S SEANNCE

INSTALLATION, QUICK START INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE
INSTALLASJON, HURTIG START INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI
ASENNUS, PIKAOPAS
3 o YCTAHOBKA, KPATKOE
UZEMBE HELYEZES, ROVID CMNPABOYHOE PYKOBOACTBO

KEZDESI UTMUTATO o o
INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE



R < OPSTILLING R

INSTALLATION AF APPARATET ) ) )
FoLG DEN MEDF@LGENDE installationsvejled-

ning ved installation af apparatet.

F@R TILSLUTNING

KONTROLLER, AT SPENDINGEN pPa typepladen svarer
til speendingen i hjemmet.

FJERN IKKE BESKYTTELSESPLADERNE i siden af ovn-
rummet. De hindrer, at der
kommer fedt og madpar-
tikler ind i bolgelederne.

KoNTROLLER, at ovnen er
tom, for den installeres.

KONTROLLER, AT OVNEN IKKE ER BESKADIGET. Kontrol-
|ér, at ovnderen lukker teet mod derholderen,
og at den indvendige teetningsliste i daren
ikke er beskadiget. Tam ovnen, og gor den ren
indvendig med en blgd, fugtig klud.

ANVEND IKKE DETTE APPARAT, hvis netledningen
eller stikproppen er beskadiget, hvis det ikke
fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget
eller har vaeret tabt pa gulvet. Dyp ikke netled-
ningen eller stikproppen i vand. Hold netled-
ningen veaek fra varme overflader. Ellers er der
risiko for elektrisk sted, brand eller anden fare.

BRUG IKKE FORLANGERLED-
NINGER: ?

EFTER TILSLUTNING

OVNEN KAN KUN ANVENDES, hvis ovndgren er
lukket korrekt.

Producenten fraleegger sig ethvert ansvar
for problemer, der skyldes manglende
overholdelse af disse angivelser.

DerTe ApPARAT skal ekstrabeskyttes jvf. staerk-
streamsreglementet. Producenten fraleegger sig
ethvert ansvar for skade pa personer, dyr eller
ting som felge af manglende overholdelse af
lovgivningen.




¥

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER %

LAS DISSE REGLER OMHYGGELIGT, OG GEM DEM TIL SENERE BRUG

OPVARM ELLER ANVEND IKKE BRANDBARE MATERIALER
i eller teet ved ovnen. Dampene kan starte en
brand eller en eksplosion.

ANVEND IKKE MIKROB@LGEOVNEN til tarring af teks-
tiler, papir, krydderier, krydderurter, tree, blom-
ster, frugt eller andre braendbare materialer.
Det kan resultere i en brand.

HvIs DER GAR ILD | NOGET I ELLER UDEN FOR OVNEN,
ELLER HVIS DER ER SYNLIG R@G: Hold ovndgren
lukket, og sluk for ovnen. Tag stikket ud af stik-
kontakten, eller afbryd streammen ved sikrin-
gen eller gruppeafbryderen.

BRUG IKKE FOR LANG TILBEREDNINGSTID. Det kan re-
sultere i en brand.

LAD ALDRIG OVNEN VARE UDEN OPSYN, isaer hvis der an-
vendes papir, plast eller andre braendbare mate-
rialer i forbindelse med en tilberedning. Papir kan
forkulle eller breende, og nogle plasttyper kan
smelte under opvarmning af madvarer.

AnVEND IKKE aggressive kemikalier eller dampe

i ovnen. Denne type ovn er specielt konstrue-
ret til opvarmning og tilberedning af madva-
rer. Den er ikke beregnet til industri- eller labo-
ratoriebrug.

Lap kun Barn bruge ovnen under opsyn, og ndr
de har faet tilstraekkelig vejledning til at kunne
bruge den pd betryggende made, s de er klar
over risikoen ved forkert brug.

APPARATET ER IKKE BEREGNET TIL at blive brugt af
barn eller personer med fysiske, sensoriske eller
mentale handicap, medmindre de er under opsyn
afen person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
AbpvArseL!

BORN BOR IKKE OPHOLDE SIG | NARHEDEN AF OVNEN, NGr
den eribrug, da dens tilgeengelige dele kan blive

meget varme.
=
%

ANVEND ALDRIG MIKROBBLGEOVNEN
til opvarmning af nogetien
luftteet, lukket beholder. Trykket
i beholderen stiger, sa den kan
fordrsage skade, ndr den dbnes,
eller den kan eksplodere.

DORTATNINGEN 0G OMRADET OMKRING DENNE skal
jeevnligt efterses for skader. Hvis der er skader i
disse omrader, md ovnen ikke bruges, for den er
repareret af en servicetekniker.

AG

ANVEND IKKE MIKROBBLGEOVNEN til kogning eller

opvarmning af hele &g med

eller uden skal, da de kan eks- \\@/f’
~

plodere, selv nar mikrobglger- Q
ne ikke varmer lzengere.
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VIGTIGE FORHOLDSREGLER

GENERELT

DENNE OVN ER UDELUKKENDE BEREGNET TIL HUSHOLD-
NINGSBRUG!

OVNEN MA IKKE BRUGES uden madvarer i, ndr der

anvendes mikrobglger. Ellers kan det odeleegge

ovnen.

Hvis bu @veR DIG 1 BRUGEN af ovnen, skal der

saettes et glas vand ind i den. Vandet optager
mikrobglgeenergien, sa ovnen ikke bliver be-

skadiget.

ANVEND IKKE oVNRUMMET til nogen form for op-
bevaring.

FJERN METALPOSELUKKERE fra papir-
eller plastposer, inden de anvendes
iovnen.

FRITURESTEGNING

ANVEND IKKE MIKROB@LGEOVNEN til friturestegning.

Olietemperaturen kan ikke kontrol-
leres. 5

B>

BRUG GRYDELAPPER ELLER OVNHANDSKER for at undga
at breende fingrene ved bergring af beholdere,

ovndele eller pander efter tilberedning.

OPVARMNING AF VASKER

FOR EKSEMPEL DRIKKEVARER ELLER VAND. Overop-
hedning af veesken op over ko-

gepunktet kan ske, uden at \.

der kommer bobler. Det kan “
medfare, at den varme vaeske &= &
pludselig koger over.

Tag felgende forholdsregler for at undga

dette:
1. Undga anvendelse af cylindriske behol-
dere med smalle dbninger.
2. Rer rundt i vaesken, for beholderen

saettes i ovnen, og lad skeen blive i behol-

deren.

3. Efter opvarmningen skal beholderen
hvile et gjeblik. Rgr atter rundt, og tag
beholderen forsigtigt ud af ovnen.

FORSIGTIG
SE ALTID 1 kogebogen til mikrobglgeovnen efter
rad og vejledning. Det gaelder specielt, hvis du
tilbereder mad, der indeholder alkohol.

NAR DU HAR OPVARMET BABYMAD eller vaeske

i en sutteflaske eller beholder,

skal du altid rore rundt og kon-

trollere temperaturen for serve-

ring. Sa sikrer du, at varmen er jeevnt fordelt, og
du undgdr risikoen for skoldning eller vabler.
Fjern altid lag og sut for opvarmning!
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< TILBEH@R

T

GENERELT

Der eRr et stort udvalg af tilbehor pa markedet.
For indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet
til brug i mikrobglgeovn.

S@RG FOR AT BRUGE TILBEH@R, der er ovnfast og

i ) — e
illader mikrobglgerne at \K WQE),ZL _
passere. = m

Qﬁ) A=t

NAR DU PLACERER MAD 0G TILBEH@R i mikrobglgeov-
nen, skal du sikre dig, at det ikke bergrer ovn-
siderne.

Dette er specielt vigtigt ved tilbehor af
metal eller med metaldele.

Hvis TILBEH@R, DER INDEHOLDER METAL, kommer i
bergring med ovnrummet, mens ovnen erii
brug, kan der opsta gnister, og ovnen kan be-
skadiges.

INDEN DU TENDER for ovnen, skal du altid sikre
dig, at drejetallerkenen kan dreje frit.

DREJEKRYDS

ANVEND DREJEKRYDSET under glas-
drejetallerkenen. Szet aldrig andet
udstyr pa drejekrydset.

=~ Monter drejekrydset i ovnen.

=0

STARTBESKYTTELSE / BORNESIKRING

GLASDREJETALLERKEN

BRUG GLASDREJETALLERKENEN ved alle former for

tilberedning. Den opsamler

dryppende safter og madrester,

der ellers ville breende fast pa

ovnbunden.

=2 Anbring glasdrejetallerkenen pa drejekryd-
set.

CRISP-HANDTAG

ANVEND DET MEDF@LGENDE SPECIELLE
CRISP-HANDTAG, nar den varme Crisp-
pande tages ud af ovnen.

CRISP-PANDE

ANBRING MADEN DIREKTE PA CRISP-PANDEN.
Anvend altid glasdrejetal-
lerkenen under Crisp-pan- é&
den.

ANVEND IKKE NOGET TILBEH@R pa Crisp-
panden, da den hurtigt bliver meget
varm og sandsynligvis vil beskadige
redskabet.

Crisp-PANDEN kan forvarmes for brug (maks. 3
min). Brug altid Crisp-funktionen til at forvar-
me Crisp-panden.

=0

DENNE AUTOMATISKE SIKKERHEDSFUNKTION AKTIVERES ET

uret vises, eller (hvis uret ikke er ind-

MINUT EFTER, at ovnen er gdet i “standby”.

(Ovnen eri “standby”, nar 24-timers @
. . N\

stillet) displayet er tomt). N

D@REN SKAL ABNES 0G LUKKES, f.eks. for at leegge
mad i ovnen, for sikkerhedslasen frigeres.
Ellers viser displayet ordet “DOOR".
T
(N[ |

|



‘\DON ENESS (xun AUTO-FUNKTIONER)/) \/}r?v}\)

PROGRAMAFVIGELSE (DONENESS) ER TILGANGELIG | de
fleste auto-funktioner. Du kan personligt kon-
trollere slutresultatet med programafvigelses-
funktionen. Med denne funktion kan du ind-
stille en hgjere eller lavere sluttemperatur i
forhold til standardindstillingen.

VEep anvenpeLse af en af disse funktioner skal
ovnen veere i standardindstilling. Denne ind-
stilling giver normalt det bedste resultat. Men
hvis den opvarmede mad er blevet for varm til
at spise med det samme, er det nemt at justere
dette, for funktionen bruges naeste gang.

HI

- c
[H+ wro

PROGRAMAFVIG

NivEAu EFFEKT
Hos +2 GIVER H@JESTE SLUTTEMPERATUR
Hes +1 GIVER H@JERE SLUTTEMPERATUR
Mep O STANDARDINDSTILLING
Low -1 GIVER LAVERE SLUTTEMPERATUR
Low -2 GIVER LAVESTE SLUTTEMPERATUR

BEmARK:

PROGRAMAFVIGELSEN kan kun indstilles eller
2ndres i de farste 20 sekunder af funktionen.

HI EIH AUTO’

DET G@RES VED AT VALGE ET DONENESS-TRIN med
knapperne +/-, lige efter at der er trykket pa
Start-knappen.

i

ROR | ELLER VEND MADEN (kuN AUTOM@)

! AUTO

[ T
[ A

NAR DU BRUGER NOGLE AF AUTO-FUNKTIONERNE,
stopper ovnen muligvis (afhaengigt af det
valgte program og madkategori), og displayet
viser STIR FOOD eller TURN FOOD (vend eller
ror i maden).

FOR AT FORTS/&TTE TILBEREDNINGEN:

~: Abn doren.

<. Rori eller vend maden.

= Luk deren, og genstart ved at trykke pa
Start-knappen.

BEmARK: OVNEN FORTS/ATTER AUTOMATISK EFTER 1
miN. hvis maden ikke er vendt/omrert. | sa fald
bliver opvarmningstiden laengere.
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\MAD KATEGORIER (kun AUTo-FUNKTw @

NAR DU BRUGER AUTO-FUNKTIONERNE skal ovnen
kende madkategorien for at kunne na gode re-
sultater. Nar der veelges en madkategori med
knapperne +/-, vises ordet FOOD samt madka-
tegorien pa displayet.

FOOD

MADKATEGORIERNE er anfort i tabellerne sammen
med hver Auto-funktion.

7’@

\

FOOD

<E=—"| @) Dinner pLATE (2509 - 500g)
/

@ﬂ Sour (2009 -

S
&
*

AFKQLING

%

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TA-
BELLERNE, 0g hvis vaegten er over eller under
den anbefalede vaegt, anbefales det at bruge
fremgangsmaden for “Tilberedning og op-
varmning med mikrobglger”.

—

A

NAR EN FUNKTION ER FARDIG, starter ovnen mulig-
vis en afkelingsprocedure. Det er helt normalt.
Herefter slukkes ovnen automatisk.

Hvis TEMPERATUREN ER OVER 100°C, vises “HOT" sat
den aktuelle temperatur pa displayet. Pas pa
ikke at rore ved ovnrummet, nar du tager mad
ud. Brug grydelapper.

Hvis TEMPERATUREN ER UNDER 50°C, vises 24-timers
uret.

TRryk PA KNAPPEN TiLBAGE for at
vise 24-timers uret kortva-
rigt, nat “HOT" vises.

VED AT ABNE DBREN KAN DU
AFBRYDE AFK@LINGSPROCEDUREN,
uden at det beskadiger ovnen.

<K
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= ANDRING AF INDSTILLINGER o=

AuTO Q r . O a NAR APPARATET SLUTTES TIL EN STIKKON-
@O « O = SETTI @%ﬁ Q‘/ O® TAKT FBRSTE GANG, bliver du bedt du
. om at indstille uret.
O ©) EFTER ET STR@MsVIGT blinker uret og
skal indstilles igen.
OvNEN HAR en raekke funktioner, der
kan justeres efter personlig smag.

@ TrvkpA knaPPEN ManuAL, indtil Setting vises pa displayet.

@ Bruc knapPERNE +/- til at vaelge en af de falgende indstillinger, der skal justeres.
=2 Clock (ur)

=2 Sound (lyd)

~ ECO (ZKO)

2 Brightness (lysstyrke) @
© Trvk pA SToP FOR AT AFSLUTTE indstillingsfunktionen og

gemme alle eendringer, nar du er feerdig.

@ <____INDSTILLINGAFUR > @

WQ [ o O a OVND@REN SKAL STA ABEN, MENS URET
®O « O MEN_Q CLOCK (j@éﬁ Q‘/ O® sTiLLES. Der er nu 5 minutter til
' atindstille uret i. Hvert trin skal

% Qgﬁ@ udferes inden for 60 sekunder.

Tryk PA KNAPPEN OK. (Cifrene til venstre (timetallet) blinker).
TryK PA KNAPPERNE +/- for at indstille timetallet.
Trvk PA OK. (De to cifre til hgjre (minuttallet) blinker).

Tryk PA KNAPPERNE +/- for at indstille minuttallet.

-~ I~ )

Tryk PA OK igen for at bekraefte aendringen.

NU ER URET STILLET, OG DET GAR.

URET KAN FJERNES fra displayet, nar det er indstillet: Ga til tilstanden
for indstilling af uret igen, og tryk pa Stop, mens cifrene blinker. @ O




o]
e ANDRING AF INDSTILLINGER )

/@ <___INDSTILLINGAFLYD > @\
A\ 4

o) «() WQ‘ SOUND ‘Q‘%’P O Qe
o ®

@ Trvk PA kNAPPEN OK.

@ Trvk pA knapPERNE +/- for at teende og slukke for summeren. @ ‘ @

© TrvkpA OK igen for at bekraefte sendringen.

[0 < o0 (&)

«O-0 1 =1 3% QO Oe
@

o Tryk PA KNAPPEN OK.
@ Trvk A KNAPPERNE +/- for at teende og slukke for @KO-funktionen.
6 Tryk PA OK igen for at bekraefte andringen.

NAr @KO er akTIVERET, slukker displayet automatisk for at spare
energi, nar der er gaet lidt tid. Det teender automatisk igen, nar du
trykker pa en knap eller dbner daren. Ovnlyset slukker 30 sekunder
efter endt tilberedning.

NARr OFF er vaLGT, slukker displayet ikke, og 24-timers uret er altid
synligt. Ovnlyset slukker 3 minutter efter endt tilberedning.



e e
o= ANDRING AF INDSTILLINGER =

oy mHINESS WsSTYAKEL>
LORI® —8 BRIGH © 8—9} O Oe
@ @

o TRryk PA KNAPPEN OK.
O TRyk PA KNAPPERNE +/- for at indstille den gnskede lysstyrke.

9 Tryk PA OK igen for at bekraefte valget.

<_______ MINUTUR(TIMER) >
O «O

=] Q@?ﬁ Q\/ O@ BRUG DENNE FUNKTION, nar der er
o% o, far ded
brug for et minutur til at male
©) @ den ngjagtige tid for f.eks.
kogning af aeg, pasta eller
haevning af dej.

(G}

@ Trvk P knaPPERNE +/- for at indstille det anskede tidsrum pa timeren.
@ TRk PA KNAPPEN OK.

DER H@RES ET LYDSIGNAL, nar nedtallingen er slut.
Hvis bu TRYKKER PA Stop, for nedteellingen er faerdig, bliver minuturet
nulstillet til nul.

10



I// -@NG OG OPVARMNING MED MIKROB@LGER \\\

O «O IR fpim , 3% O Qe

Brua DENNE FuNkTION til normal tilberedning og genopvarmning af f.eks. grentsager, fisk, kartofler
og ked.

@ Trvk pA knapPEN ManuAL, indtil du finder mikrobglgefunktionen.

TRk PA KNAPPERNE +/- for at indstille mikrobglgeeffekten.

Tryk Pi OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.
TRk PA KNAPPERNE +/- for at indstille tilberedningstiden.

TRYK PA START.

NAR TILBEREDNINGEN ER STARTET:

Ved at trykke pa Start-knappen kan du nemt forleenge tiden med 30
sekunder ad gangen. Hvert tryk gger tiden med 30 sekunder. Man
kan ogsa aendre tiden ved at trykke pd knapperne + for at forlaen-
ge eller forkorte tiden.

VED AT TRYKKE PA << kan du vende tilbage, sa du kan aendre til-
beredningstiden og effekten. Begge kan andres med knap-

perne +~ under tilberedningen.

< EFFEKTTRIN >

KUN MIKROB@LGER

EFFEKT ANBEFALET BRUG:

OPVARMNING AF DRIKKEVARER, vand, klar suppe, kaffe, te eller andre madvarer med hgijt

1000W vandindhold. Hvis maden indeholder zg eller flade, veelges en lavere effekt.

800 W | TILBEREDNING AF GR@NTSAGER, kad Osv.

650 W | TILBEREDNING AF fisk.

RETTER, DER KRAEVER PAPASSELIGHED (f.eks. saucer med hgjt proteinindhold, oste- og

soow 2ggeretter) og feerdigtilberedning af sammenkogte retter.

350 W | VIDEREKOGNING AF RAGOUT, smeltning af smar og chokolade.

160 W | OpTeniNG. Blodgering af smer og ost.

90 W | BLBDG@RING AF is

OW | NARkuN timeren eri brug.




<D FUNKTIONEN JET STAD <D
@O «,O :i’_% ly qﬂ(jg[} mm;%«% O‘/ O@ DENNE FUNKTION ANVENDES til hurtig

opvarmning af madvarer med
@ hejt vandindhold, f.eks; klar
suppe, kaffe eller te.

o TRYK PA START FOR AT STARTE AuToMATIsk med fuld mikrobglgeeffekt og tilbered-
ningstiden indstillet til 30 sekunder. Hvert tryk gger tiden med 30 sekunder.

Du KAN 0GSA ANDRE TIDEN VED AT TRYKKE PA KNAPPERNE +/- for at forleenge
eller forkorte tiden, nar funktionen er startet.

A€ 3 < CRISP-FUNKTION o> W&

o O wwwe) O BRUG DENNE FUNKTION TIL Opvarmning
o) «() ) lwlﬂ (f: i @%& O Oe og tilberedning af pizzaer og andre
@ ' ' @ retter med bunde af dej. Den er

ogsa god til stegning af bacon og
29, polser, hamburgere osv.

@ Trvk pA knAPPEN ManuAL, indtil du finder Crisp-funktionen.
@ Trvk A KNAPPERNE +/- for at indstille tilberedningstiden.

© TrkPA STart.

OVNEN STARTER AUTOMATISK mikrobglger og grill for at opvarme Crisp-
panden. Det ggr, at Crisp-panden hurtigt kommer op pa arbejds-
temperaturen og begynder at brune maden og give den en spred
overflade.

S@RaG FOR, at Crisp-panden er placeret korrekt midt pa glasdrejetal-
lerkenen.

OVNEN 0G CRISP-PANDEN bliver meget varme ved brug af denne funk-
tion.

ST IKKE DEN VARME CRISP-PANDE pa varmefalsomme overflader.

Pas PA IKKE AT RERE loftpladen i ovnrummet under grillelemen-

tet.

BRUG OVNHANDSKER

eller det medfelgende specielle crisp-handtag, ndr den varme cri-

sp-pande skal tages ud.
Bruc kun den medfglgende Crisp-pan-
de til denne funktion. Andre Crisp-pan-

der, der fas pa markedet, giver ikke et
korrekt resultat, nar de anvendes med denne funktion.

12



< GRILNING >

BRUG DENNE FUNKTION TIL at giVG

AUTO wvvw _ a
®O «O Miw,_g l l£}(j:13[] 8%5 O‘/ O® maden pé risten en paen brun
' @ © overflade
@

o TRYK PA KNAPPEN MANUAL, INDTIL DU FINDER GRILLFUNKTIONEN.

@ Trvk PA KNAPPERNE +/- for at indstille tilberedningstiden.
© TrvkpA STarT.

VEND MADEN UNDER TILBEREDNINGEN.

KonTRroLLER, AT DE REDSKABER der anvendes, er varme- og ovnfaste, for de
benyttes med grillfunktionen.

Anvenp ikke plastredskaber med grillfunktionen. da de vil smelte. Ting af
tree eller karton er heller ikke egnede.

I\ < GRLLKOMBI > J{
@O «10 :E:_g lml[}(a[] - 8@2& O‘/ O® ANVEND DENNE FUNKTION TiL tilbered-

; aa, ning af retter som gratin, lasagne,

@ @ fierkrae og bagte kartofler.
0]

Tryk PA KNAPPEN MANUAL, til du finder fuktionen Grill Combi.
Tryk PA KNAPPERNE +/- for at indstille mikrobglgeeffekten.
Trvk PA OK for at bekreefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.

TRYk PA KNAPPERNE +/- for at indstille tilberedningstiden.

0000

TRYK PA START. GRILL KOMBI

EFFexT ANBEFALET BRUG:

Den mAksIMALT muLice mikrobglgeeffekt er be- 650 W TILBEREDNING AF grgntsager og
greenset til et fabriksindstillet niveau, nar funk- gratiner
tionen Grill anvendes.

TiLBEREDNING AF flerkrae og

350-500 W
lasagne

TiLBEREDNING AF fisk og frosne
gratiner

160 W TiLBEREDNING AF kad

160-350 W

90 W | GRATINERING AF frugt

ow Bruning kun under tilberedning

13




X < MANUELOPTONING > X

FoLG vesLeDNINGEN for "Tilberedning og opvarm- SE JEVNLIGT TIL MADEN. Med lidt erfaring leerer du
ning med mikrobglger", og veelg effekttrinnet den korrekte tid til de forskellige maengder.
160 W ved manuel optening.

FROSNE MADVARER I PLASTPOSER, husholdningsfolie VEND sTORE STYKKER efter halvdelen af opte-
eller kartonaesker kan seettes direkte i ovnen, ningstiden.

forudsat at materialet ikke indeholder \/
metaldele (f.eks. metalposelukkere). )

EmBALLAGENS FAcoN har indflydelse pa 7 : ;
opteningstiden. Flade pakker ter hurti- VED opToNING anbefales det ikke at to mad-

gere op end tykke. = varerne helt op, men at lade den endelige
optening afslutte under hviletiden.

tor lettere op, hvis der rgres rundt i dem

( KOGTE MADVARER, GRYDERETTER OG K@DSOVSE
under optgningen.

ApsKIL STYKKERNE, efterhdnden som de tor op.
Enkeltfrosne stykker ter hurtigere op.

HVILETID EFTER OPT@NING FORBED-
RER ALTID resultatet, da varmen
fordeler sig mere jeevnt i
maden.

BEeskYT DELE AF MADEN med sma
stykker alufolie, hvis de be-
gynder at blive varme (f.eks. ((
kyllingeldr og den yderste 3
del af kyllingevinger).

14



) <___AUTOMATISK OPVARMNING > \

=
=

Ao R O BRUG DENNE FUNKTION til opvarm-
®Q « O Mir% ‘ RE - HE weo (D_@;& O‘/ Q® ning af faerdigretter enten frosne,

kaleskabskolde eller med rum-
@ % @ temperatur.

PLACER RETTEN pd en ovn- og mi-
krobglgefast tallerken eller fad.

Tryk PA KNAPPEN AuTo, indtil du finder Auto Reheat-funktionen.
Trvk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.

Tryk PA KNAPPERNE +/- for at indstille madkategorien. ("FOOD" og madkategorien vises pa dis-
playet).

Trvk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.
TRYK PA KNAPPERNE +/- for at indstille vaegten.

Tryk PA OK for at bekraefte valget.

C0O®O0 000

TRYK PA START-KNAPPEN.
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) <___ AUTOMATISK OPVARMNING > \

NAr pu GemMER en ret i keleskabet eller laegger BRruG ALTID LAG, nar du bruger denne funktion,

den pa et fad for opvarmning, skal du leegge undtagen ved genopvarmning af suppe lige
—= de tykkere og mere faste mad- fra keleskabet. Her er det ikke nedvendigt at

»varer yderst pa tal- v bruge laget!

y lerkenen og de ) QHVls MADEN ER INDPAKKET PA EN MADE, sa den

L BTy tyndere eller allerede er tildaekket, skal der skaeres
“&@ “mindre faste madva- 7 v 2-3 snit i emballagen, sa trykket kan
|
~

rer i midten. ettes under opvarmningen.

ANBRING TYNDE skIVER kgd oven pa hinanden

eller taglagt. ] )
Tvkkere sTYKKER af f.eks. farsbrad eller polser PLasTriLM snittes eller prikkes
skal laegges teet ved siden af hinanden. med en gaffel for at mindske

trykket og hindre, at filmen
springer, nar der samler sig
damp under tilberednin-
gen.

1-2 MINUTTERS HVILETID FORBEDRER
ALTID RESULTATET, specielt for
frosne madvarer.

MADVARE TIPS

TiLBERED RETTEN i overensstemmelse med
= @ TavLLerkenret (250 g - 500 g) ovenstaende anbefalingerne.
Opvarmes tildeekket.

@ @ SupeE (200 - 800 g) OPVARMES UTILDAKKET i en suppetallerken eller -skal.

Lo
ke
Lo

FoLG VEJLEDNINGEN PA PAKKEN med hensyn til

9 AR e ) - S0 ) ventilation, prikning osv.

OPVARMES UTILDAKKET. Saet en metalske i kruset

© Drikkevarer (0,1 - 0,5l) aller skalen

L&c lasagnen i et ovnfast fad, der er velegnet til
9 Frozen LasaGNE (2509 - 5009) mikrobaglger.

0: Q6

Hvis DE PAG/ALDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning
med mikrobglger.

16




Y < srorrenng o>\

ANVEND DENNE FUNKTION til optaning

@Q «O M?:—% i”/ %IﬁET--BAm 85325 O‘/ Q® af kad, fjerkree, fisk, grantsager og

bred.
@ % @ Jet-optegning ber kun anvendes
6) til madvarer med en nettovaegt
mellem 100 g og 2,5 kg.

ANBRING ALTID MADVARERNE pa glas-
drejetallerkenen.

Tryk PA KNAPPEN AuTo, indtil du finder funktionen Jet Defrost.
Tryk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.

TRYK PA KNAPPERNE +/- for at indstille madkategorien. ("FOOD" og madkategorien vises pa dis-
playet).

Tryk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.
TRYK PA KNAPPERNE +/- for at indstille vaegten.

Tryk PA OK for at bekraefte valget.

000 000

TRYK PA START-KNAPPEN.
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W <______JET-OPTGNING s> Q

VAGT: -
VED DENNE FUNKTION SKAL OVNEN 'KENDE' madens nettovaegt. /&
Derefter beregner ovnen automatisk den ngdvendige tid

til feerdiggerelse af proceduren.
ER VAGTEN ST@RRE ELLER MINDRE END DEN ANBEFALEDE: Folg proceduren for
"Tilberedning og opvarmning med mikrobglger', og vaelg 160 W til

optening.

FROSNE MADVARER: ﬁ
Hvis maADEN ER VARMERE end dybfrosttemperaturen (-18°C), % ?
skal du vaelge en lavere veegtindstilling.

Hvis mADEN ER KoLDERE end dybfrosttemperaturen (-18°C), q
skal du veelge en hgjere veaegtindstilling. { }
<

MADVARE TIPS
KKK
o Hakkekad, koteletter, boffer eller stege.
Z v S Kep (100 g - 2 kg) Venp mapeN, nar displayet angiver det.
WK
0 Kylling, hele stykker eller fileter.
A Ferkra (100 g - 2,5 kg) VEND MADEN, nér displayet angiver det.
wRK © Hele, koteletter eller fileter.
M Fisk (100g-1,5 kg) VEnD MADEN, nér displayet angiver det.

e
&
&

o Blandede grgntsager, serter, broccoli osv.
GronTsaGer (100 9-1,5K9) | Venp mapen, nar displayet angiver det.

&

&
&
&

5 Brad, boller eller rundstykker.
Brop (100 g - 1 kg) VEnD MADEN, nér displayet angiver det.

)

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT I TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning
med mikrobglger" og veelge 160 W til optgning.




(A TX < AUTO CRISPL > ZWQ

BRruG DENNE FUNKTION TIL hurtigt at

@Q «O ME':_% PEI[PISPW 8(325 O‘/ Q® varme maden op fra frossen til-

stand til serveringstemperatur.

@ @ Aurto CRisp BRUGES KUN til frosne
% ferdigretter.
TRYK PA KNAPPEN MANUAL, indtil du finder Auto Crisp-funktionen.

Tryk Pi OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.

playet).
Tryk Pi OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.
TRk PA KNAPPERNE +/- for at indstille veegten.

Tryk Pi OK for at bekraefte valget.

Q0O O0 ©00

TRYK PA START-KNAPPEN.

TRk PA KNAPPERNE +/- for at indstille madkategorien. ("FOOD" og madkategorien vises pa dis-

MADVARE TIPS

R FoRrDEL POMMES FRITENE PA Crisp-panden i et

(Wﬁ/. @ Powmmes rriTes (200 - 500 g) jeevnt lag. Drys evt. med salt.

Rer RuNDT, ndr displayet angiver det.

"R K

@ Pizza, tynd bund (200 - 600 g) TiL pizzaer med tynd bund.

(<3) ©) Pizza 1 BRADEPANDE (300 - 800 Q) TiL pizzaer med tyk bund.

TiL KYLLINGE-NUGGETS skal crisp-panden
i pensles med olie. Tilbered med tilbered-
& o Kyiunceviner (250 - 500 ) ningsgraden indstillet til Lo 2.
Venp maDben, nar displayet angiver det.

l@ © Quicke (2009 - 5009) TiL QuicHE 0g taerter.

Hvis DE PAG/ALDENDE MADVARER IKKE ER NEVNT | TABELLEN, Og hvis vaegten er over eller under den
anbefalede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning
med mikrobglger".




” < AUTO-TILBEREDNING > Q

MOQ - o)X DennE FunkTion mA KUN anvendes
@O « O MEM_Q l” Ql L0 awro (D_@é& Q‘/ QCD til tilberedning. Auto-varmluftkan
udelukkende anvendes til madva-
@ rer, der tilhgrer de kategorier, der
® % anfgres her.
O PLACER RETTEN pa en ovn- og mi-
krobglgefast tallerken eller fad.

TRryk PA KNAPPEN AuTo, indtil du finder Auto-funktionen.
Tryk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.

TRYK PA KNAPPERNE +/- for at indstille madkategorien. (“FOOD” og madkategorien vises pa dis-
playet).

Tryk PA OK for at bekraefte valget. Der gas automatisk videre til naeste indstilling.
TRYK PA KNAPPERNE +/- for at indstille vaegten.
Tryk PA OK for at bekraefte valget.

TRYK PA START-KNAPPEN.

Q000 ©00
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y < AUTO-TILBEREDNING > \Q

GRONTSAGER PA DASE: Abn altid dasen, og hzeld Plastfilm snittes eller prikkes
indholdet i et fad der er egnet til mikro- ) \/ med en gaffel for at

ovn. Tilbered aldrig grentsager i dasen. (mindske trykket og
hindre, at filmen
v springer, nar der
samler sig damp

Tildeek friske og frosne grentsager
samt grgntsager pa dase under tilbe-
= under tilberedningen.

redningen.

ANBEFALET VAGT

Prik kArRTOFLERNE Mmed en gaffel, og anbring
dem pa et ovnfast fad, der er velegnet til
mikrobglger. Vend kartoflerne, nar lydsigna-
let afgives. Veer opmaerksom pa3, at ovnen,
fadet og maden er varme.

VEND MADEN, nar displayet angiver det.

0 BAGTE KARTOFLER (2009 - 1Kg)

SK/&R GRONTSAGERNE i ensartede stykker.
Tilsaet 2-4 spsk. vand, og dak til. Rer rundt,
nar lydsignalet afgives.

Rer rRunDT, Nar displayet angiver det.

0 FRISKE GRONTSAGER (2009 - 8009)

@ 0

+
+
+

TILBERED TILDAKKET. Ror rundt, nar lydsigna-
©) FrosnE GronsTsaGER (2009 - 8009) let afgives.
Rer rRUNDT, Nar displayet angiver det.

@ GronTsacer A DAsE (2009 - 600) TILBERED | ET FAD MED LAG egnet til mikroovn.

TiLBERED KUN EN pose ad gangen. Hvis der
© Porcorn (100g) onskes flere popcorn, skal der tilberedes én
pose ad gangen.

G % 5

Hvis DE PAGALDENDE MADVARER IKKE ER NAEVNT | TABELLEN, 0g hvis vaegten er over eller under den anbe-
falede vaegt, anbefales det at bruge fremgangsmaden for "Tilberedning og opvarmning med mi-
krobglger".
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RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

RENG@RING ER DEN ENESTE FORM FOR VEDLIGEHOLDELSE,
der normalt er brug for.

Hvis ovNEN IKKE HOLDES REN, kan overfladerne
gdelaegges. Det kan pavirke apparatets levetid,
og det kan ogsa medfere farlige situationer.

SLIBENDE RENG@RINGSMIDLER,
svampe af staluld, skure-
klude o.1., da de kan be-
skadige betjeningspane-
let samt ovnens indvendige og udvendige
overflader. Brug en svamp med mildt op-
vaskemiddel eller et stykke kakkenrulle
med en glasrensespray. Sprajt glasrense-
middel pa et stykke kekkenrulle.

SpreuT IKKE direkte pa ovnen.

@ ANVEND IKKE METALSKURESVAMPE,

MED JAVNE MELLEMRUM, Og specielt efter
overkogning, skal du fierne dreje-
tallerkenen og drejekrydset, sa
ovnbunden kan rengares.

OVNEN ER BEREGNET til anvendelse med drejetal-
lerkenen monteret.

@ ANvVEND IKKE mikrobglgeovnen, nar dre-
jetallerkenen er fiernet med henblik pa
rengaring.

ANVEND ET MILDT OPVASKEMIDDEL, Vand og en blad
klud til rengering af ovhrummet, yder- og in-
dersiden af ovnderen samt derfalsen.

@ LAp Ikke FepT eller madrester sidde om-
kring deren.

VED KRAFTIG TILsSMUDSNING skal du lade en kop
med vand koge i ovnen i 2 eller 3 minutter.
Dampen vil bledggre snavset.

ANVEND IKKE DAMPRENSERE til rengering af
mikrobglgeovnen.

HALD LIDT cITRONSAFT i en kop vand, saet den pa

drejetallerkenen, og lad den koge nogle fa mi-
nutter for at fjerne lugt fra ovnrummet.

22

GriLLELEMENTET har ikke behov for rengering,

da den staerke varme vil braende alle rester
vaek, men det kan vaere ngdvendigt at renggre
loftet over elementet med jeevne mellemrum.
Det skal ggres med en svamp og varmt saebe-
vand. Hvis grillen ikke anvendes regelmaessigt,
skal den teendes en gang om maneden i 10 mi-
nutter.

VELEGNET TIL VASK | OPVASKEMASKINE:

DREJEKRYDS.

GLASDREJETALLERKEN.

CRISP-HANDTAG.

\\91

OMHYGGELIG RENG@RING:
Crisp-PANDEN skal renggres i vand
tilsat et mildt opvaskemid-
del. Pletter med fastbraend-
te rester kan renggres med
en skuresvamp og et mildt op-
vaskemiddel.
LAp ALTiD crisp-panden kgle af, for den renge-
res.

CRIsP-PANDEN MA IKKE komme i vand eller
@ skylles, mens den stadig er varm. Hurtig

afkeling kan skade den.

BRUG IKKE STALULDSSVAMPE. Det vil ridse
@ overfladen.

¢



FEJLFINDINGSOVERSIG‘T_/\'

Hvis OVNEN IKKE FUNGERER, skal du kontrollere ne-
denstaende punkter, for du kontakter Service:

Drejetallerken og drejekryds er anbragt
korrekt.

Stikket sidder rigtigt i stikkontakten.
Dgren er helt lukket.

Kontrollér sikringerne, og underseg, om
der er stromafbrydelse.

Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring
ovnen.

Vent 10 minutter, og prev at bruge ovnen
igen.

Abn og luk deren, fer du prover igen.

OVENSTAENDE RAD HAR TIL HENSIGT AT HINDRE UN@d-

ve

ndig rekvirering af service, som vil blive fak-

tureret.
Ved opkald til Service bedes du opgive ovnens
serie- og typenummer (se Servicemaerkaten).

Se

garantien angaende yderligere vejledning.

Hvis NETLEDNINGEN SKAL SKIFTES, skal den er-
stattes med en original net-
ledning, der kan leveres

fra vore servicecentre. Net- {
ledningen ma kun udskif-
tes af en uddannet service-
tekniker.

SERVICE MA KUN UDF@RES AF EN
UDDANNET SERVICETEKNIKER. FOr
alle andre end uddannede
serviceteknikere er det for-
bundet med alvorlig fare at
udfgre service eller reparatio-
ner, hvor der skal afmonte-
res et daeksel, der beskytter mod mikrobal-
geenergien.

FJERN IKKE NOGET DAKSEL.

DATA FOR TESTOPVARMNINGSYDEEVNE

| overenssTEMMELSE MED IEC 60705.

Den INTERNATIONALE ELEKTROTEKNISKE KomMmission har udviklet en standard, der bruges til at teste og
sammenligne forskellige mikrobglgeovnes opvarmningseffektivitet. Vi anbefaler falgende for

denne ovn:
Test |Meengde Ca. tid Effekttrin Beholder
12.3.1 1kg 13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 5% min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 900g 16 min 650 W Pyrex 3.838
133 500g Jet Defrost
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o MILJ@TIPS

I—

EmBALLAGEN kan genbruges 100%
og er forsynet med et genbrugs—@
meerke. Folg de lokale regler

for bortskaffelse af affald. Em-

ballage, der kan veere farlig

for bern (plastposer, polysty-

ren osv.) skal opbevares uden for

barns reekkevidde.

DetTE PRODUKT er maerket i henhold til EU-direk-
tiv 2002/96/EC om affald af elektrisk og elek-
tronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette
produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper du
med til at forhindre potentielle, negative kon-
sekvenser for miljget og folkesundheden, der
kunne opstd gennem uhensigtsmaessig bort-
skaffelse af dette produkt.

SymeoLET pa produkteteller pa dokumen-
terne, der ledsager pro-
duktet, angiver, at pro-
duktet ikke ma bortskaffes
sammen med husholdnings-
affaldet. Det skal i stedet af-
leveres pa en genbrugsstati-
on for elektrisk og elektro-
nisk udstyr.

DeET skAL skroTTES i henhold
til geeldende lokale miljg-
regler for bortskaffelse af
affald.

YDERLIGERE OPLYSNINGER Om handtering, genvin-
ding og genbrug af dette produkt fas hos de
lokale myndigheder, renovationsselskabet
eller forretningen, hvor produktet er kgbt.
NAR OVNEN KAssERES, skal netledningen skaeres
af, sa ovnen ikke mere kan tilsluttes lysnettet.

~__ TEKNISK SPECIFIKATION .2

STR@MFORSYNING 230V /50 Hz

M ARKESPAENDING 2300 W

SIKRING 10A
UpGANGSEFFEKT MB 1000 W
GRILNING s8oow
UpvenbiGe mAL (HxBxD) 385x595x 468
INDVENDIGE MAL (HXBxD) 200x405x380
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