VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

VASA BEZBEDNOST | BEZBEDNOST DRUGIH SU NAJVAZNIJE
U ovom uputstvu i na samom aparatu nalaze se vazna upozorenja vezana za bezbednost koja treba procitati i kojih se treba stalno pridrzavati.

Ovo je simbol opasnosti koji se odnosi na bezbednost i upozorava korisnike na potencijalne opasnosti po njih i druge.
\, Svim upozorenjima vezanim za bezbednost prethode simbol opasnosti i slededi izrazi:

C OPASNOST Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ukoliko se ne izbegne, izazvati ozbiljnu povredu.
C UPOZORENJE Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ukoliko se ne izbegne, mogla da izazove ozbiljnu povredu.

Sva bezbednosna upozorenja pruzaju konkretne podatke o prisutnoj potencijalnoj opasnosti i ukazuju kako da se
smanji opasnost od povrede, oStecenja i strujnog udara usled nepravilnog koris¢enja aparata. PaZljivo se
pridrzavajte sledecih uputstava:

aparat mora da bude iskljucen iz elektricne mreZe pre vrsenja bilo kakvih montaznih radova.

MontaZne radove i radove odrZavanja sme da vrsi kvalifikovan serviser, i to u skladu sa uputstvima proizvodaca i
odgovarajucim lokalnim propisima koji requlisu pitanja bezbednosti. Nemojte da popravljate delove aparata ili
da ih menjate ukoliko to nije izricito navedeno u uputstvu za upotrebu.

Zamenu kabla za napajanje sme da vrsi samo kvalifikovan serviser. Obratite se ovlas¢enom servisu.

Propisi zahtevaju da aparat bude uzemljen.

Posto se stavi u svoje kuciste, elektricni kabl za napajanje mora da bude dovoljno dug za prikljucenje aparata na
elektricnu mrezu.

Kako bi montaza bila u skladu sa vaze¢im bezbednosnim propisima, treba koristiti prekidac za iskljucenje svih
elektricnih polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

Nemojte da koristite viSestruke adaptere za utikace ili produzne kablove.

Nemojte vuci elektricni kabl za napajanje prilikom iskopcavanja aparata.

Elektricni delovi ne smeju da budu lako dostupni korisniku posle montaze.

Nemojte dodirivati aparat vlaznim delovima tela ili ga koristiti bosonogi.

Ovaj aparat je konstruisan kao kucni aparat za pripremu hrane i namenjen za iskljucivo takvu upotrebu.

Nije dozvoljena nijedna druga vrsta upotrebe (npr.: grejanje soba). Proizvodac odbija svaku odgovornost za
neodgovarajucu upotrebu ili nepravilno podesavanje komandi.

Ovaj aparat mogu da koriste deca od 8 i viSe godina Zivota i lica sa ogranicenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili bez odgovarajuceg iskustva i znanja pod uslovom da pri tome budu pod nadzorom ili da im se
daju uputstva za bezbedno koriS¢enje aparata i da se upoznaju sa mogucim opasnostima. Deca ne smeju da se
igraju sa aparatom. Deca ne smeju da Ciste ili odrZavaju aparat bez odgovarajuceg nadzora.

Dostupni delovi aparata mogu jako da se zagreju tokom upotrebe. Decu treba drZati dalje od aparata, odnosno
pod nadzorom kako se ne bi igrala njime.

Aparat i njegovi dostupni delovi jako e se zagrejati tokom upotrebe. Pobrinite se da ne dode do kontakta sa
grejnim elementima. Decu mladu od 8 godina treba drZati dalje od aparata ili pod stalnim nadzorom.

Tokom upotrebe i posle nje nemojte da dodirujete grejne elemente ili unutrasnje povrsine aparata — opasnost
od opekotina. Aparat ne sme da dode u kontakt sa krpama ili drugim zapaljivim materijalima dok se svi delovi
dovoljno ne ohlade.
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- Budite oprezni prilikom otvaranja vrata aparata posle pecenja i pobrinite se da vru¢ vazduh, odnosno para
postepeno izade pre vadenja hrane iz rerne. Kada su vrata aparata zatvorena, vru¢ vazduh izlazi kroz otvor iznad
komandne table. Nemojte da blokirate otvore za ispustanje vazduha.

- Povedite racuna o tome da ne dodirnete grejne elemente. Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda
i pribora.

- Nemojte stavljati zapaljive materijale u aparat ili blizu njega: ukoliko se aparat slucajno ukljuci, moze da izbije
pozar.

- Nemojte koristiti aparat za podgrevanje, odnosno pecenje hrane u zatvorenim konzervama ili sudovima.
Pritisak koji bi pri tome nastao mogao bi da izazove njihovu eksploziju i time ostecenje aparata.

- Nemojte koristiti sudove koji su izradeni od sintetickih materijala.

- Pregrejana ulja i masnoce se mogu lako zapaliti. Budite veoma oprezni uvek kada pecete hranu koja je bogata
mastima i uljem.

- Nemojte ostavljati aparat bez nadzora za vreme susenja hrane.

- Ukoliko se u pecenju hrane koriste alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino itd.), nemojte zaboraviti da alkohol
isparava na visokim temperaturama. Pri tome postoji opasnost da se pare koje oslobada alkohol zapale prilikom
kontakta sa elektricnim grejnim elementom.

- Nemojte koristiti uredaje za ciS¢enje parom.

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize. Decu treba tokom ciklusa pirolize (samo kod rerna sa funkcijom
pirolize) drZati dalje od rerne.

- Koristite iskljucivo termometar preporucen za ovu rernu.

- Nemojte koristiti gruba abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne strugace za ¢iscenje stakla na vratima
rerne jer moZete da ogrebete povrsinu $to pak moZe da izazove pucanje stakla.

- Pobrinite se da aparat bude iskljucen pre zamene lampice kako bi se izbegao eventualni strujni udar.

Odlaganje ku¢nih aparata

Ovaj aparat je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti. OdloZite ga u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada. Pre nego Sto
odloZite aparat, odsecite kabl za napajanje.

Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoriscenju i reciklaZi kucnih elektri¢nih aparata obratite se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluzbi za sakupljanje
komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili aparat.

MONTAZA

Posto ste rernu izvadili iz ambalaZe, proverite da li se tokom transporta mozda o3tetila i da li se vrata pravilno zatvaraju. U slucaju problema obratite se svom prodavcu
ili najblizoj sluzbi za korisnike. Da biste sprecili bilo kakvo o3tecenje, izvadite rernu iz stiropora neposredno pre montaze.
PRIPREMA KUCISTA
Kuhinjski elementi u kontaktu sa rernom moraju da budu otporni na toplotu (min 90°C).
Obavite sav posao vezan za seenje ormara jo3 pre postavljanja rerne u kuciste i pazljivo skinite svu strugotinu, odnosno iverje.
Dno rerne ne sme da bude dostupno posle montaze aparata.
Kako biste obezbedili pravilan rad aparata, nemojte zagraditi minimalni razmak izmedu radne ploce i gornje ivice rerne.
PRIKLJUCIVANJE NA IZVOR ELEKTRICNE ENERGLJE
Proverite da li je napon naveden na natpisnoj plocici na aparatu isti kao i mrezni napon. Natpisna plocica se nalazi na prednjoj ivici rerne (vidljiva kada su vrata otvorena).

Kabl za napajanje (tip HO5 RR-F 3x 1,5 mm?) sme da zameni samo kvalifikovan serviser. Obratite se ovlascenom servisu.
OPSTE PREPORUKE
Pre upotrebe:

Skinite zastitni karton, zastitnu foliju i samolepljive nalepnice sa pribora.

Izvadite pribor iz rerne i grejte ga otprilike sat viemena na 200°C kako biste uklonili miris i isparenja izolacionih materijala i zastitne masti.
Tokom upotrebe:

Nemojte stavljati teske predmete na vrata zbog opasnosti od ostecenja.

Nemojte niSta kaciti za vrata, odnosno za driku na vratima.
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- Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom.

- Nikada nemojte sipati vodu u vrucu rernu jer biste mogli da ostetite prevlaku emajla.

- Nemojte vudi kuhinjsko posude po dnu rerne jer biste mogli da ostetite previaku emajla.

- Pobrinite se da elektri¢ni kablovi drugih aparata ne budu u kontaktu sa vru¢im delovima rerne i da ne budu zaglavljeni u vratima.
- Nemojte izlagati rernu atmosferskim uticajima.

ZASTITA ZIVOTNE SREDINE E@

Odlaganje ambalaze

Ambalaza moZe u potpunosti da se reciklira i obelezena je reciklaznim simbolom ((_’:3). Razliite delove ambalaZe treba zato odloZiti u skladu sa propisima lokalnih

vlasti o odlaganju otpada.

Odlaganje proizvoda

- Ovajaparat je obelezen u skladu sa evropskom Direktivom 2002/96/EZ o otpadu od elektricne i elektronske opreme (WEEE).

- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda doprinecete sprecavanju mogucih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi koje bi inace mogle da budu
prouzrokovane nepravilnim rukovanjem ovim proizvodom kao otpadom.

- Simbol ﬁ na proizvodu ili prate¢im dokumentima ukazuje da s njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, ve¢ ga treba predati odgovarajucem

centru za sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.

Usteda energije

- Prethodno zagrejte rernu samo ukoliko je tako navedeno u tabeli pripreme jela ili va3em receptu.
- Koristite tamno lakirane ili emajlirane modle jer mnogo bolje apsorbuju toplotu.
- Iskljucite rernu 10 do 15 minuta pre isteka podesenog vremena pecenja. Hrana koju treba duZe peci nastavice da se pece posto se rerna iskljudi.

1ZJAVA O USAGLASENOSTI C €

- Ovarerna, koja je namenjena za kontakt sa hranom, u skladu je sa evropskom Uredbom (C €) br.1935/2004 i konstruisana je, proizvedena i prodaje se u skladu
sa bezbednosnim zahtevima Direktive 2006/95/EZ o niskonaponskim uredajima (koja zamenjuje 73/23/EEZ i naknadne izmene i dopune) i zahtevima Direktive
2004/108/EZ o elektromagnetskoj kompatibilnosti vezanim za zastitu.

VODIC ZA RESAVANJE PROBLEMA

Rerna ne radi:
Proverite da liima struje i da li je rerna prikljucena na elektri¢nu mrezu.
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da i je kvar i dalje prisutan.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da i je kvar i dalje prisutan.
«  IMPORTANT: vrata rerne ne mogu da se otvore tokom samo(iscenja. Sacekajte da se automatski otkljucaju (videti odeljak ,Ciklus ¢iSenja rerne pomocu
funkdije pirolize”).
Elektronski programator ne radi:
Ukoliko je na ekranu prikazano slovo , F “ iza koga sledi broj, obratite se najblizoj sluzbi za korisnike. U tom slucaju navedite broj koji sledi iza slova , F“.

SLUZBA ZA KORISNIKE

Pre nego $to pozovete sluzbu za korisnike:
1. Proverite da li mozZete da reite problem sami uz pomoc saveta u ,Vodicu za reSavanje problema”.
2. Iskljucite aparat i ponovo ga ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Ukoliko i posle navedenih provera kvar jos uvek postoji, obratite se najbliZoj sluzbi za korisnike.
Uvek saopstite:
kratak opis kvara;
tip i tacan model rerne;
servisni broj (broj iza reci ,Service” na natpisnoj plocici) koji se nalazi na desnoj ivici rerne (vidljiv kada su vrata otvorena). Servisni broj je takode naveden u

«  svoju punu adresu;
« svoj broj telefona.

1L
0000 000 00000

Ukoliko su potrebne bilo kakve opravke, obratite se ovlas¢enoj sluzbi za korisnike (kako biste se pobrinuli za koris¢enje originalnih rezervnih delova i pravilno izvr$enu
opravku).
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CISCENJE

C UPOZORENJE - t:l‘err.iojte koristiti uredaj.e za CiScenje paro'm.
- (Cistite rernu samo kada je hladna na dodir.
- Iskopcajte aparat iz elektricne mreze pre servisiranja.
Spoljasnjost rerne

VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente. Ako bilo koji od tih proizvoda slucajno dode u kontakt sa aparatom, odmah ga ocistite
vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Povriine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ako su povrsine veoma prljave, dodajte vodi nekoliko kapi deterdZenta za pranje posuda. Obrisite suvom
krpom.
Unutrasnjost rerne
VAZNO: nemojte koristiti abrazivne, odnosno metalne sundere ili strugace. Oni vremenom mogu da uniste emajlirane povrsine i staklo na vratima
rerne.
Posle svake upotrebe ostavite da se rerna ohladi, a zatim je odistite, po mogucnosti dok je jo3 topla kako bi se skinula nagomilana prijavstina i mrlje od ostataka
hrane (npr. hrane sa visokim sadrZajem 3ecera).
Koristite deterdZente za rerne samog proizvodaca i pridrZavajte se njegovog uputstva.
Ocistite staklo na vratima odgovarajucim te¢nim deterdZentom. Vrata rerne mogu se skinuti da bi se olak3alo ¢idcenje (videti ODRZAVANJE).
« Gornji grejni element rostilja (videti ODRZAVANJE) moZe da se spusti (samo kod nekih modela) da bi se ocistio krov rerne.
Napomena: tokom duZeg pecenja namirnica sa visokim sadrzajem vode (npr. pice, povrca itd.) moze da dode do kondenzacije na unutrasnjoj strani
vrata i oko zaptivaca. Osusite unutrasnjost vrata krpom ili sunderom kada je rerna hladna.
Pribor:
Namocite pribor u vodu sa deterdZentom za pranje posuda odmah posle upotrebe, koristeci pri tome rukavice za rernu ako je pribor jos vruc.
Ostaci hrane mogu lako da se skinu pomocu ¢etke ili sundera.
Ciscenje zadnjeg zida i katalitickih boénih ploca rerne (ako postoje):
VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente, grube ¢etke, metalne sundere za lonce ili sprejeve za rerne koji bi mogli da ostete
kataliticku povrsinu i da pokvare njena svojstva samociscenja.
Neka rerna radi prazna otprilike sat vremena na 200 °C uz uklju¢enu funkciju ventilatora.

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize.
& UPOZORENJE - Driite decu dalje od rerne tokom ciklusa pirolize.

Ova funkcija spaljuje naslage u rerni uz temperaturu od otprilike 500°C. Naslage se na tako visokoj temperaturi pretvaraju u lak pepeo koji moZe jednostavno da se
obri3e vlaznom krpom kada se rerna ohladi. Nemojte koristiti funkciju pirolize posle svake upotrebe, ve¢ samo kada je rerna veoma zaprljana ili kada u njoj tokom
prethodnog zagrevanja ili pecenja nastane dim, odnosno para.
« Ukoliko je rerna montirana ispod ploce za kuvanje, pobrinite se da svi gorionici ili elektricna polja za kuvanje budu iskljuceni tokom funkcije samociscenja
(pirolize).
Izvadite sav pribor pre pokretanja funkcije pirolize.
Aparat ima 2 funkcije pirolize:
1. dklus sa ustedom energije (PYRO EXPRESS/ECO): trosi otprilike 25% manje energije nego standardni ciklus. Koristite ga redovno
(posle svakog 2. ili 3. pecenja mesa);
2. standardni ciklus (PYRO): pogodan za ci$¢enje jako zaprljane rerne.
+  Poruka na displeju rerne ce vas u svakom slucaju podsetiti da pokrenete ciklus samocis¢enja posle odredenog broja upotrebe i s obzirom na nivo zaprljanosti
rerne.
Napomena: vrata rerne ne mogu da se otvore tokom funkcije pirolize; vrata ce ostati zakljucana dok temperatura u rerni ne spadne na prihvatljivu,
tj. bezbednu vrednost.
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ODRZAVANJE

- Koristite zastitne rukavice.
& UPOZORENJE - Pobrinite se da rerna bude hladna pre vrienja sledecih operacija.

- Iskopcajte aparat iz elektricne mreze pre servisiranja.
SKIDANJE VRATA

Da biste skinuli vrata:

1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite drzace i gurnite ih do kraja prema napred (sl. 1).

3. Zatvorite vrata do kraja (A), podignite ih (B) i okrenite ih (C) tako da se oslobode (D) (sl. 2).

Da biste ponovo montirali vrata:

1. Stavite Sarke u lezista.
2. Otvorite vrata do kraja.
3. Spustite dva drzaca.
4. Zatvorite vrata.
el
g |
SI.1 Sl.2

POMERANJE GORNJEG GREJNOG ELEMENTA (SAMO KOD NEKIH MODELA)

1. Skinite bocne pomocne reetke za drzanje (sl. 3).

2. lzvucite malo grejni element (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).

3. Ukoliko Zelite da promenite polozaj grejnog elementa, povucite ga malo prema sebi, vodedi racuna pri tome da lezi na bocnim osloncima.
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SI.3

ZAMENA SIJALICE U RERNI

Da biste zamenili zadnju sijalicu (ako postoji):

1. Iskopcajte rernu iz elektri¢ne mreZe.

2. Odvrnite poklopac lampice (sl. 6), zamenite sijalicu (videti napomenu za tip sijalice) i ponovo zavrnite poklopac lampice (sl. 7).
3. Ponovo prikljuite rernu na elektrinu mrezu.

Da biste zamenili bocnu sijalicu (ako postoji):

Iskopcajte rernu iz elektricne mreze.

Skinite bocne pomocne redetke za drZanje, ako postoje (sl. 3).

Skinite poklopac lampice pomocu odvijaca (sl. 7).

Zamenite sijalicu (videti napomenu za tip sijalice) (sI. 8).

Vratite poklopac lampice tako da ga dobro pritisnete dok ne $kljocne na svoje mesto (sl. 9).
Vratite bocne pomocne resetke za drzanje.

Ponovo prikljucite rernu na elektri¢nu mreu.

NS wN =
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SI.6 SL7 SI.9

Napomena:

- koristite samo sijalice sa usijanim vlaknom 25-40 W / 230 V tipa E-14, T300°C, ili halogene sijalice 20-40 W / 230 V tipa G9, T300°C (s obzirom na model).

- Sijalica koriS¢ena u aparatu je posebno konstruisana za elektricne aparate i nije pogodna za rasvetu prostorija u domacinstvu (Uredba Komisije (EZ) br. 244/2009).
- Sijalice se mogu nabaviti kod sluzbe za korisnike.

VAZNO:

- ukoliko koristite halogene sijalice, nemojte ih dirati golim rukama jer ih otisci prstiju mogu ostetiti.

- nemojte koristiti rernu dok ne vratite poklopac lampice na svoje mesto.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU PECNICE
INFORMACIJE 0 ELEKTRICNOM PRIKLJUCKU POTRAZITE U ODELJKU 0 INSTALACLJI
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Kontrolna tabla

Gornji greja¢/rostilj

Sistem za hladenje (ako postoji)

Plocica sa podacima (ne uklanjati)

Svetlo

Sistem za ventilaciju tokom pecenja (ako postoji)

Okretac raznja (ako postoji)

Donji greja (nije vidljiv)

9. Vrata

10. Polozaj polica

1. Zadnjizid

Napomena:

- Nakraju pripreme jela, nakon iskljucivanja pecnice, ventilator za hladenje moZe jos neko vreme da radi.
- Vad proizvod moZe da izgleda malo drugacdije nego na slici.

® NS AW =
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KOMPATIBILNI PRIBOR
(informacije o priboru koji se isporucuje sa pecnicom potrazite u tehnickoj dokumentaciji)

0 0
ﬂ [
0
0
SI.3 SI.4
| E— al

SIL7 SI.8

Pleh za pecenje (slika 1)

Koristi se za sakupljanje masnoce i komada hrane ispod resetkaste police ili kao ploca za pecenje mesa, piletine, ribe itd. sa povréem ili bez njega. Sipajte malo vode u
pleh za sakupljanje te¢nosti da biste izbegli prskanje masnoce i dim.

Pleh za pecenije (slika 2)

Za pecenje kolaca, torti i pica.

Redetka (slika 3)

Koristi se za pecenje jela na rostilju ili kao podupira¢ za lonce, kalupe za pecenje torti i druge posude za pripremu jela. MoZe se postaviti na bilo koji dostupni nivo. Zicana
polica mozZe da se umetne tako da zaobljeni deo bude okrenut prema gore ili prema dole.

Kataliticke bocne ploce (slika 4)

Te ploce imaju poseban mikroporozni emajlirani sloj koji apsorbuje prskanje masnoce. Preporucuje se da posle pripreme posebno masnih jela izvrite ciklus
automatskog cis¢enja (pogledajte odeljak CISCENJE).

Razanj (slika 5

Koristite razanj kako je prikazano na slici 9. Savete potraZite i u odeljku ,Preporucena upotreba i saveti”.

Komplet za rostilj (slika 6

Komplet se sastoji od Zicane police (6a) i emajlirane posude za sakupljanje (6b). Ovaj komplet mora da se postavi na Zicanu policu (3) i da se koristi sa funkcijom rostilja.
Filter za masnocu (slika 7)

Koristite samo za posebno masna jela. Zakacite ga na zadnji zid pecnice, nasuprot ventilatora. MozZe se Cistiti u masini za pranje posuda i koristiti sa funkcijom
potpomognutom ventilatorom.

Klizne vodice (slika 8

Omogucavaju da se Zicane police i plehovi za sakupljanje tecnosti izvuku dopola tokom kuvanja. Podesne su za sav pribor i mogu se Cistiti u masini za pranje posuda.
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OPIS KONTROLNE TABLE
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Dugmad se uvladi. Pritisnite dugme u sredini i ono ¢e samo iskociti.
Va$ proizvod moZe da izgleda malo drugacije nego na slici.
1. Dugme biraca funkcije
2. Elektronski programator
3. Dugme termostata
4. (Crvenalampica termostata.
KORISCENJE PECNICE
« Okrenite dugme biraca na Zeljenu funkiju.
Svetlo u pecnici ce se upaliti.
Okrenite dugme termostata u smeru kretanja kazaljke na satu na potrebnu temperaturu.
Lampica termostata Ce se upaliti i ponovo ugasiti kada termostat dostigne Zeljenu temperaturu.
Kada zavrsite pripremu jela, okrenite dugmad na ,0".

UPOTREBA ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

1. Dugme -: smanjivanje vrednosti prikazane na ekranu

@ 2. Dugme &n®) (::izbor razlicitih postavki:

[
i B el a. Tajmer
;'_ | 0 - L b. Vreme pripreme
| @ ¢. Podesavanje vremena kraja pripreme
_ Q ¢ 3. Dugme +: povecavanje vrednosti prikazane na ekranu

B. Simbol AUTO potvrduje da je podeSavanje izabrano

D G +
Q @ <J> A. Simbol D oznacava da je funkcija tajmera ukljucena
o =
| |

Prva upotreba pe¢nice

Podesavanje vremena i tona zvu¢nog signala.

Nakon prikljucivanja pecnice na elektricnu mrezu, na ekranu ce poceti da trepcu AUTO i 0.00. Da biste podesili vreme, istovremeno pritisnite dugmad - i +: tacka u
sredini e treptati. Podesite vieme pomocu dugmadi + i -. Nakon $to izaberete Zeljenu vrednost, pritisnite srednje dugme. Na ekranu ¢e se pojaviti ,ton 1”. Da biste
izabrali Zeljeni ton, pritisnite dugme —. Nakon $to izaberete Zeljeni ton, pritisnite srednje dugme. Da biste promenili vreme, obavite postupak koji je opisan gore.

Podesavanje tajmera [\

Da biste podesili tajmer, pritisnite i zadrZite srednje dugme: na ekranu ¢e se pojaviti 0.00 i treptace simbol zvona. Podesite tajmer pomocu dugmeta + (maksimalna
vrednost koja mozZe da se programira je 23 ¢asa i 59 minuta). Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekundi. Na ekranu ce se pojaviti vreme i ostace upaljeno zvono, $to
oznatava da je tajmer podesen. Da biste pregledali odbrojavanje i po potrebi ga promenili, ponovo pritisnite srednje dugme.

Podesavanje vremena pripreme

Nakon $to pomocu dugmadi izaberete nacin pripreme i temperaturu, pritisnite srednje dugme: na ekranu e se pojaviti 0.00 i treptace simbol zvona. Ponovo pritisnite
srednje dugme: na ekranu ce se redom pojaviti of, ¢~ i0.00 i treptace AUTO. Podesite vreme pripreme pomocu dugmadi + i - (maksimalna vrednost koja moze da se
programira je 10 ¢asova). Nakon nekoliko sekundi na ekranu ce se pojaviti vreme i ostace upaljen tekst AUTO, Sto potvrduje podesavanje. Da biste proverili preostalo

vreme pripreme i po potrebi ga promenili, pritisnite srednje dugme 2 sekunde, a zatim ga pritisnite jo$ jednom. Na kraju podeSenog vremena ugasice se simbol &)'
oglasice se alarm i na ekranu e treptati tekst AUTO. Pritisnite bilo koje dugme da biste deaktivirali alarm. Vratite dugme za funkcije i temperaturu na nulu, a zatim
pritisnite srednje dugme dve sekunde da biste zavrsili pripremu jela.
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Odlaganje vremena zavrietka pripreme

Nakon Sto izaberete vreme pripreme, pritisnite srednje dugme: na ekranu se prikazuje =~ of , a zavrietak pripreme i tekst AUTO treptace uzastopno. Pritisnite dugme
+ da biste proverili Zeljeno vreme zavrietka pripreme (priprema moZe da se odloZi najvise 23 casa i 59 minuta). Nakon nekoliko sekundi na ekranu ce se pojaviti vreme,

iskljucice se simbol IE)I i ostace upaljen tekst AUTO, $to potvrduje podesavanje. Da biste proverili vreme zavrSetka pripreme i po potrebi ga promenili, pritisnite

srednje dugme, a zatim ga pritisnite jo$ jednom. Na kraju odbrojavanja upalice se simbol IE)I i pecnica Ce nastaviti da radi u izabranom nacinu pripreme.

TABELA OPISA FUNKCIJA
DUGME ZA 1ZBOR FUNKCIJE
O ISKLJUCENO Prekid pripreme i iskljucivanje pecnice.
_O_ SVETLO Koristi se za ukljucenje/iskljucenje lampice u rerni.
AN
_— Koristi se za klasicno pecenje svih vrsta jela na samo jednom nivou. Upotrebite 2. nivo. Rernu treba prethodno zagrejati na
KONVENCIONALNO L ) ) A
—_— potrebnu temperaturu. Stavite jelo u rernu kada bude spremna, tj. kada se LED lampica termostata ugasi.
N——/
I g— KONVEKCIONO Koristi se za pecenje (slatkog ili pikantnog) peciva sa te¢nim nadevom na jednom nivou. Ova funkcija moze takode da se Koristi
“‘ PECENJE za pecenje na dva nivoa. Promenite polozaje jela kako biste ih ravnomernije ispekli. Koristite 2. nivo za pecenje na jednom
\— nivou, odnosno 2. 4. nivo za pecenje na dva nivoa. Rernu treba pre pecenja zagrejati.
Koristi se za pecenje 3nicli, raznjica i kobasica na rostilju, gratiniranje povréa i pravljenje dvopeka. Stavite jelo na 4. nivo.
vov ROSTILY Prilikom pecenja mesa na rostilju upotrebite pleh za hvatanje masnoce da sakupite sokove koji nastaju tokom pecenja. Uspite u
pleh otprilike pola litra vode i stavite ga na 3. nivo. Rernu prethodno zagrejte (3-5 minuta). Vrata rerne moraju da ostanu
—/ .
zatvorena tokom pecenja.
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (butovi, rozbif, pile). Stavite jelo na srednji nivo. Upotrebite pleh za hvatanje masnoce
vov TURBOROSTIL) da sakupite sokove koji nastaju prilikom pecenja. Uspite u pleh otprilike pola litra vode i stavite ga na prvi/drugi nivo.
o Preporu¢ujemo vam da meso tokom pecenja okrenete kako bi se Sto ravnomernije ispeklo. Rernu ne morate prethodno da
— zagrejete. Vrata rerne moraju da ostanu zatvorena tokom pecenja.
(] Koristi se za brze od je hrane. Stavite h dnji nivo. Ostavite h balai kako se njena spoljas bi
< ODLEDIVANJE is?,rgl;g se za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na srednji nivo. Ostavite hranu u ambalazi kako se njena spoljasnost ne bi
— 0 —/ ’
N TURBO- - S . .
( - Koristi se za pecenje voca, peciva, povrca, pice, piletine itd. na jednom nivou.
> 3 VENTILACUJA ' ' e
%
Koristi se za istovremeno pecenje razliitih vrsta hrane, koja se pece na istoj temperaturi (npr. ribe, povrce, pecivo), na dva
(‘1 VRUGIVAZDUH | V02 Ova funkcija sprecava da mirisi jednog jela prelaze na drugo jelo tokom pecenja. Ukoliko nameravate da pecete na
g jednom nivou, preporucujemo vam da izaberete 2. nivo. U slucaju pecenja na dva nivoa koristite 1. i 3. nivo; rernu obavezno
— zagrejte pre pecenja.
) Upotrebite ovu funkcije posle pecenja da zapecete donju stranu jela. Preporuujemo vam da jelo stavite na prvi /drugi nivo.
DONJI GREJAC | Funkciju se takode moZe koristiti za polagano peenje npr. povréa ili polagano kuvanje ¢orbi sa mesom; u tom slucaju
\—— upotrebite 2. nivo. Rernu ne morate prethodno da zagrejete.
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TABELA PRIPREME JELA

Recept Funkcija | Prethodno Nivo Temperatura | Vreme | Pribor
zagrevanje | (odozdo) (°Q) (min)
@ Da 2 150-175 35-90 | Modla na reetki
Koladi sa kvascem 3. nivo: modla na re3etki
¢ Da 1-3 150170 | 30-90
= 1. nivo: modla na resetki
Da ) 150-190 30-85 Pleh za hvatvanJe. masnoce/pleh za pecenje ili
modIa na reetki
Punjene pite (kolac od sira, ' —
Strudle, pite od jabuka) — 3. nivo: modla na reetki
¢ Da 1-3 150-190 35-90
= 1. nivo: modla na redetki
@ Da 2 160-175 20-45 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Keksi/kolacici 3. nivo: resetka
(B - - -
B Da -3 150-175 2045 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
@ Da 2 175-200 30-40 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Princes-krofne 3. nivo: pleh za pecenje na resetki
< = - _
g Da -3 170190 354 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
@ Da 2 100 110-150 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Puslice 3. nivo: pleh za pecenje na resetki
(B - -
Q Da -3 100 130-150 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
@ Da 2 190-250 12-50 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Hleb/picafitalijanska pogaca 1. nivo: pleh za pecenje na resetki
(B - - .
g Da -3 190-250 2550 3. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pelenje
Da ) 250 10-15 1. rvuv?: [')I'eh vza hvatanje masnoce/pleh za
pecenje ili redetka
Smrznuta pica 3. nivo: pleh za pecenje na resetki
(B = -
g Da -3 20 10-20 1. nivo: pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
Da 2 175-200 40-50 | Modla na resetki
Pikantne pite ' —
(pita od povréa, kig) 3. nivo: modla na redetki
praodp (}:. Da 1-3 175-190 55-65

1. nivo: modla na redetki
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Recept Funkcija | Prethodno Nivo Temperatura | Vreme | Pribor
zagrevanje (odozdo) (°C) (min)
@ Da 2 175-200 20-30 | Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Vocne kosarice/kolacici od o L o
lisnatog testa S 3. nivo: pleh za pecenje na redetki
a Da -3 175-200 55 e pleh za hvatanje masnoce/pleh za
pecenje
Lazanje/zapecena - s
testenina/kaneloni/pite @ Da 2 200 45-55 | Pleh za pecenje na resetki
Jagnje'tma/t'elfstl'na/ Da ) 200 80-110 Pleh %a hyatanje masnoce ili pleh za pecenje
govedina/svinjetina od 1 kg na resetki
Pile/zec/patka od 1 kg @ Da ) 200 50-100 Pleh %a hyatanje masnoce ili pleh za pecenje
na redetki
Gurka/guskand kg @ Da n 200 80-130 Pleh %a hyatanje masnoce ili pleh za pecenje
na redetki
Pece.n.a riba/u foliji Da ) 175-200 40-60 Pleh %a hyatanje masnoce ili pleh za pecenje
(file ili cela) na resetki
Punjeno povrée (paradajz, - .
Pkneet avipathiiza) Da 2 175-200 50—60 | Pleh za pecenje na resetki
Tost @ Da 4 200 2-5 | Rostilj
4. nivo: reSetka (okrenite hranu na polovini
Ribljifileti/3nicle @ Da 4 200 20-30 | pecenja)
3. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
Kobasice/kebab/reb 4. nivo: reSetka (okrenite hranu na polovini
obasice/| eba /rebra/ Da 4 200 30-40 | pecenja)
hamburgeri - - p
3. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
2. nivo: reSetka (po potrebi okrenite hranu na
Peceno pile od 1do 1,3 kg @ : 2 200 557 | dve trecine pecenja)
1. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
2. nivo: razanj
Peceno pile od 1do 1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. nivo: pleh za hvatanje masnoce sa vodom
Slabo peéen rozbif od 1 kg i 5 200 3545 Pleh za pecenje nia resetlfl (po potrebi okrenite
hranu na dve trecine pecenja)
Pleh za hvatanje masnoce ili pleh za pecenje
Jagnjeci but/potkolenice @ - 2 200 60-90 | na reSetki (po potrebi okrenite hranu na dve
trecine pecenja)
Pleh za hvatanje masnoce/pleh za pecenje
Peceni krompir @ - 2 200 45-55 | (po potrebi okrenite hranu na dve tre¢ine
pecenja)
Gratinirano povrce @ - 2 200 20-30 | Pleh za pecenje na resetki
3. nivo: pleh za pecenje na resetki
Lazanja i meso (}:. Da 1-3 200 50-100

1. nivo: pleh za hvatanje masnoce ili pleh za
pecenje na redetki
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Recept Funkcija | Prethodno Nivo Temperatura | Vreme | Pribor
zagrevanje (odozdo) (°C) (min)

3. nivo: pleh za pecenje na redetki
Meso i krompir ( o Da 1-3 200 45-100

1. nivo: pleh za hvatanje masnoce li pleh za
pecenje na resetki

3. nivo: pleh za pecenje na resetki
Ribe i povrée < Da 1-3 175 30-50

1. nivo: pleh za hvatanje masnoce li pleh za
pecenje na redetki

Vremena pecenja navedena u tabeli odnose se na pecenje sa odlozenim pocetkom (ukoliko je dostupno). Vreme pecenja moze da bude duZe u zavisnosti od jela.
Napomena: simboli funkcija pe¢enja mogu da izgledaju nesto drugacije od onih na crtezu.
Napomena: vremena pripreme i temperature su za priblizno 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVETI

Kako citati tabelu pripreme jela

U tabeli je navedena najbolja funkcija za odredenu vrstu jela uz pripremu na jednoj polici ili na viSe polica istovremeno. Vremena pripreme pocinju od trenutka kada se
jelo stavi u pecnicu i ne obuhvataju prethodno zagrevanje (ako je potrebno). Temperature i vremena pripreme su date samo kao smernice i zavise od kolicine hrane

i koris¢enog pribora. Na pocetku upotrebite najnize preporucene vrednosti i, ako jelo nije dovoljno peceno, krenite na vise vrednosti. Koristite isporuceni pribor i, po
mogudstvu, tamne metalne posude za pecenje i plehove. MoZete koristiti i vatrostalne ili glinene posude i pribor, ali u tom slucaju nemojte zaboraviti da ¢e viemena
pripreme biti nesto duZa. Da biste dobili najbolje rezultate, pridrzavajte se saveta o izboru pribora iz tabele za pripremu jela (u prilogu) koji se stavlja na razlicite police.
Prilikom pripreme jela koja sadrze mnogo vode, prethodno zagrejte pecnicu.

Istovremena priprema razlicitih vrsta jela

Pomocu funkdije ,KONVEKCIONO PECENJE” (ako postoji) istovremeno moZete pripremati razlicite vrste jela koja zahtevaju istu temperaturu (na primer: ribu i povrée)

na razli¢itim policama. Jelo koje zahteva krace vreme pripreme izvadite iz pecnice, a jelo koje zahteva duze vreme pripreme, ostavite u pecnici.

Deserti

- Fine deserte pripremajte samo na jednoj polici pomocu funkcije konvencionalnog pecenja. Koristite tamne metalne kalupe za torte i uvek ih stavljajte na
isporucenu Zicanu policu. Za pripremu jela na vide polica izaberite funkciju prisilne konvekcije i postepeno poredajte posude na police da biste omogucili
optimalnu cirkulaciju vru¢eg vazduha.

- Dabiste proverili da li je gotov kolac koji se dize, ubodite drvenu ¢ackalicu u sredinu kolaca. Ako ¢ackalica bude cista kada je izvucete, kolac je gotov.

- Ako koristite nelepljive posude za pecenje kolaca, nemojte mastiti ivice jer se u tom slucaju kola¢ mozda nece dignuti ravnomerno.

- Akokolac ,splasne” tokom pripreme, sledeci put podesite nizu temperaturu, smanjite koli¢inu tecnosti u smesi i meSajte paljivije.

- Kod pripreme slatkisa sa vlaznim punjenjem (pite sa sirom ili vocem), koristite funkciju ,KONVEKCIONOG PECENJA” (ako postoji). Ako je donji deo kolaca gnjecav,
spustite policu i poprskajte dno kolaca mrvicama od hleba ili biskvita pre dodavanja punjenja.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu pleha za pe¢nicu ili vatrostalne posude koja odgovara velicini komada mesa. Kod pripreme pecenja sa kostima, najbolje je dodati malo
bujona na dno posude i prelivati meso tokom pecenja, Sto ce mu dati bolji ukus. Kada pecenje bude gotovo, ostavite ga da odstoji u pecnici jo3 10-15 minutaiili ga
umotajte u aluminijumsku foliju.

- Kada Zelite da pecete meso na rostilju, izaberite komade iste debljine da biste postigli ravnomerne rezultate pecenja. Veoma debeli komadi mesa zahtevaju duze
pecenje. Da se meso spolja ne bi prepeklo, spustite Zicanu policu, tako da hranu bude dalje od grejaca rostilja. Okrenite meso na dve trecine viemena pecenja.

Da biste prikupili tecnost od pecenja, preporucuje se da postavite pleh za sakupljanje tecnosti sa pola litre vode direktno ispod rostilja na koji ste stavili meso. Po potrebi

dolijte vode.

Okretac raznja (samo na nekim modelima)

Ovaj pribor koristite za ravnomerno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na razanj (ako je rec o piletu, veZite ga vezicama) i proverite da li je tvrsto, a
zatim gurnite razanj u leZiSte na zadnjem zidu pecnice i obesite ga na odgovarajuci nosac. Da biste izbegli dim i sakupili te¢nost od pecenja, preporucuje se da stavite
pleh za sakupljanje tecnosti sa pola litre vode na prvi nivo. Razanj ima plasti¢nu drku. Da biste izbegli opekotine prilikom vadenja jela iz pecnice, morate je ukloniti pre
pocetka pecenja i ponovo upotrebiti na kraju.

Pica

Malo namastite posude da bi pica dobila hrskavo dno. Stavite mocarelu na picu nakon dve tre¢ine vremena pecenja.

Funkcija dizanja (samo na nekim modelima)

Najbolje je pokriti testo vlaznom krpom pre stavljanja u pecnicu. Dizanje testa pomocu ove funkcije skracuje se za otprilike jednu trecinu u poredenju sa dizanjem na

sobnoj temperaturi (20-25°C). Vreme dizanja 1kg testa za picu je oko jedan sat.
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