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1. BKJ1./U3K/. 4. PbYHU OYHKUUN 7. BYTOH 3A
3a BK/IIOUYBAHE 1 U3K/IIOUYBAHE Ha 3a npernea Ha CNUCbHKa C PbUHK NOTBbPKAABAHE

¢dypHaTa u cnupaHe Ha
N3nbJHABaHaTa GyHKLMA.

2. ABTOMATUYHU OYHKLUUNA

3a nperneg Ha CNMUCbKa ¢
aBTOMATUYHUN GYHKL M.

3.HA3AA

3a BpbllaHe KbM NpeagxogqHoTo
MEHIO0 C HACTPOWKMN.

byHKUMN.
5. AUCNNEN

6. BYTOHU 3A HABUTALMA
3a NpoMAHa Ha HaCTPOMNKNUTE K

CTOMHOCTUTE Ha QYHKLMA.

8. CTAPT

rnocoyeHuTte unu 6a3osun
HaACTPOWKMN.

3a NnoTBbPKAaBaHe Ha 13bpaHa
bYHKUMA UK 3ajafeHa CTOMHOCT.

3a cTapTupaHe Ha GyHKUMA C
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NMPUHAANEXHOCTU o

3a JOMbAHUTENHA MHOPMALWS n3TerneTe
PBKOBOACTBOTO 3a M3ros3BaHe v nofapbKka oT www.hotpoint.eu

PELLUETDBYEH PAOT

—)

TABA 3A OTUEXOAHE

. TABA 3A MEYEHE

. MTb3rAYM

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXKEe [a € PA3INYEH B
33BMCMMOCT OT 3aKyrneHus MoAer.

Jpyrvi NpyYHaaneXHOCTM MOraT [la Ce 3aKynAT OT oTaeNa 3a
cneanpofakbeHo obchny kBaHe.

NMOCTABAHE HA PELUETDBYHUA PAOT N APYTUTE
NMPUHAONEXHOCTU

BkapainTe peleTbuHMA padT B HOCAUUTE, KAaTo
BHMMaBaTe NOBAUTHATUAT CTPAHMYEH Pbb a e
Harope 1 ro nNib3HeTe HaBbTPE.

Apyrute npuHagnexHoCcTy, Hanpumep TaBaTa 3a
oTUeX[JaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT
XOPU30HTANIHO MO CbLUMA HAUNH KaTO peleTbYHUA
padr.

MOHTWUPAHE HA NMNIb3rAYUTE

CBanete HocauuTe oT dypHaTa; MaxHeTe
naacTMacoBuTe npeanasnTenn ot Nab3ravmTe.

3aKpeneTe ropHaTa ckoba
Ha nab3rada KbM Hocaua u
A BKapanTe gokpan

—j HaBbTpe. CnycHeTe Ha

L, MACTOTO 11 BTOpaTa CKoba.

3a na pukcupaTte
nab3raya Ha MACTOTO My,
HaTUCHETE CUSTHO KbM
HOCaya foJsIHaTa YyacT Ha
ckobaTa. NpoBepeTe
Janu nab3rauynte ce
OBUXKaT cBOOOAHO.
MoBTOpeTe onucaHuTe
CTBMKW Ha CbLLOTO HMBO
Ha Apyrus Hocau.

Mons, nMmainTe Npeasna;: Nitb3raynte MoraT Aa Ce MOHTUPAT Ha
KOe [1a € HUMBO.

CBAJIAHE U NMOCTABAHE HA HOCAYUTE
. 3a fa cBanuTe Hocay, NoBAWrHeTe ro 1 nocne
BHMMaTEeIHO n3TerneTe AosiHaTa My 4acT oT
rHesnata: Cnej ToBa MOXe [ja M3BaAUTe Hocauva.

. 3a fa NOCTaBUTE HOCAY Ha MACTOTO MY, MbPBO O
BKapalTe B ropHuTe rHe3ga. JpbXKTe Hocaua
MOBAUIHAT, BKapaliTe ro BbB QypHaTa 1 ro cnycHeTe
BbPXY AONHUTE rHe3aa.
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OYHKLUUN

MANPDYEH PEXKUM

CONVENTIONAL (KOHBEHLIMOHAJTHO)* 1-9
____|3aroTtBeHe Ha BCAKaKBM ACTUA CaMO Ha eHO
HVBO.

CONVECTION BAKE (MEYEHE C KOHBEKLA) 2-9
3a neyeHe Ha MECO NN KeKOoBe C TeYHa MITbHKa Ha
eavH padT.

CETTT SETTING (HACTPOWKMW) 9-9

LT .
= 3a npomAHa Ha HaCTPOMKMTE Ha
dypHaTa (e3uK, yac, cnna Ha 3ByKOBUA CUTHAN,
APKOCT, EKO pexnm, MepuTenHa eamHMLa, MOLWHOCT).

Mons, nmaite npeasua;: [Npu BKMOYeH EKopexxm ApKoCTTa
Ha AWCrnes aBTOMaTUYHO HaMmanABa Cefl HAKOMKO CeKyHAN,
3a [la ce nNecTu eHepruda. ApKOCTTa ce yBenmyaBa OTHOBO,
KOraToO HaTUCHeTe HAKOM OT Oy TOHMTE,

FORCED AIR (BEHTUNTIATOP) 3-9

3a eJHOBPEMEHHO rOTBEHEe Ha HAKOMKO ACTUA
(Ha-MHOro Tpu) Npu efHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha
pa3nnuHn H1Ba. Ta3n GyHKLMA MOXKe fa ce U3non3ea
3a roTBeHe Ha pa3fIMyHM XpaHu 6e3 NpemMrnHaBaHe Ha
MUPU3MUTE OT efjHaTa XpaHa KbM gpyrarta.

autoABTOMATUYEH PEXUM

A ad

GRILL (FTPWUN) a-9

3a neyeHe Ha rpun Ha NbpXxonu, keban,
HaZeHWUN, NPUTrOTBAHE Ha 3eIeHYYLM Ha CKapa U
npennyaHe Ha xns6. Korato neueTte meco,
npenopbyBame a M3MoJi3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAAHe,
3a fa cbbepeTe oTaeneHnTe cokoBe: [NocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa NoA peleTbyHnA padT n
HanenTe B HeA MOJSIOBUH NUTBP NUTENHA BoAa.

AUTO MEAT (MECO) 1'9

Tazun GpyHKUMA aBTOMATMUYHO 1M36upa
Haln-gobpaTta TemnepaTypa U MeToj 3a roTBeHe 3a
meco. Tasn GyHKUMA OT Bpeme Ha Bpeme aKTMBUpa
BEHTMNATOpPa NPU HUCKA CKOPOCT, 3a Aa NpefoTBpaTh
npecylaBaHeTo Ha XpaHaTa.

|. ] MERT

"77"|TURBO GRILL (TYPBO I'PUN) s-9

¥ ]3a neueHe Ha egpu NapyeTa Meco (aKonaH,
ropexgo neyeHo, nune). Npenopbusame aa
n3non3eare TaBaTa 3a OTUeXAaHe, 3a a CbbepeTe
oTAeneHnTe Npu roTBEHETO COKoBe: [locTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBATA NoJA pewweTbyYHUA padT 1 Hanente
B HeA NONIOBUH NUTBbP NuTenHa Boda. C Tasn ¢pyHKUmA
MO>e Aa 13Mnon3BaTe BbpTAWMA ce Wi (Korato 1ma).

l, l B0 T we POULTRY (NTULN) 279

I
Ta3u dyHKLMA aBTOMATUUYHO U36mpa
Hai-gobpata TemnepaTypa 1 MeTof 3a roTBeHe 3a
nTuun. Tasm GyHKLMA OT Bpeme Ha Bpeme akTUBMpa
BEHTUIAaTOPa NPY H1CKa CKOPOCT, 3a Aa NpeAoTBpaTH
npecylaBaHeTo Ha XpaHaTa.

| |cRssg - CASSEROLE (KACEPOM) 5

Tazu GpyHKLMA aBTOMATMUYHO 1M36Mpa
Haln-gobpaTta TemnepaTypa U MeTof 3a roTBeHe 3a
ACTWA C nacTa.

S aad

MAXI COOKING (MAKCWU FTOTBEHE) 6-9

3a neyeHe Ha egpw Napyeta meco (Hag 2,5 kg).
N3non3eanTe 1-BMA unn 2-pura padpT B 3aBUCUMOCT OT
pa3mepa Ha napyeto meco. He e Heobxogmmo ¢ypHaTa
[a ce 3arpsABa npegBapuTenHo. MpenopbyBame aa
obpbLyaTe MecoTo No BpeMe Ha roTBeHe, 3a a
NMOCTUrHETE PaBHOMEPHO 3anunyaHe OT ABETE CTPAHM.
MpenopbynTENHO € MecoTo NepruoaNYHO Aa ce NosvBa
CbC COCa, 3a Aa ce n3berHe NPEKOMEPHO U3CyLLIABaHe.

l l Hm_ HB Auto BREAD (Xﬂ’r‘IB) 4-9

[ Ta3n ¢pyHKUMA aBTOMATMUYHO n3bmpa
Haln-gobpaTta TemnepaTypa U MeTof 3a roTBeHe 3a
BCUYKM BUAOBE XJisA0.

l_ lm 77R o PIZZA (MULA) s-

Ta3n GyHKLMA aBTOMaTMYHO 13bupa
Hal-gobparta TemnepaTypa 1 MeTo[ 3a roTBeHe 3a
BCNYKU BngoBe nnua.

FAST PREHEATING (6bP30 NOATrPABAHE) 7-9
3a 6bp30 NpefBapUTENHO 3arpsaBaHe Ha GypHaTa.

_ - - ECO FORCED AIR
- =0 (EKO ®OPCMPAH Bb3YX)* s-0

3a npennyaHe Ha e4HO HMBO Ha NapyeTa
MeCo C NibHKa unu ¢une. NpekomMepHOTO N3CbXxBaHe
Ha XpaHaTa ce NpefoTBpPaTsABa Nopaau cnabata,
NpeKbCBaLla OT Bpeme Ha Bpeme LMpKynaums Ha
Bb3ayxa. [pn nsnonssaHe Ha Ta3n GyHKUUA
cBetnnHaTta EKO He cBeTM Mo Bpeme Ha roTBEHETO, HO
MOXKe [la Ce BKJI0UM BPEMEHHO Upe3 HaTMCKaHe Ha
6yToHa OK.
3a aa nsnonsgare nporpamara EKO v cboTBeTHO aa
onTMMK3MpaTe NoTpebIeHNeTo Ha eHepris, TpA6bBa Aa He
oTBapATe BpaTUUKaTa Ha GpypHaTa, JOKATO ACTMETO He
CTaHe roToBo.

l, l RS TR wo PASTRY (AECEPTU) 6-9

Ta3n ¢yHKUMA aBTOMATMUYHO n3bmpa
Hal-gobpaTta TemnepaTtypa 1 MeTof 3a roTBEHe 3a
BCMYKM BUAOBE Cnagkuwu (Cnagkuwm ¢ mas, ¢
NbJIHEX, TAPTOBE U T.H.).

l I F\J_[E-JJ:P\I auto RISING (BTACBAHE) 7-9

S 3a no6pO BTacBaHe Ha CNaKo unn
COMEHO TECTO. 3a Ja OCUTYPUTE KaueCTBEHO
BTacBaHe, He BKJIOUBaNTe GyHKUMUATA, ako pypHaTa e
BCe Olle ropelua cneg npeaxogHoTo roTBeHe.

_ WARM KEEPING
(NOAABPXKAHE HA TOM/IMHATA) -

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-LLO CroTBEHa XpaHa
ropetla n ceeXa.

* QyHKUMATA Ce 13MON3Ba KaTo eTaNloHHa B eKapauunaTa 3a
eHeprumnHata epeKTUBHOCT cbrnacHo pernameHT (EO) 65/2014

Hotpoint

ARISTON




SLOW COOKING (BABHO rOTBEHE)

o | 5L0N =

3a OENNKATHO NPpUroTBAHe Ha mMeco 1
prba, Taka Ye Aa OCTaHaT KPEeXKN N COYHN.
lNMpenopbuBame NapyeTaTa Meco nNpeaBapuTenHo ga
Ce 3anbprkaT B TUraH, KOeTo No3BosABa Aa ce 3anasu
COYHOCTTa Ha MecoTo. [TpoabnNXKUTEeNHOCTTa Ha
roTBeHe Bapupa oT ABa Yaca 3a puba c Terno 300 g
[0 YyeTpu—neT yaca 3a puba c terno 3 kg n ot
yeTmpwu Yaca 3a 1 kg meco Ha KbcoBe A0 WwecT—
cepem yaca 3a 3 kg meco Ha Kbcose.
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U3MNOJI3BAHE HA YPEAA 3A MNMPDBB MbT

1. UBBEPETE E3UK

Korato BknounTe ypeaa 3a nbpeu NbT, TpA6Ba Aa
n3bepete 31K 1 Aa CBepuUTe YaCcoBHMKa. Ha gucnnes
e ce nspene “ENGLISH”.

comnrzr T
N I T

M3non3gante A 1n \/ 3a nperneq Ha cnucbka ot
HanM4yHM e3num n n3bepete HeobxoanMUS.

HaTucHeTe oz, 3a fa NOTBbPAUTE U36opa Cu.

Monsg, nmanTte npeasua;: No-KbCHO MOXe a MPOMEHNUTe
e31Ka OT MeHto "Setting" (HacTporikw).

2. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnepn kaTo nsbepeTte e3uK, TpAGBA Aa cBepuTte
YyacoBHMKa: [1BeTe undpu 3a Yyaca we MuraT Ha
aucnnes.

Ypes A nnn V ceepeTte HeobxoammMums yac u

HaTUCHETE qeer: [lBETE UMPPY 32 MUHYTUTE Lie MuraT

Ha gucnnes.

qg)e3 /\ nnu \/ CBepeTe MVIHyTI/ITe n I'IOTB'bpﬂeTe C

K

select *

MOﬂﬂ, MmMamTe noeasna. Cﬂe,[l, NPOOB/TKNTENHO MPEKbCBaHe

Ha 3aXPaHBalOTO HarnpexXeHne MoXxe a Ce Ha/loXK OTHOBO
Oa cBepuTe YaCOBHMKa.

3.3AJABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLHOCT

DypHaTa e nporpammpaHa 3a CBbp3BaHe KbM
[lOMallHa eNekTpuyecka NHCTanaums, Koato
MO3BOJIABA BK/IOYBAHE Ha Ypeau C MOLHOCT Hafg 3
kW: AKo BalLaTa enekTpuyecka MHCTanayma e 3a
no-mMasika MOLWHOCT, TpsibBa fa HamanuTe
MaKCMManHaTa MOLWHOCT Ha pypHaTa.

Hatuckante 6yToHa MAN,, gokaTo BUaUTE Ha
pucrines “SETTING”, cnefi KOETO HaTUCHETE o 3a
NoTBbPXKAEHME.

Ype3s A nnn V unsbepete enemeHT OT MEHIOTO
,Power” n notebpaete C mus.

ICZCd
I__|

Car ]
TR

Ypes A nnn V nsbepete "Low" n notebpaete c
0K
select *

4, 3ATPABAHE HA OYPHATA

HoBata ¢pypHa Moxe Aa n3nycka Mupusmu,
CBbP3aHu C NpoLeca Ha HEMHOTO MPON3BOACTBO:
TOBa € HaMbJIHO HOPMaJHO.

Mpeawv fa 3anoyHeTe fa roTBUTE XpaHa BbB
¢dypHaTa npenopbuBame fa s HarpeeTe NpasHa, 3a
Aa NpemMaxHeTe OCTaTbYyHNTE MUPU3MMU.

CBaneTe npeanasHMA KapTOH AN NPO3PayYHOTO
donmno ot pypHaTa 1 n3BageTe HammpalmTe ce B
Hea npucnocobneHuns.

Harpeinite ¢ypHaTa go 200 °C 1 A ocTaBeTe TaKa 3a
OKOJ10 Yac, KaTo 3a N0-Ao6bp epeKT BKAOUMTE
UMpPKynaunaTa Ha Bb3ayxa (Hanpumep yHKLMATA
BeHTunatop nnu NeyeHe c KOHBEKLUMA).
Cna3BanTe yKa3aHMATa 3a NPaBUIIHO HaCTpoMBaHe
Ha PyHKUMATA.

Mons, umaiiTe npeasua: Cnes MbpBOTO K3M0s3BaHe Ha ypeaa
ce NpenopbyBa fa NPOBETPUTE NOMELEHMETO.
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BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

1. U3BBUPAHE HA OYHKLUA

Hatuchere @, 3a Aa Bknounte dypHara, cnep KoeTo
n3nonssante AUTO nnn MAN., 3a ia npeBbpTUTE
MEHIOTaTa 3a PbYHNTE M aBTOMATUYHUTE GYyHKLUMN.
Npoabnxete ga Hatuckate MAN. nnu AUTO, nokaTo
HeobxoaMmaTa BVI byHKUMA ce NoKaXe Ha gucnnea u
noTBbpAeTe C

select

u
P o

2. HACTPOMKA HA OYHKLMATA

Cnepn kaTo n3bepete Heo6xop,wv|aTa byHKUMSA, MOXeTe
[la NPOMEHUTE HACTPOVKNTE 1.

AncnneAaT noka3ea nocnefoBaTeNIHO HaCTPONKNTE,
KOWTO MOraT fla Ce NPOMEHAT.

TEMMEPATYPA/HNBO HA TPUJTA

KoraTto cToMHOCTTa Mura Ha gucnnes,
n3non3BanTte A UK \/, 3a Aa A NpoMeHnTe, cnep
KOETO HAaTUCHETE wieet 3@ MOTBbPXKAEHNE U
NpoAbIKeTe, 3a Aa NPOMeEHMNTE cnefBalmTe
HaCTPOWMKM (aKO € Bb3MOKHO).

Mons, umante npensua: Cnen akTyBMpaHe Ha GyHKLMATa MOXKe
[a perynuparte TemMnepaTypata C MOMOLLTa Ha A W \/.

MPOOBITKUTENTHOCT

1ne°c
|

L
oo

Korato nkoHata & mura Ha aucnnes,

ypes A Un \/ nsbepete Heo6XoAMMOTO BpeMme 3a
roTBeHe u cjfieg ToBa HaTUCHeTe se[IJé(ct 3a
NOTBbPXKAEHME.

Hee HeO6XOﬂVIMO Oa 3ajaBaTe BPEMETO 3a roTBeHE,
aKO ncKate p,a ynpaBnﬂBaTe FOTBEHETO PbUHO!
, 3@ la NOTBbPANTE N Aa CTapTupaTe

(I)yHKuvaa

B TakbB cnyqa|7| He MOoXeTe Aa 3ajafeTe Kpad Ha
BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTo NporpaMmpaTe OT/I0KeH
CTapT.

Monga, nmaite npensua: MoxeTe fia perynupare 3agafieHoTo

Bpeme 3a roTBeHe rno Bpeme Ha rotBeHe, Kato HatucHete &K :

M3nonssante A W1 \/ 3a perynmpaHe 1 seect 3a
NoTBbPKAEHME.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABBPLUBAHE HA
FTOTBEHETO (OTJTOXEH CTAPT)

Mpu MmHOro GyHKUUK cnepf KaTo 3ajajeTe Bpeme 3a
roTBEHEe MOXeTe [ja OT/IOXKUTE CTapTa Ha PyHKUMATA,
KaTo nporpamupaTe KpamHus yac.

Ha gucnnes ce n3Bexkaa TeKyLWmMA KpaeH yac, KOMTo
e 3ajlageH, n nkoHata () mura.

3 1n°c
n

Ypes A nnm V nsbepete Heob6XxoaMmma KpaeH yac
3a roTBeHe u cfief ToBa HaTUCHeTe [> 3a
NOTBBbPXKAEHNE U CTapTUpPaHe Ha GyHKLMATA.
MocTaBeTe XxpaHaTa BbB QypHaTa 1 3aTBOpeTe
BpaTnukata: OyHKuMATa e CTapTMpa aBTOMATUYHO
cnep nepuofa oT Bpeme, KOWTO e N3UNCIIEH, 3a fia
3aBbpLUM FOTBEHETO B 3aJafleHunA yac.

3 in°c
i

_CA. 07
o _Jied

&®
Bb3MOXHO e fa akTuBMpaTe Tasn GyHKUMA

He3abaBHO 1 la OTMEHUTE M34YaKBAHETO, KaTo
HaTucHeTe [> OTHOBO.

Mong, nmanTte npensua;: NporpamrmpaHeTo Ha OTIOKEH Yac 3a
CTapTMpaHe Ha roTBEHETO BMHArM OTMeHA Gasarta 3a

noarpagaHe Ha ypHata.
[loKaTo Teue 134aKkBaHETO, MOXeTe [a 13Mnon3gate A N\

3a perynunpaHe Ha NporpamvpaHns KpaeH yac, nm aa
HaThcHeTe <K, 3a 1a MPOMEHNTE HACTPOMKMITE.

Mona, nmarnTe npeasna: CTapTMpaHeTo CbC 3aKbCHEHME He
ce npennara 3a eyHkymute Grill n Turbo Grill.

3. AKTUBUPAHE HA OYHKLIMATA
Cnep KaTo cTe BbBeIN HEOOXOANUMNTE CTONHOCTN,

HaTucHeTe [> 3a cTapTupaHe Ha GpyHKLUUATA C
nocoyeHuTe nnm 6a3oBM HaCTPOWKN.

Mongs, nmante npensua: Cnem HayanoTo Ha rOTBEHETO
ANCNesT Le npernopbya HaN-NOAXOAALLOTO HMBO 3a BCSKA

GyHKUMA.

¢ io”
- b e
QN G I & I

MoxeTe aa HaTucHete (D no BcAko Bpeme, 3a Aa
NoCTaBUTE TeKyLIO akTUBHaTa GYHKLMA Ha nay3a.

6 Hotpoint
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4.MNPEOBAPUTEJTHO 3ArPABAHE

Hsakon GyHKUMK BKNouBaT $pasa Ha NpeaBapuUTesIHO
3arpsBaHe Ha ¢ypHara: Cnef CTapTUpaHe Ha
byHKUMATA Ha Ancnen ce NokaseBa MHAMKALWA 3a
aKTMBMpaHe Ha da3aTa Ha NoArpsaBaHe.

3 nec
U [

- x> 2z

]
PRI

KoraTo Ta3u ¢asa npuknioum, ce uyBa 3ByKOB CUIHan v
Ha Ancnnen ce n3Bexaa nHpopmauus, ue dpypHata e
AOCTUIHANA 3alafeHaTa TeMneparypa:

21
1 II7I:I
(g 17 il

-ol

Ha 1031 eTan OTBOpPETE BpaTU4KaTa, MOCTaBEeTE XpPaHaTa
BbB d)ypHaTa 1 3anoy4yHeTe rotBeHeTo.

Mons, umarTe npeasua;: AKO NMOCTaBWTe XpaHaTa BbB dypHaTa
npean NpeaBapuTeNHOTO 3arpABaHe [a 3aBbpLUK, KaYeCTBOTO
Ha NPUrOTBEHOTO ACTME MOXe [a Ce BMIOLWMW.

OTBapAHETO Ha BpPaTMUKaTa no Bpeme Ha (pasata 3a
npenBapuTenHo 3arpasaHe A NoCTaBA Ha nay3a.

BpemeTo 3a rotBeHe He Bk/oYBa $hasa Ha mofarpsaBaHe.
BrHarv MoxeTe fia npoMeHnTe TeEMMepaTypara, KOATO UcKate
Ja Obe JOCTUIHAaTa , KaTo HaTucHeTe A Ui V.

5. KPAV HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUrHaJl 1 Ha AUCTJIes Ce U3BEXa

MHpOpPMaLUA, Ue FOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.

3 1n°c
i

- o

HatucHete [>, 3a fa NpoOab/IKNTE FOTBEHETO B PbUeH
pexnm (6e3 nporpammpaHo Bpeme 3a roTBEHe), Ui
n3non3eanite A, 3a ja YAbJKNTE BPEMETO 3a FOTBEHE,
KaTo 3aJafieTe HOBA MPOABIIKNTENHOCT.

W B gBaTa cnyyasa HaCTPOMKKTe 3a TemnepaTtypa nunm
HMBO Ha rpuna ce 3anas3Bar.

3ANMUYAHE

Hsakon GyHKLMM Ha PpypHaTa NO3BONABAT Aa 3arevete
OTBbH XpaHaTa upe3 BK/IIOUBAHE Ha rpuna ceq Kato
OCHOBHOTO FOTBEHE NMPUKIOUM.

KoraTto Ha gucnnen ce nssefe CbOTBETHOTO
CbobLeHme, Npn HeobXxoaAMMOCT HaTUCHeTe XK,
cTapTUpaTe NETMUHYTEH LMK/ Ha 3anuyaHe.

3a/a

T 20
C.rac
T3/

&

Cnepn HayanoTo Ha 3anMYaHEeTo C MOMOLLTa Ha A 1nn
V MOXETE [a npomeHuTe NPpOoab/IXKNTETHOCTTa MY NN
Aa HaTUCHeTe @ , 3a [ia ro cripete rno BCAKO BpeMe.

. KYXHEHCKU TAUUMEP

KoraTo ¢ypHaTa e 13KnoueHa, AUCMNeAT MoXe Aa ce
13MON3Ba KaTo Tanmep. 3a Aia akTBUpaTe GyHKLUATA,
npoBepeTe Aanu ¢pypHaTa e U3KIUeHa 1 cieq ToBa
HaTucHeTe A mnn V: MkoHata &) mura Ha aucnnes.

Ypez A nnn V unsbepete MPOABIKMTENHOCTTA Ha
N34aKBAHETO U Cflef} TOBA HATUCHETe OYTOHA e, 32 1A
aKTUBMpaTe Tarmepa.

LLle ce uye 3BYKOB CMIHas 1 LU Ce U3BeAE MHAMKALMA
Ha Aucnnen cnep Kato TanMepbT 3aBbpLUM 06PaTHOTO
0TOpOsBaHe Ha N36PAHOTO BPeEME.

I AR

PUAY 'R
//\\

Mons, umanTte npeasua;: TaMepbT He akTVIBMPA HUKOSA OT

nporpamuTe 3a roTBeHe.

Ypes A v V npomereTe Taimepa; HatncHeTe <<, 3a ga

N3KITIOUMTE TarmMepa No BCAKO Bpeme.

Cnep KaTo TaMepbT € aKTUBMPaH, MOXeTe CbLLOo Aa
n3bepete 1 akTUBMpPaTe PyHKLMA.

HatucHete (D, 3a ga BKnounTe PpypHaTa, cnes Koeto
n36epeTe Heobxoanmata GyHKUMA.

Cnep ctapTupaHe Ha QyHKUMATa TallMepbT NPob/KaBba
[ia oTbpoABa He3aBKCUMO, 6e3 a ce HamecBa B paboTaTa
Ha GyHKUMATa.

3n°C
. Cuuy
I "/
LN I
-3
3a fa peakTvBripare Tanmepa, mbpeo HatucHete (1), 3a aa
cnpete akTMBHaTa PyHKLMA, Cnef KoeTo HaTucHeTe K.

. 3AKJTIOYBAHE HA BYTOHUTE

3%(}],8 3aKkno4ynTte 6yTOHVITe, HaTUCHeTE eHOBPEMEHHO
seiect 1 <K B T€YEHME Ha NMOHe NeT CeKyHAW.

Bl
Il

HanpaBeTe CbLUOTO, 3a Aa OTKKOUnNTE 6yTOHI/ITe.

Mons, maiiTe npeasua; Tasu GyHKUMA MOXKeE Aa ce akT1BMPa U
No Bpeme Ha roteHe. 1o cbobparkeHuisi, CBbp3aHm C
6e30MacHOCTTa, GypHaTa MOXKe f1a Ce M3K/0YM MO BCAKO Bpeme
C HaTWCKaHe 1 3a[ibpKaHe Ha

Hotpoint 7
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FOTBAPCKA TABJIMLA

ARISTON

NMPEABAPU- TEMIMEPATY- MPOOBJIXKUTEJT- HUBO
PELENTA OYHKUNA : TEJTHO 3AIPA- PA (°C) HOCTHATOTBE- WINPUHAL-
BAHE HETO (MuH) JIEXKHOCTU
o preRe ; 160-180 30-90 23
KelikoBe, 3ameceHn ¢ Mmas : : 2 1
e [la 160-180 30-90 —
L |PAsTR we - i - 3
Cﬂ?p.Kl/jLum C NbHKa o l l ’ 160-200 30-85 [S—
(Unn3KerK, Wwpyaen, A0bAKOB Nali) . Ia 160-200 35-90 .\é,. ”1;“.
| leAsTR e _ _ _ 3
t {eesrRe 170 - 180 15-45
buckButu/TapTaneTtu @ Ha 160-170 20-45 _\é’_‘ 1 u
e Na 160-170 20450 o 3
3
Ha 180-200 30-40
CnagKunwm ot napeHo TecTo @ Ha 180-190 35-45 q_;ﬁq 1 :
e Na 180-190 354500 0 3 ]
N 3
Ha 90 110-150 , ,
Lenysku e Na 90 130-150 4 1
s Ila 90 140160 %% > 3
AT 77 2
: PIIR wmo - - -
| 220 - 250 20-40
Muua : 4 1
(TbHKa, gedena, dokaua) l ® l Ha 220-240 20-40 N N
el 220- 240 25500 5 3 ]
CamyH xns6 1 kg [ ‘IBF?EH}] - 180 - 220 50-70 , 2 ,
Kuruukm | |wern . 180 - 220 30-50 2
Xna6 el Na 180-200 30-60 A4 T
T e 3
| Jprzan Ia 250 10- 15
3ampaseHa nuua ; 2 1
0 [la 250 10-20 —_
; Na 180-190 40-55 2/3
ConeHun nanoBe 4 1
(3eneHuyKoB Naw, K1l JTopeiiH) @ fla 180-190 45-60 NFr nFen
. na 180-190 asgoxex S 3 ]
T 3
Ha 190-200 20-30 u |
CnapKku c mb/iHeX / XpynKasu B i 4 1
GUCKBUTI @ Ha 180-190 20-40 L
5 3 1
le] Na 180-190 20-40 **% 2 2
Nasana/cydpne l l CRSSE - 190-200 40-65 -u;u-
8 Hotpoint
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MeuyeHa nacta/KaHenoHn [ | [AGGE wr - 190-200 25- 45 ;}
PELIEMTA ovHKLMA A e TEMMEPATYPA () o rr et oL D e
é\;:i?::ﬁf;emko/rosemno/ I l —— _ 190-200 60 - 90 ;}
Munewko/3aewko/Marewko 1 kg | |POLLT . 200-230 50 - 80 3
Myiika/Tbcka 3 kg L |Pow . 190-200 90-150 2
Sttt S I N Y R B R R
gga:ﬁ:lrmigﬂf :Mt,“é;%aﬂmam) o Ha 180-200 50-60 ;9
MpeneueH xnsa6 o - 3 (BUCOKa) 3-6 .\,_i_,.
Pn6Hn puneta/punuinkm - - 2 (ymepeHa) 20-30* ,\,_f, \Viwf
Hapennuu/ke6anueta/pebbpua/ [ _ 12-3(ymepena 15-30* 5 4
Xambyprepu : . - BMCOKA) A o]
MeueHo nune 1-1,3 kg . - 2 (ymepeHa) 55-70 ** q,_%__F \WLN,
lfoBexxpo neveHo anaHrne 1 kg “: - 2 (ymepeHa) 35-50 ** ,\é,
ArHewku 6yT / ppxonaH “: - 2 (ymepeHa) 60-90 ** ;J
KapTtodu Ha pypHa ":v - 2 (ymepeHa) 35-55 ** ;}
3eneHuyKoB orpeTeH - - 3 (Bucoka) 10-25 -....i—...,-
Jla3aHAa n meco @ Ha | 200 50-100 *** .\é, ;ﬂ
Meco n KapTodu ® Ja 200 45-100 *** -\...i—...,- ;ﬂ
Pu6a n 3eneHuyuu @ Ha 180 30-50 *** _\._.4.:.,._,. ;ﬂ
Tomowenm o mes o] g R R
MeyeHO Meco C NNbHKa » [ELD - 200 80-120 *** ;l
aﬂr:g;eK(T)? MeCO (33€LLKO, MANELLKO, l . ]EE 0 ) 200 50-100 *** ;}

*O6bpHeTe XpaHaTa Npu U3TUYaHe Ha NONOBMHATa OT

BpeMeTO 3a roTeeHe.

**Q06bpHeTe XpaHaTa Npu N3TUYAHE Ha ABe TPeTM OT

BpeMeTO 3a roteeHe.

***MpnbnnsntenHa NPoabIXKUTETHOCT Ha FTOTBEHETO:
Moske pa n3BagmTe xpaHaTa oT dypHaTa no pasfnyHo

nogapbXxKa oT

(Zwww M3TerneTte pbKOBOACTBOTO 33 U3MON3BAHE U

www.hotpoint.eu; B Hero e npvBeaeHa Tabnumua c

n3Npo6BaHN peuenTu, NpeaHa3HaveHa 3a

ctaHgapt IEC 60350-1

Bpeme, B 3aBNCMOCT OT JINYHUTE BU nNpeanovynTaHnA.

cepTdrLMpaLLMTe OpraHn B CbOTBETCTBYE CbC

OYHKLMM
PBYEH PEXXMM

Conventional (CraHpapTHO

[~

P

Convection Bake

oM
¢ (Lol

Eco Forced Air (Eko ¢

NPUHALNEXHOCTW
PewetbyeH padt

TaBa 3a neyeHe vinv Gopma 3a Taga 3a OTLeXAaHe/ Tasa 3a neveHe/
KEeMK Ha peweTbyHuA padT  Tasa 3a dypHa Ha peleTbuHms padt

TaBa 3a oTuUeXfaHe

TaBa 3a oTuexaHe C
MOMIOBMH IUTHP BOAA

roTBene) Grill (fpun) TurboGrill (Typ6orpun) Forced Air (BeHTunatop) (KonsektopHa dypHa) BeHTMAATOD)
OYHKLIAM I IvERT e I PO T e I I CASGE wo l |BREATD e |PIZZR wre l st we
IABTOMATVYEH PEXMM _
Meat (Meco) Poultry (Mtuyn) Casserole (Kacepon) Bread (Xnna6) Pizza (Mvua) Patry (Qeceptn)
[ VR r~ Aal=r J | , .\W_V"r —r

TaBa 3a neveHe

Hotpoint
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NOAAPDBKKA U
NOYUCTBAHE

(Evww

3a fombAHUTENHA MHOPMALMA n3TerneTe
PBKOBOACTBOTO 3a M3M0M3BaHe v NOAAPHKKa OT www.hotpoint.eu

Mpepn pga npucTbNUTE KBM
noaApbKKa WiIN NOYNCTBaHE Ha
dypHaTa ce ybepete, ue He e
ropewya.

He nsnonssante ypeau,
nouyncTBalym C napa.

BbHLIHWN MOBBPXHOCTU

. MoumncTteTe NOBBPXHOCTUTE C BNAXKHa
MuKpodnbbpHa Kbpna. AKO ca CUTHO 3aMbPCeHH,
pob6aBeTe HAKONKO Kanku mueLy npenapar ¢
HeyTpaneH pH. MNoacyweTe cbc cyxa Kbpna.

.Jla He ce n3nonsBaTt KOPO3MBHU NN abpa3nBHK
nouyncTeawu npenapat. AKo NnogobeH NnpoayKT
CNnyvyariHO nonagHe Bbpxy NOBbPXHOCTTA Ha ypena,
nouyncreTe He3abaBHO C BNakHa MUKpodnbbpHa
Kbpna.

BbTPELLUH/ NMOBBbPXHOCTHU

 Criefl BCAKO M3Mon3BaHe n3yakante pypHaTa aa ce
oXxnlagun 1 A NoyncTeTe, 3a NpeanoYnTaHe 4OKATO e
ole ToNna, 3a Aa OTCTPAHWTe OTNaraHuATa 1 NeTHaTa,
NPUYMHEHN OT OCTAaTbLMTE OT XpaHa. 3a Aa
OTCTPaHUTEe KOHAEH3MpasaTa Biara npvi rotBeHe Ha

He n3non3Bante cTomaHeHa
BbJIHA, CTbpPrankum unm
abpasuBHW/pasaxKaawm
nouyncTBalyM npenapaTtu, Tbin
KaTo Te MoraTt Aa noBpegAaTt
NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

HoceTte npegna3sH pbKaBuun.

QdypHaTta TpabBa ga ce nsknwun
OT efleKTpuuyeckaTa Mmpexa

npeav n3BpbpLiBaHe Ha KAKBUTO
M Aa e AeMHOCTN 3a NoAApPbXKKa.

NPOAYKTN C BUCOKO CbAbprKaHve Ha BOAa, N3yaKanTte
dypHaTa HanbAHO fJa ce OXNaAun U cnep ToBa A
noacyweTe C Kbpna unm roba.

. MNMouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTUYKaTa C NoaxoAALL,
TeyeH npenapar.

.BpaTtunukarta Ha dypHaTa MmoxKe ce cBanu 3a No-NeCcHO
nouyncTBaHe.

.JTOopHMAT HarpeBaTen Ha rpuna Moxe fJa 6bae cBaneH
Hafony, 3a fla NoYNCTMTE TaBaHa Ha dypHara.

NPUHAONEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakncHeTe
NnprHaaneXHoCcTUTe BbB BoJla C A0OABEH TeUeH MueLy
npenapart, KaTo 13nos3BaTe pbKaBuum 3a GypHa, ako
npuHaanexHocTuTe BCe owe ca ropewmn. Octatbuym oT
XpaHa MoraT Aia ce MpemMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
U rooa.

MOYNCTBAHE HA 3BAAHATA CTPAHA U KATANIUTUYMHUTE NMAHEJIN

Ta3n ¢ypHa e obopyaBaHa CbC cneymanHm
KaTaNMTUYHWN NAaHENUN, KOUTO YNecHABAT NOYMCTBAHETO
Ha OTAEeNeHMETO 3a roTBeHe bnarofapeHme Ha
cneumnanHoOTO CaMOMOYUCTBALLO NOKPUTUE, KOETO €
MHOFO MOpecTo 1 Moxe fa abcopbupa MasHUHU ©
3aMbpCABaHUA.

Te3un naHenu ca 3akpeneHn Ha BoJaumnTe 3a NOANLUTE:
Korato pasmecTBaTe 1 3akpensaTe BogaumTe 3a
nonuuunTe, Ce yBepeTe, ue KyKuTe oTrope ca BMbKHATU
B CbOTBETHMTE OTBOPW B MaHenmTe.

[e]

0 0
5 6]

3a na ce Bb3nos3Barte Hal-gobpe ot
CaMOMNOYNCTBALLMTE CBOMCTBA HA KaTaNUTUYHUTE
naHenu, npenopbyBamMe fa Harpeete ¢pypHaTta Ao
200°C n pga nogabpxaTe Ta3n Temnepatypa B TeyeHume
Ha OKONO efiH Yac, KaTo m3nonsearte QyHKLMATA
MeueHe c KoHBeKUWA. [To ToBa Bpeme dypHaTa TpsAbBa
[a e npasHa.

BuHarum octaBante pypHaTa Aa ce oxnagm npean

[a NpemaxHeTe Bb3MOXXHUTE OCTaTbLM OT XpaHa C
NOMOLUTA Ha

Heabpa3nBHa roba.

Mong, nmanTte npensua;: I3non3BaHeTo Ha KOPO3UBHM M
abpasvBHY NpenapaTy, rpybu YeTKu, Ten 3a ThpkaHe 1Uin
cnperioBe 3a GypHa, MOXe Aa NoBpean KaTanTnyHaTa
MOBBPXHOCT M [ja pa3pyLLaT CaMONoYnCTBaLLMTE M CBOUCTBA.

Mons, CBbprKeTe Ce C OTAeNa 3a cnennpogax@eHo
O6Cﬂy>KBaHe nou H€O6XOLLI/IMOCT OT 3aMAHa Ha MaHennTe.

CMAHA HA NAMIIATA

1. UsknioueTe pypHaTa OT eNeKTPO3axpaHBaHEeTO.

2. Pa3BuinTe KanaykaTa Ha OCBETUTENHOTO TANO,
CMeHeTe flamnaTa 1 3aBUinTe OTHOBO Karaykara.

3. CebpxeTe OTHOBO pypHaTa KbM eneKTpryeckara
mMpexa.

Mons, nmainTte npensua: M3nonssante camo namnm ¢
Haxexaema xumuka 25-40 W / 230 V tun E-14, T300°C mnu
xanoreHHu namnum 20-40 W/ 230 V tun G9, T300°C. JlamnaTa,
“3M0N3BaHa B ypeaa, e NpefHa3HadyeHa cneuymanHo 3a
AOMAKMHCKM Ypeau 1 He e NOAXOAALLA 33 OCBETABAHE Ha
nomeulleHra 8 goma (PernameHT Ha EO 244/2009). lamnnTte
MOraT ia Ce 3aKynAT OT HalWA OTaeN 3a cneanpofakbeHo
obcny»kBaHe.

- He nunanTe 6anoHa Ha XxanoreHHa namna, Tbil Kato
OCTaBallMTe NO Hero oTrneYaTbUM MoraT Aa s noBpeaAT. He
u3non3earte GypHata Npean fAa NOCTaBuTe Ha MACTO
Karnaukarta Ha famnara.

10
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CBANAHE U NMOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga cBanuTe BpaTUUKaTa, OTBOPETE S HAMBIIHO U
3aBbpTETE PMKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJSIOKEHME.

2. 3aTBOpETE BPATMYKATaA JOKOIKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTunyKaTa C ABe pbLe (He s
XBallaNTe 3a ApbXKKaTa).

OTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo s 3aTBOPUTE OLLE MAJSIKO U
CbLUEBPEMEHHO 5 3TEINATE HArope, 3a Aa n3nese ot
rHe3gaTa. OcTaBeTe BpaTMUKaTa Ha NOAXOAALLO MACTO
BbPXY MeKa NMOBbPXHOCT.

' BG

3. 3a ga nocTtaBUTe BpaTUUKaTa, MbPBO A NpubmkeTe
1o ¢ypHaTa, cnefl KOeTo BKapaliTe MaHTUTe B rHe3aaTa
Taka, ue [a ce GpUKCcMpart B ropHaTa Cui YacT.

4, CnycHeTe BpaTMuyKaTa Hagony 1 A OTBOpeTe JOKPA.
3aBbpTeTe PUKcaTopuTe A0 MHPBOHAYANIHOTO UM
nonoxeHwe: lNpoBepeTte fanu pukcatopuTe ca
3aBbPTEHU AOKpPal.

HaTtucHeTe neko, 3a aa npoBepuTe ganu GprkcatopuTe
Ca Pa3mnonoXeH NPaBuUHo.

Y

\ ©

5. Mpo6seaiite oa 3aTBOPUTE BpaTUYKaTa 1 NPOBepeTe
[anv T 3acTaBa yCnopeaHo Ha TabnoTo 3a
ynpaBneHue. AKO TOBA He e Taka, MoBTopeTe
NMocoYeHuUTe No-rope CTbNKKu: BpatnukaTta moxe fa ce
noBpeau, ako He GpyHKLMOHMPA NPaBUITHO.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3MPABHOCTHU

Evww

3a gonbaHUTENHa I/IH¢OpMaLI,I/IF| niternete
PbKOBOACTBOTO 3a M3MNOA3BaHe 1 NoAAPDbKKa OT www.hotpoint.eu

Mpo6nem

. Bb3amoxHa npuumnHa

DOypHaTta He paboTn.

. MpexarTa.

- Hama 3axpaHBaHe ¢
| eNleKTpoeHeprus.
- YpeanT e U3KioyeH ot

. MpoBepeTe ganu vma HanpekeHne B

. MperkaTa 1 ganu ¢ypHaTa e BKYeHa KbM

. MpeXkara.
- MI3kntoueTe 1 BKOYeTe ypeaa OTHOBO, 3a fa -
. BUAWTE Aanu npobneMbT He € OTCTPAHEH. :

- Ha gucnnes ce nssexpa “F’,
. nocneaBaHo ot uudpu nnn

L ocurypsBaHe.
- 6yKBWN. :

MNpobnem c nporpaMHOTO

- CBbpKETe Ce C Hall-6n13KMA LEeHTBP 3a
. cnepnpopaxbeHo obcnyKBaHe Ha KINEHTH
. 1 cbobuyeTe yncnoto cnep byksaTta F.
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MOJIE3HU CDHBETU ®w

w 3a fonb/HUTENHA MHPOPMaLUA n3TerneTe
PBKOBOACTBOTO 3a 13M0JI3BaHe U NoaapbKka oT www.hotpoint.eu

KAK 1A CE YETE TOTBAPCKATA TABJIULA

B TabnuuaTta ca nocoyeHn Har-noaxo4AwmnTe
bYHKUMN, NPUHAZNEXHOCTU N HUBA 3@ NPUTrOTBAHE Ha
pa3nnyHn ACTMA. BpemeHarta 3a rotBeHe 3anoysar OT
MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NOCTaBu BbB pypHaTa, C
N3KJIIOUYEHVE Ha NPeABapUTENTHOTO 3arpsaBaHe (Korato
Ce U31CKBa TakoBa). TemnepaTtypuTe 1 BpemeHaTa 3a
roTBeHe ca NPUéAN3NTENHN N 3aBUCAT OT
KONMYeCTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT U3NON3BaHUTE
NPUHaANEXHOCTN. B HaYanoTo n3non3BanTe Ham-
HUCKNTE NpenopbyYBaHN CTOMHOCTU N aKO XpaHaTa He
ce croteu fobpe, npeMrHeTe KbM NO-BUCOKM
cTonHocTu. Mi3non3BanTe goctaBeHnTe C pypHaTa
NPUHAANEXHOCTY UK MeTanHn GopMu 3a KeNKoBe 1
TaBu 3a pypHa (3a NnpegnounTaHe TbMHO OLBETEHM).
Mo>e foa n3nonseare CbLLO CbOBE U aKcecoapu oT
OrHeynopHo cTbkno (Mnpekc) nnm KaMeHNHOBU
TaKMBa, HO UMaNTe NpeaBuA, Ye BpemeHarta 3a
rotBeHe wWe 6bAaT ManKo No-AbArun.

EAHOBPEMEHHO NPUITOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTUA

DyHKuMaTa BeHTUnatop no3BonsABa eHOBPEMEHHO
[a NPUroTBATE PasfInyHKN ACTUA (Hanpumep prba w1
3eMeHYyLM) Ha pa3fiiHKN HMBa BbB pypHaTa.
M3BageTe xpaHaTa, KOSITO M3MCKBa NO-MaJIko Bpeme
3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB pypHaTa XpaHaTa, KOsATo
M3MCKBA NO-4bJITO BPEME 3a rOTBEHE.

MHOOPMALNA 3A YPEOA

(Zvww MoppobHUTE TEXHNYECKM XapaKTEPUCTUKN Ha
n3genneTo, B TOBA YMC/IO M OLleHKaTa 3@ eHeprumnHa
epeKTMBHOCT Ha PpypHaTa, MoraT Aa ce U3TernaT ot
HawwwuA yebcant www.hotpoint.eu

KAK OA CE CHABAWUTE C PbKOBOZICTBOTO 3A
YNOTPEBA N NOAAPDBAKKA

> @ww Cpanerte PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba n
NoaApbXKKa OT Hawwma yebcanT http://www.
hotpoint.eu (MoxeTe ga nsnonsearte To3m QR
Kof), KaTo MoCoUnTe Kofa Ha NpoayKTa.

=
g
=]

c

> ,El,pyra Bb3MOXHOCT € 1a CE€ CBbpKeETE C HallnAa oTaen
3a cne,u,npo,qa>K6eHo O6Cﬂy>KBaHe Ha KNNEeHTN

CBbP3BAHE C OTAENA 3A CNIEANPOAAXBEHO
OBCNYKBAHE

NHbopmaLumaTa 3a KOHTAKT € MocoYeHa B
PBKOBOACTBOTO 3a rapaHUMOHHO 0b6cnyBaHe . [Mpwn

KOHTAKT C oTAena 3a
cnennpoaak6eHo [%
Eks

0b6cny>KBaHe Ha KJINeHTK
NN RO

CbobLLaBalTe HOMepaTa,

MOCOYEHY Ha 3aBOfCKaTa
400011600126

PLEAT  Modek oodXxxoox 7]
NS00 Hz <
Baw =C€

EAL

Tabenka Ha BaluuA ypea. |
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PRIRBUCKA PRQ
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KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME VAM ZA NAKUP PRODUKTU

Navod k pouziti a udrzbé si mizete stdhnout na

@l HOTPOINT-ARISTON ‘WWW nasich webovych strankach www.hotpoint.eu.
= ) Podrobnéjsiinformace a podporu ziskate registraci — Rid'te se téz pokyny uvedenymi na zadni strané

produktu na adrese www.hotpoint.eu/register obalu této pfirucky.

' Pired pouzitim produktu si peclivé prectéte bezpecnostni pokyny.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

Y 2. Ventilator

3. Kruhovy topny ¢lanek

(nenf viditelny)
4. Vodici rost

(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

. Dvitka
. Horni topné téleso / gril
. Osvétleni

0 N O WU

. Identifika¢ni stitek

(neodstranujte)

9. Dolni topny ¢lanek
(nenf viditelny)

OVLADACI PANEL

1. ON/ OFF

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. AUTOMATICKE FUNKCE

Pro rolovani seznamem
automatickych funkci.

3. ZPET

Navrat do predchazejici nabidky
nastaveni.

o =
[ PV [p]

3 4 5 6 7 8
4. FUNKCE S MANUALNIM 7. TLACITKO POTVRZENI
NASTAVENIM Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
Pro rolovani seznamem nastavené hodnoty.
manualnich funkci.

8. SPUSTIT
5.DISPLEJ Pro spusténi funkce pomoci
L . specialniho nebo zakladniho

6. NAVIGACNI TLACITKA nastaveni.

Pro zménu nastaveni a hodnot
dané funkce.

Hotpoint 1
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SLUSENSTVI yw

Pro dalsi informace si stahnéte ndvod k pouziti a Udrzbé
z webovych strdnek www.hotpoint.eu.

. ODKAPAVACI PLECH

: PLECH NA PECENI

. POSUVNE DRAZKY

Pocet kusd prislusenstvi se mdze v zavislosti na zakoupeném
modelu lisit.
V servisnim stredisku si mUzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostu, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi prisluSenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym
zpusobem jako rost.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

Z trouby odstrante boc¢ni vodici mfizky
a z posuvnych drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce

a sunte ji po celé délce az
i1 na doraz. Druhou sponu

L. posunite smérem dolq,

) , , ,
p dokud nedosahne spravné

Za Ucelem zajisténi

posuvné drazky na misté
razné zatlacCte spodni ¢ast
spony oproti vodici mfizce. =
Ujistéte se, ze drazkami Ize |
volné pohybovat.
Postupujte stejné i na
druhé strané vodici mfizky
v ramci stejné vyskové
urovné.

Uvédomte si prosim: Posuvné drazky Ize nainstalovat do
kterékoli Urovné.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Pfejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatdhnéte spodni ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mrizky
vyjmout.

. Prejete-li si bo¢ni vodici mrizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitrni ¢asti
trouby a poté posurnte smérem dol{l do polohy pro
usazeni v dolni ¢asti.
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FUNKCE

MANS RUCNIM NASTAVENIM

TRADICNI* 1-9
—ISlouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

TRADICNI PECENI 2-9
_*_JPro pe&eni masa, kolacu s tekutou naplni
uprostied na jedné urovni.

CCIZTTT SETTING 9-9
L T I N , Y
Pro zménu nastaveni trouby (¢asu,
jazyka, hlasitosti zvukovych signald, jasu, rezimu
Eco, jednotek méreni, vykonu).

Upozornéni: Kdyz je rezim Eco aktivni, jas displeje se po
nékolika sekundach snizi za Ucelem Uspory energie. Znovu
se aktivuje automaticky pfi kazdém stisknutf tlacitka atd.

HORKY VZDUCH 3-9

© ] Pro pfipravu rtiznych druht jidel, které
vyzaduji stejnou teplotu na nékolika urovnich
soucasné (maximalné trech). U této funkce
nedochdzi ke vzajemnému prenosu vini mezi

auto AUTOMATICKE FUNKCE

jednotlivymi jidly.
GRIL 4-9

I Ke grilovani steak(, kebabl a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvoliujicich se $tav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven dospod
rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

wo MASO 1-9

Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpUsob peceni pro maso. Tato
funkce prerusovaneé aktivuje ventilator pfi nizkych

|. l MAG(]

otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.
I ao DRUBEZ 2-9

I Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro driibez. Tato
funkce prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych
otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.

{ IR

[“" TURBO GRIL s-9

* K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pfidejte 500 ml pitné vody. U této funkce lze vyuzit
otocny rozen (je-li soucasti).

I, l DVOHL o DUS. MASO A ZELENINA 3-9

~ Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpUsob peceni pro téstovinové
pokrmy.

SV -

MAXI PECENI 6-9

Slouzi k pec¢eni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Pouzivejte 1. nebo 2. Uroven podle velikosti masa.
Troubu nemusite predehfivat. Pfi peceni
doporucujeme obracet maso, aby rovhomérné
zhnédlo z obou stran. Doporucujeme maso
podlévat, aby se pfilis nevysusilo.

s
3

I l[‘H; £ o CHLEB (PECIVO) 4-9

SR Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro vsechny druhy
chleba.

|, |PT77R wo PIZZA 509

Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro viechny druhy
pizzy.

RYCHLY PREDOHREV 7-9
Pro rychly pfedehfev trouby.

o

c-r- r1 ECO HORKY VZDUCH* 8-

CLlip . o v o
ro peceni nadivaného masa a fizkd na
jedné urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmeérnym
vysusenim. Je-li tato funkce pouzivdéna, kontrolka
usporného rezimu ECO zlstane po celou dobu
pfipravy vypnuta, na prechodnou dobu ji viak Ize
zapnout stisknutim tlacitka OK.
PFi pouziti cyklu ECO a tedy pfi optimalizaci spotfeby
energie by se dvifka trouby neméla otevirat, dokud se
pokrm zcela neupece.

as
)

I_ l CLHAD o CUKROVIi A DORTY 6-9

~ Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro viechny druhy
moucnikd (kynuté moucniky, pInéné moucniky,
dorty atd.).

I l H \I«'ﬁu'[ . KYNUTII 7-9

S Napomaha sladkému nebo slanému
téstu ucinné vykynout. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokon¢eni cyklu peceni.

I_ l ,ﬁ]ﬁ-v[-l .. UDRZOV JIDLA V TEPLE s-9
“2 7 Slouzi k udrzeni prave upecenych jidel
teplych a kfupavych.

* Funkce pouzitd jako referencni pro Ucely prohlaseni

o energetické uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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l_ I BOMEL o POMALE VARENI 9-9

~ Slouzi k pozvolnému peceni masa
a ryb a zachovava je mékké a Stavnaté.
Doporucujeme maso nejprve oprazit na panvi, aby si
uvnitf uchovalo svou $tavnatost. Doby pfipravy se
pohybuji kolem dvou hodin u ryb s hmotnosti 300 g,
kolem Ctyfi az péti hodin u ryb s hmotnosti 3 kg a od
Ctyf hodin vyse u kus masa s hmotnosti 1 kg
a kolem 3esti az sedmi hodin u kust masa
s hmotnosti 3 kg.
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PRVNI POUZITI

. CS

1. VYBERTE JAZYK

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a ¢as. V ramci rolovaci nabidky bude zobrazena
moznost ,ENGLISH".

LN
I
<

K prochazeni seznamem dostupnych jazykd pouzijte
A nebo \/ a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.

Stiskem e svou volbu potvrdite.

Uvedomte si prosim: Jazyk je mozné zmeénit i pozdéji, a to
pomoci nabidky ,Setting’”.

2. NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

Pro nastaveni pozadovaného casu pouzijte A nebo V
a stisknéte i%=: Na displeji budou blikat dvé ¢islice
pro minuty.

Pro nastaveni minut pouzijte A nebo\/ a pro
potvrzeni stisknéte X

select *

Uvédomte si prosim: Cas miize byt nutné nastavit znovu po
delsim vypadku napajent.

3. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotiebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umozniuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vy3si nez

3 kW: Pokud ma vase domdci sit nizsi vykon, bude
tieba tuto hodnotu snizit.

Podrzte stisknuté tlacitko MAN., az se na displeji
z%)Kbrazi ,SETTING", a potom pro potvrzeni stisknéte
select *

Pro vybér polozky nabidky ,Power” stisknéte A
nebo V a pro potvrzeni stisknéte 2%;.

.
I

CIr s
I VAV

e
-\

Pouzijte A nebo V pro vybér moznosti ,Nizky”
a pro potvrzeni stisknéte %

select *

\/

MNT 7L/
INL /TN

4, ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahiat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrafite vsechny ochranné kartony nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitr ulozené
pfislusenstvi.

Priblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na

200 °C, ideéIJnl’je funkce s cirkulaci vzduchu (napf.
funkce ,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vetrat.

Hotpoint >
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DENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte (D, poté pouZijte AuTO
nebo MAN. pro prochazeni nabidek manualnich

a automatickych funkci.

Podrzte stisknuté MAN. nebo AUTO, dokud se na
displeji nezobrazi pozadovana funkce, a potom pro
potvrzeni stisknéte _%

select *

JMn°c
S B [
AL
PN

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mlZete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
meénit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

Kdyz na displeji blika hodnota,

pouzijte A nebo Y ke zméné a poté, pro potvrzeni
volby, stisknéte s @ pokracujte v pfizplsobovéni
daldiho nastaveni (je-li to mozné).

Upozornént: Po aktivaci funkce muzete nastavit teplotu
pomoci A nebo \/.

DOBA TRVANI

Kdyz na displeji blika ikona ¢,
pouzijte k nastaveni poZzadovaného Casu peceni A
nebo \/ a potom pro potvrzeni stisknéte _o

select *

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete
peceni ovladat manualné: Stiskem _8&_ potvrdite
a spustite funkci.

V tomto pfipadé nemusite nastavovat konec ¢asu
peceni programovanim odlozeného startu.

Upozornéni: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem peceni,
mdzete nastavit stisknutim <0 : Pro jeho nastaveni pouzijte
A\ nebo \/ a pro potvrzen( select -

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI
(ODLOZENEHO STARTU)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mUzete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim
Casu jejiho ukon¢eni.

Na displeji je zobrazen aktualni ¢as ukonceni, ktery
je nastaven, a ikona ) blika.

3 1n°c
U L

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni peceni
pouzijte A nebo Vv a potom pro potvrzeni

a spousténi funkce stisknéte .

Vlozte pokrm do trouby a zavrete dvirka: Funkce se
spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

21"
O | o |
Lo _Jud

Funkci muzete aktivovat ihned a zrusit ¢ekaci dobu
opakovanym stisknutim [> .

Upozornéni: Programovani casu spusténi odlozeného pecent
vzdy deaktivuje fazi pfedehfati trouby.

Béhem cekaci doby mUzete pro nastaveni programovaného
¢asu ukonceni pouzit A nebo \/ a pro zménu nastaventi
stisknout << .

Upozornéni: Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Po zadani viech pozadovanych hodnot stisknéte [>
pro spusténi funkce pomoci specidlniho nebo
zékladniho nastaveni.

Upozornéni: Po spusténi peceni se na displeji zobrazuji
doporuceni nejvhodnéjsi trovné kazdé funkce.
=) n°C

U [

I L
LIz

VAR
W

K pozastaveni probihajici funkce muzete kdykoli
stisknout (D

6 Hotpoint
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4. PREDEHRATI
Nékteré funkce maiji fazi predehfati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
predehrati byla aktivovana.

3 10
C

CICICC T
(R

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal
a displej bude indikovat dosazeni nastavené
teploty:

3
S
_-0u

V tomto okamziku otevriete dvere, vloZzte pokrm do
trouby, zaviete dvere a zacnéte peceni.

Uvedomte si prosim: VloZenf jidla do trouby pred dokoncenim
predehfivani mize mit negativn{ vliv na konecny vysledek
pfipravy pokrmu.

Otevienim dverf béhem faze predehfati se tato faze zastavi.
Cas peceni fazi predehrati nezahrnuje.

Teplotu, které chcete dosahnout, mizete kdykoli zménit
stisknutim A nebo V.

5. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

°c

(g}

1"
_— - "

CCnm
cCivy

Pro pokracovani peceni v manualnim rezimu
stisknéte [> (bez naprogramovaného casu peceni)
nebo pro prodlouzeni ¢asu peceni pouzijte A pro
nastaveni nové doby trvani.

V obou pfipadech bude nastaveni teploty a Urovné
vykonu pro gril zachovano.

ZHNEDNUTI

Nékteré funkce trouby umoznuji zhnédnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava,
v piipadé potieby stisknéte e pro spusténi

petiminutového cyklu zhnédnuti.

A 2D
(A0S
Lred2d

C

Po zahdjeni postupu zhnédnuti pouzijte A nebo
V pro zménu jeho doby trvani nebo tento postup
kdykoli zastavte stisknutim ()

. CASOVY SPINAC

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat jako
samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, Ze trouba je vypnuta, a poté
stisknéte A nebo V':Na displeji zacne blikat ikona &).

[}
~|
Ve et

/

oy
//\\
K nastaveni pozadovaného ¢asového useku pouzijte
A nebo V asamostatny ¢asovy spinac aktivujte
stisknutim -,

Po ukon¢eni odpocitavani ¢asu nastaveného na
Casovém spinaci zazni signdl a na displeji se zobrazi
upozornéni.

|~

1
A\

>

W=
=
_=
=

V]

|~
<™

A

Uvédomte si prosim: Casovy spina¢ neaktivuje zadny z cykIl
vafeni/pecent.

Pro zménu ¢asového spinace pouzijte A nebo WV ;
stisknutim << casovy spinac kdykoli vypnete.

N 7
4

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mlizete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte (D, potom vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

3in°C

o o e (]

PN L
-9
Pro deaktivaci ¢asového spinace nejprve pro zastaveni
aktivni funkce stisknéte (8 a potom stisknéte .

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pokud chcete zamknout klavesnici, souc¢asné
stisknéte a pFidrite s a << po dobu minimalné
péti sekund.

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem pecent.
7 bezpecnostnich diivodu Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim a podrzenim tlacitka (D.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. PREDE- ° DOBA PECENI UROVEN
RECEPT ~ FUNKCE "ppari TEPLOTA(CC) (min.) A PRISLUSENSTVI
l l CUKRD o - 160-180 30-90 “12;/3[’
Kynuté kolace : :
| o | Ano  160-180 30-90 a1
b {CURRD e - _ _ 3
PInéné kolace 5[ | _ 160-200 30-85 S
(tvarohovy kola¢, zavin, ovocny kolac): l l ANo : 160-200 35-90 4 1
: ® : - - N
| {ouwen . _ _ 3
] 170-180 15-45
Cajové petivo / ovocné kolagky ® Ano 160-170 20-45 _\éﬁu ! |
. Ano 160-170 20-45%x > 3 T
3
Ano 180-200 30-40 \
Odpalované petivo o Ano 180-190 35-45 _\_;_’_ u ! |
0 Ano  180-190 35450 > 3 1
3
Ano 90 110-150 \ u
Pusinky e Ano 90 130150 4 T
e Ano 90 140-160% > 3 1
IR we 2
| Jpram - 220250 20-40
Pizza ; ' 4 1
(tenka, tlustd, focaccia) ® Ano 220-240 20-40 A, L)
e Ano 220-240 25500 > 3 1
Bochnik chleba 1 kg | Jer- o 180-220 50-70 2
Rohliky | Jpen - 180-220 30-50 2
Chléb e Ano 180-200 30-60 A
PI77A awo 3
o | Jprzm Ano 250 10-15
Zmrazena pizza 4 1
Ano 250 10-20 a—r
T 2/3
. Ano 180-190 40-55 s
Slané kolace 4 1
(zeleninové, quiche lorraine) ® Ano 180-190 45-60 NFAR aRe
. Ano 180-190 45-70%x 2 3 1
T 3
L Ano 190-200 20-30 \ u
Vols-au-vent (plnéné pecivo : 4 1
z listového tésta) / drobné ® Ano 180-190 20-40 —1-
pecivo z listového tésta : 5 3 1
@ AnO 180'190 20_40 i e L e L | J
Lasagne/soufflé [ l RYCHL wr - 190-200 40-65 _\f:_,__’_
Zapecené téstoviny/cannelloni l l RYLHL »m - 190-200 25-45 : 3 :
8 Hotpoint
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. CS

PREDE- o DOBA PECENI _UROVEN
RECEPT FUNKCE  ‘HRaTi = TEPLOTA('O) (min.) A PRISLUSENSTVi
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové O p— 3
1 | s - 190-200 60-90 o
Kufe/kralik/kachna 1 kg L Jwum . 200-230 50-80 3
o T 2
Kréita/husa 3 kg L e - 190-200 90-150
Ryba pe¢end v troubé/v alobalu = [ § i 3
& papiloté (flety, celd ryba) = Ano 180-200 40-60 —
PInéna zelenina T 2
(rajcata, cukety, liky) k3 Ano 180-200 >0-60 —
Opeceny chléb o - 3 (Vysoké) 3-6 _‘5 .
el "" 3 4 3
Rybi filé/platky - 2 (Stred.) 20-30* o Tnf
Klobasa/kebaby/zebirka/ s ) 2-3 (stfedné 15-30 * 5 4
hamburgery vysokad) Ar b
T hnad y 2 1
Pecené kuie 1-1,3 kg - - 2 (Stfed.) 55-70 ** o g
. P had Y 3
Krvavy rostbif 1 kg . - 2 (Stred.) 35-50 ** R
Jehnéci kyta/koleno . - 2 (Stred.) 60-90 ** : 3 |
Pecené brambory . - 2 (Stred.) 35-55 ** 3 u
Zapékana zelenina . - 3 (Vysoké) 10-25 _\_”i_.__,_
Lasagne a maso @ Ano 200 50-100 *** ,\é, , ! y
4 1
Maso a brambory ® Ano 200 45-100 *** —r |
Ryby a zelenina . Ano 180 3050 4 1
Kompletni jidlo: Ovocny dort 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) / ® Ano 190 40-120 *** s e
maso (Uroven 1)
Nadivané maso l v ]EE 0 - 200 80-120 *** I 3 u
Porce masa (krali¢i, kufeci, jehnéci) l * IEEU - 200 50-100 *** 3
' ' { —J

*  V poloviné doby peceni jidlo obratte.

** Ve dvou tfetindch peceni jidlo obratte (v pfipadé
potieby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby
kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich pozadavcich.

@www Stahnéte si navod k pouziti a udrzbé

z www.hotpoint.eu, kde se nachazi i prehled
vyzkousenych receptud sestavenych pro certifikaéni
organy v souladu s IEC 60350-1

v ™ 7| |« | |- [Eco
S RUCNIM NASTAVENIM o ) ) , e
Tradi¢ni Gril Turbogril Horky vzduch Tradi¢ni pecen Eco horky vzduch
FUNKCE | ] MASO e | | IR BE | |RicH = [ |CHLED e [ [P122R e [ CUKRD
AUTOMATICKE FUNKCE o } ) ) i i
Maso Driibez Dus. maso a zelenina Chléb (Pecivo) Pizza Dorty
L ) Aeenar AFn (S T oo —
PRISLUSENSTVI v . P L A
Roit Pecici plech nebovdortova Odkapavaci p\evch/Pecwcva\ech/ Odkapévaci plech Odkapévaci plech s 500 ml Plech na peceni
forma na rostu plech na peceni na rostu vody
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Pro dalsi informace si stdhnéte navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek www.hotpoint.eu.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisSténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
Nepouzivejte draténku, drsné

spotiebice.

VNEJSIi POVRCHY

. Plochy trouby otirejte vihkym hadfikem

z mikrovlakna. Jsou-li velmi znecisténé, pridejte
nékolik kapek pH neutralniho Cisticiho prostredku.
Nakonec jej otrete suchym hadfikem.

. Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

. Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.
Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu

houbi¢ky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

rukavice.

Pfed provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektricke sité.

Pouzivejte bezpecnostni

vytvofeného v disledku pfipravy jidla s vy3sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

. Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

. Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pantu.
. Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dol,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

CISTENI ZADNI STENY A KATALYTICKYCH PANELU

Tato trouba je vybavena specidlnimi katalytickymi
vlozkami, které usnadnuji Cisténi vnitini ¢asti trouby
diky specidlnimu samocisticimu povrchu, ktery je
vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu

a necistotu.

Tyto panely jsou upevnény k vodicim mfizkam: P¥i
vkladani a nasledném upevnovani vodicich mtizek
dbejte na to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvor( v panelech.

Pro co nejlepsi vyuziti samocisticich vlastnosti
katalytickych panell doporucujeme zahtivani trouby
na 200 °C pro dobu pfiblizné jedné hodiny
prostiednictvim funkce ,Tradi¢ni peceni”. V této dobé
musi byt trouba prazdna.

Potom nechte troubu vychladnout, nez

odstranite viechny zbytky pokrmu

pomoci neabrazivni houby.

Upozornéni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich isticich
prostfedkd, drsnych kartackd, dratének nebo sprejd do trouby
by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici
vlastnosti.

Potfebujete-li nahradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji
a nasroubujte kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Uvédomte si prosim: PouZzivejte pouze Zarovky 25-40 W /
230V typu E-14, T300 °C nebo halogenove zarovky 20-40 W/
230V typu G9, T300 °C. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven,
je specidlné navrzena pro domaci spotfebice a neni vhodna
pro véeobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smernice
EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za
rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky
povrch.

. CS

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je prilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posurite smérem dol(i a poté je zcela
otevrete.

Posunte zapadky smérem doll dojeljich pavodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli dolt az na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Ze na
né lehce zatlacite.

5. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vyse uvedeny postup opakujte. Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Evww

Pro dalsi informace si stahnéte ndvod k pouziti a idrzbé
z webovych stranek www.hotpoint.eu.

- Problém - Mozna pfi¢ina

Trouba nefunguje.

site,

Preruseni napajeni.
: Odpojeni od elektrické

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
. trouba pfipojena k elektrickému napdjeni.
: Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,

. zda porucha stale trva.

- Na displeji je pismeno ,F*
- nasledované cislem nebo
. pismenem.

Softwarovy problém.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zakazniky a uvedte Cislo
. nasledujici za pismenem ,F".
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UZITECNE RADY

Evww

Pro dalsi informace si stahnéte navod k pouziti a idrzbé
z webovych stranek www.hotpoint.eu.

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka uddava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vloZeni jidla
do trouby bez doby predehfati (které je u nékterych
receptll nutné). Teploty a doby peceni maji pouze
orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi
jidla a pouzitého pfrislusenstvi. Nastavte nejprve
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané prislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nddoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Horky vzduch” Ize ptipravovat rlizné druhy
jidel (jako jsou ryby a zelenina) na vice rliznych
mfizkach soucasné. Jidlo vyzaduijici kratsi dobu
peceni vyjméte dfive a jidlo s delsi dobou peceni
ponechejte jesté v troubé.

PRODUKTOVY LIST

@www Kompletni specifikaci produktu, véetné
hodnoceni energetické ucinnosti této trouby, si mizete
stahnout z nasich webovych stranek www.hotpoint.eu.

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZIiVANI A PECI
> @ww Stshnéte si navod k pouziti a udrzbé

z nasich webovych stranek http://www. E o
hotpoint.eu (muZete pouzit tento kéd QR) EEE

s uvedenim kodu vyrobku.

> Pripadné kontaktujte centrum poprodejnich sluzeb
pro zakazniky.

KONTAKTOVANI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni udaje mlzete najit v zarucni
pfirucce . Pfi kontaktovani naseho centra poprodejnich
sluzeb pro zakazniky
prosim uvedte kédy na
identifika¢nim Stitku
produktu.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011600126

CEMiedE
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IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

ET

TANAME, ET OSTSITE HOTPOINT -

@l ARISTON TOOTE
= ) Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks registreerige

oma seade aadressil www.hotpoint.eu/register

Ohutusjuhised ning kasutus- ja hooldusjuhendi
[ : saate alla laadida meie veebilehelt
iWWW www.hotpoint.eu, jargides voldiku 16pus

toodud juhiseid.

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi
[ J

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Ringikujuline kutteelement
(pole ndhtaval)
4, Riiulite juhised

(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

. Uks
. Ulemine kiittekeha/grill
Lamp

© N O Wn

. Andmeplaat

(drge eemaldage)
9. Alumine kuittekeha
(pole ndhtaval)

JUHTPANEEL
(e ~
@ e | ] P ¥ 5]
: g @
12 34 5 6 7 8
1. ON/ OFF 4. KASIFUNKTSIOONID 7. KINNITUSNUPP

Ahju sisse- ja valjaltlitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.

2. AUTOMAATFUNKTSIOONID

Automaatfunktsioonide loendis
liikumiseks.

3. TAGASI

Eelmisele seadete mendile
naasmiseks.

Kasifunktsioonide loendis
liikumiseks.

5. DISPLEI

6. NAVIGEERIMISNUPUD

Funktsiooni seadete ja vaartuste
muutmiseks.

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

8. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.
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ARISTON




TARVIKUD jrww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille saate
alla laadida lehekuljelt www.hotpoint.eu

REST

/

. NORGUMISPANN

. KUPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teeninduskeskusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on ulevalpool, ja
lukake rest rohtsalt méd6da riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldadge ahjust riiulisoonedoﬂ'a eemaldage
liugsiinide plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele,

—J kui see liigub. Laske teine

L, klamber alla oma kohta.

Siini oma kohale kinnitamiseks,

likake klambri alumine osa

tugevalt vastu riiulisoont. =e=———
Veenduge, et siinid liiguvady
vabalt. Korrake toimingut *
teisel samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tahele! Liugsiinid voib
kinnitada Ukskoik millisele tasemele.

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Riiulisoonte eemaldamiseks, tostke sooni
Ulespoole ja tommake 6rnale alumine osa oma
pesast valja: Nuud saab sooned eemaldada.

. Riiulisoonte tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa soonte llemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID

ET

MANKASITSI

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)* 1-9

— I Mis tahes tltpi roogade klipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

CONVECTION BAKE.
* | (KONVEKTSIOONKUPSETUS) 2-9

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks
Uhel tasandil.

|_I|=IZ TT : SETTING (SEADED) 9-9

= Ahju seadete muutmine (kellaaeg, keel,
helisignaali tugevus, ekraani heledus, saastureziim,
mootihik, voimsus).
Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, vdhendatakse mone
sekundi pdrast ekraani heledust, et energiat kokku hoida. Kui
monele nupule vajutada, aktiveeritakse ekraan uuesti.

FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS) 3-9

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada eri toitude Gheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tGhe toidu I6hn voi maitse
kanduks ule teisele.

aurcrAUTOMAATFUNKTSIOONID

I, l MERT  weMEAT (LIHA) 1-9

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi liha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset
kuivamist.

GRILL 2-9

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kéogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: Paigutage
ndérgumispann resti alla Gkskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

-

I, IU.J., \LT e POULTRY (LINNULIHA) 2-9

L
See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi linnuliha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset
kuivamist.

“77|TURBO GRILL s-9

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle funktsiooniga
tuleb kasutada grillvarrast (kui on olemas).

I, lmlﬂ _CASSEROLE (VORMIROOG) 3-9

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

MAXI COOKING (MAXI KUPSETUS) &9

Suurte lihatukkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Séltuvalt lihatuki suurusest kasutage 1. voi 2.
ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
Soovitame liha kiipsetamise ajal keerata, et see
pruunistuks moélemalt poolt thtlaselt. Liha kuivamise
valtimiseks oleks hea liha aeg-ajalt leemega lle

-

I IHF\II: | AUTO BREAD (SA') 4-9

' See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

I_ l PT7760 wo PIZZA (PITSA) s-9

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pitsade valmistamiseks.

FAST PREHEATING (KIIRE EELSOOJENDUS) 7-9

kasta.
Ahju kiire eelkuumutamine.

l o
CErn 1 ECO FORCED AIR
L.LI(SAASTLIK OHU SUNDRINGLUS) s-9

Uhel tasandil tdidetud prae voi
fileeldikude kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist. Selle funktsiooni
kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle saab ajutiselt
tagasi sisse lulitada, vajutades nuppu OK.

Saastliku tslikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui toit on
valmis.

l, IFJ 16,7R o PASTRY CAKES
(KOOGID JA MAGUSTOIDUD) -9

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
kookide klipsetamiseks (parmitainast koogid, tdidisega

koogid, muretainapdhjal puuviljakoogid jne).
o RISING (KERGITAMINE) 7-9

I' Magusa voi soolase taigna téhus
kergitamine. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kipsetustsiiklist veel kuum.

‘\J\I

l’ I'L % .. WARM KEEPING (SOOJASHOID) s-5
Asja kiipsetatud toidu sooja ja
krobedana hoidmine.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe deklaratsiooni

soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr 65/2014.
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TN auto SLOW COOKING
- (AEGLANE KUPSETAMINE) 9-9

Liha ja kala 6rn kiipsetamine, et need
jaaksid pehmeks ja mahlaseks. Soovitame liha enne
pannil kdrvetada, et see pruunistuks ja mahlad valja
ei ndrguks. Kala kiipsetamine votab aega alates
kahest tunnist (300 g), kuni viie tunnini (3 kg) ja liha
alates neljast tunnist (1 kg) kuni kuue véi seitsme
tunnini (3 kg).

e
[
=
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ET

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg. Ekraanil liigub kiri ENGLISH.

Liikuge A vOi \v/ abil m6oda pakutavate keelte loendit
ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage s .

Pange tahele! Keelt saab hiljlem muuta menddst "Setting".

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

X

\\
|= _l

@ —_=

|~
0271

2 TS

Tunni seadmlseks vajutage A voi V ja kinnitamiseks
vajutage ss. Ekraanil vilguvad minutinaidu kaks
numbrit.

//

l_ =l

|= =

©

Minutite seadmiseks vajutage AVOiVja
kinnitamiseks vajutage

select

Pange tahele! Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

3. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille
n|m|voimsus on suurem kui 3 kW: Kui teie

& apidamises on voimalik tarbitav véimsus
vaiksem, tuleb seda vaartust vahendada.
Vajutage nuppu MAN,, kuni ekraanile ilmub tekst
“SETTING”, ja vajutage siis kinnituseks nuppu sz .
Vajutage nuppu A voi V, et valida menuukask
“Power”, ja vajutage siis kinnituseks NUPPU s

VajutageA voi \/ , et valida "Low" ja vajutage
kinnitamiseks

select .

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud f(")hnad.

EemaldaEe ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud.

Kuumutada ahju umbes tund aega 200 °Cjuures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava
funktsiooniga (nt Forced Air voi Convection Bake).
Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Pdrast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

Hotpoint >
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisseliilitamiseks vajutage nuppu @, seejérel
vajutage AUTO vOi MAN. automaat- voi
kasifunktsioonide menuudes lilkkumiseks.

Hoidke all nuppu MAN. v6i AUTO, kuni ekraanil
kuvatakse soovitud funktsioon, ja vajutage siis
kinnituseks nuppu

select
Jmnec
P _. LUy
AN/,
LN I

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui vaartus vilgub ekraanil,
vajutage muutmiseks A vOi \/ ja seejarel vajutage
kinnitamiseks sme . Parast seda muutke jargnevaid
seadeid (kui on voimalik).

Pange tdhele! Kui funktsioon on aktiveeritud, saate
temperatuuri muuta nupuga A VOi /.

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢,
saate soovitud klipsetusaja maarata nuppudega A
vOi \V/ ja kinnitada nupuga

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
klipsetusaega madrama: Vajutage %, et kinnitada
ja kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa kiipsetusaja |6ppu viitkdivitusega
maarata.

select

Pange tahele! Kipsetamise ajal saab madratud kipsetusaega
muuta nupuga <L : Muutke seda nupuga A VOi V/ ja
kinnitage nupuga oMb -

VALMISTAMISE LOPUAJA VALIMINE (VIITKAIVITUS)
Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |dpetamise aja.
Ekraanil kuvatakse maaratud I6puaeg ja vilgub
ikoon (¥).

Maarake kupsetamise I6puaeg nupuga A Vvoi V ja
vajutage siis nuppu [> kinnitamiseks ning
funktsiooni kaivitamiseks.

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja moddumist,
et kiipsetamine I6peks teie seatud ajaf.

pu :n °c
“||‘7| R
Cou >
Q@

Funktsiooni koheseks kaivitamiseks ja ooteaja
tUhistamiseks vajutage uuesti nuppu > .

Pange tahele! Kdivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse alati ahju eelsoojendus.

Ooteajal saate nupuga A VvOi \V muuta programmeeritud
|6puaega voi vajutades nuppu <€ muuta seadeid.
Pange tahele! Kdivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koéik soovitud vaartused, vajutage
nuppu [>, et kdivitada funktsioon maaratud seadete
vOi pdhiseadetega.

Pange tahele! Kui kiipsetamine on alanud, naitab ekraan iga
funktsiooni jaoks koige sobivamat tasandit.

pu I T

oo

1. I"II"
o QO

AR
N4

Aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada, selleks
vajutage D
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4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.
3 1n°c
C

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kdlab helisignaal ja
ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

(o]
-0ou

Nuud saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada kiipsetamist.

Pange tdhele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see klpsetustulemusele halvasti méjuda.
Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati muuta, vajutades
nuppu A Vvoi V.

5. KUPSETAMISE LOPP
Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.
3

1"
C o

°C
CCn T
R

Vajutage nuppu [>, et jatkata kiipsetamist
kasireziimis (ilma programmeeritud kiipsetusajata)
voi kasutage nuppu A kipsetusaja pikendamiseks,
madrates uue kestuse.

Molemal juhul sailivad temperatuuri voi
grillimistaseme seaded.

PRUUNISTAMINE

Moned funktsioonid voimaldavad toidu pealispinda
ruunistada ja kadivitavad selleks parast kiipsetamise
Oppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu X- viieminutilise

select

pruunistustsukli kaivitamiseks.

A 2D
(A0S
Lred2d

&

Kui pruunistamine on kadivitatud, saate igal ajal
nuppudega A vOi V muuta selle kestust ja nupuga
@ selle peatada.

. TAIMER

Kui ahi on valja lilitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni aktiveerimiseks veenduge, et
ahi on valja lulitatud, ja vajutage siis nuppu A voi
V . Ekraanil vilgub ikoon ©).

AR
/
S . T o

//.=\\

Soovitus vadltuse seadmiseks vajutage A voi V ja
seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks .
Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,

kolab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

~|
o et

NB! Taimer ei aktiveeri Uhtegi kiipsetustsuklit.
Kasutage taimeri aja muutmiseks nuppu A véi V' . Nupuga
<& saate taimeriigal ajal vélja lulitada.

Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu (D ahju sisseliilitamiseks ja valige
siis soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
soltumata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
t60d.

Taimeri valjaltlitamiseks vajutage nuppu (D aktiivse
funktsiooni peatamiseks ja vajutage siis nuppu <.

. KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal saes ja
&« hoidke all vahemalt viis sekundit.

1
LJ

L

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal vélja lulitada, hoides all nuppu (D.
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KUPSETUSTABEL

ARISTON

RETSEPT FUNKT- | EELKUU-  TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
© SIOON | MUTUS : (°C) i (min) JA TARVIKUD
| e 1602180 30-90 23
Parmitainast koogid : 4 1
e Jah 160-180 30-90 —_
Taidisega pirukad l l PRGTR we - 160-200 30-85 3
(toorjuustukook, struudel, : 4 1
dunapirukas) , l ® Jah 160-200 35-90 e——r A=
e 170 - 180 15-45 3
Kiipsised/marjakorvikesed @ Jah 160-170 20-45 _\éﬁ : ! ,
. Jah 160-170 20-45%x > 3 T
Jah 180-200 30-40 3
Tuuletaskud . Jah 180-190 35-45 S
o Jah 180-190 3545w > 3 1
Jah 90 110-150 3
4 1
Besee ® Jah 920 130-150 a— | :
o Jah 90 140-160%% > 3 T
| fpra- 220-250 20-40 L2
Pitsa 4 1
(Ghuke pohi, paks pohi, plaadipirukas) ® Jah 220-240 20-40 AR L
e Jah 220-240 25500 > 3 1
Saiapits 1 kg | Jwesn . 180-220 50-70 2
Kuklid JU 5 T 180-220 30-50 2
Sai e Jah 180-200 30-60 a4
o . | gan 250 10-15 3
Siligavkiilmutatud pitsa 2 1
Jah 250 10-20 A, L
. Jah 180-190 40-55 2/3
Soolased pirukad 4 1
(juurviljapirukas, juustu- ® Jah 180-190 45-60 AF—r AF—n
peekonitdidisega pirukas) 5 3 1
@ Jah 180-190 45-70Q *** AFn AR | |
| Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kﬁpsised% @ Jah 180-190 20-40 _\é,_ . 1 ,
o Jah 180-190 20400 2> 3 1
Lasanje/suflee e - 190-200 40-65 S
Kﬁpsetatud paStatOidUd/ l l [REGE Ao 3
taidetud pastatorud E S - 190-200 25- 45 \
(cannellonid)
8 Hotpoint




ET

RETSEPT FUNKT-  EELKUU- TEMPERATUUR  KUPSETUSAEG TASE
__SIOON  MUTUS (°Q) (min) JA TARVIKUD

IS.:;rlliagli1hkag/vasikaIiha/veiseIiha/ 5 I l MERT - 190-200 60-90 ;ﬂ
pardipraad 0 e 020 s 2
Kalkunipraad/hanepraad 3kg | {POuLT - 190-200 90-150 2
ipsetaspaberis (oe ey || Jah 180200 e
-(It-g:“g;ttlcljldsj(\fl’l?o%:/\lltlsl.lad baklazaan) Ea Jah 180-200 >0-60 2
Rostitud sai o - 3 (korge) 3-6 -\..jj...,-
Kalafilee/-16igud o - 2 (keskmine) 20-30* .\,_f,,. \W3_Wf
Vorstid/kebab/ribi/kotletid - _ 23 (eskmine osser S 4
Praetud kana 1-1,3 kg . - 2 (keskmine) 55-70 ** .\,,%,,,. \vj_wf
Poolkiips loomalihapraad 1 kg - - 2 (keskmine) 35-50** -u%u-
Lambakoot “f . 2 (keskmine) 60-90% 3
Ahjukartulid “: - 2 (keskmine) 35-55 ** ;ﬂ
Kéogiviljagrataan - - 3 (korge) 10-25 -\...i—...,-
Lasanje ja liha ® Jah 200 50-100 *** .\é, ;”
Liha ja kartulid o Jah 200 as-r00% 41
Kala ja kébgiviljad . Jah 180 30-50% A4 T
SRR 2w w e 22T
Tsidetud praad | Fco - 200 8o-120%¢ 3
Lihaléigud (kulik, kana, lammas) |- o - 200 50-100%%% 3

¥ Keerake toitu poole kiipsetusaja méodudes.

**Vajadusel p6drake toit Umber parast 2/3 kiipsetusaja

moodumist.

***Arvestuslik ajakulu. Toidu voib vastavalt isiklikule
maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

(@www Laadige kasutamis- ja hooldusjuhend alla

lehekiljelt

www.hotpoint.eu. Seal kirjas olev katsetatud retseptide

tabel on koostatud sertifitseerimisasutusele vastavalt
standardile IEC 60350-1

FUNKTSIOONID
KASITSI

Conventional (Tavapérane
kipsetamine)

]

Grill (Grillimine)

ks

TurboGrill

P

Forced Air (Sundohk)

k3

Convection Bake
(Konvektsioonkipsetus)

oM
i

v

Eco Forced Air (Saastlik
6hu sundringlus)

MERT e

FUNKTSIOONID
AUTOMAATFUNKTSIOONID

(] T
|. | PO T e

| ersse -

B

BRER]

RIZZR wr

PHSTR ame

Meat (Liha) Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) Bread (Sai) Pizza (Pitsa) Cakes (Koogid)
Aueeenn ~ Aal=r J I l M ~ s
TARVIKUD . . . ) . . .
Rest Kupse.tusplaat V.O‘ Norgumlspann/kupsgtusp\aat/ Norgumispann Nérgumispann 500 ml Kiipsetusplaat
koogivorm restil ahjuplaat restil veega
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SEADME HOOLDAMINE JA ..

PUHASTAMINE

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/s66vitavaid
puhastusvahendeid, need véivad
kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

. Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse
pH-ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

. Arge kasutage abrasiivseid voi s60vitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdéne seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvéorgust lahti
thendada.

kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

. Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

I.Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
asta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi kdsnaga.

TAGASEINA JA KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalUdtiliste
paneelidega, mis hélbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide
Umbertdstmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et Uilaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

Katalltiliste paneelide isepuhastustoime tohusaks
kasutamiseks soovitame ahju kuumutada umbes tund
aega 200 °C juures funktsiooniga
Konvektsioonkiipsetus. Ahi peab sel ajal olema tihi.
Seejarel laske ahjul jahtuda, enne kui

eemaldate allesjaanud toidujaagid

mitteabrasiivse kdasnaga.

Pange tahele! Arge kasutage stdvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid, mis
voivad kataltutilist pinda kahjustada ja selle
enesepuhastusvoime rikkuda!

Kui vajate asenduspaneele, pddrduge teenindusse.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage ainult hodglampe 25-40 W / 230V,
tllp E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 230V, tidp
G9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

10 Hotpoint
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti,
laske fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii pohjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale lihele
kiiljele maha.

ET

3. Ukse tadgasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
kinnitage llemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langetage lukustid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et lukustid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
voib see viga saada.

RIKKEOTSING

Evww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

Probleem Véimalik péhjus

Ahi ei toota. . Voolukatkestus.

Uhendatud.

- Vooluvorgust lahti

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahion
- vooluvorku tihendatud.
. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas
. viga pusib. f

Ekraanil on kuvatud taht F ja

A - Tarkvara viga.
- selle jarel number. :

- Vétke ihendust lahima teenindusega ja
- Oelge neile F tahele jargnev number.
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KASULIKUD NAPUNAITED @

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
saate alla laadida lehekdljelt www.hotpoint.eu

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda
eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja
kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et
nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
KUPSETAMINE

Sundoéhu funktsioon voimaldab kiipsetada erinevaid
toite (nt kala ja kdogivilju) eri riiulitel samal ajal. Votke
[Uhema kipsetusajaga road ahjust vadlja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote tehnilised naitajad, sh ahju energiaklass,
saate tervikuna alla laadida meie veebilehelt www.
hotpoint.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND
> (Zhww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla

meie veebisaidilt http://www.hotpoint.eu E o
(voite kasutada seda QR-koodi), kasutades Clrags]

Oiget tootekoodi.
> Teine vboimalus on vétta Gihendust teenindusega

TEENINDUSE KONTAKT
Kontaktandmed leiate garantiijuhendist . Kui votate

Uhendust teenindusega,
palun 6elge oma toote %
1o

andmeplaadil olevad
koodid.

400011600126

CEMiedE
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KAOHMEPINOZ OAHIOZ

ANAOOPAZ

' EL

ZAX EYXAPIZTOYME NOY ATOPAXZATE ENA
NMPOION HOTPOINT - ARISTON

Mpokelpévou va AapPavete odokAnpwpévn Bondeta
Kal uTmooTPLEN, KATaXwWPEIioTe TO TTPOIOV 0AG OTNV
lotooeAida www.hotpoint.eu/register

(Evww

Mrmopeite va katefdoete TI¢ "Odnyieg aopdalelac”
Kal Tov "0dnyod xpriong Kat cuvtApnong” He
ouvdeon otnv IotooeAiba pag www.hotpoint.eu
Kal akoAouBwvTag Tig odnyieg otV TMiow MAELPA
TOU TAPOVTOG eyxelpLdiou.

' Awafaocte T1g 0dnyieg ac@PANEIAC TTIPOCEKTIKA TIPLV XPIOIHOTMOINCETE T GUOKEUN

NEPIFPA®H MPOIONTOX

=]
BILIH]

N
U
N

1. Mivakag eAéyxou

2. Aveplotnpag

3. KukAikn avtiotaon
(N opaTo)

4, Oényoi pagiwv

(to enimedo unodekvLETAl OTN
UITOOCTIVE TTAEUPA TOU
(poUPVOUL)

5. MNépta
6. Emdvw avtiotaon/ykpiA
7. Nauna

8. Mvakida avayvwplong
(va unv apaipeital)

9. Kdtw avtiotaon
(N opaTto)

MINAKAZ ENEFXOY

1. ON/ OFF

MNa 1o dvaupa rj To oociuo Tou
(pOUPVOU Kal yla Tnv mavon f tTn
SdlakoT Aeltoupyiac.

2. AYTOMATEZX AEITOYPFIEX
MNa KOAoN TNC AMoTag auTopaTwyY

AEITOUPYIWV.

3.NzQ

Ma emoTtpo®r 0TO MPONYOUUEVO
HEVOU pUBUICEWV.

4. XEIPOKINHTEZ AEITOYPTIEX

la kKOAoN TNC AioTag un
QUTOMATWY AEITOUPYIWV.

5. 00ONH

6. KOYMIMIA MAOHIHXIHX

Ma aAhayn Twv pubuicewy Kal Twv
TIMWV Ulag AelToupyiag.

$°* AUTO A
[R— —_—
FR— —
@i W || P v [
=i — = =
: HEER SOl select .
M .
.
.
.
H H H H H H H
H H H : H H

7. KOYMMI ENIBEBAIQXIHX

Na emPePaiwon Tng emMAoOyNiC Jag
AelToupyiag A hLag EMAEYUEVNC
TIPAG.

8. ENAP=H

Ma va EekivijoeTe pia Asrtoupyia
XPNOIUOTTOIWVTAG TIG EI0IKEC
Baoikég pubuioelc.
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EEAPTHMATA o

Katedote Tov "O8nyd xpriong kat cuvtripnong' amd tnv I0ToceNida
www.hotpoint.eu yia mepIocOTEREC TTANPOPOPIES

2XAPA

i

| TAWI AINOYZ

TAWI ZAXAPOI'II\AZTIKHZ§ KINHTOI OAHI Ol

O apIBLOC Twv agecoudp Umopel va Slapépel avaioya LE TO
LIOVTENO TTOU ayOPACATE.

AN aecoUdP UMOPOLY VA AyOPACTOUY XWPICTA AT TO
KEVTPO €CUTTNEETNONG TIEAQTWV.

TOMNOOETHXH THX X XAPAX KAl AAANQN
EZAPTHMATQN

TonoBetroTe TN OXdpa opIloVTIa CUPOVTAC OTOUG
08nyoug Tou pagLou Kal gsﬁalwesire OTL N MAgLPA
HE TO aVUYPWHEVO AKPO EiVal YUPLOHEVN TIPOG Ta
ETAVW.

Ta dANa a&ecoudp, 6TWE TO TAYI yia Airrn Kat To tayi
Ynoiuatog, tomobeTolvTtal opl{dvTia e Tov idlo
TPOTO ONWE N oxdpPa.

EOAPMOIH TQN KINHTQN OAHIQN

Ag@aipéaTe Toug 08NYoUG PaPLLVY a6 TO YOUPVO
KAl aQAIP£0TE TO TPOOTATEVUTIKO MAACTIKO amd Toug
Kivntoug odnyoucg.

> @i&te TO Avw KA TOU
Kivntou odnyou ctov
08nyo paglou Kal OUPETE
) TOV ﬁ&xpl Tépua. KatePfaote
L TO AAANO KA oTn B€on

Ma va ac@alioel 0 KIvnTog
odnyo¢ otn B¢on tov,
TMEOTE TNV KATW n}\eupa
ToU KAUT 0TaBePd KOVTPQ
oTov 0dnyo paglov.
BeBaiwBeite 6T o1 KivnToi
odnyoi umopouv va
KivnBouv eAevBepa.
EmavaAdfBete ta Bripata
otov AAAo 0dnyod paglov
oto 610 gminedo.

%

E

> nuelwon: Ot kivntol odnyol umopolv va TormobeTnBoly o
oroloOATIOTE PAPL.

AOQAIPEXH KAI EMANATOMOOGETHXH OAHIQN
PAOIOY

. Na va agaipécete Toug 08nYoUG paiwy,
ONKWOTE TOUug 08NyoUg Kal 0Tn ouvexela TpaPrte
amaAd To KATw TUAHA €§w amo Tnv urodoxT Tou:
Twpa UMOPE(Te Va aQaIpEceTe TOUG 0dNyoUg
PAPLWV.

. Na va tomoBetioete {avd Toug 0dnyoug pagiwy,
TIPWTA TOTTOOETHOTE TOUG OTNV AVw UTTOSOXN.
KpatwvTtag Toug ONKWUEVOUC, CUPETE ECA OTO
BdAapo Ynoipatog Kal KateaoTe Toug otn Béon
TOUG OTIC KATW UTTOOOXEC.
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AEITOYPTIEZ

MANXEIPOKINHTH

CONVENTIONAL (XYMBATIKH)* 1-9
—JTia to Yroo omoloudrmoTte €idoug paynTou o€ éva
MOVO pa@L.

~ | CONVECTION BAKE (WHZIMO ME AEPA) 2-9
—* I Tia T0 PAOIO KPEOTOC A KEIK HE LYPR YEUION OF évVal
enimedo.

(0 | i T SETTING (PYOMIZEIX) 9-9

L L ra aAAayn Twv puBuicswyv Tou
@OUpPVoU (XpOVOoG, YAwooa, €vTacn nXnNTIKou
OAMATOC, PWTEVOTNTA, Asttoupyia ECO, povada
METPNON, LOXUC).
> nueiwon: Otav eival evepyr n Altoupyia olkovouiag, n
PWTEVOTNTA TN 0BOVNC UEIWVETAL LETA QO LEQIKA
OEUTEPOAETTTA YIA £COIKOVOUNON EVEPYEIAC. H 08dvn
evepyoroleital Eava autopata étav matnBel k&moto amd ta
KOUUTIA, KT.A.

FORCED AIR (EEANATKAZMENOX AEPAX) 3-9

® Jhato payeipepa SIAPOPETIKWY PAYNTWV TTOU
amartouv tnv idla Beppokpacia HaYEIPEUATOC OE
SlaPOopPETIKA pAPLa (EwG TPia) TAUTOXPOovVA. AUTA N
AetToupyia propei va xpnolormolnBei yia To payeipepa
SLAPOPETIKWY PAYNTWV XWPIC VA LETAPEPOVTAL OOIEG ATTO
T0 éva @ayntod oTo AAAO.

autoAYTOMATH

“77|GRILL (TKPIA) 49

Ma va Prioete 6To YKPIA UMPI{OAEC, GOUBAAKIQ,
AOUKAVIKQ, AaXQVIKA OYKPATEV, KOBWG Kal yia val
@puLyavioeTe Pwpi. Otav PriveTe KPEAC OTO YKPIA,
OUVIOTATAL VO XPNOILOTTOLETE TO TaYi Aimoug yia tn
OUAOYH TWV XUHWV Pnoipatog: TomoBeTrote To Tayi oe
omolodNTOTE EMMMESO KATW ATTO TN OXAPA KAl TIPOOOECTE
500 ml ootpo vepo.

AuTO MEAT (KPEAZ) 1-9

- MERT

I l AuTtn n Aettoupyia emAéyel autépaTa
TNV KaAUTePn Bepuokpacia Kat Tpdmo Ynoipatog yia
TO Kpéac. H Asettoupyia avtr katd diaoctripata
EVEPYOTIOLEL TOV AVEULIOTAPA OTN XAUNAR TaxVuTnTa
yla va gumodioel To gaynto va OTEYVWOEL TTOAU.

I'"' TURBO GRILL (TURBO TKPIA) 5-9

Ma va PrioeTe PeyANa KOUUATIA KPEATOC (UrmoUTla,
POCUTTI(p, KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO
Tayi Aimoug yia Tn GUANOYR TWV XUUWV YNnoipatog:
TomoBetrioTe TO TAYi O OMMOIOSATIOTE EMIMENO KATW Ao TN
oxdpa kat mpooBéate 500 ml mooiuo vepd. H couPAa (eav
TIOPEXETAL) UTTOPE( VA XPNOYIOTIOINDE e auTr TN
Aettoupyia.

«» POULTRY (MOYAEPIKA) 2-9

: FOULT

I l Autn n Aettoupyia emAéyel autépaTa
TNV KaAUTePn Bepuokpacia kat Tpdémo Ynoipatog yia
Ta TTOUAEPIKA. H AeiToupyia auth katd dlaoctrhpata
EVEPYOTIOLEL TOV AVEULIOTAPA OTN XAUNAR TaxVuTnTa
yla va gumodioel To @aynto va OTEYVWOEL TTOAU.

I, l rASGE wo CASSEROLE (KATZAPOAAYL) 3-9

~ AuTA n Aetrtoupyia eMAEYEL AUTOHATA
TNV KaAUTepPn Bepuokpaacia Kat TpdTo YPnoipatog yia
mdta (QUUAPIKWV.

I"w MAXI COOKING (MATEIPEMA MAXI) 6-9

M va PrioeTe peyaAa KOPATIO KPEDTOE (Gvw Twv
2,5 KIAQV). XpnGIMomoInoTe To 10 1§ 20 pdgt avaAoyal LE TO
pz—:yseoc TOU KOpaTIOU. Agv Xpeld(eTal va TIPODEPUAVETE
TO (POUPVO. ZUVIOTOUE VA YUPIOETE TO KPEAG KATA TN
OIAPKEID PNOIUATOC YIa VA ETTITUXETE OOLOUOPPO
POOOKOKKIVIOUA Kall 0TI SUO TIAEUPEC. G CUMPBOUAEVOUE
Va TIEPIXUVETE TO KPEAG e (WO avA TAKTA XPOVIKA
S100TAATA VIO VA N OTEYVWOEL

TREAT aro BREAD (WQMI) z-9
- AuTti n Aertoupyia emAéysl autopata
TNV KaAUTEPN Bepuokpaacia Kal TPOTo PnaoipaTtocg yia
OAou¢ TOUC TUTTOUC YWULOU.

|PIZZR ~o PIZZA (MITZA) s-9
Autn n Aettoupyia emAéyel autépaTa
TNV KaAUTePN Bepuokpacia kat Tpdmo Ynoinatog yia

OAOUC TOUC TUTTOUC TT{TOAC.

I QUICK PREHEAT (TPHFOPH NMPOGEPMANZH) 7-9
©)

-L- LI (ECO EEANATKAZMENOX AEPAY) * 8-

Ma To YOO YEUOTWY KOUUATIWY Kal
QINETWV KPEATOC O€ €va UOVO pdgl. To OTEYVWHA TOU
@ayNnToU AMOTPEMETAL UE OIOKEKOUMEVN, ATTOAN
KUKAo@opia agpa. ‘Otav XpnolUomoleiTal auTA N
Aertoupyia, To ew¢ ECO Ba mapapeivel oNoTo Katd Tn
OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOC AAAG UrTopEi va evepyortolnOei
&ava mpoowptvda mélovtag to kouuri OK.
lNa va xpnotpormotroete tov KukAo ECO (Oikovopikd) kat katd
OUVETTEID VA BENTIWOETE TNV KATAVAAWGON PEVUIATOC, N TIOPTA
TOU (oUPVOU Oev TIPETTEL VA AVOIEEL £WG GTOU TO PaynTo va
€ival eVTEAWG PaYEIPEUEVO.

Ma TN ypriyopn mpoBépuavon Tou goupvou.
l IE-r- 1 ECO FORCED AIR

I_ l oA TR wo PASTRY CAKES
) (KEIK KAI EMIAOPMIA) 6-9
Autn n Aettoupyia emAéyel autépaTa
TNV KaAUTEPN Bepuokpaacia kat TpOTO Ynoipatog yia
OAOUC TOUC TUTTOUC KEIK (KEIK TTOU (POUCGKWVOULV,
YEUIOTA KEIK, TAPTEC, K.ATL).

I . RISING (DOYZKQMA)7-9

la va gOUCKWOEL ATTOTEAECUATIKA N
YAUKLA kat aApupen Qopn. NMa va e€ac@alioste Tnv
TTOLOTNTA POUCKWHATOG, NV EVEPYOTIOIEITE TN
A&rToupyia av o @oupvoc gival akoun (e0ToOC PETA
amd évav KUKAo Ynoipatoc.

RIGIN

4. WARM KEEPING
(AIATHPHZH ZESTOY GATHTOY)s-

MNa va diatnpnoete (€0To Kal Tpayavo
TO AYNTO MOV POAIC PAOATE.

* Aeltoupyia Tou xpnotpomoleital wg ava@opd yla Tnv SAwon evepyelakng andédoong cuPPWVA e Tov Kavoviopod (EE)

Ap. 65/2014

Hotpoint

ARISTON




l I CHrl auro SLOW COOKING
N (APTO MATEIPEMA) 9-9

la 1o eAa@pL PACIUO KPEATOC Kal
Paplwv dlatnewvTtag Ta palakd Kat oupepd.
JuvioTtdtal va Tolyapifete Ta KOPPATIA KpEag O€ €va
TNYAavi mpwTa yla va podioel To Kpéag Kal va
KPATNOEL LECA TOU TOUG PUOIKOUCG XUpOoUG. O xpodvog
MOYEIPEPATOC KupaiveTal amd SU0 wpeg yia Yapla
Bapoug 300 g €wc TECoEPIC N TTEVTE WPEC YIa Yapla
Bapoug 3 kg, kat amod T€00€PIC yIa KOPMATIA KPEATOG
Bapoug 1 kg éwg €61 A emTd WPEC YIA KOPUATIA
Kp€atog Bapoug 3 kg.

—
-

Hotpoint

ARISTON




XPHXZH THX XYXKEYHZX I'A NPQTH ®OPA

. EL

1. ENIAEETETAQXZA

Oa xpelaoTei va pubpioete TN YAWooa Kal TNV wpa otav
avAayeTe TN CLOKeUN yia TpwTtn @opd. Ta “ENGLISH” Ba
KUAoouv oTtnv 00ovn.

comnrzr T
N I T

XPNOIUOTIOINOTE TO A 1 TO \/ VIO VO KUANCETE TN
AioTa pe Tic O1abéoipec Y\WOOEC Kal EMAEETE AUTAV
mou O€AeTE.

Méote o Yia empPeBaiwaon tng emAoync.

Y nuelwon: Mmopeite emiong va aAAEETE TN YAWOooa Kal Og
OeUTEPO XPOVO amod TIC “Setting” Tou pevou.

2. PYOMIZTE THN QPA

MeTd Tnv emAoyn TnG YAwooag, Ba xpelaoTei va
puBbuioeTe Kal TNV TPEXOVOA wpa: XTnv 006vn
avafoofrivouv Ta dvo Yneia yia tnv wpea.

S 2
I.I'7

i

_=
=

@ —_=

2 -

Xpnotomowjote 1o A i 1o V yla va puBuicete tnv
WPA Kal TIIEOTE TO sz STV 006vN avaBoofrivouv Ta
Vo Ynia yla AemTa.

N\

il
I

= =l

©

XpNOIUOTIOINOTE TO A N TO \/Yla Va puBuiceTe Ta
AemTd Kal TATAOTE TO L& yia emPBePaiwon.

select

=
<™

4

Y nueiwon: Evoéxetal va xpelaoTel va pubpiceTe Eavd Tnv wpa
Emelta anod OIOKOTIEC PEVIATOC UEYAANG SIGPKELAC.

3.PYOMIZTE THN KATANAAQXH ENEPTEIAX

O @oUupvoc¢ gival TPOYPAUMATIOUEVOC VA
KATAVOAWVEL NAEKTPIKN EVEpPYELa o€ eTTiTeSO
ouuPaTo Ue TO OIKIaKS SIKTUO UE IoXU PEYAAUTEPN
amé 3 kW: Av oTtnv olkia oag xpnotyomoleital
XauUNAOGTEPN LoXUG, Ba XpelaoTei va TNV auénoeTe.
Miéote 10 KoL MAN. péxpt va Seite TNV €vOelén
“SETTING” otnv 0006Vn, 0T CUVEXELQ TIIECTE TO et
yla emPBeBaiwon.

Méote To A 10 V yla va emAéEeTe TA OTOLXEID
TOU pevoU “Power” Kal TIEOTE TO s Yla
empBePaiwon.

CICTczey
LIWNEZTY

Xpnotpomolnote To A 11 10 V yla va emAé€eTe
“Low” kal matoTe To X yia emBePaiwon.

select

4. ©OEPMANXH ®OOYPNOY

‘Evag Kavoupylog @oUpvog UMOPEl va EKAUEL OOUEG
TTOU €XOUV TAPAEIVEL Ao TnVv dladikaacia
KATAOKEUNAC: AUTO €ival amOAuTa QUGIOANOYIKO.

Mpiv EeKIVAOETE TO YPRCIUO PpayNTOU, CUVICTATAL Va
(eoTtaiveTe TO OUPVO AOELO £TOL WOTE va
ATTOMAKPUVOOUV TUXOV OCHEG.

A@alpéoTe Ta XapToévia ) TUXOV TTAACTIKO QIAU amod
TO (POUPVO KAl aPalpECTE amod péoa Ta e€apTriuaTta.
Oeppavete 10 oupvo otoug 200 °C yia mepimou pia
wPEa, XPNOIPOTIoIWVTAG KAAUTEPA TN AEITOoUpYia
KukAo@opiag aépa (m.x. “E€avyk. aépag” n “Zupp.
Prioiuo”).

AkohouBnote Tic 0dnyieg yla Tn cwoth pLUBUION TNG
AelToupyiag.

2 NUEiwoN: ZLVIOTATAL VA AEPIOETE TO XWPEO PETA TN XPNHON TN
OUOKEUNG YIa TIPWTN pOopAL.

Hotpoint >
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KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

Méoteto O yla va avapEeTe To OUPVO, OTN CUVEXELD
XPNOIMOTOIOTE TO AUTO j To MAN. Yl Va EUpaviosTe
OLaBOXIKA TA UEVOU VI TIC XEIPOKIVNTEC KA TIC AUTOUATEC
Aertoupyiec.

Juveyiote va mélete To MAN.A To AUTO £w¢ 6TOu
EUPAVIOTEI 0TNV 006VN N Aertoupyia mou BEANeTE Kal oTn
ouvéxela TMEOTE To & yia emPBefaiwon.

select

IMn°c
cuuy

2. PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ou emAé€eTe TN Aertoupyia Tou BENeTE, Umopeite va
oANGEeTE TIC PUBLIOEIC.

>Tnv 086vn Ba epavioToly ol PUOUICELC TTOU UITOPOULV Va
aAa&ouv SladoyIKdA.

EMNINEAO GEPMOKPAZIAZ/TKPIA

Otav n évdeign ¢ wpag avaBoofrivel otnv 086vn,
XPNOIMOTIOIROTE TO A 1 TO \/ Yla va TNV AANAEETE, 0TN
OUVEXELQ TTIEOTE TO st YA EMPBEBaiwon Kat yla va
ouveyioete og alayr Twv puBuicewv mou akoAouBouv
(epooov givat duvato).

> nueiwon: MO evepyorolnBei n Asttoupyia, UMopeiTe va
puBuiceTe TN Beppokpacia XpNoIUoTToIVTag 1o A 1 TO V.

AIAPKEIA

1nec
"n

Ny
A\Y
[y}

4

X,.. P

(v':
2N

Otav 1o eikovidio & avapoofrivel otnv 066vn,
XPNOIMOTIOIOTE TO A 1 TO \V YIa Va pUBUIoETE TNV Wpa
HAYELPEUOTOG KALTIATAOTE TO 9K yia emBePaiwon.

Agv gival amapaitnTo va pubUIcETE TO XPOVO PAYEIPEUATOG
OV OKOTTEVETE VA XEIPIOTEITE TO PAYEipEUA XEIPOKivNTA:
Nathoteto X yia emPePaiwon kaitn Aerrovpyia
évapéne.

Y€ QUTH TNV MEPIMTWon, dev pmopeite va pubuiosTe To
XPOVO TEAOUG HAYEIPEUATOC TTPOYPAppaTi(ovTag pia
KaBuotepnuévn evapen.

> nueiwon: Mmopeite va mpocapOTETE TO XPOVO LAYEIDEUOTOS
110V PUBUIoTNKE KATA TN SIAPKEID AYEIREUATOC TTIECOVTAC TO

<< : XpnoloroloTe To A 1 TO \V YIa VA TOV pUBUICETE Kal TO
et Via emPeBaiwon,

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ MATEIPEMATOX
(KAOYXZTEPHXH ENAP=HX)

> TOMNEG Aertoupyieg, HONIG pubpioeTe TO XpOvo
MAYEIPEUATOC UTOPEITE va KABUOTEPHOETE TNV €vapén ¢
Aertoupyiag mpoypappati{ovtag To Xpovo TEAOUC.

>tnv 066vn gupaviCeTal 0 PUBIICUEVOG TPEXWV XPOVOG
TENOUG Kal TO €lkovidlo (%) avaBoofrvel

3 an°c

.z I

XPNOIMOTOINCTE TO A 1 TO V YIO VA pUBUICETE TO
XPOVO TTOU amaiteital yia va oAoKANpwOEi To payeipepa,
oTn ouvéxela matote 1o [> yia empBeBaiwon katya va
&ekivroel n Aettoupyia.

BdAte 1O paynTo 0TO POUPVO Kat KAEioTe TNV mopTa: H
Aertoupyia Ba EeKIVATEL AUTOIATA LETA ATTO TO XPOVIKO
SLlAo TN TTOU LTTOAOYIOTNKE TIPOKEIEVOU VA TEPUATIOTE
TO MAYEIPEPA OTO XPOVO TTOU EMAECATE.

N [ ™
CACACACA
Coud >y
¢ ®

Mmopeite va evepyoroIOETE AUTH TN AEITOUPYIa AUECWG
Kai va Slaypdyete To Xpovo avapovig mélovtag avd to

> nueiwon: O MPOYPAUUATIONOS XPOVOU KABUGTEPNONG EVAPENG
LQYEIREUATOC AMTEVEQYOTTOIEL TIAVTA TNV pAon TIPOBEPUAVONG
TOU POUPVOU.

Katd tn SidipKela Tou Xpdvou avapiovng, LMOPE(TE va
XPNOIUOTTOINCETE TO A 1 TO V VIa Va puBuiceTe ToV
TIPOYPAUUATIOUEVO XPOVO TEAOUC | VA TTIECETE TO <K YIa VAl
AMEEETE TIC pUBICELC.

> nueiwon: H Asitoupyia kaBuotépnong évapéng Sev eival
SaBéaiun yia Tic Asrtoupyiec Grill kai Turbo Grill,

3. ENEPTOMNOIHZH AEITOYPTIAX

MOAIC eloaydyeTe OAEC TIC TIUEC TTOU OENETE, TIIEOTE TO
koupri [> yia va &gkivoel n Asttoupyia XPNOIHOTIOWVTAG
TIC OUYKEKPIMEVEC 1 TIC BACIKEC PUBUIOELC.

> Nueiwon: MO Eexivrioel To payeipepa, n 08évn Ba mpoteivel 1o
KATAAANAOTEPO emimedo yia KABE Asrtoupyia.
3 1n°C

oo

Mecs
{4 Loy

AR
N4

Mrnopeite va méoete to (D omolaSAMOTE GTtyur yia
Tavon TNG TPEXOUOAG AEITOUPYIOG TTOU gival EVEPYN.

6 Hotpoint

ARISTON



4. NMPOGEPMANZH
Oplopéveg Aertoupyieg €xouv ia gdon mpoBépuavong:
MoAI¢ ekivijoel n Asrtoupyia, n 086vn Seixvel Ot
evepyorolOnke n Aetrtoupyia mpobépuavonc.

3 1n°c
c i

]
-0ou

MO oAokAnpwOei auTr n gdon, EKH%HTETGI €va nNXnNTIkO
onua kat atnv 08évn guaviletal n €voeiEn 6Tt 0 PoUpPVoC
€QPTOOE OTNV EMAEYHEVN Beppokpacia:

2 nec
n

(o]
-0ou

2T0 onpeio autod, avoilte Tnv MOPTA, TOMODETACTE TO
@ayNnTO GTO POUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE TO

payeipeua.

Y Nueiwon: H TomoBétnon Tou gayntou 0To poUpvVo TIPIV
ONOKANPWOEL N PoBEpIavVoN evdEXeETal Va Exel avernBuuNTa
QMOTEAECHATA YIC TO TEAIKO YrOIO.

To Avolyua TG méETAC Katd Tn gpdon mpodépuavonc Ba
OTAUATACEL TN AglToupyia.

O xpovoC pavelpéuatoc Sev mepapBavel Tn edon
TiPoBEpuavong.

Mrmopeite mavTta va alaEeTe Tn Beppiokpacia o BéAeTe va
emruxete mélovtac o A 110 V.

5. TENOX MATEIPEMATOX
EkméumeTal éva nxnTikd orfpa kat otnv 086vn epgavietal
n évoel€n ot To payeipepa OAOKANPWONKE.

3 1nec
c o

CCN T
CoiN_

Méoteto [> yIa va GUVEXIOTEI TO HAYEIPEUA OTN
XElpoKivnTn Agttoupyia (Xwpig TPOYPAUUATIOUEVO XPOVO
MAYEPEUATOC) 1} XPNOIUOTIOIOTE TO A YO VO ETIEKTEIVETE
TO XPOVO paYEIPEUATOC PUBUICoVTaC Ia VEQ SIGPKELQ.

Kau oTi¢ SUo TepIMTWOELC, ol puBioelg Bepokpaaiac fy
emmédou ykpIA Ba SiatnpnOouv.

POAOKOKKINIZMA

Oplopévec AeIToupyieg TOU POUPVOU CAC ETTITPETIOLV VA
POOOKOKKIVIOETE TNV EMIPAVELA TOU PAYNTOU
EVEPYOTTOIWVTAC TO YKPIA LETA TNV OAOKARPWON TOU
MaYEIPEUATOG,.

T
R

‘Otav otnv 086vn eupavioTei To KatdAAnAo privuua, av
amarteital MEoTE T0 2% yia va EEKIVIOEL Evag KUKAOG

selpct

POOOKOKKIVIOUOTOG TIEVTE AETTTWV.
_n 20"
A

iJ_]

r
i’

e

MOAI¢ Eekiviioel To POSOKOKKIVIOHA, XPNOOTIOIOTE TO

1.
J

|

. EL
A NTO V yiava aMG€ete T Sidpkela i meéote 1o (D yla
V0l TO OTAUATHOETE OTTOIOOATIOTE OTIYUN.

. XPONOAIAKOMNTHX

Otav o poupvoc sival o3noTtdg, N 006vN unopei va
XpnotuomoinBei we xpovodiakontng. la va
EVEPYOTIOINOETE TN Asitoupyia, BeBaiwbdeite 6TL 0 PoupvOoC
glval oBNoToC Kal peTd matiote 1o A V: Ztnv 066vn
avafooprvel To ikovidio &).

~
_=

_=
<

A\

==

X, -

//.= >

Xpnotpomolriote 1o A 110 V yla va puBuiceTe To
XPOVOC TTOU XPEIALETTE KAl OTN CUVEXELD TTOTHOTE TO gt
Y10l VOl EVEPYOTIOINOETE TO XPOVOSIOKOTTN.

Oa napayBei éva nxntikd onpa kat Ba umodelyOei otnv
0006vn HONC 0 XPovoSIOKOTTTNG OAOKANPWOEL TNV
QAVTIOTPOPN PETPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.

~ l-
B3 /L/' =
L
> nueiwon: O xpovodlakomtng Sev eVepYOTTOIEl KavVEVAV aTd TOUG
KUKAOUC [IQYEIQEUATOC.

Xpnotuororote 1o A 1110 V' yia va aMGEETe To
XPOVOOIOKOTTN. a Va OTAPATACETE TO XPOVOSIAKATTTN
oroladnmoTe oTiyur), méote 10 K .

=
e =
V,

|~
=

.
—

|~
——

—
>

A\

~

MOAG evepyoroinBei o XpovoSIakdTTNG, UMopEite emiong va
EMAECETE Kal VA EVEPYOTIOINOETE Hia AerToupyia.

Miéote 1o (D Y10 va EVEPYOTIOIOETE TO POUPVO, OTN
OUVEXELD EMAEETE TNV EMOULUNTA A&lToLpPYia.

MOAC Eekivioel n Aeitoupyia, 0 Xpovodlakontng Ba
OUVEXIOEL va LETPAEL aVTIOTPOPA XWPIC va TTapeUBANETaL
pe TNV idla Tn Aertoupyia.

Mo va armevepyoToIOETE TO XPOVOSIOKOTTTN, TPWTA TMEDTE
10 (D Y10 VO OTAPATACETE TNV EVEPYH AEITOUPYIA KAl LETA
méote o K.

. KAEIAQMA NMAHKTPQN

MNa va K)\eléo')o%KTs TO TMANKTPOAGYIO, TTATAOTE KAl KPATHOTE
TIOTNMEVO TO saieet KALTO <K HAi Y10 TOUANAXIOTOV TIEVTE
OeutepOAenTa.

1
LJ

L

Emavaldfete yia va EEKAEIOWOETE TO TANKTPOAGYIO.

> nueiwon: H Asitoupyia autr| pmopei va evepyoroinBei kal on
Olépkela Tou Pnofuatoc, lia Adyoug aopalelag, UMopeite va
OBNOETE TO POUEVO OMOIASHTTIOTE OTIYUI KQOTWVTAS TTATNUEVO TO
Kot

Hotpoint 7
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MINAKAZ MATEIPEMATOX

SYNTAFH  NEITOYP- . MPO- = OEPMOKPAZIA XPONOX MATEIP.  EMIMEAO KAI
. TIA  GEPM. (°C) (Min.) EZAPTHMATA

Aalr

[ ] PAGTR wro - 160-180 30-90 2/3

Kéik mou @ouvoKwvouv 2 1

abFr aFr

Nat 160180 | 30-90

3

b |PAGTR e _ _
Miteg pe yépion ; l ’ ; ; 160-200 ; 30-85 S—

4 1

(TOIKEIK, OTPOUVTEN, UNAOTTITQ) i . l Nat 160-200 35-90 A1

- 170-180  15-45

Mmok6Ta/TapTeq e Na 160170 20-45

o]  Na  160-170  20-45%e 2 3

N 180200  30-40

Touddakia ® Nat 180-190 35-45

o  Na  180-190  35-45%xx

Nau 90 1104150

Mapéyka e Na 90 ~ 130-150

o  Na 90 140-160 ***

jprzza- o 220-250 20-40

Nitoa
o VTN, GO | o |  Nat  220-240 20-40

l ) l Nat 220 - 240 25-50 ***

Opat{oha Ywpi 1 KINO [ .IBFQEH.‘J - 180 - 220 50-70

®pat{ohdKia | Jwems- - 180-220 = 30-50

Woopi le|  Na 180200  30-60

oA N 250 o 0-15

Katepuypévn mitoa : : :
® -~ Nav 250 10-20

.| Na 180190 4055

(xoPTOTITA, KIC AOPEV)

ANpUpEC Tritec el Na 180190 45-60 a1

o  Na 180190 4570 2 S

N 190200  20-30

BoA-0-Bav / ZpoMdTE o le|  Na 180190  20-40 e

o  Na 180190 2040 2

Nalavia/coupAé l l CRSSE = - 190-200 40-65

Zupapikd Ynpéva/Kavehévia | Jorse - 190200 25- 45

8 Hotpoint
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. EL

SYNTATH AEITOYPTIA (;IEPP(R,-L OEPM((?(I:()PAZIA XPON((R/IZi rl‘\{I)AI'EIP. EESAEEeI?\)/I ll-(\'ﬁ&
g%i/Mooxdpl/Bo&vc')/XOIplvé 1 I I MEAT _ 190-200 60 - 90 ;ﬂ
Kotémouho/Kouvéh/Méama 1 k6 | {Pot . 200-230 50 - 80 3
Fahomouha/XAva 3 ko T . 190-200 90-150  _*

Z’p&g gg‘m‘;r‘]’gc‘)’f/ o€ haboxohra. B Na 180-200 40-60 3
(r;ioﬂg;ig, KONOKUBAKIQ, peNTCAVEC) v Nau 180-200 50-60 ;ﬂ
Wnuévo Ywpi - - 3 (UYnAn) 3-6 ....jj...,-
O\éta/KoppdTia Papitol o - 2 (uétpia) 20-30 % .\,_f,,. \W3_Wf
AouKawKa/oouB)\aKta/nauSaKla/ s ) 2-3 (Metpia - 15-30 * 5 4
XAUTOUPYKEP , YynAn) Neeer Roood
Wn16 KOTOTmOUAO 1-1,3 KNG - - 2 (uétpi0) 55-70 ** .\,,%,,,. \vj_wf
Poluri@ w6 1 ki\d - - 2 (petpia) 35-50 ** -u;u-
MmouTi apviou/KoTol “: - 2 (u€TpPI0) 60-90 ** ;ﬂ
MNatdteg poupvou ": - 2 (u€Tpl0) 35-55 ** ;ﬂ
AOXOVIKA OYKPATEV - - 3 (uYnAn) 10-25 -\...i—...,-
Aalavia kat Kpéata ® Nat 200 50-100 *** .\é, ;”
Kpéag kat matdareg ® Nau 200 45-100 *** -\...i—...,- ;,
Yapt kat Aayavika @ Nat 180 30-50 *** -....i—...,- ;,
s iontiees ) o] v w0 smow 531
MEMIOTA KOppaTia Yntd l . ]EEE 0 - 200 80-120 *** ;ﬂ
E;%ﬁgs\g’ Egsg'roq (KOUVENL, l . |ECO ) 200 50-100 *** ;ﬂ

*  Tupiote 10 aynTtd 01O PECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU

Pnoipartoc.

**TupioTte TO PaynTo ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU

XpOvou Ynaoipatog (av givat amapa

***EKTIMWMEVN XpoVIKN Sldpkela: Mmopeite va agalpeite

itnTo).

TO @AyYNTO amod TO POUPVO o€ SLAPOPETIKOUG XPOVOUC,

> (@www KatefdoTe Tov "Odnyod xpriong kat cuvtipnong”

amd tnv 1oTooeNiba

www.hotpoint.eu yia Tov mivaka SOKIHACUEVWY
OUVTAYWYV, TTOU KATAPTI(ETAL Y10 TIC APXEC TIIOTOTTOINONG

oVUp@wva pe to mpotumo IEC 60350-1

avaloya PE TNV TPOCWTTIKN TTPOTIiUNoN.
AEITOYPTIEZ I l l - ] | @ l “ IE:[. U
XEIPOKINHTH i i
Conventional (Zuppatiko) Grill (Tkp\) TurboGrill (Turbo ykpt\)  Forced Air (©eppog aépac) Convect&)%rgleLl%l;e (F0Lp. Ec;g;\?(;\cli(.iqglgéaio

AEITOYPTIES I {MERT e I {POUL T we I I CRS5E e l JIRERTD wro l |PIZZA o l {PRGTR wo
AYTOMATH 5

Meat (Kpéac) Poultry (Moukepikd) Cafgz{g{l}ep(éliﬁg}ro Bread (Ywpi) Pizza (Mitoa) Cakes (ToupTec)

[ W ~ a1 J .\_r M . r
E=APTHMATA . . . . . . .

xapa Tmpl, Lpn(?lpcnoc n qul v /\IHOOUMEKT“ /Tapi W(,WQTOC/ BaBu Tayi Tawi Aimoug pe 500 mlvepd  Tawi (axapomAaoTIKAG
KEIK TTAVWw 0TN oxdpa Tagi poupvou Ot oxApa
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2YNTHPHZH KAI
KAOAPIZMOZ

Eww KateBdaoTe tov "Odnyd xpriong kat ouvtrienong' and Tnv I0TooeNda

www.hotpoint.eu yia 1epIocdTEREG TANPOPOPIES

BeBaiwOeite 611 n CUOKEUNR £XEl
KPUWOEL TIPLV TIPOXWPICETE OE
ouvtApnon N Kadbapiouo.

Mn xpnotpomolegite
atuoKkaBaploTég.
Mnv xpnotpomoleite peTAAAIKA

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEZ

. KaBapiote Tic em@aveleg pe éva vypod mavi ano
MIkpoiveg. Edv umtdpxouv moAAEC akaBapaieg,
POCO£0TE 0TO VEPO AlyEC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU
pE oudéTepo pH. ZkoumioTe pe éva oTeyvo Tavi.

« Mn xpnoipomnolgite SlafpwTikd 1} amofeoTikA
amoppumavTikd. Eav kdmolo andé autd ta mpoidévta
¢p0Oel katd AdBo¢ o€ ema@n e TIC EMPAVEIEC TNC
OUOKEUNG, KaBapioTE TO auEOWC HE €va LYPO TaVi PE
MIKPOIVEC.

EXQTEPIKEZ ENIOANEIEZ

. Me1d tn Xprion, apnoTe TO YOUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTe Tov, KATA TPOTIUNON EVW Eival akOun
(€0TOC, Yla VA aQaAIPECETE TIC EMIKABIOEIC 1 TOUC
Aek€deg mou dnuioupyolvTal amd Ta UTTOAEipaTa
TPOPWV. [ va armopaKpPUVETE TUXOV CUUTTUKVW A TTOU
oXNUATIOTNKE amd TO YHAYEIPEPA GaynNTWV Pe VPNAN

C@OUYYAPAKLa, AELAVTIKA
CUPMATAKLIA A AElavTIKA/
SlaBpwtikd KabaploTikd, KaBwg
MTTOPEL VA KATAOTPEYOULV TIG
EMPAVELEG TNG OUOKEVNAG.

DPopdte MpooTATEVTIKA YAvVTIA.

H cuokeun npémel va
amocuvdeDei anmd Tnv mapoxn
PEVMATOC TIPLV ATIO
onoladnmote gpyacia
ouvtnpnong.

TIEPIEKTIKOTNTA O€ VEPO, APOTE TO POUPVO va
KPUWOEL EVTEAWC KAl 0TN CUVEXELD KaBapioTe Ye Eva
veaopa n oeouyyapt.

. KaBapilete 1o kKpvoTaAAo TNC TOPTAC HE EI0IKO LYPO
ATTOPPUTTAVTIKO.

. Na va dieukoAUveTe ToV KABapIoud Tou PoUpPVOU,
pmopeite va BydAete Tnv mopta.

. H endvw avtiotaon tou ykpIA umopei va katePei yia
va KaBaploTei n dvw em@Avela Tou eoupPVou.

EZAPTHMATA

A@noTE Ta VA LOUAIAOOUV O€ VEPO UE ATTOPPUTTAVTIKO
META TN XPrion. XpnolUomolRoTe YAvTia goupvou Yid
TO XEIPIOMO TOUG, €AV gival akoun (eotd. Ta
UTTOAEIPMATA PAyNTWV UITOPoUV va apalpebolv
€UKOAA pe KAaTAAANAN BolpToa 1} cPouyyapdKl.

KAOAPIZMOZ TOY NIZQ TOIXQMATOZX KAl TON KATAAYTIKQN KAMAKIQN

O @oupvoc e€omhileTal pe 101K KATAAUTIKA
emevdéuon mou S1EUKOAUVEL TOV KABAPIoUO Tou
Baldpou payelpépatog xapn otnv €181KN
avtokaBapt{ouevn emioTpwon, n omoia gival
e€alpeTikd mopwdng Kkal gival o Béon va
ATTOPPOPNOEL TA AT Kal TN Bpwuld.

Autd ta Kamdakia epapuélovtal oTouc 0dnyoug
paglwv: Otav emavatonoBeTeite Kal
emavanpooapuolete Touc 0dnyolc paPlwy, va
BeBalwveote 0TI ol yavt{ol 6TNV KOpLPN €ival
TOTOOETNUEVOL OTIC KATAAANAEG OTTEC OTA KATTIAKIA.

0 0
5 6]

Ma TNV KaAUTEPN XPNOoN TwV IBI0TATWY
QUTOKABAPIOPOU TWV KATIAKIWY, OAC TTPOTEIVOUE va
(eoTtavete TO Youpvo otoug 200 °C yia mepimou pia
wpa xpnotuomnolwvtag tn Asttoupyia “Convection
Bake” (Wnotuo pe aépa). O poupvocg katd tn dtdpkela
auTNAC TNE AsIToupyiag mpémel va givat adeloc.

2Tn OUVEXELD APROTE TO YOUPVO VA KPUWOEL TIPLV
KaBapioete TUXOV UTTOAEIMUATA TPOPWVY UE Eva

KN amofe0TIKO CGPOLYYAPAKL.

2nuelwon: H xprion SlaBpwTIKWY 1 amoEECTIKWY OUCIWY,
XOVTPEC BOUPTOEC, CUOTPEC YA TTOUP( 1) OTIPEL POUPVOU TTOU
HITOPOUV VA TIPOKAAEGOUV {NId GTNV KATAAUTIKN ETTIQAVELQ
Kal va KataoTpéPouy TIC IBIOTNTEC AUTOLIATOU KABAPICHIOU

e

Av anaite(tal avTikataotaon Twv KATTAKIWY, ETTIKOIVWVNOTE e
10 Kévtpo EEumnpétnong MeAatwv.

ANTIKATAXTAZH TOY OQTOX

1. Anocuvdéote To PoVPVO amd TNV NAEKTPIKNA
Tpo@odooia.

2. =£BI8WOTE TO KATIAKL OTTO TO PWC, AVTIKATAOTHOTE
To Aauntipa Kal Bidwote Eavd To Kamakl.

3. SuvdéoTe €avd To PoUPVO 0TNV NAEKTPIKA
Tpo@odooia.

Y nuelwon: Na xpnoluoroleite dvo AapmTrpeg MUPAKTWONG
25-40W/230V tumou E-14, T300 °C 1y A\aumtripeg ahoydvou
20-40W/230 V turmou G9, T300 °C. O Aaumtrpag mou
XONOILOTIOIETAL OTN CUOKELN gival e18IKA OXeOIA0UEVOC YIa
OIKIOKEG OUOKEVEC Kal BeV ival KATAANAOC YIA TO YEVIKO
PWTIOUO dwpaTiou péoa oto oTiTl (Kavoviouog EK apib.
244/2009). Mropeite va mpounBeuTelTe TOUC AQUITTHPEG ATTO
10 Kévtpo Texvikng Yoot pigng.

- AV XPNOILIOTIOIEITE AAUTTTAPES AAOYOVOU, Un XEIPI(eoTe TOUG
NAUTTTAPEC E YUUVA XEPLa KaBWG Ta amoTUTTWHATA UIMOPE! val
TOUC KATAOTPEPOLY. MNv XPNOIUOTIOINOETE TO POUPVO TPV
TomoBeTHoETE EavA TO KATIAKL TOU AQUTTTHPA.

10 Hotpoint
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AQAIPEXH KAI EMANATOMNOGETHXZH NMOPTAX

1. Ma va a@ap€osTe TV MOPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal
KatePAoTE Ta AYKIOTPA €W OTOU PTACOUV Ot Béon
anac@daiiong.

2. K\eiote tnv mépta 600 NMEPIOCOTEPO UTMOPEITE.

MdaoTte KaAA TNV MOPTA Kal pe Ta SUO0 XEPLA — YNV TV
KPOATATE amo TN XEPOAARN.

ATTAG QQAPECTE TNV TIOPTA EVW TNV KAEIVETE TPARBWVTAG
TIPOG TA EMAVW TAUTOXPOVA £WG OToU PByel amod Tnv €5pa
TNG. AKOUWTTNOTE TNV TTOPTA OTN Mia TTAELPA, TTAVW OE A
MaAaKr EMPAVELQ.

. EL

3. EMavatonofeTioTe TNV MOPTA UETAKIVWVTAC TNV
TIPOC TNV MAEUPA TOU PoUPVOU, EVBUYPAUMIOVTAC TOUG
YAavT{oug TWV HEVTECEOWV IE TIG E0PEC TOUG Kall
aogpaifovtag Tnv emavw AeUPA oTtnV £€6pa Tou KABE
MEVTEOE.

4, Xaun\WwoTe TNV mOPTA Kal 0Tn CUVEXELD avoi€Te TNV
EVTEAWG.

XapNAWOTE Ta AYKIOTPA GTNV APXIKH TOUG Béon:
Bsgalweshe OTI Ta KateRAoaTe EVTEAWC KATW.

AoknoTe ehagpid Ttieon yia va Begalweeﬁs ot ta
AyKIoTpa Bpiokovtal oTn owoTr Béon.

Y

¥ o

5. AokipdoTe va kAgioete Tnv mépta Kat BePaiwbdeite oL
glvat eLBUYPAPIOPEVN UE TOV TTIVOKA EAEYXOU.
Ala@OPETIKA, snava}\d%srs Ta mapandavw Pripata: Av dev
Aertoupyei kavovika pmopei va mpokAnBei (nud otnv
TIOPTA.

ANTIMETQINIZH
MPOBAHMATQN

Evww

Katedote Tov "O8nyd xpriong kat cuvtrpnong” ano tnv I0TooeNiba
www.hotpoint.eu yia TEpIc0OTEPEC TTANPOPOPIES

Mp6pAnua MBavi arria

O @oUpvog bev AelToupyei.

AlakoTIH) PEVUATOG.
- Amoouvdeon amod tnv
- TTAPOXI PEVUATOC.

. BeBaiwOeite 6T1 0 PpoLpvoC TpoYodoTeital

. M€ peLA Kal 6Tl eival owoTd ouvdedepévoc
- otnv npica.

- XBnoTte kat avayte Eavd To @oupvo yia va

- SlamoTwoeTe €av n BAAPN mapapével.

2Tnv 006vn gpgaviletal 1o
- ypappa “F” akohovBouvpevo amod
- evav apiBuo n éva ypappa.

Mp6BANua Aoyloutkoo.

Emkolvwviote pe to mAnoiéotepo Kévipo
- E€umnpétnonc Melatwv Kat ava@épeTe Tov
- aptOuo petd 10 Yypdupa “F.

Hotpoint b
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XPHZIMEZ 2YMBOYAEX

Zvw

w KatefBdote tov "0O8nyd xpriong kat cuvtrpnong” ano tnv I0TooeNiba
www.hotpoint.eu yia TEpIooOTEPEC TTANPOPOPIES

TPOMOZ ANAINQZHZX TOY MNMINAKA
MATEIPEMATOX

2ToV mivaka ava@épeTtal n KaAUTEPN AelToupyia,
eCaptrpata Kal emimedo mou TTPEMEL va
XpnotpomoinBoulv yia Toug S1apopeTIKOUE TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Ynoipatog Eekivd amd tn oTIyun
OV TOTTOOETEITAL TO PAYNTO OTO YPOUPVO, XWPIC va
nephapfBavetal n mpoBepuavon (edv xpetdaletat). Ot
OePUOKPATIEC KAL Ol XPOVOL HAYEIPEUATOC Eival
€VOEIKTIKA Kal e€apTwvTal amod TNV mocdTNTA TOU
@aynTtou Kal Tov TUTTO Tou €APTAMATOC TTOU
Xpnotgomolgital. XpnoIULOTOIOTE apXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWHMEVEC TIMEC Kal, €AV TO @aynTod Oev €xel
MOYEIPEVTEL APKETA, TPOXWPNOTE O HEYANUTEPES
TIMEC. XpNOLUOTIOIOTE Ta aeGOUApP TTOU TTAPEXOVTAL
KAl KATA TTPOTIUNON OKOUPOXPWHUES METAANIKEG
@OPUEG YAUKOU Kal TaPld YEVIKAG Xxprong. Mmopeite
€MONG va XPNOIMOTIOINCETE OKELN Kal aggoudp amd
mMpPEE  OTEQTITN, WOTOCO TPETEL va AABeTE uTTOYN OTI
0 XpOVOC payelpépatoc Ba gival Aiyo peyaAuTepOC.

TAYTOXPONO MATEIPEMA AIAOOPETIKQN
OATHTQN

H Aeitoupyia “E€avayk. aépac” oag divel tn
SuvatdTNTA va PaYEIPEPETE SIAPOPETIKA paynTda
(6nwg Papta kal Aaxavikd) o Sla@opeTIKA pagla
TauTtoxpova. AQalpECTE TO PAYNTO TTOU ATTAITEL
MIKPOTEPO XPOVO UAYEIPEUATOC KAl AQPROTE OTO
(pOUPVO TO PAYNTO TTOU ATTAITEL TO HEYAAVTEPO XPOVO
HOYEIPEUATOG.

AEATIO MPOIONTOX

@ww Mmopeite va KaTeBACETE Ta TARPN TEXVIKA
XOPAKTNPIOTIKA TOU TTPOIOVTOG KAl TIG TIMEG
€€0IKOVOUNONC EVEPYELQC ATTO TNV I0TOCENISA ag
www.hotpoint.eu

NnQs> ©0A AABETE TON OAHIO XPHXHZ KAl
2YNTHPHXHX

> @mww KareBaote Tov Odnyd Xpriong Kat
OpovTidac and tnv 1Io0ToceAida pag http://
www.hotpoint.eu (umopeite va
XPNOIUOTIOINOETE AUTOV ToV KwOIKO QR),
aAvVaPEPOVTAC TOV KWOIKO TTPOIdVTOC.

EISLE
ol
EF

4

> EVOANOKTIKA, ETKOIVWVNOTE UE TO KEVTPO
e€unnpéTnon MeAATWY

EMNIKOINQNIA ME TO KENTPO EZYNMHPETHXZHX
NEAATQN

Mmopeite va Bpeite TIC MANPOYOPIEC EMIKOIVWVIAC
EYXELPIOIO £yyunoNng . OTav EMKOIVWVEITE LIE TO KEVTPO
€EUTINPETNONG TTEAATWY,
VA AVAPEPETE TOUC
KwSIKoUC TTou
avaypd@ovTal oTnV
mMvakida Tou mpolovTog
oag. |

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
Baw

400011600126

CEMiedE

Hotpoint

ARISTON



. ' HU
MINDENNAPI HASZNALATI |
UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY EGY HOTPOINT-ARISTON A Biztonsagi Utmutato, valamint a Hasznélati és
TERMEKET VASAROLT! C‘WWW kezelési utmutaté a www.hotpoint.eu
=z ) Ateljes kérl tamogatas és szolgaltatas érdekében — honlaprdl tolthetd le. Kbvesse a flizet hatuljan
regisztralja késziilékét a www.hotpoint.eu/register talalhaté informaciokat.
oldalon!
' A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a mellékelt utmutatot!
[ J

TERMEKLEIRAS

‘ - 1. Kezel6panelL
2. Ventilator

3. Kor alaku fitéelem
(rejtett)
4, Polctarto sinek

=]
BILIH]

<[

=

(@ szint a sUto elején lathato)
5. Ajto
6. Felsé fGitéelem/grill
7. Vilagitas
8. Azonosité lemez

(ne tavolitsa el)
9. Also flitéelem

(rejtett)
KEZELOPANEL
- ~
: E......... ¢ teee z IE‘
12 34 5 6 7 8
1.ON/OFF 4., KEZI FUNKCIOK 7. MEGEROSITES GOMB
A sitd be- és kikapcsolasa vagy Hozzaférés a kézi funkciok Egy kivalasztott funkcio vagy egy
funkcidk leallitasa. listdjahoz. bedllitott érték megerdsitése.
2. AUTOMATA FUNKCIOK 5.KUJELZO 8. INDITAS
Hozzaférés az automatikus i . Funkcié inditasara szolgal a
funkciok listajahoz. 6. LEPTETO GOMBOK megadott vagy a gyari
A funkciok beallitasainak és beallitasokkal.
3. VISSZA értékeinek moédositasa.
Visszatérés az el6z6 beallitasok
mentibe.

Hotpoint 1
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TARTOZEKOK o

Tovabbi informéacidkért toltse le a Hasznalati és kezelési
Utmutatét a www.hotpoint.eu weboldalrél.

SUTORACS . ZSIRFOGO TALCA
T

. SUTEMENYES TEPSI

. KIHUZHATO TARTOSINEK

A tartozékok szdma a megvasarolt modelltél figgden
valtozhat.

A késziilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a
vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sutdracsot vizszintesen a polcvezetd
sinek mentén, és ugtyel en ra, hogy a racs felfelé
hajlé vége valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogé
talcat és a sliteményes tepsit, ugyanugy
vizszintesen kell behelyezni, mint a siitéracsot.

KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a stutébdl, és
tavolitsa el a véd6é muanyagot a kihuzhaté
tartdsinekrol.

Rogzitse a tartosin felsé
kapcsat a polcvezetd
sinhez, majd csusztassa
végig annak mentén

L Utkozésig. Engedje le a

A tartésin helyén valo rogzitéséhez
nyomja a kapocs also részét

erésen a polcvezetS sinhez.se———
Gy6z6djon meg arrdl, hogy ;

a tartosinek szabadon :
tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a Iépéseket az
azonos szinten lévé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihuzhat¢ tartésinek barmely szintre
felszerelhetdk.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

. A polcvezet6 sinek eltavolitasahoz emelje fel a
sineket, majd 6vatosan huzza ki az alsé részt a
helyébdl: A polcvezet6 sinek ekkor mar
eltavolithatok.

. A polcvezeto sinek visszaszereléséhez el6szor a
felsé helylikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva
csusztassa Oket a sutétérbe, majd engedje le 6ket az
also illesztésben lévo herzetUk{)e.

2 Hotpoint
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FUNKCIOK

' HU

mManKEZI

ALSO/FELSO SUTES* 1-9

— I Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sutése.

LEGKEVERESES SUTES 2-9

— JHusok vagy lavastitemények egy szinten
torténd sutéséhez.

[:Il: 'I' T ':‘ SETTING 9-9

e = Asité bedllitasainak moédositasa (id6,
nyelv, hangjelzés hangereje, fényerd, ECO lizemmaod,
mértékegység, teljesitmény).

Ne feledje: Ha az Eco Gzemmad aktiv, a kijelzd fényereje
néhany masodperc utan lecsokken, hogy energiat takaritson
meg. Automatikusan Ujraaktivalodik barmely gomb
megnyomasakor.

HOLEGBEFUVAS 3-9

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igénylo,
de kiilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejd sutése. Ezzel a funkcioval
elkeriilhetd, hogy kiulonb6zé ételek egyszerre
torténd sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

%
Y

auitcAUTOMATA

R i

GRILL 2-9

Steak, kebab és kolbdszok grillezése, rakott
z0ldségek sutése és kenyérpiritads. Husok
grillezésekor zsirfogé talca hasznalatat ajanljuk a
sttés kozben lecsopogé szaft Gsszegyljtésére:
Helyezze a talcat a sutéracs alatt [évé barmelyik
szintre, és ontson bele 500 ml vizet.

v HUS 1-9

- HUS

I l Ezzel a funkciéval automatikusan
bedllithato a hus elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod. A funkcié idénként
elinditja a ventilatort alacsony fordulatszdmon, igy
az étel nem szarad ki tulzottan.

R

TURBO GRILL s-9

Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Zsirfogé talca haszndlatat ajanljuk
a sttés kozben lecs6pogé szaft 0sszegylijtéséhez:
Helyezze a talcat a sutdracs alatt [évé barmelyik
szintre, és ontson bele 500 ml vizet. Ehhez a
funkciéhoz hasznélhaté a forgdnyars (ha van).

I. l cappn e SZARNYAS 2.9

Ezzel a funkciéval automatikusan
bedllithato a szarnyas elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és siitési mod. A funkcié idénként
elinditja a ventilatort alacsony fordulatszdmon, igy
az étel nem szarad ki tulzottan.

l. l [YTIRG awro EGYTALETELEK 3-9

Ezzel a funkcidval automatikusan
bedllithato a tésztaételek elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod.

l“" XXL MERETU HUSOK 6-9

—_INagyobb darab (2,5 kg feletti) hisok siitése. A
hus mérete alapjan az 1. vagy 2. szintet hasznalja. A
sutét nem kell elémelegiteni. Javasoljuk, hogy siités
kozben forgassa meg a hust, hogy mindkét fele
egyenletesen barnara suljon. A tulzott kiszaradas
elkeriilése érdekében ajanlott idénként zsirral
meglocsolni a hust.

I IHFI‘JYE .. KENYER 4-9
S Ezzel a funkcioval automatikusan

beallithatd a kiilonb6z6 kenyértipusok
elkészitéséhez optimalis hdmérseklet és slitési mod.

I. l PT7IR wo PIZZA 5-9

Ezzel a funkciéval automatikusan
beallithatd a pizza elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és slitési mod.

GYORS ELOMELEGITES 7-9
A suté gyors elémelegitése.

o
r-r- 1 ECO HOLEGBEFUVAS* s-9

l v JSR-Hrsistt siltek és huasfilék egy szinten
torténd sutéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel tulzott
mértéki kiszaradasat. A funkcié haszndlatakor az
ECO [dmpa nem vilagit a siités ideje alatt, de
ideiglenesen bekapcsolhaté az OK gombbal.

Az energiahatékony ECO ciklus haszndlata alatt a
sutéajtét nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készliilt.

| |10R1A o TORTAK &6

Ezzel a funkciéval automatikusan
beallithatd a kiilonb6z6 stitemények (kelt tésztabol
készilt vagy toltott sitemények, tortak stb.)
elkészitéséhez optimalis hémérséklet és slitési mod.

I l HETELI AuTo KELESZTES 7-9

S Sos vagy édes tésztak hatékony
kelesztésének el6seqgitése. A kelesztés sikere
érdekében ne aktivalja ezt a funkciét, ha az el6z6
sutési ciklus miatt a stité még mindig forro.

v -~ MELEGEN TARTAS s-9
- {MELED e T ety .
A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogdsan tartasa.

* A funkcio referenciaként szolgdl az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabalyozasnak megfeleléen.
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Hus és hal kiméletes stitéséhez, hogy
puhdk és szaftosak maradjanak. Azt javasoljuk, hogy
elészor piritsa meg a slilteket egy talcaban, hogy
megbarnuljon a hus, és magaba zarhassa a
természetes szaftjait. A sttési idd lehet két 6ra 300
grammos hal esetén vagy akar négy-ot 6ra is 3
kilogrammos hal esetén, és négy 6ra 1 kilogrammos
husdarab esetén vagy akar hat-hét 6ra is 3
kilogrammos husdarab esetén.
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1. ANYELV KIVALASZTASA

A készilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a kivant
nyelvet és a pontos id6t. A kijelzén az ,ENGLISH" sz6
lathato.

A Avagy a\/ gombbal Iéptessen a valaszthato

nyelvek listajaban, és valassza ki a kivant nyelvet.

Nyomja meg a e gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: A nyelvet késébb is dtéllithatja a ,Setting”
menUben.

2. AZIDO BEALLITASA

A nyelv kivalasztasa utan be kell dllitani a pontos idét:
A kijelzén villog az 6rat jelz6 két szamjegy.

A Avagy a VvV gombbal éllitsa be a kivant érat, majd
nyomja meg a s gombot: A kijelzén villog a
perceket jelzd két szamjegy.

A Avagy a\/ gombbal allitsa be a kivant percet, majd
nyomja meg a % gombot a jévahagyashoz.

select

Ne feledje: Hosszabb dramkimaradasok utan valdszinlleg Ujra
be kell majd allitania az idét.

3. ARAMFOGYASZTAS BEALLITASA

A st ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos aramot fogyasszon, amennyi
kompatibilis a 3 kW-nal nagyobb besorolasu
lakossagi dramhalézattal. Ha az On haztartasaban
kisebb a teljesitmény, akkor csokkentenie kell ezt az
értéket.

Nyomja meg tobbsz6r a MAN. ?(ombot, amig a
,SETTING” meg nem jelenik a kijelzén, majd nyomja
meg az s gombot a jévahagyashoz.

Hasznalja a A vagy V gombot a ,Power”
menupont kivalasztasahoz, majd nyomja meg az

=X gombot a jévahagyashoz.

CIrT s
| NI

J
\

A A vagy a V gombbal valassza az ,Alacsony”
lehet&séget, majd hagyja jova a %= gomb
megnyomasaval.

4, A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sit6 a gyartasbol visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stitot étel készitésére haszndalna, azt
javasoljuk, ho?y melegitse fel Gresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden védd&kartont vagy atlatszo
filmréteget a sttérél, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Melegitse fel a stt6t nag?/jébél egy oran keresztul
200 °C-ra, lehetdleg egy legkeveréses funkcio (pl.
,Ho6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Kovesse a funkcié megfeleld beallitasahoz
szlikséges utasitasokat.

Ne feledje: A készllék elsé haszndlatat kdvetden érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

Hotpoint >
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MINDENNAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a siitét a O gombbal, majd a AuTo vagy
MAN. gombbal Iépkedhet a kézi/automata funkcidk
menujében.

Tartsa lenyomva a MAN. vagy AUTO gombot, amig a
kivant funkC|o nem lathato a kijelzén, majd nyomja
meg az X gombot a jovahagyashoz.

Jmmec
cuy

[ Jrso °

2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivélasztasa utan On megvaltoztathatja
a funkcio bedllitasait.

A kijelz6n egymds utan megjelennek a médosithaté
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

Ha az érték villog a kijelzén,

a A vagy a v gombbal megvaltoztathatja és a ST
gombbal megerdsitheti a médositast, és
tovabbléphet a kovetkezd bedllitas (ha még van)
modositasara.

Ne feledje: A funkcié bekapcsoldsa utédn a A vagy vV
gombbal médosithatd a hémérséklet.

IDOTARTAM

m°c

'
oo

\

N7
/4

N

Haaz ¢ ikon villog a kijelzén,
allitsa be az id6ét a A vagy Vv gombbal, majd nyomja
meg az gombot a jovahagyashoz.

select

Ha felugyelni kivanja a stitést, nem kell beallitania a
sutési idétartamot: Nyomja meg a % kapcsolot a
jovahagyashoz és a funkcié inditasa 10z

Ebben az esetben nem dllithaté be a siités befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott stitési idé mddosithatd a sttés kdzben
a <« gombbal: Mod05|tsa a A vagy \ gombbal, majd
nyomja meg az skt gombot a jévahagyashoz.

A SUTES BEFEJEZES| IDOPONTJANAK BEALLITASA
(KESLELTETETT INDITAS)

Miutan beallitotta a sttési idét, szamos funkcidnal
haszndalhaté a késleltetett inditds ugy, hogy megadja
a befejezési idot.

A kijeﬂzén lathat6 az aktualisan bedllitott befejezési
id6, és az () ikon villog.

A A vagy Vv gombbal allitsa be a sttés kivant
befejezesi id6pontjat, majd nyomja meg az >
gombot a jovahagyashoz és a funkcié
ekapcsolasahoz.
Helﬁezze az ételt a slitébe, és csukja be az ajtot: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik a
sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id&tartam.

20"
“WAZACA
L_I I _Jdi

A funkciot a varakozasi idét atugorva azonnal
bekapcsolhatjaa [> gombbal.

Ne feledje: Ha a sUtéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd.

A varakozasi id6 alatt a A vagy Vv gombbal modosithato a
bedllitott befejezésiidé, vagy a <€ gombbal modosithatok a
beallitasok.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcid nem elérheté a
Grillezés és Turbo Grillezés funkcidkhoz.
3. AFUNKCIO AKTIVALASA

A kivant értékek megadasa utan nyomja meg a >
gombot a funkcié inditdsahoz a megadott vagy a
gyari beallitasokkal.

Ne feledje: Ha a sutés elindult, a kijelz6n megjelenik az egyes
funkciokhoz javasolt optimdlis szint.
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A O gombbal barmikor megszakithatja az éppen
aktiv funkciot.
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4. ELOMELEGITES
Bizonyos funkcidknal a sit6 el6melegithetd: A
funkcié inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az
elémelegités folyamatban van.
3 10
C

A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a

kijelz6n Uzenet jelzi, hogy a suté elérte a megadott
homérsékletet:

3
S
_-0u

]
-0ou

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a sitdbe,
csukja be az ajtoét, és inditsa el a siitést.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt
teszi a sUtébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ajto kinyitasakor az elémelegités ledll/sziinetel.

A sltési idébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.
Az elérni kivant hdmeérséklet barmikor médosithatd a A
vagy V gombbal.

5. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejezddott.

Nyomja meg a [> gombot, ha kézi izemmaodban
kivanja folytatni a stitést (azaz bedllitott sutési id6
nélkul), vagy a A gombbal ndvelje a siitési id6t, és
adjon meg uj idétartamot.

A rendszer mindkét esetben megjegyzi a beallitott
hémérsékletet vagy grillfokozatot.

PIRITAS
A sUt6 egyes funkcioi lehetévé teszik az étel

felliletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sUtés befejezését kovetden.

Ha a kijelz6n megjelenik a vonatkozé lizenet,
szlikség esetén nyomja meg az itz gombotaz 5

select

perces piritasi ciklus elinditasahoz.

E— = 2 .f°c
ZIN L
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Ha a piritas elindult, a A vagy Vv gombbal
modosithatja annak id6tartamat, illetve a (1)
gombbal barmikor leallithatja azt.

. FUGGETLEN IDOZITO

Ha a sitd ki van kapcsolva, a kijelzét idézitéként is
hasznalhatja. A funkcio aktivalasahoz ellenérizze,
hogy ki van-e kapcsolva a siit6, majd nyomja meg a
A vagy V gombot: Az ©) ikon villog a kijelzén.

/s
//\\
Haszndljaa A vagy a V gombot a kivant
id6tartam beallitasahoz, majd nyomja meg a s
gombot az id6zité aktivalasahoz.

Amikor az id6zitén beallitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhatd, és a kijelzé is jelzi.

/

~|
Ve et
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Vo !
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Ne feledje: Az id6zit6 egyetlen sttési funkcidt sem aktival.
Az id6zité modositasahoz nyomja meg a A vagy V
gombot. Az id6zité barmikor kikapcsolhatd a <€ gombbal.

Az id6zité bekapcsoldsa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkcidkat.

Nyomja meg a (D gombot a siité bekapcsolasahoz,
majd valassza ki a kivant funkciot.

A funkcié inditasa utan az id6zité a funkciotol
flggetlenil folytatja a visszaszamlalast.

JMM°C
- QUL
.11
ALl

-9
Az id6zité kikapcsolasahoz elészor nyomja meg a (D

gombot az aktiv funkcié ledllitdsahoz, majd nyomja
meg a << gombot.

. GOMBZAR

A gombok lezarasahoz nyomja meg egyszerre és
tartsa nyomva az ams €sa < gombot legalabb 6t
masodpercig.

A gombzar ugyanilyen médon feloldhaté.

Ne feledje: Ez a funkci¢ ételkészités kozben is aktivalhato.
Biztonsagi okokbdl a siité barmikor kikapcsolhatd a (D gomb
hosszU megnyomasaval.
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SUTESITABLAZAT

z s ELOME- HOMERSEKLET ' critict NG SZINT
| e - 160180  30-90 23
Kelt tésztak ﬁ 4 1
e Igen 160-180 30-90 NI
|| roRTA _ ] _ 3
Toltotttortak l | 160-200 30-85 S
(sajttorta, rétes, gylimaolcstorta) l . Igen 160-200 35-90 .\é,. .‘%,.
| Jroere e _ ] _ 3
| 170-180 15-45
Kekszek/aprosiitemények A ® Igen 160-170 20-45 _\éﬁ u ! |
. Igen 160-170 204500 > 3 T
3
Igen 180-200 30-40 \
Képvisel6fank @ Igen 180-190 35-45 —_
o Igen 180-190 35450 S 0 3 ]
3
Igen 90 110-150 \ u
Habcsok o Igen 90 o0 4 T
el igen 90 140160 % > 3 T
77 o 2
| fprm- 220-250 20-40 ‘
Pizza 4 1
(vékony, vastag, focaccia) © gen 220-240 20-40 el
5 3 1
® Igen 220-240 25-50 *** A a—e L
A TLIN N 2
Kenyér 1 kg [ ,li'\Ele - 180-220 50-70 ‘ D
.. .o r s Y1V 2
Gongyolt hus [ .lht_. VE - 180-220 30-50 ‘ :
Kenyér e Igen 180-200 30-60 =
| Jprzm = igen 250 10-15 3
Fagyasztott pizza 4 1
|gen 250 10-20 ae—ar | j
_ 2/3
. Igen 180-190 40-55 g
S6s lepények i _ 4 1
(zbldséges pite, quiche lorraine) ® Igen 180-190 4>-60 Nn AFn
. Igen 180-190 asgowe o 3 1
Igen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta @ Igen 180-190 20-40 _\é,_ . 1 ,
5 3 1
® Igen 180-190 20-40 *** AFEe AR | u
Lasagne/felfujt [ ] GYORS ~r - 190-200 40-65 . ; )
P . , . I { YRS wme _ _ - 3
Csében siilt tészta/cannelloni l IL R 190-200 25-45 : :
8 Hotpoint
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< ELOME- HOMERSEKLET iyrg < SZINT
RECEPT | FUNKCIOK | LEGITES | °C) | SUTESIIDO (perc) ¢ TARTOZEKOK

Barany/borji/marha/sertés 1 kg I l HUS V - : 190-200 60-90 u 3 u
Csirke/nytil/kacsa 1 kg 0T 200-230 50-80 3

Pulyka/liba 3 kg 7T 190-200 90-150 2
Tepsis/siitépapirban siilt hal (filé, [~ : i i 3

egés?) 2 o Igen 180-200 40-60

Toltott zoldség T 2

(paradicsom, cukkini, padlizsan) - Igen 180-200 50-60 —

Piritott kenyér o - 3 (magas) 3-6 -\..jj...,-

. hated .. 4 3
Halfilé/szeletek - 2 (kozepes) 20-30 * o Tnf
Kolbasz/rabléhus/borda/ et i . 2-3 (kdzepes- 15-30 % 5 4
hamburger ' magas) A o]

.. . hatad .. 2 1
Siilt csirke 1-1,3 kg - - 2 (kbzepes) 55-70 ** o g

.. - 3} 3

Marhasiilt angolosan 1 kg . - 2 (kdzepes) 35-50 ** R
Baranycomb/labszar . - 2 (kozepes) 60-90 ** l 3 |
Silt burgonya . - 2 (kdzepes) 35-55 ** 3
Cs6ben siilt zoldség ":v - 3 (magas) 10-25 -\...i—...,-
Lasagne és husok @ Igen 200 50-100 *** ,\é, . ! |
Husok és burgonya ® Igen 200 45-100 *** -\...i—...,- 1 |
Hal és z6ldségek ® lgen 180 30-50 *** -\...i—...,- . ! |
Teljes fogas: Gyumolcstorta (5. ) 5 3 1
szint)/lasagne (3. szint)/husok (1. szint) ® Igen 190 40-120 7 e i S
Toltott siiltek |« FCo - 200 80-120 *** 3

cesreletek (vl ceike bird |« Co 3
Husszeletek (nyul, csirke, barany) - 200 50-100 u u

* A sUtésiido felénél forditsa meg az ételt.

**

sziikséges).

*** Az idd becsiilt hossza: Az ételek kivehet6k a stutébdl
ettdl eltéré idépontokban is, személyes preferenciaktdl

Forditsa meg az ételt a stitési idé kétharmadanal (ha

®ivww Toltse le a Hasznalati és kezelési Gtmutatot a
www.hotpoint.eu oldalrél, amelyben megtaldlhaté a
kiprobalt receptek alapjan készitett tablazat, melyet az
engedélyezé hatésdgok szamara allitottunk 6ssze az IEC
60350-1 eur6pai szabvanynak megfeleléen.

fliggden.
) - e Wiy
FUNKCIOK | l - ] @ l v |CCLLd
KEZI
Also/felso stités Grill Turbo grill Hoélégbefuvas Legkevereses sutes Eco hélégbefuvas
FUNKCIOK | ] HUS | | 67 ARN A | | BYORS o [ _IHE NYE o [ [P12R e [ TORTA
AUTOMATA
Hus Szarnyas Egytélételek Kenyér Pizza Tortak
) Aeenar AFn (S T oo —
TARTOZEKOK o . o . L x .
QIO Racs SlitGtepsi vagy siitformaa  Zsirfogo talca, stittepsi vagy a Zsirfogo talca Zsirfogo télca 500 ml vizzel Steményes tepsi
sttéracson st talcdja a sutdracson
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KARBANTARTAS ES

Tovabbi informacidkért toltse le a Hasznélati és kezelési

TI SZTI’TAS (Bww dtmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrdl.
Barmilyen karbantartasi vagy berendezéseket. fellileteit.

tisztitasi munka el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a
suto teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztité

KULSO BURKOLATOK

. Nedves mikroszélas kenddvel tisztitsa meg a
felileteket. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdszert a vizhez. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellleteket.

. Ne hasznaljon maré vagy surold hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék feltletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

. Hasznalat utan hagyja kicsit kihdlni a sit6t, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltavolithatja a lerak6dasokat vagy az

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroléparnat vagy
maro/surolé hatasu
tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék

Viseljen védoékesztyiit.

A sutét barmilyen karbantartasi
munka el6tt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

ételfoltokat. A magas viztartalmu ételek stitésébdl
fakad6an képz6d6 kondenzatumok megszaritasahoz
hagyja teljesen lehlni a sutét, majd tordlje le ruhaval
vagy szivaccsal.

. Az ajté livegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

. Tisztitashoz a sut6ajtot leveheti a zsanérokrol.

. A grill felsé fltéeleme leereszthetd, igy
megtisztithaté a stitdtér teteje.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatodszeres vizbe, hasznaljon siitékesztydt, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatékefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

A HATSO FAL ES A KATALITIKUS PANELEK TISZTITASA

Ez a sutd olyan specialis katalitikus panelekkel
rendelkezik, amelyek megkodnnyitik a sttérész
tisztitasat a specialis Ontisztité bevonatnak
kdszonhetden. Ez a kiildndsen pordzus anyag felszivja
a zsirt és az egyéb szennyez6déseket.

A panelek a vezetdsinekhez illeszkednek: Amikor
kiveszi, majd visszahelyezi a vezet&sineket, Ggyeljen
arra, hogy a felsé kampdk beakadjanak a panelek
megfelel6 mélyedéseibe.

Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek
Ontisztito képessége maximalisan érvényesiiljon,
javasoljuk, hogy mikodtesse a sttt kb. 1 éran
keresztil 200 °C-on a ,Légkeveréses siités” funkcioval.
Ezalatt a stit6 legyen Ures.

Végul hagyja kihdlni a stitét, majd

tavolitsa el az ételmaradvanyokat

egy nem dorzshatasu szivaccsal.

Ne feledje: Ne hasznaljon mard vagy surold hatésu
tisztitoszereket, durva kefét, edénysurolot vagy sttétisztitd
spray-t, mivel ezek karosithatjak a katalitikus fellletet és annak
Ontisztitd képességét.

Ha Uj panelekre van sziksége, forduljon vevészolgélatunkhoz.

1ZZOCSERE

1. Valassza le a siitSt az elektromos halozatrdl.

2. Csavarozza le a burat a [dmpardl, cserélje ki az
izzdt, majd csavarozza vissza a burat a ldmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a siit6t az elektromos
halézatra.

Ne feledje: Csak 25-40 W/230 V, E-14 tipusu, T300 °C izzot vagy
20-40 W/230 V, G9 tipusu, T300 °C halogénizzét hasznaljon. A
termékben |év§ izzot kifejezetten hédztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvildgitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet). Az izzéldmpék beszerezhetdk a
vevdszolgalattol.

- Halogénizzo hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot. Ne
mUkodtesse a sttdt, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

10
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem
kertlnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

EgyszerUen tavolitsa el az ajtot ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illeszteésébdl. Helyezze le az ajtot
az eqgyik oldalara egy puha felileten.

' HU

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a suté felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampoit a helylkre, és
rogzitse a felsd részt a helyén.

4. En edlje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:

y6z8djon meg arrol, hogy teljes mértékben
eengedte 6ket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfelel6 helyzetben vannak-e.

5. Prébdlja mea becsukni az ajtot, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismetelje meg a fenti |épéseket. Az ajtd
megsérilhet, ha nem megfeleléen mikodik.

A PROBLEMAK
MEGOLDASA

Evww

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
utmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrél.

Probléma Lehetséges ok

A készilék nem mdkodik. Aramkimaradas.

- halézathoz.

* Nincs csatlakoztatva a

. Ellenérizze, hogy van-e halézati fesziltség,
. és hogy a suté elektromos bekotése

: megtortént-e.

- Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be ujra,
- hogy lassa, fennall-e még a probléma.

A kijelzén az ,F” betl, majd egy

A Szoftverhiba.
- szam vagy egy betd lathato. :

- Hivja a legkézelebbi vevészolgalatot, és
- mondja be az ,F” bet( utan lathaté szamot.

Hotpoint b
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HASZNOS TANACSOK

Evww

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
utmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrél.

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6z4 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A sitési id6 az étel sit6be helyezésével
kezdédik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
sziikséges). A slitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott beallitasokat, és
ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon at magasabb
beallitasokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg sotét szind fém siiteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO
SUTESE

A ,Holégbefuvas” funkcié lehetdvé teszi kilonb6z6
ételek (példaul halak és zoldségek) tobb szinten
torténd egyideju sutését. Vegye ki azt az ételt,
amelyik rovidebb sitési id6t igényel, a hosszabb
sttési id6t igényl6 ételt pedig hagyja bent a stitében.

TERMEKSPECIFIKACIO

@www A siitd teljes mUszaki leirdsa és az
energiahatékonysagi besorolas letolthetd a
honlapunkrél: www.hotpoint.eu

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO
BESZERZESE

> @ww Toltse le a hasznalati és kezelési

Utmutatoét a honlapunkrél (http://hotpoint.eu, =
vagy hasznalja a QR-kddot) - csak a termék 3
kodjat kell megadnia.

(=

[

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE
Elérhetéségeinket a garancialevélen talalja . Amikor a

vevdszolgalatot hivja,
kérjiik, hogy készitse el6 a %
1o

termék azonosito lemezén
lathato adatokat.

400011600126

CEMiedE
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AHBIKTAMA |
H¥CKAYNbIFbl

www.hotpoint.eu BeG-caliTbiHa eTin, Oyn
@WWW HyCKaynbIKTbIH apTbiHAa 6epinreH Hyckaynapapl
— opblHAAy apkbirnbl "Kayincisgik HyckaynapbiH"
xaHe "MNanganaHy xaHe KyTiM GoMbIHLLIA
HyCKaynbIKTbI" XXyKTen anyra 6onaapl.

HOTPOINT - ARISTON ©HIMIH CATbIN
ANFAHbIHbI3 YLLIH ANFbICBIMbI3AbI BINGIPEMI3
Z ) KocbiMLUa kemek NeH aHbIKTaMa ary YLUiH eHiMiHi3ai
www.hotpoint-ariston.com/register TopabeiHaa
TipKEHi3

' ©OHiMai nanpganaH6ac 6ypbIH Kayinci3gik HyckaynapbliH MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3
[ ]

©OHIM CUINATTAMACHI

............

1. Backapy naHeni

2. XenpeTkiw

3. 1 vckinik Kbi3ablpy
anemeHTl
(kepiHBenai)

4. Coepe GarbiTTayblWTapbI

(oeHren newTiH angbiHOa
KepceTinren)

5. Ecik

6. XKofapfbl Kbi3abIpy
anemMeHTi/Topbl

7. Wam

8. TexHukanbIK aKknapar
TakKTrachbl
(anbin TacTayra 6onmanabl)

9. ACTbIH KbI3AbIPY 3NE€MEeHTi
(kepiHGenai)

BACKAPY NAHENI
) =
[ERREET N N v [p]
- g @ :
1 34 5 6 7 8
1. ON/ OFF 4. KOJIMEH PETTENETIH 7. PACTAY TYUMECI

[NewTi KocbIn, ewipy YLiH XaHe
b6enceHai QyHKUMNAHbI TOKTaTyfFa
apHanfaH.

2. ABTOMATThI
OYHKUUATAP

ABTOMaTTbl (PyHKUMANAPObIH
Ti3iMiH anHanablpbIn WbIFyFa
apHanfaH.

3. KAUTY

AnabIHFbl Ma3ipre KanTy YLUiH.

OYHKUUATIAP

KonmeH opHaTbinatbiH
PyHKUMSANapabiH Ti3iMiH
anHanabIpbIn WhIfyFa apHanfaH.

5. AUCNNEN

6. HABUrALUUA TYUMENEPI
PYHKUMAHBIH NapamMeTpnepi MeH
MOHAEPiH e3repTyre apHanfaH.

TaHganfaH yHKUMSIHBI HEMEece
opHaTbIfifaH MaHAi pacTayfa
apHanfaH.

8. BACTAY

ApHanbl Hemece Heriari
napameTpnepai nanganaHbin
PYHKUMAHBI NanganaHyfra
apHanfa.

Hotpoint
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AKCECCYAPIIAP

ww

KocbiMLua aknapat any yLuiH FI'Ial7|p|,anai-|y YeHe KyTiM BobIHLLA
HyckayrbiFbIH" www.hotpoint.eu caiiTbiHaH XXyKTen anbiHbI3

y
Wi

TAMLWbI HAYACHI

HAH NICIPY HAYACHI CbIPFbIMA TETIKTEP

Kepek-xapaKkTtapablH CaHbl caTbin anblHFaH yrrire
GarinaHbICTbl ©3repyi MYMKIH.

Bbacka akceccyapnapgbl CaTbifibIMHaH KEWiHTi KbIaMeT
ilwiHeH Gernek caTbin anyfa 6onagbl.

TOPJIbl COPEHI XKOHE BACKA KEPEK-
XAPAKTAPObI EHII3Y

Topnbl cepeHi cepenep GafbiTTaybIWbIHbIH,
6oMbIMEH ChIPFLITY @pPKbISibl €HTI3iHI3, KeTEePiHKI
Xwueri 6ap 6yuipi )Xofapbl KapaTbinybl TUIC.

TyFbIp XoHe TaMLbl Hayacbl CUSKTbl Gacka
akceccyapnap cbiMAbl Cepe CUSIKTbl XKONIMeH
canbiHagbl.

CbIPFbIMAJIbI POJIMKTEPAI BEKITY

MewTeH cepe GafbiTTaybIWTaPbIH anbim,
KOpfaFbIl NIACTUKTI CbipFbiManbl PONUKTEPAEH
anblHbI3.

PonukTiH xofapfbl
KbICKbILIbIH cepe
OafbITTayblWbIHA

— 6ekempen,

L MYMKIHAIrHWe apTKa

PonukTi opHbiHOa GekiTy
YLUiH

KbICKbILUTbIH TOMEHTI
OeniriH cepe
OafbITTayblWbIHA Kapan
MblKTan 6acbiHbI3.
PonuktepAin epkiH
KOo3fanaTtblHblHA K63
XeTKi3iHi3. byn kagamaapabl 6acka cepe
OafbITTayblWbIHAA O8N COHAan aeHrenge
KanTanan LWbIfblIHbI3.

Eckepini3: CbipfbiMarbl pOMKTEP Ke3 KenreH
OeHrenre opHaTtbina anagbl.

—
é
=2\

COPE BAFbITTAYbIWUTAPBIH AITY XXOHE
KAUTA OPHATY

. Cope GarbITTayblWTapbIH any YuiH,
GafbiTTayblWTapAbl XXOFapbl KOTEPIN, TOMEHTI
OeniriH opHblHaH abannan keTepiHi3: Cepe
OafbiTTayblWUTaApbIH eHAl anyfa 6bonaabl.

. Cope GarbiTTaybllWTapbliH KAUTa OpHaTy
gLLIiH, onapAbl angbliMeH Xofapfbl OPHbIHA
eKiTiHi3. Onapabl ycTan oTbIpbIn Nicipy
GeniriHe Kapawn CbIPFbITbIHbI3 Aa, TOMEHTi
OpPHbIHAAFbI AeHreuiHe TYCipiHi3.

2 Hotpoint
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OYHKUUNATIAP

- KZ

van. KOJ1

~ | CONVENTIONAL (A®CTYPAI)* 1-9

—JKe3s kenreH Tamak TypiH Tek 6ip cepege
nicipyre apHanfaH.

~ | CONVECTION BAKE
_+_| (KOHBEKLUMSAMEH MICIPY) 2.9

ETTi ganbliHOay Hemece cymblK canmachl
6ap TokawTapabl 6ip cepene nicipyre apHanfaH.

FORCED AIR
(KENAETKIWNEH NICIPY) 3-9

Bip yakbiTTa GipHewe cepenepae (eH kebi
yw cepe) bipaen TemnepaTypaHbl KaxeT eTeTiH
Tarampapabl nicipyre apHanfaH. byn
dyHKUMsHbI 6ip TaraMHaH 6ackacblHa MICiH
TacbimMangarnau Typni Taramgapasl nicipyre
navpananyfra 6onagbi.

.

|Z_|=._ T TT SETTING (MAPAM) 9-9

et 11T napameTpnepiH (yakbIT, Tin,
ecCTineTiH Aablbbic 6enrinepiHiy gexHreni,
XapblkTblik, ECO pexumi, enwem Gipniri, kyaT)
e3repTyre apHarnfaH.

EckepiHi3: YHempaey pexunmi 6encengi 6onfaHaa,
KyaTTbl YHEMAEY YLUiH ANCNIENiH XapbIKTbIfbl
OipHelle cekyHATaH KeniH azantbinagbl. On kes
KenreH Tynmenep 6ackinfaH kesge asTomaTThl
Typae 6enceHgipinesi.

auto ABTOMATTbI

] GRILL (FPUIb) 4-9

Ctenk, Kayan xoeHe LWYXXblKTapabl Kyblpy,
YHFa ayHaTbllIfaH KekeHicTepAi nicipy Hemece
HaHAbl KaTblpyFa apHanfaH. ETTi rpunbere Kybipy
KesiHOe Tafam CesliH XuUHay YLWiH TaMLbl
HayacblH Nanganany yCbiHbinaabl: HayaHbl
TOPINbl COPEHIH acTblHAAafFbl Ke3 KeNreH geHrenre
opHaTbin, 500 mn aybI3 cyabl KYNbIHbI3.

I} l MEOT o MEAT (ET) 1-9

Byn yHKuMa eT ywiH aBTOMaTThl
TypZAe Y34ik TemnepaTtypa MeH nicipy aficiH
TaHgaungbl. byn yHKUNS TaFaMHbIH TbIM Kypfan
KeTyiH 6bonabipmay YLiH Ke3eK-Ke3eKk TeMeH
XblngamMablKTa XXenaeTkillTi icke Kocaabl.

I“" TURBO GRILL (TYPBO FPUJb) 5-9

YrKeH eT KeceKTepiH (Kiniktep, KyblpblfifaH
CUbIp €eTi, TayblK) KyblpyFa apHanfaH. Taram
CeniH XX1Hay YLWIH TaMLbl HAayacblH NnanganaHy
yCblHbINaabl: HayaHbl TOPribl COPEHIH acTblHAAFbI
Ke3 kenreH geHrenre opHatbin, 500 mn aybi3
cyabl KymbiHbI3. Kybipy icTiri (6ap 6onca) byn
dyHKuMsameH Gipre nanganaHbina anagbl.

|. l P T «= POULTRY (K¥C) 2.0

Byn yHKuMA KycC eTi yLWiH
aBTOMaTThl TypAe y34ik Temnepartypa MeH nicipy
aaiciH TaHOangbl. byn yHKUNS TaFaMHbIH TbIM
Kypfan KeTyiH bongblpmay yLWiH Ke3ek-Ke3ek
TOMEH XblNngamablKTa XenaeTKillTi icke Kocaabl.

I_ l rasse «. CASSEROLE (MICIPY) 3.9
© " Byn yHKUMS nacTa yLiH
aBToOMaTThl TypAe y34ik Temnepartypa MeH nicipy

| MAXI COOKING (TAFAMHbIH YNKEH
K@MNEMIH MICIPY) 6-9

ETTiH ynikeH kecekTepiH (2,5 Kr-HaH ken)
nicipyre apHanfaH. ET keceriHiH, mernLepiHe
BGannaHbICTbl 1-Li Hemece 2-Li CepeHi
nanganadbiHbl3. MNewTi angbiH ana Kbi3ablpyablH
KaxkeTi oK. ETTiH eki )afblHaH BipkernkKi Kbi3apyblH
KaMmTamachbI3 eTy YLUiH OHbl ayAapbIn OTbIPY KaxerT.
ETTiH KypFan keTyiH 6ongbipmay yLiH 6eTiHe
XXWHanfaH cersliH Kymblin OTbIpy Kepek.

o[iciH TaHganabl.

I BF?E:FI'I] Ao BREAD (HAH) 4-9

1 Byn yHKUMS HAHHbIH Ke3 KenreH
Typnepi ywiH aBToMaTThl TypAae Y34iK
TeMmnepartypa MeH nicipy aficiH TaHgangbl.

FAST PREHEATING
O |(KbIJIAAM ANAbIH ATA KbI3AbIPY) 7-9

MewrTi Xblgam angbiH ana Kbi3ablpy YLUiH.

| |przze - PIZZA (MALLA) 5-

Byn dyHKUMA nnUUaHbIH Ke3
KenreH Typfiepi ywiH aBtomMaTTbl Typae y3aik
TemnepaTypa MeH nicipy a4iciH TaHganabl.

£ ECO FORCED AIR (YHEMAOI
v |LLUWUXKENAQETKIWNEH NICIPY)* 8-9
CupakTap XaHe cymnekci3 eTTi bip
cepepfe nicipyre apHanfaH. Taramaap eHin aya
afblHbIHbIH KEMEriMeH Kypfan KeTygeH
caktanagbl. byn dpyHKUMa naMganaHbinfaH
kesge YHEMIEY wamsbl nicipy ke3diHge ewipyni
kanagbl xxaHe oHbl OK TyrmelliriH 6acy apKblnbl
yakbITLa KocyFa 6bonagbl
YHEMAEY uuknin nanganaHbin KyaT TYTbIHbINYbIH
OHTamnaHabIpy YWiH TaFraM TOSIbIFbIMEH MiCKeHLle
newTiH eciriH awyfa 6onmangbl.

I, l ARG TR wro PASTRY CAKES
- (TOPT XXOHE TOTTIUIEP) 6-9
Byn yHKUMA NuULaHbIH Ke3
KenreH Typnepi (awWwbITKbl KamMblp, TOATbIPMachI
6ap 6aniwTep, TapT, T.0.) yWiH aBTOMaTThLI TYpAE

y34ik TemnepaTtypa MeH nicipy aficiH TaHganabl.
e oo RISING (AWWBITY) 7.9

L2l

I' ToTTi Hemece Tyl bl KamblpAbl
Xblngamblpak alwblTyFa apHanfaH. AWbITy
canachblH caKkTay YLWiH Nicipy LUKMNbIHAH KeNiH
new asi Ae bICTbIK Typca, PYHKUUSHbI KOCNaHbI3.

]
—i

* Ne. 65/2014 epexeciHe (EO) carkec KyaTTbl yHEMAEY AeKnapaunsacbiHa can kongaHbinaTbiH yHKUMsnap
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[ Jufn . KEEP WARM (Kbilll ¥CTAY) o

>KaHa faHa nickeH TamakThbl bICTbIK
)XOHe KbITblpfnak Kynae cakrayfa apHanfaH.

L, |50s w SLOW COOKING (BAAIY MICIPY)
-9 o

ET nen GanbIKTbl )Xymcak api
GanfblH Kynge cakTam oTbIpbIn nicipyre
apHanfaH. AnabIMeH eTTi Kbl3apTy YLUiH
XinikTepai Tabafa Kyblpbin anyabl yCbiIHAMbI3,
Oyn oHbIH TabufFKn cConiH cakTayfFa MyMKIHAIK
6epegai. Micipy 300 r 6anbIK yLWiH ekl cafaTTbl, 3
Kr 6anblK YWiH TepT HeMmece 6ec caraTTbl XoHe 1
Kr cMpak yLWiH TepT cafaTTaH 6acTtan, 3 Kr cupak
YLWiH anTbl HEMeCe XeTi caFraTka OEeNiHri
yakbITTbl anagpl.

Hotpoint
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K¥PbIIFbIHbI ANFALL PET NAUOANAHY

1. TINAlI TAHOAY

KypbInfblHbl anfall peT KockaH Kesfe Tin MeH
yakKbITTbl OpHaTy KaxeT. Aucnnenge “ENGLISH”

Xasybl kepceTinegi.
ConNzr T
LoENLL L

KorkeTimai Tingepain TisiMiH aHangbipbin Kapan
WbIFY YLWIiH A HEMeCe \/ NepHernepiH

nanganaHblHbI3 )XOHE KaXKeTTICiH TaHdaHbI3.

TaHOayabl pacTtay YiliH = TYAMeCiH GacbliHbI3.

Eckepinis: Tingi keniHipek "Setting" masipiHeH
esreptyre 6onagpl.

2. YAKbITTbl OPHATY

Tin TaHQanfaHHaH KeniH afbIMAafbl yakbITTbl
opHaTy KaxeT: [lucnnenae eki caHHaH TypaTbiH
caraTTblH, MaHIi XbINbINbIKTaNAbI.

S ooz
.17

i

_=
=

@ —_=

2 -

KaxeT cafaTTbl opHaTy yuwiH A Hemece V
nepHeciH nananaHbliHbI3 XXoHe six: MepHEeCiH
f6acbiHbI3: [lucnnenae eki caHHaH TypaTtbiH
MUHYTTbIH, MBHi XbIMblbIKTanabl.

)

7
o
MWHYTTbI OpHaTY YLWIiH A HEMECE \/ NepHecCiH

nanganaHblHbl3 XaHe pacTay yWiH X 6acbiHbI3.

select

_=

——

_

n__u
2

<™

EckepiHi3: ¥3aK KyaT ipkinictepi opblH anfaHaa
yaKbITTbl KanTa OpHaTy KaXXeT 605ybl MYMKIH.

3. KYAT T¥TbIHbINYbIH OPHATY

Mew 3 kBT apTblk AeHrenaeri XeprinikTi
XenimeH ynneciMmai anekTp KyaTblH
TyTbiHaTbiHOAN GafqapnaManaHfaH: erep
YMiHi3ge TemeHipek KyaT KongaHbinca, oyn
MeHAI apTTbIpy KaxerT.

Auncnnenge “SETTING” xasybl
kepceTinmereHwe MAN. TyiiMeciH 6acbiHbI3 A3,
pacray yLiH s TYMMECIH TYPTiHi3.

‘Power” masip aneMeHTiH TaHgay YWiH A
Hemece V TyhMeciH 6acbiHbI3 Aa, pacTtay YLiH
s TYMMECIH TYpPTiHi3.

| e
A

"Low" TapmMafblH TaHaay YWwiH A Hemece V
TYAMECIH NanganaHbiHbI3 XXaHe pacTay YLiH g
TYMAMECiH BacbIHbI3 .

4. NEWTI KbI3AbIPY

A new oven may release odours that have been
left behind during manufacturing: byn kansIinTbl
Xargamn.

Tamak nicipmec 6ypblH, KE3 KENreH nictepai
O YLWiH NewTi angblH ana Kbl3gblpy KaxeT.

MewTeH Ke3 KenreH Kopfafbil KapToH4apAbI
Hemece Mengip Tacnanapabl anblHbl3 XXoHe
iLLiIHEH Ke3 KeNreH Kkepek-xapakTrapabl
LUbIFapbIHbI3.

MewTi wamameH 6ip caraT 6omnbl 200 °C geniH
Kbl3AbIPbIHbI3, KYLLEWTINreH ayacol 6ap
C%/HKLWIFIHbI nanganaHfaH aypbic (MbIC.

“ YLL’I’?VITU'IFGH aya" Hemece “KoHBeKUMANbIK
new”).

DYHKUMAHBI AYPbIC OPHATY YLWiH HyYCcKkaynapabl
OpbIHAAHBbI3.

EckepiHi3: KypbInfbiHbI anfalwl peT nanganadyaaH
KeniH 6enMeHi xxengeTy yCbiHbiNnaasbl.

Hotpoint S
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KYHOENIKTI NTAUOATNAHY

1. ®YHKUUAHBbI TAHOAY

MewTi KOCY YLWiH O nepHeciH 6acbiHbI3 Aa, KENiH
KO )XeHe aBTOMaTTbl PYHKUNANAPbIHbIH
Ma3ipnepiH kapan WbIfy YLUiH AUTO Hemece MAN.
nepHenepiH nanfanaHblHbI3.

Ma3sipai aHanablpbin WeIfy yWiH gucnnenae
KaxeT pyHKumns kepceTinmereHwe MAN. Hemece
AUTO nepHeciH Gacbin ycTan TypbiHbI3 4a, pactay
YLWiH TYUMECIH TYPTiHi3.

select

JMM°C
cuy

2. ®YHKUUAHbI OPHATY

KaxeT dyHKUMAHbI TaHOaFaHHaH KeniH OHbIH
napameTpnepiH eareptyre 6onaasi.
[dvcnnenae e3repTine anaTbiH NnapameTpnep
peT-peTiMEH KOPCETINETIH.

TEMI'IEPATYPA/FPI/IJ'II: OEHIENI

MM
,,o.uu\

-9

Auncnnerge MaH XbinblfblKTan TypfaHaa,

OHbl ©3repTy YLiH A Hemece VvV nepHenepi
nanganaHbin, pactay YLWiH sec NepHeCiH 6acbiHbI3
Aa, KeniHri napameTpnepain esrepTinyiH
XanfacTblpblHbI3 (MyMKiH 6onca).

Eckepinis: ®yHkuna 6enceHaipinreHHeH KeniH
TemnepaTypaHbl A HemMece \/ TYMMeLLiriH
nanganadbin TeHweyre 6onaapl.

¥3AKTbIFbI

3 1n°c
oo

Ny
A\Y

4

X,.. 7
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Oucnnenge ¢ Genriweci XbIMbIIbIKTAN TypFaHaa,
KaXXeT yakbITTbl OpHaTY YLWiH A HeMece
nepHeciH nanvganaHbiHbI3 XXaHe pacTay YLWiH
0acbIHbI3.

[Micipyai KonMeH peTTeNTiH XaFganaa nicipy
yakbITblH OpHaTy KaxeT emec: PyHKLUNAHBbI pacTay
KOHe icke KOCy YWiH 8 TyiiMeciH BacbiHbI3.
MyHaan xarganga niclpy yakblTbiHbIH, asgKTanyblH
KigipTinreH 6actany yakbiTbl apKbliibl OpHaTY
MYMKIH eMec.

select

EckepiHnis: Micipy 6apbicbiHOa OpHaTbIFaH nicipy
yakbITblH << MepHeciH 6acy apKbinbl peTTeyre
Oonagbl: PeTTey yuwiH A HEMeCE \/ NanganaHbiHbI3
)KOHe pacTay YLWiH sget OACHIHbI3.

MICIPYOlI AAKTAY YAKbITbIH OPHATY
(KIAIPTIN BACTAY)

OyHKUMsANapAblH Ke0iHAE NiCipy yaKbITbl
OpHaTbIffaHHaH KeniH, PYHKUNAHbIH BacTanyblH
OHbIH asKTany yakbiTblH bafaapnamanay apkbisibl
KigipTyre 6onagpl.

Advcnnenne opHaTbiNfaH afbiMaarbl askrany
yakbITbl kKepceTinedi xxeHe () benriweci
XbINblNakKTangbl.

KaxeT yakbITTbl OpHaTy YLWIiH A Hemece V
NepHeciH naaanaHbIHbI3 XeHe pacTar,
glpyHKmeHbl iCKe KOCy YLiH [> OachklHbI3.

afraMfbl NeLuke carnbin, ecikTi XabblHbI3,
OyHKUMNS opHaTbINFaH yakblTka calkec nicipy
YWiH ecenTenreH yakblTTaH KeriH aBToMaTTbl
TypAe Kocbinaabl.
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> kanTa 6acy apkbinbl 6yn yHKUUSHBI Aepey
fenceHaipyre XxaHe KyTy yakblTbIH

6ongbipmayfa bonaasbl.

Eckepinis: MNicipyain kigipTinreH 6actany yakbITblH
Gargapnamanay newTi angbiH ana Kbi3ablpy dasacbiH
ewipeni.

BargapnamanaHaTtbiH askTany yakbiTbiH TEHLUEY YLUiH
KYTY YakbITbiHbIH 6apbicbiHAa A HEMeCe \/ TYWMECIH

nanganaHyra Hemece napameTprepai e3repTy YLiH
<< TynmeciH 6acyra 6onagbl.

EckepiHi3: Icke Kocyabl KewwikTipy dpyHKumnacs! "lpune"
*oHe "Typ6o rpunb"dyHKUMsINapbl YLLIH KON XeTiMai
emMec.

3. ®YHKUUSAHbI BENICEHAIPY

KaxeTTi MeHAep eHri3inreHHeH KeniH PYHKUUAHbI
iCKe KOCy YLUiH TYNMeCiH BacblHbI3.

EckepiHnis: MNicipy 6acTanfaHHaH KeliH gncnnenae ap
OYHKUMA YIWLIH eH yrnnecimai AeHren kepceTineai.
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AfrbiMaarbl yakblTTa 6enceHai pyHKUMSHbI KigipTy
YyLWi Ke3 KernreH yakbiTTa nepHeciH 6acyra
bonagbl.
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4. ANOblH ANA XbINbITY

Kebip cyHKUMsINapaa newti anabiH ana Kpiaabipy
ke3eHi bap: OyHKuus GacTtanFaHHaH KeviH gucnnenae
angbiH ana Kpi3gblpy pyHKUMACH! 6encenai ekeHi
KepceTineai.
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Byn ke3eH asikranraHHaH KeiiH OblObICTbIK CUrHar
Oepineai xxaHe gncnnenge neLwTiH opHaTbIfFaH
Temneparypara XXeTKeHAiri KepceTineai:
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Byn meseTTe ecikTi awwbIn, NewTiH iWwiHe TaFamapl
canblHbI3 Aa, eCiKTi aybIn nicipyai 6actaHbI3.

EckepiHi3: AngbiH ana Kbl3gblpyablH askTanybiHa AemiH
Taramfbl neLuke cany nicipygiH, HOTUXeCIHe Tepic acep
eTyi MyMKiH.

AngbiH ana Kbi3ablpy KeseHiHiH bapbiCbiHaa eCikTi awy
9pEKEeTTi ToKTaTadbl.

[Micipy yakbITbliHa angblH ana Kbl3AbIpy yakbITbl KipMenai.
/\ Hemece V TynmeciH 6acbin KaxeT TemnepaTypaHbl
apkallaH e3repTtyre 6bonagb..

5. NICIPYAQIH COHbI

ObIBbICTLIK curHan 6epinin, gucnnenge nicipygix,
asikTanfaHbl kepcetinegi.

1
c3
o

Micipyai kon pexumiHae (baraapnamanaHaTbiH nicipy
YaKbITbIHCbI3) XanFacTbIpy YLUiH TYWUMECIH
bacbiHbI3 HeMeCe XaHa yaKbITTbl OPHATY apKbirbl
nicipy y3aKTbIfbIH YIFaATY YLiH A TYUMECIH
navaanaHbliHbI3.

Eki xxarganaa na temnepartypa Hemece rpunb
OEeHreniHiH, napameTpi con KymniHae kanagp!.

KbISAPTY

MewwTiH kenbip dyHKUMANapbl Nicipy agkTanfaHHaH
KeniH rpunbi 6enceHpipy apkbinbl TafaMHbIH 6eTiH
Kbl3apTyFa MyMKiHAiKk 6epegi.

HAvicnnenpe csikec xabapnama kepcertinreHae, 6ec
MUHYTTbIK KbI3apTy LMKITIH 6acTay YiiH 3% TYUMECIH
Bacy Kaxer.
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Kbi3apTy 6actanfaHHaH KemiH OHbIH yY3aKTblIfbiH

|
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e3repTy yWiH A Hemece V TyMMeCiH nanganaHbliHbI3

HEeMece Ke3 KerreH yakbiTbiHaa Toktaty yuiH (D
TYMMECIH BacbIHpI3.

TAUMEP

Mew ewipyni 6onFanaa, aucnnenai Tanmep peTtiHae
navganaHyra 6onagpl. PyHKUMSAHBI 6encenaipy yLiH
NeLUTiH ewwipyni ekeHairiHe Ke3 XeTkisin, A Hemece
V TyrmMeciH 6acbiHpI3: ducnnenge & 6enriweci
XbINblNnakTanasbi.
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KaXeT yakbIT y3aKTbIfbIH OpHATY YLWiH A Hemece V
TyMMeciH 6ackin, Tamepai 6encenaipy YLWiH s
TYMMECIH BacbIHpI3.

TaHganfaH yakblT caHaybl BiTKEHHEH KEeWiH on
avncnnenae KepceTinin, Taumep agkranaibl XeHe
AblObICTLIK curHan bepineai.
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EckepiHis: Tarimep ewwbip nicipy unknaepi
GenceHaipmengi.

Taimepgi e3repTy ywiH A Hemece V' TyiMeCIH

6acbIHbI3; Ke3 KeNreH yakbITTa TauMepai ewipy ywiH <<
TYAMECIH 6acbIHpI3.

N
v

Tanmep GenceHaipinreHHeH KeniH pyHKUMSHBI TaHgan,
6encengipyre 6onagsbl.

MewwTi Kocy yiwiH (D TyiMMeciH GacbIHbI3 Aa, KaxXeT
PYHKUMSAHBI TaHOAHbI3.

®yHKUMA BacTanFaHHaH KeriH Tanmep yHKUmsFa
Kegepri KenTipMen, Kepi caHayabl 3i Xanfactbipagbl.

oo™
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Tanmepgi ewipy kesiHae angbivMeH 6enceHgi
PYHKUMSIHBI TOKTATY YLUiH (S TYMMECIH, keniH <<
TYMMeCiH 6acbIHbI3.

. NEPHE K¥J1Nbl

lNepHeTakTaHb! KyrnbinTay YLUiH 6ip yakbITTa ot
XoHe < TyMMmenepiH kem aereHae 6ec cekyHn,
6ovibl 6ackin ycTan TypbiHbI3.

MepHeTakTaHb! KynbinTaH 6ocaTy YLUiH opeKeTTi
KanTanaHbl3.

EckepiHis: Byn yHKUMAHBI TaFam nicipy 6apbicbiHaa
Kocyfa oa 6onagpl. Kayincisaik makcaTTapbliHAa newTi kes
kenreH yaksitta (D TynmeciH 6ackin ycran Typy apKbinbi
eLipyre 6onagsl.
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MICIPY KECTECI

ARISTON

. ANAgblH . nmcipy OEHMEU
PELIENT OYHKUMSA  ANA TEM"(E,CP{;\TVPA; YAKbITbl  KOHE KEPEK-
§ Kbi3ObIPY. 7 (Mun) )KAPAKTAP
. PRGTR o _ _ _ 2/3
AWbITKbI KAMbIPbIHaH l l : 160-180 30-90 s
)KacanfaH TokawTap . Yo 160-180 30-90 4 1
abfFr aFr
Canmacwi Gap Goniwtep | {PSiR- - 160200 30-85 3
(colpnbl 6amiw, WTpyaens, 4 1
anva GeniLui) e Ve 160-200 35-90 2 1
| |PrsiR - 170 - 180 15 - 45 3
BuckBuTTep/WwarbiH TOpTTap ® ZE) 160-170 20-45 qéﬁ ‘ 1 |
. Vo 160-170 20-45% > 3 1
Vo 180-200 30-40 3
Kpemai Geniwkenep e Ve 180-190 3545 4 1
s Ve 180-190 35450+ S 3 T
o Ve 90 110-150 3
Bese e Vo 90 130-150 4 1
® Me 90 140-160 b -\l;lr- ﬂ\l;lr- ;ﬂ
| P - 220 - 250 20-40 2
Muuua s Ve 220 - 240 20-40 4 1
(PKyka, kanblH, dookayya) ® AR, L
|« ] Vo 220 - 240 2550+ > 3 T
HaH 1 kr [ .IBFeEH.n o - 180 - 220 50 - 70 2 |
Ponaap | Jwern - - 180 - 220 30-50 2
Ham s Vi 180-200 30-60 4 1
| Jprm= pe 250 10- 15 3
KaTbipbinfaH nuuua 4 ]
. Ve 250 10-20 4
B Vo 180-190 4055  2/3
Hemai 6aniwTtep ; ) ) 4 1
(kekeHic Ganiwi, KULL NTOPEH) ® Vie 180-190 45-60 nFEr AR
|, Ve 180-190 4570+ 2 3 1
Vo 190-200 20-30 3
BonoBaH/kaTnapnbl KaMmbIp 4 1
AN e Ve 180-190 2040 AT
. Vo 180-190 20-40* 2 3 T
NaszaHnbs/cydne [ l CASGE ~re - 190-200 40 -65 -\...;,-
Micipinren nacra/ [ ] cagse e _ ) ) 3
picipiaret e 190-200 25-45 3
8 Hotpoint




- KZ

- AngbiH - nICIPY OEHIEMN
PELIENT OYHKUMA  AJIA gTEM”EE?TyPAg YAKbITbl  JKOHE KEPEK-
: KbI3ObIPY. (MmH.) XAPAKTAP
Koit/6ysay/cubip/lwowka 1 kr | M =~ - 190-200 60 - 90 3
Taybik/KosIH/yIApeK 1 kr TR _ 200-230 50 - 80 3
KypKkeTaybIk/kas 3 kr L Jpows - 190-200 90-150 2
Hyxoskara nicipinreH 6anblx — 3
| kara3fa opanfaH Taram S ZE) 180-200 40-60
(kas, ByTiH)
TapTbinfaH KeKkeHicTep T 2
(kpI3aHaKTap, kaginep, kaai) - Ne 180-200 50-60 L
KyblpbinfaH HaH - - 3 (>Korapebt) 3-6 _\__?__,_
Banbik eTi/6enikTep - - 2 (Oprawa) ~ 20-30* 4 3
WyxbikTap/kayan/ — 3 . 2-3(Oprawa 15 -30 * 5 4
KabblpFranap/rambyprepnep . -Xorfapbl) S S SO
KybipbinfaH Tayblk eTi 1-1,3 kr . — 2 (OpTawa) 55-70 ** -\..%..,- A 1 :
KyblpbInFaH cublp eTiHiH T _ _E() ** 3
KeciHAaici 1 kr i 2 (Oprawa) 35-50 e
Ko3bl XinikTepi/cupak W:v - 2 (OpTawa) 60-90 ** | 3 ,
KyblpbinFaH kapTontap . - 2 (Optawa) 35-55 ** 3
KekeHicTi kemilu . — 3 (XKorapsbl) 10-25 _\,;,,_
Na3aHbA XaHe eT . Ve 200 50100+ 4 1
ET xxeHe kapTon @ ZE) 200 45-100 *** _\,é,, : 1
BanblIK XXaHe KeKkeHicTep @ ZE) 180 30-50 *** _\__.4;!,, : 1
Tonblk Tamak: »Xemic 6aniLui 5 3 1
(5-AeHren)/nasaHbs (3-aetHren)/ ® ZE) 190 40-120 *** 2
eT (1-geHren) ;
TonTbipmachkl 6ap § o - 3
KyblpblJIFaH Xinikrep : l ¥ IE'['G j 200 80-120 —J
ET KecekTepi (KosiH, TayblK, Koﬁ)§ l * IE:L 0 — 200 50-100 *** 3

* Micipy GapbicblHAA TaFamAbl XXapTbinan
ayaapblHbl3.

**KaxeT 6onca, nicipy kesiHge Taramibl YLWITEH €Ki
anHanbIMfa aygapbiHbi3 (kaxxeT 6onca).
***Bomkamabl yakblT y3aKTbIfbl: TaFamabl NELUTEH
©3 KanayblHbl3Fa Colkec ap TypJi yakbiTTa anyfa
bonapgsl.

(@www CepTudumkatTay Mekemenepi yLwin

IEC 60350-1 cTaHgapTbiHA COMKEC XXNHANFaH XXaHe
TekcepinreH "lManpganaHy xaHe KyTimM
HyCKaynbIfblHAA" GepinreH peuenTtinep KkecteciH
www.hotpoint.eu TopabbiHaH XYKTeHi3

OYHKUNANAP I < @ l 3 [ D
Kon Conventional . . Forced Air Convection Bake Eco Forced Air (YHemai
(KoHBekuusi) Grill (Tpunb) TurboGrill (Typ6orpuns) (XKengetkiwneH nicipy) (KoHBekuuanblk new)  xengeTkiwneH nicipy)
I. l MEAT  wro I {POULT e | If AGGE we BRERD weo {PIZIR - {PRSTR ~re
Poultry (Y1 kycbl) Casserole (Micipy) Bread (HaH) Pizza (Muuua) Cakes) (KekcTtep)
Lo VR r~ [y e  J | , w - r
AKCECCYAPITAP Top cepeciHe Koitbinfan Top cepeciHe KowbinFan 500 M Gy CHIATLIH N
Top cepe HaH nicipy Hayacbl  TaMLubl Hayacbl/HaH nicipy/new  Tamubl Hayachbl HaH nicipy Hayacbl
TamLbl Hayachbl
Hemece TopT Kanbibbl Hayacbl
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K¥PbIJTFbIFA
TEXHUKAIJIbIK KbISMET
KOPCETY XOHE TA3AJIAY

(Evww

KocbiMLla aknapat any yuwid "lManganany xeHe KyTiMm
OowbiHWwa HyckaynbiFbiH" www.hotpoint.eu canTbiHaH
XKYKTen anbiHpbI3

Ke3 kenreH TexHuKanblIkK blckbiw, KaTThbI
KbI3MeT KepceTy Hemece
TasanayaaH OypbliH NeLWTiH

CybIfaHblHA KO3 XeTKi3iHi3.

By TazanafbiwTapasl
nanganaH6aHbI3.

TasanarbllWTapAbl Hemece
abpa3uBTi/KOppO3UANDbIK
Tasanay 3aTTapblH
nanganaH6aHbI3, oynap
KYPbUIFbIHbIH 6eTiH

Kopfarbiw KonfantapbiH
KWiHi3.

TexHUKanbIK Kbi3MeT
KepceTyaeH GypbIH new
KyaT Ke3iHeH aXblpaTblnybl
Tuic.

3aKkbiMaaybl MYMKiH.

CbIPTKbl BETTEP

. beTki )xakKTapblH ObIMKbIST MUKPOTAaSLUbIK
wy6bepekneH Tazananbi3. Onap kaTThbl Kip 6onca,
OenTapan TasanarbllWTbiH OipHeLWle TaMLWbICbIH
KOCbIHbI3. Kypfak wybepekneH KypfaTbin CYpTiHi3.
. Koppo3susnbik HeMece Kblpfbill Tazanay
KypangapblH nanganaH6aHbl3. Erep ochbl
3aTTapAblH Ke3 KeNreHi KyTnereH xxepaeH
KYPbINFbIHbIH 6eTTepiMeH 6annaHbicka Tycce,
OHbl Aepey AbIMKbIN MUKpodmbpa wybeperimeH
Aepey TasanaHbi3.

IWKI BETTEP

. Op NanganaHygaH KeniH newTi cybITbIMN, TaFram
KangblkTapblH HEMeCe Wallblpaynapabl X0 YLWiH
KYPbINFbl Con Xblnbl 60nfaHbiHAA Ta3anaHbl3.
Taram nicipyAdiH HeTMXecCi peTiHAe TY3iNreH kes
KenreH KOHOeHcaTTbhl KypFaTy YLWiH newTi

TONbIFbIMEH CYbITbIHbI3 Ja, MATaMeH HeMece
bICKbILUNEH CYPTIiHi3.

. ECIKTIH WBbIHBICBIH TUICTI Ta3danay CyMbIKTbIfbIMEH
TasalaHbl3.

. Tazanaygbl oHannaTty yLWiH new ecirid anbin
Tactayfa 6onagbl.

. [pynbain Xofapfbl Kbl34blpy 3NEeMEHTIH NeLTiH
XOFapfbl NaHeniH Tazanay MakcaTblHOa
TemeHaeTyre 6onaabl.

AKCECCYAPIIAP

KocbiMwa Kypangapabl nanganaHfaH CoH blablC
XYFbiW cabblHCY KOCbINFaH cyfa 6aTbIpbiHbI3,
onap ani ae biCTblK 6onca, KonfFanneH yCTaHbl3.
Taram KangblKTapblH XYFbllW LUOTKEMEH HEMECE
XekeMeH Taszanayfa 6onagbl.

APTKbl KABbIPFAHbI XKOHE KATATIUTUKATbIK NAHENIbAEPAOI TASANAY

Byn new nicipy 6enimiHiH TazanaHyblH apHaWbl
e3/iriHeH TazanaHaTtblH kKanTamacbliHa 6annaHbICTbl
XeHingeTeTiH apHarbl KaTanuTUKanblk XXNeKTepMeH
KaMTblnFaH, Bynap Kip MeH Manapl CiHipe anagbi.
Byn naHenbgep cepe bafbiTTaybIlWTapbIHA
cavnikecTepHaipinreH: Cepe 6afbiTTaybILTAPbIHbIH
OpPHbIH aybICTbIpFaHAa XaHe KanTa OpHaTKaH Kesae
Xofapfbl benikteri inMekTepaiH NnaHenbaeri conkec
caHblnaynapfa opHaTbIfIfFaHbIH TEKCEPIH3.

Katanutukanslk naHenbaepaiH e3airiHeH Tasapy
cvnaTTapblH XakcapTy YLWiH newTi WwamameH bip
carat 6ownbl 200 °C TemnepaTypacbiHa AeniH
“KoHBekumsameH nicipy” dyHKUMACHIH nanganaHbin
KbI34bIpy YCbIHbINaAbl. TazapTy 6apbiCbiHOa NeLw
6oc 6onybl THiC.

KbIpfbill eMeC bICKbILWTbI NanaanaHbin

OapnblK KanfaH TaramMm KanablKkTapblH Tazanamac
OypbIH

NewTi CybITbIN any Kaxer.

EckepiHis: LipiTKilw Hemece KbIpfbill XMMUKaTTapAasbl, ipi
KblrwakTapabl, Taba KblpfbllTapAbl )KaHe neLwu
cnpennepiH narnganaHy katanuTukanblk 6eTTi
3aKbIMAaybl XX8He OHbIH, 63/iriHeH TasanaHaTbIH
cunaTTapblH KObl MYMKIH.

MaHenbaepai aybICThIPY KaxeT bonca, keningik
OoMbIHLLA KbI3BMET KepceTy opTariblfbiHa XxabapriachiHpI3.

LWWAMAbI AYbICTbIPY

1. Newri KyaT Ke3iHEeH aXblpaTbIHbI3.

2. LaMHbIH KaKnafblH Oypan anbiHbI3 Aa, TaMmnaHbl
aybICTbIPbIHbI3 XXOHE KaKNaKTbl KanTa OpPHbIHA
Bypan KOMbIHbI3.

3. MewrTi KyaT Ke3iHe KanTa KOCbIHbI3.

EckepiHis: Tek 25-40 B1/230 B E-14, T300°C Typni XbiSibl
wampgapgpbl Hemece 20-40 B1/230 B G9, T300°C typni
ranoreH WwamaapbliH nanganaxbiHbl3. Kypbinfbiga
navganaHbifiFaH Wam TYPMbICTbIK TEXHMKA YLLIIH apHaWibl
»KacakTanfaH >aHe Yy iliHaeri xxannbl 6enve
»KapbIKTaHObIPYb! YLUiH XXapaMcbl3 60nbin Tabbinagbl
(244/2009 EO epexeci). LLlam namnanapbiH KbidamMeT
opTanbifblHaH caTbin anyfa 6onagpl.

- Erep ranoreH wamaapbl NnarganaHeinca, caycakrap
3aKbIM KENTIPETIHAIKTEH XanaHall KONIMeH eHAEMEH,3.
LLlam Kaknafbl OpHbIHA canblHOalbIHLLA, NeLwTi
nariganadHbaHbi3.
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. EcikTi any yLiH OHbl TOMbIFbIMEH aLLblHbI3 XaHe
inMekTepi KynbinTanvarad KyniHae 6onvarbiHia
TOMEHAETIHI3.

2. ECiKTi MyMKiHZIrHLWE MbIKTan KabblHpbI3.

EcikTi eki KonbIHbI36EH MbIKTan YCTaHbI3 — OHbI
TYTKacblHaH yctayfa 6onmangbi.

Ecik opHblHaH 60CamaraHLLa OHbI XXOFapbl Kapan
TapTyMeH KaTap »alyabl XanfacTblpblHbI3. ECIKTI
Xymcak 6eTke canbin, 6ip akka opHaTbIHbI3.

3. EcikTi neLuke Kapai XbIrmKbITbIM, inrekrepai

- KZ

yALIbIKTapbIHA CaMKECTEHAIPIN, Xofapfbl GeniriH
OMbIKTapblHa BekiTin KanTa OpHaTbIHbI3.

4. EcikTi TOMEHAOETIH|3 >KoHe TOMbIFbIMEH aLLbIHbI3.
ébICKbILIJTapﬂbI DacTankbl OpHbIHA TYMEHOETIH|3:

napablH TONblfbIMEH TOMEHAETINMEHIHE KO3
YKETKI3iHi3.

KbICKbILITapabIH TUICTI OPHbIHAA eKeHAiriHe ke3
XKETKI3Y YLUIH CaI KbICbIM KOSAaHbIHbI3.

5. EcikTi >aybin KepiHi3 XaHe OHbIH Gackapy
TaKTacbIMeH TypriaHaTbiHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. Erep
Typa 6onmaca, xofapblgarbl kagamaapabl
KauTanan wWelfbiHbI3: ECiK TWiCIHLWE OopHaTbInmaca,
3aKbiMaanybl MyMKiH.

AKAYJIbIKTAPAbI LUELWWY g,

KocbiMLa aknapat any yuwiH "lManganany xeHe KyTiMm
GobIHWa HyckaynbifbIH" www.hotpoint.eu canTbiHaH
KYKTen anbiHbI3

AkaynblIk MywmKiH cebebi

Mew xymbiCc icTemengi. Kyart ipkinici.
KyaT KesiHeH
_ axblpaTtbingpl.

PoseTkaga Tok 6ap-XOFfbIH XoHe
AYXOBKa 3neKTp Ke3iHe XanfaHfaHblH He
: XanfaHbaFaHbIH TEKCEPIHi3.

- [NewTi 6LWipiHi3 )XoHe KanTa KOCbIHbI3,
COCbIH aKkaynbIKTblH KETKEHIH HE
KeTnereHiH TeKCepiHi3.

- Oucnneipe “F” epniHeH KeliH

. CaH Hemece apin KepceTineAdi. | KaMTbiM akaybl.

- Barmapnamarnbig

- EH xakblH Keningik 6onbiHWwa Kbl3MeT

. KepceTy opTanslfblHa xabapnacsin, “F”
. 9priHeH KeniH KepceTinreH caHabl

- xabapnaHbl3.

Hotpoint "
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NAUOATbI KEHECTEP

Svww

KocbiMla aknapat any yuwiH "lManganaHy xxaHe KyTim
OobIHIWA HycKkaynbiFbiH" www.hotpoint.eu caiTbiHaH
XYKTen anbiHbI3

MICIPY KECTECIH OKY

TaFraMHbIH 8p TYpiH Micipy YLWiH KecTeae y3aik
navganaHbinaTtblH QYHKUNSA, KepeKk-xapakTap
XoHe feHren kepcetinreH. [licipy yakblTbl anablH
ana XblNbITyagbl €CKEpPMEreHae Tafam newuke
canblHfaH yakblTTaH 6acTtanagbl (tTanan eTinreH
opbiHAa). licipy TemnepaTypanapbl MeH
yaKkblTTapbl TEK LLaMaMeH bepinreH xxaHe onap
Tamak MerwepiHe XXoHe KongaHbinaTblH
KOoCbIMLLA Kypan TypiHe 6annaHbicTbl 6onaasbl. EH
TOMEHTI YCbIHbINIFAH napamMmeTpriepai
nanganaHblHbI3 XXoHe TaFaM nicipyre XeTkKinikcia
OonfaH Ke3ae Kofapbl MOHAEPre XbIMKbITbIHbI3.
KamTamacshI3 eTinreH akceccyapnapgbl, kapa
TYCTi MeTann TopT NiwiHAepiH XXaHe new
HayanapblH nanganaHbliHbli3. COHbIMEH KaTap,
nupekc Hemece Kbl Tabanapbl MeH Kepek-
Xapaktapgbl nanganaHa anacoi3, 6ipak nicipy
yaKkblTTapbl azgan y3apaTblHblH €CKEPIHi3.

BIP YAKBITTA 9P TYPJ1l TAMAK MNICIPY
"XenpetkiwneH nicipy" yHKUMACHI TYpIi
Taramgapabl (banblk )XaHe KekeHicTep) Typni
cepenepge 6ap yakbITTa nicipyre MyMKiHAiK
Gepegi. Kbicka nicipy yakbITblH KaXkeT eTeTiH
TamMakTbl anbin Tactan, y3ak nicipy yakbITbIH
KaXkeT eTeTiH TaMaKTbl NELLKE canblHbI3.

TEXHUKATbIK OEPEKTEP

(Evww KyaTTblH TMiMAINIK HOMMHanNAapbIH koca, 6yn
newTiH ToNblK cMnatTamackl www.hotpoint.eu
CauTbIHaH XyKTerne anaabl

NMAAOATIAHY XXOHE KYTIM H¥CKAYIbIFbIH
XYKTEN AnY

> @pww Ohjm KOAbIH eHri3in, nanganaHy EETE
XXoHe KyTiM 6omnbIHLWA HyCcKaynbIKTbl http:// iy
www.hotpoint.eu Be6-canTbimbli3gaH EHE
XYKTen anbiHbi3 (ocbl QR koablH

nanganaHyra 6onag).

> bonmaca, Keningik 6ovbiHLIa KbI3MeT kepceTy
Kbl3MeTiHe xabapnacblHpbI3

KENiNQiKk BONbIHWIA KbISMET KOPCETY
OPTAJIbIFbIHA XABAPJIACY

bisaiH 6annaHbiC aknapaTbiMbI3abl KENINAik
HyCkaynblfblHaH Tabyfa
6onagbl . Keningik
OoWbIHLLA KblI3MEeT
KepceTy opTanblfblHa
xabapnacy kesiHge
OHIMHIH TEXHMKaIbIK — N
KecTeciHOe S o AT

kepceTinreH koatapabl

xabapnaHpl3.
400011600126

CEMiedE
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IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCLJA

LV

PALDIES, KA IEGADAJATIES HOTPOINT - ARISTON

@l IZSTRADAJUMU
= ) Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo3sanu un palidzibu,

ladzu, registréjiet savu ierici vietné www.hotpoint.eu/

register

(Evww

Drosibas instrukciju un Lieto$anas un apkopes
pamacibu varat lejupladét, apmeklejot timekla
vietni www.hotpoint.eu un sekojot noradém
Sis instrukcijas aizmugure.

' Pirms ierices izmantosanas uzmanigi izlasiet instrukcijas

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

5. Durvis

6. Augséjais sildelements /
grils

7. Apgaismojuma spuldze

8. Datu plaksnite
(nenonemiet)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

< *° AUTO "T

[ Piav D]

HE g @

1 3 4 5 6 7 8
1.ON/OFF 4. MANUALAS FUNKCIJAS 7. APSTIPRINASANAS POGA
Lai ieslégtu vai izslegtu Lai virzitos pa manualo funkciju Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
cepeskrasni un apturétu aktivo sarakstu. iestatitu vértibu.
funkciju.

5. DISPLEJS 8. STARTA POGA

2. AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

Lai virzitos pa automatisko
funkciju sarakstu.

3. ATPAKAL
Lai atgrieztos pie iepriek$éjas
iestatijumu izvélnes.

6. NAVIGACIJAS POGAS

Lai mainitu funkcijas iestatijumus

un vertibas.

Lai palaistu funkciju, izmantojot
ipasus vai pamata iestatijumus.

Hotpoint

ARISTON




) Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes
PI E D E R U M I il pamacibu vietné www.hotpoint.eu

METALA REZGIS . NOTEKPAPLATE . CEPESPANNA . SLIDOSAS SLIECES

J =)
piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.
STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
IEVIETOSANA ATKARTOTA IEVIETOSANA _
levietojiet metala rezgi, horizontali stumjot to pa . Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet
plauktu stiprindjumiem ta, lai paceltas malas butu plauktus un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas:
vérstas augsup. Tagad varat iznemt plauktu stiprinajumus.
Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un . Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,

vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet
tos atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet
zemakaja pozicija.

cepespanna tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu
plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

lznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet
slidoSo slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséejo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
— iespéjami dzili. Nolaidiet

L stiprinajumu vélamaja

Lai nodrosinatu, ka sliece ir istaja vieta,
stingri piespiediet
stiprinajumu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet,
vai slieces var brivi
kusteties. Atkartojiet Sis
darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa
[imen.

Ladzu, nemiet véra: Bidamas slieces iespéjams uzstadit ikviena
limeni.

2 Hotpoint
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FUNKCLJAS

LV

MAN.MIANUALI

CONVENTIONAL
(GATAVOSANA AR KONVEKCHIU)* 1-9

Lai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

"~ | CONVECTION BAKE
_ ¥ |(CEPSANA AR KONVEKCIJU) 2-9

Lai ceptu galu vai kikas ar skidru pildijumu uz
viena plaukta.

CCTTT SETTING (IESTATUUMI) 9-9

| . . - . -

= Lai mainitu krasns iestatijumus (valoda,
laiks, skanas signala skalums, spilgtums, eko rezims,
mérvienibas, jauda).

LOdzu, nemiet véra: ja ir aktivizéts Eko rezims, displeja
spilgtums péc paris sekundém samazinasies, lai taupritu
energiju. Tiklidz tiek nospiesta kada poga, ekrans tiek
automatiski aktivizéts utt.

FORCED AIR )
® | (PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA) 3-9

Lai viena temperatlra uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties eédienu
aromatiem.

autoAUTOMATISKS

"77| GRILL (GRILESANA) 4-9

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdetu maizi.
Grilejot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens.

I. l MEAT  wo MEAT (GALA) 1-9

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi galas pagatavosanai. S1
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu edienam parak izzat.

«» POULTRY (PUTNU GALA) 2-9

: FOULT

I l Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatlru un metodi putnu galas pagatavosanai.
Si funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzut.

7| TURBO GRILL (TURBO GRILS) 5-9

* |Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

| Jcrsse - CASSEROLE (GATAVOSANA KATLA) 3-9

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu pagatavosanai.

I MAXI COOKING y
_¥ |(MAKSIMALA GATAVOSANA) 6-9

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Atkariba no galas apjoma izmantojiet 1. vai
2. plauktu. Cepeskrasni nav nepieciesams
priekslaicigi uzkarsét. Lai nodroSinatu vienmeérigu
branumu abas pusés, gatavosanas laika galu

ieteicams apgriezt. Lai gala parak neizzltu, péc
iespéjas biezak aplaistiet to ar udeni.

I IBF A7 wo BREAD (MAIZE) 4-5

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

| |P1ziA - PIZZA (PICA) 5
St funkcija automatiski atlasa labako

temperattru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

FAST PREHEATING
(ATRA PRIEKSSILDISANA) 7-9

Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

=y ECO FORCED AIR
- LI (EKO GAISA PLUSMA) s-9

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas
uz viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plisma nelauj produktiem izzat. Izmantojot 30
funkciju, EKO lampina bus izslégta visa gatavosanas
laika, tacCu to var islaicigi ieslégt, nospiezot pogu OK.
Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvért lidz bridim, kad
édiens ir pilnigi gatavs.

I_ l O TE wro PASTRY CAKES (DESERTI) 6-9

) Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku veidu
pagatavosanai (kikas no raudzétas miklas, pilditas

kdkas, tortes u.c.).

[ o Lai vel efektivak raudzétu saldu vai
saJu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet
funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.

]

L e ... WARM KEEPING (SAGLABAT SILTU) 8.9

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu
karstu un kraukskigu.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek izmantota par energoefektivitates paraugu
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TN auto SL_OW COOKINGV
S (LENA GATAVOSANA) 9-9

Lai saudzigi pagatavotu galu un zivis,
saglabajot tas maigas un suligas. leteicams vispirms
panna apcept galas gabalus, lai apbruninatu tos un
tadéjadi saglabatu gala esosas dabigas sulas.
Gatavosanas laiks svarstas no divam stundam (zivij,
kas sver 300 g) lidz piecam stundam (zivij, kas sver
3 kg) un no Cetram stundam (galas gabaliem, kas
sver 1 kg) lidz seSam vai septinam stundam (galas
gabaliem, kas sver 3 kg).

e
[
=
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

LV

1. ATLASIET VALODU

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda un
laiks. Ekrana bus redzams uzraksts ,ENGLISH".

Izmantojiet A vai\/, lai virzitos pa pieejamo valodu
izvéelni, un atlasiet vélamo.

Nospiediet o, lai apstiprinatu izvéli.

LOdzu, nemiet véra: valodu vélak varat nomainit izvélné
,Setting”.

2. IESTATIET LAIKU

Pec tam, kad bus izvéléta valoda, bus nepiecieSams
iestatit laiku: Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
stundas.

Izmantojiet /\val V, lai iestatitu vélamo stundu, un
nospiediet qx=: - Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
minutes.

Izmantojiet /\val VvV, lai iestatitu vélamas mindtes, un
nospiediet X lai apstiprinatu.

select ’

LUdzu, nemiet véra: Péc ilgstosakiem elektropadeves
parravumiem laiks bus jaievada no jauna.

3. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektrisko
jaudu, kas atbilst maéas tiklam ar vismaz 3kW jaudu:
ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka
jauda, ta bls jasamazina.

Nospledlet pogu MAN, lidz ekrana redzams uzraksts
LSETTING”, péc tam nospledlet X, lai apstlprlnatu
IzmantOJlet /\ vai V, lai atlasitu ,Power” izvélni un
nospiediet o=, lai apstlprlnatu

||EZEJ
AR

Izmantojiet /\ vai V, lai atlasitu limeni ,Low”, un
nospiediet -, lai apstiprinatu.

select !

4., UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni,
lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspldlgas lentes, ka ari visu aprlkOJumu

Krasni ieteicams uzsildTt [idz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Gaisa plusma” vai ,CepSana ar
konvenciju”).

Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

Hotpoint >
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet D, lai izslégtu krasni, bet péc tam
izmantojiet AUTO vai MAN,, lai pieklutu manualo un
automatisko funkciju izvélném.

Lai virzitos pa izvélni, turpiniet spiest MAN. vai AUTO,
lidz ekrana ir redzama vélama funkcija, péc tam
nospiediet & lai apstiprinatu.

select /

Jmmec
. LUy

| |cowe

2, IESTATIET FUNKCLJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

Kad displeja mirgo vértiba,

izmantojiet A vai \/ mainiet to, péc tam s, lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos
iestatijumus (ja iespéjams).

Ladzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat pielagot
temperatdru, nospiezot A vai V.

DARBIBAS LAIKS

Ny
/4

.. 7
(v':
2N

Kad displeja mirgo ¢* ikona,
izmantojiet A vai \/, lai iestatitu vélamo gatavosanas

laiku, un nospiediet _X_, lai aktivizétu taimeri.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav
jaiestata: Nospiediet &, lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavo$anas beigu
laiku, iestatot aizkaveto palaiSanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot <K : Izmantojiet A vai \/, lai to
pielagotu, un sgeet, lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA
(AIZKAVETA PALAISANA)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Displeja redzams pasreiz iestatitas beigu laiks un
mirgo () ikona.

Izmantojiet A vai V, lai iestatitu vélamo
gatavosanas beigu laiku, un nospiediet [> , lai
apstiprinatu un aktivizétu funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Tiklidz bus pagajis laiks, kas aprékinats, lai
gatavos$ana beigtos jasu noteiktaja laika, funkcija
saks automatiski darboties.

21"
O o |
Lo _Jud

Aktivizéjiet funkciju nekavéjoties un partrauciet
gaidisanas laiku, vélreiz nospiezot [> .

LGdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze.

Gaidisanas laika varat izmantot A vai \/, lai pielagotu
ieprogrammeéto gatavosanas beigu laiku, vai nospiest << , lai
mainitu iestatijumus.

Lddzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz vélama vértiba ir ievadita, nospiediet [>, lai
palaistu funkciju ar ipasajiem vai pamata
iestatijumiem.

LGdzu, nemiet véra: Tiklidz gatavosanas cikls bus sacies,
displeja tiks noradits katrai funkcijai piemérotakais limenis.

3 nec
U [

([
I I

VAR
W

Jus varat jebkura laika nospiest (D , lai apturétu
aktivo funkciju.
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4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bus atlasita, ekrana bas redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 31 faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatuarai:

1ne°c
A 1L

(o]
-0ou

Saja bridiielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet
durvis un saciet gatavot.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasnt pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks partraukts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.
JUs varat jebkura laika nomainit vélamo temperatdru,
nospiezot A vai V.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavoSana bus pabeigta, tiks atskanots

skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

3 anec
I

Nospiediet [>, lai turpinatu gatavot manuala
rezima (neieprogrammeéjot laiku) vai izmantojiet A,
lai pagarinatu gatavosanas ilgumu, iestatot jaunu
darbibas laiku.

Abos gadijumos temperatura vai grilésanas limenis
tiks saglabats.

APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam lauj apbraninat édiena
virsmu, ieslédzot griléSanas funkciju péc tam, kad
gatavosana ir pabeigta.

Kad displeja redzams attiecilt(:;ais zinojums, ja
nepiecieSams, nospiediet X, lai aktivizétu piecu
minusu apbraninasanas ciklu.

_ = 3 n°c
ZIN L
- - —— C oy
(AACC
ka1

Tiklidz ir sakusies apbrininasana, izmantojiet A vai
vV, lai mainitu ilgumu, un Q) , lai to apturétu.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslegta, ekranu iespéjams izmantot ka
taimeri. Lai aktivizétu funkciju, parliecinieties, ka
cepeskrasns ir izslégta, un péc tam nospiediet A
vai V: Displeja mirgos ©) ikona.

I
2
O,

X,
<z

/

~I
e =

Izmantojiet A vai V, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet s, lai aktivizétu taimeri.

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

)

=
=~

Vj
=
o |
=
=
4

==

|
O,

b

~

N 7
A

LOdzu, nemiet véra: taimeris neaktivizé nevienu no
gatavosanas cikliem.

Izmantojiet A\ vai M, lai izmainitu taimeri; nospiediet <<,
lai izslegtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat aktivizét vel kadu
funkciju.

Nospiediet (D, lai ieslégtu krasni, un péc tam atlasiet
vélamo funkciju.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris
turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

Jmnnec
U

FErIN
LN I

-9
Lai deaktivizétu taimeri, vispirms nospiediet (D,
apturétu aktivo funkciju, bet péc tam nospiediet <.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokéetu taustinus, vienlaicigi nospiediet un
vismaz piecas sekundes turiet pogas s Un < .

L L

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizet arf gatavosanas
laika. Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridi izslégt,
nospiezot un turot (D
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GATAVOSANAS TABULA

ARISTON

ocote o PHES T GRS, 00
e o 4604180 30-90 23
Rauga kukas : - 4 1
el 1a 160180 30-90 2
Pilditi piragi e 160200 30-85 2
(siera kukas, strideles, abolu piragi) l . | )3 160-200 35-90 .\é,. .‘%,.
e 170180 15- 45 3
Cepumi/ grozini e Ja 160170 20-45 A
o A 160170 20450 > 3 1
Ja 180-200 30-40 3
Véja kakas e Ja 180-190 35-45 _
0 Ja 180-190 35450 > 3 1
a 90 10150 3
Egﬁis()olas baltuma glaziras . 13 90 130 - 150 -\é’ ;,
el ol 90 R R L L
| fprm- 220- 250 20-40 2
(g, bieza, fokaca) e B 220-240 2040 21
e Ja 220-240 25500 > 0 3 1
Maizes klaips 1 kg | |wen- - 180-220 50-70 2,
Bulcinas | wen- - 180-220 30-5 2,
Maize e Ja 180200 30- 60 a4
| ez e s ] 3
Saldéta pica 1N ja = = =
© a 250 10-20 — L
; Ja 180190 40-55 2/3
(Scj%!:fegbr;?rggs, Lotringas pirags) ® Ja 180-190 45 -60 -u;u- -u%,-
. JA 180-190 asgowe o 0 3 1
Ja 190200 20-30 3
\c/:FI)c:l\gini/kértainés miklas . 13 180-190 20-40 -\é’ ;ﬂ
. Ja 180-190 20400 o 3 T
Lazanja/suflé | Jemsse - 190200 40-65 =
Cepti makaroni/kaneloni l l LASSE »m - 190-200 25-45 ;ﬂ
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LV

PRIEKS- | TEMPERATURA | GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE FUNKCUA “sip. °C) LAIKS (min.)  UN APRIKOJUMS
Jera/tela/liellopa/cikgala 1kg | {rerr - 190-200 60 - 90 3
Vistas/trusa/piles gala 1 kg RLTRE - 200-230 50 - 80 3
Titara/zoss gala 3 kg TR . 190-200 90 - 150 2
Cepta zivs/papira pagatavota T = } _ 3
zivs (fileja, vesela) - Ja 180-200 40-60 S
Pilditi darzeni o - 2
(tomati, kabac}, baklazani) ES Ja 180-200 >0-60 s
Grauzdéta maize o - 3 (augsts) 3-6 -\..jj...,-
. . . - - 4 3
Zivs fileja / gabalini - 2 (Vidéja) 20-30 % o Tnf
E;";f';lfr';ee??b' / ribinas / - - 23(vidgsaugsts)  15-30% RN
. hatad - 2 1
Cepta vista 1-1,3 kg - - 2 (Videja) 55-70 ** o et
. . - - 3
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg . - 2 (Vidéja) 35-50 ** R
Jéra stilbs / kajina o - 2 (Vidéja) 60-90% 3
Cepti kartupeli . - 2 (Vidéja) 35-55 ** 3
Darzenu gratini (sacepums) ":v - 3 (augsts) 10-25 -\...i—...,-
Lazanja un gala @ Ja 200 50-100 *** ,\é, . ! |
Gala un kartupeli ® Ja 200 45-100 *** _\_”i_n_,_ 1 |
Zivs un darzeni . Ja 180 30-50 % AT
Pilna maltite: Auglu torte : 5 3 1
(5. [imenis) / lazanja (3. limenis) / gala : ® Ja 190 40-120 *** A A | u
(1. limenis) :
Galas cepesi ar pildijumu l . ]EEE 0 - 200 80-120 *** 3
| b st vt |« FCo 3
Galas gabali (trusis, vista, jérs) - 200 50-100

* Gatavos$anas laika vidi apgrieziet produktus otradi.
*¥* ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi,
kad pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika.

***Paredzamais darbibas laiks: Péc vajadzibas édienu

@www Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes pamacibu

vietne

vietné www.hotpoint.eu, lai iegltu recep3u tabulu, kas
ir saskanota ar sertificéSanas iestadém un atbilst

var nemt ara no cepeskrasns ari cita laika. standartam IEC 60350-1
FUNKCIJAS | l l ] | @ l l v :[. D
MANUALI Conventional (Gatavosana . - . , Forced Air (Piespiedu gaisa Convection Bake (Cepsana Eco Forced Air (Eko gaisa
ar konvekciju) Grill (Grilegana) TurboGrill (Turbogrils) cirkulacija) ar konvekciju) plasma)
FUNKCUAS | JMERT  ae I TRE | ]crsse - [ |BRERD e [ |P172R e [ JPRGTR wre
AUTOMATISKS H
Meat (Gala) Poultry (Putnu gala) Casserolia(ﬁg)tavosana Bread (Maize) Pizza (Pica) Cakes (Kakas)
Aveeenar AF=ln — 1 SN -
PIEDERUMI o Cepegpanna vai kikas Notekpaplate/cepespanna/ ] Notekpaplate ar 500 ml .
Metala rezgis \ ) cepesrasnij piemeérots trauks uz Notekpaplate . Cepespanna
veidne uz stieplu plaukta ; adens
stiep|u plaukta

Hotpoint
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APKOPE UN TIRISANA

(Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes
pamacibu vietné www.hotpoint.eu

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
Neizmantojiet abrazivus

AREJAS VIRSMAS

. Notiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

. Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

. Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,

priekS§metus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzekl|us, jo
tie var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veiksanas, tai jabut atvienotai
no elektrotikla.

kas radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

. Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

. Lai atvieglotu tiriS8anu, krasns durtinas var iznemt.

. Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Udeni ar mazgasanas lidzekli
talit péc to lietoSanas, bet, ja tie vél ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

AIZMUGUREJAS SIENAS UN KATALITISKO PLATNU TIRISANA

Si cepeskrasns aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pastiroSajam
parklajumam, kas ir loti porains un spéj absorbét
taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
nodalijumu.

Sis platnes ir piestiprinatas plauktu stiprinajumiem:
Mainot plauktu stiprinajumu poziciju un ievietojot tos
atpakal, parliecinieties, ka augséjie aki ir ieakéti
attiecigajos platnu caurumos.

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastiroso
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ,Cep3ana
ar konvenciju”. Saja laika krasnij jabat tuksai.

Péc tam l|aujiet krasnij atdzist un tikai

péc tam iztiriet édiena parpalikumus, izmantojot
neabrazivu sukli.

LUdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli, cietas
birstes, asi sukli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko virsmu
un ietekmét ierices pastirosas Tpasibas.

Ja nepiecieSama platnu nomaina, lidzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230 V E-14 tipa
T300 ° C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230 V G9 tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Spuldzes
ir pieejamas masu pécpardosanas servisa.

- lzmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar kailam
rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

10 Hotpoint
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un
reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

LV

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamatinu akiSus preti to
vietam un nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Pamédiniet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

PROBLEMU RISINASANA

Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes
pamacibu vietné www.hotpoint.eu

- Probléma . lespéjamais célonis

- Krasns nedarbojas. . Stravas parravums.

- Atvienojiet no elektrotikla.

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei. :
- lzslédziet cepeskrasni un vélreiz iesledziet
- to, lai redzétu, vai klme ir noveérsta.

- Programmataras
. probléma.

Ekrana redzams burts ,F” un
. skaitlis vai burts.

- Sazinieties ar tuvako pécpardo3anas servisu
- un nosauciet numuru, kas noradits péc
- burta ,F".

Hotpoint
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NODERIGI PADOMI

Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un apkopes
pamacibu vietné www.hotpoint.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi, kad
édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no ediena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepeSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet 3ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
,Gaisa plasmas” funkcija lauj vienlaicigi gatavot
dazadus édienu (pieméram, zivis un darzenus) uz
dazadiem cepeskrasns plauktiem. lznemiet édienu,
kuram nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un
a}tstﬁjiet cepeskrasni édienu, kuram nepieciesams
ilgaks.

IZSTRADAJUMA TPASA ZIME

@www pilnu izstradajuma specifikaciju, taja skaita
energoefektivitates raditajus, varat lejupladét timekla
vietné www.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCIJU

> (Zww Lejupladéjiet Lieto3anas un apkopes
pamaabu timekla vietné http://www.hotpoint.
eu (izmantojiet o QR kodu), noradot
izstradajuma kodu.

EI%EI
ar
E:

> Alternativi varat sazinaties ar klientu pécpardosanas
servisu

CEMiedE

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU
Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina .
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
servisu, [0dzu, nosauciet
kodus, kas redzami
izstradajuma datu
plaksnite. |

400011600126

Hotpoint

ARISTON



KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,HOTPOINT - ARISTON”

GAMIN].

Kad galétuméte pasinaudoti visapuse technine
prieziara ir palaikymu, uzregistruokite savo prietaisa

(Evww

svetainéje www.hotpoint.eu/register

Apsilankykite masy svetainéje adresu
www.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios brosidros
nugareléje pateiktus nurodymus, atsisiyskite
naudojimo ir priezitros vadova.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo
elementas
(nesimato)

4, Skersinés grotelés

(lygis nurodytas priekinéje
orkaités dalyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo
elementas / kepintuvas

7. Lempa

8. Duomeny plokstelé
(nenuimkite)

9. Apatinis kaitinimo
elementas
(nesimato)

VALDYMO SKYDELIS
) =
[ERREET N N v [p]
- g @ :
1 34 5 6 7 8
1. ON/ OFF 4, NEAUTOMATINES 7. PATVIRTINIMO MYGTUKAS

Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite ir sustabdyti funkcija.

2. AUTOMATINES FUNKCLJOS

Naudojama slinkti per funkcijy
sarasy, perkelti zymeklj ir pakeisti
funkcijy nustatymus.

3. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj nustatymy
meniu.

FUNKCLIOS

Naudojama slinkti per
neautomatiniy funkcijy sarasa.

5. EKRANAS

6. NARSYMO MYGTUKAI

Naudojami norint keisti funkcijos
nustatymus ir reikSmes.

Patvirtinamas funkcijos pasirinkimas
arba nustatyta reikSme.

8. PALEIDIMAS

Paleidziama funkcija naudojant
nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.

Hotpoint
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PRIEDAI

ww

Naudojimo ir prieziros vadovg atsisiyskite i$
www.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

GROTELES

i

. SURINKIMO PADEKLAS

KEPIMO SKARDA

. SLANKIOJANCIOS GROTELES

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta modelj.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po
pardavimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY ]STATYMAS

statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
aikikliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy krastas
yra nukreiptas j virsy.

Kiti priedai, pavyzdziui, skysciy surinkimo padéklas
ir kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir grotelés.

SKERSINIY GROTELIY JSTATYMAS

Nuimkite skersines orkaités groteles ir apsaugines
plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.

Virdutinj Eroteliq fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkitef'(j iki
J galo. | ta padétj nuleiskite ir
L kita fiksatoriy.

Norédami uzfiksuoti
slankiojancias groteles
vietoje,

tvirtai prispauskite prie |
skersiniy groteliy apatine °
fiksatoriaus dalj.
Patikrinkite, ar skersinés
grotelés gali judéti laisvai.
Tuos pacius veiksmus su skersinémis grotelémis
atlikite kitoje puséje ir tame paciame lygmenyje.

—_—
e
- —1

Atkreipkite démesj: skersines groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |]STATYMAS

. Norédami iSimti skersines groteles, Siek tiek
pakelkite jas j virSy, tada atsargiai iStraukite apatine
dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti skersines
groteles.

- Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virsutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada
nuleiskite j apatine jstatymo vieta.

2 Hotpoint
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FUNKCLJOS

man. NEAUTOMATINES

CONVENTIONAL (STANDARTINIS)* 1-9

— I Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

CONVECTION BAKE

* | (KONVEKCINIS KEPIMAS) 2-9

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

() I T SETTING (NUSTATYMAI) 9-9

JL = Naudojama norint keisti orkaités
nustatymus (laika, kalbg, garso signalo garsuma,
ekrano Sviesuma, EKO rezimg, matavimo vienetus,
galios lygj).

Atkreipkite déemesj: siekiant taupyti energijg, ekrano
Sviesumas sumazéja po keliy sekundziy, kai veikia eko
rezimas. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik
paspaudziamas bet kuris mygtukas ir pan.

FORCED AIR
® | (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS) 3-9

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

auto AUTOMATINES

GRILL (KEPINTUVAS) 4-9

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar
paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skys¢iy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

-

I} l MEAT o MEAT (MESA) 1-9

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda mésai.
Kad gaminamas maistas per daug neissauséty,
veikiant Siai funkcijai retkarciais jjungiamas
ventiliatorius, kuris veikia nedideliu greiciu.

TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS) s5-9

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy
surinkimo padékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys:
Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame

-

geriamojo vandens. Pasirinkus $ig funkcija, galima
naudoti kepimo ieSma (jei yra).

I IPF}HIL - POULTRY (PAUKSTIENA) 2-9

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
paukstienai. Kad gaminamas maistas per daug
neissauséty, veikiant Siai funkcijai retkarciais
jjungiamas ventiliatorius, kuris veikia nedideliu
greiciu.

I_ l rAsGE o CASSEROLE (TROSKINIMAS) 3-9

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
patiekalams i$ makaronuy.

| MAXI COOKING 6-9

— I Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei
2,5 kg) kepimas. Naudokite 1-3 arba 2-3 lentynas -
atsizvelgdami j gabalo dydj. Orkaités i$ anksto
jkaitinti nereikia. Rekomenduojama apversti kepama
meésa, kad gabalas vienodai apskrusty i$ abiejy
pusiy. Naudinga mésa kartkartémis aplaistyti, kad ji
nesudziaty.

I |3RenT n .. BREAD (DUONA) a-9
[ Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperattrg ir gaminimo buda visy

tipy duonai.

|_ |P1776 v PIZZA (PICA) 5-9

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperatdrg ir gaminimo buda visy
tipy picai.

FAST PREHEATING
(SPARTUS JKAITINIMAS) 7-9

Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

l, l oneTo oo PASTRY CAKES (DESERTAL) 6-9

iz
Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperatirg ir gaminimo buda visy
tipy pyragams (mielinés teslos, jdarytiems, tortams ir
pan.).

lErno FORCED AIR (EKON. PRIVERSTINIO
L- L1 ORO SRAUTAS) s-9

Tinka gaminant didelius mésos gabalus
su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia iSdziuti kintamas oro
srautas. Kai naudojama $i funkcija, EKO lemputé lieka
iSjungta viso gaminimo metu, taciau ja galima
laikinai jjungti paspaudus mygtuka OK.

Kai naudojate EKO ciklg ir norite optimizuoti energijos
sgnaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.

PU|k|a| tinka saldziai arba pikantiskai
teslai kildinti. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejjunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

r"P"“ . WARM KEEPING
| WHKI (SILUMOS PALAIKYMAS) s-9
Palaikyti kg tik paruosta maistg karsta
ir trasky.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal reglamentg 65/2014/EB
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S e JLOW COOKING
%77 (LETAS GAMINIMAS) 9-9
Naudojama gaminti mésg ir zuvj, kai
norima, kad patiekalai baty traskas ir sultingi. 13
pradziy rekomenduojama mésos kepsnius
apskrudinti keptuvéje iki paruduos ir issiskirs mésos
sultys. Gaminimo laikas gali buti nuo dviejy valandy
(gaminant 300 g zuvj) iki keturiy ar penkiy valandy
(gaminant 3 kg zuvj) ir nuo keturiy iki $esiy ar net
septyniy valandy, gaminant mésa nuo 1 kg iki 3 kg.

el
[

=
—
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

3. NUSTATYKITE GALIA

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinamga su namy tinklo parametrais, bet
nevirsyti 3 kW: jei jasy namuose vartojama

- - mazesnés galios srove, jums reikés sumazinti

-|| : reikSme.

Rt Spauskite mygtukg MAN,, kol ekrane pasirodys
,SETTING”, tada paspauskite o ir patvirtinkite.
Spausdami A arba V pasirinkite meniu elementa

,Power”, o paspausdami X patvirtinkite.

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma kartg jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalba ir
laika. Ekrane slinks uzrasas ,ENGLISH".

Naudodamiesi A arba \/ slinkite kalby sarasu ir
pasirinkite reikiama kalba.
Pasirinkimui patvirtinti, paspauskite .

Atkreipkite démesj: Véliau kalbg pakeisti galésite nuéje j meniu |
,Setting”.

2. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalba, turésite nustatyti laika: Ekrane mirkseés
du valandy skaitmenys.

Naudodamiesi A arba V pasirinkite ,Low”, o
paspausdami 2% patvirtinkite.

select

S et o Lo

4, IKAITINKITE ORKAITE
IS naujos orkaites gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiskai normalu.

Naudodamiesi A arba V nustatykite valandas ir
paspauskite g : Ekrane mirksés du minutéms skirti
skaitmenys.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, pries
pradedant gaminti maista, rekomenduojama
jkaitinti tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines
apsaugines dalis, apsaugine plévele ir priedus.
Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcijag su oro srautu (pvz., ,priverstinio oro
srautas” ar ,konvekcinis kepimas”.

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite
funkcija.

Naudodamiesi Aarba \/ nustatykite minutes ir
patvirtinkite paspausdami ;X

select *

Atkreipkite démesj: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti
nustatyti laikg dar karta.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambari.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCUJA

Orkaite jjunkite paspausdami D, tada naudodami
AUTO arba MAN. pereikite prie neautomatiniy ir
automatiniy funkcijy meniu.

Spauskite MAN. arba AUTO, kol ekrane pasirodys
reikiama funkcija, tada paspauskite % ir
patvirtinkite.

JMM°C
I . Cuu
FraNure.
L. Ll

2. NUSTATYKITE FUNKCIJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERAURA / KEPINTUVO LYGIS

Sann%
LLUuUg
-9

Kai ekrane mirksi reikSme,

naudodami A arba \/ jg pakeiskite, tada patvirtinkite
paspausdami e, tada pereikite prie kity nustatymy
(jei reikia).

Atkreipkite démesj: jei funkcija jjungta, temperatrg reguliuoti
galésite naudodamiesi A arba \/.

LAIKAS

X, .. 7

.z
(v:
AN

Kai ekrane mirksi piktograma ¢,

naudodamiesi A arba \/ nustatykite reikiama
gaminimo laiko trukme, tada paspausdami _%_
patvirtinkite.

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami _%_
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atideta paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite démesj: Paspausdami << galésite reguliuoti

gaminimo metu nustatytg gaminimo laika: requliuokite jj .
naudodamiesi A arba \/, o patvirtinkite paspausdami seleet .

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
(ATIDETAS PALEIDIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustac¢ius gaminimo
laika galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Ekrane rodomas dabartinis nustatytas pabaigos
laikas ir mirksi piktograma ().

210
ICICACT)
A,

Naudodamiesi A arba Vv nustatykite reikiama
gaminimo pabaigos laikg, tada paspausdami [>
patvirtinkite ir jjunkite funkci'g.

Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles:
Praéjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs
automatiskai, kad gaminimas buaty baigtas jusy
nustatytu laiku.

21"
O | o |
Lo _Jud

Funkcijg galite jjungti nedelsiant ir panaikinti
laukimo laikg dar karta paspaudziant [> .

Atkreipkite démesj: naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcijg orkaites jkaitinimo faze isjungiama.
Laukimo metu naudodamiesi A arba \/ galite reguliuoti
uzprogramuotg pabaigos laikg arba paspausti << ir pakeisti
nustatymus.

Atkreipkite démesj: Pradzios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo
funkcijas.

3. JJUNKITE FUNKCIJA

Jvede reikiamas reik§mes paspauskite [> ir jjunkite
funkcijg su nustatytais ar pagrindiniais nustatymais.
Atkreipkite démesj: prasidéjus gaminimui ekrane rodomas
rekomenduojamas lygis kiekvienai funkcijai.

2 e

U [

MLecs
L]

ARY
(W

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvig funkcija, bet
kuriuo metu galite paspausti
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4. |IKAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai
funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas
jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatura:

tada atidarykite dureles, sudékite maistg j orkaite ir
uzdarykite dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: jei maista jdésite | orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
sustabdytas.

| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.
Spausdami A arbaV jUs galite bet kada pakeisti
norima pasiekti temperatura.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

°c

(g}

1"
_— - "

CCnm
cCivy

Paspauskite [> norédami testi gaminima
neautomatiniu rezimu (be programuojamo
gaminimo laiko) arba naudokite A ir prateskite
gaminima nustatydami naujg trukme.

Abiem atvejais temperaturos ir kepintuvo lygio
nustatymai iSlieka nepakite.

SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima
paskrudinti maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti
jjungti kepinimo funkcija.

Kai ekrane rodoma susijusi zinuté, paspausdami %
galite jjungti keliy minuciy trukmés skrudinimo
cikla (jei reikia).

—_— < 1m°c
ZIN _
e e ——- C o
CACAC
iruea_d

Kai prasideda skrudinimas, naudodamiesi A arba
Vv galite pakeisti Sio ciklo trukme arba paspausti (1)
ir sustabdyti jj bet kuriuo metu.

. LAIKMATIS

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip
laikmatj. Prie$ jjungdami funkcijg, jsitikinkite, kad
orkaité iSjungta, ir paspauskite A arba V: Ekrane
mirksés piktograma ©).

AR
/
S . T o

//.=\\

Naudodamiesi A arba V nustatykite reikiama laiko
trukme, tada paspausdami g jjunkite laikmat;.
Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga

bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

~|
Ve et

TCALACT
UL
//\\

Atkreipkite démesj: laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Naudodamiesi A arba V' galite pakeisti laikmatj;
paspausdami <K galite bet kada iSjungti laikmatj.

Suaktyvine laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Paspauskite (D ir jjunkite orkaite, tada pasirinkite
reikiama funkcija.

Jjungus funkcija laikmatis tes atgaline laiko atskaita
neatsizvelgiant j funkcija.

Jmnec
cuy

Iy
LN

-9
Norédami isjungti laikmatj, pirmiausia paspauskite (D
ir sustabdykite veikiancia funkcija, tada paspauskite
<.

. MYGTUKY UZRAKTAS

Norédami uzrakinti mygtukus, vienu metu
nuspauskite ses ir << ir palaikykite maziausia
penkias sekundes.

Pakartokite 3j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite déemesj: $ig funkcijg galima jjungti ir gaminimo
metu. Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtukg Q.
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KEPIMO SALYGU LENTELE

ARISTON

 JKAITINI- TEMPERATURA GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS FUNKCUA 'mas. °C) _ LAIKAS (Min.) IR PRIEDAI
| JeretRe 160-180 30-90 23
Mieliniai pyragai : 2 1
e Taip 160-180 30-90 A1
|daryti pyragai l l PROTR - - 160-200 30-85 3
(strio pyragas, strudelis, obuoliy : : 4 1
oyragas) e Taip 160-200 35-90 NI
o leastR e _ _ 3
| JerstRe 170 - 180 15-45
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai ® Taip 160-170 20-45 _\éﬁ u ! |
. Taip 160-170 20-45%x > 3 T
. 3
Taip 180-200 30-40 \
Bandelés su jdaru © Taip 180-190 35-45 _\_;_’_ . ! |
0 Taip 180-190 3545w > 3 1
. 3
Taip 90 110-150 \ u
Orinukai . Taip 90 13o-150 4 T
el Taip 90 140-160% > 3 1
| ez 220-250 20-40 2
Pica ' ; 4 1
(plonapade, storapadé, italiska @ Taip 220-240 20-40 a—n
duonelé) 5 3 ]
, ® Taip 220-240 25-50 *** A A—e L
T puro 2
Duonos kepalas 1 kg [ .IBF\L.rh . - 180-220 50-70 : :
. OEET o | 2
Bandelés ez 180-220 30-50
Duona e Taip 180-200 30-60 A
| ez Taip 250 10-15 3
Uzsaldyta pica 2 1
Taip 250 10-20 a—r
; Taip 180-190 40-55 2/3
Astruas pyragai : 4 1
(darzoviy pyragas, apkepai su plaktq ® Taip 180-190 45-60 ——r A—n
kiausiniy jdaru) : 5 3 ]
o Taip 180-190 45-70 *** e
— . 3
: Taip 190-200 20-30 \ u
Sluoksniuoti pyragéliai su 1daru/ . 4 1
sluoksniuoti pyragéliai , ® Taip 180-190 20-40 il S
. Taip 180-190 20-40%+ 2> 3 1
Lazanija / suflé [ l[ﬁHSEJE - 190-200 40-65 . ; )
Kepti makaronai / makarony | rassE we ) N 3 3
vamzdeliai su jdaru l lr 190-200 25- 45 —J
8 Hotpoint
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JKAITINI- | TEMPERATURA | GAMINIMO LAI- LYGIS
RECEPTAS FUNKCUA ““Mas. °C) KAS (Min.) IR PRIEDAI

Aviena / verSiena / jautiena / TR } 3
kiauliena 1 kg I l"L'H' 190-200 60-90 (S
Vistiena / triuiena / antiena 1 kg | {Pou - . 200-230 50-80 3
Kalakutiena / zasiena 3 kg L Pow . 190-200 90-150 2
\Iziar;ta Zuvis / zuvis folijoje (filé, B Taip 180-200 40-60 3
Idarytos darzovés ] : _ _ 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) - ~ Taip 180-200 >0-60 —
Skrudinta duona o - 3 (aukstas) 3-6 .\,,jj,,,,.
- . . haRad Sy 4 3
Zuvies filé / gabaléliai - 2 (vidutinis) 20-30* I Sy
Desrelés / kebabai / kiaulienos - _ 2-3(vidutinis- 15-30 * 5 4
Sonkauliukai / mésainiai ' didelis) A o]

A haRRd e 2 1
Keptas visc¢iukas 1-1,3 kg . - 2 (vidutinis) 55-70 ** o ]
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - - 2 (vidutinis) 35-50 ** -u%u-
Eriuko koja / karka . - 2 (vidutinis) 60-90 ** l 3 U
Keptos bulvés ": - 2 (vidutinis) 35-55 ** 3
Darzoviy apkepas . - 3 (aukstas) 10-25 _\;,_

. . 1
Lazanija ir mésa ® Taip 200 50-100 *** AR | y
Mésa ir bulves o Taip 200 451000 41
Zuvis ir darzovés o Taip 180 3050 4 T
Visas patiekalas: vaisiy pyragas (5 . 3 3 1
lygis) / lazanija (3 lygis) / mésa (1 lygis) ® Taip 190 401207 AFs AREs L)
|daryti dideli mésos gabalai l v ]EEE 0 - 200 80-120 ***

Mésos pjausniai (triudiena, vistiena, . | » |[FLO )
eriena) : l 200 50-100 *** : ;

*  Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
**Praéjus dviem tre¢daliams gaminimo laiko, maista

apverskite (jei reikia).

***Apytikris laikas: Atsizvelgiant j skonj, maistg i$

orkaités galima isimti ir kitu metu.

@www Naudojimo ir priezilros vadova atsisiyskite
www.hotpoint.eu ir perziGrékite patikrinty recepty

lentele, sudaryta sertifikuoty institucijy vadovaujantis
IEC 60350-1 standartu.

forma ant groteliy

groteliy lentynos

su 500 mlvandens

Funkcos ] |« . [Eco
NEAUTOMATINES ) . . ) TurboGrill (Intensyvus ~ Forced Air (Priverstinio oro Convection Bake Eco Forced Air (Eko
Conventional (Standartinis) Grill (Kepintuvas) kepinimas) srautas) (Konvekcinis kepimas) priverstinio oro srautas)
FUNKCLOS | |reAr - I TRE | orese - [ |BREAD e |PIZZR e {PRGTR e
AUTOMATINES . . - . . .
Meat (Mésa) Poultry (Paukstiena) Casserole (Troskinimas) Bread (Duona) Pizza (Pica) Cakes (Pyragai)
Aeeenn ~ aF=r —J S oo —
PRIEDAI . Skysciy surinkimo skarda / kepimo . L .
Grotelés Kepimo skarda arba pyragy skarda / orkaités padeéklas ant Surinkimo padéklas Skysciy surinkimo padeklas Kepimo skarda
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PRIEZIURA IR VALYMAS

(Evww

Naudojimo ir priezidros vadova atsisiyskite i3
www.hotpoint.eu dél issamesnés informacijos

PrieS vykdydami prieziuros arba Valydami nenaudokite
abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo
priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ORKAITES ISORINIAI PAVIRSIAI

. Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste. Jei
pavirsiai labai nesvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

. Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégna maistg, orkaités dureles atidarykite,

Muvékite apsaugines pirstines.

PrieS vykdant bet kokius
Erieiiﬂros darbus, orkaite

atina atjungti nuo elektros
tinklo.

o pavirsius nuvalykite $luoste ar kempine.

. Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

. Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

. Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virutinj
kepintuvo kaitinamajj elementg galima nuleisti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

GALINES SIENELES IR KATALIZINIY |DEKLY VALYMAS

Sioje orkaitéje naudojami kataliziniai jdéklai, kurie
palengvina kepimo skyriaus valyma, nes yra padengti
specialia savaime nusivalancia danga, kuri be viso to
yra poringa ir geba sugerti riebalus ir neSvarumus.
Sie jdeéklai tvirtinami prie skersiniy groteliy. Jei
pakeiciate skersiniy groteliy padét;j ir vél jas jstatote,
jsitikinkite, kad virSutiniai kabliukai jstatyti j
atitinkamas angas jdékluose.

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio
valymosi savybes, orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °Cir palikti veikti apytikriai vieng valanda,
jjungus konvekcinio kepimo funkcija. Tuo metu orkaité
turi buti tuscia.

Palaukite, kol orkaité atves ir

tik tada pasalinkite maisto likucius

naudodami nebraizancig kempine.

Atkreipkite demesj: naudojant korozija sukeliancias ar
abrazyvias valymo priemones, kietus sepetélius, puody
Sveitiklius ar orkaités purskiklius galima pazeisti katalizinj
pavirsiy, dél ko pablogés jo savaiminio valymosi savybes.

Dél jdékly pakeitimo kreipkités j techninés priezilros centra.

LEMPUTES PAKEITIMAS

1. I3junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: naudokite tik 25-40 W/230 V, E-14 tipo,
T300 °C kaitinamasias lemputes arba 20-40 W/230 V, G9 tipo,
T300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputeé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite masy technines prieZidros centre.

— Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel;.
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DURELIY ISEMIMAS IR ][STATYMAS

1. Kai norésite isSimti dureles, atidarykite jas iki
galo ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie
atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.
Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad iSlaisvintumeéte is
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

LT

3. |Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite,
kad juos visiSkai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar
jos lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne,
pakartokite prie$ tai aprasytus veiksmus. Dureles
galima sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

TRIKCIY SALINIMAS

Evww

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i$
www.hotpoint.eu dél iSssamesnés informacijos

Problema

- Galima priezastis

Orkaité neveikia.

Netiekiamas maitinimas.
- I3junkite i$ elektros tinklo.

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir
- ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.
. Orkaite iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite,

- ar triktis nepasalinta.

. Ekrane rodoma ,F” raidé su

- skaiciais ar raidémis. - problema.

- Programinés jrangos

. Kreipkités j artimiausia techninés prieziaros
- centrg ir nurodykite skaiciy po ,F” raidés.
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PATARIMAI

Evww

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i3
www.hotpoint.eu dél iSssamesnés informacijos

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir
lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis
reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko vertés
yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir
naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir reckomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, ta¢iau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudojant priverstinio oro srauto funkcija, galima
gaminti skirtingus patiekalus keliuose lygmenyse
vienu metu. Patiekalg, kurj reikia gaminti trumpiau,
iSimkite, o patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite
orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

@www Visas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités
energijos efektyvumo klase, galima atsisiysti i musy
svetainés www.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA

> (Zhww Naudojimo ir prieziuros vadova EEE
atsisiyskite i$ masy svetainés adresu http:// Ty,

www.hotpoint.eu (galite naudoti §j QR kodg), EFH
tik nurodykite savo gaminio komercinj koda.

> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziGros centra.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke . Techninés prieziGros centre butina pateikti
gaminio duomeny
ploksteléje nurodytus
kodus.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011600126

CEMiedE
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INSTRUKCJA CODZIENNE)J |
EKSPLOATACIJI

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP URZADZENIA Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
@l HOTPOINT - ARISTON ‘WWW i konserwacji urzadzenia mozna pobrac
=z ) Aby moc korzystac z programu kompleksowej pomocy | mmm odwiedzajac nasza strone www.hotpoint.eu i
i serwisu technicznego, nalezy zarejestrowac swoje postepujac zgodnie ze wskazéwkami
urzadzenie na stronie www.hotpoint.eu/register zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed przystapieniem do eksploatacji produktu nalezy uwaznie przeczytac zasady bezpieczenstwa
[ J

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
T, mz [ ] 3o 2. Wentylator
3. Grzatka okragta

(niewidoczna)
4. Prowadnice potek

(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

5. Drzwiczki
6. Grzatka gorna/grill

7. Oswietlenie piekarnika

8. Tabliczka znamionowa
(nie zdejmowac)

9. Grzatka dolna
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
(ram A

E T z @

12 34 5 6 7 8
1.ON/OFF 4. FUNKCJE USTAWIANE 7. PRZYCISK POTWIERDZENIA
Do wiaczania lub wytaczania RECZNIE Do potwierdzania wyboru danej
kuchenki mikrofalowej, a takze Do przewijania listy funkgji funkgdji lub ustawien.
wyltaczania lub wstrzymania ustawianych recznie.
wykonywania funkgji. 5 i 8. START

- WYSWIETLACZ Do wiaczania funkgcji z uzyciem

2. FUNKCJE USTAWIANE specjalnych lub podstawowych
AUTOMATYCZNIE 6. PRZYCISKI NAWIGACIJI ustawien.
Do przewijania listy funkgji Do zmiany ustawien i wartosci
ustawionych automatycznie. danej funkgiji.
3. POWROT
Do powracania do poprzedniego
menu ustawien.
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AKCESORIA

ww

Wiecej informadji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

RUSZT

:BLACHA NA SCIEKAJACY:
TLUSZCZ :

: BLACHA DO PIECZENIA gPROWADNICE PRZESUWNE

Liczba akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna nabyc oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem skierowana byta ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy
ttuszcz, czy blacha do pieczenia sg wsuwane
poziomo, w taki sam sposob jak ruszt.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN
Wyjac¢ z piekarnika prowadnice potek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac goérny zacisk
szyny do prowadnicy potki
i przesungc¢ jg wzdtuz tak
— daleko, jak to mozliwe.

i, Opuscic drugi zacisk tak,

b aby znalazt sie w

Aby zablokowa¢ potozenie szyny,
mocno wcisng¢ dolng czesc
zacisku do prowadnicy
potki. Sprawdzi¢, czy szyny
przesuwajg sie swobodnie. ?
Powtorzyc O‘:Jowyzsze
czynnosci dla drugiej
prowadnicy poétki na tym
samym poziomie.

. ————
r_%

Uwaga: Szyny przesuwne moga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ
PROWADNIC

. Aby wyja¢ prowadnice poétek, nalezy je podniesc i
nastepnie delikatnie wyciagnac dolng czesc z
miejsca zamocowania: Teraz mozna wyjac
prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiescic w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac w podniesionym
potozeniu, wsunac je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.
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FUNKCJE - PL

MAN.USTAWIANE RECZNIE I::Il: T T T SETTING 9-9

— T = Pozwalajg zmieni¢ ustawienia
STATYCZNE* 1-9 piekarnika (czas, jezyk, poziom gtosnosci sygnatow

— Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na dzwiekowych, jasnos¢, tryb ECO, jednostki miary,

jednym poziomie. moc).

| PIECZ. KONWEKCYJNE 32-9 Uwaga: Gdy wigczony jest tryb ECO, jasnosc vvys’vvietlacze}

v : ) - . zostanie po kilku sekundach zmniejszona, aby oszczedzac

— ) Do pieczenia migsa lub ciast z ptynnym energie. Wyswietlacz wigczy sie ponownie automatycznie,

nadzieniem, na jednej potce. gdy tylko zostanie wcisniety ktérys z przyciskow, itp.
TERMOOBIEG 3-9

® IDo pieczencija réznych potrlza}/lv( w tegksarﬂej

temperaturze, jednoczesnie na kilku poétkac

(maksymalnie 'grzech). Funkcja ta pozwala na nroUSTAWIANE AUTOMATYCZNIE

pieczenie bez wzajemnego przenikania sie

zapachoéw pieczonych potraw. I l MTEGT wo MIESO 1-9

S— Ta funkcja automatycznie wybiera
GRILL 4-9 najlepsza temperature i metode pieczenia miesa.
Do pieczenia kawatkéw migsa (antrykotu, Funkcja wiacza co jakis czas wentylator na niskich

szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu

przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania potrawy.

miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy i

thuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic I l 60w DROB 2-9

na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia o Ta funkcja automatycznie wybiera

i nalac do niej ok. 500 ml wody pitnej. najlepsza temperature i metode pieczenia drobiu.

Funkcja wiacza co jaki$ czas wentylator na niskich

TUR_BO GR_”'L 59 ) ) ) obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, potrawy.
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na

R d

s
]

$ciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz

mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej I l 7a07TE wo ZAPIEKANKA 3-9
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody Ta funkcja automatycznie wybiera
pitnej. Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy najlepsza temperature i metode zapiekania dan z
uzyc rozna (zaleznie od wyposazenia). makaronem..

. |MAXI COOKING e - | lFH'L £D wo CHLEB 49
— I Do pieczenia duzych kawatkéw miegsa S A Ta funkcja automatycznie wybiera

(powyzej 2,5 kg). Korzystac z 1. lub 2. poziomuw najlepsza temperature i metode pieczenia
zaleznosci od wielkosci potrawy. Nie trzeba wstepnie wszystkich rodzajow pieczywa.

nagrzewac piekarnika. Zaleca sie obracanie miesa
podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony I lmv 70 wo PIZZA 5-9
przyrumienita sie rownomiernie. Warto od czasu do S

czasu polewac mieso sosem, aby nie dopusci¢ do
jego nadmiernego wysuszenia.

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajéw pizzy.

I SZYBKIE NAGRZEWANIE 7-9

O ]W celu szybkiego nagrzania piekarnika. I [IAST wm CIASTA KRUCHE 6.5

uarmzn
Ta funkcja automatycznie wybiera

L najlepsza temperature i metode pieczenia
- FC0 ECO .TERM_OOBCIIE.G* 89 H kawatks wszystkich rodzajéw ciasta (drozdzowe, nadziewane,
* 17" =" Do pieczenia nadziewanych kawatkéw tarty itp.).
miesa i filetéw na jednej poice. Potrawy sg yitp)
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem, I l JvPrs we WYRASTANIE 7-9

dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka

ECO pozostaje wytaczona przez caty czas pieczenia, - . S s X ye
ale mpozna quna jgka%é czas VF\)/’chzyc' zypowrc?tem, nie nalezy wiaczac tej funkdji kiedy piekarnik jest
naciskajac przycisk OK. wcigz goracy po poprzednim cyklu pieczenia.

Utatwia wyrastanie ciast, stodkich i
stonych. Aby zachowac doskonata jako$¢ wyrastania,

Aby skorzysta¢ z funkcji ECO i tym samym w UTRZYM. W CIEPLE s-9
zoptymalizowaé zuzycie energii, drzwiczki piekarnika I {HEER wm ) , . ..
nie powinny by¢ otwierane, dopoki potrawa nie bedzie L Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢
gotowa. $wiezo ugotowanych potraw.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla
deklarowanej efektywnosci energetycznej, zgodnie z
rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
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Do duszenia miesa i ryb, ktére
pozwala zachowac ich kruchos¢ i soczystosc.
Zalecamy najpierw podsmazy¢ kawatki miesa lub
ryby na patelni tak, aby utatwi¢ wytopienie sie ich
naturalnego ttuszczu. Czasy pieczenia wahaja sie od
dwéch godzin dla ryb o wadze 300 g, do czterech
lub pieciu godzin dla ryb o wadze 3 kg oraz od
czterech godzin dla kawatkéw miesa o wadze 1 kg,
do szesciu lub siedmiu godzin dla kawatkéw miesa o
wadze 3 kg.
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

. PL

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas. Na wyswietlaczu bedzie przesuwat
sie napis ,ENGLISH".

T |
S T

Uzy¢ A lub\/, aby przewing¢ liste dostepnych
jezykow i wybraé zadany jezyk.

Nacisng¢ s , aby potwierdzi¢ wybér.

Uwaga: Jezyk mozna wybrac ponownie, korzystajac z menu
,Setting”.

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka, nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry
godziny.
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Za pomoca Alub V ustawi¢ zadang godzine i
nacisng¢ s : Na wyswietlaczu beda miga¢ dwie cyfry

minut.
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Za pomoca A lub \/ ustawi¢ minuty i nacisng¢ JX- ,
aby potwierdzic.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

3. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem
mocy przez domowsg instalacje elektryczna,
wiekszym niz 3 kW: Jesli gospodarstwo domowe
korzysta z nizszego poziomu mocy, trzeba bedzie te
wartos$¢ zmniejszyc.

Naciskac przycisk MAN., az na wys$wietlaczu IE)okaze
sie napis ,SETTING”, a nastepnie nacisngc s, aby
potwierdzic.

Nacisna¢ A lub V , aby wybra¢ menu ,Power”, a

nastepnie nacisng¢ g , aby potwierdzié.

3

o0
I |

e
A

-\,

Za pomoca A lub V wybrac ,Niski” i nacisng¢ - ,
aby potwierdzic.

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: Jest to
zjawisko normalne.

Dlatego przed przystgpieniem do pieczenia potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co
utatwi pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyjac z piekarnika wszystkie karton?/
zabezpieczajace lub zdja¢ przezroczysta folie, a
takze usunac wszystkie znajdujace sie w nim
akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wtaczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu
funkcji z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub
,Piecz. konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

Hotpoint >
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Nacisna¢ D , aby wiaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
uzyc¢ AUTO lub MAN., aby przewija¢ menu funkgji
ustawianych recznie i automatycznie.

Nacisnac¢ i przytrzymac¢ MAN.lub AUTO, az zadana
funkcja pojawi sie na wyswietlaczu, a nastepnie
nacisnac przycisk 2 aby potwierdzic.

select ’

Jmmec
cuy

s

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmieni¢ jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu bedga pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Sann%
LLUuUg

-9

Gdy na wyswietlaczu miga wartos¢ ustawienia,
mozna ja zmieni¢ za pomoca A lub \/, a nastepnie
nacisna¢ seect , aby potwierdzi¢. Powtarzac te
czynnosci, aby zmieni¢ kolejne ustawienia (jesli sa
mozliwe).

Uwaga: Po witaczeniu funkgji mozna regulowac temperature
za pomoca A lub \/.

CZAS TRWANIA

m°c

'
oo

\

N7
/4

/(\:/.'::\
Gdy ikona ¢ miga na wyswietlaczu,

za pomoca A lub \/ ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajgc

select *

Nie trzeba ustawiac¢ czasu pieczenia, jesli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisng¢ %, aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funkcji.
W tym przypadku nie mozna ustawi¢ czasu
zakonhczenia pieczenia za pomocga zaprogramowania
opo6znionego startu.

Uwaga: Mozna zmieni¢ ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajgc < : Za pomoca A lub \/ zmieni¢ ustawienie i
nacisna¢ sereet , aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA
(OPOZNIONY START)

Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu pieczenia
mozna opdznié wiaczenie sie funkcji poprzez
zaprogramowanie czasu jej zakonczenia.
Wyswietlacz pokazuje aktualnie ustawiony czas
zakonczenia, a ikona ) miga.

Za pomoca A lub Vv ustawic¢ wtasciwy czas
zakonczenia pieczenia, a nastepnie nacisng¢ >
aby potwierdzi¢ i wtgczy¢ funkcje.

Witozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wtaczy sie automatycznie po uptynieciu
czasu obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt
sie o ustawionej godzinie.

L :EPC
| |
Lo _Jid

Weciskajagc ponownie [> mozna wiaczy¢ te funkcje
natychmiast, anulujgc ustawiony czas op6znienia.
Uwaga: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia
pieczenia zawsze powoduje wytgczenie fazy wstepnego
nagrzewania.

W czasie oczekiwania mozna uzy¢ A lub \/, aby dostosowac
zaprogramowany czas zakonczenia lub nacisng¢ << , aby
zmienic ustawienia.

Uwaga: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla funkgji
Grill i Turbo Grill.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po wprowadzeniu wszystkich zagdanych ustawien,
nacisna¢ [> , aby wigczy¢ funkcje korzystajac ze
specjalnych lub podstawowych ustawien.

Uwaga: Po rozpoczeciu pieczenia wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej funkgji.

3 nec
C

st [
|

€
:
| G

A\Y

M
L

7 v

Aby wstrzymac wykonywanie biezacej funkgji, w
dowolnym momencie mozna nacisnac

6 Hotpoint
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4. NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektore funkcje posiadajg faze wstepnego
nairzewania: Po wiaczeniu funkgji wyswietlacz
pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest
aktywna.

3 1n°c

31N
R Coy

LT
Vi

> z
z

]
-ou

z >

Kiedy faza ta zostanie zakonczona, bedzie stychac
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik
osiagnat ustawiong temperature:

210
-7II:| I“

1
\
<™

-
N
-ou

W tym momencie nalezy otworzyc¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i rozpoczac
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc
pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.
Zawsze mozna zmieni¢ ustawienie zadanej temperatury,
naciskajac A lub V.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dZzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajg, ze pieczenie zostato zakonczone.

20"
CCn I
(RN

Nacisng¢ [> , aby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez programowania czasu pieczenia), albo za
pomoca A przedtuzyc czas pieczenia ustawiajac jego
nowa wartosc.

W obu przypadkach ustawienia temperatury lub
poziomu grilla zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje piekarnika pozwalaja na
przyrumienienie potrawy, poprzez wigczenie funkgji
grill po zakoriczeniu pieczenia.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
komunikat, w razie potrzeby nacisna¢ JX- , aby

select 7

rozpocza¢ pieciominutowy cykl przyrumieniania.

A 2D
(A0S
Lred2d

o

Po rozpoczeciu przyrumieniania, za pomoca A lub v
mozna zmieni¢ czas jego trwania lub naciskajac (D ,
przerwac je w dowolnym momencie.

. CZAS

Kiedy urzadzenie jest wylaczone, wyswietlacz moze byc¢
uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje, nalezy
upewnic sie, ze piekarnik jest wytaczony i nacisnag¢ A
lub V:lkona & bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

[ .17

O,
Uzy¢ A lub V, by ustawic zadany czas, a nastepnie

wcisnad s, by rozpoczac odliczanie czasu.
Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

~|
Ve et

|~
—
Vo !

Uwaga: Timer nie wtacza zadnego z cykli gotowania/pieczenia.
Zapomocg A\ lub V' mozna zmieni¢ ustawienie timera; aby
w dowolnym momencie wyfgczy¢ timer, nalezy nacisnag¢ <« .

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wybrac i wtgczy¢
funkcje.

Nacisna¢ (D) , aby wigczy¢ piekarnik, a nastepnie wybrac
zadang funkgje.

Po uruchomieniu funkgcji timer bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie samej
funkgji.

oo™
CTOTY

At
-9
Aby wylaczy¢ timer, nalezy najpierw nacisna¢ (D , aby
zatrzymac aktywna funkgcje, a nastepnie nacisng¢ <<.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, nalezy wcisnac i
przytrzymac jednoczesnie przyciski s i <<
przynajmniej przez piec¢ sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie blokady
klawiatury.

Uwaga: Funkdje te mozna wigczyc réwniez podczas pieczenia.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa piekarnik mozna w kazdym
momencie wytgczy¢, naciskajac i przytrzymujac przycisk (D

Hotpoint 7
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TABELA GOTOWANIA

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZE- TEMPERATURA CZAs PIECZENIA POZION PIEKAR-
WANIE (°C) (min.)
| AKCESORIA
| jamsr- 160-180 30-90 2B
Ciasta drozdzowe : 4 1
e Tak 160-180 30-90 —_
; CTOCT 3
b LIHRT we _ _ -
Ciasta z nadzieniem i l l J 160-200 30-85 —J
(sernik, strucla, szarlotka) : . Tak 160-200 35-90 Héﬁ -\%n
| Jeingt ] ) _ 3
] 170 - 180 15- 45
Kruche ciasteczka/Rogaliki ® Tak 160-170 20-45 _\é’_ u ! |
e Tak 160-170 20-45%xx > 3 T
3
Tak 180-200 30-40
Ptysie e Tak 180-190 35-45 NI
e Tak 180-190 35450 > 3 1
_ 3
Tak 90 110-150 u
Bezy e Tak 90 130-150 4 T
e Tak 90 140160 % > 3 T
aT7 7[:} Auto 2
. | Jpma - 220 - 250 20-40 |
Pizza : 4 1
(na cienkim lub grubym ciescie, l @ l Tak 220- 240 20-40 —n
focaccia) 5 3 1
e Tak 220 - 240 255000 > 0 3 1
Bochenek chleba 1 kg [ .IEHLEB - 180 - 220 50-70 ‘ 2 :
Butki | Jowes : 180 - 220 30-50 L2
Chleb e Tak 180-200 30 - 60 AL
T e 3
_ . | Jpme e Tak 250 10-15
Mrozona pizza ; 4 1
@ Tak 250 10-20 —_ ,
. Tak 180-190 40-55 2/3
Placki wytrawne ) ) 4 1
(tarta warzywna, quiche lorraine) ® Tak 180-190 45-60 nEn AR
. Tak 180-190 asgoeex > 3 1
— 3
Tak 190-200 20-30 ‘
Vols-au-vent/krakersy ® Tak 180-190 20-40 -....i—...,- . ! |
5 3 1
o Tak 180-190 20-40%%* 2. =
Lazania/suflet l l CRPLE e - 190-200 40-65 3
Aabk—lr
Zapiekanka makaronowa/ L ] apre e ) _ } 3
Zapiekank |z 190-200 25- 45 3
8 Hotpoint
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NAGRZE-: TEMPERATURA = CZAS PIECZENIA POZIOM PIEKARNI-
PRZEPIS FUNKCIA “waniE Q) (min.) KA | AKCESORIA

Jagniecina/cielecina/wotowina/ | Jurecqee . . i i 3
wieprzowina 1 kg - neso 190-200 60-90 S—
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg Lo . 200-230 50 - 80 3

z Tear 2
Indyk/ges 3 kg | o ; 190-200 90 - 150
Ryba pieczona/potrawy pleczone T } ) 3
w papierze (filet, w catosci) : - Tak 180-200 40-60 S
Nadziew.warzywa T 2
(pomidory, cukinie, baktazany) - Tak 180-200 >0-60 S
Tosty o - 3 (Wysoka) 3-6 _‘5 .

. . et . . 4 3
Filety rybne/kawatki - 2 (Srednia) 20-30 * o Tnf
Kietbaski/kebab/kotlety/ s ) 2- 3 ($rednia - 15-30 * 5 4
hamburgery wysoka) Ar b

. hanad < . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg . - 2 (Srednia) 55-70 ** o g

. - . . 3
Befsztyk krwisty 1 kg . - 2 (Srednia) 35-50 ** R
Udziec barani/golonka . - 2 (Srednia) 60-90 ** : 3 :
Pieczone ziemniaki “: - 2 (Srednia) 35-55 ** 3
Zapiekane warzywa (typu agad ) : 3
Lazania i migso @ Tak 200 50-100 *** ,\é, . ! |
Miesa i ziemniaki ® Tak 200 45-100 *** _\_”i_.__,_ 1 |
Ryby i warzywa . Tak 180 30-50% AT
Petne danie: Tarta owocowa 5 3 1
(poziom 5)/Lazania (poziom 3)/ ® Tak 190 40-120 *** A, e
mieso (poziom 1) ;
'I:l1aig:;ewane i pieczone kawatki l Clern ) 200 80-120 *** 3
Plastry miesa (krolik, kurczak, « L0 3

y mie | - 200 50-100 ***

jagniecina)

*  Obroci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

**Qbrocic¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w

razie potrzeby).

¥**Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z
piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od

indywidualnych preferencji.

(@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji z
www.hotpoint.eu , w ktédrych mozna znalez¢ tabele
sprawdzonych przepiséw opracowanych w celu
certyfikacji zgodnie z normg IEC 60350-1

- ] 7] o | |- Jreo
RECZNE . ' ) ' ' )
Statyczne Grill TurboGrill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Eco termoobieg
N R [bic | {eon | |zeprE - [ ‘I[: HLED e | |PrzzR e [ 1CIAST we
AUTOMATYCZNE
Mieso Dréb Zapiekanka Chleb Pizza Ciasta
Averens ~ ==~ J | [ | ~ r
AKCESORIA h . L L
Ruszt Blacha dq pieczenia A\ub Blachaina smgka@cy t’fuszcz/b\qcha Blacha-ociekacz Blacha nf‘j $ciekajacy thuszcz Blacha do pieczenia
tortownica na ruszcie do pieczenia/blacha na ruszcie napetniona 500 ml wody

Hotpoint
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

(Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik
ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

urzadzenia.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

. Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka z
mikrofibry. Jesli sa silnie zabrudzone, doda¢ kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha Sciereczka.

. Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomocga wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

. Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢ az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz jest
ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usung¢

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do
czyszczenia, poniewaz moga
one uszkodzi¢ powierzchnie

Uzywa¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie, ze
urzadzenie zostato odtaczone
od zasilania.

wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duza zawartoscig wody, nalezy pozostawic
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrze¢ go szmatka lub gabka.

. Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

. Aby sobie utatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

. Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng ptyte piekarnika.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sa jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ fatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

CZYSZCZENIE TYLNEJ SCIANKI | PANELE KATALITYCZNE

Piekarnik jest wyposazony w specjalne panele
katalityczne, utatwiajgce czyszczenie komory
piekarnika dzieki specjalnej samoczyszczacej powtoce,
kic)éradjest bardzo porowata i moze absorbowac ttuszcz
i brud.

Panele te sg zamontowane na prowadnicach potek: W
przypadku zmiany potozenia i ponownego
zamontowania prowadnic poétek, nalezy upewnic sie,
czy znajdujace sie w gornej czesci haki zostaty
umieszczone w odpowiednich otworach paneli.

0 0
5 6]

Aby moc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace
wiasciwosci paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie
piekarnika do temperatury 200°C na okoto godzine,
przy zastosowaniu funkgcji ,Piecz. konwekcyjne”. W
tym czasie piekarnik musi by¢ pusty.

Piekarnik musi ostygna¢, zanim

wszelkie resztki potraw zostang usuniete za pomoca
miekkiej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentdw antykorozyjnych lub
sciernych, twardych szczotek lub szorstkich ggbek do mycia
naczyn ani srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikow,
poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i
pozbawic jg wtasciwosci samoczyszczacych.

Jesli potrzebne bedg panele zamienne, prosimy skontaktowac
sie z serwisem technicznym.

WYMIANA ZAROWKI

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac wytacznie zarowki 25-40 W/230 V, typ E-14,
T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40 W/230 V, typ G9,
T300°C. Zarowka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzert domowych i nie nadaje sie do
0golnego o$wietlania pomieszczer w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic¢
W autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - slady palcow pozostawione na
powierzchni moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek. Nie
uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

10 Hotpoint
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Teraz mozna zdjg¢ drzwiczki w prosty sposdb,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie wycig?ajqc
do gdry, az wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozyc¢
drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zakfadac drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich

. PL

zamocowania i zablokowujac gérng czes¢ na swoim
miejscu.

4, Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzyc.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprobowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrbwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki mogg ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

Problem

Mozliwa przyczyna

. Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania.

- zasilania.

- Urzadzenie odtaczone od

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy

- piekarnik jest prawidtowo podtaczony do

- sieci.

- Wytaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie,
- sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
. po ktorej nastepuje liczba lub
- litera.

. Problem zwiazany z
. oprogramowaniem.

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
- Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy
. po literze ,F".
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PRAKTYCZNE PORADY

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria i
poziom do gotowania réznych rodzajéw zywnosci.
Czasy pieczenia sg liczone od momentu wtozenia
potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego. Temperatury
oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci
potrawy lub od rodzaju akcesoriow. Poczatkowo
nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a
jesli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona,
nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie
akcesoriow dotgczonych w zestawie lub, w miare
mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego
metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia i akcesoria
ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas
pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Funkcja ,Termoobieg” umozliwia pieczenie ré6znych
potraw (takich jak ryby, warzywa) na réznych pétkach,
w tym samym czasie. Potrawy wymagajace krotszego
pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej, pozostawiajac te,
ktore powinny piec sie dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www petng specyfikacje produktu, zawierajaca ocene
wydajnosci energetycznej, mozna pobrac z naszej
strony www.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @ |nstrukgje obstugi i konserwadii
urzadzenia mozna pobrac¢ odwiedzajac nasza
strone http://www.hotpoint.eu i podajac kod
produktu (mozna uzy¢ tego kodu QR).

E%E
e
|1 gt i

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym Biurem
Obstugi Klienta

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
Nasze dane kontaktowe znajduja sie w instrukcjach
gwarandji . Przy kontakcie z Biurem Obstugi Klienta
nalezy podac¢ kody z
tabliczki znamionowej
urzadzenia.

400011600126

CEMiedE
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GHID DE REFERINTA 3 |
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind siguranta

PRODUS HOTPOINT - ARISTON @WWW si Ghidul de utilizare si intretinere vizitand

Pentru a putea beneficia de asistentd, va rugam sa va — site-ul nostru web www.hotpoint.eu si urmand

inregistrati produsul la www.hotpoint.eu/register instructiunile de pe coperta din spate a acestei
brosuri.

' inainte de utilizarea produsului, cititi cu atentie instructiunile privind siguranta
[

DESCRIEREA PRODUSULUI

T 1. Panou de comanda
[ PN o % ] % Bl 2. Ventilator
3. Rezistenta circulara

(nu este vizibila)
4, Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Becul

© N O Wn

. Placuta cu datele de
identificare

(@ nu se demonta)
9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA
i x

: E......... o teee z IE‘

12 34 5 6 7 8
1.ON/OFF 4. FUNCTII MANUALE 7. BUTON DE CONFIRMARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru derularea listei de functii Pentru confirmarea unei functii
cuptorului, precum si pentru manuale. selectate sau a unei valori setate.
oprirea unei functii active.

5.AFISA) 8. START

2. FUNCTII AUTOMATE Pentru a porni o functie folosind
Pentru derularea listei de functii 6. BUTOANE DE NAVIGARE setarile specificate sau de baza.
automate. Pentru modificarea setarilor si
3. INAPOI valorilor unei functii.
Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Hotpoint 1
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ACCESORIILE o

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

GRATAR METALIC

TAVA DE COLECTARE A GRASIMII
'SCURSE

TAVA DE COPT

GHIDAJE DE ALUNECARE

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a grasimii
scurse si tava de copt, sunt introduse orizontal, in
acelasi mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
capat. Coborati si cealalta
L clema in pozitie.

Pentru a fixa sina in pozitie,
impingeti cu putere partea
inferioara a clemei pe e ————
ghidajul pentru gratar. y
Asigurati-va ca sinele se

pot deplasa liber. Repetati
acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la
acelasi nivel.

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru 1’gra“\tar,
ridicati-le si apoi trageti usor partea inferioara din
locas: Ghidajele pentru gratar pot fi acum
demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in
compartimentul pentru preparare, apoi coborati-le
in pozitia aferenta in locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII

' RO

MANMANUAL

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)* 1-9

—_JPentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

CONVECTION BAKE (COACERE CU
CONVECTIE) 2-9

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

CCCCTTT SETTING (SETARI) 9-9

A op . .

= Pentru modificarea setarilor cuptorului
(ora, limba, volum semnal sonor, luminozitate, mod
Eco, unitate de masura, putere).

Va rugam sa retineti: Cand modul Eco este actiy,
luminozitatea afisajului va fi redusa dupa cateva secunde,
pentru a se economisi energie. Aceasta este reactivatd
automat dupa apdsarea oricaruia dintre butoane etc.

FORCED AIR (AER FORTAT) 3-9

© |pentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp.
Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un
aliment la altul.

autcrAUTOMAT

| GRILL -9

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila.

o MEAT (CARNE) 1-9

- {MERT

I l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

“77|TURBO GRILL 5-9

¥ |Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
muschi de vitd, carne de pui). Va recomandam sa
utilizati o tava de colectare a grasimii scurse pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi
utilizata cu aceasta functie.

T w0 POULTRY (CARNE DE PASARE) 2-9

- POULT

I l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carnea de pasare. Aceasta functie activeaza
intermitent ventilatorul la viteza mica pentru a
preveni uscarea excesiva a alimentelor.

l_ I[HET.JF . CASSEROLE (PREPARAT) 3-9

Aceastad functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

| MAXI COOKING (MAXI COACERE) -9

—- I Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kqg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie de
dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul. Va sugeram sa intoarceti carnea
in timpul prepararii pentru a obtine rumenirea
uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa stropiti
carnea din cand in cand pentru ca aceasta sa nu
devina prea uscata.

JJ L

I 1w« BREAD (PAINE) 4-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru

toate tipurile de paine.
|_ |P177R we PIZZA 509
Aceasta functie selecteaza automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

L QUICK PREHEAT (PREINCALZIRE RAPIDA)
-§)

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

IF - 1 ECO FORCED AIR (ECO AER FORTAT) 55

-t pentru prepararea fripturilor umplute si a
ﬁleurllor de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se
usuca excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente
a aerului. Atunci cand se utilizeaza aceasta functie,
lumina aferenta functiei ECO va ramane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare, insa
poate fi reaprinsa temporar apasand pe butonul OK.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a
optimiza consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite complet.

I_ l PASTR wo PASTRY CAKES
(PRAJITURI SI DESERTURI) 6-9
Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de prajituri (torturi dospite, prajituri

umplute, tarte etc.).
o RISING (DOSPIRE) 7-9

I' Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Pentru a mentine
calitatea dospirii, nu activati functia in cazul in care
cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea unui
ciclu de preparare.

‘\JI

_ WARM KEEPING
(MENTINERE LA CALD) s-s

Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite.

* Functie utilizata ca referintd pentru declararea eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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__SLOW COOKING _
S (PREPARARE LENTA) 9-9

Pentru prepararea delicata a carnii si a
pestelui, mentinandu-le in acelasi timp fragede si
suculente. Va recomandam sa prajiti mai intai
friptura intr-o tigaie pentru a rumeni carnea si a-i
pastra sucurile naturale. Duratele de preparare sunt
cuprinse intre doua ore pentru un peste de 300 g si
patru sau cinci ore pentru un peste de 3 kg, si intre
patru ore pentru bucati de carne de 1 kg si sase sau
sapte ore pentru bucati de carne de 3 kg.

-
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa
setati mai intai limba si ora. Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

CoMIrzE T
(IO | I

Utilizati A sau \/ pentru a derula lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.
Apasati geer pentru a confirma selectia.

Va rugam sd retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul ,Setting”.

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Ut|||zat| A\ sau V pentru a seta ora doritd si apasati
X Cele doua cifre care reprezinta minutele vor clipi
pe afisaj.

Ut|||zat| A sau \/ pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

select

Va rugam sa retineti: Este posibil sa fie necesara resetarea orei
in urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Daca Iocumta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Apésati pe butonul MAN. pana cand pe afisaj apare
mesajul ,SETTING”, apoi apasati pe %% pentru a
confirma.

Apdsati pe A sau V pentru a selecta elementul de
meniu ,Power” si apasati pe qms pentru a confirma.

]
I

I'_I
r
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Utilizati A sau V pentru a selecta ,Low” si apasati
Soect pentru a confirma.

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesuﬁu de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incélziti cuptorul gol
pentru a mdeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ord, folosind in mod ideal o functie de circulatie a
aerului (de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere’
convectie”).

Respectati instructiunile pentru setarea corects a
functiei.

Va rugdm sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

Hotpoint >
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe O pentru a porni cuptorul, apoi utilizati
AUTO sau MAN. pentru a derula meniurile pentru
functiile manuale si automate.

Mentineti apasat pe MAN. sau AUTO pana cand functia
dorita apare pe afisaj si apoi apasati pe % pentru a
confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setadrile
acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Atunci cand valoarea clipeste pe afisaj,

utilizati A sau \/ pentru a o modifica, apoi apadsati
select pentru a confirma si continuati sa modificati
setarile care urmeaza (daca este posibil).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata, puteti
regla temperatura utilizand A sau \/.

DURATA

X, .. 7

.z
(v:
AN

Atunci cand pictograma ¢ clipeste pe afisaj,
utilizati A sau \/ pentru a seta durata de preparare
necesara si apoi apasati pe _%_ pentru a confirma.

select

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: Apdsati tasta % pentru a confirma si a

. A i select
activa functia.
In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Va rugdm sd retineti: Puteti regla durata de preparare care a
fost setata in timpul desfasurdrii procesului de preparare
apasand pe < : Utilizati A sau \/ pentru a o regla si samst
pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj apare ora de finalizare setata in mod
curent, iar pictograma (%) clipeste.

R
SICACACR
i)
HON

Utilizati A sau V pentru a seta ora la care doriti sa
se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati pe

pentru a confirma si a porni functia.
Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa calcularea perioadei
de timp necesara pentru finalizarea prepararii la ora
setata.

21"
O | o |
Lo _Jud

Puteti activa aceasta functie imediat si puteti anula
timpul de asteptare apasand din nou pe [ .

Va rugdm sd retineti: Programarea unei ore de incepere
temporizata a procesului de preparare va dezactiva

intotdeauna faza de preincalzire a cuptorului.

In perioada de asteptare, puteti utiliza A sau Vv pentru a
regla ora de finalizare programata sau apdsati pe <€ pentru
a modifica setarile.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a functionalitatii
nu este disponibila pentru functiile Grill si Turbo Grill.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata introduse valorile necesare, apasati pe >
pentru a porni functia folosind setdrile specificate sau
de baza.

Vda rugam sd retineti: Odatd inceput procesul de preparare, pe
afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare
functie.

3 1n°c
— [ N

Puteti apdsa (D in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.
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4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza
de preincalzire a fost activata.

3 n°c
c

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata:

3 nec
[ - A 1L

-]
-

]
-0ou

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele
in cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea.

Va rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincdlzire o va intrerupe.
Durata de preparare nu include sifaza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sd o atingeti
apasand pe A sau V.

5. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul
ca prepararea a fost finalizata.
)

ccnmn

Lol

1n°c
n

Apasati pe [> pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
utilizati A pentru a prelungi durata de preparare prin
setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau de
putere pentru grill va fi memorata.

FUNCTIA DE RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a
fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati pe -X- pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.

- = 1nec
ZIN L
- - —— C o
FAACC
ka1

Odata pornita rumenirea, utilizati A sau V pentrua
modifica durata acesteia sau apasati pe () pentruao
opri in orice moment.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia, asigurati-va ca este
oprit cuptorul si apoi apasati pe A sau V: Pictograma
va clipi pe afisaj.

=
|

~|
[
_=

==
=

X A

//.=\\

Utilizati A\ sau V pentru a seta durata de timp necesara
si apoi apasati st Pentru a activa temporizatorul.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa
a duratei de timp selectate, se va emite un semnal sonor,

iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

3

Va rugam sd retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Utilizati A\ sau M pentru a modifica temporizatorul; apasati
< pentru a opri temporizatorul in orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pe (D pentru a porni cuptorul, apoi selectati
functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

ammec
_. LUy

-9
Pentru a dezactiva temporizatorul, apasati mai intai pe (D
pentru a opri functia activd, apoi apasati pe <<.

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasate
simultan tastele @ si << timp de cel putin cinci
secunde.

I
I |

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Va rugdm sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd,
cuptorul poate fi oprit oricand apasand si mentinand apasat (D

Hotpoint 7
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

: " PREIN-  TEMPERATURA . DURATA DE NIVEL
RETETA  FUNCTIE 5, 7IRe.. °C) _PREPARARE (Min)  SI ACCESORII
o feretRe o 160180 30-90 23
Torturi dospite : : ) 1
|« Da 160-180 30-90 a1
Placinte umplute : l PRSTR w - 160-200 30-85 3
(pldcinta cu branza, strudel, placinta ' 4 1
cu mere) |s]  Da 160-200 35-90 LA 1
e 170 - 180 15 - 45 3
Biscuiti / Tarte mici . Da 160-170 20-45 PR
. Da 160-170 204500 > 3 T
Da 180-200 30-40 3
Choux a la creme @ Da 180-190 35-45 _\”i_._,._’_u 1 |
0 Da 180-190 35450 S 0 3 ]
Da 90 110-150 3
Bezele 0 Da 90 10-150 4 T
e Da 90 140160 % > 3 T
7R o 2
|z 220 - 250 20-40 ‘
Pizza : 4 1
(blat subtire, blat pufos, focaccia) © Da 220-240 20-40 AR L
. Da 220 - 240 25500 > 0 3 1
Franzel3 1 kg | Jwemz- - 180 - 220 50-70 2
Cornuri [ .IBFQEHZU - 180 - 220 30-50 \ 2 u
Paine |«  Da 180-200 30- 60 A
LIT°77 Autoi 3
. ] | Jpe- pa 250 10-15
Pizza congelata : : 4 1
Da 250 10-20 2
; Da 180-190 40-55 2/3
Placinte picante : ) . 4 1
(placinta cu legume, quiche lorraine) ® Da 180-190 45-60 nFs AREs
e Da 180-190 4570 2 3 1
— 3
| Da 190-200 20-30
Vols-au-vent/pateuri din aluat de 4 1
oo e Da 180-190 20-40 2
. Da 180-190 20400 > 3 T
Lasagnalsufleu | Jemsse - 190200 40-65 3
Paste la cuptor/cannelloni l l LASSE »m - 190-200 25- 45 : 3 :
8 Hotpoint
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p PREIN- | TEMPERATURA | DURATA DE PRE- NIVEL
RETETA FUNCTEE caizire. o) PARARE (Min.) I ACCESORII
Miel/vitel/vita/porc 1 kg o meRr = - 190-200 60 - 90 3
Pui/iepure/ratd 1 kg RLTRE . 200-230 50 - 80 3
Curcan/gasca 3 kg [ |Powr . 190-200 90 - 150 2
Peste la cuptor/in papiota (file, T ) ) 3
intreq) o Da 180-200 40-60
Legume umplute T E ) 2
(rosii, dovlecei, vinete) = Da 180-200 50-60 —
Paine prajita - . 3 (Ridicat) 3-6 2
N . - . 4 3
Fileuri/medalioane de peste - 2 (Medie) 20-30 * o o]
Carnati / Frigarui / Cotlete / s ) 2 - 3 (medie - 15-30 * 5 4
Hamburgeri mare) TP SO
. < . hanad . 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg - - 2 (Medie) 55-70 ** o Tnd
. sk oa A - . 3
Muschi de vita, in sange 1 kg . - 2 (Medie) 35-50 ** R
Pulpa de miel / But . - 2 (Medie) 60-90 ** : 3 :
Cartofi copti . - 2 (Medie) 35-55 ** 3
Legume gratinate . - 3 (Ridicata) 10-25 -\...i—...,-
Lasagna si carne ® Da 200 50-100 *** ,\é, . ! |
Carne si cartofi ® Da 200 45-100 *** _\_”i_n_,_ 1 |
Peste si legume ® Da 180 30-50 *** -\...i—...,- ! :
Masa completa: Tarta cu fructe 5 3 1
(nivelul 5)/Lasagna (nivelul 3)/carme ® Da 190 40-120 *** e—ar A—an
(nivelul 1)
Fripturi umplute l v ]EE 0 - 200 80-120 *** 3
Bucati de carne (iepure, pui, miel) l * IEED - 200 50-100 *** 3
’ e : —J

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de

preparare.
** [ntoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi
din durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase
din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de
preferintele personale.

(@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevdzut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul IEC 60350-1

Fonc N 7] |« . JECO
MANUAL Conventional ) ) ) Convection Bake (Coacere  Eco Force Air (Eco aer
(Conventional) Grill TurboGrill Forced Air (Aer fortat) convectie) fortat)
FUNCTI I Imear o I FOLL T e I l [ASGE we l |3READ e l |PIZZA e l {PASTR we
AUTOMAT . . ) L
Meat (Carne) Poultry (Carne de pasare) Casserole (Caserole) Bread (Paine) Pizza Cakes (Prajituri)
Lo VR r~ Aalr J | , .M —r
Tavad tsauforma  Tava de colect. icaturilor/tava
. ; , ava efgp .sau ovrma ave ae o e(i are a preatur Or{ o9 v pentru scurgerea Tavd de colectare a grasimii ;
Gratarul metalic pentru prdjituri pe gratarul  de copt/tava de cuptor pe gratar . N Tava de copt
metalic metalic grasimii scurse cu 500 ml de apa

Hotpoint
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INTRETINEREA SI
CURATAREA

(Evww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Asigurati-va ca s-a racit
cuptorul inainte de efectuarea
oricaror activitati de intretinere
sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

. Curatati suprafetele cu o laveta umeda din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

. Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse de
curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

. Curatati sticla usii folosind un detergent lichid
adecvat.

. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

. Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu
manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA PERETELUI POSTERIOR Sl A PANOURILOR CATALITICE

Acest cuptor este dotat cu garnituri catalitice speciale
care faciliteaza curatarea compartimentului pentru
preparare, datorita stratului special cu autocuratare,
deosebit de poros si care absoarbe grasimea si
murdaria.

Aceste panouri sunt montate pe ghidajele gratarului:
La repozitionarea si remontarea ghidajelor pentru
gratar, asigurati-va ca clemele din partea superioara
sunt introduse in orificiile corespunzatoare din
panouri.

[e]

0 0
5 6]

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de
autocuratare ale panourilor catalitice, va recomandam
sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind functia ,Convection Bake” (Coacere cu
convectie). Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval
de timp.

Apoi, lasati cuptorul sa se raceasca inainte

de a indeparta resturi de alimente ramase folosind

un burete non-abraziv.

Va rugam sd retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau
abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru
cuptor, puteti deteriora suprafata catalitica si puteti
compromite proprietdtile de autocuratare.

Va rugdm sa contactati serviciul de asistentd tehnica post-
vanzare daca este necesara inlocuirea panourilor.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugdm sa retineti: Folositi numai becuri cu incandescentd
de 25-40 W/230 V, tip E-14, T300 °C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230 V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini — nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se efibereazé din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.

' RO

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele baflamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA
PROBLEMELOR

Evww

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

. Problema - Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. .
: - electric.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Intreruperea curentului

: Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul A
- electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
- electrica. 2
- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica

- daca defectiunea persista.

. Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar sau o litera.

Problema de software.

. Contactati cel mai apropiat serviciu de
- asistenta tehnica post-vanzare si indicati
: numarul care urmeaza litera ,F".

Hotpoint b
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RECOMANDARI UTILE

Evww

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in
care este necesara). Temperaturile si duratele de
preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA UNOR ALIMENTE DIFERITE IN
ACELASI TIMP

Functia ,Convectie” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

(Rvww Documentatia completa cu specificatii privind
produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi descarcata de pe site-ul nostru web
www.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE SI
INTRETINERE

> @ww Descircati Ghidul de utilizare si
intretinere de pe site-ul nostru web
http://www.hotpoint.eu (puteti utiliza acest cod
QR), specificand codul produsului.

E%E
kg
|1

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare

CEMiedE

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul de
garantie . Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare, va
rugam sa precizati
codurile specificate pe
placuta de identificare a
produsului
dumneavoastra. |

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011600126
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KPATKOE CNPABOYHOE |
PYKOBOACTBO

BNNATOAAPVM BAC 3A NPUOBPETEHUE U3AENUA Bbl Tak»ke MoKeTe 3arpy3nTb MHCTPYKLMIO NO
@l MAPKWU HOTPOINT - ARISTON @WWW 6e3onmacHoOCTM 1 pyKoBoACTBO “Micnonb3oBaHne

Ona nonyyeHns 6onee NONHOM TEXHUYECKOW — nyxoa” c Hawero canta www.hotpoint.eu,

nogaepKun 3aperncTpupynTe Baw Nnpnudéop Ha www. cnepya yKasaHuAMm, npuBefeHHbIM Ha obpaTHON

hotpoint.eu/register CTOpOHe 3Toro byknera.

' Hepen HayaJioM NCnoJib30BaHA nagennd BHNMMmaTtTeJiIbHO

® NpPoOYTUTE MHCTPYKLMN No 6e3onacHOCT

OMUCAHUE NMPUABOPA

‘ 1. NaHenb ynpasneHnsa

wefereenneenne mE [ ] 3o 2. BeHTtunAtop

3. KonbueBon
HarpeBaTesIbHbIN 3/IEMEHT

(He B1aeH)
4, lepxaTtenn NosnokK
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PELLUETKA

§H0ﬂﬂOH

BCTABHOW MPOTUBEHb

: BbIABUMHBIE
HAMPABJIAIOLLIME

KonuuyecTso NprHaaNeXHOCTEN MOXET BapbVPOBATLCA B
33BMCMMOCTW OT NPUOBPETEHHON MOAENN.
JlononHWUTeNbHblE MPUHAANEKHOCTM MOXKHO NprobpecTn B
CepBUCHOM LieHTpe.

YCTAHOBKA PELWLETKW U APYTUX
NMPUHAANIEXKHOCTEN

BcTaBbTe pelleTKy ropr3oHTaNbHO B AepKaTenu,
pacrionaras ee TaK, YtTobbl NPUNOAHATbIE KpasA 6bin
obpalleHbl BBEPX.

Apyrue npuHagneXxHoCTU, Takne Kak NogaoH v
NPOTUBEHb, BCTAB/AIOTCA FOPU30OHTANIbHO TEM XKe
cnocobom, uto 1 pelleTka.

YCTAHOBKA BblABUKHbIX HATTPABNAOLWUX

BbIHbTE AepKaTenun NonoK U3 AYXOBKM U CHAMUTE
NNAaCTUKOBYIO 3aLUNTY C BbIABUKHbIX
HanpaBnsOLWNX.

3akpenuTe BEPXHUN 3a>KNM
HanpasnAlLwWwen Ha
AepXaTtene NonokK un

—) CABUHbTE ee Brny6b Ao

L, ynopa. Onyctute BTOpomn

Y1061l 3admKcnpoBaTb
HanpasnALWyio,

C CUJTIOW HAJABUTE HUXKHEN =
4aCTblO 3a’KMMa Ha
Jep»aTtenb Nonok.
Y6eguteco, uto
noaBMXHas 4acCTb
HanpasnAlLWen MmoxeT
CcBOOOAHO NepemelyatbcA. [ToBTOpUTE 3TN XKe
AeNCTBUA ANA BTOPOro geprkatesna nosiok Ha TOM
Xe ypoBHe.

MpvimeYaHwe: BbliasuKHble HANPABAAOLLNE MOTYT KPENUTbCS
Ha NtoboM ypoBHe.

CHATWUE N YCTAHOBKA AEPXATEJEN MNMOJIOK

. AnAa cHATUA paepXKaTenein NONOK NPUNOAHNMNUTE
NX N OCTOPOXKHO MU3BJIEKNTE HUXKHIOK YacTb 13
rHesfa. Tenepb AepaTenu Nosok MOXHO BbiHYTb.

. [lnAa ycTaHOBKM AeprKaTtenen NONOK CHayana
BCTaBbTE X B BepxHee rHe3no. BasnHbte
AepxaTenu Nosiok B Kamepy AyXOBKU B
NPUNOAHATOM MONOXEHNN, @ 3aTEM ONYCTUTE KX
TakK, YTOObI OHU 3aHANN MECTO B HUXKHEM rHe3fe.
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PEXXUMbI

MAN.PYYHDIE

CONVENTIONAL (OBbIYHbIN)* 1-9

—_JPeXxnm gna npurotoBneHnaA nobbix NPoayKTOB
TOJIbKO Ha OHOM YPOBHE.

CONVECTION BAKE
¥ | (KOHBEKUMOHHOE BbIMEKAHUE) 2-9

Pexkum OnA npuroToBneHNA MACa 1 BbiNekaHuA
NMUPOroB C MArKON HAYMHKOW Ha OQHOM YPOBHE.

FORCED AIR (KOHBEKLUA) 3-9

© | pexum pns npurotosneHua bniog, Tpedyowmnx
OAMHaAKOBOW TeMnepaTypbl, CPa3y Ha HECKONbKUX
YPOBHAX (He 6onee Tpex). DTOT peXxnm nossonaet
roTOBUTb pa3Hble NPOAYKTbl OAHOBPEMEHHO 6e3
nepeHoca 3anaxoB C OfHOro NPOAyKTa Ha ApPYroMn.

r-r- r1 ECO FORCED AIR
v |EL U (MPUHYA.NOA.BO3/.9KO) 8-

Pexxum ana 3anekaHua
dapwmpoBaHHOro MAca 1 MACHbIX Grne Ha OGHOM
ypoBHe. [lennkaTHaa npepbiBUCTan LMPKYyNALNA
BO3JyXxa NpefoTBpallaeT nepecywsaHme
npoayKToB. B npouecce npurotosnexma 6niog B
AAHHOM peXkume famna JyXOBKWN He FOpUT B Lienax
3KOHOMUM 3M1eKTpo3Heprumn. Ee MoxHO Ha BpemA
BKJIIOUNTb, HaXkaB KHoMKy “OK".

MNpu ncnonb3oBaHuu pexnma “3K0O”,
npefycmaTpuBatoLero onTMMmsaLmio
3HepronoTpebneHns, ABepLa AYyXOBKM [JOMKHA
0CTaBaTbCA 3aKPbITOW 1O TeX Nop, NoKa 61100 He
6yaeT NOMHOCTbIO rOTOBO.

e

GRILL (FPUNDb) a-9

Pexxnm gna npurotoBneHus Ha rpune
6MPLITEKCOB, LWALLJIbIKA, COCUCOK, OBOLLHbIX
3aneKkaHoK U1 xnebHbix TocToB. MNpu npuroToBReHNN
MACa Ha rpuie pekomeHayeTca NCnosnb3oBaTb
noafoH Ana cbopa cokoB. PaamecTuTe NoaaoH Ha
no6boM ypOoBHe NOA peLleTKon, HanmB B Hero 500 mn
NMNTbEBOW BOAbI.

SETTING (HACTPOUKMW) -9

N3meHeHne HacTpoeK AyXOBKU (Yachl,
A3bIK, F[POMKOCTb 3ByKOBOTIO CUrHasna, APKOCTb,
peXxum “IKo", eqMHULbI U3MEPEHWNA, MOLLHOCTD).

MpuMedanme: MNpr BKIIOYEHHOM pexime “IK0” APKOCTb
AVCINeA CHUKAETCA NOC/e HECKONBKUX CEKYH/
6e30elCTBIA B LieNAX SKOHOMUM 3MEeKTPOIHEPIrn. APKOCTb
BO3BPALLAETCH K UCXOAHOMY YPOBHIO MPU HaxkaTunu Mobow
KHOMKW WAN BBINOMHEHWW HOTO ENCTBUA.

D

TURBO GRILL (TYPBOIPUJIb) s-9

PeXXnm gna )apKu KpynHbIX KyCKOB MACa
(pocT6Und, 6apaHby HOXKKMK, LbINAATA).
PekomeHpayeTca ncnonb3oBaTb NOAAOH ANA cbopa
cokoB. Pa3mecTnte noaaoH Ha ntobom ypoBHe nog
peweTkon, HanuBe B Hero 500 ma NuTbeBow BoAbI. B
3TOM pPeXMMe MOXKHO MOJIb30BaTbCA BepTeNoM (Npu
Hanuuuu).

aucto ABTOMATUYMECKUE

SV -

MAXI COOKING (6OJIbLLAA MOPLUNA) 6-9

Pexxnm gna npurotoBneHna 60nbLnNX KYCKOB
mAca (6onee 2,5 kr). Monb3ynTtecb 1- nnn 2-n
NONKOW C YYeTOM pa3mMepoB KYCKOB MACa.
MpenBapuTenbHbIN HarpeB 4yXOBKK He TpebyeTcA.
Ana 6onee paBHOMEPHOro NOAPYMAHNBaAHMA
pekomeHAayeTCA nepeBopayYnBaTb MACO B NpoLecce
npuroToBneHuns. Bpema ot BpemeHn nonveante
MACO COKOM BO M30exaHune nepecymnBaHus.

s
3

o MEAT (MACO) 1-9

- {MERT

I l 3TOT peXKMM aBTOMATUYECKM
BbIOMpPAET HaUNyuLLyo TemnepaTypy 1 meToa Ans
npuroToBneHusa mAca. NpepbiBUCTOE BKOYEHNKE
BEHTUNIATOPA HAa HU3KOW CKOPOCTM NpeaoTBpaLlaeT
nepecywBaHue 6nioaa.

I_ l OO T ao POULTRY (NTUUA) 2-9

T I
3TOT peXxMM aBTOMATUYECKM
BbIOMpPAET HaUnyuULLyo TemnepaTypy 1 metoa Ans
npuroToBaeHnaA NTuubl. MNpepbiBUCTOE BKNOYEHNE
BEHTUNATOPA Ha HN3KOW CKOPOCTU NpefoTBpaLlaeT
nepecylmBaHue 6noaa.

FAST PREHEATING
(BbICTPbIV MPOTPEB) 7-9

bbicTpbI NpegBapuTENbHbIN HarpeB OYXOBKMU.

o

I_ l CAGGE o CASSEROLE (3ANMEKAHKA) 3-9
~ DTOT pexum aBTOMaTUYeCcKm

BbI6VIpaeT HannyJuwyto Temnepatypy n metog anda
NPUroToBEHNA 6J'Il0ﬂ N3 MaKapoH.

* ba3oBbIN pPeXxnm AN 3anaBneHns ob
3HeprosaddeKTNBHOCTN B COOTBETCTBUN C PernameHTom EC
N2 65/2014

I IBF?FFW . BREAD (XJIEB) 4-9
[ 1T 7 23TOT pexum aBToMaTUuYecKu

BblOMpaeT HannyyLwyto TemnepaTtypy n metog ans
NPUroToBNIEHNA BCeX TUNOB Xneba.

|. |P1770 e PIZZA (MULLA) s-9
3TOT pe)KI/IM daBTOMaTnyeCckum

BbIOMpaeT Haunyywyto TemnepaTtypy nu metog ans
NPUroTOBNIEHMA BCEX TUMOB NULLbI.
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l_ I BFG TR e PASTRY CAKES (MUPOXHBIE) 6-9

DTOT peXxMM aBTOMaTUYECKN
BbIOMpPaeT Haunyullyto TemnepaTypy 1 MeTog Ans
NPUroTOB/IEHMA BCEX BMAOB TOPTOB (KEKCbl, TOPTbI C

HAUNHKOMN, MUPOXKHbIE-KOP3NHKM U T.M.).

l o RISING (MOODBEM TECTA) 7-9

[ Pexxum ans 6bICTPOro nogbema
APOXKeBoro Tecta. [Ina nonyyeHms KayecTBEHHOro
TeCTa He UCMOJb3yNTe PEeXUM, eClii yXOBKa He
OCTbIfla Noc/e NPUroTOBNEHUA.

J RIGIN

Aeo . WARM KEEPING
P (COXPAHEHWUE TEMJA) s-9

Pexxum, nossonaowmm CoOXpaHATb
ropsYMMN TONbKO UYTO MNPUTrOTOBJIEHHbIE OntoAa.

|5y w SLOW COOKING (TOMJIEHVE) s-5

Pexxnm gna megneHHoro
NPUroTOBNEHMA MACa U PbiObl, NO3BONAOLWNI
COXPaHNTb NPOAYKTbl HEXXHbIMU 1 COUHbIMU. [Nepen
NCNONb30BaHMEM peXMMa peKoMeHayeTCA crerka
06>KapnTb KyCKM Ha CKOBOpPOAe, YTo6bl co3aaThb
KOPOUKY, yAepKMBaIoLLY0 BHYTPU MACA
ecTecTBEHHble COKM. BpemaA npurotoBneHun
BapbupyeTca OT ABYX YacoB — AnA pblbbl Becom 300
I 4O YeTblpex-NATN YacoB — ANA pbiObl BECOM 3 Kr, 1
OT YeTblpex YacoB — /1A KYCKOB MACa BeCOM 1 Kr 0
LWecTU-CemMm YacoB — N1 KYCKOB BECOM 3 KT.
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NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

1. BbIBEPUTE A3bIK

Mpw nepBOM BKIOYEHM NPUOOP NPeasioXNT BblibpaThb
A3blk. Ha gncnnee noasutca 6erywas Hagnucb
“ENGLISH” (@Hrnunckum).

Ny T
[ I

Ncnonb3yinte A 1 \/ OndA nepexona mexay
paSJ'II/Il-IHbIMI/I A3blkaMu CnKncKa.

HaxmnTe o NS NoATBepKaeHus Bblbopa.

[prmeuaHue: B nocnenyiolem A3blKk MOXHO M3MEHUTb B MEHIO
"Setting”.

2. YCTAHOBUTE BPEMA

Mocne BbIGOPaA A3blKa CUCTEMA NPEANIOKUT
YyCTaHOBUTb TeKyllee BpeMsa. Ha gucnnee HauHyT
muratb ase undpbl vaca.

YcTaHOBUTE 3HaUeHne Yyaca KHonkamn A n'V n
HaXXMUTE ger. Ha Ancnnee HauHyT MuraTb Ase Lndpbl
MUHYT.

yCTaHOBI/ITe 3Haqu|/|e MWUHYT KHOMKaMn A n\/ 1"

HaXMnTe X nna noaTBepXAeHNA.

MpumeyaHwe: B cnyyae AnmTenbHOro oTKIYEH S
JNeKTPMYECTBa MOKET NOTPeOOBATLCA MOBTOPHAA YCTaHOBKA
BPEMEHN.

3. YCTAHOBUTE YPOBEHb NOTPEBJIAEMOW
MOLLUHOCTIA

B 3aBOACKMX HAaCTPOMKax AyXOBKM YCTAaHOBNEH
ypoBeHb NOTpebnAeMon MOLWHOCTN, COBMECTUMbIN
C AOMALUHMMW 3N1EeKTPOCETAMN C HOMMHANbHON
MOLLHOCTbIO 6onee 3 KBT. Ecnum anekTpoceTh B
BalleM JOMe paccyMTaHa Ha MeHbLUY MOLLHOCTb,
YMeHbLINTEe fAHHOE 3HaYeHue.

Haxknumante kHonky MAN.,, noka Ha gucnnee He
NOABUTCA HAANUCb “SETTING”. HasmuTe KHOMKY
X, UTOObI NOAT \)Jp,vma BbIOOD.

Haxxumaa A nnu BblIbepuTe NyHKT “Power” u
HAXMUTE e,

I
[ VA [

I/Icnonba a/\ vnn V, Bblbepute “Low” n HaxkmuTe
y p
ANA NOATBEPKAEHUS BblOOpa.

select

4. NPOTPENTE AYXOBKY

HoBasA ayxoBKa MOXeT ABNATbCA NCTOYHNKOM
3anaxoB, CBA3aHHbIX C NPOLECCOM NPON3BOACTBA.
JTO HOpManbHoe ABNEHNE.

Mepen Hauanom NpuroToBneHua 6niog
peKoMeHAyeTCA NPorpeTb NyCcTylo AyXOBKY ANA
yAaneHnsa BO3MOXHbIX OCTaTOUYHbIX 3anaxoB.

Ynanute C [yXOBKU 3aLUTHbBIA KaPTOH 1
NPO3payYHYIo NMNEHKY, BbIHbTE N3 AYXOBKN BCE
NPUHaANEXHOCTN.

MporpenTe ayxoBKy npu Temnepatype 200 °C B
TeyeHvie NPUMEpPHO OOHOrO Yaca, yylle Bcero — B
pexunme ¢ BeHTuUnAuven (Hanpumep, “Konsekuna”
nnn “fNogpymaHneanme”).

Cnepynte NHCTPYKUUAM ANA NPaBUIbHOIO 3afaHunA
pexunma.

I‘IpMMeanme: MNocne nepBOro NCroJib30BaHMA Ay XOBKN
pekoMeHAYeTCA MPOBETPUTb NMOMELEHNE.

Hotpoint >
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EXXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

1. BbIBOP PEXXUMA

BkntounTte OyxXoBKY HaXkaTmem @, rnocsne 4yero
HaXXmuTe AUTO unu MAN. NS NPOCMOTPA MEHI0
PYYHbIX TN aBTOMATUUYECKNX PEXNMOB.
Mpopomxante HaxumaTb MAN. nnu AUTO, noka Ha
AVCniee He BbICBETUTCA KeNlaeMbll pexunm. 3aTem
HaxxmnTe % nna noaTBep>kaeHUA Bbibopa.

select

Jmmec
cuy

2. HACTPOUTE PEXXUM

Mocne Toro Kak pexxum 6yaeT BblbpaH, Bbl CMOXKeTe
N3MEHUTb €ro HaCTPOMKM.

Ha ancnnen 6yayT nocnenoBaTtenbHO BbIBOAUTLCA
HacTpavBaemble napameTpbl.

TEMIMEPATYPA/YPOBEHb I'PUNA

Korga 3HaueHue Ha gucniee HayHeT MuUraTb,

HaXMUTe A VNN \/ 1A 3SMEHEHNA 3HaUeHUS, a 3aTeM
select 4717 NOATBEPXKAEHMA BbIOOpa 1 nepexoaa K
cnepylowen HacTporke (Npu Hanuunn).

MpurmeyaHvie: TemnepaTypy MOXHO MEHATL 1 MOC/e 3amnycka
PEXMMa, UCMONb3YA KHOMKK A U V.

ONMMTENBHOCTDb

Korga Ha gucnnee HauHeT murathb 3Hauok &,
YCTAHOBMUTE ANMTENbHOCTb NPUIOTOBNEHUSA KHOMKaMM
AV \/ 1 NoaTBepANTE 3HaUEHNE KHOMKOWN _OK_

select *

ANnTenbHOCTb NPUrOTOBAEHNA MOXKHO He
yCTaHaBnUBaTb, eCnun Bbl cobupaeTecb roToBUTH B
PYYHOM pexunme: Haxmute 9K yTo6bl NOATBEPANTD
3HayeHVe 1 HayaTb NpoLecC NPUroTOBEHUA.
B sToM cnyvae ncnonb3oBaHue GyHKLUN
OT/IOXKEHHOrO CTapTa (C 3agaHneM BpemeHu

OKOHYaHWNA I'IpVIFOTOBJ'IeHVIFI) HEBO3MOHO.

HpMMeanI/IeZ [nuTenbHoOCTbL NPUroToBNEeHNA MOXHO MEHATb
M nocsie 3arnycKa pexxnma. [na storo Haxxmmte <KL , U3MeHuTe
3HaueHne KHonmkKamm A 1 NV v NOATBEPANTE HOBOE 3HaYeEHNE
HaXaTNEeM select -

YCTAHOBKA BPEMEHW OKOHYAHWMA
MPUTOTOBJIEHUNA (OTNOXEHHDbI CTAPT)

[N MHOTVX PEXUMOB MOC/e 3alaHNsA OUTENBbHOCTU
MPUroTOBNEHNSA MOXHO YCTAaHOBUTb 3af€PXKKY CTapTa,
3a/1aB BPeMsi OKOHYaHWA.

B npouecce HacTpolkmM Ha Agncnnee otobpakaetca
TeKyllee BpeMa OKOHYaHWA, 3Ha4YoK () muraer.

3 1n°c
U [

YcTtaHoBUTe BpeMms, K KOTopoMy TpebyeTtca
NPUroToBUTb O6M110J0, KHOMKaMK A 1 V, nocne
yero Haxkmute [> , UTobbl NOATBEPANTL BbIGOP U
BBECTU B JeNCTBUE PEXUM.

[MomecTnTe NPOAYKT B AyXOBKY M1 3aKpOWTe ABepLy:
Mpouecc NpurotToBneHna cTapTyeT aBTOMATUYECKM
B HY>XHbII MOMEHT, PacCUMTaHHBbIN TaK, YTOODI
611040 0OKa3anocb roTOBO K YCTAaHOBJIEHHOMY BamMu
BPEMEHMN.

°C

c 0
SACACACA
(T e [T

¢

Ona oTmeHbl 3aepPXKKN N HeMeaJIEHHOIO 3anycCKa
npouecca NnpnUroToBJIeHNA 4OCTAaTOUYHO elle pa3

HaxaTb [> .

ﬂpI/IMeanI/IeZ YCcTaHOBKa OTNIOKEHHOMO CTapTa BCerda
OTMEHAET CTauto NpeaBapunTesIbHOro NPOorpesa AyXoBKun.

Bo Bpema oxXmaaHnA 3amycka Bbl MOXETE MEHATb
HeobxoAnMoe Bpema OKOHUYaHWA: U3MEHMTE 3HaueHne
KHOMKamu A 1V W HaxkmuTe <K, 4ToObl MOATBEPANTD
HaCTPOWKY.

[MprmeyaHve: QyHKLMA OTNOKEHHOIO CTapTa HeAOCTYMHa
ANA PEXVMOB rpUib 1 TypOOorpunb.

3. AKTUBUPYUTE PEXXUM

Mocne BBOAA BCEX 3HAUEHUI HAXMUTE KHOMKY [>
4TOObI 3aMYCTUTb PEXKMUM C 0COObIMM UM 6a30BbIMM
HaCTPOMKaMMU.

MpvmeyaHwe: MNocne Havana NPUroToBEHWS Ha ANCTINEN
BbIBOAATCA peKOMeHaLnm Mo BIOOPY YPOBHA AA KaxK0ro
pexnma.

ALY
N

Vi
L)
)
[—
—
[——

KHonka (D no3sonseT npuocTaHOBUTb feicTBre
peXkrma B o601 MOMEHT BPEMEHN.
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4.MNPOTPEB

HekoTopbie pexxvmbl NpeaycMaTprBatoT CTaawuio
MpeABapuTeNbHOro NPOrpeBa AyxoBku. Mocne 3anycka
PEX1Ma Ha INCMNee BO3HUKAET COOOLLIEHNE O TOM, UTO
AYXOBKa HAXOAWTCA Ha CTaauu Nporpe.a.

3 nec
S, U [
CICE
LY
]
//'UU\\

B MOMeHT ee 3aBepLueHVA NOAAeTCA 3BYKOBOW CUIHas 1 Ha
AuCrnee BO3HMKAET COOOLLEHME O TOM, YTO JyXOBKa
AOCTWIMA 3aaHHOM TeMnepaTypbl.

]
-0ou

OTKpoliTe ABepLly, NTOMECTUTE NPOAYKT B [lyXOBKY 1
3aKpoiTe ABepLly, YToObl HaYaTb MPOLIECC NPUrOTOBNEHNA.

[prmevaHvie: [TomeLLieH e NPOAYKTOB B AyXOBKY [0 3aBepLLEHNA
MPOrpeBa MOXET YXYALWTb KyNIMHAPHbIA pe3ysTar.

ECnv OTKPbITL BEPLY Ha CTaaun NpensapyTebHOMO NMporpess,

[y XOBKa MPUOCTaHOBMT paboTy.

BpemaA NprrotoBfeHna He yUmTbIBaET CTaiumii Mporpesa.

Bbl MOXeTe M3MEHTL HEOOXOmVIMYIO TEMNEPATYPY B JIt000M MOMEHT
BPEMEHW, MCMONb3YA KHOMKA A 1 V.

5. 3ABEPLUEHWE NPUTOTOBJIEHUA

O 3aBepLUeHUV NPUTOTOBIIEHWA YBEOMUT 3BYKOBOW
CUrHan 1 COOTBETCTBYIOLLEe COObLLEeHNe Ha aucnnee.
2

- c o

Haxmute [> , utobbl NPOAOMKITL NPUTOTOBNEHME B
PYy4YHOM pexrme (6e3 3aaaHna ANTENbHOCTY
MPVrOTOBNEHVIS), U YBENNYLTE LJIUTENBHOCTD MW
nomowm A.

B 06owix cnyyasx HaCTPOWKM TemnepaTypbl M MOLLHOCTY
rPUNSA COXPAHSIOTCA.

NnoaPYMAHVBAHWME

HeKOTOpre pexnmbl npeayCcMaTprBaloT BO3SMOXHOCTb
AO0NOJIHUTENDBHOIO NOAPYMAHNBAHWA NMPOAYKTa. 310
AeNaeTCA 3a CHET BKNKOYEHNA rpWiAa Nocdsie 3aBepLUeHNA
OCHOBHOI'O LiKa NpurotoBieHnA.

[RNRY

Korga Ha gucnnee noaBUTCA COOTBETCTBYHOLLEE
coobuueHmne, HaxmnTe X yTobbl 3anNycTUTL

MATVMUHYTHBINA LMK NOAPYMAHMBAHMA (eCn
Heob6XxoAMO).

A 2D
(A0S
Ll

&

Mocne Hayana NoLpPYMAHNBAHNA Bbl MOXETE N3MEHUTb €ro
JNNTENBHOCTb KHOMKaMU A 1 \/ nmbo 0CTaHOBWTb €10 B
nto60on ygobHbI MOMeHT, Haxas () .

. TAVMEP

Korza fiyxoBKa BbIK/toUEHa, €€ AUCTEN MOXHO
CNONb30BaTb B KauecTBe Talimepa. [Ina MCrnonb3oBaHus
AaHHON GYHKUMM yOeaMTECD, UTO JyXOBKA BbIK/HOUEHA 1
HaxXMUTe A i V : Ha gucrifiee HauHeT MUraTb 3HaYOoK &).

YcTaHOBUTE HEOBXOAVIMYIO [UTUTENLHOCTb KHOMKaMu A\ 1
V U HaXKMITE mer AJ19 3aMyCKa TanMepa.

B MOMEHT OKOHUYaHVIA TaliMepPOM 06PaTHOro oTCyeTa
MPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHaj 1 Ha Aucrisiee NosBUTCA

COOTBETCTBYOWaA MHANKaUKnA.

MprmeyaHe: TalMep He 3aMyCKaeT Kakine-Inbo PEXMbI
MPUrOTOBMEHIA.

Vicnonbayiite A\ v V' ang yctaHoBkm Tanvepa. Haxmmre <<, utobbl
BbIK/OUNTB TaMEP B JI0O0I MOMEHT BREMEHM.

Bbi60p 11 3amMyCcK PeXXMMOB NPUrOTOBNIEHUA BO3MOXKeH 6e3
OTKNoYeHNA paboTatoLlero Taimepa.

Bkntouute ayxosky Haxatviem () 1 BbibeprTe HEOBXOANMBIIA
PEXM.

Mocne 3anycka pexuma Taimep NPOLOIIKAT 0OPaTHbIN
OTCYET BPEMEH He3aBUCKMO, HUKaK He BMELLIBAsCH B
paboTy pexuma.

ammec
_. LUy

[nA BbIKNMIOUeHNA Taimepa CHayana OCTaHoBUTE
pencteytowmin pexim Haxatviem (D), a 3aTem HaxmnTe << .

. BJIOKUPOBKA KHOINMOK

Y1obbl 3a6J'IOKI/IpOBaTb KHOgIKKI/I naHenn ynpasneHns,
Ha>XMNTE N YAEPKNBAUTE sieet U <K OOHOBPEMEHHO He
MeHee MATU CEKYHL.

S
I J

[ns pa3bnoKNPOBKY KHOMOK NOBTOPUTE 3TO XKe AeNCTBYE.

Mpymeyare: 3Ty GyHKLIO MOXHO UCMONb30BATH 1 B MPOLIecce
MPUrOTOBNEHA ML, [0 CooBpaeHam 6e30MacHOCTY yXOBKY
MOMHO BbIK/TIOUATS B 106N MOMEHT BpEMEHM, Haxas 1 yaepH/1Bas
krorky (D).
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TABJINUA NMPUTOTOBJIEHA BJIOA,

YPOBEHb
BNIOJ0 PEXXUM PIEI?B- TEM"('EE';‘TVPA BPEMA (MuH.) U MPUHALJIEX-
HOCTWU
TR LELE B 160-180 30-90 2B
Mnuporu us gpoXkKeBoro Tecrta : 4 1
e Na 160-180 30-90 —_
Mupory ¢ HaYNHKOIA l l PRSTR we - 160-200 30-85 3
(YnsKelK, WTpyaenb, AGNOYHbIN 2 1
mvpor) o [a 160-200 35-90 L
| ] PRAsTR _ _ _ 3
| e 170 - 180 15- 45
MNeuyeHbe/He6onblUME TOPTHI @ Ja 160-170 20-45 _\é’_ u 1 |
. [a 160-170 20-45%xx > 3 T
3
Ha 180-200 30-40 ‘
MnpoXHble N3 3aBapHOro Tecta @ Ha 180-190 35-45 q_;ﬁ : ! ,
e Na 180-190 35450 S 0 3 ]
_ 3
Ha 90 110-150 \ u
Bese e Na 90 130-150 4 T
AT 77 2
: PIIR wmo - - -
| 220- 250 20-40
Muuua : ) ) 4 1
(ToHKasn, ToncTas, Gokauya) l ® l HAa 220-240 20-40 A=, L
5 3 1
el 220 - 240 25-50%% > 3 1
BatoH xne6a 1 kr | |wern- - 180 - 220 50-70 2
Bynouky | |wern- - 180 - 220 30-50 2
Xne6 e Na 180-200 30-60 4 1
T e 3
| Jpra- pa 250 10-15
3amopoXeHHas nuuua ; 4 ]
. Na 250 10-20 =
; Na 180-190 40-55 273
Hecnapgkas Bbineyka 4 1
(MMPOTrK C OBOLHOW HAUMHKOW, @ Ja 180-190 45 -60 eeir A
NopaHcKme Nporu) [la 180190 4570 5 5 3 1
® Abrs alele | ]
Ia 190-200 20-30 3
BonoBaHbl/neyeHbe ns 4 1
CNoeHoro TecTa ® Aa 180-190 20-40 = L
5 3 1
@ Ha 180-190 20-40 *** e—r A
NasaHba/cydne l l LASSE »m - 190-200 40-65 N ; i
MakapoHHas 3aneKkaHKa/ [ I epege e : i ] 3
MakaponHas | cnsse 190-200 25 - 45 3
8 Hotpoint
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YPOBEHb
BNI0J0 PEXXUM nPOrPEB TEMMEPATYPA  porma (wun) U MPUHAZJIEX-
| (C) | HOCTM

BapaHuHa/TenatuHa/roBagnHal | |ueqr _ R i 3
CBMHWHA | K& I l . 190-200 60-90 S
Kypuua/Kponuk/yTka 1xr [ IPDULT : - 200-230 50-80 : 3 :
Whpeiika/ryco 3 kr L TR 190-200 90 - 150 2
3aneuyeHHas pbiba/s ponbre [ 3
(bune, Lennkom) o Ja 180-200 40-60 L
QapmpoBaHHble oBoLN - } . 2
(TOMaTbl, LyKKMHW, BaknaxaHbl) - Aa 180-200 50-60 J
Xne6Hble TOCTbI o - 3 (BblCOKasA) 3-6 _\_‘fj.__’_
Pbi6a ¢pune/creiiku o - 2 (cpenHas) 20-30 % _‘_f__’_ 3 3 ‘
Coycbl/WallnbiK/pe6pbilKn/ "" _ 2-3(Cpepusn- 15-30 * 5 4
pybneHble KOTneTbl Bbicokas) SN OOV
Kypuua-rpunb, 11.3 kr ..:. - 2 (cpepHan) 55-70 ** -\..%..,- 3 ! :
Poct6ud c KpoBblo 1 kr W:v - 2 (cpepHan) 35-50 ** _\__i__._,_
Hoxka ArHeHKa/pynbKa ..:. - 2 (cpepnHsAsn) 60-90 ** u 3 u

y aaat 3
MNMeyeHbIn KapTodenb - - 2 (cpepHAn) 35-55 ** : :
OBolHOM rpaTeH . - 3 (BbICOKas) 10-25 ,\,%“.
JlazaHbAa n maAco ® Ja 200 50-100 *** _\_”i_.__,_ ! |
Msco n kaptodenb ® Hda 200 45-100 *** ,\é, . 1 |
Pbi6a n oBowyn ® Ja 180 30-50 *** _\é,_ . 1 |
MonHbin 06ep: OpyKT. MMPOXKKN 5 3 1
(ypoBeHb 5)/naszaHbA (yposeHb 3)/ ® Ja 190 40-120 *** AFR AR | |
MACO (ypoBeHb 1)
(PapwmpoBaHHOe MACO l v ]EE 0 - 200 80-120 *** 3
HapesaHHoe msAco (kponvik, « |ECD _ ) 3
KypvLa, 6apaHuHa) l l 200 50-100 *** Lo

* [lepeBepHWTe NPOAYKT B cepefuHe npouecca
NPUroToBNeHNUA.

**[epeBepHNTE NPOAYKT NO UCTEUEHUN ABYX TpeTen oT
o6Lero BpemeHV NpuUroToBneHnsa (ecnm Heobxoanmo).
***BpemaA yKa3aHo Npubnm3nTenbHo: 651040 MOXHO
BbIHYTb 13 JYXOBKM NO3Ke AN paHblue B 3aBUCMMOCTH
OT BaLMX NIMYHbIX NpeAnoyYTeHUN.

(Zivww TabnvLa NPOTECTUPOBAHHBIX PeLenToB AnA
cepTUPUKaALNOHHBIX OpraHoOB cornacHo ctaHgapty IEC
60350-1, conepxunTca B pyKkoBoAcCTBe “Micnonb3oBaHme u
yxon”, BOCTYNMHOM Ha

www.hotpoint.eu.

- e oM
PEXVMBI ks @ DO (S
PYUHBIE Convection Bake .
Conventional (O6b14HbIi) Grill (Tpunb) TurboGrill (Typ6orpunb) Forced Air (KoHBekuws) (KOHBEKLMOH}-)IOE Eco Fr?é;ego/;g (3I'}I(r()))leyn.
BbiNeKaHne ) '
SEXANL | JMEAT  ae | TR | ersse - [ |BRERD e | |P1z7R W [ 1PRAGTR we
ABTOMATUYECKME "
Meat (Msco) Poultry (Mtuua) Casserrgll)i(oﬂtyl)&ﬁ}/m B Bread (Xne6) Pizza (Mwvuua) Cakes (TopTbl)
Aeennn ~ Aablr J | l M ~ s
MPUHALNEKHOCTV BcTaBHOM NpoTUBEHDb MK MoAAoH/BCTAaBHOM NPOTMBEHB/ .
PelweTka MopnoH MoanoH ¢ 500 mn Bogbl BcTagHOM NpoTvBeHb
bopma Ha peleTke NPOTUBEHD Ha peLueTKe
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YACTKA nyxoa

(Evww

[nsa nonyyeHna LONONHUTENBHON MHGOPMaLWK 3arpy3uTe
pyKOBOACTBO “VIcnonb3osaHue u yxon” c www.hotpoint.eu

MNepep Hauanom no6bIX AeNCTBUN
Mo YNCTKe 1 yXxoAy AalnTe fyXOBKe
OCTbITb.

He ncnonb3yiite napoouncrurenn.

He ncnonbayiite abpasmBHbie npubopa.

BHELWWHWE NOBEPXHOCTH

. MpoTnpainte noBepxHOCTU NpNHGOpPa BNaKHOM
candeTkon U3 MMKPOBONOKHaA. Mpun cMnbHOM
3arpAsHeHnn fobaBbTe HECKONbKO Kamnesb MOKLWEro
CpeacTBa C HenTpanbHbIM pH. MNpoTpuTe NoBepxHOCTH
HaCyX0 CyXOW TKaHblO.

. He nonb3yntecb arpeccuBHbIMU nn abpasmBHbIMM
MoLwmnmMmn cpepcTeamu. lMpu cnyyanHom nonagaHmm
TaKUX CpeAcTB Ha MOBEPXHOCTb Npubopa
HeMeAeHHO NPOTPUTE ero BNaXkHOM candeTkon n3
MUKPOBOJIOKHA.

BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTH

. Mocne Kaxgoro ncnonb3oBaHWA faniTe AyXoBKe
OCTbITb 1 OUNCTUTE ee ()KenaTenbHO NoKa OHa elle
Tennas) oT OT/IOKEHU 1 NATEH, 06pa3yoLWwmnxca npu
nNpurotToBneHnn nNuwun. [ina ynaneHna KOHAEHCaTa,
BO3HMKAIOLLEro Npy NPUroToBAEHUN NPOAYKTOB C

Fy6KI/|, CTaJ/ibHble MO4aJiKi,
arpeccBHbie n 86pa3I/|BHbIe
MowLine cpeacTtBa, Tak Kak OHU
MOryT noBpeanTb NOBEPXHOCTA

HapeHbTte 3alnTHbIE nep4yartku.

OTKnounTe AYXOBKY OT
3NeKTPOoCeTu nepep,
BbINOJSIHEHNEM JII0ObIX AeCTBUI
no o6cny>knBaHuio.

BbICOKMM COAEPKaHMEeM BRarn, [OXANUTECb NONHOIO
OXJTAXXAEHUA JYXOBKU N NpOTpUTe ee candpeTkom nnm
ryokon.

. AnAa uncTku cTekna gBepubl NONb3ynTeCh
cneumanbHbIMU XUAKUMU MOKOLWMMN CpeaCcTBaMu.

. Ana yno6cTBa UnCTKM ABEpLY AYXOBKM MOXKHO CHATb.
. BepxHuin HarpeBaTesibHbIN SNEMEHT rPUAA MOXKHO
ONyCTUTb BHU3 ANA yA00CTBa YNCTKM BEPXHEN NaHenm
OYXOBKM.

NPUHAONEXHOCTU

Cpasy e nocsne ncnosib3oBaHMA 3amounTe
NPUHaANeXHOCTN B BOAE CO CPeACTBOM ANA MbITbA
nocyabl. Ecnn nprHagnexxHocTu ele ropayue,
NoNb3yNTeCh KYXOHHbIMU pyKaBuuamu. OCTaTKy NuLn
YAANATCA C MOMOLbIO WETKN NN FYOKN.

YUCTKA 3AQHEN CTEHKU U KATAJIUTUYECKUX NAHEJEN

ﬂ,yXOBKa OCHalleHa cneynalibHbIMU KaTalNTN4YeCKNMn

naHeNnAMMH, o6nerqarou.|,|/nvu/| npouecc OUHNCTKN KaMepbl.

OHM nmelT camoounLatoLeeca nopucToe NnoKpbiTne,
BNTbIBaOLWEE KNP N Caxy.

[TaHenn HaxopATCA 3a HanpasnAwWNM pelleTKaMn:
npn CHATU N YCTaHOBKE HanpaBnAKLWNX PELIETOK
cneguTe 3a Tem, yTOObI KPKOKW, PaCnoNoeHHbIe B NX
BerHelz 4acTn, BXOAUJIN B COOTBETCTBYOLWNE
oTBEpPCTUA naHenenm.

Ana ncnonb3oBaHMA CBONCTBA CAMOOUYNCTKN
KaTannTUYyeCcKnxX naHenem ¢ MakCMManbHON oThaven
pekoMeHAayeTCcA NPorpeTb yXOBKY NPUMEPHO OAUH
yac npu Temnepatype 200 °C B pexnme
“"KoHBeKLUMNOHHOE BbiNeKaHune”. B TeyeHune 3toro
BPEeMeHU AyXOBKa AOMXKHA OCTaBaTbCA MNYCTOMN.
3aTem fanTe AyXOBKe OCTbITb U

yAanuTe octalowmeca cnegbl NAWM Npy NOMoLn
Heabpa3nBHOW ryoKu.

MpumeyaHve: icnonb3oBaHue XMMNYEeCKU arpeccUBHBIX UK
abpa3sMBHbBIX CPEACTB, KECTKMIX LLETOK, MeTaNIMYeCcKmx
MOUAsIOK, a3P030siel ANA [y XOBOK MOXET NPUBECTHU K
NOBPEXAEHNIO KAaTaNIUTUUECKMX MOBEPXHOCTEN U HapYLIEHMIO
X CNOCOOHOCTW K CAMOOUNLLIEHWIIO.

[1na 3ameHbl NaHenel obpatlanTect B CEPBUCHBIN LIEHTP.

3AMEHA NAMIbI

1. OTknounTe yXOBKY OT aneKTpoceTu.

2. OTBepHUTe NNadoH, 3aMeHUTe NaMny U HaBepPHUTE
nnadoH B MCXOQHOE NOJIOXKEHMeE.

3. MNoaxniounTe [yX0OBKY K SNeKTPOCETN.

[NprmeyaHme: MIcnonb3ymTe TONbKO Namribl HakamBaH A
25-40 Bt/ 230 B, uokonb E14, T300 °C nav ranoreHHble nammbl
20-40 B1/230 B, yokonb G9, T300 °C. Jlamna, ncnonb3yemas 8
M30enuu, NpeaHasHaveHa ans ObITOBbIX MPUOOPOB 1 He
NnoaxoauT Ansa ocselleHns nometeHun (PernameHT EC
244/2009). JTamnbl YKa3aHHOro T1na MOXXHO NprobpecTt B
Hawwnx CepBUCHBIX LIEHTPAX.

- Mpw ycTaHOBKe ranoreHHbIX 1amn He KacamTech WX rofbiMu
PYKamW, Tak Kak OTrneuaTKu nanbLeB MOryT NpUBeCTM K
NOBPEXAEHNIO NTaMMbl. He Nonb3ynTech AyXOBKOW A0
YCTAHOBKM MadoHa Ha MecTo.

10 Hotpoint
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CHATUE N YCTAHOBKA ABEPL|bl

1. Ana cHATMA ABepLbl NONHOCTbIO OTKPOWTE ee 1
OTKMHbTE GMKCATOPbI B MONOXKEHNE
pa36/10KMPOBKMN.

2. MpuKpoiTe aBepLY, HACKOSIbKO 3TO BO3MOXHO.
HapeXxHo 3axBaTuTe ABepuy obenmm pykamu (He 3a
PYUKY).

CHumMmuTe aBepLy, OAHOBPEMEHHO 3aKpbiBasa n
cMellan ee BBEPX. Monoxute asepuy Ha MATKYH
NOBEPXHOCTb.

' RU

3. InA ycTaHOBKM ABepLbl NogHecHTe ee K
L[YXOBKE, COBMECTUTE KPIOKW NeTesib C rHe3gamn u
BCTaBbTe BEPXHME YacTu NeTenb B rHesaa.

4., OnycTnTe ABEpUY, a 3aTEM NONIHOCTbIO OTKPOWTE
ee.

MoBepHUTE GPUKCATOPbI B UCXOAHOE NOJIOKEHUE:
BHM3 [0 ynopa.

Cnerka HafjaBuTe Ha duKcaTopbl, UTobbl yoeamTbes,
UTO OHW 3aHANN NPaBUIbHOE NOJIOXKEHNE.

5. 3akpoliTe gBepuy n ybeautecb, UTo oHa
HaxoAMTCA B OAHOWN NMNIOCKOCTW C NAHEeNbo
ynpasneHus. Ecnm 31o He Tak, noBTOpUTE
BblLLeonncaHHble ecTBMA. HenpaBuibHO
yCTaHOBJ/IEHHAA ABEpPLA MOXET BbINTU U3 CTPOA.

NMOUCK N YCTPAHEHUE
HEUCTNPABHOCTEN

Svww

[na nonyyeHuna fononHuTenbHoOM nHdopmaLmm 3arpysmte
pykoBogfcTBO “Vicnonb3oBaHue nyxon” c www.hotpoint.eu

HeuncnpaBHocTb

- BoamoxHas npuumnHa

- lyxoBKa He pabotaer. .
: . B CeTu.

. Mpubop oTcoeanHeH oT

. 3NeKTpoceTu.

- OTCyTCTBYeT HanpsxeHue

- MNpoBepbTe HanMume HanpPAXXeHNA B CeTU.
- YbenuTech, UTO flyXOBKa BKJIOYEHa B CETb.
. BoikntounTe 1 CHOBa BKNOUMTE QYXOBKY,

© yToObl MPOBEPUTb, NPEKPATUNNCH NN
 Hermonaaku.

- Ha aucnnee otobpaxaetcs
. 6yksa “F”, 3a koTopow cnefyet
. HEKoTopoe uncno nnm bykea.

- NMporpammHas owm6Ka.

- O6patuTecb B 6aMKaiiwmni CepBUCHDI
- ueHTp. CoobwmTe uncno, cnepyollee 3a
- 6ykBom “F".

Hotpoint b
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MOJIE3HbIE COBETDI

Evww

[Ona nonyyeHna gononHuUTeNbHON NHpopmMaLmn 3arpysute
pykoBoZzCTBO “Vcnonb3oBaHue n yxon” c www.hotpoint.eu

KAK MOJ1Ib30OBATbCA TABJIULEN
NPUTOTOBJIEHNA BJTIO

B Tabnumue ykaszaHbl Haunyulive pexunmbl,
NPUHAANEXHOCTN N YPOBHWN ANA NPUrOTOBIEHMUA
Pa3NNYHbIX TUNOB NPOAYKTOB. YKa3aHHasA
NPOAOMXKNTENIbHOCTb NPUrOTOBJIEHNA OTCUMTbIBAETCA
OT MOMeHTa nomelleHua 6nioa B AyxoBKy. Bpemsa
npefBapuTenbHOro Harpesa (ecniv OH NpefycMoTpeH)
He yunTblBaeTcA. 3HauyeHnA TemnepaTypbl 1
ANNTENbHOCTU NPUTrOTOBNEHMA ABNAIOTCA
OPVEHTUPOBOYHBIMW 1 3aBUCAT OT KOJINYeCTBa
NPOAYKTa N NCNONb3yeMblX MPUHAANEKHOCTEN.
HaunHanTe ¢ cambiX HU3KMX PEKOMEH0BAHHbIX
HacTpoeK, 1, ecnin 61040 OKaXKeTCA He TOTOBbIM,
nepexoauTe K 6onee BbICOKMM HAaCTPOMKaM.
Ncnonb3yinTte BxogAlmne B KOMAAEKT
NPUHAANEXHOCTN, OTAaBanTe npeanoyvteHne Gopmam
ANA BbINEYKN N NPOTUBHAM 13 TEMHOro MeTanna. Bol
TaKXe MoKeTe UCNonb3oBaTb NOCYAyY 13
XKaponpoyHoOro cTekna unu kepamuku. Mpu sTom
YUNTbIBANTE, YTO MPOAONKUTENBHOCTb
NPUroTOB/IEHNA B HUX HEMHOIO yBeNMYMBaeTCA.

OOHOBPEMEHHOE NMPUTOTOBJIEHUE
HECKOJIbKUX BJ1IO 4

Pexxum “KoHBeKLMA" NO3BONAET FOTOBUTb Pa3/iNyHblEe
NPOAYKTbI (Hanpumep, pbiby 1N OBOLLN) Ha HECKONbKUX
YPOBHSAX OfHOBPEMEHHO. BbiHbTe 13 ayxoBKu 6ntoaa
C MEHbLUVM BpeMEHEM NPUroTOBIEHNA U OCTaBbTe
6n0aa, NPUroToBNieHMe KOTopbIX TpebyeT 6bonee
NPOAOIKUTENIbHOTO BPEMEHW.

TEXHUYECKUN NUCT

&vww MonHbiin nepeyeHb TEXHNYECKNX XapaKTePUCTUK
n3aenns, BKoYalLWni nokasaTtenm
3Heproa$GeKTNBHOCTY, BbISIOXKEH Ha HaLleMm canTe
www.hotpoint.eu

CMOCObBbI MONYYEHUA PYKOBOACTBA
“NCNOJIb3OBAHUE N YXOL4”

> (@pww 3arpysuTe pyKoBOACTBO o
“Mcnonb3oBaHune 1 yxoa” C Hawero canta s
http://www.hotpoint.eu (ncnonbsynre 10T orgaa]
QR-kopg), ykaszaB Kog nsgenus.

> PYKOBOACTBO MOXHO TaK»e MosyyYnTb, 00paTUBLLNCD
B Haww CepBUCHbIN LEHTP.

CeEiedr

OBPALLEHWE B CEPBUC
KoHTakTHasa nHdopmauma npeactaBieHa B
rapaHTuiHom byknete . lNpun obpalleHnn B HaLl
CepBUCHbBIN LIEHTP,
coobLUTe KOoAbl,
yKa3aHHble Ha
nacropTHoN Tabnunuke
n3penus.

o000 ]
=(e

£AC s [AVRAINE HILEIRENN

400011600126
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PRIBUCKA NA

KAZDODENNE POUZIVANIE

. SK

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK HOTPOINT

- ARISTON

Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc a podporu,

(Evww

zaregistrujte, prosim, svoj vyrobok na adresewww.

hotpoint.eu/register

OPIS SPOTREBICA

Bezpecnostné pokyny a Navod na pouzivanie

a udrzbu spotrebica si mézete stiahnut na nasej

webovej strdnke www.hotpoint.eu a podla
pokynov na zadnej strane tejto brozurky.

Pred pouzivanim vyrobku si dokladne precitajte bezpecnostné pokyny

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhovy ohrevny ¢lanok
(neviditelny)

4. Vodiace listy

(Uroven je uvedena v prednej
Castirdry)

5. Dvierka

6. Horny ohrevny ¢lanok/gril

7. Svetlo

8. Typovy Stitok
(neodstranujte)

9. Spodny ohrievaci ¢lanok
(neviditelny)

OVLADACI PANEL

.........

.
.....

l<]l>]

[i
. |8
Ey

1. ON/ OFF

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. AUTOMATICKE FUNKCIE

Na posuvanie sa v zozname
automatickych funkcii.

3. SPAT

Na ndvrat do menu
predchadzajucich nastaveni.

3 4 5 6

4. FUNKCIE S MANUALNYM
NASTAVENIM

Na posuUvanie sa v zozname
manudlnych funkcii.

5. DISPLE)J

6. NAVIGACNE TLACIDLA

Na zmenu nastaveni a hodnot
funkcie.

7

8

7. TLACIDLO NA POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

8. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
$pecifickych alebo zakladnych
nastaveni.

Hotpoint
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PRISLUSENSTVO o wwwhotpoint,eu, kie 1idete viae Informac

. NADOBA NA
‘ODKVAPKAVANIE

ROST

: PLECH NA PECENIE : POSUVNE LISTY

MnozZstvo prislusenstva sa mdze menit v zavislosti od
zakipeného modelu.

DalSie prislusenstvo sa da kdpit samostatne v servisnych
strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST
Vlozte rost vodorovne postvanim po vodiacich . Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené kolajnicky a potom opatrne vytiahnete spodnu Cast
nahor. zo sedla: Vodiace liSty teraz mozno vybrat.

Ostatné prislu$enstvo, ako nadoba na . Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich

najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasurite do priestoru riry a potom ulozte do
spodného sedla.

odkvapkavanie a plech na pecenie, sa vsuva
vodorovne, rovnako ako rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

Vyberte vodiace listy z rary a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.
—1 Druhu svorku spustite na
L. miesto.

Na zaistenie beZca na mieste

zatlacte spodnu cast svorky

pevne oproti vodiacej liste. :’Vé
Presvedcte sa, i sa bezce

moZzu volne pohybovat.

Zopakujte tieto kroky na

druhej vodiacej liSte na tej

istej urovni.

Upozormujeme, Ze: Posuvné beZzce mozno nasadit na
hociktorej Urovni.

2 Hotpoint
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FUNKCIE

| SK

MANMANUALNY VYBER

TRADICNY OHREV* 1-9

—JNa pripravu lubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

KONVEKCNE PECENIE 2-9

—-_JNa pecenie masa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej arovni.

CCCTTT SETTING 9-9

LT L Nazmenu nastaveni rury (¢as, jazyk,
hlasitost zvukového signalu, jas, ECO rezim,
jednotka merania, vykon).

Upozornenie: Ked je aktivny Eko rezim, jas na displeji sa po
zopar sekundéch znizi, aby sa usetrila energia. Displej sa
automaticky znovu aktivuje po stlaceni fubovolného tlacidla
atd.

HORUCI VZDUCH 3-9

® ] Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

arcAUTOMATICKA

R i

GRIL 2-9

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani mdsa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a $tavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

| {rrsn e MASO 1

Tato funkcia automaticky zvoli pre
maso najvhodnejsiu teplotu a spésob pecenia. Tato
funkcia obcas aktivuje ventildtor s nizkou rychlostou,
aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

[“" TURBO GRIL 5-9

Na pecenie velkych kusov masa (stehn3, biftek,
kurca). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytdvanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
otocny razen (ak je prilozeny).

I} li_ v }]'{N AUTO HYDINA 2-9

Tato funkcia automaticky zvoli pre
hydinu najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia. Tato
funkcia obcas aktivuje ventildtor s nizkou rychlostou,

aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.
THGEN s DUSENE JEDLA 3-9

g B L

I Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia pre
cestovinové jedla.

SV -

MAXI PECENIE 6-9

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pouzivajte 1. alebo 2. droven, v zavislosti
od velkosti mdsa. Ruru netreba predhrievat. Je dobré
maso pocas pecenia obracat, aby rovnako zhnedlo
zo vsetkych stran. Mdso odporucame ¢as od ¢asu
podliat, aby sa prilis nevysusilo.

s
3

I l{'HIL TET wo CHLIEB 1-9

177" Této funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia pre vietky
typy chleba.

I. l PT7IRA wo PIZZA 5-9

Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia pre vietky
typy pizze.

RYCHLY PREDOHREV 7-9
Na rychle predhriatie rury.

o

r-r- r1 ECO HORUCI VZDUCH* s-9

“-YNa pecenie plnenych kusov masa

a rezhov masa na jedinej Urovni. Miernou
prerusovanou cirkulaciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto
funkcie zostane svetielko ECO pocas pecenia
vypnuté, ale mozno ho znova docasne zapnut
stlacenim tlacidla OK.

Pri pouzivani cyklu ECO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rdry nemali otvarat, az kym jedlo
nie je celkom hotové.

as
)

I, l CLATH o SLADKE KOLACE 6-9

o Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia pre vietky
druhy kolacov (kysnuté kolace, plnené kolace,
ovocné kolace a pod.).

I l H \I(ﬁNH AUTO KYSNUTIE 7-0

[ 17 Nau¢inné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este horuca po cykle
pripravy jedla.

* Funkcia pouzita ako referenéna pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014

I} | %HF%'J’ . UDRZIAVANIE V TEPLE 8-9

Il
- Na udrziavanie chrumkavosti a teploty
prave upecenych jedal.
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l_ I BOMEL o POMALA PRIPRAVA -9

~ Na mierne pecenie masa a ryb tak, aby
zostali makké a Stavnaté. Odporicame kusy mdsa na
pecenie najprv osmazit na panvici, aby maso
zhnedlo a Stavy sa uzavreli vo vnutri. Cas pecenia sa
pohybuje v rozmedzi od dvoch hodin pri rybach
s hmotnostou 300 g az po $tyri alebo pat hodin pri
rybach s hmotnostou 3 kg a od Styroch hodin pre
celé kusy masa vaziace 1 kg az po 3est alebo sedem
hodin pre kusy madsa vaziace 3 kg.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

| SK

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a Cas, ked prvykrat
zapnete spotrebic. Na displeji sa zobrazi ,ENGLISH".

Pomocou Aalebo \/ sa posuvajte v zozname
dostupnych jazykov a vyberte si, ktory chcete mat
nastaveny.

Stlacenim g SVOj vyber potvrdte.

Upozornenie: Jazyk mozno menit aj neskér pomocou polozky
,Setting” v menu.

2. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

Pomocou Aalebo V nastavte pozadovanu hodinu
a stlatte mas: Na displeji blikaju dve minatové islice.

Pomocou A alebo \/ nastavte minuty a stlacte J%- na
potvrdenie.

Upozorhujeme, Ze: Po dihych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

3. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW: Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon, musite
tuto hodnotu znizit.

Stlacajte tlacidlo MAN., kym sa na displeji nezobrazi
,SETTING”, potom potvrdte stlacenim ;.
Stlacenim A alebo V zvolte polozku menu ,Power”

a potvrdte stlacenim g .

.
I

CIC s
A

-\

Pomocou A alebo V zvolte ,Nizky” a potvrdte
stlacenim 2

select *

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rary vietky ochranné kartony

a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vietko
prislusenstvo.

Zohrejte rdru na 200 °C asi na jednu hodinu,
najlepsie s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu
(napr. ,Horuci vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornujeme, Ze: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

Hotpoint >
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KAZDODENNE POUZ{VANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Stla¢enim O rdru zapnete a potom sa stlatenim AuTO
alebo MAN. dostanete do menu pre manualne

a automatické funkcie.

Stlacajte MAN. alebo AUTO, kym sa na displeji nezobrazi
pozadovana funkcia, a potom ju potvrdte stlacenim

select *

0K
—_— JMM°C
[ l TOOTT cuuy
I

I
INET

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni poZzadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

Ked hodnota blika na displeji,

pomocou /}Kalebo vV ju zmente, potom potvrdte
stlacenim sea a pokracujte zmenou nasledujucich
nastaveni (ak je to mozné).

Upozornujeme, Ze: Ked uz bola funkcia aktivovand, pomocou
A alebo \/ moZete upravit teplotu.

TRVANIE

Ked'na displeji blika ikonka ¢,
pomocou A alebo \/ nastavte Cas pripravy jedla
a potom stlacte _X_ na potvrdenie.

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit peCenie manualne: Stlacte _%_ na potvrdenie
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemdZete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odloZzeného Startu.

Upozorfiujeme, Ze: Cas pripravy jedla, ktory bol nastaveny
pocas pecenia, mozete upravit stlglgienim <& :Pomocou A
alebo \/ ho upravte pomMocou seeet POtVrdte.

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA
(ODLOZENY START)

Pri mnohych funkciach, ked uz ste nastavili dobu
pripravy jedla, mézete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Na displeji sa zobrazi aktualny nastaveny ¢as
ukoncenia aikonka () blika.
3 1n°cC

pu N |
S - ez L IL)

Pomocou A alebo Vv nastavte Cas, ked?/
potrebujete mat jedlo hotové, potom stlacte [> na
potvrdenie a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v Case, ktory ste
nastavili.

21"
O o |
Lo _Jud

Tuto funkciu mozete aktivovat ihned a ¢as ¢akania
zrusit opatovnym stlacenim [> .

Upozornujeme, ze: naprogramovanie odlozeného zaciatku
pripravy jedla vzdy deaktivuje fazu predhriatia.

Pocas doby ¢akania mdZete pomocou A alebo \/ upravit
naprogramovany koniec alebo stlacenim << zmenit
nastavenia.

Upozornujeme, ze: Funkcia odloZzeného spustenia nie je

dostupna pre funkcie Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked'ste zadali vSetky pozadované hodnoty, stlacte
D , ¢im spustite funkciu s pouzitim 3pecifickych

alebo zakladnych nastaveni.

Upozornujeme, Ze: Ked uz sa priprava jedla zacala, na displeji
sa zobrazi odporucana najvhodnejsia Uroven pre kazdu

funkciu.

- o

1n°c
"nJ

Stlacenim (D mozete kedykolvek zastavit funkciu,
ktord je momentalne aktivna.
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4. PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rary: Ked' sa
funkcia spusti, na disEIeji sa ukaze, ze bola
aktivovana faza predhriatia.

3 n°c
C

CACACE T
R

zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu:

o]
-0ou

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie.

Upozornujeme, ze: Ak viozite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, moze to mat nepriaznivy Uc¢inok na konec¢ny
vysledok.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju pozastavi.
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Teplotu, ktoru chcete dosiahnut, mdzete vzdy menit
stlacenim A alebo V.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Stla¢te [>, ak chcete pokracovat v peceni

v manualnom rezime (bez naprogramovanej doby
pripravy jedla) alebo pomocou A predlzte Cas
pripravy nastavenim novej doby trvania.

V oboch pripadoch nastavena teplota alebo Uroven
grilu zostanu zachované.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie
povrchu jedla aktivovanim grilu po skonceni
pecenia.

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte 3= a zaCne sa patminutovy

ect

cyklus zapekania do hneda.

A 2D
(A0S
Lred2d

&

Ked'sa proces hnednutia zacal, pomocou A alebo
V mozete menit jeho trvanie alebo ho kedykolvek
zastavit stlacenim (D

. NEZAVISLY CASOMER
Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Ak chcete funkciu aktivovat,

presved(te sa, Ci je rdra vypnutd, a potom stlacte
A alebo V: Na displeji bude blikat ikonka ©).

=
|

_=
%
—
[
_=

3

==

X A

//.=\\

Pomocou A alebo V nastavte pozadovanu dizku
Casu a nezavisly casomer potom aktivujte stlacenim
.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného
Casu, ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casomer neaktivuje Ziadne cykly pripravy jedla.
Pomocou A alebo V' zmente ¢asovac: Ak chcete
¢asomer vypnut, kedykolvek stlacte <<

Po aktivovani casomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stla¢enim (D ruru zapnete a potom zvolte
pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotne;j
funkcie.

Jmnec
U R R

TLOAMT
FINETA L

-9

Ak chcete ¢asomer deaktivovat, najprv stla¢te (D, ¢im
zastavite aktivnu funkciu, potom stlacte <.

. ZAMOK

Klavesy uzamknete stlacenim a podrzanim o a
<« naraz na aspon pat sekund.

L

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat
odomknete.

Upozornujeme, ze: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas
pripravy jedla. Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno
kedykolvek vypnut stlacenim a podrzanim tlacidla (D.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

RECEPT FUNKCIA PREDO"  TEPLOTA (°C) CAS(EAES_EN'A PRiLgESg/EEl\?slT\vo
| faAme. 160 - 180 30-90 23
Kysnuté kolace :
|« Ano 160 - 180 30-90 NI
PInené kolace [ l%t ADK wro - 160 — 200 30-85 ;ﬂ
(tvarohovy kolag, strudla, jablkovy ¢
kol4¢) s Ano 160 - 200 35-90 —_
TEREL T N 170 - 180 15 - 45 3
Susienky/kosicky ® Ano 160170 20-45 -u;u- ;x
- Ano 160 - 170 20-45wx > 3 1
Ano 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto ® Ano 180-190 35-45 —_
o Ano 180 - 190 35-450 5 3 1
Ano 90 1mo-150 3
Snehové pusinky @ Ano 90 130 - 150 _\éﬁ ;,
. Ano 90 1o-1e0xx > 3 T
| 220 - 250 20 - 40 L2
(Teznzk?é, hruba, focaccia) v Ano 220 - 240 20-40 "---i_---" ;‘
e Ano 220 - 240 25-50% > 3 T
Pecen chleba 1 kg [ ,}ZHLIE B - 180 - 220 50-70 ;D
Rozky | b . 180 - 220 30-50 2
Chlieb e Ano 180 - 200 30 - 60 a4
| Jprzzn e 4 3
Mrazena pizza E i l A,no =0 R %ﬂ 1
Ano 250 10-20 AR, L)
N Ano 180 - 190 40-55 2/3
sanpiensiolt J e wew me Al
o Ano 180 - 190 as-70%x > 3 T
Ano 190 - 200 20-3 3,
Listkové cesto /odpalované cesto§ ® Ano 180 - 190 20-40 _\é,_ ;,
. Ano 180 - 190 20-40% > 3 T
Lasagne/nakyp l JUSEN e - 190 - 200 40 - 65 _\__j?’|:_,__’_
Zapekané cestoviny/Cannelloni l DUSEN e - 190 - 200 25-45 ;ﬂ
8 Hotpoint
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PREDO- 0 CAS PECENIA  UROVEN A PRIS-
RECEPT FUNKCIA HREV TEPLOTA (°C) (Min.) LUSENSTVO
Jahnacina/telacina/hovadzie/ | Juocn e 3
bravéové 1 kg I l L - 190 - 200 60 - 90 Lo
Kuréa/Kralik/Kacica 1 kg LTS T 200 - 230 50 - 80 3
Morka/hus 3 kg LTS T 190 - 200 90 - 150 2
Pecené ryby/ryby peéené — i ' B B 3
v alobale (fil¢, vcelku) — Ano 180 -200 40-60 (S
PInena zelenina o i 2
(paradajky, cukety, baklazany) = Ano 180 - 200 50-60 L
Opeceny chlieb o - 3 (vysoka) 3-6 -\..jj...,-

Cera s - . 4 3
Rybie filé/platky - 2 (strednd) 20-30* o Tnf
Klobasky/kebaby/rebierka/ s ) 2 -3 (Stredna 15-30 * 5 4
hamburger - vysoka) Ar b

. Y hanad . 2 1

Pecené kurca 1 - 1,3 kg - - 2 (strednd) 55— 70 ** o et

, haned . 3
Krvavy roastbeef 1 kg . - 2 (strednd) 35-50 ** R
Jahnacie stehno/koleno . - 2 (strednd) 60 — 90 ** : 3 :
Pecené zemiaky . - 2 (strednd) 35-55** u 3 :
Gratinovana zelenina . - 3 (vysoka) 10-25 _\“i_.__,_
Lasagne a miso " Ano 200 50 — 100 *** ,\é, u ! |
Miso a zemiaky @ Ano 200 45 - 100 *** -\...i—...,- 1 !
Ryby a zelenina . Ano 180 30-50m A4 T
Uplné jedlo: Ovocnd torta (Grovert < 5 3 1
5)/lasagne (Uroven 3)/maso (Uroven 1) ® Ano 190 40120 NFeRs ARRe )
Plnené kusy mésa |« FCo - 200 go-120%x 3
Kusy masa (kralik, kurca, jahna) l < JELO - 200 50 - 100 *** u 3 u

*V polovici pripravy jedlo obratte

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla

potreby obratit.

***Odhadovany ¢as trvania: Jedld mozete z rary vybrat

(@www Navod na pouzivanie a Udrzbu spotrebica si

stiahnite na

www.hotpoint.eu , kde je tabulka testovanych receptov

zostavenych pre certifika¢né orgdny podla normy IEC

v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii. 60350-1
e N 7] | . Lo
MANUALNY VYBER ) ! ) ) )
TRADICNY OHREV Gril TurboGril Horuci vzduch Konvencne pecenie Eco horuci vzduch
FUNKCIE I l MHG wre I -I% Y TN I | BUSEN wre l ‘I[ZHLIEB JPIZIR wre l | SLATH o
AUTOMATICKY VYBER . . A . ) o
Maso Hydina Dusené jedla Chlieb Pizza Kolace
o Aueennn r aF=r _J 17 v - -
PRISLUSENSTVO . Plech na pecenie alebo Nédoba na odkvapkavanie/plech Nadoba na Nadoba na odkvapkavanie L
Rost . . . (o P P Plech na pecenie
tortova forma na roste na pecenie/ pekac na roste odkvapkévanie s 500 ml vody
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UDRZBA A CISTENIE

(Evww

Stiahnite si Ndvod na pouzivanie a Udrzbu na
www.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

Pred udrzbou alebo cistenim sa
presvedcte, ¢i spotrebic
vychladol.

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

VONKAJSIE POVRCHY

. Povrchy cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak su
velmi Spinavé, pridajte do vody niekolko kvapiek pH
neutradlneho cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
handrickou.

. Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

. Po kazdom pouziti nechajte raru vychladnuat

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla.
Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa

Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo
abrazivne/korozivne Cistiace
prostriedky, pretoze by mohli
poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby
musite raru odpojit od
elektrickej siete.

vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom vody,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

. Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

. Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

. Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouZziti prislusenstvo namocte do vody, do
ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

CISTENIE ZADNEJ STENY A KATALYTICKYCH PANELOV

Rura je vybaveny Specidlnou katalytickou vlozkou
ulahcujucou Cistenie vnutra rary vdaka samocistiacej
vrstve, ktora je velmi pérovitd a absorbuje mastnotu
a necistoty.

Tieto panely su vsadené do vodiacich list: Pri
premiestinovani a opatovnom zasuvani vodiacich list
dbajte, aby haciky navrchu zapadli do prislusnych
otvorov v paneloch.

Pre najlepsie vyuzitie samodistiacich vlastnosti
katalytickych panelov odporic¢ame zohrievat rdru na
200 °C zhruba jednu hodinu s funkciou ,Konvekéné
pecenie”. Rira musi byt pritom prazdna.

Potom nechaijte ruru vychladnut

a nasledne odstrante pripadné zvysky jedla pomocou
neabrazivnej Spongie.

Upozornujeme, Ze: pouzivanim korozivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov, drsnych kief, dréteniek na riad alebo
sprejov na cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické
panely a ich samodistiace vlastnosti.

V pripade, Ze potrebujete panely vymenit, obratte sa na nas
popredajny servis.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte raru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymerite Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom 25 —

40 W/230 V typu E-14, T300 °C, alebo halogénové Ziarovky

s vykonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka
pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne urcena pre
domace spotrebice a nie je vhodna na bezné osvetlovanie
miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky
dostanete v nasom autorizovanom servise.

— Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

10 Hotpoint
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite Uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami - nedrzte ich
za rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

| SK

3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby
ste ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, i su
uchytky v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su

zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte

Eredchédzajdce kroky: Pri nespravnom fungovani
y sa dvierka mohli poskodit.

RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Navod na pouzivanie a tdrzbu na

(Zvww www.hotpoint.eu, kde najdete viac informdcii
Problém Mozna pricina RieSenie
Rura nefunguje. Vypadok prudu. - Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod

siete.

- Odpojenie od elektrickej

- napatim a ¢i je rura pripojena k elektrickej

- sieti.
- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
- ¢i sa problém odstranil. :

- Na displeji svieti pismeno ,F*
- aza nim islo alebo pismeno.

Softvérovy problém.

- Obratte sa na najblizsi popredajny servis
- a uvedete cislo, ktoré nasleduje po pismene
IIF”'

Hotpoint b
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UZITOCNE TIPY

Evww

Stiahnite si Navod na pouzivanie a udrzbu na
www.hotpoint.eu, kde najdete viac informdcii

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prisluSenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vloZzenim do
rdary, bez zaratania casu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a Cas pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na
zaciatku pouzite najnizsie odporucané hodnoty a ak
jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mézete pouzit nadoby
a prisludenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Horuci vzduch” vdm umoznuje pripravovat
rozne jedla (ako su ryby a zelenina) na réznych
urovniach zaroven. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie
kratSie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie, nechajte

v rare.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@ww Kompletné $pecifikcie vyrobku, vratane triedy
energetickej u¢innosti pre tuto ruru, si mézete stiahnut
na nasej webovej stranke www.hotpoint.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @ww Navod na pouzivanie a udrzbu si EE
stiahnite z nasej webovej stranky [ty

http://www.hotpoint.eu (mbzete pouzit tento mEE
QR kéd), pricom uvedte kod vyrobku.

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny servis

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU
Nase kontaktné udaje najdete v zaru¢nej knizke . Pri

kontaktovani nasho
klientskeho popredajného %
=0

servisu uvedte kéd
z vyrobného Stitku vasho
vyrobku.

400011600126

CeEiedr
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GUNLUK REFERANS

KILAVUZU

. TR

BiR HOTPOINT - ARISTON URUNU SATIN

www.hotpoint.eu internet adresimizi ziyaret

@l ALDIGINIZ iCiN TESEKKUR EDERIZ ‘WWW ederek ve bu kitapcigin arkasinda yer alan
= ) Daha kapsamli yardim ve destek icin, litfen Grininizl | e talimatlara uyarak, Glvenlik Talimatlarini ve

asagidaki adresten kaydedin www.hotpoint.eu/

Kullanim ve Bakim Kilavuzu'nu indirebilirsiniz.

register
' Uriinii kullanmadan énce, giivenlik talimatlarini dikkatlice okuyun
[

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli
2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gérinmez)
4, Raf kilavuzlari

(seviye, firnnin 6n kisminda
gOsterilmistir)

. Kapak
. Ust 1sitma elemani/izgara
. Lamba

. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

9. Alt 1sitma elemani

(gérinmez)

0 N O WU

KONTROL PANELI

]
l<]l>]

A
g

[
[

1. ON/ OFF

Firini agmak ve kapatmak ve etkin
bir islevi durdurmak icin kullanilr.

2. OTOMATIK iSLEVLER

Otomatik islevler listesinde
gezinmek icin kullanilr.

3. GERI

Onceki ayarlar menisiine geri
dénmek icin kullanilr.

N eeeeeter

3 4 5 6

4, MANUEL iSLEVLER

Manuel islevler listesinde gezinmek
icin kullanihr.

5. EKRAN

6. GEZiNTi DUGMELERI

Bir islevin ayarlarini ve degerlerini
degistirmek icin kullanilir.

8

7. ONAYLAMA DUGMESi

Secilen bir islevi veya ayarlanan bir
degeri onaylamak icin kullanilir.

8. BASLAT

Belirtilen veya temel ayarlari
kullanarak bir islevi baslatmak icin
kullantlir.

Hotpoint
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AKSESUARLAR

ww

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

RAF

. FIRIN TEPSISi

KAYAR KILAVUZLAR

Aksesuar sayisi, satin alinan modele bagli olarak degisebilir.
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI
Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi,
raf kilavuzlarinin tGzerinde kaydirarak yatay bir
sekilde yerlestirin.

Tabak ve firin tepsisi gibi diger aksesuarlar rafla ayni
sekilde yatay olarak takilir.

KAYAR KILAVUZLARIN TAKILMASI

Raf kilavuzlarini firnndan ¢ikarin ve koruyucu plastigi
kayar kilavuzlardan ¢ikarin.

Kilavuzun ust klipsini raf
kilavuzuna sabitleyin ve
sonuna kadar kaydirin.

- Diger klipsi algaltarak ilgili
L, konumuna yerlestirin.

Kilavuzu yerine sabitlemek icin,
klipsin alt kismini iterek, siki
bir sekilde raf kilavuzuna
ﬁegirin. Kilavuzlarin serbest §
areket edebildiginden :
emin olun. Bu adimlari, ayni
seviyedeki diger raf
kilavuzu icin de tekrarlayin.

. —————
r_%

Lutfen dikkat edin: Kayar kilavuzlar, herhangi bir seviyede
takilabilir.

RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE
TAKILMASI

. Raf kilavuzlarini ¢cikarmak icin, kilavuzlari yukari
kaldirin ve ardindan alt kismini nazikce ¢cekerek
yuvasindan cikarin: Raf kilavuzlar artik ¢ikanlabilir.

. Raf kilavuzlarini yerine takmak igin, 6nce ust

t;uvalarlna takin. Yukari pozisyonda tutarak, pisirme
Olmesine kaydirin, ardindan alcaltarak alt

yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.

2 Hotpoint
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ISLEVLER

. TR

MANMANUEL

CONVENTIONAL (ALT VE USTTEN ISITMA)*
1-9

Yalnizca bir rafta her tiirlii yemedi pisirmek igin
kullantlir.

" | CONVECTION BAKE (KONVEKSiYONLU) 2-9

Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri
pisirmek icin kullantlir.

s
]

CCICTTT SETTING (AYARLAR) 9-9

dubrl Firinin ayarlarini degistirmek icin
kullanilir (zaman, dil, sinyal ses diizeyi, parlaklik, EKO
modu, 6l¢iim birimi, guc).

Lutfen dikkat edin: Eko modu etkin iken, enerji tasarrufu
saglamak Uzere ekran parlakligi birkag saniye sonra
dustrtlecektir. DUgmelerden herhangi birine vs.
basildiginda, otomatik olarak yeniden etkinlestirilir.

FORCED AIR (FANLI HAVA) 3-9

® | Birden fazla rafta (en fazla G¢) ayni pisirme
sicakhigi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullantlir. Bu islev, farkh yiyecekleri,
kokular birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

aurtoOTOMATIK

"I GRILL (IZGARA) 4-9

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak igin
kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan
sivilari toplamasi icin tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.

- MEAT (ET) 1-9

Bu islev, et icin en iyi sicaklk ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer. Bu islev,
yemedin ¢cok kurumasini énlemek icin, fani aralikh
olarak dusuik hizda etkinlestirir.

- POULTRY (TAVUK TURU ETLER) 2-9

- {POULT

I l Bu islev, tavuk tlirl etler icin en iyi
sicakhk ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.
Bu islev, yemegin cok kurumasini énlemek icin, fani
arahkli olarak dusik hizda etkinlestirir.

TURBO GRILL (TURBO IZGARA) s-9

Blyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir
(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda cikan sivilari
toplamasi icin bir tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin. Bu islev
ile sis aparati (varsa) kullanilabilir.

-

 CASSEROLE (GUVEC) 3-9

e l -
{ CHSGE ~
Bu islev, makarna yemekleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

IREAT] wo BREAD (EKMEK) 4-9

[
Bu islev, tim ekmek turleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

MAXI COOKING (BUYUK ET PiSIRME) 6-9

Buyuk et parcalarini (2,5 kg'nin uzerinde)
pisirmek icin kullanilir. Parcalarin biyukligine bagh
olarak 1. veya 2. rafi kullanin. Firina on i1sitma
uygulamak gerekmez. Her iki tarafinin da esit
esmerlesmesi icin, pisirme islemi sirasinda eti
¢evirmenizi 6neriyoruz. Cok kurumamasi icin, etin
Uzerine ara sira su dokulmesi onerilir.

-

|PIZZR o PIZZA 59
Bu islev, tim pizza tlrleri icin en iyi
sicaklk ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

FAST PREHEATING (HIZLI ON ISITMA) 7-9
Firinda hizlica 6n i1sitma yapmak icin kullanilir.

L l 06 TR we PASTRY CAKES (KEK VE TATLILAR)
-9 -

Bu islev, her tirll kek icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer
(mayal kekler, dolgulu kekler, turtalar vs.).

L IE-r- r1 ECO FORCED AIR (EKO FANLI HAVA)

ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve
et filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanilr.
Nazik, aralikli hava dolasimi sayesinde yemedin asiri
kurumasi engellenir. Bu islev kullanilirken, pisirme
boyunca EKO 1s1g1 kapali kalacak, ancak OK (TAMAM)
digmesine basmak suretiyle gecici bir sureligine
tekrar agilabilecektir.
EKO cevrimini kullanarak gtic tiiketimini optimize
etmek icin, firinin kapagi, yemek tamamen pisene
kadar acilmamahdir.

I n7eTy wro RISING (KABARTMA) 7-9

11

Tath veya tuzlu hamurun etkili bir
sekilde kabarmasina yardimci olmak icin kullanilir.
Kabartma kalitesini korumak icin, islevi, bir pisirme
cevriminden sonra firin hala sicak iken
etkinlestirmeyin.

I} I'LHF?‘ .. WARM KEEPING (SICAK TUTMA) 8-9
Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek
tutmak icin kullanilr.

* islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullaniimistir
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w wo SLOW COOKING (YAVAS PiSIRME)

1]

—

[y}

s

Et ve baliklar, kérpe ve sulu birakarak
nazikge pisirmek icin kullanilir. Etin Gstlinu kizartmak
ve dogal suyunu korumasina yardimci olmak i¢in
rostoluk et parcalarinin dnce kizgin bir tavada
cevrilmesini 6neriyoruz. Pisirme sureleri; 300 g
agirligindaki balik icin iki saatten 3 kg agirligindaki
balik icin dort veya bes saate, 1 kg agirligindaki et
parcalari icin dort saatten, 3 kg agirligindaki et
parcalari icin alti ila yedi saate kadar degisiklik
gosterir.
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CIHAZIN iLK KULLANIMI

. TR

1. DiLi SECIN
Cihazi ilk actiginizda dili ve saati ayarlamaniz gerekecek.
Ekranda “ENGLISH"” ifadesi goriinecektir.

Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin A veya \/
'u kullanin ve istediginiz dili secin.

Secimi teyit etmek icin sz 'a basin.

Lutfen dikkat edin: Dil, “Setting” menUsinden sonradan
degistirilebilir.

2. SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda saate ait iki rakam yanip
sonecektir.

istediginiz saati ayarlamak icin A veya V 'u kullanin

ve s 'e basin: Ekranda dakikaya ait iki rakam yanip

sonecektir.

Dakikayr ayarlamak icin A veya \/'i kullanin ve
onaylamak icin 2% 'e basin.

select

Lutfen dikkat edin: Uzun sdreli glic kesintilerinin ardindan saati
tekrar ayarlamaniz gerekebilir.

3. GUC TUKETIMIiNi AYARLAYIN

Firin, 3 kW'den yuksek bir degere sahip ev sebekesi
ile uyumlu seviyede elektrik glici tuketecek sekilde
programlanmistir: Evinizdeki gli¢ seviyesi daha
disUk ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir.
Ekranda "SETTING" ifadesini gorene kadar MAN.
gugmesine basin, ardindan onaylamak icin s'e
asin.
"Power" menu 6gesini secmek icin A veya V'e

basin ve onaylamak icin zx:'e basin.

.
I

o
A

-\

"Low" ayarini se¢mek icin A veya V'i kullanin ve
onaylamak icin X_'e basin.

select

4. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.
Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan dnce, olasi
kokulari gidermek icin firinin ici bos halde
isitilmasini 6neriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf

filmleri ve icindeki aksesuarlari cikarin.

Ideal olarak hava dolasiml bir islev kullanarak, firini
yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn. “Fanh
Hava Dolasimi” veya “Konveksiyonlu”).

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Lutfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandinimasi tavsiye edilir.
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GUNLUK KULLANIM

1. BIRISLEV SECIN

Firini acmak icin D'e basin, ardindan manuel ve
otomatik islev mendilerinde gezinmek i¢in AUTO veya
MAN.'i kullanin.

Istediginiz islev ekranda gosterilinceye kadar MAN.
veya AUTO'e basmaya devam edin ve ardindan
onaylamak icin %_'e basin.

select

| |cowe

2. iSLEVi AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
gorintilenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESI

Sann%
LLUuUg
-9

Ekranda deger yanip sondugiinde,

degistirmek icin A veya \/'i kullanin, ardindan
onaylamak icin sk 'e basin ve takip eden ayarlari
degistirmeye devam edin (mimkiinse).

Lutfen dikkat edin: Islev etkinlestirildikten sonra, A veya \/'i
kullanarak sicakhgi ayarlayabilirsiniz.

SURE

Ny
/4

L
Ekranda ¢ simgesi yanip séndiigiinde,

istediginiz pisirme siresini ayarlamak icin A veya \/'i
kullanin ve ardindan onaylamak igin _8_'e basin.

Pisirme islemini manuel olarak yonetmek isterseniz,
pisirme suresini ayarlamak zorunda degilsiniz:
Onaylamak ve islevi baglatmak icin __'e basin.

Bu durumda, gecikmeli baslatma programlayarak,
pisirme bitis saatini ayarlayamazsiniz.

Lutfen dikkat edin: Ayarlanmis olan pisirme stresini, pisirme

PISIRME BITIS SAATINI AYARLAMA (GECIKMELI
BASLATMA)

Bircok islevde, bir pisirme siiresi ayarladiktan sonra,
bitis saatini programlamak suretiyle islevin
baslatilmasini geciktirebilirsiniz.

Ekranda, ayarlanan gecerli bitis saati gosterilir ve ()
simgesi yanip soner.

Pisirmenin sona ermesini istediginiz saati ayarlamak
icin A veya V'i kullanin, ardindan onaylamak igin
'e basin ve islevi baslatin. )
emegdi firina yerlestirin ve kapagi kapatin: Islev,
pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi
icin hesaplanan sureden sonra otomatik olarak
baslayacaktir.

21"
O | o |
Lo _Jud

D 'e basarak, bu islevi aninda etkinlestirebilir ve
bekleme siiresini iptal edebilirsiniz.

Lutfen dikkat edin: Gecikmeli bir pisirme baslatma stresinin
programlanmasi, firmim on 1sitma asamasini daima devre disi

birakacaktir.

Bekleme stiresi boyunca, programlanana bitis saatini
ayarlamak icin A veya \/'i kullanabilir veya ayarlari
degistirmek icin << 'e basabilirsiniz.

Lutfen dikkat edin: Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve
Turbo Izgara islevleriicin kullanilabilir degildir.

3. iSLEVI ETKINLESTIRIN

istediginiz degerleri girdikten sonra, islevi, belirtilen
veya temel ayarlar kullanarak baslatmak icin >
digmesine basin.

Lutfen dikkat edin: Pisirme islemi basladiginda, ekranda, her
islev icin en uygun seviye dnerilecektir.

3 :8 °C
N A
DGR (O I 1 I

sirasinda << 'e basarak ayarla}(/abilirsiniz: ayarlamak igin A
veya \V/'i ve onaylamak icin

saiect | kullanin.

Halihazirda gecerli olan
herhangi bir zamanda

islevi duraklatmak igin
Gs 'e basabilirsiniz.
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4.ONISITMA

Bazi islevler, finn 6n 1sitma asamasina sahiptir: Bu islev
baslatildiginda, ekranda, 6n 1sitma asamasinin
etkinlestirildigi bildirilir.

1ne°c
nJ

(g}

]
-0ou

> z
z >

- ~

Bu al§ama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak ve firnin

ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda gosterilecektir:
3 in°c
T 1 i
IS I T2 R I
-0l

Bu noktada, kapadi acin, yemedi firina yerlestirin, kapagi
kapatin ve pisirmeyi baslatin.

Liitfen dikkat edin: On isitma bitmeden yemegin finna verilmesi, nihai
pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

On isitma asamasinda kapadin agiimasi durumunda, duraklatilacaktrr,
Pisirme stiresi, on 1sitma agamasini igermez.

Istediginiz sicakliigi, A veya WV 'e basarak daima
degistirebilirsiniz.

5. PiSIRME SONU
Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.

3 anc
-— C

Manuel modda pisirmeye devam etmek icin [> 'e basin
(programlanmis bir pisirme siiresi olmadan) veya yeni bir
sire ayarlamak suretiyle pisirme siiresini uzatmakicin A
'i kullanin.

Her iki durumda da, sicaklik veya 1zgara seviyesi ayarlari
korunacaktir.

ESMERLESTIRME

Firinin bazi islevleri, pil§irme tamamlandiginda izgarayi
etlgilnle§tirmek suretiyle yiyecegin ylizeyini kizartmanizi
saglar.

| T
L) I B

Ekranda ilgili mesaj gosterildiginde, gerekirse bes
dakl)dkallk bir esmerlestirme ¢evrimini baglatmak icin X~
‘e basin.

A 2D
(A0S
Lred2d

o

Esmerlestirme basladiginda, suresini degistirmek icin A
veya V 'i kullanin veya herhangi bir zamanda durdurmak
icin (D 'e basin.

. BAGIMSIZ ZAMANLAYICI

Finn kapatildiginda, ekran bagimsiz zamanlayici olarak
kullanilabilir. Islevi etkinlestirmek icin, firinin kapali
oldugundan emin olun ve ardindan A veya V 'e basin:
simgesi ekranda yanip sonecektir.

AR
/
S . T o

//.=\\

istediginiz uzunlukta siireyi ayarlamak icin A veya V'i
kullanin ve ardindan bagimsiz zamanlayiciyi
etkinlestirmek icin s 'e basin.

Bagimsiz zamanlayici secilen stireyi geri saymayi
bitirdiginde sesli bir sinyal duyulacak ve bu durum

ekranda gosterilecektir.

~|
Ve et

TCALACT
UL
//\\

Ltfen dikkat edin: Bagimsiz zamanlayici, herhangi bir pisirme
cevrimini etkinlestirmez.

Bagimsiz zamanlayictyl degistirmek icin /A veya W i kullanin;
bagimsiz zamanlayiclyr herhangi bir zamanda kapatmakicin <<''e
basin.

Bagimsiz zamanlayici etkinlestirildikten sonra, bir islevi de
secebilir ve etkinlestirebilirsiniz.

Finini agmak icin (D'e basin, ardindan istediginiz islevi
secin.

Islev baslatildiginda, bagimsiz zamanlayici, isleve
mudahale etmeden bagimsiz bir sekilde geri saymayi
surdurecektir.

JMN°C
I cuu
(I
L

Il
\Wj
-9
Bagimsiz zamanlayiciyr devre digi birakmak icin, 6nce etkin
islevi durdurmak tizere (D)'e basin, ardindan << 'e basin.

. TUS KiLIDI

Tuslar kilitlemek icin, saest Ve << 'e ayni anda basarak en
az bes saniye basili tutun.

/-
L

Tus kilidini agmak icin bu islemi tekrarlayin.

Litfen dikkat edin: Bu islev, pisirme sirasinda da etkinlestirilebilir.
Guvenlik nedenlerinden &tird, finn, (D digmesine basil tutularak
herhangi bir zamanda kapatilabilir

Hotpoint 7
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PISIRME TABLOSU

ARISTON

; o L SEVIYE
YEMEK TARIFi ISLEV g oma. SICAKLIK (°C) P'$'R"("DEk5)URES' VE AKSESUAR-
: - LAR
| eeeRw 160-180 30-90 2B
Mayali kekler : : 4 1
e Evet 160-180 30-90 —_
| JeAsTR _ _ ; 3
Tartlar e 160-200 30- 85 |
(cheesecake, strudel, meyveli turta) Evet 160-200 35-90 4 1
@ — - LY== P Y ———V )
e 170 - 180 15 - 45 3
Corekler/kiiciik tartlar e Evet 160-170 20-45 2o,
s Evet 160-170 20450 > 3 1
Evet 180-200 30-40 3
Profiterol ¢oregi ® Evet 180-190 35-45 q_;ﬁ ;,
. Evet 180-190 35450 > 3 1
Evet 90 110-150 3
Beze e Evet 90 130-150 4 1
| - 220- 250 20-40 2
Pizza : 4 1
(ince, kalin, focaccia) l ® l Evet 220-240 20-40 AR L
|« ] Evet 220 - 240 25500 > 3 1
Somun ekmek 1 kg | |wern- - 180 - 220 50-70 2
Kiigiik ekmek | |wern- - 180 - 220 30-50 2
Ekmek e Evet 180-200 30- 60 IR
. | Jpme e et 250 10-15 3
Dondurulmus pizza : 4 1
@ EVet 250 10_20 s
. Evet 180-190 40-55 273
Tuzlu kekler 4 1
isebaell tart. ks o Evet 180-190 45 - 60 LA 1
. Evet 180-190 asgoeex > 3 1
e Evet 190-200 20-30 3
Milfoy tathsi/Milfoy krakerleri ® Evet 180-190 20-40 .\_“i_n_,. . ! |
- Evet 180-190 20-40% 2 3 T
Lazanya/sufle l l LASSE »m - 190-200 40-65 N ; i
Finnda makarna/cannelloni l l LASSE »m - 190-200 25- 45 : 3 :
8 Hotpoint




. TR

YEMEK TARIFi ISLEV ISI('I?AI\III A SICAKLIK (°C) PisiR"("DEk%URESi VE AKSSEE\QJE\RL AR
Kuzu/dana/sigir/domuz 1 kg I ll"IEHT - 190-200 60 -90 ;ﬂ
Tavuk/tavsan/érdek 1 kg L TR 200-230 50 - 80 3
Hindi/kaz 3 kg L Pow . 190-200 90-150  _*
Firinda balik/kagitta (fileto, bUtUn)i : Evet 180-200 40-60 ;ﬂ
ggm?elg,rka bak, patlican) . Evet 180-200 >0-60 ;ﬂ
Kizarmis ekmek o - 3 (Yuksek) 3-6 -\..jj...,-

Balik fileto/dilim o : 2 (Orta) 20-30* AR
Sosis / kebap / pirzola / s ) 2-3(Orta- 15-30 * 5 4
hamburger Yuksek) Aeeeeer hooed
Tavuk firin 1-1,3 kg . - 2 (Orta) 55-70 ** -\..%..,- VLN[
Rozbif, az pismis 1 kg . - 2 (Orta) 35-50 ** -u%u-

Kuzu budu/paca - - 2 (Orta) 60-90 ** ;a
Patates kizartmasi . - 2 (Orta) 35-55 ** ;ﬂ
Sebze graten - - 3 (Yuksek) 10-25 -\...i—...,-
Lazanya ve et ® Evet 200 50-100 *** .\é, ;”
Et ve patates ® Evet 200 45-100 *** -\...i—...,- ;,
Balik ve sebzeler @ Evet 180 30-50 *** _\_“i_n_,. ;J
ompleyemek e [ me w0 e B30
Lgai‘ Ificcsllgzrulmug rostoluk et l . ]EEE 0 ) 200 80-120 *** ;ﬂ

Et parcalari (tavsan, tavuk, kuzu) |- o - 200 50-100%%% 3

*  Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemegi

cevirin.

**Pisirme isleminin Ucte ikisine gelindiginde yemegi
cevirin (gerekirse).

***Tahmini sire: Kisisel tercihe gére yemekler firindan
farkli zamanlarda cikarilabilir.

@www Kullanim ve Bakim Kilavuzunu

IEC 60350-1 standardi uyarinca sertifikasyon
makamlarina yonelik hazirlanmis olan test edilmis
yemek tarifleri tablosu icin www.hotpoint.eu adresinden
indirin

e | 7 |« . JECO
MANUEL Conventional (Alt ve Ustten ) ) Forced Air (Fanl Hava Convection Bake Eco Forced Air (EKo Fanli
Isitma) Grill (Izgara) TurboGrill (Turbo Izgara) Dolasimi) (Konveksiyonlu) Hava)
ISLEVLER [ |rear R TR | Jersse - | Jwenp - | Jprzen o [ {eastR -
OTOMATIK
Meat (Et) Poultry (Tavuk tirt etler) Casserole (Guiveg) Bread (Ekmek) Pizza Cakes (kekler)
Aeennn ~ Aablr J | , w —r
AKSESUARLAR Firin tepsisi veya rafin Tabak/Firin tepsisi/rafin Gzerinde icerisine 500 ml su .
Raf - . Tabak Firin tepsisi
Uzerinde kek kalibi firn tepsisi konulmus tabak

Hotpoint
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BAKIM VE TEMIZLIK

(Evww

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Herhangi bir bakim veya temizlik Cihazin ylizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik teli,
asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

islemi yapmadan 6nce firinin
sogudugundan emin olun.

Buharl temizleyiciler

kullanmayin. kullanmayin.

DIS YUZEYLER

. Finin ylzeylerini nemli bir mikrofiber bezle
temizleyin. Cok kirli ise, birka¢ damla pH agisindan
notr deterjan damlatin. Kuru bir bezle silerek
kurulayin.

. Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tur
Urinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
yluzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

iC YUZEYLER

. Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin. Su icerigi ylksek yiyeceklerin pisirilmesi

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gergekleitirilmeden once, bu firin
sebeke elektrik kaynagindan
ayrilmahdir.

sonucu olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini
tamamen sogumaya birakin ve ardindan bir bez veya
suingerle silin.

. Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

. Firin kapagi, temizligi kolaylastirmak amaciyla
cikanlabilir.

. lzgaranin st 1sitma elemani, firinin Gst panelini
temizlemek Uzere alcaltilabilir .

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin
eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya suinger kullanilarak cikarilabilir.

ARKA DUVAR VE KATALITiK PANELLERIN TEMiZLENMESI

Bu firin, olduk¢a gézenekli olan ve yag ve kirleri
emebilen 6zel kendi kendini temizleyen kaplamasi
sayesinde, pisirme bolmesinin temizligini kolaylastiran
Ozel katalitik kaplamalarla donatiimistir.

Bu paneller, raf kilavuzlarina takilir: Raf kilavuzlarini
yeniden konumlandirir ve yerine takarken, tstteki
kancalarin panellerde uygun deliklere gecirildiginden
emin olun.

Katalitik panellerin kendi kendini temizleme
Ozelliklerinden en iyi sekilde yararlanmak icin, firinin
"Konveksiyonlu Pisirme" islevi kullanilarak yaklasik bir
saat boyunca 200 °C'de isitilmasini éneriyoruz. Firin,
bu siire boyunca bos olmalidir.

Ardindan asindirici olmayan

bir singer kullanarak yiyecek kalintilarini
temizlemeden dnce

firini sogumaya birakin.

Lutfen dikkat edin: Korozif veya asindirici temizlik maddeleri,
sert fircalar, bulasik telleri veya firin spreylerinin kullaniimasi,
katalitik yUzeye zarar verebilir ve kendi kendini temizleme
ozelliklerini bozabilir.

Yedek panele ihtiyaciniz olursa lUtfen Satis Sonrasi Servisimizle
irtibata gegin.

LAMBANIN DEGISTiRILMESI
1. Fininin elektrik fisini giic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sokiin, ampulii degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin tzerine vidalayin.

3. Fininin fisini tekrar glic beslemesine takin.

Lutfen dikkat edin: Sadece 25-40 W/230 V tip E-14, T300 °C
akkor ampuller veya 20-40 W/230 V tip G9, T300 °C halojen
ampuller kullanin. Urtndn icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir (EC
Dizenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi Servisimizden
elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uglarinizampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ciplak elle tutmayin. Lamba
kapagi yerine takilmadan firini kullanmayin.

10 Hotpoint
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagdi ¢ikarmak icin, tamamen acin ve
mandallari kilit agma konumuna gelene kadar
alcaltin.

2. Kapagi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapagdi her iki elinizle sikica tutun - tutma kolundan
tutmayin.

KaEa?(l, yuvasindan kurtulana kadar yukari dogru
cekerken ayni anda kapatmayi siirdiirerek
¢ikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey Gzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

. TR

3. Firina dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve
ust kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi
yerine takin.

4. Kapag alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallan, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen alcalttiginizdan emin olun.

Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol
etmek icin hafifce baski uygulayin.

5. Kapagdi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukarnidaki adimlari tekrarlayin: Kapak,
diizglin calismazsa zarar gorebilir.

ARIZA GIDERME

Evww

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

- Sorun - Olasi neden

Firin cahsmiyor. Guc kesintisi.

- kesilmesi.

- Sebeke baglantisinin

. Sebeke elektrik glicti olup olmadigini ve

- finnin elektrik beslemesine baglh olup

. olmadigini kontrol edin.

- Sorunun giderilip giderilmedigini gormek
- icin, finni kapatip yeniden agin.

Ekranda “F” harfi ve ardindan bir Yazilim sorunu.

- rakam veya harf goriintyor.

- Size en yakin Satis Sonrasi Musteri Servis :
- Merkezi ile irtibata gegin ve “F” harfini takip
- eden rakami belirtin.

Hotpoint b
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FAYDALI iPUCLARI

Evww

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkh tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin en
iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir. Pisirme
sureleri yemedin firina konuldugu andan itibaren
baslar, 6n i1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur. Pisirme
sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar turiine gore
degisir. llk basta 6nerilen en duistk ayarlari kullanin,
eger yemek yeterince pismezse o zaman daha yuksek
ayarlara gecin. Verilen aksesuarlari kullanin ve koyu
renkli metal kek kaplarini ve firin tepsilerini tercih
edin. Ayrica atese dayanikh (payreks) veya kumlu
tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da kullanabilirsiniz,
ancak bunlarda pisirme siiresinin biraz daha uzun
olacagini unutmayin.

BIRKAC YEMEGI AYNI ANDA PISIRME

“Fanh Hava Dolasimi” islevi, farkli turlerdeki yiyecekleri
(bahk ve sebze gibi) ayni anda farkh raflarda
pisirmenizi saglar. Daha kisa pisirme siresi gerektiren
yemegi ¢ikarin ve daha uzun sire gerektiren yemegi
firnda tutmaya devam edin.

URUN Fisi

@www Bu firina yonelik enerji verimlilik dereceleri de
dahil olmak tizere Griinin komple 6zellikleri,
www.hotpoint.eu internet adresimizden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA NASIL

ULASILABILIR

> @»ww (Jriin kodunu belirterek, Kullanim ve EEE
Bakim Kilavuzunu, http://www.hotpoint.eu ik
internet adresimizden indirin (bu kare kodu R

kullanabilirsiniz).

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Musteri Servisimizle
irtibata gecin

SATIS SONRASI SERVISIMIZLE iLETiSIM
Irtibat bilgilerimize garanti kilavuzundan ulasabilirsiniz .

Satis Sonrasi Musteri
Servisimizle iletisim %
0

Urinundzin tanitim
levhasinda yer alan kodlari
belirtin. |

kurarken, lttfen

400011600126

CeEiedr
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LLOAEHHI BOBIAHUK

NMOCIBHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY HOTPOINT

— ARISTON

B

o6 oTprmaTu foKNagHiWy JONOMOry Ta NiATPUMKY,
3apeecTpyiTe CBiln BUPi6 Ha www.hotpoint.eu/

(Evww

LLlo6 3aBaHTaXnUTW iIHCTPYKLIT 3 6e3neKkn i
«MoCiBHMK 3 BUKOPUCTaHHA Ta 4OTNARYY,
BigBinanTe Haw Be6-cant www.hotpoint.eu i
JOTPUMYMNTECH iHCTPYKLIN, HAaBeEeHMX Ha

register 3afHiln oOKnaguHLi 6ykneTy.
' YBa)KHO npounTanTe iHCTPYKLUii 3 TEXHIKN 6e3neKun,
5 nepiu Hi>k BUKOPUCTOBYBaTu Liell BUpi6

onnc BUPObY

1. NaHenb KepyBaHHA

2. BeHTunatop

3. Kpyrosui HarpiBanbHUi
efemeHT
(HeBMAVIMUIA)

4. HanpaMmHi ana pewitkn
(piBEHDb YKa3zaHUI Ha nepeaHin
CTOPOHI Ayx0BOI Ladw)

5. [1BepuATa

6. BepxHin HarpiBanbHUN
enemMeHT / rpunb

7. llamnoyka

8. lpeHTndikauinHa Tabnuuka
(He 3HImMaTW)

9. HWXHin HarpiBanbHUI
enemeHT

(HeBMOMMUI)

MAHENIb KEPYBAHHA

l<]l>]

A
g

[

1. ON/ OFF

BMMKHeHHA Ta BBIMKHEHHA fyXOBOT
wadu anNAa 3ynUHKN akTUBHOI

byHKuUiT.

2. ABTOMATUYHI OYHKLIT
[Nepexig No cNUCKY aBTOMaTUYHMX
byHKUIN.

3. HA3AA

[loBepHeHHA fo nonepegHbOro
MEHIO HaslaWTyBaHb.

N eeeeeter

3 4 5 6

4, PYYHI OYHKLII
MNepexia No CNUCKY PYyYHUX
bYHKUIN.

5. AUCNNEN
6. KHOMKW HABITALLI

3MiHEHHA HanawTyBaHb i 3HaYeHb
byHKUT.

8

7. KHONKA NIATBEPOXEHHA
MigTBepAXKeHHA BMOpPaHOI GpyHKUIT
ab0 BCTAHOBNEHOIO 3HAYEHHA.

8. nycK

3anyck GyHKUIT i3 BUKOPUCTaHHAM
3a[JaHMX YN OCHOBHUX
HanawTyBaHb.

Hotpoint
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NPUNAQAA

o6 oTprmaTL binblue iHopMaLlii, 3aBaHTaXTe «[JOBIAHVIK i3
BVIKOPWCTaHHA Ta aornaay» 3 www.hotpoint.eu

PELLITKA

Miaa0H

JINCT ANnd BUNIKAHHA

: TEJIECKOMIYHI
: HANPAMHI

KinbKicTb npunaaas Moxe OyTu pi3HOL, 3anexHo Big Moaern,
AKYy BU Npuadany.

IHLLT akcecyapw MOXHa NPWAOaTV OKPEMO B LIEHTPI
NiCNANPOAaXKHOro 0OCYroBYBaHHS.

BCTABJIEHHA PELLITKW U IHWOIO NPUNAQLA

BcTaBTe pewiTKy ropM3oHTanbHO 3a JONOMOTrO
HanNPAMHUX ANA PeLWiTKM TakUM YMHOM, Wwob 6iK i3
NigHATUMMN Kpaamun OyB NOBEPHYTUIA JOTOPW.

[HWe npunagan, Take AK NigAoH | NNCT A4NnA
BUMiKaHHA, BCTAaBNAETbCA TOPU3OHTANbHO, Tak CamoO
AK peLiTKa.

YCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX HAMPAMHUX

BUTArHiTE HANPAMHI ANA pewiTKn 3 AyX0BOI Wadu i
3HIMITb 3aXMCHY NIAaCTUKOBY YNMAaKOBKY 3
TeneckoniYyHMX HanpPAMHKX.

3aMKHITb BEPXHil 3aTMCKay
TeneckoniyHoi HanpPAMHOI
Ha HaNPAMHIN ANA peLwiTkn
—I Ta NPOCYHbTE NOro B340BX
L, HanpsIMHOI Ao ynopy.

p ONyCTiTb Ha MicLe IHWWNA

LLlo6 3akpinuTtn Teneckon

iYHY HanNPAMHY Ha MicLi,

MILIHO NPUTUCHITb HNXHIO =g———2
YaCTUHY 3aTnCKayva Ao
HaNPAMHOI 1A peLiTKW.
[NepekoHanTecs, Wo
TeneckonivyHi HanpPAMHi
MOXYTb PYyXaTUCA BifIbHO.
MNoBTOPITb Ui Ail 3 IHWOK HANPAMHOIO AJ1A PeLliTKN
Ha TOMY » CaMOMY PiBHi.

YBaral TeneckoniuHi HanNnpPAMHI MOXHa BCTaHOBMIOBATH Ha
Oyab-AKOMY PiBHI.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHWX ONA
PELWWITKN

. Llo6 3HATK HanpAMHI Ana pewiTKn, NigHIMITb iX, a
NoTiM 06epeXKHO BUTATHITb HVXKHIO YaCTUHY 3
rHizga. Tenep HanpAMHI 4NA pewWwiTKM MOXHa 3HATN.

. lo6 ycTaHOBUTY HanpAMHI ANA peLiTKM Ha
MicLe, croyaTKy BCTaBTe iX ;O BEPXHbOro rHi3ga.
YTpumMytoum HanpAmHi NigHATMMM, BCTaBTe iX Jo
BifICIKY A1A MPUrOTYBaHHA, a MOTIM ONYCTiTb Ha
Micue B HUXKHbOMY THi3Ai.

2 Hotpoint

ARISTON



OYHKLUII

UK

MAN. BPYYHY

~ | CONVENTIONAL
| (TPABMLINHNIA PEXUM)* 1-9

[na npurotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBy NuLLE Ha
OJHI nonuui.

" | CONVECTION BAKE
+ | (BUMIKAHHSA 3 KOHBEKLIIEIO) 2-9

AnA npurotyBaHHA m'Aca abo BMNiKaHHA NMPOTiB
i3 pigKoto cepearHoO0 Ha OAHIN NonuLi.

FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUNALUIA) 3-9

© | onn NPUroTyBaHHA Pi3HUX CTPaB, ANA AKNX
noTpibHa ogHakoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHs, Ha
KifIbKOX nonnuyAx (Makcumym Tpu) ogHo4YacHo. Lisa
byHKUiA 003BONAE OQHOYACHO rOTYBATK Pi3Hi CTPaBK i
npwv LbOMY YHMKATW 3MilLlYyBaHHA apOMaTiB.

r-r- r1 ECO FORCED AIR
CZL- LJ (MPUMYCOBA EKO-BEHTUNALIIA) 8-

Ana npurotyBaHHA dapLuMpOBaHNX
lWMaTKiB M'ica Ta ¢ine Ha ogHin nonwuui. MNepiognyHa
nerka umpKynauia noBiTpA 3axuLac i»ky Big
HagMipHOro rnepecnxaHHsA. Konm BUKOPNCTOBYETbCA LifA
byHKUin, ingnkaTop EKO 3anmwmntbca BUMKHEHUM
NPOTArOM roTyBaHHA, afie Moro MOXHa TMMUYacoBO
BBIMKHYTW, HAaTUCHYBLWN KHOMNKY OK.

o6 ckopucTtaTtuca uuknom EKO Ta onTumisysatu
€HeprocrnoXnBaHHA, cnifg BigUMHATY ABepLATa AyXOBOI

"I GRILL (TPUJIb) 4-9

IlnA cMaXkeHHA Ha rpuni CTeNKiB, KebabiB i
KoBOaCOK; AnA NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK i
rpiHOK. i yac cMaXkeHHA M'Aca Ha rpwni
pPeKOMeHAYEMO BUKOPUCTYBYBATU NigA0OH AN
30MpaHHA COKY, Lo BUTIKAE Npu roTyBaHHi: NocTasTe
nigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nig PeLwiTKO Ta HanunTe
0o Hboro 500 mn nuTHOI BOAMW.

wadwu nuwe Nicns 3aBepLIeHHs NPUrOTYyBaHHSA CTPaB.
I O I

LT SETTING (HAJTALUTYBAHHSA) 9-9

= 3MiHeHHA HanawTyBaHb AyX0BOi wahu
(4ac, MOBa, ry4YHICTb 3BYKOBOIO CUrHaYy, ACKPaBiCTb,
pexum EKO, ognHuui BUMiptoBaHHA, MOTYXKHICTb).

YBara! Yepes Kinbka CekyHz Nicna akT1BaLil pexxmnmy «Eko»
ACKPABICTb eKpaHa 3MeHLUTLCA AN 3a0LlafiKeHHA eHepri.
BiH aBTOMATWMYHO aKTUBYETBCA, KOMW HAaTUCKAETLCA Oyb-AKa
KHOMMKa.

auto ABTOMATUYHO

TURBO GRILL (TYPBOIPWUJIb) s-9

[na cmakeHHA BENMKUX WMATKIB M'Aca (Hi>KKN,
pocT6id, Kypyata). PekoMeHAYEMO BNKOPVCTOBYBATH
NiAAO0H ANA 306MPaHHA COKY, LLO BUTIKAE NPU rOTyBaHHi:
MocTaBTe NiAA0OH Ha Byab-AKOMY PiBHI Nig PeLwiTKo Ta
HanunTe 0o Hboro 500 mn NUTHOT Boawn. PoXeH (3a
HaABHOCTI) MOXHa BMKOPWCTOBYBATH i3 L€l PpyHKLIEO.

-

o MEAT (M’AACO) 1-9

|. ] MEAT

Lia ¢yHKUia aBTOMATUYHO B1OMpaE
HaMKpaLly TeMnepaTypy Ta ONnTMManbHU cnocié
NPUroTyBaHHA ANAa M'Aca. 3a3HaveHa QyHKLiA yac Bif,
Yyacy aKTUBYE BEHTUNATOP (Ha HU3bKIl LWBUAKOCTI), abn
YHUKHYTU HaAMipHOrO nepecnxaHHA CTPaBu.

| MAXI COOKING (MAKCUMANbHO
¥ |IHTEHCMBHE NPUrOTYBAHHS) 6-9

AnA roTyBaHHA BEIMKNX LIMATKIB M'Aca (MoHag
2,5 Kr). BukopuctoByiite nepuy abo gpyry nonmui,
3aN1eXKHO Bifg Po3Mipy Wwmatka. Jyxoy wady He
noTpibHo nporpisat. Mn pekomeHZyeMo
neperopTaTy M'ACO B NpoLeci NPUroTyBaHHs, Wwob
BOHO PIBHOMIPHO 06CMaX<yBanoca i
nigpym'saHioBanoca 3 ob6ox 60kiB. Kpalye yac Big vacy
MonmnBaTn M'ACO, W06 YHNKHYTIN Oro NepecyLlyBaHHS.

l, ‘lm | T wo POULTRY (MTULA) 2-9

Lia ¢yHKUia aBTOMATUYHO B1bMpaE
HaMKpally TeMnepaTypy Ta ONnTMManbHUI Cnocio
NPUroTyBaHHA ANA NTuui. 3a3HayeHa GyHKLUiA vac Big
Yyacy aKTUBYE BEHTMAATOP (Ha HU3bKIi LWBMAKOCTI), abu
YHUKHYTU HaAMipHOrO nepecnxaHHA CTPaBu.

I I “AGGE wo CASSEROLE (3ANIKAHKA) 3-9
Lia pyHKUiA aBTOMATUYHO B1bKpaE

HalKpaLly TeMnepaTypy Ta ONTUMANbHUIA CNoci6

NPUroTyBaHHA ANA CTPaB i3 MakapoHiB.

FAST PREHEATING
(LUBUAKE NPOTPIBAHHA) 7-9

Ana weBmakoro nonepegHbOro NPorpiBaHHA
AyX0BOI Wwadw.

|, [4EF] o BREAD (XJIIB) 4-5

Lia dyHKuUis aBTOMaTMYHO BUGUpPaE
HaMKpaLly TeMnepaTypy Ta ONTMManbHU cnocié
NPUroTYBaHHA AnA BCiX TUNIB xNiba.

* DyHKLUiA BUKOPUCTOBYETHCA AK eTaNoHHa AnA geknapawii

npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHo 3 MNoctaHoBoto (EC)
N°65/2014

I} |P177A wo PIZZA (MILA) 5-9

Lis ¢yHKUia aBTOMaTUYHO BNbMpae
HaMKpaLly TemMnepaTypy Ta ONTMManbHU CNocio
NPUroTyBaHHA 41A Niuwn.

I_ l PG TE o PASTRY CAKES
) (TOPTWU N AECEPTW) -9
Lia ¢yHKUia aBTOMaTUYHO BNbKMpaE
HalKpaLly TemnepaTypy Ta ONTUManbHWUIA Cnocio
NPUroTyBaHHA ANA BCiX TUNIB TOPTIB (i3 KNCoro TicTa,
TOPTIB i3 HAYMHKOLIO, MNPOTIB TOLLO).

Hotpoint 3
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‘ FJT?TLM o RISING (MIAHIMAHHA) 7-9

VLIl

l' Ana cnpuaHHA epeKTUBHOMY
niaHIMaHHIO conogkoro abo conoHoro Ticta. [Ans
3abe3neyeHHA AKICHOro NigHIMaHHA He BMUKaNTE Lito
byHKUi0, AKWO AyxoBa wada 1 foci rapaya nicna
LMKNY roTyBaHHA.

%o, WARM KEEPING (NIAIPIB) s-9
g o wrarty A

[na nigTpyMaHHA WOWHO
NPUroTOBaHMX CTPaB rapAYMMUN Ta XPYCTKMMNA.

l’ l o 11 we SLOW COOKING (MOBISIbHE
AL IPUFOTYBAHHS) o-o

[na narigHoro npuroTyBaHHA M'Aca Ta
probwm, Wo6 BOHM 3aNMLWANNCA HIXKHAMUK Ta COKOBUTUMM.
PekomeHayeMo crnoyatky 06CMaXKUTK WMaTKM M'Aca Ha
CcKoBOpPOAI, Wob BOHO nigpyM'aHUnoca Ta 36eperno
CBOI NpUPOAHi coku. [puroTyBaHHA 3aiMac Bif, ABOX
roavH ans puom saroto 300 r 4O YOTUPbOX abo N'ATK
roavH ans pubu Baroto 3 Kr, i Bif YOTUPbOX rOANH AN
LIMATKIB M'Aica Baroto 1 Kr 4o wectu abo cemu roanH
JNA WMaTKiB M'sica Baroto 3 Kr.

4 Hotpoint
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UK

NMEPLUE BUKOPUCTAHHA NMPUNAAY

1. BUBIP MOBU

Micna nepworo BMUKaHHA Npunagy HeobxiaHo
BCTAHOBUTM MOBY Ta Yac. Ha gucnnei
BigobpaxxatumeTtbca ENGLISH (AHrnincbka moBa).

comnrzr T
N I T

3a JonomMoroto KHOMok A abo \/ neperfsaHbTe CNMCoK
AOCTYMNHUX MOB i BUOGEpiTb NOTPiGHY.

HaTWCHITb KHOMKY e, WOG NigTBEPAUTY BUGIP.

YBaral MOBY TakOX MOXHa 3MIHUTY Mi3HILLE B MYHKTI MEHIO
«Setting».

2. YCTAHOBITb YAC

Micna B6opy MoBU HEOOXIAHO BCTAHOBUTY MOTOYHUN
yac: Ha gucnnei 6nnmaiotb ABi undpu rogmH.

3a gonomoroto KHonok A abo V Brb6epiTb NOTPiGHY
FOAVIHY Ta HATUCHITb s : Ha gucnnei 6numatnmyTob
ABi LNbpY XBUNNH.

3a JONOMOro KHOMOK A ab0 \/ YCTaHOBITb XBUIINHY
Ta HaTUCHITb KHOMKY e A1A NiATBEPAKEHHA.

YBaral llicna Tpmusanoro nepiofy BiACY THOCTI XMBMIEHHA MOXeE
3Ha0OMTUCA BCTAHOBUTYM YaC MOBTOPHO.

3. YCTAHOBITb CNOXUBAHHA NOTYXHOCTI

HyxoBa wada 3anporpamoBaHa Ha CMOXMBAHHA
PIBHA eeKTPUYHOI NOTY>KHOCTI, CYMICHOIO 3
no6yTOBOK Mepexet 3 HOMiHaNoM noHag 3 KBT:
AKLWWO y BawWin oceni BUKOPUCTOBYETbCA HXKYA
MOTYXHiCTb, HEOOXiAHO 3MEHLINTY Lie 3HAYEHHS.
Hatuckante kHonKy MAN., noku Ha gucnnei He
3'apuTbcs Hanuc "SETTING". MicnAa uboro HaTUCHITb
= ONA NiATBEPAMKEHHA.

3a ponomorot KHonkn A abo V BUGEPITb NYHKT
MeHI0 "Power" Ta HaTUCHITb KHOMKY sans A5
nigTBepaXeHHA.

CICTczes
LJWNEZTY

3a gonomorot KHomnku A abo V Bubepitb "Low" Ta
HaTUCHITb KHOMKY %= nna nigTBepaKeHHs.

select

4. NPOTPIVTE AYXOBY LWA®Y

HoBa nyxoBa wada moxe BUAINATY 3anaxu, Lo
3anNUwnnnca nicna 1t BUrotoBnexHs. Le uinkom
HOpPMasbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTtn iy, peKoOMeHAYEMO
NPOrpiTV NOPOXKHIO AyXOBY Wady, Wob YCYHYTH
Oyab-AKi MOXNUBI 3anaxu.

3HiMiTb i3 gyX0BOI Wadn 3aXUCHY KaPTOHHY
ynakoBKYy abo npo3opy NniBKy Ta BUTATHITb yce
npunagan scepeauHu.

MporpinTte gyxoy wady fo 200° C npoTaArom
NpU6NN3HO OJHIEI rOAUHY; ANS LbOro HalKpalye
BMKOPMCTOBYBaTU PYHKLIO 3 LUPKYNALi€o NOBITpA
(Hanpuknag, «Forced Air» abo «Convection Bake»).
JoTpymyinTech iHCTPYKUiN, Wwob npaBunbHO
HanawTyBaTu QYyHKLto.

YBaral PekomeHIyeTbCA MPOBITPUTI NPUMILLEHHA NICNA
NepLIOro BMKOPUCTAHHA Npuiagy.

Hotpoint >
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WOAEHHE BUKOPUCTAHHA

1. BUBEPITb ®YHKLIO

HaTUCHITb KHOMKY ®, wob YBIMKHYTW iy, a NOTiM 3a
AOMNOMOro KHOMOK AUTO ab6o MAN. NporiaHbTe MEeHI0
ANA PYYHUX N aBTOMATUYHUX GYHKLIN.

Hatuckante MAN. Ta AUTO, oKW Ha gucnnei He
3'ABUTbCA NOTPibHa PyHKUiA. MicnA LbOro HaTUCHITbL
O nna niaTBepaKeHHs.

select

Jmmec
o

2. YCTAHOBJIEHHA OYHKLIT

BrnbpaBLumn HeobXigHy GyHKLiO, BU MOXETE 3MIHUTK Ti
HanalTyBaHHSA.

Ha gncnnei noueproBo 3’ ABNATMMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKI MOXKHa 3MIHUTMW.

TEMIEPATYPA / PIBEHb T'PUJTIO

Konu Ha gucnnei noYHe MUroTiTV 3HaYEeHHSA,

3MiHiTb AOT0 3a JOMOMOIO0 KHOMOK A ab0 \/, a NoTim
HaTUCHITb KHOMKY slect 4719 NiATBEpOXeHHA. [licna
LbOro NPOAOBXKYMTE 3MIHIOBAaTU HACTYMHi
HanawTyBaHHA (AKLWO MOXINBO).

Ygaral Micnsa akTvBauii GyHKLUIT MOXHa BifperynioBatu
TemnepaTypy 3a AOMOMOro0 KHOMOK A Ta /.

TPUBAJIICTb

1ne°c
|

L
oo

Konu Ha gucnnei noYHe MUroTiTy 3HaYOK & ,

3a JONOMOrOI0 KHOMOK A ab0 \/ BCTaHOBITb

NOTPIOGHMIN YaC NPUTrOTYBaHHA Ta HATUCHITb KHOMKY
K_ 1A NigTBEPAKEHHS.

select

Bam He noTpibHO 3agaBaTy YaC NPUroTyBaHHA, AKLLO
B/ 6a)kaeTe KepyBaTU NPUTOTYBAaHHAM BPYYHY:
HaTncHiTb KHOMKy 9K, wob nigTBEPANTA Ta
3anycTnT GyHKLi0.

Y ubomy pasi B1 He 3MOXeTe 3ajaBaTth vac
3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA Yepes NnporpamyBaHHA

3aTPUMKW 3aMycCKy.

YBara! kLo NoTpibHO BigperymtoBaTh Yac NpUroTyBaHHs,
AKMI Oyno BCTAHOBNEHO MPU NMPUIOTYBaHHI, HaTUcKaTe <K :
CropuCTanTecs KHoMKammn A Ta \/ 418 perynoBaHHaA
3HaYEHHA. HaTUCHITb KHOMKY select A1A NIATBEPAMKEHHA.

HAJTALWUTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA
(BATPUMKA 3AMYCKY)

Ana 6aratbox GyHKLi MOXHa BigKnagaTu ixHin
3anyck. [1na uboro nicna BCTaHOBMIEHHA Yacy
NMPUroTyBaHHA CJlig 3anporpamyBaTi Yac 3aBepLIEHHSA
roTyBaHHA.

Ha gucnnei 3'aBUTbCs NOTOYHUI 3a4aHNIA Yac
3aBepLleHHA rotyBaHHA. MNpn ubomy 6numatnme
3HauoK (v) .

3a oNoMorot KHomnok A abo \V BCTaHOBITb
NOTPIOHNI Yac 3aBepLUEeHHA NPUrOTyBaHHA Ta
HaTUCHITb KHOMKY [> [AnA NigTBepAXeHHA 7
3anycKy QyHKLUi.
MoknagiTb NpoAyKTh B AyXoBy Wwady Ta 3a4nHiTb
AsepuATa: OyHKUiA 3anyCTUTbCA aBTOMATUYHO
yepes obumcneHuni nepiod yacy, wob rotyBaHHA
3aBepLUIMNOCA B YCTaHOBNEHNN Yac.

ek

"

.y
[ T o |7
e
Mo>KHa akTVBYBaTV L0 QYHKL IO HEranHo Ta
CKacyBaTW Yac OYiKyBaHHS, HATVCHYBLUN NOBTOPHO
KHomKky [> .

YBaral [py nporpamyBaHHi BiAKNaAeHOro novaTky
NpUroTyBaHHsA $asza nonepeaHbOro NPOrpiBaHHs 3aBXan

BUMNKATUMETbCA.

Y MOMEHT OUiKyBaHHA MOXHa CKOPUCTATUCA KHOMKamK A Ta
V 14 3aNpOorpaMoBaHoOro Yacy 3aBeplleHHA MPUroTyBaHHA
ab0 X HaTMCHYTV <K AN1A 3MIHW HasalwTyBaHb.

YBara!l OyHKLiA 3aTPUMKM 3anyCKy HefoCTynHa AN GyHKLIN
«puynb» Ta «TypOborpub».

3. AKTUBYUTE ®YHKLIIO

Micnsa BBefeHHA 6a)kaHMX 3HaYeHb HaTUCHITL [> ana
3anycKy QYHKLUIT i3 BUKOPUCTAHHAM 3aaHNX un
OCHOBHMX HanawTyBaHb.

Ygara! Ticna 3anycKy NpUroTyBaHHA Ha Ancnnel
BiJOOPaKaTVMETbCA HaMbIbLL ONTUMANbHWA DIBEHL ANA
KOMHOT QyHKLT.

°C

()}

"
| i

A\Y
V4
I~

v
A

1.
L

Vi
A\

Bu moxeTe B 6yab-aknii yac HatucHytn (D , wob
NPU3YNUHUTL aKTUBHY YHKLiLO.

6 Hotpoint
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4. NONEPEAHE NPOrPIBAHHA

Ana peakux GyHKLUiN 3aCcTOCOBYETbCA pa3a
nonepeaHbOro NporpiBaHHA gyxoBoi wadw: lNicna
3anycKy QyHKUiT Ha gncnnei 3'ABUTbCA
NoBIAOMNEHHSA, Wo a3y nonepeaHbOro
NporpiBaHHA akTUBOBAHO.

3 nec
U [

I
(Y I

Vi

n
//-DU\\

Micna 3aBeplieHHA $a3m NPONYHAE 3ByKOBUI
CUrHan, a Ha gucnnel 3'ABUTbCSA CMOBILLEHHA NPO Te,
wo ayxoBa Wwada fgocArna 3agaHoi TemnepaTypu:

3 nec
nJ

Liel muTi cnig BiguUMHUTM aBepuATa, NOKNacTn
NPOAYKTU B AyxoBY Wwady, 3a4unMHMUTK ABepLATa Ta
3anyCTUTM NPUrOTYBaHHA.

Ygaral AKLo nocTaBnTH iy B Wady [0 3aKiHUeHHA
nonepeaHbOro NPOrpPiBaHHA, Lie MOXKe NOTipWnTIA OCTaTOUHNN
pe3ynbTaT roTyBaHHA.

AKLLO Ha da3i nonepenHbOro NPOrpiBaHHA BiAYMHUTY
ABepLATa, 3a3HavueHy onepadiio byae NpusyrnmuHeHo.

Yac npuroTyBaHHaA He BK/OYaE $asy nonepeHboro
NPOrpiBaHHA.

By 3aBX M MOXeTe 3MIHTY TemnepaTypy, AKOI CNig AOCArTY,
HaTUCKaloun A 41 V.

5. 3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBUI CUrHanN, a Ha gucnnei 3'ABUTbCA
CrOBiLeHHA NPO 3aBepPLUEHHA MPUroTYBaHHA.
2 1n°c

!
c

HatucHite >, wWo6u npofoBXnTn NPUroTyBaHHA B
pyYHOMY pexumi (6e3 3anporpaMoBaHOro yacy
NPUroTyBaHHA) a0 CKOPUCTANTECA KHOMKOK A
ANA 36iNblIEHHA Yacy NPUroTyBaHHA (3afaBLumn
HOBE 3HAYE€HHA TPUBANOCTI).

B 060x BUNagKax HanawTyBaHHA TemnepaTypu um
piBHA rpunio byae 36epexxeHo.

MAPYM'AHIOBAHHA

Hesaki dyHKUiT ayxoBoi Wwadu fo3BonATb
NiAPYyM'AHIOBATM NOBEPXHIO CTPaBM 3a 4OMOMOrOI0
aKTuBaLii rpmnA Nicna 3aBepLlleHHA roTyBaHHA.

I
v 1]

D PR

Konu Ha gucnnei 3'ABUTbCA BiANOBigHEe
NOBiJOMIEHHSA, 3a NOTPebun HaTUCHITb JX- anA

3anycKy N'ATUXBUAMHHOIO LUMKY NigPYM AHIOBAHHSA.

A 2D
(A0S
Lred2d

&

Micna noyatky ¢a3u niapym'aHIOBaHHA
BUKOPUCTOBYNTE KHOMKN A Ta V AnA 3MiHK
TpvBanocTi uiei pasm abo HaTUCHITL KHoNKy (1) , Wwob
3yNUHUTY NiIAPYM'AHIOBAHHA OYAb-AKOrO MOMEHTY.

. TAUMEP

Konun gyxoBy wady BUMKHEHO, AnCnien MOXxHa
BMKOPUCTOBYBATU AK Tarmep. LLlo6 yBiIMKHYTU L0
byHKUi0, NnepekoHanTecs, Wo AyxoBy wady
BMMKHEHO, i HaTUCHITb KHOMNKY A a6o V:Ha
aucnnei 6yae 6aMMaTy 3HAYOK ©).

3a gonomorot KHomokK A abo V BCTaHOBITb
MOTPIGHNI MPOMIPKOK YaCy Ta HATUCHITb KHOMKY s
, o6 yBIMKHYTUK Talimep.

Micna Toro AK Tamep 3aBepLUTb 3BOPOTHUI BigNiK
BMOPAHOro yacy, NposiyHa€ 3BYKOBUI CUIHaN i Ha
aucnnei 3'aBUTbCA BignoBigHe NO3HAUYEeHHHA.

YBaral Tanmep He akTUBYE XOLHI LMK MPUIOTYBaHHA.
3a gonomoroi KHomok A i V' 3MiHITb 3HaueHHs Taimepa;
HaTUCHITE <K, LWOO OyAb-AKOrO MOMEHTY BUMKHY TV TaiMep.

Micna akTBauii TaMepa MOXXHa TaKoXX BUOpaTu Ta

aKTUBYBaTU QYHKLIIO.

HatucHite (D, wo6b yBiMmkHyTW ayxoBy niy. Micns

Lboro BMbepiTb HeoOXiaHy GyHKLUit0.

Micna 3anycky ¢GyHKUiT TalMep NOYHe 3BOPOTHIN

BiANIK yacy, Wo He BNAIMBATUME Ha camy QYHKLUilO.
—_— JMM°C

(]

Iy
LN

-9
Ina neakTusauii Taimepa cnovatky HatucHiTb (D ans
3YMNUHKM aKTUBHOI GyHKLiT, @ MOTiM HaTUCHITb K.

. BJIOKYBAHHA KHOMOK

o6 3a6n0KyBaT! KHOMKW, OAHOYACHO HAaTUCHITb
KHOMKM sost Ta <K 1 yTpUMYyITE iX NPUHANMHI N'ATb
CeKyHAa.

1
LJ

L

MoBTOpPITb L0 Aito, W06 po3610OKyBaTN KHOMKMN.

Yeara! Lito GyHKLto TaKOM MOXHA BBIMKHYTI Mif, Yac
rOTyBaHHs. 3 MipKyBaHb 6e3meKku ayxoBy Wwady MOXKHa
BUMKHY TV Oy/]b-KOMM, HAaTUCHYBLK 1 yTpumyoun KHonky (D).

Hotpoint 7
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TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

- MPOrPI- TEMMEPATYPA A YAC TOTYBAHHA PIBEHD |
PELIENT  OYHKUIA ‘gapyg °C) | (xB) NPUNALASA
| ferstRe 0 1604180 30-90 23
Mnporu 3 api>KaKoBoro Ticta ¢ : 4 1
] T 160-180 30-90 a1
Mnporu 3 HaYNHKOI l l PRLTR e — 160—200 30—85 3
(CMpHN NyAUHT, WTPYaeNs, A6AYyYHNI : 4 1
Anpin) o] T 160—200 3590 A1
e 170—180 15—45 3
MNeunBo/TapTaneTku @ Tak 160—170 20—45 _\éﬁ : ! |
. Tak 160—170 20—a5wx 2 3 1
Tak 180—200 30—40 3
3aBapHi TicTeuka . Tak 180—190 a5 4T
5 3 1
. Tak 180—190 35—45% 2 >
Tak 90 110—150 3
Bese 0 Tak 90 1o—s0 4 T
5 3 1
e Tak 90 140—e0** > >
el - 220—250 20—40 2
Miua 4 1
(TOHKa, TOBCTa, hoKaua) ® Tak 220—240 20—40 A, L
e Tak 220—240 25—s50%x > 3 1
ByxaHeupb xni6a (1 Kr) [ .lBF?EHB — 180—220 50—70 ‘ 2 :
Bynouku J i - 180—220 30—50 2
Xni6 0 Tak 180—200 30—60 4 1
[ AuTo 3
. | Jprzm Tak 250 10—15
3amopoxxeHa niua 7 3
Tak 250 10—20 —r L
; Tak 180—190 40—s5 23
NikaHTHI nuporun 4 1
(oBOUEBWMI MUPIT, Kill-NOPEH) ® Tak 180—190 45—60 AFTR ARR
. Tak 180—190 45—70%+ 2 3 1
T 3
Tak 190—200 20—30 \ u
BonoBaHu / neunBso 3 4 1
NNCTKOBOIO TicTa ® Tak 180—130 20—40 il S
@ Tak 180—190 20—40 *** -\...i—...,- -\...i—...rl 1 J
Nazanba/cydne | Jemsse - — 190—200 a0—65 3
3aneyeHa nacrta / KaHenoHi l ‘IEH%E — 190—200 25—45 : 3 :
8 Hotpoint
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UK

MPOTIPI- | TEMIMEPATYPA A YACTOTYBAHHA PIBEHb |
PELIENT OYHKWIA  ‘BAHHA Q) (xB) NPUNALLA
ArHATUHA/TeNATUHA/ANOBNYVIHA/. [ Jwent 3
CBUHMHA (1 Kr) I l"L-H' — 190—200 60—90 Lo
KypaTtuHa/kponAatuHa/kayatnHa | ooy 1 - — - _ 3
e L Jeow 200-230 50—80
InanuKa/rycka (3 «r) L Pow — 190—200 90—150 2
3aneyeHa puba / pnba B T 3
neprameHTi (dine, uina) - Tak 180—200 40—60 S
QapmnposaHi oBoui T 2
(nomigopw, kabaukw, 6aknaxaHu) v Tak 180—200 50—60 (I
MipcmakeHum xni6 o — 3 (BMUcCoOKa) 3—6 -\..jj...,-
. hannd 4 3
Pu6He ¢ine / ckubkn — 2 (cepepnHs) 20—30* RN,
KOB6aCKm/Ke6a6m/nope6pmHa/ haad L 2—3 (cepephsa- | 1530 * 5 4
rambyprepu : BMCOKA) TR S8V
nad 2 1
CmarkeHe Kypua (1—1,3 kn) - — 2 (cepenHs) 55—70 ** o et
. , hatet 3
Poct6i¢ 3 KpoB'to (1 k) . — 2 (cepepnHs) 35—50 ** i
Hora arHAaTK / rominka “: — 2 (cepepnHs) 60—90 ** l 3 |
CmarkeHa KapTonns “: — 2 (cepenHs) 35—55** 3 u
OBoueBa 3anikaHka ":v — 3 (BMcoKa) 10—25 -\...i—...,-
, 4 1
JlazaHbA Ta M'AcO @ Tak 200 50—100 *** SRR y
M’aco Ta KapTonna ® Tak 200 45—100 *** _\_”i_.__,_ 1 |
Pu6a i oBoui . Tak 180 30—s0% A 1
MoBHouUiHHUI 06ia: OpykTOBUI 5 3 1
nvpir (piBeHb 5) / nazaHbA (piBeHb 3) ® Tak 190 40—120 *** s A
/ MAco (piBeHb 1) :
(dapwumpoBaHi WmaTKm m'saca « L0 - 200 80-120 *** 3
M’acHuin papuu (Kponuk, KypKa, v B0 L . 3
Arts) 200 50—100 *** |

¥ TlepeBepHiTb CTpaBy yepes NOIOBUHY vacy

NPUroTyBaHHA.
**TlepeBepHiTb CTpaBy yepes ABi TPETUHN Yacy
NPUroTyBaHHA (AKLO HeobXigHO).

***[epenbauyBaHa TpuBanictb yacy: CrpaBu MoO>KHa
BUIAMATN 3 LyXOBOT Wadu yepes pi3Hi MPOMiXKKK yacy,
3aNeXHO Bif, 0COOUCTOro CMaKy.

@vww 3aBaHTaxTe «[JOBIAHUK i3 BUKOPUCTAHHA Ta
agornagy» 3

www.hotpoint.eu, Wo6 oTprmaTt TabnuLo
nepesipeHNX peuenTiB, CKNageHy AnA opraHis
cepTtudikauii 3rigHo 3i ctaHgapTom IEC 60350-1

. e NN waln|
OYHKUIT | l - ‘ I @ £ IEIL. (W]
PYUHA OYHKLIA  |Conventional (Tpaguuirtuin ) . Forced Air (Mpumycosa Convection Bake Eco Forced Air (NMpumycosa
pexunm) Grill (pune) TurboGrill (Typ6orpune) BEHTUAALLIA) (BunikaHHA 3 KOHBEKLII€0) Eko BeHTUNALA )
OYHKLI | {MEAT e | POUL T~ | | CAGGE wre [ |BRERTD e [ P27 e [ {PAGTR weo
ABTOMATUYHO , ) ) . . .
Meat (M'aico) Poultry (Mtuua) Casserole (3anikaHka) Bread (Xni6) Pizza (Miya) Cakes (TicTeuka)
[ Pl a1 _J | ' M A~ r
NPUNAALA [leko fna BUMikaHHA abo . .
PelniTka bopma Ana BUNIUKK Ha ﬂ‘mOH/ﬂeK_O/nMCT ﬂyXOBO.I Luiad:m MipaoH MipaoH 3 500 mn Boau JIvcT ons BunikaHHA
pewir ANA BUNIKaHHA Ha peLwuiTy
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OBCJIYTOBYBAHHA I
OYULLEHHA

(Evww

Llo6 oTprmaTy Ginble iHbopMaLlii, 3aBaHTaXKTe «[JoBIAHVIK i3
BMKOPWCTaHHA Ta Aornagy» 3 www.hotpoint.eu

Mepw HiXK BUKOHYBaTN
ob6cnyroByBaHHA abo
OUNLWEHHA, NepeKoHanTecs, Wo
AyxoBa wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTH

napoouuulyBaui. npunaay.

30BHILWHI MOBEPXHI

. [pOTpiTb NOBEPXHI BONOrOK TKAHNHOIO 3
MiKpodibpu. AKLLO BOHN fyxe OpyaHi, foaanTe Kinbka
Kpanenb pH-HenTpanbHOro MmnnHoro 3acoby. Ha
3aBepLUEHHA NPOTPITb CYXOK CEPBETKOIO.

. He KopucTyntecsa KoposinHumn abo abpasvBHUMM
3acobamu ana unweHHs. AKwo 6yab-akKi 3 ymx 3acobis
BMMNaAKOBO NOTPanNAATb Ha NOBEPXHi Npuiagy,
HeramHo 3iTPiTb IX BONOrOK raH4yipKolo 3
MiKpOBOJIOKHa.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

. Micna KoXKHOro BUKOPUCTaHHA fanTe AyXoBin wadi
OXOJIOHYTM, @ MOTIM OUMCTITb 11 Big 6yab-AKOro ocany
yn NAAM Bif NPOAYKTiB, 6a’KaHO MOKM BOHA Lie Tena.
Llo6 BUCYWINTN KOHAEHCAT, AKNIA YTBOPUBCA

3a60pOHAETbCA BUKOPMCTOBYBaTA
APOTAHI MoYankun abo 3acobu gna
YMLLEeHHA 3 abpa3nBHOIO UK
KOPO3iHOI0 Ai€l0, OCKiNbKN BOHU
MO>KYTb MOLUKOAUNTN NOBEPXHi

HapgArante 3axuncHi pykaBuukn.

Mepepn BMKOHaHHAM 6yAb-AKNX
onepauin o6cnyrosyBaHHA
HeobXxigHO Bif'€eaHaTN AyXOBY
wady Big eneKTpomepexi.

BHACNiJOK rOTYBaHHA CTPaB i3 BUCOKUM BMiCTOM BOAMN,
Javite AyxoBin Wwadi MOBHICTIO OXONIOHYTH, a MOTIM
BUTPITb 11 TKAHNHO abo rybKoto.

. CKNno gBepuAaT MuiTe BignoBigHUM PigKUM MUIOUYNM
3aco6om.

. lnAa nonerweHHA YMLeHHA ABepuATa AyXoBoi wadu
MO>KHa 3HiMaTwW.

. AnAa oumnwweHHA BepXHbOI NaHeni AyxoBoi wadwn
BEPXHIN HarpiBanbHUN eNeMeHT rpuisa MoXHa
onycTuTn .

nPUNAALOA

3amouynTe npunagna y BOGHOMY po3unHi MUNHOTO
3acoby Bigpa3sy nicnAa BUKOPUCTAHHA, TPUMAKUM NOro
3a 4OMOMOrOI0 MPUXBATKM, AKLWO BOHO 1 AOCI rapayve.
PewTkn TKi MOXXHa BUAANNTM 3@ 4ONOMOTIOI0 WiTKN
abo ryoku.

YULWEHHA 3A0HbOI CTIHKM TA KATANIITUYHUX NAHEJIEA

Lto oyxoBy niy ocHaleHo creuianbHUMK
KaTaniTUYHMMM BTYIKaMM, WO NONErLY0Tb YNLLEHHA
BiACIKY AnA NpuroTyBaHHA. Lle 3abe3neuyeTbca
0CO6NVBMM CAMOOYNCHNM BUCOKOMOPUCTUM
NMOKPUTTAM, LLIO BOMPAE XUP Ta Caxy.

3a3HayeHi NnaHeni BCTAaHOBJIOKTbLCA HAa HANPAMHUX
ana pewitku: Mpu 3MiHi NONOXXEHHA 1 MOBTOPHIN
YCTAHOBLi HaNPAMHMX ANA PeLiToK CNig BCTaBAATU
raykn y BEpXHi YacTUHI O BiANOBIAHUX OTBOPIB
naHenen.

AbGY MaKCMMi3yBaT! KOPUCTb Bif CAMOOYNCHUX
BNIAaCTUMBOCTEN KaTaNniTUUYHMUX NaHenen, Mn
peKkoMeHAy€eMO nporpisaT AyxoBy Mniy Jo
Temnepatypu 200° C 6113bKO OAHIEI roANHN 3
BUKOpucTaHHAM PpyHKUiT Convection Bake (BunikaHHA
3 KOHBeKUi€l). MNpun ubomy cama niy mae 6yTu
NOPOXKHbOI BCepeaunHi.

Micna yboro BiAUMHITL ABepuUATa Nedi, abn BoHa
oxonona,

nepL Hi>k NOYHeTe BUAANATN 3aNMLIKN TKi 3a
LOMOMOTOI0

Heabpa3nBHOI ryoKu.

YBara! He BYKOPWCTOBYMTe KOPO3iiHi ab0 abpa3nBHi MUIHI
3aC00U, XKOPCTKI LWITKM, MeTanesi MoYaskm A5 YNLLEHHS
KacTpynb abo 3acobu ouunLLieHHs (po3nutoBadi) AnA Ay XOBMX
wad, AKi MOXYTb NOLWKOAWTU KaTaniTUUHY NOBEPXHIO Ta
3incyBaTn 11 CaMOOUMCHI BNaCTUBOCTI.

AKLIO NOTPIOHO 3aMiHTI NMaHeni, 3BePHITbCA A0 CITYXOU
nicNANPOAakHOro 0OCYroByBaHHA KIIEHTIB.

3AMIHA CBITN1IOBOIO IHAUKATOPA
1. Bigkniouitb ayxoBy wady Big enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTh NnadoH iHAMKaTOPa, 3aMiHiTb namny Ta
NPUKPYTiTb NadoH Ha micue.

3. 3HoBY nigkniouiTh AyXOBY Wady A0
enekTpomepexi.

YBara!l BnkopucToByiTe nuLle namnm posxaptoBaHHa T300° C
25—40 B1/230 B T1ny E-14 abo ranorexHi namnn T300° C
20—40 B1/230 B TNy G9. J1amna, O BUKOPUCTOBYETHCA Y
BUPOOI, po3pobneHa creLlianbHo AN Moy TOBMX
eNeKTPUYHUX NPUAZIB | He NigXoAWTb ANa NOOyTOBOro
OCBITNEHHA NpumilieHb ([loctanosa EC 244/2009). Jlamnu
MOXHa NpunabdaTy B LieHTpi nicnanpoaaxHoro
06CyroByBaHHS.

- AKLLO BMKOPWCTOBYIOTHCA FanoreHHi naMnu, He TopKanTeca
X TONMMM PyKaMK, OCKINbKK BINOWTKI NasbLiB MOXYTb
NOWKOAWTY Namny. He KopucTyiTteca ayxoBoto Wwadoto, AoKM
He BCTaHOBMTE NIadoH Ha micLle.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLAT

1. W06 3HATK ABepuATa, NOBHICTIO BIAUMHITb iX i
OnyCTiTb 3aCyBKU, MOKN BOHU He ByayTb y
NOJSIOXEHHI PO361OKYBaHHS.

2. 3aunHiTb ABepUATa 4O yNopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABEpUATA 0OOMa pyKaMu, He
TPUManNTe 1X 3@ PYUKY.

o6 3HATK ABepUATa, MPOJOBXKYNTE 3aUMHATA iX i
BOAHOYAC NOTATHITb X Yropy, NOKM BOHWN He
3BiNIbHATbLCA 3i CBOro rHisga. lNoknagitb 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

UK

3. o6 yCTaHOBUTM ABepuUATa Ha Micue, MiJHECITb
IX 4O AyXOBOI Wwadu, BUPIBHANTE rayku netenb i3
IXHIMW THi3gaMn Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B Tl
rHi3ai.

4. OnycTiTb ABEPUSATA, @ NOTIM NOBHICTIO BIAYMHITb
IX.

OnycTiTb 3aCyBKM B NOYATKOBE NOJIOKEHHS:
MNepekoHamnTecs, WO BOHN NOBHICTIO ONYLEHI.

Jlerko HaTUCHITb, Wo6 NepeKkoHaTHCA, WO 3aCyBKM
nepebyBaTb Y NPaBUIbHOMY MOJIOXKEHHI.

5. CnpobyiiTe 3aUnMHNTK ABEpLUATA 1 NepeBipTe, um
nepebyBalTb BOHW Ha OAHI NiHii 3 naHeno
KepyBaHHA. AKLLO Le He Tak, NOBTOPITb OMMcaHi
BULLE KPOKM: AKLO ABEpLATa HE NpaLoloTb
NPaBUAbHO, BOHM MOXYTb OYTI MOLWKOAXEHI.

MOLWYK N YCYHEHHHA
HECMPABHOCTEU

Svww

LLlo6 oTpumaTu 6inbLue iHpopMaLii, 3aBaHTaXKTe «[JoBiAHNK
i3 BUKOpWCTaHHA Ta gornagy» 3 www.hotpoint.eu

Mpo6nema

- Moxnuea npnynHa

JyxoBa wada He npayloe.

BigKnioueHHA XNBMEHHA.
- Bin'epHaHHA Big
. efleKTpomepexi.

- MepeBipTe, un € Hanpyra B enekTpomepexi,
. a TAKOX UM NigKNoYeHo ayxoBy wady ao

. enekTpomepexi.

- BumkHiTb gyxoBy wady i 3HOBY yBIMKHITb i,
. Wo0b nepeBipnTN YN HECMPABHICTb

: 3anMwmnacs.

- Ha gucnnei Bigpobpakaetbca
. nitepa F i yncno um iHwa nitepa
© nicns Hei.

MporpamHa npo6nema.

- 3BepHITbCA [0 HANONMXKYOTO LEHTPY :
- nicnanpofaXXHoro o6cNyroByBaHHA KNIiEHTIB
. i noBigomTe iM UMcCno, AKke BifoObpaxKaeTbCA

- nicna nitepn F.
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KOPUCHI NMOPAOU

Evww

LLlo6 oTpumaTy 6inblue iHbopMalLii, 3aBaHTaxKTe «[JOBigHUK
i3 BUKOPWCTaHHSA Ta gornsagy» 3 www.hotpoint.eu

AKYUNTATU TABJINLIIO MPUTOTYBAHHA

B Tabnunui HaBepeHi HarKpawi yHKUiT, npunagaa Ta
PiBHI ANA NpUroTyBaHHA Pi3HMX cTpaB. Bignik vacy
rOTYBaHHA NMOUYMHAETbCA 3 MOMEHTY, KON CTpaBy
CTaBNATb Y AyxoBy wady. Yac nporpiBaHHA AyX0BOI
wadu (AKLLO BOHO NOTPiGHE) HE BPaXOBYETbCA.
YKa3zaHi TemnepaTypa Ta yac rotyBaHHsA OPiEHTOBHI;
BOHM MOXYTb 3aneKaTu BiJ KiIbKOCTi NPOAYKTIB i
TMNy Nnpunagas, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [ounHanTe 3
HaMMEHLIOro PeKOMeHAOBAaHOrO 3HAYEHHSA, a AKLWO
CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBA, NepenaiTb Ao Ginbwunx
3HauyeHb. BukopuctoBymnTte npunagga 3 KOMNeKTy r
HagaBanTe nepesary metanesum ¢opmam ans
BUMNIYKK Ta NINCTaM TEMHOIO KOJibopy. Bn moxeTte
TaKOX KOPMCTYBATMCA CKOBOpiAKaMn Ta Nnpunagaam i3
nipekcy abo Kepamiku, ane manTe Ha yBasi, WO
TpWBanicTb roTyBaHHA byae aewwo 6inbLoto.

FrOTYBAHHA PI3HUX CTPAB OAHOYACHO
DOyHKUifa «[puMycoBa BeHTUNALIA» [O3BONAE
OfHOYACHO roTyBaTu Pi3Hi cnpasu (Hanpuknag, puoéy
1 OBOUI) Ha pi3HUX nonuuax. BUTarHiteb i3 gyxoBoi
wadw cTpaBy, AKi NOTPIOHO MeHLWe yacy ans
NPUroTyBaHHA, i 3aNMLLITE B Hill CTPaBY, AKa rOTYETbCA
JoBLue.

AOBIOKOBUN JINCTOK TEXHIYHUX OAHUX

@wvww MMoBHi TexHiuHi XapaKTepUCTUKN BUPOOBY, AKi
BKJ/IIOYAIOTb NMOKAa3HWKM eHeproepeKTUBHOCTI ANA L€l
AYyXOBOI Wadu, MOXHaA 3aBaHTAXKMUTN 3 HALLOTO BeO-
canty www.hotpoint.eu

AK OTPUMATU «4OBIAHWK I3 BUKOPUCTAHHA
TA gornagy»

> (@Www 3aaHTaxTe «J1OBifHVIK i3 BUKOPWCTAHHA EEE
Ta fornAgy» 3 Haworo Be6-canty el
http://www.hotpoint.eu (MOXXHa ckopucTaTUCA  EIEHA
QR-kopowm) i3 3a3HaYeHHAM Koay BUpPOOy.

> AGO 3BEPHITbCA A0 HaLLOT CNyK6uM NicNANPOAAXKHOTO
06CNyroByBaHHA KNIEHTIB

CeEiedr

3BEPHEHHA OO CJTYKbW NICNAMNPOAAXHOIO
ObCJ1YTOBYBAHHA KJNIEHTIB

KoHTaKTHY iHdOpMaLito MOXHa 3HANTN B rapaHTiiHOMY
KepiBHULTBI . 3BepTauncb o cNyKom
NiCNANPOAAXKHOroO
06CNyroByBaHHA KIIEHTIB,
noBsigomTe Koaw,
3a3HayeHi Ha
ineHTIKaLinHInN
Tabnunyui Baworo Bnpooy. |

400011600126
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