KURZANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN
Fir eine umfassende Hilfe und

Die Sicherheitshinweise und
Gebrauchsanleitung kénnen auf unserer
‘WWW Internetseite docs.bauknecht.eu

Unterstlitzung, registrieren Sie bitte lhr — runtergeladen werden, bitte die Anweisungen
Gerat unter www.bauknecht.eu/register auf der Rickseite des Heftes befolgen.

' Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerits sorgfiltig die Sicherheitshinweise.

°

PRODUKTBESCHREIBUNG

P
sy

1. Bedienfeld

2. Ringheizelement
(nicht sichtbar)

3. Typenschild
(nicht entfernen)

. Tar

. Oberes Heizelement/Grill
. Beleuchtung

Drehteller

N o u s

BEDIENFELD
= ~
T ¥ [3]
12 34 5 6 7 8
1. EIN/AUS 4. FAVORITEN 7. BESTATIGUNGSTASTE

Zum Ein- und Ausschalten des Ofens
und zum Stoppen einer aktiven
Funktion.

2. MENU (MENU)

Fir den Zugriff auf die Liste der
Funktionen.

3. ZURUCK

Fir die Riickkehr zum vorherigen Men(.

Fur den Zugriff auf die Liste deram
meisten verwendeten Funktionen.

5. DISPLAY

6. NAVIGATIONSTASTEN

Zum Durchblattern der Funktionen, den
Cursor bewegen und die Einstellungen
der Funktionen andern.

Zum Bestatigen einer Funktionsauswahl
oder der Einstellung eines Wertes.

8. START

Flr den unmittelbaren Start einer
Funktion. Bei ausgeschaltetem
Ofen aktiviert diese Taste die
Mikrowellenfunktion ,Jet Start”.
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ZUBEHORTEILE

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf
docs.bauknecht.eu runterladen

Evww

DREHTELLER

Auf seiner Auflage platziert,

kann der Drehteller bei allen

Garmethoden verwendet

werden.

Mit Ausnahme des rechteckigen

Backblechs, muss der Drehteller
stets als Basis flr andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

DREHTELLER AUFLAGE

Die Auflage nur fiir den Glasdrehteller
' verwenden. Keine anderen

CRISP-PLATTE

Mitte des Glasdrehtellers stellen,
sie kann in leerem Zustand durch

Verwendung der Spezialfunktion, die ausschlieBlich

diesem Zweck dient, vorgeheizt werden. Legen Sie

die Speise direkt auf die Crisp-Platte.

HALTEGRIFF FUR DIE CRISP-PLATTE

Zum Herausnehmen der hei3en
Crisp-Platte aus dem Ofen.

Nur fiur den Gebrauch mit der
spezifischen Dynamic Crisp
Funktion.

Die Crisp-Platte immer in die

{

\,77\\

RECHTECKIGES BACKBLECH

Das Backblech ausschlieBlich fur
Funktionen verwenden, die ein
Umluftgaren ermdglichen; es darf
niemals im Kombinationsbetrieb
mit der Mikrowelle verwendet
werden. Das Backblech horizontal
einsetzen, indem es auf den Rost im Garraum gestellt
wird.

b

Bitte beachten: Bei der Verwendung des rechteckigen
Backblechs mussen der Drehteller und seine Auflage nicht
entfernt werden.

ROST

Ermdglicht die Speise naher
an den Grill zu platzieren, die
Speise wird perfekt gebraunt
und die heil3e Luft kann
U optimal zirkulieren. Den Rost
auf den Drehteller stellen und
sicherstellen, dass er keine anderen Flachen beriihrt.

.4 Zum Dampfen von Fisch
oder Gemtise, die Speise
). 2 in den Korb (2) geben
und zur Erzeugung der
korrekten Menge an Dampf,
)+ 3 Trinkwasser (100 ml) in den
Boden des Dampfeinsatzes
(3) fullen.

Zum Kochen von Speisen
wie Pasta, Reis oder Kartoffeln, diese direkt auf den
Boden des Dampfeinsatzes stellen (der Korb ist nicht
erforderlich) und Trinkwasser entsprechend der zu
garenden Menge zufligen.

Flr optimale Ergebnisse, den Dampfeinsatz mit der
mitgelieferten Abdeckhaube (1) abdecken.

Den Dampfeinsatz immer auf den Glasdrehteller
stellen und ihn mit den geeigneten Garfunktionen
oder mit Mikrowellenfunktionen verwenden.

= Zum Abdecken der Speise
wahrend des Garvorgangs oder
zum Erwdrmen in der Mikrowelle.
Durch die Abdeckung werden
Spritzer reduziert und die Speise
feucht gehalten; auBerdem

kann sie zur Erstellung zweier Garstufen verwendet
werden.

Sie ist weder zum Umluftgaren noch fir
Grillfunktionen geeignet (einschlieBlich der Dynamic
Crisp Funktion).

Bitte beachten: Die Anzahl der Zubehdrteile kann je nach gekauftem Modell variieren.

Weiteres Zubehor ist separat Uber den Kundenservice erhaltlich.

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Vor dem Kauf liberpriifen, ob
sie fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet
und ofenfest sind.

Metallbehdlter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehorteile
die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,

ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen oder
Entnehmen anderer Zubehorteile nicht abzunehmen.

N
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FUNKTIONEN

|

. DE

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf
docs.bauknecht.eu runterladen

Evww

MANUELL

“#4 ¥ MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG

Schnelles Aufwérmen von Getranken

200W oder anderen Speisen mit einem hohen
Wassergehalt

750 W Garen von GemuUse

650 W Garen von Fleisch und Fisch
Garen von Fleischsof3en, kase- oder

500W eierhaltigen Sof3en. Fertiggaren von
Fleischpasteten oder Nudelauflauf

350 W Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum
Schmelzen von Butter oder Schokolade

160W Auftauen tiefgekihlter Speisen oder
Aufweichen von Butter und Kase

90w Aufweichen von Eiscreme

Empfohlene Zubehérteile: Abdeckhaube

4 o DYNAMIC CRISP
Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl auf der

Oberseite als auch auf der Unterseite der Speise. Diese Funktion
darf nur mit der speziellen Crisp-Platte verwendet werden.

Erforderliche Zubehdrteile: Crisp-Platte, Haltegriff fiir die
Crisp-Platte

www GRILL

“ ™ Zum Braunen, Grillen und Gratinieren. Es wird
empfohlen, die Speise wahrend dem Garen zu wenden.
Flir optimale Ergebnisse, den Grill fiir 3 -5 Minuten vorheizen.

Empfohlene Zubehorteile: Rost

¥ow GRILL + MIKROWELLE

EL S Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten durch Kombination der Mikrowellen- und
Grillfunktionen.

Empfohlene Zubehorteile: Rost

V. TURBOGRILL

£ Fur optimale Ergebnisse durch Kombination der
Grill- und Umluftfunktionen. Es wird empfohlen, die
Speise wahrend dem Garen zu wenden.

Empfohlene Zubehdrteile: Rost

J & TURBOGRILL + MIKROWELLE

Z&  Zum schnellen Garen und Braunen von Speisen durch
Kombination der Mikrowellen-, Grill- und Umluftfunktionen.

Empfohlene Zubehdrteile: Rost

HEISSLUFT

“  Zum Garen von Speisen mit ahnlichen Ergebnissen
eines herkdommlichen Ofens.

Das Backblech oder anderes ofenfestes Kochgeschirr kann
zum Garen bestimmter Speisen verwendet werden.

Empfohlene Zubehorteile: Rechteckiges Backblech/Rost

Zns HEISSLUFT + MIKROWELLE
25 Fiir die schnelle Zubereitung von Ofengerichten.

Empfohlene Zubehdrteile: Rost

_:J’-‘ SCHNELLAUFHEIZEN

Zum Schnellaufheizen des Ofens vor einem Garzyklus.
Das Ende der Funktion abwarten, bevor die Speise in den
Ofen gestellt wird.

((+)

SENSOR

Die Sensorfunktionen werden kontinuierlich wahrend
dem Garen angepasst und liefern Ihnen ausgezeichnete
Ergebnisse.

Die Gesamtzeit schlief3t nicht die Zubereitung oder
Vorheizphasen ein.

DYNAMIC REHEAT

¥ Zum Aufwarmen von tiefgekihlten oder
raumtemperierten Fertiggerichten.

Der Ofen berechnet automatisch die erforderlichen Werte
fiir die bestmoglichen Ergebnisse in kiirzester Zeit. Geben
Sie das Gargut auf einen mikrowellengeeigneten und
hitzebestandigen Essteller oder in ein entsprechendes
Kochgeschirr.

% DYNAMIC CRISP

===/ ZUm schnellen Aufwarmen und Garen von
tiefgekihlten Speisen fiir eine goldene Farbe und knusprige
Oberflache. Diese Funktion nur mit der mitgelieferten Crisp-
Platte verwenden.

Erforderliche Zubehdrteile: Crisp-Platte, Haltegriff flr die Crisp-
Platte

%”7 DYNAMIC STEAM

Zum Garen von Speisen mit Dampf, wie Gemiise oder
Fisch, den mitgelieferten Dampfeinsatz verwenden.
Die Zubereitungsphase erzeugt automatisch Dampf und
bringt das in den Boden des Dampfeinsatzes gefiillte Wasser
zum Sieden. Der Zeitablauf fiir diese Phase kann variieren.
Dann fahrt der Ofen, entsprechend der eingestellten Zeit, mit
dem Dampfgaren der Speise fort.

Einige Richtgarzeiten sind wie folgt:

» Frisches Gemdse (250-500 g): 4-6 Minuten;
« Tiefgefr. Gemuse (250-500 g): 5-7 Minuten;
» Fischfilets (250-500 g): 4-6 Minuten.

Erforderliche Zubehorteile: Dampfgarer

Gtuknecht 3

Mehr als Technik




WARMHALTEN

EINSTELLUNGEN

Um frisch zubereitete Speisen heil3 und knusprig zu

halten, einschlie3lich Fleisch, Gebratenem oder Kuchen.

AUTO AUTOMATIK

Bei den Automatikfunktionen einfach das Gewicht oder die
Menge der Speise auswahlen, um bestmadgliche Ergebnisse zu
erzielen.

Zur Anderung der Ofeneinstellungen (Sprache,
Zeit, Lautstarke des akustischen Signals, Helligkeit,
Okomodus).

Bitte beachten: Wenn der Okomodus aktiviert ist, wird die
Helligkeit des Displays nach einigen Sekunden vermindert, um
Energie zu sparen. Das Display wird automatisch ereut aktiviert,

wenn eine beliebige Taste gedrlickt wird, usw.

% DYNAMIC DEFROST

&"  Zum schnellen Auftauen von Fleisch, Geflligel, Fisch,
Gemiise und Brot mit einem Gewicht zwischen 100 g und 3
kg.

Die Speise muss direkt auf den Glasdrehteller gestellt
werden.

&5 BROT AUFTAUEN

"‘k Zum schnellen Auftauen und Aufwarmen
von Brotchen, Croissants und Baguettes. Der Ofen
berechnet automatisch die erforderlichen Werte fiir
die bestmdglichen Ergebnisse in kiirzester Zeit. (Zeit,
Leistungsstufe und Garmethode).

Platte

Erforderliche Zubehdrteile: Crisp-Platte, Haltegriff fiir die Crisp-

“i W REZEPTE

AUTD Ermaglicht die Auswahl aus einer Reihe von
Automatikrezepten mit voreingestellten Werten fur
ein optimales Garen. Fiir optimale Ergebnisse die
Anweisungen auf dem Display befolgen.

Bitte beachten: Fir weitere Informationen, Rezepte und
hilfreicher Hinweise zu dieser Funktion, das Nutzungs- und
Pflegehandbuch auf docs.bauknecht.eu lesen und
runterladen

ERSTE INBETRIEBNAHME DES GERATS

1. BITTE SPRACHE WAHLEN
Wenn das Gerdt zum ersten Mal eingeschaltet wird,

muss die Sprache und die Zeit eingestellt werden. Das
Display zeigt eine Liste der verfligbaren Sprachen an.

f“? Portugués do Brasil

Italiano

Please select language

/\ oder \/ zur Auswahl der gewtlinschten Sprache
wahlen und zur Bestatigung drticken.

select

Bitte beachten: Die Sprache kann auch spater unter dem
Mendeintrag Einstellungen” gedndert werden.

2. ZEIT EINSTELLEN

Nach der Auswahl der Sprache muss die aktuelle Zeit
eingestellt werden: Auf dem Display blinkt 12:00.

p

Zeit einstellen: % driicken, am Ende: OK driicken

"12:00

/\ oder \V zum Einstellen der Zeit verwenden und
zur Bestatigung driicken.

select

Bitte beachten: Nach einem ldngeren Stromausfall muss die
Zeit unter Umstdnden erneut eingestellt werden.
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TAGLICHER GEBRAUCH

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Einstellungen ~ =eeeee-

.

m" )
.
.

Garen mit Sensor  w.eeeeidonnnnes ‘3

Normale Garfunktionen =~ cceeceefeeccees 4

DEN BACKOFEN EINSCHALTEN
 driicken: Auf dem Display erscheint das
Hauptmenda.

NAVIGATION DURCH DAS MENU

A oderV zur Navigation durch das Hauptmeni
driicken und den gewtinschten Eintrag markieren.

1. Symbol fur die ausgewahlte Funktion

2. Ausgewahlte Funktion

3. Weitere verfligbare Funktionen

4., Beschreibung der ausgewahlten Funktion

EINEN EINTRAG AUS DEM MENU WAHLEN

Nachdem der gewunschte Eintrag auf dem Display
markiert wird, s9&s zur Bestatigung der Auswahl
driicken und zum Einstellungsmend (siehe unten)
oder zur Liste der Funktionen begeben.

AUSWAHLEN EINER FUNKTION

A oder V zur Navigation durch die angegebene Liste
driicken. saless zur Bestatigung driicken und sich zum
Einstellungsmeni begeben.

2. EINSTELLUNG UND AKTIVIERUNG DER FUNKTI(
]
.|| Hoch “00:05
¢ || GriLLsTUFE “MMiss
5. w I - toshesees 2
H Turbogrill + Mikrowelle
;|| 350w 1920 | .3
""" 1" LEisTunGssTUFE : ABSCHALTZEIT
4

EINSTELLUNGEN VORNEHMEN

Zu Beginn kénnen die Werte der ausgewahlten
Funktion, basierend auf der vom Display angezeigten
Reihenfolge, eingestellt werden. Wenn der Wert
blinkt, A oder V zum Einstellen des Wertes
verwenden und 3% zur Bestatigung driicken.

Bei Bedarf, A oder V verwenden, um den Cursor
neben den zu andernden Wert zu bewegen und 3&
driicken. Der Wert beginnt zu blinken.

DN

1. Wahlcursor
(markiert die ausgewadhlte Einstellung)

. Dauer
. Zeit, zu der die Funktion endet
. Name der Funktion

i A WN

Einstellungen fiir die Funktion
(Leistungsstufe, Temperatur, Grillstufe, Gewicht oder
Menge, gewlnschter Gargrad, usw.)

A oder V zur Anderung des Wertes verwenden und
seleet ZUr Bestatigung driicken.

DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Entsprechen die angezeigten Einstellungen den
erwiinschten, > driicken, um die Funktion zu
aktivieren.

Bitte beachten: Falls mdglich, kdnnen einige Werte auch
wahrend des Garvorgangs geandert werden.

. SICHERHEITSSPERRE

Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um ein
versehentliches Einschalten des Ofens zu vermeiden.

=

Sicherheitssperre ist aktiv
Tiir schlieBen und [> driicken

Die Tiir 6ffnen und schlieBen und anschlieBend [>
zum Start der ausgewahlten Funktion driicken.

. PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z.B. zum
Umrihren oder Wenden der Speise, einfach die Tir
offnen.

Zum Fortsetzen der Funktion, die Tur schlieBen und >
dricken.

.JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, D zur Aktivierung
des Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (900 W) fir 30 Sekunden
dricken.

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste D>, wird die
Garzeit um weitere 30 Sekunden erhéht.

Gtuknecht 5
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. FAVORITEN

Der Ofen erstellt automatisch eine Liste der am meisten
verwendeten Funktionen. Die Taste D driicken, um den
Ofen einzuschalten, anschlieBend s driicken, um die Liste
der am meisten verwendeten Funktionen anzuzeigen.

Dynamic Crisp

HeiBluft + Mikrowelle

Ihre am héufigsten benutzten Garfunktionen

A\ oder V zur Auswahl der erwiinschten Funktionen
verwenden, sstest zur Bestatigung driicken und
anschlieBend - bei Bedarf - die Einstellungen
entsprechend den Anforderungen andern (die
empfohlenen Einstellungen sind die Grundeinstellungen).
Nach der Auswahl, [> zur Aktivierung der Funktion
driicken.

.RESTWARME

In vielen Fallen aktiviert der Ofen nach dem Garen der
Speise einen automatischen Abkiihlungsvorgang, der auf
dem Display angezeigt wird.

168°C

G 2 )
Abkiihlen

Zur Anzeige der Uhr wahrend des Vorgangs, << driicken.

Bitte beachten: Ein zeitweiliges Offnen der Tur unterbricht den
Vorgang.

.TIMER

Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als Timer
verwendet werden. Zur Aktivierung der Funktion, sees
driicken. Der Timer erscheint auf dem Display.

00:01:00_

S
—
~ HH M s

Timer einstellen: % driicken, starten: OK driicken

AoderV zur Einstellung der erwiinschten Zeitdauer
verwenden und anschlieBend st zur Aktivierung
des Timers drlicken. Es ertont ein akustisches Signal,
sobald der Timer das Riickzahlen der ausgewahlten
Zeit beendet hat.

Bitte beachten: Der Timer aktiviert keinen Garzyklus.
Zum Stoppen des Timers zu einem beliebigen Zeitpunkt,
drlcken.

. TASTENSPERRE

Zum Sperren der Tastatur, die Tasten sateer und <<
gleichzeitig fir mindestens fiinf Sekunden gedriickt
halten. Dies erneut zum Entsperren der Tastatur
ausfuhren.

GARTABELLE

SPEISE FUNKTION §VORHEIZEN GTRE|,|\.AL|:$S|)=/E "E'?JVL;NG DAUER ZUBEHOR

160-180 - 30-60
Biskuitkuchen

160-180 90 25-50
Kesekuchen. Sl Obstkucher) Ja 160-190 ] 35770
Kekse Ja 170-180 - 10-20 —
Baiser Ja 100-120 - 40-50 —
Brotchen Ja 210-220 - 10-12 —
Brotlaib Ja 180-200 - 30-35 —
Pizza/Quiche Ja 190-220 - 20-40 —
Pizza (04-0,5 kg) - - - 14-16 =
(S(Saelrﬁw%ig?)ftlé?gﬁihe Lorraine) Ja 180-190 ) 40-55
Quiche Lorraine (1-1,2 kq) - - - 18-20 =

6 @tuknecht
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| DE

2 :  TEMP.(CY LEISTUNG )
SPEISE ~ FUNKTION VORHEIZEN o' o w) DAUER  ZUBEHOR
Lasagne/iiberbackene Pasta A0S Mittel 350-500 15-40
- 170-1 - 70-80* (D&
Lammbraten/Kalb/Roastbeef 0-180 0-80
1,3-1,5 k
(13-1,5 kg) - 160-180 160 50-70*
Roastbeef - Mittel (1315 ko) . 170-180 . 40-60*
- 210-22 - 70¢  (UDEg
Brathahnchen/Kaninchen/Ente 0-220 >0-70
(ganz 1-1,2 kq)
- 210-220 350 45-60*
Hahnchen / Kaninchen / Ente . —
e - Mitte-Oben  350-500 = 20-40*
Hiihnchenfrikassee (04 -1 kg) - - - 12-18 =
Fisch ganz, gebacken(gan?) . Hoch 160-350  20-40
Fischfilets/Scheiben Ja Hoch - 15-30%
Gefiilltes Gemiise ; ~m
(Tomaten, Zucchini, Auberginen) ) Mittel 500-650 25-50
Toast - Hoch - 3-6 .‘"’}
Bratwurst / Fleischspie3e / 3 . _ _ 1D
Rippchen / Hamburger Sk Mitte-Oben 20-40% Vpia
haad
Wiirste/Hamburger (0,2-1 kg) fe’“’“ Ja*¥ - - 6-16 =
Ofenkartoffeln NS . Mittel 350-500  20-40*
hAA#
Kartoffelecken (0,3-0,8 kg) > - - - 10-20 L—
hoaad
Backobst 2 - Mittel 160-350 15-25
Gemiisegratin - Hoch - Mittel - 15-25
Gebratenes Gemiise (0,3 g -0,8 kg) Ja** - - 8-18 =

* Die Speise nach halber Garzeit wenden ** Die Crisp-Platte fUr 3-5 Minuten vorheizen

(&www FUr weitere Informationen, Rezepte und hilfreicher Hinweise zu den Automatikfunktionen, das Nutzungs- und
Pflegehandbuch auf docs.bauknecht.eu lesen und runterladen

(@www Das Nutzungs- und Pflegehandbuch auf docs.bauknecht.eu fir die Tabelle der erprobten Rezepte, die fur die
Zertifizierungsstellen in Ubereinstimmung mit den Normen IEC 60705 und IEC 60350 erstellt wurde, runterladen.

HeiBluft HeiBluft + Mikrowelle

EZ

Grill + HeiBluft
M

Crisp Grill Grill + Mikrowelle

FUNKTIONEN A
LS potd PAOS
# o

Hitzebestandige Platte/

geeigneter Behélter fur die Rost Crisp-Platte Rechteckiges Backblech
ZUBEHORTEILE Verwendung in Mikrowellen
15 an > -
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REINIGUNG

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass das Gerat abgekiihlt ist.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

INNEN- UND AUSSENFLACHEN

« Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein, einige
Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel verwenden.
Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.

- Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

«In regelmaligen Abstanden oder beim Verschiitten
von Speisen, den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle
Speiserlickstande entfernen.

« Der Grill muss nicht gereinigt werden, da die starke
Hitze Verschmutzungen verbrennt. Diese Funktion
regelmaBig verwenden.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/dtzende
Reinigungsmittel verwenden, da diese die Flachen des Gerdtes
beschadigen konnen.

ZUBEHORTEILE

+ Alle Zubehorteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind
spulmaschinenfest.

« Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnackige
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen
immer erst abkiihlen lassen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Fur weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf
docs.bauknecht.eu runterladen

Evww

Problem Maogliche Ursache
Der Ofen funktioniert nicht. Stromausfall.
1 - Trennung von der

. Stromversorgung.

. Beim Ausschalten des Ofens A
produziert dieser Gerdusche.

von einer Nummer an.

Kihlgeblase aktiv. |

Das Display zeigt ein ,F“ gefolgt | Softwarefehler.

: AbhilfemaBnahme

- Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fihrt

- und der Backofen an das Netz angeschlossen
ist.

- Schalten Sie den Backofen aus und wieder

- ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut

- auftritt.

Die Tur 6ffnen und warten bis der
Abkiihlungsvorgang beendet ist.

Den ndchsten Kundendienst kontaktieren
und die Nummer angeben, die dem
. Buchstaben ,F” folgt.

TECHNISCHE DATEN

@www Die technischen Daten mit Angabe der
Energiedaten fir dieses Gerat kdnnen auf der
Internetseite docs.bauknecht.eu runtergeladen
werden

WIE IST DAS NUTZUNGS- UND PFLEGEHANDBUCH

ERHALTLICH?
>@ww Dje Gebrauchsanleitung von der E E
Internetseite docs.bauknecht.eu =

herunterladen (den QR-Code verwenden) %ﬂ;
> Alternativ unseren Kundendienst kontaktieren.

durch Angabe des Produkthandelscodes.

UNSEREN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

Unsere Kontaktdaten sind | |
im Garantiehandbuch

zu finden. Wird der . ===
Kundendienst kontaktiert, ‘
bitte die Codes auf dem
Typenschild des Produkts
angeben.

XXX/XXX

400010900940

Gedruckt in Italien

CEMecdE
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