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INSTALACJA

Przed podtaczeniem

Kuchenke mikrofalowg nalezy umiesci¢ w pewnej odlegto-
§ci od innych Zrédet ciepta. Aby zapewni¢ dostateczng wen-
tylacje, nalezy pozostawi¢ nad kuchenka mikrofalowa przy-
najmniej 30 cm wolnej przestrzeni.

Kuchenki mikrofalowej nie wolno umieszczac w szafce. Ni-

niejsza kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona do

umieszczenia ani uzywania na blacie kuchennym nizszym
niz 850 mm nad podtoga. Nie wolno dostawia¢ lewego boku

(patrzac od przodu) kuchenki do Sciany!

* Nie wolno zdejmowac ptytek ochronnych otworéw wentylacyjnych znajdujacych sie na bocznej $ciance ko-
mory kuchenki. Zapobiegaja one dostawaniu sig ttuszczu i czastek zywnosci do kanatéw wlotowych mikrofal.

* Sprawdzi¢, czy napigcie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w Pafstwa mieszkaniu.

* Kuchenke mikrofalowag nalezy ustawi¢ na ptaskiej i stabilnej powierzchni, wystarczajaco wytrzymatej do
utrzymania ciezaru kuchenki wraz z naczyniami, jakie zostang wtozone do $rodka. Z urzadzeniem nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie.

* Nalezy sprawdzi¢, czy przestrzen pod i nad kuchenka mikrofalowa oraz wokot niej jest wolna w celu zapew-
nienia prawidtowego przeptywu powietrza.

* Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. Nalezy sprawdzi¢, czy drzwi kuchenki mikrofalowej
doktadnie przylegaja do urzadzenia po zamknieciu oraz, czy wewnetrzna uszczelka drzwi nie jest uszko-
dzona. Nalezy oprézni¢ kuchenke mikrofalowa i oczysci¢ jej wnetrze przy uzyciu migkkiej, wilgotnej szmatki.

* Nie nalezy uruchamia¢ tego urzadzenia, jesli uszkodzony jest przewdd zasilajacy lub wtyczka, jesli urza-
dzenie nie dziata prawidtowo lub, gdy zostato uszkodzone, albo upuszczone. Nie wolno zanurzaé przewodu
zasilajacego ani wtyczki w wodzie. Przewod zasilajacy nalezy utrzymywac z dala od gorgcych powierzchni.
Nieprzestrzeganie powyzszych polecer moze spowodowac porazenie pradem, pozar i inne zagrozenia.

* Nie uzywac przedtuzacza: Jezeli przewod zasilajacy jest zbyt krotki, nalezy zleci¢ zainstalowanie gniazdka w
poblizu urzadzenia wykwalifikowanemu elektrykowi lub technikowi serwisu.

A\ OSTRZEZENIE:

* Nieprawidtowe uzywanie wtyczki uziemiajacej moze spowodowac porazenie pradem elektrycz-
nym.

* Jesli instrukcje nie sq w petni zrozumiate lub w przypadku watpliwosci, czy kuchenka mikrofalo-
wa jest prawidtowo uziemiona, nalezy sie skontaktowac¢ z wykwalifikowanym elektrykiem lub
serwisantem.

Q UWAGA:

Przed pierwszym uzyciem kuchenki mikrofalowej, zaleca sie usunigcie folii ochronnej z panelu stero-
wania i przewigzki kabli z przewodu zasilajacego.

Po podtaczeniu

* Kuchenke mikrofalowg mozna uzywac¢ wytacznie przy szczelnie zamknietych drzwiach.

* Jesli kuchenka mikrofalowa jest zainstalowana w poblizu odbiornika radiowego, telewizyjnego lub
anteny, mogq wystapi¢ zaktdcenia w odbiorze.

* Uziemienie urzadzenia jest obowigzkowe. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ob-
razenia ciata 0sob, zwierzat oraz uszkodzenia przedmiotow wynikte z niespetnienia tego wymogu.

* Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek problemy spowodowane niestosowaniem
sie uzytkownikdw do tych instrukii.
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BEZPIECZENSTWO
WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE NA PRZYSZLOSC

* Jesli materiat wewnatrz / na zewnatrz kuchenki mikrofalowej bedzie iskrzyt lub pojawi sie dym nalezy
zamkna¢ drzwi kuchenki i wytaczy¢ ja. Nalezy odlaczy¢ zasilanie lub odcig¢ zasilanie w panelu bez-
piecznikow lub wytacznika obwodu.

* Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki mikrofalowej bez nadzoru zwtaszcza, gdy do gotowania uzywa sie
pojemnikéw papierowych lub wykonanych z tworzyw sztucznych i innych fatwopalnych materiatow.
Papier moze sie zwegli¢ lub zapali¢, a niektére rodzaje plastiku moga topic sie podczas podgrzewa-
nia zywnosci.

A\ OSTRZEZENIE:

* W przypadku stwierdzenia uszkodzen drzwi lub uszczelek drzwi nie nalezy uzywac¢ kuchenki mikrofalo-
wej, az do czasu naprawienia uszkodzen przez odpowiednio wykwalifikowany personel.

A\ 0STRZEZENIE:

* Wykonywanie przez osobe niekompetentna jakichkolwiek napraw badz czynnosci serwisowych, wig-
zacych sie ze zdejmowaniem dowolnych oston zabezpieczajacych przed dziataniem mikrofal, jest nie-
bezpieczne.

A\ OSTRZEZENIE:

* Cieczy oraz innych produktow zywnosciowych nie wolno podgrzewa¢ w zamknietych pojemnikach,
poniewaz moga one wybuchnag.

A\ OSTRZEZENIE:

* Kiedy urzadzenie pracuje w trybie taczonym, dzieci moga korzystaé z urzadzenia wytacznie pod opieka
osob dorostych, ze wzgledu na wytwarzang temperature.

A\ OSTRZEZENIE:

* Urzadzenie i jego dostepne cze$ci podczas uzywania nagrzewaja sie. Nalezy uwazag, aby nie dotknaé
elementow grzewczych wewnatrz kuchenki mikrofalowe;.

* Czesci dostepne moga rozgrzac sie w czasie pracy. Dzieci ponizej 8 lat nie powinny obstugiwa¢ ku-

chenki bez statego nadzoru.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania zywnosci i napojow. Suszenie zywnosci

lub ubran oraz podgrzewanie ptytek grzejnych, kapci, gabek, wilgotnych szmatek itp. moze by¢ przy-

czyng obrazen, zapalenia sie materiatu lub pozaru.

* Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze pozbawione do$wiadczenia i wie-
dzy, o ile zapewniony zostanie nadzor lub udzielone zostang instrukcje dotyczace bezpiecznego ko-
rzystania z tego urzadzenia, a takze pod warunkiem, ze osoby te zrozumieja zagrozenia wynikajace z
uzytkowania kuchenki.

* Czyszczenie i wymagane od uzytkownika czynnos$ci konserwacyjne nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze maja one powyzej 8 lat i zapewniony zostanie odpowiedni nadzér. Nalezy do-
pilnowac, aby urzadzenie nie byto przedmiotem zabaw dzieci. Urzadzenie oraz jego przewéd powinny
znajdowac sie poza zasiegiem dzieci w wieku ponize;j 8 lat.

* Nie nalezy uzywac¢ kuchenki mikrofalowej do gotowania lub podgrzewania catych jaj w skorupce lub
bez skorupki, poniewaz moga one eksplodowa¢ nawet po zakorczeniu gotowania.
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A\ OSTRZEZENIE:

* Nie nalezy uzywa¢ kuchenki mikrofalowej do podgrzewania czegokolwiek w hermetycznych
pojemnikach. Podczas otwierania wzrost cisnienia moze spowodowac uszkodzenie, a nawet
wybuch.

A\ OSTRZEZENIE:

* Nalezy okresowo sprawdzaé , czy nie zostaty uszkodzone uszczelki drzwi oraz powierzchnie
w ich poblizu. W przypadku stwierdzenia uszkodzen nie nalezy uzywaé kuchenki, az do czasu
naprawienia uszkodzen przez wykwalifikowany personel serwisu technicznego.

@ uwaca:

Urzadzenia tego typu nie sg przeznaczone do pracy z zewnetrznym zegarem ani oddzielnym systemem

zdalnego sterowania

* Nie wolno pozostawia¢ kuchenki mikrofalowej bez nadzoru, jesli do gotowania uzywa sie duzych ilosci tuszczu
lub oleju, poniewaz moze sie on przegrza¢ i spowodowac pozar!

* Wewnatrz lub w poblizu kuchenki mikrofalowej nie nalezy podgrzewac ani stosowac¢ materiatéw palnych. Opary
moga spowodowac zagrozenie pozarem lub wybuchem.

* Nie wolno uzywa¢ kuchenki mikrofalowej do suszenia tkanin, papieru, przypraw, ziot, drewna, kwiatow lub
innych materiatéw palnych. Moze to spowodowac pozar.

* Nie wolno uzywac¢ w urzadzeniu zracych $rodkow ani oparéw. Zakupiona kuchenka mikrofalowa zostata zapro-
jektowana specjalnie do podgrzewania lub gotowania produktéw zywno$ciowych. Nie jest ona przeznaczona
do celdéw przemystowych ani laboratoryjnych.

* Nie nalezy wiesza¢ ani kfas¢ ciezkich przedmiotéw na drzwiach, poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie
mechanizmu otwierania i zawiaséw kuchenki. Nie nalezy wieszac¢ zadnych przedmiotow na klamce drzwi.

INSTRUKCJA USUWANIA USTEREK
@ uwaca:

Jesli kuchenka mikrofalowa nie dziata, przed skontaktowaniem sie z serwisem, nalezy sprawdzi¢ na-
stepujace elementy:

* Czy podstawka pod talerz obrotowy oraz talerz obrotowy sa umieszczone na miejscu.

* Czy wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka sieciowego.

* Czy drzwi sg prawidtowo zamkniete.

* Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie, czy nie nastapita przerwa w doptywie pradu.

* Sprawdzi¢, czy kuchenka mikrofalowa ma zapewniong swobodna wentylacje.

* Nalezy odczeka¢ 10 minut, a nastepnie ponowi¢ prébe uzycia kuchenki mikrofalowej.

* Przed ponowna préba nalezy otworzy¢ i zamkna¢ drzwi.

Podane czynno$ci maja na celu zapobieganie niepotrzebnym wezwaniom serwisu, za ktére uzytkownik zosta-
nie obcigzony.

Kontaktujac sie z serwisem technicznym, nalezy zawsze podawac numer seryjny i model kuchenki mikrofalo-
wej (patrz tabliczka serwisowa).

Dalsze informacje podano w ksigzce gwarancyjnej.

Jezeli przewod zasilania wymaga wymiany, nalezy go wymieni¢ na nowy - oryginalny przewod, dostepny w na-
szych punktach serwisowych. Wymiana przewodu zasilajacego moze by¢ wykonana tylko przez wykwalifikowa-
ny personel serwisu technicznego.

A\ OSTRZEZENIE:

* Zabrania sie zdejmowania jakichkolwiek oston.

* Naprawy serwisowe moga by¢ wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany personel
serwisu technicznego. Wykonywanie przez osobe nieprzeszkolong jakichkolwiek napraw
badz czynnosci serwisowych, wiazacych sie ze zdejmowaniem dowolnych oston zabezpie-
czajacych przed dziataniem mikrofal, jest niebezpieczne.
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SRODKI OSTROZNOSCI

UWAGI OGOLNE

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku w zastosowaniach domowych lub podob-
nych, jak:

* Kuchnie personelu w sklepach, biurach oraz innych $rodowiskach pracy;

* Wiejskie budynki mieszkalne;

* Przez klientéw w hotelach, motelach oraz innych $rodowiskach mieszkaniowych;

* W $rodowiskach w rodzaju pokoi goscinnych ze $niadaniem.

Inne zastosowania sg niedozwolone (np. podgrzewanie pomieszczen).

@ uwaca:

* Jesli wybrano funkcje mikrofal nie wolno wigczaé kuchenki mikrofalowej bez potraw w $rodku. Taka
eksploatacja urzadzenia moze spowodowac jego uszkodzenie.

* Otwory wentylacyjne w kuchence mikrofalowej nie mogg by¢ zastonigte. Zablokowanie otwordw
wlotowych lub wylotowych powietrza moze spowodowac¢ uszkodzenie kuchenki mikrofalowej i nie-
zadowalajgce rezultaty gotowania.

* Podczas ¢wiczen obstugi kuchenki mikrofalowej nalezy umiesci¢ w niej szklanke z woda. Woda
pochtania energie mikrofal i kuchenka mikrofalowej nie ulegnie uszkodzeniu.

* Urzadzenia nie nalezy uzywac ani pozostawia¢ na zewnatrz.

* Nie wolno uzywac niniejszego urzadzenia w poblizu zlewu kuchennego, w wilgotnej piwnicy, w
poblizu basenu i tym podobnych miejscach.

* Komory kuchenki nie nalezy wykorzystywaé do celéw przechowywania.

* Zanim torebki papierowe lub plastikowe zostang umieszczone w kuchence mikrofalowej nalezy
zdja¢ z nich metalowe wigzania.

* Kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywac do smazenia w gtebokim oleju, poniewaz nie jest mozliwe
kontrolowanie jego temperatury.

* Nalezy uzywaé rekawic lub ochraniaczy, aby unikng¢ poparzen podczas dotykania pojemnikéw,
czesci kuchenki mikrofalowej i naczyn po gotowaniu.

PLYNY

- Np. napoje lub woda. Podgrzanie ptynu powyzej temperatury wrzenia moze nastapic¢ bez

oznak wrzenia. Moze to prowadzi¢ do nagtego wygotowania sie goracego ptynu.

Aby do tego nie dopusci¢, nalezy stosowac sie do ponizszych zalecen:

* Nalezy unika¢ uzywania naczyn o prostych $ciankach i waskich szyjkach.

* Przed umieszczeniem pojemnika w kuchence mikrofalowej nalezy zawsze zamieszaé ptyn.

* Po podgrzaniu nalezy chwile odczeka¢, ponownie zamiesza¢ ptyn, a nastepnie wyjaé ostroznie
naczynie z kuchenki mikrofalowej.

ZACHOWAJ OSTROZNOSC

Po podgrzaniu potraw dla dzieciw stoiczku lub ptynéw w butelce dla niemowlat, nalezy za-
wsze wymieszac¢ zawartos¢ i sprawdzi¢ temperature przed podaniem. Zapewni to réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta i unikniecie ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdjg¢ pokrywke i smoczek!
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AKCESORIA | KONSERWACJA

AKCESORIA

* Na rynku dostepnych jest wiele réznych akcesoriow. Przed ich zakupem nalezy upewnic sie, ze nadajg sie do
kuchenek mikrofalowych.
* Przed uzyciem naczyn, nalezy upewnic sie, czy sg one odporne na dziatanie wysokich temperatur i przepusz-

czajg mikrofale.

* Po wiozeniu zywno$ci i akcesoriow do kuchenki mikrofalowej, nalezy sprawdzi¢, czy nie stykaja sie z powierzch-
niami wewnetrznymi kuchenki.

* Jest to szczegolnie wazne w przypadku akcesoriéw wykonanych z metalu lub zawierajacych metalowe elemen-
ty. W przypadku zetknigcia sie przedmiotdw wykonanych z metalu z wnetrzem pracujacej kuchenki mikrofalo-
wej moze doj$¢ do powstania iskier, ktére moga spowodowac uszkodzenie kuchenki mikrofalowe;.

* Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej zabronione jest stosowanie metalowych pojemnikoéw na zywnosé

i napoje.

* Przed uruchomieniem kuchenki mikrofalowej, nalezy zawsze sprawdzaé, czy talerz obrotowy moze sie swo-
bodnie obraca¢. Jesli talerz obrotowy nie moze sie swobodnie obracaé¢, nalezy uzy¢ mniejszego naczynia lub
skorzystac z funkcji wytaczenia talerza obrotowego (patrz czes¢ Duze naczynia).

AKCESORIA WSKAZOWKA
Szklany talerz obrotowy nalezy stawia¢ na podstawce talerza
é PODSTAWKA TA- | obrotowego. Na podstawce talerza obrotowego nie nalezy sta-
= LERZA OBROTO- | wia¢ zadnych innych naczyn. Zainstaluj podstawke pod talerz
WEGO obrotowy wewnatrz kuchenki.
Szklany talerz obrotowy musi by¢ uzywany zawsze, niezalez-
nie od sposobu gotowania. Stuzy on do zbierania kapigcego
@ SZKLANY TALERZ OB- | sosu oraz czastek zywno$ci, ktore mogtyby zabrudzic¢ i zapla-
ROTOWY mi¢ wnetrze kuchenki. Szklany talerz obrotowy nalezy umiesci¢

na podstawce pod talerz obrotowy.

Pokrywka

Gérna siatka
Pojemnik érodkowy

=
§ i

PODWOJNE NACZYNIE
DO GOTOWANIA NA
PARZE

Zywno$¢é gotowana na podwojnej parze z kontrolg za pomo-
cg czujnika. Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze
umieszczac na szklanym talerzu obrotowym.

WYSOKI RUSZT Z DRU-
TU

NISKI RUSZT Z DRUTU

Podczas korzystania z funkcji Grill lub Mikrofale Combi + Grill
nalezy stosowac wysoki ruszt z drutu. Podczas korzystania z
funkcji Termoobieg lub Mikrofale + Termoobieg w trybie Combi
nalezy stosowac niski ruszt z drutu.

Zywno$¢é nalezy umieszczaé bezposrednio na talerzu Crisp. Ta-
lerz Crisp mozna przed uzyciem wstepnie nagrza¢ (maks. 3 mi-
nuty). Podczas korzystania z talerza Crisp nalezy zawsze uzy-

TALERZ CRISP wac szklanego talerza obrotowego jako podstawy. Nie wolno
umieszcza¢ zadnych naczyn na talerzu Crisp, poniewaz bardzo
szybko sie on nagrzewa i moze uszkodzi¢ naczynie.

RACZKA DO TALERZA Uzyj uchwytu talerza Crisp do wyjmowania goracego talerza

CRISP Crisp z kuchenki.




KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

*

Kuchenke mikrofalowg nalezy utrzymywaé w czysto$ci, aby nie niszczy¢ jej powierzchni, poniewaz
wplywa to negatywnie na trwato$¢ urzadzenia oraz moze prowadzi¢ do ewentualnych niebezpiecz-
nych sytuaciji.

Nie nalezy uzywaé¢ druciakow metalowych, preparatow czyszczacych zawierajgcych substancje
Scierne, zmywakéw z wetny stalowej, ostrych zmywakdw itp., ktdre moga uszkodzi¢ panel stero-
wania oraz powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne kuchenki mikrofalowej. Nalezy stosowac Scierki
i delikatny detergent lub reczniki papierowe oraz $rodek do mycia okien w rozpylaczu. Srodek do
mycia okien nalezy rozpyli¢ na recznik papierowy.

Regularnie, a w szczegdlnosci po rozlaniu ptyndw, nalezy wyjmowac talerz obrotowy oraz jego
podstawe i wyciera¢ dno kuchenki do czysta.

Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych, zewnetrznej i wewnetrznej powierzchni drzwi oraz
otworu drzwi, nalezy uzywa¢ migkka i wilgotng szmatke z dodatkiem delikatnego detergentu.

* Urzadzenia nie wolno czysci¢ przy uzyciu myjek cisnieniowych.
* Kuchenke nalezy czysci¢ regularnie i usuwac z niej wszelkie pozostatosci zywnosci.

*

k ok ok ok

*

Czyszczenie jest jedyng wymagang normalnie czynnoscig konserwacyjna. Nalezy je wykonywaé po
odtgczeniu kuchenki od zasilania.

Nie nalezy bezpo$rednio spryskiwa¢ kuchenki mikrofalowe;.

Kuchenke zaprojektowano do pracy z umieszczonym talerzem obrotowym.

Nie nalezy uruchamia¢ kuchenki, gdy talerz obrotowy zostat wyjety do czyszczenia.

Nie wolno dopuszcza¢ do zbierania sie resztek ttuszczu lub zywnosci wokot drzwi. W przypadku
trudnych do usuniecia plam, nalezy przez 2-3 minuty gotowa¢ w kuchence filizanke wody. Para
spowoduje zmiekczenie brudu.

Nieprzyjemne zapachy wewnatrz kuchenki mozna wyeliminowac, poprzez umieszczenie w kuchen-
ce filizanki wypetnionej woda z dodatkiem soku z cytryny i gotowanie jej przez kilka minut.

Grzatka grilla nie wymaga czyszczenia, poniewaz wysoka temperatura powoduije spalenie wszelkich
zabrudzen, ale $cianka ponad nig moze wymagaé regularnego czyszczenia. Nalezy go czysci¢
miekka i wilgotng Sciereczka z dodatkiem delikatnego detergentu.

Jesli grill nie jest uzywany regularnie, nalezy wigcza¢ go raz w miesigcu na 10 minut, aby wypalié
wszelkie zabrudzenia w celu zmniejszenia ryzyka pozaru.

OSTROZNE CZYSZCZENIE:

*

Talerz Crisp nalezy czysci¢ wodg z dodatkiem tagodnego detergentu. Mocno zabrudzone po-
wierzchnie mozna wyczysci¢ za pomocg zmywaka do szorowania i tagodnego detergentu.

* Zawsze przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az talerz Crisp ostygnie.

*

*

Talerz Crisp nie nalezy zanurza¢ w wodzie ani go ptuka¢, gdy jest goracy. Szybkie ochtodzenie
moze go uszkodzic.
Nie uzywa¢ zmywakdw z wetny stalowej. Spowoduje to porysowanie powierzchni.

Mozliwo$¢ mycia w zmywarce:

- Podstawka talerza obrotowego - Ruszt z drutu - Rgczka do talerza Crisp
- Szklany talerz obrotowy - Naczynie do gotowania na parze
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Informacja tekstowa

Numeryczne informacje o temperatu-

rze | masie / mocy mikrofal

Ikony Stopni Celsjusza / kilogramow /
gramoéw / mocy w W

Informacja cyfrowa o czasie

Funkcja mikrofal

Funkcja szybkiego rozmrazania
Funkcja Obustronne przyrumienianie
Funkcja podgrzewania wstgpnego

Funkcja Grill

/2
=/

®® ©

Czas cyklu gotowania

1) Funkcja Termoobieg

) Funkcja szybkiego podgrzewania

Funkcja podwdjnej pary

Warto$¢ przyrostu lub spadku
Funkcja menu specjalnego
Funkcja menu szefa kuchni
Funkcja Automatyczne czyszczenie

Godziny: Minuty: Sekundy



TRYB GOTOWOSCI

* Jezeli uzytkownik nie bedzie wykonywat zadnych dziatar na produkcie przez 15 minut, kuchenka
* mikrofalowa przejdzie do trybu czuwania. Nacisnij dowolny przycisk, aby wyj$¢.

ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM / BLOKADA PRZED
(8] DzZIECHI

* Po uptywie jednej minuty od chwili, gdy kuchenka znajdzie sie w ,trybie gotowosci”, uaktywniana
jest funkcja automatycznego zabezpieczenia.

* Gdy funkcja bezpieczenstwa zostanie uaktywniona, rozpoczecie gotowania wymagaé bedzie
otwarcia i zamkniecia drzwi; w przeciwnym razie na wy$wietlaczu pojawi sie wskazanie:

OPEN THE DOOR
(O] WSTRZYMYWANIE LUB WYLACZANIE GOTOWANIA

W celu wstrzymania gotowania:

+ Gotowanie mozna wstrzyma¢ otwierajgc drzwi, aby sprawdzi¢, doda¢, odwrdci¢ lub wymieszaé po-
trawe.

+ Ustawienia kuchenki zostang zachowane w pamigci przez 5 minut.

W celu kontynuowania gotowania:

« Zamknij drzwi i nacisnij przycisk Jet Start. Gotowanie zostanie wznowione od momentu wstrzymania.
W celu przerwania procesu gotowania:

+ Wyjmij potrawe, zamknij drzwi i nacisnij przycisk Stop.

Gdy gotowanie zostato ukonczone:

+ Sygnat akustyczny kuchenki bedzie sygnalizowat co minute przez 10 minut po zakonczeniu gotowa-
nia; jest to normalne zachowanie majace na celu ochtodzenie produktu.

« Zaleznie od produktu, ktorys$ lub wszystkie wymienione elementy moga kontynuowac dziatanie w cza-
sie cyklu chtodzenia: wentylator, lampa wewnetrzna, stolik obrotowy. Aby wytaczy¢ sygnat i zatrzymaé
czas chtodzenia jezeli konieczne, nalezy nacisng¢ przycisk STOP lub otworzy¢ drzwi.

« Prosze zwréci¢ uwage, ze skrécenie lub zatrzymanie zaprogramowanego cyklu chodzenia nie be-
dzie mie¢ negatywnego wptywu na dziatanie produktu.

DODAWANIE / MIESZANIE / ODWRACANIE POTRAW

+ W zalezno$ci od wybranej funkcji moze by¢ konieczne dodanie/zamieszanie/odwrdcenie potrawy
podczas gotowania. W takim przypadku praca kuchenki zostanie wstrzymana i wySwietlone zostanie
polecenie wykonania zadanej czynnosci.

+ W odpowiednim momencie nalezy wykona¢ ponizsze czynnoSci:

* Otworz drzwi.

* Dodaj sktadniki, zamieszaj lub odwrd¢ potrawe (w zalezno$ci od Zadanej czynnosci).

* Zamknij drzwi i ponownie wigcz kuchenke naciskajac przycisk Jet Start.



c Uwagi:

« Jesli po wyswietleniu polecenia Dodaj, Zamieszaj lub Odwro¢ potrawe drzwi nie zostang otwarte w
ciggu 2 minut, proces gotowania bedzie kontynuowany (rezultat kohcowy moze w takim przypadku
nie by¢ optymalny).

+ Jesli po wySwietleniu polecenia dodania produktu drzwi nie zostang otwarte w ciggu 2 minut, kuchenka
przetaczy sie do trybu gotowosci.

WYLACZANIE TALERZA OBROTOWEGO

* W celu uzyskania najlepszego mozliwego rezultatu szklany talerz obrotowy musi obraca¢ sie pod-
czas gotowania.

« Jesli konieczne jest jednak uzycie bardzo duzego naczynia, ktére nie moze obracac sie swobodnie
w kuchence, mozna wytaczy¢ obracanie szklanego talerza obrotowego za pomoca funkcji wytacze-
nia talerza obrotowego.

Funkcja ta dziata tylko z nastepujacymi funkcjami gotowania:

* Forced Air (Termoobieg)

* Combi (Mikrofale + Termoobieg w trybie Combi)
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SETTING (USTAWIENIE)

USTAWIANIE ZEGARA
I I ¥ | =1 B O 10 CLOCKSETTNGS
)
® 1 ko A >

Mozna ustawi¢ zegar przez nacisniecie i przytrzymanie przez 3 sekundy przycisk Stop TT lub po pierwszym
podtaczeniu urzadzenia do zasilania (lub po wystapieniu przerwy w dostawie pradu), produkt automatycznie

przejdzie do trybu ustawienia zegara.
Z UZYCIEM PRZYCISK STOP TT DO USTAWIENIA ZEGARA:

(1) Naci$nij i przytrzymaj przycisk Stop TT przez 3 sekundy, domysing wartoscig liczbowa jest ,1”.

(2} Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzi¢ funkcje ustawiania zegara.

USTAWIANIE ZEGARA:
( 1) Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ godziny.

(2) Naci$nij przycisk Confirmation (Potwierdzenie). Zacznie miga¢ wskazanie liczby minut.

(3) Obré¢ pokretto, aby ustawié minuty.

‘/4/ Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby zapisa¢ ustawienie.

USTAWIENIA JEZYKA
I I ¥ | = 1 @ O K LANGUAGE :SlETTINGS
® 1ok SR g -

‘\1/\ Nacisnij i przytrzymaj przycisk Stop TT przez 3 sekundy, obro¢ pokretto aby wybra¢ warto$¢ liczbowg,

jest 2.

‘”2) Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzi¢ tryb ustawiania jezyka.

(3) Obré¢ pokretto, aby wybrac jezyk (sprawdz tabele ponizej).

(4) Naciénij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby zapisaé ustawienie.

POZYCJE| 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 "
. L . . Nie- | Hiszpan- | Holen- o . . .
Jezyki Angielski| Wtoski | Francuski L | Szwedzki ) Wegierski Stowacki | Polski | Czeski
miecki ski derski

0 Porady i zalecenia:
+ Jesli podczas ustawiania zegara, naci$niety zostanie przycisk Stop (Zatrzymaj) lub, gdy po dtugim
czasie ustawienie nie zostanie wykonane, kuchenka wyjdzie z trybu ustawien i ustawienie bedzie

nieprawidtowe, a wysSwietlacz pokaze “12:00".



JET START

| I ¥ 1 = | e Q e - COOKING
- ML OO
@]

ok o o m 1 Q1 @

Stop TT
© Press 3sec

(1) Naciénj przycisk Jet Start.

*Nacisniecie przycisku Jet Start powoduje uaktywnienie funkcji mikrofal z maksymalng mocg na
30 sekund; kazde dodatkowe naciéniecie przycisku Jet Start zwigksza czas gotowania o kolejne
30 sekund.

*Po uaktywnieniu funkcji czas gotowania mozna takze wydtuzy¢ lub skroci¢ za pomoca obracania
pokretta.

@) Porady i zalecenia:

« Gdy kuchenka znajduje sie w trybie gotowosci, mozna takze uzy¢ funkcji Jet Start poprzez obro-
cenie pokretta w celu ustawienia czasu trwania funkcji Jet Start i naci$nigcie przycisku Confirmation
(Potwierdzenie) w celu jej uaktywnienia.
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MICROWAVE (MIKROFALE)

Funkcja mikrofal umozliwia szybkie gotowanie lub podgrzewanie zywnosci i napojow.

acn
1 Jidw

) (= | (:7 | LB (@] d >
L
’ stop TT

sssssssss

4
- | [ | | 2] O 04 MCROWAVE:SELECT POWER
=

(1) Naciénij przycisk Microwave (Mikrofalg). Na wyswietlaczu pokazany zostanie poziom mocy 750 W i za-

czng migac ikony watow.

(2) Obré¢ pokretto, aby wyregulowaé wartos¢ mocy, a nastepnie nacisnij przycisk Confirmation (Potwier-
dzenie).

\3\ Wyswietlacz pokaze domysiny czas funkcji gotowania (30 sekund). Obréci¢ pokretto, aby wyregulowaé
czas gotowania.

\4\ Naciénij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomié cykl gotowania.

MOC ZALECANE UZYWANIE
Podgrzewanie napojow, wody, klarownych zup, kawy, herbaty lub innych produk-
JET tow o duzej zawarto$ci wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy
wybra¢ mniejszg moc.
750 W Gotowanie ryb, miesa, warzyw, itp.
650 W Gotowanie potraw, ktérych nie mozna mieszac.
Gotowanie wymagajace duzej doktadnosci, np. soséw z duzg zawarto$cig biatka,
500 W potraw, ktérych gtéwnymi sktadnikami sg jaja i ser, a takze dogotowywanie potraw
duszonych.
350 W Gotowanie potraw duszonych, roztapianie masta.
160 W Rozmrazanie.
90 W Zmigkczanie lodéw, masta i serow.

0 Porady i zalecenia:

+ Aby uzywac¢ funkcje Mikrofale z maksymalng moca, ten produkt jest dostarczany z funkcja Jet Start.
Mozna tatwo uruchomi¢ funkcje Mikrofale z maksymalng moca, poprzez proste nacisnigcie przycisku
Jet Start. Kazde dodatkowe nacisniecie przycisku Jet Start, zwiekszy czas trwania funkcji o 30 sekund.
Aby uzyska¢ wiecej szczegotéw, nalezy sprawdzi¢ funkcje Jet Start na stronie 14.

+ Mozliwa jest zmiana poziomu mocy oraz czasu trwania, nawet po wcze$niejszym rozpoczeciu proce-
su gotowania. Aby wyregulowa¢ poziom mocy, wystarczy odpowiednio nacisng¢ przycisk Microwave
(Mikrofale). Aby zmieni¢ czas trwania, przekre¢ pokretto lub nacisnij przycisk Jet Start w celu zwiek-
szenia czasu trwania o 30 sekund.




GRILL

Funkcja ta umozliwia przyrumienianie potraw za pomoca rurki metalowej o duzej mocy, dzieki czemu uzyskujg
one efekt grillowania lub zapiekania. Za pomocg funkcji grilla mozna przyrumienic potrawy takie jak, tosty z se-
rem, kanapki na ciepto, krokiety ziemniaczane, kietbaski, warzywa.

Dedykowane wy-
posazenie:

d=
|

| - [ | | BB O W HIGH GRILL-USE HIGH RACK

4

(1) Nacisnij przycisk Grill.
?: Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal (patrz ponizsza tabela), a nastepnie nacisnij przycisk
Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzic.

(3) Obraci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas gotowania.

(41\/ Naci$nij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby rozpocza¢ gotowanie.

POZIOM MOCY
/ Niski
c Sredni
3 Wysoki

O Porady i zalecenia:

+ Potrawy, takie jak ser, tosty, steki i kietbaski, nalezy umieszcza¢ na wysokim ruszcie z drutu.

+ Przed uzyciem naczyn podczas korzystania z tej funkcji, nalezy upewni¢ si¢, ze sg one odporne
na dziatanie wysokich temperatur.

+ Podczas stosowania funkji grillowania nie wolno uzywac plastikowych naczyn. Ulegng one stopie-
niu. Przybory drewniane lub papierowe takze nie sg odpowiednie.

+ Nalezy zachowa¢ ostrozno$c¢ i nie dotykaé sufitu kuchenki, za grzatka grilla.

+ Mozliwa jest zmiana czasu trwania, nawet po wczesniejszym rozpoczeciu procesu gotowania.

+ Aby zmieni€ czas trwania, przekre¢ pokretto lub nacisnij przycisk Jet Start w celu zwigkszenia cza-
su trwania o 30 sekund.
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FORCED AIR (TERMOOBIEG)

Funkcja ta umoZliwia uzyskanie efektu pieczenia w piekarniku. Dzieki zastosowaniu elementu grzejnego o duze;
mocy oraz wentylatora cykl gotowania przypomina pieczenie w tradycyjnym piekarniku. Funkcja ta stuzy do pie-
czenia bez, ciastek, ciast, sufletéw, drobiu i pieczeni.
Funkcja termoobiegu jest przeznaczona do gotowania zywnosci z faza nagrzewania wstepnego. Korzysta zardw-
no z wentylatora, jak i grilla, co zapewnia szybkie rozgrzanie kuchenki przed rozpoczeciem gotowania oraz uzy-
skanie najlepszych mozliwych rezultatéw gotowania.

Dedykowane
wyposazenie:

| | - | ) T FORCED AIR'SELECT TEMPERATU
=i *
< >

(1) Naciénij przycisk Forced Air (Termoobieg) i wejdz w etap nagrzewania wstgpnego.

( 2\ Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature nagrzewania wstepnego, a nastepnie nacisnij przycisk Confirma-
tion (Potwierdzenie), aby potwierdzi¢. Po osiggnieciu odpowiedniej temperatury rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy i prosha o wiozenie produktu do kolejnego cyklu gotowania.

(3) Po wtozeniu produktu obro¢ pokretto, aby ustawic¢ czas.

( 4\ Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomic cykl gotowania.

@ uwaca:

Po rozpoczeciu procesu gotowania:
*W celu wydtuzenia lub skrécenia czasu gotowania: obré¢ pokretto lub nacisnij przycisk Jet Start / Confirmation
(Potwierdzenie) w celu wydtuzenia czasu gotowania o 30 sekund.

o Porady i zalecenia:

+ Potrawe nalezy umiesSci¢ na niskim ruszcie, aby umozliwi¢ prawidtowg cyrkulacje powietrza wokét
potrawy.

+ Przed uzyciem naczyn podczas korzystania z tej funkcji, nalezy upewnic sig, ze nadajq sie.one do
kuchenek mikrofalowych

+ W przypadku pieczenia matych potraw, takich jak ciasteczka lub muffinki, mozna uzyc¢ talerza Crisp
jako formy do pieczenia. Talerz nalezy postawi¢ na niskim ruszcie.

+ Dla zastosowania trybu Wymuszony obieg powietrza lub Kombi do kazdej zamrozonej zywno$ci (Mi-
krofalowanie + Wymuszony obieg powietrza), zywno$¢ nalezy umiesci¢ na dolnym stelazu lub na ja-
kimkolwiek talerzu do kuchenki mikrofalowej lub piekarnika.

+ Po ugotowaniu w trybie Wymuszony obieg powietrza lub Kombi (Mikrofalowanie + Wymuszony obieg
powietrza), zaleca sie odczekanie na schtodzenie urzadzenia, przed wtozeniem szklanego stotu obro-
towego do zimnej wody w celu czyszczenia.



DUAL CRISP (OBUSTRONNE PRZYRUMIENIANIE)

FUNKCJA OBUSTRONNE PRZYRUMIENIANIE:

Dzieki tej wyjatkowej funkcji firmy Whirlpool mozna uzyska¢ doskonate ztocistobrazowe przyrumienienie gornej
i dolnej powierzchni potrawy. W wyniku jednoczesnego zastosowania funkcji mikrofal i grilla talerz Crisp szybko
osigga odpowiednig temperature i zaczyna podpiekac potrawe.

Ponizsze akcesoria sa wymagane podczas korzystania z funkcji obustronnego przyrumieniania:

* Talerz Crisp

* Raczka do talerza Crisp do chwytania goracego talerza Crisp.

Funkcja ta stuzy do odgrzewania i pieczenia pizzy, quiche oraz innych potraw na bazie ciasta. Mozna jej takze uzy-
wac do smazenia jajek na bekonie, kietbasek, ziemniakow, frytek, hamburgeréw i innych mies itp. bez oleju (lub z
dodatkiem bardzo niewielkiej ilosci oleju).

Dedykowane . Raczka do ta-
wyposazenie: Talerz Crisp % lerza Crisp

< Wysoki ruszt z drutu

) (dostepny tylko dla receptur sma-
Zenia z obustronnym przyrumie-
nianiem)

[y T < TR - I B o B IR V- @qmm S
Stop TT

© Press 3 sec

| | @ |-| O 2 DUAL CRISP MANUAL
=

ROZMRAZANIE CHLEBA Z OBUSTRONNYM PRZYRUMIENIANIEM:

Menu to stuzy do szybkiego rozmrazania i podgrzewania mrozonych butek, bagietek i croissantow.
Ponizsze akcesoria s wymagane podczas korzystania z tej funkcii:

* Talerz Crisp

* Raczka do talerza Crisp do chwytania goracego talerza Crisp.

SMAZENIE Z OBUSTRONNYM PRZYRUMIENIANIEM:

Smazenie z obustronnym przyrumienianiem dzieki smazeniu niskottuszczowemu zapewni doskonate chrupigce
zrumienienie produktow przy zachowaniu delikatnego wnetrza. Ciepto wytwarzane przez kuchenke mikrofalowa,
grill i grzatke FC zapewni szybsze i zdrowsze przygotowanie produktow zywnosciowych.

Ponizsze akcesoria s wymagane podczas korzystania z funkcji smazenia z obustronnym przyrumienianiem:

* Talerz Crisp

* Raczka do talerza Crisp do chwytania goracego talerza Crisp.

* Wysoki ruszt

(1 ) Nacisnij przycisk Dual Crisp (Obustronne przyrumienianie).
(2) Obré¢ pokretto, aby wybra¢ wymagany rodzaj zywnosci (sprawdz tabele ponize;j).
(3) Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzic.

(4 ) Obroé pokretto, aby ustawié czas gotowania po wybraniu jako trybu gotowania P1, recznego menu
Obustronne przyrumienianie i naci$nij przycisk Jet Start, aby rozpoczaé gotowanie.

5/ Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ mase po wybraniu jako trybu gotowania P2 (Rozmrazanie chleba z obustron-
nym przyrumienianiem) lub P3~P9 (receptury smazenia z obustronnym przyrumienianiem) i nacisnij przy-
cisk Jet Start, aby rozpocza¢ gotowanie.
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DUAL CRISP (OBUSTRONNE PRZYRUMIENIANIE)
@ uwaca:

Nalezy stosowac dostarczony talerz Crisp. Inne dostepne na rynku talerze Crisp nie zapewnig poprawnych wy-
nikéw podczas uzywania tej funkcji.

() Porady i zalecenia:

+ Nalezy upewnic si¢, ze talerz Crisp zostat umieszczony doktadnie na $rodku szklanego talerza ob-
rotowego lub wysokiego rusztu.
+ Kuchenka i talerz Crisp ulegajg silnemu nagrzaniu podczas stosowania tej funkcii.

+ Nie nalezy umieszcza¢ goracego talerza Crisp na zadnej powierzchni wrazliwej na dziatanie wyso-
kich temperatur.

+ Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ i nie dotykac¢ sufitu kuchenki, za grzatkq grilla.
+ W celu wyjecia goracego talerza Crisp nalezy uzy¢ rekawic kuchennych lub uchwytu talerza Crisp.
+ Przed rozpoczeciem przyrzadzania potraw, ktdre nie wymagaja dtugiego czasu gotowania (pizza,
ciasta...), zalecane jest nagrzanie wstepne talerza Crisp przez 2 - 3 minuty.
Przewodnik P1-P9:

KATEGORIA ZYW- | METODA GO-| MASALUB

NOSCI TOWANIA CZAS WSKAZOWKA
@ - Stuzy do odgrzewania i pieczenia wyma-
y Reczne Obustronne | Ustawianie cza- i onee PR :
Pi obustronne | przyrumienianie - ganej zywnosci takiej Ja.k pizza, quiche
przyrumienia- oraz inne potrawy na bazie ciasta.
nie
5>
R 7a- - .
[=)] nigzcmsz: z | Obustronne 50 - 500g Stuzy do rozmrazania i podgrzewania
obustronnym | Przyrumienianie mrozonych butek, bagietek i croissantéw.
przyrumienia-
niem
% Sbmatienlez Nattus¢ nieznacznie talerz Crisp. Posyp
F3 ' F?rzl;/?urr%?g%g- 300-600g |solg przed pieczeniem. Obrd¢ po pojawie-
Frytki e niu sie odpowiedniego polecenia.
Smazenie z Nattusé nieznacznie talerz Crisp. Obrod

FH| Kurczak w pa- obustronnym 200-600g | po pojawieniu si¢ odpowiedniego polece-
nierce w kawal- Przyrumienia-

O izl Nattu§¢ nieznacznie talerz Crisp. Obro¢
T obustronnym >0 NiG2fdt 172 I
e &2 Lol :
= Ryba paniero- | Przyrumienia- 250 -600g ﬁ% pojawieniu sie odpowiedniego polece
wana niem '
_ % oSbrS:tzrgRR/; Przypraw skrzydetka kurczaka. Nattus¢
Pb Skrzydetka kur-  przyrumienia- 200 - 600g tale(z Cnsp. Obréé po pojawieniu sig od-
czaka niem powiedniego polecenia.
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DUAL CRISP (OBUSTRONNE PRZYRUMIENIANIE)

KATEGORIA ZYW- | METODA GO-| MASALUB -
NOSCI TOWANIA CZAS WSKAZOWKA
Smazenie z Obierz i pokrdj ziemniaki. Przypraw i skrop
= D obustronnym 300 - 800 lekko olejem talerz Crisp oraz spryskaj
Ziemniaki t6- | przyrumienia- 9 olejem po wierzchu. Zamieszaj po poja-
deczki niem wieniu si¢ odpowiedniego polecenia.
Wymieszaj ciecierzyce z pietruszkg, solg,
pieprzem, kminkiem i ziarnami kolendry,
pozostaw to na 30 min; wymieszaj make
o Smazenie z z pewng ilocig $wiezej wody aby uzyskac
Pg obustronnym 4 vorcie mieszanine podobng do ciasta nalesni-
8% przyrumienia- porc) kowego, uformuj burgery i zanurz je naj-
Falafel | niem pierw w ciescie nalesnikowym a nastepnie
w butce tartej potozonej na talerzu Crisp
uprzednio spryskanym oliwg extra virgin (2
tyzki stotowe).

. W misce wymieszaj butke tarta, papry-
g&asfg::ﬁzm ke, sproszkowany czosnek, szafran, sol
=5 DS przyrumie)r/ﬂa- 4 porcie |i pieprz z biatkiem, otocz filety z dorsza
panierce | niem przyprawiong butkg tartq i dociskajac

recznie utdz filety na talerzu Crisp.
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JET REHEAT (SZYBKIE PODGRZEWANIE)

Funkcja ta umozliwia automatyczne odgrzewanie potraw. Kuchenka mikrofalowa obliczy automatycznie poziom
mocy mikrofal oraz czas wymagany do uzyskania najlepszego mozliwego rezultatu w najkrétszym czasie.
Funkcja ta stuzy do odgrzewania gotowych potraw mrozonych, schtodzonych lub o temperaturze pokojowe;.
Potrawe nalezy umiesci¢ w naczyniu zaroodpornym do kuchenek mikrofalowych.

| | @ | = 53] O AT Start JET REHEAT
- -ne
@ -
Stop TT m
© Press 3sec

(1) Nacisnij przycisk Jet Reheat (Szybkie podgrzewanie).

©) Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomic cykl gotowania.

@) Porady i zalecenia:

- Korzystajac z tej funkcji nalezy pamieta¢, ze masa netto musi miesci¢ sie w granicach od 250 do -600g.
« Aby uzyskac najlepszy wynik, nalezy upewnic sig, ze przed skorzystaniem z tej funkcji kuchenka ma
temperature pokojowa,

« Grubsze, bardziej zwarte porcje nalezy umiescic¢ blizej krawedzi naczynia, a ciersze lub mniej zwar-
te porcje na $rodku.

« Cienkie plastry miesa nalezy utozy¢ jeden na drugim lub cze$ciowo natozy¢ na siebie.

« Grubsze porcje takie jak klopsy i kietbaski powinny by¢ utozone ciasno obok siebie.

+ Odczekanie 1-2 minuty przed podaniem odgrzanej potrawy zapewni lepszy rezultat, zwtaszcza w
przypadku potraw mrozonych.

« Natozong folie nalezy nacig¢ lub naktu¢ widelcem, aby podczas gotowania umozliwi¢ uwolnienie ci-
$nienia i zapobiec rozerwaniu folii w wyniku gromadzenia si¢ pary.
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JET DEFROST (SZYBKIE ROZMRAZANIE)

Funkcja ta umozliwia szybkie rozmrazanie produktow.
Funkcja ta stuzy do rozmrazania migsa, drobiu, ryb, warzyw lub chleba.

= T

W "MEAT [ JET DEFROST]
o
g 1 )
20000
i
Stop TT
nendle

)

@ Nacisnij przycisk Jet Defrost Menu (Menu Szybkie rozmrazanie)
( 2 Obrdc¢ pokretto, aby wybra¢ wymagany rodzaj zywnosci (sprawdz tabele ponizej).
€ 3) Naci$nij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzi¢ i obro¢ pokretto, aby ustawic wartos¢

~ masy.

/\4/ Nacisénij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomi¢ cykl gotowania.

KATEGORIAZYWNO-1 waga | wskazowKA
@ Mieso mielone, kotlety, steki lub pieczenie. Po gotowa-
Fi : 100 - 2000g | niu, nalezy odstawi¢ mieso na co najmniej 5 min. dla lep-
Migso szego efektu.
== @ 100 - 2000 Kurczak w catosci, w kawatkach lub filety. Po gotowaniu,
1 Kurezak 9 | nalezy odstawié dréb na 5-10 min.
o3 @)j 100 - 1500 Ryba w catosci, w kawatkach lub filety. Po gotowaniu, na-
Ryby g lezy odstawi¢ rybe na 5 min.
% Mieszane warzywa, kalafior, marchewki. Po gotowaniu,
- Warzywa 100-1500g nalezy odstawi¢ warzywa na 5 min.
(@) Zamrozone butki, bagietki i croissanty. Po gotowaniu, na-
5 e 50-6009 1551 odstawic chleb na 3 min,

() Porady i zalecenia:

« W celu uzyskania najlepszego rezultatu zalecane jest rozmrazanie bezposrednio na spodzie komo-
ry. W razie potrzeby mozna uzy¢ pojemnika z migkkiego plastiku nadajacego sie do uzytku w kuchen-
kach mikrofalowych.
« Potrawy gotowane, potrawki i sosy miesne rozmrazajq si¢ lepiej, gdy sg mieszane w trakcie roz-

mrazania.

+ Nalezy oddziela¢ poszczegdlne kawatki, w miare ich rozmrazania. Rozdzielone kawatki rozmraza-
ja sie szybciej.
« Duze porcje nalezy odwracaé/zamiesza¢ w potowie procesu rozmrazania.
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COMBI (MICROWAVE + GRILL) (MIKROFALE COMBI + GRILL)

Funkcja ta faczy funkcje mikrofal i grilla, co zapewnia szybsze gotowanie i zapiekanie potraw.

Dedykowane wy-
posazenie:

SELECT COMBI :(GRILL+MICR
i%

>

CHENE NEAN 2 [

© Press 3 sec

(1) Nacisnij przycisk Combi:

\2\ Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: ,1”, nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby uzyskaé
~ dostep do trybu ustawien funkcji grilla w trybie Combi.

/3\ Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal (patrz ponizsza tabela), a nastepnie nacisnij przycisk
~ Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzic.

‘(‘,U Obrocic pokretto, aby ustawi¢ czas gotowania.

(5) Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomic cykl gotowania.

@ uwaca:

Po rozpoczeciu procesu gotowania:
Aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania, przekre¢ pokretto lub naci$nij przycisk Jet Start w celu wydtuzenia

czasu trwania o 30 sekund.

POZIOM MOCY|  ZALECANE UZYWANIE
650 W Warzywa
500 W Lasagne
350 W Dréb i ryby
160 W Migso
0w Zapiekane owoce

O Porady i zalecenia:
« Nie nalezy otwiera¢ na dtugo drzwi kuchenki, podczas dziatania funkji Grill, poniewaz powoduje to

obnizenie temperatury .

« Podczas zapiekania duzych potraw, wymagajacych wytgczenia funkcji talerza obrotowego, potrawe
nalezy w mniej wigcej potowie czasu gotowania przekreci¢ na druga strone. Jest to konieczne do uzy-
skania rbwnomiernego zrumienienia gornej warstwy potrawy.

« Podczas uzywania tej funkcji, nalezy sie upewnic, ze uzywane naczynia s odporne na dziatanie mi-

krofal i ciepta.
« Podczas stosowania funkciji grillowania nie wolno uzywac plastikowych naczyn. Ulegng one stopie-

niu. Przybory drewniane lub papierowe takze nie sg odpowiednie.
+ Nalezy zachowac ostrozno$¢ i nie dotyka¢ sufitu kuchenki, za grzatka grilla.
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COMBI
TERMO

Funkcja ta taczy funkcje mikrofal i termoobiegu, co zapewnia szybsze przyrzadzanie potraw z efektem piecze-

nia w piekarniku.

Funkcja Combi (Mikrofale + Termoobieg w trybie Combi) stuzy do przyrzadzania potraw, takich jak pieczenie,

gIIICROWAVE + FORCED AIR) (MIKROFALE +

BIEG W TRYBIE COMBI)

drdb, ziemniaki w mundurkach, gotowe dania mrozone, ryby, ciasta.

Dedykowane wy-
posazenie:
| 1 COMBI FORCED AIR+M‘!E|CROWA

[ ¥

@ <
Stop TT
@ Press 3sec

(1) Naciénij przycisk Combi:

\2) Obro¢ pokretto, aby wyswietlic numer ,2” i naciénij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby uzyskac do-

step do trybu ustawien funkcji Termoobieg w trybie Combi.

/éj‘ Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature, a nastepnie nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby

potwierdzic.

\4\ Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal (patrz ponizsza tabela), a nastepnie nacisnij przycisk

Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzic.

(5) Obrocié pokretio, aby ustawi¢ czas.

(6) Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomic cykl gotowania.

@ uwaca:

Po rozpoczeciu procesu gotowania:

Aby wydtuzy¢ lub skréci¢ czas gotowania, przekre¢ pokretto lub naciénij przycisk Jet Start w celu wydtuzenia

czasu trwania o 30 sekund.

POZIOM MOCY

ZALECANE UZYWANIE

350 W

Drob, ziemniaki w mundurkach, lasagne, ryby i pieczenie

160 W

Ciasta z owocami

90 W

Ciastka i ciasta

6 Porady i zalecenia:

+ Potrawe nalezy umie$ci¢ na niskim ruszcie, aby umozliwi¢ prawidtowa cyrkulacje powietrza wokoét

potrawy.

+ Podczas uzywania tej funkcji, nalezy sie upewnié¢, ze uzywane naczynia sg odporne na dziatanie

mikrofal i zaroodporne.

+ Dla zastosowania trybu Wymuszony obieg powietrza lub Kombi do kazdej zamrozonej zywno$ci (Mi-
krofalowanie + Wymuszony obieg powietrza), zywno$¢ nalezy umiesci¢ na dolnym stelazu lub na ja-

kimkolwiek talerzu do kuchenki mikrofalowej lub piekarnika.

+ Po ugotowaniu w trybie Wymuszony obieg powietrza lub Kombi (Mikrofalowanie + Wymuszony obieg
powietrza), zaleca sie odczekanie na schtodzenie urzadzenia, przed wtozeniem szklanego stotu obro-

towego do zimnej wody w celu czyszczenia.
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DUAL STEAM (PODWOJNA PARA)

Funkcja gotowania na parze umozliwia przygotowywanie zdrowych potraw o naturalnym smaku. Funkcja ta stuzy
do gotowania na parze produktéw, takich jak warzywa i ryby.

Funkcja ta dziata w 2 etapach.
+ W pierwszym etapie woda jest szybko podgrzewana do temperatury wrzenia. Czas gotowania obliczany jest

na podstawie danych z czujnika.
» W drugim etapie temperatura jest automatycznie dostosowywana w celu zapewnienia gotowania na wolnym
ogniu i uniknigcia wykipienia. Na wySwietlaczu widoczny bedzie czas gotowania na parze ustawiony przez uzyt-

kownika przed gotowaniem i odliczaniem dla tego etapu.
Dedykowane Podwajne naczynie do gotowania na parze
wyposazenie:

(dwupoziomowe naczynie do gotowania na parze)
| [ | = BB O 1 DUAL STEAM:SECLET DURAT
.=

e o
4 sec >

@ ook o o= 0§l

sssssssss

(1) Nacisnij przycisk Dual Steam (Podwéjna para).
?) Obro¢ pokretto, aby ustawi¢ czas gotowania, nastepnie rozpocznie sie odliczanie wybranego czasu gotowa-
nia po osiagnieciu temperatury wrzenia.

‘\3\ Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomi¢ cykl gotowania.

0 Porady i zalecenia:

« Naczynie do gotowania na parze jest przeznaczone wytacznie do uzywania z mikrofalami!

« Z funkcii tej nalezy zawsze korzysta¢ wraz z dostarczonym naczyniem do gotowania na parze.

« Podwdjne naczynie do gotowania na parze moze by¢ wykorzystane z funkcjami automatycznego
czyszczenia, mikrofal i podwéjnej pary. Uzywanie naczynia do gotowania na parze z innymi funkcja-

mi moze spowodowaé uszkodzenia.
+ Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze umieszcza¢ na szklanym talerzu obrotowym.
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DUAL STEAM (PODWOJNA PARA)
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CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

Menu szefa kuchni to prosty i intuicyjny przewodnik z automatycznymi przepisami, dzieki ktérym uzyskany efekt
bedzie za kazdym razem doskonaty.

Menu to stuzy do przygotowywania potraw wymienionych w ponizszych tabelach. Wystarczy wybra¢ przepis i wy-
kona¢ instrukcje widoczne na wyswietlaczu: Funkcja menu szefa kuchni automatycznie dostosuje parametry go-
towania w celu uzyskania najlepszego rezultatu.

= | | ¥ | - 4 Start VEGETABLES |
|
- 5
a1 ko [T 2 TR = @ - 9 o000 i
= 0
stopTT Eﬂ

ssssssssss

(1) Naci$nij przycisk Chef Menu (Menu szefa).

(2/ Obré¢ pokretto, aby wybra¢ wymagany rodzaj zywnosci (sprawdz tabele ponizej).

‘3 Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzic.

‘\4j Obré¢ pokretto, aby wybra¢ przepis i nacisnij przycisk potwierdzenia, aby potwierdzi¢.

\5\ Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ mase i naciénij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby rozpocza¢
gotowanie.

@) Porady i zalecenia:

« Z powodu réznorodnosci produktéw zywnosciowych czas gotowania jest ustalany na podstawie $red-
niego ksztattu. W celu uzyskania odpowiedniej jako$ci obrébki w przypadku wydtuzonego czasu goto-
wania zawsze zalecane jest sprawdzenie stopnia ugotowania wnetrza produktu.

« Szczegbly dotyczace dodawania/mieszania/odwracania potraw znajduja sie w tabeli na stronie 11.
« Do receptur do gotowania na parze w menu szefa kuchni uzyj pojedynczego naczynia do gotowania
na parze (pokrywa, dolna kratka i spod). Do ryzu, makaronu, orkiszu i komosy ryzowej (uzyj naczynia
do gotowania na parze) tylko z pokrywa i spodem.

AKCESORIA
= X2 %@ ]\S..s.?fr

Naczynie do kuchenek | Naczynie zaroodporne do| Raczka do talerza Crisp i [Jednopoziomowe naczynie
mikrofalowych kuchenek mikrofalowych talerz Crisp do gotowania na parze

Lot
) (I (D

Naczynie do gotowania 7 7

na parze
(dolna cze$¢ i pokrywka)

Niski ruszt z drutu Wysoki ruszt z drutu




CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

KING
FOOD RECIPES AMOUNT [SS:ATION ACCESSORIES PREPARATION
1-WARZYWA
o ~na Nadaje sie do ziemniakow: 200-300 g kazdy. Umyj
o 200-1000g | 6,5-18,5min 2@ i naktuj. Obro¢ po pojawieniu si¢ odpowiedniego
Ziemniaki polecenia.
PE’ @ 300-800g| 12-16min E @° Przekroj na pot, przypraw i posyp serem.
Pomidory
o & ) e L Umies$¢ na kratce naczynia do gotowania na parze i
P4 S 150g-500g|  czujnik L | wlej 100 ml wody na dno. Przykryj pokrywka.
[} @ ) e e Umies¢ na kratce naczynia do gotowania na parze i
P4y sy 150g-500g|  czujnik L | wlej 100 ml wody na dno. Przykryj pokrywka.
PS 150g- czuinik Lo Umies¢ na kratce naczynia do gotowania na parze i
. 5009 I [ wlej 100 ml wody na dno. Przykryj pokrywka.
Ziemniaki
o 150g- . Lo Umies¢ na kratce naczynia do gotowania na parze i
Fb Zamrozone 5009 czujnik [ wlej 100 ml wody na dno. Przykryj pokrywka.
warzywa
2-KURCZAK
) @ 141- Nattus¢ nieznacznie talerz Crisp. Przypraw filety
(=) Filety z 200-1000g |, o &> S | i potoz je na podgrzanym talerzu Crisp. Obro¢ po
) yk :omin pojawieniu sie odpowiedniego polecenia.
urczaka
- B Przypraw udka kurczaka. Nattus¢ talerz Crisp. PotéZ
P ?ggg 16-29,6min| € <Xy |udka na podgrzanym talerzu Crisp i obro¢ je po
K a ; 9 pojawieniu sie odpowiedniego polecenia.
urczaka

=

Naczynie do kuchenek
mikrofalowych

Naczynie zaroodporne do
kuchenek mikrofalowych
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CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

COOKING

FOOD RECIPES AMOUNT DURATION ACCESSORIES PREPARATION
g 1509- L L) Przypraw i umies¢ na kratce do gotowania na parze,
P3 Filety z 5009 czujnik [ Wiej 100 ml wody na dno i przykryj pokrywka.
kurczaka
3-MIESO
=% . o N
o )2~ 800g- o ® ~m | Przypraw pieczen i umie$¢ w zimnej kuchence,
e Wwina 15009 24,9-41min ) obro¢ pieczen po poleceniu kuchenki.
- Przypraw pieczen i umie$¢ w zimnej kuchence,
F’E K 1000g 32-40min @ <@ | Obro¢ pieczen po pojawieniu sie odpowiedniego
o 15009 polecenia.
Jagniecina

x|
Ly

1509- . Przypraw antrykot i obro¢ po pojawieniu sig
Antrykot 600g 14,9-25min @ odpowiedniego polecenia kuchenki.

P"{ %g 50g- 7-10,5min © \ Pot6z mieso na podgrzanym talerzu Crisp i obro¢ je

Bekon 1509 po pojawieniu si¢ odpowiedniego polecenia.

4--RYBY/OWOCE MORZA

ul] gﬂ 1509- o 059 Przypraw i umie$¢ na kra tce do gotowania na parze.
P Filety rybne 500g czujnik I\ Wlej 100 ml wody na dno i przykryj pokrywka.
g‘g’p _ Nattus¢ nieznacznie talerz Crisp. Pot6z potrawe na

13-23min | & Sy | podgrzanym talerzu Crisp. Obro¢ po pojawieniu sig

Mrozone filety | 600g odpowiedniego polecenia.

W panierce
o3 @ 150g- czujnik ) Umie$é na kratce do gotowania na parze. Dodaj
-~ 5009 s 100 ml wody na dno i przykryj pokrywka.
Shrimps
~ ~na ‘T I
= 5 %@ Vg Uy up; i‘l_l.i
Naczynie do kuchenek  Naczynie zaroodporne do Raczka Naczynie do gotowania na Naczynie do - X
mikrofalowych kuchenek mikrofalowych  do talerza Crisp i Talerz _Parze (jednowarstwowe  gotowania na parze Niski ruszt z drutu Wysoki ruszt z drutu
f naczynie do gotowania na  (spod i pokrywka)
Crisp prze)
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CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

COOKING
FOOD RECIPES AMOUNT DURATION ACCESSORIES PREPARATION
T2 Uzyj krewetek  krolewskich,  panierowanych.
F”-{ w"'%?.f 2009g- 10,5- @ \ Nattus¢ nieznacznie talerz Crisp. Potdz potrawe na
Krewetki 6009 22,1min podgrzanym talerzu Crisp. Obr6¢ po pojawieniu sig
panierowane odpowiedniego polecenia.
pg 150g- czuinik i Przypraw i umies¢ na kratce do gotowania na parze,
! Kotlety rybnes 5009 I O f Wlej 100 ml wody na dno i przykryj pokrywka.
PE % 1509- czujnik i Umies¢ na kratce do gotowania na parze. Wlej
Nt i i
Eskalopki 5009 \ f 100 ml wody na dno i przykryj pokrywka.
5-PIZZA / QUICHE
Przygotuj ciasto ze 150 ml wody, 15 g Swiezych
cE = drozdzy, 200-225 g maki, soli i oleju. Odstaw do
(=] 8509 18min | & Sy | wyrosniecia. Rozwatkuj ciasto na natluszczonym
Domowa pizza talerzu Crisp i nakiuj je. Dodaj przybranie w postaci
pomidorow, sera mozarella i szynki.
Przygotowa¢ ciasto (250 g maki, 150 g masta +
@ 2% tyzeczki stotowej wody) lub skorzysta¢ z ciasta
] . gotowego. (400- 450g) Wytozy¢ talerz Crisp ciastem.,
P pracek lotarynsij 9009 20min | &2 | \yymiesza¢ 100 g bekonu, 130 g sera, 4 jajka | 150
ml jogurtu. Przyprawi¢ czarnym pieprzem i gatkq
muszkatutowa,
S =
300g- - .
P |pizza na grubym 7009; 10-14,1min | €& Sy | Zdejmij opakowanie.
ciescie
/7 |Pizza na cienkim 2509110 13min & v | Zdejmij opakowanie
ciescie 4009 ’

Naczynie do kuchenek
mikrofalowych
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CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

COOKING

DURATION ACCESSORIES PREPARATION

FOOD RECIPES AMOUNT

Przygotuj ciasto ze 150 ml wody, 15 g $wiezych
drozdzy, 200-225 g maki, soli i oleju. Odstaw do
wyro$nigcia. Rozwatkuj ciasto na nattuszczonym
PS > 900g 21min ® P taler;u Qrisp i naktuj je. Dogaj przybranie w postapi

$wieza pizza pomidoréw, sera mozarella i szynki. Po zakonczeniu
wstepnego podgrzewania, wtéz talerz Crisp do
kuchenki mikrofalowej, z wykorzystaniem niskiego
rusztu.

6-MAKARON/LASAGNA

Stop w naczyniu 50 g masta, zmieszaj z 900 ml
mleka, 50 g maki, orzechy i sél, uzyj sredniej moc
do gotowania mieszaniny jednoczesnie jg mieszajac;
przerwij, kiedy beszamel stanie sie twardy. Przygotuj
i wymieszaj razem 400 g mielonej wotowiny, 40 g
_ siekanej cebuli, 100 g plasterkow marchewki, 40 g
P‘, ;;y 1200g 28min ® P siekanego selerg, _30 g koncer_ltratu pomido_rowego,

Swieza lazania 40 g wody, 4 tyzki stotowe oliwy extra virgin, 80 g
tartego sera Parmigiano Reggiano, sél i pieprz. Utoz
jeden arkusz ciasta lazanii na spodzie pojemnika
przykryj 100 g beszamelu a nastepnie 200 ¢
mieszanki z wolowing. Powtorz trzy razy. Natoz 100
g beszamelu na gorng warstwe ciasta lazanii i 100
g sera mozzarella lub przygotuj wtasng recepture.

&7 300g - . , .
F,Lj Mrozona 10039 19-34min ® <) | Usun folie aluminiowa.
lasagna

Umies¢ od 1 do 3 porcji makaronu w dolnej czesci
(podstawie) naczynia do gotowania na parze
(jedna porcja odpowiada 70 g makaronu). Wlej
wode do odpowiedniego poziomu oznaczonego W|
naczyniu do gotowania na parze, ponizej wskazania

/ 4-9 mi ,Pasta + Water” (Makaron + woda) (1 = 1 porcja,
P3 2% . -2 min e 2 = 2 porcje itd.). Przykryj pokrywka naczynia do
a == 1-3 porcji +czas : A A |
— ustawienia __J gotowania na parze. Nie uzywaj $rodkowej kratki
Makaron naczynia do gotowania na parze. Po pojawieniu
sie odpowiedniego polecenia wybierz liczbe porcji
do ugotowania (L1 = 1 porcja, L2 = 2 porcje itd.),
Recznie wybierz czas gotowania, zgodnie z opisem
na opakowaniu. Szczegdtowe informacje znajdujq
sie w rozdziale Podwdjna para.
~ ~ I o
= %@ g ) m 'Q]'l.i
Naczynie do kuchenek  Naczynie zaroodporne do Raczka Naczynie do gotowania na Naczynie do - .
mikrofalowych kuchenek mikrofalowych  do talerza Crisp i Talerz _Parze (jednowarstwowe  gotowania na parze ~ Niskirusztzdrutu  Wysoki ruszt z drutu
Crisp naczynie d;rgg)towanla na  “(spod i pokrywka)
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CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

7-RYZ/ZBOZA

Umie$¢ od 1 do 4 porcji ryzu w dolnej czesci
(podstawie) naczynia do gotowania na parze
(jedna porcja odpowiada 100 g ryzu). Wiej wode do
odpowiedniego poziomu oznaczonego w naczyniu
do gotowania na parze, ponizej wskazania ,Rice +
Water” (Ryz + woda) (1 = 1 porcja, 2 = 2 porcje itd.),

2.5-7min —\ : : :
[m ] Foi i ; 648 Przykryj pokrywka naczynia do gotowania na parze.
e = 1-4 porcj rozas \_JS | Nie uzywaj $rodkowej kratki naczynia do gotowania
Rvz ustawienia CA ) o
y na parze. Po pojawieniu sie odpowiedniego
polecenia wybierz liczbe porcji do ugotowania (L1
= 1 porcja, L2 = 2 porcje itd.). Recznie wybierz
czas gotowania, zgodnie z opisem na opakowaniu,
Szczegotowe informacje znajdujg sie¢ w rozdziale
Podwaéjna para.
g Umie$¢ od 1 do 4 porcji ryzu w dolnej czesci
[ P} Qgﬁ) ) 20.5- L\ (podstawie) naczynia do gotowania na parze (jedna
rc 0rkis‘§ 100-400g 50,5min J porcja odpowiada 100 g ryzu).
Nie uzywaj kratki naczynia do gotowania na parze.
Sk Umies¢ od 1 do 4 porcji ryzu w dolnej czesci
5 s P (podstawie) naczynia do gotowania na parze (jedna
Pj ° 100-4009 | 22,5-42min Ly porcja odpowiada 100 g ryzu).
Komosa ryzowa J Przykryj pokrywka naczynia do gotowania na parze.
Nie uzywaj kratki naczynia do gotowania na parze.
8-DESERY/CIASTA
Przygotuj ciasto ze 180 g maki, 125 g masta i
- @ 1 jajko. (lub uzyj ciasta gotowego). Wyt6z
Fl 12009 29min | & Sy |talerz Crisp ciastem, nakluj ciasto i dodaj 700 -
Domowa tarta z 800 g pokrojonych jablek wymieszanych z cukrem
owocami i cynamonem.
Dobrze wymieszaj od 275 do 300 g maki
S wysokoglutenowej, 10 g proszku do pieczenia, 4
o3 SIS
~c Slodkie 5609 15min | & Sy | g soli, 50 g roztopionej margaryny, 200 ml mleka,
babeczki uksztattuj w jeden kawalek o srednicy 20 cm na
nasmarowanym ttuszczem talerzu Crisp.
Dobrze wymieszaj 170 g maki, 10 g proszku do
03 & ) pieczenia, 170 g cukru, 50 g roztopionej margaryny,
i Ciasto 6009 10.5min © \ 100 ml mleka, wlej do nasmarowanego ttuszczem z

butkg tarta talerza Crisp.

Naczynie do kuchenek
mikrofalowych
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CHEF MENU (MENU SZEFA KUCHNI)

FOOD RECIPES

AMOUNT

COOKING
DURATION

ACCESSORIES

PREPARATION

8-DES

SERTS/ PASTRIES

0
£

¢

Orzechy
prazone

50g-
200g

5,7-7,5min

S

Umies¢ orzechy na talerzu Crisp po jego podgrzaniu.,
Zamieszaj po pojawieniu sie odpowiedniego
polecenia.

1509-
5009

czujnik

P
i\,“‘fr

Obierz ze skory i potnij na kliny; umies¢ na kratce
do gotowania na parze. Wlej 100 ml wody na dno i
przykryj pokrywka.

0
on

lAHE

Biszkopt (Jasny)

900g

46min

<

Dobrze wymieszaj 250 g maki, 15 g proszku do
pieczenia, 250 g cukru, 75 g roztopionej margaryny,
150 ml zimnej wody, 185 g jajka bez skorupki, wlej
do pojemnika wytozonego papierem do pieczenia.

i

I/

=
=

=

S
=<

3509

23min

6

Ubij razem 170g margaryny i 170g cukru, az do
uzyskania migkkiej, bladej masy. Wbij pojedynczo
3 jajka. Delikatnie wymieszaj 2259 przesianej
maki, 79 proszku do pieczenia i 0,25g soli
Zwaz 28g mieszanki i w6z odwazone porcje do
papierowych foremek, po czym rozmie$¢ réwno w
formie do pieczenia. Po zakofczeniu wstepnego
podgrzewania, wioz talerz Crisp do kuchenki
mikrofalowej, z wykorzystaniem niskiego rusztu.

Kruche
ciasteczka

2509

18,5min

~ na)

Wymieszaj 250 g maki 100 g cukru i 1,5 g soli.
Rozetrzyj 125 g margaryny. Wbij 1 jajko i dodaj
do mieszaniny. Wymieszaj wszystkie sktadniki,
odwaz porcje po 20 g kazda, uformuj je w kulki, g
nastepnie za pomocg widelca docisnij krzyzowo
kulke dwukrotnie. Po zakoriczeniu wstepnego
podgrzewania, w6z naczynie do kuchenek
mikrofalowych do  kuchenki mikrofalowej, Z
wykorzystaniem niskiego rusztu.

(=]

kil

Bezy

100g

39,5min

€

Ubij biatka z 2 jajek i 80g cukru. Przypraw esencjq
waniliowg i migdatowa. Uformuj 10-12 porcji
na talerzu Crisp. Po zakonczeniu wstepnego
podgrzewania, wi6z naczynie do kuchenek
mikrofalowych do  kuchenki mikrofalowej, Z
wykorzystaniem niskiego rusztu.

g

Jogurt

600g
(150g*4)

6 godz.

Nalej 62 g jogurtu do 4 naczyn ceramicznych (15,5
g w kazdym), dodaj 125 ml mleka do kazdego
naczynia, uzyj mleka UHT w temperaturze
pokojowej, 3,5% ttuszczu, przykryj naczynie folig
do kuchenek mikrofalowych i umie$¢ w kole na stole
obrotowym.
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AUTO CLEAN (AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE)

Ten automatyczny cykl czyszczenia pomoze w oczyszczeniu komory kuchenki mikrofalowej oraz w usunieciu nie-
przyjemnych zapachdw.

1 2L e
12U
4

® 1 ok [ B e @
Stop TT
o]

eeeeeeee

| [ | = B Q - AUTO CLEAN

PRZED ROZPOCZECIEM CYKLU:

(1 Nalej do pojemnika do kuchenek mikrofalowych 250 ml wody o temperaturze pokojowej (sprawdz nasze
zalecenia w czesci ponizej ,Porady i zalecenia”).

\/2\ Umies¢ pojemnik bezposrednio na szklanym talerzu obrotowym.

ABY ROZPOCZAC CYKL:
(‘1"] {\llaciénij przycisk Auto Clean (Automatyczne czyszczenie), cykl czyszczenia bedzie widoczny na wy$wie-
~ tlaczu.

P

1’\) Naci$nij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomié¢ funkcje.
PO ZAKONCZENIU CYKLU:
(1) Nacisnij przycisk Stop :

(2) Wyjmij pojemnik.

:3/ Do czyszczenia powierzchni wewnetrznych uzyj miekkiej szmatki lub papierowego recznika z tagodnym de-
tergentem.

@) Porady i zalecenia:

« Dla uzyskania lepszych wynikéw czyszczenia, zaleca sie uzycie pojemnika o Srednicy 17-20cm i o
wysoko$ci ponizej 6,5cm. W przypadku modeli majgcych jako wyposazenie naczynie do gotowania na
parze uzyj do uruchomienia tej funkcji spodu naczynia do gotowania na parze.

« Poniewaz pojemnik po zakonczeniu cyklu gotowania rozgrzeje sie, do wyjmowania pojemnika z ku-
chenki mikrofalowej zaleca sie uzywanie termoodpornych rekawic.

« Aby uzyskac lepszy efekt czyszczenia i usuna¢ nieprzyjemne zapachy, nalezy doda¢ do wody tro-
che soku cytrynowego.

+ Grzatka grilla nie wymaga czyszczenia, poniewaz wysoka temperatura powoduje spalenie wszelkich
zabrudzen, ale $cianka ponad nig moze wymagaé regularnego czyszczenia. Nalezy go czy$ci¢ miek-
ka i wilgotng Sciereczka z dodatkiem delikatnego detergentu.
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SPECIAL MENU (MENU SPECJALNE)

Meny specjalne jest wygodnym przyciskiem zawierajacym rézne funkcje wspomagajace proces gotowania. Funk-
cja ta umozliwia wyro$niecie ciasta, rozpuszczanie i zmigkczanie masta, loddw, sera topionego itp.

Qo

K

O

@

Stop TT
© Press 3sec

DOUGH RISING
I:I =

| 0

( 1’/\ Nacisnij przycisk Special Menu (Menu specjalne).

[2) Obro¢ pokretto, aby wybrac rodzaj zywnosci (patrz ponizsza tabela), a nastepnie nacisnij przycisk Confirma-
~tion (Potwierdzenie), aby potwierdzic.

‘/3\ Obré¢ pokretto, aby dostosowaé mase.

4 Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenie) / Jet Start, aby uruchomi¢ cykl gotowania.

KATEGORIA 2YWNO- ' yieToDA WAGA WSKAZOWKI
Do ciasta na pizze wlej bezposrednio do
pojemnika wode o temperaturze 37°C i roz-
pus¢ drozdze w wodzie, dodaj 250 g maki,
) = | Wyrastanie _ 2 tyzki stotowe oleju roslinnego, 2 tyzecz-
A Wyras;etagle cla-|  “ciasta 250 - 5009 ki soli, ugniataj dobrze do uformowania cia-
sta.
Przydatne jest ono réwniez do innych ulu-
bionych receptur ciasta.
— ; Temperatura moze by¢ regulowana w za-
P Utrzymywanie Utrzgirgy*v;ame Patr\fv;?]?:g eUtgymy- kresie od 60°Cdo 80°C. Zalecane receptu-
ciepta P P ry podano w tabeli ponizej, na stronie 38.
E] Z lodéwki; wyjmij z opakowania i umiesS¢ w
F3 Zmiekczanie 50 - 500g naczyniu przeznaczonym do kuchenek mi-
M,as\io krofalowych
oy V ; ; ) W stanie zamrozonym; ustaw pojemnik z
P4 Lody Zmigkezanie 100 - 1000g lodami na talerzu obrotowym.
6 Z lodowki; wyjmij z opakowania i umie$¢ w
PS5 S Zmigkczanie 50-500g naczyniu przeznaczonym do kuchenek mi-
y krofalowych
o5 f Zmigkczanie - 250 - 10009 W stanie zamrozonym; zdejmij pokrywke z
Zamrozony sok (tutaj 1 ml rowna sie 1 g)| pojemnika.
p Z lodéwki; wyjmij z opakowania | umie$¢ w
P Rozpuszczanie 50 - 500g naczyniu przeznaczonym do kuchenek mi-
Masto krofalowych Zamieszaj na sygnat.
% W temperaturze pokojowej; umie$¢ w na-
PE Czipsy czekola- Rozpuszczanie 100 - 500g czyniu przeznaczonym do kuchenek mikro-
dowe falowych. Zamieszaj na sygnat.
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SPECIAL MENU (MENU SPECJALNE)

KATEGORIA ZYWNOSCI METODA WAGA WSKAZOWKI

—~ Z lodowki; umieS¢ w naczyniu przezna-
P9 Rozpuszczanie 50 - 500g czonym do kuchenek mikrofalowych. Za-
Ser mieszaj na sygnat.
Qﬁ W temperaturze pokojowej; umies¢ w na-
P10 Rozpuszczanie 100-500g | czyniu przeznaczonym do kuchenek mi-
Pianki cukrowe krofalowych.
Przewodnik receptur utrzymywania ciepta
KATEGORIA ZYW- WAGA TEMP | CZAS POJEMNIK
NOSCI

Pizza 300-800g 80°C 30min Talerz Crisp

Migso pieczone 800 - 15009 80°C 30min Naczynie do kuchenek

Chleb 100 - 500g 60°C 30min Talerz Crisp

Muffiny 336 g(28 g*12szt) | 60°C 30min Talerz Crisp

Talerze 220-620g 70°C 30min Naczynie do kuchenek

Talerze ceramiczne 250-850g 70°C 30min Naczynie do kuchenek
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OCHRONA SRODOWISKA

* Opakowanie nadaje sie w petni do ponownego przetworzenia, na co wskazuje
symbol recyklmgu Utylizacje produktu nalezy przeprowadzi¢ zgodnie z Iokalnyml @
przepisami. Elementy opakowania, ktére stanowig potencjalne zagrozenie (worki pla-
stikowe, polistyren itp.), nalezy przechowywa¢ w miejscach niedostepnych dla dzieci.
*To urzqdzenle posiada oznaczenia zgodnosci z Dyrektywa Europejska 2012/19/
WE w sprawie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (WEEE).
Wiasciwa utylizacja pomaga w eliminacji niekorzystnego wptywu utylizo-
wanych produktéw na $rodowisko naturalne oraz zdrowie cztowieka.

* Symbol umleszczony na produkcie lub w dotgczonej do niego dokumentaciji oznacza,
Ze urzadzenie to nie moze by¢ usuwane wraz z odpadami domowymi. W celu utyliza-
cji urzadzenie nalezy przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiorki w celu recyklingu
komponentow elektrycznych i elektronicznych.
* Urzadzenie nalezy zutylizowa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
I

odpaddw.

* Bardziej szczego6towe informacje na temat przetwarzania, odzyskiwania i recyklingu opi-
sywanego urzadzenia mozna uzyska¢ w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przed-
siebiorstwie utylizacji odpadow lub w sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

* Przed oddaniem urzadzenia na ztom nalezy odcig¢ przewdd zasilajacy, aby uniemozliwi¢ ponow-
ne podtaczenie urzadzenia do sieci.



Zgodne z IEC 60705, Edycja 4, 2010-04.

+ Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniki (IEC ) ustanowita norme préb poréwnawczych podgrzewa-
nia roznych kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecane sg ponizsze wartosci:

Proba llos¢  |Przyblizony czas Poziom mocy Pojemnik
12.31 .
(tarta) 1000 g 15-16 min 750 W Pyreks 3 222-R
12.3.2 4759 | 7min30s 750 W Pyreks 3.827
(Biszkopt) '
12.3.3 .
(Pieczen rzymska) 900 ¢ 13-14 min 750 W Pyreks 3.838
12.34
(Zapiekankaz | 1200¢ 23-26 min Grill + 500W Pyreks 3.827
ziemniakdw)
12.3.5 : . 0
(Biszkop) 900¢ 43-44 min | Termoobieg 200°C + 90W Pyreks 3.827
12.3.6 . Termoobieg 200°C + ,
(Kurczak) 1200 g 37-38 min 350W Naczynie szklane Schott
13.3 Umies¢ an stole obrotowym z
(Handmatig 5009 15 min 160W 3 mm grubosci plastykowym
ontdooien) talerzem

Dane techniczne

Opis danych KMQFX 33910
Napiecie zasilania 220-230 V~50 Hz
Poziom mocy mikrofal 1650 W

Moc znamionowa wejscia 2000 W

Grill 1150-1250 W
Termoobieg 1650-1750 W
Wymiary zewnetrzne (HxWxD) 373 x 490 x 540
Wymiary wewngtrzne (HXWxD) 225 x 395 x 370
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