Quick guide

THANK YOU FORBUYING A
HOTPOINT-ARISTON PRODUCT
Z= ) Inorder to receive a more complete assistance, please

; . . Instruction.
register your product on www.hotpoint.eu/register

A Before using the appliance carefully read the Safety

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2. Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4, Shelf guides
(the level is indicated on the
front of the oven)

Door

Water drawer

Upper heating element/grill
Lamp

Identification plate

(do not remove)

10.  Lower heating element

(not visible)

0N,

CONTROL PANEL DESCRIPTION

) Do,
rY\zy( menu ; ;
o o
12 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORITE 6. REMOTE CONTROL
For switching the oven on and off.  For retrieving up the list of your To enable use of the Hotpoint-
2. HOME favorite functions. Ariston Home Net App.
For gaining quick access to the 4. DISPLAY 7. CANCEL
main menu. 5.TOOLS

To choose from several options
and also change the oven settings
and preferences.
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To stop any oven function except
the Clock, Kitchen Timer and
Control Lock.




ACCESSORIES

WIRE SHELF

DRIP TRAY

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

STEAM TRAY

This makes it easier for steam
to circulate, which helps cook
the food evenly. Place the drip
tray on the level below to
collect the cooking juices.**

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across
the shelf guides, making sure that the side with the
raised edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the
baking tray, are inserted horizontally in the same way
as the wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

- To remove the shelf guides, lift the guides up and
then gently pull the lower part out of its seating:
The shelf guides can now be removed.

« To refit the shelf guides, first fit them back into
their upper seating. Keeping them held up, slide
them into the cooking compartment, then lower
them into position in the lower seating.

BAKING TRAY SLIDING RUNNERS *

—

To facilitate inserting or
removing accessories.

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

* Availble only on certain models

** Use for Steam function only

The number and the type of accessories may vary depending
on which model is purchased.

Other accessories can be purchased separately from the
After-sales Service.

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove
the protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide.
Make sure that the runners can move freely. Repeat
these steps on the other shelf guide on the same

level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.
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COOKING FUNCTIONS

@ MANUAL FUNCTIONS

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.
CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without
odours being transferred from one food to
another.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread. When
grilling meat, we recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the tray on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

FAST PREHEAT
For preheating the oven quickly.
MULTIFLOW FUNCTIONS

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
tarts, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

STEAM

» PURE STEAM

For cooking natural and healthy dishes using
steam to preserve the food’s natural nutritional
value. This function is particularly suited to
cooking vegetables, fish and fruit, and also for
blanching. Unless otherwise indicated, remove
all packaging and protective film before
placing the food in the oven.

» FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those
of the forced air, this function allows you to
cook dishes pleasantly crispy and browned
outside, but at the same time tender and
succulent inside. To achieve the best cooking
results, we recommend to select a HIGH steam
level for fish cooking, MEDIUM for meat and
LOW for bread and desserts.

« SPECIAL FUNCTIONS

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging
to prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.
» RISING

For optimal proving of sweet or savoury
dough. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» CONVENIENCE

To cook ready-made food, stored at room
temperature or in the refrigerator (biscuits,
cake mix, muffins, pasta dishes and bread-type
products). The function cooks all the dishes
quickly and gently and can also be used to
heat food already cooked. The oven does not
need to be pre-heated. Follow the instructions
on the packaging.

»  MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both
sides. It is best to baste the meat every now
and again to prevent it from drying out.

» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent
air circulation. When this ECO function is in
use, the light will remain switched off during
cooking. To use the ECO cycle and therefore
optimise power consumption, the oven

door should not be opened until the food is
completely cooked.

- MY FROZEN FOOD

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

% MY MENU

These enable all types of food to be cooked fully
automatically. To use at best this function, follow the
indications on the relative cooking table.

The oven does not have to be preheated.
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HOW TO USE THE TOUCH DISPLAY

i’ To select or confirm:
Tap the screen to select the value or menu item
you require.

12:3§
{1") Manual Functio@

My Menu

To scroll through a menu or a list:
Simply swipe your finger across the display to
scroll through the items or values.

<« Manual Functions

Conventional Convect Bake

Forced A‘ % Grill

Select a forced air
temperature.

FIRST TIME USE

To confirm a setting or go to the next screen:
Tap “SET” or “NEXT".

Select aforced air
temperature.

Tap < .

For cooking different foods that
require the same cooking
temperature on several shelves

( i three) at the same

ti unction can be used CHaLE

You will need to configure the product when you
switch on the appliance for the first time.

The settings can be changed subsequently by pressing € to
access the “Tools” menu.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time.

« Swipe across the screen to scroll through the list of
available languages.

- Tap the language you require.
Tapping < will take you back to the previous screen.

2. SELECT SETTINGS MODE

Once you have selected the language, the display
will prompt you to choose between “STORE DEMO”
(useful for retailers, for display purposes only) or
continue by tapping “NEXT".

3.SETTING UP WIFI

The Hotpoint-Ariston Home Net feature allows you
to operate the oven remotely from a mobile device.
To enable the appliance to be controlled remotely,
you will need to complete the connection process
successfully first. This process is necessary to Register
your appliance and connect it to your home network.

« Tap“SETUP NOW” to proceed with setup
connection.

Otherwise, tap “SKIP” to connect your product later.
HOW TO SET UP THE CONNECTION

To use this feature you will need: A smartphone

or tablet and a wireless router connected to the
Internet. Please use your smart device to check that
your home wireless network’s signal is strong close to
the appliance.

Minimum requirements.

Smart device: Android with a 1280x720 (or higher) screen or
iOS.

See on app store the app compatibility with Android or iOS
versions.

Wireless router: 2.4Ghz WiFi b/g/n.
1. Download the Hotpoint-Ariston Home Net App

The first step to connecting your appliance is to
download the app on your mobile device. The
Hotpoint-Ariston Home Net app will guide you
through all the steps listed here. You can download
the Hotpoint-Ariston Home Net app from the App
Store or the Google Play Store.
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2. Create an account

If you haven’t done so already, you'll need to Create
an account. This will enable you to network your
appliances and also view and control them remotely.
3. Register your appliance

Follow the instructions in the app to register your
appliance. You will need the Smart Appliance
IDentifier (SAID) number to complete the registration
process. You can find its unique code the number on
the identification plate attached to the product.

4. Connect to WiFi

Follow the scan-to-connect setup procedure. The app
will guide you through the process of connecting
your appliance to the wireless network in your home.
If your router supports WPS 2.0 (or higher), select
“MANUALLY" then tap “WPS Setup”: Press the

WPS button on your wireless router to establish a
connection between the two products.

If necessary, you can also connect the product
manually using “Search for a network”.

The SAID code is used to synchronise a smart device with
your appliance.

The MAC address is displayed for the WiFi module.

The connection procedure will only need to be
carried out again if you change your router settings
(e.g. network name or password or data provider).

DAILY USE

' EN

.SETTING THE TIME AND DATE

Connecting the oven to your home network will set
the time and date automatically. Otherwise you will
need to set them manually

« Tap the relevant numbers to set the time.
« Tap“SET”to confirm.

Once you have set the time, you will need to set the
date

« Tap the relevant numbers to set the date.
« Tap“SET”to confirm.

4. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of electrical
power that is compatible with a domestic network that
has a rating of more than 3 kW (16 Ampere): If your
household uses a lower power, you will need to
decrease this value (13 Ampere).

« Tap the value on the right to select the power.
« Tap “OKAY”to complete initial setup.

5. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal. Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent

film from the oven and remove any accessories from
inside it. Heat the oven to 200 °C for around one hour.
It is advisable to air the room after using the appliance for the
first time.

1. SELECT A FUNCTION

« To switch on the oven, press or touch
anywhere on the screen.

The display allows you to choose between Manual
and My Menu Functions.

« Tap the main function you require to access the
corresponding menu.

+ Scroll up or down to explore the list.
« Select the function you require by tapping it.

2. SET MANUAL FUNCTIONS

After having selected the function you require, you
can change its settings. The display will show the
settings that can be changed.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL

+ Scroll through the suggested values and select the
one you require.

If allowed by the function, you can tap »§ to activate

preheating.

DURATION

You do not have to set the cooking time if you want
to manage cooking manually. In timed mode, the
oven cooks for the length of time you select. At the

end of the cooking time, the cooking is stopped

automatically.

« To set the duration, tap “Set Cook Time”".

« Tap the relevant numbers to set the cooking time
you require.

« Tap “NEXT"to confirm.

To cancel a set duration during cooking and so manage

manually the end of cooking, tap the duration value and then
select "STOP”.

3.SET MY MENU FUNCTIONS

The My Menu functions enable you to prepare a wide
variety of dishes, choosing from those shown in the
list. Most cooking settings are automatically selected
by the appliance in order to achieve the best results.

« Choose a recipe from the list.

Functions are displayed by food categories in the “MY MENU
FOOD LIST" menu (see relative tables) and by recipe features
in the “MY MENU SPECIAL OCCASIONS" menu.

« Once you have selected a function, simply indicate
the characteristic of the food (quantity, weight,
etc.) you want to cook to achieve the perfect
result.
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4. SET START / END TIME DELAY

8. END OF COOKING

You can delay cooking before starting a function: The
function will start or end at the time you select in
advance.

- Tap “DELAY” to set the start time or end time you
require.

« Once you have set the required delay, tap “START
DELAY” to start the waiting time.

- Place the food in the oven and close the door: The
function will start automatically after the period of
time that has been calculated.

Programming a delayed cooking start time will disable the
oven preheating phase: The oven will reach the temperature
your require gradually, meaning that cooking times will be
slightly longer than those listed in the cooking table.

« To activate the function immediately and cancel
the programmed delay time, tap ® .

5. START THE FUNCTION

« Once you have configured the settings, tap
“START” to activate the function.

If the oven is hot and the function requires a specific

maximum temperature, a message will shown on the display.

You can change the values that have been set at any time

during cooking by tapping the value you want to amend.

. Press to stop the active function at any time.

6. PREHEATING

If previously activated, once the function has been
started the display indicates the status of preheating
phase. Once this phase has been finished, an audible
signal will sound and the display will indicate that the
oven has reached the set temperature.

« Open the door.

« Place the food in the oven.

« Close the door and tap “DONE” to start cooking.
Placing the food in the oven before preheating has finished
may have an adverse effect on the final cooking result.
Opening the door during the preheating phase will pause it.
The cooking time does not include a preheating phase.

7. PAUSING COOKING

Some MY MENU functions will require to turn the
food during cooking. An audible signal will sound
and the displays shows the action must to be done.

+ Open the door.

« Carry out the action prompted by the display.

« Close the door, then tap “DONE" to resume
cooking.

Before cooking ends, the oven could prompt you to

check the food in the same way.

An audible signal will sound and the displays shows

the action must to be done.

« Check the food.

« Close the door, then tap “DONE" to resume
cooking.

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete. With some
functions, once cooking has finished you can give
your dish extra browning, extend the cooking time or
save the function as a favorite.

- Tap Y tosave it as a favorite.

« Select“Extra Browning” to start a five-minute
browning cycle.

- Tap @ to save prolong the cooking.

9. FAVORITES

The Favourites feature stores the oven settings for
your favorite recipe.

The oven automatically recognizes the most used functions.
After a certain number of uses, you will be prompted to add
the function to your favorites.

HOW TO SAVE A FUNCTION

Once a function has finished, tapping on 1 to save
it as a favourite. This will enable you to use it quickly
in the future, keeping the same settings. The display
allows you to save the function by indicating up to 4
favorite meals time including breakfast, lunch, snack
and dinner.

« Tap theicons to select at least one.
« Tap“SAVE AS FAVORITE" to save the function.

ONCE SAVED

To view the favorite menu, press Yy : the functions
will be divided by different meal times and some
suggestions will be offered.

« Tap the meals icon To view the relevant lists
« Scroll through the prompted list.

- Tap the recipe or function you require.

« Tap “START" to activate the cooking.
CHANGING THE SETTINGS

In the favorite screen, you can add an image or name
to the favorite to customize it to your preferences.

+ Select the function you want to change.
- Tap“EDIT".
+ Select the attribute you want to change.

« Tap “NEXT": The display will show the new
attributes.

« Tap“SAVE" to confirm your changes.

In the favorite screen you can also delete functions
you have saved:

« Tap the ¥ on the function.
« Tap“REMOVE IT".

You can also adjust the time when the various meals
are shown:

« Press 3.

. Select B “Preferences”.

« Select“Times and Dates".

« Tap“Your Meal Times".

« Scroll through the list and tap the relevant time.
« Tap the relevant meal to changeit.
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It will be possible to combine a time slot only with a meal.

10. TOOLS

Press {3 to open the “Tools” menu at any time. This
menu enables you to choose from several options
and also change the settings or preferences for your
product or the display.

N

S |REMOTE ENABLE
To enable use of the Hotpoint-Ariston Home Net app.

X | KITCHEN TIMER

This function can be activated either when using a
cooking function or alone for keeping time. Once
started, the timer will continue to count down
independently without interfering with the function
itself. Once the timer has been activated, you can also
select and activate a function.

The timer will continue counting down at the top-right corner

of the screen.

To retrieve or changhe the kitchen timer:

. Press{3}.

. Tap [X .

An audible signal will sound and the display will

indicate once the timer has finished counting down

the selected time.

« Tap “DISMISS” to cancel the timer or set a new
timer duration.

« Tap“SET NEW TIMER” to set the timer again.

Y LIGHT
To switch on or off the oven lamp.

d SELF-CLEAN

Activate the “Self-Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

It is reccommended to do not open the oven door during the
cleaning cycle to avoid a loss of water vapor that could get an
adverse effect on the final cleaning result.

. Remove all accessories from the oven before
activating the function.

« When the oven is cold, pour 200 ml of drinking
water on the bottom of the oven.

- Tap“START” to activate the cleaning function.

Once the cycle has been selected, you can delay the start of
automatic cleaning. Tap "DELAY” to set the end time as
indicated in the relevant section.

@ | DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal
use of the appliance, it is advisable to always carry
out draining everytime the oven has been used with
a steam cycle.

" EN
Once selected the “Drain”
function, follow the actions
indicated: Open the door and
place a large jug under the
drain nozzle located at the
bottom right of the panel.
Once started the draining,
keep the jug in position until
the operation is completed.
The average duration for full load drainage is about
three minutes.

If needed, it is possible to pause the draining process
by tapping PAUSE on the display (for example in case
the jug would be already full of water in the middle of
the draining process).

The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
“WATER IS TOO HOT. WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES”.

&l

DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in
the best condition.

The message <DESCALE CYCLE NEEDED> will be
shown on display, to remind you to execute this
operation regularly.

Descale requirement is triggered by the number of
steam cooking cycles performed or steam boiler
working hours since the last descale cycle (see the
table below).

i 22 hours of steam cooking duration :

........ 20 cycles of steam cooking i Itis not possible to run a

i Steam cycle until a Descale :
cycle will be carried out

The descaling procedure can also be performed whenever
the user desires a deeper cleaning of the tank and the internal
steam circuit.

The average duration of the full function is around
180 minutes. Once the function is started, follow all
the steps indicated on the display.
Please note: The function can be paused but, if it is canceled
at any time, the entire descaling cycle must be repeated from
the beginning.

» DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE>, please proceed
with the draining task as described in the dedicated
Drain paragraph. If the tank does not contain water,
the appliance will skip automatically to STEP 1 OF 8.
Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
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last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
“WATER IS TOO HOT. WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES".

The jug must be at least 2 liters large.

» STEP 1 OF 8: DESCALING (~120 MIN.)
When display will ask you to prepare the descaling
solution, proceed adding 3 sachets (corresponding to
759) of the specific Oven WPRO* descaler in 1,7 liters
of drinking water at ambient temperature.
=75¢

== __ =

1,7 Liters

>

Once the descaling solution is poured inside the drawer,
press to start the main descaling process.

The descaling steps do not need you to stay in front of
the appliance. After each step is completed, an
acoustical feedback will be played and the display will
show instructions to proceed with the next one.

» STEP 2 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)
When the display will show <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE>, please proceed
with the draining task as described in the dedicated
Drain paragraph.

» STEP 3 OF 8: RINSING (~20 min.)

To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle
has to be done.

When the display shows <REFILL THE TANK>, please
pour drinking water in the drawer, until the display
shows <TANK REFILLED>, then press to start
the first rinsing.

STEP 4 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)

STEP 5 OF 8: RINSING (~20 min.)
STEP 6 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)
STEP 7 OF 8: RINSING (~20 min.)

» STEP 8 OF 8: DRAINING (up to 3 min.)

After the last draining operation press to
complete the descale.

When Descale procedure is completed, it will be
possible to use all the steam functions.

4

4

M

*WPRO descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam function
in the oven. Please follow the instructions for use on the
packaging. For orders and information contact the after sales
service or www.hotpoint .eu

Hotpoint-Ariston will not be held responsible for any damage
caused by the use of other cleaning products available on the
market.

€ MUTE

Tap the icon to mute or unmute all the sounds and
alarms.

= CONTROL LOCK

The “Control Lock” enables you to lock the buttons on
the touch pad so they cannot be pressed accidently.
To activate the lock:

. Tap the [E] icon.

To deactivate the lock:

« Tap the display.

+ Swipe up on the message shown.

MORE MODES

For selecting Sabbath mode and accessing Power
Management.

E PREFERENCES
For changing several oven settings.

= [

For changing settings or configuring a new home network.

INFO

For switching off “Store Demo Mode”, resetting the
product and obtaining further information about the
product.
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COOKING TABLE

TEMPERATURE (°C) / . SHELF AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT GRILL LEVEL DURATION (Min.) ACCESSORIES
2
] — 170 30- 50 .
'S 2
Leavened cakes / Sponge cakes 5 — 160 30-50 a—r
I 4 1
- - 160 30-50 afFr aFr
> — _ ) 3
Filled cakes (cheesecake, strudel, apple & 160 - 200 30-85 J
pie) = 1
5 — 160 - 200 35-90 I
] — 150 20-40 N
& — 140 30-50 4
Cookies / Shortbread
& — 140 30- 50 4 !
—_—
SR 5 3 1
5 — 135 40- 60 .
] — 170 20-40 3
& — 150 30- 50 4
Small cakes / Muffin
D> — 150 30-50 4 !
'S 5 3 1
5 — 150 40-60 B s
] — 180 - 200 30-40 3
= 4 1
Choux buns 5 — 180 - 190 35-45 a—
'S 5 3 1
5 — 180- 190 35-45* RN
] — 90 110- 150 3
- = 4 1
Meringues 5 — 90 130 - 150 —1n
'S 5 3 1
5 — 90 140-160% 2 2
] — 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bread / Focaccia 4 1
& — 190- 230 20-50 i
. ' : . = 5 3 1
Pizza (Thin, thick, focaccia) 5 — 220 - 240 25-50* A, A=~
3
] — 250 10-15 L3
) = 4 1
Frozen pizza — 250 10-20 —1n
& — 220- 240 15-30 g 3,
. 3
> — 180- 190 45-55 a1
. . . = 4 1
Savoury pies (vegetable pie,quiche) 5 — 180 - 190 45 -60 e
VS 5 3 1
5 — 180 - 190 45-70* N
] — 190 - 200 20-30 3
YN 4 1
Vols-au-vent / Puff pastry crackers 5 — 180 - 190 20-40 t j
VS 5 3 1
5 — 180 - 190 20-40* RN

FUNCTIONS

-

Conventional

Forced air

Convect bake

Grill

TurboGrill

Hotpoint
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TEMPERATURE (°C) / . SHELF AND
RECIPE FUNCTION PREHEAT GRILL LEVEL DURATION (Min.) ACCESSORIES
Lasagne / Flans / Baked pasta / . } } 3
cagne ] 190 - 200 45-65 L3
— R _ 3
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 kg ] 190 - 200 80- 110 Lo
Roast pork with crackling 2 kg @ — 170 110-150 L 2 J
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg — — 200-230 50- 100 3
Turkey / Goose 3 kg ] — 190 - 200 80- 130 L2
Baked fish / en papillote (fillets, whole) ‘j — 180 - 200 40 - 60 L 3 J
Stuffed vegetables (tomatoes, — ) ) 2
courgettes, aubergines) & o 180 - 200 2060 A=
Toast — 3 (High) 3-6 -
Fish fillets / Steaks — 2 (Mid) 20-30% 4 3
Sausages / Kebabs / Spare ribs / . ) I Cap e 5 4
Fambarcars 2- 3 (Mid - High) 15-30 LAy
Roast chicken 1-1.3 kg — 2 (Mid) s5-70% 2 1
Leg of lamb / Shanks — 2 (Mid) 60 - 90 *** L 3 |
Roast potatoes — 2 (Mid) 35 - 55 *** L 3 j
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 L 3 J
Cookies = — 135 50-70 HIPPTSSuRNEI
Cookies N S
Tarts E T 170 50-70 -\%lr- -\ér '\%lﬁ -\l];lr-
Tarts
Round pizzas = — 210 40-60 A A e
Round Pizza
Complete meal: Fruit tart (level 5) / Sk o 190 40- 120 * 5 3 1
lasagne (level 3) / meat (level 1) - N N L |
Complete meal: Fruit tart (level 5) / E]
roasted vegetables (level 4) / lasagna — 190 40-120 _\%’_ 4 -\éu- !
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat S — 200 50-100* _\éﬁ | ! u
Meat & Potatoes & — 200 45-100* L
Fish & Vegetebles & — 180 30-50 L
Stuffed roasting joints — 200 80-120* L 3 J
Cuts of meat (rabbit, chicken, lamb) — 200 50-100% L 3 J
* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
**Turn food halfway through cooking.
***Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).
Aeeenar ~Fn — ~ TS \o.z.ef
ACCESSORIES . Drip tray / Baking tray . .
Wire shelf Oven tray or cake tin or oven tray on wire Drip tray / Baking tray Drip tray with Steam Tray
on wire shelf shelf 500 ml of water
[
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PURE STEAM
. o . . Level and
Recipe Preheat Temperature (°C) Cook Time (Min.) Accessories
Fresh vegetables (Whole) - 100 30-80 1.@:.;.:[ 1
Fresh vegetables (Pieces) - 100 15-40 wfmr ]
Frozen vegetables - 100 20-40 2 1
2282 —e—_——r
Whole fish - 90 40-50 2 1
\ee.2f ~—m0
. . 2 1
Fish fillets - 920 20-30
\eeef —0r
Chicken fillets - 100 15-50 2 1
\ee.2f ~—m0 v
E - 100 10-30 2 ]
ggs eeef ~ r
Fruit (Whole) - 100 15- 45 2 1
2282 ——r
o 2 1
Fruit (Pieces) - 100 10-30 \eoof
Aeeenar ~Fn —J ~ - Tonnd o0l
ACCESSORIES . Drip tray / Baking tray . !
Wire shelf Oven tray or cake tin or oven tray on wire Drip tray / Baking tray Drip tray with Steam Tray
on wire shelf shelf 500 ml of water

Hotpoint 1
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FORCED AIR + STEAM

Recipe Steam Level Preheat Temperature (°C) Cook Time (Min.) Level and Accessories

Low - 140 - 150 35-55 3

Shortbread / Cookies LOW - 140 30-50 L ;
LOW - 140 40-60 e e
Low - 160 - 170 30-40 3

Small cake / Muffin LOW - 150 30-50 L
Low . 150 40-60 > 2o 1

Leavened cakes LOW - 170 - 180 40-60 -\...éu-

Sponge cakes LOW - 160 - 170 30-40 qéF

Focaccia Low - 200 - 220 20-40 3

Bread loaf Low - 170180 70-100 3

Small bread Low - 200 - 220 30-50 3

Baguette Low - 200 - 220 30-50 3

Roast potatoes MID - 200 - 220 50-70 3

Veal / Beef / Pork 1 kg MID - 180 - 200 60-100  _ 3

Veal / Beef / Pork (pieces) MID - 160 - 180 60-80 ir

Roast Beef rare 1 kg MID - 200 - 220 a0-50 3

Roast Beef rare 2 kg MID - 200 55-65 ;r

Leg of lamb MID - 180 - 200 65-75 3

Stew pork knuckles MID - 160 - 180 85-100  _ >

Chicken / guinea fowl / duck 1 - 1.5 kg MID - 200 - 220 50-70 3

Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID - 200-220 55-65 1;

Stuffed vegetables 3

(tomatoes, courgettes, aubergines) MID i 180 - 200 25-40 —

Fish fillet HIGH - 180 - 200 15-30 3

HOW TO READ THE COOKING TABLES

The tables list: recipes, if preheating is needed, temperature (°C), grill level, cooking time (minutes), accessories and level suggested for cooking. Cooking
times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required). Cooking temperatures and times are approximate and
depend on the amount of food and the type of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked
enough, move on to higher values. Use the accessories supplied and preferably dark-coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and
accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be slightly longer. To obtain the best results, carefully follow the advice given
in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves.

12
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¢ COOKING TABLE

Casseroles/

Baked Pasta

Rice & Cereals

Meat

AF=r

ACCESSORIES

Wire shelf on wire shelf

Oven tray or cake tin

%White rice

‘Brown rice

;Wholegrain rice

iQuinoa

‘Millet :

%Barley

Turkey fillets

—J
Drip tray / Baking
tray
or oven tray on wire
shelf

{Chicken fillets

ESausages & Wurstel

Suggested quantity

500-3000¢g

500-3000 g

100-500 g

100-300 g

600 - 2500 g

500-2000 g

—r

Drip tray / Baking
tray

Hotpoint

ARISTON

Turn (Of
cook time)

100-500 g §

100-300g § ;

100-300 § §

| S

Drip tray with
500 ml of water

Level and Accessories

100-500 g

100-300 g : :

........................................................................................................................................

Steam Tray

13



Suggested quantity

Turn (Of

‘ . : Level and Accessories
i cook time)

....................... P L I LR EETTrT PP PP PR

5

%Fish fillets/slices

Frozen fillets

%Fish fillets/slices

‘Frozen fillets

Fish

EGratin Vegetables

:Scallops

‘Mussels

iShrimps ;

§Sca|lops

‘Mussels

%Shrimps

‘Prawns

%Squid

Octopus

Potatoes - Fresh

Roasted vegetables

: Tomatoes

iPeppers :

‘Broccoli

‘Cauliflowers

%Stuffed vegetables

Potatoes

one tray

one tray
onetray

one tray

500-1000g

500-3000g

100-1000g

500-1500g

100-500g

500- 1500 g

500-1500¢g

one tray

one tray

one tray

500 - 2000 g

100-500geach

one tray

one tray ,

Vegetables : . o
_ :Others one tray - _\%,_,_

ESteamed Fresh Vegetables &)

§Steamed Vegetables Frozen )

* suggested quantity

Potatoes Whole

Potatoessmall /
pieces .

‘Peas
‘Broccoli

‘Cauliflowers

50-500 each

20025009

100-2000 g*

200-3000g

200-3000g

200-3000¢

14
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ACCESSORIES

gBaguettes ™M

Pizza

:Frozen

;Sponge Cake in tin

iCookies

%Croissants Fresh
: Choux pastry
:Pastries & Filled pies SO OON

Cakes and
pastries

%Strudel

;Fruit filled pie

Suggested quantity

60- 150 g each

400 - 600 g each

700 - 2000 g

200 - 300 each

1-4layers

500-1200¢g

one tray

one tray

400-16009

Tartin tin 400-1600g

500-2000g

Level and Accessories

Turn (Of
cook time)

3 1

LA A

5 3 2 1

i e AR AR

....................... PN

................................................................ T Err: CETT TR P PP PP PP PRAAS At - PR

200-600g

Al=lr

e Feeeee e Free e e Freren e

Steamed Fruits &

AaFr J

Oven tray or cake tin Drip tray / Baking tray

Wire shelf on wire shelf

shelf

or oven tray on wire Drip tray / Baking tray

100-400g each

500-3000g

—

Hotpoint
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Drip tray with
500 ml of water

o

Steam Tray

15



CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

Do not cover the inside of the

EXTERIOR SURFACES

« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.
If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If
any of these products inadvertently comes into
contact with the surfaces of the appliance, clean
immediately with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result
of cooking foods with a high water content, let the

oven with aluminium foil.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

appliance.

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance work.

oven to cool completely and then wipe it with a
cloth or sponge.

« Activate the “Self-Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« The oven door can be removed to facilitate
cleaning.

ACCESSORIES
« Soak the accessories in a washing-up liquid
solution after use, handling them with oven gloves

if they are still hot. Food residues can be removed
using a washing-up brush or a sponge.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.
2. Remove the shelf guides.

3. Remove the lamp cover.

4. Replace the lamp.

5. Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it
snaps into place.

6. Refit the shelf guides.
7. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

When using halogen bulbs, do not handle them with your
bare hands as your fingerprints could cause damage. Do not
use the oven until the light cover has been refitted.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

- To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

. Clos the door as much as you can. Take a firm
hold of the door with both hands - do not hold it
by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards at the same time until it is
released from its seating. Put the door to one side,
resting it on a soft surface.
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Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

« Lower the door and then open it fully. Lower the

catches into their original position: Make sure that
you lower them down completely.

WIFI FAQs

I

. EN

« Apply gentle pressure to check that the catches
are in the correct position.

\

+ Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not,
repeat the steps above: The door could become
damaged if it does not work properly.

WIFI not available in Russia

Which WiFi protocols are supported?

The WiFi adapter installed supports WiFi b/g/n for
European countries.

Which settings need to be configured in the router
software?

The following router settings are required: 2.4 GHz
enabled, WiFi b/g/n, DHCP and NAT activated.

Which Version of WPS is supported?

WPS 2.0 or higher. Check the router documentation.
Are there any differences between using a
smartphone (or tablet) with Android or i0S?

You can use whichever operating system you prefer, it
makes no difference.

Can | use mobile 3G tethering instead of a router?
Yes, but cloud services are designed for permanently
connected devices.

How can | check whether my home Internet
connection is working and wireless functionality is
enabled?

You can search for your network on your smart
device. Disable any other data connections before
trying.

How can | check whether the appliance is connected
to my home wireless network?

Access your router configuration (see router manual)
and check whether the appliance’s MAC address is
listed on wireless connected devices page.

Where can | find the appliance’s MAC address?

Press 3 then tap & WiFi or look on your appliance:
There is a label showing the SAID and MAC addresses.
The Mac address MAC address consists of a
combination of numbers and letters starting with
“88:e7".

How can | check whether the appliance’s wireless
functionality is enabled?

Use your smart device and the Hotpoint-Ariston
Home Net app to check whether the appliance
network is visible and connected to the cloud.

Is there anything that can prevent the signal reaching
the appliance?

Check that the devices you have connected are not
using up all the available bandwidth.

Make sure that your WiFi-enabled devices do not
exceed the maximum number permitted by the
router.

How far should the router be from the oven?

Normally the WiFi signal is strong enough to cover

a couple of rooms, but this very much depends on
the material the walls are made of. You can check the
signal strength by placing your smart device next to
the appliance.

What can | do if my wireless connection does not
reach the appliance?

You can use specific devices to extend your home
WiFi coverage, such as access points, WiFi repeaters
and power line bridges (not provided with appliance).
How can I find out the name of and password for my
wireless network?

See the router documentation. There is usually

a sticker on the router showing the information
you need to reach the device setup page using a
connected device.

What can | do if my router is using the neighbourhood
WiFi channel?

Force the router to use your home WiFi channel.
What can | do if Z* appears on the display or the oven
is unable to establish a stable connection to my home
router?

The appliance might have successfully connected to
the router, but it is not able to access the Internet. To
connect the appliance to the Internet, you will need

to check the router and/or carrier settings.

Router settings: NAT must be on, firewall and DHCP must be
properly configured. Password encryption supported: WEP,
WPAWPA2. To try a different encryption type, please refer to
the router manual.

Carrier settings: If your Internet service provider has fixed the
number of MAC addresses able to connect to the Internet,
you may not be able to connect your appliance to the cloud.
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The MAC address of a device is its unique identifier. Please ask  remove your appliances from your old account before

your Internet service provider how to connect devices other

than computers to the Internet.
How can | check whether data is being transmitted?
After setting up the network, switch the power off,

wait 20 seconds and then switch on the oven: Check

moving them to your new one.
I changed my router — what do | need to do?

You can either keep the same settings (network name
and password) or delete the previous settings from
the appliance and configure the settings again.

that the app is showing the Ul status of the appliance.
Some settings take several seconds to appear in the app.

How can | change

my Hotpoint-Ariston account but

keep my appliances connected?
You can create a new account, but remember to

TROUBLESHOOTING

Problem

The oven is not
working.

The display shows

‘ Possible cause

‘Solution

Power cut

‘Disconnection from the
‘mains.

Check for the presence of mains electrical power and

‘whether the oven is connected to the electricity supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

the letter “F” followed : Oven failure.

by a number or letter.:

The home power
goes off.

The oven does not
heat up.

The Zicon is shown

on display.

:Contact you nearest Cllent After sales Service Centre

and state the number following the letter “F".

Press &, tap M and then select “Factory Reset”.
_All settings saved will be deleted.

Verify if your domestic network has at least a rating of
‘more than 3 kW. If no, decrease the power to 13 Ampere.
‘To change it, press &, select B “More Modes” and then
select “Power Management”.

Press &, tap H “Info” and then select “Store Demo

?WIFI router is off.

‘Router set up properties has'

.changed.
:The wireless connections
does not reach the
‘appliance.

:The oven is unable to make
‘a stable provision to home
‘network.

. The connectivity is not
-supported.

~Mode"to exit.

‘Verify if the WiFi router is connected to internet.

Verify the WiFi signal strength close to the appliance is
“good.

Try to restart the router.

‘See paragraph “FAQ WiFi”

If your home wireless network properties has changed,
_carry out the pairing to the network: Press &3, tap %
“WiFi” and then select “Connect to network”.

The connectivity is  Remote enable not allowed

not supported.

-in your country.

Verify before purchasing if your country allows the
. remote control for electronic appliances.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Visiting our website docs.hotpoint.eu
Using QR Code

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet).
When contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's

identification plate.

S TN G
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Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUREIN
HABEN

Produkt bitte unter www.hotpoint.eu/

HOTPOINT - ARISTON-PRODUKT ENTSCHIEDEN

Flr eine umfassendere Unterstlitzung melden Sie lhr

register an

' DE

A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG

| /f@\%

.......

..........

0N W,

Bedienfeld
Geblase

Rundes Heizelement
(nicht sichtbar)

Seitengitter

(die Einschubebene wird auf
der Vorderseite des Ofens
angezeigt)

Tar

Wasserschublade

Oberes Heizelement/Grill
Beleuchtung
Typenschild

(nicht entfernen)

Unteres Heizelement
(nicht sichtbar)

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

........

L

........

1. EIN / AUS

Zum Ein- und Ausschalten des
Ofens.

2. HOME

Flr den Schnellzugriff auf das
Hauptmend.

3. FAVORIT

Zum Aufrufen der Liste der Ihrer

Favoriten-Funktionen.

4, DISPLAY

5. EXTRAS

Zum Auswahlen aus
verschiedenen Optionen
und auch zum Andern der
Ofen-Einstellungen und
-Voreinstellungen.

Hotpoint
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6. FERNBEDIENUNG

Um die Nutzung der Hotpoint-
Ariston Home Net App zu
ermoglichen.

7. ABBRECHEN

Zum Anhalten aller Ofen-
Funktionen ausgenommen Uhr,
Kichen-Timer und Bediensperre.



ZUBEHORTEILE

ROST

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr

DAMPFEINSATZ

Der Dampf kann leichter
zirkulieren, wodurch ein
gleichmaliges Garen der
Speise unterstitzt wird. Den
Tropfeinsatz auf die Ebene
darunter stellen, um den beim
Garen freigesetzten Saft
aufzufangen.**

FETTPFANNE

Fur die Verwendung als Brater
zum Garen von Fleisch, Fisch,
Gemuse, Fladenbrot oder zum
Aufsammeln von
Garflissigkeiten bei
Positionierung unter dem
Rost.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE

EINSETZEN

Den Rost horizontal einsetzen, indem dieser durch
die Seitengitter geschoben wird; sicherstellen, dass
die Seite mit dem erhohten Rand nach oben zeigt.

Andere Zubehorteile, wie Fettpfanne oder Backblech,
werden auf die gleiche Weise horizontal eingesetzt

wie der Rost.

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER

SEITENGITTER

« Zur Entfernung der Seitengitter, diese anheben
und den unteren Teil vorsichtig aus seinem Sitz
ziehen: Jetzt kdnnen die Seitengitter entfernt

werden.

« Zum erneuten Anbringen der Seitengitter, diese
wieder in ihrem oberen Sitz anbringen. Die
Seitengitter halten, in den Garraum schieben
und anschlieBend in die Position im unteren Sitz

herablassen.

e

BACKAUSZUGE *

—

Zum einfachen Einsetzen oder
Entfernen von Zubehorteilen.

BACKBLECH

Zum Backen von Backerei-
und Konditoreierzeugnissen,
aber auch fur die Zubereitung
von Braten, Fisch in der Folie
USW.

* nur fur bestimmte Modelle erhaltlich
** Nur fur DAMPF-Funktion verwenden

Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Weitere Zubehorteile sind separat Uber den Kundenservice
erhaltlich.

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE

(FALLS VORHANDEN)

Die Seitengitter aus dem Ofen nehmen und den
Kunststoffschutz von den Backauszligen entfernen.

Den oberen Clip des Backauszugs am Seitengitter
befestigen und ihn so weit wie moglich entlang
gleiten lassen. Den anderen Clip in seine Position
absenken. Um die Fiihrungen zu sichern, den unteren
Teil des Clips fest gegen das Seitengitter driicken.
Sicherstellen, dass sich die Backauszlige frei bewegen
konnen. Diese Schritte am anderen Seitengitter auf
der gleichen Einschubebene wiederholen.

Bitte beachten: Die Backauszige k&nnen auf einer beliebigen
Einschubebene angebracht werden.
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GARFUNKTIONEN

@ MANUELLE FUNKTIONEN

OBER-/UNTERHITZE
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

BACKEN MIT UMLUFT

Zum Kochen von Fleisch Backen von Kuchen mit
Fullungen auf nur einer Einschubebene.

HEISSLUFT

Fir gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen

auf mehreren Ebenen (maximal 3) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmacksiibertragung von einer Speise auf die
anderen.

GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspie3en und Bratwdrsten,
zum Uberbacken von Gem{se oder Rsten von Brot.
Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml
Trinkwasser zufligen.

TURBOGRILL

Zum Garen groBer Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne
zum Aufsammeln der Garfliissigkeiten empfohlen:
Das Backblech unter eine beliebige Einschubebene
unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser
zufligen.

SCHNELLES VORHEIZEN
Zum schnellen Vorheizen des Ofens.

MULTIFLOW FUNKTIONEN

Zum Garen verschiedener Speisen, welche die gleiche
Gartemperatur auf vier Ebenen zur gleichen Zeit
bendtigen. Mit dieser Funktion kénnen Platzchen,
Tortchen, runde Pizzen (auch tiefgefroren) und eine
komplette Mahlzeit zubereitet werden. Um die besten
Ergebnisse zu erzielen, die Gartabelle beachten.

DAMPFGAREN

» PURE STEAM

Zum Zubereiten von natirlichen und gesunden
Speisen mit Dampf, um den vollen Nahrwert

der Speise zu bewahren. Diese Funktion ist
insbesondere zum Garen von Gemtise, Fisch und
Frichten als auch zum Blanchieren geeignet. Falls
nicht anderweitig angegeben, alle Verpackungen
und Schutzfolien entfernen, bevor die Speise in
den Ofen gestellt wird.

»  HEISSLUFT + DAMPF

Durch Kombination der Eigenschaften des
Dampfes mit denen der HeiBBluft ermdglicht
Ihnen diese Funktion, aulSen angenehm
knusprige und gebraunte Speisen zu garen, die
gleichzeitig innen zart und saftig sind. Um beste
Garergebnisse zu erzielen, empfehlen wir, eine
HOHE Dampfstufe zum Garen von Fisch, eine
MITTLERE fir Fleisch und eine NIEDRIGE fiir Brot

und Desserts auszuwahlen.
« SONDERFUNKTIONEN

» AUFTAUEN
Zur Beschleunigung des Auftauens von Speisen.
Es wird empfohlen, das Gargut auf die mittlere
Einschubebene zu geben. Es wird empfohlen, die
Lebensmittel in ihrer Verpackung aufzutauen, um
dem Austrocknen der Oberflache vorzubeugen.

»  WARMHALTEN

Damit frisch gegarte Speisen heill und knusprig
bleiben.

» AUFGEHEN

Fur optimales Gehen lassen von siilen oder
herzhaften Hefeteigen. Damit die Qualitat
beim Gehen lassen gesichert ist, die Funktion
keinesfalls aktivieren, wenn der Backofen nach
einem Garzyklus noch heil3 ist.

» CONVENIENCE

Zum Garen von Fertiggerichten, die bei
Raumtemperatur oder im Kihlschrank gelagert
werden (Geback, Backmischungen, Muffins,
Nudelgerichte und Broterzeugnisse). Bei dieser
Funktion werden samtliche Speisen schnell

und schonend gegart. Sie lasst sich auch zum
Aufwdrmen bereits gegarter Speisen verwenden.
Ein Vorheizen des Backofens ist nicht notwendig.
Folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

» MAXI COOKING
Zum Garen von grof3en Fleischstlicken
(Gber 2,5 kg). Es wird empfohlen, das Fleisch
wahrend des Garvorgangs zu wenden, um eine
gleichmaBigere Braunung auf beiden Seiten zu
erreichen. Es wird empfohlen, das Fleisch ab und
an zu begiel3en, damit es nicht austrocknet.

» HEISSLUFT OKO
Zum Garen von gefiillten Bratenstiicken und
Fleischfilets auf einer Einschubebene. Durch
eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation wird
ein ibermaBiges Austrocknen der Speise
vermieden. Bei der Verwendung dieser
OKO-Funktion bleibt das Licht wahrend des
Garvorgangs ausgeschaltet. Zur Verwendung
des OKO-Zyklus und somit zur Optimierung
des Energieverbrauchs, sollte die Ofentiir nicht
geoffnet werden, bis die Speise vollstandig gegart
ist.

« MY FROZEN FOOD
Die Funktion wahlt automatisch die ideale
Gartemperatur sowie den Modus fiir 5 verschiedene
tiefgekuhlte Fertiggerichte aus. Ein Vorheizen des
Backofens ist nicht notwendig.

C‘% MY MENU

Diese ermdglichen alle Arten von Speisen vollkommen
automatisch zu garen. Folgen Sie den Anweisungen auf
der jeweiligen Gartabelle, um die Funktion bestmdglich
Zu nutzen.

Ein Vorheizen des Backofens ist nicht notwendig.
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ANLEITUNG FUR DAS TOUCH-DISPLAY

in’; Zum Auswdhlen oder Bestatigen:
7 Die Anzeige antippen, um den gewtinschten Wert
oder Menlieintrag auszuwahlen.

12:35

{1") Manuelle Funkt@h

@ Zum Durchlaufen eines Meniis oder einer Liste:

My Menu

Einfach mit lhrem Finger Gber das Display wischen,
um die Men(ieintrage oder Werte zu durchlaufen.

<K Manuelle Funktionen

Ober-/Unterhitze Backen mit

Umluft
HeiBluft Grill

< HeiBluft-Temperatur

Gar; ;instellen WEITER
S

ERSTER GEBRAUCH

Um eine Einstellung zu bestatigen oder zum nachsten
Bildschirm zu gehen:

“EINSTELLEN” oder “WEITER” antippen.

HeiBluft-Temperatur
wabhlen.

Gardauer einstelleng}

Zum Riickkehren zur vorherigen Anzeige:
< antippen.

Fir gleichzeitiges Garen verschiedener

Speisen auf mehreren Ebenen (maximal
3) mit gleicher Gartemperatur. Die

Funktion erlaubt

STARTVORWAHL

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
das Produkt konfiguriert werden.

Die Einstellungen kdnnen spater durch Driicken von € zum
Aufrufen des MenUeintrags “Extras” geandert werden.

1. SPRACHE AUSWAHLEN

Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Sprache und die Zeit eingestellt werden.

« Wischen Sie Uber die Anzeige, um die Liste der
verfligbaren Sprachen zu durchlaufen.

« Tippen Sie die von Ihnen gewiinschte Sprache an.

Durch Antippen von < kehren Sie zur vorhergehenden Ansicht
zurtick.

2. EINSTELLUNGSMODUS AUSWAHLEN

Nachdem Sie die Sprache ausgewahlt haben, fordert Sie
das Display auf, zwischen “LADEN-DEMO” (nitzlich fuir
Handler, nur fiir Ausstellungszwecke) oder Fortfahren
durch Antippen von“WEITER” auszuwahlen.

3. EINRICHTEN DES WIFI

Die Hotpoint-Ariston Home Net Funktion ermdglicht
Ihnen, den Backofen ferngesteuert von einem Mobilgerat
zu bedienen. Um das Gerat fiir die Fernsteuerung zu
aktivieren, missen Sie zuerst die Verbindungsherstellung
erfolgreich abschlieBen. Dieser Vorgang ist zur
Registrierung lhres Gerats und zum Anschluss an lhr

Heimnetzwerk erforderlich.

« Tippen Sie auf“JETZT KONFIGURIEREN’, um mit dem
Einrichten der Verbindung fortzufahren.

Anderenfalls tippen Sie auf “UBERSPRINGEN", um die Verbindung

zu Inrem Produkt spater herzustellen.

ANLEITUNG ZUM EINRICHTEN DER VERBINDUNG

Um diese Funktion zu verwenden, bendétigen Sie
Folgendes: Ein Smartphone oder Tablet und einen
Drahtlosrouter mit Internetverbindung. Verwenden Sie
bitte Ihr Smartgerat, um zu priifen, dass das Signal Ihres
Heimnetzwerks in der Nahe des Haushaltsgerats stark ist.

Mindestanforderungen.

Smartgerat: Android mit einem 1280x720 (oder héher) Bildschirm
oder iOsS.

Sehen Sie wegen der Kompatibilitdt der App mit Android- oder
iOS-Versionen im App Store nach.

Drahtlosrouter: 2,4GHz WiFi b/g/n.

1. Laden Sie die Hotpoint-Ariston Home Net App herunter

Der erste Schritt flr die Verbindung Ihres Gerats ist

das Herunterladen der App auf Ihr Mobilgerat. Die
Hotpoint-Ariston Home Net App flihrt Sie durch alle hier
aufgefiihrten Schritte. Sie kdnnen die Hotpoint-Ariston
Home Net App im App Store oder im Google Play Store
herunterladen.

4 Hotpoint
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2. Erstellen Sie ein Benutzerkonto

Wenn Sie noch keines haben, missen Sie ein
Benutzerkonto anlegen. Dies ermdglicht Ihnen, Ihre
Gerate zu vernetzen und diese ferngesteuert zu
Uberwachen und zu betatigen.

3. Registrieren Sie Ihr Gerat

Folgen Sie den Anweisungen der App zum
Registrieren lhres Geréts. Fur die Beendigung des
Registrierungsprozesses bendtigen Sie die Smart-
Anwendungs-IDentifikator (SAID)-Nummer. Sie finden
diesen eindeutigen Code auf dem Kennschild am
Produkt.

4.Verbindung mit dem WiFi

Folgen Sie dem Scan-to-connect Einrichtungsverfahren.
Die App flihrt Sie durch den Prozess zur Verbindung
Ihres Haushaltsgerates mit dem Drahtlosnetzwerk in
Ihrer Wohnung.

Wenn lhr Router WPS 2.0 (oder héher) unterstiitzt,
wahlen Sie “MANUELL’, dann tippen Sie auf “WPS
Einrichtung”: Driicken Sie die WPS-Taste auf Ihrem
Drahtlosrouter, um eine Verbindung zwischen den
beiden Produkten herzustellen.

Falls notwendig, konnen Sie das Produkt auch manuell
mit “Netzwerk suchen” verbinden.

Der SAID-Code wird verwendet, um ein Smartgerat mit Ihrem
Haushaltsgerdt zu synchronisieren.

Die MACGAdresse wird fur das WiFi-Modul angezeigt.

Das Verbindungsverfahren muss nur erneut ausgefiihrt

werden, wenn Sie lhre Router-Einstellungen andern (z. B.

Netzwerkname oder Passwort oder Datenprovider).

. EINSTELLEN VON UHRZEIT UND DATUM

Durch die Verbindung des Ofens mit Ihrem
Heimnetzwerk werden Uhrzeit und Datum automatisch

TAGLICHER GEBRAUCH

I

" DE
eingestellt. Anderenfalls miissen Sie diese manuell
einstellen

« Tippen Sie auf die entsprechenden Ziffern, um die
Uhrzeit einzustellen.

« Tippen Sie zum Bestatigen auf “EINSTELLEN".

Nachdem Sie die Uhrzeit eingestellt haben, mussen Sie

das Datum einstellen

- Tippen Sie auf die entsprechenden Ziffern, um das
Datum einzustellen.

« Tippen Sie zum Bestatigen auf “EINSTELLEN".
4.EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

Der Ofen ist auf den Verbrauch einer elektrischen
Leistung programmiert, die mit einem Hausnetz mit
einer Leistung von mehr als 3 kW (16 Ampere)
kompatibel ist: Wird in lhrem Haushalt eine geringere
Leistung verwendet, muss dieser Wert vermindert
werden (13 Ampere).

« Tippen Sie den Wert rechts an, um die Leistung
auszuwahlen.

« Tippen Sie auf “OK”, um die Grundeinstellung
abzuschlieBen.

5. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerliche freisetzen, die bei

der Herstellung zuriickgeblieben sind: Das ist ganz
normal. Vor dem Garen von Speisen wird daher
empfohlen, den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen,
um mogliche Geriliche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehorteile entnehmen. Den Ofen
auf 200 °C etwa eine Stunde lang aufheizen.

Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten Gebrauch
des Gerdts zu IUften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

« Zum Einschalten des Ofens driicken oder die
Anzeige an einer beliebigen Stelle beriihren.

Im Display kénnen Sie zwischen den Funktionen

Manuell und Mein Meni wahlen.

« Tippen Sie die von Ihnen gewtinschte Hauptfunktion
an, um das entsprechende Men aufzurufen.

- Blattern Sie nach oben oder nach unten, um die Liste
zu durchsuchen.

« Wahlen Sie die von lhnen gewlinschte Funktion
durch Antippen aus.

2. EINSTELLEN DER MANUELLEN FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewiinschten Funktion, kbnnen
Sie die Einstellungen dandern. Das Display zeigt die
Einstellungen an, die gedandert werden kdnnen.

TEMPERATUR / GRILL LEISTUNGSSTUFE

+ Durchlaufen Sie die vorgeschlagenen Werte und
wahlen Sie den von lhnen bendtigten aus.

Wenn von der Funktion vorgesehen, kénnen Sie f]

antippen, um das Vorheizen zu aktivieren.

DAUER

Die Gardauer muss nicht eingestellt werden, wenn der

Garvorgang manuell gehandhabt wird. Im zeitgesteuerten

Modus gart der Ofen fiir die von Ihnen gewahlte Dauer.

Nach dem Ablauf der Gardauer wird der Garvorgang

automatisch gestoppt.

+ Zum Einstellen der Dauer tippen Sie auf “Gardauer
einstellen”.

+ Tippen Sie auf die entsprechenden Ziffern, um die von
Ihnen bendtigte Gardauer einzustellen.

« Tippen Sie zum Bestatigen auf “WEITER".

Zum Loschen einer eingestellten Dauer wahrend des Garens, um

das Ende des Garvorgangs also manuell zu handhaben, tippen
Sie auf den Wert fUr die Dauer und wahlen dann “STOPP”,

3.EINSTELLEN DER MY MENU FUNKTIONEN

Mit den Funktionen My Menu kdnnen Sie eine Vielzahl

von Gerichten zubereiten, die Sie aus der Liste auswahlen
kdnnen. Die meisten Gareinstellungen werden automatisch
vom Gerat gewahlt, um beste Ergebnisse zu erreichen.

« Wabhlen Sie ein Rezept aus der Liste aus.

Hotpoint 5
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Die Funktionen werden nach Lebensmittelkategorien im “MY
MENU SPEISENLISTE” Meni (siehe entsprechende Tabellen) und
nach Rezeptfunktionen im “MY MENU BESONDERE ANLASSE”
Menu angezeigt.

« Nachdem Sie eine Funktion gewahlt haben, geben
Sie einfach die Eigenschaften des Lebensmittels, das
Sie garen mochten, an (Menge, Gewicht usw.), um ein
perfektes Ergebnis zu erzielen.

4.EINSTELLEN START-/ABSCHALTZEIT DER
STARTVORWAHL

Sie kdnnen den Garvorgang verzégern, bevor Sie eine

Funktion starten: Die Funktion startet oder schaltet sich zur

von lhnen vorgewahlten Zeit ab.

« Tippen Sie auf“STARTVORWAHL, um die von lhnen
bendtigte Startzeit oder Abschaltzeit einzustellen.

« Nachdem Sie die gewlinschte Verzégerung eingestellt
haben, tippen Sie auf“STARTVORWAHL, um die
Wartezeit zu starten.

+ Die Speise in den Ofen stellen und die Tiir schlie3en: Die

Funktion startet automatisch nach der berechneten Zeit.

Die Programmierung einer verzdgerten Garstartzeit deaktiviert

die Ofenvorheizphase: Der Ofen erreicht die gewUnschte

Temperatur schrittweise, dies bedeutet, dass die Garzeiten etwas

langer sind, als in der Gartabelle angegeben.

« Zur unmittelbaren Aktivierung der Funktion und zum
Loschen der programmierten Zeitverzdgerung I6schen,
tippen Sie auf ®.

5. DIE FUNKTION STARTEN

+ Nachdem Sie die Einstellungen konfiguriert haben,
tippen Sie auf“START”, um die Funktion zu aktivieren.
Wenn der Ofen heil3 ist und die Funktion eine spezielle
Hochsttemperatur erfordert, wird eine Meldung auf der Anzeige
angezeigt. Sie kdnnen die eingestellten Werte jederzeit wahrend
des Garens andern. Dazu den Wert antippen, den sie berichtigen
maochten.
« Drlicken Sie ,um die aktive Funktion zu einem
beliebigen Zeitpunkt zu stoppen.

6. VORHEIZEN

Nach dem Start der Funktion zeigt das Display den Status
der Vorheizphase an, wenn diese zuvor aktiviert wurde.
Sobald diese Phase beendet wurde, ertont ein akustisches
Signal und das Display zeigt an, dass der Backofen die
eingestellte Temperatur erreicht hat.

. Offnen Sie die Tiir.
« Stellen Sie die Speisen in den Ofen.

- DieTir schlieBen und “FERTIG" antippen, um den
Garvorgang zu starten.

Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen
beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das endgdltige
Garergebnis haben. Wird die Tur wahrend der Vorheizphase
gedffnet, wird diese unterbrochen. Die Garzeit beinhaltet keine
Vorheizphase.

7. PAUSE DES GARVORGANGS

Einige MY MENU Funktionen erfordern, dass die Speise
wahrend des Garens gewendet wird. Ein akustisches
Signal ertont und das Display zeigt an, welche Tatigkeit
auszufiihren ist.

- Offnen Sie die Tur.
« Fihren Sie die auf dem Display geforderte Tatigkeit aus.

+ DieTir schlieBen, dann“FERTIG" antippen, um
weiterzugaren.

Vor dem Ende des Garvorgangs kdnnte Sie der Ofen in
gleicher Weise auffordern, die Speise zu priifen.

Ein akustisches Signal ertont und das Display zeigt an,
welche Tatigkeit auszufiihren ist.

« Priifen Sie die Speise.

+ DieTir schlieBen, dann“FERTIG" antippen, um
weiterzugaren.

8.ENDE DES GARVORGANGS

Es ertdnt ein akustisches Signal und das Display zeigt an,
dass der Garvorgang beendet ist. Bei einigen Funktionen
kénnen Sie lhre Speise nach dem Ende des Garens Extra-
Braunen, die Gardauer verlangern oder die Funktion als
Favorit speichern.

« Tippen Sie auf ¥ , um diese als Favorit zu speichern.

« Wabhlen Sie “Extra-Braunen’, um einen finfminttigen
Braunungszyklus zu starten.

- Tippen Sie auf ® , um den Garvorgang zu verlangern.

9. FAVORITEN

Die Favoriten-Funktion speichert die Ofeneinstellungen fiir
lhr Lieblingsrezept.

Der Ofen erkennt die am haufigsten verwendeten Funktionen
automatisch. Nach einer bestimmten Anzahl an Verwendungen,
werden Sie aufgefordert die Funktionen zu Ihren Favoriten
hinzuzuftigen.

ANLEITUNG ZUM SPEICHERN EINER FUNKTION

Wenn eine Funktion beendet ist, auf 1t tippen, um sie als
Favorit zu speichern. Dies ermdglicht lhnen, diese zukiinftig
schnell, unter Beibehaltung der gleichen Einstellungen zu
verwenden. Das Display ermdglicht hnen das Speichern
der Funktion durch Angabe von 4 bevorzugten Mahlzeiten
einschlieB3lich Friihstiick, Mittagessen, Snack und
Abendessen.
« Tippen Sie auf die Symbole, um mindestens eine
auszuwahlen.

« Tippen Sie auf“FAVORIT’, um die Funktion zu speichern.
NACH DEM SPEICHERN

Zum Anzeigen des Favoriten-Men(is driicken Sie ¥ :
Die Funktionen werden nach verschiedenen Mahlzeiten
unterteilt und einige Empfehlungen werden angeboten.

« Tippen Sie auf das Speisensymbol, um die
entsprechenden Listen anzusehen

+ Durchlaufen Sie die erhaltene Liste.

+ Tippen Sie auf das Rezept oder die Funktion, das/die Sie
bendtigen.

+ Tippen Sie auf“START", um den Garvorgang zu
aktivieren.

ANDERN DER EINSTELLUNGEN

Auf der Favoriten-Anzeige kdnnen Sie zu dem Favoriten
ein Bild oder einen Namen hinzufligen, um ihn nach Ihren
Vorliegen anzupassen.

- Wahlen Sie die Funktion aus, die Sie andern mochten.
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« Tippen Sie auf“BEARBEITEN".
« Wahlen Sie die Eigenschaft aus, die Sie andern mochten.

« Tippen Sie auf“WEITER": Auf dem Display erscheinen die
neuen Eigenschaften.

- Tippen Sie auf“SPEICHERN’, um Ihre Anderungen zu
bestatigen.

Auf der Favoriten-Anzeige kdnnen Sie auch Funktionen
|6schen, die Sie gespeichert haben:

« Tippen Sie auf W bei der Funktion.
. Tippen Sie auf“LOSCHEN”,

Sie kdnnen auch die Uhrzeit korrigieren, zu der die
verschiedenen Speisen angezeigt werden:

- Driicken Sie {3} .

Wahlen Sie B3 “Voreinstellungen”.

+ Wahlen Sie “Uhrzeiten und Daten’.

« Tippen Sie auf“Zeiten flir Mahlzeiten’.

+ Durchlaufen Sie die Liste und tippen Sie die
entsprechende Uhrzeit an.

« Tippen Sie auf die entsprechende Speise, um diese zu
andern.

Es kann nur ein Zeitfenster mit einer Speise kombiniert werden.

10. EXTRAS

Driicken Sie £33, um das “Extras” Mendi zu einem beliebigen
Zeitpunkt zu 6ffnen. Dieses Menii ermdglicht Ihnen,

aus verschiedenen Optionen zu wahlen und auch die
Einstellungen oder Voreinstellungen fiir hr Produkt oder
das Display zu andern.

%
9 JENTFERNT

Um die Nutzung der Hotpoint-Ariston Home Net App zu
ermoglichen.

X | KUCHEN-TIMER

Die Funktion kann entweder bei Verwendung einer
Garfunktion oder allein zur Zeitanzeige aktiviert werden.
Nachdem sie gestartet wurde, zahlt der Timer weiter
eigenstandig zurlick, ohne die Funktion selbst zu
beeinflussen. Sobald der Timer aktiviert wurde, kann auch
eine Funktion ausgewahlt und aktiviert werden.

Der Timer setzt das Rickzahlen in der oberen rechten Ecke der
Anzeige fort.

Abfragen oder Andern des Kiichen-Timers:

« Driicken Sie 33 .

. Tippen Sie auf [] .

Es ertdnt ein akustisches Signal und eine Anzeige auf dem

Bildschirm erscheint, sobald der Timer das Riickzéhlen der
ausgewahlten Zeit beendet hat.

« Tippen Sie auf"ABLEHNEN’, um den Timer zu l6schen
oder eine neue Timer-Dauer einzustellen.
+ Tippen Sie auf “NEUEN TIMER EINSTELLEN’, um den
Timer erneut einzustellen.

@ LicHT
Zum Ein- und Ausschalten der Backofenlampe.

+J SELBSTREINIGUNG
Aktivieren Sie die,Selbstreinigungs”-Funktion fiir die

' DE

optimale Reinigung der Innenflachen.

Es wird empfohlen die Ofentir wahrend dem

Reinigungszyklus nicht zu 6ffnen, um zu vermeiden, dass

Wasserdampf austritt, der negative Auswirkungen auf das

endgdltige Reinigungsergebnisse haben konnte.

. Samtliche Zubehorteile aus dem Ofen entfernen,
bevor die Funktion aktiviert wird.

+  Wenn der Ofen kalt ist, 200 ml Trinkwasser auf den
Ofenboden schiitten.

« Tippen Sie auf “START’, um die Reinigungsfunktion zu
aktivieren.

Nachdem der Zyklus ausgewahlt wurde, kénnen Sie den Start

der automatischen Reinigung verzogern. Tippen Sie auf

"STARTVORWAHL", um die Endzeit einzustellen, wie im

entsprechenden Abschnitt angegeben.

< |[ENTLEEREN

Mit der Entleerungsfunktion kann das Wasser entleert
werden, um einer Stagnation im Behalter vorzubeugen.
Flr einen optimalen Gebrauch des Gerats wird
empfohlen, das “Abpumpen” nach jeder Verwendung
des Ofens auszufuihren.

Nachdem die Funktion
+~Abpumpen” ausgewahlt wurde,
befolgen die angegebenen
Anweisungen: Die Tir 6ffnen
und eine grol3e Kanne unter
die Abpumpdause rechts unter
dem Bedienfeld positionieren.
Nachdem das Abpumpen
gestartet wurden, den Krug in
dieser Position halten, bis der Vorgang beendet ist. Die
durchschnittliche Dauer fiir das vollstandige Entleeren
betragt etwa drei Minuten.

Falls erforderlich, ist es moglich, den
Entleerungsvorgang durch Antippen der Taste PAUSE
auf dem Display unterbrechen (beispielsweise, wenn
der Krug bereits wahrend des Entleerungsvorgangs mit
Wasser voll ist).

Die Kanne muss ein Fassungsvermdgen von mindestens 2
Litern aufweisen.

Bitte beachten: Um sicherzustellen, dass das Wasser kalt ist,
muUssen 4 Stunden nach dem letzten Zyklus (oder nachdem
das Produkt eingeschaltet war) verstreichen, bevor diese
Tatigkeit ausgefuhrt werden kann. Wahrend dieser Wartezeit
zeigt das Display die Meldung ,WASSER ZU HEISS: WARTEN SIE,
BIS DIE TEMPERATUR SINKT".

B ENTKALKEN

Diese Sonderfunktion hilft Ihnen, bei regelmafiger
Aktivierung, den Behalter und den Dampfkreislauf in
optimalem Zustand zu halten.

Anhand der auf dem Display angezeigten Meldung
<ENTKALKUNG ERFORDERLICH> werden Sie daran
erinnert, diesen Vorgang regelmafig auszufiihren.
Die Aufforderung zum Entkalken wird durch die
Anzahl der ausgefiihrten Dampfgarzyklen oder die
Dampferzeuger-Betriebsstunden seit dem letzten
Entkalkungszyklus ausgel6st (siehe Tabelle unten).
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22 Stunden Dampfgar- Dauer

20 Dampfgarzyklen

Es ist nicht mdglich, einen

Dampfzyklus auszufiihren,

bis ein Entkalkungszyklus
ausgefiihrt wird

Der Entkalkungsvorgang kann auch ausgefihrt werden, wenn der
Benutzer eine griindlichere Reinigung des Tanks und des inneren
Dampfkreislaufs winscht.

Die durchschnittliche Dauer der Komplettfunktion betragt

etwa 180 Minuten. Nachdem die Funktion gestartet wurde,
alle auf dem Display angezeigten Schritte befolgen.

Bitte beachten: Wenn die Funktion kann unterbrochen werden.
Wird sie jedoch zu irgendeinem Zeitpunkt abgebrochen, muss der
gesamte Entkalkungsvorgang von Anfang an wiederholt werden.

»  LEEREN (bis zu 3 min)

Wenn das Display <EINEN BEHALTER UNTER DEN
WASSERABFLUSS STELLEN> zeigt, fahren Sie bitte mit dem
Entleeren fort, wie im entsprechenden Abschnitt Abpumpen
beschrieben. Wenn der Behdlter hingegen Wasser enthalt,
wechselt das Gerat automatisch zum SCHRITT 1 VON 8.

Bitte beachten: Um sicherzustellen, dass das Wasser kalt ist, mUssen
4 Stunden nach dem letzten Zyklus (oder nachdem das Produkt
eingeschaltet war) verstreichen, bevor diese Tatigkeit ausgefUhrt
werden kann. Wahrend dieser Wartezeit zeigt das Display die
Meldung WASSER ZU HEISS: WARTEN SIE, BIS DIE TEMPERATUR
SINKT",

Die Kanne muss ein Fassungsvermdgen von mindestens 2 Litern
aufweisen.

» SCHRITT 1 VON 8: ENTKALKEN (~120 MIN)
Wenn das Display Sie zur Zubereitung der
Entkalkungslosung auffordert, diese durch Zugabe
von 3 Portionsbeuteln (entspricht 75 g) des speziellen
WPRO*-Entkalkers fur Backofen in 1,7 Liter Trinkwasser bei
Raumtemperatur herstellen.
=759

1,7 Liters

=

Nachdem die Entkalkungslésung in das Schubfach geleert
wurde, driicken Sie um den Hauptentkalkungsvorgang
zu starten.

Zum Entkalken miissen Sie sich nicht vor dem Gerat befinden.
Nach jedem Schritte wird ein akustisches Signal ausgegeben
und auf dem Display werden Anweisungen zum Fortfahren
mit dem nachsten Schritt angezeigt.

»  SCHRITT 2 VON 8: LEEREN (bis zu 3 min)

Wenn das Display <EINEN BEHALTER UNTER DEN
WASSERABFLUSS STELLEN> zeigt, fahren Sie bitte mit dem

Entleeren fort, wie im entsprechenden Abschnitt Abpumpen
beschrieben.
»  SCHRITT 3 VON 8: SPULEN (~20 min)

Zum Reinigen des Behalters und des Dampfkreislaufs muss
ein Splilzyklus durchgefiihrt werden.

Wenn das Display <TANK FULLEN> zeigt, gieRen Sie
Trinkwasser in das Schubfach, bis das Display <TANKVOLL>
zeigt, dann driicken Sie um den ersten Spiilvorgang
zu starten.

SCHRITT 4 VON 8: LEEREN (bis zu 3 min)

> SCHRITT 5 VON 8: SPULEN (~20 min)

»  SCHRITT 6 VON 8: LEEREN (bis zu 3 min)
>  SCHRITT 7 VON 8: SPULEN (~20 min)

»  SCHRITT 8 VON 8: LEEREN (bis zu 3 min)

Nach dem letzten Entleerungsvorgang driicken Sie (€153,
um den Entkalkungsvorgang zu beenden.

Wenn der Entkalkungsvorgang beendet ist, ist es moglich,
alle Dampffunktionen zu verwenden.

™M

v

*Der WPRO-Entkalker ist das empfohlene professionelle Produkt,
damit die bestmagliche Leistungsfahigkeit Ihrer Dampffunktion am
Ofen erhalten bleibt. Folgen Sie bitte den Anwendungshinweisen
auf der Verpackung. Wenn Sie eine Bestellung tatigen méchten
oder Informationen benétigen, wenden Sie sich an den
Kundendienst oder besuchen Sie die Website www.hotpoint.eu
Hotpoint-Ariston tragt keine Verantwortung fUr Schaden, die durch
den Einsatz von anderen Reinigungsprodukten, die auf dem Markt
angeboten werden, entstehen.

T | ton AUS

Tippen Sie auf das Symbol, um den Ton aller akustischen
Signale und Alarme ein- oder auszuschalten.

o BEDIENSPERRE

Die "Bediensperre" ermoglicht Ihnen die Tasten auf dem
Touch-Display zu sperren, damit diese nicht zufallig gedriickt
werden konnen.

Zum Aktivieren der Sperre:

- Tippen Sie auf das [2] Symbol.

Zum Deaktivieren der Sperre:

« Tippen Sie auf das Display.

«  Wischen Sie auf der gezeigten Meldung nach oben.

MEHR MODI

Zum Auswahlen von Sabbatmodus und den Zugriff auf das
Strommanagement.

E VOREINSTELLUNGEN
Zum Andern verschiedener Ofeneinstellungen.

WI-FI

Zum Andern von Einstellungen oder zum Konfigurieren eines
neuen Heimnetzwerks.

INFO

Zum Ausschalten des “Demomodus fiir Laden”, Rlicksetzen des
Produkts und den Erhalt weiterer Informationen Gber das
Produkt.
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GARTABELLE

TEMPERATUR (°C) / . ROST UND
REZEPT FUNKTION = VORHEIZEN GRILLSTUFE DAUER (Min) ZUBEHORTEILE
2
] - 170 30-50 .
- = 2
Hefekuchen / Riihrteig 5 - 160 30-50 a—n
I 4 1
i - 160 30-50 Y AR Y e V)
ES - _ _ 3
Gefillter Kuchen (Kdsekuchen, Strudel, & 160 - 200 30-85 J
Apfelkuchen) = 1
5 - 160 - 200 35-90 P
] . 150 20-40 3,
& - 140 30-50 4
Platzchen / Buttergebéack
& - 140 30- 50 4 1
—_ T
IS 5 3 1
5 - 135 40- 60 e
— - 170 20-40 3
& - 150 30- 50 4
Kleingeback/Muffins
& - 150 30-50 4 !
BYS 5 3 1
5 - 150 40-60 B
] . 180 - 200 30-40 3
, = 4 1
Beignets 5 - 180-190 35-45 —r
BYS 5 3 1
5 - 180- 190 35-45% 2 S
] . 90 110- 150 3
, = 4 1
Meringen 5 - 90 130-150 —1n
BYS 5 3 1
5 - 90 140-160% |2 2
] . 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brot / Fladenbrot 4 1
& - 190- 230 20-50 i
. - . = 5 3 1
Pizza (dUnn, dick, Fladenbrot) 5 - 220-240 25-50* A, A=
3
] . 250 10-15 3
e = 4 1
Tiefkiihlpizza - 250 10-20 a—
& - 220- 240 15-30 T L
. 3
> - 180- 190 45-55 e
Salzige Kuchen(Gemtisekuchen, Quiche) > - 180-190 45 -60 ,\%ﬁ “‘1;[’
'S 5 3 1
5 - 180 - 190 45-70% 2 o L
] . 190 - 200 20-30 3
Blatterteigtértchen / Herzhaftes = i i i 4 1
Blatterteiggeback - 180-190 20-40 —
'S 5 3 1
5 - 180 - 190 20-40% | 2 S

HeiBluft

FUNKTIONEN E]
Ober-/Unterhitze

Backen mit

Umluft

Grill Turbo Grill

Hotpoint
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TEMPERATUR (°C) / . ROST UND
REZEPT FUNKTION = VORHEIZEN GRILLSTUFE DAUER (Min) ZUBEHORTEILE
Lasagne / Flan / Gberbackene Nudeln / . . . 3
cagne ] 190 - 200 45-65 L3
. . 3
Lamm / Kalb / Rind / Schwein 1 kg ‘:’ - 190 - 200 80-110 L J
. . 2
Schweinebraten mit Kruste 2 kg @ - 170 110-150 L J
« . 3
Hahnchen / Kaninchen / Ente 1 kg E] - 200-230 50-100 L J
2
Puter / Gans 3 kg ] . 190 - 200 80-130 2,
Fisch gebacken/in Folie (Filets, ganz) ‘j - 180 - 200 40-60 L J
Gefiilltes Gemiise(Tomaten, Zucchini, = ) ) ) 2
Auberginen) P 180 - 200 50-60 —r
5
Toast - 3 (hoch) 3-6 Aeeeeer
Fischfilets / Steaks - 2 (mittel) 20-30** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Bratwiirste / Kebab / Rippchen / ) ) el ap e 5 4
omburaer 2-3 (mittel - hoch) 15-30 N
Brathdhnchen 1-1,3 kg - 2 (mittel) 55-70 *** _\_”2“_'. 1 ! [
Lammkeule / Schweinshaxe - 2 (mittel) 60 - 90 *** L 3 J
Bratkartoffeln - 2 (mittel) 35-55 %% L 3 j
Gemisegratin - 3 (hoch) 10-25 L 3 J
.. = s 4 3
Kekse/Platzchen Kekse/ - 135 50-70 AT, A—n
Platzchen
Tortcen g R NESC B By
. 5 4 2 1
Pizza rund P|Zza‘§ﬂ|,|nd - 210 40-60 Al s s Al s AR
Komplette Mahlzeit: Obsttorte
(Einschubebene 5)/Lasagne = ) 190 40- 120 * 5 3 1
(Einschubebene 3)/Fleisch Z AFs abe L
(Einschubebene 1)
Komplette Mahlzeit: Obstkuchen (Ebene
5) / Gebratenes Gemdse (Ebene 4) / E] } 190 40-120 5 4 2 1
Lasagne (Ebene 2) / Fleischstlicke (Ebene Menii AREs AR s
)
Lasagne, Fleisch & - 200 50-100% | 2
Fleisch & Kartoffeln & - 200 45-100% | 2
Fisch & Gemiise & - 180 30-50% |2
Gefiillte Bratenstiicke - 200 80-120* 3 |
Fleischstlicke (Kaninchen, Hahnchen, ) ) « 3
iy 200 50- 100 Lo

*Voraussichtliche Zeitdauer: Je nach personlichen Vorlieben kdnnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem Ofen genommen werden.

** Das Gargut nach halber Garzeit wenden.

*** Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).

N aFn — -~ Tonnd 1e.e.ef
ZUBEHORTEILE Ofenform oder Fettpfanne / )
Rost Kuchenform Backblech Fggtggll Z‘E/ FS%tOtpr;aIr\]/Caesgzlrt Dampfeinsatz
auf Rost oder Bréter auf Rost
[
10 Hotpoint
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' DE

PURE STEAM
. o . Ebene und
Rezept Vorheizen Temperatur (°C) Gardauer (Min.) Zubehérteile
Frisches Gem{se (im Ganzen) - 100 30-80 e i or ;
Frisches Gemiise (in Stlicken) - 100 15-40 e i or ;
Tiefgefr. Gemise - 100 20-40 1= z of ;
Ganzer Fisch - 90 40-50 1@ i of 1;,
Fischfilets - 90 20-30 e i of ;r
Hahnchenfilets - 100 15-50 e i or ;
. 2 1
Eier - 100 10-30 \e.e.ef ~— -
Obst (im Ganzen) - 100 15-45 1 E of ;
Obst (in Stiicken) - 100 10-30 1o i of 1;,
e AFe (R S oo 1e.g.ef
ZUBEHORTEILE Ofenform oder Fettpfanne / Fettpfanne / Fettpfanne mit
Rost Kuchenform Backblech Backblech 500 m! Wasser Dampfeinsatz
auf Rost oder Bréter auf Rost

Hotpoint

ARISTON
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HEISSLUFT + DAMPF

Rezept Dampfstufe Vorheizen Temperatur (°C) Gardauer (Min.) Ebene und Zubehorteile
NIEDRIG - 140 - 150 35-55 3
Buttergeback / Kekse/Platzchen NIEDRIG - 140 30-50 4 !
5 3 1
NIEDRIG - 140 40-60 —r
NIEDRIG - 160 - 170 30 - 40 3
Kleiner Kuchen / Muffins NIEDRIG - 150 30-50 4 1
5 3 1
NIEDRIG - 150 40-60 —r
2
Hefekuchen NIEDRIG - 170 - 180 40 - 60 a— -
. . 2
Biskuitkuchen NIEDRIG - 160 - 170 30-40 - -
Fladenbrot NIEDRIG - 200 - 220 20- 40 3
Brotlaib NIEDRIG - 170 -180 70-100 3
Brotchen NIEDRIG - 200 - 220 30-50 3
Baguette NIEDRIG . 200- 220 30-50 3
Bratkartoffeln MITTEL - 200-220 50-70 3
Kalb / Rind / Schwein 1 kg MITTEL - 180 - 200 60 - 100 3
Kalb / Rind / Schwein (in Stiicken) MITTEL - 160 - 180 60-80 3
Roastbeef englisch 1 kg MITTEL - 200 -220 40-50 3
Roastbeef englisch 2 kg MITTEL - 200 55-65 3
Lammkeule MITTEL - 180 - 200 65-75 3
Geschmorte Schweinshaxe MITTEL - 160 - 180 85-100 3
HUhnchen / Gefliigel / Ente 1 - 1,5 kg MITTEL - 200 -220 50-70 3
HUhnchen / Gefligel / Ente (in Stlicken) MITTEL - 200 - 220 55-65 3
Gefllltes Gemise 3
. . MITTEL - 180 - 200 25-40
(Tomaten, Zucchini, Auberginen) —
Fischfilet HOCH - 180 - 200 15-30 3

LESEN DER GARTABELLEN

In den Tabellen sind aufgelistet: Rezepte, ob Vorheizen notwendig ist, Temperatur (°C), Grill Leistungsstufe, Gardauer (Minuten), Zubehorteile und
empfohlene Garebene. Die Garzeiten gelten ab dem Moment, in dem Sie das Gargut in den Ofen geben, die (eventuell erforderliche) Vorheizzeit zéhlt
nicht dazu. Die Gartemperaturen und -zeiten sind nur Richtwerte und sind von der Menge des Garguts und von den verwendeten Zubehorteilen
abhéngig. Verwenden Sie zunachst die niedrigeren der empfohlenen Werte und gehen Sie, falls das erzielte Garergebnis nicht ihren Winschen
entspricht, zu den hoheren Werten tber. Es wird empfohlen, die mitgelieferten Zubehorteile und moglichst Kuchenformen und -bleche aus dunklem
Metall zu verwenden. Sie konnen auch Topfe und Zubehorteile aus feuerfestem Glas oder Keramik verwenden, die Garzeiten verlangern sich dadurch
etwas. FUr ein optimales Ergebnis befolgen Sie bitte die Hinweise zur Positionierung der (mitgelieferten) Zubehorteile im Backofen genau wie in der
Gartabelle angegeben.

12 Hotpoint
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< GARTABELLE

' DE

Empfohlene Menge

Wenden
i (nach
i Gardauer)

Ebene und

Zubehorteile

.................................................................................................... R A T R R

Auflaufe/
Uberback. Pasta

Reis & musli

Fleisch

%Frische Lasagne

Tiefkiihl-Lasagne

%WeiBer Reis
‘Naturreis

‘Vollkornreis

P

iQuinoa

‘Hirse

‘Gerste

Braten

Rippchen

Putenfilets

iHahnchenfilets

500-3000¢g

500-3000 g

100-500 g

100-500 g w

100-500 g

100-300 g
100-300 g

100-300g

100-300¢

600 - 2500 g

500-2000¢g

ZUBEHORTEILE

Ofenform oder

| SS—

Fettpfanne /
Backblech

oder Bréater auf Rost

—r

Fettpfanne /
Backblech

Hotpoint

ARISTON
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; Wenden
Rezept Empfohlene Menge § (nach
; Gardauer)

F|schf|Iets/Sche|ben 0,5-2,5 - :

Ebene und
Zubehorteile

Tlefgekuhlte Filets 0,5-2,5 _

Flschfllets/Schelben

05-2,5

Tlefgekuhlte Filets 0,5-2,5 . 3

§Jakobsmuscheln ein Blech

: Muscheln ein Blech -
:Gegrillte Schalentiere : . : :

Garnelen ein Blech -

Garnelen ein Blech

e e r e ee e renanan R RIS S FTTTTTTTTTTTTPPPPPPPRPRRR ferrrrr P

§Jakobsmusche|n 500 - 1000 g -

‘Muscheln 500-3000g

g %Garnelen : 100-1000 g ; -
: ‘Garnelen 500-1500¢g -

Kalmar 100-500 g L

Tintenfisch 500-2000g -

Kartoffeln - Frisch 500 - 1500 g -
iGebratenes Gemise %Gefulltes Gemise jeweils 100 - 500 g -

AGebratenes Gemise A 500 - 15009 A -

Kartoffeln ein Blech

:Tomaten ein Blech

§Paprika ein Blech

EGemUsegratin

Brokkol| ein Blech

Gemiise Blumenkohl ein Blechw

:Andere ein Blech

Kartoffeln im Ganzen jeweils 50 -500 -

‘Gediinstetes frisches Gemiise(Y) Erbsen 200-25009

BrokkoI| : 200-30004g ; - ;

'BIumenkohI 200-3000g L

Gedunstetes tiefgekihltes Gemise Erbsen&) 200-3000g )

*empfohlene menge

14 Hotpoint
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Rezept

Herzhafte Kuchen

Empfohlene Menge

800-1200¢

' DE

Ebene und
Zubehorteile

Wenden
: (nach ¢
. Gardauer) .

....................... F R S S T R

;Brétchenk\}\)

jeweils 60- 150 g

Brot

700-2000g

‘Baguettes™)

jeweils 400-600g

jeweils 200 - 300 g

....................... Y

Pizza

Tiefkithlkost

Rund - Blech

1 -4 Ebenen

N e P —

5 3 1

A A ——

5 3 2 1

s AR AREA e

....................... s

;Biskuit in Kuchenform

500- 1200 g

2

e et r e e e rananan N P PP T PR TR A

Kuchen und
Geback

éGebéck & gefillte Pasteten

§Kekse/PIétzchen

%Croissants frisch ein Blech

%Brandteig ein Blech
iTorte in Form
Strudel 400- 1600 g

Obstkuchen 500-2000 g

200-6009

400-1600 g

et ee e rananan T PP P PP T PP [T R I D P

:Gedinstetes Obst))

Stiicke 500-3000 g

jeweils 100-400g

1

(Y ===V
Ofenform oder
Kuchenform
auf Rost

ZUBEHORTEILE

J
Fettpfanne /
Backblech
oder Bréter auf Rost

Hotpoint

ARISTON
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Fettpfanne /
Backblech

o

Fettpfanne mit

500 m! Wasser Dampfeinsatz
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren

beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen,
dass der Ofen abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.
Kleiden Sie den Gerdateinnenraum

AUSSENFLACHEN

- Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch.

Sollten sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen
von pH-neutralem Reinigungsmittel verwenden.
Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.

« Verwenden Sie keine korrosiven oder scheuernden
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel
versehentlich mit den Flachen des Gerats in
Kontakt kommt, dieses sofort mit einem feuchten
Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

« Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen
und anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn er
noch warm ist, um durch. Speisereste entstandene
Ablagerungen und Flecken zu entfernen. Um die

nicht mit Alufolie aus.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/atzende
Reinigungsmittel verwenden,
da diese die Flachen des Gerates
beschadigen konnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der
Ofen von der Stromversorgung
getrennt sein.

beim Garen von Speisen mit hohem Wassergehalt
entstandene Kondensation zu trocknen, den Ofen
vollstandig abkiihlen lassen und anschlieBend mit
einem Tuch oder Schwamm auswaschen.

« Aktivieren Sie die ,Selbstreinigungs”-Funktion fiir
die optimale Reinigung der Innenflachen.

« Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
FlUssigreiniger reinigen.

« Die Backofentlr kann zum Reinigen vollstandig
ausgehangt werden.

ZUBEHORTEILE

+ Weichen Sie das Zubehor nach Gebrauch in
einer Spulmittell6sung ein und behandeln Sie
es, falls es noch heif} ist, mit Ofenhandschuhen.
Speiserlickstande kénnen dann mit einer
Spulbirste oder einem Schwamm entfernt werden.

AUSWECHSELN DER LAMPE

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.
2. Entnahme der Seitengitter.

3. Nehmen Sie die Glihlampenabdeckung ab.

4. Ersetzen Sie die Lampe.

5. Setzen Sie die Lampenabdeckung wieder ein, indem
Sie diese fest aufdriicken, bis sie in Einbaulage einrastet.

6. Bringen Sie die Seitengitter wieder an.
7. SchlieBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.

Bitte beachten: Nur Halogenlampen mit 20 bis 40 W/230 ~ V
Typ G9, T300°C verwenden. Die im Gerdt verwendete Lampe
ist speziell fur Elektrogerate konzipiert und ist nicht fur die
Beleuchtung von Rdumen geeignet (EU-Verordnung
244/2009). Die GlUhlampen sind Gber unseren Kundendienst
erhaltlich.

Bei der Verwendung von Halogenlampen, diese nicht mit
bloRen Handen berlhren, da sie durch die Fingerabdrlcke
beschadigt werden kénnten. Den Backofen erst benutzen,
nachdem die Abdeckung der Beleuchtung wieder aufgesetzt
wurde.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

« Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen
und die Haken senken, bis sie sich in entriegelter
Position befinden.

- DieTur so weit wie moglich schliel3en. Die Tir mit
beiden Hande festhalten — diese nicht am Griff
festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter
geschlossen und gleichzeitig nach oben gezogen
wird, bis sie sich aus ihrem Sitz |16st. Die Tir seitlich
abstellen und auf eine weiche Oberflache legen.

16 Hotpoint
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Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
geschoben wird und die Haken der Scharniere auf
ihre Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf
seinem Sitz sichern.

« Die Tir senken und anschlieBend vollstandig
offnen. Die Haken in ihre Ausgangsposition
senken: Sicherstellen, dass die Haken vollstandig
gesenkt werden.

WIFI FAQs

I
. DE
+ Einen leichten Druck ausiiben, um zu Uberprifen,

dass sich die Haken in der korrekten Position
befinden.

\

« Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen,
dass sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist
dies nicht der Fall, die oben aufgefiihrten Schritte
wiederholen: Die Tur kdnnte beschadigt werden,
wenn dies nicht richtig funktioniert.

WIFI in Russland nicht verfigbar

Welche WiFi-Protokolle werden unterstiitzt?

Der installierte WiFi-Adapter unterstltzt WiFi b/g/n fir
europadische Lander.

Welche Einstellungen miissen in der Router-Software
konfiguriert werden?

Folgende Router-Einstellungen sind erforderlich: 2,4
GHz aktiviert, WiFi b/g/n, DHCP und NAT aktiviert.
Welche WPS-Version wird unterstiitzt?

WPS 2.0 oder hoher. Lesen Sie die Router-
Dokumentation.

Gibt es Unterschiede zwischen der Verwendung eines
Smartphones (oder Tablets) mit Android oder iOS?

Sie kdnnen das von lhnen bevorzugte Betriebssystem
verwenden, es besteht kein Unterschied.

Kann ich mobiles 3G-Tethering anstelle eines Routers
verwenden?

Ja, aber Cloud-Dienste sind flir fest vernetzte Gerate
konzipiert.

Wie kann ich liberpriifen, ob meine Internetverbindung
zu Hause funktioniert und der WiFi-Betrieb aktiviert ist?
Sie konnen auf lhrem Smartgerat nach lhrem
Netzwerk suchen. Deaktivieren Sie davor alle anderen
Datenverbindungen.

Wie kann ich liberpriifen, ob das Gerat mit meinem
drahtlosen Heimnetzwerk verbunden ist?

Rufen Sie die Router-Konfiguration auf (siehe
Handbuch des Routers) und priifen Sie, ob die MAC-
Adresse des Gerates auf der Seite flir drahtlose
verbundene Gerdte aufgefiihrt ist.

Wo finde ich die MAC-Adresse des Gerats?

Driicken Sie &3 , tippen Sie dann auf & WiFi oder
sehen Sie auf Ihrem Gerat nach: Es gibt ein Etikett mit
der SAID-Nummer und MAC-Adressen. Die MAC-
Adresse besteht aus einer Kombination von Zahlen
und Buchstaben, die mit "88:e7" beginnen.

Wie kann ich liberpriifen, ob der WiFi-Betrieb des
Gerats aktiviert ist?

Verwenden Sie Ihr Smartgerat und die Hotpoint-
Ariston Home Net App, um zu priifen, ob das

Geratenetzwerk sichtbar und mit der Cloud verbunden
ist.

Gibt es etwas, das verhindern kénnte, dass das Signal
das Gerat erreicht?

Prifen Sie, dass die von Ihnen verbundenen Gerate
nicht die gesamte verfiigbare Bandbreite aufbrauchen.
Stellen Sie sicher, dass Ihre WiFi-aktivierten Gerate

die vom Router gestattete Maximalanzahl nicht
Uberschreiten.

Wie weit sollte der Router vom Ofen entfernt sein?

Normalerweise ist das WiFi-Signal stark genug, um
einige Raume abzudecken. Dies hangt jedoch sehr
vom Baumaterial der Wande ab. Sie kdnnen die
Signalstarke priifen, indem Sie Ihr Smartgerat neben
dem Haushaltsgerat platzieren.

Was kann ich tun, wenn meine drahtlose Verbindung
das Gerat nicht erreicht?

Sie kdnnen spezielle Gerate zur Erweiterung lhrer
WiFi-Heimnetzabdeckung verwenden, beispielsweise
Zugangspunkte, WiFi-Repeater und Powerline-Bridge
(Uber Stromnetz) (wird nicht mit dem Gerat geliefert).
Wie kann ich den Namen und das Passwort fiir mein
Wireless-Netzwerk herausfinden?

Sehen Sie in den Unterlagen des Routers nach.
Normalerweise befindet sich auf dem Router ein
Aufkleber mit den Informationen, die Sie benétigen,
um Uber ein vernetztes Geréat auf die Seite zur
Gerateeinrichtung zu gelangen.

Was kann ich tun, wenn mein Router den WiFi-Kanal
der Nachbarn nutzt?

Zwingen Sie den Router dazu, lhren WiFi-
Netzwerkkanal zu verwenden.

Was kann ich tun, wenn =" auf dem Display erscheint
oder der Ofen keine stabile Verbindung zu meinem
Heimnetz-Router herstellen kann?

Das Gerat hat sich moglicherweise erfolgreich mit
dem Router verbunden, kann aber nicht auf das
Internet zugreifen. Um das Gerat mit dem Internet
zu verbinden, mussen Sie die Router- und/oder
Funkanbieter-Einstellungen tberprifen.

Hotpoint 17
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Router-Einstellungen: NAT muss eingeschaltet sein, Firewall und
DHCP missen richtig konfiguriert sein. Unterstttzte Passwort-
VerschlUsselung: WEP, WPAWPA2. Um einen anderen
Verschlisselungstyp zu versuchen, siehe Router-Handbuch.

Carrier-Einstellungen: Wenn Ihr Internetdienstanbieter die
Anzahl der MAG-Adressen fur die Verbindung mit dem Internet
festgelegt hat, konnen Sie Ihr Gerdt moglicherweise nicht mit
der Cloud verbinden. Die MACG-Adresse eines Gerats ist eine
eindeutige Kennung. Bitte fragen Sie lhren
Internetdienstanbieter, wie Sie Gerate, neben Computern, mit
dem Internet verbinden kdnnen.

Wie kann ich iiberpriifen, ob Daten ilibertragen
werden?

Schalten Sie nach dem Einrichten des Netzwerks die
Stromversorgung aus, warten Sie 20 Sekunden und
schalten Sie dann den Backofen ein: Uberpriifen Sie,

LOSEN VON PROBLEMEN

dass die App den Ul-Status des Gerats zeigt.

Einige Einstellungen bendtigen mehrere Sekunden, um in der
App aufzuscheinen.

Wie kann ich mein Hotpoint-Ariston-Benutzerkonto
andern, die Verbindung meiner Gerate jedoch
aufrechterhalten?

Sie kdnnen ein neues Konto erstellen, aber vergessen
Sie nicht, Ihre Gerate vom alten Konto zu entfernen,
bevor Sie sie auf ein neues Konto verschieben.

Ich habe meinen Router gewechselt - was muss ich tun?
Sie kdnnen entweder die gleichen Einstellungen
(Netzwerkname und Passwort) beibehalten oder die
vorherigen Einstellungen aus dem Haushaltsgerat
|6schen und die Einstellungen erneut konfigurieren.

Problem %Mégliche Ursache

Der Ofen funktioniert §Stromausfall.

nicht Trennung von der
’  Stromversorgung.

Das Display zeigt ein

,F" gefolgt von einer éStérung.

Nummer oder einem
Buchstaben an.

Die
Hausstromversorgung
schaltet sich aus.

§Stromversorgungseinstellung
‘falsch.

Der Ofen heizt nicht gDer Demomodus lauft.

auf. .
. Der WiFi-Router ist aus.
‘Die Router-
‘Installationskonfiguration
‘wurde gedndert.
‘Die drahtlosen Verbindungen
Das 2" Symbol wird  erreichen das Haushaltsgerat
auf dem Display ‘nicht.
angezeigt. ‘Der Ofen ist nicht in der

:Lage, eine stabile Verbindung
‘mit dem Heimnetzwerk
“herzustellen.

. Die Konnektivitat wird nicht
_unterstutzt.

Die Konnektivitat wird

nicht unterstutzt. Land nicht gestattet.

Priifen Sie vor dem Kauf, ob Ihr Land die
.Fernbedienung von elektrischen Geraten gestattet.

§Fernakt|V|erung |st in Ihrem

AbhllfemaBnahme

beerprufen ob das Stromnetz Strom fiihrt und der
:Backofen an das Netz angeschlossen ist. Schalten Sie
:den Backofen aus und wieder ein, um festzustellen,
~ob die Stoérung erneut auftritt.

Den nichsten Kundendienst kontaktieren und die
‘Nummer angeben, die dem Buchstaben ,F* folgt.
Driicken Sie &, tippen Sie auf @ und wéhlen Sie
‘dann “Werkseinstellung”.

Alle gespeicherten Einstellungen werden geléscht.

Priifen, dass lhr Hausnetz mit einer Leistung von
‘mehr als 3 kW kompatibel ist. Andernfalls, die
Leistung auf 13 Ampere verringern. Zum Andern der
‘Einstellung driicken Sie €, wahlen Sie E “Mehr
:Modi” und wahlen Sie dann “Strommanagement”
‘aus.

%Drucken Sle @ tippen Sie auf @ “Info” und wahlen
S|e ’qgnp’“’"’?gmqmodus fur Laden” zum Beenden

?Prl'jfen Sie, dass der WiFi-Router mit dem Internet
‘verbunden ist.

éPrUfen Sie, dass die WiFi-Signalstarke in der Nahe
~des Haushaltsgerats gut ist.

;Versuchen Sie, den Router neu zu starten.
‘Siehe Absatz “FAQ WiFi"”

_Fiihren Sie, wenn lhre Heimnetzwerk-Konfiguration

§geandert wurde, das Pairing mit dem Netzwerk aus:
Driicken Sie €3, tippen Sie auf B “WiFi” und wihlen
:Sie dann “Mit Netzwerk verbinden” aus.

unter:

Verwenden Sie den QR-Code

=7

des Produkts angeben.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.hotpoint.eu

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild

S NN AT
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Guide rapide | FR

MERCI D’AVOIR ACHETE UN

PRODUIT HOTPOINT-ARISTON
Afin de profiter d'une assistance compléte, A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant
=) veuillez enregistrer votre appareil sur d'utiliser I'appareil.

www.hotpoint.eu/register

DESCRIPTION DU PRODVUIT

1. Panneau de commande

2. Ventilateur

3. Elément chauffant rond
(invisible)

4, Supports de grille
(le niveau est indiqué a
I'avant du four)

5. Porte

6. Tiroir d'eau

7. Elément de chauffage
supérieur/grill

8. Ampoule

o. Plaque signalétique

(ne pas enlever)
10.  Elément chauffant inférieur

(invisible)
DESCRIPTION DU BANDEAU DE COMMANDE
) Do
R HE
1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF .
Pour allumer ou éteindre le four. 3. FAVORI 6. TELECOMMANDE
2. ACCUEIL Pour récupérer la liste de vos Pour activer l'utilisation de
Pour accéder rapidement au menu  fonctions favorites. I'application Hotpoint-Ariston
principal. 4. ECRAN Home Net.
5. OUTILS 7. ANNULATION
Pour choisir parmi plusieurs Pour arréter une fonction du four

options et également changerles  excepté I'Horloge, la Minuterie
réglages et les préférences du four. de cuisson et le Verrouillage des
commandes.
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE LECHEFRITE

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande, le
poisson, les légumes, la
focaccia, etc,, ou pour
recueillir les jus de cuisson en
la placant sous la grille
métallique.

PANIER VAPEUR

Il facilite la circulation de la
vapeur pour obtenir une
cuisson uniforme. Placez la
lechefrite en dessous
pour recueillir les jus de
cuisson.**

INSERER LA GRILLE METALLIQUE ET LES AUTRES
ACCESSOIRES

Insérez la grille métallique horizontalement en la
glissant sur les supports de grille, assurez-vous que le
cOté avec le bord relevé est placé vers le haut.

Les autres accessoires, comme la lechefrite et la
plaque de cuisson, sont insérés a I'horizontal, de la
méme maniére que la grille métallique.

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

« Pour enlever les supports de grille, soulevez les
supports et sortez délicatement la partie inférieure
de leur appui : Les supports de grille peuvent
maintenant étre enlevés.

« Pour replacer les supports de grille, vous devez
en premier les replacer dans leur appui supérieur.
En les maintenant soulevés, glissez-les dans le
compartiment de cuisson, abaissez-les ensuite
dans leur appui inférieur.

GRILLES COULISSANTES *

—

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

PLAQUE DE CUISSON

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

* Disponible sur certains modéles seulement
** Utiliser pour la fonction VAPEUR uniquement.

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le
modeéle acheté.

Il est possible d'acheter séparément d'autres
accessoires aupres du Service Aprés-Vente.

INSTALLER LES GRILLES COULISSANTES
(SELON LE MODELE)

Enlevez les supports de grille du four et enlevez la
protection de plastique des grilles coulissantes.

Attachez I'agrafe supérieure de la grille coulissante au
support de grille et glissez-la aussi loin que possible.
Abaisser 'autre agrafe en place. Pour fixer le guide,
pressez la partie inférieure de I'agrafe fermement

sur le support de grille. Assurez-vous que les grilles
peuvent se déplacer librement . Répétez ces étapes
pour l'autre support de grille du méme niveau.

%i

Veuillez noter : Les grilles coulissantes peuvent étre installées
au niveau de votre choix.
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FONCTIONS DE CUISSON

" FR

@ FONCTIONS MANUELLES

CONVENTIONNELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.

CUISSON AU FOUR PAR CONVECTION

Pour cuire de la viande, des gateaux avec
garnitures sur une grille uniquement.

AIR PULSE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant
la méme température de cuisson. Cette fonction
permet de cuire différents aliments sans
transmettre les odeurs d’un aliment a I'autre.

GRIL

Pour cuire des biftecks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller

du pain. Pour la cuisson de la viande, nous vous
conseillons d'utiliser une léchefrite pour recueillir
les jus de cuisson : Placez la lechefrite, contenant
500 ml d'eau, sur n'importe quel niveau sous la
grille.

TURBOGRIL

Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de beeuf, poulet). Nous vous conseillons
d'utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de
cuisson : Placez la lechefrite, contenant 500 ml
d'eau, sur n'importe quel niveau sous la grille.

PRECHAUFFAGE RAPIDE
Pour préchauffer le four rapidement.

FONCTIONS MULTIFLOW

Pour cuire différents aliments qui nécessitent la
méme température de cuisson sur quatre niveaux
en méme temps. Cette fonction peut étre utilisée
pour cuire des biscuits, des gateaux, des pizzas
rondes (méme congelées) et pour préparer un
repas complet. Suivez le tableau de cuisson pour
obtenir les meilleurs résultats.

VAPEUR

» VAPEUR PURE

Pour la cuisson de plats naturels et sains en
utilisant la vapeur pour préserver les valeurs
nutritives naturelles des aliments. Cette
fonction est particulierement adaptée pour la
cuisson des [égumes, du poisson, et des fruits,
et aussi pour blanchir. A moins d'indication
contraire, enlevez 'emballage et les pellicules
de protection avant de placer les aliments dans
le four.

» AIR PULSE + VAPEUR

En combinant les propriétés de la vapeur avec
celles de I'air pulsé, cette fonction vous permet
de cuire des plats agréablement croustillants
et dorés a I'extérieur, tout en restant tendres

et succulents a l'intérieur. Pour atteindre

les meilleurs résultats de cuisson, nous
recommandons de choisir un niveau de vapeur

ELEVE pour la cuisson des poissons, MOYEN
pour la viande et FAIBLE pour le pain et les
desserts.

« FONCTIONS SPECIALES

» DECONGELER

Pour accélérer la décongélation des aliments.
Placez les aliments sur la grille du milieu.
Laissez la nourriture dans son emballage pour
empécher qu'elle se desséche.

» MAINTIEN AU CHAUD

Pour conserver les aliments cuits chauds et
croustillants.

» LEVEE

Pour un levage parfait des pates sucrées

ou salées. Pour assurer la qualité de levage,
n'activez pas la fonction si le four est encore
chaud apres un cycle de cuisson.

» COMMODITE

Pour cuire des aliments préts a I'emploi, stockés
a la température ambiante ou au réfrigérateur
(biscuits, mélange a gateaux, muffins, plats

de pates et produits de type pain). Cette
fonction cuit tous les aliments de maniére
rapide et délicate ; elle peut aussi étre utilisée
pour réchauffer des aliments cuits. Il n'est pas
nécessaire de préchauffer le four. Suivez les
instructions figurant sur I'emballage .

»  MAXI COOKING

Pour cuire de gros morceaux de viande
(supérieurs a 2,5 kg). Il est conseillé de
retourner la viande pendant la cuisson pour
obtenir un dorage homogene des deux cotés.
Arrosez de temps a autre la viande avec son jus
de cuisson pour éviter son dessechement.

» ECO AIR PULSE

Pour cuire les rotis farcis et les filets de viande
sur une seule grille. Les aliments ne s'assechent
pas trop grace a une légeére circulation d'air
intermittente. Lorsque cette fonction ECO

est utilisée, le voyant reste éteint pendant

la cuisson. Pour utiliser le cycle ECO et ainsi
optimiser la consommation d'énergie, la porte
du four ne devrait pas étre ouverte avant la fin
de la cuisson.

« MY FROZEN FOOD

La fonction sélectionne automatiquement la
température et le mode de cuisson appropriés
pour 5 types de plats préparés surgelés différents.
Il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.

% MY MENU

IIs permettent de cuire tous les types d'aliments
totalement automatiquement. Pour obtenir le meilleur
de cette fonction, suivez les indications sur la table de
cuisson correspondante.

[l n'est pas nécessaire de préchauffer le four.
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COMMENT UTILISER ECRAN TACTILE

. Pour sélectionner ou confirmer :

» Appuyez sur I'écran pour sélectionner la valeur
ou I'élément de menu que vous souhaitez.

{1") Fonctions manu@

12:35

My Menu

Pour défiler a travers un menu ou une liste :

é Faites simplement glisser votre doigt a travers
I'écran pour passer a travers les articles ou les
valeurs.

<K Fonctions manuelles

Conventionnelle Cuisson au four

par convection
Air pulsé Gril

< Sélectionnez une
température d'air pulsé.

Régler; Es de cui
~

PREMIERE UTILISATION

Pour confirmer un réglage ou passer a I'écran suivant :
Appuyez sur « REGLAGE » ou « SUIVANT ».

Sélectionnez une
température d’air pulsé.

Regler le temps de cuish LN

Pour revenir a I'écran précédent :
Appuyez sur < .

Pour la cuisson simultanée sur
plusieurs niveaux (trois
maximum) de différents aliments

nécessitant la méme température

ol g Cette fonction per
B reraeo) Hocou)

Vous devrez configurer le produit quand vous
allumez 'appareil pour la premiére fois.

Les réglages peuvent étre modifiés par la suite en appuyant
sur @ pour accéder au menu « Outils ».

1. SELECTIONNER LA LANGUE

Vous devez régler la langue et I’heure lorsque vous
allumez I'appareil pour la premiére fois.

- Faites glisser a travers I'écran pour défiler a travers
la liste de langues disponibles.

« Appuyez sur la langue que vous souhaitez.
En appuyant sur £ vous reviendrez a I'écran précédent.

2. SELECTION DU MODE DE REGLAGES

Une fois que vous avez sélectionné la langue, I'écran
vous demandera de choisir entre « DEMO MAGASIN »
(utile pour les détaillants, dans un but d’affichage
uniquement) ou de continuer en appuyant sur

« SUIVANT ».

3. CONFIGURATION WIFI

La fonction Hotpoint-Ariston Home Net vous permet
d'actionner votre four a distance depuis un dispositif
mobile. Pour permettre de contréler I'appareil a
distance, vous devrez compléter le processus de

connexion avec succés en premier lieu. Ce processus
est nécessaire pour enregistrer votre appareil et le
connecter a votre réseau domestique.

. Appuyez sur « CONFIGURER MAINTENANT » pour
procéder a la connexion du paramétrage.

Autrement, appuyez sur « IGNORER » pour connecter votre
produit ultérieurement.

COMMENT PARAMETRER LA CONNEXION

Pour utiliser cette fonction, vous aurez besoin : d'un
smartphone ou d'une tablette et d'un routeur sans fil
connecté a Internet. Merci d'utiliser votre dispositif
intelligent pour vérifier que le signal de votre réseau
sans fil domestique est fort prés de l'appareil.

Conditions requises minimales.

Dispositif intelligent : Android avec un écran 1280x720 (ou
plus) ou iOS.

Vérifiez sur l'app store la compatibilité de l'application avec les
versions Android ou iOS.

Routeur sans fil : 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Téléchargez I'application Hotpoint-Ariston Home
Net

La premiere étape pour connecter votre appareil
consiste a télécharger I'application sur votre dispositif

4 Hotpoint

ARISTON



mobile. L'application Hotpoint-Ariston Home Net
vous guidera a travers toutes les étapes indiquées
ici. Vous pouvez télécharger I'application Hotpoint-
Ariston Home Net depuis I'App Store ou le Google
Play Store.

2. Créer un compte

Si vous ne I'avez pas déja fait, vous devrez créer un
compte. Cela vous permettra de mettre en réseau
vos appareils et également de les visualiser et de les
contréler a distance.

3. Enregistrez votre appareil

Suivez les instructions dans I'application pour
enregistrer votre appareil. Vous aurez besoin du
numéro d’identifiant Smart Appliance (SAID) pour
compléter le processus d’enregistrement. Vous
pouvez trouver son code unique sur la plaque
d'identification fixée au produit.

4, Connexion au Wi-Fi

Suivez la procédure de paramétrage de balayage
pour connexion. L'application vous guidera a travers
le processus de connexion de votre appareil au
réseau sans fil de votre domicile.

Si votre routeur prend en charge WPS 2.0 (ou

plus), sélectionnez « MANUEL », puis appuyez sur

« Configuration WPS » : Appuyez sur le bouton WPS
sur votre routeur sans fil, pour établir une connexion
entre les deux produits.

Si nécessaire, vous pouvez également connecter le
produit manuellement en utilisant « Rechercher un
réseau ».

Le code SAID est utilisé pour synchroniser un dispositif
intelligent a votre appareil.
L'adresse MAC est affichée pour le module Wi-Fi.

La procédure de connexion aura seulement besoin
d'étre réalisée a nouveau si vous changez les
parametres de votre routeur (par exemple le nom
de réseau ou le mot de passe ou le fournisseur de
données).

UTILISATION QUOTIDIENNE

" FR

. REGLAGE DE L'HEURE ET DE LA DATE

La connexion du four a votre réseau domestique
réglera I'heure et la date automatiquement.
Autrement, vous devrez les régler manuellement

« Appuyez sur les nombres pertinents pour régler
I'heure.

« Appuyez sur « REGLAGE » pour confirmer.

Une fois que vous avez réglé I'heure, vous aurez

besoin de régler la date

« Appuyez sur les nombres pertinents pour régler la
date.

- Appuyez sur « REGLAGE » pour confirmer.

4. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé pour consommer un niveau
d'énergie électrique compatible avec un réseau
domestique supérieur a 3 kW (16 Ampéres) : Si votre
résidence utilise un niveau d'énergie plus bas, vous
devrez diminuer la valeur (13 Ampeéres).

« Appuyez sur la valeur sur la droite pour
sélectionner la puissance.

«  Appuyez sur « OK » pour compléter le
paramétrage initial.

5. CHAUFFER LE FOUR

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal. Avant
de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.
Enlevez les cartons de protection ou les pellicules
transparentes du four, et enlevez les accessoires qui
se trouvent a l'intérieur. Chauffez le four a 200°C
pendant au moins une heure.

Nous vous conseillons d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

« Pour allumer le four, appuyez sur ou appuyez
n‘importe ou sur I'écran.

L'écran vous permet de choisir entre des Fonctions

Manuelles et My Menu.

« Appuyez sur la fonction principale dont vous avez
besoin pour accéder au menu correspondant.

- Faites défiler vers le haut ou vers le bas pour
explorer la liste.

« Sélectionnez la fonction dont vous avez besoin en
appuyant dessus.

2. REGLAGE DES FONCTIONS MANUELLES

Aprés avoir sélectionné la fonction désirée, vous
pouvez changer les réglages. L'écran indiquera les
réglages qui peuvent étre modifiés.

NIVEAU DE TEMPERATURE / GRILL
- Faites défiler a travers les valeurs suggérées et
sélectionnez celle dont vous avez besoin.

Si cela est autorisé par la fonction, vous pouvez
appuyer sur »§ pour activer le préchauffage.

DUREE

Vous n'avez pas a régler la durée de cuisson si vous

avez l'intention de gérer la cuisson manuellement. En

mode temporisé, le four cuit pendant la durée que

vous sélectionnez. A la fin du temps de cuisson, la

cuisson s'arréte automatiquement.

« Pourrégler la durée, appuyez « Régler la minuterie
de cuisson ».

« Appuyez sur les chiffres pertinents pour régler la
durée de cuisson dont vous avez besoin.

« Appuyez sur « SUIVANT » pour confirmer.
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Pour annuler une durée réglée pendant la cuisson et gérer
ainsi manuellement la fin de la cuisson, tapez la valeur de la
durée et sélectionnez « ARRET ».

3. REGLAGE DES FONCTIONS MY MENU

Les fonctions My Menu vous permettent de préparer
une grande variété de plats, en choisissant parmi
ceux de la liste. La plupart des réglages de cuisson
sont automatiquement sélectionnées par I'appareil
afin d'atteindre les meilleurs résultats.

« Choisir une recette dans la liste.

Les fonctions sont affichées par catégories daliments dans le
menu « MY MENU FOOD LIST » (voir les tableaux
correspondants) et par recette dans le menu « MY MENU
OCCASIONS SPECIALES ».

« Une fois que vous avez sélectionné une fonction,
indiquez simplement la caractéristique de
I'aliment (quantité, poids, etc.) que vous souhaitez
cuire pour atteindre le résultat parfait.

4. REGLAGE DEBUT/FIN DEPART DIFFERE

Vous pouvez retarder la cuisson avant de débuter une
fonction : La fonction démarrera ou se terminera a
I'heure que vous sélectionnez par avance.

« Appuyez sur « RETARD » pour régler I'heure de
début ou I'heure de fin requise.

« Une fois que vous avez réglé le temps différé
requis, appuyez sur « ACTIVER MISE EN MARCHE
DIFFEREE » pour lancer le temps d'attente.

« Placez les aliments dans le four et fermer la porte
: La fonction débutera automatiquement apres la
période de temps qui a été calculée.

La programmation d'un délai pour le début de la cuisson

désactive la phase de préchauffage : Le four va atteindre la

température désirée graduellement, ce qui signifie que les
temps de cuisson vont étre légerement plus longs que ceux
indiqués dans le tableau de cuisson.

« Pour activer la fonction immédiatement et annuler
le temps de départ différé programmé, appuyez
sur

5. DEBUT LA FONCTION

- Une fois que vous avez configuré les réglages,
appuyez sur « DEBUT » pour activer la fonction.

Sile four est chaud et que la fonction nécessite une

température maximale spécifique, un message apparaitra sur

I'écran. Vous pouvez changer les valeurs qui ont été réglées a

tout moment pendant la cuisson en appuyant sur la valeur

que vous voulez modifier.

« Appuyez sur pour arréter la fonction active a
tout moment.

6. PRECHAUFFAGE

Si elle a été précédemment activée, une fois que

la fonction a démarré, I'écran indique I'état de la
phase de préchauffage. Une fois que cette phase

est terminée, un signal sonore retentira et I'écran
indiquera que le four a atteint la température réglée.

« Ouvrez la porte.
« Enfournezle plat.

- Fermez la porte et appuyez sur « TERMINE » pour
démarrer la cuisson.

Placer les aliments dans le four avant la fin du préchauffage
peut affecter la qualité de la cuisson. La phase de
préchauffage sera interrompue si vous ouvrez la porte durant
le processus. Le temps de cuisson ne comprend pas la phase
de préchauffage.

7. PAUSE DE LA CUISSON

Certaines des fonctions My Menu nécessiteront

de retourner les aliments pendant la cuisson. Un
signal sonore retentira et I'écran affichera I'action a
effectuer.

+ Ouvrez la porte.
. Effectuez I'action demandée sur I'écran.

- Fermez la porte, puis appuyez sur « TERMINE »
pour reprendre la cuisson.

Avant la fin de la cuisson, le four pourrait vous
demander de vérifier les aliments de la méme facon.

Un signal sonore retentira et I'écran affichera I'action
a effectuer.

. Vérifiez les aliments.

- Fermez la porte, puis appuyez sur « TERMINE »
pour reprendre la cuisson.

8. FIN DE CUISSON

Un signal sonore et I'écran indiquent la fin de la
cuisson. Avec certaines fonctions, une fois la cuisson
terminée, vous pouvez donner a votre plat un
brunissage supplémentaire, prolonger le temps de
cuisson ou enregistrer la fonction dans les favoris.

« Appuyez sur ¥ pour l'enregistrer comme favori.

+ Sélectionnez « Brunissage supplémentaire » pour
démarrer un cycle de brunissage de cinq minutes.

« Appuyezsur @ pour enregistrer ou prolonger la
cuisson.

9. FAVORIS

La fonction Favoris stocke les réglages du four pour
votre recette favorite.

Le four reconnait automatiquement les fonctions les plus
utilisées. Apres un certain nombre d'utilisations, il vous sera
demandé d'ajouter la fonction a vos favoris.

COMMENT ENREGISTRER UNE FONCTION

Une fois qu'une fonction est terminée, appuyez

sur Y+ pour I'enregistrer comme favori. Cela vous

permettra de l'utiliser rapidement a I'avenir, en

conservant les mémes réglages. L'écran vous permet

d'enregistrer la fonction en indiquant jusqu'a 4

heures de repas favorites, y compris le petit-déjeuner,

le déjeuner, le golter et le diner.

« Appuyez sur les icbnes pour en sélectionner au
moins une.

« Appuyez sur « FAVORITO » pour enregistrer la
fonction.
UNE FOIS ENREGISTREE

Pour visualiser le menu favoris, appuyez sur vy : Les
fonctions seront divisées par différentes heures de
repas et certaines suggestions seront proposées.
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« Appuyez sur l'icone des repas pour visualiser les
listes correspondantes

- Faites défiler a travers la liste demandée.

« Appuyez sur la recette ou la fonction dont vous
avez besoin.

« Appuyez sur « DEBUT » pour activer la cuisson.

CHANGER LES REGLAGES

Sur I'écran Favoris, vous pouvez ajouter une image ou
un nom a chaque favori pour le personnaliser selon
vos préférences.

« Sélectionnez la fonction que vous voulez changer.
« Appuyez sur « EDITER ».
« Sélectionnez I'attribut que vous voulez modifier.

« Appuyez sur « SUIVANT » : L'écran affichera les
nouveaux attributs.

« Appuyez sur « SAUVEGARDER » pour confirmer vos
changements.

Sur I'écran Favoris, vous pouvez également effacer
des fonctions que vous avez enregistrées :

« Appuyez sur % lafonction.

+ Appuyez sur « LENLEVER ».

Vous pouvez également changer I'heure quand les
différents repas sont indiqués :

. Appuyezsur 3.

. Sélectionnez [ « Préférences».

« Sélectionnez « Heures et dates ».

« Appuyez sur « Vos heures de repas ».

- Défilez a travers la liste et appuyez sur I'heure
correspondante.

« Appuyez sur le repas pertinent pour le modifier.
Il ne sera possible de combiner un horaire quavec un seul repas.

10. OUTILS

Appuyez sur {3 pour ouvrir le menu « Outils » & tout
moment. Ce menu vous permet de choisir parmi
différentes options et également de changer les

réglages ou préférences pour votre produit ou I'écran.

Q)

9" |ACTIVATION A DISTANCE

Pour activer l'utilisation de I'application Hotpoint-
Ariston Home Net.

X | MINUTERIE DE CUISSON

Cette fonction peut étre activée soit lors de
I'utilisation d’une fonction de cuisson ou seule pour
conserver I'heure. Une fois démarrée, la minuterie
décomptera indépendamment sans interférer avec
la fonction elle-méme. Une fois que la minuterie a
commencé le compte a rebours, vous pouvez aussi
sélectionner et activer une fonction.

La minuterie continuera de décompter dans l'angle supérieur
droit de I'écran.

Pour reprendre ou modifier la minuterie de cuisson :
- Appuyezsur 3.

. Appuyezsur (X .

Un signal sonore se fait entendre et une indication
apparait a I'écran lorsque la minuterie a terminé le

. FR
compte a rebours.

« Appuyez sur « REJETER » pour effacer la minuterie ou
régler une nouvelle durée.

+ Appuyez sur « REGLER NOUVELLE MINUTERIE » pour
régler a nouveau la minuterie.

¥ |ECLAIRAGE
Pour allumer ou éteindre I'ampoule du four.

«J NETTOYAGE

Activez la fonction « Nettoyage » pour un nettoyage
optimal des surfaces internes.

Nous vous conseillons de ne pas ouvrir la porte du four durant le

cycle de nettoyage pour éviter de perdre les vapeurs d'eau, le

résultat de nettoyage final pourrait étre négativement affecté.

« Retirez tous les accessoires du four avant d'activer la
fonction.

« Quand le four est froid, versez 200 ml d'eau potable
sur le fond du four.

« Appuyez sur « DEBUT » pour activer la fonction de
nettoyage.

Une fois le cycle sélectionné, vous pouvez différer le démarrage

du nettoyage automatique. Appuyez sur « RETARD » pour régler

I'neure de fin comme indiqué dans la section pertinente.

@ | VIDANGE

La fonction de vidange permet de vidanger l'eau afin de
prévenir toute stagnation dans le réservoir. Pour une
utilisation optimale de I'appareil, il est conseillé de
toujours effectuer une vidange chaque fois que le four a
été utilisé avec un cycle vapeur.

Une fois la fonction « Vidange »
sélectionnée, suivez les actions
indiquées. Ouvrez la porte et
placez un grand récipient sous
la buse de vidange située dans
la partie inférieure droite du
panneau. Une fois le vidange
commencé, maintenez le
récipient en position jusqu’a la
fin de l'opération. La durée moyenne de la vidange a
pleine charge est d'environ trois minutes.

Si nécessaire, il est possible de mettre en pause le
processus de vidange en appuyant sur le bouton PAUSE
sur I'écran (par exemple si le pichet est déja plein d'eau
au milieu du processus de vidange).

La carafe doit avoir une contenance minimale de 2 litres.
Remarque : pour sassurer que l'eau est froide, il n'est pas possible
de vidanger le réservoir avant que 4 heures ne se soient écoulées
depuis le dernier cycle (ou la derniere fois que le produit a été
alimenté). Pendant ce temps d'attente, I'écran indiquera la
mention suivante « 'EAU EST TROP CHAUDE. ATTENDEZ QUE LA
TEMPERATURE DIMINUE ».

Bl | e

— | DETARTRAGE
Cette fonction spéciale, activée a intervalles réguliers,
vous permet de maintenir le réservoir et le circuit de
vapeur dans les meilleures conditions.

Le message <PROGRAMME DE DETARTRAGE REQUIS>

Hotpoint 7
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sera affiché a I'écran, pour vous rappeler d'exécuter
cette opération réguliérement.

La nécessité de détartrer est provoquée par le nombre
de cycles de cuisson a la vapeur effectués ou les heures
de travail de la chaudiéere a vapeur depuis le dernier
cycle de détartrage (voir le tableau ci-dessous).

1 22 heures de durée de cuissonala
: vapeur :

Un détartrage est
recommandé

20 cycles de cuisson a la vapeur

¢ 30 heures de durée de cuisson a la

vapeur été réalisé

La procédure de détartrage peut également étre effectuée
quand l'utilisateur souhaite un nettoyage plus approfondi du
réservoir et du circuit de vapeur interne.

La durée moyenne de la fonction totale est d'environ
180 minutes. Une fois que la fonction a démarré, suivez
toutes les étapes indiquées sur I'écran.

Veuillez noter : La fonction peut étre mise en pause mais, si elle
est annulée a quelgue moment que ce soit, tout le cycle de
détartrage doit étre répété depuis le début.

»  VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
Lorsque I'écran indique <PLACER UN RECIPIENT SOUS
L'ORIFICE DE VIDANGE D'EAU>, procédez a la vidange
comme décrit au paragraphe Vidange spécifique. Si
le réservoir ne contient pas d’eau, I'appareil passera
automatiquement en PHASE 1 SUR 8.
Remarque : pour sassurer que l'eau est froide, il n'est pas possible
de vidanger le réservoir avant que 4 heures ne se soient écoulées
depuis le dernier cycle (ou la derniere fois que le produit a été
alimenté). Pendant ce temps dattente, I'écran indiquera la
mention suivante « 'EAU EST TROP CHAUDE. ATTENDEZ QUE LA
TEMPERATURE DIMINUE ».

La carafe doit avoir une contenance minimale de 2 litres.

» PHASE 1 SUR 8 : DETARTRAGE (~120 MIN.)

Lorsque I'écran vous demande de préparer la solution,
ajouter 3 sachets (correspondant a 75 g) du détartrant
spécial Four WPRO* dans 1,7 litres d'eau potable a la
température ambiante.

=75¢g

1,7 Liters

=

Une fois la solution de détartrage versée dans le tiroir,
appuyez sur LG pour lancer la procédure principale de
détartrage.

Vous n'avez pas besoin de rester face a l'appareil
pendant les phases de détartrage. Une fois que chaque
phase est terminée, un signal sonore retentit et I'écran

¢ Il n'est pas possible de lancer :
: un cycle Vapeur tant qu'un :
¢ cycle Détartrage n'aura pas :

affiche des instructions pour passer a la phase suivante.

» PHASE 2 SUR 8 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
Lorsque I'écran indique <PLACER UN RECIPIENT SOUS
L'ORIFICE DE VIDANGE D’EAU>, procédez a la vidange
comme décrit au paragraphe Vidange spécifique.

» PHASE 3 SUR 8 : RINCAGE (~20 min.)

Pour nettoyer le réservoir et le circuit de vapeur, il faut
effectuer un cycle de rincage.

Lorsque I'écran affiche <REMPLIR LE RESERVOIR>, versez
de l'eau potable dans le tiroir, jusqu’a ce que I'écran
affiche <RESERVOIR PLEIN >, et appuyez sur [GZXi#pour
lancer le premier ringage.

PHASE 4 SUR 8 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)

PHASE 5 SUR 8 : RINCAGE (~20 min.)
PHASE 6 SUR 8 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)
PHASE 7 SUR 8 : RINCAGE (~20 min.)

PHASE 8 SUR 8 : VIDANGE (jusqu’a 3 min.)

Apres la derniére vidange, appuyez sur [E&&83pour
compléter le détartrage.

Au terme du détartrage, il sera possible d’utiliser toutes
les fonctions vapeur.

¥

M

M

X

*Le détartrant WPRO est le produit professionnel suggéré pour
le maintien des meilleures performances de votre fonction
vapeur dans le four. Suivez les instructions sur lemballage du
produit. Pour toute commande et information, contactez le
service apres-vente ou www.hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston ne saurait étre tenue pour responsable des
éventuels dommages causés par l'utilisation dautres produits
détergents disponibles sur le marché.

€ SILENCE

Appuyez sur l'icone pour couper le son ou rallumer le
son de tous les sonorités et alarmes.

VERROUILLAGE DES COMMANDES

Le « Verrouillage des commandes » vous permet de
verrouiller les boutons sur le pavé tactile afin qu'ils ne
puissent pas étre enfoncés accidentellement.

Pour activer le verrouillage :

- Appuyez sur l'icone [B] .

Pour désactiver le verrouillage :

« Appuyez sur I'écran.

+ Faites glisser le message indiqué vers le haut.

PLUS DE MODES
Pour sélectionner le Mode Sabbat et accéder a I'Energie.

E PREFERENCES
Pour modifier plusieurs réglages du four.

WI-FI

Pour modifier des réglages ou configurer un nouveau réseau
domestique.

INFOS

Pour éteindre « Conserver le mode Démo », réinitialiser le
produit et obtenir d'autres informations sur le produit.

8 Hotpoint
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TABLEAU DE CUISSON

- TEMPERATURE (°C) / ' . GRILLE ET
RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE NIVEAU DE GRIL DUREE (Min.) ACCESSOIRES
2
] - 170 30-50 |
A s ooa . L = p)
Gateaux a pate levée / Génoise 5 - 160 30-50 aA—1r
I 4 1
i - 160 30-50 Y AR Y e V)
ES R _ _ 3
Gateaux fourrés (gateau au fromage, & 160 - 200 30-85 J
strudel, tarte aux pommes) = 1
5 - 160 - 200 35-90 ot
] . 150 20-40 |3,
& - 140 30-50 4
Biscuits / Petit pain
& - 140 30- 50 4 1
—_ T
IS 5 3 1
5 - 135 40- 60 .
] . 170 20-40 3
& - 150 30- 50 4
Petits gateaux / Muffins
& - 150 30-50 4 !
BYS _ _ 5 3 1
5 150 40-60 B
] . 180 - 200 30-40 3
= 4 1
Chouquettes 5 - 180 - 190 35-45 —r
Sk _ _ _ 5 3 1
5 180- 190 35-45% | 2 o
O] ) 90 110 - 150 3
, = 4 1
Meringues 5 - 90 130 - 150 —1n
BYS _ _ 5 3 1
5 90 140-160% | 2 o
] . 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pain / Fougasse 2 .
& - 190- 230 20-50 | e
. o . = ] i ) 5 3 1
Pizza (Mince, épaisse, focaccia) 5 220 - 240 25-50% e, A=
3
] . 250 10-15 L3
. ) = 4 1
Pizza surgelée - 250 10-20 —n
& - 220- 240 1530 |y 2 3,0V
. 3
> - 180 - 190 45-55 | =
Tartes salées (tartes aux légumes, = i i i 4 1
quiches) 5 180 - 190 45-60 ;o
'S _ _ _ 5 3 1
5 180- 190 45-70% | 2 e L
] . 190 - 200 20-30 3
_— = 4 1
Vol-au-vent / Feuilletés 5 - 180-190 20-40 t ]
'S 5 3 1
5 - 180- 190 20-40% |2

-

Conventionnelle

FONCTIONS

Air pulsé

Cuisson au four
par convection

Gril

<
Cuisson au gril
Turbo

Hotpoint
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< TEMPERATURE (°C) / < . GRILLE ET
RECETTE FONCTION PRECHAUFFAGE NIVEAU DE GRIL DUREE (Min.) ACCESSOIRES
Lasagnes / pates cuites / cannellonis / B B } 3
a9 ] 190 - 200 45-65 3,
3
Agneau / Veau / Beeuf / Porc 1 kg ] . 190 - 200 80-10 3
Ro6ti de porc avec grattons 2 kg @ - 170 110-150 L 2 J
; 3
Poulet / Lapin / Canard 1 kg E] - 200 - 230 50-100 L J
. . 2
Dinde / Oie 3 kg ] . 190 - 200 80-130 2 |
Poisson au four / en papillote (filet, ) ) ) 3
jhdtin ] 180 - 200 40-60 |3,
Légumes farcis (tomates, courgettes, . } ) ) 2
aubergines) 180 - 200 50-60 A
" P 5
Rotie - 3 (Elevée) 3-6 .~ -
Filets de poisson / Entrecotes - 2 (Medium) 20-30** _\_‘f"n_,_ 1 3 [
Saucisses / kebab / cotes levées / . ) . 2w 5 4
hamburgers 2 - 3 (Medium — Haute) 15-30 ~— 1 [
Poulet roti 1-1,3 kg - 2 (Medium) s5-70% 2 1,
Gigot d’agneau / Jarrets - 2 (Medium) 60-90 ™ || 3 J
Pommes de terre roties - 2 (Medium) 35-55% 3 J
Légumes gratinés - 3 (Elevée) 10-25 L 3 J
Biscuits = - 135 50-70 e
Biscuits
5 4 3
Tartes Tg%e]s - 170 50-70 aFr AR, AFs AR
Pizzas ronde E’ - 210 40-60 > 4 2
Pizza ronde aPFr A 1r A 1r a3
Repas complet : tarte aux fruits (niveau = ) 190 40- 120 * 5 3 1
5)/ lasagne (niveau 3)/ viande (niveau 1) - AFRs Al L
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau
5) / légumes rotis (niveau 4) / lasagnes EI ) 190 40-120 5 4 2
(niveau 2) / découpes de viandes (niveau Menu e e s i S
1)
) = 4 1
Lasagnes & Viandes 5 - 200 50-100% = on 1 J
) = 4 1
Viandes & pommes de terre 5 - 200 45-100% —. | J
. \ = % 4 1
Poisson & légumes 5 - 180 30-50 —r | j
Rotis farcis - 200 80-120* 3 |
Coupes de viande (lapin, poulet, agneau) - 200 50-100% 3 J
* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.
**Tourner les aliments a mi-cuisson.
*** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
Arvreer AFen — - Tornnd e g.al
Plaque de cuisson ou Lechefrite / plaque
ACCESSOIRES . i que ae de cuisson ou plat de Lechefrite / Plaque de Léchefrite contenant '
Grille métallique  moule a gateau sur la . : : . Panier vapeur
X i cuisson sur la grille cuisson 500 ml d'eau
grille métallique métallique
[
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VAPEUR PURE

. . o Durée de Cuisson Niveau et
Recette Préchauffage = Température (°C) (Min) Accessoires
. . . 2 1
Légumes frais (Entier) - 100 30-80 oo of
. . 2 1
Légumes frais (morceaux) - 100 15-40 oo of
. . 2 1
Légumes surgelés - 100 20 - 40 \e.o.af
Poisson entier - 90 40-50 2 1
\e.e.ef ~—r
Filets de poisson - 90 20-30 2 W
p \e.eef ~——0r
Escalopes de poulet - 100 15-50 2 1
o] p \e.e.ef —r
2 1
Eufs - 100 10-30
eeef ~—r
Fruits (entiers) - 100 15-45 2 W
\ee.ef ~—0 r
Fruits (Morceaux) - 100 10-30 2 1
eeef ~—r
S N (R —r SN 1e.e.af
Lechefrite / plaque

ACCESSOIRES
Grille métallique

Plaque de cuisson ou
moule a gateau sur la
grille métallique

de cuisson ou plat de Lechefrite / Plaque de Léchefrite contenant

cuisson sur la grille
métallique

Hotpoint

ARISTON

cuisson

500 ml d'eau

Panier vapeur
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AIR PULSE + VAPEUR

Durée de Cuisson

Recette Niveau de vapeur Préchauffage Température (°C) (Min) Niveau et Accessoires

BASSE - 140 - 150 35-55 3

Petit pain/Biscuits BASSE - 140 30-50 A
BASSE - 140 40-60 e
BASSE - 160 - 170 30-40 3

Petit gateau/Muffins BASSE - 150 30-50 A
BASSE - 150 40 - 60 e

Gateaux a pate levée BASSE - 170 - 180 40 - 60 =

Génoise BASSE - 160 - 170 30 - 40 =

Fougasse BASSE - 200 - 220 20-40 3

Pain (miche) BASSE - 170-180 70-100 3

Petit pain BASSE - 200 - 220 30-50 3

Baguettes BASSE - 200 - 220 30-50 3

Pommes de terre roties MEDIUM - 200 - 220 50-70 1;

Veau / Beeuf / Porc 1 kg MEDIUM - 180 - 200 60-100 . >

Veau / Boeuf / Porc (morceaux) MEDIUM - 160 - 180 60-80 1;

Roti de boeuf saignant 1 kg MEDIUM - 200 - 220 40-50 ;r

Roti de boeuf saignant 2 kg MEDIUM - 200 55-65 1;

Gigot d'agneau MEDIUM - 180 - 200 65-75 3

Jarrets de porc en ragodt MEDIUM - 160 - 180 85-100 . >

Poulet / pintade / canard 1 - 1,5 kg MEDIUM - 200 - 220 50-70 3

Morceaux de poulet / pintade / canard MEDIUM - 200 - 220 55-65 ;

Légumes farcis 3

(tomates, courgettes, aubergines) MEDIUM i 180 -200 25-40 —

Filet de poisson ELEVEE - 180 - 200 15-30 3

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Les tableaux énumerent : les recettes, si un préchauffage est nécessaire, la température (°C), le niveau du grill, la durée de cuisson (minutes), les
accessoires et le niveau suggéré pour la cuisson. Les temps de cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas
compte du préchauffage (s'il est nécessaire). Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments et du type
d'accessoire. Utilisez d'abord la valeur recommandée la plus basse et, si les aliments ne sont pas assez cuits, passez aux valeurs supérieures. Utilisez les
accessoires fournis, et de préférence des moules a gateau en métal foncés et des plats de cuisson. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et accessoires en
pyrex ou en céramique ; cependant, les temps de cuisson seront sensiblement plus longs. Afin d'obtenir de meilleurs résultats, observez attentivement
les conseils fournis dans le tableau de cuisson pour le choix des accessoires (fournis) a placer sur les différents gradins.

12
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<~ TABLEAU DE CUISSON

: Retournement

Recette Quantité suggérée (dutemps de : Niveau et Accessoires
.................................................................................................... L BUISSON)
: X i i 2 1
Mets en sauce/ ;I{T‘?fé‘gnes fralf‘h"es """""""""""" 500'”‘3000 9 """ e.e.2f —r
Pates au four : , 2 1
e SOOI NSOt oois- TN NTSOTORAUTIIIOS N Vsl L
. 2 1
] E.I.R.lablanc ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ WOO >%09 ] 1e.g.ef sl
NN . 2 1
RIZ&) RIZbrun ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ WOQ: °00 9. ) '\5«.}'.:@.‘.:.’72.1' .
i . 2 1
: §R|z complet 100-500¢ - \e.0.0f
U H U SOt SOUUUURRRURUUTUURURUE SO 2o\ cot N .
. iz : : . 2
Riz et céréales § ;C.z.g”l“noa o WOQ‘: 3009 - nEem
: Millet 100-300 - 3
: . . N e B
:Graines et céréales ;
: & ‘Orge 100-300g - 3
Epeautre 100-300g - 3
Roti 600 - 2000 : 3
Roti de boeuf R ST , 5
................................................................ iR TSt RO AT e ... SO
Roti 600-25009 - 3
Rétl de pOrC S SO B 5 ‘|
Cotes 500-2000g 2/3
E U St SOt ST UUO TS SUPRUUTR SO S ..
Entier 600-3000g - 2
Viandes Poulet roti I - T
Escalope / Blanc

ARr

ACCESSOIRES
moule a gateau sur

grille métallique

Grille métallique

Plaque de cuisson ou

J
Lechefrite / plaque

la . :
cuisson sur la grille

métallique

de cuisson ou platde  Lechefrite / Plaque

—r

de cuisson

Hotpoint
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500 ml d'eau

Lechefrite contenant

Panier vapeur
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: Retournement
Recette i Quantité suggérée | (dutempsde : Niveau et Accessoires
cuisson)
i Filets/tranches de
_poisson

iFilets rotis

: ‘Filets surgelés : : :
e nanan R T P PP PRI fromee

gFiIets/tranches de
. poisson

iFilets a la vapeur &)

Filets surgelés

_Pétoncles un lechefrite —

‘Moules un léchefrite -

‘Fruits de mer grillés .
] ‘Crevettes

Poisson

Crevettes

Pétoncles . 50010009 -

‘Moules 50030009 -

Crevettes 100-1000 g -

;Fruits de mer/a la vapeur®) :
: 500-1500 g -

‘Crevettes

Calmar 100-500g | -

Poulpe 500-2000¢g -

Pommes de terre - 3
Fraiches

:Légumes rotis ‘Légumes farcis

Légumes rotis

Pommes de terre

i Tomates

‘Poivrons

:Légumes gratinés :
] :Brocoli

Légumes ;(.:.h?u-fleur

‘Autres

iPommes de terre
‘entiéres

{Pommes de terre
‘petites/morceaux

:Légumes frais a la vapeur®™) Petits pois 200-2500 g -

Brocoli . 20030009 -

Chou-fleur . 20030009 -

‘Légumes surgelés a la vapeur) Petits pois & 200-3000g -

5 N
—

* quantité suggérée
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|
: Retournement

Recette Quantité suggérée | (dutempsde : Niveau et Accessoires

................................................................................................................................... CUISSON)
E R . : : 2
....................... oo CORAUXSARS e e TR
] 3
‘Petits pains &) - N—

: Pain de mie en moule®) — ,‘___|_i__,__,

Pain o —— Ty

:Gros painYy -
e T ‘—‘3
: N B
iBaguettes®)
‘Fine — 2
iEpaisse - 2
. : P2
Pizzas [p—
: ; ; )
:Produits surgelés 1 -4 couches — "‘T’ 3 :

inEn AR, ——

5 3 2
. : 5—\%!,-—\1-.-.-.—,-1,-—\!%1,-1#

:Génoise en moule

§Biscuits

:Croissants frais

‘Pate a choux

X ‘Patisseries et tartes .
Gateauxet :
:Tarte en moule

patisseries :

‘Strudel

[ : e e B
................................................................ Jarte fardie auxfruits 0 2000 e SR
] §Entier 100-400 g chacun - - i o 1
iFruits a la vapeur(Yy g R e """E'“" e
3 {En morceaux i 500-3000 g -

Aerenar N — ~ | S e zef
Plaque de cuisson ou Lechefrite / plaque
ACCESSOIRES ! 11 que de de cuisson ou plat de Lechefrite / Plaque de Léchefrite contenant !
Grille métallique ~ moule a gateau sur la : : : , Panier vapeur
. A cuisson sur la grille cuisson 500 mld'eau
grille métallique A
métallique
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a refroidi
avant d'effectuer tout entretien ou

nettoyage. d’acier, de tampons a récurer
N'utilisez pas de nettoyeurs abrasifs, ou des détergents
vapeur.

Ne recouvrez pas l'intérieur

SURFACES EXTERIEURES

« Nettoyez les surfaces a I'aide d’un chiffon en
microfibre humide.
Si elles sont trés sales, ajoutez quelques gouttes
de détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon
sec.

« N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs.
Si l'un de ces produits entre en contact par
inadvertance avec les surfaces de I'appareil,
nettoyez-le immédiatement avec un chiffon en
microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Aprés chaque utilisation, laissez le four refroidir
et ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est
encore tiéde, pour enlever les dépbts ou taches
laissés par les résidus de nourriture. Pour essuyer
la condensation qui s'est formée a la suite de la

du four de papier
aluminium.N’utilisez pas de laine

abrasifs ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

I'appareil.
Utilisez des gants de protection.

L'appareil doit étre débranché
de I'alimentation principale
avant d'effectuer des travaux
d’entretien.

cuisson d'aliments a haute teneur en eau, laissez le
four refroidir completement, et essuyez-le ensuite
avec un linge ou une éponge.

+ Activez la fonction « Nettoyage » pour un
nettoyage optimal des surfaces internes.

« Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

« La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ACCESSOIRES

« Immergez les accessoires dans une solution
de liquide de lavage apreés utilisation, en les
manipulant avec des maniques s'ils sont encore
chauds. Les résidus alimentaires peuvent étre
enlevés en utilisant une brosse ou une éponge de
lavage.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

1. Débranchez le four de I'alimentation électrique.
2. Enlevez les supports de grille.

3. Dégagez le capot de I'ampoule.

4. Remplacez 'ampoule.

5. Replacez le couvercle de la lampe en poussant
fermement jusqu’a ce qu'il soit bien en place.

6. Replacez les supports de grille.
7. Rebranchez le four a l'alimentation électrique.

Veuillez noter : Utilisez uniguement des ampoules a halogene
de 20-40 W/230 ~ type V G9, T300°C. L'ampoule utilisée dans
le produit est spécifiquement concue pour des appareils
domestiques et n'est pas adaptée pour un éclairage général
de la piece dans la maison (Réglementation CE 244/2009). Ces
ampoules sont disponibles aupres de notre Service apres-
vente.

Ne manipulez pas les ampoules a halogene a mains nues, les
traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

« Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement
et abaissez les loquets jusqu'a qu'ils soient
déverrouillés.

« Fermez le plus possible la porte. Tenez la porte
fermement avec les deux mains - ne la tenez pas
par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant de la
fermer tout en la tirant vers le haut en méme
temps jusqu'a ce qu'elle soit libérée de son
logement. Placez la porte sur un c6té, en
I'appuyant sur une surface douce.
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Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis
et attacher la partie supérieure sur son appui.

« Abaissez la porte pour ensuite lI'ouvrir
completement. Abaissez les loquets dans leur
position originale : Assurez-vous de les abaisser
complétement.

FAQ WIFI

I

. FR

« Appliquez une Iégeére pression pour vous assurer
que les loquets sont bien placés.

\

« Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande.
Sinon, répétez les étapes précédentes : La porte
pourrait s'endommager si elle ne fonctionne pas
correctement.

WIFI non disponible en Russie

Quels protocoles WiFi sont pris en charge ?
L'adaptateur WiFi supporte du WiFi b/g/n pour les
pays européens.

Quels réglages doivent étre configurés dans le logiciel
du routeur ?

Les réglages suivants du routeur sont requis : 2,4 GHz
activés, WiFi b/g/n, DHCP et NAT activés.

Quelle version de WPS est prise en charge ?

WPS 2.0 ou plus. Vérifiez la documentation du
routeur.

Y-a-t-il des différences entre l'utilisation d'un
smartphone (ou d'une tablette) avec Android ou iOS ?
Vous pouvez utiliser nimporte quel systéme
d’exploitation, cela ne fait aucune différence.

Puis-je utiliser une connexion 3G mobile a la place
d’un routeur ?

Oui, mais les services du cloud sont concus pour des
dispositifs connectés en permanence.

Comment puis-je vérifier si ma connexion Internet a
domicile fonctionne et si la fonctionnalité sans fil est
activée ?

Vous pouvez rechercher votre réseau sur votre
dispositif intelligent. Désactivez les autres connexions
de données avant d'essayer.

Comment puis-je vérifier si l'appareil est connecté a
mon réseau sans fil domestique ?

Accédez a la configuration de votre routeur (voir le
manuel du routeur) et vérifiez si I'adresse MAC de
I'appareil est énumérée sur la page des dispositifs
connectés sans fil.

Ou puis-je trouver I'adresse MAC de l'appareil ?
Appuyez sur & puis appuyez sur & WiFi ou regardez
sur votre appareil : Il existe une étiquette montrant le
SAID et les adresses MAC. L'adresse MAC est
constituée d’'une combinaison de chiffres et de
lettres, débutant par « 88:e7 ».

Comment puis-je vérifier si la fonctionnalité sans fil de
I'appareil est activée ?
Utilisez votre dispositif intelligent et I'application

Hotpoint-Ariston Home Net pour vérifier si le réseau
de lI'appareil est visible et connecté au cloud.
Y-a-t-il quelque chose qui puisse empécher le signal
d'atteindre I'appareil ?

Vérifiez que les dispositifs que vous avez connectés
n'utilisez pas toute la largeur de bande disponible.
Assurez-vous que vos dispositifs activés Wi-Fi ne
dépassent pas le nombre maximum autorisé par le
routeur.

A quelle distance le routeur doit-il &tre du four ?

Normalement, le signal Wi-Fi est suffisamment
fort pour couvrir deux pieces, mais cela dépend
grandement du matériau dont sont faits les murs.
Vous pouvez vérifier la force du signal en placant
votre dispositif intelligent pres de 'appareil.

Que puis-je faire si ma connexion sans fil n'atteint pas
I'appareil ?

Vous pouvez utiliser des dispositifs spécifiques pour
étendre votre couverture Wi-Fi domestique, comme
les points d'acces, les répéteurs Wi-Fi et les ponts de
puissance (non fournis avec l'appareil).

Comment puis-je trouver le nom et le mot de passe de
mon réseau sans fil ?

Voir la documentation du routeur. Il y a
habituellement un autocollant sur le routeur
montrant les informations dont vous avez besoin
pour atteindre la page de paramétrage du dispositif
en utilisant un dispositif connecté.

Que puis-je faire si mon routeur utilise le canal WiFi du
voisinage ?

Forcez le routeur a utiliser votre canal WiFi personnel.
Que puis-je faire si = apparait a I'écran ou si
I'appareil est incapable d'établir une connexion stable
avec mon routeur domestique ?

L'appareil peut s'étre connecté avec succes au routeur
mais il n'est pas capable d'accéder a Internet. Pour
connecter l'appareil a Internet, vous devrez vérifier
les réglages du routeur et/ou de la porteuse.

Réglages du routeur : NAT doit étre activé, le pare-feu et DHCP
doivent étre convenablement configurés. Chiffrage de mot de
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passe accepté : WEP, WPA, WPA2. Pour tenter un type différent
de chiffrage, consultez le manuel du routeur.

Réglages de la porteuse : Si votre fournisseur de service
Internet a fixé le nombre d'adresses MAC en mesure de se
connecter a Internet, vous pouvez étre dans Iimpossibilité de
connecter votre appareil au cloud. Ladresse MAC d'un
dispositif est son identifiant unique. Veuillez demander a votre
fournisseur de service Internet comment connecter des
dispositifs autres que les ordinateurs a Internet.

Comment puis-je vérifier si des données sont
transmises ?

Aprés réglage du réseau, coupez I'alimentation,
attendez 20 secondes, puis allumez le four : Vérifiez

GUIDE DE DEPANNAGE

que l'application indique I'état Ul de l'appareil.
Certains réglages prennent quelques secondes pour
apparaitre dans l'application.

Comment puis-je changer mon compte Hotpoint-
Ariston en conservant mes appareils connectés ?

Vous pouvez créer un nouveau compte mais
rappelez-vous d'effacer vos appareils de votre ancien
compte avant de les déplacer vers le nouveau.

J’ai changé mon routeur, que dois-je faire ?

Vous pouvez soit conserver les mémes parametres
(nom de réseau et mot de passe) ou effacer

les parametres précédents de I'appareil et les
reconfigurer.

Probleme ‘Cause possible

Solution

. :Coupure de courant.
Le four ne fonctionne: —,
pas. :Débranchez de

I'alimentation principale.

-Assurez-vous qu'il n' y a pas de panne de courant et que
le four est bien branché. Eteignez puis rallumez le four
pour voir si le probleme persiste.

L'écran affiche la

'Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et

lettre « F » suivi d’un
numéro ou d'une
lettre.

_contactez le Service Aprés-vente le plus prés.
Appuyez sur & , appuyez sur , puis sélectionnez
_« Réinitialisation d'usine ».

Tous les réglages enregistrés seront effaces.

Vérifiez sur votre réseau domesthue a au moins une
-valeur de plus de 3 kW. Dans le cas contraire, diminuez la
‘puissance a 13 Ampéres. Pour la changer, appuyez sur
&%, sélectionnez [ « Plus de modes », puis
§select|onnez « Energie ».

L'alimentation est

. ‘Niveau de puissance erroné.
coupée. 3

;Mode démonstration en
cours.

%Appuyez sur ©, appuyez sur W « Info », puis
~sélectionnez « Conserver le mode démo » pour quitter.

Le four ne chauffe
P

Le routeur Wi-Fi est éteint.
‘Les propriétés de

- paramétrage du routeur ont |
changé.

‘Les connexions sans fil
‘n'atteignent pas l'appareil.
‘Le four est incapable
:d’établir une connexion
‘stable au réseau
‘domestique.

‘La connectivité n'est pas
_prise en charge.

Vérifiez si le routeur Wi-Fi est connecté a Internet.
;Vérifiez que le signal Wi-Fi prés de I'appareil est fort.
_Essayez de redémarrer le routeur.

Voir paragraphe « FAQ Wi-Fi »

Si les propriétés de votre réseau sans fil domestique ont
changé, effectuez I’ appariement au réseau : Appuyez sur
&, appuyez sur B « Wi-Fi » puis sélectionnez «
§Connexnon au réseau ».

Licone = s'affiche
sur I'écran.

:Actlvatlon a distance non
‘autorisée dans votre pays.

§Ver|f|ez avantdel’ acheter si votre pays permet la
:commande a distance pour les appareils électroniques.

La connectivité n'est
pas prise en charge.

r— _ Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations
. supplémentaires sur le produit :
_ - Envisitant notre site Web docs.hotpoint.eu
F.; «  Enutilisant le code QR
P
[

+  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone
dans le livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez
indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.
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Snelgids | NL
WI1J DANKEN U VOOR UW AANKOOP VAN EEN
@\ PRODUCT HOTPOINT - ARISTON . Lees de instructies aandachtig voordat u het apparaat
Z= ) Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren .

> . gebruikt.
op www.hotpoint.eu/register

PRODUCTBESCHRUVING

1. Bedieningspaneel
2. Ventilator
3. Circulair

verwarmingselement
(niet zichtbaar)

4. Roostergeleiders
(het niveau is op de voorkant
van de oven aangegeven)

5. Deur

6. Waterlade

7. Bovenste
verwarmingselement/grill

8. Lampje

o. Identificatieplaatje

(niet verwijderen)

10. Onderste
verwarmingselement
(niet zichtbaar)

BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL

) Do
rY\zy( menu ; ' ' ;
A © i
1 2 3 4 5 6 7
1. AAN/UIT 3.FAVORIET 6. AFSTANDSBEDIENING
Om de oven aan en uit te draaien.  Om de lijst van uw favoriete Om het gebruik van de Hotpoint-
2. HOOFDMENU functies op te roepen. Ariston Home Net-app mogelijk te
Om snelle toegang te krijgen tot 4. DISPLAY maken.
het hoofdmenu. 5.TOOLS 7. ANNULEREN
Om uit verschillende opties Om eender welke ovenfunctie
te kiezen en ook om de uit te schakelen, tenzij de
oveninstellingen en -voorkeuren Klok, de Kookwekker en de
te wijzigen. Bedieningsvergrendeling.
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ACCESSOIRES

ROOSTER OPVANGBAK BAKPLAAT SCHUIFRAILS *

=

Om voedsel te bereiden of als | Voor gebruik als ovenschaal | Kan gebruikt worden voor het | Om het plaatsen of

draagrooster voor pannen, voor de bereiding van vlees, | bereiden van brood of gebak, | verwijderen van accessoires te
taartvormen en ander vis, groenten, focaccia, enz. of | maar ook voor gegrild viees, | vergemakkelijken.
ovenvast kookgerei om het bakjus op te vangen | vis in folie, etc.
wanneer geplaatst onder het
rooster.
STOOMBAK

De st ‘ ckeliik * Alleen beschikbaar bij bepaalde modellen
€ SLoom Kan MaKKENKEr ** Gebruik alleen voor de STOOM-functie

circuleren, zodat het voedsel o -
Het aantal en type van accessoires is afhankelijk van het

uniform gaar wordt. Plaats de
opvangbak één niveau lager model dat u aangekocht hebt.

om het bakjus op te Bij de Consumentenservice kunt u apart andere
vangen.** accessoires aanschaffen.

HET ROOSTER EN ANDERE ACCESSOIRES DE SCHUIFRAILS AANBRENGEN

PLAATSEN (INDIEN AANWEZIG)

Schuif het rooster horizontaal over de geleiders en Verwijder de roostergeleiders uit de oven en

zorg ervoor dat de zijde met de geheven rand naar verwijder het beschermende plastic van de
boven gericht is. schuifrails.

Andere accessoires, zoals de opvangbak en de Bevestig de bovenste klem van de rail naar de
bakplaat, worden op dezelfde wijze als het rooster roostergeleider en schuif deze zo ver mogelijk.
horizontaal in de oven geschoven. Duw de andere klem naar beneden op zijn plaats.
DE GELEIDERS VAN HET ROOSTER VERWIJDEREN ~ Druk de onderkant van de klem stevig tegen de
EN TERUGPLAATSEN roostergeleider om de geleider vast te zetten. Zorg

ervoor dat de lopers vrij kunnen bewegen. Herhaal
deze stappen bij de andere roostergeleider op

hetzelfde niveau.
N i

Let op: De schuifrails kunnen op elk niveau worden
gemonteerd.

« Om de roostergeleiders te verwijderen tilt u de
geleiders op en daarna trekt u het onderste deel
voorzichtig uit de zitting: De roostergeleiders
kunnen nu verwijderd worden.

« Om de geleiders opnieuw te plaatsen, moeten
ze eerst terug in hun bovenste zitting worden
geplaatst. Houd ze rechtop, schuif ze in de
ovenruimte en laat ze dan in de juiste positie in de
onderste zitting zakken.

g
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BEREIDINGSFUNCTIES

. NL

@ HANDMATIGE FUNCTIES

CONVENTIONEEL

Voor het bereiden van gerechten op één
steunhoogte.

CONVECTIEBAKKEN

Om vlees te bereiden, gebak met vulling op een
enkel rooster te bakken.

HETELUCHT

Om verschillende soorten voedsel te bereiden met
dezelfde bereidingstemperatuur op verschillende
niveaus (maximaal drie) tegelijk. Met deze functie
worden er geen geuren van het ene naar het
andere gerecht overgebracht.

GRILL

Voor het grillen van steaks, kebab en worst, het
gratineren van groenten of het roosteren van

brood. Voor het grillen van vlees wordt geadviseerd

de opvangbak te gebruiken om het braadvet op te

vangen: Plaats de bak op één van de niveaus onder

het rooster en voeg 500 ml drinkwater toe.

TURBOGRILL

Voor het grillen van grote stukken vlees
(lamsbouten, rosbief, hele kip). Er wordt
geadviseerd de opvangbak te gebruiken om het
braadvet op te vangen: Plaats de pan op één van
de niveaus onder het rooster en voeg 500 ml
drinkwater toe.

SNEL VOORVERWARMEN
Om de oven snel voor te verwarmen.

MULTIFLOW FUNCTIES

Voor het gelijktijdig bereiden van verschillende
gerechten op vier verschillende steunhoogtes
die dezelfde bereidingstemperatuur hebben.
Deze functie kan gebruikt worden om koekjes,
taarten, ronde pizza's (ook bevroren) te bereiden
en een volledige maaltijd te bereiden. Raadpleeg
de bereidingstabel om de beste resultaten te
bereiken.

STOMEN

» PURE STOOM

Voor het bereiden van natuurlijke en gezonde
gerechten met gebruik van stoom, om de
natuurlijke voedingswaarde van het voedsel
te behouden. Deze functie is bijzonder
geschikt voor het bereiden van groenten,

vis en fruit, en ook om te blancheren. Tenzij
anders aangegeven alle verpakkingen en
beschermende folie verwijderen voordat het
voedsel in de oven wordt gezet.

»  HETELUCHT + STOOM

Door de combinatie van de eigenschappen
van stoom en van hete lucht kunt u met

deze functie gerechten bereiden die aan

de buitenkant krokant en gebruind zijn,

en tegelijkertijd mals en sappig aan de
binnenkant. Om de beste bereidingsresultaten
te bekomen raden we aan om een HOOG

stoomniveau te selecteren voor visbereidingen,
MEDIUM voor vlees en LAAG voor brood en
desserts.

e SPECIALE FUNCTIES

» ONTDOOIEN

Voor het versnellen van het ontdooien van
voedsel. Plaats het voedsel op de middelste
plaathoogte. Laat het voedsel in de verpakking
zitten zodat het niet uitdroogt.

»  WARMHOUDEN

Voor het warm en krokant houden van zojuist
bereide gerechten.

» RUZEN

Voor het optimaal laten rijzen van zoet of hartig
deeg. Om de kwaliteit van het rijzen niet in
gevaar te brengen, de functie niet inschakelen
als de oven nog heet is na een bereidingscyclus.

»  KANT-EN-KLAAR

Om kant-en-klaargerechten te bereiden

die op kamertemperatuur of in de koelkast
worden bewaard (broodjes, taartmix, muffins,
pastagerechten en broodproducten). De functie
bereidt alle gerechten snel en zorgvuldig; ze
kan ook worden gebruikt om reeds bereid
voedsel te verwarmen. De oven hoeft niet te
worden voorverwarmd. Volg de instructies op
de verpakking.

»  MAXI COOKING

Voor het braden van grote stukken vlees
(meer dan 2,5 kg). Aanbevolen wordt om

het vlees tijdens de bereiding om te keren
om gelijkmatig bruinen aan beide kanten te
verkrijgen. Het verdient de voorkeur het vlees
zo nu en dan vochtig te maken om het niet te
laten uitdrogen.

» ECO HETELUCHT

Gevulde braadstukken en stukken vlees op

één steunhoogte bereiden. Door zachte,
intermitterende luchtcirculatie wordt
voorkomen dat het voedsel teveel uitdroogt.
Tijdens het gebruik van deze ECO-functie blijft
de verlichting tijdens de bereiding uit. Voor het
gebruik van de ECO-cyclus en daardoor een
optimaler stroomverbruik, mag de oven niet
eerder worden geopend dan dat het voedsel
volledig bereid is.

« MY FROZEN FOOD

Bij deze functie worden automatisch de beste
temperatuur en bereidingsmodus geselecteerd
voor vijf verschillende categorieén kant-en-klare
diepvriesproducten. De oven hoeft niet te worden
voorverwarmd.

C‘% MY MENU

Hiermee kunnen alle types voedingsmiddelen volledig
automatisch worden bereid. Om deze functie optimaal
te benutten volgt u de aanwijzingen in de betreffende
bereidingstabel.

De oven hoeft niet te worden voorverwarmd.
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GEBRUIKVAN HET TOUCHDISPLAY

i’ Om te selecteren of te bevestigen:
» Raak het scherm aan om de gewenste waarde of
het gewenste item in het menu te selecteren.

{1") Handmatige fur@s

12:35

My Menu

Om door een menu of een lijst te scrollen:

é U hoeft gewoon met uw vinger over het display te
vegen om door de items of waarden te scrollen.

<4 Handmatige functies

Conventioneel Convectiebakken

Hetelucd g

< Selecteer een hetelucht

temperatuur.

; 20072

MHEIEVOLGENDE
S

EERSTE GEBRUIK

Om een instelling te bevestigen of om naar het volgende
scherm te gaan:

Raak “INSTELLEN”" of “VOLGENDE” aan.

< Selecteer een hetelucht

temperatuur.

Kooktijd instellen (AP

Om terug te keren naar het vorige scherm:
Raak < aan.

NGSINSTRUCTIE:

Om verschillende soorten voedsel
te bereiden met dezelfde
bereidingstemperatuur op
verschillende niveaus (maximaal

drj ijk. Deze functie kan
B s,

Wanneer u het apparaat voor de eerste keer aanzet,
moet u het product configureren.

De instellingen kunnen daarna worden gewijzigd door op € te
drukken om zo het “Tools"-menu te openen.

1. DE TAAL SELECTEREN

Stel de taal en tijd in wanneer u het apparaat voor de

eerste keer aan zet.

+ Veeg over het scherm om door de lijst van
beschikbare talen te scrollen.

« Raak de gewenste taal aan.

Door € aan te raken, keert u terug naar het vorige scherm.

2. DE INSTELLINGENMODUS SELECTEREN

Zodra u de taal heeft geselecteerd, kunt u op het display
“WINKEL DEMO” kiezen (handig voor verkopers, alleen
om het apparaat tentoon te stellen) of verdergaan door
“VOLGENDE" aan te raken.

3. WIFI INSTELLEN

Met de functie Hotpoint-Ariston Home Net kunt

u de oven op afstand bedienen vanaf een mobiel
apparaat. Om ervoor te zorgen dat het apparaat
vanop een afstand kan worden bediend, moet u eerst
het verbindingsproces goed afronden. Dit proces is

noodzakelijk om uw apparaat te registreren en het met

uw thuisnetwerk te verbinden.

+ Raak“NU INSTELLEN"aan om verder te gaan met het
instellen van de verbinding.

U kan ook “OVERSLAAN" aanraken om uw product later te
verbinden.

DE VERBINDING INSTELLEN

Voor deze functie heeft u het volgende nodig: Een
smartphone of tablet en een draadloze router die
verbonden zijn met het internet. Controleer met
uw smarttoestel of het signaal van uw draadloos
thuisnetwerk sterk is vlak bij het apparaat.

Minimumvereisten.

Smarttoestel: Android met een 1280x720 (of hoger) scherm of
iOS.

Raadpleeg de app store voor de compatibiliteit van de applicatie
met Android- of iOS-versies.

Draadloze router: 24Ghz WiFi b/g/n.

1. Download de Hotpoint-Ariston Home Net-app

De eerste stap om uw apparaat te verbinden, is het
downloaden van de app op uw mobile device. De
Hotpoint-Ariston Home Net-app begeleidt u door alle
stappen die hier worden vermeld. U kunt de Hotpoint-
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Ariston Home Net-app downloaden van de App Store of
de Google Play Store.

2. Een account aanmaken

Als u dit nog niet gedaan heeft, moet u een account
aanmaken. Hiermee kan u uw apparaten verbinden met
een netwerk en ze ook in het oog houden en ze vanop
een afstand bedienen.

3. Uw apparaat registreren

Volg de instructies in de app om uw apparaat te
registreren. U heeft het Smart Appliance IDentifier-
nummer (SAID) nodig om de registratie te kunnen
voltooien. U vindt deze unieke code op het
identificatieplaatje op het product.

4. Met WiFi verbinden

Volg de Scan-to-Connect-instellingsprocedure. De app
begeleidt u bij het verbinden van uw apparaat aan uw
draadloos netwerk bij u thuis.

Als uw router WPS 2.0 (of hoger) ondersteunt, selecteert
u“HANDMATIG" en raakt u dan “WPS instellen” aan:
Druk op de WPS-toets op uw draadloze router om een
verbinding te maken tussen de twee producten.

U kunt het product indien nodig ook handmatig
verbinden met behulp van“Zoek een netwerk”.

De SAID-code wordt gebruikt om een smarttoestel met uw
apparaat te synchroniseren.

Het MACadres wordt getoond voor de WiFi-module.

De verbindingsprocedure zal alleen opnieuw moeten
worden uitgevoerd als u de instellingen van uw
router wijzigt (bijv. netwerknaam of wachtwoord of
gegevensverstrekker).

DAGELIJKS GEBRUIK

. NL

.TIJD EN DATUM INSTELLEN

Als u de oven met uw thuisnetwerk verbindt, worden de
tijd en datum automatisch ingesteld. Anders moet u die
handmatig instellen

+ Raak de nummers aan om de tijd in te stellen.
+ Raak“INSTELLEN”aan om te bevestigen.
Zodra u de tijd heeft ingesteld, stelt u de datum in

« Raak de gewenste nummers aan om de datum in te
stellen.

+ Raak“INSTELLEN"aan om te bevestigen.
4. HET STROOMVERBRUIK INSTELLEN

De oven is geprogrammeerd voor het verbruik van een
niveau van elektrische stroom dat compatibel is met een
thuisnetwerk dat een kwalificatie van meer dan 3 kW (16
ampere) heeft: Als uw huishouden een lager
energieverbruik gebruikt, moet u deze waarde (13 ampére)
verlagen.

- Raak de waarde aan de rechterkant aan om het
energieverbruik te selecteren..

+ Raak”OK”aan om de oorspronkelijke instellingen te
voltooien.

5. DE OVEN VERWARMEN

Een nieuwe oven kan geuren afgeven die tijdens het
productieproces zijn achtergebleven: dit is volkomen
normaal. Voordat u begint met het bereiden van
voedsel, raden we daarom aan om de lege oven te
verwarmen, om alle mogelijke geuren te verwijderen.
Verwijder alle beschermende karton of transparante
film uit de oven en verwijder eventuele accessoires aan
de binnenkant. Verwarm de oven tot 200°C gedurende
ongeveer één uur.

Het is raadzaam de ruimte te luchten na het eerste gebruik van
het apparaat.

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

« Drukop of raak het scherm eender waar aan om
de oven in te schakelen.

Op het display kunt u kiezen tussen Handmatige en
Mijn Menu-functies.

- Raak de gewenste hoofdfunctie aan om naar het
overeenkomstige menu te gaan.

+ Scrol naar boven of beneden om de lijst te bekijken.
+ Selecteer de gewenste functie door ze aan te raken.

2. HANDMATIGE FUNCTIES INSTELLEN

Nadat u de gewenste functie hebt geselecteerd kunt u
de instellingen wijzigen. Op het display verschijnen de
instellingen die kunnen worden gewijzigd.

TEMPERATUUR / GRILLNIVEAU

+ Scrol door de voorgestelde waarden en selecteer
degene die u nodig heeft.

Als het bij de functie is toegestaan, kunt u »§ aanraken

om voorverwarmen in te schakelen.

DUUR

Wanneer u de bereiding handmatig wilt beheren, hoeft
u geen bereidingstijd in te stellen. In de getimede
modaus blijft de oven bereiden tijdens de door u
geselecteerde duur. Aan het einde van de bereidingstijd
wordt het bereiden automatisch onderbroken.

« Raak“Kooktijd instellen”aan om de duur in te stellen.

« Raak de gewenste nummers aan om de gewenste
bereidingstijd in te stellen.

+ Raak“VOLGENDE” aan om te bevestigen.

Raak de waarde van de duur aan en selecteer daarna “STOP” om
tijdens de bereiding een ingestelde duur te annuleren en de
bereiding zo handmatig te onderbreken.

3. MY MENU-FUNCTIES INSTELLEN

Met de Mijn Menu-functies kunt u een grote
verscheidenheid aan gerechten bereiden, waarbij

u kunt kiezen uit gerechten die in de lijst worden
getoond. De meeste bereidingsinstellingen worden
automatisch door het apparaat geselecteerd om de
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beste resultaten te bekomen.

- Kies een recept uit de lijst.

De functies worden weergegeven onderverdeeld in categorieén
van levensmiddelen in het “MY MENU FOOD LIST" menu (zie de
overeenkomstige tabellen) en volgens de kenmerken van het
recept in het “MY MENU SPECIAL OCCASIONS (SPECIALE
GELEGENHEDEN)" menu.

« Zodra u een functie heeft geselecteerd, volstaat
het de kenmerken van het te bereiden voedsel
(hoeveelheid, gewicht enz.) aan te geven om het
perfecte resultaat te bekomen.

4. UITSTEL VAN START-/EINDTLJD INSTELLEN

U kan de bereiding uitstellen alvorens een functie in te

schakelen: De functie schakelt in of uit op het tijdstip

dat u op voorhand selecteert.

« Raak“UITSTEL” aan om de gewenste start- of eindtijd
in te stellen.

« Zodra u het gewenste uitstel heeft ingesteld, raakt u
“STARTVERTRAGING” aan om de wachttijd in te laten
gaan.

- Zet het voedsel in de oven en sluit de deur: De
functie wordt automatisch ingeschakeld na de
berekende tijdsduur.

Wanneer er een uitgestelde bereidingsstarttijd wordt

geprogrammeerd wordt de voorverwarmingsfase van de oven

uitgeschakeld: De oven zal de gewenste temperatuur geleidelijk

bereiken, wat betekent dat de bereidingstijden iets langer zijn

dan inde bereidingstabel staat vermeld.

«  Om de functie meteen in te schakelen en het
programmeerde uitstel te annuleren, raakt u ® aan.

5. START DE FUNCTIE

- Nadat u de instellingen heeft geconfigureerd, raakt u
“START”aan om de functie in te schakelen.

Als de oven heet is en de functie een welbepaalde

maximumtemperatuur vereist, verschijnt een bericht op de

display. U kan de ingestelde waarden op eender welk moment

tijdens de bereiding wijzigen door de te wijzigen waarde aan te

raken.

. Drukop om de actieve functie op eender welk
moment te stoppen.

6. VOORVERWARMEN

Als het voorverwarmen voorheen werd ingeschakeld,
wordt de status van de voorverwarmingsfase
aangegeven op het display zodra de functie in werking
is getreden. Na deze fase is een signaal hoorbaar en
toont de display dat de oven de ingestelde temperatuur
bereikt heeft.

« Opendedeur.
« Plaats het gerecht in de oven.

« Sluit de deur en raak “"GEREED” aan om het bereiden
te starten.

Het voedsel in de oven plaatsen vooraleer de fase van de
voorverwarming afgelopen is zal een negatief effect hebben op
het uiteindelijk resultaat van de bereiding. Wanneer de deur
tijdens de voorverwarmingsfase wordt geopend zal het
onderbreken worden onderbroken. De bereidingstijd is exclusief
de voorverwarmingsfase.

7. HET BEREIDEN PAUZEREN

Voor sommige Mijn Menu-functies moeten de

etenswaren worden omgedraaid tijdens de bereiding.

Een hoorbaar signaal gaat af en op het display

verschijnt de uit te voeren actie.

« Opendedeur.

« Voer de handeling uit die op het display wordt
aangegeven.

+ Sluit de deur en raak “GEREED” aan om het bereiden
te hervatten.

Het is mogelijk dat de oven op dezelfde manier

aangeeft het voedsel te controleren nog voor de

bereiding is afgerond.

Een hoorbaar signaal gaat af en op het display

verschijnt de uit te voeren actie.

+ Controleer het voedsel.

+ Sluit de deur en raak “GEREED” aan om het bereiden
te hervatten.

8. EINDE BEREIDINGSTIJD

Er klinkt een geluidssignaal en op het display wordt

aangegeven dat de bereiding klaar is. Bij sommige

functies kan u, zodra de bereiding is voltooid, uw

gerecht extra te bruinen, de bereidingstijd verlengen of

de functie als een favoriet opslaan.

- Raak Y+ aan om de functie als een favoriet op te
slaan.

« Selecteer “Extra Bruining” om de bruincyclus van vijf
minuten te starten.

« Raak ® aan om de bereidingstijd te verlengen.

9. FAVORIETEN

De favorietenfunctie slaat oveninstellingen voor uw
favoriete recept op.

De oven herkent automatisch de vaakst gebruikte functies.
Nadat u een functie een aantal keer heeft gebruikt, zal worden
voorgesteld om de functie aan uw favorieten toe te voegen.

EEN FUNCTIE OPSLAAN

Zodra een functie is uitgevoerd, raakt u Y aan om

het op te slaan als een favoriet. Hiermee kunt u ze in de

toekomst snel gebruiken, met dezelfde instellingen. Met

het display kunt u de functie opslaan door maximaal

4 favoriete maaltijdtijden aan te geven, waaronder

ontbijt, lunch, snack en diner.

- Raak de symbolen aan om er minstens een te
selecteren.

« Raak“FAVORIETE” aan om de functie op te slaan.

EENMAAL OPGESLAGEN

Om het favorietenmenu te bekijken, drukt u op Yy : De

functies worden onderverdeeld volgens verschillende

maaltijdtijden en sommige suggesties worden

aangeboden.

« Raak het maaltijdensymbool aan om de
bijbehorende lijsten te bekijken

+ Scrol door de aangeboden lijst.

« Raak het gewenste recept of de gewenste functie
aan.

« Raak“START”aan om de bereiding in te schakelen.

6 Hotpoint
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INSTELLINGEN WUZIGEN

In het favorietenscherm kunt u een afbeelding of een
naam toevoegen aan de favoriet om hem volgens uw
voorkeuren te personaliseren.

+ Selecteer de functie die u wilt wijzigen.
+ Raak“BEWERKEN" aan.
+ Selecteer de eigenschap die u wilt wijzigen.

+ Raak“VOLGENDE" aan: Op het display worden de
nieuwe eigenschappen getoond.

« Raak“OPSLAAN” om uw wijzigingen te bevestigen.

In het favorietenscherm kunt u ook opgeslagen functies
verwijderen:

« Raakde W aan bij de functie.
- Raak“VERWIJDEREN" aan.

U kan ook de tijd afstellen wanneer de verschillende
maaltijden worden weergegeven:

- Drukop 3.

- Selecteer B “Voorkeuren”.

+ Selecteer“Tijden en Data"

« Raak“Uw maaltijdtijden” aan.

+ Scrol door de lijst en raak de gewenste tijd aan.

- Raak de gewenste maaltijd aan om hem te wijzigen.

Een tijdsinterval kan alleen met een maaltijd gecombineerd
worden.

10. TOOLS

Druk op eender welk moment op {3 om het “Tools"-
menu te openen. Via dit menu kunt u kiezen uit

verschillende opties en u kunt ook de instellingen of
voorkeuren voor uw product of het display wijzigen.

N

9" |OP AFSTAND INSCHAKELEN

Om het gebruik van de Hotpoint-Ariston Home Net-app
mogelijk te maken.

X | KOOKWEKKER

Deze functie kan worden ingeschakeld bij het gebruik
van een bereidingsfunctie of enkel om de tijd bij te
houden. Als de wekker eenmaal is gestart, blijft deze
aftellen zonder invloed te hebben op de functie. Als
de kookwekker is ingeschakeld kunt u ook een functie
selecteren en inschakelen.

De wekker blijft rechtsboven op het scherm aftellen.

Om de kookwekker op te roepen of te wijzigen:

« Drukop ©3.

« Raak [Z] aan.

U hoort een geluidssignaal en het display toont

wanneer de kookwekker afgeteld heeft tot aan de

geselecteerde bereidingstijd.

« Raak“SLUITEN” aan om de wekker te annuleren of

een nieuwe duur voor de wekker in te stellen.

+ Raak“NIEUWE TIMER INSTELLEN" aan om de wekker

opnieuw in te stellen.

¥ |LAMPJE
Om het ovenlampje in of uit te schakelen.

Hotpoint
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J ZELFREINIGEN
Activeer de functie “Zelfreinigen” voor een optimale

reiniging van de interne oppervlakken.

Het is raadzaam om de ovendeur niet te openen tijdens de
reinigingscyclus, om verlies van waterdamp te voorkomen, wat
een nadelig effect heeft op het uiteindelijke
schoonmaakresultaat.

« Verwijder alle hulpstukken uit de oven voordat u de
functie activeert.

+ Giet, wanneer de oven koud is, 200 ml drinkwater op
de bodem van de oven.

- Raak”START”aan om de reinigingsfunctie in te
schakelen.

Nadat de cyclus is geselecteerd, kunt u de start van de
automatische reiniging uitstellen. Raak “UITSTEL" aan om de
eindtijd in te stellen zoals wordt aangegeven in het betreffende
gedeelte.

® | AFVOEREN

Met de afvoerfunctie laat u het water weglopen, zodat
er geen water in de tank achterblijft. Voor een optimaal
gebruik van het apparaat is het raadzaam om de oven
altijd af te voeren bij gebruik met een stoomcyclus.

Zodra u de functie “Afvoeren”
hebt geselecteerd, volgt u de
aangegeven stappen: Open de
deur en plaats een grote kan
onder het afvoertuitje rechts
op de bodem van het paneel.
Houd de kan na de start van
het afvoeren in de juiste stand
tot het helemaal uitgevoerd is.
De gemiddelde duur voor het afvoeren bij volledige
belasting is ongeveer drie minuten.

Indien nodig is het mogelijk om het afvoerproces te
onderbreken door op PAUZE op het display te drukken
(bijvoorbeeld als de kan al vol water zit tijdens het
afvoeren).

De kan moet tenminste 2 liter kunnen bevatten.

Let op: om te verzekeren dat het water koud is, is het niet
mogelijk deze activiteit uit te voeren voordat 4 uren verstreken
zijn na de laatste cyclus (of de laatste keer dat het product van
stroom werd voorzien). Tijdens het wachten geeft het display de
volgende feedback weer: “WATER IS TE HEET: WACHT TOT DE
TEMPERATUUR DAALT".

B | ONTKALKEN

Deze speciale functie wordt periodiek geactiveerd en
zorgt ervoor dat de tank en het stoomcircuit in optimale
conditie worden gehouden.

Het bericht <ONTKALKCYCLUS NODIG> wordt op het
display weergegeven om u eraan te herinneren deze
handeling regelmatig uit te voeren.

De behoefte voor ontkalking wordt bepaald door het
aantal uitgevoerde stoomkookcycli of werkuren van
de stoomketel sinds de laatste ontkalkingscyclus (zie
onderstaande tabel).

ARISTON



22 uren stoomkoken

20 cycli stoomkoken

Het is niet mogelijk om
een stoomcyclus uit te
voeren totdat er een
ontkalkingscyclus wordt
uitgevoerd

De ontkalkingsprocedure kan ook worden uitgevoerd wanneer
de gebruiker een diepere reiniging van de tank en het interne
stoomcircuit wenst.

De gemiddelde duur van de volledige functie is

ongeveer 180 minuten. Zodra de functie gestart is, volgt
u alle stappen aangegeven op het display.

Let op: De functie kan worden gepauzeerd, maar als deze op
eender welk moment geannuleerd wordt, moet de gehele
ontkalkingscyclus vanaf het begin worden herhaald.

» AFVOEREN (tot 3 min.)

Als het display <PLAATS EEN BAK ONDER DE
WATERAFVOEROPENING> toont, ga dan verder met het
afvoeren zoals beschreven in de paragraaf Afvoeren.
Als de tank geen water bevat, springt het apparaat
automatisch naar STAP 1 VAN 8.

Let op: om te verzekeren dat het water koud is, is het niet
mogelijk deze activiteit uit te voeren voordat 4 uren verstreken
zijn na de laatste cyclus (of de laatste keer dat het product van
stroom werd voorzien). Tijdens het wachten geeft het display de
volgende feedback weer: “WATER IS TE HEET: WACHT TOT DE
TEMPERATUUR DAALT".

De kan moet tenminste 2 liter kunnen bevatten.

» STAP 1 VAN 8: ONTKALKEN (~120 MIN.)

Wanneer het display u vraagt om de oplossing
voor ontkalken te bereiden, voegt u 3 zakjes
(overeenkomend met 75 g) van de specifieke Oven
WPRO*-ontkalker toe aan 1,7 liter drinkwater op
kamertemperatuur.

=759

1,7 Liters

< =

Zodra de ontkalkingsoplossing in de lade is gegoten, drukt
uop om het dementeringsproces te starten.
Tijdens de stappen van de ontkalking hoeft u niet bij het
apparaat te blijven. Nadat elke stap is voltooid, wordt een
akoestische feedback afgespeeld en toont het display
instructies om door te gaan met de volgende stap.

» STAP 2 VAN 8: AFVOEREN (tot 3 min.)

Als het display <PLAATS EEN BAK ONDER DE
WATERAFVOEROPENING> toont, ga dan verder met het
afvoeren zoals beschreven in de paragraaf Afvoeren.

» STAP 3 VAN 8: SPOELEN (~20 min.)
Om de tank en het stoomcircuit te reinigen voert u de
spoelcyclus uit.

Wanneer het display <VUL DE TANK BlJ> weergeeft,
giet dan drinkwater in de lade totdat het display “TANK
BIJGEVULD"” weergeeft. Druk vervolgens op om
de eerste spoeling te starten.

STAP 4 VAN 8: AFVOEREN (tot 3 min.)

STAP 5 VAN 8: SPOELEN (~20 min.)
STAP 6 VAN 8: AFVOEREN (tot 3 min.)
STAP 7 VAN 8: SPOELEN (~20 min.)

STAP 8 VAN 8: AFVOEREN (tot 3 min.)

Druk na de laatste afvoerstap op om het
ontkalken te voltooien.

Als de ontkalkingsprocedure is voltooid, kunt u alle
stoomfuncties gebruiken.

¥

¥

¥

¥

*WPRO-ontkalker is het professionele product dat we
aanbevelen voor het behoud van de beste prestaties van de
stoomfunctie in uw oven. Volg de gebruiksaanwijzingen op de
verpakking. Voor bestellingen en informatie neemt u contact op
met de Consumentenservice of met www.hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston wijst elke aansprakelijkheid af voor schade
veroorzaakt door het gebruik van andere, op de markt te
verkrijgen reinigingsmiddelen.

¢ STIL
Raak het symbool aan om het geluid van alle geluiden
en alarmen aan of uit te zetten.

o BEDIENINGSVERGRENDELING

Met de "Bedieningsvergrendeling" kunt u de toetsen op
de touchpad vergrendelen, zodat ze niet per ongeluk
kunnen worden ingedrukt.

Om de vergrendeling in te schakelen:

- Raak het symbool [&] aan.

Om de vergrendeling uit te schakelen:

« Raak het display aan.

« Veeg naar boven op het weergegeven bericht.

MEER MODUSSEN

Om de Sabbat-modus te selecteren en
Vermogensregeling te openen.

E VOORKEUREN
Om verschillende oveninstellingen te wijzigen.

=

WIFI

Om instellingen te wijzigen of een nieuw thuisnetwerk te
configureren.

INFO

Om “Demo-modus opslaan” uit te schakelen, het product te
resetten en meer informatie over het product op te roepen.

8 Hotpoint
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BEREIDINGSTABEL

TEMPERATUUR (°C) / DUUR ROOSTER EN
RECEPT FUNCTIE VOORVERWARMEN GRILLNIVEAU (Min.) ACCESSOIRES
2
] - 170 30-50 | 2.
'S 2
Taarten / Cakes 5 - 160 30-50  =mn
I 4 1
- - 160 30-50 abFsr Al
ES - _ _ 3
Gevulde taarten (kaastaart, strudel, & 160200 30-85 1~
appeltaart) = 1
5 - 160 - 200 35-90 | mt e
] . 150 0-40 3,
& - 140 30-50 4
Koekjes / Shortbread
& - 140 30-50 4 !
—_ T
dR 5 3 1
5 - 135 40-60 .
] . 170 20-40 3
& - 150 30-50 4
Kleine taartjes / Muffins
& - 150 30-50 4 !
BYS 5 3 1
5 - 150 40 - 60 B
] . 180 - 200 30-40 |3
, = 4 1
Soesjes 5 - 180-190 35-45 | =
S 5 3 1
5 - 180- 190 35-45% | 2 >
O] ] 90 10-150 | 3
, T 4 1
Meringues 5 - 90 130-150 | .=~
VS 5 3 1
5 - 90 140-160% | 2 o
] . 190 - 250 15-50 | 2
Pizza / Brood / Focaccia 4 1
& - 190 - 230 20-50 | o
. . ' o 5 3 1
Pizza (Dun, dik, focaccia) 5 - 220-240 25-50% | 2an ae—an
3
] . 250 10-15 3
. = 4 1
Diepvriespizza - 250 10-20 —.
& - 220- 240 15-30 1y 2 4, 5,V
. 3
> - 180 - 190 45-55 | o
Hartige taarten (groentetaart, quiche) > - 180 - 190 45 -60 ,\%ﬁ “‘1;[’
'S 5 3 1
5 - 180- 190 45-70% | 2 e L
] . 190 - 200 20-30 3
. . = 4 1
Pasteitjes / Bladerdeeghapjes 5 - 180 - 190 20-40 ]
'S 5 3 1
5 - 180- 190 20-40% | 2 o

- %

Hetelucht

FUNCTIES
Conventioneel

Convectiebakken

Grill

Turbo Grill

Hotpoint
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RECEPT FUNCTIE  VOORVERWARMEN ~'CMirbRAt bR (C)/ M) Jusaratiion
Losane | ovenschotels /gebaden ] - om0 s 0
\I./gr:lw(se\alse\?lse(/e;(?lgvlees / Rundvlees / E] . 190 - 200 80- 110 I;J
Gebr. varkensvlees met korst 2kg @ - 170 110-150 ;‘}
Kip / Konijn / Eend 1 kg ] - 200- 230 50-100 3
Kalkoen / Gans 3 kg ] . 190 - 200 80-130 |2 |
Gebakken vis / in folie (filets, heel) E - 180 - 200 40-60 ;‘}
aGljzt\)/;lgdiigSr)oenten (tomaten, courgettes, ) 180 - 200 50- 60 -\él,-
Toast - 3 (hoog) 36 L.
Visfilet / moten vis - 2 (Medium) 20-30** _\_‘f"n_,_ \3&
\IQV:r:]stt)JSrsg/el:Sebab / Spareribs / ) 2-3 (gheorgwgo)ldeld - 15 - 30 ** .\.”5“.’ @_
Gebraden kip 1-1,3 kg - 2 (Medium) 55-70*** _\_”2“_’_ Q
Lamsbout / schenkel - 2 (Medium) 60 - 90 *** 1;1
Gebakken aardappelen - 2 (Medium) 35 - 55 *#** 1;1
Groentegratin - 3 (hoog) 10-25 ;‘}
Koekjes = - 135 50-70 |2 oo
Koekjes
Taarten Ta%n - 170 50-70 | a2y Amme e
Ronde pizza Ron(%,)izza - 210 40-60 ..___51—__—1__,- .\___4|—__—.__,. -._..21—__—1__,- -.17.1;:'4-
Complete maaltijd: Vruchtentaart
(niveau 5) / Lasagne (niveau 3) / Vlees S - 190 40-120%* -u:-.-i.-.-—u- -u:-.-i.-.-—u- ‘;,
(niveau 1)
Complete maaltijd: Frui‘ttaart (niveau 5) E 5 4 ) .
/ gebakken groenten (niveau 4) / lasagne - 190 40-120 =0, . ", ae—n
(niveau 2) / gesneden vlees (niveau 1) Menu
Lasagne en vlees & - 200 50-100* ,\%’ 1;1
Vlees en aardappelen S - 200 45-100* _\éﬁ l;J
Vis & Groenten S - 180 30-50* .\_“i_n_,. l;ﬂ
Gevulde braadstukken - 200 80-120% 1;1
Gesneden vlees (konijn, kip, lam) - 200 50-100* ;‘}

* Geschatte tijdsduur: Gerechten kunnen op verschillende tijdstippen afhankelijk van de persoonlijke voorkeur uit de oven worden verwijderd.
** Draai het vlees halverwege de bereidingstijd om.
*** Draai het voedsel na twee derde van de bereidingstijd om (indien nodig).

v, AFn — - Tornnd e.p.ef
Opvangbak /
ACCESSOIRES Ovenschaal of Bakplaat Druipplaat / Opvangbak met
Rooster taartvorm Stoombak
of ovenschaal op Ovenschaal 500 ml water
op het rooster rooster
[
10 Hotpoint

ARISTON



. NL

PURE STOOM
o Bereidingstijd Niveau en
Recept Voorverwarmen = Temperatuur (°C) (Min.) Accessoires
Verse groenten (heel) 100 30-80 T:jz.m 1
Verse groenten (stukken) 100 15 - 40 WEM ]
Bevroren groenten 100 20-40 2 1
\ee.ef ~—0 r
Hele vis 90 40-50 2 1
.92 —0 —r
. 2 1
Visfilets 90 20-30
e.e.2f ~—00r
Kipfilets 100 15-50 2 ]
o2 e —0r
. 2 1
Eieren 100 10-30
e —e0
Fruit (heel) 100 15 - 45 2 1
\ee.ef ~—0 r
. 2 1
Fruit (stukken) 100 10-30 oo of
N N (R ~ - T e 5.5l
Ovenschaal of Opvangbak/
ACCESSOIRES Bakplaat Druipplaat / Opvangbak met
Rooster taartvorm Stoombak
of ovenschaal op Ovenschaal 500 ml water

op het rooster rooster

Hotpoint

ARISTON
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HETELUCHT + STOOM

Bereidingstijd

Recept Stoomniveau Voorverwarmen  Temperatuur (°C) (Min.) Niveau en Accessoires
LAAG - 140 - 150 35-55 3
Shortbread / Koekjes LAAG - 140 30-50 4 !
5 3 1
LAAG - 140 40 - 60 —r
LAAG - 160 - 170 30- 40 3
Klein gebak / Muffin LAAG - 150 30-50 4 1
5 3 1
LAAG - 150 40 - 60 —r
. 2
Luchtig gebak LAAG - 170 -180 40-60 N -
. 2
Luchtige cake LAAG - 160 - 170 30-40 N -
Focaccia LAAG - 200 - 220 20 - 40 3
Heel brood LAAG - 170 -180 70-100 3
Broodjes LAAG - 200- 220 30-50 3
Baguette LAAG - 200- 220 30-50 3
Gebakken aardappelen MEDIUM - 200-220 50-70 3
Kalfsvlees / rundvlees / varkensvlees 1 kg MEDIUM - 180 - 200 60-100 3
Kalfsvlees / rundvlees / varkensvlees MEDIUM ) 160 - 180 60-80 3
(stukken) —r
Rosbief rosé 1 kg MEDIUM - 200 - 220 40-50 3
Rosbief rosé 2 kg MEDIUM - 200 55 - 65 3
Lamsbout MEDIUM - 180 - 200 65-75 3
Gestoofde varkensschenkel MEDIUM - 160 - 180 85-100 3
Kip / parelhoen / eend 1- 1,5 kg MEDIUM - 200 - 220 50-70 3
Kip / parelhoen / eend (stukken) MEDIUM - 200-220 55-65 3
Gevulde groenten 3
X MEDIUM - 180 - 200 25-40
(tomaten, courgettes, aubergines) _—
Visfilet HOOG - 180 - 200 15-30 3

LEZEN VAN DE BEREIDINGSTABELLEN

De tabellen vermelden: recepten, of voorverwarmen nodig is, temperatuur (°C), grillniveau, bereidingstijd (minuten), voorgestelde accessoires en niveau
voor de bereiding. De bereidingstijden gelden vanaf het moment dat het gerecht in de oven wordt gezet, zonder de voorverwarmingstijd (indien nodig).
De bereidingstemperaturen zijn bij benadering en zijn afhankelijk van de hoeveelheid voedsel en het type accessoire dat wordt gebruikt. Gebruik eerst
de laagste aanbevolen waarden. Als de bereiding niet naar wens is, kunt u hogere waarden gebruiken. Geadviseerd wordt om de bijgeleverde accessoires
te gebruiken en indien mogelijk taartvormen en ovenschalen van donker metaal. U kunt ook vuurvaste of aardewerken pannen en schalen gebruiken; de
bereidingstijden zijn dan iets langer. Volg voor de beste resultaten zorgvuldig de aanwijzingen in de bereidingstabel met betrekking tot de (bijgeleverde)

schalen en de verschillende steunhoogtes.

12
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<2 BEREIDINGSTABEL

................................................................................................ T R I R R

‘Verse lasagne
Stoofschotels/ : 9

Aanbevolen hoeveelheid

500-3000¢g

Gebakken pasta : _. .
:Diepvrieslasagne

Rijst)

Rijst & Granen

EZaden & Granen™)

Vlees

EVIeesgerechten

AF=r

Ovenschaal of
taartvorm
op het rooster

ACCESSOIRES
Rooster

Witte Rijst

Zilvervliesrijst

‘Zilvervliesrijst
et

iQuinoa

100-500 g

‘Gierst

100-300 g

‘Gerst

100-300g

Braadstuk

Ribbetjes

‘Kipfilets

Kalkoenfilets

Worstjes &
Knakworst

—J
Opvangbak /
Bakplaat

of ovenschaal op

rooster

—r

Druipplaat /
Ovenschaal

Hotpoint
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100-500 § §

100-300g :

100-300 g i §

Omdraaien
: (van i Niveau en Accessoires
; bereidingstijd) ;

) @29l ~r
_ 2
) 3

........................................................................................................................................

| S

Opvangbak met

500 ml water Stoombak

13



Vis

EGegratineerde groenten

Groenten

* Aanbevolen hoeveelheid

Omdraaien

Aanbevolen hoeveelheid (van i Niveau en Accessoires
H : bereidingstijd) :

......................... T e N

%Visfilets/moten

‘Bevroren filets

%Visfilets/moten

‘Bevroren filets

§Jakobssche|p één schaal -

‘Mosselen één schaal

‘Garnalen één schaal -

‘Garnalen één schaal . -

§Jakobssche|p

‘Mosselen

‘Garnalen

‘Garnalen

Pijlinktvis

Inktvis

Aardappelen
-Vers

%Gevulde groenten 100 - 500 g per stuk -

‘Geroosterde

Aardappelen

‘Tomaten één schaal

Paprika's één schaal

‘Broccoli één schaal

‘Bloemkool één schaal

‘Andere één schaal -

ablr

N e R FETELLTD e

§Aardappe|en Heel 50-500 elk -

iAardapreIen

Klein / partjes 100-2000 g

:Doperwten

‘Broccoli

‘Bloemkool 200-3000g -

Doperwten &) 200-3000 g -
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. NL

Hotpoint

Omdraaien
Recept i Aanbevolen hoeveelheid (van i Niveau en Accessoires
................................................................................................ e bereidingstijd) ©
. : 2
....................... e AT CAKES e G e AR
;Broodjesk\)\) 60 - 150 g per stuk . - ’
Brood in blik & 400 - 600 g per stuk - _\___2|____,__’_
Brood e e T
:Groot brood ) 700 - 2000 g -
-Stokbrood{) 200 - 300 elk . X
....................... R TR ..-\_r
;Dun rond - bakplaat - 2
;Dik ; rond - bakplaat - 2
Pizza
;Ingevroren 1-4lagen - i"TF 3 :
] —\m,- A, ——
5 03 2
' : : i nFe AR AR, —
Sponscake NVOMM e 00 e R
' Koekjes ; 200-600g ; - -3
%Croissants Vers één schaal - 3
OSSOSOVt SOOI HOOleoossoesevrANURI IR
: %Soezendeeg één schaal - 3
T :Gebakjes & Gevulde taarten b T
CEIREG Taart in bakvorm 400-1600 g
gebakjes : T S NSNS AR W12 S N
‘Strudel 400-1600 g
;Vruchtentaart V
] Heel 100-400g per stuk - 2 !
iGestoomd Fruit®)
3 :Stukken 500-3000g -
e N (' e oo 1e.g.0f
Ovenschaal of Opvangbak/
ACCESSOIRES Bakplaat Druipplaat / Opvangbak met
Rooster taartvorm Stoombak
of ovenschaal op Ovenschaal 500 ml water
op het rooster ro0ster
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REINIGEN EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de oven afgekoeld
is vooraleer te onderhouden of te
reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers.

Bedek de binnenkant van de oven
niet met aluminiumfolie.

EXTERNE OPPERVLAKKEN

« Reinig de oppervlakken met een vochtig
microvezeldoekje.

Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een paar druppels
neutraal afwasmiddel toe aan het water. Droog af
met een droge doek.

+ Gebruik geen bijtende of schurende
reinigingsmiddelen. Als een dergelijk product per
ongeluk in contact komt met de oppervlakken het
apparaat, verwijder het dan onmiddellijk met een
vochtig microvezeldoekje.

INTERNE OPPERVLAKKEN

« Na elk gebruik moet de oven afkoelen en dan
gereinigd worden, bij voorkeur wanneer die nog
warm is, om afzettingen of vlekken veroorzaakt
door voedselresten te verwijderen. Laat voor

Gebruik geen staalwol,
schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten,
omdat deze het oppervlak van het
apparaat kunnen beschadigen.

Draag beschermende

handschoenen.

De oven moet worden
losgekoppeld van het
elektriciteitsnet voordat u
onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

het drogen van condens die zich heeft gevormd
vanwege het breiden van voedsel met een hoog
vochtgehalte de oven volledig afkoelen en veeg
het af met een doek of spons.

« Activeer de functie “Zelfreinigen” voor een
optimale reiniging van de interne oppervlakken.

« Maak het glas van de deur schoon met een
geschikt vloeibaar reinigingsmiddel.

«  Om de oven gemakkelijker te kunnen reinigen, kan
de deur worden verwijderd.

ACCESSOIRES

« Laat de accessoires na gebruik weken in water
met afwasmiddel. Pak ze vast met handschoenen
als ze nog heet zijn. Voedselresten kunnen met
een afwasborstel of met een sponsje worden
verwijderd.

VERVANGEN VAN HET LAMPJE

1. Koppel de oven los van de netvoeding.
2. Verwijder de roostergeleiders.

3. Het beschermkapije.

4. Neem het lampenkapje weg.

5. Breng het beschermkapje terug aan door er stevig op
te drukken tot het vastklikt.

6. Monteer de roostergeleiders terug.
7. Sluit de oven weer aan op de netvoeding.

Let op: Gebruik alleen halogeenlampen van 20-40 W/230 ~V,
type G9, T300°C. De lamp die in het product wordt gebruikt is
specifiek ontworpen voor huishoudapparaten en is niet
geschikt voor ruimteverlichting (EGRichtlijn Nr. 244/2009). De
lampjes zijn verkrijgbaar bij de Consumentenservice.

Raak de halogeenlampen niet met blote handen aan omdat
vingerafdrukken ze kunnen beschadigen. Gebruik de oven
niet voordat het beschermkapje is teruggeplaatst.

DE DEUR VERWIJDEREN EN TERUGPLAATSEN

« Om de deur te verwijderen opent u deze volledig
en brengt u de vergrendelingen naar beneden
totdat ze ontgrendeld zijn .

+ Sluit de deur zo ver mogelijk. Houd de deur stevig
met beide handen beet - niet vasthouden aan de
handgreep.

Verwijder de deur door deze te blijven sluiten en
tegelijkertijd omhoog te trekken totdat het
loshaakt. Zet de deur opzij en laat deze op een
zachte ondergrond rusten.
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Monteer de deur opnieuw door deze te bewegen in
de richting van de oven, de haken van de scharnieren
uit te lijnen met de zitting en het bovenste deel op de
zitting vast te zetten.

« Laat de deur zakken en doe deze vervolgens
volledig open. Breng de vergrendelingen omlaag
naar hun oorspronkelijke positie: Zorg ervoor dat
ze volledig naar beneden staan.

WIFI-FAQ's

« Zachtjes drukken, om te controleren of de
vergrendelingen in de juiste positie staan.

\

+ Probeer de deur te sluiten en controleer of het in
lijn met het bedieningspaneel is. Als dit niet het
geval is herhaalt u de bovenstaande stappen: Als
het niet goed werkt kan de deur beschadigd raken.

WIFI niet beschikbaar in Rusland

Welke wifi-protocollen worden ondersteund?

De geinstalleerde WiFi-adapter ondersteunt WiFi b/g/n
voor Europese landen.

Welke instellingen moeten worden geconfigureerd in
de routersoftware?

De volgende routerinstellingen zijn vereist: 2,4 GHz
ingeschakeld, Wifi b/g/n, DHCP en NAT ingeschakeld.

Welke versie van WPS wordt ondersteund?

WPS 2.0 of hoger. Controleer de routerdocumentatie.
Zijn er verschillen tussen het gebruik van een
smartphone (of tablet) met Android of i0S?

U kan eender welk besturingssysteem gebruiken, er is
geen verschil.

Kan ik mobiele 3G-tethering gebruiken in plaats van
een router?

Ja, maar cloudservices zijn ontworpen voor permanent
verbonden apparaten.

Hoe kan ik controleren of mijn internetverbinding werkt
en de draadloze functionaliteit is ingeschakeld?

U kan naar uw netwerk zoeken op uw smarttoestel.
Schakel andere gegevensverbindingen uit voordat u
het probeert.

Hoe kan ik controleren of het apparaat is verbonden
met mijn draadloos thuisnetwerk?

Ga naar uw routerconfiguratie (zie routerhandleiding)
en controleer of het MAC-adres van het apparaat
wordt vermeld op de pagina met apparaten met een
draadloze verbinding.

Waar kan ik het MAC-adres van het apparaat vinden?

Druk op {3, raak daarna & WiFi aan of kijk op uw
apparaat: er is een label met de SAID- en MAC-
adressen. Het Mac-adres bestaat uit een combinatie
van cijfers en letters en begint met "88:e7".

Hoe kan ik controleren of de draadloze functionaliteit
van het apparaat is ingeschakeld?

Gebruik uw smart-apparaat en de Hotpoint-

Ariston Home Net-app om te controleren of het
apparaatnetwerk zichtbaar is en is verbonden met de

cloud.

Is het mogelijk dat het signaal het apparaat niet kan
bereiken?

Controleer of de toestellen die u heeft verbonden niet
alle beschikbare bandbreedte opgebruiken.

Zorg ervoor dat uw toestellen waarvoor WiFi
is ingeschakeld het door de router toegelaten
maximumaantal niet overschrijden.

Hoe ver moet de router zijn verwijderd van de oven?

Normaal gezien is het wifisignaal sterk genoeg om
een aantal kamers te bestrijken, maar dit hangt heel
erg af van het materiaal van de muren. U kunt de
signaalsterkte controleren door uw smart-apparaat
naast het apparaat te plaatsen.

Wat kan ik doen als mijn draadloze verbinding het
apparaat niet bereikt?

U kunt specifieke toestellen gebruiken om thuis het
bereik van uw WiFi uit te breiden, zoals access points,
WiFi repeaters en powerline extenders (niet inbegrepen
bij het apparaat).

Hoe vind ik de naam en het wachtwoord van mijn
draadloos netwerk?

Raadpleeg de routerdocumentatie. Er zit meestal een
sticker op de router met de informatie die u nodig hebt
om de instellingenpagina van het apparaat te bereiken
via een aangesloten apparaat.

Wat kan ik doen als mijn router gebruik maakt van het
wifikanaal van de buurt?

Dwing de router om het wifikanaal van bij u thuis te
gebruiken.

Wat kan ik doen als =" op het scherm wordt
weergegeven, of als het apparaat geen stabiele
verbinding met mijn thuisrouter tot stand kan brengen?

Het is mogelijk dat het apparaat verbonden is met
de router, maar geen toegang heeft tot internet.
Om het apparaat met internet te verbinden, moet
u de instellingen van de router en/of de provider
controleren.

Routerinstellingen: NAT moet aanstaan, firewall en DHCP
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moeten correct zijn geconfigureerd. Ondersteunde
wachtwoordencryptie: WEP, WPA, WPA2. Gelieve de handleidin
van de router te raadplegen om een ander type encryptie te
proberen.

Instellingen van de provider: Als uw internetprovider het aantal
MAG-adressen heeft ingesteld dat verbinding met internet kan
maken, kunt u uw apparaat mogelijk niet verbinden met de
cloud. Het MAGadres is de unieke identificatie van een
apparaat. Vraag uw internetprovider hoe u andere apparaten
dan computers op internet kunt aansluiten.

Hoe kan ik controleren of gegevens worden verzonden?

Nadat het netwerk is ingesteld, schakelt u de voeding
uit, u wacht 20 seconden en zet dan de oven aan:
Controleer of de app de Ul-status van het apparaat
weergeeft.

PROBLEMEN VERHELPEN

Sommige instellingen verschijnen pas na enkele seconden op
de app.

Hoe kan ik mijn Hotpoint-Ariston-account wijzigen
zonder dat de verbindingen van mijn apparaten worden
verbroken?

U kunt een nieuw account aanmaken, maar vergeet
niet om uw apparaten van uw oude account te
verwijderen voordat u ze naar uw nieuwe account
verplaatst.

Ik heb een nieuwe router - wat moet ik doen?

U kunt dezelfde instellingen (netwerknaam en
-wachtwoord) behouden ofwel de vorige instellingen
van het apparaat verwijderen en de instellingen
opnieuw configureren.

g

?

Probleem Mogeluke oorzaak

Oplossing

| %Stroomonderbreklng

Koppel het los van het
_elektriciteitsnet.

De oven werkt niet.

ﬁControIeer of het eIektr|C|te|tsnet spannlng heeft en of
de oven is aangesloten. Zet de oven uit en weer aan, om
te controleren of het probleem opgelost is.

Op de display
verschijnt de letter
"F" gevolgd door een
nummer of letter.

‘Neem contact op met de dichtstbijzijnde
:Consumentenservice en vermeld het nummer dat volgt
‘op de letter “F".

Druk op &, raak [ aan en selecteer vervolgens “Factory
‘Reset”.

Alle opgeslagen instellingen zullen worden verwijderd.

De EVermogensinstelling is
stroomvoorziening in

-verkeerd.
huis valt uit. ;

.Controleer of uw thuisnetwerk tenminste een nominaal
‘vermogen van meer dan 3 kW heeft. Als dat niet het
‘geval is, verlaagt u het vermogen tot 13 ampére. Druk
op &, selecteer B “Meer modussen” en selecteer
‘daarna “Vermogensregeling” om het vermogen te
-veranderen.

De oven wordt niet
warm.

Druk op €, raak @ ”Info”aan en selecteer daarna
“Demo- modus opslaan”om de modus te verlaten.

De WiFi-router staat uit.

.De eigenschappen van

~de routerinstellingen zijn
‘gewijzigd.

.De draadloze verbindingen
‘bereiken het apparaat niet.
'De oven kan geen stabiele
-verbinding maken met het
thuisnetwerk.

:De connectiviteit wordt niet .
~ondersteund.

Het symbool Z*
wordt op het display
weergegeven.

“Verbinden met netwerk”

_Controleer of de WiFi-router verbonden is met het
‘internet.

éControIeer of de sterkte van het WiFi-signaal dichtbij het
‘apparaat goed is.

_Probeer de router te herstarten.

 Zie paragraaf “FAQ WiFi”

§Als de eigenschappen van uw draadloos thuisnetwerk
.zijn gewijzigd, voert u de koppeling op het netwerk uit:

Druk op &€}, raak B “WiFi” aan en selecteer dan

De connectiviteit 'Op afstand inschakelen niet

§Contro|eer voor de aankoop of afstandsbediening voor

wordt niet : . : : . .
ondersteund. ‘toegestaan in uw land. ;elektronlsche apparaten in uw land toegestaan is.

P P

| !E | Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u op:

«  Op onze website docs.hotpoint.eu
F.: - Gebruik makend van de QR-code
Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje).

— Wanneer u contact neemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het

n identificatieplaatje van het apparaat staan. S AT
18
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Guida rapida | IT

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN

@\ PRO.DOTTO HPTPOINT'AB!STON . . Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente le
Zs ) Perricevere un'assistenza piu completa, registrare il istruzioni relative alla sicurezza.
prodotto su www.hotpoint.eu/register

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello comandi

2. Ventola

3. Resistenza circolare
(non visibile)

4, Griglie laterali
(il livello & indicato sulla
parte frontale del forno)

Porta

Cassetto per l'acqua
Resistenza superiore / grill
Luce

Targhetta matricola
(da non rimuovere)

10. Resistenza inferiore

0N,

(non visibile)
DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
A O,
rY\w menu ; ' ' ;
1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. PREFERITI 6. CONTROLLO REMOTO
Per accendere e spegnere il forno.  per richiamare la lista delle Per abilitare I'uso dell'app
2. HOME funzioni preferite. Hotpoint-Ariston Home Net.
Per accedere rapidamente alla 4. DISPLAY 7. ANNULLA
schermata principale. 5.STRUMENTI Per disattivare tutte le funzioni del
Per scegliere tra le opzioni e forno ad eccezione dell'orologio,
modificare le impostazioni del del contaminuti e del blocco tasti.

forno e le preferenze.
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ACCESSORI

GRIGLIA

Da usare per la cottura degli
alimenti o come supporto per
pentole, tortiere e altri utensili
da cucina

TEGLIA PER COTTURA A
VAPORE

Agevola la circolazione del
vapore, permettendo di
cuocere uniformemente gli
alimenti. Disporre la leccarda
al livello inferiore per
raccogliere i liquidi di
cottura.**

LECCARDA

Da usare come piastra per
cuocere carni, pesci, verdure,
focacce, etc. o, posizionata
sotto la griglia, per raccogliere
i liquidi di cottura.

INSERIMENTO DELLA GRIGLIA E ALTRI

ACCESSORI

Inserire la griglia orizzontalmente facendola scivolare
sulle griglie laterali inserendo dapprima il lato rialzato

orientato verso l'alto.

Gli altri accessori, come la leccarda o la teglia, si
inseriscono orizzontalmente come la griglia.

SMONTAGGIO E RIMONTAGGIO DELLE GRIGLIE

LATERALI

« Pertogliere le griglie, sollevarle e sganciare la
parte inferiore dalla sede tirandola leggermente: a
questo punto ¢ possibile rimuovere le griglie.

« Perrimontare le griglie, inserirle dapprima nelle
sedi superiori. Avvicinarle alla cavita tenendo
sollevato, quindi abbassarle in posizione nelle sedi

inferiori.

w

TEGLIA

GUIDE SCORREVOLI *

—

Per facilitare l'inserimento o la
rimozione degli accessori.

Da usare per cuocere prodotti
di panetteria e pasticceria, ma
anche carne arrosto, pesce al
cartoccio, ecc.

* Disponibile solo su alcuni modelli
** Usare solo per la funzione STEAM (Vapore)

Il numero e il tipo di accessori possono variare a seconda
del modello acquistato.

E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il
Servizio Assistenza.

MONTAGGIO DELLE GUIDE SCORREVOLI (SE
PRESENTI)

Togliere dal forno le griglie laterali e rimuovere la
protezione in plastica dalle guide scorrevoli.
Ancorare alla griglia laterale la clip superiore della
guida e farla scivolare fino a fine corsa. Abbassare
in posizione l'altra clip. Per fissare la guida,
premere la parte inferiore della clip contro la griglia
laterale. Assicurarsi che le guide possano scorrere
liberamente. Ripetere questa operazione sull’altra
griglia laterale, allo stesso livello.

Nota: le guide scorrevoli possono essere montate a qualsiasi
livello.
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FUNZIONI DI COTTURA

@ FUNZIONI MANUALI

STATICO

Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un solo
ripiano.

VENTILATO

Per cuocere carni o torte ripiene su un solo ripiano.

TERMOVENTILATO

Per cuocere contemporaneamente su piu ripiani
(massimo tre) alimenti diversi che richiedono la
medesima temperatura di cottura. Questa funzione
permette di eseguire la cottura senza trasmissione
di odori da un alimento all'altro.

GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce, gratinare
verdure o dorare il pane. Per la grigliatura delle carni,
si consiglia di utilizzare una leccarda per raccogliere
il liquido di cottura: posizionarla un livello sotto la
griglia e aggiungere 500 ml di acqua potabile.

TURBO GRILL

Per arrostire grossi tagli di carne (cosciotti, roast
beef, polli). Si consiglia di utilizzare una leccarda
per raccogliere i liquidi di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 500 ml di acqua
potabile.

PRERISCALDAMENTO VELOCE

Per preriscaldare rapidamente il forno.

FUNZIONI MULTIFLOW

Per cuocere contemporaneamente su quattro
ripiani alimenti diversi che richiedono la medesima

temperatura di cottura. Questa funzione puo essere

utilizzata per cuocere biscotti, torte, pizze (anche
surgelate) e per preparare un pasto completo. Per
ottenere risultati ottimali si raccomanda di seguire
la tabella di cottura.

VAPORE

» 100% VAPORE

Il vapore permette di preparare piatti sani e
naturali preservando le proprieta nutritive degli
alimenti. Questa funzione é particolarmente
indicata per la cottura di verdure, pesce, frutta
o altri alimenti da sbollentare. Se non indicato
diversamente, rimuovere tutti i materiali di
imballaggio e le pellicole protettive prima di
introdurre gli alimenti nel forno.

»  TERMOVENTILATO + VAPORE

Combinando le proprieta del vapore con
quelle della cottura termoventilata, questa
funzione permette di ottenere una cottura
piacevolmente croccante e dorata all'esterno
mantenendo l'interno tenero e succoso.

Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di
scegliere un livello di vapore ALTO per il pesce,
MEDIO per la carne e BASSO per pane e dolci.

«  FUNZIONI SPECIALI

» SCONGELAMENTO

Per velocizzare lo scongelamento degli alimenti.
Disporre gli alimenti sul ripiano intermedio.

Si suggerisce di lasciare I'alimento nella sua
confezione per impedire che si asciughi
eccessivamente all'esterno.

» TIENIIN CALDO

Per mantenere caldi e croccanti cibi appena
cotti.

» LIEVITAZIONE

Per ottenere una lievitazione ottimale di impasti
dolci o salati. Allo scopo di preservare la qualita
della lievitazione, non attivare la funzione se il
forno e ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

»  PIATTI PRONTI

Per cuocere piatti pronti conservati a
temperatura ambiente o in frigorifero (biscotti,
miscele per torte, muffin, pasta e prodotti di
panetteria). Questa funzione cuoce tutte le
pietanze in modo veloce e delicato; pud essere
utilizzata anche per riscaldare alimenti gia cotti.
Non occorre preriscaldare il forno. Seguire le
istruzioni riportate sulla confezione.

»  MAXI COOKING

Per cuocere tagli di carne di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare

la carne durante la cottura per ottenere

una doratura omogenea su entrambi i lati.

E preferibile irrorarla di tanto in tanto con il
fondo di cottura per evitare che si asciughi
eccessivamente.

» ECO TERMOVENTILATO

Per cuocere arrosti ripieni e filetti di carne su
uno stesso ripiano. La circolazione intermittente
dell'aria impedisce un'eccessiva asciugatura
degli alimenti. In questa funzione ECO la luce
rimane spenta durante la cottura. Per utilizzare
il ciclo ECO e ottimizzare quindi i consumi
energetici, la porta forno non deve essere
aperta fino a completamento della cottura del
cibo.

« MY FROZEN FOOD

Questa funzione seleziona automaticamente la
temperatura e la modalita di cottura ottimali per 5
diverse categorie di alimenti pronti surgelati. Non &
necessario preriscaldare il forno.

% MY MENU

Questa funzione permette di cuocere tuttii tipi di
alimenti in modo completamente automatico. Per
utilizzare al meglio questa funzione si raccomanda di
seguire le indicazioni della tabella di cottura.

Non e necessario preriscaldare il forno.
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USO DEL DISPLAY TOUCH

. Per selezionare o confermare:

> Toccare lo schermo per selezionare il valore o il
menu desiderato.

{1") Funzioni Manua@

d

12:35

My Menu

Per scorrere Iungo un menu o un elenco:

Scorrere il dito sul display per visualizzare le voci o
i valori elencati.

<K Funzioni Manuali

Statico Ventilato

Termovet 4 Grill

< Seleziona la temperatura
termoventilato.

Imposta t; z;ttura AVANTI
~S

PRIMO UTILIZZO

Per confermare un'impostazione o passare alla
schermata successiva:

Toccare “IMPOSTA” o “AVANTI".

< Seleziona la temperatura
termoventilato.

Per tornare alla schermata precedente:
Toccare £ .

{4 Termoventilato

| ONI DI COTTURA:

Per cuocere insieme cibi diversi
che richiedono la stessa
temperatura di cottura su ripiani

diversi (massimo tre). Questa

fupziaRaROotra essere
RITARDO

Alla prima accensione & necessario configurare
I'apparecchio.

Le impostazioni potranno essere modificate successivamente
premendo € per accedere al menu “Strumenti”.

1. SELEZIONE DELLA LINGUA

Alla prima accensione & necessario impostare la lingua e
l'ora.

« Farscorrere il dito sullo schermo per visualizzare
I'elenco delle lingue disponibili.

 Toccare la lingua desiderata.
Toccando < sitornera alla schermata precedente.

2.SELEZIONE DELLA MODALITA IMPOSTAZIONI

Dopo avere selezionato la lingua, viene chiesto di
scegliere tra “DEMO NEGOZIO” (utile per l'esposizione del
prodotto nei punti vendita) o “AVANTI" per continuare.

‘3A."(|Z:IONFIGURAZIONE DELLA CONNESSIONE

La funzionalita Hotpoint-Ariston Home Net permette
di azionare il forno a distanza da un dispositivo mobile.
Per abilitare il controllo remoto dell'apparecchio
occorre prima eseguire correttamente le procedura

di connessione. Questa procedura € necessaria per

registrare l'apparecchio e collegarlo alla rete domestica.

+ Toccare “CONFIGURA ORA” per procedere con la
configurazione della connessione.

Oppure, toccare “SALTA" per collegare il prodotto in un
momento successivo.

COME CONFIGURARE LA CONNESSIONE

Per utilizzare questa funzione & necessario disporre

di: uno smartphone o un tablet, e un router wireless
collegato a Internet. Usando lo smartphone o il tablet,
controllare che il segnale della rete wireless domestica
sia sufficientemente forte vicino all'apparecchio.
Requisiti minimi.

Smartphone o tablet: Android con schermo 1280x720 (o
superiore) 0 iOS.

Le informazioni sulla compatibilita dell'app con le varie versioni
di Android 0 iOS sono disponibili sui rispettivi store online.
Router wireless: 2.4 Ghz, WiFi b/g/n.

1. Scaricare I'app Hotpoint-Ariston Home Net

Per prima cosa, scaricare I'app sul proprio dispositivo
mobile. Lapp Hotpoint-Ariston Home Net presentera
la sequenza di passaggi qui descritta. Lapp Hotpoint-
Ariston Home Net pu0 essere scaricata dall'App Store o
da Google Play.
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2. Creare un account

Se ancora non si dispone di un account € necessario
crearlo. In questo modo sara possibile collegare in rete i
propri apparecchi e controllarli da remoto.

3. Registrare I'apparecchio

Registrare il proprio apparecchio seguendo le istruzioni
dell'app. Per la procedura di registrazione sara richiesto il
codice SAID (Smart Appliance IDentifier), riportato sulla
targhetta matricola applicata sul prodotto.

4, Collegare I'apparecchio alla rete WiFi

Sequire la procedura di configurazione mediante
scansione. L'app presentera la sequenza di operazioni

da seguire per collegare I'apparecchio alla rete WiFi
domestica.

Se il router supporta WPS 2.0 (o una versione successiva),
selezionare “MANUALE” e scegliere “Configurazione
WPS”: premere il tasto WPS sul router wireless per
stabilire una connessione tra i due prodotti.

Se necessario, € anche possibile collegare il prodotto
manualmente usando la funzione “Cerca rete”.

Il codice SAID serve per sincronizzare uno smartphone o un
tablet con l'apparecchio.

Viene visualizzato l'indirizzo MAC per il modulo WiFi.

In caso di modifica delle impostazioni del router (ad

es. il nome o la password della rete, oppure il provider
della linea dati) sara necessario eseguire nuovamente la
procedura di connessione.

USO QUOTIDIANO

T

.IMPOSTAZIONE DI DATA E ORA

Se il forno viene collegato alla rete domestica, la data e
I'ora saranno impostate automaticamente. Diversamente
sara necessario impostarle manualmente

« Impostare l'ora toccando i numeri corrispondenti.

« Toccare"IMPOSTA” per confermare.

Dopo avere impostato I'ora, occorrera impostare la data
+ Impostare la data toccando i numeri corrispondenti.
« Toccare “IMPOSTA” per confermare.

4.IMPOSTAZIONE DELL'ASSORBIMENTO DI
POTENZA

Il forno & programmato per assorbire una potenza elettrica
compatibile con una rete domestica di potenza nominale
superiore a 3 kW (16 Ampere): nel caso si disponga di una
potenza inferiore, € necessario diminuire questo valore (13
Ampere).

« Toccare il valore sulla destra per selezionare la
potenza.

« Toccare“OK" per terminare la configurazione iniziale.

5. RISCALDAMENTO DEL FORNO

Un nuovo forno puo rilasciare degli odori dovuti

alla lavorazione di fabbrica: questo € normale. Prima
di cucinare gli alimenti € dunque raccomandato di
riscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni odore.
Rimuovere protezioni di cartone o pellicole trasparenti
e togliere gli accessori dal forno. Riscaldare il forno alla
temperatura di 200 °C per circa un'ora.

E opportuno ventilare la stanza durante e dopo il primo
utilizzo.

1. SELEZIONE DI UNA FUNZIONE

« Peraccendere il forno, premere o toccare lo
schermo.

Il display permette di scegliere tra funzioni manuali e
funzioni My Menu.

« Toccare la funzione principale desiderata per
accedere al menu corrispondente.

+ Scorrere in alto o in basso per visualizzare I'elenco
delle opzioni.

- Selezionare la funzione desiderata con un tocco.

2. IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI MANUALI

Dopo avere selezionato la funzione desiderata e

possibile modificarne le impostazioni. Il display mostrera

i valori che & possibile modificare.

TEMPERATURA / LIVELLO GRILL

« Scorrere tra i valori proposti e selezionare quello
desiderato.

Se la funzione lo consente, & possibile toccare »{ per

attivare il preriscaldamento.

DURATA

Non & necessario impostare la durata, ad esempio
se si desidera gestire la cottura manualmente. Se si

imposta una durata, la cottura proseguira per il tempo

selezionato. Alla scadenza del tempo impostato, la

cottura si interrompe automaticamente.

+ Perimpostare la durata, toccare “Imposta tempo
cottura”

« Impostare la durata di cottura desiderata toccando i
numeri corrispondenti.

« Toccare “AVANTI" per confermare.

Per annullare la durata impostata in modo da gestire
manualmente la fine della cottura, toccare il valore di durata e
selezionare "STOP”.

3.IMPOSTAZIONE DELLE FUNZIONI MY MENU

Le funzioni My Menu permettono di preparare un'ampia
varieta di pietanze scegliendo tra quelle presenti
nell'elenco. Lapparecchio seleziona automaticamente la
maggior parte delle impostazioni di cottura in modo da
produrre un risultato ottimale.

+ Scegliere una ricetta dall'elenco.

Le funzioni sono elencate per categoria di alimenti nel menu
"MY MENU ALIMENTI" (vedere le tabelle) e per tipo diricetta
nel menu “MY MENU OCCASIONI SPECIALL".

« Dopo avere selezionato una funzione, é sufficiente
indicare le caratteristiche dell'alimento da cuocere
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(quantita, peso, ecc.) per ottenere un risultato
ottimale.

4.IMPOSTAZIONE DELL'ORA DI INIZIO / FINE
COTTURA

Prima di avviare una funzione di cottura, & possibile
impostare un ritardo in modo che la funzione abbia
inizio o abbia termine all'ora selezionata.

+ Toccare “RITARDO” per impostare I'ora di inizio o l'ora
di fine desiderata.

« Dopo avere impostato il ritardo desiderato, toccare
“AVVIO RITARDATO” per dare inizio al tempo di attesa.

« Inserire il cibo nel forno e chiudere la porta: la
funzione si avviera automaticamente al termine del
tempo calcolato.

La programmazione dell'avvio ritardato di una cottura
disattiva la fase di preriscaldamento del forno: la temperatura
desiderata viene raggiunta gradualmente, quindi i tempi di
cottura si allungheranno leggermente rispetto a quanto
indicato nella tabella di cottura.

« Per attivare la funzione subito e annullare il ritardo
programmato, toccare ®.

richiedere di controllare gli alimenti nella stessa
modalita.

Questa richiesta sara segnalata da un segnale acustico e
da un messaggio corrispondente sul display.

« Controllare gli alimenti.

+ Chiudere la porta e toccare “FATTO” per riprendere la
cottura.

8. FINE COTTURA

Allo scadere del tempo programmato, un segnale
acustico e il display avvisano che la cottura e terminata.
Con alcune funzioni, una volta terminata la cottura sara
possibile conferire alla pietanza una doratura extra,
prolungare il tempo di cottura o salvare la funzione tra i
preferiti.

« Toccare Yt per salvare la funzione tra i preferiti.

« Selezionare “Doratura extra” per avviare un ciclo di
doratura di cinque minuti.

. Toccare (® per prolungare la cottura.

9. PREFERITI

5.AVVIO DELLA FUNZIONE

« Dopo avere configurato le impostazioni, toccare
“AVVIO” per attivare la funzione.

Se il forno ¢ caldo e la funzione prevede una determinata

temperatura massima, sul display compare un messaggio

corrispondente. | valori impostati possono essere modificati in

qualsiasi momento durante la cottura toccando il valore che si

desidera cambiare.

« Premendo e possibile interrompere la funzione
attiva in qualsiasi momento.

6. PRERISCALDAMENTO

Se era stato attivato il preriscaldamento, all'avvio

della funzione il display indica che & in corso la fase

di preriscaldamento. Al termine di questa fase, un

segnale acustico e il display indicheranno che il forno ha

raggiunto la temperatura impostata.

« Aprire la porta.

+ Introdurre la pietanza nel forno.

« Chiudere la porta e toccare “FATTO" per iniziare la
cottura.

introdurre gli alimenti nel forno prima della fine del

preriscaldamento puo avere effetti negativi sui risultati della

cottura. Aprendo la porta durante la fase di preriscaldamento,

questa si interrompe temporaneamente. Il tempo di cottura

non comprende la fase di preriscaldamento.

7. MESSA IN PAUSA DELLA COTTURA

Alcune funzioni My Menu prevedono che gli alimenti
vengano girati durante la cottura. Questa richiesta sara
segnalata da un segnale acustico e da un messaggio
corrispondente sul display.

« Aprire la porta.

+ Eseguire l'operazione indicata sul display.

« Chiudere la porta e toccare “FATTO” per riprendere la
cottura.

Prima della fine della cottura, il forno potrebbe

La funzione Preferiti permette di memorizzare le
impostazioni del forno per le ricette preferite.

Il forno rileva automaticamente le funzioni utilizzate piu
spesso e, dopo un certo numero di utilizzi, propone di
aggiungerle ai preferiti.

COME SALVARE UNA FUNZIONE

Quando una funzione é terminata, € possibile toccare

vt per salvarla tra i preferiti. Sara cosi possibile
richiamarla velocemente in futuro mantenendo le stesse
impostazioni. Il display permette di salvare la funzione
indicando uno o piu pasti preferiti tra i 4 disponibili:
colazione, pranzo, spuntino e cena.

+ Scegliere almeno un pasto toccando l'icona
corrispondente.

 Toccare “SALVA PREFERITO” per salvare la funzione.

DOPO AVERE SALVATO LA FUNZIONE

Per visualizzare il menu dei preferiti, premere 1y
: le funzioni saranno presentate divise per pasto,
accompagnate da alcuni consigli.

+ Toccando l'icona di un pasto viene visualizzato
I'elenco corrispondente

« Scorrere le voci dell'elenco.
- Toccare laricetta o la funzione desiderata.
« Toccare "AVVIO” per attivare la cottura.

MODIFICA DELLE IMPOSTAZIONI

Nella schermata dei preferiti, & possibile aggiungere
un'immagine o un nome a ogni ricetta per
personalizzarla secondo le proprie preferenze.

- Selezionare la funzione che si desidera modificare.

« Toccare "MODIFICA".,

« Selezionare l'attributo che si desidera modificare.

« Toccare "AVANTI": il display mostrera i nuovi attributi.
« Toccare “SALVA” per confermare le modifiche.

E anche possibile cancellare le funzioni salvate nella
schermata dei preferiti:

« Toccare l'icona ¥ sulla funzione da eliminare.
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« Toccare “RIMUOVI".

E anche possibile cambiare gli orari associati ai vari
pasti:

- Premere {3} .

. Selezionare B “Preferenze”.

+ Selezionare “Data e ora"

« Toccare”l tuoi orari dei pasti”.

« Scorrere le voci dell'elenco e toccare I'orario
desiderato.

« Toccare il pasto corrispondente per modificarlo.
Ogni fascia oraria pu0 essere associata a un solo pasto.

10. STRUMENTI

L'icona {3 permette di aprire in qualsiasi momento

il menu “Strumenti”. Da questo menu & possibile
scegliere tra varie opzioni e modificare le impostazioni
o le preferenze relative al prodotto o al display.

o

= | ATTIVAZIONE DA REMOTO
Per abilitare I'uso dell'app Hotpoint-Ariston Home Net.

X | CONTAMINUTI

Questa funzione puo essere attivata sia insieme a
una funzione di cottura, sia in modo indipendente.
Una volta avviato il contaminuti, il conto alla rovescia
prosegue autonomamente senza interferire sulla
funzione di cottura. Una volta attivato il timer, &
possibile selezionare e attivare una funzione.

Il conteggio viene visualizzato nell'angolo superiore destro

del display.

Per richiamare o modificare il contaminuti:

- Premere $3.

. Toccare %] .

Un segnale acustico e il display avviseranno del

termine del conto alla rovescia.

« Toccare “IGNORA” per annullare il contaminuti o
impostare una nuova durata.

« Toccare “IMPOSTA NUOVA DURATA" per impostare
nuovamente il contaminuti.

¥ Luce
per accendere e spegnere la luce del forno.

@ AUTO PULIZIA

Attivare la funzione “Auto Pulizia” per una pulizia

ottimale delle superfici interne.

Si raccomanda di non aprire la porta del forno durante il

ciclo di pulizia per evitare perdite di vapore, che potrebbero

avere un effetto negativo sul risultato finale.

« Prima di attivare la funzione estrarre tutti gli
accessori dal forno.

« Aforno freddo, versare 200 ml di acqua potabile sul
fondo del forno.

« Toccare “AVVIO” per attivare la funzione di pulizia.

Dopo avere selezionato il ciclo, & possibile posticipare l'avvio

della pulizia automatica. Toccare “RITARDO" per impostare

l'ora di fine come indicato nella sezione corrispondente.

=

T

©® | SCARICO ACQUA

Questa funzione permette di scaricare l'acqua per
impedire che ristagni nel serbatoio. Per un utilizzo
ottimale dell'apparecchio, si consiglia di effettuare
sempre lo scarico ogni volta che si utilizza il forno
con un ciclo a vapore.

Una volta selezionata la
funzione "Scarico acqua",
seguire le azioni indicate:
aprire la porta e appoggiare
una caraffa capiente sotto
l'ugello di scarico, situato
nella parte in basso a destra
del pannello. Una volta
iniziato lo scarico, tenere la
caraffa in posizione fino al termine del processo. La
durata media dello scarico a pieno carico & di circa
tre minuti.

Se necessario, € possibile mettere in pausail
processo di scarico toccando INDIETRO o STOP sul
display (per esempio nel caso in cui la vasca fosse
gia piena d'acqua a meta del processo di scarico).
La caraffa deve avere una capienza minima di 2 litri.
Note: per garantire che I'acqua sia fredda, non é possibile
eseguire questa attivita prima che siano trascorse 4 ore
dall'ultimo ciclo (o dall'ultima volta che il prodotto & stato
alimentato). Durante questo tempo di attesa, il display
mostrera il sequente feedback "'ACQUA E TROPPO
CALDA: ATTENDERE CHE LA TEMPERATURA SI ABBASSI”.

B DECALCIFICAZIONE

Questa funzione speciale, che viene attivata
periodicamente, ha lo scopo di mantenere il serbatoio
e il circuito del vapore in condizioni ottimali.

I messaggio <CICLO DI DECALCIFICAZIONE
NECESSARIO> verra visualizzato sul display, per
ricordare di eseguire questa operazione regolarmente.
Il fabbisogno di decalcificazione viene attivato dal
numero di cicli di cottura a vapore eseguiti o dalle

ore di lavoro del bollitore a vapore dall'ultimo ciclo di
decalcificazione (vedere la tabella sottostante).

Si consiglia la
decalcificazione

22 ore di cottura a vapore

20 cicli di cottura a vapore i Non & possibile esequire un

: ciclo a vapore fino a quando :
! non viene eseguito un ciclo
: di decalcificazione :

La procedura di decalcificazione pud essere eseguita
ogniqualvolta l'utente desideri una pulizia piu profonda del
serbatoio e del circuito del vapore interno.

La durata media della funzione ¢ di circa 180 minuti.
Dopo avere avviato la funzione, eseguire le operazioni
indicate sul display.

Nota: e possibile mettere in pausa la funzione; se tuttavia si
sceglie di annullarla, sara necessario ripetere l'intero ciclo di
decalcificazione dall'inizio.

Hotpoint 7

ARISTON



SCARICO IN CORSO (fino a 3 min.)

Quando il display visualizza <POSIZIONARE

UN CONTENITORE SOTTO IL FORO DI SCARICO
DELLACQUA>, procedere con lo scarico come descritto
nel paragrafo dedicato allo Scarico. Se il serbatoio non
contiene acqua, I'apparecchio passa automaticamente
alla FASE 1 DI 8.

Note: per garantire che l'acqua sia fredda, non e possibile
eseguire questa attivita prima che siano trascorse 4 ore
dall'ultimo ciclo (o dall'ultima volta che il prodotto é stato
alimentato). Durante questo tempo di attesa, il display
mostrera il sequente feedback "'ACQUA E TROPPO CALDA:
ATTENDERE CHE LA TEMPERATURA SI ABBASSI".

La caraffa deve avere una capienza minima di 2 litri.

» FASE 1 DI 8: DECALCIFICAZIONE IN CORSO (~120

MIN.)
Quando il display chiedera di preparare la soluzione
decalcificante, procedere aggiungendo 3 sacchetti
(corrispondenti a 75g) del decalcificante specifico per
forni WPRO* in 1,7 litri di acqua potabile a temperatura
ambiente.

=759

1,7 Liters

< =

Una volta versata la soluzione decalcificante all'interno del
cassetto, premere [HLGISper avviare il processo di
decalcificazione principale.

Le fasi di decalcificazione non richiedono la presenza
dell'utente davanti all'apparecchio. Al termine di ogni
fase, verra riprodotto un feedback acustico e il display
mostrera le istruzioni per procedere con la fase
successiva.

» FASE 2 DI 8: SCARICO (fino a 3 min.)
Quando il display visualizza <POSIZIONARE UN
CONTENITORE SOTTO IL FORO DI SCARICO DELLACQUA>,
procedere con lo scarico come descritto nel paragrafo
dedicato allo Scarico.

» FASE 3 DI 8: RISCIACQUO (~20 min.)

Il ciclo di risciacquo ha la funzione di pulire il serbatoio e
il circuito del vapore.

Quando il display visualizza <RABBOCCARE IL
SERBATOIO >, versare I'acqua potabile nel cassetto, fino
a quando il display mostra "SERBATOIO RICARICATO",
quindi premere per avviare il primo risciacquo.
FASE 4 DI 8: SCARICO (fino a 3 min.)

» FASE 5 DI 8: RISCIACQUO (~20 min.)
» FASE 6 DI 8: SCARICO (fino a 3 min.)
» FASE 7 DI 8: RISCIACQUO (~20 min.)
» FASE 8 DI 8: SCARICO (fino a 3 min.)

Dopo I'ultima operazione di scarico premere (4L per
completare la decalcificazione.

Quando la procedura di decalcificazione & completata,
sara possibile utilizzare tutte le funzioni del vapore.

*WPRO e il decalcificante professionale consigliato per
ottenere prestazioni sempre ottimali dalle funzioni di cottura a
vapore del forno. Seguire le istruzioni riportate sulla confezione
del prodotto. Per ordini e informazioni, contattare il Servizio
Assistenza o www.hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston non sara responsabile per i danni causati
dall'impiego di altri prodotti di pulizia reperibili in commercio.

L SILENZIOSO

Toccare questa icona per disabilitare o abilitare i suoni e
gli allarmi.

8 BLOCCO TASTI

La funzione "Blocco tasti" permette di bloccare i tasti del
pannello a sfioramento per evitare che vengano premuti
accidentalmente.

Per attivare il blocco:

. Toccare l'icona [B] .

Per disattivare il blocco:

« Toccare il display.

+ Scorrere verso l'alto sul messaggio visualizzato.

ALTRE MODALITA

Per selezionare la modalita Sabbath e accedere alla
funzione Potenza.

E PREFERENZE
Permettono di modificare diverse impostazioni del forno.

Py
=

WI-FI
Per modificare le impostazioni o configurare una nuova rete
domestica.

INFO

Per disattivare la “Modalita Demo Negozio”, resettare il
prodotto e ottenere maggiori informazioni sull'apparecchio.
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TABELLA DI COTTURA

RICETTA FUNZIONE  PRERISCALDAMENTO TE/TI':,EERL‘CLUgQSC) DURATA (Min) :é?é\s’\égsl

O - 170 30-50 2.

Torte lievitate / Pan di Spagna 5 - 160 30-50 q_ém
5 ] 160 30-50 e

Torte ripiene (cheesecake, strudel, torta £ . 160200 08 ;’

di mele) 5 ) 160 - 200 35-90 A
E - 150 20-40 |3,
& - 140 30-50 4

Biscotti / Pasta frolla
& - 140 0-50 4 T
I - 135 40-60 1; .\1%1,- w;r
O] - 170 0-40 |3
& - 150 30-50 4

Tortine / Muffin
& - 150 30-50 4 T
e : 150 40-60 > 2o,
] - 180 - 200 30-40 |3

Bigne & - 180 - 190 3545 21
5 - 180 - 190 35-45% | 2 e
O] ; 90 10-150 |3

Meringhe 5 - 90 130 - 150 .\%ﬁ ;
5 - 90 140-160* 2 S
] - 190 - 250 15-50 |2

Pane / Pizza / Focaccia
FS - 190 - 230 0-50 A1

Pizza (Sottile, spessa, focaccia) & - 220 - 240 25-50% _\%ﬁ _\%“_ 1;,
] - 250 0-15 3,

Pizza surgelata - 250 10-20 .\%,. 1;,
5 . 220 - 240 15-30 2 3
S - 180 - 190 45-55 =

Torte salate (torta di verdure, quiche) S - 180 - 190 45-60 ,\éﬁ ,\,1;“,
5 ; 180 - 190 4s-70% =2 =
O - 190 - 200 20-30 |3

Vols-au-vent / Salatini di pasta sfoglia S - 180 - 190 20-40 ;, 1;,
5 : 180 - 190 20-40% 2o o

FUNZIONI E] & @ E e
Statico Termoventilato Ventilato Grill Turbo Grill Maxi Cooking  Multiflow Menu Fco
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TEMPERATURA (°C) . RIPIANO E
RICETTA FUNZIONE PRERISCALDAMENTO / LIVELLO GRILL DURATA (Min) ACCESSORI
. . 3
Lasagne / Flan / Cannelloni / Sformati ‘j - 190 - 200 45 - 65 L J
) . 3
Agnello / Vitello / Manzo / Maiale 1 kg E' - 190 - 200 80-110 L J
Maiale arrosto con cotenna 2 kg )@ - 170 10-150 2 j
- 3
Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg — - 200230 50-100 |3,
; 2
Tacchino / Oca 3 kg — - 190 - 200 80-130 | 2 |
Pesce al forno / al cartoccio (filetti, ) ) ) 3
s ] 180 - 200 40-60 3
Verdure ripiene (pomodori, zucchine, % ) 180 - 200 50-60 2
melanzane) AF==r
5
Pane tostato - 3 (Alto) 3-6 .~ "
Filetti / Tranci di pesce - 2 (media) 20-30** _\_”4“_’_ 1 3 r
Salsicce / Spiedini / Costine / ) ) o Cap e 5 4
Famburge, 2-3(media-alto)  15-30% |5 4.
Pollo arrosto 1-1,3 kg - 2 (media) 55 - 70 *** _\_”2“_’ 1 ! r
Coscio d'agnello / Stinco - 2 (media) 60-90 " || 3 J
Patate arrosto - 2 (media) 35-55%% 3 j
Verdure gratinate - 3 (Alto) 10-25 L 3 J
; ; 5 4 3 1
Biscotti El . - 135 50-70 I
Biscotti
5 4 3 1
Crostate E] - 170 50-70 N T N
Crostate
; ; El 5 4 2 1
Pizza al piatto Pizz3 al - 210 40-60 e AR s aFRs R A
piatto
Pasto completo: Crostata (Liv. 5) / = ) B % 5 3 1
Lasagne (Liv. 3) / Carne (Liv. 1) & 190 40-120 A=A A L
Pasto completo: Crostata di frutta (livello El
5) / Verdure arrgstp (IivelloA 4) / Lasagne - 190 40-120 -\...i_...r 4 _\%_’_ !
(livello 2) / Tagli di carne (livello 1) Menu
Lasagne e carne S - 200 50-100* _\_fl‘__._,._’_ \ ! |
= 4 1
Carne e patate 5 - 200 45-1007%  —=an |
& 4 1
Pesce e verdure 5 - 180 30-50* —r | |
Arrosti ripieni - 200 80-120% 3 j
Carne in pezzi (coniglio, pollo, agnello) - 200 50-100* L 3 J
* 1l tempo di cottura e indicativo: le pietanze possono essere tolte dal forno in tempi differenti secondo preferenza.
** Girare gli alimenti a meta cottura.
*** Girare gli alimenti a due terzi di cottura (se necessario).
Aeeenar ~Fn — -~ TS \o.z.ef
ACCESSORI Pirofila o tortiera Leccarda / piastra Leccarda con Teglia per cottura a
Griglia I dolci Leccarda / teglia :
su griglia o teglia su griglia 500 ml di acqua vapore
[
10 Hotpoint
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T

VAPORE PURO

Ricetta Preriscaldamento Temperatura (°C) Tempo d.i cottura Livello e
(min.) accessori
Verdure fresche (intere) - 100 30-80 2 1
\eewf ~—r
. 2 1
Verdure fresche (pezzi) - 100 15-40 oo oS
Verdure surgelate - 100 20-40 2 1
ool 0 r
Pesce intero - 90 40-50 2 ]
e.eef ~—r
Filetti di pesce - 90 20-30 2 ]
o] eeef —m-or
Filetti di pollo - 100 15-50 2 1
\e.ewfl ~—r
2 1
Uova - 100 10-30
eeef ~— r
Frutta (intera) - 100 15-45 2 1
\ee.ef ~—0 r
. 2 1
Frutta (pezzi) - 100 10-30 \eoof
e AFe (R -~ oo 1e.g.ef

ACCESSORI

Pirofila o tortiera Leccarda / piastra
Griglia o doldi Leccarda / teglia
su griglia : -
o teglia su griglia

Hotpoint

ARISTON

Leccarda con
500 ml diacqua

Teglia per cottura a
vapore
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TERMOVENTILATO + VAPORE

Ricetta Li:::)lgr:el Preriscaldamento Tem;zoecr)atura Temp?n‘c‘.iiinc.)ottura Livello e accessori

BASSO - 140 - 150 35-55 3

Pasta frolla / Biscotti BASSO - 140 30-s0 4 T
BASSO - 140 40-60 e
BASSO - 160 - 170 30-40 3

Tortine / Muffin BASSO - 150 30-50 A
BASSO - 150 40-60 e

Torte lievitate BASSO - 170 - 180 a0-60 2

Torte lievitate BASSO - 160 - 170 30-40 2

Focaccia BASSO - 200 - 220 20-40 3

Pane BASSO - 170-180 70-100 3

Panini BASSO - 200 - 220 30-50 3

Baguette BASSO - 200 - 220 30-50 3

Patate arrosto MEDIO - 200 - 220 50-70 3

Vitello / Manzo / Maiale 1 Kg MEDIO - 180 - 200 60-100 . >

Vitello / Manzo / Maiale (spezzatino) MEDIO - 160 - 180 60-80 ;

Roast beef al sangue 1 kg MEDIO - 200-220 40-50 ir

Roast beef al sangue 2 kg MEDIO - 200 55-65 1;

Coscia d'agnello MEDIO - 180 - 200 65-75 3>

Stinco di maiale stufato MEDIO - 160 - 180 85-100 . >

Pollo / Faraona / Anatra (1-1,5 kg) MEDIO - 200 - 220 50-70 3

Pollo / Faraona / Anatra (in pezzi) MEDIO - 200 - 220 55-65 ;

:/;cr):wuc:z:rrib,ljgfchine, melanzane) MEDIO i 180 - 200 25-40 ‘i’

Filetti di pesce ALTO - 180 - 200 15-30 3

COME LEGGERE LE TABELLE DI COTTURA

La tabella contiene: ricetta, preriscaldamento, temperatura (°C), livello grill, tempo di cottura (in minuti), accessori e livello/i consigliati per la cottura. |
tempi di cottura si intendono dall'introduzione degli alimenti nel forno, escluso il preriscaldamento (dove richiesto). Le temperature e i tempi di cottura
sono indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi consigliati e, se la cottura non fosse
sufficiente, passare a quelli pil alti. Si consiglia di utilizzare gli accessori in dotazione e di preferire le tortiere o le teglie in metallo scuro. E possibile
utilizzare anche tegami e accessori in pyrex o in ceramica, ma occorre considerare che i tempi di cottura si allungheranno leggermente. Per ottenere
risultati ottimali, seguire attentamente i consigli riportati nella tabella di cottura per la scelta degli accessori da posizionare sui diversi ripiani.

12 Hotpoint
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& TABELLA DI COTTURA

T

Ricetta

Quantita consigliata

Girare (del

i tempodi

cottura)

Livello e accessori

.................................................................................................... T R A R

Stufati / pasta al ;LaSagna fresca

forno

Riso e cereali

:Semi e cereali®™

Carne

Meceeosn ol LY

ACCESSORI
Griglia

Pirofila o tortiera
su griglia

iRiso bianco
‘Riso rosso

;Riso integrale

i

iQuinoa

Miglio

:Orzo

Arrosto

Costine

Intero
Filetto/petto

Filetti di tacchino

J
Leccarda / piastra
dolci
o teglia su griglia

500-3000¢g

500-3000 g

100-500 g

100-500 g w

100-500 g

100-300¢

100-300g

100-300¢

600 - 2500 g

500-2000¢g

—r

Leccarda / teglia

Hotpoint

ARISTON

100-300 g

| S

Leccarda con
500 ml diacqua

‘Filetti di pollo

........................................................................................................................................

Teglia per cottura a
vapore

13



: Girare (del
Ricetta Quantita consigliata i tempodi : Livello e accessori
H cottura)

.....................................................................................................................................................................................

{Filetti di pesce / 0525

Filetti-arrosto §.t.r.§n9. R

, Filetti surgelati . 0.5-25 . .
3R %II':.i'I'é i S R O
randi

‘Filetti al vapore & :
] ‘Filetti surgelati

§Capesante una teglia
:Cozze una teglia

iGamberetti una teglia
Pesce O SO

%Gamberi una teglia
§Capesante 500-1000g
Cozze e B 5003ooog B e . G,
Gamberettl S — momoog B e

_Gamberi 500-1500g

%Calamaro 100-50049

Polipo 500-2000g -

Patate - Fresche 500-1500g -

§Verdure arrostite ‘Verdure ripiene 100-500 g I'uno L=

AVerdure arrostite A 500-1500g A -

Patate una teglia

‘Pomodori una teglia

] iPeperoni una teglia
3 :Broccoli una teglia

iCavoIfiori una teglia

Verdure ,
‘Altro una teglia

50-500 g l'uno : :

‘Patate intere

Patate piccole/in

H . H 100-2000g *

‘Verdure fresche a vaporel) Piselli 200-2500g

Broccoli 200-3000g

Cavolfiori 200-3000g

§Verdure surgelate a vapore) Pisellily 200-3000g -

....................... P

Torte salate 800-1200g -

5 N

¥ quantita consigliata

14 Hotpoint
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: Girare (del
Ricetta : Quantita consigliata i tempodi : Livello e accessori
cottura)

Panini & . 60-150gluno -

400 - 600 g l'uno :
‘Pagnotta & 700-2000g -

Pane

200-300g l'uno

Pizza —

éSurgeIatl Livelli 1-4 — s 3 .

f A A

i 5 3 2 1
: H H i Nl AR ARs —
....................... s

;Pan di Spagna 500 - 1200 g

Biscotti 200-600g

%Croissant (freschi) una teglia

%Bigné una teglia -

Torte edolci ‘Crostata : 400-1600 g : e

Strudel 400- 1600 g L

Tortaripienaalla . . ) T
“frutta : 500-20009 : =

e i PPN reee e frreeeree e T

§Intero 100-400 g I'uno - ]

Frutta al vapore®)

500-3000g L

[ ~ (Y ===V _J ~  r M V2.2 wf

Pirofila o tortiera Leccarda / piastra
Griglia o doldi Leccarda / teglia
su griglia : -
o teglia su griglia

Hotpoint 15
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Assicurarsi che il forno si sia
raffreddato prima di eseguire ogni
operazione.

Non utilizzare apparecchi a vapore.
Non coprire l'interno del forno con

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra
umido.
Se molto sporche, aggiungere qualche goccia
di detergente neutro. Asciugare con un panno
asciutto.

« Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse

venire a contatto con le superfici dell'apparecchio,

pulire subito con un panno in microfibra umido.
SUPERFICI INTERNE
- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando € ancora tiepido

per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a
residui di cibo. Per asciugare la condensa dovuta

pellicola di alluminio.

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

Utilizzare guanti protettivi.

Il forno deve essere disconnesso
dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di
manutenzione.

alla cottura di alimenti ad alto contenuto di acqua,
usare a forno freddo un panno o una spugna.
Attivare la funzione “Auto Pulizia” per una pulizia
ottimale delle superfici interne.

Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

Per facilitare la pulizia della porta & possibile
rimuoverla.

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per
piatti dopo I'uso, maneggiandoli con guanti da
forno, se ancora caldi. | residui di cibo possono
essere rimossi con una spazzola per piatti o con
una spugna.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1. Scollegare il forno dalla rete elettrica.
2. Rimuovere le griglie laterali.

3. Estrarre la protezione della lampadina.
4, Sostituire la lampadina.

5. Riposizionare il coprilampada e premerlo con
fermezza fino a quando scatta in posizione.

6. Riapplicare le griglie laterali.
7. Ricollegare il forno alla rete elettrica.

Nota: usare solo lampade alogene da 20-40 W/230 ~ V tipo
G9, T 300 °C. La lampada utilizzata nel prodotto e specifica per
elettrodomestici e non e adatta per l'lluminazione di
ambienti domestici (Regolamento (CE) 244/2009). Le
lampadine sono disponibili presso il Servizio Assistenza
Tecnica.

Non maneggiare le lampadine a mani nude per evitare che
vengano danneggiate dalle impronte digitali. Non far
funzionare il forno senza prima aver riposizionato il coperchio.

RIMOZIONE E MONTAGGIO DELLA PORTA

- Perrimuovere la porta, aprirla completamente e
abbassare i fermi fino alla posizione di sblocco.

« Chiudere la porta fino a quando ¢ possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le
mani, evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso I'alto finché
non esce dalle sedi. Togliere la porta e appoggiarla
su un piano morbido.
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Per rimontare la porta, avvicinarla al forno

allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e

ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

« Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

DOMANDE FREQUENTI SULLA CONNESSIONE WIFI

I

AT

« Sara necessario applicare una leggera pressione
per assicurare il corretto posizionamento dei fermi.

\

« Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni: funzionando male, la
porta potrebbe danneggiarsi.

WIFI non disponibile in Russia

Quali protocolli WiFi sono supportati?

L'adattatore WiFi installato supporta la connettivita
WiFi b/g/n per i paesi europei.

Quali impostazioni occorre configurare nel software
del router?

Per il router sono richieste le seguenti impostazioni:
2.4 GHz abilitato, WiFi b/g/n, DHCP e NAT attivati.

Quale versione di WPS é supportata?

WPS 2.0 o versioni successive. Consultare la
documentazione del router.

Vi sono differenze tra smartphone (o tablet) Android
ei0s?

Non vi sono differenze, € possibile usare
indifferentemente I'uno o I'altro sistema operativo.
E possibile utilizzare il tethering con un cellulare 3G
invece di un router?

Si, ma i servizi cloud sono concepiti per dispositivi
con connessione permanente.

Come si puo controllare che la connessione a Internet
domestica sia funzionante e la funzionalita wireless
sia abilitata?

E possibile cercare la propria rete sullo smartphone o
sul tablet. Prima di provare, disattivare tutte le altre
connessioni dati.

Come si puo verificare che I'apparecchio sia collegato
alla rete WiFi della propria abitazione?

Accedere alla configurazione del router (vedere

il manuale del router) e controllare che I'indirizzo
MAC dell'apparecchio sia presente nell'elenco dei
dispositivi wireless collegati.

Dove si puo trovare l'indirizzo MAC dell'apparecchio?
Premere &3 e toccare & WiFi, oppure cercare
sull'apparecchio I'etichetta contenente gli indirizzi
SAID e MAC. L'indirizzo MAC e formato da una
combinazione di numeri e lettere che inizia con
“88:e7".

Come si puo controllare se la funzionalita wireless
dell'apparecchio é abilitata?

Usando lo smartphone o il tablet, controllare
nell'app Hotpoint-Ariston Home Net che la rete
dell'apparecchio sia visibile e collegata al cloud.

Che cosa puo impedire al segnale di raggiungere
I'apparecchio?

Controllare che i dispositivi collegati non occupino
interamente la banda disponibile.

Verificare che il numero dei dispositivi abilitati per
la connessione WiFi non superi il limite massimo
supportato dal router.

Quale dovrebbe essere la distanza tra il router e il forno?

Normalmente, il segnale WiFi ha una potenza
sufficiente per coprire un paio di stanze, ma la portata
effettiva dipende in gran parte dal materiale delle
pareti. E possibile controllare la potenza del segnale
avvicinando lo smartphone o il tablet all'apparecchio.
Cosa si puo fare se la connessione wireless non
raggiunge l'apparecchio?

E possibile utilizzare dispositivi specifici per
estendere la copertura della rete WiFi domestica, ad
esempio access point, ripetitori WiFi e ponti Power-
line (non in dotazione con l'apparecchio).

Dove si possono trovare il nome e la password della
rete wireless?

Consultare la documentazione del router.
Normalmente, sul router € applicata un'etichetta
contenente le informazioni necessarie per accedere
alla pagina di configurazione usando un dispositivo
connesso.

Cosa si puo fare se il router utilizza il canale WiFi dei
vicini?

Forzare il router a usare il canale WiFi dell'abitazione.
Cosa si puo fare se sul display compare il simbolo =
o se il forno non riesce a stabilire una connessione
stabile con il router?

E possibile che I'apparecchio si colleghi al router
ma non riesca ad accedere a Internet. Per collegare
I'apparecchio a Internet, controllare le impostazioni
del router e/o della linea.

Impostazioni del router: NAT deve essere attivo, Firewall e
DHCP devono essere configurati correttamente. Tipi di
crittografia supportati per le password: WEP, WPAWPA?2. Se si
desidera usare un tipo di crittografia differente, consultare il
manuale del router.

Hotpoint 17

ARISTON



Impostazioni della linea: se il provider del servizio Internet ha
stabilito il numero di indirizzi MAC che possono collegarsi a
Internet, pud darsi che non si riesca a collegare I'apparecchio
al cloud. Lindirizzo MAC & un identificatore univoco ed e
diverso per ogni dispositivo. Si dovra chiedere al provider la
procedura da seguire per collegare a Internet altri dispositivi
diversi dai computer.

Come si puo controllare se i dati vengono trasmessi?

Dopo avere configurato la rete, spegnere il forno,
attendere 20 secondi e riaccenderlo: verificare
che lI'app mostri lo stato dell'interfaccia utente
dell'apparecchio.

RISOLUZIONE
DEI PROBLEMI

Alcune impostazioni impiegano diversi secondi per comparire
nell'app.

Si puo modificare I'account Hotpoint-Ariston
mantenendo connessi gli apparecchi?

E possibile creare un nuovo account, ma occorre
ricordarsi di revocare I'associazione dei propri
apparecchi al vecchio account prima di associarli a
quello nuovo.

Cosa occorre fare se si cambia il router?

E possibile mantenere gli stessi parametri di
configurazione (nome e password della rete)
oppure cancellare le impostazioni precedenti
dall'apparecchio e ripetere la procedura di
configurazione.

i Possibile causa

Problema

: Soluzione

. _elettrica.
Il forno non funziona.: _. .
‘Disconnessione dalla rete

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno
‘sia collegato all'alimentazione elettrica. Spegnere e
‘riaccendere il forno per verificare se il problema persiste.

Il display mostra la
lettera “F” sequita

da un numeroouna
lettera. :

 specificare il numero che segue la lettera “F”.
Premere ©3 , toccare @ e selezionare “Reset”.

Linterruttore
generale

dell'impianto
domestico si spegne

La potenza dell'apparecchio -
‘non é regolata '
‘correttamente.

Verificare che la rete domestica abbia una portata

nominale di almeno 3 kW. In caso contrario, ridurre la

_potenza a 13 Ampere. Per modificarla, premere €3,
-selezionare & "Altre Modalita” e quindi scegliere
“Potenza”.

Il forno non si

. 'E attiva la modalita demo.
riscalda.

Le proprieta di

_configurazione del router
:sono state modificate. :
‘La connessione wireless non .
‘raggiunge l'apparecchio.
‘Il forno non riesce a stabilire .
‘una connessione stabile con':
‘la rete domestica. '
‘La connettivita non &

Sul display compare
I'icona ="

§Verificare che il router WiFi sia collegato a Internet.

_Controllare che il segnale WiFi sia sufficientemente forte
-in prossimita dell'apparecchio.

Provare a riavviare il router.

Vedere il paragrafo “WiFi / DOMANDE FREQUENT!”

Se sono state modificate le proprieta della rete wireless
domestica, & necessario accoppiare il dispositivo alla

-rete: Premere & , toccare & “WiFi” e selezionare “Collega
‘alla rete”.

La connettivita non é | . .
@ consentita nel proprio

:sia consentito il controllo remoto degli apparecchi

supportata. ‘paese. -elettronici.
P P
| | Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:
- Visitare il sito web docs.hotpoint.eu
F.: - +  Usareil codice QR
- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul
— libretto di garanzia). Prima di contattare il Servizio Assistenza Tecnica, prepararsi a fornire i
n codici riportati sulla targhetta matricola del prodotto.
18
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Guia rdpido

OBRIGADO POR TER ADQUIRIDO UM

PRODUTO HOTPOINT-ARISTON

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,
registe o seu produto em www.hotpoint.eu/register

=D

A

- PT

Leia as instrucoes de seguranca com atencao antes de usar
o aparelho.

DESCRICAO DO PRODUTO

Painel de controlo
Ventoinha

Resisténcia circular
(ndo visivel)

Guias de nivel

(o nivel estad indicado na
parte frontal do forno)

Porta

Gaveta da dgua
Resisténcia superior/grill
Lampada

Placa de identificacao
(nao remover)

Resisténcia inferior
(ndo visivel)

0N,

) Do

I : B

1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. FAVORITOS 6. CONTROLO REMOTO
Para ligar e desligar o forno. Para aceder a lista das suas Para habilitar a utilizacdo da
2. HOME funcoes favoritas. aplicacdo Hotpoint-Ariston Home
Para aceder rapidamente ao menu 4. VISOR Net.
principal. 5. FERRAMENTAS 7. CANCELAR

Para escolher de entre diversas
opcoes e também para alterar
as definicdes do forno e as

preferéncias.

Hotpoint

Para interromper qualquer
funcdo do forno, exceto Reldgio,
Temporizador de cozinha e
Bloqueio de teclas.

ARISTON



ACESSORIOS

GRELHA METALICA

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como
suporte para frigideiras,
formas para bolos e quaisquer
outros itens adequados para
fornos

TABULEIRO DE VAPOR

Facilita a circulacao do vapor,
ajudando a cozinhar
uniformemente os alimentos.
Cologue o tabuleiro coletor
no nivel abaixo para recolher
a dgua proveniente dos
sucos da cozedura.**

TABULEIRO COLETOR

Para utilizacdo como tabuleiro
para cozinhar carne, peixe,
legumes, focaccia, etc., ou
para recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metdlica.

COMO INTRODUZIR A GRELHA E OUTROS
ACESSORIOS
Introduza a grelha na horizontal, fazendo-a deslizar
pelas guias, e assegure-se de que a extremidade
elevada esta virada para cima.

Outros acessorios, como o tabuleiro coletor

e o tabuleiro para assar sao introduzidos
horizontalmente, da mesma forma que a grelha.

RETIRAR E REPOR AS GUIAS DE NIVEL

Para retirar as guias de nivel, levante as guias e,
suavemente, puxe a parte inferior e extraia-a do
respetivo suporte: Agora, as guias de nivel podem

ser retiradas.

Para repor as guias de nivel, comece por inseri-las
no suporte superior. Mantendo-as subidas, faca-
as deslizar para o interior do compartimento de
cozedura e, em seguida, posicione-as no suporte

inferior.

e

TABULEIRO PARA
ASSAR

CALHAS DESLIZANTES*

—

Para facilitar a insercédo ou a
remocao de acessorios.

Para a cozedura de todos os
produtos de padaria e
pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

* Disponivel apenas em determinados modelos
** Utilizar apenas para a funcdo VAPOR

O numero e o tipo de acessorios pode variar de acordo com
0 modelo adquirido.

Pode adquirir separadamente outros acessérios no Servico
Pos-venda.

COMO INSTALAR AS CALHAS DESLIZANTES
(CASO EXISTAM)

Retire as guias de nivel do forno e remova o plastico
de protecao das corredicas.

Fixe o encaixe superior da corredica a guia de nivel e
faca-a deslizar até parar. Baixe o outro encaixe para o
posicionar. Para fixar a guia, pressione a parte inferior
do dispositivo de fixacao firmemente contra a guia
de nivel. Assegure-se de que as corredicas se movem
livremente. Repita estes procedimentos para a outra
guia de nivel, no mesmo nivel.

Lembre-se: As corredicas podem ser instaladas em qualquer
nivel.

Hotpoint
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FUNCOES DE COZEDURA

- PT

@ FUNCOES MANUAIS

- CONVENCIONAL

Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando
apenas um nivel.

« COZERPOR CONVECCAO

Para cozinhar carne, bolos com recheio apenas
num tabuleiro.

. ARFORCADO

Para cozinhar alimentos diferentes que requerem
a mesma temperatura de cozedura em diferentes
prateleiras (maximo trés) ao mesmo tempo. Esta
funcao permite cozinhar alimentos diferentes sem
transmitir odores de uns alimentos para os outros.

- GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne,
recomendamos a utilizacao de um tabuleiro
coletor, para recolher os sucos da cozedura:
posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis
que se encontram por baixo da grelha e adicione
500 ml de dgua potavel.

- TURBO GRILL

Para assar pecas de carne grandes (pernil,

rosbife, frango). Recomendamos a utilizacao de
um tabuleiro coletor, para recolher os sucos da
cozedura: Posicione o tabuleiro em qualquer um
dos niveis que se encontram por baixo da grelha e
adicione 500 ml de agua potavel.

« PREAQUECIMENTO RAPIDO
Para efetuar o preaquecimento rapido do forno.

« FUNCOES MULTIFLOW

Para cozinhar diferentes alimentos que necessitem
da mesma temperatura de cozedura em quatro
niveis ao mesmo tempo. Esta funcdo pode ser
utilizada para cozinhar biscoitos, tartes, pizzas
redondas (também congeladas) e para preparar
uma refeicdo completa. Siga a tabela de cozedura
para obter os melhores resultados.

- VAPOR

» VAPOR PURO

Para cozinhar pratos naturais e saudaveis
usando a funcdo de vapor para preservar o
valor nutricional dos alimentos. Esta funcao
é particularmente adequada para cozinhar
legumes, peixe, fruta e também para pelar.
Salvo indicacao em contrdrio, remova
quaisquer embalagens e peliculas protetoras
antes de colocar os alimentos no forno.

» AR FORCADO + VAPOR

Combinando as propriedades do vapor com
as propriedades do ar forcado, esta funcao
permite-lhe cozinhar pratos agradavelmente
crocantes e dourados no exterior mas, ao
mesmo tempo, tenros e suculentos no
interior. Para obter os melhores resultados
de cozedura, recomendamos que selecione
o nivel de vapor ALTO para cozinhar peixe,

o nivel MEDIO para cozinhar carne e o nivel
BAIXO para cozinhar pao e sobremesas.

FUNCOES ESPECIAIS

» DESCONGELAR

Para descongelar mais rapidamente os
alimentos. E aconselhavel posicionar os
alimentos no nivel intermédio. Sugerimos
que deixe o alimento na embalagem para nao
secar.

» MANTER QUENTE

Para manter os alimentos acabados de
cozinhar quentes e estaladicos.

» FERMENTAR

Para obter a fermentacao ideal de massas
doces ou salgadas. Para manter a qualidade da
levedacao, nao ativar a funcao se o forno ainda
estiver quente ap6s um ciclo de cozedura.

» CONVENIENCIA

Para cozinhar alimentos pré-cozinhados,
armazenados a um a temperatura ambiente
ou no frigorifico (biscoitos, mistura para
bolo, queques, pratos de massa e produtos
a base de pao). funcao cozinha rapida e
delicadamente todos os pratos e pode
também ser utilizada para aquecer comida
ja cozinhada. Nao é necessario preaquecer o
forno. siga as indicacdes na embalagem do
alimento.

»  MAXI COOKING

Para cozinhar pedacos grandes de carne
(acima de 2,5 kg). Recomendamos que vire

a carne durante a cozedura para que fique
dourada de forma homogénea de ambos os
lados. Recomenda-se ir regando a carne com
molho para que nao seque demasiado.

» AR FORCADO ECO

Para cozinhar pecas de carne recheadas e bifes
num unico nivel. Evita-se que os alimentos
sequem excessivamente, através de uma
circulacao de ar suave e intermitente. Quando
esta funcao ECO esta a ser utilizada, a luz
mantém-se apagada ao longo da cozedura.
Para usar o ciclo ECO e, assim, otimizar o
consumo de energia, a porta do forno nao
deve ser aberta até que os alimentos estejam
completamente cozinhados.

MY FROZEN FOOD

Esta funcdo seleciona automaticamente a
temperatura e o modo ideal para cozinhar 5 tipos
diferentes de alimentos congelados ja preparados.
Nao é necessario preaquecer o forno.

% MY MENU

Estas permitem cozinhar todos os tipos de alimentos
de forma totalmente automatica. Para tirar o melhor
partido desta funcao, siga as indicacdes na respetiva
tabela de cozedura.

Nao é necessario preaquecer o forno.
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COMO UTILIZAR O ECRA TATIL

in’ Para selecionar ou confirmar:

" Toque no ecra para selecionar o valor ou a
opcao de menu pretendido(a).

12:35

{1") Funcoes manua@

My Menu

Para percorrer um menu ou uma lista:

é Deslize simplesmente o dedo pelo visor para
percorrer as opcdes ou os valores.

<L Fungées manuais

Convencional Cozer por

conveccao
Ar forga Grill

< Selecione uma temperatura

do ar forcado.

°C
) 2 O 0 4
Definir; zgde coze
~

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

Para confirmar uma definicdo ou avancar para o ecra
seguinte:
toque em "DEFINIR" ou "PROXIMO".

<Selecione uma temperatura

do ar forcado.

Definir tempo de cozedgd P ALY

Para regressar ao ecra anterior:
toqueem < .

Para cozinhar alimentos
diferentes que requerem a
mesma temperatura de cozedura
em diferentes prateleiras

(g és) a0 mesmo tempo,
E permite cozinhar INICIAB

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, terd de
configurar o produto.

As definicdes podem ser alteradas posteriormente, premindo
@& para aceder ao menu "Ferramentas'.

1. SELECIONAR O IDIOMA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir o
idioma e a hora.

« Deslize o dedo pelo ecra para percorrer a lista de
idiomas disponiveis.

- Toque no idioma pretendido.

Ao tocarem < , regressa ao ecra anterior.

2. SELECIONAR O MODO DE DEFINICOES

Uma vez selecionado o idioma, o visor solicitar-lhe-a
que escolha entre "DEMONSTRACAO DE LOJA" (util
para retalhistas, apenas para fins de exibicao) ou
continuar, tocando em "PROXIMOQO".

3. CONFIGURAR O WIFI

A funcionalidade Hotpoint-Ariston Home Net
permite-lhe operar o forno remotamente, a partir de
um dispositivo mével. Para permitir que o aparelho
seja controlado remotamente, tera de concluir
primeiro com sucesso o processo de ligagao. Este

processo é necessario para registar o seu aparelho e

ligd-lo a sua rede doméstica.

« Toque em “CONFIGURAR AGORA” para prosseguir
com a configuracao da ligacao.

De outro modo, toque em "SALTAR" para ligar o seu produto

mais tarde.

COMO CONFIGURAR A LIGAGAO

Para usar esta funcionalidade, necessita de: um
smartphone ou tablet e de um router sem fios ligado
a Internet. Utilize o seu dispositivo inteligente para
verificar se o sinal da sua rede sem fios doméstica é
forte junto do aparelho.

Requisitos minimos.

Dispositivo inteligente: Android com um ecra de 1280x720 (ou
superior) ou iOS.

Verifique a compatibilidade das aplicacdes com as versoes
Android ou iOS na app store.

Router sem fios: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Transfira a aplicacao Hotpoint-Ariston Home Net

O primeiro passo para ligar o seu aparelho é
descarregar a aplicacao no seu dispositivo mével.

A aplicacao Hotpoint-Ariston Home Net ird guia-lo
por todos os passos aqui indicados. Pode transferir a
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aplicacao Hotpoint-Ariston Home Net a partir da App
Store ou da Google Play Store.

2. Criar uma conta

Se ainda nao o tiver feito, tera de Criar uma conta.
Isto permitir-lhe-a ligar os seus aparelhos em rede e
também visualiza-los e controld-los remotamente.
3. Registar o seu aparelho

Siga as instrucdes na aplicacao para registar o seu
aparelho. Precisara do numero Smart Appliance
IDentifier (SAID) para completar o processo de
registo. Pode encontrar o seu cédigo Unico na placa
de identificacao que acompanha o produto.

4. Ligar a rede WiFi

Siga o procedimento de configuragdo "scan-to-
connect". A aplicacao ird guia-lo pelo processo
de ligacao do seu aparelho a sua rede sem fios
doméstica.

Se o seu router suportar WPS 2.0 (ou superior),
selecione "MANUAL" e, em seguida, toque em
"Configuracdo WPS": prima o botdao WPS no seu
router sem fios para estabelecer uma ligagdo entre os
dois produtos.

Se necessario, pode também ligar o produto
manualmente, através da opc¢ao "Procurar uma rede".

O cédigo SAID é utilizado para sincronizar um dispositivo
inteligente com o seu aparelho.

O endereco MAC é apresentado para o modulo WiFi.

S6 serd necessario voltar a realizar o procedimento
de ligacao, se alterar as definicdes do seu router (p.
ex., nome da rede, palavra-passe ou fornecedor de
dados).

UTILIZACAO DIARIA

- PT

. DEFINIR A HORA E A DATA

Ao ligar o forno a sua rede doméstica, a hora e a data
serdo definidas automaticamente. Caso contrario,
terad de defini-las manualmente

« Toque nos numeros relevantes para definir a hora.
«  Toque em "DEFINIR" para confirmar.

Uma vez definida a hora, tera de definir a data

« Toque nos numeros relevantes para definir a data.
« Toque em "DEFINIR" para confirmar.

4. DEFINIR O CONSUMO DE ENERGIA

O forno estd programado para consumir um nivel de
energia elétrica compativel com uma rede doméstica de
poténcia superior a 3 kW (16 amperes): Se a poténcia
que utiliza em sua casa for inferior, terad de reduzir este
valor (13 amperes).

« Toque no valor no lado direito para selecionar a
poténcia.

« Cligue em "OK" para terminar a configuracéao
inicial.

5. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal. Assim, antes de comecar a
cozinhar alimentos, recomendamos que aqueca o
forno, vazio, para eliminar eventuais odores.
Remova do forno qualquer elemento de protecéo
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior. Aqueca o forno até
aos 200 °C durante uma hora, aproximadamente.

E aconselhavel arejar a cozinha apos a primeira utilizacao do
aparelho.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

« Paraligar o forno, prima ou toque em qualquer
ponto do ecra.

O visor permite-lhe optar entre as fungdes "Manual" e
"My Menu" (O meu Menu).

« Toque na funcao principal necessaria para aceder
ao menu correspondente.

« Para explorar a lista, percorra-a para cima ou para
baixo.

« Toque na funcao necessdria para a selecionar.

2. DEFINIR FUNCOES MANUAIS

Apds selecionar uma funcao, é possivel alterar as suas
definicdes. O visor ird apresentar as definicées que
podem ser alteradas.

TEMPERATURA / NiVEL DO GRILL

« Percorra os valores sugeridos e selecione o valor
necessario.

Se a funcao o permitir, pode clicar em »§ para ativar

O preaguecimento.

DURACAO

Nao precisa de definir o tempo de cozedura, caso

pretenda gerir a cozedura manualmente. No modo

com temporizador, o forno cozinha durante o tempo

que selecionar. No fim do tempo de cozedura, a

cozedura é interrompida automaticamente.

« Para a definir a duracao, toque em "Definir tempo
de cozedura".

« Toque nos numeros relevantes para definir o
tempo de cozedura pretendido.

. Toque em "PROXIMO" para confirmar.

Para cancelar uma duracédo definida e gerir manualmente o
fim da cozedura, toque no valor da duragdo e, em seguida,
selecione "PARAR",

3. CONFIGURAR AS FUNCOES "MY MENU" (O
MEU MENU)

As fungdes "My Menu" permitem-lhe preparar uma
ampla variedade de pratos, de entre os indicados na
lista. A maior parte das definicdes de cozedura sao
selecionadas automaticamente pelo aparelho, com
vista a obtencdao dos melhores resultados.
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« Escolha uma receita da lista.

As funcbes sao apresentadas por categorias de alimentos no
menu "LISTA DE ALIMENTOS DO MEU MENU" (ver tabelas
correspondentes) e por fungdes de receitas no menu
"OCASIOES ESPECIAIS DO MEU MENU",

« Depois de selecionar uma funcao, indique
simplesmente as caracteristicas dos alimentos
(quantidade, peso, etc.) que pretende cozinhar,
para obter resultados perfeitos.

4. DEFINIR ATRASO DA HORA DE INICIO / FIM

Pode atrasar a cozedura antes de iniciar uma funcdo:
a funcao ird iniciar ou terminar a hora previamente
selecionada.

« Toque em "ATRASQ" para definir a hora de inicio
ou a hora de fim pretendida.

- Depois de definir o atraso pretendido, toque em
"INICIO DIFERIDO" para iniciar o tempo de espera.

« Coloque os alimentos no forno e feche a porta: a
funcao inicia-se automaticamente ap6s o periodo
de tempo calculado.

Programar um inicio diferido da cozedura ird desativar a fase

de preaquecimento do forno: O forno atinge a temperatura

pretendida gradualmente, o que significa que os tempos de
cozedura poderéo ser ligeiramente mais longos do que os
tempos indicados na tabela.

- Para ativar a funcao de imediato e cancelar o
tempo de atraso programado, toque em ® .

5. INICIAR A FUNCAO

- Uma vez configuradas as definicoes, toque em
"INICIO" para ativar a funcao.

Se o forno estiver quente e a funcdo necessitar de uma

temperatura maxima especifica, surgird uma mensagem no

visor. Pode alterar os valores definidos a qualquer altura

durante a cozedura, tocando no valor que pretende corrigir.

+ Prima para interromper a funcao ativa a
qualquer altura.

6. PREAQUECIME

Se tiver sido previamente ativada, o visor indica o

estado da fase de preaquecimento, depois de iniciada

a funcdo. Quando esta fase estiver concluida, sera

emitido um sinal sonoro e o visor indicara que o

forno atingiu a temperatura programada.

« Abra a porta.

« Coloque os alimentos no forno.

. Feche a porta e toque em "CONCLUIDO" para
iniciar a cozedura.

Colocar os alimentos no forno antes do preaquecimento estar

concluido podera ter um efeito adverso no resultado final da

cozedura. Abrir a porta durante a fase de preaquecimento fara

com que esta seja interrompida. O tempo de cozedura ndo

inclui uma fase de preaguecimento.

7. INTERROMPER A COZEDURA

Algumas funcdes "My Menu" (O meu Menu)
necessitam que os alimentos sejam virados durante
a cozedura. Sera emitido um sinal sonoro e o visor
indicara que agao devera realizar.

« Abraa porta.
« Execute a acao solicitada pelo visor.

- Feche a porta e, em seguida, toque em
"CONCLUIDO" para retomar a cozedura.

Antes do fim da cozedura, o forno ird solicitar-lhe que
verifique os alimentos da mesma forma.

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicara que
acao devera realizar.

« Verifique os alimentos.

- Feche a porta e, em seguida, toque em
"CONCLUIDO" para retomar a cozedura.

8. FIM DA COZEDURA

Serd emitido um sinal sonoro e o visor indicard que a
cozedura esta concluida. Com algumas fung¢des, uma
vez concluida a cozedura, pode tostar o seu prato,
prolongar o tempo de cozedura ou guardar a fungao
como favorito.

« Toque em Yt para guarda-la como favorito.

« Selecione “Tostagem Extra” para iniciar um ciclo de
5 minutos de tostagem.

- Toque em (® para guardar o prolongamento da
cozedura.

9. FAVORITOS

A funcao Favoritos guarda as definicdes do forno para
a sua receita favorita.

O forno reconhece automaticamente as funcdes mais
utilizadas. Apds um determinado numero de utilizagdes,
ser-lhe-4 solicitado que adicione a funcéo aos seus favoritos.
COMO GUARDAR UMA FUNCAO

Uma terminada uma funcéo, toque em Yt para
guarda-la como funcao favorita. Isto permitir-

Ihe-a usa-la rapidamente no futuro, mantendo as
mesmas defini¢des. O visor permite-lhe guardar a
funcao, indicando até 4 refeicdes favoritas, incluindo
pequeno-almoco, almoco, snack e jantar.

« Toque nos icones para selecionar pelo menos uma.

+ Toque em "GUARDAR COMO FAVORITO" para
guardar a funcao.

GUARDADAS

Para visualizar o menu de favoritos, prima 1Yy : as
funcoes serao divididas pelas diferentes horas das
refeicdes e serao disponibilizadas algumas sugestoes.

- Toque no icone das refei¢des para exibir as listas
correspondentes

« Percorra a lista apresentada.
- Toque na receita ou na funcao pretendida.
. Toque em "INICIO" para ativar a cozedura.

ALTERAR AS DEFINICOES

No ecra Favoritos, pode adicionar uma imagem ou
um nome ao favorito, personalizando-o de acordo
com as suas preferéncias.

- Selecione a funcao que pretende alterar.
« Toque em "EDITAR".
« Selecione o atributo que pretende alterar.
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- Toque em "PROXIMO": O visor apresentara os
novos atributos.

« Toque em "GUARDAR" para confirmar as suas
alteracoes.

No ecra de favoritos, pode também eliminar funcoes
guardadas:

« toque em ¥ na funcao.
+ Toque em "REMOVER".

Pode também ajustar a hora quando sao
apresentadas as varias refeicoes:

. Prima &

. Selecione B3 "Preferéncias".

« Selecione "Horas e datas".

« Toque em "As suas horas de refeicdao".

« Percorra a lista e toque na hora correspondente.
- Toque na respetiva refeicao para altera-la.

Sera possivel combinar um intervalo de tempo apenas com
uma refeicao.

10. FERRAMENTAS

Prima {3 para abrir o menu "Ferramentas" a qualquer
altura. Este menu permite-lhe escolher de entre
varias opcoes e também alterar as definicdes ou
preferéncias do seu produto ou do visor.
uﬁ
= |[REMOTO ATIVADO
Para habilitar a utilizacdo da aplicacao Hotpoint-
Ariston Home Net.

X | TEMPORIZADOR DE COZINHA

Esta funcdo pode ser ativada aquando da

utilizacdo de uma funcao de cozedura ou, de forma
independente, para controlar o tempo. Uma vez
iniciado, o temporizador continuara a sua contagem
decrescente de forma independente, sem interferir
com a funcao em si. Uma vez ativado o temporizador,
poderd também selecionar e ativar uma funcao.

O temporizador continuard a contagem decrescente no canto

superior direito do ecra.

Para recuperar ou alterar o temporizador de cozinha:

- Prima 3.

. Toqueem [%].

Quando o temporizador terminar a contagem

decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um sinal

sonoro e esta informacao serd apresentada no visor.

« Toque em "DISPENSAR" para cancelar o
temporizador ou definir uma nova duragao do
temporizador.

« Toque em "DEF. TEMPOR. NOVOQO" para definir
novamente o temporizador.

¥ |Luz
Para acender ou apagar a luz do forno.

J LIMPEZA AUTOMATICA

Ative a funcao "Limpeza automatica" para obter
os melhores resultados de limpeza das superficies
internas do forno.

. PT

Recomendamos que né&o abra a porta do forno durante o

ciclo de limpeza de modo a evitar a perda de vapor de dgua

que poderd impactar negativamente o resultado final da

limpeza.

« Retire os acessorios do forno antes de ativar esta
funcao.

+ Quando o forno esta frio, verta 200 ml de dgua
potdavel no fundo do forno.

.« Toque em "INICIO" para ativar a funcao de limpeza.

Uma vez selecionado o ciclo, podera diferir o inicio da limpeza
automatica. Toque em "ATRASO" para definir o tempo de
terminacdo, conforme indicado na seccao relevante.

S0

DRENAR

A funcdo de drenagem permite que a dgua seja
escoada de forma a evitar que fique estagnada no
depdsito. Para uma utilizagao otimizada do aparelho,
é recomendavel efetuar a drenagem sempre que o
forno tenha sido utilizado com um ciclo de vapor.

Uma vez selecionada a
funcao “Drain” (Drenagem),
siga as acdes indicadas:
Abra a porta e coloque

um recipiente grande por
baixo do bico de drenagem
localizado na parte inferior
direita do painel. Uma

vez iniciada a drenagem,
mantenha o recipiente em posicao até que a
drenagem esteja concluida. A duragao média da
drenagem de carga completa é de cerca de trés
minutos.

Se necessario, é possivel parar o processo de
drenagem premindo o botao “PAUSE” (Parar) no visor
(por exemplo, em caso de o jarro ficar cheio a meio
do processo de drenagem).

O jarro deve ter capacidade para, pelo menos, 2 litros.
Lembre-se: para garantir que a dgua esta fria, ndo é possivel
efetuar esta operacdo até que tenham passado 4 horas desde
0 Ultimo ciclo (ou desde a Ultima vez que o produto foi
ligado). Durante este tempo de espera, o visor ird apresentar a
mensagem “A AGUA ESTA DEMASIADO QUENTE": AGUARDE
ATE QUE A TEMPERATURA DESCA.

B DESCALCIFICAR

Esta fungdo especial, ativada em intervalos regulares,
permite-lhe manter o circuito do depésito e do vapor
nas melhores condicoes.

Serd apresentada a mensagem <CICLO DE
DESCALCIFICACAO NECESSARIO> no visor,
alertando-o para a necessidade de efetuar esta
operacao regularmente.

A necessidade de descalcificacao depende do
numero de ciclos de cozedura a vapor efetuados ou
das horas de trabalho do fervedor decorridas desde
o ultimo ciclo de descalcificacdo (consulte a tabela
abaixo).

Hotpoint 7

ARISTON



A MENSAGEM "DESCALCIFICAR" é
apresentada apds

Descalcificagao
recomendada

22 horas de cozedura a vapor

20 ciclos de cozedura a vapor i Nao é possivel executar um :
et L L ! ilo de vapor até que um
: ciclo de descalcificacao seja :
: efetuado :

O procedimento de descalcificacdo também pode ser efetuado
sempre que o utilizador pretender obter uma limpeza mais
profunda do depésito e do circuito interno de vapor.

A duracao média da funcao completa é de cerca de 180
minutos. Uma vez iniciada a funcdo, siga todos os passos
indicados no visor.

Lembre-se: a funcao pode ser interrompida a qualquer
momento, contudo, caso seja cancelada, serd necessario repetir
todo o ciclo de descalcificacdo desde o inicio.

» A DRENAR (até 3 min.)

Quando o visor apresentar a mensagem <COLOQUE UM
RECIPIENTE SOB O ORIFICIO DE DRENAGEM DE AGUA>,
prossiga com a operacao de drenagem conforme descrito
no paragrafo “Drenagem” dedicado. Se o depésito ndao
contiver agua, o aparelho passara automaticamente para
aFASE 1 de8.

Lembre-se: para garantir que a dgua esta fria, ndo é possivel
efetuar esta operacédo até que tenham passado 4 horas desde o
ultimo ciclo (ou desde a Ultima vez que o produto foi ligado).
Durante este tempo de espera, 0 visor ird apresentar a
mensagem “A AGUA ESTA DEMASIADO QUENTE": AGUARDE ATE
QUE A TEMPERATURA DESCA".

O jarro deve ter capacidade para, pelo menos, 2 litros.
» FASE 1 DE 8: DESCALCIFICAR (~120 MIN.)

Quando o visor apresentar uma mensagem solicitando-
Ihe que prepare a solucao descalcificante, adicione

3 saquetas (o correspondente a 75 g) do produto
descalcificante especifico para fornos WPRO em 1,7 litros
de dgua potdvel a temperatura ambiente.

T

< m

1,7 Liters

< =

Uma vez despejada a solucao de descalcificacao dentro da
gaveta, prima [Nil#para iniciar o processo de
descalcificacdo.

As fases de descalcificagao nao requerem que o utilizador
supervisione o aparelho pessoalmente. Apo6s a conclusao
de cada fase, é emitido um sinal sonoro e o visor apresenta
instrucdes para prosseguir com a préxima fase.

» FASE 2 DE 8: A DRENAR (até 3 min.)

Quando o visor apresentar a mensagem <COLOQUE UM
RECIPIENTE SOB O ORIFICIO DE DRENAGEM DE AGUA>,

prossiga com a operacao de drenagem conforme descrito no
paragrafo “Drenagem” dedicado.
» FASE 3 DE 8: ENXAGUAR (~20 min.)

Para limpar o depésito e o circuito de vapor, é necessario
realizar um ciclo de enxaguamento.

Quando o visor apresentar a mensagem <ENCHER
O DEPOSITO>, deite 4gua potével na gaveta, até o
visor apresentar a mensagem <DEPOSITO CHEIO>
e, de sequida, prima [fXil@para inciar o primeiro
enxaguamento.

FASE 4 DE 8: A DRENAR (até 3 min.)

FASE 5 DE 8: ENXAGUAR (~20 min.)
FASE 6 DE 8: A DRENAR (até 3 min.)
» FASE 7 DE 8: ENXAGUAR (~20 min.)

FASE 8 DE 8: A DRENAR (até 3 min.)
Apos a ultima operagao de drenagem, prima para
concluir a descalcificacao.

Quando o procedimento de descalcificacao estiver
concluido, sera possivel utilizar todas as funcdes a vapor.

¥

M

v

¥

*Recomendamos a utilizacdo do produto descalcificante WPRO
profissional para a manutencao do seu forno de forma a obter o
melhor desempenho da func¢do de vapor do seu forno. Siga as
instrucoes de utilizacao contidas na embalagem. Para
encomendas e informagdes, contacte 0 N0sso servico pds-
venda ou consulte www.hotpoint.eu

A Hotpoint-Ariston ndo sera responsavel por quaisquer danos
causados pela utilizacdo de outros produtos de limpeza
disponiveis no mercado.

€ SILENCIAR

Toque no icone para silenciar ou nao silenciar todos os
sons e alarmes.

o BLOQUEIO DE TECLAS

O "Bloqueio de teclas" permite-lhe bloquear os botdes no
touchpad, para que os mesmos nao possam ser premidos
inadvertidamente.

Para ativar o bloqueio:

. Toque noicone (& .

Para desativar o bloqueio:

- Toque no visor.

+ Deslize o dedo para cima na mensagem exibida.

MAIS MODOS

Para selecionar o modo Sabath e aceder a Gestao de
Energia.

E PREFERENCIAS
Para alterar varias defini¢cées do forno.

WiFi

Para alterar definicdes ou configurar uma nova rede
doméstica.

INFO

Para desativar o "Modo de demonstracao loja", repor o
produto e obter informacéo adicional acerca do mesmo.

8 Hotpoint
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TABELA DE COZEDURA

& TEMPERATURA (°C)/ DURAGAO TABULEIRO E
RECEITA FUNGAO  PREAQUECIMENTO NiVEL DO GRELHADOR (Min.) ACESSORIOS
2
] - 170 30-50 |2
< . = 2
Bolos levedados / Paes-de-16 5 - 160 30-50 —1r
I 4 1
- - 160 30-50 abFr a4,
S - _ _ 3
Bolos recheados (cheesecake, strudel, & 160 - 200 30-85 J
tarte de maca) = 1
5 - 160 - 200 35-90 2. e
] . 150 0-40 3,
& - 140 30-50 4
Cookies / Biscoitos
& - 140 30-50 4 !
—_ Y—r
AR 5 3 1
5 - 135 40-60 e
] . 170 20-40 3
& - 150 30-50 4
Bolos pequenos / queques
& - 150 30-50 4 !
BYS 5 3 1
5 - 150 40-60 B
] . 180 - 200 30-40 3
" " O 4 1
Massa "choux 5 - 180 - 190 35-45 —r
BYS 5 3 1
5 - 180- 190 35-45% | 2 S
O] ] 90 110 - 150 3
'S 4 1
Merengues 5 - 90 130-150 =3~
BYS 5 3 1
5 - 90 140-160% | 2 2
] . 190 - 250 15-50 2
Pizza / Pao / Focaccia 2 .
& - 190 - 230 20-50 ot
. ) ) o 5 3 1
Pizza (massa fina, massa grossa, focaccia) 5 - 220-240 25-50% | 2an ae—an
3
] . 250 10-15 3
. = 4 1
Pizza congelada - 250 10-20 —r
& - 220- 240 15-30 2 .3,
. 3
> - 180 - 190 45-55 =
Tartes salgadas (tarte de legumes, = ) 180 190 45 - 60 4 1

quiche)

- 180- 190 45-70% 5 3 !

190 - 200 20-30 3

RISk
|

Vols-au-vent / Salgadinhos de massa = ) ) ) 4 1
folhada 5 180-190 20-40 L j
& - 180 - 190 20-40% | > 2> ]
Ry o A~ 4 BT
e = & B/ B B
Convencional Ar forcado Cozer por Grill Turbo Grill Maxi Cooking  Menu Multiflow Ar Forgado Eco
convecgao
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M TEMPERATURA (°C)/ DURACAO TABULEIRO E
RECEITA FUNGAO | PREAQUECIMENTO | \jyg| po GRELHADOR  (Min.) ACESSORIOS
Lasanha / Flans / Massa ao forno / 3
canta ] - 190 - 200 45-65 |3
Borrego / vitela / vaca / porco 1 kg ‘:’ - 190 - 200 80-110 L 3 J
; 2
Lombo assado estaladico 2 kg )@ - 170 10-150 J
Frango / coelho / pato 1 kg E] - 200 - 230 50-100 L 3 J
Peru/ ganso 3 kg ] - 190 - 200 80-130 2 |
Peixe no forno / em papelote (filetes, ) ) i 3
ol ] 180 - 200 40-60 |3,
Legumes recheados (tomates, curgetes, = ) ) ) 2
beringelas) 180 - 200 50-60 | .
Péo torrado - 3 (alto) 3-6 _\_”5“_’_
Filetes / postas de peixe - 2 (médio) 20-30% 4 \w_wf3
Salsichas / Espetadas / Costeletas / ) ) i ap e 5 4
Hamburgueres 2 - 3 (médio-alto) 15-30 ~— 1 f
Frango assado 1 - 1,3 kg - 2 (médio) 55 - 70 *** _\_”2“_'_ 1 ! f
Perna de borrego / pernis - 2 (médio) 60-90 ™ || 3 J
Batatas assadas - 2 (médio) 35-55%% 3 J
Gratinado de legumes - 3 (alto) 10-25 L 3 J
Biscoitos = - 135 50-70 PSR
Biscoitos
5 4 3 1
Tartes E] . 170 0-70 R ~Fms A AFEn
Tartes
; E’ 5 4 2 1
Pizza redonda Pizza - 210 40-60 Aer Al A~ A—n
redonda
Refeicdo completa: Tarte de frutas (nivel = ) 190 40-120 * g 3 1
5) / lasanha (nivel 3) / carne (nivel 1) = AFer Aabes L—
Refeicdo completa: Tarte de frutas (nivel E
5),/ Iegumeslassados (m’velr4) /lasanha - 190 40-120 _\%’_ 4 _\é’_ L
(nivel 2) / fatias de carne (nivel 1) Menu
Lasanha e Carne S - 200 50 - 100 * ,\é’ \ ! |
Carne e Batatas S - 200 45-100% _\é’_ \ ! |
Peixe e legumes S - 180 30-50% -\...i—...,- \ ! |
Pecas de carne recheadas - 200 80-120% 3 J
Cortes de carne (coelho, frango, ) Cann 3
borreao) 200 50-100% 3
* Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar, dependendo da preferéncia de cada um.
**Vire o alimento a meio da cozedura.
***\/ire 0 alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessario).
Aveeenn ~ Aabeir J ~ T \e.e.ef
5 Tabuleiro de assar ou Tabuleiro coletor/
ACESSORIOS G " tabuleiro para bolos  Tabuleiro coletor/  Tabuleiro coletor com :
relna metdlica forma de bolos ou tabuleiro para tabuleiro para assar 500 ml de dgua Tabuleiro de vapor
na grelha b P 9

assar na grelha

10
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VAPOR PURO
Receita Preaquecimento Tempoeratura Tempo de_ Nive'l €
(°Q) cozedura (min) acessorios
Legumes frescos (Inteiros) - 100 30-80 2 W
\e.2.8f ~—e
Legumes frescos (Pedacos) - 100 15 - 40 '\5}.5\..2[‘ W
Legumes congelados - 100 20-40 Vzw 1
Peixe inteiro - 90 40-50 2 1
\e.2.8f ~—0 —r
Filetes de peixe - 20 20-30 2 W
p eeef ~—0r
Filetes de frango - 100 15-50 2 1
9 \e.2.8f ~—0 —r
2 1
Ovos - 100 10-30
1e.2.9f ~—0
Fruta (Inteira) - 100 15-45 2 W
2.2l —
2 1
Fruta (Pedacos) - 100 10-30 oo of
Aeens NI tonnf \e.e.ef

ACESSORIOS

Tabuleiro de assar ou
forma de bolos

Grelha metélica

Tabuleiro coletor/
tabuleiro para bolos
ou tabuleiro para
assar na grelha

Hotpoint
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Tabuleiro coletor/  Tabuleiro coletor com

tabuleiro para assar 500 ml de dgua

Tabuleiro de vapor
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AR FORCADO + VAPOR

Receita

Nivel de vapor

Preaquecimento

Temperatura (°C)

Tempo de
cozedura (min)

Nivel e acessorios

BAIXO - 140 - 150 35-55 3

Biscoitos / Cookies BAIXO - 140 30-s0 4V
BAIXO - 140 40-60 > 3 1
BAIXO - 160 - 170 30-40 3

Bolos pequenos / queques BAIXO - 150 30-50 L ;
BAIXO - 150 40-60 _° 3 1

Bolos com levedura BAIXO - 170 - 180 40-60 .\é,.

Paes de 16 BAIXO - 160 - 170 30-40 2

Focaccia BAIXO - 200 - 220 20-40 3

Pao de forma BAIXO - 170-180 70-100 3

P30 pequeno BAIXO - 200- 220 30-50 3

Baguetes BAIXO - 200 - 220 30-50 3

Batatas assadas MEDIO - 200 - 220 50-70 ;

Vitela / Vaca / Porco 1 kg MEDIO - 180 - 200 60-100 3

Vitela / Vaca / Porco (pedagos) MEDIO - 160 - 180 60-80 ;

Rosbife mal passado 1 kg MEDIO - 200 - 220 40-50 3

Rosbife mal passado 2 kg MEDIO - 200 55-65 1;

Perna de borrego MEDIO - 180 - 200 65 -75 1;

Chispe guisado MEDIO - 160 - 180 85-100 3

Frango / galinha-d‘angola / pato 1 - 1,5 kg MEDIO - 200-220 50-70 3

Frango / galinha-d‘angola / pato (pedacos) MEDIO - 200 - 220 55-65 ;r

I(:[Z?T:’;Tt‘ee:' rceucrze:;:;),sberinglelas) MEDIO ) 180 - 200 25-40 ‘i’

Filete de peixe ALTO - 180 - 200 15-30 3

COMO EFETUAR A LEITURA DAS TABELAS DE COZEDURA

As tabelas indicam: as receitas, se for necessario preaquecimento, temperatura (°C), nivel do grelhador, tempo de cozedura (minutos), acessorios e nivel
sugeridos para a cozedura. Os tempos de cozedura comecam a partir do momento em que o alimento é colocado no forno, excluindo o
preaquecimento (sempre que necessario). As temperaturas e 0s tempos de cozedura sao aproximados e dependem da quantidade de alimento e do tipo
de acessorio utilizado. Comece por utilizar os valores mais baixos recomendados e, se o alimento ndo ficar bem cozinhado, aumente progressivamente
para valores mais altos. Utilize os acessérios fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos e tabuleiros de forno metélicos e de cor escura. Podera utilizar
igualmente cacarolas e acessérios em pirex ou em ceramica, mas lembre-se de que os tempos de cozedura serdo ligeiramente superiores. Para obter os
melhores resultados, siga as recomendagdes indicadas na tabela de cozedura relativamente a selecao dos acessorios (fornecidos) a colocar nos diferentes

niveis.

12
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& TABELA DE COZEDURA

Receita

Quantidade sugerida

Virar (do

i tempode
i cozedura)

Nivel e acessorios

+

.................................................................................................... T R T B R

‘Lasanha fresca

Guisados/Massa :

cozida

:Arroz)

Arroz e Cereais :

:Sementes e cereais™)

Carne

:Arroz branco
‘Arroz integral

;Arroz integral

P

iQuinoa

%Milhete

%Cevada
Espelta

Assado

Costeletas

Intel r o .........................
Flete/Peito

Filetes peru

‘Filetes de frango

500-3000¢g

500-3000 g

100-500 g

100-500 g w

100-500 g

100-300g

100-300¢

600 - 2500 g

500-2000¢g

100-300 g

100-300¢

AF=r

ACESSORIOS
forma de bolos

na grelha

Grelha metélica

Tabuleiro de assar ou

J
Tabuleiro coletor/
tabuleiro para bolos
ou tabuleiro para
assar na grelha

—r

| S

Tabuleiro coletor

Tabuleiro coletor /
tabuleiro para assar

Hotpoint

ARISTON

com

500 ml de d4gua

Tabuleiro de vapor
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: Virar (do
Receita Quantidade sugerida i tempode | Nivel e acessérios
e L C0zRdURR)

‘Filetes/postas de 0525

- ‘peixe
:Filetes assados PEIXE

' Filetes congelados 0525 ; :

‘Filetes/postas de

- ‘peixe
iFiletes ao vapor &) (PEIXE

Filetes congelados 0,5-2,5
§Vieiras um tabuleiro
‘Mexilhdo um tabuleiro

:Camardes um tabuleiro
Peixe N S

%Gambas um tabuleiro
§Vieiras 500-1000 g
Mex'lhao e B 50030009 B e . G,
Camaroes e B 1001000g B e

_Gambas 500-1500 g

Lula 100-500 g A A

Polvo 500-2000g

Batatas - Frescas 500-1500¢g
;Legumes assados Legumes recheados 100 - 500 g cada

A Legumes Assados A 500-1500g

Batatas um tabuleiro

: Tomates um tabuleiro

g ‘Pimentos um tabuleiro
: :Brocolos um tabuleiro

:Couve-flor um tabuleiro

Legumes
:Outros um tabuleiro

50-500 cada : :

‘Batatas inteiras

\Batatas pequenas/ |

‘pedacos : 100-2000 g* e

‘Legumes frescos ao vaporlY) Ervilhas 200-2500 g

‘Brocolos 200-3000 g

Couve-flor 200-3000 g

§Vegetais congelados ao vapor®) Ervilhas®) 200-300049 -

<
5 N

* Quantidade sugerida

14 Hotpoint
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Receita

Bolos salgados

Rollsd)

Pizza
;Congelado
Péo de |6 em forma
‘Biscoitos

‘Croissants frescos

§ ‘Massa choux
:Bolinhos e tartes recheadas ;

Bolos e bolinhos : Tarte em forma

] ‘Strudel
Tarte recheada com
E §Inteiro

iFruta ao vapord s
: :Pedacos

Quantidade sugerida

60 - 150 g cada

200 - 300 cada

1 -4 fatias

um tabuleiro

um tabuleiro

500-2000 g

500-3000 g

400 - 600 g cada ;

700 - 2000 g

400- 1600 g

100-400 g cada

Virar (do
tempo de |
cozedura) :

Nivel e acessorios

VR
o HEN———) i W

5 3 1

A A ——

5 3 2 1

s AR AREA e

200-600 g

400-1600 g

....................... B e s e e e e aoaoacnoaoacnoacacsesoacsesosesesoseseseioneeseeeeeceeneesoaesosoeeetiostereateseeseeteseseetesesteroee boverssotesaosecioresttast e sotessessesarenenas

LY J
Tabuleiro coletor/
tabuleiro para bolos
ou tabuleiro para

assar na grelha

Tabuleiro de assar ou
forma de bolos
na grelha

ACESSORIOS
Grelha metélica

—r

Tabuleiro coletor/  Tabuleiro coletor com
500 ml de dgua

tabuleiro para assar

Hotpoint

ARISTON
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Tabuleiro de vapor
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno
arrefece antes de executar
qualquer operacao de
manutencao ou limpeza.

Nao utilize produtos de limpeza ao
vapor.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido.
Se estiverem muito sujas, acrescente algumas
gotas de detergente com um pH neutro. Termine a
limpeza com um pano seco.

« Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se
algum destes produtos entrar inadvertidamente
em contacto com as superficies do aparelho,
limpe-as imediatamente com um pano de
microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

« Depois de cada utilizacado, deixe o forno arrefecer
e, depois, limpe-o, preferencialmente enquanto
ainda esta morno, para remover quaisquer
depdsitos ou manchas causadas por restos de
alimentos. Para secar qualquer condensacao que

Nao tape o interior do forno com
papel de aluminio.

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, uma vez

que estes podem danificar as

superficies do aparelho.

Use luvas de protecao.

O forno tem de ser desligado da
rede elétrica antes da realizacao
de qualquer tipo de trabalho de
manutencao.

se tenha formado em resultado da cozedura de
alimentos com um elevado teor de dgua, deixe o
forno arrefecer completamente e, depois, limpe-o
COmM um pano ou uma esponja.

+ Ative a funcao "Limpeza automatica" para obter
os melhores resultados de limpeza das superficies
internas do forno.

+ Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

« A porta do forno pode ser removida para facilitar a
limpeza.

ACESSORIOS

« Ap0s a utilizacao, cologue os acessérios numa
solucao liquida de limpeza, pegando nos mesmos
com luvas de forno, caso ainda estejam quentes.
Os residuos de alimentos podem ser retirados com
uma esponja ou escova de limpeza.

SUBSTITUIR A LAMPADA

1. Desligue o forno da corrente elétrica.
2. Remova as guias de nivel.

3. Remova a cobertura da lampada.

4, Substitua a lampada.

5. Volte a colocar a cobertura da lampada,
empurrando-a contra a parede para que encaixe
corretamente.

6. Reponha as guias de nivel.
7. Ligue o forno novamente a corrente elétrica.

Lembre-se: Use apenas lampadas de halogéneo de 20-40
W/230 ~V do tipo G9, T300 °C. A lampada utilizada no
produto foi especificamente concebida para eletrodomésticos
e ndo é adequada para a iluminacao geral de divisdes da casa
(Regulamento CE 244/2009). As lampadas estao disponiveis
no nosso Servico Pos-Venda.

Quando utilizar lampadas de halogéneo, nao as manuseie
com as maos nuas, uma vez que as suas impressoes digitais
podem provocar danos. Nao utilize o forno até que a
cobertura da lampada tenha sido reposta.

REMOVER E REPOR A PORTA

- Pararemover a porta, abra-a totalmente e baixe as
linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.

i

« Feche a porta tanto quanto possivel. Segure
firmemente a porta com ambas as maos - nao a
segure pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a

fecha-la enquanto a puxa, simultaneamente, para
cima, até se libertar do respetivo suporte. Coloque
a porta de parte, apoiando-a sobre uma superficie

suave.
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Reponha a porta, deslocando-a na direcao do forno

e alinhando os ganchos das dobradigcas com os

respetivos suportes, fixando a parte superior aos

suportes.

- Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao
original: Assegure-se de que as baixa totalmente.

FAQs WiFi

|

- PT

« Aplique uma pressao suave, para se assegurar de
que as linguetas estdao na posicao correta.

\

» Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver,
repita os procedimentos acima: A porta podera
ficar danificada se nao funcionar corretamente.

WIFI ndo disponivel na Russia

Que protocolos de WiFi sdao suportados?

O adaptador WiFi instalado suporta WiFi b/g/n nos
paises europeus.

Que defini¢cdes é necessario configurar no software do
router?

Sao necessarias as seguintes definicdes do router: 2,4
GHz ativados, WiFi b/g/n, DHCP e NAT ativados.

Que versao de WPS é suportada?

WPS 2.0 ou superior. Verifique a documentacao do
router.

Ha diferencas entre a utilizagdo de um smartphone
(ou tablet) com Android ou iOS?

Pode usar o sistema operativo que entender; nao ha
qualquer diferenca.

Posso usar a partilha de ligacdo mével 3G em vez de
um router?

Sim, mas os servi¢os em cloud estao concebidos para
dispositivos permanentemente ligados.

Como posso verificar se a minha ligacao a Internet
doméstica esta a funcionar e se a funcionalidade sem
fios esta ativada?

Pode procurar a sua rede no seu dispositivo
inteligente. Antes de o tentar, desative quaisquer
outras ligacdes de dados.

Como posso verificar se o aparelho esta ligado a
minha rede sem fios doméstica?

Aceda a configuracao do seu router (ver manual do
router) e verifique se o endereco MAC do aparelho
aparece na pagina de dispositivos sem fios ligados.
Onde posso encontrar o endereco MAC do aparelho?
Prima & e, em sequida, toque em & WiFi ou procure
no seu aparelho: existe uma etiqueta com os
enderecos SAID e MAC. O endereco MAC consiste
numa combinacdo de nimeros e letras comecada por
"88:e7".

Como posso verificar se a funcionalidade sem fios do
aparelho esta ativada?

Use o seu dispositivo inteligente e a aplicacao
Hotpoint-Ariston Home Net para verificar se a rede do
aparelho se encontra visivel e ligada a nuvem.

Ha algo que possa impedir o sinal de chegar ao
aparelho?

Verifique se os dispositivos ligados nao estao a usar
toda a largura de banda disponivel.

Certifique-se de que os seus dispositivos compativeis
com WiFi ndo ultrapassam o niumero maximo
permitido pelo router.

A que distancia do forno deve estar o router?

Normalmente, o sinal WiFi é suficientemente forte
para cobrir varias divisdes, mas isso depende muito
do material de que sao feitas as paredes. Pode
verificar a forca do sinal colocando o seu dispositivo
inteligente junto ao aparelho.

O que posso fazer se a minha ligacao sem fios néao
alcanca o aparelho?

Pode usar dispositivos especificos para ampliar a
cobertura da sua rede WiFi doméstica, tais como
pontos de acesso, repetidores WiFi e pontes de linhas
de alimentacao (ndo fornecidos com o aparelho).
Como posso encontrar o nome e a palavra-passe da
minha rede sem fios?

Consulte a documentacao do router. Ha
habitualmente um autocolante no router, que
apresenta a informacdo de que necessita para aceder
a pagina de configuracao do dispositivo, utilizando
um dispositivo ligado.

O que posso fazer se o meu router estiver a usar o
canal WiFi da vizinhanca?

Force o router a usar o seu canal WiFi doméstico.

O que devo fazer se =" aparecer no visor ou se o forno
ndo conseguir estabelecer uma ligacao estavel ao meu
router doméstico?

O aparelho pode ter estabelecido com sucesso uma
ligagao ao router, mas nao ser capaz de aceder a
Internet. Para ligar o aparelho a Internet, terd de
verificar as definicdes do router e/ou da operadora.
Definicdes do router: o NAT tem de estar ligado, a firewall e o
DHCP tém de estar corretamente configurados. Encriptagao
da palavra-passe suportada: WEP, WPA, WPA2. Para
experimentar outro tipo de encriptacao, consulte o manual
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do router.

Definicdes da operadora: se o seu fornecedor de servicos de
Internet tiver fixado o nimero de enderecos MAC com

Algumas definicdes levam varios segundos para aparecerem
na aplicacao.
Como posso alterar a minha conta Hotpoint-Ariston,

permissao de ligacdo a Internet, podera ndo ter possibilidade ~ mas manter as minhas aplica¢ées ligadas?

de ligar o seu aparelho a cloud. O endereco MAC de um
dispositivo é o seu identificador Unico. Pergunte ao seu
fornecedor de servicos de Internet como ligar outros
dispositivos, que ndo computadores, a Internet.

Como posso verificar se os dados estao a ser
transmitidos?

Pode criar uma conta nova, mas lembre-se de
eliminar as suas aplicacdes da sua conta antiga antes
de as mover para a nova.

Mudei de router - o que preciso de fazer?

Pode manter as mesmas definicdes (nome de rede e
palavra-passe) ou eliminar as definicdes anteriores da

Apos a configuragao da rede, desligue a alimentacdo,  aplicacéo e configurar novamente as definicoes.

aguarde 20 segundos e, depois, ligue o forno:
Verifique se a aplicacao exibe o estado Ul do
aparelho.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Causa possivel

Solucdo

.Corte de energia.
‘Desativacdo da rede
“elétrica.

O forno ndo esta a
funcionar.

Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede
‘e se o forno estd ligado a tomada elétrica. Desligue e
‘volte a ligar o forno, para verificar se o problema ficou
-resolvido.

O visor apresenta a
letra "F", sequida de
um ndmero ou uma

éFtha do forno.
letra. :

.Contacte o seu Servi¢o Técnico de Pés-Venda mais
‘proximo e indique o numero que acompanha a letra "F".
Prima &3, toque em [l e depois selecione “Reposicao
-das Definicoes de fabrica”

‘Todas as definicdes guardadas serao apagadas.

Certifique-se de que a sua rede doméstica possui uma

Houve uma falha de %Regulagéo da poténcia
eletricidade. ‘incorreta.

- poténcia de, pelo menos, 3 kW. Se nao for o caso, reduza
‘a poténcia para 13 amperes. Para alterar, prima &,
‘selecione & “Mais Modos” e, depois, selecione “Gestao
‘de Energia”.

O forno nao aquece.

_estd ativo.

Prima & , toque em M "Info" e, em seguida, selecione
"Modo de demonstracao loja" para sair.

'O router de WiFi esta

‘desligado.
'As propriedades de
-configuragao do router
foram alteradas.

O icone = é exibido A ligacdo sem fios ndo

no visor. ‘alcanca o aparelho.
-0 forno nao consegue fazer
-uma ligagao estavel a rede
‘doméstica.
A conetividade néo é

Verifique se o router de WiFi esta ligado a Internet.
Verifique se forca do sinal WiFi nas proximidades do
‘aparelho é boa.

ﬁTente reiniciar o router.

.Consulte o paragrafo “FAQ WiFi”

.Se as propriedades da sua rede wireless doméstica
forem alteradas, efetue o emparelhamento com a rede:
§prima &, toque em & "WiFi" e, em seguida, selecione
"Ligar a rede".

A conetividade nao é

Verifique antes da aquisicdo se o seu pais permite o

suportada. ‘permitida no seu pais. _controlo remoto para de aparelhos eletronicos.
r— == As politicas, a documentacao padrao e as informacées de produto adicionais poderao ser
[ [ consultadas:

contido no livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos

il - Visitando o nosso website em docs.hotpoint.eu
F.; «  Utilizando o codigo QR
—— - Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do nimero de telefone
fornecidos na placa de identificagdo do seu produto.
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Kpamko pskoeodcmeo

BJIATOOAPUM BU, HE 3AKYTUXTE

perncTpupanTe Bawnsa ypea Ha
www.hotpoint.eu/register

NPOAYKT HA HOTPOINT-ARISTON
3a ja nosnyyasaTte Mo-MbJIHO CbAENCTBUE,

A "peAVI Aa nusnonsBaTte ypeaa, npovyetete BHUMaTe/IHO

MHCTPYKuMUTe 3a 6e3onacHocT.

OMNMMCAHUE HA YPELA

10.

KoHTponeH naHen
BeHTunatop

Kpbrbn Harpesaten
(He ce B aa)

Hocaun
(HMBOTO € MOCoYEeHO Ha
npefHaTta cTeHa Ha gypHaTa)

Bpatunuka
OTpeneHve 3a BoAa

lopeH HarpeBaTeneH
enemeHT/rpun

Jlamna

3aBojcKa Tabenka
(He NnpemaxBanTe)
[oneH HarpeBaTten
(He ce BukAa)

OMNCAHWUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEJ

........

........

1. BKJ1./U3KN.
3a BKJIlOUBaHE M N3KJIOYBAHE Ha
dypHaTa.

2. HAYAJIHO MEHIO
3a 6bp3 AOCTBN A0 MaBHOTO
MEHI0.

3. MPEAMOYUTAHU

3a nokasBaHe Ha CnuncbKa ¢
npeanouYnTaHn GyHKUUN.
4. ANCNNEN

5. UHCTPYMEHTWU

3a 1360p Ha HAKOJKO onuum n
3a NPOMsAHA Ha HAaCTPOWKMUTE 1
npegnoynTaHusaTa Ha GpypHaTa.

Hotpoint

ARISTON

6. ANCTAHUMOHHO YMNMPABJNIEHUE

3a pa3pelwaBaHe Ha N3NON3BaHeETO
Ha npunoxeHneto Home Net Ha
Hotpoint-Ariston.

7. OTMEHU

3a pa cnperte BcAKa GyHKLMA
Ha ¢pypHaTa ocBeH ,4YacoBHUK",
+KyXHeHCKun Taimep” un
+KoHTponnpaHo 3aknuBaHe”,




NMPUHAONEXKHOCTHU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXAAHE

l3nonsgaiTe Kato TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTBAHe Ha
Meco, prba, 3eneHuyLu,
bokaum v ap., Mnn

3non3BauTe 3a NPUroTBAHE
Ha XpaHa W1 KaTo onopa 3a
TaBW, GOPMM 3a KelKoBe U
APYrv OrHEeYNOPHW rOTBapPCKM

Cbaose pasronoxeTe Mnoa
peLleTbYHNA padT 3a
oTUeX/aHe Ha COCOBETE Mpw
roTeeHe.

PELUETECTA TABA

YnecHaBa UMPKYIVPaHETO Ha
napaTa, KOeTO NO3BOMABA
XpaHaTa fia ce roTau
paBHOMepPHO. 3a CbbupaHe Ha
obpa3syBanuTe ce Npu
rOTBEHETO COKOBe MoCTaBeTe
TaBMUKaTa 3a OTLEXAAHE Ha
JONHOTO HMBO.**

NOCTABAHE HA PELUETDbYHUA PAOT N OPYTUTE

NMPUHALONEXHOCTU

BkapaliTe peweTbyHMa padT B BOAaUnTE, KaTo

BHMMaBaTe NOBAUTHATUAT CTpaHWYeH pbb aa e

Harope, 1 ro Nb3HeTe HaBbTpe.

Opyrute npuHagnexHoCTn, HaNpuMep TaeaTa

3a oTueXxAaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT

XOPM30HTANHO MO CbLNA HAYMH KaTO pelleTbyHNA

padT.

U3BAXOAHE N MOCTABAHE HA BOOAYUTE

« 3a fa cBanuTe BOAAunTe, r'm NOBAUTHETE 1 TOraBa
BHUMATENHO ' n3abpnante oT JOTHUTE UM
rHe3pa: Cnep ToBa MOXe Aa n3BaguTe Bogava.

+ 3a pja nocTtaBuTe Bogaunte obpaTHO, MbPBO '
nocTaBeTe B rOPHUTE UM rHe3fa. [lpbxTe Bogaunte
NOBAWUIHATY, MIb3HETE I’ BbB QypHaTa U I
CnycHeTe Ha MecTaTa M BbpXy AOJIHUTE rHe3ja.

NAB3rA4YN *

=

3a ynecHeHre Ha NoCTaBAHETO
N 3BaKJaHETO Ha
NPVHaoNnexXHOCTH.

TABA 3A MNMEYEHE

13non3gaiTe 3a NPUroTeAHe
Ha BCUYKM BI1JOBE X140 1
CNaAKMLWK, @ CbLIO Taka W Ha
neuyeHu meca, pnba B
neprameHT v ap.

* HanuuHo camo npw onpefenexHy Moaenm

** 13non3BanTe camo 3a GyHKUMA STEAM (TMAPA)

BpoAT 1 BUABLT Ha MPUHAANEXKHOCTUTE MOXE [a € PA3NYeH B
3aBUCUMMOCT OT 3aKyreHus Mogen.

OcTaHanuTe NPUYHaANeXHOCTV MOraT Aia Ce 3aKynAT OT OTAena
3a CneanpoaakbeHo obcnyKBaHe.

3AKPENAHE HA MADB3rAYUTE (AKO VIMA)

Ceanete Bogaunte oT ypHaTa; MaxHeTe
njacTMacoBuTe NpeanasnuTenn ot Niab3rayunre.
3aKpeneTe ropHaTa cko6a Ha nab3raya Kbm Bogava u
A BKapanTe gokpan HaBbTpe. CnycHeTe Ha MACTOTO U
BTOpaTa ckoba. 3a fa 3aKkpenuTe Bogaya, HaTUCHeTe
[JONHaTa YacT Ha WmMnKaTta 34paBo KbM BOfauva.
MpoBepeTe ganu Nab3rauynte ce ABMXKAT CBOOOAHO.
MNoBTOpeTe onucaHUTe CTHNKM 3a APYrua BoJauy Ha
CbLLOTO HMBO.

Mona nmante npensua;: [Nnb3raunte MOraT ia Ce€ MOHTUPAT Ha
Koe fa e H1BO.
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OYHKUN 3A TOTBEHE

' BG

@ MANUAL FUNCTIONS (PbYHU OYHKLINI)

CONVENTIONAL (KOHBEHLIMOHAJTHO)
3a roTBeHe Ha BCAKAKBY ACTMA CaMO Ha eJHO HUBO.

CONVECT BAKE (MEYEHE C KOHBEKL|LA)

3a rotBeHe Ha MeCO U1 U3MNMNYaHe Ha TOPTY C MbJIHEX
Ha camo eauH padr.

FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3AYX)

3a eHOBPEMEHHO roTBeHe Ha HAKOJMIKO ACTUA
(HaM-mHOro TpuW) NpY efHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha
pa3nnyHM HUBA. Ta3n GyHKLMA MOXKe fa ce N3Mon3Ba
3a roTBeHe Ha pa3nnyHu XpaHu 6e3 npemmnHaBaHe Ha
MUPU3MUTE OT efjHaTa XpaHa KbM Agpyrarta.

GRILL (TPU)

3a neyeHe Ha rpun Ha NbpPXonu, keban, HageHnuK,
NPUroTBAHE Ha rpaTeH CbC 3eIeHYYLUM U NpennyaHe
Ha xnA6. KoraTto neyete meco, npenopbysame fa
13non3BaTe TaBaTa 3a OTUeXJaHe, 3a Aa cbbupare
oTaenAaHuUTe cokoBe: [locTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe

OT HMBaTa NoJ peWweTbYHUA padT 1 HanelnTe B HeA
MONOBVH NUTHP NUTENHA BOAA.

TURBO GRILL (TYPBO I'PUN)

3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (gXKonaH, roBexno
neyeHo, nune). MpenopbyBame ga U3nonssarte
TaBaTa 3a OoTUe)KAaHe, 3a Aa CbbupaTe oTaeNnAHUTe
npu rotBeHeTo cokoBe: lNocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe
OT HMBATa NOJA pPeLeTbYHNA padT 1 HanenTe B HeA
NOJSIOBMH NUTbHP NUTENHA BOJa.

FAST PREHEAT (6bP30 NPEABAPUTE/IHO

3AI'PF|BAHE)

3a 6bp30 NpeaBapuUTENHO 3arpaBaHe Ha GypHarTa.

OYHKLUWUW MULTIFLOW

3a elHOBpPEMEHHO roTBeHe Ha YeTMpuTe HNBA Ha
pPa3nuyHu TUMOBE XPaHU, KOUTO U3NCKBAT efHa

1 cbla Temnepatypa. Tasn GyHKUNA MOXKe Aa ce
13MON3Ba 3a NPUrOTBAHETO Ha Kypabuinkn, Taptose,
KPbrav nuum (Moxke 1 3ampaseHin) 1 MbiHU MeHIoTa.
3a nocturaHe Ha Haln-pobpwu pesynTaTn cnepBanTe
roTBapckaTa Tabnuua.

STEAM (TOTBEHE HA MAPA)

» PURE STEAM (CAMO MAPA)

3a NPUroTBsiHE Ha €CTECTBEHU 1 34PaBOC/IOBHY
ACTUA C NOMOLLITA Ha Napa C ornej 3anasBaHe

Ha eCTeCTBEHUTE XPAaHUTENHN CTOMHOCTU Ha
xpaHarta. Ta3u pyHKuma e ocobeHo noaxoaALla
3a MPUroTBAHE Ha 3efleHuyLu, pruba 1 NIoAoBE, a
CblLo 3a GnaHwmpaHe. OCBEH aKo He e MOCOYeHO
APYro, OTCTpaHeTe BCUYKM ONAaKOBBYHM
maTepuani 1 3alWmTHOTO ¢ponno, Npean aa
nocTaBsaTe NPOAYKTUTE BbB PypHaTa.

» FORCED AIR + STEAM (OOPCUPAH Bb3AYX +
MAPA)

CbhyeTaBalKy CBOMCTBATA Ha Napara C Te3u

Ha dopcupaHma Bb3ayX, Ta3m GyHKUMA BU
no3BONABa fa NPUroTBATE ACTUA NPUATHO
XPYNKaBun 1 U3MnevyeHn OTBbH, HO B CbLLOTO
BpPEeMe HeXHU 1 COYHM OTBBbTPe. 3a Aa
nocTurHeTe Han-gobpy pesynTaTy Npu roTBeHe,

npenopbyBame Aa n3bepeTe BUCOKO HUBO Ha
napa 3a NpUroTBsAHe Ha pnba, CpefHO 3a MeCo U
HUCKO 3a XNs6 1 fecepTu.

+ SPECIAL FUNCTIONS (CNELUVANTHA OYHKLUW)

» DEFROST (PA3MPA3ABAHE)

3a No-6bP30 pa3mpassaBaHe Ha XxpaHarta.
CnoxeTe xpaHaTa Ha cpeaHaTa ckapa. OctaseTe
XpaHaTa B OnakoBKaTa M, 3a fja ce nsberHe
M3CYLWABAHETO M OTBBH.

» KEEP WARM (MOAABPKAHE HA TOMJINHATA)

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-Ll0 CroTBeHa XpaHa
ropeuya n xpynkaea.

» RISING (BTACBAHE)

3a ONTUMANHO BTaCcBaHe Ha CNafiko UMK CONEHO
TecTo. 3a ;a OCUrypuTe KaueCTBEHO BTacBaHe, He
BK/IOUBanTe PyHKUMATA, aKo pypHaTa e BCe oLle
ropewia cnep npeaxofaHOTO rOTBEHE.

» CONVENIENCE (YOQOBCTBO)

3a NpuroTBAHe Ha NONYroTOBM XPaHu,
CbXpaHABAHM Ha CTallHa TemnepaTtypa nunu

B XJTAAMNHUK (BUCKBUTK, Pa3fIMYHN BUAOBE
KelKoBe, ACTWA C NacTa 1 xnebHu ngenusa).
OyHKUKMATa CroTBA ACTUATA 6BP30 U BHUMATENHO,
a MOXe OCBeH TOBa Jja ce 13non3Ba 3a 3aTonnaHe
Ha Beye CroTBeHu xpaHu. He e HeobxogMMo
npefBapuTesHO 3arpsABaHe Ha pypHaTa.
CnepBaniTe MHCTPYKLMWTE BbPXY ONakoBKaTa Ha
XpaHuTe.

»  MAXI COOKING

3a neyeHe Ha ronemu napyeta meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbyBa ce NO BpeMe Ha FOTBEHETO MeCOTO
Aa ce obpbla, 3a Aa Ce NOCTUIHE PaBHOMEPHO
3anunyaHe oT ABeTe cTpaHu. Han-gobpe e mecoto
NepuoamnyYHO Aa ce NoJinBa CbC COCa, 3a fa ce
n3berHe n3cyliaBaHe.

» ECO FORCED AIR (ECO ®OPCUPAH Bb3YX)

3a npenuyaHe Ha efHO HMBO Ha MapyeTa Meco

C NNbHKa unu ¢une. NpekoMepHOTO U3CbXBaHe
Ha XpaHaTa ce npefoTBpaTABa Nnopagu cnabata,
npeKkbCBalla OT BpeMe Ha BpemMe LupKynauma Ha
Bb3Aayxa. [Mpu n3nonssaHe Ha Ta3n eKOQYHKUNA
namrnaTa oCTaBa M3KJ/ll0YeHa Mo Bpeme Ha
roTBeHeTo. 3a fa n3nonssate nporpamata ECO n
CbOTBETHO Aa oNTMMMK3MpaTe NoTpebneHneTo Ha
eHeprusa, TpsabBa fa He OTBapATe BpaTMyKaTa Ha
dypHaTa, 4OKATO ACTUETO He CTaHe roToBO.

+ MY FROZEN FOOD (MOWUTE 3AMPA3EHU XPAHW)

Ta3n GpyHKLMA aBTOMATUYHO M36Upa nageanHarta
TemnepaTtypa Ha FOTBEHE 1 PEXMM 3a 5 pa3nnyHu
TUNa roTOBM 3aMpa3eHun XpaHu. He e Heobxoanmo
npeaBapuTenHoO 3arpABaHe Ha dpypHara.

% MY MENU (MOETO MEHIO)

Te3un GyHKLMM NO3BONABAT HAMbIHO aBTOMATUYHO
roTBEHEe Ha BCAKAKbB TWM XpaHa. 3a Aa n3nonsearte
Ta3n GyHKLMA NO HaN-fo6pUA HaumH, cneaBanTe
NHOMKAUMNTE B CbOTBETHATA roTBapcka Tabnuua.
He e Heob6xoaumo npeaBapuTeNHO 3arpsBaHe Ha
dypHara.
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U3MON3BAHE HA CEH3OPHUA AUCMNEN

3a pa usbeperte WM NOTBbPAMUTE:

[lokocHeTe ekpaHa, 3a fja M3bepeTe OT MEHIOTO
CTOMHOCTTA WAV €NIEMEHTA, KOWTO XKemaeTe.

{1“) Manual Functio@

3a npnaBm>KBaHe B MEHIO WIN CNNCDK:

npOCTO NNb3HETE NPBCTa CU BbPXY ANCMEA, 3a fia Ce
npuaBm»KBate npe3 enemMeHTn n CTOMHOCTW.

@

12:35

My Menu

<L Manual Functions

Conventional Convect Bake

Forced A‘ % Grill

Select a forced air
temperature.

N3MNOJI3BAHE 3A MTbPBU MbT

3a ga noTBbpANTE HACTPOIKa WM Aa ce NPUABUKNTE KbM
cnefBaluyA eKpaH:
[okocHeTte “SET” mnn “NEXT".

Select aforced air
temperature.

3a f1a ce BbpHETe KbM NPeANLIHNTE eKpaHu:
HokocHete < .

For cooking different foods that
require the same cooking
temperature on several shelves

( i three) at the same

ti unction can be used Claill

KoraTo BkntounTe ypesa 3a mbpswu NbT, TpAOBa Aa
KOHOUrypupaTte npoayKTa.

HacTpolikiTe MoraT BNOC/IeACTBME Aa Ce MPOMEHAT Upe3
HaTVICKaHe Ha 3 3a JOCTbM A0 MeHIO IHCTpYMeHTI".

1. USBEPETE E3UK

KoraTo BKntounTe ypesa 3a mbpBu MbT, TPsAbBa Aa n3bepete
€31K 1 [ja CBepuTe YaCOBHMKA.

+ [Inb3HeTe npe3 eKpaHa, 3a Aa ce NpuaBmxXnTe npe3
CNNCbKa C HaNM4YHW e3nun.

+ [lokocHeTe e3riKa, KONTO Bu e Hy»KeH.
[JokoceaHeTo Ha < Lie Br BbpHe 00paTHO KbM NpeanlHAS eKpaH.

2. U3BUPAHE HA PEXXM 3A HACTPOUKU

Cnep kato cTe n3bpanu e3nka, ucnnear we Bu nogkaHn ga
n3bepete namexay,STORE DEMO” (nonesHo 3a Tbprosuy Ha
ApebHO, Camo 3a NOKa3BaHe) UM NPOLbIPKETE C LOKOCBaHE
Ha,,NEXT"

3. HACTPOVBAHE HA WIFI

MpunoxeHneto Home Net Ha Hotpoint-Ariston no3sonssa
Aa ynpaenagate QypHaTa OT pa3CTosAHMe Npe3 MOOUTHO
YCTPOWCTBO. 3a 1a NO3BOMIUTE YMNPABNEHNETO OT Pa3CTOAHME
Ha ypepaa, TpAbBa MbpBO yCreLHOo a 3aBbpLumnTe NpoLieca Ha
CBbp3BaHe. To31 NPoLeC e HyXeH, 3a fja pernctpupa ypeaa
Bwv 1 ga ro cBbpxke € JOMaLLIHaTa MpeXa.

«  JlokocHeTe“SETUP NOW’, 3a fa npogbnmKute ¢

HaCTpoVBaHe Ha CBbP3BaHeTO.
B npotvien cnyuan gokocHeTe ,SKIP’, 3a aa cBbprKeTe ypeaa Ha
MO-KbCeH eTar.
KAK A HACTPOUTE CBbP3BAHETO
3a fja u3non3gate Ta3u GyHKUUA, e Bu e Hy»kHO: CMapTdOH
UK TabneTt 1 MapLLPyT3aToOp 3a 6e3KNYHA BPb3Ka C
WHTepHeT. M3non3eaiTte cMapT YCTPOMCTBOTO CW, 3a Aa
npoBepuTe Janu CUrHAbT HA AoMaLLHaTa By 6e3xmnyHa
MpEXa e JOCTaTbYyHO CUSIEH 1 B 61M30CT 0 ypesa.
MUHUMANHW M3MCKBAHWA.
Cmapr yctporicteo: Android ¢ 1280x720 (11 no-B1CoKa)
pasfennTenHa CnocobHOCT Ha ekpaHa 1nn iOS.
[NpoBepeTe B MarasuHa 3a NPUIOKEHNA Aan € CbBMECTUMO C
Bepcmr 3a Android nnm iOS.
MapuwpyTrzatop 3a 6e3xudHa Bpb3aka: 24 Ghz WiFi b/g/n.
1. N3ternete npunoxeHneto Home Net Ha Hotpoint-Ariston
[MbpBaTa cTbnKa 3a CBbp3BaHe Ha ypeda By e ga
N3TErnnTe NPUNOKEHNETO HAa MOBUTHOTO C1 YCTPOWCTBO.
MpwunoxeHneto Home Net Ha Hotpoint-Ariston Lue Bu
PBKOBOAM MPe3 BCUYKM 36pOeHM TYK CTbNKK. MoxeTe fa
n3ternute npunoxeHneto Home Net Ha Hotpoint-Ariston ot
iTunes Store unun Google Play Store.
2. Cb3paiiTe akayHT

AKO He CTe ro HanpaBUM gocera, TpAbBa Aa C1 Cb3aaaeTe
akayHT. Tosa LLie Bu no3sonu ga cBbp3Barte ypeaure
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C M CbLLO TaKa Aa rm Ha6mo,anaTe nynpasnAaeate OT
pa3CcToAHNe.

3. Peructpupaiite ypepa cn

CnepBaite MHCTPYKLMWTE B MPUNOXKEHNETO, 3a Aa
peructpupate ypega cu. e Bu e Hy»eH HomepbT Smart
Appliance IDentifier (SAID), 3a aa 3aBbpLuMTE NpOLIeca Ha
pernctpauma. Moxe aa OTKpreTe YHUKaNHWA KO BbpXy
3aBofCKaTa Tabenka, MprKkayeHa KbM ypepa.

4. Cebpxerte ce ¢ WiFi

Cnepgante npoueaypaTa 3a HaCTPOMBaHe ,CKaHMpaHe-3a-
cBbp3BaHe”. [punoxkeHuneTo LWe By npeBege npes npoLeca
Ha CBbp3BaHe Ha BalwwmAa ype Kbm 6e3KmyHaTa Mpexa B
noma Bu.

Ako Bawwmat mapupyTtmsatop nogabpxa WPS 2.0 (nnn no-
HoBa BepcuA), n3depete “MANUALLY” ("PbuH0") 1 cnep ToBa
AokocHete “WPS Setup”: HatcHeTe 6yToHa WPS Ha Bawms
MapLLpyTU3aTOp, 3a 1A YCTAaHOBMTE BPb3Ka Mexay ABeTe
YCTPONCTBA.

AKO e HeE0BXOANMO, MOXKETE CbLLO Taka U Aia CBbPXKeTe ypeaa
pbYHO, KaTo n3nonsearte,Search for a network”

Koast SAID ce 13non3Ba 3a CUHXPOHKM3UPaHe Ha CMapT
YCTPOMCTBOTO C Bawma ypen.
MAC agpectT ce nokasea 3a WiFi mogyna.

Mpouenypata no cBbp3BaHETO Le TPAOBA Aa Ce N3BbPLUM
MOBTOPHO, €AVHCTBEHO aKO CTe MPOMEHWIN HAaCTPOWKIKTE Ha
Bawwma mappyTrsaTtop (Hanp. Mme Ha Mpexa, napona unm
JOCTaBUMK).

.HACTPOVBAHE HA YAC U IATA

CBbp3BaHETO Ha PpypHaTa KbM BaluaTa fomallHa Mpexa Lie
HaCTpOW Yaca 1 AaTaTa aBTOMATU4YHO. B npoTrBeH cryyan
Le TpA6Ba Aa v HarnacuTe PbYHO

BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

|
. BG
« [loKocHeTe CbOTBETHUTE Lidpw, 3a Aia HACTPOUTE Yaca.

« JokocHete,SET" 3a pa notBbpauTe.

Cnep KaTo HAaCTPOMTE Yaca, Le TPAbBa Aa HACTPOUTE 1
patata

« JlokocHeTe cboTBETHUTE LdpK, 3a Aa HaCTpouTe
patara.

« [JokocHeTe,SET" 3a ga notebpauTe.

4. 3AAABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLHOCT

DypHaTa e nporpammpaHa 3a CcBbp3BaHe KbM JOMaLLHa
enekTpuyecka MHCTanaLms, KOATO NO3BOJIsABA BK/OUBAHE Ha
ypenu c mowHocT Hag 3 kW (16 amnepa): Ako gomaluHaTta Bu
enekTpuyecka MHCTanaLma e npegHasHayeHa 3a no-maska
MOLLHOCT, TpAGBa Aa HamanuTe Tasu CTOMHOCT (13 amnepa).

« [lokoCHeTe CTOMHOCTTa BAACHO, 3a Aa n3bepete
MOLLIHOCT.

«  JokocHeTe “OKAY" 3a fa 3aBbpLUMTE MbPBOHAYANTHOTO
HaCTpoWBaHe.

5. 3ArPABAHE HA OYPHATA

HoBaTa ¢pypHa Moxe Aa n3nycka MMpU3MK, OCTaHanm oT
npovueca Ha HeMHOTO MNPOM3BOACTBO: TOBA € HAaMbJIHO
HopManHo. MNpean fa 3anoyHeTe Aa rotBMTE XpaHa BbB
bypHata, npenopbyBame Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a 4a
npemaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3MN.

Canete npeAnasHMA KapToOH UM NPO3PaYHOTO

donmo ot dypHaTa 1 n3BageTe HammpaLyuTe ce B Hed
npuHaanexHocTn. 3arpewnte ¢ypHata o 200°C 3a okono
yac.

Cnep MbpBOTO M3MOM3BaHE Ha ypea Cce MpenopbyBa f1a
NPOBETPUTE MOMELLEHMETO.

1. USBUPAHE HA OYHKLINA

« 3apa BKnoumnTe PypHaTa, HaTUCHETE AN JOKOCHETe
KbETO 11 [1a € Ha eKpaHa.

HAvicnneat B no3sonsBa fa n3bvpate nsmexay pbyHuTe
byHKummn n dyHkumnmnTe My Menu.

« JloKoCHeTe OCHOBHaTa GpyHKLMA, KOATO B € Hy»kHa, 3a
[OCTBIM O CbOTBETHOTO MEHIO.

« MpuaBuxeTe ce HAZONY WM HArope, 3a Aa Npernegare
CMNCHKA.

+  M136epeTe HeobxoamMaTa GYHKLMA, KaTo A AOKOCHETE.

2. HACTPOVBAHE HA Pb4HU OYHKLIUU

Cnep KaTo 136epeTe HeobxoaMMaTa GYHKLMS, MOXKeTe
[la NPOMEHMTE HaCTPOMKIUTE W. JIMCNNENT Le NoKaxe
HACTPOWNKINTE, KOUTO MOFaT Aa Ce MPOMEHST.

TEMMEPATYPA / HABO HA TPUJTIA

« [pnaBmxeTe ce Npe3 NpenopbUNTENHNUTE CTOMHOCTMI 1
n3beperte Hy>kHaTta Bu.

Ako dyHKUMATa NO3BONABA, AOKOCHeTe *f) ,3a na

aKTVBUpaTe NpeABapUTENTHOTO 3arpABaHe.

NPOADBJTKUTENTHOCT

Hee HeO6XO,D,I/IMO [a 3aflaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE, akO
NCKaTe fa ynpasBniAaBaTe rotBEHETO PbYHO. B pPeXxnm C

nporpammupaHo Bpeme ¢ypHaTa roteu ¢ n3bpaHa ot

Bac npogbmKkntenHocT. B KpasA Ha BpemeTo 3a roTBeHe

rOTBEHETO CNnpa aBTOMATMUYHO.

+ 3a [a HacTpouTe NPOAbIPKUTENHOCTTA, JOKOCHETE
“Set Cook Time".

« JloKoCHeTe CbOTBETHUTE LUndpK, 3a Aa HacTpouTe
HY>HOTO B Bpeme 3a rotBeHe.

« [JokocHete ,NEXT" 3a ga notBbpaunTe.

3a 1a OTMEeHNTe HACTPOEHO BPEMETPAEHE MO BPEME Ha

FOTBEHE 1 TaKa fa yNpaBiABaTe PbYHO CMNPAHETO Ha

roTeBeHe, JOKOCHETE CTOMHOCTTA Ha MPOABIIKNTENTHOCT U

cnep Toea n3bepete ,STOP”.

3.3AAABAHE HA OYHKUUUTE MY MENU

OyHkunnte My Menu B no3sonasar ga npurorsaTte
ronAamo pasHoobpasue oT ACTUA, KaTo n3bnpare OT Te3un,
MoKa3aHu B CNCbKa. [loBeyeTo HaCTPONKM 3a roTBeHe
ce n3brpat aBTOMaTNYHO OT ypepaa, 3a Aa ce NoCTUrHaT
Han-gobpwu pesynTatu.

+ W3bepeTe peuenTa OT CNUCHKa.

OyHKLMWTE Ce NOKa3BaT Ha AVNCMIEA NO XPaHUTENHN
KaTeropuu B meHto “MY MENU FOOD LIST” (BuxkTe
CbOTBETHUTE TAbAWLM) 1 MO XapPaKTEPUCTUKKTE Ha peLenTaTa
B MeHio “MY MENU SPECIAL OCCASIONS”.
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- Cnep Kato cTe 136panu GyHKLS, MPOCTO NocoyeTe
XapPaKTePUCTVKITE Ha XpaHaTa (KONIMUECTBO, TErO, U TH.),
KOETO 1CKaTe [la CroTBUTE, 3a fja MOCTUrHETe NepdeKkTeH
pe3ynTar.

4. HACTPOMBAHE HA OTJIOKEH CTAPT /
OTJIATAHE HA BPEMETO HA MNMPUKJTIOYBAHE HA
FOTBEHETO

MoxxeTe fa OTNOXKUTE rOTBEHETO, MPeAn Aa CTapTmpaTte

dyHKUMA: QyHKUKMATA LLe 3an0YHe UK Crpe BbB BPEMETO,

KOETO NpeABapUTENHO CTe n3bpanu.

« JokocHeTte,DELAY" 3a fa 3agafeTe BpeMETO, KOETO UCKaTe
33 Havano w1 Kpaw.

+  Cnep Kato CTe 3afanuv HY»HOTO OTNaraHe, JOKOCHeTe
+START DELAY", 3a fia CTapTupate oTnaraHeTo.

« [ocTaBeTe XpaHaTa BbB dypHaTa 11 3aTBOPETe BpaTuyKaTa:
OyHKUWMATA L 3aroYHe aBTOMATUYHO Cfief N3YNCTIEHNS
nepuoa.

MpOrpPaMMPAHETO Ha OTIIOMKEH YaC 33 CTAPTMPAHE Ha FOTBEHETO Lije

OTMeHM pazaTa 3a NpenBapUTENHO 3arpsBaHe Ha GypHata: OypHata

MOCTEMEHHO LLie JOCTVIMHE HeobXoaVMaTa TEMMEPATYPa, KOETO

03HaYaBa, Ye BPEMETO 3a FOTBEHE LLE Ce Pa3nnYaBa IEKo OT

NOCOYEHOTO B roTBapCKaTa TabnmLia.

+ 3a pa akTvBMpaTe GpyHKLMATa BeAHara 1 ja OTMeHUTe
nporpamy1paHoTo BpeMe Ha oTnaraHe, aokocHete (®) .

5. CTAPTUPAHE HA OYHKLIUATA

«  Cnep Kato cTe KOHPUIyprpanu HaCTPOMKIMTE, LOKOCHETe
,START", 33 fa akTMBUpaTe GyHKUUATA.

AKo dypHaTa e ropeliia 1 GyHKLIMATA U31MCKBa CrelanHa

MaKC1ManHa Temnepatypa, Ha Ancrnes Lie ce 13see CbooLeHve.

Moxe fia npomeHsTe 33aieHV CTOMHOCTY MO BCAKO BPEME Ha

FOTBEHETO, KaTO [IOKOCHETe CTOMHOCTTa, KOATO 1CKaTe fla

NPOMEHMTE.

« HatucHerte , 33 [1a cnpeTe akTyBHaTa GyHKLUMA Mo
BCAKO Bpeme.

6. NPEABAPUTENIHO 3ATPABAHE

AKO e NpeaBapuUTeNIHO aKTUBMPAHO, Cef, CTapTUpaHe

Ha GyHKUMATa Ha AMcnnen ce NoKas3ga MHANKALMA 33

CbCTOAHMETO Ha dasaTa Ha NpefBapUTENHO 3arpsABaHe.

Korato Ta3u $a3a npurksoum, ce UyBa 3ByKOB CUrHa 1 Ha

Ancnnes ce nseexga nHoopmauumsa, ye pypHata e JOCTMrHana

3afjafieHaTa Temneparypa.

« OTtBOpeTe BpaThyKaTa.

« [loctaBeTe xpaHaTa BbB dypHarTa.

 3aTBOpeTe BpaTUyKaTa 1 gokocHete,, DONE’, 3a aa
3aroyHeTe roTBEHeTO.

AKO NOCTaBWTE XpaHaTa BbB GypHaTa, Npeav NpeaBapuTeNHoTO

3arpABaHe Aa 3aBbPLUM, KaUeCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTME MOXE

fa ce snown. OTBAPAHETO Ha BpaTVyKaTa Mo Bpeme Ha dasata 3a

NpeaBapUTENHO 3arpABaHe NocTaBa GyHKUMATA B PEXVIM Ha May3a.

BpemeTo 3a rotBeHe He BK/toYBa $hasa 3a noarpssaHe.

7.NMOCTABAHE HA TOTBEHETO HA MAY3A

Hakown ot ¢pyHkummTte MY MENU r3nckBaT xpaHaTa ga 6bae
o6bpHaTa No Bpeme Ha roteeHe. LLle uyeTe curHan v Ha
JVcrnesn We ce 13nuile CboTBETHOTO AENCTBIE.

+ OtBOpeTe BpaTnyKaTa.
+  M3BbpLueTe OencTBreTo, 3a KOETO AnCnNeAT Bu nogkaHBa.

+ 3aTBOpeTe BpaTuyKaTta 1 gokocHete “DONE’) 3a aa
Bb30OHOBMTE FOTBEHETO.

I'Ipep,l/l FOTBEHETO [la 3aBbPLUN, cI)ypHaTa MOe MNo CbLUnA
HauvH Ja By nogkaHm ga npoBepuTe XpaHata.

LLle uyeTe cvrHan 1 Ha gucnnen Wwe ce n3nuiie CboTBETHOTO
JencTeue.

+ [lposeperte xpaHara.

+ 3aTBopeTe BpaTuyKaTta 1 gokocHete “DONE’) 3a aa
Bb30OHOBMTE FOTBEHETO.

8. ClNMMPAHE HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUrHas 1 Ha AUCTNEen ce U3BEXa
MHGOPMALIMA, Ye FOTBEHETO € 3aBbpLUNO. [pu HAKOU
GYHKLMY, LLLOM FOTBEHETO MPUKITIOYU, MOXKETE AOMbIHUTENHO
[ia 3areyeTe ACTVETO, fja YAB/KUTE BPEMETO Ha FOTBEHE UK
[a 3anasute GpyHKLUMATa KAaTo NpeanoymTaHa.

« JlokocHeTe Yt ,3a[a A 3anasuTe KaTo npeanoyntaHa.

+  W36epete “Extra Browning’, 3a fa ctapTyipaTe NeTM1HYTEH
LMK/ Ha 3anmnyaHe.

» [lokocHeTe @ , 3d [ia 3alfaMeTnTe yab/iKaBaHe rOTBEHETO.

9.MPEANOYUTAHA

OyHkumaTa Favourites (MpegnoyntaHn) 3anameTasa
HaCTpoWKUTe Ha dypHaTa 3a BawumTe npegnoyntaHy peuenTu.

(DypHaTa aBTOMATUYHO [Pa3M03HaBa Hal-V13MoN3BaHUTe GyHKLIMM.
Cnep onpeneneH 6poi 13non3BaHvA Lie ObaeTe NofgkaHeHV fa
nobasuTe QyHKUMATA KbM Balumte npeanoumnTaHi GyHKUMMN.

KAK CE 3ANMAMETABA OYHKLMA

Cnep Kato gageHa GpyHKUMA 3aBbpLUK, JOKOCHETE T , 33
[ A 3ana3wTe KaTo npegnovnTaHa. Taka Lwe A n3rosn3gare
no-6bp30 B ObelLe, KaTo 3amna3nTe CbLUMTe HACTPOKN.
Avcnnest By no3BonsBa fa 3anameTute GyHKLMAT],

KaTo MOKa3Ba [10 4 NpeanoYnTaHn BPeMeHa Ha XpaHeHe
BKJTIOUMTESTHO 3aKyCKa, 005/, eKa 3aKycKa 1 Beueps.

« JloKocHeTe UKOHWTE, 3a 1a U3bepeTe NoHe efHa.
«  JokocHete,SAVE AS FAVORITE', 3a ia 3anameTuTe GyHKUMATA.

CNEA 3ANAMETABAHE

3a fa nperneaare MeHio, lpeanounTaHn’, HaTucHeTe Yy
: OyHKUMMTE e ce pa3aenaT Ha Pa3fIMyHM BpeMeHa 3a
XpaHeHe 1 e 6baaT HanpaBeHW HAKOJIKO NPeLSIONEHUA.

+ JlokocHeTe MKOHaTa Ha ACTUATA, 3a Aa Ce MoKaxaT
CbOTBETHUTE CMNCHLIN

+ [lpupBwKeTe ce Npe3 NogKkaHeHNA OT ANUCNes CUCHK.
+ JlokocHeTe »kenaHata peuenta unmn GyHKUMA.
+ [HokocHete,START’, 3a fia aKTUBMpATE rOTBEHETO.

NPOMAHA HA HACTPOUKUTE

B ekpaHa,[pegnoumntaHn” moxe fa pobasute
n306paxkeHre NI NMe KbM BCAKO NPeanoYnTaHune, 3a aa ro
nepcoHanm3unpare cnopep Bawwurte npegnounTaHums.

«  I36epeTe PpyHKUMATA, KOATO MCKaTe Aia MPOMEHNTE.
« [okocHeTe,EDIT"
+  /36epeTe CBONCTBOTO, KOETO UCKaTe ja MPOMEHUTE.

« JlokocHete,NEXT": Ha aucnnes Lie ce nokakat HoBUTe
CBOWCTBa.

« [JlokocHeTte,SAVE’, 3a fa noTBbpAMTE NPOMEHUTE.

B ekpaHa,[lpegnountaHn” moxeTe n aa n3tpusare
3anameTeHn GyHKUMN:
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« [okocHeTe W Ha QpyHKLWATA.
« JlokocHete, REMOVE IT"

MoxeTe pa NPOMEHNTE N BPEMETO, B KOETO Ce NMOKa3BaT
pa3nnyHmnTE ACTUA:

. HatucHere {33 .
- W3bepete B ,Preferences” ("MpeanountaHms").
«  W36epete,Times and Dates” ("Yacose 1 natn").

+  [okocHeTe, Your Meal Times” ("BaLunTe BpemeHa Ha
XpaHeHe").

« MpugsmkeTe ce Npes CNCbKa 1 JOKOCHETE CbOTBETHOTO
Bpeme.

+ JlokocHeTe CbOTBETHOTO AICTWE, 3a a o npomeHunTe.

Bb3MOXHO € fla KOMOMHIPATE [1afieH MPO30PEL| OT BPeMe CaMo C
eaHO ACTVE.

10. TOOLS (MHCTPYMEHTW)

HaTucHete £33, 3a na oTBOpUTE MeHI0, VIHCTPYMEHTI” Mo
BCAKO Bpeme. ToBa N03BONABA M30MPAHETO Ha HAKOJKO
onuMn 1 3a NPOMAHA Ha HACTPOWKIWTE 1 NPeANoYnNTaHNATA Ha
ypena wunm gucrnnes.

o AKTUBUPAHE HA JUCTAHLUMOHHO YNPABJIEHUE
3a pa3peLuaBaHe Ha U3M0I3BaHETO Ha NpUNoXeHneTo Home
Net Ha Hotpoint-Ariston.

X | KITCHEN TIMER (KYXHEHCKW TAVIMEP)

Ta3un GyHKUMA MOXKe [a Ce aKTVBUPA, KOraTo Ce 13Mon3Ba
byHKUMA 3a roTBeHe 1nv cama no cebe cu, 3a fja ce 3anasBea
BpemeTo. Crief KaTo e CTapTMpaHa, TalMepPbT LWe NPOABITKN
006paTHOTO 6POEHE HeE3aBMCMO, 63 la OKa3Ba BNVAHME Ha
camata dyHKumA. Cnep KaTto TaMepbT e akTUBMPaH, MOXeTe
CbLLUO Aa n3bepeTe 1 akTBUpPaTE GYHKLMA.

TarmMepbT Le NPoabIKA 00PaTHOTO OPOEHE, MOKa3aHo B rOpHMA
JeCeH brb/l Ha ekpaHa.

3a [a BbpHETE U NPOMEHUTE KyXHEHCKIMA Tanmep:

«  HatucHete 33 .

. JlokocHerte [X] .

LLle ce uye 3BYKOB C/rHan u e ce n3Beae MHAMKaumA

Ha Aucnnena cnep KaTto TaiMepbT 3aBbpLUM 0OPATHOTO

oTOpOsABaHe Ha N36PaHOTO Bpeme.

+ [JlokocHeTte,DISMISS', 3a fa OTMeHUTE TaMepa Unn ga
HarmacuTe HoBa NPOABIPKUTENHOCT.

» [JlokocHete,SET NEW TIMER', 3a ga Harnacute Tanmepa
OTHOBO.

¥ || IGHT (OCBET/IEHVE)
3a [ja BK/oUNTE UM U3KITIOUMTE JlamMnaTa Ha gypHara.

SELF-CLEAN (CAMOMOYNCTBAHE)

Aktusmparite dyHkumaTa “Self-Clean” (CamonoumcTBaHe) 3a

OMTUMAJHO NOYMCTBAHE Ha BBTPELLHUTE NOBbPXHOCT.

MpenopbumnTenHo e fja He OTBapATE BPaTWYKaTa, AOKaTo Tpae

LVKBTBT Ha MOUMCTBaHe, 3a Aa 13berHeTe 3aryba Ha napa, KoeTo bu

NOBMANIO HEraTVBHO Ha KPalHA Pe3yNTaT OT NOUMCTBAHETO.

+  V3papete BCMUKM NprHAANEXHOCTY OT GypHaTa, Npeam aa
akTvBupate GyHKUMATA.

+ Korato ¢ypHarta e cTyaeHa, Hanente 200 ml nuTelHa Boga
Ha AbHOTO Ha dpypHaTa.

[s:

I

. BG

+ [okocHeTe“START’, 3a fja akTMBMpaTe GYHKLMATA 33
NnoyncTBaHe.

Cnep Kato UMKbITBT € 61 130paH, MOXKeTe fia OTNIOXITE CTapTa Ha
aBTOMaTLYHOTO NMoumcTaaHe. [JokocHeTe “DELAY” 3a fa 3agagete
BPEMETO 3a 3aBbPLLIBAHE, KaKTO € MOCoUeHO B CbOTBETHIA Pasaen.

© | I3TOYBAHE

DyHKUWATA 32 13TOYBaHE MO3BO/IABA HA BOfaTa fia Ce 13TouMn,
3a [la ce NpeaoTBpaTy 3acTosABaHe B pe3epBoapa. 3a
OnTVMasHa ynoTpeba Ha ypesa e NpenopbUMTesHO a
3BbpPLUBATE BMHArM M3ToUBaHe cfieq ynotpeba Ha dypHaTa ¢
UMKDBA C Napa.

Cnep kaTo n3bepete PyHKLMATA
“VI3TouBaHe’, cnegBanTe
nocoyeHuTte gencrama: OTBopeTe
BpaTnYKaTa 1 MOCTaBeTe roiAMa
KaHa nof Aynkarta 3a U3TouBaHe,
Hamupalla ce B foNHaTa AACHa
YyacT Ha naHena. LLlom 3anounxe
N3TOYBAHETO, NPUAbPXKalTe KaHaTa
B NO3ULNSA, AOKATO AENCTBUETO He
npukntoumn. CpegHOTO BpeMETPAEHE 3a MbJIHO N3TOUBAHE €
OKOJ10 TPV MUHYTW.

AKO € Hy»HO, upe3 HaTiCKaHe Ha 6yToHa PAUSE Ha gucnnes

e Bb3MOXHO [a CnpeTe Ha nay3a npoLeca Ha U3touBaHe
(Hanpvmep, ako B cpefaTa Ha NpoLieca Ha M3TOUBaHe KaHaTa e
Beye Mb/iHa).

KaHaTa TpsibBa fa Obae ¢ 06em Hali-Manko 2 vTpa.

Mona nmvaiiTe NpeaBwuL; 3a rapaHT1PaHe Ha TOBa, Ue BofaTa e
CTyfeHa, He € Bb3MOXHO Aa Ce M3BbPLLM Ta3v eMHOCTV MPpeav Aa Ca
M3TErnn 4 yaca ot NOCNEeAHVA LMKBA (M NOCNeaHna MbT Ha
3axpaHBaHe Ha npopaykTa). 1o Bpeme Ha 134akBaHeTO AVCTIIEAT Lie
13BEAE CNEAHOTO OTBETHO CbobLLeHve: “WATER IS TOO HOT
(BOAATA E MPEKAJIEHO TOPELLIA): WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES' (VI3YAKATE 1O CMAJAHE HA TEMIEPATYPATA).

L DESCALE (OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMDBK)

Ta3u cneumnanHa GyHKUMA, aKTUBMPaHa Ha pPerynapHn
VHTEpPBasy, B/ NO3BOJIAABa Ja NOALbpXKaTe pe3epBoapa n
BepwraTa 3a napa B Hal-4obpo CbCTOAHME.

Ha gucnnes we ce nosaswm cbobLeHneTo <DESCALE CYCLE
NEEDED (HEOBXOOMM E LIKDBJ1 3A MPEMAXBAHE HA
KOTNEHNA KAMbBK)>, 3a ia Bu HanomHu aa n3nbiHaABaTe
Tasu onepauusa pegoBHo.

M3ncKBaHeTO 3a MpeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK Ce akTUBMpa
OT 6pOsA Ha FOTBAPCKM LMK C Napa, KOUTO Ca M3BbPLLIEHN
UK OT PAbOTHNMTE YaCoBE Ha MaporeHepaTopa OT NoCNeaHNA
LIMKDBJ1 Ha NpeMaxBaHe Ha KOTNIeH KaMbK (BXK. TabnmuaTta no-

: CbobueHmnerto “DESCALE" : KAK OA NOCTBMNUTE
. (MPEMAXBAHE HA KOTJIEHUA KAMDBK) :
: ce nosABABa cnep :

22 yaca Bpeme Ha roTeeHe c napa Ha KOTNEH KamMbK

20 umMkbIa Ha roTBeHe ¢ napa

He e Bb3MOXHO ga ce
cTapTupa UMKbA C napa
[OKaTo He ce U3BbpLun

LUMKDBJST Ha NpemMaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK
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Mpoleaypata No NpemaxBaHe Ha KOTNIeH KaMbK MOXe Aa ce
M3BBPLLIV 11 KOTaTo NOTREOUTENAT »Kenae No-1obpo NoumcTaHe Ha
pe3epBoapa 1 BLTPELLHMA KPbr 33 Mapa.

Cpep,HaTa NPOABIIKNTESTHOCT Ha MbJIHNA LINKDJT Ha

¢dyHKumATa e okono 180 muHyTh. Cneg Kato dyHKUMATA
CTapTVpa, CefBarite MOCOYEHUTE Ha ANUCTEA CTBHIKM.
Mons nmaiite npeasia: OyHKUMATa MOXKe Gbe CnpAHa Ha Nay3a,
HO aKO Ce OTKaXe, LIENMAT LMK MO OTCTPaHABaHe Ha KOT/eH
KambK TpsibBa fa Obe NOBTOPEH.

»  DRAINING (M3TOYBAHE) (g0 3 muH.)

KoraTo gucnnear nokaxe <PLACE A CONTAINER
BELOW THE WATER DRAINING HOLE (MOCTABETE
CbA4 NOA NPOBKATA 3A N3TOYBAHE HA BOJATA)>,
MONIAl, NPOABIIKETE C N3TOYBAHETO, KAKTO € ONUCAHO
B NpeAHa3HayeHrA 3a ToBa naparpad 3a N3TouBaHeTo
(DRAIN). Ako B pe3epBoapa HAMa BOAa, ypeabT e
npemunHe astomaTnyHo Kbm CTDIKA 1 OT 8.

Mona numanTe npeagiLL;: 3a rapaHTPaHe Ha TOBa, Ye BOAaTa e
CTyOEHa, He € Bb3MOXHO [1a Ce M3BbpLUM Ta3v AeNHOCTM Npean Aa
Ca 13Ternm 4 yaca ot NoCneHNA UMKBA (W11 NOCeaHUA MeT Ha
3axpaHBaHe Ha NpoayKTa). [0 Bpeme Ha 1134akBaHETO ANCTNEAT Lie
13BEAE CNefHOTO OTBETHO CbobLeHye: “WATER IS TOO HOT
(BOLIATA E TPEKAJIEHO TOPELLIA): WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES” (M34AKAWTE IO CMALAHE HA TEMIEPATYPATA).

KaHaTa Tpa6Ba fja Obae ¢ 0bem Hall-Manko 2 INTPa.
» CTDbBIMKA 10T 8:OTCTP. BAPOBUK (~120 MUH.)

KoraTo Ha gucnnen ce noAsm CbobLLEHKE Aa NOArOTBUTE
pa3TBOpa 3a MpPeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK, AobaBeTe

3 nakeTyeTa (paBHABALLM ce Ha 75 g) oT cneundnyHna
npenapar 3a NpemMaxBaHe Ha KOTNIeH KaMbK BbB QypHU
WPRO* B 1,7 nuTpa nuTenHa BoAa CbC CTarHa TemnepaTypa.

++

< )

1,7 Liters

< =

Cnepg kato [Pa3TBOPBT 3a NMpeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK Ce HaJlee
B OTAENEHNETO, HAaTUCHETE [ELiIN3a CTapTMPaHe Ha OCHOBHKA
npouec no npemaxsBaHe Ha KOTJ1IEH KaMbkK.

ETanuTte Ha NnpeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK He 3UCKBaT fa cTe
Ao ypepa. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha BCEKU eTar Lwe 6bae
nofAafeH akyCTUUEeH CUrHaM 1 AUCNENAT LUe NoKaxe
VHCTPYKLM 3a MPOABb/PKaBaHe KbM C/ie4BaLLus eTan.

»  CTDBINKA 2 OT 8: DRAINING (MI3TOYBAHE) (a0 3 MuH.)

Korato gucnineat nokaxe <PLACE A CONTAINER BELOW THE
WATER DRAINING HOLE (MOCTABETE Cb/] 10O NMPOBKATA 3A
N3TOYBAHE HA BOLATA)>, mona, Npoab/iKeTe C N3TOUBAHETO,
KaKTO e OMrCcaHo B NpeAHa3HaveHns 3a ToBa naparpad 3a
n3tousaHeto (DRAIN).

»  CTDBIKA 3 OT 8: U3MJIAKBAHE (~20 MuH.)

3a fja nouncTUTe pe3epBoapa 1 Bepurata 3a napa, Tpsbsa aa
M3BbPLUMTE LMK HA U3M/IaKBaHe.

Korato aucnneat nokaxe <REFILL THE TANK>(OONEWTE
TEYHOCT B PE3EPBOAPA), Mmons, HanenTe nuteliHa Boaa B
otaeneHveTo, gokato aucnneat nokaxe <TANK REFILLED>
(IMbJIEH PE3EPBOAP) 1 crief ToBa HaTvcHeTe 33
3anoYBaHe Ha MbPBOTO M3MJIAKBaHe.

CTBHNKA 4 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (go 3 MuH.)

CTDBMNKA 5 OT 8: USNMNAKBAHE (~20 muH.)
CTDBIMNKA 6 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (g0 3 muH.)
CTBNKA 7 OT 8: USM/TAKBAHE (~20 muH.)

CTBHIKA 8 OT 8: DRAINING (U3TOYBAHE) (go 3 muH.)

Cnen nocneaHata ornepauyisi No M3ToUBaHE HaTUCHETE
@ 33 3aBbpLUBAHE Ha NPEMaxXBaHETO HA KOTNIeHUA
KaMbK.

KoraTo npoueayparta no npemaxsaHe Ha KOT/IeH KaMbK
3aBbPLUK, LLE € Bb3MOXKHO [ja Ce M3MO0M3BaT BCUYKM GYHKLMM
c napa.

4

4

M

M

*WPRO npenapat 3a NpeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK e
npennaraHnAT NPodecvioHaneH NPOMYKT 3a NOAAPLKKATA MO
Hal-106pwIA HauMH Ha GyHKLWATA C Napa BbB dypHaTa. Cneagarite
VHCTRYKLIMWTE 33 ynoTpeba Ha ONakoBKaTa. 3a MOPbUKM
UHOOPMaLINA Ce CBBbpKETe C OTAeNa 3a CleAnpPoaaKOeHO
obcny»BaHe vnv nocetete www.hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston He HOC/ OTTOBOPHOCT 3a LWETW, MPUYNHEH OT
V3NOfI3BAHETO Ha [Pyt NOYMCTBALLM NPOAYKTH, HANIMYHN B
THProBCKaTa Mpexa.

T | MUTE (CIYPAHE HA 3BYKA)

[lokoCHeTe nKoHaTa, 3a Aa cnpeTte nnn nycHeTe OTHOBO
BCMYKW 3BYLI 1 anapMi.

o CONTROL LOCK (KOHTPOJIMPAHO 3AKJTKOYBAHE)

OyHKumATa “KoHTponmpaHo 3akntoyBaHe” No3BonsBa Aa
3aK/ounTe BYTOHUTE Ha CEH30PHWSA NaHenN, 3a Ja He 6baaT
HaT1CHATW CNyYalnHo.

AKTUBUMpPaHe Ha 3aKIYBaHETO:

+ JloKocHeTe MKoHaTa .
[leakTrBMpaHe Ha 3aK/YBAHETO:

- JlokocHeTe gucnnes.

« [lnb3HeTe No NoKa3aHOTO CbobLLIEHME,

}J,OI'I'bJ'IHMTEJ'IHI/I PEXKUMU

3a n3bumpaHe Ha pexkum Sabbath v 3a gocTbn go
YNPaBIEHNETO Ha MOLLHOCTTA.

E MPEOMOYNTAHKA
3a NpoMsiHa Ha HAKOM OT HaCTPOMKUTE Ha dypHaTa.

WI-FI

3a NpoMmsiHa Ha HaCTPOWKITE UM KOHGUIyprpaHe Ha HoBa
[OMalLLHa MpeXa.

INFO

3a u3knouBaHe Ha pexum ,Store Demo Mode”, HynmpaHe Ha
HaCTPOWKUTE Ha ypeaa 1 NonyyaBaHe Ha AOMb/IHUTENHA
nHopmMaLma 3a NpomyKTa.

8 Hotpoint
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FOTBAPCKA TABJINLA

' BG

TEMNEPATYPA
NMPEABAPUTENIHO o NPOODBIIKUTENTHOCT PAOT U
PELIENTA OYHKUMA 3ATPBAHE (O FF'V'I":’S HA (MuHyTH) MPUHALNEXHOCTM
] - 170 30-50 =
Kenkose ¢ masa / MNaHanwnaHosu = ) B 2
KellkoBe - 160 30-°0 ~e
&b - 160 30-50 -\...4‘:'..1- -\...]‘_—.—'..r
S - _ _ 3
MaiioBe C MbAHEX (Ynit3Kelk, Wpyaen, & 160 -200 30-85 [ —
A0BIKOB Nai) IS - 160 — 200 35-90 -\.|='..4...:- .‘,;.] ~
] - 150 20- 40 3,
& - 140 30-50 4
BuckBuTKM / MacneHun 6UCKBUTU
S - 140 30- 50 4 !
] - 170 20 - 40 3
S - 150 30- 50 4
Mankun kenkose / MbdpuH
& - 150 30-50 4 !
5 - 150 40-60 e
] - 180 - 200 30- 40 3
Cnagkuwu oT napeHo TecTo - 180-190 35-45 _\_”4;!,_ ]
& - 180 - 190 35-45* e e
] - 90 110- 150 3
e B ~ 4 1
Llenysku 5 90 130- 150 N Y
& - 90 140-160% | 2o o
] - 190 - 250 15-50 2
Muua / Xna6 / ®okaua
& - 190 - 230 20-50 ]
Muua (TbHKa, gebena, dokaua) & - 220-240 25-50% _\,_5_. _\._3_. . 1 ;
] - 250 10-15 Lo
3ampaseHa nuua % - 250 10-20 -\.,,4;;,- - ]_r
& - 220 - 240 15-30 AL
% - 180 - 190 45-55 —n
ConeHu narnoBe (3efleHYyKOB NaM, KNL) & - 180-190 45 - 60 _\_”4;!’_ _\_”];!,_
‘: - 180-190 45-70% -\JT;T!F -\!Ti.flr Q
] - 190 - 200 20-30 3
BonosaH / ConeHKn oT MHOTONNCTHO = ) } ) 4 1
TecTo 5 180-190 20-40 \ j

= 2
OYHKLA Conventional (ggcij aaIrH
(KoHBEHLIMOHANHO) pcrp
Bb3ayX)

Convect bake
(Meyene ¢

KOHBeKLMA)

Grill (Mpwn)

Hotpoint
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TurboGrill
(Typbo rpun)

>

Maxi Cooking

Menio Multiflow

%
Eco forced air
(eco dopcupaH
Bb30YyX)



TEMMEPATYPA

NPEABAPUTENIHO o NPOABITKUTENHOCT PAOT U
PELIEMTA OYHKLNA 3ATPABAHE Q) FFI;%?I-(\) HA (MUHYTN) MPUHAANEXHOCTU
Nazaxa / Mnogosw nutn / MNeuyeHa nacra ) ) ) 3
e ] 190 - 200 45-65 L3,
ArHewko / Tenewko / foBexgo / B B _ 3
Comcro 1 ke ] 190 - 200 80-110 L3
MeyeHo CBUHCKO C KopuuKa 2 kg )@ - 170 110- 150 t 2 j
Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg — - 200-230 50- 100 L3
Myewko / Fbwe 3 kg — - 190 - 200 80- 130 L2
Puba Ha dpypHa / Pnba, o6B1Ta B xapTuna . ) ) 3
3a neyvexe (duneta, Lana) |:| 180- 200 40-60 —J
[MbAHeHW 3eneHuyLmM (OMaTW, TUKBUYKMY, - ) ) ) 2
N & 180 - 200 50-60 —r
MpeneueH xnab6 — 3 (Bncoka) 3-6 _\_”5“_’.
Quneta puba / Crekose — 2 (CpepHa) 20-30** _\_'f"n_’_ 1 3 r
Hapennua / WvwyeTta / Pebbpua / ) 2 -3 (CpegHa o 5 4
Xambyprepu — Bncoka) 15-30 A r oo
MeueHo nune 1-1,3 kg - 2 (CpepHa) 55-70 7 -\.,,2,,.,- \w_wl]
Arnewkn 6yTueTta / Kpaka - 2 (Cpenna) 60-90 *** t 3 j
Aol *X% 3
MNeueHn kapTodu — 2 (CpepnHa) 35-55 ! ]
N 3
3eneHuyKoB orpeTteH — 3 (Bucoka) 10-25 { ]
= : 005t
Cookies
E] 5 4 3 1
TapTOBe - 170 50-70 AFr AFRrs AFAr AR
Tarts
Kpbrav nuun Round - 210 40-60 -«...5‘:'..1- -«...4‘:'..1- -«...2‘:'..:- -\...1‘:'..:-
Pizza
MbnHo meHto: MNnoaos TapT (HKBO 5) / = ) ) . 5 3 1
nasaHs (H1Bo 3) / Meco (HuBo 1) & 190 40-120 aF=r A L—J
MbnHo meHto: Mnoaos TapT (HWBO 5) / El
neyeHn 3eneHuyun (HMBO 4) / nasaHa - 190 40-120 -\...i—...;- 4 -\...é—...;- 1
(HMBO 2) / napueTta meco (H1Bo 1) Menu
NasaHa n meco S - 200 50-100 * _‘_”4|__._,._’_ \ 1 |
Meco n kapTody & - 200 45-100* —
Pu6a n 3eneHuyym S - 180 30-50* _\%’_ u ! |
[leyeHo meco ¢ NnbHKa — 200 80-120% L 3 j
MapyeTa Meco (3aellKo, NunewkKo, ) N 3
S — 200 50 - 100 Lo
* MpnbnusnTenHa NPOABIXKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXe Aa M3BaAMTe ACTUATA OT dypHaTa Mo pasnmyHo Bpeme B 3aBUCUMOCT OT InyHKTe Bu
npeAnoYUTaHuA.
** OObpHETE XpaHaTa Npw U3TUYaHe Ha NMosIoBMHATa OT BPEMETO 3a roTBEHe (ako Ce Hanara).
*** O6bpHeTe xpaHaTa Npu 13TYyaHe Ha ABe TPETH OT BPeMETO 3a roTBeHe (aKo ce Hanara).
Aveeenn ~ e J ~ oS \e.e.ef

TaBa 3a oTuexpaaHe /

TaBa 3a Ha 1nu
MPUHALTEXHOCTY dyp . TaBa 3a neveHe TaBa 3a oTuexaaHe / TaBa 3a oTUexaaHe C
PelueTbueH padt dopma 3a Kelik PewertecTa TaBa
WiV TaBa 3a PypHa Ha  TaBa 3a meuyeHe  MOMOBMH IUTBHP BOAA
Ha peLleTbuHuA padT
peLeTbuHnA padT
10
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' BG

PURE STEAM (CAMO MAPA)

Peyenra P aroeane | TeMnepaypa Q) e pananesmocT
MpecHn 3eneHuyum (Luenw) - 100 30-80 Ne.eef 1—0r
MpecHn 3eneHuyun (HapAsaHm) - 100 15-40 Ne.eef Tv—r
3ampaseHu 3enieHuyun - 100 20-40
Liana pnba - 90 40-50
Quneta puba - 90 20-30
Munewkn ¢uneta - 100 15-50
Anya - 100 10 - 30
Mnopose (uenn) - 100 15-45
Mnopose (HapA3aHw) - 100 10-30

[ VP ~ A== L J ~ r T 2. ef

NPUHALNEXKHOCTIN
PelieTbyeH padt

Ha peleTbyHMs padT

TaBa 3a oTuexagaHe /
TaBa 3a neyene
1M TaBa 3a GypHa Ha
peleTbyHnA padT

TaBa 3a dypHa nnu
bopma 3a Kelik

TaBa 3a oTuexgaHe / TaBa 3a oTUexgaHe C

TaBa 3a neyeHe

Hotpoint
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NONOBWH NUTBHP BOAa

PewetecTa TaBa
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FORCED AIR + STEAM (OOPCUPAH Bb3YX + MAPA)

Peuena Huso wa napara TPEASPATEIHO  Tewneparypa  IpORVIKITEMHOCT 40 nouuagnesciocra
CABO - 140 - 150 35-55 3
MacneHun 6uckBuTI / Kypabuinkn CJTIABO - 140 30-50 ; 11_r
CABO - 140 40-60 0 e
CIABO - 160 - 170 30- 40 3
Manka TopTa / MbduH CJIABO - 150 30-50 L ;
CNABO - 150 40 - 60 e
KenkoBe, 3ameceHu ¢ mas CJIABO - 170 - 180 40-60 _\éﬁ
MaHauLINaHOBY Keiikose CNABO - 160 - 170 30 - 40 =
®okaua CIABO - 200 - 220 20- 40 3
CamyH xns6 CIABO - 170-180 70-100 3
Xne6ue CIABO - 200 - 220 30-50 L3
Bareta CIABO - 200 - 220 30- 50 3
MNeyeHun kKapTODM CPEOHO - 200 - 220 50-70 L
Tenewko / FoBexzo / CBUHCKO 1 kg CPEQHO - 180 - 200 60 - 100 3
Tenewko / ToBexpo / CBUHCKO (NnapyeTa) CPEAHO - 160 - 180 60-80 ;
loBexxo neyeHo anaxrne 1 kg CPEOQHO - 200-220 40-50 ;r
[oBexxo neyeHo anaHrne 2 kg CPEOHO - 200 55-65 ;
ArHeuwku 6y CPEIHO - 180 - 200 65-75 3
3afyLwWweHn CBUHCKN fKonaHyeTa CPEAHO - 160 - 180 85-100 ;
Munewko / Tokauka / natuua 1- 1,5 kg CPEIHO - 200 - 220 50 - 70 3
Munewko / Tokauka / natuya (Nnapyeta) CPEAHO - 200-220 55-65 ;
oo, oo Rotragarnn CPEAHO : -0 2s-a0 L3
Pu6a pune BMCOKO - 180 - 200 15 - 30 3

KAK JA CE YETE TOTBAPCKATA TABJTMLIA

Tabnuuata BKNOYBA: PeLenTy, HEOOXOAMMO N € NPeABaPUTENHO 3arpaBaHe, Temnepatypa (°C), HUBO Ha rpuna, NPOAB/IKUTENIHOCT Ha FOTBEHETO (B
MUHYTW), TPVHAANEXHOCTY 1 HUBO, MPENOPbYaHW 3a rOTBEHETO. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3anoyBaT OT MOMEHT, B KOWTO XpaHaTa ce NMoCTaBy BbB GypHaTa,
Y He BKJI0YBAT NpesBapUTENIHOTO 3arpAaBaHe (KoraTto ce M3K1CKBa TakoBa). TemMnepaTypuTe U NPOABMKUTENHOCTTA Ha rOTBEHE Ca NPUONN3UTENHN 1
3aBUCAT OT KOMMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT M3MOoM3BaHUTe NPUHAIEXHOCTI. B HaYanoTo 13non3eanTe Hal-HUCKKTE NPenopbYBaHy CTOMHOCTM 1 ako
XpaHaTa He € orneyeHa AoCTaTbYHO, MPEMMHETE KbM NO-BUCOKM CTOMHOCTH. VI3N0n3BaiTe AOCTaBEHMTE aKCeCOAPV 1 3a NPenoUnTaHe ThbMHO
ouBeTeHUTe MeTanHu GOpMK 3a KelkoBe 1 TaBM 3a dypHa. MoxeTe fia 13non3sate Cblo CbOBE W akcecoapw OT ,[TnpeKc” UNm KaMeHHW TakKBa, HO
“MaliTe NpenBua, Ye BpemeHaTa 3a rotBeHe e 6baT Manko No-abAaru. 3a NocTUraHe Ha Han-nobpw pe3ynTaTu ClefBaiiTe CbBETUTE, afleHV B
roTBapcKata Tabnuua, 3a M3bop Ha akcecoapu (A0CTaBeHM), KOMTO MOraT fa ObaaT NOCTaBeHM Ha PasnyH1Te padToBe.

12 Hotpoint
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& TOTBAPCKA TABJINLIA

O6bpHeTe

H H Hueo n
PeuenTa i MpenopbyaHo KonuyecTso ; (no Bpeme |

: NPVHAANEXHOCTN

H Ha rorBeHe)

Casseroles/ _ z _

(Kaceponw/ i 2 1
Meyena naCTa) :Frozen Lasagna (3ampa3eHa nasaHs) 500-3000g i -  esef

Wh|te rice (Ban opV|3) 100-5009g -

: Brown rice Kad)ﬂB 2 1
Rice (Opu3) & opwd) 00 T amesl
‘ ‘Wholegrainrice :
: {(MbnHO3BPHECT 100-500¢ -
Rice &Cereals & OPY3) : :
(Opu3 n
3bPHEHMN XpaHy)

‘Quinoa (KnHoa) : 100-300g - :

: %Millet (Mpoco) 100—3009 -
:Seeds & Cereals (CeMeHa V1 3BPHEHM ©.oc

§xpaHVl) M ‘Barley (Euemuk) 100 - 300 g -

%Spelt (Cnenta) 100-300¢g -

‘Roast (Tewero) 600- 2000 -

Burger(Byprep) 15- 3cm 3/5 -....Sl——.—'..,-

Roast (I'queHo) 600 -2500¢g -

Ribs (Pe6pa) 500 - 2000 g Y

Whole (Usno) 600 - 3000 g -

Fillet / Breast ((Dvme/ 1-5em 23 5
Mpan) : : [ —
Chicken fillets 1-5cm ) :
(Mvnewkn Guneta) -« e T
Turkey fillets 2

(MyeWwRM QUNeTa) e T
Sausages & wurstel ! : :

Meat dishes (Mechu scrs) (Hapewnaxumeyper) 7 U0 T DT

Kebab (Ke6an) e[Ha cKapa 1/2

...............................................................................................................................................................................................................

Meat (Meco) :Roasted Chicken (Meuero nune)

Avrenen r ARlr J ~ ) 2.2 =l
TaBa 3a oTuexgaHe /
TaBa 3a neveHe TaBa 3a oTuexaaHe / TaBa 3a oTueXaaHe C
WiV TaBa 3a dypHa Ha  TaBa 3a nmeueHe  MOMOBUH IUTHP BOAA
peLeTbuHnA padT

Hotpoint 13
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MPVHALTEXHOCTH Taga 3a dypHa umm
PelleTbueH padt bopma 3a Keitk
Ha peleTbyHMA padT

PeweTecTa TaBa




PeuenTa

Fish (Pn6a)

Vegetables
(3enenuyum)

iFish fillets/slices
(Pn6Hu puneta/

MpenopbyaHo KONNYECTBO ;

O6bpHeTe
(no Bpeme |

iHa rOTBeHe)

Huso n
NPUHAANEXHOCTU

P i —J

‘Fillets Roasted (Meuenu dpuneta) MBULUN)

i ‘Frozen fillets . 05-25 i 4
SOOI | (3ampaseny punera) S e, vereerees S
: :FISh fillets/slices ' '

;Steamed Fillets (GuneTa Ha napa) (PM6HM punera/ 0525 )

: Frozen fillets

: 05-25 -
SO | (ampasenn punera) 77T e ..

;Grllled Shellfish (MeyeHwn yepynectu
:MeKoTenu)

éSheIIfish/Steamed (Yepynectn
iMeKOoTenu Ha napa) )

gRoasted Vegetables (Meuexn
i3eneHuyun)

éGratin Vegetables (3enenuykos
jorpeTeH)

:ScaIIops (Mugn "Cen 5
E>Ka|-<") :

iMussels (anm)

Shrlmps (CKapm;wl)

Prawns (KpanCKVI
CKapmp,m)

efHa Tasa
efHa Tasa
eAHa Tasa

€[lHa TaBa

.................................... L St T TP TETRPPPIPPPPPPPTPPPI

ScaIIops (Mngn "Cen

>Ka K")

§Shr|mps (CKapw:wl)

%Squid (Kanmap)

Octopus (OkTonon)

Potatoes - Fresh

3eneHuyum)

Roasted Vege"‘('é‘ltjlesm e e

Potatoes (KapTtodn)
:Tomatoes (Jomatn)
fPeppers (Llyme)

Broccoh (BpOKon |/|)

Caullflowers

fOthers (Opyrn)

500 -1000 g

100 - 1000g

500- 1500 g

500-2000¢g

500 - 1500 g

100 - 500 g Bceku

500- 1500 g

elHa TaBa

efHa Tasa

efHa Tasa

€[lHa TaBa

efHa Tasa

eqHa Tasa

Mussels (Mm,qm) 500 - 3000 g

B
CKAPWAN)

100-500 g

(Kaprodu - mpecHn) @
:Suffed vegetables
{(MbnHeHn

(Kapgnon) e I

R LR B RLLLEE TR PR PP PR , .............................................. , ................... , ........................................

ESteamed Fresh Vegetables (Mpechn i~ :
§Peas (Fpax)

:3eneHyyLm Ha napa) &

* NpenopbYaHO KOMMYECTBO

Potatoes Whole

Broccoh (EpOKonvl)

Caullflowers ‘ ‘ ‘

Kapqwlon

50 - 500 Bcekn

100 - 2000 g*

200-3000¢g

200-3000¢g

Wenvkaprodn)
iPotatoes small /
ipieces (KapTtodu ‘ ‘ ‘
ManKW/HAPASAHN) e

200-2500 g

200-3000¢g

14
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' BG
O6bpHeTe

: : HuBo n

i MpenopbyaHo KonuyecTeo ; (no Bpeme |

: NPVIHAANEXHOCTN
Ha rorBeHe)

Salty cakes (ConeHu keikoBe)

PeuenTa

4oo 600g BCekM | L

700-2000g L

200 - 300 BcAka -

Pizza (Mnua) '

;Frozen (3ampa3seHa) 1-4cnosa - s 3 ]

f A A ——

5 3 2 1

s AR AREA e

Sponge Cake in tin (MangnwnaHoB Kek BbB popma 3a
neque)

;Cookies (BUcKBUTKN

200-600 g L

iCroissants Fresh
(Mpechu kpoacaHy)
:Choux pastry :
] {(Cnapkuw oT mapeHo : e[lHa TaBa -

Cakes and  :Patries & Filled pies (Cnagkuwm u .TecTo) :

pastries ‘naiioBe C NIbHKa) Tartin tin (TapT BbB
(Kerkose n ..‘1’.99!‘.’@ 3aneyee)
cnagkawm) - ‘

efHa TaBa -

400- 1600 g I -
%Strudel (Wpyaen) 400-160049 -
Frultfllledple . O A
'(I'Ino,qos nam c

‘NIbHKa)

§Whole (sano)

500 - 2000 g P 2

Steamed Fruits (Nnogose Ha napa) heEe

Pieces (HapsasaHm) 500-3000g -

A AR (. ~ SN el
TaBa 3a oTuexaaHe /
TaBa 3a neyeHe TaBa 3a oTuexaaHe / TaBa 3a oTLexgaHe C
UM TaBa 3a PypHa Ha  TaBa 3ameuyeHe  MOJOBWH NUTHP BOAA
peleTbuHusA padT

Hotpoint 15
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MPUHALNEXHOCTMN Taga 3a pypHa unm
PelieTbyeH padt bopma 3a Kelik
Ha peleTbuHMa padT

PelwetecTa TaBa




NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

Mpepy pa npucTbnUTe KbMm
noaAapbKKa Uiy novmncTeaHe Ha
dypHara, ce ybeperte, ue He e ropeLua.

He nsnonsgaiite ypeau, nouncreawm
c napa.

He nokpuBaiTe BbTPELIHOCTTA Ha

BbHLIHWN MOBBPXHOCTU

« [louncrete NOBbPXHOCTUTE Ha GypHaTa C BNaxHa
MUKpoPrbbpHa Kbpna.
AKO Ca MHOTO 3aMbpCeHU, fobaBeTE HAKOJKO
Kanku NouYncTBaly npenapart c HeyTpanHo pH.
Hakpas 3abbpLuete cbc cyxa Kbpna.

« [Jla He ce n3non3BaT KOPO3MBHM NN abPaA3UBHMU
noyncTBalwm npenapatn. AKo NnogobeH NpoayKT
CNy4yamHo nonajHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypesa,
noumcreTe He3abaBHO C Bfla*kHa MUKPOGMOBbpPHa
Kbpna.

BbTPELUH/ MOBBPXHOCTU

- Cnep BCAKO roTBEHE U3YaKalTe pypHaTa fa ce
oxNlagu 1 A nouncTeTe (3a NnpeanoynTaHe, OKaTo
e olle Tonna), 3a Ja OTCTPaHUTe oTnaraHMUsaTa
N NneTHaTa OT XpaHaTa. 3a OTCTpaHABaHe Ha
KOHAEeH3Mpanara Bfara npu roTBEHE Ha XpPaHU C

$ypHaTta c anymmnHuneso ¢ponvo.

He nsnonsBanrte ctTomaHeHa

BbJIHa, CTbPranku unv abpasmsHu/
passKpalum noyncTBaLLy npenapartu,
TbI KaTo Te MoraT a noBpeaAT
NoBbPXHOCTUTE Ha ypepa.

Hocete npegnasHu pbKasuum.
@OypHaTa TpsbBa Aa ce U3KIUU
OT eNleKTpuyeckata Mpexa npeau
M3BbPLUBAHE Ha KAaKBUTO 1 a e
OeNHOCTU Mo NogapbKKa.

rofIAMo CbAbpPKaHMe Ha Bofa, U3vakanTe pypHaTa
[ia Ce OXJ1aAn HaMb/HO U M36bpLIeTe BnaraTa c
Kbpna unu rooa.

« AkTtnBupamnTte ¢pyHkuumaTa “Self-Clean”
(CamonouuncTBaHe) 3a ONTMMANIHO NOYNCTBAHE Ha
BBTPELIHNTE MOBBPXHOCTH.

« [louuncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTMUKaTa C MOAXOAAL
TeyeH npenapar.

« Bpartnukarta Ha pypHaTa Moxe ce cBanu 3a no-
NecHO NoYncTBaHe.

NMPUHAQNEXHOCTHU

- BepHara cnep ynoTtpeb6a HakucHeTe
NPUHAANEXHOCTUTE BbB BOAA C 0OABEH TeueH
MUeLl Npenapart, KaTo M3Nos3BaTe PbKaBULM
3a GpypHa, aKo NPUHAANEXHOCTUTE BCE Ol
ca ropewu. OcTaTbuUM OT XpaHa morart aa ce
npemaxHaT C MoOMOLITa Ha YeTKa unu roba.

CMAHA HA TAMIATA

1. N3knioueTe ypefa oT eNlekTpo3axpaHBaHeToO.
2. CBaneTe HocauuTe.

3. CBaneTe Kanaka Ha namnarTa.

4. CMmeHeTe namnara.

5.ocTaBeTe OTHOBO Kanaka Ha laMnaTta, KaTo ro
HaTUCHeTe CUJTHO, AOKAaTO WpakHe Ha MACTO.

6. Peno3nymoHnpanTe Bogaumre.

7. CBbpKeTe OTHOBO ¢ypHaTa KbM eneKTpuyeckara
Mpexa.

Mona nmanTe npeasuna: 13non3eante Camo xanoreHHW namnm
20-40 W/230 ~ V 11n G9, T300°C. JlamnaTa, U3non3BaHa B
n3aenveTo, e NpeaHasHa4eHa cneLmnanHo 3a AOMakMHCKK
ypean 1 He e NoaxofALla 3a OCBeTABaHe Ha MOMellieHVA B
aoma (PernameHT Ha EO 244/2009). KpyLkmTe moraT fa ce
3aKyMAT OT HalnA OTAEN 3a CeAnpPoAaKoeHo 0bCnyKBaHe.

He nvnanTte xanoreHHUTe KPYLLKI C FONM Pble, Thin KaTo
BawwTe otneyatbuUm MoraT Aa rv nospenAat. He nsnonseante
dypHaTa, Npear Aa NOCTaBUTE Ha MACTO Karnaykata Ha
namnara.

CBANAHE U TTOCTABAHE HA BPATUYKATA

- 3apacBanute BpaTU4KaTa, OTBOpeTe A HaNbJ/IHO U
cBanete d)MKcaToleTe B OTBOPEHO MOJ1I0XKEHNE.

« 3aTBOpeTe BpaTMyKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLe (He A
XBallanTe 3a ApbXKKaTa).

OTkauete BpaTn4yKaTa, KaTo A 3aTBOpPUTE oLle
Maliko N CbLUEBPEMEHHO A U3TEMNATE HArope, 3a Aa
n3nese oT rHesgata. OctaBeTe BpaTn4kKaTa Ha
noaxogAawo MACTO BbpPXY MeKa NMOBBbPXHOCT.
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3a ga noctaBuUTe BpaTUyKaTta, NbpBO A Npubnmxerte

o dypHaTa, cnep KoeTo BKapamnTe KyKMUYKUTE Ha

NaHTUTe B rHe3jaTa Taka, Ye fa ce dpukcmpar B

ropHarta cu yacrT.

- CnycHeTe BpaTMyKaTta Hagony 1 A oTBopeTe
pokpan. CnycHeTe pukcatopuTe Hagony go
MbpPBOHAYaNIHOTO UM NonoxxeHue: [poBepeTe ganu
dunKcaTopuTe ca cnycHaTu JoKpai.

Yecto 3apaBaHun Bbnpocnt otTHOcHO WIFI

« HaTtuncHete neko, 3a ga nposepute gann
c|>|/|KcaTop|/|Te Ca pa3nonoxeHn npaBuJIHO.

\

+ [pob6BaliTe fga 3aTBOPUTE BpaTMUUKaTa U NpoBepeTe
Janun TA 3acTaBa yCrNopeaHO Ha KOHTPOJIHUA MaHern.
AKO TOBa He e Taka, NOBTOpeTe NoCoYeHNTE No-
rope cTbnku. Bpatnukata moxe fa ce nospean,
aKo He GYyHKUMOHMpPa NpaBuUHO.

WIFI He ce npepnara 3a Pycud

Koun WiFi npoTtokonu ce nogabp»Kat?

BrpageHuaT B ypega WiFi agantep nogabpxa WiFi b/g/n
3a gbpxasute B EBpona.

KakBu HacTpoiKkn TpsibBa Aa ce HanpaBAT B copTyepa Ha
MapupyTusatopa?

Heo6xoaumo e maplupyTnu3aTopbT fa ce HacTpou No
CnegHNA HauuH: BKNoYeHa mpexa 2,4 GHz, WiFi b/g/n,
aktmsupanu DHCP n NAT.

Kowu Bepcun Ha WPS ce nogabpxat?

WPS 2.0 nnun no-Hosa. [poBepeTe fOKyMeHTaLMATa Ha
MapwpyTunsatopa.

Wma nun pasnukn npu nsnonssaHe Ha cmapTdoH (Tabner)
c onepaunoHHa cucrema Android unm i0OS?

Mo>ke ga n3nonseaTe onepaumoHHaTa CMCTEMA, KOATO
npegnoumnTarte; pasnnkm HAMa.

Moxxe nu ga nsnonssam mo6uneH 3G TeTepuHr BMecTo
MapLlpyTusaTtop?

[a, Ho ycnyruTe, NnpefocTaBAHN Ype3 cbpBbpa (obnaka),
ca npefBuAeHN 3a YCTPONCTBA, KOUTO MMAT MOCTOAHHA
BPb3Ka C MHTEpPHeT.

Kak ga npoBeps ganv gomaliHaTa Mpeka MMa Bpb3Ka

C IHTepHeT 1 aanu ¢yHKUMATa 3a 6e3)K1MUHa Bpb3Ka e
aKTuBMUpaHa?

Moxe fa noTbpcuTe JOMaLLHATa MpeXa Ha MOGMIHOTO
cn ycTponcTso. [pegn ga onutaTe, U3KoUveTe BCUUYKN
APYTY BPB3KM 3@ JaHHWU, U3MONI3BaHUN OT YCTPOWNCTBOTO.
Kak ga npoBeps ganuv ypeasbT e CBbpP3aH € fOMallHaTa
6e3XMyHa mpexa?

OTBOpeTe CTpaHMLUaTa 3a KOHPUryprpaHe Ha
MapLlupyTn3aTopa (BX. pbKOBOACTBOTO 3a U3MOM3BaHe
Ha mapLlupyTum3aTtopa) n nposepete aann MAC agpecbt
Ha ypefa npmMcbCTBa B CNMUCbKA Ha YyCTPOMCTBATA, €
KouTo nma 6e3xnyHa Bpb3Ka.

Kak pa Hayya MAC apgpeca Ha ypepa?

HatucHete & n cnep ToBa fgokocHete & WiFi unu
nornegHete BbB Bawwna ypes: ima eTuKeT, Ha KOWTO ca
HanncaHu SAID n MAC agpecute. MAC agpectT ce
CbCTOU OT KOMOMHaLKMA oT undpm n 6ykeu, 3anoysaLla c
“88:e7".

Kak pa npoBeps ganu ¢yHKUMATA Ha ypeaa 3a 6e3XKn4yHa
Bpb3Ka e akTuBnpaHa?

i3non3Bante BawweTo cmapT yCTPOWCTBO U

npunoxeHneto Home Net Ha Hotpoint-Ariston un
npoBepeTe Aanun Mpexarta Ha ypefa ce Buxga v ganu
1MMa Bpb3Ka C obnaka.

Moxe nu Hewwo fa Nonpeyn Ha CUrHana ga gocTura gao
ypepa?

[poBepeTe fanu BKNOUEHNTE B MpexaTa yCTPONCTBa
He 1M3Mon3BaT MbJHUSA N KanayuTeT 3a NpeHacsHe Ha
JaHHMN.

MNpoBepeTe gann cebp3aHuTe upes WiFi yctponcraa

B MpeXaTa He ca noBeye OT MaKCMManHUA fonycTum
6pow, 3apafeH B MapLipyTr3aTopa.

Konko paneu TpA6Ba fa e MaplipyTU3aTopsbT OT
¢dypHara?

O6u1KHOBeHO curHansbT Ha WiFi e gocTaTbyHO cuneH
[a NpeMunHe npes HAKOJIKO CTau, HO TOBA 3aBUCK B
rossiMa CTeneH OT MaTepurasa, OT KOMTO Ca HanpaBeHM
cTeHnTe. Moxe fa npoBepuTe CMnaTta Ha CUrHasna, KaTo
pa3nonoxmuTe MobMNHO yCTPOMCTBO 611130 A0 ypesda.
KakBo mora fa HanpaBs, ako CUFHanbT Ha 6e3KunuyHaTa
MpeKa He focTura o ypeaa?

Mo>ke fa nsnonseaTe cneumnanHu yCTpomncTea 3a
pa3limpaBaHe Ha obxBaTa Ha AoOMaLLIHaTa 6e3Xn4Ha
Mpexa, Hanpumep To4uku 3a goctbn, WiFi nosToputenu
1 YCTPOWCTBA 3a NpefaBaHe Ha JaHHUTe No
NPOBOAHMLNTE Ha efleKTpuyeckKaTa mpexa (He ca
BKJIIOYEHM B KOMMNNEKTa Ha ypeaa).

Kak ga Hayya nmeTo 1 naposiata Ha AOMalLHaTa
6e3XXNYHa mpexa?

lpoBepeTe [OKYyMEHTaUMATa Ha MapLpyTM3aTopa.
Bbpxy mapwpyTnsatopa 06MKHOBEHO UMa eTUKET

c nHdopmaumaATa, HeobxoaMMa 3a OTBapsAHe Ha
CTpaHuMLaTa 3a HaCTPOWKa OT CBbP3aHO C MpexaTa
YCTPOWCTBO.

KakBo fa HanpaBA, ako MapLwpyTu3aTopbT U3non3Ba
WiFi kaHan, 3aeT oT cbcegute?

HactponTe maplpyTm3aTopa Taka, Ye fa n3non3sa
n3bpaH OT BacC KaHan.

KakBo fla HanpaBs, ako =" ce NoKa3Ba Ha AUCNnes nnu
ako pypHaTa He MOXe Ja HanpaBy CTabuiIHa Bpb3Ka C
JOMalHNA mMapLlupyTtusarop?

YpennT ce e cBbp3an C MapLLIpyT13aTopa, HO HE MOXe
[la Ce CBbprKe C MHTePHeET. 3a Ja CBbpXeTe ypeaa C
NHTEPHeT, Tpsi6Ba fla NPOBEPUTE HACTPOMKUTE Ha
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MapLpyT1saTopa U/vnm Ha [OCTaBYMKA HAa MHTEPHET.
HacTponkun Ha maplipyTrsatopa: BktodeH NAT, npaBuiHO

KOHOUIypripaHn 3amutHa cteHa v DHCP. MNoaabpaHi BUaoOBe

wudposaHe Ha naponata: WEP, WPA, WPA2. 3a aa npomeHuTe
HauMHa Ha LWMdPOBaHe Ha Naponata, ClefBaiTe YKa3aHKATa B
JOKYMEHTaLMATa Ha MapLUpyTX3aTopa.

HacTpoiiki Ha JOCTaBUMKa Ha MHTEPHET: AKO AOCTaBUMKBT Ha
UHTepHeT orpaHuyasa bpos MAC aapecn, KOUTo moraT Aa ce
CBbP3BAT C VIHTEPHET, Ypeabl MOXKeE [1a He YCNABa [ia YCTaHOBM
BPb3Ka CbC CbpBbpa (06naka). MAC agpecsT naeHTnouumpa

eHO3HAYHO YCTPOWCTBOTO. 3anwvTaiiTe OCTAaBUYMKA Ha MHTEPHET

KaK [la CBbpKeTe KbM MHTEPHET YCTPOWCTBA, KOWTO He Ca

KOMMIOTPMW.

Kak pa npoBeps ganu ce npeaasaT gaHHN?

Cnep KaTo HaCcTpoOWTe Bpb3KaTa, U3KueTe
3axpaHBaHeTo, n3vakamnTe 20 ceKyHaM 1 TOraBsa
BKNtoyeTe pypHaTa: lNpoBepeTe ganu NpuNoXeHMeTo

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTU

NMoKa3Ba CbLLOTO CbCTOAHNE, KAKTO MHANKALUUATA BbPXY
camusa ypeg.

Mpv NpomMsHa Ha onpefeneHn HaCTPOVIKM AaHHUTE B
NPYNOXEeHNETO ce OOHOBABAT Cef] HAKOMKO CEKYHAW.

Kak ga npomeHs akayHTa cu B Hotpoint-Ariston n
CblueBpPeMEHHO Ja 3ana3s Bpb3kaTta ¢ mouTte ypean?
Moxe pa cb3fagerte HOB akayHT, HO He 3abpaBsaiTe ga
n3TpueTe ypegute OT CTapudA, Npeau aa rm npemecture
B HOBUA aKayHT.

CmeHNX MaplupyTusaTtopa — KakBo Tpa6Ba fa Hanpasa?
Mo>xe ga 3ana3nte CTapuTe HaCTPOMKK (MMe Ha
mpe»kaTa 1 naposa) nnm ga nTpuete ctapute
HaCTPOWKK OT ypeda v 3a U3NbAHUTE OTHOBO
npoueaypaTa 3a HaCTporBaHe Ha Bpb3KaTa.

MNpo6nem

DypHaTa He paboTu.

Ha gucnnes ce
n3ssexpga “F’
nocnenBaHo oT
undpu nnn 6yKew.

lNMpekbcBaHe Ha
eNeKTpnYecTBoTO B
Aoma.

DypHaTa He 3arpsBa.

MKoHaTa = ce

noka3ga Ha aucnnes.

CB'bp3BaHeTO He Cce

{ Bb3amoxHa npwwu-la

fHﬂma 3axpaHBaHe C

- eneKkTpoeHeprus.
‘YpeawbT e n3KnYeH ot
Mpexara.

§BKmoqu e pe>|<|/|M Ha
 A@MOHCTpaLMA.

- WiFi Mapmpmi3aTopr e
‘N3KITI0YEH.

CBolcTBaTa Ha HaCTPONKMNTE
{Ha MapLpyTM3aTopa ca

. NPOMEHeHMN.

CurHansT Ha 6e3XnyHaTa
‘Mpexa He focTura o
-ypeaa.

OypHaTa He MOXe Jja
‘HanpaBu cTabunHa Bpb3Ka C
;AOMallHaTa Mpexa.
:CBbp3BaHeTO He ce
_noaabpa.

i PelneHne

MpoBepeTe fanu nMa HanpeXxeHne B MpexxkaTa 1 ganu

- dypHaTa e BKNOUYEHa KbM MpexaTa. M3kntoyeTe 1

' BKJItOYeTe ypefa OTHOBO, 3a ja BUAMTe Aanv npobnemut
{He e OTCTpaHeH.

CBbpxeTe ce C HaN-6NM3KNA LEHTBP 3a
cnegnpofaxbeHo ob6cnyKBaHe Ha KNMEHTN 1 cbobuyeTte
‘uncnoto cnep 6yksara F.

%HaTMCHeTe &3, npokocHete @ 1 nsbepete “Factory Reset”.
- Bcnukmn 3anameTeHn HaCTPONKM Lie 6bAaT N3TpuTK.

‘HenpaBunHa HacTpoiKa Ha
{MOLLHOCT.

‘MposepeTe gann gomallHaTa MHCTanaLmAa NO3BOMABA
'BKJ/IIOUYBaHE Ha ypeau C MOLHOCT, No-BncoKa oT 3 kW.
‘AKOo He, HamaneTe MOLWWHOCTTa A0 13 amnepa. 3a fa A

. MpomeHwuTe, HaTucHeTe &3, |/|36epeTe “More Modes” n
‘n3beperte “Power Management

'HatucHere €, gokocHere ”Info n cnep ToBa
‘n3beperte ,Store Demo Mode*, 3a fa nsnesere.

HatncHete &3, pokocHeTe &
‘n3bepete ,,Connect to Network”.

MposepeTe ganu WiFi MaplupyT3aTopbT € CBbp3aH KbM

MHTEPHET.

MposepeTe ganu cunata Ha WiFi curHana B 6n13ocT go
‘ypepna e gobpa.

‘OnuTtanTe fa pectaptupaTe maplupyTusatopa.

. BukTe pasgen “WiFi -
EAKo CcBOMCTBaTa Ha Bawarta gomawHa 6e3XnyHa mpexa

yecTo 3aaBaHu Bbnpocu”

ca MPOMEHeHW, N3BbplleTe C anOHBaHe C MpeXkaTa:
@  \WiFi” n cnep ToBa

AKTBMpPaHETO Ha
' ANCTAHUMOHHO ynpasneHue

Mpean nokynka ce ysepeTe, ye BbB BawaTa Abpasa
€ NO3BONEHO ANCTaHUNOHHOTO yNpaBfieHne Ha

nogonobp*xa. %He € no3BoJieHo 3a BawarTa ‘
_AbpxaBa. éefleKTpOHHl/I AOMaKNHCKN ypenu.
— === OupmeHUTe NOANTNKMN, CTAaHAAPTHaTa JOKyMeHTaLuA 1 AoNbNHUTeNHa MHpopMaLua 3a
[ [ ypepa MmoxKeTe ja HamepuTe, KaTo:
- +  MMocetute Hawws ye6cainT docs.hotpoint.eu
F.; . M3non3esate QR Kona
p— +  ce cBbpXKeTe C OTAeNa 3a cneagnpopaax6eHo o6cnyxBaHe (BUKTE TenieGOHHUA HOMEP
[ ] B rapaHUMOHHaTa KHIXKa). [py KOHTaKT ¢ oTAena 3a cnefnpopakbeHo obcnyxBaHe Ha e T T
KnreHTn cboObLyaBaniTe KOJJOBETe, MOCOYEHM Ha 3aBOACKaTa Tabenka Ha Bawwsa ypegs,.
[
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. P |
Ghid de referinta rapida | RO

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT

UN PRODUS HOTPOINT-ARISTON .
Pentru a beneficia de servicii complete de A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
=) asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe privind siguranta.

www.hotpoint.eu/register

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4, Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe
partea frontald a cuptorului)

Usa

Sertar apa

Rezistenta superioara/grill
Becul

Placuta cu datele de
identificare

(@ nu se demonta)

10.  Rezistenta inferioara

(nu este vizibild)

0N,

A O,
B & i
1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. PREFERINTA 6. CONTROL LA DISTANTA
Pentru pornirea si oprirea Pentru accesarea listei de functii Pentru a activa utilizarea aplicatiei
cuptorului. favorite. Hotpoint-Ariston Home Net.
2. ECRAN PRINCIPAL 4. AFISAJ 7. ANULARE
Pentru accesarea rapida a meniului 5. UNELTE Pentru a opri orice functie a
principal. Pentru a alege din mai multe cuptorului, cu exceptia functiilor
optiuni si, de asemenea, pentru Clock (Ceas), Cronometru de
a modifica setarile cuptorului si bucatarie si Blocare control.

preferintele.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru cratite, forme pentru
prajituri si alte accesorii pentru
gatit adecvate pentru
utilizarea In cuptor

etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

TAVA DE PREPARARE LA
ABURI

Aceasta faciliteaza circulatia
aburilor, contribuind la
coacerea uniforma a
alimentelor. Asezati tava de
colectare a grasimii scurse pe
nivelul inferior, pentru a
colecta zeama rezultatd in
urma prepararii.**

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor

si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

« Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-

le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.
« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in

compartimentul pentru preparare, apoi coborati-le

in pozitia aferenta in locasul inferior.

TAVA DE COPT

carne, peste, legume, focaccia

GHIDAJE CULISANTE *

—

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

* Disponibil numai la anumite modele

** A se utiliza numai pentru functia ABUR

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de
modelul achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistentd tehnica post-vanzare.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE

(DACA INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati

si cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea inferioara a clemei spre
ghidajul pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se pot
deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

éi

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.
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FUNCTII DE PREPARARE

@ FUNCTII MANUALE

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe
niveluri (maxim trei) in acelasi timp. Aceasta functie
poate fi folosita pentru a prepara diverse alimente
fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigdruilor
si carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru

a praji painea. Atunci cand frigeti carne la gratar,

va recomanddm sa utilizati o tava de colectare

a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml
de apa potabila.

TURBO GRILL

Pentru a frige bucdti mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati

o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 500 ml de apa potabila.

PREINCALZIRE RAPIDA
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

FUNCTII MULTIFLOW

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe patru niveluri
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, tarte, pizza rotunda (si
congelata) si pentru a prepara o masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

ABUR

» ABURPUR

Pentru gatirea preparatelor in mod natural si
sanatos folosind aburi, pentru a pastra valorile
nutritive ale alimentelor. Aceasta functie este
adecvata in special pentru prepararea legumelor,
a pestelui si a fructelor, dar si pentru oparire.
Daca nu se specifica altfel, indepartati toate
ambalajele si folia de protectie inainte de a
introduce alimentele in cuptor.

»  AER FORTAT + ABURI

Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele
ale aerului fortat, aceasta functie va permite

sa gatiti alimente crocante si rumenite frumos
la exterior, dar fragede si suculente la interior.
Pentru a obtine rezultate de preparare optime,
va recomandam sa selectati un nivel RIDICAT de
aburi pentru prepararea pestelui, MEDIU pentru

carne si REDUS pentru paine si deserturi.
FUNCTII SPECIALE

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.
Lasati alimentele in ambalaj pentru a se evita
deshidratarea acestora la suprafata.

» PASTRARE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

» CONFORTABIL

Pentru a gati alimente semipreparate, depozitate
la temperatura camerei sau in frigider (biscuiti,
mix pentru prajituri, briose, diverse tipuri de
paste si produse de panificatie). Functia prepara
toate felurile de méancare rapid si delicat si poate,
de asemenea, sa fie utilizata pentru a incalzi
mancarea deja preparata. Nu este necesar sa
preincdlziti cuptorul. Urmati instructiunile de pe
ambalaj.

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti carnea

in timpul procesului de preparare, pentru a
obtine o rumenire uniforma pe ambele parti. Se
recomanda sa o stropiti din cand in cand pentru
a Nu se usca excesiv.

» AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecintd, pentru
a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu
sunt gatite complet.

MY FROZEN FOOD

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel
mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de
alimente congelate. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

MYy MENU%

Acestea permit gatirea complet in mod automat a
tuturor tipurilor de alimente. Pentru a utiliza in mod
optim aceasta functie, urmati indicatiile din tabelul cu
informatii privind prepararea.

Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.
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UTILIZAREA AFISAJULUITACTIL

in Pentru a selecta sau a confirma:

' Atingeti ecranul pentru a selecta valoarea sau
elementul de meniu dorit.

{1") Functii manual@

12:35

My Menu

Pentru a derula intr-un meniu sau o lista:
Trageti pur si simplu cu degetul pe afisaj pentru

% a derula printre elemente sau valori.

<L Functii manuale

Conventional Coacere prin

convectie
Aer fort, Grill

< Selectati o temperatura

pentru aerul fortat.

°C
D 2 O 0 /)
SGQ Elde
4

PRIMA UTILIZARE

Pentru a confirma o setare sau a merge la urmatorul
ecran:

Atingeti,SETARE” sau ,URMATORUL".

< Selectati o temperatura

pentru aerul fortat.

Setati timpul de -URM"ORUL

Pentru a reveni la ecranul anterior:
Atingeti < .

Pentru prepararea diferitor
alimente care necesitd aceeasi
temperaturd de preparare, pe mai
multe niveluri (maxim trei) in

s, Aceasta functie

Atunci cand porniti aparatul pentru prima data, va
trebui sa configurati produsul.

Setdrile pot fi modificate ulterior apdsand €& pentru a accesa
meniul ,Unelte”.

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa

setati mai intai limba si ora.

- Trageti cu degetul pe ecran pentru a derula lista cu
limbile disponibile.

« Apasati pe limba dorita.

Dacd atingeti € , veti reveni la ecranul anterior.

2. SELECTAREA MODULUI SETARI

Dupa ce ati selectat limba, afisajul va va solicita
sa alegeti intre , DEMO MAGAZIN” (util pentru
distribuitori, utilizat numai pentru afisare) sau
continuati atingand ,URMATORUL".

3. CONFIGURAREA RETELEI WIFI

Caracteristica Hotpoint-Ariston Home Net va
permite sa actionati cuptorul de la distanta de pe
un dispozitiv mobil. Pentru a activa controlul de la
distanta al aparatului, mai intai trebuie sa finalizati
cu succes procesul de conectare. Acest proces este

necesar pentru a va inregistra aparatul si pentru a-|

conecta la reteaua dumneavoastra de domiciliu.

« Atingeti,SETATI ACUM” pentru a continua
configurarea conexiunii.

In caz contrar, atingeti ,OMITERE” pentru a va conecta la
produs ulterior.

CONFIGURAREA CONEXIUNII

Pentru a utiliza aceasta functie, este necesar sa
detineti: Un smartphone sau o tableta si un router
fara fir conectat la internet. Utilizati dispozitivul
inteligent pentru a verifica daca semnalul retelei fara
fir de domiciliu este puternic langa aparat.

Cerinte minime.

Dispozitiv inteligent: Android cu ecran de 1280x720 (sau mai
mare) sau iOS.

Consultati pe App Store compatibilitatea aplicatiei cu
versiunile de Android sau iOS.

Router fara fir: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Descarcati aplicatia Hotpoint-Ariston Home Net
Primul pas in conectarea aparatului este de a
descarca aplicatia pe dispozitivul mobil. Aplicatia
Hotpoint-Ariston Home Net va va ghida prin toti pasii
enumerati aici. Puteti descarca aplicatia Hotpoint-
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Ariston Home Net din App Store sau magazinul
Google Play.

2. Creati un cont

Daca nu aveti un cont inca, va trebui sa Creati un
cont. Acesta va va permite sa conectati in retea
aparatele si, de asemenea, sa le vizualizati si sa le
controlati de la distanta.

3. Inregistrati-va aparatul

Urmati instructiunile furnizate de aplicatie pentru a
va inregistra aparatul. Veti avea nevoie de numarul
Smart Appliance IDentifier (SAID) (Identificatorul
aparatului inteligent) pentru a finaliza procesul de
inregistrare. Puteti afla acest cod unic de pe placuta
cu date tehnice atasata la produs.

4. Conectati-va la WiFi

Urmati procedura de configurare prin scanare
pentru conectare. Aplicatia va va dirija pe parcursul
procesului de conectare a aparatului la reteaua fara
fir din locuinta dumneavoastra.

Daca routerul dumneavoastra accepta WPS 2.0 (sau
mai mare), selectati,MANUAL’, apoi apasati pe ,Setare
WPS": Pe routerul fara fir, apdsati butonul WPS pentru
a stabili o conexiune intre cele doua produse.

Daca este necesar, puteti conecta manual produsul
utilizand optiunea ,Cautare retea”.

Codul SAID este utilizat pentru a sincroniza un dispozitiv
inteligent cu aparatul dumneavoastra.

Adresa MAC este afisata pentru modulul WiFi.

Procedura de conectare va trebui efectuata din

nou numai daca modificati setarile routerului (de
exemplu, numele retelei, parola sau furnizorul de
date).

UTILIZAREA ZILNICA

' RO

. SETAREA OREI SI A DATEI

Conectarea cuptorului la reteaua de domiciliu va
seta ora si data in mod automat. In caz contrar, va fi
necesar sa le setati manual

« Atingeti cifrele relevante pentru a seta ora.

« Apasati,SETARE"” pentru a confirma.

Dupa ce ati setat ora, va trebui sa setati data

« Atingeti numerele relevante pentru a seta data.
« Apasati,SETARE” pentru a confirma.

4. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de
energie electrica compatibil cu reteaua internd, care are
o capacitate de peste 3 kW (16 A): Daca locuinta este
alimentata cu putere mai mica, va trebui sa reduceti
aceasta valoare (13 A).

+ Atingeti valoarea din partea dreapta pentru a
selecta puterea.

« Atingeti,OK” pentru a finaliza configurarea
initiala.

5.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa
preparati alimentele, va recomandam sa incalziti
cuptorul gol pentru a indeparta posibilele mirosuri
nepldcute.

Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la
200 °C timp de aproximativ o ora.

Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa utilizarea aparatului
pentru prima datd.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

« Pentru a porni cuptorul, apasati sau atingeti
oriunde pe ecran.

Afisajul va permite sa alegeti intre functiile Manual si

My Menu.

« Atingeti functia principala dorita pentru a accesa
meniul corespunzator.

+ Derulati in sus sau in jos pentru a explora lista.

+ Atingeti functia dorita pentru a o selecta.

2. SETAREA FUNCTIILOR MANUALE

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica

setarile acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate setarile

care pot fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA / DE PUTERE PENTRU

GRILL

« Derulati printre valorile sugerate si selectati-o pe
cea dorita.

Daca functia permite acest lucru, puteti sa atingeti
»{ pentru a activa preincilzirea.

DURATA

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca_
doriti sa gestionati manual procesul de preparare. In
modul de temporizare, cuptorul gateste pe durata
de timp selectata. La finalizarea duratei de preparare,
procesul de preparare se opreste in mod automat.

« Pentru a seta durata, apadsati pe,Setati timpul de
gatit”.

« Atingeti cifrele relevante pentru a seta durata de
preparare dorita.

. Atingeti, URMATORUL" pentru a confirma.

Pentru a anula o durata setatd in timpul prepardrii si pentru a
gestiona astfel manual finalizarea prepararii, atingeti valoarea
duratei si apoi selectati ,STOP”.

3. SETATI FUNCTIILE MY MENU

Functiile My Menu va permit sa preparati o gama
larga de feluri de mancare, alegand dintre cele
prezentate in lista. Majoritatea setarilor de preparare
sunt selectate in mod automat de aparat pentru cele
mai bune rezultate.
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« Alegeti o reteta din lista.

Functiile sunt afisate pe categorii de alimente in meniul ,LISTA

ALIMENTE MY MENU" (consultati tabelele corespunzatoare) si

in functie de caracteristicile retetei din meniul ,OCAZII

SPECIALE MY MENU".

« Dupa selectarea unei functii, indicati pur si simplu
caracteristica dorita a alimentului (cantitate,
greutate etc.) pentru a obtine rezultate perfecte de
preparare.

4. SETAREA DURATEI DE TEMPORIZARE A
PORNIRII / FINALIZARII

Puteti sa intarziati prepararea inainte de porni o

functie: Functia va porni sau se va opri la ora selectata

de dumneavoastra in prealabil.

. Atingeti,INTARZIERE” pentru a seta ora de pornire
sau ora de finalizare dorita.

- Dupa ce ati setat durata de temporizare dorita,
atingeti,PORNIRE CU INTARZIERE" pentru a porni
perioada de asteptare.

+ Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa intervalul de timp
calculat.

Programarea unei ore de incepere temporizata a procesului
de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului:
Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adica
duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele
indicate in tabelul cu informatii privind prepararea.

 Pentru a activa functia imediat si pentru a anula
durata de temporizare programata, atingeti ® .

5. ACTIVAREA FUNCTIEI

- Dupa ce ati configurat setarile, atingeti ,START”
pentru a activa functia.

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura

maxima specifica, va aparea un mesaj pe afisaj. Puteti sa

modificati valorile setate in orice moment al procesului de

preparare, atingand valoarea pe care doriti sa o modificati.

- Apasati pentru a opri functia activa in orice
moment.

6. PREINCALZIRE

In cazul in care a fost activata anterior, dupa

pornirea functiei, afisajul va indica starea etapei

de preincalzire. Dupa finalizarea acestei etape, se

va emite un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica

atingerea temperaturii setate.

« Deschideti usa.

+ Introduceti alimentele.

- Inchideti usa si atingeti ,TERMINAT” pentru a porni
prepararea.

Introducerea alimentelor in cuptor inainte de finalizarea

preincdlzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de

preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire

o va intrerupe pentru un timp. Durata de preparare nu

include si faza de preincalzire.

7. INTRERUPEREA PREPARARII

Anumite functii MY MENU vor necesita intoarcerea
alimentelor in timpul procesului de preparare. Se

va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
actiunea care trebuie desfasurata.

« Deschideti usa.

- Efectuati actiunea solicitata pe afisaj.

. Inchideti usa si atingeti , TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

Inainte ca procesul de preparare sa se sfarseasca,

cuptorul va poate solicita sa verificati alimentele in

acelasi mod.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi

indicata actiunea care trebuie desfasurata.

« Verificati alimentele.

. Inchideti usa si atingeti , TERMINAT” pentru a relua
prepararea.

8. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata. In cazul
anumitor functii, dupa ce procesul de preparare s-a
finalizat, puteti sa rumeniti suplimentar preparatul,
sa extindeti durata de preparare sau sa memorati
functia ca favorita.

« Atingeti Y& pentru a memora ca favorita.

+ Selectati,Rumenire suplimentara” pentru a activa

un ciclu de rumenire de cinci minute.
. Atingeti ® pentru a memora prelungirea
procesului de preparare.

9. PREFERINTE

Caracteristica Preferinte memoreaza setarile

cuptorului pentru reteta dumneavoastra favorita.

Cuptorul recunoaste automat cele mai utilizate functii. Dupa

un anumit numar de utilizari, vi se va solicita sa addugati

functia la preferinte.

SALVAREA UNEI FUNCTII

Dupa ce o functie s-a incheiat, atingeti ¥+ pentru a

o salva ca favorita. Aceasta va permite sa o utilizati

rapid in viitor, pastrand aceleasi setari. Afisajul va

permite sa salvati functia indicand pana la 4 ore de

masa preferate, inclusiv mic dejun, pranz, gustare si

cina.

« Atingeti pictogramele pentru a selecta cel putin
una.

« Atingeti,PREFERINTE” pentru a salva functia.

DUPA SALVARE

Pentru a vizualiza meniul favorit, apasati pe vy :
functiile vor fi impartite dupa diferitele ore de masa si
se vor oferi unele sugestii.

« Atingeti pictograma pentru preparate pentru a
vizualiza listele aferente

« Derulati prin lista solicitata.

+ Atingeti reteta sau functia dorita.

+ Atingeti,START” pentru a activa prepararea.

MODIFICAREA SETARILOR

Pe ecranul favorit puteti sa adaugati o imagine sau
un nume la favorite pentru a particulariza potrivit
preferintelor.
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« Selectati functia pe care doriti sa o modificati.

- Atingeti ,EDITARE".

« Selectati caracteristica pe care doritisa o
modificati.

. Atingeti, URMATORUL": Pe afisaj vor aparea noile
caracteristici.

+ Atingeti,SALVARE" pentru a confirma modificarile.

Pe ecranul cu preferinte puteti, de asemenea, sa
stergeti functiile salvate:

- Atingeti ¥ aferenta functiei.

. Atingeti,ELIMINA".

Puteti, de asemenea, sa modificati ora pentru diferite
preparate:

. Apasati pe 3 .

- Selectati B3 ,Preferinte”.

 Selectati,Ore si date”.

« Atingeti,Orele pentru mesele dvs".

« Derulatiin lista si atingeti ora corespunzatoare.

« Atingeti preparatul relevant pentru a-I modifica.
Este posibila combinarea unui interval de timp cu un singur
preparat.

10. UNELTE

Apésati {3 pentru a deschide meniul ,Unelte” in orice
moment. Acest meniu va permite sa alegeti dintre
numeroasele optiuni si, de asemenea, sa modificati
setarile sau preferintele pentru produs sau afisaj.

N =

@ | ACTIVARE DE LA DISTANTA

Pentru a activa utilizarea aplicatiei Hotpoint-Ariston
Home Net.

X CRONOMETRU DE BUCATARIE

Aceasta functie poate fi activata fie cand utilizati

o functie de preparare, fie doar cand masurati

timpul. Dupa activare, temporizatorul va continua

numaratoarea inversa in mod independent, fara a

influenta functia in sine. Odata ce temporizatorul a

fost activat, puteti, de asemenea, selecta si activa o

functie.

Temporizatorul va continua numaratoarea inversa in coltul din

dreapta sus al ecranului.

Pentru a apela sau a modifica cronometrul de

bucatarie:

. Apasati pe 3.

. Atingeti [X] .

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea

inversa a duratei de timp selectate, se va emite un

semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

« Atingeti,RESPINGERE” pentru a anula
temporizatorul sau pentru a seta o noua durata
pentru temporizator.

+ Atingeti,SETATI CRONOMETRU NOU” pentru a seta
din nou temporizatorul.

¥ |LUMINA
Pentru a aprinde sau a stinge becul din cuptor.

' RO

| AUTO-CURATARE

Activati functia ,Auto-curatare” pentru curdtarea

optima a suprafetelor interioare.

Este recomandat sa nu deschideti usa cuptorului in timpul

derularii ciclului de curatare, pentru a evita pierderea vaporilor

de apd, aspect ce poate compromite rezultatul final de

Curdtare.

« Scoateti toate accesoriile din cuptor inainte de a
activa functia.

« Atunci cand cuptorul este rece, turnati 200 ml de
apa potabila in partea inferioara a cuptorului.

« Atingeti,START” pentru a activa functia de curatare.

Dupad selectarea ciclului, puteti amana pornirea curatarii

automate. Atingeti ,INTARZIERE” pentru a seta ora de finalizare,

asa cum este indicat in sectiunea relevanta.

@ | SCURGERE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a
preveni stagnarea acesteia in rezervor. Pentru
utilizarea in mod optim a aparatului, se recomanda sa
efectuati intotdeauna evacuarea de fiecare daca cand
cuptorul a fost utilizat cu un ciclu de preparare cu
aburi.

Odata selectatd functia
,Evacuare”, urmati actiunile
indicate: Deschideti usa si
asezati o carafa mare sub duza
de evacuare amplasata in
partea inferioard, in dreapta
panoului. Odata inceputa
evacuarea, mentineti carafa in
pozitie pana cand se finalizeaza
operatiunea. Durata medie
pentru evacuarea completa este de aproximativ trei
minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de
evacuare atingand tasta PAUZA de pe afisaj (de
exemplu, in cazul in care cana este deja plina cu apa la
mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sd aiba o capacitate de cel putin 2 litri.

Va rugdm sa retineti: pentru a va asigura ca apa este rece, nu
este posibila efectuarea acestei activitati inainte de a se fi scurs
4 ore de la ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a
produsului). In acest timp de asteptare, pe afisaj va apérea
urmatorul feedback ,APA ESTE PREA FIERBINTE: ASTEPTAT!
PANA CAND TEMPERATURA SCADE".

B DECALCIFIERE

Aceasta functie speciald, activata la intervale regulate,
va permite sa pastrati starea optima a rezervorului si
circuitului de aburi.

Pe afisaj va aparea mesajul ,ESTE NECESAR UN CICLU
DE DECALCIFIERE” pentru a va reaminti sa efectuati
aceasta operatie cu regularitate.

Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul
de cicluri de preparare cu aburi sau de numarul de ore
de functionare a boilerului cu aburi de la ultimul ciclu
de decalcifiere (consultati tabelul de mai jos).
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Durata de 22 de ore de preparare i S€recomanda decalcifierea :
cu aburi : :

i 20de cicluri de preparare cu aburi i Nu puteti rula un ciclu de

Durata de 30 de ore 'de preparare nu a fost efectuat ciclul de
cu aburi decalcifiere

De asemenea, procedura de decalcifiere poate fi efectuata
oricand utilizatorul are nevoie de o curdtare mai amanuntita a
rezervorului si a circuitului intern de aburi.

Durata medie a functiei complete este de aproximativ
180 de minute. De indata ce este pornita aceasta
functie, urmati toti pasii indicati pe afisaj.

Va rugam sa retineti: Functia poate fi intrerupta insa, daca este
anulata in orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie
repetat de la inceput.

» EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul , ASEZATI UN RECIPIENT
SUB ORIFICIUL DE EVACUARE A APEI", va rugam sa
efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent. Daca rezervorul nu contine
apa, aparatul va trece automat la ETAPA 1 DIN 8.

Va rugam sd retineti: pentru a va asigura ca apa este rece, nu
este posibild efectuarea acestei activitati inainte de a se fi
scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a
produsului). In acest timp de asteptare, pe afisaj va aparea
urmatorul feedback ,APA ESTE PREA FIERBINTE: ASTEPTATI
PANA CAND TEMPERATURA SCADE".

Cana trebuie sa aiba o capacitate de cel putin 2 litri.
» ETAPA 1 DIN 8: DECALCIFIERE (~120 MIN.)

Atunci cand afisajul va va solicita sa preparati
solutia de decalcifiere, faceti acest lucru adaugand
3 pachetele (echivalentul a 75 g) de solutie de
decalcifiere WPRO* adecvata pentru cuptor in 1,7 litri
de apa potabila la temperatura ambientala.

=759

1,7 Liters

< =

Odata ce solutia de decalcifiere este turnata in sertar,
apasati pe [Eidpentru a incepe procesul principal de
decalcifiere.

Pentru derularea etapelor de decalcifiere nu trebuie
sa stati in fata aparatului. Dupa finalizarea fiecarei
etape, va fi redat un feedback acustic si pe afisaj vor
aparea instructiuni de a trece la etapa urmatoare.

» ETAPA 2 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul ,ASEZATI UN RECIPIENT
SUB ORIFICIUL DE EVACUARE A APEI”, va rugam sa
efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din

paragraful Evacuare aferent.

» ETAPA 3 DIN 8: CLATIRE (~20 min.)

Pentru a curata rezervorul si circuitul de aburi, trebuie
efectuat ciclul de clatire.

Cand pe afisaj apare mesajul ,REUMPLETI
REZERVORUL", va rugam sa turnati apa potabila in
sertar, pana cand pe afisaj apare mesajul ,REZERVOR
REUMPLUT”, apoi apasati pe pentru a incepe
prima clatire.

ETAPA 4 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)

» ETAPA 5 DIN 8: CLATIRE (~20 min.)
» ETAPA 6 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)
» ETAPA 7 DIN 8: CLATIRE (~20 min.)

ETAPA 8 DIN 8: EVACUARE (pana la 3 min.)
Dupa ultima operatie de evacuare, apasati
pentru a finaliza decalcifierea.

Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti
putea utiliza toate functiile de preparare cu aburi.

¥

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional
recomandat pentru mentinerea celei mai bune performante a
functiei de preparare cu aburi in cuptor. Va rugam sa urmati
instructiunile de utilizare de pe ambalaj. Pentru comenzi si
informatii, contactati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare sau www.hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston nu isi asumad raspunderea pentru daunele
cauzate de utilizarea altor produse de curdtare disponibile pe

piata.
L FARA SUNET

Atingeti pictograma pentru a dezactiva sau pentru a
activa toate sunetele si alarmele.

o BLOCARE CONTROL

Functia,Blocare control” va permite sa blocati
butoanele de pe panoul tactil astfel incat sa nu poata
fi apasate in mod accidental.

Pentru a activa blocarea:

- Atingeti pictograma [ .

Pentru a dezactiva blocarea:

- Atingeti afisajul.

« Tragetiin sus cu degetul pe mesajul indicat.

ALTE MODURI

Pentru a selecta modul Sabath si pentru a accesa
optiunea Putere.

E PREFERINTE

Pentru a modifica mai multe setari ale cuptorului.

WI—FI

Pentru a modifica setarile sau pentru a configura o noua
retea la domiciliu.

INFO

Pentru a opri functia ,Memorare mod demo”, pentru a
reseta produsul si pentru a obtine mai multe informatii
despre produs.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

X P—_— TEMPERATURA (°C) / K (s GRATAR S|
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE NIVEL GRILL DURATA (min.) ACCESORII
2
] — 170 30-50 2.
. . . . = 2
Torturi dospite/pandispanuri 5 — 160 30-50 a—1r
IS 4 1
i - 160 30-50 Y AR Y e V)
& - - _ 3
Prajituri umplute (prdjitura cu branza, & 160200 30-85 J
strudel, placinta cu mere) = 1
5 — 160 - 200 35-90 P —
] — 150 20-40 3,
& — 140 30- 50 4
Fursecuri / biscuiti fragezi
& — 140 30-50 4 1
—_ T
IS 5 3 1
5 — 135 40- 60 .
] — 170 20-40 3
& — 150 30- 50 4
Prajiturele / briose
& — 150 30-50 4 !
BYS 5 3 1
5 — 150 40-60 B s
] — 180 - 200 30-40 3
X . = 4 1
Choux a la creme 5 — 180 - 190 35-45 —r
S 5 3 1
5 — 180 - 190 35-45% | 2 S
] — 90 110- 150 3
= 4 1
Bezele 5 — 90 130-150 o
VS 5 3 1
5 — 90 140-160% 2 o
] — 190 - 250 15-50 2
Pizza / paine / focaccia 4 1
& — 190 - 230 20-50 i
. ' . o 5 3 1
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) 5 — 220-240 25-50% A, A=
3
] — 250 10-15 L3
. s = 4 1
Pizza congelata — 250 10-20 —n
& — 220 - 240 15-30 2y 3,
. 3
> — 180 - 190 45-55 i
Placinte picante (pldcinta cu legume, = i i 4 1
quiche) 5 — 180 - 190 45-60 oo
'S 5 3 1
5 — 180- 190 45-70% | 2 e L
] — 190 - 200 20-30 3
- S = 4 1
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj 5 — 180 - 190 20-40 t ]
'S 5 3 1
5 — 180- 190 20-40% | 2 2

] %

Aer fortat

FUNCTII
Conventional

Coacere prin
convectie

Hotpoint
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Grill

Grill Turbo

>

Maxi Cooking

Meniu Multiflow

e

Aer fortat Eco



M R TEMPERATURA (°C) / M . GRATAR Sl
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE NIVEL GRILL DURATA (min.) ACCESORII
Lasagna / budinci / paste la cuptor / o B _ 3
caagra ] 190 - 200 45-65 | 3
. . . 3
Miel / vitel / vita / porc 1 kg ] - 190 - 200 go-10 |3 |
. < - 2
Friptura de porc cu sorici 2 kg @ — 170 110-150 L J
- « 3
Pui/iepure/rata 1 kg E] — 200-230 50-100 L J
A x 2
Curcan / gasci 3 kg ] — 190 - 200 80-130 2 |
Peste la cuptor / in papiota (fileuri, ) ) 3
ntes) ] — 180 - 200 40-60 3,
- o - 2
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) & — 180 -200 50-60 —r
A Kiipx s 5
Paine prajita - 3 (Ridicata) 3-6 .~ -
Fileuri / medalioane de peste - 2 (Mediu) 20-30** _\_‘f"n_’_ 1 3 r
Carnati / frigarui / coaste / hamburgeri — 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15-30** _\_”5“_’_ 1 4 [
Friptura de pui 1-1,3 kg — 2 (Mediu) ss-70% 2 a1,
Pulpa de miel / but - 2 (Mediu) 60-90%+ 3
Cartofi copti - 2 (Mediu) 35-55%% 3 |
Legume gratinate - 3 (Ridicatd) 10-25 L 3 J
Fursecuri E] — 135 50-70 > _\éﬁ _\%ﬁ [
Fursecuri
5 4 3 1
Tarte _‘ra%l T 170 50-70 alFr Ak r aRr AR
Pizza rotunda Pizza — 210 40-60 _\_”i_m’_ _\_”i_m’ _\_”i_m’ _\%,J
rotunda
Masa completa: Tarta cu fructe (nivelul = o 190 40- 120 * 5 3 1
5) / lasagna (nivelul 3) / carne (nivelul 1) - AEs AR L
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel 5) / E] s 4 5 :
legume la cuptor (nivel 4) / lasagna (nivel : — 190 40-120 —1r —1r
2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
: = 4 1
Lasagna si carne 5 — 200 50-100* e | J
. . N A * 4 1
Carne si cartofi 5 — 200 45-100 —r | j
Peste si legume & — 180 30-50% ,\%’ \ ! |
Fripturi umplute - 200 80-120* L 3 J
Bucati de carne (iepure, pui, miel) - 200 50-100* L 3 J
* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
**Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
*** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (dacd este necesar).
Lo Y ~ ab=r _ J “ r M e e 2f

Tavd de colectare a

ACCESORII Tavd de cuptorsau  picaturilor /tavd de  Tavd de colectarea  Tava de colectare a Tavi de oreparare |a
Grdtar metalic forma pentru prdjituri, copt picaturilor / tavd de picaturilor aFE)urFi)
pe gratar metalic  sau tavd de cuptor, pe copt cu 500 ml de apa
gratar metalic
[
10 Hotpoint
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ABUR PUR
R « N s fo Timp de gatit . . ..
eteta Preincalzire Temperatura (°C) (Min.) Nivel si accesorii
Legume proaspete (intregi) — 100 30-80 o 1
Legume proaspete (bucati) — 100 15-40 e i or W
2 1
Legume congelate — 100 20-40 oo or
N 2 1
Peste intreg - 90 40-50 egef s
Fileuri de peste — 90 20-30 2 W
pes \e.eef ~——0r
Fileuri de pui — 100 15-50 2 1
P \e.eef ~—r
Ous 100 10- 30 2 W
ua - e eef 0 r
Fructe (intregi) — 100 15 -45 2 W
9 \ee.ef -
o 2 1
Fructe (bucati) — 100 10-30 oo of
[ P ~ Yl _J “~ M \e.2.ef

ACCESORII

Tava de colectare a
Tava de cuptorsau  picdturilor /tavd de  Tavd de colectare a
Gratar metalic formd pentru prajituri, copt picdturilor / tavd de
pe grdtar metalic  sau tavd de cuptor, pe copt
gratar metalic

Hotpoint

ARISTON

Tava de colectare a
picaturilor
cu 500 ml de apd

Tava de preparare la
aburi

11



AER FORTAT + ABURI

Reteta Nivel de . Preincalzire Temperatura (°C) Timp d.e gatit Nivel si accesorii
generare aburi (Min.)
SCAZUT — 140 - 150 35-55 3
Biscuiti fragezi / Fursecuri SCAZUT - 140 30-50 4 !
SCAZUT - 140 40 - 60 > 3 1
R N e S
SCAZUT — 160 - 170 30 - 40 3
Prajiturs mica / Briosa SCAZUT — 150 30-50 4 !
SCAZUT — 150 40 - 60 > 3 !
[l U
. . % 2
Torturi dospite SCAZUT — 170-180 40-60 i
. . % 2
Pandispanuri SCAZUT — 160 - 170 30-40 -
Focaccia SCAZUT - 200 - 220 20-40 3
Franzela SCAZUT — 170 -180 70-100 3
Paine mica SCAZUT — 200 - 220 30-50 3
Bagheta SCAZUT — 200-220 30-50 3
Cartofi copti MEDIU — 200-220 50-70 3
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU — 180 - 200 60- 100 3
Carne de vitel / vita / porc (taiata in bucati) MEDIU — 160 - 180 60-80 3
Fripturd de vita, in sange, 1 kg MEDIU — 200 - 220 40-50 3
Friptura de vit, in sange, 2 kg MEDIU — 200 55 - 65 3
Pulp de miel MEDIU — 180 - 200 65-75 3
But de porc pentru tocanita MEDIU — 160 - 180 85-100 3
Carne de pui/ bibilica /rata 1 - 1,5 kg MEDIU — 200 - 220 50-70 3
Carne de pui /bibilica / rata (taiata in bucati) MEDIU — 200-220 55-65 3
L lut
egume umpiute MEDIU — 180 - 200 25 - 40 3
(rosii, dovlecei, vinete) —
File de peste MARE — 180 - 200 15-30 3

CITIREA TABELELOR CU INFORMATII PRIVIND PREPARARE

Tabelele cuprind: retete, daca este necesara preincalzirea, temperatura (°C), nivelul de grill, durata de preparare (minute), accesorii si nivelul sugerat pentru
preparare. Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele sunt introduse iIn cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care
este necesard). Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La
inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomanda sa folositi
accesoriile din dotare si tdvi de prdjituri si de copt din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar
retineti cd, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati cu atentie recomandarile din
tabelul cu informatii privind prepararea, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza a fi puse pe diferite niveluri.

12 Hotpoint
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& TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Cratite/Paste la Lasagna proaspata

cuptor i

Orez si cereale :

Carne

Mancaruri cu carne

AaFr

Tava de cuptor sau

ACCESORII forma pentru

Gratar metalic oL
prajituri,

pe grdtar metalic

%Orez alb

:Orez brun

iOrez cu bobul intreg :

{Quinoa ;

Mei

AFripturé

Coaste

File de curcan

Carnati si crenvursti

J
Tavd de colectare a
picdturilor / tava de
copt
sau tava de cuptor,
pe gratar metalic

Cantitate recomandata

500-3000¢g

 intoarcere |
i (in timpul
i durateide :

500-3000 g

Nivel si accesorii

100-500 ¢

100-500g

100-500 g

100-300¢g

600 - 2500 g :

500- 2000 g

‘Fileuri de pui :

r

Tava de colectare a
picaturilor / tavd de
copt

Hotpoint
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100-300 g

oS

100-300 g ‘

100-300

........................................................................................................................................

Tava de colectare a
picaturilor
cu 500 ml de apa

Tavd de preparare la
aburi
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 ntoarcere '
i (in timpul :

Reteta Cantitate recomandata : duratei de |

Nivel si accesorii

....................... S S A Y

‘Fileuri/medalioane

, ‘Fileuri congelate ! : :
e e e e fereee e oo

iFileuri/medalioane

Fileuri la abur & depeste ..

Fileuri congelate 0,5-2,5

:Scoici

Midii

Creveti o tavé

%Creve'gi roz
- Scoici 500-1000 g

Midii 500-3000 g

Creveti 100-1000 g

%Creve;i roz 500-1500 g —

N i

%Calamar 100-5009 .

Caracatitd 500-2000g

Cartofi - proaspeti 500- 1500 g —

;Legume la cuptor ‘Legume umplute 100 - 500 g fiecare —

Legume la cuptor 500-1500g —

:Rosii o tavd —

] iArdei
] ‘Broccoli o tava —

Legume et D

%Altele o tava —

et ee e rananan e P PP PP T PP T PP

Cartofi intregi 50-500 g fiecare —

e ro

i<
D N

%Cartofi / bucati mici 100-2000g *

gLegume proaspete preparate la
‘aburid®

o NO i

Mazire 200-2500 g R

Broccoli 2003000 g -

Conopida 200-3000 g A

* cantitate recomandata
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 ntoarcere '
i (in timpul
i durateide :

Reteta Cantitate recomandata

60 - 150 g fiecare

400 - 600 g fiecare

‘Paine mare )

700 - 2000 g

Baghete!™) 200 - 300 g fiecare

éSub'gire tavd rotunda —

Pizza w—r
i 4 2

;‘\l:lf"\—r

s 3

;amp AFes ——

5 3 2 1

iamp AR abs VY

 Congelate 1 -4 straturi —

....................... Y
iPandispan in forma , ,
2N O ST PP foreeeree e oo

Fursecuri 200-600 L —

:Croissante proaspet o tavé —

. éProduse de patiserie si placinte i °
Prajituri si ‘umplute : ‘. .
produse de ‘Tartd in forma

s e

:Choux a la creme o tavd -

400-1600 g f

Strudel 400-1600g -

%Placmta umpluta cu 500- 2000 g o 2
ifructe : :

e e e nanan e e e e et ans T PP forrrr

A 100-400 g fiecare o=

;Fructe la aburi®®

500-3000 g

Aeennn ~ aF=r J ~ oS 2.2 ef
Tava de colectare a
ACCESORII Tavd de cuptorsau  picaturilor /tava de  Tavd de colectarea  Tava de colectare a
Gratar metalic forma pentru prajituri, copt picaturilor / tava de picaturilor
pe grdtar metalic  sau tavd de cuptor, pe copt cu 500 ml de apa
gratar metalic

Tava de preparare la
aburi

Hotpoint 15
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact
cu suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o
laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald,
pentru a indeparta depunerile sau petele cauzate
de resturile de alimente. Pentru a indeparta
condensul care s-a format in urma prepararii

Nu acoperiti interiorul cuptorului
cu folie de aluminiu.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece
acestea ar putea deteriora

suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.
Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-I
folosind o laveta sau un burete.

« Activati functia ,Auto-curatare” pentru curatarea
optima a suprafetelor interioare.

+ Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a
curata geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

« Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le
cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie
de curdtare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Scoateti ghidajele pentru gratar.
3. Scoateti capacul becului.
4. Inlocuiti becul.

5. Puneti la loc capacul becului si impingeti-l cu putere
pana cand se fixeaza.

6. Remontati ghidajele pentru gratar.

7. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la loc.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

« Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla
in pozitia de deblocare.

- Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa
cu ambele maini - nu o tineti de maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.
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Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind

cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea

superioara in locas.

« Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

intrebari frecvente referitoare la WIFI

I

' RO

« Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

\

« Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

Functia WIFI indisponibild in Rusia

Ce protocoale Wi-Fi sunt suportate?

In tarile europene, adaptorul WiFi instalat suporta
WiFi b/g/n.

Ce setari trebuie configurate in software-ul
routerului?

Este necesara efectuarea urmatoarelor setari ale
routerului: 2,4 GHz activat, WiFi b/g/n, DHCP si NAT
activat.

Ce versiune de WPS este suportata?

WPS 2.0 sau o versiune ulterioara. Consultati
documentatia din dotarea routerului.

Exista diferente la utilizarea unui smartphone (sau a
unei tablete) cu sistem de operare Android sau iOS?
Puteti utiliza orice sistem de operare preferati, nu
exista diferente.

Pot sa utilizez partajarea conexiunii mobile la internet
3G in locul unui router?

Da, insa serviciile cloud sunt concepute pentru
dispozitive conectate permanent.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
conexiunea mea la internetul de la domiciliu este
functionald, iar functionalitatea fara fir este activata?
Puteti cauta reteaua dumneavoastra pe dispozitivul
inteligent. Dezactivati toate celelalte conexiuni de
date fnainte de a incerca.

Ce verificari trebuie sa fac pentru a vedea daca
aparatul este conectat la reteaua fara fir de la
domiciliu?

Accesati configuratia routerului dumneavoastra
(consultati manualul routerului) si verificati daca
adresa MAC a aparatului apare pe pagina cu lista de
dispozitive fara fir conectate.

Unde pot sa gasesc adresa MAC a aparatului?

Apasati pe €3 , apoi atingeti & WiFi sau uitati-va la
dispozitivul dumneavoastra: Exista o eticheta pe care
sunt afisate adresele SAID si MAC. Adresa MAC consta
dintr-o combinatie de cifre si litere care incepe cu
.88:e7".

Cum pot verifica daca functionalitatea fara fir a
aparatului este activata?

Folosind dispozitivul dumneavoastra inteligent si
aplicatia Hotpoint-Ariston Home Net, puteti verifica
daca reteaua aparatului este vizibila si conectata la
cloud.

Exista modalitati de a impiedica semnalul sa ajunga la
aparat?

Verificati daca dispozitivele conectate utilizeaza
intreaga latime a benzii de internet.

Asigurati-va ca dispozitivele dumneavoastra
conectate la WiFi nu depdsesc numarul maxim permis
de router.

La ce distanta trebuie sa se afle routerul de cuptor?
In mod normal, semnalul WiFi este suficient de
puternic pentru a acoperi mai multe incaperi, insa
conteaza foarte mult si materialul din care sunt
construiti peretii. Puteti verifica puterea semnalului
amplasand un dispozitiv inteligent langa aparat.
Ce pot sa fac in cazul in care conexiunea mea fara fir
nu ajunge la aparat?

Puteti utiliza dispozitive specifice pentru a extinde
acoperirea WiFi de domiciliu, precum puncte de
acces, repetoare de semnal WiFi sau adaptoare
Powerline (neincluse impreuna cu aparatul).

Cum pot afla numele si parola retelei mele fara fir?

Consultati documentatia din dotarea routerului.

De obicei, pe router exista un autocolant care
prezinta informatiile de care aveti nevoie pentru a
accesa pagina de setare a dispozitivului, folosind un
dispozitiv conectat.

Cum procedez in cazul in care routerul meu utilizeaza
un canal WiFi de la vecini?

Faceti tot posibilul ca routerul sa utilizeze propriul
canal WiFi de domiciliu.

Ce pot face daca =" apare pe afisaj sau daca cuptorul
nu poate sa stabileasca o conexiune stabila cu
routerul de domiciliu?

Aparatul a fost conectat cu succes la router, dar nu
poate sa se conecteze la internet. Pentru a conecta
aparatul la internet, trebuie sa verificati setarile
routerului si/sau ale purtatorului.

Setarile routerului: NAT trebuie sa fie activat, paravanul de
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protectie si DHCP trebuie sa fie configurate corespunzator.
Criptarea parolei suportata: WEP, WPA, WPA2. Pentru a incerca
un tip diferit de criptare, va rugam sa consultati manualul
routerului.

Setarile purtatorului: Daca furnizorul dumneavoastra de
servicii de internet a stabilit numarul de adrese MAC ce se pot
conecta la internet, probabil ca nu veti putea sa conectati
aparatul la cloud. Adresa MAC a dispozitivului este
identificatorul sdu unic. Va rugdm sd solicitati furnizorului de
internet informatii despre modul de conectare la internet a
altor dispozitive decat computerele.

Cum pot verifica daca datele sunt transmise?

Dupa configurarea retelei, opriti alimentarea,
asteptati 20 de secunde, dupa care porniti cuptorul:

Verificati daca aplicatia indica starea Ul a aparatului.
Pentru unele setari, dureaza cateva secunde inainte ca acestea
sa fie afisate in aplicatie.

Cum sa procedez daca vreau sa imi schimb contul
Hotpoint-Ariston, dar sa pastrez celelalte aparate
conectate?

Puteti crea un cont nou, dar nu uitati sa eliminati
asocierea aparatelor dumneavoastra la contul vechi
inainte de a le asocia contului nou.

Mi-am schimbat routerul, ce trebuie sa fac?

Puteti sa pastrati aceleasi setari (numele si parola
retelei) sau sa stergeti setdrile anterioare de la aparat
si sa configurati din nou setarile.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema
Cuptorul nu

functioneaza.

Pe afisaj apare litera
,F"urmata de un
numar sau o litera.

Energia electrica din

Cuptorul nu se
incalzeste.

Pictograma =" apare
pe afisaj.

Conectivitatea nu
este suportata.

: Cauza posibila

Solutie

- Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
-electrica.

‘Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar
‘cuptorul este conectat la reteaua electrica. Opriti si

‘reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
_persista.

- Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
‘asistenta tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati
‘numarul care este prezentat dupa litera ,F"

Apasati pe &, atingeti B si apoi selectati,Factory
‘Reset”.

- Toate setarile salvate vor fi sterse.

2T ‘Nivel de putere incorect.
locuinta se intrerupe.

‘Verificati daca reteaua de domiciliu are o capacitate de
- peste 3 kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A.
Pentru a modifica, apasati pe €3, selectati B ,Alte
‘moduri”si apoi selectati,Putere”.

§Modul demo este in
functiune.

%Apésa’;i pe &, atingeti @ ,Info” si apoi selectati

'Routerul WiFi este oprit.
Proprietatile de configurare
‘ale routerului s-au
‘modificat.

‘la aparat.
:Cuptorul nu reuseste sa
‘stabileasca o conexiune la
‘reteaua de domiciliu.
-Conectivitatea nu este
_suportata.

,Memorare mod demo” pentru a iesi.

Verificati daca routerul WiFi este conectat la internet.
‘Verificati daca puterea semnalului WiFi este
_corespunzatoare in apropierea aparatului.

.Conexiunile fira fir nu ajung Incercati s& reporniti routerul.

 Consultati paragraful ,intrebari frecvente referitoare la
WiFi”

'Daca proprietatile retelei fara fir de domiciliu s-au
-modificat, efectuati sincronizarea la retea: Apasati pe &,
‘atingeti & ,WiFi” si selectati,Conectare la retea”

‘Activarea de la distant
‘nu este permisain tara
‘dumneavoastra.

Tnainte de achizitionare, verificati daca tara
-dumneavoastra permite controlul de la distanta pentru
‘aparatele electrice.

Yt

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
Vizitand site-ul nostru web docs.hotpoint.eu

+  Utilizand codul QR
Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta cu date de
identificare a produsului dumneavoastra.
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Kpamkoe pyKoeoacmeo
BJIATOAAPVM BAC 3A MPUOBPETEHUE U3AETNA
MAPKW HOTPOINT-ARISTON
[na nonyyeHna 6onee NONHON TEXHNYECKOM
=) nopnepXKn 3apernctTpupyiTte ceor npubop Ha Beb-
cante www.hotpoint.eu/register

A\

MNepen Hayanom ncnonb3oBaHUA NpU6opa BHUMaTENIbHO
NpoYTNTE MHCTPYKLMIO No 6e3onacHocTw.

OMMUCAHUE MNMPUBOPA

o

®

10.

MNaHenb ynpasneHusa
BeHTunatop

KpyroBoii HarpeBaTenbHbIl
anemMeHT

(He BMaeH)

[epxaTtenn NnpoTUBHA
(HOmep ypOBHA YKa3aH Ha
nepeaHet CTOPOHE JYyXOBKMN)
Asepua

Awwmrk ana soabl

BepxHu HarpeBaTeNbHbIN
anemeHT/rpunb

Jlamna

MNacnopTtHaAa Tabnunuka

(He CHMMaTb)

HWXHWIN HarpeBaTenbHbIN
anemMeHT

(He BMAeH)

OMNCAHWE NMAHENN YINPABJIEHUA

A O

R : @

1 2 3 4 5 6
1. BKNIOYEHUE/BbIKNTIOYEHUE 3. U3BPAHHOE 6. ANCTAHLUMOHHOE
BknioueHune n BbikNoUeHne JlocTyn K CnucKy Bawmx YNPABJIEHUE
AYXOBKW. N36paHHbIX PEXNMOB. [na ncnonb3oBaHUA NPUNOKEHUA
2.TMABHOE MEHIO 4, ANCNNEN Hotpoint-Ariston Home Net.
bbicTpbIn focTyn K rnaBHomy 5. NUHCTPYMEHTDbI 7. OTMEHA
MEHIO. Bbi6Op OAHOM 13 HECKOMbKMX OcTaHOBKa N060ro pexrma

onuun 1, TeM caMbliM,

N3MEHEHNE HACTPOEK AYXOBKU N

npeanoyTteH

nn.

AOYyXOBKW, 3a NCKNKOYEHNEM YaCOB,

KYXOHHOTrO TaliMepa 1 611I0KMPOBKM

ynpasfeHus.

Hotpoint
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NMPUHAONEXKHOCTHU

PELLETKA

Vicnonb3yeTtca ans
npWroToBneHna 6niog, a
TaKe B KaueCTBe NOACTaBKM
ANA KacTptosb, GOPM 1 APYron
»KapOonpOUHOW MOCYAbl

NEP®OPUPOBAHHDbIN
MPOTUBEHDb

OTBepCTUA B MPOTUBHE
YNy4LaloT OCTYN Napa,
No3BONAA NporeKkaTb
NpoayKTsl bonee
PaBHOMEPHO. YCTaHOBKTE
noanoH Ans cobopa COKOB OT
KapeHUA Ha OfINH YPOBEHb
Hpke *™

noanoH

icnonb3yeTcs B kavecTse
EMKOCTV MNPV NPUrOTOBNEeHNN
M#ACa, Pbibbl, OBOLLEN,
nenewek 1 Apyrvx nogooHbIX
6niod. YcTaHaBvBaeTca nog
peLIeTKon 18 cbopa COKOB.

YCTAHOBKA PEWWETKW U APYTUX

NMPUHAOJIEXKHOCTEWN

BcTaBbTe peleTKy ropnM3oHTanbHO B AepKaTenu
NPOTUBHSA, pacnosaras ee Tak, YTo6bl NPUNOAHATbIE
Kpas 6blnn obpalleHbl BBEPX.

,ﬂpyrvle NPUHagNexXHOCTN, TakKne Kak noaaoH n
NpoTBEHb, BCTABNAKTCA TOPU3OHTA/IbHO TEM Ke

Crnocobom, uto 1 pelleTKa.

CHATUE N YCTAHOBKA AEPXATEJIEN

MPOTUBHEN

« [InAa cHATMA pgeprKkaTenen NPOTUBHEN NOTAHUTE NX
BBEPX N OCTOPOKHO N3BNEKUTE HUXKHIOK YacTb
13 rHesga: llocne 3T0ro gepkatenm NPoOTUBHEN

MO>HO BbIHYTb.

« [nAa ycTaHOBKM JepXaTefier NpoTMBHEN CHavana
BCTaBbTE UX B BepXHee rHe3f0. 3aaBUNHbTE
Aeprkateny NpoTUBHEN B KaMepy AyXOBKU B
NPUNOAHATOM NONOXKEHMN, @ 3aTEM ONYCTUTE NX
TakK, UTOObl OHW 3aHANN MECTO B HUXKHEM FHe3[e.

= ' '

BCTABHOU
NPOTUBEHb

TENECKONMUNYECKWUE
HAMPABNAIOLWMWE *

=

Obneryatot yCTaHOBKY 1
V3BneveHmne
NPVIHANEXHOCTEN,

Vcnonb3yeTca and sbinekaHunsa
NtoObIX X1ebo0YNOYHbBIX 1
KOHAWTEPCKNX M3aeNniA, Ana
3aneKaHua Maca U poiobl B
donbre.

* Tonbko B onpeaeneHHbIX MOgeNax
** lcnonb3ynTte ToNbKo C GyHKUMeN STEAM («[TAP»)

KonmyectBo 1 TMMN NPUHALNEXHOCTEN MOXET BapblPOBATHCA
B 3aBMCUMOCTY OT NPUOBPETEHHON MOAENN.

[lononHUTenbHble NPUHAANEXHOCTU MOXHO NprobpecTy B
CepBUCHOM LieHTPeE.

YCTAHOBKA TEJIECKOMUYECKUX
HAMPABJAOLWMNX (NP HATTNYIN)
BblHbTe flepKaTeny NPOTUBHA U3 JYXOBKU Y CHAMUTE
NNacTUKOBYIO 3aLUUTY C BbIABVKHbBIX HAaMPaBAAOLWMX.

3aduKcupynTe BepXHUN 3a>KMM HanpaBnAloLwWwen Ha
fAepxaTene NpoTUBHEN 1 BCTaBbTe ee Brybb Ao
ynopa. Onyctute BTOPOM 3aKMM B NPeayCMOTPEeHHOe
nonoxeHue. Ytobbl 3aKpenuTb gepkaTesb,

CMNBbHO HAaXXMUTE HA HUXKHIOK YacCTb 3aXK1MMa B
HanpaBfeHNN OT Jep»KaTena Nonku. Yoeanteco, 4to
NoABMXKHAA YaCTb HanpaBnAoLwWwen MoxeT cBOOOAHO
nepemewlaTbca. [loBTOpUTe 3TN XKe AencTBmA ana
BTOPOrO fiepaTenA NPOTMBHA Ha TOM e YPOBHe.

%i

ObpaTwTe BHUMaHKE: TeleCKonnuecKme HanpasnatwLLme
MOTYT KPEMUTLCA Ha 0OOM YPOBHE.

Hotpoint
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QOYHKUUUN TrOTOBKU

@ PYYHbIE PEXKMDbI

CTAHAAPTHbI

Pexum ans npurotoBneHns nobbix 65110 TOSIbKO Ha
OAHOM YpPOBHe.

NnoAPYMAHWUBAHUE

Pexum AnA 3anekaHnA MAaca 1 BbinekKaHMA NNPOroB C
HaUMHKOW TONbKO Ha OAHOM ypOBHE.

KOHBEKLNA

[na ogHOBpPeMeHHOro NPUroToBIEHNA Pa3INYHbIX
NPOAYKTOB C OAQNHAKOBOW TeMnepaTypon
MPUroTOBNEHUA Ha HECKONIbKMX YPOBHAX (MaKCMyMm
Tpex) 6e3 cMeLIrBaHNA 3anaxoB. TOT PEXNM
rapaHTUpyeT OTCYTCTBME MEepeHOCa 3anaxoB C OAHOro
NPoAyKTa Ha Jpyron.

rPUJb

Pexxum gna npuroToBfieHnA Ha rpusie CTENKOB,
LWALLbIKA, KON6ACOK, OBOLLHbIX 3aMeKaHOK 1
xnebHbIX TOCTOB. [pK NPUrOTOBAEHNM Ha Fpue
MACa peKOMeHyeTcA NCNoNb30BaTh MOALOH AnA
cbopa coKa OT XapeHuA: YCTaHOBUTE NPOTUBEHD Ha
ntoboii ypoBeHb NOA peLleTKON, Hanue B Hero 500 mn
NUTbLEBOW BOJbI.

TYPBO-TPUJIb

PeXxunm ans )apKu KpynHbIX KyCKOB MAca (poctound,
6apaHby HOXKY, LbiNnATa). PekomeHayetca
NCNONb30BaTb NOAAOH ANA cbopa CTeKaloLwero coka ot
XapeHua: PasamecTnte NogaoH Ha no6oM ypoBHe nog,
peleTkou, Hanue B Hero 500 M NUTbeBOW BOAbI.

BbICTPbI/ NPEABAPUTEJIbHbIA PA3OTPEB
bbicTpbI NpeaBapuTeNbHbIN HarpeB yXOBKMU.

PEXXUM MULTIFLOW

Pexxum ansa npurotoBneHus 6ntog, Tpebytowmx
OAVHAKOBOW TemnepaTypbl, OLHOBPEMEHHO Ha
yeTblpex YPOBHAX. ITY GYHKLMIO MOXHO MCMNOMb30BaThb
ANA NPUroTOBNEHUA NeYeHbs, OTKPbITbIX MMPOTroB,
KpYrblX N1LL (B TOM YMC/e 3aMOPOXKEHHDIX) 1
KOMM/IEKCHbIX 671t0A. N nonyyeHna MakcMManbHbIX
pe3ynbTaToB NPUAEPXKMBaNTECH peKOMEHAAL NI
Tabnuubl npurotoBneHus 6aiog.

HA NMAPY

» YUCTbIN NAP

PeXnm 4fis NPUroTOBNEHNSA HATyPasbHbIX

1 300POBbIX 61107 Ha Napy, NO3BONAOLLMIA
COXPAHMUTb NCXOAHbIE NTAaTENbHbIE KauecTBa
NpoAyKTa. ITOT PeXnUM 0COBEHHO NOAXOANT ANA
MPUrOTOBNIEHNA OBOLLEN, GPYKTOB 1 Pbibbl, a TaKKe
ANA 6bnaHwmpoBaHua. ECiv He ykasaHo UHOe,
ocBoboanTe MPOAYKT OT YNaKoBKM 1 3aLNTHON
MAeHKN nepes TeM, Kak nomewiaTb ero B neub.

»  KOHBEKLWA + NAP

bnarofapsa couetaHnio NpUroToBREHNA Ha Napy un
KOHBEKL MW 3TOT PeX1M NO3BONAET roToBUTb 6tofa
C XPYCTALLEN N PYMAHON KOPOUKOW, HO HEXHble

1 COYHble BHYTPW. [InA nonyyeHns nyywero
pe3ynbTaTa peKoMeHAyeTca BblbnpaTb ypoBeHb
napa «Bbicok.» ana npurotoBneHna poibbl, «CpefgH.»
Ana maca n «<Hnsk.» ana xneba n gecepTos.

Hotpoint

« CMEUMANDBHBIE OYHKL NN

» PA3MOPO3KA

PeXunm gna yCKOpeHHOro pa3mMopanBaHua
NpoAyKTOB. Pa3amecTnTe NPOAYyKTbl Ha CPeAHEM
ypoBHe. PekomeHayeTcs 0CTaBAATb NPOAYKTbI
B yNaKkoBKe, UTo6bl NpefoTBPaTUTD BbiCbIXaHMe
NOBEPXHOCTHOTO CJOA.

»  NOAAEPXAHWE TEMMEPATYPbI

Pexxunm, nozsonaowmn COXPaHATb ropAYnmMmn
TOJIbKO YTO NPUTrOTOB/1IEHHbIE 6mop,a.

»  TMOABEM TECTA

Pexxum ans onTumanbHOro nogbema caobHoro nnu
NpAHOro TecTa. [1nA NonyyeHna KayeCTBEHHOrO
TeCTa He NCNONb3yTe PEXNM, ECIIN AYXOBKa elle
He OCTbiNa NoCNe NPUrOTOBNEHNUA.

» YAOBCTBO

[ina pasorpesa rotoBbix 61104, XPaHALMUXCA NPU
KOMHaTHOW TeMnepaType Unu B XONOANUbHUKE
(neyeHbe, cmecb Ana Kekca, MadduHbI,
MaKapoHHble 6ntoaa 1 bynoukn). Pexum
roTOBMT BCe GntoAa ObICTPO 1 BEPEXHO, a TaKXKe
MOXeT 1CMOoNb30BaTbCA 414 pa3orpesa yxe
NpUroToBNeHHbIX 6nioA. MpefBapUTenbHOro
HarpeBa JyXoBKu He TpebyeTca. CnepyiTe
WHCTPYKLMAM Ha YNaKOBKE MPOAYKTOB.

»  MAXI NOPLKNA

Pexxum gna npurotoBneHnsa 60nbLINX KYCKOB MACa
(bonee 2,5 kr). PekomeHgyeTca nepeBopaunBaTb
MACO BO BPEMSA MPUTrOTOBAEHNA, YTOObI OHO
PaBHOMEPHO MPOXKapPUSIOCh C 06enx CTopoH. Bpema
OT BPEMeHV NoNMBaiTe MACO COKOM BO M3bexaHue
nepecywmnBaHus.

»  KOHBEKLWA 3KO

Pexunm ana 3anekaHua GaplinpoBaHHOroO
MACa 1 MACHbIX ¢ue Ha O4HOM YPOBHE.
JennkatHaa npepbIBUCTaA LUPKyNALMA
BO3Ayxa NpefoTBpallaeT nepecywmBaHne
MPOAYKTOB. B mpouecce npurotoBneHus

6niop B pexnme «IKO» ocBeleHne ocTaeTca
BbIKJTIOYEHHbIM. [Py MCNOSIb30BaHNM PeXMMa
«3KO», NnpegycmaTprBaloLLEro ONTUMM3aLNI0
3HepronoTpebneHns, 4BepLa AYXOBKM JOMKHA
0CTaBaTbCA 3aKPbITON A0 TeX NOp, NOKa 6nt0Ao He
6yneT NONHOCTbIO FOTOBO.

+  MOW 3AMOPOX.MPOAYKTHI

ITOT peXxnM aBTOMaTUYeCKM BblbMpaeT Hanbonee
NoAXOAALLYI0 TemnepaTypy 1 cnocob npuroToBneHuns
ANA 5 pasfnyHbIX TMMNOB rOTOBbLIX 3aMOPOXKEHHbIX
npoayKToB. [pefBapuTenbHbI pa3orpes OYXOBKN He
Tpebyetcs.

C% MY MENU

Mo3BonAeT NpUroTaBnnBaTh BCe TUMbl 61104 NOMHOCTHIO
aBTOMaTuuecku. ina Hanbonee apdeKTnBHOIO
MPUMEHEHNA 3TON GYHKLMM CnepynTe yKasaHuam,
NpuBeAeHHbIM B COOTBETCTBYHOLLE Tabnuue
MPUrOTOBNIEHUA.

MpenBapuTeNbHbIA Pa30rpeB JyX0BKK He TpebyeTcs.

ARISTON



KAK NOJIb3OBATbCA CEHCOPHbIM ANCIJIEEM

; [ns Bbibopa unm noaTBepPKAeHNN:

MprKOCHUTECH K AMCIEl0 ANs Bbibopa HY»KHOTo
3HAYEHVIS UK MYHKTa MEHIO.

12:35

{1") PyuHbie d)yHKL[V@
A

Ona MNPOKPYTKN MEHIO Nnn cnncka:

MpocTo npoBeanTe NanbLamu No AUCHNEID, YTOObI
NPOKPYTUTb MO3VLUN NN 3HAYEHUA.

My Menu

K PyuHble ¢pyHKUUN

CraHAapTHbIN

MNoapymaHusaHne

KOHBeKLl‘ % lpunb

< Bbi6epute Temnepatypy

KOHBeKuunu.

°C
) 2 O 0 4
3apatb BE z;mromsnm
S~

NEPBOE UCMOJIb3OBAHUE

[na noaTBepP)KAEHNA HaCTPONKIN NN Nepexopa K
cnepyiouleil SKpaHHON CTpaHuLe:
MpukocHutecb K <YCTAHOBUTb» nnu «JAJIEE».

< BbiGepuTe Temnepatypy
KOHBEKLUN.

180

3apaTb Bpems NpUroToBIe PR

[ns Bo3BpaTa K NnpeablayLen SKPaHHO CTpaHuLe:
NpukocHntecb Kk < .
KoHBekuynsa

NP TOBJTIEHUIO:
[na ogHOBpPEMEHHOTO

NPUroTOBNEHNA Pa3NINYHBIX
npofyKTOB C OANHAKOBOA
TemnepaTypon NpUroToBIEHUA Ha
HECKONbKINX YPOBHAX (MaKCMMym

MeLnBaHMNA 3anaxo
AMEPKKA SiHy il HAYAJIO

Mpwn nepBom BKNOUEHMMN Nprbopa HeobxoaNMO
BbINOSIHUTb KOHUIYyprpoBaHue.

B AasnbHeleM HAaCTPOVIKI MOXHO V3MEHNTb, Haxas &} AnA
nepexopa B MeHto </IHCTPYMEHTbI».

1. BIBEPUTE A3bIK

Mpwn NepBoMm BKItOUEHMN NPMGOP NPEASIOKNT BbiOpaTh
A3bIK.

« [lpoBeawnTe NO 3KpPaHy ANA NPOKPYTKM CNINCKA
JOCTYTHbIX A3bIKOB.

+  HaxmuTe Ha HyXHbli1 A3bIK.

Haxatve < nNo3BOnsAeT BEPHYTbCA K Npe/blayLie SKpaHHOM
CTpaHuLe.

2. BbIBEPUTE PEXXM HACTPOEK

Mocne BblIGOpa A3bIKa AMUCNNen npeanaraeT BblopaTb
«OEMO-PEXM ONA MATA3VIHA» (ana Toprosbix
opraHu3aLmi, CTPoro B AEMOHCTPALMOHHbIX Liensx) nim
NPOAOIKNTDL, HaxkaB «JAJIEE».

3. HACTPOUKA WI-FI

OyHKkuma Hotpoint-Ariston Home Net no3sonset
AMCTaHUMOHHO YNpaBnaTb fyXOBKOW C MOGUIbHOIO
ycTponcTea. Jna AMCTaHUMOHHOrO YrpaB/eHns
npnbopom cHayana HeobXoAMMO MONHOCTLIO BbIMOMHUTb

npoueaypy NOAKMOYEHWA. TO He06Xx0AMMO, YTOObI

3aperncTprpoBaTh Ball Nprbop 1 NOAKMIYNTD €ro K

JOMaLLHen 6ecnpoBOLHOWM CETH.

«  Haxmure «BbIMOTHATb HACTPOWKY CEMYAC», utobbl
nepenTn K HaCTPOWKe NOAKIOUYEHMA.

nu HaxkmmTe «TTPOMYCTUTby, 4Tobbl NOAKMIUMTE CBOM NPNOOR

rnosxe.

KAK HACTPOUTb MNOAKTHOYEHUE

Ana ncnonb3oBaHWA AaHHON GyHKLUMK Bam NoTpebyeTcs:

cMapTdOH nnm NnaHLweT, n 6ecnpoBoaHON poyTep,

NOAKIIUEHHbIN K ceTh VIHTepHeT. Bocnonb3yimntech

CBOUM CMapT-yCTPONCTBOM /1Al MPOBEPKN COOTBETCTBUA

VIHTEHCMBHOCTM CUIHasa Ballen JOMaLLHEN

6ecnpoBofHOW CEeTV ANA ynpaBneHna nprbéopom.

MuHManbHble TpeboBaHKA.

MHTennekTyanbHoe yctporcteo: Android ¢ ancnneem 1280x720

(1 BbILwe) nnu iosS.

Halinute B app store NpunoxeHvie, COBMECTUMOE C BEPCUAMY

Android vnu iOS.

BecnpoBsogHon poyTtep: 2,4 [T Wi-Fi b/g/n.

1. 3arpy3uTb npunoxeHune Hotpoint-Ariston Home Net

MepBblii 3Tan NOAKNOYEHWA Balero npnbopa —

3arpy3Ka npunoKeHns Ha CBoe MobuIbHOE YCTPONCTBO.

4 Hotpoint

ARISTON



MNMpunoxeHne Hotpoint-Ariston Home Net nposegeT Bac
Mo BCEM NepeyUnCIeHHbIM HUXKe 3Tanam. [punoxexve
Hotpoint-Ariston Home Net moxHo 3arpy3utb ns App
Store unun Google Play Store.

2. Co3paHue akKayHTa

Ecnn Bbl elwe He chenanu 3TOro, co3ganTe akkayHT.

IT0 NO3BONINT NOAKMOUNTD BaLUy MPUOOPDI K CETU 1
ANCTAHLUNOHHO KOHTPOMPOBATb UX / YyNpPaBATb UMW,

3. Peructpauus Bawero npuéopa

3apeructpupyiTe cBoi Npubop B NPUNOXKEHNN, Creaya
€ro UHCTPyKUuAM. [Ina 3aBepLueHna pernctpaumm Bam
noHagobuTca Homep naeHtndrkatopa Smart Appliance ID
(SAID). YHVKanbHbI KOA yKa3aH Ha NacnopTHOM Tabnunuke,
HaKJleeHHoW Ha Npnbop.

4. NopkntoyeHune K Wi-Fi

BbinonHuTe npouepypy «scan-to-connecty. BoinonHanTe
YKa3aHuWA NPUIoXKeHNA No NOAKMIOYEHNIO CBOErO
npubopa K cBoel AoMallHel 6ecnpoBOAHON CETU.

Ecnu Baw poyTep nogaepxunsaet WPS 2.0 (1 Bbiwwe),
BbibepuTe «<PYKOBOJCTBO», 3aTem HaxkmuTe «HacTpoika
WPS»: Haxkmute kHonky WPS Ha cBoem 6ecnpoBogHOM
poyTepe, YUTobbl YCTaHOBUTb COeANHEHNE MEXAY ABYMSA
YCTPOVCTBaMW.

Mpn HeO6XOAUMOCTM YCTPOMCTBO MOXKHO MOAKMOUNTD
BPYUHY0 C NOMOLLbi0 GYHKLUMM «[TonCK ceTn».

Koa SAID ncnonb3yetca Ana CUHXPOHM3aLMU CMapT-yCTPOMCTBA
C NprbopoMm.

Otobparkaetca MAGaapec ana moayns Wi-Fi.

Mpouenypy nogkntoueHmsa noTpebyeTca NOBTOPUTb
TONbKO B TOM CJlyyae, eC/N Bbl 3MEHUTE HaCTPOWKN
CBOEro poyTepa (Hanpumep, UMa CeT, NAPOSb UK
nposangepa).

EXXEAHEBHOE UCMOJIb3OBAHUE

' RU

. YCTAHOBKA BPEMEHU U JATbI

Npun nogknoyeHnn yXOBKN K Ballen JOMaLUHEN ceTn
BpemaA 1 aata OyayT yCTaHOBNEHbl aBTOMATYeCKu. B
NPOTMBHOM CJlyyae 3To noTpebyeTca caenatb BPYUHYHO

+ [InA yCTaHOBKM BPEMEHW HaXXMUTe HY»Hble Lndpbl.

«  Haxmute «YCTAHOBVTb» gna nogTeepkaeHUA.
lMocne ycTaHOBKYM BpemeHu NoTpebyeTca yCTaHOBUTb JaTy
1A yCTaHOBKM AaTbl HAXMUTE HY>KHble Lndpbl.

+  Haxmute «<YCTAHOBUTDb» ona noaTeepKaeHUA.

4.YCTAHOBUTE YPOBEHb NMOTPEBJIAEMOU
MOLLUHOCTI

B 3aBOACKMX HACTPOIKaX yXOBKM YCTAaHOBJIEH YPOBEHb
noTpebaseMoi MOLWHOCTI, COBMECTVMbIN C JOMALIHVMY
3NEeKTPOCETAMN C HOMUHANBHOV MOLLHOCTbIO 6onee 3 KBT (16
A). Ecnm aneKkTpoceTb B BaleM JOMe pacCunTaHa Ha
MEHbLLYO MOLHOCTb, yMEHbLUMTE JaHHOE 3HadeHue (13 A).

«  Haxmute 3HaueHune crnpaBa onA Bbl60pa MOLLHOCTW.

«  Haxmute «OK» gna 3aBepLueHNA HayabHOM
HaCTPOWKMN.

5.MPOIrPEUTE MNMEYb

HoBas gyxoBKa MOXeT ABNATbCA MCTOYHNKOM 3araxos,
CBA3aHHbIX C NPOLIECCOM NPOW3BOACTBA: 3TO HOPManbHOe
AsneHue. Nepepn Hauyanom NPUroToBneHnA 6niof
peKoMeHAyeTCA NPOorpeTb MyCTyio AyXOBKY ANA yaaneHua
BO3MOXHbIX OCTAaTOYHbIX 3aMaxos.

CHuMUTE C AyXOBKM 3aLWMTHBIN KAPTOH U NPO3PayHyto
NNEeHKY, 3BNeKNTe BCe NpUHaanexxHocTy. MNporpente
Lyx0BKy npu Temnepatype 200 °C B TeyeHme NpUMepHO
OJHOrO vaca.

Mocne NepBoro KCMomnb30BaHKA NeUr PEKOMEHIYeTCs
NPOBETPWTb MOMELLEHME.

1. BbIBOP PEXKUMA

«  [lnA BKNOYEHNA OYXOBKN HaXMuTe nnn
NPUKOCHUTECH K SKpaHy B Nl0OOM mecTe.

Auncnneii no3sBonsaeT BbIbpaTb PYUYHOIN PEXIM 1 PEXKUMbI
My Menu.

«  HaxmuTte Ha HyXHyto Bam GYHKLMIO, 4TOObI NepeiiTi B
COOTBETCTBYIOLLEE MEHIO.

« [lpoKpyTUTE CNNCOK BBEPX USIN BHU3 1O HYXKHOTO
MecTa.

+  Bbibepute HYXHYI0 GYHKLNMIO, NPUKOCHYBLUWCH K HE.

2.3AJAUTE PYYHbIE OYHKLINUA

Mocne Toro Kak pexum byaet BblbpaH, Bbl MOXeTe
N3MEHUTb ero HacTPoNKn. Ha gucnnert 6yayT BbIBOAUTHCA
HacCTpaviBaemMble napameTpbl.

TEMNEPATYPA / YPOBEHb 'PUNA
« [MpoKkpyTuTte NpenoXeHHbIe 3HAUEHWSA U BblbeprTe
HY>KHOe.

Ecnn dyHKUMA npegycmaTpuBaeT TaKyto BOSMOXHOCTb,
MOMHO MPUKOCHYTLCA K »{} AnA akTMBaLmm
npeaBapuTENbHOrO pasorpesa.

ONUTEJIbHOCTb

AnuTenbHOCTb NPUFOTOBNEHMA MOXKHO He YCTaHaBNMBaTb,
€CNIn Bbl COObMpaeTech roTOBUTb B PYUHOM pexirme.

Bo BpemeHHOM pexxume fyxoBKa paboTaeT B TeueHne
YCTaHOBJIEHHOIO BaMu1 BpeMeHW. B KoHLe ycTaHOBNEeHHOro
BPEMEHU NPUroTOBNIEHNE aBTOMATUYECKM
OCTaHaB/IMBAETCA.

« [1nA 3apaHnA 4MTENbHOCTY HaXMUTe «3aaaTb Bpems
MPUrOTOBNIEHNSAY.

+ [1nA yCTaHOBKM BPEMEeHN NPUroTOBAEHNA HaXMUTE
HY>XHble Lndpbl.

« Haxmute «[JAJIEE» ons noaTeepxaeHus.

[1nst OTMeHbI 33JaHHOM ANWTENbHOCTY BO Bpems NPUroTOBEeHNs

Y YNPaB/EeHVA 3aBepLIeHVEM MPUTOTOBEHWA BPYYHYIO HaXMUTE

3HaUYEHWE ANNTENBbHOCTW, Nocne Yero Bbibepute «CTOMs.

3. HACTPOUKA PEXXMMOB MY MENU

Pexxumbl My Menu no3BonsioT roToBUTb pa3HOObpa3Hble
6ntoaa, BbIOpaHHbIE 13 NPELIOKEHHOTO CNMCKa.
BonbLWMHCTBO HAaCTPOEK NPUroTOBNEHNA BbIOMpaeTCa
NprMbOPOM aBTOMATUYECKM AJ1A MONTyUYEHMA HAUYULLIMX
pesynbTaTos.

Hotpoint 5

ARISTON



« BbibepuTe peuent 13 cnucka.

PeXxrMbl 0TOOPaXKaTCA MO Kateropmnam 670 B MEHIO

«CMCOK BJIKOA MY MENU» (cm. cooTseTcTBYOLIME TabANLIbI) 1

no ceoncTeam pelentoB B MeHto «OCOBbbIE COBbITUA MY

MENUS>.

« [Mocne BbIbOpa pexnma NPOCTO yKaxKnTe
XapaKTePUCTUKY NnaHnpyemoro 6ntoga (Konmyectso,

Maccy 1 T. A.) ANA NOAyYeHUs HaUMyULWnX Pe3ybTaToB.

4. 3SAOANTE OTCPOYKY BPEMEHU HAYAJIA /
OKOHYAHUA

MOXHO OTNIOXKWTb NPUrOTOBJIEHNE Mepes 3anyCKom

pexnma: Pexxmm 3anyckaeTca nnm octaHaBIMBaETCA B

npenBapuTenbHO BbiIbpaHHOE Bpems.

«  Haxmute «3AJEPKKA» ana 3agaHna Hy»HOro
BPpeMeHU 3anycKa unm BpemeHu OKOHYaHMA.

« [locne 3agaHNA HY>KHOWN OTCPOYKN HaXKMUTE
«3AJEPXKA 3AMYCKA» ona 3anycka BpemeHu
oXunpgaHus.

+ [MomecTnTe NpoAyKT B AYXOBKY M 3aKponTe
Asepuy. lNpouecc npuroToBneHUA 3anyckaeTca
aBTOMATUYECKM MO UCTEYEHUN PAaCCUYNTAHHOTO
neproga BpeMeHu.

YCTaHOBKaA OTNOXEHHOMO CTapTa OTMEeHAET CTaguto

npenBapuTeNbHOrO PAa3orpeBa AyXOBKM, Tak KaK [1yxoBKa

OOCTUraeT 3a,D,aHHOI7I TEMNEPATypbl MOCTEMNEHHO, BPEMA

MPUTOTOBNIEHNA OKaXeTCA HEMHOIO 0Jblle, YeM YKa3aHO B

Tabnuue NpUroToBneHus.

« YT06bI HAYaTb MPUrOTOBNIEHME CPA3Y XKE N OTMEHUTb
3aJlaHHYI0 3a[1epKKy, Haxkmute () .

5. 3AMYCK PEXUMA

« [Mocne Bbibopa HacTpoeK HaxxmuTe «HAYAJIO» gna
aKTMBaLUKW pexnma.

Ecnu nyxoBKa Harpenach, HO pexunm TpebyeT creluanbHON

MaKCVManbHOM TemnepaTypbl, Ha AUCnNee NoABNAETCA

COOTBETCTBYIOULEE COODLIEHNME. YCTAaHOBNEHHbIE 3HaYEeHWA

MOXHO M3MEHWTb B MOOOM MOMEHT BO Bpems

NPUrOTOBMIEHNA, HAXKaB Ha COOTBETCTBYIOLLEE 3HaYeHMe.

« Haxmwnte ONA OCTaHOBKWN aKTMBHOIO pexunuma B
no6oe Bpems.

6. MPEABAPUTEJIbHbIV PA3SOI'PEB

Mocne 3anycka peXxunma Ha gucnnee NnoABNAeTCA

coobLyeHre 0 TOM, YTO Neyb HaxoguTca B dpase

npeaBapuTeNbHOro Harpesa (Npu ycnoBumn

npenBapuUTeNbHON akTuBaUun). B MOMeHT ee

3aBeplueHMA NnoJaeTca 3BYKOBOW CUMHaN 1 Ha gucnnee

noasnaeTca coobleHre 0 TOM, YTO AyXOBKa 4OCTUINA

3ajaHHON TeMnepaTypbl.

« OTkponte gBepuy.

« [MomecTnTe NPoAYKT B AYXOBKY.

« 3akpounTe asepuy u Haxkmute «FTOTOBO» ana
3anycka NpuUroToBaeHMA.

[TomelleHne NpodyKTOB B AyXOBKY A0 3aBepLlueHd

npeaBapuTenbHOro pasorpesa MOXeT YXYAWNTb pesynbrat

NpuroToBneHus. Mpw OTKpbIBaHWM ABepLbl B daze

npeaBapuUTeNbHOrO pasorpesa paboTa AyX0oBKK

npuocTaHaBnmnBaeTca. Bo BpeMeHu NpurotoBieHns He

YUNTbIBAETCA CTaAMA NPeaABapuTESIbHOIO Pa3orpesa.

7.MPUOCTAHOBKA NPUTOTOBJIEHANA

B HekoTopbIX pexnmax My Menu Heobxognumo

nepeBopayYnBaTb NPOAYKT BO BPEMSA MPUroTOBEHNA.

Mpw 3TOM pa3gaeTca 3ByKOBOW CMTHaN 1 Ha aucnnee

oTobOpaXkaeTcA AecTBME, KOTOPOE JOMKHO ObITb

BbINOJIHEHO.

« OtKponTe aBepuy.

+ BbinonHuTe gencTBume, ykazaHHOE Ha gucnee.

+ 3akponTe asepuy n HaxmuTe «FTOTOBO» ana
BO30OHOBIEHUS MPUFOTOBNIEHUS.

MNepepn 3aBepLUeHeM NPUrOTOBNEHNA AYXOBKA MOXET

NpeasioXnTb BaM NPOBEPUTbL TOTOBHOCTL G1toaa

aHaNIorMyHbIM 06pa3oM.

Mpw 3TOM pa3gaeTca 3ByKOBOW CMTHaN 1 Ha aucnnee

oTobOpaXkaeTcA AeNCTBUE, KOTOPOE JOMKHO ObITb

BbIMOJIHEHO.

+ [MonpobywiTe bntogo.

+ 3akponTe asepuy n HaxmuTe «FTOTOBO» ana
BO30OHOBIEHUS MPUFOTOBNIEHUS.

8. 3ABEPLLEHUE MPUTOTOBJIEHUA

O 3aBepLUEeHUV NPUTOTOBNEHUA YBEJOMUT 3BYKOBOW
CWrHan 1 COOTBETCTBYIOLLee coobLeHMe Ha aucnnee. B
HEKOTOPbIX PeXKMMaXx Mo 3aBepLUEHNV NPUrOTOB/IEHMS
MOKHO [JOMONHUTENbHO NOAPYMAHUTL 611040, YBENNUMB
BPEMs NPUIOTOBIEHUA UM COXPAHVB PEXIM B
n3bpaHHoe.

«  Haxmute Y3 ana coxpaHeHus B N36paHHOe.

+  Bblbepute «[lonosnH.NoapymsaH.» Ana 3anycka UyKna
NoAPYMAHVBAHNA BJINTENIbHOCTBIO NATb MUHYT.

«  Haxmute (® ana coxpaHeHVs NpoaIeHHOro
NPWUroTOBNEHUS.

9. SBPAHHOE

Pexxum «M36paHHOE» COXpaHAET HaCTPOWKIM AyXOBKM AJ1A
BaLLEero nobumoro peuenTa.

[lyxoBKa aBTOMaTu4YeCKy pacno3HaeT Hanbonee YacTto
VICNIOMb3yemble pexviMbl. [loce onpeaeneHHoro KonmyecTea
VICMIOMb30BaH BaM OyAET MPEANoXeHO 106aBNTb PEXIM B
n3bpaHHoe.

KAK COXPAHUTb PEXXM

Mo 3aBepLUEHN PEXNMA HAXMUTE T AN ero
COXpaHeHuA B N36paHHOE. DTO NO3BOIUT BaM ObICTPO
NCMonb30BaTh €ro B 6yayLLeM C TEMU e HAaCTPONKaMu.
Jlncnner No3BoNAET COXPAHUTD PEXIMM, MOKa3biBas Ao
4 n36paHHbIX BPEMEeH nprema Ny, BKNoYas 3aBTpak,
o6en, NONAHVIK U YXKUH.
« Haxmute 3Haukm ana Bblbopa, Mo MeHbLLEN Mepe,
OHOr0 BPEMEHM.

«  Haxmunte JIOBUMELL» pna coxpaHeHusa pexuma.

MNOCJIE COXPAHEHUA

[ NPOCMOTPa MeHI0 136PaHHOMO HAXKMUTE Yy : PEXUMbI
KnaccnduumpyroTca no pasnnyHbIM BpemeHaM npuema
NULWKY, BONYCKAeTCA HECKONbKO NPeasIOKEHWI.

«  Haxmute 3HauoK BpemeHu npmnema nmniin anA
NPOCMOTPa COOTBETCTBYHOLLMX CMNCKOB

« [poKpyTUTe NpeasioKeHHbI CrCOK.
+  HaxKmmTe Hy>KHbI peLenT Unmn pexumm.
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+  Haxmurte «HAYAJIO» gna 3anycka umkna
NPUroTOBNEHNUS.

M3MEHEHUE HACTPOEK

Ha skpaHHom cTpaHuue «/M36paHHOE» MOXHO 106aBUTb
N306pakeHne NN Ha3BaHVe NOMMOro peLenTa Ans ero
BBeeHNA B CBOe N3bpaHHoe.

+ BbibepuTe pexxumm, KOTOPbIN HY»KHO M3MEHUTD.
+  Haxmute «M3MEHUTb».
+  BblbepuTe NpusHaK, KOTOPbIA HYKHO N3MEHUTD.

« Haxmure «JAJIEE»: Ha gucnnee otobpasatca HoBble
NPU3HaKW.

«  Haxmute «COXPAHUTb» ana nogreepkaeHnA
CEeNaHHbIX U3MEHEHUN.

Ha akpaHHoW cTpaHuLe «/136paHHOe» MOXKHO TaKXe
YAANUTb COXPAHEHHbIE PEXMMbI:

«  HaxmuTe W B pexume.
«  Haxmute «YOANMUTb».

Takxe MOXHO HaCTpPOUTb BpPeMA, B KOTOPOE NOKa3biBalOTCA
Pa3nnyHble 6mop,a:

. Haxmute &3 .

- Boibepute B «Hactpoiiku».

+ BblbepuTe «<Bpema n gata.

«  Haxmute «Bpema Bawmx npvemMoB nuwym».

+ [poKpyTUTE CNNCOK N HAXKMMTE Ha COOTBETCTBYIOLLEE
Bpems.

+ HaxmuTe Ha cooTBETCTBYIOLLEE BPEMA NPUEMA MULLK,
4TOObI M3MEHUTD €rO.

OnvH Nepro BpemMeHr MOXHO KOMOMHUPOBATL TOMbKO C OfHMM

npremom nuLn.

10. AHCTPYMEHTDbI

HaxmuTe €3 , 4To6bl OTKPbITH MEHIO «/IHCTPYMEHTbI» B
no6oe Bpems. ITO MeHI0 MO3BONAET BbIOpPaTb OAHY 13
HEeCKONbKMX ONUUIA 1, TEM CaMbIM, U3MEHUTb HAaCTPOWKI
nnun n3bpaHHoe cBoero npubopa unu gucnnes.

%

9 | ANCTAHUMOHHOE BKNIIOYEHUE

[na ncnonb3oBaHuA npunoxeHna Hotpoint-Ariston Home
Net.

X | TAVIMEP
10T PEXNM MOXKHO BKJTIOYNTb B peXkmnme NpurotoBJIEHNA
nnn oTaesibHO AnAa OTCYeTa BpeEMEHN. MNocne 3a|'IYCKa
Tal7|Mep 6y,qu OTCYUTbIBATb BpemMA HeE3aBNCUMO,
HUKaK He BNVAA Ha paboTy pexkmma. Bbibop 1 3anyck
PEXNMOB NPUroTOBJIEHNA BO3MOXEH 6e3 OTKNKYeHnA
paboTaloLLero Tanmepa.

TarmMep NPOAOIKT OOPATHBIN OTCUET B MPABOM BEPXHEM Yy
SKPAHHOW CTPaHMLDI.

na cépoca nnm nameHeHNA HACTPOWKM KyXOHHOTO TaMepa:
. Haxmute 3 .
. TpuKocHuTeCb K X .

Mpw 3aBepLUEHNM 06PATHOIO OTCYETa BPEMEHN
pa3faeTcs 3ByKOBOW CUMHAS 1 Ha AUCriee NoABIAETCS
COOTBETCTBYIOLLAA UHAVKALUA.

« Haxmute «OTKA3ATbCA», 4yTOObI OTMEHUTD TaIMep M
3aflaTb HOBYIO JJINTENbHOCTb OTCYETa.

Hotpoint
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+  Haxmute «YCTAHOBUTb HOBbI TAVIMEP» ans
YCTaHOBKM HOBOIO TaMepa.

¥ | NOACBETKA
BKﬂqueHme/BblKﬂloLleHVle noACBeTKN ﬂyXOBKM.

OYNCTKA

[na Hamnyuywen OUNCTKN BHYTPEHHWX MOBEPXHOCTEN
ncnonb3ymnTe pexnm «OuncTKkay.

CrapalnTech He OTKPbIBaTb ABEPLLY [IyXOBKYM BO BpeEMS
BbINOHEHNA LMK OUMCTKM: 3TO MPUBOAMUT K NOTEPe Mapa, uTo
OTPMLIATENBHO CKa3blBAETCHA Ha KOHEUHOM pe3ysibTaTe.

. I'Iepep, 3anyCKOM péeXxrma OUYNCTKN BbIHbTE U3 YXOBKA
BCe NpHaONeXHOCTU.

+ Hanewte Ha gHO xonogHom AyxoBku 200 M NUTbEBOM
BOJbl.

+  Haxmute «<HAYAJIO» gna 3anycka pexkmuma OUnNCTKN.

Mocne BbIbopa LKA MOXHO OTIIOKMTb 3aryCK aBTOMATUUYeCKOM
ounctkn. Haxmmte «3AEPKKA» ana 3agaHna BpemeHn
OKOHYaHMA, Kak YKa3aHOo B COOTBETCTBYIOLLEM pasfese.

CJinB BOAbI

Pexkm cnviBa NnpeAHa3HayeH Ans civiBa BOAbl BO
n3bexKaHue ee 3acTaviBaHVs B pesepsyape. Ans
ONTUMasIbHOTO UCMOJb30BaHWA NPMbopa pekoMeHayeTCA
BbIMOJHATbL CJIMB KaXkAbllA pa3 Npu UCMOJIb30BaHUN B
[YXOBOM LiKady LMKIa NPUroTOBNEHUA Ha Napy.

Mocne Bbi6opa GyHKUMMN «CrVB» BbIMONHUTE YKa3aHHble
LEeNCTBYA: OTKPOWTE ABEPLY M NOCTaBbTe 6OsbLLYO
€MKOCTb MOA C/INB, PACMONOXKEHHDI B NPABOM HUKHEM
yrny naHenu. lNocne 3anycka cnvBa He BbiHUMalTe
€MKOCTb, NMOKa onepauus He byzeT 3aBepLueHa. CpeaHas
NPOLOMKUTENBHOCTb C/IMBA NPV NOJHON 3arpy3Ke
COCTaBJIAET OKOJIO TPEX MUHYT.

Mpr Heo6xoAMMOCTY NPUOCTAHOBUTE NPOLIECC C/INBA,
HaxaB KHOMKY «[TAY3A» Ha gncnnee (Hanpumep, B Criyyae,
eCcnn eMKOCTb Y»Ke 3amnofiHeHa BOAOW, a NpoLecc civsa
eLle He 3aBepLUeH).

KyBLLII/IH OOIMKeH 6bITb 06BEMOM He MeHee 2 JINTPOB.

MpymeyaHme: OCyLLECTBAATL 3TO AENCTBME MOXHO NOC/e
NOSHOIO OCTHIBaHVIA BOfbI HE paHee Yem yepes 4 yaca nocne
nocneHero UMKa NpuUroToBneHns (Mnv NocneaHel yCTaHoBKM
6niofa). B TeueHve BpemeHn oxmaanna Ha aucnnee yaet
oTobpakaTbca cneaytollee coobulenne: «<BOLA CJIMLKOM
FOPAYAA: NOOOXONTE, MOKA CHU3INTCA TEMIIEPATYPAD.

A YAANEHUE HAKUTN

Mpw perynspHOM 1CNosb30BaHMN 3TOT CNeLnanbHbIl
PEXVM NO3BOJIAET COXPAHUTL NMAapOreHepaTop 1 NapoBoN
KOHTYP B M€aslbHOM COCTOSIHUMW.

Coob6ueHne <TPEBYETCA 3AMNYCTUTb LUK
«YOAJIEHUE HAKUTTN»> noAaBnTCA Ha gucnnee B
KauecTBe HanOMWUHaHNA O HEOOXOANMOCTY PErynAapHOro
BbIMNO/IHEHMA 3TON onepayuun.

MoaBneHme coobLeHMA 0 HEOOXOAMMOCTIN NPOBEAEHWSA
OUMCTKM OT HaKNNK 0BYCNOBNIEHO KONMYECTBOM
BbIMOJIHEHHbIX LMKNOB NPUrOTOBNIEHMA Ha Mapy Un
yacamm paboTbl MAPOBOro KOT/1a C MOMEHTa NociegHero
LMKIa OYMCTKI OT HAKUMK (CM. TabnunLy HXe).
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: Noasnaerca COOBLUEHUE «3ANYCTUTE :
: YOANEHUE HAKUMN» :

: [MpuUroToBneHve Ha Napy B TeyeHune :
22 yacos :

PEKOMEHAyeTCHyAaﬂeHMQ
HakKunnun

: 20 UMK/IOB NPUrOTOBNEHUA Ha Napy : HeBO3MOXHO 3anyCTUTb UMKA :

: ! NPUroTOBNEHMA Ha Napy, NokKa :
: MpuroToBneHne Ha napy B TEYEHNE ©  je GypeT BbINOMHEH LKA
30 vyacos OUUCTKM OT HAKUMK

MPOUECC YANEeHNs HaKWMN TaKXKe MOXET BbINOMHATLCA BCAKMIN
pas, Kor/a rnonb3oBartesb »KeaeT npour3secTy bonee
TUIATENbHYIO OUUCTKY pe3epByapa W BHYTPEHHENO MapoBOro
KOHTYPA.

Cpe,El,Hﬂﬂ NPOAOTKUTENbHOCTb BbIMONTHEHUA (I)yHKLl,I/IVI

cocTtassnifaeT okosio 180 MyHYT. [ocne akTnBaLmy pexnma
nocnefoBaTenibHO BbIMOIHUTE BCE YKa3aHUA Ha aucnnee.
I_IpMMeuaHme: d)yHKLU/HO MOXXHO MPKMOCTaHOBKTb, HO MPW 3TOM
BECb LMK YAANEHNA Hak1nW HeobXoanmo OyAeT MOBTOPUTD.

»  CJINB (no 3 MuH)

Korga Ha ancnnee nosasutcsa coobueHne <MOOCTABUTD
EMKOCTb Mo OTBEPCTUE A4J14 CJIMBA BOAbl>,
NpoJomKanTe CNB, Kak OMNM1MCcaHoO B COOTBETCTBYIOLLEM
naparpade «Cnve». Ecnu ke pesepsyap nycT, nprbop
aBTOMaTmyeckn nepenget K STAMY 1 us 8.

[prMeyaHme: OCYLWECTBATL 3TO AeNCTBUE MOXHO Noc/e
MOMHOrO OCThIBAHNA BOMbI HE paHee Yem vepe3 4 yaca nocsie
nocneaHero UVKIa NpUrotoBneHns (Mnm nocneaHel yCTaHOBKM
6niona). B TeueHvie BpemeHn oxvaaHna Ha qucnnee oyaet
oTobpakaTbca cneaytollee coodulerue: «BOOA CJINLIKOM
FOPAYAS: TIOOOXANTE, MOKA CHU3NTCHA TEMIIEPATYPAS.

KyBLUWH fOMKeH ObiTb 0ObEMOM He MeHee 2 NUTPOB.

» LUAT 1 U3 8: YOANEHUE HAKUMA (~120 MUHYT)

Korpa Ha gncnnee noaBmTCA COO6LLEHME O NPUTOTOBAEHN
pacTBOpa AnA yaaneHna Hakmunu, 4obasbTe 3 NOPLIMOHHbIX
nakeTuKka (o 75 r) cneymanbHOro cpeacTsa ANlA yaaneHus
Hakunu B ayxoBom wkadpy WPRO* Ha 1,7 nutpa nuTbeBOW
BO/bl KOMHaTHOW TemrnepaTypbl.

=759

(
Y

1,7 Liters

< =

Mocne Toro, Kak PacTBOP ANA yaaneHnAa Hakunm 3anmT B
KIOBETY, HAXXMUTE LGN, yTO6bI HaYaTb OCHOBHOW npouecc
yAaneHna Hakunw.

Bam He 06s13aTeNbHO KOHTPONIMPOBATDb MPOLIECC yAANEHNs
HaKunu, cToA y npubopa. Mo 3aBepLueHnN KaXKaoro 3Tana
yAaneHVst HAKNMK 3BYYUT CUTHaJ, U Ha AUCTiee 0ToOparkaroTcs
VIHCTPYKLIIN ANA Nepexoaa K ciefyloLemMy Stany.

» LWAT 2 13 8: CJIUB (ao 3 muH)

Korga Ha ancnnee noasutca coobueHne <MOACTABUTb
EMKOCTb No4 OTBEPCTUME 1A CJIMIBA BOLbl>,

NPOAOIKANTE CNMB, KaK OMMCAHO B COOTBETCTBYIOLLEM
naparpade «Cnme».

»  LUAT 3 13 8: ONONACKUBAHUE (~20 muH)
[nAa ouncTKn pesepByapa 1 NAPOBOro KOHTYpa
Heo6X0 VMO BbINOJIHUTL LMK/ MONOCKaHWA.
Korpa Ha amncnnee nosisutcs coobueHne <3AMNOJIHUTE
PE3EPBYAP>, 3anuBaiiTe B KIOBETY MUTHEBYIO BOAY,
noka Ha aucnnee He noaBuTca coobuleHne «PE3EPBYAP
3AMNOJTHEH, 3atem HaxkmuTe , ENEUTO6bI 3anyCTUTL
NepBbIN LK OMNOofacKUBaHNUA.
LLAT 4 3 8: C/IUB (go 3 muH)

»  LWAT 5 U3 8: ONMOJTACKUBAHMUE (~20 MuH)
» LUAT 6 U3 8: CJZINB (ao 3 MuH)
» LUAT 7 U3 8: ONONACKUBAHMUE (~20 muH)

» LUAT 8 U3 8: CJIUB (oo 3 MuH)

Mocne nocnepHero UMkna cAmBa HaxmmnTe L9583, yToObI
3aBepLWwunTb yaaneHme Haknmnu.

Mocne 3aBepleHna UKkna yganeHna Haknnm MOXXHO
CHOBa MCNOJ1Ib30BaTb PeXXMMbl C MapOM.

Cpenctso Ana yaanerua Hakmnm *WPRO — npodeccroHanbHbil
NPOAYKT [N1A TEXHMYECKOrO 00CNYKMBaHMA, 0becneurBaloLmii
ONTMManbHOe KayecTBO Mapa B AyxoBoM wwkady. Cneayite
UHCTPYKLMAM Ha YNakoBKe npoaykTa. [ind 3akaza v
nonyyeHnsa AoNONHUTENbHOM MHGOPMaLW 0OpaLLanTech B
oTAeN NOCNenPOAAKHOrO OOCNYKMUBAHMIA W HA CaNT WWW.
hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston He HeCeT OTBETCTBEHHOCTH 3a Ntobble
NOBPEXAEHNA, BbI3BaHHbIE MCMOMb30BaHNEM APYIUX YMCTALLMX
CPefCTB, AOCTYMHbIX HA PbIHKE.

€ BE3 3BYKA

HakmmTe 3HauOoK ana OTKNYeHnA Nnn BKNOYeHNA BCeX
3BYKOB 1 C'HaAOB.

o BNIOKUPOBKA YIPABJIEHUA

<<EJ'IOKI/IpOBKa ynpaBneHuna» Nno3BONAeT 3a6J'IOKI/IpOBaTb
KHOMKW Ha CeHCOpHOM MaHeJIN, YTO UCKJTIDYaeT X
cnyqa|7|Hoe HaKaTmne.

BkntoueHme 6noKNpoBKu:

«  HaxmuTe 3HauokK [B .

BbikntoueHre 6NOKNPOBKU:

« TpuKkocHUTECH K gucnneto.

« [poBeguTe No oTO6PaKEHHOMY COOBLLEHMIO.

,Elerl/IE PEXVMbI

Bbi6op pexuma «LabaT» n foctyn K sHepronotpebneHuto.

E HACTPOWKW
lMNepekoyeHne HeCKOMbKNX HACTPOEK Yy XOBKN.

B wir

N3meHeHne HacTpoeK nnm KOHGUrypupoBaHMe HOBOW
[OMalLHeNn CeTun.

NHOOPMALILA

BbiknioueHme «leMo-pexkunm», cOpoc HaCTpoeK nNprbopa u
noslyyeHne fONONHUTENbHON nHbOopMaLmn o nprubdope.

8 Hotpoint
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. RU
TABJIULA NMPUTOTOBJIEHUA BI04

TEMMEPATYPA (°C)/ ANMUTENBbHOCTb YPOBEHb U
PELENT PEXMM NPOTPEB YPOBEHb rPna (MnH.) NMPUHAOJIEXKHOCTU
2
] - 170 30-50 .
Munporun n3 gpox»<esoro Tecta / = L _ 2
OVICKBUTHbIV TOPT - 160 30-50 aF==is
I 4 1
- - 160 30-50 afFr aFr
> — _ _ 3
Mporn c HAUNHKOM (YM3KENK, WTPYaeNb, & 160-200 30-85 J
A6M0YHBIN NPOr) = 1
5 — 160-200 35-90 P —
] — 150 20-40 N
& — 140 30-50 4
[MeueHbe / NecouyHoe nevyeHbe
& — 140 30-50 4 !

7

40-60 > = 1

Y | S ) AT —

|
v
w

] — 170 20-40 3
& — 150 30-50 4
Cnagkvie nupoxHble / mMadpPuH
& — 150 30-50 4 !
BYS 5 3 1
5 — 150 40-60 B
] . 180-200 30-40 3
= 4 1
Mnpo»kHbie 13 3aBapHOro TecTa 5 - 180-190 35-45 —1n
S 5 3 1
5 — 180-190 35-45* A A
] . 90 110-150 3
= 4 1
Bese 5 — 90 130-150 A
VS 5 3 1
5 — 90 140-160 * RN I
] — 190-250 15-50 2
Xne6 / nuuyua / pokauya 4 1
& — 190-230 20-50 i
VS 5 3 1
Muuua (ToHkas, ToncTtan, dokayya) 5 — 220-240 25-50* A, A=~
3
] — 250 10-15 L3
I 4 1
3amMopoKeHHas nuuua — 250 10-20 —1r
& — 220-240 15-30 oy 3,
. 3
> — 180-190 45-55 a1
Hecnapkas Bbineuka (MMpor ¢ OBOLWHOWM o o B B 4 1
HaUMHKOW, KILL) e 180-190 45-60 AF==r akr
'S 5 3 1
5 — 180-190 45-70 % e e L
] — 190-200 20-30 3
'S 4 1
BonoBaHbl / nnporu n3 cnoeHoro Tecta 5 - 180-190 20-40 t j
&% — 180-190 20-40 * > 3 !

Y Y Y e [l T

= 2 >l = 3

CraHaapTHbI KoHgekuua  MoapymsaHMBaHVe Monnb Typ6o-rpune  Maxi Cooking  MeHto Multiflow KoHsekuma KO

Hotpoint 9
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TEMMEPATYPA (°C)/ ONUTEJNIbHOCTb YPOBEHb U
PELIENT PEXUM | TIPOTPEB  ypoBEHD rPuns (Mus.) NPUHALNEXHOCTM
JlazaHbA / MakapoHHan 3anekaHka / o R _ 3
KaHHeNNoHu / GnaHbl ‘:, 190-200 45-65 —J
bapaHuHa / TenAaTnHa / roBagnHa / 3
Dapamyma /T ] — 190-200 80-110 3
MapeHasa CBUHUHa € XpycTaLlen o _ 2
KOPOUKON, 2 Kr @ 170 110-150 —J
Kypuua / kponuk / yTka 1 Kr \j — 200-230 50-100 L 3 J
WHpeiika/rych, 3 k@ — — 190-200 80-130 na
3aneyeHHas pbiba / B donbre (dure, . B B 3
e ] 180-200 40-60 3
®apuiposaHHbie 0BOLWM (MTOMULOPYI, = - B B 2
LUyKWHY, 6aknaxaHbl) 180-200 50-60 =P
TocTbl — 3 (Bbicok.) 3-6 _\_”5“_’_
Pbi6HOE dune / Crenk — 2 (CpepH.) 20-30 ** _\_'f"n_r 1 3 [
Kon6acku / wawnbiku / pebpbiwKkm / o 5 4
rambyprepsi — 2-3 (CpepH. — Beicok.) 15-30 — L . [
3aneyeHHana kypuua 1-1,3 kr — 2 (CpepH.) 5570 *** _\_”2“_’ 1 ! [
bapaHbsa Hora / pynbKa — 2 (CpegH.) 60-90 *** L 3 J
MeueHbit KapTodenb — 2 (CpepH. 35-55 *¥** L 3 J
OBolyHana 3aneKaHKa — 3 (Bbicok.) 10-25 L 3 J
5 4 3
MNeuveHbe E] — 135 50-70 e, A=
[NeyeHbe
5 4 3
Mupor E] - 170 50-70 R A N
Mupor
Kpyrnaa nuuua Kpyras — 210 40-60 _\_”i_m’_ _\_”i_m’_ -\...i—...,- —r
nuua
MonHbli 06en: OpyKTOBbIN TOPT
(ypoBeHb 5) / nasaHbsa (ypoBeHb 3) / MACO % — 190 40-120* _\___5|____,__’_ _\___3|____,__’_ \ ! |
(ypoBeHb 1)
MonHbli 06en: OpyKTOBbIN TOPT
(ypoBEHb 5) / KapeHble 0BOUWM (YPOBEHb \g o 190 40-120 5 4 2
4) / na3aHba (ypoBeHb 2) / Hape3aHHoe M abs v aFs
eHio
MACO (ypoBeHb 1)
Na3aHbA ¢ MACOM 5 — 200 50-100 * _\%’_ \ ! |
Msaco c kapTodenem S — 200 45-100* -\...i—...,- \ ! J
Pbi6a 1 oBowm & — 180 30-50 * _\%’_ \ 1 |
QaprpoBaHHOe MACO - 200 80-120 % L 3 J
Hape3aHHoOe mMACo (Kponuk, Kypuua, ) a0 # 3
S 200 50-100 Lo

* Bpema ykazaHo npubnmnsntenbHo: 6i0a0 MOXHO BbIHYTh 13 LyXOBKYM paHbLUe Uiy NO3Xe B 3aBMCYMOCTM OT BaLUMX NNYHbBIX NPEANOUTEHWI.
** [NepeBepHNTE NPOAYKT B CEpeAMHE NPOoLecca NPUroTOBAEHNA.
*** MNepesepHuTe OMIOLO0 MO UCTEUEHWN ABYX TPETEN OT OOLLEro BpemMeHW NMpUroToBneHus (eciv Heobxoamnmo).

N ~Fn I ~ TS e 5.8l
MDOTUBEHD WM MoanoH / BCTaBHOM
MPYHALNEAHOCTL PeleTKa P bopMa NPOTUBEHb MonnoH / BCTaBHOM MopfoH ¢ MepdopnpoBaHHbIii
P WV NPOTVBEHDb Ha NpOTUBEHb 500 mn BObI NPOTVBEHb
Ha peleTke
pelueTke
[
10 Hotpoint
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YUCTbIU MNMAP
Bpema YpoBeHb 1
Peuent Mporpes Temnepatypa (°C) NPUroToBAeHNsA
(MI/IH.) NPHaanNeXHocCTn
2
Ceexme oBowm (Lenmkom) — 100 30-80 o of Te—r
2
CBexue oBoLWM (KyCOUKM) - 100 15-40 e e.ef 1
2
3aMOpPOX. OBOLY — 100 20-40 oo oS T—
Pbi6a uenvkom — 920 40-50 2 | —
e e.=f
2
PbiGHOe dune — 90 20-30 \eoof |
2
KypuHoe dune — 100 15-50 oo of T—
5 2
Anua - 100 10-30 e ool ]
2
OpyKTbl (LeNUKOM) — 100 15-45 o of T—r
DOpyKTbl (KycouKm) - 100 10-30 winr ]
Aenenur AFn (R ~ T 1e.e.ef
NooTMBEeHs YN MonaoH / BCTaBHOM
MPUHANEXKHOCTI S P bopMa NpPOTUBEHb NoanoH / BCTaBHOM MopaoH ¢ MNepdopupoBaHHbIii
e eFEueTKe WAV NPOTUBEHb Ha NPOTHBEHb 500 mn Bogbl NPOTHBEHb
P peweTke

Hotpoint
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KOHBEKLUWA + MNAP

Bpemsa
Peuent YpoBeHb napa Mporpes Temnepatypa (°C) npwro(:)n:::geumﬂ npms:lgo,qzee::’ulgcm

HU3K. — 140-150 35-55 3

[NecoyHoe neyeHbe / NeyeHbe HU3K. — 140 30-50 L ;
HU3K. — 140 40-60 e
HU3K. — 160-170 30-40 3

Cnapkue nupoxHblie / MadduHbI HU3K. — 150 30-50 ; ;
HI3K. — 150 40-60 e

Muporun ns gpoxxeBoro TecTa HU3K. — 170-180 40-60 _\;’,

buckBuTHBIN TOPT HU3K. — 160-170 30-40 aéﬁ

®okauua HU3K. — 200-220 20-40 3

ByxaHka xne6a HU3K. — 170-180 70-100 3

Bynoukm HU3K. — 200-220 30-50 3

Barer HU3K. — 200-220 30-50 3

MeueHbiii KapTodens CPEAH. — 200-220 50-70 3

TenatuHa / loBaguHa / CBUHMHA 1 Kr CPEAH. — 180-200 60-100 ;

'(I'f;cﬂ;l:l:aam/ml;osﬂ,qMHa / CBUHWHa CPE[IH. . 160-180 60-80 ;

Poct61¢ c KpoBblto 1 KF CPEOH. — 200-220 40-50 ;

Poctbué c Kposbio 2 Kr CPEOH. — 200 55-65 '\ir

bapaHbsa Hora CPEAOH. — 180-200 65-75 ;

TylweHble CBUHbIE HOXKM CPEOH. — 160-180 85-100 ;r

Kypuua / uecapka / yTka, 1- 1,5 Kr CPEQH. — 200-220 50-70 3

Kypuua / uecapka / yTka (Kycoukami) CPEJH. _ 200-220 55-65 3

o, e, et PERH. - 160200 a2

Pbi6HOe dune BbICOK. — 180-200 15-30 3

KAK MOJIb3OBATbCA TABJTLIAMW MPUTOTOBNIEHWA BIIOA

lNepeyeHb TabnuL: pelenTbl Ontof, Hy»KeH N Nporpes, Temnepatypa (°C), ypoBeHb rpusis, BpemMs NpuUrotoBaeHnsa (MIUH.), MPUHAANEXHOCTY U YPOBEHb,
pEeKoMeH/yeMble [1/18 MPUroTOBNEHNS. YKazaHHOe BPEMs MPUrOTOBIEHNS OTCUMUTBIBAETCS OT MOMEHTa NoMelieHns 6/0/a B yXOBKY. Bpems
npeABapuUTENbHOrO Harpesa (ecnv OH NPeaYCMOTPEH) He YUMTBIBAETCA. 3HaUeHWA TemnepaTypsl v AUTENbHOCTY MPUrOTOBNEHMA ABAAIOTCA
OPWEHTUPOBOYHBIMM 1 3aBUCAT OT KONMUECTBA NPO/YKTa 1 MCMOMb3yeMbIX MPUHAANEXHOCTEN. HaumnHaliTe C CaMmblX HU3KNX PEKOMEHA0BAHHbIX 3HAUEHWIA,
W, eCin BNI0A0 OKAXKETCA HE FOTOBBIM, MEPEXOAMTE K O0Mee BbICOKMM 3HaUYEHMAM. IConb3yiTe BXOAAWME B KOMMANEKT NPUHAANEXHOCTY, OTAaBaiTe
npefnouteHrie Gopmam [N BbINEYKM 1 MPOTMBHAM 13 TEMHOTO MeTanna. Bbl Takke MOXeTe 1CMonb3oBaTh NOCY/Y V3 XapOnpOYHOro CTekna Unm
KepamuKu. [1pr 5TOM yUrTbIBAMTE, UTO MPOAOIKUTENBHOCT MPUrOTOBMEHWA B HX HEMHOTO YBENMUMBAETCA. [1NA NOAyUYeHNa HaunyyLlvx pe3ysbTaToB
CTPOro CneayiTe NpriBeeHHbIM B TabnviLE NPUIrOTOBNEHNA PEKOMEHAALMAM MO BbIGOPY NPUHAANEXHOCTEN (MPUIaraembix B KOMMNEKTE) AN8 YCTaHOBKM
Ha Pa3INUHbBIX YPOBHAX yXOBKM.

12 Hotpoint
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A TABJIULUA NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA4

nacta

PekomeHpgyemoe
KONM4yecTBo

‘Benblit puc

: MoBopoT (Bpemsa :

YpoBeHb 1

Puc n kpynbi

o i ]

Dypoitpuc 1005007 . \emal |

‘UenbHosepHosoi 100500 1 o 2 1

P e .‘ GGN’ ......... ...
2

Kl./l.l-.l‘?a 100-300 1 — e

[MweHo 100-300r — 3

Aumenb 100-300 1 — 3

Mon6a 100-300 1 — 3

Msco

MPUHALNTEXHOCTW

PeweTka

AaF=r

[potneeHb nnu

Ha peLueTke

Qune nHpenkn

—J

NpOoTHBEHD

NN NPOTVBEHb Ha

peweTtke

‘Konbacol 1 cocnckm

Kapkoe 600-2500r
Pe6pa 5002000
Llenm KOM .............................. 60073 O Oor ..........
omne/rpyaka tsan
KprH Oe ¢M ne .......... .............. 1 _5 CM .............
1-5cm

—r

MNoanoH / BCTaBHOM

MonaoH / BCTaBHOM
NpOTVBEHb

Hotpoint
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MopaoH ¢
500 mn BOAbI

......................................................................................................................................

MNepdopupoBaHHbIi
NpPOTHBEHD
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Peuyent

;)KBPEHOE dune

{PbibHOE dune/
cTenkm

PekomeHpyemoe
KONM4yecTBo

05-25

:3aMopoxeHHoe :

Moeoport (Bpems :
{ NPUroToBNEHMA)

....................... N S A A AR LS SRS

YpoBeHb 1

Pbiba

:[paTeH 13 oBoLwen

Osown

§MOpCKI/Ie rpeb6ewkun

OAVH NPOTUBEHb

‘Mungun

OAVH NPOTUBEHb

‘KpeBeTkn

OAVH NPOTNBEHb

‘KpeseTkn

‘Mopckue rpebewkm :

OAVH NPOTUBEHb

500-1000 1

‘Mngun

500-3000 1

KpeseTkn

100-1000 r

‘KpeBeTkn

500-1500 r

‘Kanbmapbl

100-500 1

OcbmuHoOr
KapTtodenb
T CBeXMIA

500-2000

500-1500 r

‘QapwnpoBaHHble

no 100-500 r

Kaptodenb

3aneueHHble oBOLWY

500-1500 1

OAVH NPOTNBEHb

:NMommngopsl

OfMH NPOTMBEHL |

iﬂepum i

OAVH NPOTUBEHL

‘Bpokkonn

OAVH NPOTNBEHb

‘LieTHan KanycTa !

OAVH NPOTNBEHb

KapTtodenb yenbiii

OAVH NPOTNBEHb

no 50-500 r

%KapTod)enb MenKnmn 100-2000 1 * o 2 1
JKycouKM 1g.2.0f
:CBexue ool Ha napyly Topox 200-2500 1 —
. BpokKonW 200-3000 1 —
§LI,BeTHaﬂ Kanycra 200-3000 1 —
e e e S B e .
:3aMopoXeH. oBowM Ha napy ) fopoxYy . 200-3000 1 : — ' esor

* PekomeHayemoe KonmyecTso

14
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Peuent PekomeHpgyemoe MoBopoT (Bpemsa YpoBeHb 1
KOJINYeCTBO NpUroToBneHMNs) NpPUHAANEXKHOCTY

Hecnapgkne nuporu 800-1200 1 —

....................... F I R A T R R R

§5ynquVI&\) no 60-150r —

SXne6 Ana caHaBuueil B popme Oy no 400-600 r — :

:bonbuwoit xne6l) 700-2000 -

BareTbil) no 200-300 1 —

i ToHKoe TecTo © Kpyrmbii NpOTVBEHD —

E ; . : 2
:ToncToe Tecto . Kpyrnbli NPOTUBEHD -

Muuua N

§3aM0pO>KeH. 1-4 cnos _ : ] :

fnER A

5 3 2 1
. : : e
....................... OO SRTOORU FEOT O RROPRUPRO SPROPTRPRTRRRNE Hrpbiut ot O

 BuckeuT 8 bopme 500-12001 —

il'leqube 200-600 r

‘KpyaccaHbl cBexune | OAWH NPOTUBEHD

{3aBapHble

i { OVH NPOTVBEHL -
JnupoxHoe :

EBbmqua N Nuporu c HAUYUNHKON : :
Toptein Mupor & opme 400-1600 —
MMPOXHble S N SO OOV OSOOOIO Uttt

%LLIprnenb 400-1600 r

Mupor ¢ dpykToBOR | 5511 5400
iHa“‘lVlHKol/l

§L|,EJ'IVIKOM no 100-400r —

: OpyKTb Ha napy ) ; : :
3 i Kycoukn 500-3000r —

[ W ~ Aab==lr —J “ oo \e.e.el
MopnoH / BCTaBHOM
NPOTUBEHD NonAoH / BCTaBHOM MopaoH ¢ MepdopupoBaHHbIi
NN NPOTUBEHD Ha NPOTUBEHDb 500 mn BOAbI NPOTMBEHD
pelueTke

Hotpoint 15
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NPUHAJIEXHOCTW [poTuBEHDb 1NN
Peletka dopma
Ha peleTke




OYUCTKA N YXOA

Mepep Hauanom no6bIX feCTBUIA
Mo OYNCTKE U YXOAy AaliTe fyXOBKe
OCTbITb.

He ncnonb3yiite napoounctutenm.
He HaKpbiBaliTe BHyTpeHHMe
NOBEPXHOCTYN JYXOBKM

BHELUHWE NOBEPXHOCTU

« [poTupaiTe NOBEpPXHOCTM NPUBOPa BRaXKHOM
candeTkomn 13 MUMKpoodunobpbl.
Mpwn cunbHOM 3arpA3HeHUn fobaBbTe HECKONbKO
Kanenb MoloLWero cpeacTBa C HeMTpanbHbiM pH.
[MpoTpuTe HaCyXxo CyXomn TKaHblO.

« He ncnonb3yinTte arpeccuBHble Uiy abpasnBHble
uncTawme cpencTaa. lMpu cnyyanHom nonagaHum
TaKUX CpeAcTB Ha NOBEPXHOCTb Npubopa
HeMeaJIeHHO NPOTPUTE ero BlaXKHow candeTkonm 13
MUKPOBOJIOKHaA.

BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTHU

« [ocne KaXporo NCnNosib3oBaHMA AanTe AyxXoBKe
OCTbITb, MOCJIE YETO OUNCTUTE ee, XKenaTeNbHO
NMoKa OHa ee Tennas, OT OTJIOXKEHWUIN U NATEH,
06pa3syoLMXCA NPX NPUTOTOBEHNM MULLN.
Ons yganeHns KOHAeHcaTa, BO3HMKAIOLWEro B

anioMnHneBon ¢onbrou.

He ncnonb3yiite abpasnBHbie
ry6Ku, cTanbHble MOYanku,
arpeccrBHble 1 abpa3uBHble
MooLMe CPeACTBa, TaK Kak OHU
MOryT NOBPeAUTb NOBEPXHOCTU

npub6opa.
HapeHbTe 3awuTHbIE NepyaTKu.

OTKnoYMTE AYXOBKY OT
3NEeKTPOCEeTN Nepea BbINONHEHNEM
no6bix paboT No 06cNyKnBaHMIo.

pe3ynbTate NPUroTOBAEHUA NPOAYKTOB C 60nbWNM
coepXaHnem BoAbl, [OXKAUTECH MOSTHOTO
OXJIaXXAEeHMA OYXOBKM, a 3aTeM NPOTPUTE ee CTEHKU
candeTkom unm ryobkon.

« [1nAa Hauny4wen OYNCTKN BHYTPEHHNX
NOBEPXHOCTEN UCNOMb3ynTe pexnm «OumcTKar.

« [1nAa yncTKM CTeKna ABepubl NONb3yNTECH
cneyranbHbIMU XXUAKUMU MOKOLWNMN CpeacTBaMM.

« [nAaypo6cTBa YNCTKM ABEpLY AYXOBKM MOXHO
CHATb.

MPUHAJQNEXHOCTHU

. Cpa3y XKe nocne ncnosibs3oBaHMA 3aMO4YunTeE
npnHagneXxHoCT B BoAe Co CpeacTtBoOM AJid MbiTbA
nocynbl. Ecnn NPUHagNEXXHOCTU eLe ropavnme,
I'IOJ'Ib3yVIT€Cb KYXOHHbIMW pyKaBULlaMW. OcTaTtku
NN yaananTca C NTOMOLWbIO WETKN NN Fy6KI/I.

3AMEHA NAMIbI

1. OTKNOYUNTE NEYb OT SNEKTPOCETH.
2. BblHbTe geprkaTenu npoTUBHA.

3. CHumunTe nnadoH NaMNOYKN.

4. 3ameHunTe namny.

5. YcTtaHoBUTE Ha MecTO NNadoH U NAOTHO NPUKMNUTE
€ro, UTo6bl OH 3aPMKCMPOBANCA CO LENTYKOM.

6. YCTaHOBMTE Ha MeCTO AepKaTenv NPOTUBHS.
7. CHOBa NoAK/oumnTe nedb K UCTOYHMUKY HaMpsXeHus.

ObpatnTe BHUMAHVE: CMOMb3YNTE TOMbKO rafioreHHble ambl
20-40B1/230 B trn GY, T300°C. Jlamna, ncnonssyemas B
M30enny, NpeaHa3HadeHa ansa ObITOBbIX MPUOOPOB U He
NoAXOAUT ANs ocBelleHns nomelleHni (PernameHT EC
244/2009). Jlamnbl yKa3aHHOrO TrMa MOXHO NprobpecT B
Hawmx CepBUCHbIX LIEHTPaX.

[pW yCTaHOBKE ranioreHHbIX lamMn He KacamTechb 1X rofbiMy
PYKaMK, Tak Kak OTneyaTky NasbLeB MOryT NPUBECTM K
MOBPEXIAEHWIO TamMbl. He Monb3ymTech AyXOBKOW [0
YCTaHOBKM MiadoHa Ha MeCTo.

CHATUE N YCTAHOBKA 1BEPL|bl

« [ina cHATUA ABepLbl NOTHOCTbIO OTKPONTE ee U
OTKUHbTE GMKCATOPbI B NMONOXKEHVE Pa3bIOKNPOBKN.

HapexHo 3axBaTuTe ABepLy obenmun pykamu (He 3a
PYUKYy).

CHUMHUTe [BepLy, OLHOBPEMEHHO 3aKpblBas 1
cMellas ee BBepx. [lonoxunTe ABEpLY Ha MATKYIO
MOBEPXHOCTb.
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Ona YCTaHOBKW ABepLbl NogHECNTE €€ K JYXOBKE,
COBMECTUTE KPKOKK neTesnb C rHesgamMm N BCTaBbTe
BepxXHMe YaCTun neTenb B rHe3fa.

. OI'IyCTl/ITe asepuy, a 3atemM NOJIHOCTbIO OTKpOVITe

ee. [loBepHUTE PUKCATOPbI B UCXOAHOE
MONoXeHe: BHU3 A0 ynopa.

WIFI. YacTo 3apaBaembie BONpoChl

|

. RU

« Cnerka HapgaBuTe Ha puKcaTopbl, UTOObI ybeanTbcs,
UTO OHU 3aHANM NPABUIIbHOE MONOXEHUeE.

\

+ 3akpowTe fBepUy 1 ybeanTechb, YTO OHa HaxoamUTCA
B OJHOW NJIOCKOCTW C NaHenblo yrnpasneHusa. Ecnu
3TO He TaK, MOBTOPUTE NPUBELEHHbIE BbILLE LWaru:
HenpaBunbHO yCTaHOBNEHHAaA ABepLA MOXeT
BbINTU U3 CTPOA.

WIFI-coegrHeHe HegoCTynHo 8 Poccum

Kakne npotokonbl Wi-Fi nogaepxusatotca?
YctaHoBneHHbIn agantep Wi-Fi nogaepxnBaet
ctaHgaptbl Wi-Fi b/g/n pna eBponenckmx ctpax.

Kakue napameTpbl HEOGXO4MMO HACTPOUTb B
nporpammHom obecneyeHuu poytepa?

TpebytoTca cnegyowme HaCTPONKIN poyTepa: BKIIUEHO
2,4TTL, Wi-Fi b/g/n, aktnnposaHbl DHCP 1 NAT.
Kakasa Bepcua WPS nopgpepxuBaetca?

WPS 2.0 unu Bbiwe. O6paTnTeCh K JOKYMEHTAL MK
poyTepa.

MmetoTca nu pasnnums npu NCnosib3oBaHun cmaptdoHa
(vnn nnaHwerta) Ha OC Android n i0S?

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh Nl0OY0 oOnepauroHHyo
CUCTEMY, 3TO HE UMeET MPUHLMNNANbHOIO 3HaYeHNA.
Mory nu a ncnonb3oBaTb BMECTO poyTepa MOOGUIbHbI
3G-mopem?

[la, HO 06NaYHble CepBKCbI NPeAnosaraloT NOCTOAHHOE
noAKIoyeHre yCTponCTB.

Kak s mory npoBeputb, paboTaeT 1n Moe AoMallHee
NHTEePHET-CoeANHEHME N BKIIOYEHa NN GYHKLMA
6ecnpoBogHOIi CBA3N?

Bbl MOXKeTe nomcKkaTb ceTb Ha CBOEM CMapT-yCTPOMCTBE.
Mepep BbINONHEHMEM NONbITKMA OTKAOUMTE BCE ApYyrme
NOAKIOYEHNA.

Kak MOXHO npoBepuTb, YTO NPUOGOP NOAKIIOUEH K
HoMmaluHeln 6ecnpoBogHon ceTn?

MonyunTe DOCTYN K KOHUrypauum Balero poyTepa (cm.

«PykoBoACTBO ANiA poyTepa») U NpoBepbTe, yKasaH n
MAC-agpec ycTporcTBa Ha cTpaHuLe 6ecnpoBOAHbIX
NOAKIIOYEHHbIX YCTPONCTB.

Fne a mory Hanitu MAC-agpec yctpoiicTBa?

Haxmute £3 , 3atem Haxmute & WiFi unn nocmotpute
Ha cBOeM npubope: Ha Hem ecTb 3TUKeTKa ¢ SAID u
MAC-agpecom. MAC-agpec coCTOUT U3 KOMOUHaLUK
undp n 6yKB, HauMHaWKXCA C «88: e7».

Kak s mory npoBepuTb, BK/lloueHa 11 6ecnpoBofHasn
byHKUuMA ycTponicTBa?

YT106bI NPOBEPUTDL, BUAHA NN CETb YCTPOMCTBA U
NOAKNIOYEHA N OHa K 06naKy, MCNonb3ynTe cmapT-

yCTPOMCTBO 1 npunoxeHme Hotpoint-Ariston Home Net.

MoeT 11 uTo-TO NOMeLaTb CUrHany AOCTUYb
ycTporicTea?

YbepmTech, YTo NOAKNIOUYEHHbIE YCTPONCTBA He
MCNOJIb3YIOT BCIO AOCTYMHYIO NMPOMYCKHYO CNOCOOHOCTD.

Y6eautecb B TOM, YTO KOJIMYECTBO BaLUNX YCTPOWNCTB
c nopgaepxkon Wi-Fi He npeBblWwaeT MakCUManbHO
JONYCTUMOTO KOJINYECTBA, Pa3peLleHHOro poyTepom.

Kak ganeko fonkeH HaXOAUTbCA PoyTep OT AYXOBKU?

O6blyHO curHan Wi-Fi JocTaTouHO MOLLHbIN, YTOObI
NOKPbITb HECKOIbKO KOMHAT, HO 3TO 3aBUCUT OT
maTtepuana, U3 KOTOporo caenaHbl CTeHbl. Bbl MoXeTe
NpoBepuUTb YPOBEHb CUrHaNa, pasmecTms CBOe CMapT-
YCTPOWCTBO PAAOM C NprbopoMm.

Yrto penatb, ecniv curdHan 6ecnpoBOAHOl CETU He
JocTuraet npubéopa?

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh OnpefesieHHble YCTPONCTBA
AnA pacwupeHuns Bawero gomatwHero Wi-Fi-nokpbitus,
Hanpumep, TouKku foctyna, petpaHcnatopbl Wi-Fi n
nepexogHble MOCTbI Mepefayun CUrHana (He BKIIOYEHb B
KOMMEKT MNOCTaBKM Nprbopa).

Kak y3HaTb Ha3BaHIe 1 naposb Moeli 6ecnpoBoaHON
cetn?

CM. Nonb30BaTeNbCKyo AOKYMEHTaLuo poytepa. O6bluHO
Ha poyTepe pa3MelleHa Haknelika ¢ uHdopmaLme,
HeobxoAMMON ANA JOCTYNa K CTPaHMLEe HAaCTPOKM
YCTPOWCTBA C MOMOLLbIO NOAKIIYEHHOTO YCTPOWCTBA.

UTo A mory cienatb, eciin MO poyTep UCnosiblyeT
cocepckuim WiFi-kaHan?

HacTponTe poyTep AnA nCnonb30BaHKA Ballero
nomauHero Wi-Fi-kaHana.

YTo fenath, ecnu = Ha gucniiee oTobpaxaetca
OTCYTCTBME COEAUHEHNA NN BYXOBKa He MOXeT
YCTaHOBUTb CTabunbHOE CoefHeHe C MOUM JOMaLLHUM
poyTtepom?

Mpr6op MOXeT 6bITb YCMELWHO NOLKNIOYEH K POYTEpPY, HO
OH He nmeeT goctyna K MiHTepHeTy. [lna nogknioyeHunsa
npnbopa K cetn MHTepHeT HeobxoAMMO NPOBEPUTD
HaCTPOWNKK poyTepa U/Wnun KaHana nepefayn JaHHbIX.
HacTpoiiku poyTepa: NAT fomxkeH ObiTb BKOUeH, HeobXoaVMMo
NPaBUIbHO HacTpouTb Garepson 1 DHCP. MoaaepxyBaeTca
cnepytollee wdpoarne naponeit: WEP, WPAWPA2. Ytobbi
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nonpoboBaTh ApYron TN WMOPOBAHKS, CM. PYKOBOACTBO MO
3KCMNyaTaumnm poyTepa.

HacTponku kaHana nepeaayv AaHHbIX: eCv Ball UHTEPHET-
nposanaep orpaHnumn konmuectso MACGaapecos, AOCTYMHbIX
ANA NOAKMIOUEHWA K VIHTEPHETY, BO3MOXHO, Bbl HE CMOXETe
NOAKMIOYUTL CBOE YCTPOWCTBO K 0bnaky. MAGaapec — 370
YHUKabHbIA naeHTUdVKaTop ycTporcTBa. ObpaTntech K Ballemy
NPOBaNAEPY UHTEPHET-YCTYT, YTOOBI MOAKUNTL K CETH

OTobparkeHre HeKOTOPbIX HACTPOEK B MPUNOMKEHNN MOXET
3aHATb HEKOTOPOE BPEMA.

Kak g mory nsmeHutb cBolo yueTHyto 3anucb Hotpoint-
Ariston, He oTKNtOYaA Npu 3ToM cBOU NpuUbGopbI?

Bbl MOXeTe co3AaTb HOBYIO YUETHYI0 3aMncCb, HO He
3abbIBanTe yaanATb CBOV NprbOPbI M3 CTaPOIN YYETHON
3anucu, npexje Yem nepemMecTuTb UX B HOBYIO.

Yo penatb B cnyyae 3ameHbl poyTepa?

VIHTepHeT apyrvie yCTPOWCTBa.
Kak npoBepuTb, ocywwecTBnaeTca N nepegava gaHHbix?

Mocne HAaCTPOWKM CETU OTKNIOUMTE NUTAHUE, MOJOXANTE
20 ceKyHp, a 3aTeM BK/IlOUKTE JyXOBKY: YoeanTech, uto
NpUNoXeHne oTobpakaeT cTaTyC NoNb30BaTeNbCKOro
nHTepdenca npnbopa.

NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

Bbl MOXeTe COXPaHUTb OHM 1 Te e HAaCTPOWKM (MMs
Y MAapOoSib) NN YAANUTb NpefblayLime HaCTPONKK 13
npubopa 1 CHOBa HACTPOUTb NapaMeTpbl.

HencnpaBHOCTb Bo3moXKHaA npuynHa §Cnoc06 ycTpaHeHnsa
.OTcyTCTByeT HanpAxXeHune ﬂpOBepre Hannyme HanpAaxXeHnAa B CeTU. Y6en|/|Ter,
ﬂ.yxoska He iCGTI/I. iLITO neub BKJIlOYEHA B CeTb. BbiknounTe 1 cCHoBa
pa60TaeT. |_|p|/|60p oTcoeaunHeH oT BKMIOUNTE AYXOBKY N NPOBEPbLTE, HE NCYE3a NN
:3J'IeKTpOCETI/I. HeENCNpPaBHOCTb.
Ha gucnnee ' Obpatutechb B 6nmKanwmii CepBUCHbIN LEHTP.

- CoobwuTe uncno, cregyrolee 3a 6yksom «F».

'Haxmute & , npukocHntech K Bl 1 3aTem BoiGepute
:«Factory Reset».

oTobparkaeTca Oykea |
«F», 3a KOTOpOW '
cnepyeT HEKOTOpoOe
umcno unm 6yksaa. §

§Y6e,u,v|Ter, YTO MOLLHOCTb Balleln AOMALLUHEN CETU He
‘HmKe 3 KBT. Ecnin 3To He TaK, NOHU3bTe MOLWHOCTb Ao 13
‘A. YTOObl N3MEHNTb 3TO 3HaUYeHue, HaxmuTe &3,

MuTaHue ycTpoincTBa | HenpaBunibHbIN ypoBEHb

OTKIIOHAETCA. EMOU"HOCTM' -BbibepuTe B «[lpyrve pexumbl» 1 3aTem BbibepuTe
«JHepronoTpebneHe.
PaboTtaet :
Bomene,  aowoncouwonna e D saren e B dnfor  suGepur
pexum :
WiFi-poyTep BblK/OYEH. -
'HacTpoiiku poyTepa §Y6e,u,v|Ter, yto WiFi-poyTep NoaKntoueH K MHTEPHETY.
‘N3MEHEeHbI. Y6eautecb, UTo UHTEHCMBHOCTb curHana WiFi B6nun3u
.CurHan 6ecnpoBOAHON CeTu gnpm6opa AOCTAaTOYHO BbICOKa.
Ha gucnnee 'He gocTuraet npubopa. NMonpobynte nepesanycTnTtb poyTep.
oTobpaxaetcs flyxoBka He moxeTt _Cm. pa3gen «<YACTO 3AZJABAEMbIE BOMPOChI MO WiFi»
3Ha4oK = .  YCTaHOBUTb CTabu/bHOe 'Ecnv HacTPONKM Ballel JoMallHen 6eCnpoBOAHON CeTu

‘coefiHeHne C floMallHeNn
.ceTblo.
‘MMogknioyeHne He

§6b|nv| N3MEHEHbI, BbIMOJIHUTE CONPAXKEHNE C CETbIO:
Haxmure ©3 , 3atem HaxmuTte B «WiFi» 1 Bbibepute
«lMopknounNTbCA K CETU.

incTaHumoHHoe BKoueHune  MNepepn nprobpeteHrem ybeanTech, UTo B Ballen
B Ballel cTpaHe He _CTpaHe paspelleHo ANCTaHLVMOHHOe yrpaBneHmne

MopknioueHne He

noaaepxnBaeTcsa. : .

‘nopaepxrBaeTca. . 9NEeKTPOHHbIMK Npubopamu.
— == CHOpMaTMBHbIMU AOKYMeHTaMu, CTaHZapTamMmu 1 JononHuTenbHo nuHpopmauueii o
[ [ NPOAYKTE MOXKHO 03HAKOMUTbHCA NO CNeAYILWUM CCbITIKam:

TanoHe). Mpu obpaiieHnm B Haw CepBUCHDBIN LEHTP COOOLMTE KObl, yKa3aHHbIe Ha
nacrnopTHo Tabnuyuke ngenusa.

= «  Nocetute Haw Be6-canT docs.hotpoint.eu
F.; +  Wcnonb3ynte QR-kopd
— «  Wnn o6patutech B Haw CepBUCHBIN LIeHTP (HoMmep TenedoHa yKasaH B rapaHTUNHOM
H
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Guia rdpida | ES

GRACIAS POR COMPRAR UN

PRODUCTO HOTPOINT-ARISTON

Para recibir una asistencia mas completa, registre su
producto en www.hotpoint.eu/register

Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones
de seguridad.

=D

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control

2. Ventilador

3. Resistencia circular
(no visible)

4, Guias para estantes

(el nivel estd indicado en la
parte frontal del horno)

Puerta

Cajon de agua
Resistencia superior/grill
Lampara

Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)

10. Resistencia inferior

0N,

(no visible)
DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL
) O,
rY\zy( menu ; ' ' ;
1 2 3 4 5 6 7
1. ENCENDIDO/APAGADO 3. FAVORITOS 6. CONTROL REMOTO
Para encender y apagar el horno. Para recuperar la lista de sus Permite utilizar la app Hotpoint-
2.INICIO funciones favoritas. Ariston Home Net.
Sirve para obtener acceso rapido 4. PANTALLA 7. CANCELAR
al menu principal. 5. HERRAMIENTAS Para detener cualquier funciéon
Para escoger entre varias opciones del horno excepto el Reloj, el
y para cambiar los ajustes 'y Temporizador de cocinay el
preferencias del horno. Blogueo control.

Hotpoint 1
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ACCESORIOS

REJILLA

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccion aptos
para horno

BANDEJA VAPOR

Facilita la circulacion del
vapor, de manera que los
alimentos se cuecen de forma
mas uniforme. Coloque la
grasera un nivel por debajo
para recoger los jugos de
coccion**

GRASERA

Para utilizar como bandeja de
horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia,
etc. o para recoger los jugos
de la coccion debajo de la
rejilla.

INTRODUCCION DE LA REJILLA Y OTROS

ACCESORIOS

Introduzca la rejilla horizontalmente deslizandola a
través de las guias y asegurese de que el lado con el
borde en relieve queda mirando hacia arriba.

Otros accesorios, como la grasera y la bandeja
pastelera, se introducen horizontalmente igual que la

rejilla.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS

GUIAS PARA ESTANTES

- Para extraer las guias para estantes, levantelas
y saque la parte inferior con cuidado de su
alojamiento: Ahora puede extraer las guias.

- Para volver a colocar las guias para estantes,
primero coléquelas en su alojamiento superior.
Manteniéndolas en alto, deslicelas en el
compartimento de coccidn, y luego bajelas hasta
colocarlas en el alojamiento inferior.

GUIAS DESLIZANTES *

—

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

BANDEJA HORNEADO

Se utiliza para pan y pasteles,
pero también para asados,
pescado en papillote, etc.

* Disponible en determinados modelos solamente
** Utilizar solo para la funcién STEAM (de vapor)

El nimero y el tipo de accesorios puede variar
dependiendo del modelo comprado.

Se pueden adquirir otros accesorios por separado en el
Servicio Postventa.

MONTAJE DE LAS GUIAS DESLIZANTES

(SI PROCEDE)

Extraiga las guias para los estantes del horno y quite
el plastico de proteccién de las guias deslizantes.

Fije el cierre superior de la corredera a la guia para los
estantes y deslicela hasta el tope. Baje el otro clip a su
posicién. Para fijar la guia, empuje la parte inferior del
cierre contra la guia para estantes. Asegurese de que
las guias se pueden mover libremente. Repita estos
pasos en la otra guia para estantes del mismo nivel.

Nota: Las guias deslizantes se pueden montar en cualquier
nivel.

Hotpoint
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FUNCIONES DE COCCION

@ FUNCIONES MANUALES

- CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.

« HORNEAR POR CONVECCION

Para cocinar carne y hornear tartas con relleno en
un unico estante.

« AIRE FORZADO

Para hacer diferentes alimentos que requieren la
misma temperatura de coccidn en varios niveles
(mdaximo tres) al mismo tiempo. Esta funcién
puede utilizarse para cocinar diferentes alimentos
sin que se mezclen los olores.

- GRILL

Para asar al grill bistecs, kebabs y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando
ase carne, le recomendamos colocar la grasera
debajo para recoger los jugos de la coccidn:
Coloque la bandeja en cualquiera de los niveles
debajo de la rejilla y afada 500 ml de agua
potable.

- TURBO GRILL

Para asar piezas de carne grandes (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar
la grasera para recoger los jugos de la coccion:
Coloque el recipiente en cualquiera de los niveles
debajo de la rejilla y afnada 500 ml de agua
potable.

« PRECALENTAMIENTO RAPIDO
Para precalentar el horno rapidamente.

« FUNCIONES MULTIFLOW

Para cocinar diferentes tipos de alimentos que
requieran la misma temperatura de coccién en
cuatro estantes distintos al mismo tiempo. Esta
funcion puede utilizarse para hornear galletas,
tartas, pizzas redondas (también congeladas) y
para preparar un menu completo. Siga la tabla de
coccién para obtener los mejores resultados.

« VAPOR

»  VAPOR PURO

Para cocinar platos naturales y saludables

al vapor para conservar el valor nutritivo
natural de los alimentos. Esta funcién es ideal
para cocinar verduras, pescado y fruta, asi
como para escaldar. Salvo que se indique lo
contrario, retire el envoltorio y el film protector
antes de introducir los alimentos en el horno.

» AIRE FORZADO + VAPOR

Gracias a la combinacién de las propiedades
del vapor con las del aire forzado, esta funcion
le permite cocinar platos crujientes y dorados
por fuera pero tiernos y suculentos por dentro.
Para conseguir los mejores resultados de
coccion, recomendamos escoger un nivel de
vapor ALTO al cocinar pescado, MEDIO para la

Hotpoint

carne y BAJO para el pan y los postres.
« FUNCIONES ESPECIALES

» DESCONGELAR

Para acelerar la descongelacion de los
alimentos. Se recomienda colocar los
alimentos en el estante central. Ademas, se
recomienda dejar los alimentos en su envase
para evitar que se sequen por fuera.

» MANTENER CALIENTE

Para mantener calientes y crujientes los
alimentos recién cocinados.

» LEUDAR

Para optimizar la fermentacién de masas
dulces o saladas. Para garantizar la calidad del
leudado, no active la funcién si el horno esta
caliente después de un ciclo de coccién.

» COMODIDAD

Para cocinar alimentos preparados
almacenados a temperatura ambiente

o en el frigorifico (galletas, mezcla para
bizcocho, muffins, platos de pasta y panes).
La funcién cocina todos los platos de forma
rapida y gradual y también puede utilizarse
para recalentar comida precocinada. No

es necesario precalentar el horno. Siga las
instrucciones del envase.

»  MAXI COOKING

Para cocinar piezas de carne de gran tamano
(mas de 2,5 kg). Se recomienda dar la vuelta
a la carne durante la coccién para obtener un
gratinado homogéneo por ambos lados. Se
recomienda untar la carne periédicamente
CON SuU propio jugo para que no se seque en
exceso.

» AIRE FORZADO ECO

Para cocinar piezas de carne asadas con
relleno y filetes de carne en un solo estante.
Para evitar que los alimentos se resequen, el
aire circula de manera suave e intermitente.
Cuando se utiliza esta funcion ECO, la luz
permanece apagada durante la coccién. Para
utilizar el ciclo ECO y optimizar el consumo de
energia, la puerta del horno no se debe abrir
hasta que termine la coccién.

« ALIMENTOS CONG.
Esta funcidn selecciona automaticamente la
temperatura y el modo de coccién ideal para
5 tipos diferentes de alimentos congelados
preparados. No es necesario precalentar el horno.

% MY MENU

Esto permite cocinar todos los tipos de alimentos de
forma totalmente automatica. Para sacar el maximo
rendimiento a esta funcidn, siga las indicaciones de la
tabla de coccién correspondiente.

No es necesario precalentar el horno.

ARISTON



COMO UTILIZAR LA PANTALLA TACTIL

in’ Para seleccionar o confirmar:

" Toque la pantalla para seleccionar el valor o el
elemento del menu que desee.

{1") Funciones mam@lﬁ

12:35

My Menu

Para desplazarse por un menu o una lista:
Deslice el dedo por la pantalla para desplazarse

% por los elementos o valores.

<K Funciones manuales

Convencional Hornear por

conveccion
Aire forz Grill

< Seleccione una temperatura
de aire forzado.

AjustaE z; de co
~

PRIMER USO

Para confirmar un ajuste o ir a la siguiente pantalla:

Toque «AJUSTAR» 0 «SIGUIENTE».

< Seleccione una temperatura
de aire forzado.

Toque < .

Para hacer diferentes alimentos

que requieren la misma
temperatura de coccién en varios

ni aximo tres) al mismo
tima funcién puede

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
configurar el producto.

Los ajustes pueden cambiarse pulsando & para acceder al
menu «Herramientas».

1. SELECCIONE EL IDIOMA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
seleccionar el idioma y ajustar la hora.

« Deslice el dedo pantalla para desplazarse por la
lista de idiomas disponibles.

« Toque el idioma que desea.
Al tocar € volverd a la ventana anterior.

2. SELECCIONAR MODO DE AJUSTES

Una vez seleccionado el idioma, la pantalla le indicara
que escoja entre <GUARDAR DEMO» (util para
vendedores, solo para muestras) o continude tocando
«SIGUIENTE».

3. AJUSTAR WIFI

La funcién Hotpoint-Ariston Home Net le permite
controlar el horno de forma remota desde un
dispositivo movil. Para poder controlar el aparato de
forma remota, primero debe completar el proceso de
conexién con éxito. Este proceso es necesario para
registrar su aparato y conectarse a su red doméstica.

+ Toque «CONFIGURAR AHORA» para seguir
configurando la conexién.

De lo contrario, toque «SALTAR» para conectar su producto

mas tarde.

COMO CONFIGURAR LA CONEXION

Para utilizar esta funcién, necesitara: Un teléfono
inteligente o tableta y un router inaldmbrico
conectado a Internet. Utilice su dispositivo
inteligente para comprobar que la senal de la red
inaldambrica de su casa es fuerte cerca del aparato.

Requisitos minimos.

Dispositivo inteligente: Android con una pantalla de 1280x720
(0 superior) 0 iOS.

Consulte en la tienda de aplicaciones la compatibilidad con
las versiones de Android 0 iOS.

Router inalambrico: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.
1. Descargue la app Hotpoint-Ariston Home Net

El primer paso para conectar su aparato es descargar
la app en su dispositivo movil. La app Hotpoint-
Ariston Home Net le guiard a lo largo de todos los
pasos de la lista. Puede descargar la app Hotpoint-
Ariston Home Net de App Store o de Google Play
Store.

4 Hotpoint
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2. Cree una cuenta

Si no lo ha hecho ya, deberd crear una cuenta. Esto le
permitira crear una red entre sus aparatos y ademas
verlos y controlarlos de forma remota.

3. Registre su aparato

Siga las instrucciones en la app para registrar su
aparato. Necesitara el nimero SAID (Smart Appliance
IDentifier) para completar el proceso de registro.
Puede encontrar su cédigo Unico en la placa de
caracteristicas de su producto.

4, Conéctelo a la red WiFi

Siga el procedimiento de configuracién de conexion
por escaneo. La aplicacién le guiard a lo largo del
proceso de conexién del aparato a la red inaldmbrica
de su casa.

Si el router es compatible con WPS 2.0 (o

superior), seleccione <MANUAL», y después toque
«Configuracién WPS»: Pulse el botén WPS en el router
inaldambrico para establecer una conexién entre los
dos productos.

Si es necesario, también puede conectar el producto
de forma manual utilizando «Buscar una red».

El codigo SAID se utiliza para sincronizar un dispositivo
inteligente con su aparato.

La direccion MAC se muestra para el modulo WiFi.

El procedimiento de conexidn solo debe llevarse

a cabo de nuevo si cambia la configuracién de su
router (por ejemplo, el nombre de red, la contrasefa
o el proveedor de datos).

USO DIARIO

' ES

.AJUSTE DE LA HORA'Y LA FECHA

Al conectar el horno a su red doméstica, la horay la
fecha se ajustardn automdticamente. De lo contrario,
deberd configurarlos de forma manual

« Toque los numeros correspondientes para ajustar
la hora.

«  Toque «AJUSTAR» para confirmar.
Una vez ajustada la hora, debera ajustar la fecha

« Toque los numeros correspondientes para fijar la
fecha.

« Toque «AJUSTAR» para confirmar.

4. CONFIGURACION DEL CONSUMO DE
POTENCIA

El horno estd programado para consumir un nivel de
potencia eléctrica compatible con el de una red
doméstica que tenga una potencia superior a 3 kW (16
amperios): Si su hogar tiene menos potencia, debera
reducir este valor (13 amperios).

« Pulse el valor de la derecha para seleccionar la
potencia.

« Pulse «Aceptar» para completar la configuracién
inicial.

5. CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacion: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar,
le recomendamos calentar el horno en vacio para
eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios
de su interior. Caliente el horno a 200 °C durante
aproximadamente una hora.

Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

- Para encender el horno, pulse o toque en
cualquier punto de la pantalla.

La pantalla le permite escoger entre las funciones
Manual y My Menu.

« Toque la funciéon principal que desee para acceder
al menu correspondiente.

« Desplacese hacia arriba o hacia abajo para
explorar la lista.

« Seleccione la funcién que desee tocandola.

2. AJUSTAR FUNCIONES MANUALES

Cuando haya seleccionado la funcion que desee,
puede cambiar la configuracién correspondiente. En
la pantalla aparecera la configuracidon que se puede
cambiar.

TEMPERATURA / NIVEL DEL GRILL

« Desplacese por los valores sugeridos y seleccione
el que desee.

Si la funcién lo permite, puede pulsar »§ para activar
el precalentamiento.

DURACION

Si quiere cocinar de forma manual no es necesario

configurar el tiempo de coccién. En el modo

temporizado, el horno cocina durante el tiempo que

haya seleccionado. Al final del tiempo de coccidn, la

coccion se detiene automaticamente.

« Para ajustar la duracién, toque «Ajustar tiempo
coccion».

« Toque los numeros correspondientes para ajustar
el tiempo requerido.

Toque «SIGUIENTE» para confirmar.

Para cancelar una duracion establecida durante la coccion y
administrar de forma manual el final de la coccion, toque el
valor de la duracion y seleccione «DETENER».

3. AJUSTAR LAS FUNCIONES MY MENU

Las funciones My Menu le permiten preparar una
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amplia variedad de platos escogiéndolos entre los
gue se muestran en la lista. El aparato selecciona la
mayor parte de ajustes de coccién automaticamente
para obtener los mejores resultados.

« Escoja unareceta de la lista.

Las funciones se muestran por categorias de alimento en el
menu «LISTA DE ALIMENTOS MY MENU» (consulte las tablas
correspondientes) y por funciones de receta en el menu
«OCASIONES ESPECIALES MY MENUS.

« Una vez seleccionada una funcién, indique las
caracteristicas de los alimentos (cantidad, peso,
etc.) que desea cocinar para obtener los resultados
perfectos.

4. AJUSTAR HORA DE INICIO / FINAL DIFERIDA

Puede aplazar la coccién antes de iniciar una funcion:
La funcién se iniciara o finalizara en el momento que
seleccione por adelantado.

« Toque «DELAY» para ajustar la hora de inicio o de
finalizacién requerida.

« Una vez ajustado el retraso requerido, toque
«COMENZAR EL RETRASO» para iniciar el tiempo
de espera.

« Coloque los alimentos en el horno y cierre la
puerta: Esta funcién se iniciard automaticamente
cuando haya transcurrido el periodo de tiempo
calculado.

Programar una coccion con inicio diferido deshabilitard la fase

de precalentamiento del horno: el horno alcanzara la

temperatura deseada de forma gradual, con lo que los

tiempos de coccion seran ligeramente mayores que los de la

tabla de coccion.

« Para activar la funciéon inmediatamente y cancelar
el inicio diferido programado, toque ®

5.INICIO DE LA FUNCION

« Una vez configurados los ajustes, toque «INICIO»
para activar la funcion.

Siel horno esta caliente y la funcién requiere una temperatura

maxima especifica, se mostrard un mensaje en la pantalla.

Puede cambiar los valores configurados en cualquier

momento durante la coccion tocando el valor que desea

modificar.

« Pulse para detener la funcidn activa en
cualquier momento.

6. PRECALENTAMIENTO

Si se ha activado previamente, una vez iniciada la
funcién la pantalla indica el estado de la fase de
precalentamiento. Cuando el precalentamiento haya
terminado, sonard una sefal acustica y la pantalla
indicara que el horno ha alcanzado la temperatura
establecida.

« Abra la puerta.
« Introduzca el alimento.

 Cierre la puerta y toque «<HECHO» para iniciar la
coccion.

Colocar los alimentos en el horno antes de que haya

finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos

en el resultado final de la coccién. Abrir la puerta durante la

fase de precalentamiento pondrd en pausa el proceso. El
tiempo de coccién no incluye la fase de precalentamiento.

7. PONER EN PAUSA LA COCCION

Algunas funciones de MY MENU requeriran dar la
vuelta a la comida durante la coccion. Se emitird una
senal acustica y las pantallas indicaran las acciones
que debera realizar.

« Abrala puerta.
+ Realice la acciéon indicada por la pantalla.

+ cierre la puerta y toque «<HECHO» para reanudar la
coccion.

Antes de finalizar la coccién, el horno podria indicarle
que compruebe la comida del mismo modo.

Se emitira una sefnal acustica y las pantallas indicaran
las acciones que debera realizar.

« Compruebe la comida.

+ cierre la puerta y toque «<HECHO» para reanudar la
coccion.

8. FINAL DE COCCION

Sonara una sefial acustica y la pantalla indicarad que
la coccién ha terminado. Con algunas funciones, una
vez finalizada la coccién puede dorar mas un plato,
ampliar el tiempo de coccién o guardar la funcién
como favorita.

« Toque Yt para guardarla como favorita.

« Seleccione «Dorado extra» para iniciar un ciclo de
dorado de cinco minutos.

- Toque @ para prolongar la coccion.

9. FAVORITOS

La funcién de Favoritos almacena los ajustes del
horno para su receta favorita.

El horno reconoce automaticamente las funciones mas
utilizadas. Después de varios usos, se le aconsejara que afada
la funcion a sus favoritos.

COMO GUARDAR UNA FUNCION

Una vez finalizada una funcién, puede tocar Yt
para guardarla como favorita. Esto le permitira
utilizarla rapidamente en el futuro conservando los
mismos ajustes. La pantalla le permite guardar la
funcién indicando hasta cuatro comidas favoritas,
como el desayuno, el almuerzo, un snack y la cena.
« Toque los iconos para seleccionar al menos uno.

« Toque «GUARDAR» para guardar la funcion.

UNA VEZ GUARDADA

Para ver el menu de favoritos, pulse Yy : las
funciones se dividiran por comidas distintas y se
ofrecerdn algunas sugerencias.

« Toque el icono de cada comida para ver las listas
correspondientes

« Desplacese por la lista que se ha abierto.
« Toque la receta o funcién requerida.

« Toque «INICIO» para activar la coccion.
CAMBIO DE LA CONFIGURACION

En la pantalla de Favoritos, puede anadir una
imagen o un nombre al favorito para adaptarlo a
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sus preferencias.

« Seleccione la funciéon que desea cambiar.
« Toque «EDITAR».

« Seleccione el atributo que desea cambiar.

« Toque «SIGUIENTE»: La pantalla mostrard los
nuevos atributos.

« Toque «GUARDAR» para confirmar sus cambios.

En la pantalla de favoritos también puede eliminar
funciones guardadas:

- Toque W en la funcion.
+ Toque «ELIMINAR»>.

También puede ajustar la hora a la que se muestra
cada comida:

« Pulse 3.

. Seleccione B «Preferencias».

« Seleccione «Horas y fechas».

+ Toque «Sus horarios de comidas».

« Desplacese por la lista y toque la hora
correspondiente.

« Toque la comida correspondiente para
cambiarla.

Solo es posible combinar un hueco de tiempo con una

comida.

10. HERRAMIENTAS

Pulse {3 para abrir el menu «Herramientas» en
cualquier momento. Este menu permite escoger
entre varias opciones y cambiar los ajustes o
preferencias de su producto o de la pantalla.

N

% |HABILITACION REMOTA
Permite utilizar la app Hotpoint-Ariston Home Net.

X TEMPORIZADOR DE COCINA

Esta funciéon puede activarse utilizando una
funcién de coccién o de forma independiente para
llevar la cuenta del tiempo. Una vez iniciada, el
temporizador continuard la cuenta atras de forma
independiente sin interferir en la funcién. Cuando
se haya activado el temporizador, también podra
seleccionar y activar una funcién.

El temporizador continuard la cuenta atras en la esquina

superior derecha de la pantalla.

Para recuperar o cambiar el temporizador de

cocina:

. Pulse 3.

. Toque [%] .

Una vez que haya finalizado la cuenta atras del

tiempo seleccionado sonard una sefal acustica y la

pantalla lo indicara.

« Toque «<RECHAZAR» para cancelar el
temporizador o ajustar una nueva duracion del
temporizador.

« Toque «<PROGRAMAR NUEVO TEMPORIZADOR»
para volver a ajustar el temporizador.

¥ lLuz
Para encender o apagar la lampara del horno.

' ES

¢J AUTOLIMPIEZA

Active la funcién «Autolimpieza» para unos resultados
de limpieza 6ptimos de las superficies internas.
Recomendamos no abrir la puerta del horno durante el ciclo
de limpieza para evitar la pérdida de vapor de agua, ya que
esto podria afectar de forma negativa al resultado final de la
limpieza.

+ Retire todos los accesorios del horno antes de
activar esta funcion.

+ Cuando el horno esté frio, vierta 200 ml de agua
potable en el fondo del horno.

« Toque «INICIO» para activar la funcién de limpieza.

Una vez seleccionado el ciclo, puede aplazar el inicio de la

limpieza automatica. Toque «DELAY» para ajustar la hora de

finalizacién segun se indica en el apartado correspondiente.

D

DRENAJE

La funcién de drenaje permite eliminar el agua para
evitar que se estanque en el depdsito. Para un uso
optimo del producto, es aconsejable realizar el
drenaje cada vez que se usa el horno con un ciclo de
vapor.

Una vez seleccionada la
funcion «Drenar», siga las
acciones indicadas: Abra la
puerta y coloque una jarra
grande bajo la boquilla de
drenaje situada en la parte
inferior derecha del panel.
Una vez iniciado el drenaje,
mantenga la jarra en esta
posicion hasta que la operacién se haya completado.
La duracién media del drenaje de carga completa es
de unos tres minutos.

En caso necesario, es posible pausar el proceso de
drenaje tocando PAUSA en la pantalla (por ejemplo, si
la jarra se ha llenado de agua en mitad del proceso de
drenaje).

La jarra debe ser de al menos 2 litros.

Nota: para asegurar que el agua esté fria, no es posible realizar
esta actividad hasta 4 horas después del ultimo ciclo (o de la
ultima vez que el producto estuvo conectado). Durante el
tiempo de espera, la pantalla mostrara la siguiente
informacion: <AGUA DEMASIADO CALIENTE: ESPERE A QUE
DISMINUYA LA TEMPERATURA®.

fl

DESCALCIFICAR

Esta funcidn especial, activada a intervalos regulares,
le permite mantener el depdsito y el circuito de vapor
en condiciones 6ptimas.

El mensaje «CICLO DESCALCIFICACION NECESARIO»
se mostrard en la pantalla para recordarle que ejecute
esta operacion de forma regular.

La solicitud de descalcificacidon se activa en funcién
del nimero de ciclos de coccién al vapor ejecutados
u horas de funcionamiento del hervidor de vapor
desde el ultimo ciclo de descalcificacion (ver tabla
inferior).
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El mensaje «DESCALCIFICACION»
aparece al cabo de

1 22 horas de duracion de coccion al
: vapor :

Se recomienda la
descalcificacion

20 ciclos de coccién al vapor No es posible ejecutar un

¢ ciclo de vapor hasta que se :
haya realizado un ciclo de
descalcificacién

El procedimiento de descalcificacion puede ejecutarse en
cualquier otro momento si el usuario desea una limpieza mas
a fondo del depdsito y del circuito interno de vapor.

La duracién promedio de la funcién completa es

de alrededor de 180 minutos. Una vez iniciada la
funcion, siga todos los pasos indicados en la pantalla.
Nota: La funcién se puede pausar, pero si se cancela en algun
momento, se deberé repetir todo el ciclo de descalcificacion
desde el principio.

» VACIANDO (hasta 3 min)

Cuando la pantalla muestre «COLOCAR UN
RECIPIENTE BAJO EL AGUJERO DE DRENAJE DE
AGUA», continule con la tarea de drenaje segun se
describe en el parrafo correspondiente al Drenaje.
Si el depdsito no contiene agua, el aparato pasara
automaticamente al PASO 1 DE 8.

Nota: para asegurar que el agua esté fria, no es posible realizar
esta actividad hasta 4 horas después del ultimo ciclo (o de la
ultima vez que el producto estuvo conectado). Durante el
tiempo de espera, la pantalla mostrard la siguiente
informacion: <AGUA DEMASIADO CALIENTE: ESPERE A QUE
DISMINUYA LA TEMPERATURA®.

La jarra debe ser de al menos 2 litros.

» PASO 1 DE 8: DESCALCIFICACION (~120 MIN)

Cuando la pantalla le pida que prepare la solucién de
descalcificacién, anada 3 sobres (correspondientes a
75 g) de descalcificador especial para hornos WPRO*
a 1,7 litros de agua potable a temperatura ambiente.

=759

1,7 Liters

< =

Una vez anadida la solucién descalcificante al cajon,
pulse para iniciar el proceso de descalcificacion
principal.

Durante los distintos pasos de la descalcificacion, no
es necesario que preste atencién al aparato. Una vez
finalizado cada uno de los pasos, sonara un aviso
acustico y apareceran en la pantalla instrucciones para
pasar al siguiente paso.

» PASO 2 DE 8: VACIANDO (hasta 3 min)

Cuando la pantalla muestre «<COLOCAR UN RECIPIENTE
BAJO EL AGUJERO DE DRENAJE DE AGUA, continue
con la tarea de drenaje segun se describe en el parrafo
correspondiente al Drenaje.

» PASO 3 DE 8: ACLARADO (~20 min)

Para limpiar el depésito y el circuito del vapor, debe
realizar un ciclo de aclarado.

Cuando la pantalla muestre <LLENAR EL DEPOSITO>,
anada agua potable al cajon hasta que la pantalla
muestre <DEPOSITO LLENO> y pulse para
iniciar el primer aclarado.

PASO 4 DE 8: VACIANDO (hasta 3 min.)

» PASO 5 DE 8: ACLARADO (~20 min.)
PASO 6 DE 8: VACIANDO (hasta 3 min.)
PASO 7 DE 8: ACLARADO (~20 min.)

PASO 8 DE 8: VACIANDO (hasta 3 min)

Después de la ultima operacién de drenaje, pulse
para completar la descalcificacién.

Cuando el procedimiento de Descalcificacién haya

finalizado, podra usar todas las funciones de vapor.

M

4

¥

*El descalcificador WPRO es un producto profesional
recomendado para mantener un rendimiento éptimo de la
funcién de vapor del horno. Siga las instrucciones de uso del
envase del producto. Si desea hacer un pedido o solicitar
informacion, pdngase en contacto con el servicio postventa o
entre en el sitio web www.hotpoint.eu

Hotpoint-Ariston declina cualquier responsabilidad por dafios
provocados por el uso de otros productos de limpieza
disponibles en el mercado.

€ SILENCIO

Toque el icono para silenciar o desactivar el silencio
de todos los sonidos y alarmas.

‘D BLOQUEO CONTROL

La funcién «Bloqueo control» le permite bloquear los
botones del panel tactil para no pulsarlos por error.

Para activar el bloqueo:

. Toque el icono [&] .

Para desactivar el bloqueo:

« Toque la pantalla.

+ Deslice hacia arriba en el mensaje que se muestra.

MAS MODOS

Para seleccionar el modo sabbatico y acceder al
Control de potencia.

E PREFERENCIAS
Para cambiar algunos ajustes del horno.

WI—FI

Para cambiar los ajustes de la red doméstica o configurar
una nueva.

INFORMACION

Para apagar el «<Modo demo en tienda, restablecer el
producto y obtener mas informacion sobre el producto.
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TABLA DE COCCION

ES

TEMPERATURA (°C) /

DURACION

REJILLAS Y

RECETA FUNCION PRECALENTAMIENTO NIVEL DEL GRILL (Min.) ACCESORIOS
2
] - 170 30-50 e,
. . = p)
Bizcochos esponjosos 5 - 160 30-50 A,
IS 4 1
i - 160 30-50 [y e L e
ES - _ _ 3
Tartas rellenas (tarta de queso, strudel, & 160 - 200 30-85 J
tarta de manzana) = 1
5 - 160 - 200 35-90 gt
] . 150 20-40 3,
& - 140 30-50 4
Galletas / Galletas de pastaflora
& - 140 30- 50 4 1
_ 1
VS 5 3 1
S - 135 40-60 |2 2
] . 170 20-40 |3
& - 150 30- 50 4
Pastelitos / Magdalenas
& - 150 30- 50 4 !
VS 5 3 1
5 - 150 40-60 > 2>
] . 180 - 200 30-40 3
_ = 4 1
Lionesas 5 - 180 -190 35-45 —1n
BYS 5 3 1
5 - 180 - 190 35-45% | 2 O
O] ] 90 110-150 _ 3
= 4 1
Merengues 5 - 90 130-150 =~
VS 5 3 1
5 - 90 140-160% |2 >
] - 190 - 250 15-50 |2
Pizza / Pan / Focaccia 2 ;
& - 190 - 230 20-50 | e
. ) ) = 5 3 1
Pizza (fina, gruesa, focaccia) 5 - 220 - 240 25-50% 2o e
3
] - 250 015 3
, T 4 1
Pizza congelada - 250 10-20 | —.
& - 220- 240 15-30 2,3, 1
. 3
> - 180 - 190 45-55 2
Tartas saladas (tarta de verdura, quiche) > - 180-190 45 -60 qéﬁ “‘1;“_
VS 5 3 1
5 - 180- 190 45-70% 2 o
] . 190 - 200 20-30 3
) . = 4 1
Volovanes / Canapés de hojaldre 5 - 180 - 190 20-40 ]
& - 180 - 190 20-40* > 3 !

-

Convencional

FUNCIONES

Aire forzado

Horno convecc.

Grill

Turbo Grill

Hotpoint
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RECETA FUNCION PRECALENTAMIENTO TEm\I;IEEfgrElIJ_RGARﬁ_?/ DUJ{VIITEI)ON A'Z%’élglg:‘slgs

I(::;aer;\gn/ef;anes / pasta al horno / \z’ B 190 - 200 45 - 65 ;;

Cordero/Ternera/Buey/Cerdo 1 kg \z’ - 190 - 200 80-110 ;,

Cerdo asado con piel 2 kg @ - 170 110-150 ;,

Pollo, conejo, pato 1 kg ] - 200-230 5000 3

Pavo/oca 3 kg ] - 190 - 200 80-130 2 |

:ﬁ;:?oc;o al horno / en papillote (filetes, Ij ) 180-200 40-60 l;j

Egrretﬁ}lezr?;)rellenas (tomates, calabacines, } 180 - 200 50-60 -\éu-

Tostada - 3 (Alta) 36 L0

Filetes de pescado / Filete - 2 (Media) 20-30% 4 2y

azlr;htizl:gzéslgibab/Costillas/ B 2-3 (Medio - Alto) 15 - 30 ** -\.”5.“’_ \viwf

Pollo asado 1-1,3 kg - 2 (Media) 55-70%** .\_”2“_,. \\,\;\/f

Pierna de cordero, jarretes - 2 (Media) 60 -90 *** ;,

Papas Asadas - 2 (Media) 35 - 55 *** ;,

Verduras gratinadas - 3 (Alta) 10-25 ;,

Galletas E’ - 135 50-70 1; qéF qéﬁ 1]_r
Galletas

Tt = : z 070 S e

Pizza redonda Piz\%,a - 210 40-60 ,\%ﬁ ,\éﬁ ,\élﬁ ,\,1;“,
redonda

e o T e ~ o e

Menu completo: Tarta de frutasﬂ(nivgl 5) E s 4 ) :

/ verduras asadas (nivel 4) / lasafa (nivel - 190 40-120 = e .

2) / trozos de carne (nivel 1) Menu

Lasafas y carnes S - 200 50-100* ﬂéﬁ u;

Carnes y papas 5 - 200 45-100 * _\%ﬁ ué,

Pescado y verduras 3 - 180 30-50% .‘__,i—,__,. u;j

Piezas de carne rellenas asadas - 200 80-120* ;,

Trozos de carne (conejo, pollo, cordero) - 200 50-100* ;,

* Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después seguin los gustos personales.
** Dé la vuelta al alimento a mitad de la coccion.
*** Dé la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccion (si fuera necesario).

A N — ~ - oo \e.2.2f
ACCESORIOS - Bandeja de horno o Grasera / bahde@ Grasera / Bandeja Grasera con )
Rejilla - pastelera o bandeja Bandeja Vapor
molde sobre rejilla - pastelera 500 ml de agua
de horno sobre rejilla
10
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' ES

VAPOR PURO
Receta Precalentamiento Temp:eratura Tie_rppo d.e Nivel Y
(°Q) coccion (Min.) accesorios
Verduras frescas (enteras) - 100 30-80 2 1
\e.eef ~—r
. 2 1
Verduras frescas (piezas) - 100 15 -40 oo of
Verduras congeladas - 100 20-40 2 1
\ee.ef ~—0 r
Pescado entero - 90 40-50 2 1
\e.eef ~—0r
Filetes de pescado - 920 20-30 2 1
\eeef ~—00r
Filetes de pollo - 100 15-50 2 ]
\e.eef ~—r
2 1
Huevos - 100 10-30
eeef ~— r
Frutas (Entera) - 100 15-45 2 1
\ee.ef ~—0 r
. 2 1
Frutas (Piezas) - 100 10-30 oo of
[ P “ M e @ @f
ACCESORIOS . Bandeja de horno o Crasera / ba“de@ Grasera / Bandeja Grasera con .
Rejilla pastelera o bandeja Bandeja Vapor

molde sobre rejilla

de horno sobre rejilla

Hotpoint
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pastelera

500 ml de agua
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AIRE FORZADO + VAPOR

Receta Nivel de vapor Precalentamiento Temperatura (°C) cc-bl;:iceir:’::(()fvclii?\.) Nivel y accesorios

BAJO - 140 - 150 35-55 3

Gelletas de pastaflora / Galletas BAJO - 140 30-50 ir ;
BAJO - 140 a0-e¢0 > 3 T
BAJO - 160 - 170 30-40 3

Pastelitos / Magdalenas BAJO - 150 30-50 L ;
BAJO - 150 40-60 > 3 T

Tartas esponjosas BAJO - 170 - 180 40-60 '\é’_

Bizcocho BAJO - 160 - 170 30-40 2

Focaccia BAJO - 200- 220 20-40 3

Barra de pan BAJO - 170-180 70-100 3

Panecillo BAJO - 200 - 220 30-50 3

Baguette BAJO - 200 - 220 30-50 L 5

Papas Asadas MEDIO - 200 - 220 50-70 3

Ternera / carne de res / cerdo de 1 kg MEDIO - 180 - 200 60-100 ;

Ternera / carne de res / cerdo (piezas) MEDIO - 160 - 180 60-80 1;

Asado de carne de res poco hecho (1 kg) MEDIO - 200- 220 40-50 ir

Asado de carne de res poco hecho 2 kg MEDIO - 200 55-65 1;

Pierna de cordero MEDIO - 180 - 200 65-75 >

Codillos de cerdo estofados MEDIO - 160 - 180 85-100 _ 3

Pollo / pintada / pato de 1-1,5 kg MEDIO ; 200-220 50-70 3

Pollo / pintada / pato (piezas) MEDIO - 200 - 220 55-65 1;

(thrr‘r:jllt:sa,scraelgzr;:isnes, berenjenas) MEDIO ) 180 -200 25-40 ‘i’

Filete de pescado ALTO - 180 - 200 15-30 3

COMO UTILIZAR LAS TABLAS DE COCCION

La lista de las tablas: recetas, si es necesario precalentar, temperatura (°C), nivel del grill, tiempo de coccién (minutos), accesorios y nivel sugerido para la
coccion. Los tiempos de coccion inician en el momento en que se coloca el alimento en el horno, excluyendo el precalentamiento (cuando sea
necesario). Las temperaturas y los tiempos de coccion son orientativos y dependen de la cantidad de alimentos y del tipo de accesorio utilizado. En
principio, aplique los valores recomendados mas bajos y, si la coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los accesorios suministrados y, si es posible,
moldes y bandejas metdlicas de color oscuro. También puede utilizar recipientes y accesorios tipo Pyrex o de ceramica, aunque deberd tener en cuenta
que los tiempos de coccidn seran ligeramente mayores. Para obtener resultados 6ptimos, siga atentamente las recomendaciones de la tabla de coccién
respecto al uso de accesorios (suministrados) y su colocacion en los distintos niveles.

12 Hotpoint
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<~ TABLA DE COCCION

Receta

Estofados/Pasta ' Lasafia fresca

al horno

Carne

‘Platos carne

AF=r

ACCESORIOS Bandeja de horno

Rejilla

molde sobre rejilla

i{Arroz blanco
‘Arroz integral
‘Arroz integral

iQuinoa

Mijo

%Cebada .

Espelta

Filetes de pavo

Salchichas y wurstel

—J
Grasera / bandeja
pastelera o bandeja
de horno sobre rejilla

(0]

‘Filetes de pollo :

Cantidad recomendada

500- 3000 g

: Darla
i vuelta (del :
i tiempode :
coccion)

500- 3000 g

Nivel y accesorios

100-500 g

100-500 g

100-500 g

100-300 g ‘

100-300 g

600- 25009

500- 2000 g

1-5¢cm

—r

Grasera / Bandeja
pastelera

Hotpoint

ARISTON

1,5-4 cm

100-300 g

| S

Grasera con
500 ml de agua

100-300 g

........................................................................................................................................

Bandeja Vapor
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Receta

Cantidad recomendada

* vuelta (del :
i tiempode :

Darla
Nivel y accesorios

coccion)

....................... N

;Filetes asados

iFiletes al vapor®®

‘Mariscos a la parrilla

Pescado

;Mariscos/AI vapor®®

‘Verduras gratinadas

Verduras y
hortalizas

‘Verduras frescas al vapor®

Filetes de pescado/
_porciones

%Filetes congelados

....... et ey

iFiletes de pescado/

Filetes congelados

%Mejillones

:Camarones

%Langostinos
§Vieiras

%Mejillones

:Camarones

‘Langostinos

‘Calamar

Papas - Frescas

Verduras asadas

‘Pimientos :
‘Brocoli

iCoIiror

‘Papas enteras

‘Papas pequenas/
piezas i

‘Arvejas
‘Brocoli

Coliflor

: Tomates

una bandeja

una bandeja

una bandeja

una bandeja

500-1000 g

500-3000 g

500-1500 g

500- 2000 g

500- 1500 ¢

500- 1500 g

una bandeja

una bandeja

una bandeja

100-500 g '

‘Hortalizas rellenas | 100-500gcadauna

100-1000 g

N

una bandeja

una bandeja

una bandeja

50-500 cada una

200-2500 g

100-2000 g *

2003000 g

200-3000 g

‘Hortalizas al vapor congeladas & Arvejas &

* cantidad recomendada

200- 3000 g

2

1
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' ES

Nivel y accesorios

: Darla

i vuelta (del :

i tiempode :
coccion)

R A kT R R R R

Receta Cantidad recomendada

60-150 g cada una -

:Pan de sandwich en molde & 400-600gcadauna - I
Pan A B B T U SN e 5
:Pan grande )

700- 2000 g

gBaguettesQ\:) 200 - 300 cada una

....................... F R S S R T L R R R

bandeja redonda —

Pizza (R

4 2

ales Y

éCongeIada 1 -4 capas — c 3 :

L aFTR ARs

5 3 2
] iAks ARes Als Y

iBizcocho en molde

e nanan e O T b SO

Galletas 200-600 g L

‘Medialunas frescas una bandeja L=

: ‘Pasta choux una bandeja -
:Pasteles y tartas rellenas e :

Reposteria  : iTarta en molde 400- 1600 g

Strudel 400- 1600 g L

%Tarta rellena de frut 500-2000 g

100-400 g cada una -

5003000 g I

[P ~ A=~ J ~r oo \e.e.ef
Grasera / bandeja
pastelera o bandeja
de horno sobre rejilla

ACCESORIOS Bandeja de horno o

molde sobre rejilla

Grasera / Bandeja Grasera con

Rejilla pastelera 500 ml de agua

Bandeja Vapor
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se haya
enfriado antes de llevar a cabo
las tareas de mantenimiento o

limpieza. estropajos abrasivos ni productos
No utilice productos de lavado con de limpieza abrasivos/corrosivos,
vapor. ya que podrian daiar las

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafnio humedo de
microfibra.

Si estdn muy sucias, afiada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafio
seco.

No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si
uno de esos productos entra accidentalmente en
contacto con la superficie del aparato, limpielo de
inmediato con un pafno hiumedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

Después de cada uso, deje que el horno se enfriey,
a continuacion, limpielo, preferiblemente cuando
aun esté tibio, para quitar los restos o las manchas
causados por los residuos de los alimentos. Para
secar la condensacion que se haya podido formar

No recubra el interior del horno
con papel de aluminio.

No utilice estropajos de acero,

superficies del aparato.
Utilice guantes de proteccion.

El horno debe desconectarse de
la red eléctrica antes de llevar

a cabo cualquier trabajo de
mantenimiento.

debido a la coccién de alimentos con un alto

contenido en agua, deje que el horno se enfrie por

completo y limpielo con un pafo o esponja.

« Active la funcién «Autolimpieza» para unos
resultados de limpieza éptimos de las superficies
internas.

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente
liquido adecuado.

- Para limpiar el horno con facilidad, quite la puerta.

ACCESORIOS

« Después del uso, sumerja los accesorios en una
solucién liquida con detergente, utilizando
guantes si aun estan calientes. Los residuos de
alimentos pueden quitarse con un cepillo o
esponja.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.
2. Extraiga las guias para estantes.

3. Retire la tapa de la bombilla.

4. Sustituya la bombilla.

5.Vuelva a poner la tapa y empuje contra la pared para
encajarla bien.

6. Vuelva a colocar las guias de estantes.
7.Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

Nota: Utilice sélo bombillas halégenas de 20-40W/230 ~ V
tipo GY, T300 °C. La bombilla que se usa en el aparato esta
disefada especificamente para electrodomésticos y no es
adecuada para la iluminacién general de estancias de una
vivienda (Normativa CE 244/2009). Las bombillas estan
disponibles en nuestro Servicio Postventa.

Al utilizar bombillas haldgenas, no las toque con las manos
desnudas ya que las huellas dactilares podrian danarlas. No
utilice el horno hasta que no haya vuelto a colocar la tapa de
la ldampara.

EXTRACCION E INSTALACION DE LA PUERTA

Para quitar la puerta, dbrala por completo y
baje los pestillos hasta que estén en posicién
desbloqueada.

Cierre la puerta tanto como pueda. Sujete bien la
puerta con las dos manos —no la sujete por el asa.

Simplemente extraiga la puerta continuando
cerrandolay a la vez levantandola hasta que se
salga de su alojamiento. Ponga la puerta en un
lado, apoyada sobre una superficie blanda.

16
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Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el

horno, alineando los ganchos de las bisagras con

sus alojamientos y fijando la parte superior en su

alojamiento.

- Baje la puerta y dbrala por completo. Baje los
pestillos a su posicién original: Asegurese de
haberlos bajado por completo.

PREGUNTAS MAS FRECUENTES SOBRE WIFI

|

. ES

+ Presione suavemente para comprobar que los
pestillos estén en la posicidn correcta.

\

+ Intente cerrar la puerta y compruebe que esté
alineada con el panel de control. Si no lo est3,
repita los pasos de arriba: La puerta podria
danarse si no funciona correctamente.

WiFi no disponible en Rusia

¢Qué protocolos WiFi son compatibles?

El adaptador de WiFi instalado admite WiFi b/g/n para
los paises europeos.

{Qué ajustes deben configurarse en el software del
router?

Estos son los ajustes requeridos del router: 2,4 GHz
habilitados, WiFi b/g/n, DHCP y NAT activados.

¢ Qué version de WPS es compatible?

WPS 2.0 o superior. Compruebe la documentacién del
router.

¢Existen diferencias entre el uso de un teléfono
inteligente (o tableta) con Android 0 iOS?

Puede utilizar el sistema operativo que prefiera, no
existe ninguna diferencia.

¢Puedo utilizar la conexién con un mévil 3G en lugar
de un router?

Si, pero los servicios de nube estan disenados para
dispositivos conectados permanentemente.
{Como puedo consultar si mi conexion de Internet
doméstica funciona y si la funcién inaldmbrica esta
activada?

Puede buscar su red en el dispositivo inteligente.
Desactive las otras conexiones de datos antes de
intentarlo.

{Como puedo comprobar si el aparato esta conectado
a mi red inalambrica doméstica?

Acceda a la configuracién del router (consulte el
manual del router) y compruebe si la direccion MAC
del aparato aparece en la pagina de dispositivos
inaldmbricos conectados.

¢Doénde puedo encontrar la direccion MAC del
aparato?

Pulse © y toque & WiFi o busque en su aparato: Hay
una etiqueta donde figuran las direcciones SAID y
MAC. La direccion MAC esta formada por una
combinaciéon de niumeros y letras que empiezan por
«88:e7».

{Como puedo comprobar si la funcién inalambrica del
aparato esta activada?

Utilice su dispositivo inteligente y la app Hotpoint-
Ariston Home Net para comprobar si la red del
aparato esta visible y conectada a la nube.

¢Hay algo que pueda impedir que la seial llegue al
aparato?

Compruebe que los dispositivos que ha conectado no
estén utilizando todo el ancho de banda disponible.
Asegurese de que el numero de sus dispositivos con
WiFi activada no supere el maximo permitido por el
router.

¢A qué distancia del router debe estar el horno?

Generalmente, la sefial WiFi es lo suficientemente
potente como para cubrir un par de habitaciones,
pero esto depende en gran medida del material del
que estan hechas las paredes. Puede comprobar

la potencia de la sefnal colocando su dispositivo
inteligente junto al aparato.

¢{Qué puedo hacer si mi conexién inaldmbrica no llega
al aparato?

Puede utilizar dispositivos especificos para ampliar la
cobertura WiFi de su hogar, como puntos de acceso,
repetidores WiFi y puentes de linea de energia (no
vienen con el aparato).

{Cémo puedo saber el nombre y la contrasena de mi
red inalambrica?

Consulte la documentacién del router. Suele haber
una etiqueta en el router que muestra la informacion
que necesita para llegar a la pagina de configuracion
del dispositivo utilizando un dispositivo conectado.

:{Qué puedo hacer si mi router utiliza el canal WiFi del
barrio?

Obligue al router a utilizar el canal de su red WiFi
doméstica.

;Qué puedo hacer si =" aparece en la pantalla o si el
horno no puede mantener una conexién estable con
el router doméstico?

Puede ser que el aparato se haya conectado
correctamente al router pero que no pueda acceder
a Internet. Para conectar el aparato a Internet, tiene
que comprobar el router y/o los ajustes del portador.

Hotpoint 17
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Ajustes del router: NAT activado, Firewall y DHCP configurados
correctamente. Criptograffa de contrasefa compatible: WEP,
WPAWPA?2. Para probar una criptograffa diferente, consulte el
manual del router.

Ajustes del operador: Si su proveedor de servicios de Internet
ha fijado el nimero de direcciones MAC que pueden
conectarse a Internet, es posible que no pueda conectar el
aparato a la nube. La direccion MAC es el identificador Unico
de dispositivo. Pregunte a su proveedor de servicios de
Internet cobmo conectar a Internet dispositivos que no sean
ordenadores.

{Como puedo comprobar si se estdn transmitiendo
datos?

Una vez configurada la red, apague el horno, espere
20 segundos y vuelva a encenderlo: Compruebe que

RESOLUCION DE PROBLEMAS

la app muestra el estado de la interfaz de usuario del
aparato.

Algunos ajustes tardan unos segundos en aparecer en la app.
{Como puedo cambiar mi cuenta de Hotpoint-Ariston
manteniendo conectados mis aparatos?

Puede crear una nueva cuenta, pero recuerde
desvincular sus aparatos de la cuenta antigua antes
de usarlos con la nueva.

He cambiado el router, ;qué tengo que hacer?

Puede conservar los mismos ajustes (hombre de red
y contrasena) o eliminar los ajustes anteriores del
aparato y volver a configurarlos.

Problema i Posible causa

i Solucion

:Corte de suministro.

‘Desconexién de la red
-eléctrica.

El horno no funciona.

.Compruebe que haya corriente eléctricaen laredy
‘que el horno esté enchufado a la toma de electricidad.
Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar
si se ha solucionado el problema.

En la pantalla
aparecera la letra
«F» seguida de un
numero o letra.

éFaIIo del horno.

.Péngase en contacto con el Servicio Postventa més
:cercano e indique el niumero que aparece detras de la
letra «F».

Pulse ©, toque Ml y seleccione «Factory Reset».

.Se borraran todos los ajustes guardados.

El suministro
eléctrico de la casa se'
desconecta.

Configuracion de potencia
‘incorrecta.

:Compruebe que la red doméstica tenga una potencia
‘superior a 3 kW. Si o es asi, reduzca la potenciaa 13
‘amperios. Para cambiarlo, pulse €, seleccione Bl «Mas
_modos» y seleccione «Energia».

: El modo de demostracién
esta activado.

El horno no se
calienta.

Pulse &, toque «Informaoon» y seleccione «<Modo

:EI router WiFi esta apagado
‘Las propiedades de
-configuracién del router
“han cambiado.

‘Las conexiones inaldmbricas
-no llegan al aparato.

‘El horno no es capaz de
‘establecer una conexion
~estable con la red
‘domeéstica.

'La conectividad no es
_compatible.

El icono = se
muestra en la
pantalla.

~ demo en tienda» para salir.

%Verifique que el router WiFi esté conectado a Internet.

%Verifique que potencia de la sefal de WiFi cerca del
‘aparato sea buena.

_Pruebe reiniciando el router.
:Consulte el parrafo «Consultas frecuentes sobre Wi-Fi»

Si las propiedades de su red inaldmbrica doméstica han
.cambiado, realice una conexion a la red: Pulse & , toque
B «WiFi» y seleccione «Conectar a red».

‘La habilitacion remota no
_esta permitida en su pais.

La conectividad no
es compatible.

iVerifique antes de comprar el producto si su pais
- permite el control remoto de aparatos electrénicos.

5-; - - Usando el cédigo QR

producto.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar y informacién adicional
[ ] !E [ ] sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:

— el © Visitando nuesta pagina web docs.hotpoint.eu

También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero
de teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio
Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su

e AT
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Hizli kilavuz I T R

BiR HOTPOINT-ARISTON URUN‘U .
SATIN ALDIGINIZ ICIN TESEI.(I.(UR..EDEBIZ.. Lo A Cihazi kullanmadan 6nce, Giivenlik Talimatini dikkatli bir

Daha kapsamli ygrdlm almak icin, lutfen UrlinGndizd su sekilde okuyun.
adresten kaydedin: www.hotpoint.eu/register

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli

2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gorinmez)

4, Raf kilavuzlari

(seviye, firnin én kisminda

gosterilmistir)

Kapak

Su cekmecesi

Ust 1sitma elemani/izgara

Lamba

Tanitim levhasi
(ctkarmayin)

5 L ﬂ, ,,,,,,,,, 10. Alt 1sitma elemani

/ (goriinmez)

KONTROL PANELININ ACIKLAMASI

0N,

o Do,
rY\w menu ; ’ ' ;
1 2 3 4 5 6 7

1. ACIK / KAPALI 3. FAVORI 6. UZAKTAN KUMANDA
Firiniagmak ve kapatmak icin Favori islevlerinizin listesini Hotpoint-Ariston Home Net
kullanihr. cagirmak icin kullanilr. Uygulamasinin kullanimini
2. ANA SAYFA 4. EKRAN etkinlestirmek igin.
Ana menuye hizlica erismek icin 5. ARACLAR 7. iPTAL
kullanilir. Birka¢ secenekten birini secmek Saat, Mutfak Zamanlayicisi ve

ve ayni zamanda firin ayarlarinive  Kontrol Kilidi disindaki tim firin
tercihleri degistirmek icin kullanihir. islevlerini durdurmak icin kullanilir.
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AKSESUARLAR

RAF

Yemek pisirmek veya tava, kek
kalibi ve firn kullanimina
uygun diger pisirme kaplari
icin destek olarak kullanin

BUHAR TEPSISi

Bu, yemegin esit sekilde
pismesine yardimci olan
buharin devridaim yapmasini
kolaylastirir. Pisirme esnasinda
cikan sivilar toplamak icin,
damlama tepsisini alttaki
seviyeye yerlestirin.**

DAMLAMA TEPSISI

Et, balik, sebze, focaccia vs.
pisirmek icin firin tepsisi olarak
kullanin veya pisirme sirasinda
cikan sivilart toplamasi icin
rafin altina konumlandirin.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI

Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi,
raf kilavuzlarinin Gizerinde kaydirarak yatay bir sekilde

yerlestirin.

Damlama tepsisi ve pisirme tepsisi gibi diger
aksesuarlar rafla ayni sekilde yatay olarak takilir.

RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE

TAKILMASI

Raf kilavuzlarini ¢cikarmak icin, kilavuzlar yukari
kaldirin ve ardindan alt kismini nazikce cekerek
yuvasindan c¢ikarin: Raf kilavuzlari artik ¢ikarlabilir.

Raf kilavuzlarini yerine takmak igin, 6nce Gst
yuvalarina geri takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme bolmesine kaydirin, ardindan algaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.

KAYAR KILAVUZLAR *

—

Aksesuarlarin takilmasini veya
sokdlmesini kolaylastirmak

icin.

PiSIRME TEPSISI

Her tdrlG ekmek ve hamur isi,
ayni zamanda rosto, kagitta
balik vs. pisirmek icin kullanin.

*Yalnizca belirli modellerde mevcuttur

**Yalnizca BUHAR islevi icin kullanin

Aksesuar sayisi ve tlr(, satin alinan modele bagl olarak
degisebilir.

Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

KAYAR KILAVUZLARIN TAKILMASI (VARSA)

Raf kilavuzlarini firrndan ¢ikarin ve koruyucu plastigi
kayar kilavuzlardan ¢ikarin.

Kilavuzun Gst klipsini raf kilavuzuna sabitleyin ve
sonuna kadar kaydirin. Diger klipsi alcaltarak ilgili
konumuna yerlestirin. Kilavuzu sabitlemek igin,
klipsin alt kismini, raf kilavuzuna sikica bastirin.
Kilavuzlarin serbest hareket edebildiginden emin
olun. Bu adimlari, ayni seviyedeki diger raf kilavuzu
icin de tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Kayar kilavuzlar, herhangi bir seviyede
takilabilir.
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PiSIRME ISLEVLERI

" TR

@ MANUEL FONKSIYONLAR

GELENEKSEL

Yalnizca bir rafta her turli yemegi pisirmek icin
kullanihr.

ISI YAYMALI PiSIRME

Etleri, ici dolgulu kekleri tek bir rafta pisirmek icin
kullanilir.

FANLI HAVA

Birden fazla rafta (en fazla li¢) ayni pisirme
sicakhgi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

IZGARA

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak igin
kullanihir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda
cikan sivilari toplamasi icin damlama tepsisi
kullanilmasini 6neriyoruz: Tepsiyi, rafin altindaki
seviyelerden herhangi birine konumlandirin ve
500 ml igme suyu ekleyin.

TURBO IZGARA

Buylk et parcalarini kizartmak igin kullanihr
(butlar, sigir eti kizartma, tavuk). Pisirme esnasinda
¢ikan sivilari toplamasi icin bir damlama tepsisi
kullanilmasini 6neriyoruz: Tavayi, rafin altindaki
seviyelerden herhangi birine konumlandirin ve
500 ml igme suyu ekleyin.

HIZLI ON ISITMA
Firinda hizlica 6n 1sitma yapmak icin kullanilr.

MULTIFLOW iSLEVLERI

Ayni pisirme sicakhgi gerektiren farkli yiyecekleri
ayni anda dort seviyede pisirmek icin kullanilir. Bu
islev kurabiye, turta, yuvarlak pizza (dondurulmus
da olabilir) pisirmek ve komple bir yemek
hazirlamak icin kullanilabilir. En iyi sonuglar icin
pisirme tablosuna uyun.

BUHAR

» SAF BUHAR

Yemegin dogal besin degerini korumak Ulzere,
buhar kullanarak dogal ve saghkl yemekler
pisirmek icin kullanilir. Bu islev 6zellikle sebze,
balik ve meyve pisirmek ve ayni zamanda
haslamak icin uygundur. Aksi belirtilmedigi
surece, yemegi firina yerlestirmeden 6nce
ambalaj ve koruyucu filmlerin tamamini
cikarin.

»  FANLI HAVA + BUHAR

Buhar ve fanl hava 6zelliklerini bir araya
getiren bu islev, disi hos bir sekilde ¢itir ve
esmer iken ayni zamanda i¢i korpe ve sulu
yiyecekler pisirmenizi saglar. En iyi pisirme
sonuclari icin, balik pisirirken YUKSEK, et icin

ORTA ve ekmek ve tatlilar icin DUSUK buhar
seviyesinin secilmesini oneririz.

« OZEL FONKSIYONLAR

» BUZ COZME

Yiyecegin buzunu ¢6zme islemini hizlandirmak
icindir. Yiyecegi orta rafa yerlestirin. Disarida
kurumasini 6nlemek icin, yiyecegi ambalajinin
icinde birakin.

» SICAK TUTMA

Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek tutmak
icin kullanilir,

»  KABARTMA

Tatl veya tuzlu hamurun en iyi sekilde
kabarmasi icin kullanilir. Kabartma kalitesini
korumak icin, islevi, bir pisirme ¢evriminden
sonra firin hala sicak iken etkinlestirmeyin.

» RAHATLIK

Oda sicakhginda ya da buzdolabinda
saklanmis hazir yiyecekleri pisirmek icin
(biskuviler, kek karisimi, muffin, makarna
yemekleri ve ekmek tiirti Grlnler). Bu islev, tim
yemekleri hizla ve nazik sekilde pisirir ve ayrica
halihazirda pisirilmis yiyecekleri isitmak icin
de kullanilabilir. Firina 6n i1sitma uygulamak
gerekmez. Ambalajda belirtilen talimatlar
yerine getirin.

» MAKSI PiSIRME
Blyuk et parcalarini (2,5 kg'nin Gizerinde)
pisirmek icin kullanihr. Her iki tarafinin da esit
kizarmasi icin pisirme sirasinda etin cevrilmesi
onerilir. Tamamen kurumayi dnlemek icin etin
ara sira kendi suyuyla islatilmasi 6nerilir.

» ECO FANLI HAVA

ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve et
filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanilir.
Nazik, aralikli hava dolasimi sayesinde
yemegin asiri kurumasi engellenir. Bu ECO
islevi kullanilirken, pisirme sirasinda 151k kapal
kalacaktir. ECO c¢evrimini kullanarak gi¢
tiketimini optimize etmek i¢in, firinin kapad,
yemek tamamen pisene kadar acilmamaldir.

- DONDURULMUS GIDALARIM

islev, 5 farkli tiirdeki hazir dondurulmus gidalar
icin ideal pisirme sicakhgini ve modunu otomatik
olarak secer. Firina 6n 1sitma uygulamak
gerekmez.

(% MY MENU

Bunlar, tim yiyecek tirlerinin tamamen otomatik

bir sekilde pisirilmesini saglar. Bu islevi en iyi sekilde
kullanmak icin, ilgili pisirme tablosundaki gostergeleri
takip edin.

Firina 6n i1sitma uygulamak gerekmez.

Hotpoint 3
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DOKUNMATIK EKRANIN KULLANIMI

in;; Se¢mek veya onaylamak igin:
@ istediginiz degeri veya meni 6gesini secmek
icin ekrana dokunun.

12:35

{1") Manuel Fonksiy@i‘

Bir menii veya listede gezinmek icin:

Ogeler veya degerler arasinda gezinmek icin

parmagdinizi ekranin tzerinde kaydirmaniz
yeterlidir.

My Menu

<4 Manuel Fonksiyonlar

Geleneksel

Fanli Had g

Ist Yaymali
Pisirme

Izgara

< Bir fanl hava sicakligi

°C
) 2 O 0 /l
Pigir; zsiniAyarl
 —

ILK KULLANIM

Bir ayari onaylamak veya bir sonraki ekrana gitmek
icin:
“AYARLA" veya “ILERi"ye dokunun.

< Bir fanh hava sicaklig

secin.

Onceki ekrana geri dénmek icin:
< 'adokunun.

{4 Fanl Hava

TALIMATI:

Birden fazla rafta (en fazla tic)
ayni pisirme sicakligi gerektiren
farkli yiyecekleri ayni anda

isi igin kullanilir. Bu islev
H:cicch §

Cihazi ilk agtiginizda urinid yapilandirmaniz
gerekecektir.

Ayarlar sonradan "Araclar” mentsine erismek icin & 'e
basarak degjistirilebilir.

1. DILI SECIN

Cihazi ilk actiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek.

« Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin
parmagdinizi ekranin tzerinde kaydirin.

. lIstediginiz dile dokunun.
< 'e dokunarak bir dnceki ekrana geri donebilirsiniz.

2. AYAR MODUNU SECIN

Dili sectikten sonra, ekran, “MAGAZA DEMOSU”
(perakendeciler icin faydalidir, yalnizca gésterim
amaclidir) veya “ILERI"ye dokunarak devam etmeyi
secmeniz icin komut istemi verecektir.

3. WIFI KURULUMU

Hotpoint-Ariston Home Net 6zelligi, firininizi bir
mobil cihaz aracihgiyla uzaktan calistirabilmenizi
saglar. Cihazin uzaktan kumanda edilebilme 6zelligini
etkinlestirmek icin, dnce baglanti islemini basarili

bir sekilde tamamlamaniz gerekecektir. Bu islem,

cihazinizi ev aginiza kaydetmek ve baglamak icin

gereklidir.

- Kurulum baglantisina gecmek icin “SIMDI AYARLA”
seceneg@ine dokunun.

Aksi halde, GrinlnUzU daha sonra baglamak icin “ATLA”
secenedine dokunun.

BAGLANTININ KURULMASI

Bu 6zelligi kullanabilmeniz icin sunlar gereklidir:
Bir akilli telefon veya tablet ile internete bagh

bir kablosuz yonlendirici. Evinizdeki kablosuz ag
sinyalinin Griintintzun yakininda gli¢li oldugunu
kontrol etmek icin akilli aygitinizi kullanin.
Minimum gereklilikler.

Akill aygrt: 1280x720 (veya daha Ust) ekrana sahip Android
veya iOS.

Uygulama magazasindan uygulamanin Android veya iOS
sirdmleriyle uyumluluguna bakin.

Kablosuz yonlendirici: 2.4Ghz WiFi b/g/n.

1. Hotpoint-Ariston Home Net Uygulamasini indirin
Cihazinizi baglamak icin yapilacak ilk adim,
uygulamayi mobil aygitiniza indirmektir. Hotpoint-
Ariston Home Net uygulamasi, sizi burada listelenen
tim adimlar boyunca yonlendirecektir. Hotpoint-
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Ariston Home Net uygulamasini, App Store'dan veya
Google Play Magazasindan indirebilirsiniz.

2. Bir hesap olusturun

Halihazirda olusturmadiysaniz, bir hesap
Olusturmaniz gerekecektir. Bu, cihazlarinizi aga
baglamanizi ve ayni zamanda bunlari uzaktan
goruntileyerek kontrol etmenizi saglayacaktir.

3. Cihazinizi kaydedin

Cihazinizi kaydetmek icin uygulamadaki talimatlari
izleyin. Kayit islemini tamamlamak icin Akilli Cihaz
Kimlik (SAID) numarasina ihtiyaciniz olacaktir. Bu
benzersiz kod numarasini, Grline tutturulmus olan
tanitim levhasinda bulabilirsiniz.

4. WiFi'a baglanin

Tara-baglan kurulum prosediiriini izleyin. Uygulama,
cihazinizi evinizdeki kablosuz aga baglama siirecinde
sizi yonlendirecektir.

Yonlendiriciniz WPS 2.0" (veya Usti) destekliyorsa,
“MANUEL"i se¢in, ardindan “WPS Kurulumu”na
dokunun: iki Griin arasinda baglanti kurmak icin,
kablosuz yonlendiricinizdeki WPS digmesine basin.
Gerekirse, trlinli “Search for a network” (Ag

arama) ozelligini kullanarak manuel olarak da
baglayabilirsiniz.

SAID kodu, cihaziniz akilli bir aygitla senkronize etmek icin
kullanilir.

MAC adresi, WiFi modUlU icin goérintdlenir.

Baglanti prosediiriinii ancak yonlendirici ayarlarinizi
(6rn. ag adi veya parola veya veri saglayicisi)
degistirirseniz tekrarlamaniz gerekecektir.

GUNLUK KULLANIM

" TR

. SAATIN VE TARIHIN AYARLANMASI

Firininizi evinizdeki aga bagladiginizda, saat ve tarih
otomatik olarak ayarlanacaktir. Aksi halde bunlari
manuel olarak ayarlamaniz gerekecektir

+ Saati ayarlamak icin ilgili rakamlara dokunun.
« Onaylamak icin “AYARLA"ya dokunun.

Saati ayarladiktan sonra, tarihi ayarlamaniz
gerekecektir

- Tarihi ayarlamak icin ilgili rakamlara dokunun.
« Onaylamak icin “AYARLA"ya dokunun.

4. GUC TUKETIMINI AYARLAYIN

Firin, 3 kW'den (16 Amper) yiiksek bir degere sahip ev
sebekesi ile uyumlu seviyede elektrik glict tiiketecek
sekilde programlanmistir: Evinizdeki gli¢ seviyesi daha
dusik ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir (13 Amper).

« Gulcu secmek icin sagdaki degere dokunun.

« llk kurulumu tamamlamak icin “TAMAM”
secenegine dokunun.

5. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir. Dolayisiyla
yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi kokulari
gidermek icin firinin ici bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlar ¢ikarin. Firini yaklasik
bir saat 200 °C'de isitin.

cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin havalandirilmasi
tavsiye edilir.

1. BIRISLEV SECIN

« Firinitagmakicin, 'e basin veya ekranin
herhangi bir yerine dokunun.

Ekran, Manuel ve My Menu islevleri arasinda secim

yapmanizi saglar.

. llgili meniiye erismek icin istediginiz ana isleve
dokunun.

« Listeyi incelemek icin yukari veya asagi kaydirin.

. Istediginiz islevi dokunarak secin.

2. MANUEL FONKSIYONLARI AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini

degistirebilirsiniz. Ekranda, degistirilebilecek ayarlar

goruntulenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESI

. Onerilen degerlerde gezinin ve istediginiz bir
tanesini secin.

islev tarafindan izin verilirse, 6n i1sitmayi

etkinlestirmek icin ®»{ 'e dokunabilirsiniz.

SURE

Pisirme islemini manuel olarak yonetmek isterseniz,

pisirme slresini ayarlamak zorunda degilsiniz.
Zamanlamali modda, firin, pisirme islemini sectiginiz

sure boyunca gerceklestirir. Pisirme suresinin

sonunda pisirme otomatik olarak durdurulur.

« Sdreyi ayarlamak icin, “Pisirme Siresini Ayarla”ya
dokunun.

. lIstediginiz pisirme siiresini ayarlamak icin ilgili
rakamlara dokunun.

« Onaylamak icin “ILERi"ye dokunun.

Pisirme sirasinda ayarli sireyi iptal ederek, pisirmenin

sonlandirimasini manuel olarak ydnetmek icin, siire degerine

dokunun ve ardindan “DUR"u secin.

3. MY MENU FONKSIYONLARINI AYARLAYIN

My Menu fonksiyonlari, listede g0sterilenler
arasindan secim yaparak, ¢ok cesitli yemekler
hazirlamanizi saglar. Bircok pisirme ayari, en iyi
sonuclari elde etmek lzere cihaz tarafindan otomatik
olarak segilir.

+ Listeden bir yemek tarifi segin.

Fonksiyonlar,"MY MENU YEMEK LISTESI" mentstnde yiyecek

kategorilerine (ilgili tablolara bakiniz) ve "MY MENU OZEL

DURUMLAR" menUstnde yemek tarifi 6zelliklerine gore

goruntdlenir.

+ Birislev sectikten sonra, miikemmel sonuca
ulasmak icin pisirmek istediginiz yemegin
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ozelliklerini (miktar, agirlik vs.) belirtmeniz
yeterlidir.

4. BASLANGIC / BITIS SAATI GECIKMESINI
AYARLAYIN

Bir islevi baslatmadan dnce pisirmeyi

geciktirebilirsiniz: islev, daha énceden sectiginiz

saatte baslayacak veya bitecektir.

- Istediginiz baslangi¢ saatini veya bitis saatini
ayarlamak icin “GECIKME"ye dokunun.

- Istenen gecikmeyi ayarladiktan sonra, bekleme
suresini baslatmak icin “"GECIKMELI BASLATMA”"ya
dokunun.

«  Yemegi firina yerlestirin ve kapagi kapatin:
islev, hesaplanan siire sonunda otomatik olarak
baslatilacaktir.

Gecikmeli bir pisirme baslatma stresinin programlanmas,

finnin on 1sitma asamasini devre disi birakacaktir: Firin,

istediginiz sicakliga kademeli olarak ulasacaktir; bu, pisirme
sUrelerinin, pisirme tablosunda listelenenlerden biraz daha
uzun olacagr anlamina gelir.

. Islevi hemen etkinlestirmek ve programlanan
gecikme siresini iptal etmek icin (% 'a dokunun.

5.ISLEVI BASLATIN

« Ayarlarn yapilandirdiktan sonra, islevi
etkinlestirmek tzere “BASLAT”a dokunun.

Firin sicaksa ve islev belirli bir maksimum sicaklik gerektiriyorsa,

ekranda bir mesaj goruntilenecektir. Ayarli degerleri, pisirme

sirasinda degistirmek istediginiz degere dokunarak herhangi

bir zamanda degistirebilirsiniz.

« Etkinislevi herhangi bir zamanda durdurmak igin

'e basin.

6. ON ISITMA

Daha 6nceden etkinlestirildiyse, islev baslatildiginda

ekranda 6n i1sitma asamasinin durumu goéruntulenir.

Bu asama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak

ve firinin ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda

gosterilecektir.

« Kapagi agin.

«  Yemegi firina yerlestirin.

- Kapagi kapatin ve pisirmeyi baslatmak igin
“TAMAMLANDI"ya dokunun.

On isitma bitmeden yemegin firina verilmesi, nihai pisirme

sonucunu olumsuz etkileyebilir. On 1sitma asamasinda kapagin

aciimasi durumunda, asama duraklatilacaktir. Pisirme stresi, 6n

Isitra asamasini icermez.

7. PISIRMEY| DURAKLATMA

Bazi MY MENU islevleri, pisirme sirasinda yemegin
cevrilmesini gerektirecektir. Sesli bir sinyal duyulacak
ve yapilmasi gereken islem ekranda gosterilecektir.

+ Kapagi agin.
« Ekranda komut verilen islemi gerceklestirin.

- Kapagdi kapatin ve pisirmeye devam etmek icin
“TAMAMLANDI"ya dokunun.

Pisirme sona ermeden 6nce, firin, ayni sekilde yemegi
kontrol etmeniz icin komut verebilir.

Sesli bir sinyal duyulacak ve yapilmasi gereken islem

ekranda gosterilecektir.

«  Yemegi kontrol edin.

« Kapagdi kapatin ve pisirmeye devam etmek icin
“TAMAMLANDI"ya dokunun.

« . PISIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin

tamamlandigi gosterilecektir. Bazi islevlerle,

pisirme sona erdiginde, yemegin Ustlint daha fazla

esmerlestirebilir, pisirme slresini uzatabilir veya islevi
favorilere kaydedebilirsiniz.

« Favori olarak kaydetmek icin 1+ 'a dokunun.

« Bes dakikalik bir Gstini kizartma ¢evrimini
baslatmak icin, “Ekstra Esmerlestirme” secenegini
segin.

- Pisirme slresini uzatmak igin ® 'a dokunun.

9. FAVORILER

Favoriler 6zelligi, favori yemek tarifinize yonelik firin
ayarlarini saklar.

Firin, en cok kullanilan islevleri otomatik olarak tanir. Belirli
sayidaki kullanimdan sonra, islevi favorilerinize eklemeniz
yoninde komut istemi verilecektir.

ISLEVIN KAYDEDILMESI

Bir islev sona erdiginde, favori olarak kaydetmek icin
v+ secenegine dokunun. Bu, ayni ayarlari koruyarak,
ilerde hizli bir sekilde kullanabilmenizi saglayacaktir.
Ekran; kahvalti, 6gle yemegi, aperatif ve aksam
yemedini iceren 4 adede kadar favori yemek saati
belirterek islevi kaydetmenizi saglar.

« En az birini segmek icin simgelere dokunun.
- Islevi kaydetmek icin “FAVORI”e dokunun.

KAYDETTIKTEN SONRA

Favoriler menisiini gorintilemek icin vy 'e basin:
Islevler farkl yemek saatlerine gore ayrilacak ve bazi
Oneriler sunulacaktir.

- llgili listeleri gorintilemek icin yemek simgesine
dokunun

«  Komut istemi verilen listede gezinin.

. istediginiz yemek tarifi veya isleve dokunun.

+ Pisirmeyi etkinlestirmek icin “BASLAT"a dokunun.

AYARLARIN DEGISTIRILMESi

Favoriler ekraninda, tercihlerinize gore 6zellestirmek

icin favori isleve resim veya isim ekleyebilirsiniz.

« Degistirmek istediginiz islevi secin.

« “DUZENLE"ye dokunun.

« Degistirmek istediginiz 6zelligi secin.

- “ILERI"ye dokunun: Ekranda yeni 6zellikler
goruntilenecektir.

- Degisikliklerinizi onaylamak icin “KAYDET"e
dokunun.

Favoriler ekraninda, kaydettiginiz islevleri silmeniz de
mumkudndur:

. lslevin Gizerindeki ¥ 'e dokunun.
“KALDIR"a dokunun.

Cesitli yemeklerin gosterildigi zamani da
ayarlayabilirsiniz:
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. &3 'ebasin.

- B "Tercihler”i secin.

-« “Zamanlayicilar ve Tarihler”i segin.

« “Yemek Sureleriniz"e dokunun.

+ Listede gezinerek, ilgili saate dokunun.

- Degistirmek icin ilgili yemedin tzerine dokunun.
Bir zaman dilimi yalnizca bir yemek ile kombine edilebilir.

10. ARACLAR

"Araclar" menusinl herhangi bir zamanda agmak igin
{3 'e basin. Bu meni, cok sayida secenek arasindan
secim yaparak, ayni zamanda Urline veya ekrana
iliskin ayarlari veya tercihleri degistirmenizi saglar.

o UZAKTAN KONTROL ETKIN
Hotpoint-Ariston Home Net Uygulamasinin
kullanimini etkinlestirmek icin.

X MUTFAK ZAMANLAYICISI

Bu islev, bir pisirme islevini kullanirken veya siire
tutmak Uzere tek basina etkinlestirilebilir. Zamanlayici
baslatildiktan sonra isleve herhangi bir miidahalede
bulunmadan bagimsiz olarak geri saymaya devam
edecektir. Zamanlayici etkinlestirildikten sonra, bir
islevi secmeniz ve etkinlestirmeniz de mimkindir.
Zamanlayicl, ekranin Ust sag kosesinde geri sayimi
sirdUrecektir.

Mutfak zamanlayicisini geri almak veya degistirmek
icin:

- & 'ebasin.

. 'a dokunun.

Zamanlayici secilen slreyi geri saymayi bitirdiginde,
sesli bir sinyal duyulacak ve bu durum ekranda
gosterilecektir.

- Zamanlayiciyi iptal etmek veya yeni bir zamanlayici
suresi ayarlamak icin “KALDIR"a dokunun.

. Zamanlayiciyi tekrar ayarlamak icin “YENI
ZAMANLAYICI AYARLA"ya dokunun.

Y |LAMBA
Firinin lambasini agmak veya kapatmak igin kullanilir.

+J OTOMATIK TEMIZLEME

ic ylizeyleri optimum sekilde temizlemek icin

“Otomatik Temizleme” islevini etkinlestirin.

Nihai temizlik sonucunu olumsuz etkileyebilecek olan su

buhari kaybini énlemek icin, temizlik cevrimi sirasinda firinin

kapaginin acilmamasi énerilir.,

- lIslevi etkinlestirmeden énce, tiim aksesuarlari
firindan cikarin.

« Firin soguk iken, firinin tabanina 200 ml igme suyu
dokin.

« Temizleme islevini etkinlestirmek icin “BASLAT"a
dokunun.

Cevrim secildikten sonra, otomatik temizlemenin baslangicini

erteleyebilirsiniz. llgili kisimda belirtildigi sekilde bitis zamanini

ayarlamak icin “GECIKME” secenegine dokunun.

" TR

© |BOSALTMA

Bosaltma islevi, haznede duragan su kalmasini
onlemek icin suyun bosaltilmasina izin verir. Cihazin
en iyi sekilde kullanilabilmesi icin, firin buharli
programla her kullanildiginda, her zaman bosaltma
islemi yapmaniz onerilir.

“Drain” (Bosaltma) islevini
sectikten sonra, belirtilen
islemleri takip edin: Kapagi
acin ve panelin alt sag
tarafinda yer alan bosaltma
nozullinln altina buylk bir
surahi yerlestirin. Bosaltmayi
baslattiginizda, islem
tamamlanana kadar siirahiyi
yerinde tutun. Tam yuk
bosaltma icin ortalama sire yaklasik ti¢ dakikadir.
Gerekirse (6rnegin bosaltma isleminin ortasinda
strahinin tamamen su ile dolmasi durumunda)
ekranda PAUSE (DURAKLAT) secenegine dokunarak
bosaltma islemini duraklatmak mimkunddr.

Strahi en az 2 litrelik olmalidir.

LUtfen dikkat edin: suyun soguk olmasini saglamak icin, son
programdan (veya cihazin en son acildigi andan) itibaren 4
saat gecmeden 6nce bu islemin gerceklestiriimesi mimkin
degildir. Bu bekleme stresi boyunca, ekranda su mesaj
gosterilecektir: “WATER IS TOO HOT. WAIT UNTIL THE
TEMPERATURE DECREASES” (SU COK SICAK: SICAKLIGIN
DUSMESINI BEKLEYIN).

“' | KIREC COZ

Bu 6zel islev, duzenli araliklarla etkinlestirildiginde
hazneyi ve buhar devresini en iyi durumda tutmanizi
saglar.

Bu islemi diizenli olarak gerceklestirmenizi
hatirlatmak icin, ekranda <DESCALE CYCLE NEEDED>
(kire¢ ¢cozme ISLEMI GEREKLI) mesaji gosterilecektir.
Kire¢ ¢c6zme islemi yapilmasi gerektigi, buharh
pisirme programinin kag kez kullanildigina veya son
kire¢ cozme islemi yapilmasindan bu yana buhar
kazaninin kag saat calistirildigina gore belirlenir
(asagidaki tabloya bakin).

! “DESCALE” (KIREC COZME iSLEMI YAPIN) : YAPILACAK ISLEM
mesajl, asagida belirtilen program

¢ calistirma sayisi/cihaz kullanim siiresi  :

: sonrasinda gosterilir :

Buharli pisirme programi 15 kez
cahstinldiktan sonra

Buharli pisirme islevi 22 saat
kullanildiktan sonra

Kire¢ ¢6zme isleminin
yapilmasi 6nerilir

Buharli pisirme programi 20 kez

Kire¢ ¢cozme programi
calistirldiktan sonra e P

................................................ cahstirilana kadar
Buharli pisirme islevi 30 saat Buharli pisirme programi
kullanildiktan sonra : kullanilamaz

Kullanici hazneyi ve dahili buhar devresini daha derinlemesine
temizlemek istediginde de kire¢ temizleme islemi
gerceklestirilebilir.
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Islevin tamami icin ortalama stire, yaklasik 180
dakikadir. Islev etkinlestirildikten sonra, ekranda
verilen tim adimlari izleyin.

Litfen dikkat edin: Islev duraklatilabilir, ancak herhangi bir
anda iptal edilirse, kire¢ temizleme programinin en bastan
tekrar baslatilmasi gerekecektir.

» BOSALTMA (3 dakikaya kadar)

Ekranda <PLACE A CONTAINER BELOW THE WATER
DRAINING HOLE> (SU BOSALTMA DELIGININ ALTINA
BIR KAP YERLESTIRIN) mesaji goriintulendiginde,
lutfen ilgili Bosaltma paragrafinda agiklandigi sekilde
bosaltma islemini gerceklestirin. Haznede su yoksa
cihaz otomatik olarak 1/ 8 ADIMINA gececektir.
Lutfen dikkat edin: suyun soguk olmasini saglamak icin, son
programdan (veya cihazin en son acildigi andan) itibaren 4
saat gecmeden 6nce bu islemin gerceklestiriimesi mimkun
degildir. Bu bekleme stiresi boyunca, ekranda su mesaj
gosterilecektir: “"WATER IS TOO HOT: WAIT UNTIL THE
TEMPERATURE DECREASES” (SU COK SICAK: SICAKLIGIN
DUSMESINI BEKLEYIN).

Strahi en az 2 litrelik olmalidir.
» ADIM 1/ 8: KIREC COZME (~120 DK.)

Ekranda kire¢ ¢dzme solisyonunu hazirlamaniz
sizden istendiginde, 3 paket (yaklasik 75g) 6zel Oven
WPRO* kire¢ ¢6zliclyu ortam sicakligindaki 1,7 litre
icme suyuna ekleyin.

1,7 Liters

>

Kire¢ ¢cézme sollisyonu ¢cekmeceye doldurulduktan
sonra, ana kire¢c cézme islemini baslatmak icin
diigmesine basin.

Kire¢ temizleme islem adimlari sirasinda cihaz basinda
beklemenize gerek yoktur. Her adim tamamlandiktan
sonra, bir bildirim sesi verilir ve bir sonraki adima
gecilmesine iligskin talimatlar ekranda gosterilir.

» ADIM 2/ 8: BOSALTMA (3 dakikaya kadar)

Ekranda <PLACE A CONTAINER BELOW THE WATER
DRAINING HOLE> (SU BOSALTMA DELIGININ ALTINA BIiR
KAP YERLESTIRIN) mesaji goriintiilendiginde, lutfen ilgili
Bosaltma paragrafinda aciklandigi sekilde bosaltma
islemini gerceklestirin.

» ADIM 3/8: DURULAMA (~20 dk.)
Hazneyi ve buhar devresini temizlemek icin, durulama
cevrimi yapilmahdir.
Ekranda <REFILL THE TANK> (HAZNEYi DOLDURUN)
mesajl goriintiilendiginde litfen ekranda <TANK
REFILLED> (HAZNE DOLDURULDU) yazincaya dek
cekmeceye icme suyu doldurun, ardindan
dugmesine basarak ilk durulamayi baslatin.

ADIM 4/ 8: BOSALTMA (3 dakikaya kadar)

» ADIM 5/8: DURULAMA (~20 dk.)
ADIM 6 / 8: BOSALTMA (3 dakikaya kadar)
» ADIM 7 /8: DURULAMA (~20 dk.)

» ADIM 8/ 8: BOSALTMA (3 dakikaya kadar)
Son bosaltma isleminden sonra, kire¢ ¢6zme islemini
tamamlamak igin didgmesine basin.
Kire¢ ¢c6zme islemi tamamlandiginda, tim buhar
islevlerini kullanmak mimkin olacaktir.

¥

*WPRO kire¢ ¢6zUcd, firminizdaki buhar islevinden en iyi
performansi almaya devam edebilmeniz icin 6nerilen
profesyonel Grinddr. Lutfen ambalajin Gstdndeki kullanim
talimatlarina bakin. Siparisleriniz ve bilgi almak icin, satis
sonrasi servisle irtibata gecin veya www.hotpoint.eu adresini
ziyaret edin

Hotpoint-Ariston, piyasada satilan diger temizlik Grtnlerinin
kullaniimasindan kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

L SESSiz
Tum sesleri ve alarmlari sessize almak veya sesini
acmak icin simgeye dokunun.

8 KONTROL KiLiDi

“Kontrol Kilidi”, dokunmatik ylizeydeki digmeleri
kilitleyerek, bunlara yanlislikla basilmasini énlemenizi
saglar.

Kilidi etkinlestirmek icin:

- [B simgesine dokunun.

Kilidi devre disi birakmak icin:

« Ekrana dokunun.

« Goruntlilenen mesaji hizlica yukari kaydirin.

DAHA FAZLA MOD

Sabath modunu se¢cmek ve Gli¢ Yonetimine erisim
saglamak icin kullanilr.

ETERCiHLER
Cesitli firin ayarlarini degistirmek icin kullanilir.

= [

Ayarlari degistirmek veya yeni bir ev agi yapilandirmak icin
kullanilir.

BILGI

“Demo Modu Kaydet”i kapatmak, trlind sifirlamak ve trln
hakkinda daha fazla bilgi almak icin kullanilr.

8 Hotpoint
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PiSIRME TABLOSU

YEMEK TARIFi ISLEV ON ISITMA S'CAKL'SKE\(;if()E/S'iZGARA SURE (Dk.) AKS'EQSX:LAR
lj — 170 30-50 .\...i—....-
Mayali kekler / Stinger kekler 5 — 160 30-50 qéF
5 _ 160 30-50 S
Dolgulu kekler(cheesecake, strudel, E o 160200 08 ;j
elmali tart) S - 160 — 200 35-90 e S _‘_1;“_
] — 150 20- 40 N
5 - 140 30-50 4
Kurabiyeler / Corek
& — 140 30-50 A
e - 135 40-60 RIS
O] - 170 20- 40 2
& — 150 30- 50 A
Kugik kekler / Muffin
& - 150 30-50 A
5 — 150 40-60 e
] — 180 - 200 30-40 3
Profiterol coregi 5 — 180-190 35-45 -uéu- ;
5 _ 180 - 190 3545 I
] _ 90 110- 150 2
Beze & — 90 130- 150 e
5 — 90 140-160% |2 oo 1
| ] — 190 - 250 15-50 N
Pizza / Ekmek / Italyan ekmedgi % B 190930 5050 4 1
- LY Y I W o
Pizza (ince, kalin, focaccia) S — 220-240 25-50* .\%,. -u%u- 1;
] _ 250 10-15 Lo
Dondurulmus pizza — 250 10-20 ,\éﬁ ;
5 _ 220 - 240 15-30 ST
B _ 180 - 190 45 - 55 s
Tuzlu kekler (sebzeli turta, kis) S — 180 - 190 45-60 ,\éﬁ ,\‘1;“,
i _ 180 - 190 45-70* e e L
O — 190 - 200 20-30 N
Milfsy tatlisi / Milfoy krakerleri & — 180 - 190 20-40 AT
5 _ 180 - 190 20-40* N

-

ISLEVLER

Geleneksel Fanli hava

Isiyaymali

pisirme

Izgara Turbo 1zgara

Hotpoint

ARISTON
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Maksi Pisirme
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ici i s SICAKLIK (°C) / IZGARA - RAF VE
YEMEK TARIFI ISLEV ON ISITMA SEVIVESi SURE (Dk.) AKSESUARLAR
Lazanya / Pide / Firnnda makarna / ) ) 3
Sigara boregi ‘:, o 190-200 4565 —J
Kuzu / Dana / $igir / Domuz 1 kg ] — 190 - 200 80- 110 L3
X 2
Kabugu kizartilmis domuz firin 2 kg @ — 170 110-150 L J
Tavuk / Tavsan / Ordek 1 kg — — 200-230 50- 100 3
Hindi / Kaz 3 kg ] — 190 - 200 80- 130 Ll
Firinda balik / kagitta (fileto, butan) — — 180 - 200 40-60 L3
Sebze dolmalari (domates, kabak, = ) : 2
oatlican) P — 180 - 200 50-60 —1n
Tost — 3 (Yaksek) 3-6 Lo
Balik fileto / Biftek — 2(Orta) 20-30% 4 3
Sosis / Kebap / Pirzola / Hamburger — 2 -3 (Orta - YUksek) 15-30** _\_”5“_’_ 1 4 [
Tavuk kizartma 1-1,3 kg — 2 (Orta) 55-70 *** =\...2...;= 1 ! [
Kuzu budu / incik — 2 (Orta) 60-90% | 3
Firin patates — 2 (Orta) 35 - 55 **¥ L 3 J
Sebze graten — 3 (Yuksek) 10-25 L 3 J
Kurabiyeler E] — 135 50-70 > _\éﬁ -\%u- [
Kurabiyeler
5 4 3 1
Turtalar Tur%lar - 170 50-70 N N A
Yuvarlak pizzalar E] — 210 40 - 60 > 4 - !
Yuvarlak aFr aFRr aFRr AR
Pizza
Komple yemek: Meyveli tart (seviye 5)/ Sk o : * 5 3 1
lazanya (seviye 3)/et (seviye 1) & 190 40-120 afFar A, L
Komple yemek: Meyveli tart (seviye 5) E]
/ kizarmig sebzeler (seviye 4) / lazanya — 190 40-120 _\%’_ 4 -\éu- [
(seviye 2) / et parcalari (seviye 1) MenU
VS * 4 1
Lazanya & Et 5 — 200 50-100 e | J
Et ve Patates &5 — 200 45-100% \%F Kﬁ“
VS * 4 1
Balik & Sebze 5 — 180 30-50 —r | J
ici doldurulmus rostoluk et parcalari — 200 80-120* L 3 J
Et parcalar (tavsan, tavuk, kuzu) — 200 50-100* L 3 J
* Tahmini sure: Kisisel tercihe gore yemekler firndan farkli zamanlarda ¢ikarilabilir.
** Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedi cevirin.
*** Pisirme isleminin Ugte ikisine gelindiginde yemegi cevirin (gerekirse).
Areenn s aF=r —J A — T e ef
. Damlama tepsisi / Lo
AKSESUARLAR Firin tepsisi veya rafin Pisirme tepsisi Darnlama tepsisi / Icerisine 500 ml su
Raf Uzerinde L L o konulmus damlama Buhar Tepsisi
veya rafin Uzerinde Pisirme tepsisi o
kek kalibi f o tepsisi
Irn tepsisi

10
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SAF BUHAR
s On o Pisirme Siiresi Seviye ve
Yemek tarifi 1sitma Sicaklik (°C) (Dk.) Aksesuarlar
Taze sebzeler (Bitiin) - 100 30-80 2 1
\ee.2f ~—m00r
Taze sebzeler (Parcalar halinde) - 100 15-40 2 ]
eeef —m0
Dondurulmus sebzeler - 100 20-40 2 1
ool ~——
Tam balik - 920 40-50 2 ]
\ee.2f ~—m0
Balik fileto - 90 20-30 2 1
\eeef —0r
Tavuk fileto - 100 15-50 2 1
\ee.2f ~—m0 v
Yumurtalar - 100 10-30 2 ]
ool ~—m0 v
- 2 1
Meyve (Bitilin) - 100 15 -45 oo af
. 2 1
Meyve (Parcalar halinde) - 100 10-30 oo of
Arvrenr AR —J ~ Tonnd \e.g.8f
. Damlama tepsisi / S
AKSESUARLAR Firm t¢p5|s! veya rafin Pisirme tepsisi Darnlama tepsisi / Icerisine 500 ml su -
Raf Uzerinde L o L konulmus damlama Buhar Tepsisi
K veya rafin Gzerinde Pisirme tepsisi L
ek kalibi f o tepsisi
Irin tepsisi

Hotpoint

ARISTON
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FANLI HAVA + BUHAR

Yemek tarifi Buhar Seviyesi |S|?rr\‘1a Sicaklik (°C) Pi§irr(nDek.S)ﬁresi Seviye ve Aksesuarlar

DUSUK - 140 - 150 35-55 3

Gorek / Kurabiyeler DUSUK - 140 30-s0 4 T
DUSUK - 140 40 - 60 e
DUSUK - 160 - 170 30-40 3

Kigik kek / Muffin DUSUK - 150 0-50 4T
DUSUK - 150 40 - 60 e

Mayali kekler DUSUK - 170 - 180 40-60 e

Siinger kek DUSUK - 160 - 170 30 - 40 o

italyan Ekmegi DUSUK - 200 - 220 20 - 40 3

Somun ekmek DUSUK - 170-180 70-100 3

Kiciik ekmek DUSUK - 200 - 220 30-50 3

Baget DUSUK - 200 - 220 30-50 3

Finin patates ORTA - 200 - 220 50-70 3

Dana / Sigir / Domuz 1 kg ORTA - 180 - 200 60-100  _ 3 |

Dana/ Sigir / Domuz (parcal) ORTA - 160 - 180 60-80 ;

Az pismis sigir eti kizartma 1 kg ORTA - 200 - 220 40-50 ir

Az pismis sigir eti kizartma 2 kg ORTA - 200 55-65 1;

Kuzu but ORTA - 180 - 200 65-75 3>

Domuz paca haslama ORTA - 160 - 180 85-100 . >

Tavuk / bectavugu / 5rdek 1 - 1,5 kg ORTA - 200- 220 50- 70 3

Tavuk / begtavugu / 6rdek (parcali) ORTA - 200 - 220 55-65 ;

Ej(:)lsztlz; kabak, patlican) ORTA i 180 - 200 25-40 ‘i’

Balik fileto YUKSEK - 180 - 200 15-30 3

PiSIRME TABLOLARI NASIL OKUNMALIDIR

Tablolarda asagidakiler listelenmektedir: yemek tarifleri, gerekiyorsa 6n isitma, sicaklik (°C), 1zgara seviyesi, pisirme suresi (dakika), aksesuarlar ve pisirme icin
Onerilen seviye. Pisirme sireleri yemedin firina konuldugu andan itibaren baslar, on isitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur. Pisirme sicakliklari ve sdreleri
yaklasik olarak verilmistir ve yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar tiriine gére degisir. ilk basta énerilen en disiik degerleri kullanin, eger yemek
yeterince pismezse o zaman yUksek degderlere gecin. Verilen aksesuarlari kullanin ve koyu renkli metal kek kaplarini ve firin tepsilerini tercih edin. Ayrica
atese dayanikli (payreks) veya kumlu tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da kullanabilirsiniz, ancak bunlarda pisirme strelerinin biraz daha uzun olacagini
unutmayin. En iyi sonuglari elde etmek icin, pisirme tablosunda aksesuar se¢imi (cihazla birlikte verilenler) ve bunlarin hangi raflara konulacagina iliskin

tavsiyelere dikkatlice uyun.

12
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& PiSIRME TABLOSU

Yemek tarifi

Cevirme
(pisirme
suresi

Seviye ve Aksesuarlar
: bakimindan) :

Onerilen miktar

....................... R B Mt R R R
Guvecler/Firinda Taze Lazanya 500:?’900 9 i \eeef
Makarna Donmus Lazanya 500-3000¢g - ‘e E oF 1

‘Beyaz Piring 100-500 g - . f y ]
R e e e
Pilavl®) Esmer piring 100-500 g ) eonf A
§Tam taneli piring 100-500¢ - ‘e E oF ]
Pirin &Tahillar ; Kinoa 100-300 g - e
Darl 100-300 g - 3
Tohumlar & Tahillar™) e
Arpa 100-3009 - 3
Kavuzlu bugday 100-300g - 3
Rosto 600 -2000g - 3
Sigir eti kizartma S i i
Burger 1,5-3cm 3/5 _‘%’_
Rosto 600 - 2500 g : - -3
Domuz Kizartma O S "
Pirzola 500-2000g 2/3 .- .
Butin 600 - 3000 g - 2
Et Tavuk Kizartma R g
Fileto / Gogus 1-5cm 2/3
iTavuk fileto 1-5cm - -\éu-
Et bugulama & S N
Hindi fileto T-5cm - 2
] Soslar & Sosis 1,5-4cm 2/3 “%’_
;Et yemekleri ........................................................................ e ,2 .............................
] Kebap bir 1zgara 1/2
Avenenn ~ AaFlr J ~ oo \e.e.ef
. Damlama tepsisi / Co
AKSESUARLAR Firin tepsisi veya rafin o S . Icerisine 500 ml su
Raf Uzerinde Pisirme FEpS!S‘ Dar'n'lama tep§|§\ / konulmus damlama Buhar Tepsisi
veya rafin Gzerinde Pisirme tepsisi <
kek kalibi f . tepsisi
Irn tepsisi
[
Hotpoint 13
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Yemek tarifi

EFiIeto rosto

Balik fileto/dilim

Cevirme
(pisirme

Onerilen miktar 2
siiresi

i Seviye ve Aksesuarlar

: bakimindan) :

....................... et

5

gDonduruImug, fileto

—J

Fileto Bugulama &

e e r e ee e renanan e LT T TTRETRTIIRR FE FERRLIED N

éKabukIu Deniz Uriinleri Izgara

Balik

‘Kabuklu deniz Grtinleri/Bugulama

o

éGraten Sebze

Sebzeler

:Taze Sebze Bugulamal®)

‘Balik fileto/dilim
%Dondurulmug, fileto

‘Deniz tarag!

bir tepsi -

%Midye

Karides

%Jumbo karides

§Deniz taragi

%Midye

‘Karides

%Jumbo karides

500-3000g —
100-1000g —

‘Kalamar

Ahtapot

Patates - Taze

:Dolmalar

Kizarmig sebzeler

Patates

:Domates

iBiberIer

iBrokoIi

iKarnabahar

Tum patates

?Péfétes kiictk /
‘parcalar halinde

‘Bezelye

%Brokoli

§Karnabahar

200-3000g

gDonduruImug Sebze Bugulama®y

Bezelye™)

200-3000g -

2 1

~

* onerilen miktar

14
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; Cevirme ;
Yemek tarifi Onerilen miktar (':ié:::ie Seviye ve Aksesuarlar
....................... ST SUUUOUUUUUUUPUURRRUPUPPPPPRRE 8-, L1 1L - C T2
Tuzlu kekler 800- 1200 g -
; 3

éBaget ekmegily her biri 200 - 300 -

;ince yuvarlak - tepsi - . 5
Kalin yuvarlak - tepsi - 5
. : : 2
Pizza

; : : 42

:Dondurulmus 1-4 katman . :E‘TF 30

: H %ams e
; iP5 3 2 1
;F\mF AlA ARs Y

Kalipta Siinger Kek >00-12009 i : -sélr

ettt e e erirreetirreeeia e e e e eraaraanan OO T P oo froe T .

Kurabiyeler 200-600 9 -

%Taze Kruvasanlar bir tepsi - 3
: %Ekler Hamuru bir tepsi - 3
:Pastalar & karisik pastalar : SO SR : B

Kekler ve hamur :

L fKallpta turtalar 400-1600g - 3
isleri o i ;

Strudel 400-1600 g L

Meyveli turta 500-2000g - -\éu-
................................................................ T L B R R R R TRIN
5 Batln her biri 100-400g — e i oF ]
Meyve Bugulamak\l\) ,,,,,,,,, .',TE'.':' 1
3 iParcali 500-3000g — oo af

Aeeenn ~ AaFlr J ~r oS 1220l
Damlama tepsisi /

Pisirme tepsisi Damlama tepsisi / Icerisine 500 mi su

AKSESUARLAR Firin tepsisi veya rafin

Raf Uzerinde veva rafin tizerinde Pisirme tepsisi konulmus damlama Buhar Tepsisi
kek kalibi Y 2 P tepsisi

firn tepsisi

Hotpoint 15
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TEMIZLIK VE BAKIM

Herhangi bir bakim veya temizlik
islemi yapmadan 6nce firinin
sogudugundan emin olun.

Buharli temizleyiciler kullanmayin.
Firinin icini aliminyum folyoyla

DIS YUZEYLER

« YUlzeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.
Gok kirli ise, birkagc damla pH acisindan notr
deterjan damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

- Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu
tlr Grlnlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu
cihazin ylzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir
mikrofiber bezle temizleyin.

iC YUZEYLER

 Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala
sicakken temizleyin. Su icerigi yliksek yiyeceklerin

kaplamayin.

Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden, bulasik teli,
asindirici tel veya asindirici/korozif
temizlik maddeleri kullanmayin.

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestiriimeden dnce, bu
firin sebeke elektrik kaynagindan
ayrilmalidir.

pisirilmesi sonucu olusan yogusma suyunu
kurutmak icin, firini tamamen sogumaya birakin ve
ardindan bir bez veya stingerle silin.

. lcyuizeyleri optimum sekilde temizlemek icin
“Otomatik Temizleme” islevini etkinlestirin.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« Finn kapagi, temizligi kolaylastirmak amaciyla
cikarilabilir.

AKSESUARLAR

« Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari
firin eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir
bulasik fircasi veya stiinger kullanilarak ¢ikarilabilir.

LAMBANIN DEGISTIRILMESI

1. Finnin elektrik fisini glic beslemesinden cikarin.
2. Raf kilavuzlarini ¢ikarin.

3. Lamba kapadini cikarin.

4. Lambayi degistirin.

5. Lamba kapagini yerine gecene kadar sertce iterek
yerine yerlestirin.

6. Raf kilavuzlarini yerine takin.

7. Fininin fisini tekrar glic beslemesine takin.

Lutfen dikkat edin: Yalnizca 20-40 W/230 ~ V tip G9, T300°C
halojen ampuller kullanin. Urtiniin icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir (EC
Dizenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi Servisimizden
elde edilebilir.

Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak izleriniz ampullere zarar
verebileceginden, ampulleri ¢ciplak elle tutmayin. Lamba
kapagdi yerine takilmadan firini kullanmayin.

KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

- Kapagdi cikarmak icin, tamamen a¢in ve mandallari

kilit acma konumuna gelene kadar alcaltin.

- Kapadi kapatabildiginiz kadar kapatin. Kapagi her

iki elinizle sikica tutun - tutma kolundan tutmayin.

Kapagdi, yuvasindan kurtulana kadar yukari dogru
cekerken ayni anda kapatmayi surdurerek

cikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey lizerine
dayayarak bir tarafa koyun.

16 Hotpoint
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Firina dogru hareket ettirmek, menteselerin

kancalarini yuvalariile hizali konuma getirmek ve st

kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi yerine

takin.

« Kapadi alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallari, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen alcalttiginizdan emin olun.

WiFi SSS

|

. TR

+ Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol
etmek icin hafifce baski uygulayin.

\

- Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukaridaki adimlari tekrarlayin: Kapak,
diizgiin ¢alismazsa zarar gorebilir.

WIFI Rusya'da mevcut degildir

Hangi WiFi protokolleri desteklenmektedir?
YUklG WiFi bagdastiricisi, Avrupa Ulkeleri icin WiFi
b/g/n'yi desteklemektedir.

Yonlendirici yaziliminda hangi ayarlarin
yapilandirilmasi gereklidir?

Asagidaki yonlendirici ayarlari gereklidir: 2.4 GHz
etkin, WiFi b/g/n, DHCP ve NAT etkin.

Hangi WPS siiriimii desteklenmektedir?

WPS 2.0 veya ustu. Yonlendirici dokiimantasyonunu
kontrol edin.

Android veya iOS'a sahip akilli bir telefon (veya tablet)
kullanmak arasinda herhangi bir fark var midir?

Tercih ettiginiz isletim sistemini kullanabilirsiniz,
hicbir fark yoktur.

Bir yonlendirici kullanmak yerine bir mobil 3G
lizerinden tethering (bir baska cihaz lizerinden
internete ¢ikma) 6zelligini kullanabilir miyim?

Evet, ancak bulut hizmetleri strekli bagli aygitlar icin
tasarlanmistir.

Ev internet baglantimin calistigini ve kablosuz
islevselliginin etkin oldugunu nasil kontrol edebilirim?
Aginizi akilli aygitiniz Gzerinde arayabilirsiniz.

Denemeden once diger tim veri baglantilarini devre
disi birakin.

Cihazin ev kablosuz agima bagli olup olmadigini nasil
kontrol edebilirim?

Yonlendirici yapilandirmaniza erisin (yonlendirici
kilavuzuna bakin) ve aygitin MAC adresinin kablosuz
baglanti cihazlarinda listelenip listelenmedigini
kontrol edin.

Cihazin MAC adresini nerede bulabilirim?

3 'a basip, ardindan & WiFi'a dokunun veya
cihazinizin tGzerine bakin: SAID ve MAC adreslerini
gosteren bir etiket bulunmaktadir. MAC adresi, “88:e7”
ile baslayan rakam ve harf kombinasyonundan olusur.
Cihazin kablosuz islevinin etkin olup olmadigini nasil
kontrol edebilirim?

Cihaz aginin gorunir olup olmadigini ve buluta bagl
olup olmadigini kontrol etmek icin akilli aygitinizi ve

Hotpoint-Ariston Home Net uygulamasini kullanin.

Sinyalin cihaza ulasmasini 6nleyebilecek herhangi bir
sey var mi?

Bagladiginiz aygitlarin mevcut tim bant genisligini
kullanmadigini kontrol edin.

WiFi 6zellikli aygitlarinizin, yonlendirici tarafindan izin
verilen maksimum sayiyi asmadigindan emin olun.

Yonlendirici firindan ne kadar uzakta olmali?

Normalde WiFi sinyali birka¢ odayi kapsayacak kadar
gucludur, ancak bu, cogunlukla duvarlarin yapildigi
malzemeye baglidir. Akilli aygitinizi cihazin yanina
yerlestirerek sinyal gliclinu kontrol edebilirsiniz.
Kablosuz baglantim cihaza ulagsmazsa ne yapabilirim?
Evinizin WiFi kapsamini genisletmek icin, erisim
noktalari, WiFi tekrarlayicilari ve gu¢ hatti kdpruleri
gibi (cihazla birlikte verilmez) belirli aygitlari
kullanabilirsiniz.

Kablosuz agimin adini ve parolasini nasil
ogrenebilirim?

Yonlendirici dokiimantasyonuna bakin. Genellikle,
yonlendirici Gizerinde, bagl bir aygiti kullanarak
cihazin kurulum sayfasina erismek icin ihtiyaciniz olan
bilgileri gosteren bir ¢ikartma bulunmaktadir.

Yonlendiricim mahalle WiFi kanalini kullaniyorsa ne
yapabilirim?

Yonlendiriciyi cebri olarak ev WiFi kanalinizi
kullanacak sekilde ayarlayin.

Ekranda =" goriintiileniyorsa veya firin ev
yonlendiricime dengeli bir baglanti saglayamiyorsa ne
yapabilirim?

Cihaz yonlendiriciye basariyla baglanmis olabilir,
ancak internete erisememektedir. Cihazi internete
baglamak icin yonlendirici ve/veya tasiyici ayarlarini
kontrol etmeniz gerekir.

Yonlendirici ayarlari: NAT agik olmalidir, Glvenlik Duvari ve
DHCP dogru bir sekilde yapilandiriimis olmalidir. Desteklenen
parola sifreleme bicimleri: WEP, WPA, WPA?2. Farkli bir sifreleme
tUrt denemek icin, lutfen yonlendirici kilavuzuna bakin.
Tasiyicr ayarlart: Internet servis saglayiciniz internete
baglanabilen MAC adresi sayisini sabitlemisse, cihazinizi buluta
baglayamayabilirsiniz. Bir aygitin MAC adresi, o aygitin
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benzersiz tanimlayicisidir. LUtfen bilgisayar disindaki cihazlari

internete nasil baglayacaginizi internet servis saglayiciniza

sorun.

Verilerin iletilip iletilmedigini nasil kontrol edebilirim?
Ag1 kurduktan sonra, glicli kapatin, 20 saniye bekleyin

ve ardindan firini agin: Uygulamanin cihazin Ul
durumunu gosterdigini kontrol edin.

Bazi ayarlarin uygulamada gérinmesi birkag saniye surer.

ARIZA GIDERME

Hotpoint-Ariston hesabimi degistirip cihazlarimi nasil
bagh tutabilirim?

Yeni bir hesap olusturabilirsiniz, ancak cihazlarinizi
yeni hesabiniza tasimadan dnce eski hesabinizdan
kaldirmayi1 unutmayin.

Yonlendiricimi degistirdim, ne yapmam gerekiyor?
Ayni ayarlari (ag adi ve parola) koruyabilir veya

cihazdan onceki ayarlari silebilir ve ayarlari tekrar
yapilandirabilirsiniz.

Sorun

Firin cahsmiyor.

Ekranda “F” harfi ve
ardindan bir rakam

veya harf gériniyor.

Ev elektrigi kesiliyor.

Firin isinmiyor.

Z* simgesi ekranda
goruntuleniyor.

Baglanti
desteklenmiyor.

Ulkenizde,
‘uzaktan kontrolin
‘etkinlestirilmesine izin
-verilmiyor.

H%Sebeke elektrik guci qupoImad|g|n| ve firinin elektrik
‘beslemesine bagli olup olmadigini kontrol edin. Arizanin
_giderilip giderilmedigini gérmek icin, firini kapatip

‘Size en yakin Satis Sonrasi Miisteri Servis Merkezi ile
[irtibata gecin ve “F” harfini takip eden rakami belirtin.
&% semboliine basin, @ secenegine dokunun ve
‘ardindan “Fabrika Ayarlarina Sifirlama” secenegini segin.
Kayitli tim ayarlar silinecektir.

Olasi neden Cozim

;GU(; kesintisi.

Sebeke baglantisinin

keS|Ime5| """ ~_yeniden acin.
§F|r|n arizasl.

'Ev sebekenizin degerlnln en az 3 kW Iin Ustinde
‘oldugunu dogrulayin. Degilse, gticii 13 Amper dederine
~dustrin. Degistirmek igin, €& semboliine basin, &
“Daha Fazla Mod” secenegini ve ardindan “Glg¢ Yonetimi”

-secenegini secin.

& semboliine basin, @ "Bilgi”ye dokunun ve ardindan
H§<;|kmak icin “Demo Modu Kaydet"i secin.

WiFi yonlendiricisi kapal.

Yonlendirici kurulum
Ozellikleri degismis.
Kablosuz baglantilar cihaza

‘ulagmiyor.
‘Firin, ev agina istikrarl bir

yanit veremiyor.
Baglanti desteklenmiyor.

%WiFi yonlendiricisinin internete bagli oldugunu
dogrulayin.

Cihazin yakininda WiFi sinyalinin glcli oldugunu
dogrulayin.

- Yonlendiriciyi yeniden baglatmayi deneyin.
“WiFi SSS” paragrafina bakin

Evinizin kablosuz ag ozellikleri degismisse, ag eslestirme
islemini yapin: & semboliine basin, & "WiFi"a

dokunun ve ard|ndan""A‘g‘q"ﬁg’g"lgn””l secin.

‘Satin almadan énce, lilkenizde elektronik cihazlara iliskin
-uzaktan kontrole izin verildigini dogrulayin.

Politikalar, standart dokiimantasyon ve ilave iiriin bilgileri suradan bulunabilir:
« docs.hotpoint.eu internet adresimizden
Kare Kodu kullanarak
Alternatif olarak, Satis Sonrasi Servisimizle iletisime gegebilirsiniz (Telefon numarasina
garanti kitapcigindan ulasabilirsiniz). Satis Sonrasi Servisimizle iletisim kurarken, litfen
Urtintintizdn tanitim levhasinda yer alan kodlari belirtin.
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