Quick guide

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL

PRODUCT

www.whirlpool.eu/register

In order to receive a more complete
assistance, please register your product on

Instruction.

A Before using the appliance carefully read the Safety

CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by selecting
a function. Turn to the 0 position to
switch the oven off.

3.SETTING THE TIME
For accessing the cooking time settings,
delayed start and timer.

For displaying the time when the oven

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.

2. LIGHT . - is off. Please note: The knobs are retractable. Press
With thehoven switched on, prelss 283 4. DISPLAY the knobs in the middle and they pop up.
to turn the oven compartmentlampon o o\ T MENT BUTTONS

or off.

For changing the cooking time settings.

SLIDING RUNNERS AND SHELF GUIDES

Before using the oven remove the protective tape [a] and then
remove the protective foil [b] from the sliding runners.

[a]
REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple the lower
hooks (1) and pull the the sliding runners upwards, removing
them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then press the
lower part of the sliding runners against the shelf guides, until

[b]

FIRST TIME USE

the lower hooks are clicking (2).
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[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external part of
the guide, and pull it towards you to extract the support and
the two internal pins from the lodging.

2.To reposition the shelf guides, position them near the cavity
and initially insert the two pins into their lodgings. Next,
position the external part near its lodging, insert the support,
and firmly press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press until the @ icon and the
two digits for the hour start flashing on the display.
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Use + or — to set the hour and press to confirm.The
two digits for the minutes will start flashing. Use + or — to
set the minutes and press to confirm.

Please note: When the ) icon is flashing, for example following
lengthy power outages, you will need to reset the time.

2. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left behind
during manufacturing: this is completely normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours. Remove any protective cardboard or
transparent film from the oven and remove any accessories
from inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven must be
empty during this time.
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Please note: It is advisable to air the room after using the appliance
for the first time.

FUNCTIONS & DAILY USE

CONVENTIONAL
For cooking any kind of dish on one shelf only.

FORCED AIR

¢

For cooking different foods that require the same
cooking temperature on several shelves (maximum three) at
the same time. This function can be used to cook different
foods without odours being transferred from one food to
another.

AUTOMATIC CLEANING - PYRO

For cooking large joints of meat (above 2.5kg). We
recommend turning the meat over during cooking to ensure
that both sides brown evenly. We also recommend basting the
joint every so often to prevent it from drying out excessively.

PIZZA

For baking different types and sizes of pizza and bread.
It is a good idea to swap the position of the baking trays
halfway through cooking.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages, cooking
vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any of the
levels below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.

TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a dripping pan to collect the
cooking juices: position the pan on any of the levels below the
wire shelf and add 200 ml of drinking water.

--~] RISING
For helping sweet or savoury dough to rise effectively.
Turn the thermostat knob to the icon to activate this function.
ECO FORCED AIR
s

For cooking roasts and stuffed roasting joints on a
single shelf. Food is prevented from drying out excessively by
gentle, intermittent air circulation.

When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on again by
pressing & .

STEAM

FISH 5 MEAT %5 BREAD %5

The functions provide excellent results thanks to
the addition of steam in cooking cycles. Only when the oven
is cold, pour drinking water on the bottom of the oven and
select the specific function for your preparation. The optimal
water quantities and temperatures for each food category are
listed in the relative cooking table. Do not preheat the oven
before inserting food.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the symbol
for the function you require: the display will light up and an
audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the thermostat
knob to set the temperature you require.

N
VAN
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Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by turning the
thermostat knob. The function will not start if the thermostat knob
willbe on @ .You can set the cooking time, cooking end time (only
if you set a cooking time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob to the
relevant symbol; if the oven is set to a different temperature,
the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end time (only if
you set a cooking time) and a timer.

Only when the oven is cold, fill
the embossing of the cavity
with the quantity of drinking
water suggested in the relative
cooking table. Place the food
in the oven.

Set and activate the
function: At the end, carefully
open the door and let steam
escape slowly.

Please note: During steam
cooking, do not open the door
and never top up the water.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a flashing icon
[ﬂ: on the display indicate that the preheating phase has
been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the fixed icon
2 on the display will indicate that the oven has reached
the set temperature: at this point, place the food inside and

proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating has
finished may have an adverse effect on the final cooking result.
After cooking and with the function deactivated, the icon 2
may continue to remain visible on the display even after the
cooling fan has switched off to indicate that there is residual
heat in the compartment.
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Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product should be
considered to be off when the pointer on the selection knob is at
0",

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing until the (: icon and “00:00" start flashing
on the display.
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Use 4+ or — to set the cooking time you require, then press
to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: an audible signal will sound and the
display will indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep pressing
until the ¢ icon starts flashing on the display, then use — to
reset the cooking time to “00:00”". This cooking time includes a
preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

press to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob to the
temperature you require: the function will remain paused until
it starts automatically after the period of time that has been
calculated in order forcooking to finish at the time you have

set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by turning
the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill and Turbo Grill

functions.
END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will indicate that

the function has finished.

Turn the selection knob to select a different function orto 0

to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “"END”
alternately with the remaining time.

5.SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking but
allows you to use the display as a timer, either during while a

function is active or when the oven is off.

Keep pressing until the icon and “00:00" start flashing

on the display.

N 7
After a cooking time has been set, starting the function can be HINANIN
delayed by programming its end time: press until the fa ,/|_| LIt |_|\\
icon and the current time start flashing on the display.
\‘—I M. I—I’/ Use 4+ or — to set the time you require and press to
1 l:—” [ confirm. An audible signal will sound once the timer has
sy finished counting down the selected time.
A, Notes: To cancel the timer, keep pressing until the & icon

Use + or — to set the time you want cooking to end and

starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

COOKING TABLE
RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DU(?\AAILIPN Alélé\églgégl[l)fs
= Yes 170 30- 50 .
Leavened cakes 4 Yes 160 30-50 ,\éﬁ
= 4 1
Yes 160 40-60 Al Al
= Yes 160 25-35 3
Biscuits / tartlets Yes 160 25-35 3
Yes 150 35 - 45 4 2
(= Yes 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia 2 5
Yes 190 - 250 20-50 e
Lasagne / baked pasta / 2
cannelloni / flans @ ves 190-200 45-65 | S—
Lamb / veal / beef / pork 1 kg = Yes 190 - 200 80-110 L3
Chicken / rabbit / duck 1 kg (= Yes 200 - 230 50-100 L
Toasted bread @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
———— n ) — Baking dish or cake tin Baking tray/Drip tray or Drip tray /
ACCESSORIES Wire shelf : ~F== on the wire shelf Baking dish on the wire shelf — Baking tray
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RECIPE FUNCTION  +~3WATER(ML)|  PREHEAT 8 TEMPERATURE (°C) | ¢ DURATION (MIN) Eéé;’:&ég?

Fish f'i‘iiets/cq‘ﬂets O.;-Zcm B e ”“190-21”6 rrrrrrrrrrrr o S
Whole fish 3oo 600 g | Emms ) %0 - 190 210 """"""" 15-30 ;ﬂ
Whole fish 6OO g -1.2 kg sTEA E}@ T 250 T _ o 180 200 """"""" 25-45 K;ﬂ
Roast Beef rare 1 kg STEA i}”@ ' 250 _ "190 210 """"""" 40-55 | L
Lamb shank 500 g-1 5 kg T E}@ [ ey “170 : 190 <<<<<<<<<<<< P Wir ,,,,,,,,,,,,,
Ty pupgefor /e gty a0 w020 75 S
e mmmaty a0 ae0 we N
ilen qurker /duck 9| w0 - | teo-ie0 | too-140 . 2
Lamb / Beef / Pork | kg S ) 250 - 170 - 190 60 - 100 L3,
SmaII bread 80 100 g E}@ ' 200 T "200 220 """""" 30-45 Wir
SandW|ch Ioaf in tin 300 500 9 B E?@ I 250 T — "170 190 """"""" —— WL ,,,,,,,,,,,,,
Bread Ioaf 500 9- 2 kg ) 8@ 250 . "160 170 """""" 50 “100 Wir
Baguettes 200 - 300 g e i 23 om0 o 200-220 30-45 L

The time indicated includes the preheating phase: we recommend
placing the food in the oven and setting the cooking time when

starting the function.

To remove the remaining limescale from the bottom of the
cavity after the cooking, just pour 250 ml of white

CATALYTIC PANELS

vinegar onto the embossing of the cavity (alternatively, use a
specific descaling product. For availability please contact the
After Sales Service). Leave it to work at room temperature for
30 minutes, then clean the cavity with warm drinking water
and a soft cloth. Cleaning is recommended at least for every 5
to 10 cooking cycles.

This oven could be equipped with special catalytic liners that
facilitate cleaning of the cooking compartment thanks to

TROUBLESHOOTING

their special selfcleaning coating, which
is highly porous and able to absorb
grease and grime.

These panels are fitted to the shelf
guides: When repositioning and then
refitting the shelf guides, make sure that
the hooks at the top are slotted into the
appropriate holes in the panels.

To make best use of the catalytic panels’ self-cleaning
properties, we recommend heating the oven to 200 °C for
around one hour. The oven must be empty during this time.
Then leave the oven to cool down before removing any
remaining food residues using a non-abrasive sponge.

Please note: Using corrosive or abrasive cleaning agents, stiff
brushes, pan scourers or oven sprays could damage the catalytic
surface and compromise its self-cleaning properties. Please contact
our After-sales Service if you require replacement panels.

Problem

Possible cause

Solution

The oven is not working.

The display shows the letter “F”
followed by a number or letter.

The display is showing the
message “Hot” and the selected
functlon W|II not start.

The dlsplay shows unclear text
and appears to be broken.

" Power cut.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
: whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

: Oven failure.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre and

Temperature too high.

state the number following the letter “F".

- Allow the oven to cool down before activating the function.
Select a different function.

. Another language set.

i

plate.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
Visiting our website docs.whirlpool.eu
Using QR Code

Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
contacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
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Kpamko pvkoeodcmeo
BJIATOOAPUM BU, YE SBAKYIMUXTE

3a pa nonyyaBaTe NO-MbJHO CbAENCTBUE,
pernctprpanTte Bawma npogyKT Ha
www.whirlpool.eu/register

A Mpean ga nsnonseate ypefa, npoyetete BHUMATENHO

MHCTPYyKUUNTE 3a 6e3onacHocCT.

MPOAYKT HA WHIRLPOOL
OMNMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA NAHE
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1. BYTOH 3A SBUPAHE

3a BKJIl0UBaHe Ha dypHaTa C n3bupaHe Ha
¢dyHKUMA. 3aBbpTeTe Ha no3uuma U, 3a ga
nsKnoumTe dypHarta.

2. OCBETJIEHUE _

Mpu BktoueHa GypHa HaTucHeTe () ,3a
[1a BKITIOUUTE UM 3KIIOUMTE OTAENIEHNETO
Ha dypHarTa.

M3KIoUeHa.
4. ANCIINEN

roTBeHe.

3. HACTPOMKA HA YACOBHUKA
3a AOCTBIN 0 HACTPOWIKMTE Ha BpeMme 3a TA
rOTBEHE, OT/IOKEH CTAPT 1 Tanmep.

3a 13BeXaaHe Ha Yaca, KoraTo ¢pypHara e

5.BYTOHW 3A PETYJIMPAHE

3a NpoMsAHa Ha HaCTPOWKMTE Ha Bpeme 3a

6. BbPTALL CE BYTOH HA TEPMOCTA-

3aBbpTeTe, 3a [la M3bepeTe HeobxoayMaTa
TemnepaTypa npu akTMBUPaHe Ha PbYHN

byHKUMN.

Monsa nmante npeasua: Boprawmre ce

By TOHM ca NprnbumpalLy ce. HatucHeTe ByToHa
B CpefiaTa 1 TON LLe N3CKOUM.

MIb3rAWn CE BOAELLW EJIEMEHTUA U BOOAYU

Mpeau fa nsnonseate GpypHaTa, OTCTpaHeTe NpefnasHata feHTa [a]
1 criep ToBa npeanasHoTo ¢ponuo [b] ot nrbaraunte.

[a] [b]
CBANTAHE HA MJTB3TAYNTE [c]

M3Ternete gonHaTa YacT Ha N/Tb3raya 3a pa3kayaHe Ha AONHUTe
KyKku (1) 1 usternete nnb3raunte Harope, KaTo rv CBanuTe ot
ropHUTE KyKm (2).

NMOBTOPEH MOHTAX HA MTb3rAMYUTE [d]

3aKauete ropHuTe Kyku Bbpxy BogauuTe (1), cnef KOeTo HaTUCHeTe
[lONHaTa YacT Ha NiTb3raynTe KbM BoauunTe JOKaTO JOMHUTE KYKU

He npuLwpakar (2).

N3MOJI3BAHE 3A MbPBU NbT
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[c]
MN3BAXXOAHE N MNMOCTABAHE HA BOOAYUTE

1. 3a Aa “3BagMTe BOAAUa, XBaHETE 3A4PaBO BbHLUIHATA YacT HA
BOZ)@ua 1 ro n3gbpnarTe Kbm cebe c, 3a Aia OTKaumTe ornopara u
[BaTa BLTPELLHM WrdTa OT FHE3[0TO M.

2.3a fa nocTaBuTe OTHOBO BOAAUMTE, Pa3nonoxeTe rv 65130 fo
BbTPELLHaTa YacT Ha dypHaTa 1 MbpBO BKapanTe ABaTa WudTa B
rHesgata um. Cieq ToBa pasnonoXeTe BbHLUHATA YacT 65130 o
rHe3[0TO M, MOCTaBETe OMOPaTa U s HAaTUCHETE KbM BbTPeLLHaTa
CTeHa, 33 ia CTe CUTYPHY, Ye BofauuTe ca Jobpe 3aKpeneHu.

[d]

1. HACTPOVIKA HA YACOBHUKA

Korarto BKntounTe ypesa 3a MbpBy MbT, TpsAOBa 4a cBepuTe
YyacoBHWKa: Hatnckanre , JOKaTo MKOHaTa %‘3 1 agete undpu
3a Yaca 3arnoyHar ja MmMraT Ha gucrines.
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Ypes + nnm — ceepeTe yaca 1 NoTBbpAETE C .ABete undpn
3a MYHYTWTE Lie 3aroyHaT aa murat. Ypes + unm — ceepere
MWUHYTUTE 1 MOTBbPAETE C .

Mona nmante npeagna; Korato MKoHaTa @ MUra, Hanpvmep cnep
[0 NPEKbCBAHE Ha 3axpaHBaHEeTo, e TpAbBa Aa Hynupate
BPEMETO.

2.3ATPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTa ¢ypHa Moxe Aa n3nycka Mupusmu, ocTaHanm oT npoLieca
Ha HeHOTO MPOW3BOACTBO: TOBA € HAMb/IHO HOPMAJTHO.

Mpeaw fa 3anoyHeTe fa roTBUTE XpaHa BbB dypHaTa,
npenopbyBame fja A HarpeeTe NpasHa, 3a a NpemaxHeTe
OCTaTbyHUTE MUPK3MU. CBaneTe NPeAnasHKA KapToH Un
npo3payHoTo Gponuo ot dypHaTa 1 13BafeTe HaMMpPaLLUTE Ce B Hes
NPUHAANEXHOCT.

3arperite dpypHaTa go 250°C 3a okono vac. B Toea Bpeme dypHata
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TpsA6Ba fja e npasHa.
Mons nmarite npensma: Cnea MbpBOTO M3MON3BaHe Ha ypena ce

OYHKUUN N BCEKUWAHEBHA YNMOTPEBA

npenopbyBa fAa NPOBETPUTE NOMeLLeHNETO.

KOHBEHLIMOHAJIHO TrOTBEHE

3a roTBeHe Ha BCAKaKBU ACTUA CaMO Ha €AQHO HMBO.

OOPCUPAH Bb31¥yX

3a e HOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJKO ACTUA (HaN-MHOrO
TpW) NPV efHa 1 Cblla TeMnepaTypa Ha pasnnyHu HUBa. Tasun
DYHKLMA MOXe [ia Ce 13M0JI3Ba 3a FOTBEHE Ha Pa3/INYHM XpaHu 6e3
NpeMUHaBaHe Ha MUPK3MITE OT eflHaTa XpaHa KbM AipyraTa.

ABTOMATUYHO NMOYNCTBAHE YPE3 MNMUPOJIN3A

3a roTBeHe Ha eipu NapueTa meco (Hag 2,5 kg).
MpenopbuBame fa o6pbLLATE MECOTO MO BPEME Ha FOTBEHETO, 3a
[la ce oneye eIHaKBO OT ABeTe CTpaHu. [penopbyuBame CbLLO OT
BPEME Ha BpeMme [a NonmBaTe MecoTo, 3a la He CTaHe NpeKaneHo

cyxo.
PIZZA

é 3a neyeHe Ha N1ua 1 xna6 C PasnnyHV BUOOBE U Pasmepu.
[lobpe e aa ce cMeHM No3nUMATa Ha TaBUTE 3a NeYeHe, cnef KaTo
MONOBMHATA OT BPEMETO 3a FOTBEHE U3Teue.

rPun

3a neyeHe Ha rpv Ha MbPXKONW, Keban, HaleHULK,
MPUroTBAHE Ha 3e/IeHYYKOB OrpeTeH 1 npernyaHe Ha xnso.
KoraTo neuete meco, npenopbyBamMe fa 13non3BaTe TaBaTa 3a
neyeHe, 3a la CbbypaTe OTAENAHMTE COKOBE: NMOCTaBETE TaBaTa Ha
HAKOE OT HKBaTa NoA peLeTbyHMs padT 1 HanenTte B Hest 200 ml
nuTerHa Boaa.

TYPBO IPUJ

3a neyeHe Ha eapu NapyeTa Meco (IXoMaH, roBeXI0
neuyeHo, nune). MpenopbyBame Aa U3Mo3BaTe TaBa 3a CbOMpaHe
Ha OTAESIAHMTE NP FOTBEHETO COKOBE: MOCTABEeTE TaBaTa Ha HAKOoe
OT HMBaTa Mo pewweTbYHUA padT 1 HaneTe B Hea 200 ml nuTeliHa
BOAa.

--~) BTACBAHE

1 \

3a fo6pPO BTacBaHe Ha CIaAKO MM apOMaTU3MPaHO TECTO.
3a ja akTmBMparTe Tasu GpyHKLMA, 3aBbpTETE K/loUa Ha TepMoCTaTa
KbM MKOHaTa.

@ EKO ®OPCMPAH Bb3aYX

3a neyeHe Ha eAHO HMBO Ha MapyeTa Meco C MITbHKa Un
6e3. [lpeKoMepHOTO 3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce NpefoTBPaTABa
nopaam cnabata, NpeKbcBallia OT Bpeme Ha Bpeme LipKynaLma Ha
Bb3yXa.

Mpwv n3non3saHe Ha Ta3u GyHKuma EKO namnmukata He cBeTu

Mo BPeMe Ha FOTBEHETO, HO MOXe A1a Ce BKJI0UM OTHOBO Ypes

HaTUCKaHe Ha 6yTOHa Q.

STEAM

PUBA I3 MECO %5 XNA6 %5

OyHKUnnTE OCUrypABaT OT/IMYHM Pe3ynTaTy
6narofapeHue Ha O6aBAHETO Ha Mapa KbM NporpammuTe 3a
rotBeHe. Korato ¢ypHaTa e cTyfieHa, Hanelte nUTeiiHa Boga Ha
IbHOTO Ha dypHaTa 1 n3bepeTte GyHKUMATA, KOATO OTrOBAPS Ha
MeToZa Ha NPUroTBsAHe Ha XpaHaTa. ONTUMaNHKTE KonnMyecTsa 1
TeMMepaTypu Ha BOJaTa 3a BCAKa KaTeropus xpaHa ca NoCOYEHN B
CbOTBeTHaTa rotBapcka Tabnuvua. He 3arpsaBaite npegBapuTtenHo
dypHaTa, npean Aa nocTaBuTe XpaHarta.

1. USBBUPAHE HA OYHKL A

3a pa n3bepeTe GyHKLMATA, 3aBbpTETE OyTOHA 33 M36MpPaHe 0
CcUMBONa 3a HeobxoayMaTa GyHKLMA: UyBa ce 3BYKOB CUrHas 1
OUCNNenAT cBeTBa.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLILA

PBYEH PEXUM

3a fla cTapTuparte 13bpaHaTa GyHKLMSA, 3aBbPTETE KitoYa Ha
TepMOCTaTa 3a 3ajlaBaHe Ha HeobxoArMaTa Temrnepartypa.

Monsa umaiiTe npeasmna; 1o Bpeme Ha roTBeHe MoXeTe fla NPOMeHWTe
GYHKUMATA, KaTo 3aBbPTUTE BYMOHA 3a U36UpaHe, i aa perynvpare
TEeMnepaTypara, Kato 3aBbpTrTe 6YMoHA Ha mepMocmama. Tazu

d)yHKLl,l/lﬂ HAMa [a CTapThpa, ako 6ym0Hbm HAd mepMocmama e Ha ¢ .

MorkeTe fa 33aa0eTe BPEMETO 3a FOTBEHE, KpaliHIe Yac 3a roTBeEHe
(camo aKko 3adageTe Bpeme 3a roTBeHe) 1 Tamep.

BTACBAHE

3a pa ctapTupate PpyHKUMATa "BTacBaHe', 3aBbpTeTe 6yTOHa Ha
TepMOoCTaTa Ha CbOTBETHUSA CMBOJT; ako dypHaTa e 3afafieHa Ha
Zpyra Temnepatypa, byHKUMATa HAMa fia CTapTrpa.

Mona nmante npefsua: MoxeTe fia 3afafeTe BpemeTo 3a roTBeHE,
KpaWiH1A Yac 3a roTBeHe (CaMo ako 3afazieTe Bpeme 3a roTBeHe) 1
Tanmep.

Korato ¢ypHata e cTygeHa,
HaneviTe MOCOYEHOTO B
CbOTBETHAaTa rotBapcka Tabnuua
KOMnMuecTBO BOZa B
onpeaeneHoTo 3a ToBa MACTO.
lNocTaBeTe xpaHaTa BbB pypHara.
3agaBaHe 1 akTMBMpPaHe Ha
oyHkumaTa B =: Cnen
Kpas Ha nporpamata oTBopeTe
BHVMAaTEJTHO BpaThuKaTa u
OCTaBeTe Maparta fia nu3fese
nocTeneHHo.

Mons nmante npeasma; o Bpeme
Ha roTBeHe Ha Mapa He OTBapANTe BpaT/YKaTa 1 HMKOra He AoN1BarTe
BOAA.

3.MPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE N CTATbYHA
TOMJIMHA

Cnep cTapTrpaHe Ha QyHKLMSTa Ce YyBa 3BYKOB CMIHAJ U Ha
ANCNIen ce NMoKa3Ba MMralla MkoHa Ji= , nokassalwga, Ye ¢pasara Ha
npefBapuUTENHO 3arpsABaHe e akTMBYpPaHa.

KoraTo Ta3u pasa npukIoum, ce YyBa 3ByKOB CUrHasl 1 MKOHaTa
2 cBetv HenpekbcHaTo Ha pucnnes, 3a fa nokaxe, ye GypHaTa
e OCTUrHara 3afafeHarta Temneparypa: Ha To31 eTan rnocTtaBete

NPOAYKTUTE BbB cbypHaTa nnpoabJiKeTe C rOTBEHETO.

Mona vmarTe npeasua; AKO NOCTaBKTeE XpaHaTa BbB GypHaTa, npean
npeaBapUTENHOTO 3arpABaHe Aa 3aBbPLUK, PEYNTATHT OT FOTBEHETO
MOXe [1a He € 330BOMNTENEH.

Cnep Kpas Ha FOTBEHETO 1 NpY AeakTuBrpaHa QyHKLUA MKOHATa
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B2 moxe na npombkm aa ce nokasea Ha auCnnes, [opu cnen
KaTo BEHTWIATOPBT 3a OX/aXAaHe ce e M3KITIoUWN, 3a Aa YKaxe, ue
BbB PypHaTa MMa OCTaTbyHa TOMIMHA.

Mona nmarte npensura: Bpemeto, cnef KoeTo MKoHaTa 13racsa,

€ Pas/nMyHo, 3aLLOTO 3aBUCK OT peanLia GakTopw, KaTo OKOHaTa
Temneparypa v u3non3saHata GyHKLMA. BbB BCUUKM Clydan ypenst
TPpAGBa Aa Ce CMATa 3a M3KITIOYEH, KOraTo NokasaneLsT Ha OyToHa 3a
n3bumpare coun kom ‘0"

4. NMPOrPAMMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e HeobxoaVMO Aa n3bepeTe GyHKUYWA, Npear Aa cTapTupare
MPOrpammpaHeTo Ha FOTBEHETO.

NMPOABIIMUTENHOCT

Hatnckaitte € , fokato nkoHata (¥: 11,00:00” 3anouHar Aa murat
Ha gucnnes.

Upez 4+ nnm — n3bepeTte HEOOXOAMMOTO BPEME 3a FOTBEHE 1
Cflefl ToBa HaTUCHETE ¢ 3a MOTBbPXKAEHNE.

3a fa akTuBMpaTe GYHKLUMATA, 3aBbPTETE Kitoya Ha TepMocTaTa jo
HeobxopvMmaTa TemnepaTypa: YyBa ce 3ByKOB CUrHan 1 Ha gucrnen
ce 3Bexpaa VHGOpPMaLMs, Ye FOTBEHETO € 3aBbpPLUEHO.

Monsa nmanTte Nnpeasua: 3a Aa OTMEHWTE 3aAaleHOTO BpeEMe 3a roTBeHe,
HaTvickanTe &), gokato nkoHata (¥ 3anouHe fa mura Ha gvicrnes,
Cnef KOeTo C MOMOLLTa Ha — Hy/IMpanTe BPeMETO 3a FOTBEHE [0
,00:00". BpemeTo 3a roTBeHe He BKtoUBa dasa Ha NoarpsBaHe.

. Ha gucnnes.
NPOrPAMUPAHE HA KPAVUHMA YAC HA TOTBEHE/
OTNOXEH CTAPT |—| miml |
Cnep kaTo 3afafieTe BpeMe 3a roTBeHe MOXeTe [a OT/IoKUTe CTapTa | [N
Ha GYHKUMATA, KaTo NpOorpamMmpare KparHms Yac: HaTuckante © , oSN
[IOKaTO VIKOHATa &3 Y TEKYLUMS Yac 3anoyHaT Ja M1raT Ha gucnies. 8

TOTBAPCKA TABJINLIA

7
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Ypes 4+ vnm — 3agarite yaca, B KOMTO MCKaTe Aja 3aBbpLU
roTBEHETO, U NOTBbpAeTe C &) .

3a pa akTmBMpaTe GyHKUMATA, 3aBbpTETE KIloYa Ha TepMocTaTa
[0 HeobxoavMaTa TemnepaTtypa: GyHKLMATA e OCTaHe Ha nay3a,
[OKaToO CTapTupa aBTOMATUYHO Cfief, Nepuoga ot Bpeme, KOMTo e
M34KCIIeH, 3a ia 3aBbPLUM FOTBEHETO B 33lafeHNA Yac.

Monsa nmanTe npensra; 3a 1a OTMEHUTE HAaCTPOWKATa, U3KITIoYeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTe ByTOHa 3a K3bMpaHe Ao nosuums 0

CTapTrpaHeTo CbC 3aKbCHEHNME He ce npepnara 3a GyHKumuuTe
Grill n Turbo Grill.

KPA/ HA TOTBEHETO

YyBa ce 3BYKOB CMrHa 1 Ha Aucnnes ce n3sexaa nHbopmauus, ye
byHKLMATA e 3aBbpLUeHa.

3aBbpTeTe OyTOHa 3a 13bUpaHe, 3a fa u3bepeTe Apyra GyHKUMS,
v Ha no3vumA, 0 3a aa nsknounTe dypHaTa.

Mons nmvaiiTe npeaua: AKO TaMepbT paboTy, Ha AUChNes Lie ce
penysa END 11 0CTaBalLOTO Bpeme.

5.HACTPOMKA HA TAUMEPA
Ta3um onuua He NpeKbCBa UK NPOrpamrpa roTBEHETO, HO BU
no3BosisABa [ja U3nos3eate AMCen Kato Talimep Nno BpemMe Ha
pabotella GyHKLWA niv Npy U3KNIQUeHa GypHa.

Hatuckaiite ©

, AOKaTO NKOHaTa

1,00:00 3anoyHaTt ga murat

Upes + nnn — 3apaiite HeOBXOAVIMOTO Bpeme 1 NOTBbPAETE C
. KoraTo 3afjaieHOTO Bpeme 13Teue, Lue ce Uye 3BYKOB CUrHarl.

6ene>KKv1: 3a a OTMeHWTe TanMepa, HaTnckanTe & , JoKaTo MKOHaTa
& 3anouHe ga muira, crep KOETo € MoMoLLTa Ha = HynvipaiiTe

BpemeTo Ao ,00:00"

MPEABAPUTENHO TEMMEPATYPA MPOABIKUTENHOCT HUBO U
PELIEMTA OYHKUMA " A rpABAHE (°C) (MVH) NPUHALEXXHOCTM
- fla 170 30- 50 e
KerkoBe c mas E Oa 160 30-50 _\___2|____,__’_
& fa 160 40- 60 —
= fla 160 25-35 3
Brcksutk / TapTanetn @ la 160 25-35 3
nla 150 35-45 4 2
= [la 190 - 250 15-50 /2
Muua / pokaua
4 2
fla 190 - 250 20-50 N
JNazaHA/nacTta Ha dypHa/KaHenoHu/naH @ [a 190 - 200 45 -65 \ 2 j
ArHeuwko / Tenewko / foBexpao / 3
Conncro 1 kg () fla 190 - 200 80-110 Lo
Munewxo / 3aewko / Matewko 1 kg = Ll 200 - 230 50- 100 L2
MpeneyveH xna6 @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
PeLLleT'bLleHg Tasa 3a neuere nunu Tg'?lj:;;aquee;ﬁV/l -Criila33aa Tasa 3a
NMPNHAAQN E)KHOCTI/I; Neeennn padT I ¢bopma 3a KeliKk Ha —J feveHe Ha PeleTbHHIA ~ - oTuexpaaxe /

peweTbyHua padt

pagt

TaBa 3a neyeHe
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&S BOAA | MPEABAPUTEJIHO 8 TEMNEPATYPA ¢ E3HmBoun
PELIENTA OYHKUMA (ML) 3ArPABAHE ) "Poﬂbm‘xﬁ"”o” NPUHAANEXHOCTY

PI/I6HI/I d)vlneTa / ctekoBe 0,5-2 cm EEM ] E}@ 250 190 210 15-25 L 3 j
Lana pV|6a 300 600 g STEAM I 8}@ 250 190 210 15-30 { 3 j
Lana pua (6OO g-12 kg) sTeAw 8?@ 250 180 200 25 - 45 L3
Fosem,qo neveHo anaurne 1 kg 8@ 250 190 210 40 - 55 3
ArHewku Kpaveta 500 g - 1,5 kg D@ 250 170 - 190 60-75 2
Mune / TOKaHk‘é / natnia o H S . o o [ 2
lsna 11,5 k. e w020 sms L2
Mune / Tokauka / natnya S 3

250 200 - 220 40 -60 ! j
Mapyera 5009~ 1,2 kg . S s A B
Mune / nynka / natnua _ 2
Uanasky g N N B B B
QFHEUJKO / ToBexpo / CBUHCKO 1 STEAM I g}@ 250 170 - 190 60 - 100 3
XneGue 80 - 100 g SEE) DS | 200 200 220 30 45 3
CaH,u,qu Py”no B TaBa 300 500 9 STEAM IE] E}@_] 250 170 - 190 45 60 3
CamyH x7176 500 g - 2 kg SEmE S 250 160 - 170 50 - 100 2
baretn 200 - 300 g 8@ 250 200 220 30 45 3

[NocoueHOTO Bpeme BKIoYBa $hasaTa Ha NPeaBapUTENHO 3arpaABaHe:
NPEenopPbYMTENHO € Aa MOCTaBMTE XPaHaTa BbB dypHaTa 1 fia 3ajaaeTe
BPEMETO Ha FOTBEHE, KOraTo CTapTVpaTe GyHKLMATA.

3a fia OTCTpaHWTe OCTaHanMA No AbHOTO Ha GypHaTa Hakmn cnep
rotBeHeTo ¢ B &), NpocTo HanelTe 250 ml 6a1 oLeT B MACTOTO
3a Bofa (KaTo antepHaTviBa MOXeTe [a 13Mon3BaTte npenapar 3a

KATAJINTUYHU NAHEJTA

npemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK. 3a HaJIMYHOCT Ha TakbB Npenapar
Ce CBbPKeTe C OTAeNa 3a cyieanpogakbeHo obcnyxBaHe). OcTaBeTe
[a paboTtu Ha cTarHa TemnepaTtypa 3a 30 MUHYTH, Cie KOeTo
roymcTeTe BLTPELUHOCTTA Ha PpypHaTa € Tonna Bofia U MeKa Kbpria.
MpenopbunTenHo e fa nounctaate ¢ypHaTa Han-Masiko Ha BCeKU 5
10 10 uuKbia Ha rotBeHe ¢ dyHKUMATa B &

Ta3u dypHa e 06opyaBaHa CbC CNELMAHN KaTaIUTAYHK NaHenu,
KOWTO yNecHsBaT NOUYNCTBAHETO Ha OTAENEHMETO 3a FOTBEHE
6narogapeHyie Ha cneuyanHoTo
CaMONMOYUMCTBALLO MOKPUTHE, KOETO € MHOTO
MopecTo 1 MoXe fAa abcopbupa MasHUHU 1
3amMbpcsBaHiA. MaHenuTe ca cBbp3aH C
HocauuTe 3a nonuuuTe: Korato pasmecreare
1 3aKperBaTe HocauuTe 3a NomumnTe, ce
YBEpPETE, e KYKUTe OTrope ca BMbKHaT/ B
CbOTBETHUTE OTBOPV B NMaHENNTE.

3a fa ce Bb3MoOM3BaTe Hall-[o6pe OT CaMOMOUMCTBALLMTE CBOMCTBA
Ha KaTaIMTUYHUTE MaHenV, NpenopbyBamMe fia HarpeeTe pypHata
110 200°C 3a okoro vac. B ToBa Bpeme dypHaTa TpabBa fa e npasHa.
Cnep ToBa ocTaBeTe dypHaTa fja ce OX/aan 1 C HeabpasvBHa rbba
npemMaxHeTe OCTaHanMTe 3aMbPCABaHWA OT XpaHaTa.

Mons umaiite npeasw; V13non3eaHeTo Ha KOPO3NBHM U abpasvBHM
npenapatu, rpyon YeTKy, Ten 3a TbPKaHe Ui Cnperose 3a GypHa, Moxe
13 NOBPEAN KaTanmTYHaTa MOBBPXHOCT 1 [1a BNOLIM CaMOMOYMCTBALLNTE
M ceolicTBa. CBbpKeTe Ce C OTaeNa 3a CNeAnpoAaxoeHo 0bCTyKBaHe
NPV HEOOXOAVMMOCT OT 3aMsAHa Ha NaHenuTe.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INMPABHOCTU

Mpo6nem %B'bBMO)KHa npvu4YnHa

Pewenne

‘Hama 3axpaHBaHe c

®ypHata He paboTu. _eNeKTpOoeHeprus.

‘YpenbT e N3K/oUYeH OT Mpexara.

MpoBepeTe fanu nMa HanpexxeHvie B Mpexarta 1 fanm
- dypHaTa e BKiloUeHa KbM Mpexarta.

|/|3KJ'IIO‘-I€T€ n BKNK4eTe ype,qa OTHOBO, 3a Aa BUANTE Oanu

Ha AnCnneA ce nseexaa F ‘HeusnpaBHOCT Ha ¢pypHara.

§CBbp>KeTe Ce C Hal-6/13KNA LEHTBP 3a CJIeANPOoaaK6eHo

nocneaBaxo ot u,mcbpvl nnn 6yKBVI

Ha prcnnes ce nossABa
cbobuieHuneTo “Hot" n nsbpaHata
pyHKUMAHe cTaptipa.

ETBbp,qe BVCOKa Temneparypa.

§o6cny>KBaHe Ha KINMeHTU 1 cboblLueTe YncnoTo cep OykBata F

'OcTaBeTe dypHaTa fla Ce OXNaau, NPeAu f1a akTuBMpaTe
;d)yHKuMﬂTa N36epeTe paznnuHa dyHKUNMA.

UCMNEAT NOKa3Ba HEACEH TEKCT
A ° {HacTtpoeH e gpyr e3uk.

‘CBbprKeTe ce C Hal-6M13KMA LEHTBP 3a Ceanpoaa}x6eHo
§o6cny>KBaHe Ha KIUeHTN.

nn3rnexna e noppeneH.

-
- - . MoOXeTe Ala HaMepuTe, KaTo:

mﬁ_}' «  TMocetute Hawws ye6cainT docs.whirlpool.eu

M3non3esate QR Kona

OupmMeHnTe NOAUTUKI, CTaHAAPTHaTa AOKYMEHTaUA 1 AoNbAHNTeNHa nHpopmauua 3a ypeaa

+  KaTo antepHaTvBa MoXeTe fia ce CBbpXKeTe C oTAena 3a cnepnpoaak6eHo o6cnyKBaHe (BXTe
[ | TenedOHHMA HOMEP B rapaHLUMOHHaTa KHUXKKA). [py KOHTaKT C oTAena 3a cneanponaxoeHo
obcny»kBaHe cbobLlaBaliTe KOJOBETE, MOCOYEHU Ha naeHTUdMKaLMOHHaTa TabenKa Ha Bawwa ypegs,.
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Kratke upute
ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju

pomo, registrirajte svoj uredaj na adresi
www.whirlpool.eu/register

" HR

A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe uredaja.

PROIZVODA WHIRLPOOL
OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

% o 3
@. &2 [SETTTLEEY PO 6 + .
Bl ) | — -
e = -
: 5z O :
1 2 3 5 6
1. GUMB ZA ODABIR 3. POSTAVLJANJE VREMENA 6. GUMB TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice odabirom
funkcije. Okrenite u polozaj 0 za
isklju¢ivanje pecnice.

2.SVJETLO

Kada je pecnica uklju¢ena, pritisnite

4.ZASLON
u pednici.
pripreme jela.

KLIZNE VODILICE | VODILICE RESETKI

Za pristupanje postavkama vremena
pecenja, odgodenog pokretanja i
mjeraca vremena. Za prikaz vremena
kada je pec¢nica iskljucena.

5. GUMBI ZA PODESAVANJE
Za promjenu postavki viemena

Okrenite kako biste odabrali potrebnu
temperaturu prilikom ukljucivanja
funkcija kojima se ru¢no upravlja.

Napominjemo: Gumbi se izvlace nakon
pritiska. Pritisnite gumbe na sredini kako bi
iskocili.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim
skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili donje kuke
(1) i klizne vodilice povucite prema gore skidajuci ih s gornjih
kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]
Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim pritisnite
donji dio kliznih vodilica na vodilice reSetki sve dok donje
kuke ne kliknu (2).

[b]

PRVA UPOTREBA

@)

X
N

i
J;. [

/ | AT

(L

[c]

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

1. Vodilice resetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite vanjski
dio vodilice i povucete je prema sebi da biste potporu i dva
interna zatika izvukli iz lezZista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u njihova
lezista. Zatim vanjski dio postavite u blizinu njegovog
lezista, umetnete nosac i ¢vrsto ga pritisnete prema stijenci
unutrasnjosti da biste provjerili je li vodilica reSetke dobro
ucvriéena.

[d]

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete uredaj:
pritisnite sve dok ikona @ i dvije znamenke sata ne
zapocnu treperiti na zaslonu.

M
JILELIL
Upotrijebite =+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite

za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet e treperiti.

Upotrijebite =+ ili — za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu.

Napominjemo: Kada ikona (& treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova peénica moze ispustati mirise koji su nastali tijekom
proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pe¢nicu
zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni mirisi. Uklonite
zastitne kartone ili prozirne folije iz pec¢nice i izvadite pribor
koji se nalazi u pecnici.
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Otprilike jedan sat pecnicu zagrijavajte na 250 °C. Za to
vrijeme pecnica mora biti prazna.

FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

KONVENKCIJSKO
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.

S KRUZENJE ZRAKA

%) Zaistovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova funkcija
mozZe se upotrebljavati za pripremu razlicitih vrsta hrane, a da
se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane na drugu.

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako
biste osigurali da se obje strane ravhomjerno zapeku.
Preporucujemo i da meso Cesto premazujete kako bi se
izbjeglo da se pretjerano isusi.

PIZZA

Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha. Bilo
bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na polovici
pecenja.

GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti pliticu za
sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja: posudu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml
vode.

TURBO GRILL

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za sakupljanje viska
tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i dodajte
200 ml vode.

--~) DIZANJE TIJESTA

1 \

Kako bi se omogucilo ucinkovito dizanje tijesta za
kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu kako
biste ukljucili ovu funkciju.

@ ECO TERMOVENTILACIJA

Za pecenje pecenkii punjenih komada mesa na jednoj
reSetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je blagim,
intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moze se ponovno ukljuciti

pritiskomna & .

STEAM
RIBA 33 MESO 5 KRUH %5

Funkcije pruzaju izvrsne rezultate zahvaljujudi
dodavanju pare u cikluse kuhanja. Iskljucivo kada je pecnica
hladna dodajte pitku vodu na dno pecnice i odaberite funkciju
koja odgovara vasem nacinu pripreme. Optimalna koli¢ina
vode i temperature za svaku od kategorija namirnica navedeni
su u odgovarajucoj tablici kuhanja. Nemojte zagrijati pe¢nicu
prije stavljanja jela.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir prema
simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon i oglasit ¢e
se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete gumb
termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

§

NG
7

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumba za odabir ili podesiti temperaturu okretanjem
gumba termostata. Funkcija se ne moZe pokrenuti ako je ukljucen
gumb termostata 8 . Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac
vremena.

DIZANJE TIJESTA

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovarajucem simbolu; ako je pecnica

postavljena na drugu temperaturu, nece se pokrenuti funkcija.

Napominjemo: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka
kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjera¢ vremena.

Tek kada je pecnica hladna,
napunite udubljenje u pecnici
koli¢cinom vode navedenom u
odgovarajucoj tablici pecenja.
Namirnice stavite u pecnicu.
Postavite i ukljucite funkciju
B = 1: Na kraju pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
polako izade.

Napominjemo: Prilikom kuhanja
na pari nemojte otvarati vrata i
nikada nemojte nadolijevati vodu.

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i ikona [!12 koja
treperi na zaslonu oznacavaju da je ukljucena faza zagrijavanja
pecnice.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljuc¢ena ikona

@2 na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica dosegla postavljenu
temperaturu: tada stavite jelo u unutrasnjosti i nastavite s
pecenjem.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pec¢nicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.
Nakon zavrietka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije, ikona
B2 mozei dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon $to se
ventilator iskljuci, $to znaci da u pecnici jos ima zaostale
topline.

Whj;lﬁool



Napominjemo: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razlicito je
jer ovisi 0 nizu ¢imbenika, kao $to su temperatura okoline i funkciji
koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se smatra
iskljucenim kad je strelica na gumbu za odabir okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

DrzZite pritisnutim sve dok ikona (¥: i“00:00” zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

ST
l L
el

Upotrijebite 4 ili — za postavljanje potrebnog vremena
pecenja i pritisnite za potvrdu. Funkciju ukljucite
okretanjem gumba termostata na potrebnu temperaturu:
oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu e se oznaditi da je
pecenje zavrseno.

Napominjemo: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste postavili,
pritis¢ite sve dok ikona (¥ zapo¢ne treperiti na zaslonu, a zatim
upotrijebite — za ponovno postavljanje vremena kuhanja na
"00:00". To vrijeme kuhanja ukljucuje fazu predgrijanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena zavrsetka:
pritisnite sve dok ikona &g i trenuta¢no vrijeme zapoc¢nu
treperiti na zaslonu.

zavrsetka i pritisnite za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija se priviemeno prekida dok se
automatski ne ukljuci nakon isteka izracunatog vremena kako
bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste postavili.

Napominjemo: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaciti da je
funkcija zavriena.

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu funkciju ili
u 0 kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napominjemo: Ako je ukljucen mjera¢ vremena, na zaslonu ¢e
se naizmjenicno prikazivati “END”" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenje, ali omogucuje vam
da zaslon upotrebljavate kao mjera¢ vremena dok je funkcija
ukljucena ili kada je pecnica isklju¢ena.

Drzite pritisnutim sve dok ikona i“00:00" zapocnu
treperiti na zaslonu.

//——

-/,

,

Upotrijebite + ili — za postavljanje vremena i pritisnite

S za potvrdu. Kada mjerac¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
Eigmin | odabranog trajanja oglasit ¢e se zvuéni signal.
,,l— LI l Napomene; Mjerac vremena ponistite tako da drZite pritisnuto
% dok ikona & ne poéne treperiti, a zatim upotrijebite — za
* ponovno postavljanje vremena na “00:00".
Upotrijebite 4 ili — za postavljanje zeljenog vremena
PRETHODNO o RAZINA I DODATNI
RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAVANJE TEMPERATURA (°C) :TRAJANJE (MIN) PRIBOR
= Da 170 30-50 e
L. . . 2
Kolaci od dizanog tijesta @ Da 160 30-50 —r
Da 160 40 - 60 I B
(- Da 160 25 -35 3
Keksi / vocne tortice Da 160 25-35 3
& Da 150 35-45 4 2
(= Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Da 190 - 250 20-50 —
Lazanje/zapecena tjestenina/ _ _ 2
kaneloni/kolaci s vo¢em @ Da 190 -200 45-65 —
Janjetina / teletina / govedina / a B 3
wvinicting 1 kg = Da 190 - 200 80-110 Lo
R o Y 2
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg @ Da 200 -230 50-100 \ |
Prepeceni kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“.’_
DODATNI : Plitica za pecenje / plitica za Ell(itic? za
_____ « Posuda za pecenjeili : \ j skupljanje viska tekucine ili : _prikupljanje
PRIBOR h " Resetka e lim za pecenje na zi¢anoj —  viska tekucine /

kalup za torte na resetki:

resetki

Lim za pecenje
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PRETHODNO
RECEPT FUNKCUA  +3VODA (ML) ZAGRIAVANJE 8 TEMPERATURA (°C) C*TRAJANJE (MIN) DO?A'T‘,QIZF',';’:\B'OR

Riblji fileti/odresci 0,5 2 cm SE 250 - 190 21 o 15-25 L3,
Cuela r|ba 300 -600 g STEAM E?@ 250 - 1190-210 15-30 L3
Cijela tiba 600 g-12 kg SEN S 250 - 180 - 200 25-45 L3
ilabo peéeno govede pecenje 1 STEAM I g}@ 250 . 190 - 210 40 - 55 3

S S S R B
Janjeca koljenlca SOO 9- 1,5 kg STEAM IE] E}@ 250 - 170-190 60-75 2
bile 7 biserka / patka Sl - OSSR N e ‘=fz
Cilela 1~ 15kg e D 2 200720 ARSI —
Pile /biserka/patka g} 3

STEAM B 2 - 2 - 22 40 -

Komadi5009g - 1,5 kg < 50 . 00-220 | o-%0 L. —
Pile / pura / patka _ 2
Ciela 3 kg om0 - wewo A .
Janjetina / teletina / govedina / S ) _ 3
svinjetina 1 ko Sl | I AR A 0 —
Mali kru§C|C| 80 100 g E}@ 200 - 200 220 30-45 3
SendV|c kruh u kalupu 300 - SOO g 8’@ 250 - 170 190 45-60 3
Kruh SOOg Zkg 553:] 250 - 160— 170 50 - 100 2
Bageti 200 - 300 g STEAM ) 53@3;] 250 - 200 - 220 30-45 3

Navedeno trajanje ukljucuje fazu predgrijanja: preporucujemo da
jelo stavite u pecnicu i postavite vrijeme kuhanja kada pokrecete
funkciju.

Da biste uklonili preostali kamenac s dna unutradnjosti
nakon pecenja BEM =], samo ulijte 250 ml alkoholnog
octa u udubljenje (ili mozZete upotrijebiti neki od proizvoda

KATALITICKE PLOCE

za uklanjanje kamenca. Dostupne proizvode potrazite u
postprodajnom servisu). Pustite da djeluje 30 minuta, a
unutrasnjost zatim ocistite toplom vodom i mekom krpom.
Cidc¢enje se preporucuje barem nakon svakih 5 - 10
ciklusa kuhanja.

Ova je pecnica opremljena posebnim katalitickim folijama
kako bi se olak3alo ¢is¢enje odjeljka za kuhanje zahvaljujudi
njihovom posebnom premazu s
funkcijom samociscenja koji je visoko
porozan i moze upiti masnocu i
prljavstinu. Te su plo¢e postavljene na
vodilice resetki: prilikom premjestanja i
ponovnog postavljanja vodilica resetki
provjerite jesu li kukice na vrhu
umetnute u odgovarajuce otvore na
ploc¢ama.

RJESAVANJE PROBLEMA

Kako biste na najbolji nacin iskoristili svojstva samocisc¢enja
katalitickih plo¢a preporucujemo da pecnicu oko jedan sat
zagrijavate na 200 °C. Za to vrijeme pecnica mora biti prazna.
Zatim pustite da se pecnica ohladi prije no $to uklonite
ostatke jela neabrazivnom spuzvom.

Napominjemo: Upotreba nagrizajucih ili abrazivnih sredstava za
¢is¢enje, hrapavih cetki, sredstva za ribanje ili rasprsivaca za ¢is¢enje
pecnice mogla bi ostetiti kataliticku povrsinu i unistiti njena
svojstva samocisc¢enja. Obratite se nasem postprodajnom servisu
ako trebate zamjenske ploce.

Problem %Moguc’i uzrok

RjesSenje

Pecnica ne radi. Nestalo je struje.

§Do§|o je doisklju¢enja iz mreze.

:Provjerite ima li struje u mrezi i je li pecnica ukopcana u
istruju.
IskUuate i ponovno uk|jUCIte pecnicu kako biste provijerili

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F* -~
" :Kvar pec¢nice.
|za kOJeg sluedl brOJ |I| sIovo : P

iObratlte se najblizem postprodajnom servisu za korisnike i
:navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F".

Na zaslonu se pnkazu;e poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se

Previsoka temperatura.
funkcija ne pokrece. :

%Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja funkcije.
:Odaberite drugu funkciju.

Tekst na zaslonu nije jasani ¢ini L . S
se da je u kvaru. §PostavIJen je neki drugi jezik.

- posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
m.;j'. +  upotrebom QR koda
u proizvoda.

] I Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako:

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate naSem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici
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Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI
VYROBEK WHIRLPOOL

Z ) Prejete-lisiziskat plnou podporu, zaregistrujte
svUj spotiebi¢ na www.whirlpool.eu/register

. CS

pokyny.

j Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS OVLADACIHO PANELU

o = B
@ & SR 5 + -
=y @ — —
e = -
: 5z O :
1 2 3 5 6
1. VOLICI KNOFLIK 3. NASTAVENI DENNIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem funkce.
Ptejete-li si troubu vypnout, otocte do

Pro pfistup k nastaveni doby ptipravy,
odloZeného startu a ¢asovace.

Otocenim se voli teplota pfi aktivaci
manudlnich funkci.

polohy 0. Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté trouby. Upozornéni: Ovladace jsou zamackavac.
iaQS'VItETLE:)NI 5 stisknuti 4. DISPLE) Stisknete-li je uprostted, vysko¢i ven.
yz Je trguba zapnuta, stsknuiim 5. TLACITKA NASTAVENI

tlacitka 0 se zapind nebo vypina
svétlo vnitfniho prostoru.

VYSUVNE LISTY A VODICi MRIZKY

Pro zménu nastaveni doby pfipravy.

Pfred pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list ochrannou
pasku [a] a poté ochrannou félii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo k vyhaknuti
ze spodnich hackul (1) a nasledné zatahnéte smérem nahoru,
¢imz dojde k vysazeni z hornich hacki (2).

OPETOVNE NASAZENIi VYSUVNYCH LIST [d]

Zahaknéte horni hacky za vodici mfizku (1) a nasledné oproti
ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud spodni hacky
nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[b]

@)

47
i

—

[c]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH MRIZEK

1. Pro demontaz boc¢nich vodicich mrizek pevné uchopte
vnéjsi ¢ast mrizky a vytahnéte ji smérem k sobé. Tim se uvolni
podpéry a dva vnitini hacky z pfislusnych otvor(.

2. Pfi vraceni vodicich mfiZzek na misto nejprve zasurite hacky
do pfislusnych otvord. Poté nastavte vnéjsi cast k prislusnému
otvoru, zasunte podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé
trouby, aby se vodici m¥izky zajistily na misté.

[d]

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit ¢as:
Podrzte , dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona @ advé
Cislice nastaveni hodin.

S e
alnaly
QLI
ol

Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro potvrzeni
stisknéte . Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni
minut. Pro nastaveni minut pouzijte + nebo — apro

potvrzeni stisknéte ©) .
Upozornéni: Kdyz blika ikona &, napf. v dasledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit znovu.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jednd se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahtat troubu
prazdnou za Uc¢elem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu. Z trouby odstrante véechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfislusenstvi.
Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
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V této dobé musi byt trouba préazdna.

Upozornénf: Pfi prvnim pouZiti trouby doporuc¢ujeme prostor vétrat.

FUNKCE A KAZDODENNI POUZITI

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

HORKY VZDUCH

= Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduji stejnou
teplotu na nékolika vyskovych Urovnich soucasné (maximalné
tfech). U této funkce nedochazi k vzajemnému pfenosu vini
mezi jednotlivymi jidly.
AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). BEhem
pfipravy doporucujeme masem otacet, aby bylo zajisténo
dukladné a rovhomérné zhnédnuti na obou stranéch. Rovnéz
doporucujeme maso ¢asto podlévat, aby nedoslo k jeho
pfiliSnému vysuseni.

PIZZA

K peceni pizzy a chleba rlznych druh a velikosti.
Doporucujeme prohodit polohu plechtd v poloviné doby
peceni.

GRIL

Ke grilovani steakd, kebab( a klobds, k zapékéani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolfujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli uroven pod roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.

TURBO GRILL

K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd, kufat).
K zachyceni uvolnujicich se $tav doporucujeme pouzivat
odkapavaci plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven pod
rostem a pfidejte 200 ml pitné vody.

--~) KYNUTI

1 \

Napomaha sladkému nebo slanému téstu ucinné
vykynout. Funkce se zapina otoc¢enim ovladace termostatu na
pfislusny symbol.

@ EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné Urovni.
Diky pozvolné a stiidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno
pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka z(stane po
celou dobu pfipravy vypnuta. Béhem peceni je ale mozné ji

opét zapnout stisknutim & .

STEAM
RYBY O MASO 5 CHLEB 75

Funkce zajistuje vynikajici vysledky diky pfidani
pary béhem pecicich cykl. Do spodni ¢asti studené trouby
nalijte pitnou vodu a zvolte funkci odpovidajici zplisobu
pfipravy daného pokrmu. Optimalni mnozstvi vody a teploty
pro jednotlivé kategorie pokrm0 jsou uvedeny v pfislusné
tabulce peceni. Troubu pfed vlozenim jidla pfedehfejte.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou teplotu
otocenim ovladace termostatu.

(1)
(11

N\ 7
G2y

§

4

Upozornénf: Behem peceni mlzete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu
v poloze @ . Mdzete nastavit dobu piipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce ,Kynuti” otocte ovladac termostatu na
pfislusny symbol; je-li trouba nastavena na jinou teplotu,
funkce se nespusti.

Upozornéni: Mdzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonéenf (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

Pouze pokud je trouba
studend, do prohlubné nalijte
vodu v mnozstvi doporuc¢eném
v pfislusné tabulce peceni.
Vlozte jidlo do trouby.
Nastavte a aktivujte funkce
BT =1: Na konci peceni
opatrné otevrete dvere

a nechte paru pomalu vyjit
ven.

Upozornénf: Béhem tepelné
Upravy v pafe neotevirejte dvirka
a nikdy nedoplnujte vodu.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici ikona 32
na displeji indikuji, Ze faze pfedehfivani byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona [ﬂ: na displeji
indikuje dosazeni nastavené teploty: V tomto okamziku vlozte
jidlo do trouby a pokracujte v peceni.

Upozornént: VlozZeni jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani
mUZe mit negativni vliv na konec¢ny vysledek pfipravy pokrmu.

Po dokonceni vafeni a deaktivaci funkce mize zlstat
ikona @: viditelna na displeji, a to i po vypnuti chladiciho
ventildtoru, na znameni toho, Ze je v prostoru trouby stale
zbytkové teplo.
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Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé
faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita funkce.

V kazdém pripadé je spotfebic¢ vypnuty, pokud je ukazatel na
volicim knofliku otocen do polohy ,0".

4. PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite zvolit funkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte © , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (¥
a,00:00"

SN
min'mln
LI
J
K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte + nebo —,
poté potvrdte stisknutim ) .
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se
zobrazi, Ze je peceni ukonceno.
Upozornéni: Zrusit nastavenou dobu pecenti Ize stisknutim © ,
dokud na displeji neza¢ne blikat ikona ¢, poté tlacitkem —
vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba pecenf zahrnuje fazi
predehfevu.

NAPRQGRAMOVANi CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odloZit spusténi funkce
naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte © , dokud na
displeji neza¢ne blikat ikona &% a aktualni ¢as.

_II_I _II_I
Y

&=

K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy pouzijte 4+

TABULKA TEPELNE UPRAVY

nebo — a potvrzeni provedte stiskem © .

Aktivujte funkci otoc¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti se
automaticky po urcité dobé, ktera byla vypoctena tak, aby
pfiprava pokrmu byla dokoncena ve vami nastaveném case.
Upozornéni: Nastaveni se zrudi vypnutim trouby otocenim
ovladace vybéru do polohy .0

Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro funkce Gril a
Turbo Gril.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze funkce je
ukoncena.

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim 0 vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidavé
zobrazuje ,END" a zbyvajici Cas.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale umozni vam
pouzit displej jako ¢asovac¢, bud béhem aktivni funkce, nebo

u vypnuté trouby.

Tisknéte © , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona & 8]
a,00:00"

I_II_IIIII
L ll I\\

K nastaveni éasu pouzijte + nebo — a provedte potvrzeni
stisknutim © . Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu
samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusfte tak, ze podrzite © , dokud nezacne
blikat ikona © , poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOB(':ATE;IANI A PR%JST.?JEIIIEEI’:I]STVI'
= Ano 170 30-50 —
Kynuté kolace Ano 160 30-50 ,\éﬁ
Ano 160 40_60 '\...é'.l‘ '\“:I;!l‘
= Ano 160 25-35 3
Cajové petivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia (typ chlebového peciva) 2 5
Ano 190-250 20-50 A
Lasagne / zapékané téstoviny / . B 2
masové cannelloni / nakypy @ Ano 190-200 45-65 —
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg = Ano 190-200 80-110 L2
Kufe/kralik/kachna 1 kg (= Ano 200-230 50-100 L
Opeéeny chléb ™ 5' 250 2-6 Lo
L . . Nidoba na peceni neboé Plech na peceni/ odkapavaci Odkapévaci
PRISLUSENSTVI :  =eeeees ~ Rost aFr p ! P (hluboky) plech nebo petici : -~ plech /

dortova forma na rostu :

nadoba pro polozeni na rost : Plech na peceni
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RECEPT FUNKCE | +3VODA (ML) PREDEHREV 8 TEPLOTA (°C) ) A PESESQQ’;SNTW
Rybi filé / steaky 0,52 cm % 20 | — 190210 1525 3,
Cela ryba (300 g - 600 kg) gEme Sy 250 0 — 190210 L L3
Cela ryba (600 - 1,2 kg) 5 20 | — 180200 | 2545 N
Krvavy rostbif 1 kg % 250 o — 190210 a0-55 3
Jehnécikolinko 500 - 15kg | BEEN®SZ 250 | — 1704190 60-75 | 2
g i B T .. s
it il T P P O e
Clestg e |mmR%| a0 | = e-s0 | s .
Jehné¢i/hovézi/veptové 1 kg B3 250 — 170-190 60-100 3,
Maly chléb 80-100g o %5 200 — 200220 30-45 3
e =L S B N S = B
Bochnik chleba (500 g - 2 kg) S ) 250 — 160-170 50-100 2.
Bagety 200-300g  mmm=%y 20 | — 200220 30-45 3

Uvedend doba zahrnuje i dobu predehfivani. Doporucujeme vlozit
jidlo do trouby a nastavit dobu peceni pfi spousténi funkce.

Pro odstranéni zbylého vodniho kamene ze dna trouby po
tepelné pfipravé pomoci nalijte do prohlubné dna
250 ml bilého octa (popfipadé pouzijte specialni prostredek

KATALYTICKE PANELY

na odstranéni vapenatych usazenin). Jeho dostupnost
zjistéte v servisnim stredisku). Nechte jej plisobit 30 minut pfi
pokojové teploté, potom dno vycistéte teplou pitnou vodou
a mékkym hadrem. Doporucujeme provadét cisténi alespori
jednouza5az10 pecicich cykld.

Tato trouba mUize byt vybavena specidlnimi katalytickymi
vlozkami, které usnadnuji ¢isténi vnitini ¢asti trouby diky
specidlnimu samocisticimu povrchu, jez
je vysoce porézni a schopny pohlcovat
mastnotu a nedistotu.

Tyto panely jsou upevnény k vodicim
mfizkdm: Pfi vkladani a ndsledném
upevnovani vodicich mfizek dbejte na
to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvord v panelech.

Pro nejlepsi vyuziti samocisticich vlastnosti katalytickych
panell doporucujeme zahtivani trouby na 200 °C po dobu
pfiblizné jedné hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Poté, pfed odstrariovanim veskerych zbytkd jidel pomoci
jemné houbicky, nechejte troubu vychladnout.

Upozornéni: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich
prostfedkd, drsnych kartackd, dratének nebo sprejd do trouby
by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samodistici
vlastnosti. Potfebujete-li ndhradni panely, obratte se na nase
stfedisko poprodejnich sluzeb.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém . Mozna pficina

. Reseni

Trouba nefunguje. i PferuSeni napajeni.

- Odpojeni od elektrické siteé.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

. pfipojena k elektrickému napajeni.

. Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
i stale trva.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo - Trouba je rozbita.
_pismenem. ;

Na displeji se zobrazi zprava
,Horké" a zvolena funkce se

Teplota je pfilis vysoka.
nespusti. :

. Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
: jinou funkci.

Text na displeji se

zobrazuje  nezfetelné . Nastaveni jiného jazyka.
a zda se, Ze je poskozeny. {

Obratte se na své nejblizsi zakaznické stredisko
: poprodejnich sluzeb.

ool

z nasi webové stranky docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kodu,

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku ziskate:

. pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pri
[ | kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
=/ toode aadressil www.whirlpool.eu/register

ohutusjuhend.

j Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

JUHTPANEELI KIRJELDUS

i}@ (2‘ seecceceagene O + -
) .
) @ — —
; ....... . g —
: 5 O :
i :
1 2 3 5 6

1. VALIKUNUPP

Ahju sisselilitamiseks ja funktsiooni
valimiseks. Ahju véljalulitamiseks
keerake nupp asendisse (

2.VALGUSTUS kellaaega.
Kui ahi on sisse lulitatud, saate seda 4. EKRAAN
vajutades £} lulitada sisse voi vilja 5. SEADENUPUD

ahju valgustuse.

3. KELLAAJA SEADISTAMINE
See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on vilja lulitatud, nditab see

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poOorates saate kasifunktsioone
aktiveerides valida soovitud
temperatuuri.

Pange tdhele: Nupud liiguvad valjapoole.
Vajutage keskel olevaid nuppe ning need
klopsavad vilja.

Kipsetusaja muutmiseks.

LIUGSIINID JA RIIULJUHIKUD

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip [a] ja
seejarel kaitsefoolium [b].

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste konksude
(1) kiljest lahti tuleks, ja seejarel tommake liugsiine Ules, et
need ulemiste konksude (2) kiljest eemaldada.
LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge ja seejarel
vajutage liugsiinide alumist osa vastu riiulijuhikuid, kuni

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

[b]

;l

alumised konksud kldépsuga paika kinnituvad (2).
(U]

/

o

4

[d]

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE
1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini valisosast
ja tdbmmake seda enda poole, et eemaldada tugi ja kaks
sisemist tihvti oma pesadest.

2. Riiulisiinide Gimber paigutamiseks hoidke neid avause
lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti pesadesse. Seejarel viige
valine osa pesa juurde, sisestage tugi ja vajutage tugevalt
60nsuse seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata kellaaeg:
Vajutage nuppu , kuni tabloole iimub ikoon ® ja
kahekohaline tundide naidik hakkab vilkuma.

\nln'mly
LI
Tundide seadmiseks vajutage nuppe + voi — ja

kinnitamiseks vajutage nuppu . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite ndidik. Minutite seadmiseks vajutage
+ véi — ja kinnitamiseks vajutage .

Pange tihele: Kui ikoon ( vilgub (naiteks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti maarama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jadanud I6hnu: see on taiesti
tavaparane. Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad. Eemaldage
ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes ks tund temperatuuril 250 °C. Ahi
peab sel ajal olema tiihi.

Whj;lfz?ool




Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav
ruumi tuulutada.

FUNKTSIOONID JA IGAPAEVANE KASUTAMINE

TAVAPARANE KUPSETAMINE

Mis tahes tutpi roogade kiipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.

SUNDOHK

=) Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks sama
temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada erinevate
toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et tGihe toidu I6hn
voi maitse kanduks Ule teisele.

AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Suurte lihattikkide (lle 2,5 kg) kiipsetamine. Soovitame
liha kiipsetamise ajal iUmber p&drata, et mélemad pooled
Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti soovitame liha mdne aja
tagant leemega Ule valada, et see dra ei kuivaks.

PITSA

Mitut tllpi ja suuruses pizza ning saia klipsetamiseks.
Soovitatav on kiipsetusplaatide asetus umbes poole
kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: paigutage nérgumispann resti
alla Gikskoik millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

TURBOGRILL

Suurte lihatikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni: paigutage
nérgumispann resti alla kskoik millisele tasandile ja valage
sinna 200 ml vett.

--~) KERGITAMINE

1 \

Magusa voi soolase taigna téhus kergitamine.
Funktsiooni sisseliilitamiseks keerake termostaadinupp
vastavale ikoonile.

@ SAASTLIK SUNDOHK

Uhes tiikis praadide véi taidisega lihaldikude
kiipsetamine thel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist.

Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle
saab sisse lilitada, vajutades nuppu E .

STEAM

KALA B3 LIHA %5 KUPSETISED &5

ReZiimi funktsioonid tagavad suureparased
tulemused tanu kiipsetuststklitele lisatud aurule. Valage
kiilma ahju pdhja joogivett ja valige soovitud kiipsetamiseks
sobiv funktsioon. Iga toidu jaoks optimaalsed veekogused
ja temperatuurid on toodud kiipsetustabelis. Arge
eelkuumutage ahju enne toidu sisestamist.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks po6rake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kélab helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake termostaadinuppu,
et mdarata soovitud temperatuur.

N\ 7
(=)
77\

Pange tahele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta, podrates
valikunuppu vo6i muutes temperatuuri termostaadinupuga.
Funktsioon ei kaivitu, kui termostaadinupp on asendis . Saate
madrata klpsetusaja, kiipsetamise I6puaja (@inult siis, kui madrate
kUpsetusaja) ja taimeri.

KERGITAMINE

Kergitamise funktsiooni kdivitamiseks pdorake
termostaadinupp vastava simboli juurde. Kui ahi on maaratud
muule temperatuurile, ei kdivitata funktsiooni.

Pange tahele: Saate maarata klipsetusaja, kipsetamise [6puaja
(@inult siis, kui madrate kUpsetusaja) ja taimeri.

Taitke kiilma ahju stivend
vastavas klpsetustabelis
toodud joogivee kogusega.
Pange toit ahju.

Kinnitage ja aktiveerige
funktsioon XY ]: Parast
avage ettevaatlikult uks ja
laske aurul aeglaselt hajuda.

Pange tahele: Arge avage auruga
klpsetammisel kunagi ust ega
lisage auru.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja ekraanil vilkuva
ikooniga @2 marku, et eelsoojenduse etapp on aktiveeritud.
Kui eelsoojendus on [6ppenud, kdlab helisignaal ja naidikul
pusivalt polev ikoon 82 annab teada, et ahi on jéudnud
seatud temperatuurini: nlilid asetage toit ahju ja alustage

kiipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.
Parast klipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,

véib ikoon §2 ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on vélja lilitunud, et viidata sektsioonis
esinevale jadkkuumusele.

Whj;lﬁool



Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon valja lUlitub, oleneb erinevatest
teguritest, nagu keskkonnatemperatuur ja kasutatav funktsioon.
Toote voib igal juhul lugeda valjallitatuks, kui valikunupu osuti on
asendis ,0".

4. KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt valida
moni funktsioon.

KESTUS

Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma (¥ ikoon
ja,00:00",

N i

Lt

JILFLIL
@

Maarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg ning vajutage
kinnituseks nuppu & .

Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: kdlab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele: Madratud kipsetusaja tihistamiseks hoidke nuppu
all, kuni ikoon (%: hakkab ekraanil vilkuma. Seejarel kasutage
nuppu —, et méadrata kipsetusajaks ,00:00". See kipsetusaeg
sisaldab ka eelsoojenduse etappi.

KUPS!E_TAMISE LOPUAJA/
VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni kaivitamise
aega edasi likata, programmeerides selle I6puaja: vajutage
nuppu © , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon &3 ja
praegune kellaaeg.

—
T
|

N —

m

!
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Klpsetamise I6puaja seadmiseks kasutage nuppu + voi — ja

kinnitamiseks vajutage & .

Aktiveerige funktsioon, p&drates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: funktsioon jaab ootele ja hakkab téole
automaatselt parast arvutatud aja moodumist, et kiipsetamine
I16peks seatud ajal.

Pange tahele: Selle satte tUhistamiseks lUlitage ahi valja, podrates
valikunupu asendisse “ 0 ”.

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli funktsioonide
jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et funktsiooni t66 on
I6ppenud.

Po6rake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi valige
asend, 0 "ahju valjaltlitamiseks.

Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadnud aega.

5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist, kuid
voéimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
téotamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja lulitatud).
Hoidke nuppu all, kuni ekraanil hakkab vilkuma & ikoon
ja,00:00"

N e e —?
min'nln
LI

&

Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + véi — ja
kinnitamiseks vajutage & . Kui taimer on seatud aja lugemisel
joudnud nulli, kélab helisignaal.

Markused: Taimeri tlhistamiseks hoidke nuppu all, kuni ikoon
€ hakkab vilkuma. Seejérel ldhtestage nupuga — aeg vaartusele
,00:00".

KUPSETUSTABELID
RETSEPT FUNKTSIOON : EELKUUMUTUS : TEMPERATUUR (°C) : KESTUS (MIN) TASE JATARVIKUD
= Jah 170 30-50 .
Parmitainast koogid & Jah 160 30-50 qéﬁ
Jah 160 40- 60 —
= Jah 160 25-35 3
Kiipsised/marjakorvikesed @ Jah 160 25-35 1;,
Jah 150 35-45 LA 2
= Jah 190 - 250 15-50 172
Pitsa/focaccia i 190 - 250 2ou50 2 5
N ~
Ilzgi\annejﬁcfoknuizs/eltaalftji(rj\ep[aa?rtjlzas @ Jah 190-200 45-65 ;'
I;:;Tiizli]hig/ vasikaliha / veiseliha / @ Jah 190 - 200 80-110 ;‘
Kanapraad/janesepraad/pardipraad 1 kg @ Jah 200 - 230 50-100 ;,
Rostitud sai/leib ™ 5 250 2-6 L2

Ar

TARVIKUD i Acm Traatrest

Ahjundud voi
kipsetuspann restil

Kiipsetusplaat / ndrgumispann:
el :
kiipsetusnou traatrestil

Nérgumispann/
Klpsetusplaat

Whj;l?ool



RETSEPT FUNKTSIOON | »3VESI (ML)

Kalafilee/-16igud 0,5 - 2 cm 8@

Terve kala 300 - 600 g srea B 250

Terve kala 600 g - 1,2 kg )

Veisepraad pooltoores 1 kg E}@ 250

Lambakoot 500 g - 1,5 kg
Kana/parikana/part
Terve 1-1,5kg
Kana/parlakana/part
Tukeldatud 500 g-1,5 kg
Kana/kalkun/part
Terve 3 kg

Lambaliha/veiseliha/sealiha 1 kg

sTEAM B E}@

sTEAM B E’}@

STEAM E}@ 250

B3

sTEAM & 8@

Véike leib/sai 80-100 g E}@

Vormileib/sai300-500 g B3

Leib/sai 500 g-2 kg B3 250

Baguette'id 200-300 g 23

Viidatud aeg sisaldab eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu
ahju ja mddrata kUpsetusaja funktsiooni kdivitamise ajal.

Ahjuddnsuse pohjast katlakivi eemaldamiseks parast
programmi kasutamist valage 66nsusse 250 ml
valget daadikat (voi kasutage spetsiaalset katlakivieemaldajat,

KATALUUTILISED PANEELID

EELKUUMUTUS
250

250

250

250

250

250

8 TEMPERATUUR (°C)| CKESTUS (MIN) TEA;CIS‘KEJS
—  190-20 15-25 L3,
—  190-20 15-30 L3,
—  18-200 25-45 L3
— | 1e0-210 a0-55 3
— | a70-190 60-75 | 2
o mem AL —
— 200 - 220 40 - 60 L3
— 160 - 180 100 - 140 2,
— | a70-190 60-100 | NE
—  200-20 30-45 3
—  170-190 45-60 3
A Dol N 0-100 Py
290020 SN —

saadavuse osas votke Gihendust teenindusega). Laske
toatemperatuuril 30 minutit toimida ning puhastage 66nsus
seejdrel sooja joogivee ja pehme lapiga. Soovitatav on ahju
puhastada vahemalt iga 5-10 reziimi kiipsetuststkli
jarel.

Ahi voib olla varustatud spetsiaalsete kataliidtiliste
paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse puhastamist.
Neil on eriline, vaga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja
tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele.
Riiulisiinide Umbertdstmisel ja nende
uuesti paigaldamisel veenduge,

et Gilaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates
aukudes.

RIKKEOTSING

Katalldtiliste paneelide isepuhastustoime téhusaks
kasutamiseks soovitame ahju kuumutada umbes tund aega
200 °C juures. Ahi peab sel ajal olema tiihi. Enne jarelejaanud
toidujadkide eemaldamist pehme Svammiga laske ahjul maha
jahtuda.

Pange téhele: Arge kasutage sédvitavaid voi abrasiivseid
pesuvahendeid, karedat harja, terasharja voi ahjupihuseid, mis
voivad kataltutilist pinda kahjustada ja selle enesepuhastusvéime
rikkuda! Kui vajate asenduspaneele, pd6rduge teenindusse.

Probleem Véimalik p6hjus

%Lahendus

Ahi ei toota.

Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number voi taht.

Ekraanil on kiri ,Hot" ja valitud
funktsioon ei kaivitu.

Ekraanil on ebaselge tekst ja
see ndib olevat katki. 5

. Voolukatkestus.

Vooluvérgust lahti ihendatud.

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
. Uhendatud.

. Ahju rikked.

Temperatuur on liiga kérge.

- Teine keelekomplekt.

T

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:

Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu

QR-koodi kasutamine

Teise voimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit

™ garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.

Whj;lﬁool



Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ArOPAZATE

ENA NPOION WHIRLPOOL

MNa va Aafete mAnRpn TeXVIKN uTTOoTAPIEN,
TTAPAKANOULIE VA KATAXWPICETE TN CUCKELN 0A¢

otnv 1otooehida www.whirlpool.eu/register

. EL

A AlaBacTe TIG 0dnyieg yia TNV AGPANELA TPOGEKTIKA TPV
XPNOIUOTIOICETE TI) GUOKEUN.

MEPIFPA®H TOY NMINAKA EAETXOY
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1. KOYMII EMIAOTHZ

la v evepyormoinon Tou poupvou
eMAEyoVTaC a AsrToupyia. MepIoTPEYPTE OTN
B¢on U yla amevepyomoinon Tou gpoupvou.

3.PYOMIXZH XPONOY

MNa mpoofacng oTic puBHIoELC Xpovou
Ynoiparog, kabBuoTtépnon évapéng Kat
XPovoSIakomTh. MNa eupavion TG wpag otav

6. AIAKOMNTHX OEPMOXTATH
MePIOTPEPTE TOV yIa VA EMAEEETE TN
Bepuokpacia mou embupeite 6Tav
EVEPYOTTOIEITE TIG N AUTOHATECG AEITOVPYIEC.

2.00x _
Me 10 oUpvo avappEvo, EOTE - ylava
avapeTe fj va oPNoETe TN AGUIa 0To YoUpvo.

4.000NH

0 PoVPVOG eival oBnoToc.

5. KOYMMNIA PYOMIZHX

> nueiwon;: Ot SlakdTTTeC elval BuBICdpEVOL.
MNatrioTe Toug SIAKOTTEC OTO KEVTPO YIa Va
Byouv &w.

Ma aMayn Twv pubuicewv Pnoipatoc.

ZYPOMENA AYAAKIA OAIZOHZHZ KAl OAHI'OI PAOIQN

Mpwv XPNOOTOINCETE TO POUPVO, APALPECTE TNV TPOOTATEUTIKN
Tawia [a] kat 0Tn CUVEXEID APALPETTE TO TTIPOOTATEUTIKO GUANO [b] amd
Ta auAdKia oAicBnong.

AQAIPEZH TQN AYAAKIQN ONIZOHZHE [c]

TpaPri&te 1o KATW PEPOC TOU AUAAKIOU OAIGBNONG yia val
amoouVSEDETE Ta KATW AyKloTpa (1) kat TpaBréTe Ta auAdkia
oAioBNoNC TPOC Ta TTAVW, APAIPWVTAC TA ATTO TA AVW AYKIOTPA (2).
EMANATOMOGETHZH TQN AYAAKIQN OAIZOHZHX [d]
AYKIOTPWOTE Ta AV AYKIOTPA 6TOUG 08Nyous paglwy (1) kat otn
OUVEYXELD TTIEOTE TO KATW HEPOG TWV AUAAKIWY OAIOBNong KOVTpa 0Toug
08NnyoU¢ palwV, £wG GTOU AKOUOTE( TO KAIK OTTO Ta KATW AYKIoTPA (2).

NPQTH XPHZH
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[c] [d]

AQAIPEZH KAI ENANATOMOGETHXH OAHIQN PA®IOY

1. Tla va a@aipéoeTe Toug 0dnyou¢ papLwy, TMAoTE 0TaBEPA TO
€EWTEPIKO TUrMA TOU 08NYyoL Kal TPARAETE TO TPOCG TO EPOC 0ag Yia
Va APAIPECETE TO OTAPLYHA Kal TOUG SU0 E0WTEPIKOUG TIEIPOUG amd TV
umodoxn.

2.Ta va emavatomoBeToeTe TOUG 0dNyoUC PAPIWY, TOTTOBETHOTE TOUC
KOVTA 0TNV KOINOTNTA Kall apXIKA EI0AYAYETE TOUC SUO TIEIPOUC OTIC
UTTOS0XEG TOUC, XTN OUVEXELD, TOTTOBETAOTE TO EEWTEPIKO HEPOG KOVTA
otnv unodoxr, TOOBETHOTE TO OTAPIYHA KAt TTIEOTE 0TaBEPA TIPOG TO
ToiYWHA TNE KONOTNTAC Yia va BeBaiwbeite 6Ti 0 0dnyog Tou pagiol
gival oTaBePOTIOINUEVOC KOAA.

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTe( va puBUIcETE TN YAWooa Kal TNV Wpa 6Tav avaeTe T
OUOKEUN yla TTpwTn gopd: Matrote To €W¢ OTOU TO €IKoVidlo 2‘3
Kal Ta 600 Yneia TnG wpag apxicouv va avaBoofrivouv otnv 0Bovn.

N
mintnln

)L
Q

XpnoIoToIRoTE T + A TO — Yia va PUBKIOETE TNV WPA KAl TIECTE
T0 ya emPBePaiwon. Ta SVo Yneia Twv Aerrtwv Ba apyicouv va

avaBooprivouv. Xpnowonomnote 1o + 10 — yia va pubpicete ta
AENTA KA TIEOCTE TO yla emBePaiwon,.

Snueiwon: Otav 1o exovidio & avaBooBrivel, yia mapadeypa nerma
amné HEYANEC OIOKOTIEC PEVLIATOC, Bl XPEIOOTEl va PUORICETE Eavd TNV
wpa.

2. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag kavoupylog poUpvog UTopEi va eKAUEL OGHEG TTOU £X0UV
mapayeivel amo tnv Sladikacia Kataokeunc: Autd gival amoAuta
@UOIONOYIKO. MNPV EEKIVAOETE TO POIO PAYNTOU, CUVIOTATAL VA
(eoTaivete T0 POUPVO AEIO £TOL WOTE VA ATOUAKPUVOOUV TUXOV
OOUEC. APaIPEDTE TA XAPTOVIA 1) TUXOV TTAAOTIKS QAU amd To poUpvo
Kal apalpéoTe amo péoa Ta e€aptrparta.
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Zeotdvete 10 poupvo otoug 250 °C yia epimou pia wpa. O poupvog
Katd Tn SLapKEL AUTAG TN AEToupyiag TpEmel va gival ASELOG.

NEITOYPTIEZ KAl KAOHMEPINH XPHZH

2 NUEiwoN: 2LVIOTATAL VO AEPIOETE TO XWPO META TN XProN TNG OUOKEUNC
Yl TIPWTN GOPA.

YHZIMO NANQ KATQ

la o Priotpo omoloudnmoTe €idouc payntoL o€ va uévo
pdoL
(Ax) E=ANATK. AEPAX

= Ta PAGIUO SIAPOPETIKWY TPOPIWV TTOU amattolv Tnv idla
Bepokpacia o SlapopeTika emimeda (LU€yLOTO TPia) TAUTOXPOVA.
Autr n Aettoupyia pmopei va xpnaotpomoinBei yia to Yrioipo
SLOPOPETIKWY PAYNTWV XWPIE VA LETAPEPOVTAL OOUEC amd TO éva
@aynTo 0To AANO.

AYTOMATOZXZ KAGAPIZMOXZ - MYPOA. KAGAPIZMA

7 Tiava PAOETE PEYEAa KOPUATIA KPEQTOC (AVw TwV 2,5
KIAWV). Zuviotdtal va yupilete To kpéag Katd Tn SidpKela Pnoipatog
yia va e€aopalioete 6T1 Ba poSOKOKKIVIGouV Kat ot U0 TTAEUPEC
opoLOUOPPA. YUVICTATAL ETTICNG VA AAEIPETE OUXVA TNV ApBpwon yia
Val [NV OTEYVWOEL UTTEPBONIKAL.

MTZA

Ma va Prioete SlapopeTiKoUE TUTTOUE Kal MeyEDN Titoag
Kat Pwtov. Mia kaAr 16€a givat va aAalete ) Béon Twv TaPiov
PNoipaTog oTn péon Tou Ynoipatod.

FKPIA

MNa va Prioete oTo YKPIA UrpI{OAec, couPAdKIa, AOUKAVIKA,
Aaxavikd oykpaTév, KaBwg Kal yla va @PUYaVioETe Pwi.
‘Otav PrveTe KPEAG 0TO YKPIA, CUVICTATAL VO XPNOILOTIOLETE TO
AITOCUANEKTN YIa TN GUANOYH TWV XUUWVY PNoiatoc: TomoBeTroTE TO
Tayi og omolodrmoTte mimedo KATW ammo T oxdpa Kal mpoobéote 200
ml éopo vepod.

TPHIOPO IKPIA

Ma va PoETE HEYANA KOUMATIO KPEATOC (UMTOUTIA, POOT UTTiP,
KOTOTIOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIOTIOIEITE TO AITOGUANEKTN YIa TN
OUN\OYH TWV XUUWV YPNoipatog: TomoBeToTe To Tayi o€ omoloSHmoTe
eninedo kdtw and Tn oxdpa kat mpocBéate 200 ml moaipo vepo.

-~ OOYZKQMA

[0 va (POUOKWOEL OTTOTEAEGUATIKA N YAUKIA Kat aApupry COun.
la va evepyoTIoIOETE AUTH TN AEITOUPYIQ, OTPEYTE TO KOUWTTI TOU
Beppootdm.

@ ECO ME EEANATKAXMENO AEPA

I O Yr\OIHO YEUIOTWY KOMUATIWV KAl QINETWV KPEATOC OF éva
p6vo pdot. To OTEYVWA TOU GAyNTOU AMTOTPETETAI JUE SIAKEKOUUEVT,
amaAr KUKhoopia aépa.

‘Otav xpnotpomoleital autr n Asttoupyia ECO, To ¢ mapapével
oPNoTO Katd TN SIAPKEIX TOU LAYEIPEUATOG OME UMOPE(TE va TO

avayete avamélovtagto - .

STEAM

WAPI 25 KPEAZ %3 YoMI B3

Ot Aertoupyieg Sivouv e€alpeTIkA amoTteNéopata Xapn otnv
TPOGONKN AToU 0TOUC KUKAOUC PNnoipatoc. Movo étav o gpoUpvog
€ival KpLOC, PITe TOOIUO VEPO OTNV KATW EMMIPAVELQ TOU YOUPVOU Kal
eMAEETE TN AelToupyia TIOL AVTIOTOIKEL OTOV TPOTTIO TIPOETOIACIAG,

O1 BéNTIoTEC TOOOTNTEC Kal BEPUOKPATIEC VEPOU yia KABE Katnyopia
TPOoYiuwy mapatiBevtal oTov avtioTolyo mivaka payelpéuatog. Mnv
TiPoOePUAiVETE TO POUPVO TIPIV TIPOCOETETE TO PAYNTO.

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

MNa va emAé€ete pia Asrtoupyia, ePIOTPEPTE TOV SIOKOTTTN EMAOYHC
010 OUMBOAO yia TN Aeltoupyia mou amaiteitat:  086vn Ba avayel kat
Ba akouoTei éva NXNTIKO orjpa.

2. ENEPTOMOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

MNa va EekvioeTe ia Asttoupyia mou emAEEQTE, TEPIOTPEPTE TOV
emAoyéa BeppooTdn yia va pubpicete v embupuntr Bepokpaaia.

N
VLI
1

§

> nueiwon: Katd tn Sidpkela Ynoiuatog Umopeite va aANAEETE AelToupyia
yupiCovtac To Kouurt emAoyric i va puBLIcETE Tn Beppokpacia
yupiovtag Tov emAoyéa Bepuootdtn. H Aertoupyia Oev Eekivael av TO
Kouurti Bgppootdtn eivai evepyd B . Mmopeite va pubuioeTe To xpdvo
PNoiUaTog, To Xpdvo TEAOUC PNGiuaTog (Udvo edv PUBICETE TO XPOVO
PnoiuaToq) kat To XpovoSIakorT.

OOYIKQOMA

MNa va &ekivioet n Aerroupyia “OolvoKwpd’, TEPIOTPEYTE TOV EMAOYEQ
BeppooTtdtn oto oxeTikd GUUPBOAO. Av 0 poUPVOC Exel PUBUIOTE] o€
Slagpopetikn Beppokpacia, N Aertoupyia 6ev Ba EexvioeL.

> nueiwon: Mmopeite va puBUICETE TO XPOVO PNIUATOC, TO XPAOVO TEAOUG
PYnoipaTog (LOVO Qv PUOUIOETE TO XPOVO PNGIUATOC) Kal TO
XPOVOSIAKOTTTN.

STEAM

Mévo étav o poupvog givat Kpuog,
YEMIOTE TNV €00X1 TOU BaAApoU pE
TNV TIPOTEIVOHEVN TTOOOTNTA VEPOU
OTOV QVTIOTOIXO TTiVaKA.
TomoBetnoTe 10 Payntd oTo
@oupvo.

PuBpioTe kai evepyormolnote
Aertoupyia :2TO TENOC,
QvoI&TE TIPOOEKTIKA TNV TIOPTA KAl
aprote va Slaguyel 0 aTOC apyd.
> nueiwon: Katd 1o payeipepa pe
QTHO, NV QVOIYETE TNV TIOPTA KAl
TIOTE N CUUIMANPWVETE VEPO.

3.MPOOEPMANZXH KAI YITOAEINOMENH ©EPMOTHTA

MO Eekiviioel n Asttoupyia, éva nXNTIKO orjua Kat éva kovidlo

mou avafoofrivel d2 otnv 0Bdvn unmodeikvuouv Oti n pdon

MPoBEpavong evepyormolnOnke. 1o TENOC AUTAC TNE @Aonc,

€va NYNTIKO OrUa Kal Jia otabepn EIKkOVa @2 oTnv 086vn Ba

umodeIkVUOULV OTL 0 POUPVOC EPTACE 0TN BEPOKPATia Tov: XTo

ONUEi0 aUTO, TOTTOBETHOTE TO PAYNTO HECA KAl TIPOXWPNOTE OTO

payeipepa.

> nueiwon;: H TormoBétnon Tou ayntol oTo eovEVO TPV OANOKANPWOEL N

TIPOBEPUAVON EVOEXETAL VA EXEL AVETTIBUUNTA ATTOTEAECHATA YIC TO TEAKO

prioo.

MeTd To Prioipo Kal e TN AEIToupyia ammevepyomolnuévn, To €IKovidlo
> umopel va mapapleivel opatd otny 086V akOUa Kal UETA T

amevePYOTToinoN Tou avepoTrpa YUENG yia va umodeifel Tt UTTAPXEL

UTTOAEIMOEVN BepuoTnTa 0TO BAAAO.
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> nueiwon;: O xpdvog LETA TV OTToi0 TO EIKOVISIO amevEQPYOTOIETA TIOKIAAEL
eneldr| €apTaTal Ao JIA OEPA TIOPAYOVTWY OMWCE N Bepuokpacia
TEPIBANOVTOC KAl N AEITOUpYIa TTOU XPNCILIOTTOIETAL. Y€ KABE TepimTwon,
To TGV Ba mpémel va Bewpeltal &Ti elval amnevepyomolnuévo étav o
Selktng otov SlakoTTN emAoyrg Bpioketal oto ‘0",

4. NMPOrPAMMATIZEMOZ WHXIMATOX

Oa xpelaoTei va emAEEETe pia Aerroupyia Tipv EEKIVIOETE TOV
TIPOYPAUMATIONO YPNOiUaTOC,

AIAPKEIA

Tuveyiote vamECETETO ) €wg 6Tou TO €lkovidlo (¥ KaiTo"00:00”
apxioouv va avaBooBr']vouv otnv 086vn.

T
JHLrL

(v
PNEN

Xpnolgomoliote 1o + 110 — yia va pUBUICETE TO XPOVO PNoiuaTog
Kaimatiote 1o & yla emPePaiwon. Evepyomoiriote Tn Asitoupyia
oTpépovTag Tov emAoyéa Beppootatn otnv embuunTr Bepokpaacia:
ExmépmeTtat éva nxntikd orjpa kat otnv 086vn epgavidetat n évoeién
OTL TO HAYEIPEUA ONOKANPWONKE.

Y Nuelwon: yia va aKUPWOETE TO XPOVO PNaiuatog TTou eMAECATE,
ouvexioTe va meCeTe To £w¢ Otou To elkovidio (¢ apyios va
avaBoorvel oTnv 08dvn, 3TN GUVEXEID XPNOIUOTIOINGTE TO — YIa Val
ETIAVAPEPETE TO XPdvo 0T “00:00". O xpdvoc Pnoiuatog mepAapBavel pia
(pAon MpoBépuavonc.

NMPOrPAMMATIZEMOZ XPONOY TEAOYX MATEIPEMATOZ/
KAOYXITEPHXH ENAP=HX

MeTd T pUBUIoN TOu XPOVOU YPNOoiUaTog, N évapén TG Aeltoupyiag
pmopei va kaBuoTteprioel TpoypappatiovTag Tov Xpovo TENOUG:
Méote To0 © €wg 6TOL TO EIKOVIOIO FiB KAl N TPEXOUCA WPA
avapoofrivouv otnv 08évn.

_II_I _II_I
Y
ﬁ

2

XPNOIUOTIOINOTE TO + 1) TO — Y10 VA PUBUICETE TNV WP TTOU BéNeTE

VO TEAEIWOEL TO PAYEIpEUA KAl TIIEOTE TO &) Yla emPBeBaiwon.
Evepyomoirote tn Aettoupyia otpépovtag Tov emoyéa Beppootdtn
otnv embupunTr Beppokpaaia: H Aertoupyia Ba mapapeivel og avapovi
€W¢ OTOU EEKIVAOEL AUTOMATA ETA ATTO TO XPOVIKO SI1doTN A TTOU
UTTONOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VO TEQUATIOTEL TO AYEIPEUA OTO XPOVO
mou emAE€are.

Y nueiwon: Na va akupwoeTe TN pUBLIoN, ORACTE TO POVEVO
TIEPIOTPEPOVTAC TO KOUTTE emmhoyrig otn Béon “ 0

H Aerroupyia kaBuotépnong évapéng Sev ivat SlaBéoiun yia Tig
Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TEAOZ WHXIIMATOX

ExmépmeTtal éva nyntikd orjua kat otnv 08évn eppavifetal n évoeién
OTL N Aertoupyict ONOKANPWONKE.

MeploTpéYPte TO KOUWTT EMAOYNAC YIa VA EMAEEETE Al SIAPOPETIKN
Aertoupyia rjoto () yia va oBroETE To goupvo.

Y Nueiwon: Av 0 XpovodlakOTTTNG elival evepydc, otnv 0Bovn
eppaviCetal To "END” eVOMACTOUEVO LIE TOV AMOUEVOVTA XPOVO.

5.PYOMIZH XPONOAIAKOMNTH

Autr n emoyn &ev SIAKOTITEL 1) TTPOYPAMUATICEL TO PROIUO AANA
EMTPETEL TN XPN0N TN 086VNC W XPOVOUETPNTH, €iTe dTav N
Aertoupyia givat evepyn eite dtav o povpvog gival oBnoTdG.
Yuveyiote vamélete o © éwg dtou To elkovidio & kal 10 “00:00”
apxioouv va avapoofrivouv atnv 086vn.

Xpnotpormotote 1o + 1110 — yia va pubuiceTe Ty amartoUpevn wpa
Kalméote 0 &) yla emPBePaiwon. Oa mapaxBei éva nxnTiké orpa
MOAIC 0 XPovoSIaKOTTTNG OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPOPN UETPNON TOU
EMAEYHEVOU XPOVOU.

Y NUEIDOELS: A VA AKUPWOETE TO XPOVOOIAKOTTTN, CUVEXIOTE val TTIECETAI TO

€w¢ O6ToL TO elkovidlo & apyioel va avaBoofrivel, oTn ouvéxela
XPNOWOTOINOTE TO = VIO VA EMAVAPEPETE TO XPOVO OTo “00:00",

Tayi Wnoipatog

2YNTAIH AEITOYPIIA {MPOOEPMANZH : OEPMOKPAZIA (°C) A(;\/-\El?-l}grisA EEAHP'IIE'ﬁ(!\)AKTAA
(= Nau 170 30- 50 e
KELIK TTOU POUCKWOVOUV i) Nai 160 30-50 -\!Ti:u-
& Nau 160 40-60 —
= Nat 160 25-35 3
MmiokdTa/tdpTeg Nat 160 25-35 3
Nat 150 35-45 4 2
= Nat 190 - 250 15-50 /2
Mitoa/®okdtola 4 2
Nat 190 - 250 20-50 A
Aalavia/Zupapikd oto @oupvo/ ) ) 2
Kavehévia/Ohav @ Nau 190 -200 45-65 —J
Apvi/Mooxdapt/BoSivo/Xolptvo 1 KNG @ Nai 190 - 200 80-110 \ 3 j
Kotomouho/Kouvér/Mama 1 kiho @ Nat 200 - 230 50-100 \ 2 |
Ynpévo Yupi ™) 5 250 2-6 Lo
— Tayi ynoipatog A Tai Tayi ynoiparoc/ /\lTIOGU)\)\éKTr]C/
A=EXOYAP P ~ Txapa a=- : ATTOGUANEKTNG 1

yla KEIK Tévw oTn oxapa:

Tayi ynoipatog otn oxdpa

Whj;lﬁool




TYNTATH AEITOYPTIA | ~3NEPO (ML) MPOGEPMANZH 8 ©EPMOKPAZIA (°C) (: AIAPKEIA (MIN) EEEE:PTEﬁn%(:'

g)r:qhéfd $aplov / KOTOAETEC 0,5 - 2 pren 25 | 250 N 1 9- 21"6 [ 15-25 | ;ﬂ o
ON6KANPO Yéipt 300 - 600 g %5 20 | — | 1%0-210 15-3 N
ON6KANPO YGpL600 G- 12kg %5 20 | — | 180-200 | 25-45 L3
Ynoposwe kg  EEEESZ 0 250 0 —  190-210 . 40-55 3
Apvicok6to1500g - 1,5k | BEWESZ 250 0 — | 170-1%0 60-75 | 2
Orodnon ] kg Ry | 0 | = meemo | LI S
A 1 =] O W . SO N L o
O R oo 0 W D BN 100140 I S
Apvdki / Bodivo / Xoipvo 1 kg sTEAM ) E}@ 250 — 170-190 60 - 100 ir
Youdki80-100g . Emwme%y 20 0 — | 200-220 30-45 3
?&)&d;(;ggm OQVTOUITC OF KOUTAKI | peryemy g;@ 250 . 170 - 190 45 - 60 1;
Waopi 500 g -2 kg 55 20 . — | 1e0-170 50-100 L2
Mmaykétec 200 - 300 g gmwe Y 0 250 0 —  200-220 30-45 3

O UMoBEIKVUOUEVOC XPOVOG TIEPINAUBAVEL TN GACN TIPOBEPUAVONG:
OULVIOTOUE VAl TOTIOPETEITE TO paynTd GTO POVEVO Kal va PUOLICETE TO
XPOVO PNaipatog dtav EEKIVAEL N AErToupyia.

Ma va a@aipéoeTe Ta UMTOAEIUATA AAGTWVY aTTo TO KATW UEPOC TOU
@oUpvoU petd To B ]uayeipepa, amwg pi€te 250 ml Aeukd
&U81 oV £00)1 TOL BaAApoU (EVOANAKTIKA, XPNOILOTIOINOTE

KATAAYTIKA MANEA

€Va OUYKEKPIUEVO TTPOIOV agaiatwonc. MNa tn Stabeoipdtnta
ETMKOIVWVOTE UE TO TUMA EEUMNPETNONG TTEAATWVY). AQHOTE TO

va Aertoupynoel og Beppokpaoia dwuatiou yia 30 AemTda Kal IETA
kaBapiote Tov BANapo pe (e0TO TMOCIUO VEPO Kal éva Jalakd mavi. O
KaBaplopog ouviotdral TouldxloTov KaBe 5 €wg 10 KUKAOUC
Ynoipatoc.

O poupvoc e€omAileTal e €IOIKA KATANUTIKH emévEuon TTou
O1EUKOAUVEL TOV KABapIopO Tou BAAGOU HAYEIPEUATOC XAPN OTNV
€181k autokaBapi{ouevn emioTpwon, n omoia
eival e€alpeTika mopwdng Kat eival og Béon va
ATOPPOPNCEL TA AT Kat TN Bpwtd.

Autd ta Kandikia epappolovTal GToUG
0dnyou¢ pagiwv: Otav emavatomnoBeTeite Kal
EMAVATIPOOAPHUOLETE TOUG 0ONYOUC PAPLWY,
va BePaiwveoTe 6Tt ot yavt{ol oTnv Kopuen
€ival TomoBeTnpéVOoL OTIC KATAANAEG OTTEC
0T KamdkKla.

Ma tnv KaAUTEPN XPHoN TwV ISI0THTWY AUTOKABAPIoHOU TWV
KATAKIWY, 00G TPOTEIVOUE va (E0TAVETE TO Poupvo aToug 200 °C yla
niepimou pia wpa. O poUpvoc KaTd Tn SIAPKEIN AUTAG TNG AEIToupyiag
TIPETEL VA EiVal AGELOG. 2T CUVEXELD APHOTE TO OUPVO VO KPUWOEL
TIPIV KOBAPIOETE TA UTTOAEIUMATA TPOPWV LE €va N SlapwTIkd
OPOUYYaPAKIL.

Y nueiwon: H xprion SlaBpwTIKwy 1} amo&eaTIKWY OUSIWY, XOVTOEC
BoupToeC, EUOTPEC yIa TTOUPL 1) OTTPEL POUPVOL TIOU IMOPOUV Va
TIPOKAAEGOLV {NIA TNV KATAAUTIKT ETTIRAVELQ KAl VAl KATACTREPYOLV TIG
ISIOTNTEC AUTOUATOU KABaPIoUOoU TNG. AV AmAITETAl AVTIKOTACTACN TWV
KOOIV, ETIIKOIVWVIOTE e To Kévtpo ECumnpétnong Mehatwv.

ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQON

MNpdBAnpa MOavA artia

%I\l’)O'I]

;AICIKOTII"] PEVUATOG.
O @oupvoc Sev Aeltoupyei.
pevATOC.

: Aroouvéean ano tnv mapoxh

:BeBaiwBeite 611 0 PoupvoG TpoPodoTEiTAL PE PEUUA KAl OTL
‘gival owotd ouvbedepévog otny mpila.
:2BRoTe Kal avayPTe Eava To ouPVO yia va SIamOoTWOETE v

STV oBovn epgavietaito
ypaupa “F” akohouBolpevo and  :BAARN polpvou.
Evav aplbud n évaypdupa.

>tnv 086vn epgavietal n évoeién
“Hot” kal n emAeypévn Aertoupyia : Mo vPnAr Bepuokpaaia.
Sev Ba ekivnoel. ‘

§A¢ﬁ0T£ TO POUPVO VA KPUWOEL TIPLV EVEQYOTIOINOETE TN
‘Aertoupyia. EmAé€Te pia Slapopetikn Asrtoupyia.

‘HoB6vn eppaviCel acagec
Keipevo Kal @aivetal va givat :ANo ot YAwooag.

Emkowwvriote pe 1o minotéotepo Kévipo E§unnpétnong
Nelataov.

Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu
Xpnotpomowwvtag Tov Kwdiko QR

Mt il

] e ] I Mmopeite va Bpeite MOAITIKEC, TUTTIKN TEKUNPIWON Kal TPOcOeTeEC MANPOYOPIEC TPOIOVTOG:

EVOANOKTIKG, PTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE HE TRV YTINpecia e§umnpétnong meAatwv (BA.
™ TNAEQPWVIKO aplBud oo PIBAlapdaKt yyunonc). Otav emkovwveite pe to Kévtpo e€umnpétnong
TENATWV, Ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPIONG TTPOIOVTOC.
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Rovid utmutato
KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
kérjlk, regisztralja termékét honlapunkon:
www.whirlpool.eu/register

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi itmutatot.

A\

TERMEKET VALASZTOTTA
A KEZELOPANEL BEMUTATASA

\ =
L8 ¢ g
@ & SR a + -
; .......... . . g g...... _ .
: O :
1 2 3 4 5 6
1.VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

Funkcié kivalasztasa és a stté
bekapcsoldsa. A suté kikapcsolasahoz
forgassaa 0 allasba.

2. VILAGITAS _
Bekapcsolt siiténél nyomja meg a -Q:
gombot a sutétér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

4. KIJELZO

A slitési id6, a késleltetett inditds és az
id6zit6 bedllitasara szolgal.
Kikapcsolt stiiténél a pontos id6t jelzi.

5. BEALLITOGOMBOK
A slitési id6 bedllitasara szolgal.

GOMB

Manualis funkcidk hasznalatakor
forgassa el a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Megjegyzés: A gombok slllyesztett
kivitelGek. A helyUkrél valé kiemeléshez
kozépen kell megnyomni éket.

KIHUZHATO TARTOSINEK ES POLCVEZETOK

Miel6tt a stitét haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a], majd a
védofoliat [b] a kihtzhato sinekrdl.

[a]
KIHUZHATO SiNEK ELTAVOLITASA

Huzza meg a kihuzhaté sinek alsé részét, hogy kioldhassa az
alsé kampokat (1), majd hizza meg a kihtizhaté sineket felfelé,
hogy tévolithassa 6ket a felsé kampodkbdl (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a felsé kampokat a kihuzhaté sinekre (1), majd
nyomja a kihtizhato sinek alsé részét a polcvezetékhoz, majd
az alsé kampodk a helylikre nem kertilnek (2).

ELSO HASZNALAT

[b]

@)

47
i

—

[c]

A POLCVEZETC"),SI'NEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltavolitdsdhoz fogja meg hatérozottan a
vezetdsin kilsé részét, majd hizza maga felé, hogy kiakassza a
tadmasztoét és a két belsé rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetdsin visszahelyezéséhez illessze a sint a
mélyedéshez, és el6szor a két rogzitépecket pattintsa a
helytikre. Ezutan illessze a sin kiils6 részét az illesztékéhez,
tegye helyére a tdmasztét, majd hatérozottan tolja a stit6étér
fala felé, hogy a vezetésin megfelel6en rogzitve legyen.

[d]

1. AZ IDO BEALLITASA

A késziilék els6 bekapcsolasakor be kell éllitani a pontos idét:
Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az
ikon és az 6rét jelz6 két szamjegy villogni nem kezd a kijelz6n.
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A + és — gombokkal éllitsa be a kivant 6rat, majd nyomja
meg a gombot a jovahagyashoz. A kijelzén villogni
kezd a percet jelz6 két szamjegy. A + vagy a — gombbal

allitsa be a kivant percet, majd nyomja meg a gombot a
jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha az & ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas
utan), djra be kell allitani az idét.

2. A SUTO FELMELEGITESE

Az (j suit6 a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat ki: ez
teljesen normélis.

Ezért miel6tt a sitét étel készitésére hasznalnd, azt javasoljuk,
hogy melegitse fel Gresen a lehetséges szagok eltavolitasa
érdekében. Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszo
filmréteget a sut6rdl, és tavolitson el minden tartozékot a
belsejébdl.
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Mdkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt a suté
legyen Ures.

MINDENNAPI HASZNALT / FUNKCIOK

Megjegyzés: A készulék elsé hasznalatat kovetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

ALSO ES FELSO SUTES

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése.
(}; HOLEGBEFUVAS

= Ugyanazt az elkészitési h6mérsékletet igényld, de

kiilonboz6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten torténd
egyidejl slitése. Ezzel a funkciéval elkerilhetd, hogy
kiilonb6z6 ételek egyszerre torténd sutésekor azok atvegyék
egymas szagat.

AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

Nagyobb darab hus (2,5 kg felett) siitése egyben.
Javasoljuk a hus forgatasat a siités ideje alatt, hogy
mindkét fele egyenletesen megbarnuljon. A hus tébbszori
meglocsoldsat is ajanljuk a tulzott kiszaradasa elkertlése
érdekében.

PIZZA

Kilonboz6 tipusu és méretl kenyerek és pizzak
sUtéséhez. A sltés felénél ajanlott felcserélni a stitétepsiket.

GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott zoldségek
sUtése és kenyérpiritas.
Husok grillezésekor cseppfelfogé talca hasznalatét ajanljuk
a sutés kozben lecsdpogb szaft 6sszegyljtésére: helyezze a
talcat a sttéracs alatt 1évd barmelyik szintre, és 6ntsén bele
200 ml vizet.

TURBO GRILL

Nagy egybesilt husok sttése (bardnycomb, marhahus,
csirke). Cseppfelfogd talca hasznalatat ajanljuk a stités kdzben
lecsOpogé szaft 6sszegyljtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs
alatt [évd barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.

--~) KELESZTES

1 \

Sos vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
el6segitése. A funkcié aktivalasdhoz forgassa el a hdmérséklet-
szabalyozé gombot a megfelel6 ikonra.

@ ECO HOLEGBEFUVAS

Sultek és toltott siltek egyetlen szinten torténd
sutéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku kiszaradasat.
Az ECO funkcié hasznalatakor a ldmpa kikapcsolva marad a
sutés ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a E gombbal.

STEAM

HUSTS KENYER %5
A (parold) funkciok a sttési ciklust parolassal
kiegészitve kivalé eredményt adnak. Hideg stiténél

Ontson ivévizet a sitd aljan levé talcdba, majd valassza

ki a kivant elkészitési modnak megfeleld funkciot. Az
egyes ételkategoéridkhoz legmegfelelébb vizmennyiség és
hémérséklet a vonatkozé sutési tdblazatban taldlhaté. Ne
melegitse el6 a siit6t, miel6tt betenné az ételt.

HAL%

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztasahoz forgassa a valasztdgombot a kivant
funkciét jelz6 szimbolumra: a kijelz6 kigyullad, és hangjelzés
hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

KEZI

A kivalasztott funkcié inditasdhoz forgassa el a hdmérséklet-
szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant hémérsékletet.
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Ne feledje: SUtés kozben is médosithatd a funkcio a vdlasztégomb
elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a hémérséklet-szabdlyozé
gomb elforgatasaval. A funkcid nem kapcsol be, ha a hémérséklet-
szabdlyozé gomb 0 :llasban van. Bedllithato a sttési idd, a sttési
idd vége (csak akkor, ha bedllitja a sttési idét) és az idézitd.

KELESZTES

A, Kelesztés” funkcio inditasahoz allitsa a hémérséklet-
szabalyozé gombot a megfeleld szimbdlumra. Ha mas
hémérséklet van beallitva, a funkcié nem indul el.

Megjegyzés: Beallithatd a sitési idd, a sttési id6 vége (csak akkor, ha
bedllitja a sttési id6t) és az idézitd.

STEAM

Vérja meg, amig a sutd teljesen
kihdl, majd toltson a
vonatkozd siitési tablazatban
megadott mennyiségU ivévizet
a suté aljaba. Helyezze be az
ételt.

Allitsa be és inditsa el a
funkciét: A funkcio
végén ovatosan nyissa ki a
suté ajtajat, és hagyja a g6zt
lassan eltavozni.

Megjegyzés: G6zolés soran soha
ne nyissa ki az ajtot, vagy toltse
fel az egységet vizzel.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathats f
ikon villogdsa jelzi, hogy az el6melegités szakasz bekapcsolt.

a

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagité §# ikon jelzi,
hogy a siit6 elérte a megadott hé6mérsékletet: ekkor helyezze
be az ételt, és kezdje el a suitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt teszi
a sUtébe, a sttési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkcioval, az 3‘ ikon
tovabbra is lathaté marad a kijelzén akkor is, ha a h(ité
ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben maradék hé
van.

Whj;lﬁool




Megjegyzés: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltéré lehet, mivel
szamos tényezétdl fligg, mint példaul a kdrnyezeti hdmérséklet és a
hasznélt funkcié. Mindenesetre a terméket akkor kell kikapcsoltnak
tekinteni, amikor a jelzés a valasztégombon a “0™-an all.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sttés inditasa el6tt ki kell vélasztani egy
funkciot.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az (¢
ikon és a,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.
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Allitsa be a kivant siitési idéta + és — gombokkal, majd
nyomja meg az gombot a jéovahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hdmérséklet-szabalyozo
gombot a kivant hédmérsékletre: hangjelzés hallatszik, és a
kijelz6 jelzi, hogy a siités befejez6dott.

Megjegyzés: A bedllitott sutési idé torléséhez nyomja meg és tartsa
lenyomva az & gombot, amig az ¢ ikon villogni nem kezd a
kijelzén, majd a — gombbal torolje a sttési idét (,00:00” érték). A
sUtési idébe beleszamit az eldmelegitési szakasz.

A SpTES[ IDO VEGE / A KESLELTETES

BEALLITASA

A sUtési id6 bedllitdsat kdvetden késleltethetd a funkcid
bekapcsoldsa ugy, hogy megadjuk a befejezési id6t: nyomja
meg és tartsa lenyomva az gombot, amig a & ikon és az
aktualis id6 villogni nem kezd a kijelzén.
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Allitsa be a siitési id6 végét a + és — gombokkal, majd

4

nyomja meg az gombot a jéovdhagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-szabdlyozo
gombot a kivant hdmérsékletre: A funkcio sziinetel, majd
automatikusan bekapcsol, amikor letelik a stités megadott
befejezési idépontja alapjan kiszamitott id6tartam.
Megjegyzés: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sutét gy, hogy a
vélasztogombot 0 élldsba forgatja.

A késleltetett inditas funkcid nem elérhet6 a Grillezés és Turbd
Grillezés funkcidkhoz.

A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcio
befejez6dott.

Forgassa el a vélasztégombot egy masik funkcio
kivélasztdsdhoz, vagy forgassa () allasba a siité
kikapcsolasahoz.

Megjegyzés: Ha az id6zité aktiv, a kijelzén felvéltva latszik az
,LEND" felirat és a hatralevé idé.

5.AZ IDOZITO BEALLITASA

Ez a beallitads nem a slités megszakitasara vagy
beprogramozésara szolgdl, hanem segitségével a kijelz6é
idézitéként hasznalhato (aktiv funkcié vagy kikapcsolt siité
mellett). i
Nyomja meg és tartsa lenyomva az gombot, amig az &
ikon és a,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

I I
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Allitsa be az idét a + és — gombokkal, majd nyomja meg az
gombot a jovahagyashoz. Amikor az idézitén beallitott
idotartam letelik, hangjelzés lesz hallhaté.

Megjegyzés: Az iddzitd k|kapcsolasahoz nyomja meg és tartsa

lenyomva az © gombot, amig az © ikon villogni nem kezd, majd
a — gombbal torolje az id6t (,00:00" érték).

SUTESI TABLAZAT
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES | HOMERSEKLET (°C) ID?;?SJ?M SZINT ES TARTOZEKOK
= Igen 170 30-50 e
Kelt tésztak Igen 160 30-50 o
& Igen 160 40-60 —
= Igen 160 25-35 3
Kekszek/aprésiitemények lgen 160 25-35 3
> Igen 150 35-45 4 2
(= Igen 190-250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 4 2
Igen 190-250 20-50 i
Lasagne / tepsis tészta / cannelloni / ) . 2
felfatak (140 = Igen 190 - 200 45-65 Lo
Bérany/borjua/marha/sertés 1 kg @ Ilgen 190 - 200 80-110 \ 3 j
Csirke/nyul/kacsa 1 kg (= Igen 200-230 50 - 100 L
Piritott kenyér ™ 5 250 26 Lo
a1 StitStepsi/cseppfelfogo talca Cseppfelfogé
- : - Sutéedény vagy : :
TARTOZEKOK = :  Ae.eee. r Sutéracs = . Py : vagy N talca/
: stitéforma a siitéracson : stitéforma a stitéracson SutStepsi
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RECEPT FUNKCIO  »3Viz(ML) ELOMELEGITES B HOMERSEKLET °c) O IDOTARTAM EdszINT Es

(PERCQ) TARTOZEKOK

Halfilék / szeletek 0,5-2 cm 8}@ 250 — 190-210 15-25 1 3 j
Egész hal 300-600 g B 250 — 190-210 15-30 L3
Egész hal 600 g - 1,2 kg B3 250 — 180-200 25-45 3
Marhasiilt angolosan 1 kg 8@ 250 — 190-210 40-55 3
Baranycomb 500 g - 1,5 kg STEAV B 8@ 250 — 170-190 60-75 2
Cairke J aybnayiyii i kaces o _ _ L — o ‘—fz
egész 1-15Kka St I A Mo N N .
Csirke / gyéngytyuk / kacsa g; 3

STEAM & 250 — 200-220 40-60
darabok 5000 - 1,5 kg _ TR Tt S R A N — .
Csirke / pulyka / kacsa D 2
eqész 3kg e D L SR I p S
Barany / marha / sertéshds 1 kg | EIENNE) 95 250 — 170-190 60-100 3
Kis kenyér 80-100 g STEAM ] E}@_] 200 — 200-220 30-45 3
Sendvicsvekni sitafarmaban e e L — ‘—f3 ................
300-5009 ... STEA s 170190 | — e il
Kenyér 500 g - 2 kg B3 250 — 160-170 50 - 100 2
Bagett 200-300 g E@ 250 — 200-220 30-45 3

Az itt megadott idébe beleszamit az elémelegitési fazis is:
javasoljuk, hogy a funkcié inditasakor helyezze be az ételt a sttébe,
és dllitsa be a sttési idot.

A maradék vizké eltavolitasdhoz az lireqg aljardl a
g6z06lést kdvetben Ontson 250 ml fehér ecetet
az Ureg kidomboritott részére (vagy hasznéljon specialis

KATALITIKUS PANELEK

vizkbmentesité terméket. Vegye fel a kapcsolatot a
vev@szolgalattal). Hagyja szobahémérsékleten miikédni 30
percen at, majd tisztitsa meg belil meleg ivévizzel és puha
ronggyal. Javasoljuk, hogy a tisztitdst minden 5-10
(parolasos) sutési ciklus utan végezze el.

Ez a slt6 olyan specialis katalitikus panelekkel rendelkezhet,
amelyek megkonnyitik a stitérész tisztitdsat a specialis
Ontisztitdé bevonatnak készénhetéen. Ez
a kuldonosen poroézus anyag felszivja a
zsirt és az egyéb szennyezédéseket.

A panelek a vezet6sinekhez
illeszkednek: Amikor kiveszi, majd
visszahelyezi a vezetGsineket, Gigyeljen
arra, hogy a fels6é kampok beakadjanak a
panelek megfelel6 mélyedéseibe.

HIBAELHARITAS

Annak érdekében, hogy a katalitikus panelek 6ntisztitd
képessége maximalisan érvényesuljon, javasoljuk, hogy
mukodtesse a sutét kb. 1 6ran keresztiil 200 °C-on. Ezalatt a
suté legyen ures. Ezutdn hagyja leh(lni a sit6ét, majd tavolitsa
el az ételmaradékokat egy nem surolé szivaccsal.

Megjegyzés: Ne hasznaljon maro vagy surold hatasu
tisztitoszereket, durva kefét, edénysurolot vagy sttétisztitd
spray-t, mivel ezek karosfthatjak a katalitikus fellletet és annak
Ontisztitd képességét. Ha Uj panelekre van sziiksége, forduljon
vev@szolgélatunkhoz.

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

- Aramkimaradas.
A késziilék nem mdkodik. ¢ Nincs csatlakoztatva a
. halozathoz.

Ellendrizze, hogy van-e hélozati feszlltség, és hogy a stité
. elektromos bekotése megtortént-e.
- Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Gjra, hogy l3ssa,

A kijelz6n az,F” betd, majd egy i ap:
szam vagy egy betdi lathaté. - SttShiba.

A kijelzén a,Hot” (forro) felirat
latszik, és a kivalasztott funkcié | Tul magas a h6mérséklet.
hemindulel.

A kijelz6 torottnek tiinik és {oMMgcr -
homalyos rajta a szoveg. Masik nyelv beallitva.

] ey J A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az
alabbi elérhet6ségeken talalhatok:
mg:'- + adocs.whirlpool.eu honlapon
«  aQR-kdd segitségével
™ «  Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, lddzu,

redistréjiet savu ierici vietné

www.whirlpool.eu/register

LV

A Pirms ierices lietosanas rapigi izlasiet drosibas noradijumus.

VADIBAS PANELA APRAKSTS
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1. ATLASES SLEDZIS

Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju. Pagrieziet stavokli 0, lai
izslegtu cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

3. LAIKA IESTATISANA

Lai pieklatu gatavosanas laika
iestatijumiem, aizkavétajai palaisanai un
taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir izslégta.

6. TERMOSTATA SLEDZIS
Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperatiru manualajam funkcijam.

LGdzu, nemiet veral Sledzi ir izvelkami.
Nospiediet slédzus to vidusdala, un tie

Kad krasns ir ieslégta, nospiediet
, lai ieslégtu vai izslégtu cepeskrasns
nodalijuma apgaismojumu.

4. DISPLEJS

izbidisies uz aru.

5. REGULESANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika

iestatijumus.

SLIDOSAS SLIECES UN PLAUKTU VADOTNES

Pirms krasns lietoSanas no slido3ajam sliecem nonemiet
aizsarglenti [a] un tad nonemiet aizsargfoliju [b].

[a]
SLIDOSO SLIECU IZNEMSANA [c]

Pavelciet slidosas slieces apaksdalu, lai atvienotu apakséjos
akus (1), un velciet slidosas slieces uz augsu, nonemot tas no
augséjiem akiem (2).

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA [d]

leakéjiet augséjos akus plaukta vadotnés (1), tad spiediet
slidoso sliec¢u apaksdalu pret plauktu vadotném, lidz apakséjie
aki fikséjas (2).

PIRMA LIETOSANAS REIZE

[b]

@)
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[c] [d]

PLAUKTU VADOTNU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu plauktu vadotnes, stingri satveriet vadotnes
aréjo dalu un velciet to virziena pie sevis, izvelkot balstu un
abas iekséjas tapas no fiksatora.

2. Lai novietotu plauktu vadotnes cita stavokli, novietojiet
tas pie iedobes un vispirms ievietojiet fiksatora abas tapas.
Péc tam novietojiet pie fiksatora aréjo dalu, ievietojiet balstu
un stingri spiediet pret iedobes sienu, pareizi fikséjot plaukta
vadotni.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata laiks: Nospiediet
, Iidz displeja sak mirgot @ ikona un divi skaitli, kas

apzimé stundas.

N
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Izmantojiet + vai —, laiiestatitu stundas, un nospiediet
, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés
minuates. Izmantojiet + vai —, laiiestatitu minates, un

7.
N3

nospiediet , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véral Ja mirgo © ikona, pieméram, péc ilgstosa
energoapgades partraukuma, bus nepieciesams atkartoti iestatit
laiku.

2. IESILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir atbilstosa darbiba. Pirms sakat gatavot, ieteicams
uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam
smakam. Nonemiet no cepeskrasns visus kartona
aizsargmaterialus un caurspidigo plévi, ka ari iznemiet no
cepeskrasns visus piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C temperatira apméram vienu
stundu. Saja laika krasnij jabat tuksai.

Whj;lfz?ool



LUdzu, nemiet véral Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes
ieteicams izvedinat telpu.

FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkuru veidu édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

(=) PIESPIEDU GAISA PLUSMA
@

Lai viena temperatdra uz vairakiem plauktiem (ne vairak
neka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So funkciju
var izmantot dazadu édienu pagatavosanai, jo ta nelauj
sajaukties édienu aromatiem.

AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg). Lai
nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi briina no abam pusém,
gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat ieteicams
sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem parmeérigi izzat.

PICA

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un maizi.
Ir ieteicams gatavos$anas laika vida samainit cepeSpannas
vietam.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura uztvert
gatavosanas laika iztecéjuso Skidrumu: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml
adens.

TURBO GRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams noietot vienu limeni zemak, lai taja
savaktu cepsanas laika radusas sulas: novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja 200 ml
adens.

-

1

-~ RAUDZESANA

Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu. Lai
aktivizétu o funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz ikonu.
@ EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj
produktiem izzat.

Izmantojot 30 EKO funkciju, lampina bus izslegtavisa
gatavos$anas laika, tacu to var islaicigi ieslegt, nospiezot & .

STEAM

ZIVs 5 GALA %3 MAIZE %5

STEAM funkcijas nodrosina izcilu rezultatu, nodrosinot
gatavosanas cikliem tvaika padevi. Kad cepeskrasns ir
atdzisusi, ielejiet cepeskrasns apaksdala dzeramo udeni un
izvélieties gatavosanas metodei atbilsto3o funkciju. Optimalais
Udens daudzums un temperatira katrai partikas kategorijai
ir noradita attiecigaja gatavosanas tabula. Pirms produktu
ievietosanas neiesildiet cepeskrasni.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai atlasitu vélamo funkciju, pagrieziet atlases slédzi uz
attiecigas funkcijas simbolu: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS IESLEGSANA

MANUALI

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi lai
iestatitu vajadzigo temperataru.

N\ 7
=
RN

LOdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases sledzi, vai pielagot temperaturu, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija saks darboties tikai tad, ja termostata
slédzis bus pagriezts @ . Varat iestatit gatavosanas laiku un
gatavo$anas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un
taimeri.

RAUDZESANA

Lai palaistu funkciju “Raudzésana’, pagrieziet termostata
slédzi uz attiecigo simbolu; funkcija neieslégsies, ja krasnij bas
iestatita cita temperatura.

LUdzu, nemiet véral Varat iestatit gatavosanas laiku un gatavosanas
beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas laiks) un taimeri.

Tikai tad, kad cepeskrasns
atdzisusi, piepildiet iedobi ar
attiecigaja gatavosanas tabula
noradito ddens daudzumu.
lelieciet partiku cepeskrasni.
lestatiet un aktivizéjiet
funkciju: Péc
gatavosanas beigam uzmanigi
atveriet durvis un laujiet
tvaikam léni izplast.

Ladzu, nemiet véral Gatavojot ar
tvaiku, neatveriet cepeskrasns
durvis un nekad nepapildiniet

adeni.
3. PRIEKSSILDISANA UN ATLIKUSAIS SILTUMS

Tiklidz funkcija bus atlasita, tiks atskanots skanas signals

un displeja saks mirgot [!1-
priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 1 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals un
displeja iedegsies @2 ikona, kas noradits uz to, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatdrai: ievietojiet produktus
un saciet gatavo3anu.

LGdzu, nemiet véral levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Péc gatavosanas un funkcijas izslégsanas ikona [ﬂ‘ displeja
joprojam var but redzama — pat péc dzesésanas ventilatora
izslégsanas, lai noraditu, ka cepeskrasni vél arvien ir atlikusais
siltums.

ikona kas noradis uz to, ka
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LGdzu, nemiet veral Laiks, péc kada ikona izslédzas, ir atkarigs no
dazadiem faktoriem, pieméram, vides temperatQras un izmantotas
funkcijas. Jebkura gadijuma cepeskrasns jauzskata par izslégtu, kad
raditajs uz atlases slédza ir stavokli “0".

4. GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms gatavoSanas ieprogrammésanas jums jaatlasa vélama
funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turpiniet spiest & , lidz displeja sak mirgot ikona (% un
“00:00".

S0z

v

IzmantOJlet + vai —, lai atlasitu vélamo gatavosanas laiku,
bet péc tam nospiediet & , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi uz
vélamo temperatiru: kad gatavosana pabeigta, tiks ieslégts
skanas signals un displeja bus redzams pazinojums.

LUdzu, nemiet véral Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku, turpiniet
spiest &, lidz displeja sak mirgot (¥ ikona, bet péc tam lietojiet
—, lai iestatitu gatavosanas laiku uz ,00:00". Kopéja gatavosanas
Iaiké nav ieklauta priekssildisanas faze.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/

laiku, un nospiediet © , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata slédzi

uz vélamo temperataru: funkcija tiks apturéta, tacu tiklidz
bUs pagajis laiks, kas aprekinats, lai gatavosana beigtos jasu
noteiktaja laika, funkcija saks automatiski darboties.

LOdzu, nemiet véral Lai atceltu iestatijumu, izslédziet cepeskrasni,
pagriezot atlases slédzi stavokli .0

Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama darbibas
uzsaksanas aizkave.

GATAVOSANAS BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots skanas
signals un displeja bas redzams pazinojums.

Pagrieziet atlases slédzi, lai izvélétos citu funkciju vai 0
izslégtu cepeskrasni.

LOdzu, nemiet véral Ja ir aktivizéts taimeris, displeja uz
mainam paradisies uzraksts “END" un atlikusais laiks.

5. TAIMERA IESTATISANA

STiespéja nepartrauc un neietekmé gatavosanu, bet gan lauj
displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizéta kada
funkcija, vai tad, kad cepeskrasns ir izslégta.

Turpiniet spiest © , lidz displeja sak mirgot ikona ® un
“00:00"

AIZKAVETA PALAISANA s}l_ 7

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas varat | “_I L“ I

aizkavét programmas palaisanu, iestatot gatavosanas beigu —N

laiku: nospledlet © , lidz displeja sak mirgot ikona && un ©

pasreizéjais laiks. " = . S . s

Izmantojiet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet
— — , lai apstiprinatu. Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks
_l LI jl D atskanots skanas signals.
’ Piezimes, Lai atceltu taimeri, turpiniet spiest © , [idz displeja sak
= mirgot & ikona, bet péc tam lietojiet —, lai iestatitu laiku uz
" . . . ~ Y . "00:00".
Izmantojiet 4 vai —, lai iestatitu vélamo gatavosanas beigu
GATAVOSANAS TABULA
RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA  TEMPERATURA 4 Gums (min ALIMENI UN

= Ja 170 30-50 -....2=...,-

Kdkas no raudzétas miklas s Ja 160 30-50 ,\éﬁ
Ja 160 40_60 '\...i_...l‘ '\...’I;!I‘
= Ja 160 25-35 3

Cepumi / grozini Ja 160 25-35 3
b2 Ja 150 35-45 4 2
() Ja 190-250 15-50 /2

Pica/fokaca 4 2
Ja 190-250 20-50 e

Lazanja/cepti makaroni/ - 2

pilditi makaroni/kikas @ Ja 190-200 45-65 —J

Jéra/tela/liellopa/cukgala 1 kg @ Ja 190-200 80-110 \ 3 j

Vistas/trusa/piles gala 1 kg @ Ja 200-230 50-100 \ 2 J

Grauzdéta maize @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,

PIEDERUMI .

Stieplu
plaukts

AFr

Cepespanna vai kikas
veidne uz stieplu
plaukta

| S—

Cepespanna/notekpaplate vai
cepsanas trauks uz stieplu
plaukta

Notekpaplate:/
Cepespanna
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RECEPTE FUNKCIJA a\’§UDENS(ML) PRIEKSSILDISANA @TEMPERATURA(°C)

Zivs fileja/kotletes 0,5-2 cm 8’@ 250

300-600 g ) 250
600g-12kg C Emme Yy 250
AR Kzl =] IO I
Jéra gala 500 g-1,5 kg 8@ 250
Calis/pérlu vistina/pile,

1-15 kg EEmSTy 250

Calis / perlu vistina / pile
Gabalinos, 500 g-1,5 kg
Vista/titars/pile

Vesela 3 kg

Jérs / liellops / cikgala 1 kg 8}@ 250

B3 250

STEAM 8@ 250

Nelielas maizites 80-100 g 23 200

Maizes kukulis veidné 300-500 g | EIENNE) 95 250
Maizes kukulis 500 g-2 kg srea IS 250
Bagetes 200-300 g S ) 250

Darbibas laika nav ieklauta piriekssildisanas faze: ievietot produktus
cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai palaizot
funkciju.

Lai notiritu atlikusas kalkakmens atliekas cepeskrasns

apaksa péec gatavosanas, iepildiet cepeskrasni
250 ml balta etika (vai ari izmantojiet ipasu atkalkosanas

KATALITISKIE PANELI

Ed LIMENI UN
(MIN){ APRIKOJUMS

— 190-210 15-25 L3

— 190-210 15-30 w3

— 180-200 25-45 w3

— 190-210 40-55 3

— 170-190 60-75 2

— 200-220 55-75 2

— 200-220 40-60 w3

— 160-180 100-140 2

— 170-190 60-100 3

— 200-220 30-45 3

— 170-190 45-60 3

— 160-170 50-100 2

— 200-220 30-45 3

lidzekli. Lai uzzinatu par ta pieejamibu, lGdzu, sazinieties ar
Pécpardosanas servisu). Laujiet tam 30 minutes iedarboties
istabas temperatlra, péc tam iztiriet iedobi ar siltu dzeramo
Gdeni un mikstu dranu. Tirisanu ieteicams veikt ne retak ka ik
péc 5-10 gatavosanas cikliem.

So cepeskrasni var aprikot ar ipasam katalitiskajam platnem,
kuras, pateicoties to pastirosajam parklajumam, kas ir loti
porains un spéj absorbét taukus un
netirumus, lauj vieglak iztirit
gatavoSanas nodalijumu.

Sis platnes ir piestiprinatas plauktu
stiprinajumiem: Mainot plauktu
stiprinajumu poziciju un ievietojot tos
atpakal, parliecinieties, ka augséjie aki ir
ieaketi attiecigajos platnu caurumos.

Lai nodrosinatu labako katalitisko pane|u pastiroso ipasibu
sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C uz aptuveni
vienu stundu. Saja laika krasnij jabut tuksai. Péc tam laujiet
krasnij atdzist un tikai tad iztiriet édienu atliekas, izmantojot
maigu sukli.

LGdzu, nemiet véra! kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli, cietas
birstes, asi suk|i vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko virsmu
un ietekmeét ierices pastirosas ipasibas. Ja nepieciesama platnu
nomaina, lidzu, sazinieties ar pécpardosanas servisu.

PROBLEMU NOVERSANA

Problema - lespéjamais célonis

Risinajums

i Stravas parravums.

Krasns nedarbojas. - Atvienojiet no elektrotikla.

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir

i pievienota elektribas padevei.

- Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
. klame ir noversta.

Ekrana redzams burts,,F” un

skaitlis vai burts. Cepeskrasns nedarbojas.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un nosauciet
¢ numuru, kas noradits péc burta,,F".

Displeja ir redzams pazinojums
“Hot” (Karsts) un izveléta funkcija : Parak augsta temperatara.
nedarbojas. :

. Pirms funkcijas aktivizé$anas laujiet cepeskrasnij atdzist.
. Atlasiet citu funkciju.

Displejs uzrada neskaidru -
tekstu un Skiet bojats. Cits valodu kopums.

- centru.

«  Apmeklgjot timekla vietni docs.whirlpool.eu
ml:-';'. - QRkodaizmantosana

izstradajuma datu plaksnité.

= e ] I Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:

- Vaiarisazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
™ gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami
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Trumpasis vadovas
DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL"

GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti

LT

A Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje instrukcijas.
www.whirlpool.eu/register
VALDYMO PULTO APRASYMAS
D CRRS
@ & P 5 + -
; ........ - g —
: 5z O :
1 2 3 5 6

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama krosnelei jjungti ir funkcijai
pasirinkti. Norédami iSjungti orkaite,
pasukite j padetj 0 .

2. LEMPUTE _

Kai orkaité jjungta, paspauskite Q- ir
jjunkite arba iSjunkite orkaités lempute.

4. EKRANAS

nustatymus.

3. LAIKO NUSTATYMAS

Jjungiami gaminimo laiko nustatymai,
atidétas paleidimas ir laikmatis.

Kai orkaité iSjungta, rodomas laikas.

5. REGULIAVIMO MYGTUKAI
Naudojami keisti gaminimo laiko

6. TERMOSTATO RANKENELE
Pasukite ir pasirinkite reikiama
temperatdrg, kai naudojate
neautomatines funkcijas.

Atkreipkite démesj. Valdymo rankenélés yra
iStraukiamos. Paspauskite rankenélés vidurj
ir ji is5oks.

SLANKIOJANCIOS GROTELES IR SKERSINES GROTELES

Prie$ pradédami naudotis orkaite pasalinkite apsaugine
plévele [a] ir nuo slankiojanciy groteliy pasalinkite apsaugine
folija [b].

SLANKIOJANCIY GROTELIY ISEMIMAS [c]

Patraukite apatine slankiojanciy groteliy dalj, kad
atkabintumeéte apatinius kabliukus (1), tada traukite
slankiojancias groteles aukstyn ir nuimkite jas nuo virSutiniy
kabliuky (2).

SLANKIOJANCIY GROTELIY |STATYMAS [d]
Uzkabinkite virdutinius kabliukus ant skersiniy groteliy (1),

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

tada spauskite apatine slankiojanciy groteliy dalj link skersiniy
groteliy, kol uzsifiksuos apatiniai kabliukai (2).

[d]

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Jei norite iSimti skersines groteles, tvirtai suimkite iSorine
kreipiamosios dalj ir traktelékite j save, kad istrauktuméte
atramag ir du vidinius kaiscius.

2. Jei norite vél jdéti skersine groteles, pridékite jas prie angos
ir jstatykite du kaiscius j jiems skirtas vietas. Pridékite iSorine
dalj prie jos vietos, jstatykite atrama ir tvirtai spustelékite prie
sienelés, kad skersinés grotelés tinkamai uzsifiksuoty.

1. LAIKO NUSTATYMAS
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti laika: Spauskite
, kol ekrane ims mirkséti piktograma é ir du valandy

skaitmenys.
N e
min'mln
LI
Q.

Naudodamiesi + arba — nustatykite valandas ir
patvirtinkite paspausdami . Ekrane mirksés du minutéms
skirti skaitmenys. Naudodamiesi + arba — nustatykite

minutes ir patvirtinkite paspausdami .
Atkreipkite demesj. Kai mirksi piktograma &, pvz,, atsinaujinus
elektros tiekimui, jJums reikés nustatyti laikg i$ naujo.

2. |JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas: tai
visiskai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tuscig orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus.

Jkaitinkite orkaite iki 250 °C ir palikite veikti apie valanda. Tuo
metu orkaité turi bati tusdia.
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Atkreipkite démesj. Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.

FUNKCLJOS IR KASDIENIS NAUDOJIMAS

TRADICINIS GAMINIMAS
Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.

PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

¢

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatira, ant keliy (daugiausia trijy) lentyny
gaminimas tuo paciu metu. Sia funkcijg galima naudoti
jvairiems patiekalams gaminti - maisto kvapai nepersiduoda is
vieno maisto j kita.

AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS
* NAUDOJANT PIROLIZE

Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg) kepimas.
Kad abi gabalo pusés tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui,
mésg rekomenduojama apversti. Taip pat rekomenduojama
gaminimo metu mésg subadyti, kad ji per daug neisdziuty.

PICA

Kepti skirtingy rasiy picoms ir duonai. Jpuséjus
gaminimui galima pakeisti kepimo skardos padét;.

KEPINTUVAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus ir
desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles ar paskrudinti duona.
Jei mésa kepate ant groteliy, naudokite skysciy surinkimo
skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo
skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

@ INTENSYVUS KEPINIMAS

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti skysciy surinkimo
skarda, kurioje susirinkty patiekalo sultys: skysciy surinkimo
skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 200 ml geriamojo vandens.

<) TESLOS KILDINIMAS

Puikiai tinka saldziai arba pikantiskai teslai kildinti.
Norédami jjungti $ig funkcija, sukite termostato rankenéle iki
atitinkamos piktogramos.

@ +ECO” PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA

Tinka gaminant didelius mésos ir didelius mésos
gabalus su jdaru ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui
neleidzia isdziuti kintamas oro srautas.

Kai naudojama EKO funkcija, lemputé lieka isjungta viso
gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti paspaudus
Tl

[t

STEAM

-

1

ZUVIS B5 MESA %3 DUONA %5

Sios funkcijos uztikrina puikius rezultatus, nes
gaminimo cikluose yra naudojami garai. Tik kol orkaité dar
Salta, orkaités apacioje jpilkite geriamo vandens ir pasirinkite
jasy gaminimo buda atitinkancia funkcija. Optimalus vandens
kiekio ir temperataros santykis kiekvienai maisto kategorijai
nurodomas atitinkamoje gaminimo lenteléje. Prie$ jdédami
maista i$ anksto nekaitinkite orkaités.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Norédami pasirinkti reikiama funkcija, sukite pasirinkimo
rankenéle iki reikiamos funkcijos simbolio: jsijungs ekranas ir
pasigirs garso signalas.

2. JJUNKITE FUNKCUJA

NEAUTOMATINES

Norédami jjungti pasirinktg funkcija, sukite termostato
rankenéle ir nustatykite reikiamga temperatira.

(14T
(1 1
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Atkreipkite démes]. Sj nustatyma galite keisti gaminimo metu
pasukdami pasirinkimo rankenéle arba reguliuoti temperatQrg
pasukdami termostato rankenéle. Funkcija neveiks, jei termostato
rankenélé bus nustatyta j padeétj 8 .Jus galite nustatyti gaminimo
laika, gaminimo pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo laikas) ir
laikmatj.

TESLOS KILDINIMAS

Norédami jjungti kildinimo funkcija, sukite termostato
rankenéle iki atitinkamo simbolio; Jei orkaitei bus nustatyta
kita temperatira, funkcija tiesiog nejsijungs.

Atkreipkite démesj. JUs galite nustatyti gaminimo laikg, gaminimo
pabaigos laika (kai nustatytas gaminimo laikas) ir laikmatj.

STEAM

Tik kai orkaité dar 3alta,
geriamo vandens jduba jpilkite
atitinkamoje gaminimo
lenteléje nurodytg vandens
kiekj. ] orkaite sudékite
produktus.

Junkite funkcija:
Pasibaigus procesui atsargiai
atidarykite dureles ir létai
iSleiskite garus.

Atkreipkite démesj. Jei
gamindami naudojate garus,
neatidarykite dureliy ir
nebandykite jpilti daugiau vandens.

3. ISANKSTINIS |[KAITINIMAS IR LIKUTINE
SILUMA

Kai funkcija jau veikia, pasigirsta garso signalas, o ekrane
mirksinti piktograma ﬁ]): nurodo, kad vykdomas jkaitinimas.
Pasibaigus siai fazei, pasigirs garso signalas, o piktograma [ﬂﬁ
ekrane nurodo, kad orkaité pasieké nustatyta temperatara:
tuo metu sudékite maistg j orkaite ir teskite gaminima.
Atkreipkite démesj. Jei maistg jdésite | orkaite dar nepasibaigus
jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu.
Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, ekrane net
ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali bati ir toliau matoma
= piktograma, kuri nurodo, kad skyriuje dar yra likutinés
Silumos.
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Atkreipkite démesj. Piktogramos issijungimo laikas skiriasi ir
priklauso nuo jvairiy faktoriy, tokiy kaip kambario temperatdra ir
naudota funkcija. Bet kuriuo atveju, gaminys laikomas isjungtu, jei
pasirinkimo rankenélés indikatorius nustatytas j padétj 0"

4. GAMINIMO PROGRAMAVIMAS

Jums reikés pasirinkti funkcijg pries pradedant gaminimo
programavima.

TRUKME

Spauskite & , kol ekrane ims mirkséti piktograma (: ir
,00:00"

7
NN
|
,(Y.'-i
Naudodamiesi 4 arba — nustatykite reikiama gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami patvirtinkite.
Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatara: pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad gaminimas baigtas.
Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyta gaminimo laikg,
spauskite & , kol ekrane mirkses piktograma (¢, tada

naudodamiesi — nustatykite ,00:00" gaminimo Ia|ka | bendrajj
gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO /

ATIDETO PALEIDIMO NUSTATYMAS

Nustacius gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzZprogramavus gaminimo pabalgs laikg: spauskite & , kol
ekrane ims mirkséti piktograma &g ir dabartinis laikas.

l\\

laikg, o paspausdami patvirtinkite.

Norédami jjungti funkcija, sukite termostato rankenéle ir
nustatykite reikiama temperatdra: funkcija bus pristabdyta, kol
automatiskai jsijungs praéjus tiek laiko, kad gaminimas baty
baigtas jasy nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj. Jei norite atSaukti nustatyma, iSjunkite orkaite
pasukdami pasirinkimo rankenéle | padétj . 0

Pradzios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant
groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

GAMINIMO PABAIGA

Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes apie gaminimo
pabaiga.

Sukite pasirinkimo rankenéle, kad pasirinktuméte kitg funkcija,
arba nustatykite jg j padétj Q iriSjunkite orkaite.

Atkreipkite demesj. Jei veikia laikmatis, ekrane bus pakaitomis
rodomi ,END" ir likes laikas.

5. LAIKMACIO NUSTATYMAS

Si parinktis suteikia galimybe naudotis ekranu kaip laikmaciu,
kai veikia gaminimo funkcija arba orkaité yra iSjungta.
Spauskite © , kol ekrane ims mirkséti piktograma ir
,00:00%,

N —
uininly
LI
v N

&

Naudodamiesi + arba — nustatykite laika, o paspausdami
patvirtinkite. Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita,

\\_“ LI | iSgirsite garso signala.
|-| [ -|| | Pastabos. Jei norite atgaukti laikmatj, spauskite , kol ekrane
7 mirksés piktograma &, tada naudodamiesi — nustatykite ,00:00"
= laika.
Naudodamiesi 4+ arba — nustatyklte gaminimo pabaigos
RECEPTAS FUNKCIJA JKAITINIMAS | TEMPERATURA (°C) | TRUKME (MIN.) LYGIS IR PRIEDAI
(= Taip 170 30- 50 e
Mieliniai pyragai Taip 160 30-50 _\___2|____,__'_
Taip 160 40-60 -\;lr -\11;11-
= Taip 160 25-35 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai @ Taip 160 25-35 3
Taip 150 35-45 4 2
= Taip 190 - 250 15-50 /2
Pica / fokacija 2 5
Taip 190 - 250 20-50 A
Lazanija / kepti makaronai / 2
.ma!<a.ronai su jdaru / apkepas su vaisiais @ Taip 190-200 45-65 \ j
ir sariu
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena . 3
kg = Taip 190-200 80-110 Lo
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg @ Taip 200 - 230 50-100 \ 2 j
Skrudinta duona @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
: Kepimo skarda arba Kepimo / skys¢iy surinkimo Surinkimo
PRIEDAI T r Groteles : aF==n pyragy forma ant skarda arba s padeéklas /

groteliy pyragy forma ant groteliy Kepimo déklas
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RECEPTAS FUNKCLJA ‘6"(';\/"‘:_')”0 IKAITINIMAS 8 TEMPERATORA (°C) CSTRUKME (MIN.) %;\gzlm

Zuvis (filé / kotletai O,5—2 cm 8@ 250 — 190 - 21 0 15-25 \ 3 j
Vlsa Zuvis 300 6OO g STEAM B i}@ 250 — 190 21 0 15-30 \ 3 j
Visa 2uvis 600 9-12 kg S s 250 — 180 200 25-45 L3
Keptajautlena (puszale) 1 kg sTEAV E}@ 250 — 190 210 40-55 3
Eriuko koja 500 g — 1,5 kg SE s o) 250 — 170- 190 60-75 2
ikiiana 7 pariing vigta T antiena ™ R T A “‘—’2
Visa 1-1,5 kg om0 - w0 ST o
Vistiena / perliné vista / antiena o) 3

STEAM B 250 — 200- 220 40-60 1 j
5009-1,5kg e T SN W R
Vistiena / kalakutiena / antiena 3 2
Visa 3 kg W= o A N e A —
AV|ena/Jautlena/klaullena1 kg S ) 250 — 170- 190 60 - 100 3
Duonelé 80-100 g E}@ 200 — 200 220 30-45 3
Sumusiini kepaias sl'{érdoje R e . “‘—’3 ................
300-5004...... SN et o N B A S w0 —
Duonos kepalas 500 g- 2 kg STEAV B E}@ 250 — 160 -170 50-100 2
Prancu2|skas batonas ZOO 300 9 STEAM IE] E}@_] 250 — 200 - 220 30-45 3

| trukme jeina jkaitinimo fazeés laikotarpis: rekomenduojame sudéti
maista | orkaite ir nustatyti gaminimo laika tik orkaitei pasiekus
reikiama temperatlra.

Jei baige gaminti norite pasalinti ant dugno likusias
nuoviras, jpilkite j griovelj 250 ml balto acto (galite naudoti

KATALIZINIAI |DEKLAI

ir kitus nuoviras salinancius produktus. Norédami jsigyti,
kreipkités j techninés priezidros po pardavimo tarnyba). Esant
kambario temperatirai palaukite 30 min., tada isvalykite Siltu
geriamu vandeniu ir minksta Sluoste. Valyti rekomenduojame
bent kas 5-10 gaminimo cikly.

Sioje orkaitéje gali bati naudojami kataliziniai jdéklai, kurie
palengvina kepimo skyriaus valymg, nes yra padengti
specialia savaime nusivalancia danga,
kuri be viso to yra poringa ir geba
sugerti riebalus ir neSvarumus.

Sie jdéklai tvirtinami prie skersiniy
groteliy. Jei pakeiciate skersiniy groteliy
padeét;j ir vél jas jstatote, jsitikinkite, kad
virSutiniai kabliukai jstatyti j atitinkamas
angas jdékluose.

TRIKCIY SALINIMAS

Norint suaktyvinti katalizinio jdéklo savaiminio valymosi
savybes, orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir
palikti veikti apytikriai vieng valanda. Tuo metu orkaité turi
bati tuscia. Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada pasalinkite
maisto likucius kempine.

Atkreipkite démesj. naudojant korozijg sukeliancias ar abrazyvias
valymo priemones, kietus Sepetélius, puody Sveitiklius ar orkaités
purskiklius galima pazeisti katalizinj pavirsiy, dél ko pablogés jo
savaiminio valymosi savybés. Dél jdékly pakeitimo kreipkités |
techninés priezitros centra.

Problema Galima priezastis

Sprendimas

: Netiekiamas maitinimas.

rkaité neveikia. . ;
Orkaite neveikia - I3junkite i$ elektros tinklo.

. Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
i prijungtas elektros maitinimas.

© Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis

¢ nepasalinta.

Ekrane rodoma ,F" raideé su

ska|C|a|s ar raldemls . Orkaites gedimas.

Kreipkités j artimiausia techninés priezitros centrg ir
nurodyklte skaiciy po ,F” raidés.

Ekrane rodomas pranesimas :
LHot” (karsta) ir pasirinkta : Per auksta temperatdra.
_funkcija neveikia. 1

Palaukite, kol orkaité atvés ir tik tada jjunkite funkcija.
: Pasirinkite kita funkcija.

Ekrane rodomas neaidkus tekstas )
ir atrodo, kad jrenginys yra - Nustatyta kita kalba.
sugedes. :

= . ] I Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti:
+  Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu

m.;j'. + Naudodami QR koda
- Arba kreipdamiesi j techninés prieziiiros centra (Zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
™ Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
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Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy
=_) prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac

instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PANELU STEROWANIA
50O
) ) 250
@ & s a + -
- : 220.
@ @ — —
........ : 200-
. = - 180"
: 5z O :
1 2 3 5 6
1. POKRETLO WYBORU 3. USTAWIANIE ZEGARA 6. POKRETLO TERMOSTATU
Stuzy do wiaczania urzadzenia poprzez Stuzy do zmiany ustawien czasu pieczenia, W przypadku funkgji ustawianych recznie,
wybranie funkgji. Obréci¢ na pozycje 0, opdznionego startu i czasomierza. obrocic, aby wybrac zadang temperature.
aby wylaczy¢ urzadzenie. Gdy piekarnik jest wytaczony, wyswietla Uwaga: Pokretta s3 chowane. Pokretto
2. SWIATLO = godzine. wysuwa sie po nacisnieciu jego $rodka.
Nacisniecie tego przycisku : przy 4. WYSWIETLACZ
wigczonym urzadzeniu powoduje .
wigczenie lub wytaczenie lampki w 5. PRZYClS_Kl USTAle,N . .
komorze piekarnika. Stuza do zmiany ustawien czasu pieczenia.

PROWADNICE WSUWANE | PROWADNICE POLEK

Przed uzyciem piekarnika usunac¢ tasme ochronng [a], a nastepnie
folie ochronna [b] z prowadnic wysuwanych.

[a]
DEMONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [c]
Pociagna¢ dolna czes¢ prowadnicy wysuwanej, aby odczepic
dolne haki (1) i pociggna¢ prowadnice wysuwane do gory,
zdejmujac je z gérnych hakéw (2).

PONOWNY MONTAZ PROWADNIC WYSUWANYCH [d]
Zawiesi¢ gorne haki na prowadnicach poétek (1), a nastepnie
docisnac¢ dolng czes¢ prowadnic wysuwanych do prowadnic

potek, az zaczepy dolne zatrzasna sie (2).

PIERWSZE UZYCIE

[c]

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC

1. Aby wyja¢ prowadnice, nalezy mocno ztapac zewnetrzng

czes¢ prowadnicy i pociggnac jg do siebie, wyjmujac z osadzenia
wspornik i dwie wewnetrzne blokady.

2. Aby ponownie zamontowac prowadnice, nalezy umiescic je w
poblizu komory i wlozy¢ dwie blokady w osadzenia. Nastepnie
nalezy umiesci¢ czes¢ zewnetrzna w osadzeniu, zamontowac
wspornik i mocno docisng¢ w strone scianki komory, aby upewnic
sie, ze prowadnice s3 odpowiednio zabezpieczone.

[d]

1. USTAWIANIE ZEGARA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk i
czas: Naciskac do czasu, az na wyswietlaczu bedzie migac
ikona ) i dwie cyfry godziny.

N e
alwinly
JILILIL
ol

Uzy¢ + lub —, by ustawi¢ godzine, a nastepnie zatwierdzi¢
weiskajac . Zaczna migac dwie cyfry minut. Za pomoca +
lub — ustawi¢ minuty i nacisnac¢ , aby potwierdzic.
Uwaga: Gdy na wyswietlaczu miga ikona®), co moze sie zdarzy¢

na przykfad wskutek dituzszej przerwy w dostawie pradu, nalezy
ponownie ustawic czas.

2. ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko catkowicie normalne.
Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania potraw
zaleca sie rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie
niepozadanego zapachu. Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia
wszystkie kartony zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a
takze usuna¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.

Rozgrzac piekarnik do 250° C na okoto godzine. W tym czasie
piekarnik musi by¢ pusty.
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Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.

FUNKCJE URZADZENIA | CODZIENNA EKSPLOATACJA

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

(<) WYMUSZONY NADMUCH
@

Do pieczenia ré6znych potraw w tej samej temperaturze,
na kilku pétkach (maksymalnie trzech) rownoczesénie. Funkcja ta
pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw
pieczonych potraw.

AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PYRO

® Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa (powyzej 2,5 kg).
Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia tak, aby pieczen
z kazdej strony przyrumienita sie rownomiernie. Zalecamy
réwniez polewanie pieczeni sosem co jakis czas, zeby zapobiec
nadmiernemu wysychaniu miesa.

PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci chleba oraz
pizzy. Zaleca sie zamiane potozenia blach po uptywie potowy
Czasu pieczenia.

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu, szaszlykow,
kietbasek), do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa.

Podczas grillowania miesa zaleca sie zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: blache na sciekajacy thuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml
wody pitne;j.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na $ciekajacy ttuszcz:
blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej rusztu i nala¢ do niej ok. 200 ml wody pitnej.

--~) WYRASTANIE

Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych. Ustawic
pokretto termostatu na ikonie, aby aktywowac te funkcje.

@ TERMOOBIEG ECO

Do pieczeni i nadziewanych kawatkéw miesa na
jednym ruszcie. Potrawy sg zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi

powietrza.
Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytaczona
przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jaki$ czas wigczyc z

powrotem, naciskajac .

STEAM

RYBYZy) CHLEB %5

MIESO%S)

Korzystajac z funkcji [lEY =], mozna osiagnad wspaniate
rezultaty, co dzieki uzyciu pary podczas gotowania. Tylko
wowczas, gdy piekarnik jest nierozgrzany, nalezy na jego dno
wla¢ wody pitnej i wybra¢ okreslona funkcje do przygotowywania
potrawy. Optymalne ilosci wody i wartosci temperatury dla
kazdego rodzaju potrawy zostaty podane w odpowiedniej

tabeli gotowania. Nie rozgrzewac piekarnika przed wtozeniem
jedzenia.

1. WYBRAC FUNKCIJE

Aby wybrac funkcje, nalezy obréci¢ pokretto wyboru do pozycji
zaznaczonej symbolem zadanej funkgji: wyswietlacz zaswieci sie i
bedzie stychac sygnat dzwiekowy.

2. WLACZANIE FUNKCJI

RECZNE

Aby wiaczy¢ wybrana funkcje, nalezy obroci¢ pokretto termostatu,
by ustawic¢ zadang temperature.

N
VLI
1

§

Uwaga: Podczas pieczenia mozna zmienic¢ funkcje za pomoca
pokretta wyboru lub zmieni¢ ustawiong temperature za pomoca
pokretta termostatu. Funkcja nie zostanie uruchomiona, jesli pokretto
termostatu bedzie ustawione w pozycji 8 . Mozna ustawi¢ czas
pieczenia, czas zakonczenia pieczenia (tylko jesli ustawiono czas
pieczenia) i czasomierz.

WYRASTANIE

Aby wiaczy¢ funkcje ,Wyrastanie’, nalezy obroci¢ pokretto
termostatu do pozycji oznaczonej odpowiednim symbolem; jesli
piekarnik ustawiono do pracy w innej temperaturze, funkcja nie
wilaczy sie.

Uwaga: Mozna ustawic¢ czas pieczenia, czas zakoriczenia pieczenia
(tylko jesli ustawiono czas pieczenia) i czasomierz.

STEAM

Tylko kiedy piekarnik jest zimny,
wypetni¢ wyttoczenie komory
odpowiedniga iloscig wody pitnej,
sugerowana w odpowiedniej
tabeli gotowania. Wtozy¢ danie.
Ustawi¢ i aktywowac funkcje
B = ): Na koniec ostroznie
otworzy¢ drzwiczki, aby para
mogta swobodnie wydobywac
sie z piekarnika.

Uwaga: Podczas gotowania na
parze nie wolno otwiera¢
drzwiczek piekarnika i nie nalezy

dolewac¢ wody.

3. PODGRZEWANIE WSTEPNE | CIEP£O RESZTKOWE

Kiedy funkcja zostanie uruchomiona, odpowiedni sygnat

dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona @2 , poinformujg, ze
zostata wiaczona faza nagrzewania wstepnego. Pod koniec tej fazy
odpowiedni sygnat dzwiekowy i migajaca na wyswietlaczu ikona
@2 poinformuja, Ze zostata osiggnieta ustawiona temperatura: w
tym momencie nalezy umiesci¢ potrawe w piekarniku i rozpoczac
jej pieczenie.
Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koncem procesu
nagrzewania moze mie¢ wptyw na jako$¢ pieczonych potraw.
ﬂ2 Po zakonczeniu pieczenia i przy wytaczonej funkgji, ikona
moze pozosta¢ widoczna na wyswietlaczu nawet po wytaczeniu
wentylatora chtodzacego i sygnalizowad, ze w komorze znajduje
sie resztkowe ciepto.
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Uwaga: Czas, po ktérym ikona sie wytacza, jest rézny, poniewaz zalezy
od szeregu czynnikow, takich jak temperatura otoczenia i uzywana
funkcja. W kazdym razie, produkt nalezy uznac za wytaczony, gdy
wskaznik na pokretle wyboru znajduje sie w pozycji ,0".

4, PROGRAMOWANIE PIECZENIA

Przed rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy wybrac
funkcje.

CZAS TRWANIA

Nacisna¢ i przytrzymac @ , az zadana ikona (¥: i migajace “00:00”
pojawiq sie na wys’wietlaczu.

nin'uln
L
¢
Zapomocg 4 lub — ustawic wiasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac &) .
Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozycji
wybranej temperatury: sygnat dZzwiekowy i wskazanie na
wyswietlaczu oznaczaja, ze pieczenie zostato zakoriczone.
Uwaga: Aby anulowac ustawienie czasu pieczenia, nacisnac |
przytrzyma¢ € , az ikona %: zacznie migac na wyswietlaczu, a
nastepnie za pomoca przycisku — zresetowac czas pieczenia do
postaci “00:00". Ten czas pieczenia zawiera faze nagrzewania
wstepnego.

PROGRAMOWANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Po ustawieniu czasu pieczenia mozna opézni¢ wiaczenie funkgji,
programujac jej czas zakonczenia: naciska¢ & , do czasu az na
wyswietlaczu pojawi sie ikona &g i bedzie migac aktualny czas.

_II_I art
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Zapomoca =+ lub —ustawic czas i potwierdzi¢ przyciskiem &) .

Wiaczy¢ te funkcje, ustawiajac pokretto termostatu w pozyc;ji
wybranej temperatury: funkcja pozostanie zatrzymana do
czasu jej automatycznego uruchomienia po uptynieciu czasu
obliczonego tak, by pieczenie zakoriczyto sie o ustawionej
godzinie.

Uwaga: Aby anulowac ustawienie, wytacz piekarnik, obracajac
pokretto wyboru do pozycji 0.

Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla funkgji Grill i Turbo Grill.

KONIEC PIECZENIA

Kiedy funkcja zakonczy sie, bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy, a
wyswietlacz pokaze odpowiedni komunikat.

Obroci¢ pokretto wyboru, by wybrac inna funkcje, lub do pozycji

0 " by wylaczy¢ piekarnik.
Uwaga: Jesli czasomierz jest wigczony, wyswietlacz bedzie

pokazywac komunikat ,END" lub czas pozostaty do korica cyklu
pieczenia.

5. USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO

Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie programuje go, pozwala
tylko uzywac wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno gdy
wiaczona jest jakas funkcja, jak i kiedy piekarnik jest wytaczony.
Nacisnac i przytrzymac © ,azzadanaikona & i migajace “00:00”
pojawig sie na wySW|etIaczu

haln'nln i

S l |
Gdy na ekranie miga ikona, uzy¢ + lub —, by ustawi¢ wiasciwy
czas pieczenia i potwierdzi¢, wciskajac © . Gdy tylko zakoriczy sie
odliczanie wybranego czasu, urzadzenie wyda charakterystyczny
sygnat dzwiekowy.

Uwagi: Aby anulowac u ‘tavvleme czasomierza, nacisna¢ & i
przytrzymac, az ikona & zacznie migac, a nastepnie za pomocg
przycisku — zresetowac ustawienia czasu do “00:00".

TABELA PIECZENIA
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS(,TA'TI‘\’IV)AN'A POZIOM | AKCESORIA
2
= Tak 170 30- 50 .
Ciasta drozdzowe ¢ Tak 160 30-50 ,\éﬁ
= 4 1
Tak 160 40 - 60 e —
= Tak 160 25-35 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
= Tak 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia . 150250 2050 2 5
a al/=r ~
Lasagne/zapiekany makaron/cannelloni/ ) ) 2
Zanickanki = Tak 190 - 200 45-65 L
Jagniecina/cielecina/wotowina/ ) B 3
wiopreowina 1 kg = Tak 190 - 200 80-110 Lo
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg (= Tak 200 - 230 50-100 L
Tosty ™) 5 250 2-6 _\__.5.",
; ; blacha na
) . L Blacha do pieczenia / Blacha na: Eeinkai
Naczynie do pieczenia : U0 R : Sciekajacy
AKCESORIA Neeennn r~ Ruszt /s lub tortownica na I S%?L(:éqgg giuesczzc:nliuab ~ ttuszcz/
ruszcie : umieszczone na ruszcie B[acha dp
pieczenia
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PRZEPIS FUNKCJA  «SWODA (ML) NAGRZEWANIE | § TEMPERATURA (°C) (MIN) ﬁ’;‘éi&%ﬂ'

Filety rybne / kotlety 05 -2 cm %5 0  — 10210 15-25 R
Cata ryba 300 g 600 g STEA i}@ ' 250 _ 190 2]0 """"""" 15-30 ;ﬂ """"""""
Cata ryba 600 g- 12 kg S 5}@ w0 — 180 200 """"""" 25-45 ;ﬂ """""""
Befsztyk krW|sty 1 kg STEA 8}@ ' 250 — "'190 210 """"""" 40-55 | _‘ir """"""""
Golen Jagnleca 5009 -‘1 5 kg STEA 8@ 250 — '”1 70 - 190 """"""" 60-75 | _\Lr """"""""
Ve e ede w0 - . — 575 | 2
Wiomsiaenso0g 15| | w0 | = | wems | ee |
Wesosc g e I ,4,’ 60-180 .. 100-140 1. 2
1akggn|<—;cma / cielgcina / wotowina: STEAVED g}@ 250 - 170 - 190 60 - 100 1;

Maty chleb (80g “100 kg) 5@ 200 0 — H2oo 220 """"""" 30-45 ,‘ir """""""
oo T |mmaRy | a0 | - e | Lo —
Bochenek chleba (500 g-2kg)  EENIS 23 250 — 160 - 170 50-100 L2

Bagletkl 200 - 300 g E@ 20— 200 220 """""" 30-45 Wir

Podany czas obejmuje faze wstepnego nagrzewania: zalecamy
umieszczenie zywnosci w piekarniku i ustawienie czasu pieczenia
podczas uruchamiania funkgji.

Aby usunac¢ osady z kamienia z dna komory piekarnika
, wystarczy wla¢ 250 ml biatego octu do wgtebienia komory

PANELE KATALITYCZNE

piekarnika (ewentualnie mozna uzy¢ odpowiedniego produktu
do odkamieniania. Aby sprawdzi¢ dostepnos¢, skontaktuj

sie z serwisem technicznym. Pozostawic srodek na 30 min w
temperaturze pokojowej, po czym wyczysci¢ komore szmatka
nasaczona w cieptej wodzie pitnej. Zaleca sie czyszczenie co
najmniej co 5 do 10 cykli pieczenia BT .

Piekarnik moze by¢ wyposazony w specjalne panele katalityczne
utatwiajace czyszczenie komory piekarnika dzieki specjalnej
samoczyszczacej powtoce, ktéra jest
wysoce porowata i moze absorbowac
thuszcz i brud. Panele te s zamontowane
na prowadnicach potek: W przypadku
zmiany pofozenia i ponownego
zamontowania prowadnic potek, nalezy
upewnic sie, czy znajdujace sie w gornej
czesci haki zostaty umieszczone w
odpowiednich otworach paneli.

USUWANIE USTEREK

Aby méc jak najlepiej wykorzysta¢ samoczyszczace wiasciwosci
paneli katalitycznych, zaleca sie nagrzanie piekarnika do
temperatury 200°C przez okoto godzine. W tym czasie piekarnik
musi by¢ pusty. Nastepnie pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia
przed usunieciem wszelkich pozostatych resztek jedzenia przy
uzyciu nierysujacej gabki.

Uwaga: Nie stosowac detergentéw antykorozyjnych lub sciernych,
twardych szczotek lub szorstkich gabek do mycia naczyn ani
srodkéw w aerozolu do mycia piekarnikdw, poniewaz mogtyby
one uszkodzi¢ powierzchnie katalityczng i pozbawic jg wiasciwosci
samoczyszczacych. Jesli potrzebne beda panele zamienne, prosimy
skontaktowac sie z serwisem technicznym.

Problem %Moiliwa przyczyna

'Rozwiazanie

‘ Awaria zasilania.

Urzadzenie odfaczone od
‘zasilania.

Piekarnik nie dziata.

:Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
‘prawidtowo podtaczone do sieci.
%Wy’rqczyc’ piekarnik i w’chzyc' go ponownie, aby sprawdzi¢,

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", poE L .
ktorej nastepuje I|czba Iub Iltera iAwarla piekarnika.

fSkontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
-podac numer nastepujacy po literze,F"

‘Nav wysmetlaczu pOJaWIa 5|e
komunikat,Hot” [Goracy], a
wybrana funkgcja nie chce sie

Zbyt wysoka temperatura.
_uruchomi¢. :

Przed aktywacja funkcji poczekac, az piekarnik ostygnie.
‘Wybrac inng funkcje.

WySW|etIacz pOkaZUJe nlewyrazny

tekst i wyglada na uszkodzony. Inny zestaw jezykowy.

fSkontaktUJ sie z najblizszym Centrum Obstugi
-Posprzedazowej Klienta.

Ml

Uzywajac kodu QR

kody z tabliczki znamionowej produktu.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
™ ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac

N——= A4
ek
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Ghid de referinta rapida

VA MUL;[UMIM CA A'[I ACHIZITIONAT UN
WHIRLPOO

PRODU
. Pentru a beneficia de servicii complete de
=_J asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

' RO

A inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

de siguranta.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

o CRRS
@ & SR 5 + -
=y @ — —
corer . g _
: m O :
1 2 3 5 6
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. SETAREA ORE| 6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Pentru pornirea cuptorului prin selectarea
unei functii. Rotiti in pozitia 0 pentru a opri
cuptorul.

2.BEC _

Cu cuptorul pornit, apasati -Q- pentru

a aprinde sau stinge becul din interiorul
compartimentului cuptorului.

cuptorul este oprit.
4. AFISAJ

preparare.

Pentru accesarea setarilor duratei de
preparare, pornirii temporizate si a
temporizatorului. Pentru afisarea orei cand

Rotiti pentru a selecta temperatura doritd la
activarea functiilor manuale.

Vd rugam s retineti: Butoanele sunt la nivelul
panoului. Apasati pe mijlocul butoanelor pentru
a le face sa iasd din locasul lor.

5.BUTOANE DE REGLARE
Pentru modificarea setdrilor duratei de

GHIDAJE CULISANTE S| GHIDAJE PENTRU GRATAR

Inainte de a utiliza cuptorul, indepartati banda de protectie a acestuia
[a], apoi indepartati folia de protectie [b] de pe ghidajele culisante.

[a]
DEMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [c]

Trageti de partea inferioara a ghidajului culisant pentru a decupla
carligele inferioare (1) si trageti ghidajele culisante in sus, scotandu-le
din carligele superioare (2).

REMONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE [d]

Prindeti carligele superioare pe ghidajele pentru gratar (1), apoi
apasati partea inferioara a ghidajelor culisante pe ghidajele pentru
gratar, pana cand carligele inferioare se cupleaza sonor (2).

PRIMA UTILIZARE

@)

X
N

i
J;. [

/ | AT

(L

[c]

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR PENTRU
GRATAR

1. Pentru a scoate ghidajele pentru grdtar, apucati ferm de partea
exterioara a ghidajului si trageti-l spre dumneavoastra pentru a scoate
suportul si cei doi pini interiori din locas.

2. Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar, pozitionati-le in
apropierea cavitatii si introduceti mai intai cei doi pini in locasurile
aferente. Apoi, pozitionati partea exterioara langad locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele cavitatii pentru a va
asigura ca ghidajul pentru gratar este fixat corespunzator.

[d]

1. SETAREA OREI

Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul pentru prima data:
Apasati pe pana cand pictograma si cele doua cifre aferente
orei incep sa clipeasca pe afisaj.

S e
alnaly
JILILIL
ol

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apasati pe pentrua
confirma. Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa clipeasca.
Utilizati + sau — pentru a seta minutele si apasati pentru a

confirma.

Va rugdm sa retineti: Cand pictograma ® clipeste, de exemplu, dup
intreruperi indelungate ale alimentarii electrice, va fi necesar sa resetati
ora.

2.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului de
fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomandam sa incalziti cuptorul gol pentru a indeparta posibilele
mirosuri neplacute. Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din interiorul
acestuia.
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Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora. Cuptorul trebuie
sa fie gol in acest interval de timp.

FUNCTII SI UTILIZAREA ZILNICA

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa utilizarea
aparatului pentru prima data.

@ CONVENTIONAL
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel.
) AERFORTAT

>,

Pentru prepararea diferitor mancaruri care necesita aceeasi
temperatura de preparare, pe mai multe niveluri (maxim trei) in
acelasi timp. Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

CURATARE AUTOMATA - PYRO

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg). Va
recomanddm sa intoarceti carnea in timpul prepararii pentru a va
asigura ca se rumeneste uniform pe ambele parti. De asemenea, va
recomanddm sa stropiti carnea din cand in cand pentru a nu se usca

excesiv.
PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de pizza si paine.
Este recomandat sd interschimbati pozitia tavilor de copt la jumatatea
duratei de preparare.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru a gratina
legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama rezultatd in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic siadaugati 200 ml de apa potabila.

TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vita,
carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de colectare a grasimii
scurse pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200
ml de apa potabila.

--~) DOSPIRE

1 \

Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci sau
picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma aferenta pentru
activarea acestei functii.

@ AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor umplute,
pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul procesului de preparare, dar poate fi aprinsa din nou prin

apasareape & .

STEAM

PESTE % CARNE %5 PAINEDS)

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente datorita
addugarii aburilor la ciclurile de preparare. Numai cand cuptorul este
rece, turnati apa potabila in partea inferioara a cuptorului si selectati
functia specifica pentru preparatul dumneavoastra. Cantitatile si
temperaturile optime ale apei pentru fiecare categorie de alimente
sunt indicate in tabelul aferent cu informatii privind prepararea. Nu
preincalziti cuptorul inainte de a adauga alimente.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre simbolul
aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va fi emis un semnal
sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti butonul
termostatului pentru a seta temperatura dorita.

N\ 7
=
RN

Va3 rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti modifica
functia rotind butonul de selectare sau puteti regla temperatura rotind
butonul termostatului. Functia nu va porni dacd butonul termostatului va
fipe @ .Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a procesului de
preparare (numai daca setati o duratd de preparare) si un temporizator.

DOSPIRE

Pentru a porni functia,Dospire’, rotiti butonul termostatului spre
simbolul corespunzator; in cazul in care cuptorul este setat la alta
temperaturd, functia nu va porni.

Va rugam sd retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de finalizare a
procesului de preparare (humai daca setati o durata de preparare) si un
temporizator.

Numai cand cuptorul este rece,
umpleti locasul cavitatii cu
cantitatea de apa potabild
recomandatd in tabelul aferent cu
informatii privind prepararea.
Introduceti alimentele.

Setati si activati functia
:Lafinal, deschideti cu grija usa si
lasati aburii sa iasa usor.

V3 rugam sa retineti: In timpul
prepararii cu aburi, nu deschideti usa
si nu completati niciodatd cu apa.

3.PREINCALZIREA SI CALDURA REZIDUALA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire este
anuntatd prin emiterea unui semnal sonor si clipirea pictogramei 82
pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in interiorul
cuptorului este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si
prezentarea fixa a pictogramei 32 pe afisaj: In acest moment,
introduceti alimentele si incepeti procesul de preparare.

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final.

Dupa preparare si cu functia dezactivatd, pictograma @2 ar

putea rdmane in continuare vizibila pe afisaj chiar si dupa oprirea
ventilatorului de racire, pentru a indica faptul ca in interiorul aparatului
incd mai exista caldura reziduala.
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Vd rugam sd retineti: Durata de timp dupad care pictograma se
dezactiveazd variaza deoarece depinde de o serie de factori precum
temperatura ambientald si functia utilizata. In orice caz, se poate considera
ca aparatul este dezactivat atunci cand indicatorul de pe butonul de
selectare se afla in dreptul simbolului 0"

4, PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sd porniti
programarea prepararii.

DURATA

apasati in mod repetat pe pand cand pictograma (¥: si cifrele
,00:00"Incep sa clipeasca pe afisaj.

L .

nintaly

JLILFLILL
&

Utilizati 4+ sau — pentru a seta durata de preparare dorita, apoi
apasati pe pentru a confirma. Activati functia rotind butonul
termostatului la temperatura dorita: se va emite un semnal sonor, iar
pe afisaj va fi indicata finalizarea procesului de preparare.

Vd rugam sd retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd, apasati in
mod repetat pe pand cand pictograma : incepe sa clipeasca pe
afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de preparare la ,00:00".
Durata de preparare cuprinde o etapa de preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei poate fi
temporizata prin programarea orei de finalizare a prepararii: Apasati
pe pana cand pictograma o si ora curenta incep sd clipeasca pe
afisaj.

N P

M
L
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Utilizati 4+ sau — pentru a seta ora doritd pentru finalizarea duratei

de preparare si apasati pe €& pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la temperatura dorita:
functia va ramane intrerupta pana la pornirea automata dupa o
perioadd de timp care a fost calculatd astfel incat prepararea sa fie
finalizata la ora setata.

Va rugam sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul rotind butonul
de selectare in pozitia .0

Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este disponibild pentru
functiile Grill si Turbo Grill.

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata finalizarea
functiei.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie diferitd sau 0
pentru a opri cuptorul.

Va rugam sd retineti: Dacd temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul ,END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

5. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceastd optiune nu intrerupe sau programeaza prepararea, dar va
permite sa utilizati afisajul pe post de temporizator, atdt in timp ce o
functie este activd, cat si atunci cand cuptorul este oprit,

apadsati in mod repetat pe pana cand pictograma si cifrele
,00:00"incep sa clipeasca pe afisaj.

N —
minteln
LI

8.

Utilizati + sau — pentru a seta ora si apdsati pe pentrua
confirma. Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a
finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.

Note: Pentru a anutemporizatorul, apasati in mod repetat pe pana
cand pictograma & incepe sa dlipeascd, apoi utilizati — pentru a reseta
ora la ,00:00"

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE  PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN) = NIVEL S| ACCESORII
= Da 170 30-50 e
Torturi dospite Da 160 30- 50 =
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 4 2
(= Da 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia 2 3
Da 190 - 250 20-50 e
Lasagna / paste la cuptor / } ) 2
cannelloni / budinci @ Da 190 - 200 45-65 —J
Miel/vitel/vita/porc 1 kg = Da 190 - 200 80-110 L2
Pui/iepure/ratd 1 kg (= Da 200- 230 50 - 100 L
Paine préjits ) 5 250 2-6 Lo
5 < Vas de copt sau forma § Tava de copt/tava de colectareg Tava de
ACCESORII Receees r rg;;?;; == pentru prajituri pe N a picaturilor sau P . grécglri?it?gi?se/

gratarul metalic

d t, starul metalici 5
vas de copt, pe gratarul metalic Tavi de copt
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RETETA FUNCTIE s> APA (ML) | PREINCALZIRE § TEMPERATURA (°C) :DURATA (MIN) Aacyé\ég-msll
fizlecur;i"/medali'éane depeste 0,5 | g 25 [T e0-210 1T 5.5 ;ﬂ o
Peste intreg 300 - 600 g 95 20 | — | 1%0-210 15-30 N
Peste intreg 600 g - 1,2 kg sm= %y 00 250 0000 — | 180-200 | 25-45 | L3,
Muschi de vits, insange 1kg 5 220 | —  1%0-210 a0-55 | 3
Pulps demiel 500G - 15kg B 220 | —  170-1%0 60-75 2
e mmots w0 - mewo o ss 2
cocside 3009 15K et w0 = meem e
Inveaate oty B0 LT e 0-140 L 2.
Miel/vita/porc 1 kg B3 250 — 170 - 190 60 - 100 3,
Pine micd 80- 100 %5 200 —  200-20 30-45 RE
_C?(ijfééépentru sandvis la tava 300 g;@ I 250 . 1 70 15‘6 """"""" as-60 | wir
Franzeld 500g-2kg sEm= %5 0 250 00 — | 160-170 | 50-100 2
Baghets frantuzeascs 200300 g 55 250 | — | 200-220 | 30-45 3

Durata de timp indicata cuprinde etapa de preincalzire: va recomandam
sd asezati alimentele in cuptor si sa setati durata de preparare la pornirea
functiei.

Pentru a elimina calcarul ramas in partea inferioara a cavitatii dupa
preparare BEM =, pur i simplu turnati 250 ml de otet alb in locasul
cavitatii (ca alternativa, utilizati un produs de decalcifiere specific.

PANOURI CATALITICE

Pentru a verifica disponibilitatea acestuia, va rugam sa contactati
serviciul de asistentd tehnica post-vanzare). Lasati sd actioneze la
temperatura camerei timp de 30 de minute, apoi curatati cavitatea cu
apa potabila calda si o laveta moale. Curatarea este recomandata cel
putin la fiecare 5- 10 cicluri de preparare.

Acest cuptor poate fi dotat cu garnituri catalitice speciale care
faciliteaza curatarea compartimentului pentru preparare, datorita
stratului special cu autocuratare, deosebit de
poros si care absoarbe grdsimea si murdaria.
Aceste panouri sunt montate pe ghidajele
gratarului: La repozitionarea si remontarea
ghidajelor pentru gratar, asigurati-va ca
clemele din partea superioara sunt introduse
in orificiile corespunzatoare din panouri.

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de autocuratare ale panourilor
catalitice, va recomandam sa incélziti cuptorul la 200 °C timp de
aproximativ o ora. Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de timp.
Apoi, lasati cuptorul sa se rdceasca inainte de indepartarea oricaror
resturi de alimente cu ajutorul unui burete non-abraziv.

Va rugam sa retineti: Folosind agenti de curdtare corozivi sau abrazivi,
perii aspre, bureti de sarmd sau sprayuri pentru cuptor, puteti deteriora
suprafata catalitica si puteti compromite proprietdtile de autocuratare. Va
rugam sa contactati serviciul de asistentd tehnicd post-vanzare daca este
necesard inlocuirea panourilor.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema .Cauza posibila

%Solutie

'Pana de curent.

‘Deconectare de la reteaua
‘electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

‘Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
:este conectat la reteaua electrica.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de :
un nuUMar sau o litera. iDefecpune cuptor.

:Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
‘tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care

Pe afisaj apare mesajul ,Hot" iar < I
functia selectatd nu porneste.  TemPperatura prea ridicata.

Lasati cuptorul sa se raceasca inainte de a activa functia.
: Selectati o functie diferita.

Pe afisaj apare un text neclar,

pare sa fie o defectiune. iAlt set de limbi.

‘Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
‘tehnica post-vanzare pentru clienti.

Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
Utilizand codul QR

Bl

= - E Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-

[ | vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

Whj;lﬁool



Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD

. SR

@ KOMPANIJE WHIRLPOOL Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe
Z ) Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte A uredaja.
svoj uredaj na www.whirlpool.eu/register
OPIS KONTROLNE TABLE
) E}@' * B
@ = a N
5}@. . @ — S
per & ‘@ . _
: m O :
1 3 4 5 6
1. DUGME ZA BIRANJE 3. PODESAVANJE VREMENA 6. DUGME TERMOSTATA

Za ukljucivanje pecnice biranjem

funkcije. Okrenite na polozaj 0 da biste

iskljucili pe¢nicu.
2. OSVETLJENJE

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje starta
i podesavanje tajmera. Prikazuje vreme
kada je pe¢nica ugasena.

Ukljucite ga da biste izabrali zeljenu
temperaturu pri ru¢nom biranju
funkcija.

Obratite paznju na sledec¢e: Dugmad se

Kada je pecnica ukljucena, pritisnite 4. DISPLE)J

odeljka pecnice.

5.TASTERI ZA PODESAVANJE
Koriste se za izmenu podesavanja

uvladi. Pritisnite dugmad u sredini kako bi
iskocila.

vremena za pripremu jela.

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a zatim i
zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]
UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donji deo klizne vodice da biste otkacili donje kuke (1)
i povucite klizne vodice nagore, skidajudi ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim pritisnite
donji deo kliznih vodica na vodice police, dok donje kuke ne

Kliknu (2).
PRVA UPOTREBA

[b]

[c]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji deo
vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac¢ i dva
unutrasnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz Supljinu i
prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim, postavite spoljasnji
deo blizu lezista, umetnite nosac i ¢vrsto pritisnite prema zidu
Supljine da bi se vodica pravilno pricvrstila.

[d]

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte sve dok ) i dve cifre koje ozna¢avaju
sat ne zatrepere na ekranu.

S
nininln

JILELIL

Q
Koristite + ili — da biste podesili sat i pritisnite da
potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute. Koristite + ili — da podesite minute i pritisnite
za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko ® ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. ZAGREVANJE PECNICE

Nova peénica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane, preporuc¢ujemo vam
da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve neprijatne
mirise. Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti rerne.

Zagrejte pec¢nicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom
ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.

Whj;lfz?ool



Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje prostorije
nakon prve upotrebe uredaja.

FUNKCLJE | SVAKODNEVNA UPOTREBA

KONVENCIONALNO
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

a KRUZ.VAZDUHA

%) Zaistovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova funkcija moze
da se koristi za spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne
mesaju medusobno.

AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).
Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete kako bi se
ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode preporucujemo
Cesto prelivanje mesa te¢nosc¢u tokom pripreme da ne bi bilo
previse suvo.

PIZZA

Koristi se za pecenje razlic¢itih vrsta i veli¢ina pizza i
hleba. Preporuc¢ujemo menjanje pozicija plehova za pecenje
na polovini pecenja.

GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica, povrca
au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.
Za grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude za

kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

TURBO ROSTIL)J

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pelenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod redetke i dodajte 200 ml vode za pice.

--~) NARASTANJE TESTA

1 \

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako
biste aktivirali ovu funkciju.

@ EKO KRUZENJE VAZDUHA

Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i
naizmeni¢nom kruZenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove EKO funkcije, svetlo ostaje isklju¢eno
tokom procesa pripreme ali se moze ponovo ukljuditi
pritiskomna & .

STEAM
RIBA 35 MESO S5 HLEB 75

Funkcije obezbeduju izvanredne rezultate
zahvaljujudi dodatnoj pari u ciklusima pecenja. Kada je
pecnica hladna, sipajte vodu za pi¢e na dno pecnice i izaberite
odgovarajucu funkciju za svoj nacin pripreme. Optimalna
koli¢ina i temperatura vode za svaku kategoriju hrane je
navedena u odgovarajucoj tabeli za kuvanje. Pe¢nicu ne
zagrevajte pre stavljanja hrane.

1. 1ZABERITE FUNKCUIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljuc¢ite dugme za odabir simbola
koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetliti i oglasice se
zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite zeljenu temperaturu.

§

NG
7

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako Sto ¢ete ukljuciti dugme za odabir ili
podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata. Funkcija nece
otpoceti ako je dugme termostata ukljuceno @ . Mozete podesiti
vreme pripreme, vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste
podesili vreme pripreme) i tajmer.

NARASTANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Narastanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko je pec¢nica
podesena na drugaciju temperaturu od potrebne, funkcija se
nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: Mozete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

STEAM

Samo kada je pec¢nica hladna,
napunite prorez Supljine
koli¢cinom vode za pice koja je
navedena u odgovarajucoj
tabeli pecenja. Stavite hranu u
pecnicu.

Podesite i aktivirajte funkciju
B 5 1: Na kraju, pazljivo
otvorite vrata i pustite da para
lagano izade.

Obratite paznju na sledece:
Tokom kuvanja na pari, ne
otvarajte vrata i nikad ne

dosipajte vodu..

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon $to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja

la

treperi @A na displeju oznacavaju da je aktivirana faza
predzagrevanja pecnice.

Na kraju ove faze, zvucni signal i podesena ikonica @2

na displeju oznacice da je pecnica dostigla podesenu
temperaturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa
pripremanjem.

Obratite paZnju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona @2 moze
i dalje da bude vidljiva na displeju cak i kada se ventilator za
hladenje iskljuci da bi pokazala da ima preostale toplote u
odeljku.
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Obratite paZnju na sledece: Vreme nakon kog se ikona isklju¢uje varira,
jer to zavisi od niza faktora kao $to su ambijentalna temperatura i
funkcija i koja je koris¢ena. U svakom slucaju, proizvod treba smatrati
isklju¢enim kada pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na 0"

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate sve dok (v ikona i,00:00” ne

pocnu da trepere na displeju.
I (L0 I
l ] I

v

Pomocu + ili — podesite vreme pripreme hrane koje zelite,
potom pritisnite da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako Sto ¢ete okrenuti dugme termostata
na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na ekranu
Ce se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podeseno vreme
trajanja pripreme hrane, nastavite da pritiskate sve dok ikona
& ne pocne da treperi na displeju, onda pomocu — resetujte
vreme pripreme hrane na ,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme
hrane ukljucuje i fazu prethodnog zagrevanja pecnice.

PODE§AVANJI§ ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon sto ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako Sto cete podesiti
vreme zavrSetka pripreme hrane: pritisnite i drzite sve dok
& ikona i trenutno prikazano vreme ne poc¢nu da trepere na
displeju.

TABELA PRIPREME HRANE

arart
l |

P
JEND

Koristite 4 ili — da podesite vreme kada zelite da se pecenje
zavrsi i pritisnite za potvrdu. Pokrenite funkciju tako sto
cete okrenuti dugme termostata na zeljenu temperaturu:
funkcija ce biti pauzirana i pokrenuce se automatski nakon
izracunatog vremenskog perioda koji je potreban da bi hrana
bila gotova u vreme koje ste podesili.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podesavanje,
iskljucite pe¢nicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj .0

Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za funkcije Rostilj i
Turbo rostilj.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati kada je
funkcija zavrsena. Okrenite dugme za biranje da biste izabrali
drugu funkciju ilida 0 biste iskljucili pe¢nicu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END” i preostalo vreme.

5. PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne utice na podesavanje pripreme hrane ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je bilo koja
funkcija aktivna, kao i kada je pec’nig_a iskljucena.

Nastavite da pritiskate sve dok & ikona i,00:00" ne
pocnu da trepere na displeju.

T I
l LI
,’
Koristite + ili — da podesite Zeljeno vreme i pritisnite

za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene, Da biste otkazali tajmer, nastavite da prmskate © sve
dok ikona & ne pocne da treperi, a zatim pomocu — resetujte
vreme na ,00:00".

RECEPT FUNKCIJA PREDZAGREVANJE: TEMPERATURA (°C) TR(AN{m\;JE NIV%:}?B%%ATNI
= Da 170 30-50 e
Kolaci sa kvascem @ Da 160 30-50 _\é’_
43 Da 160 40-60 ,\é,_ _\,1;,,.
= Da 160 25-35 3
Biskviti / Tortice Da 160 25-35 L3
Da 150 35-45 LA 2
= Da 190 - 250 15-50 172
Pica/Fokaca 4 2
Da 190 - 250 20-50 —
e apeters st S o I R
#al?qnjetina/teletina/govedina/svinjetina @ Da 190 - 200 80-110 ;‘
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg @ Da 200-230 50-100 ;,
Tostirani hleb @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
P Pleh za
DODATNI —~—. ~ Zi¢ana A=, Posudazapecenjeili El\ité?jap)r:ajgerwaes/ﬁé?s TI? P, s;l;t;ggeggj/e
PRIBOR resetka modla na zi¢anoj reéetki; posuda za prgggtnlgie na zicanoj § Pleh za pe§enje
urerni
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RECEPT FUNKCIUA | «>VODA (ML) PREDZAGREVANJE | § TEMPERATURA (°C) Q}T&Alf\ﬁNJE DOD?T“I“I/’ORIIBOR
Ribljiﬁleti/ko"c‘luetiO,S—é‘cm 8@ 20 - W1 90—21'6‘ H 15—25 ;g
Cela r|ba 300- 600 g STEA i}@ 250 """""" I 190 210 .15 30 ;ﬂ -
Cela r|ba 600 g 1,2 kg ‘ STEA 8@ 250 """""" I 180 200 .25 45'”“”. K;ﬂ -
Krvav. biftek 1 kg SET &‘@ 230 — 190- 210 4055 ir -
Jagnjeca kolenlca 500 g-1,5 kg STEA 8@ 250 """""" . "'170 190 60—75".“'” \Lr
plpine serka/ pocetine mEe ) 20 - 200-220 R
om0 w00 | des
E‘;g‘;%éure“”a/paée“”a | 8@ I - 1160-180 100~ 140..‘”. I
ﬁ(ggnjetlna / govedina / svaetma ST t}@ 250 B 170-190 60-100 ;
Mali hleb 80- OOg 5@ 200 . ' 200- 220 ) 30 45 \i,
SendV|c vekna u ka|upu300 SOOg S 3’@ o 2s0 . 170-190 | 45 60 L
Vekna hIeba SOO 9-2 kg e i 8@;} 250 - 160-170 50 100 ;
Baget| 200—3009 oET 8’@ w0 I $200-220 ) 30 45 ir

Navedeno vreme ukljucuje fazu predzagrevanja:
hranu stavite u pec¢nicu i da podesite vreme pecenja prilikom

pokretanja funkcije.

Da biste uklonili preostali kamenac sa dna odeljka nakon

preporucujemo da

[v] pecenja, sipajte 250 ml belog sirceta u prorez Supljine

KATALITICKE PLOCE

(ili koristite namensko sredstvo za uklanjanje kamenca. za
dostupnost kontaktirajte Postprodajni servis). Sacekajte da
odstoji na sobnoj temperaturi 30 minuta, potom ocistite
unutrasnjost toplom vodom i mekanom krpom. Cis¢enje
se preporucuje najmanje na svakih 5 do 10 ciklusa
pecenja.

Ova pecnica moze biti opremljena specijalnim katalitickim
oblogama koje olak3avaju cis¢enje odeljka za pecenje
zahvaljujuci svojoj specijalnoj povrsini
sa sposobnosc¢u samociséenja, koja je
veoma porozna i moze da apsorbuje
masti i prljavstinu.

Ove ploce su postavljene na vodicama:

Za najbolje koris¢enje funkcije samociscenja katalitickih
ploca, preporucujemo zagrevanje pecnice na 200 °C oko
sat vremena. Tokom ovog procesa, pecnica mora biti
prazna. Zatim ostavite pecnicu da se ohladi pre nego 3to
neabrazivnim sunderom skinete sve ostatke hrane.

Obratite paZnju na sledece: Koris¢enje korozivnih ili abrazivnih
deterdZenata, ¢vrstih Cetki, Zivce za sudove ili spreja za ¢is¢enje

Prilikom promene polozaja i ponovnog
postavljanja vodica, vodite racuna da
kuke na vrhu udu u odgovarajuce otvore

pecnice moZe da osteti kataliticku povrsinu i ugrozi njene
karakteristike samocisc¢enja. Kontaktirajte postprodajni centar ako je
potrebna zamena ploca.

na plo¢ama.

OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem

Resenje

Mogudi uzrok

pecnica ne radi Nestanak struje.

¢ Isklju¢enje iz elektri¢ne mreze.

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je

i pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili
da I| kvar i dalje postoji.

Na displeju se prikazuje slovo ,F* -
uz sIovo |I| bro; Kvar pecnice.

Kontaktlrajte najblizi Postprodajni servis za klijente i recite
. im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F".

Na dlspIeJu se pr|kazu1e poruka :
LHot” (Vrelo) i izabrana funkcua i Temperatura previsoka.
_senece pokrenuti... ‘

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.
- lzaberite drugu funkciju.

Na dISp|EJu se pl’lkaZUje nejasan P S
tekst i Cini se da je pokvaren. Podesen je drugi jezik.

Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za
- klijente.

sa nase internet stranice docs.whirlpool.eu
ilipomocu QR koda

Rl

proizvoda.

= . ] I Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naé¢i:

Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
™ kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mobhli lepsie poskytovat pomoc,
=/ zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na stranke

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS OVLADACIEHO PANELA

b EENE
@ = a N
i}@.. ' T T
: 5 O f
1 3 4 5 6

1. VOLIACI GOMBIK
Na zapnutie rury volbou funkcie. Raru
vapnete otocenim ovladaca do polohy

2.SVETLO

3. NASTAVENIE CASU
Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odloZeného sStartu a ¢asomeru.

Na zobrazenie casu, ked je rura vypnuta.
4. DISPLE)J

6. OVLADACIi GOMBIK TERMOSTATU
Otocenim si zvolite pozadovanu teplotu
pri aktivovani manudlnych funkcii.

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie.

Ked'je rira zapnutd, stlacenim ﬁ
zapnete alebo vypnete osvetlenie rury.

jedla.

Stlacenim v strede sa gombiky vysunu.

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA
Na zmenu nastavenia doby pripravy

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY NA POLICE

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a] a potom
stiahnite ochrann féliu [b] z posuvnych bezcov.

[a]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV [c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im odpojite
spodné haciky (1), a potiahnite posuvné bezce nahor

a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom potlacte
spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti vodiacim listdm, az
spodné haciky kliknt (2).

PRVE POUZITIE

[b]

@)

47
i

—

[c] [d]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte vonkajsiu
Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste vytiahli podperu a dva
vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru rary

a najprv zasurite oba koliky do otvorov. Potom umiestnite
vonkajsiu cast k otvoru, zasunte podperu a pevne zatlacte

k stene priestoru rury tak, aby bola vodiaca lista pevne
osadena.

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk a ¢as:
Stlacajte , kym na displeji neza¢ne blikat ikonka @ a dve
Cislice oznacujuce hodiny.

S e
alnaly
QLI
ol

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te na
potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice oznacujuce minuty. Pomocou
+ alebo — nastavte minuty a stla¢te na potvrdenie.

Upozornenie: Ked blika ikonka (@, napriklad po dihdom vypadku
prudu, bude potrebné resetovat cas.

2.ZOHREJTE RURU

Z novej rury mdzu vychadzat pachy, ktoré zostali od vyroby: Je
to Uplne normdlne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo, odporuca

sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rary vietky ochranné kartény a priesvitnu foéliu

a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rara musi byt
pritom prazdna.
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Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporica miestnost
vyvetrat.

FUNKCIE A KAZDODENNE POUZIVANIE

TRADICNE
Na pripravu [ubovolného jedla iba na Urovni jedného

rostu.
-(3; VHANANY VZDUCH

=/ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych drovniach
(maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
pri peceni réznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla
neprenasala na druhé.

AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5
kg). Odporucame pocas pecenia méaso otacat, aby obe strany
zhnedli rovnomerne. Odporic¢ame maso pri peceni obcas
oblievat, aby sa zabranilo nadmernému vysychaniu.

PIZZA

Na pecenie roznych typov a velkosti pizze a chleba. Je
dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu plechov na pecenie.

GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba.
Pri grilovani mdsa pouzivajte odkvapkévaciu nddobu na
zachytavanie $tavy z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru
uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurca). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nddobu na
zachytavanie $tavy z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktoru
uroven pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

--~] KYSNUTIE

Na uc¢inné vykysnutie sladkého alebo pikantného cesta.
Aby ste tuto funkciu zapli, otocte ovlddaci gombik na ikonku.
VHANANY VZDUCH EKO

Na pecenie mdsa i plnenych kusov méasa na jedinej
urovni. Miernou prerusovanou cirkuldciou vzduchu sa
zabranuje nadmernému vysusovaniu jedla.

Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane svetielko pocas
pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut stlacenim E .

STEAM

RYBY %5 MASO %5 CHLIEB B35

Funkcie zabezpecuju vynikajuce vysledky vdaka
tomu, ze k cyklu pecenia sa prida para. Az ked'je rdra studena,
nalejte do dna rury pitnu vodu a zvolte funkciu podla vasej
pripravy. Optimélne mnozstvo vody a teploty pre kazdu
kategoriu jedla su uvedené v prislusnej tabulke pripravy jedla.
Pred vlozenim potraviny ruru nepredhrievajte.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom na
symbol pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti a ozve sa
zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom termostatu
a nastavte pozadovanu teplotu.

N
VAN

§

Upozornenie: Pocas pecenia mézete funkciu zmenit otoc¢enim
voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim gombika
termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatuna 8 .
MoZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a casomer.

KYSNUTIE

Na spustenie funkcie ,Kysnutie” otocte gombik termostatu na
prislusny symbol; ak je rdra nastavend na inu teplotu, funkcia
sa nespusti.

Upozornenie: M&Zete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia
(iba ak nastavujete dobu pecenia) a casomer.

Az ked'je rura studend, nalejte
do otvoru mnozstvo pitnej
vody odporucané v prislusnej
tabulke pripravy jedla. Vlozte
jedlo do ruary.

Nastavte a aktivujte funkciu
B ©1: Na konci opatrne
otvorte dvierka a pomaly paru
vypustite.

Upozornenie: Pocas pripravy
jedla s parou dvierka neotvarajte
a nikdy vodu nedoplnajte.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked' sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca ikonka 2 na

displeji informuju, ze bola aktivovana faza predhrievania.

Po skonceni tejto fazy zvukovy signdl a svietiaca ikonka [1]2 na

displeji informuju, ze rdra dosiahla nastavenu teplotu: Vlozte

jedlo do rary a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skoncenim

predhrievania, mdZe to mat nepriaznivy Ucinok na konecny

vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie mé6ze ikonka
* na displeji nadalej svietit aj po vypnuti chladiaceho

ventilatora, o znamena, Ze vnutri rdry je este zvyskové teplo.
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Upozornenie: Cas, za ktory ikona zhasne, méZe byt rézny v zavislosti
od radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota a pouzita funkcia.

V kazdom pripade spotrebic treba povazovat za vypnuty, ked je
ukazovatel voliaceho gombika na znacke ,0”.

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte © , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (¥
a,00:00"

N 7
min'mln
LI
J
Pomocou + alebo — nastavte Cas pecenia a potom stlacte
na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa
zobrazi, Ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia, stlacajte
, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%, potom pomocou
— resetujte dobu pecenia na ,00:00". V tejto dobe pecenia je
zahrnutd aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia moZno funkciu odloZit
naprogramovanim ¢asu jej ukoncenia: Stlacajte © , kym na
displeji neza¢ne blikat ikonka &g a aktualny ¢as.

1n7n’
C LI

=

Pomocou 4 alebo — nastavte zelany ¢as ukoncenia pecenia

TABULKA PRIPRAVY JEDAL

a stlacte na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu: Funkcia zostane pozastavena, az kym sa
nespusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby
sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste nastavili.
Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru oto¢enim
voliaceho gombika do polohy 0 .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre funkcie Gril
a Turbo Gril.

UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, Zze funkcia je
ukoncena.

Otocte voliacim gombikom na ind funkciu alebo do polohy,0
¢im raru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END" striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOVACA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni vam
pouiit’ displej ako ¢asomer, bud'v priebehu funkcie, alebo ked
jerdra vypnuta.

Stlacajte © , az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka ©
a,00:00"

S

«//__\\

2

f
Pomocou + alebo — nastavte pozadovany ¢as a stlacte
na potvrdenie. Ked ¢casomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného
¢asu, ozve sa zvukovy signal.
Poznamky: Casovac zrusite stlacanim © , az kym ikonka &)
nezacne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na ,00:00".

° UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) A PRISLUSENSTVO
= Ano 170 30-50 —
Kysnuté kolace Ano 160 30-50 ,\éﬁ
= Ano 160 25-35 3
Sugienky/koicky Ano 160 25 - 35 3
Ano 150 35-45 4 2
= Ano 190 - 250 15-50 /2
Pizza/Focaccia - 2 5
Ano 190 - 250 20-50 A
Lasagne / Zapecené cestoviny / i _ B 2
Cannelloni / Nakypy @ Ano 190 - 200 45-65 —J
Jahnacina/telacina/hovédzie/bravcové i 3
kg = Ano 190 - 200 80-110 Lo
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg = Ano 200 - 230 50 - 100 L
Opeceny chlieb @ 5' 250 2-6 _\_”5“_'.
L : N&doba na pecenie Plech na pecenie/ : Nadoba na
PRISLUSENSTVO: =......~  Drétenyrost: ~Fw=ir alebo tortové formana; L—J Odkvapkévacia nadobaalebo: ~ -  odkvapkavanie

roste

nadoba na pecenie na roste : Plech na pecenie
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RECEPT FUNKCIA | ~3VODA (ML)
Rybie filety/rezne 0,5 -2 cm 8@ 250
Ryby vcelku (300 g - 600 g) STEAV IS i}@ 250
Ryby vcelku (600 g- 1,2 kg) STEAM B 8@ 250
Krvavy roastbeef 1 kg STEAM B E}@ 250
Jahnacia nozicka 500 g- 1,5 kg STEAM 5 8@ 250
Kireaivariicar adics e e
veelku 1 = 1,5 kg ) STEA < 250
Kurca/perlicka/kacka — E}@ 250
Kisky 5009 -15kg
Kurca/kralik/kacica [STeAv EIRYS
veelku 3 kg STEA < 250
Jahhacina/telacina/hovadzie/ 5
bravcové 1 kg e B
Maly chlieb 80 - 100 g BEmE Uy 200
Sog oo me N | mmmaty | 0 |
Pece chleba 500 - 2 kg S s ) 250
Bagety 200 - 300 g 23 250

Uvedeny cas je vratane fazy predhrievania: Odportcame viozit
jedlo do rury a nastavit ¢as pripravy jedla, ked spustate funkciu.

Na odstranenie vodného kamena zo dna rury po priprave
jedla nalejte 250 ml bieleho octu do priehlbiny
(pripadne pouzite Specidlny pripravok na odstrafovanie

KATALYTICKE PANELY

PREDOHREV

B TEPLOTA Q) | CETRVANIE (MIN) , porcl U€ENSTVO
- Hi 90 - 21"6 - 15-25 ;ﬂ -
_ ]90 2‘]0 | 15-30 ;ﬂ """"""""
s . 200 | e ;D ,,,,,,,,,,,,,
e 210 | — P jir ,,,,,,,,,,,,,
,‘170_ 190 | — S ,‘i, ,,,,,,,,,,,,,
- 200 - 220 5575 L2
- 200 - 220 40 - 60 L3
- teo-1  100-140 2
- 170 - 190 60 - 100 3.
,‘200 220 | S L ,,,,,,,,,,,,,
_ ‘] 70-190 [ 45 _s0 | '\ir
_ 160_ 170 [ 50_ 100 | '\ir """"""""
- 200 220 I 30-45 ,‘ir

vodného kamena. Dostupnost si overte v popredajnom
servise). Nechajte posobit pri izbovej teplote 30 minut, potom
rdru vycistite teplou pitnou vodou a méakkou handrickou.
Odporucame ¢istit minimélne po kazdych 5 az 10 cykloch
pripravy jedla s BEXT>].

Tato rara by mohla byt vybavena specidlnou katalytickou
vloZzkou ulahc¢ujucou &istenie vnutra rary vdaka $pecidlnej
samodistiacej vrstve, ktora je velmi
poérovitd a absorbuje mastnotu

a nedistoty.

Tieto panely su vsadené do vodiacich
[iSt: Pri premiestinovani a opdatovnom
zasUvani vodiacich list dbajte, aby
haciky navrchu zapadli do prislusnych
otvorov v paneloch.

RIESENIE PROBLEMOV

Pre najlepsie vyuzitie samodistiacich vlastnosti katalytickych
panelov odporu¢ame zohrievat rdru na 200 °C zhruba jednu
hodinu. Rira musi byt pritom prdzdna. Potom nechajte raru
vychladnut a odstrante zvysky jedla pomocou neabrazivnej
Spongie.

Upozornenie: pouZivanim korozivnych alebo abrazivnych ¢istiacich
prostriedkov, drsnych kief, droteniek na riad alebo sprejov

na cistenie rury by sa mohli poskodit katalytické panely a ich
samocistiace vlastnosti.V pripade, Ze potrebujete panely vymenit,
obratte sa na nds popredajny servis.

Problém . Mozna pricina

. Riesenie

) ) Vypadok prudu.
Rura nefunguje. :

Odpojenie od elektrickej siete.

- Skontroluijte, ¢i je elektricka siet pod napéatim a ¢i je rura

: pripojena k elektrickej sieti.

© Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
_ odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F*

. Porucha rury.
azanim Cislo alebo pismeno. orucha rary,

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte cislo,
ktore nasleduje po pismene ,F".

DISp|eJ zobraZUJe spravu,,Hot”
(Horuca) a zvolena funkcia sa

Teplota je prilis vysoka.
nespusta {

. Pred aktivovanim funkcie nechajte riru vychladnut. Zvolte
- ind funkciu.

Text na dISp|eJI sa zobraZUJe Nastavenie iného jazyka.
nezretelne a zdd sa, ze je :

Obratte sa na svoje najblizsie zdkaznicke stredisko
i popredajnych sluzieb.

poskodeny.
= . E Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
«  Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
m.;j'. + Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo najdete v zaru¢nej knizke).
™ Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného $titku vasho
spotrebica.
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejso pomog, vas prosimo,

da izdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE

o CRRS
@ @ SR a N
=y @ — —
; .......... . . _
: 5z O :
1 2 3 4 5 6
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 6. GUMB ZA NASTAVITEV TEMPERA-

Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za
i%]klop pecice zavrtite gumb v polozaj

2.LUC

Za dostop do nastavitve ¢asa priprave,
zamika vklopa in ¢asovnika.

Za prikaz Casa, ko je pecica izklopljena.

TURE
Ko vklopite ro¢ne funkcije, gumb
zavrtite v polozaj Zelene temperature.

K e pecica vKlopli isnite 5 4.ZASLON Opomba: Gumbi so ugrezni. Pritisnite na
¢ 3eiite vlopitsal isklopiti osvetiitey 5- NASTAVITVENA GUMBA sredino gumbs, da zskoct
Inotranjosti pecice Za spreminjanje nastavitev Casa
' priprave.

DRSNA VODILA IN VODILA ZA PEKACE

Pred uporabo pecice z drsnih vodil odstranite zas¢itni trak [a]
in nato Se zascitno folijo [b].

[a]
DEMONTAZA DRSNIH VODIL [c]

Povlecite spodnji del drsnega vodila, da odklopite zatice (1)

in nato povlecite drsna vodila navzgor, da jih odstranite z
zgornjih zaticev (2).

MONTAZA DRSNIH VODIL [d]

Zgornje zatice pritrdite na drsna vodila (1) in nato spodnji del
drsnih vodil potisnite proti vodilu, da se spodnji zatici pritrdijo

(2).
PRVA UPORABA

[b]

@)

X
N

i
J;. [

/ | AT

(L

[c] [d]

ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE VODIL
ZA PEKACE

1. Ce zelite odstraniti vodila za pekace, €vrsto primite zunaniji
del vodila in ga potegnite proti sebi, tako da iz lukenj izvlecete
nosilec in dva notranja zatica.

2. Ce Zelite vodila za pekac¢e ponovno vstaviti, jih postavite
blizu vdolbine in najprej v ustrezni luknji vstavite dva zatica.
Nato blizu ustrezne luknje postavite zunanji del, vstavite
nosilec in moc¢no pritisnite proti steni vdolbine tako, da se
prepricate, da je vodilo pravilno pritrjeno.

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate nastaviti ¢as: Pritisnite ,
dokler ne za¢nejo utripati simbol in Stevki za ure na

Opomba: Ko simbol & utripa, na primer po daljiem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti ¢as.
2. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med izdelavo

Priporo¢amo, da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico,
da tako odstranite vse morebitne vonjave. S pecice odstranite
ves zascitni karton in prozorno folijo ter iz njene notranjosti

zaslonu.
\\I_l I_l//l_l ' aparata: to je povsem obicajno.
JLELIL
2 dstranit ib
. . . L s odstranite ves pribor.
Uporabite + ali — za nastavitev ure in pritisnite za P

potrditev. Stevki za minute za¢neta utripati. Uporabite + ali
— za nastavitev minut in pritisnite za potrditev.

Pustite delovati pecico pri 250 °C priblizno eno uro.V tem casu
mora biti pecica prazna.
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Opomba: Po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

FUNKCLE IN VSAKODNEVNA UPORABA

KLASICNO
Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA

=) Za pripravo razlicne hrane pri enaki temperaturi in
na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo lahko

uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da bi se vonj jedi
prenasal z ene na drugo.

SAMODEJNO CISCENJE - PIROLITICNO

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med pripravo meso obracate, da zagotovite
enakomerno pecenje mesa na obeh straneh. Priporo¢amo
tudi, da meso med pripravo obcasno polivate, s ¢imer
preprecite izsuSevanje.

PIZZA

Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti. Po
preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj pekaca.
ZAR
Za pripravo zrezkov, raznjicev in klobas na Zaru ter za
pripravo gratinirane zelenjave ali popekanje kruha.
Kadar pripravljate meso na Zaru, priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

HITRI ZAR

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka,
pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite pekac za prestrezanje
sokov: pekac vstavite na katero koli viSino pod resetko in
dodajte 200 ml pitne vode.

--~) VZHAJANJE

1 \
Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa. Za vklop
funkcije gumb za nastavitev temperature zavrtite v polozaj

ikone.
@ TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO

Za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni visini.
Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno pripravo
skrbi nezno in obcasno krozenje zraka.
Ko uporabljate funkcijo ECO, je lucka med pripravo hrane
izklopljena, vendar jo lahko ponovno vklopite s pritiskom na
o

STEAM
RIBA 33 MESO S5 KRUH %5

Funkcije zagotavljajo odli¢ne rezultate zahvaljujo¢
dodajanju pare k ciklom priprave. Samo ko je pecica hladna,
na dno pecice vlijte pitno vodo in izberite posebno funkcijo
za vaso pripravo. Optimalne koli¢ine vode in temperature za
vsako kategorijo Zivil so navedene v ustrezni preglednici za
pripravo jedi. Pred dodajanjem zivil pecice ne segrejte.

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvo¢ni signal.

2. VKLOP FUNKCUJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

§

NG
7

Opomba: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite tako, da
zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo z gumbom za
nastavitev temperature. Funkcija se ne bo zagnala, ¢e je gumb za
nastavitev temperature v polozaju @ . Nastavite lahko ¢as priprave,
Cas konca priprave (samo, ¢e nastavite Cas priprave) in casovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za nastavitev
temperature v polozaj ustreznega simbola; Ce je pecica
nastavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as konca priprave (samo, ¢e
nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

STEAM

Samo ko je pecica hladna,
napolnite niso s koli¢ino pitne
vode, ki je navedena v ustrezni
preglednici za pripravo jedi.
Zivila polozite v pe¢ico.
Nastavite in vklopite funkcijo
B =1: Na koncu pazljivo
odprite vrata in pocakajte, da
para pocasi uide.

Opomba: Med kuhanjem s paro
ne odpirajte vrat in nikoli ne
dolivajte vode.

3. PREDGRETJE IN PREOSTALA TOPLOTA

Ko se funkcija zazene, zvocni signal in utripajo¢ simbol @2 na
zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvo¢ni signal in svetle¢a ikona 2
na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na nastavljeno
temperaturo: v tem trenutku polozite hrano v aparat in
nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico poloZite pred koncem predgretja, lahko
to negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane.

Po zakljucku priprave in pri izklopljeni funkciji lahko simbol
[ﬂﬁ ostane viden na zaslonu tudi po izklopu ventilatorja za
ohlajanje, kar pomeni, da je v notranjosti preostala toplota.
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Opomba: Cas, po katerem se simbol izklopi, je razli¢en, saj je
odvisen od vrste dejavnikov, kot so temperatura okolice in
uporabljena funkcija. V vsakem primeru velja, da je izdelek izkljucen,
ko je kazalec na izbirnem gumbu v polozaju ,0".

4. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE

Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.

TRAJANJE

Pritiskajte © , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol
¢ in prikaz,00:00".

N 7
min'mln
LI
&
Uporabite 4 ali —, da nastavite zelen cas priprave, in nato

pritisnite & , da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v poloZaj Zelene temperature: zaslisi se zvocni signal
in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je priprava hrane
koncana.

Opomba: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte & , dokler
ikona (¥ ne za¢ne utripati na zaslonu. Nato z gumbom —
ponastavite ¢as kuhanja na ,00:00". Cas priprave vkljucuje
predgretje.

NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/

ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as priprave, lahko zacetek funkcije zamaknete

tako, da nastavite Cas konca priprave: drzite & , dokler na
zaslonu ne za¢neta utripati simbol &g in trenutni ¢as.

Srart
JCLFIL

Sz

D,

potrditev & .

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev temperature
zavrtite v polozaj Zzelene temperature: funkcija ostane v nacinu
premora, dokler se samodejno ne zazene po preteku casa, ki je
bil izracunan tako, da bo jed gotova ob nastavljenem casu.

Opomba: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da izbirni
gumb zavrtite v polozaj 0"

Zamik zagona ni na voljo za funkiji Zar in Hitri Zar.

KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
funkcija koncana.

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz. ga
zavrtite v polozaj,0 da pecico izklopite.

Opomba: Ce je Casovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

5. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave hrane,
ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika, in sicer bodisi
med trajanjem funkcije bodisi ob izklopljeni pecici.
I?éitiskajte , dokler na zaslonu ne za¢neta utripati simbol

in prikaz,00:00"

hnlnlnind
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Za nastavitev zelenega ¢asa pritisnite 4 ali — in za potrditev
. Ko se nastavljen ¢as iztece, se zaslisi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte © , dokler simbol ne
zacne utripati. Nato z gumbom — ponastavite ¢as na ,00:00".

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite 4 ali — in za
RECEPT FUNKCIJA PREDGRETJE : TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (MIN): VISINA IN PRIBOR
2
= Da 170 30-50 .
Kvaseno pecivo 43 Da 160 30-50 _\éﬁ
Da 160 40_60 '\.‘;’J‘ '\“:I;!F
= Da 160 25-35 3
Piskoti/kolaci Da 160 25-35 3
b2 Da 150 35-45 4 2
(= Da 190 - 250 15-50 /2
Pica/fokaca 2 5
Da 190 - 250 20-50 e
Lazanja/peclene testenine/ ) 2
kaneloni/narastki @ Da 190-200 45-65 | —
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina ) 5 3
i = Da 190 - 200 80-110 Lo
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg @ Da 200-230 50-100 \ 2 j
Popecen kruh @ 5' 250 2-6 _\_”5“_,
Posoda za peko ali Originalni peka¢/prestrezni Prestrezni
PRIBOR P e ~ Resetka aFr model za pecivo na pekac ali N pekaé/
: resetki posoda za peko na resetki Peka¢
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RECEPT FUNKCUA

s>VODA (ML)

Ribji fileti/kotleti 0,5-2 cm

Cela riba 300-600 g STEAM ) i}@ 250

Cela riba 600 g-1,2 kg

Govej‘é peéenka, malo peéena 1
k9.
Jagnjetina 500 g-1,5 kg

B3 250

Pis¢anec/pegatka/raca
Celi1l-15kg

Pis¢anec/pegatka/raca
Kosi 500 g-1,5 kg
PiS¢anec/puran/raca
Celi3 kg

STEAM E}@ 250

Jagnjetina/govedina/svinjina 1 kg 8@ 250

Majhen kruh (80-100 g)

Hlebec za sendvi¢ v modeluza
peko 300-500 g

Struca kruha 500 g-2 kg

B3 250

Francoske 3truce 200-300 g 23 250

Navedeni cas vkljucuje fazo predgretja: priporocamo, da zivila

vstavite v pecico in ¢as priprave nastavite ob zagonu funkcije.

Za odstranjevanje kamna z dna vdolbine po pripravi hrane s
funkcijo v niso preprosto nalijte 250 ml belega kisa
(Uporabite lahko tudi poseben izdelek za odstranjevanja

KATALITICNE PLOSCE

PREDGRETJE
B3 250

) 250

B3 250

STEAM [B E}@ 250

B3 250

B3 200

STEA t\}@ . 250

8 TEMPERATURA (°C)| . TRAJANJE (MIN) E;'éfém IN

- 190-20 15-25 L3,

_ 190_2']0 [ 15.30 ;ﬂ """"""""
| 180200 25.45 L3,

L Mmoo dess L

- 170-190 60-75 2,

- 0020 55.75 2

- 200-220 40-60 L3

S Lol e

- 170-190 60 - 100 3,
e | s ——

- 170-190 45-60 L3
_ ‘| 60_']70 [ 50_‘]00 """"""""""" '\ir """"""
00220 3045 -3

sluZbo). Na sobni temperaturi pustite delovati 30 minut in
nato niso ocistite s toplo pitno vodo in mehko krpo. Cis¢enje
priporo¢amo najmanj vsakih 5 do 10 BEEX @ciklov priprave
jedi v pecici.

Pecica je lahko opremljena s posebnimi kataliti¢nimi
oblogami, ki lajsajo ¢is¢enje notranjosti pecice zaradi
samocistilne prevleke, ki je
visokoporozna in vpija mas¢obo ter
umazanijo.

Te plosce so pritrjene na vodila za
pekace: ko premikate in nato znova
namescate vodila za pekace, se
prepricajte, da sta kavlja na zgornjem
delu ustrezno vstavljena v luknji v
ploscah.

Da bi kar najbolje izkoristili samocistilne sposobnosti
kataliticnih plos¢, priporo¢amo, da pustite pecico priblizno
eno uro delovati pri 200 °C. V tem ¢asu mora biti pecica
prazna. Nato pocakajte, da se pecica ohladi, preden
odstranite morebitne ostanke hrane z neabrazivno ¢istilno
gobico.

Opomba: uporaba korozivnih ali abrazivnih Cistilnih sredstev,
grobih krta¢, ¢istil za pekace ali razprsil za ¢iscenje pecic lahko
poskoduje kataliticne povrsine in zmanjsa njihove samocistilne
sposobnosti. Ce potrebujete nadomestne ploice, se obrnite na
naso servisno sluzbo.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja . Mozen vzrok

Resitev

Izpad elektri¢ne energije.

Pecica ne deluje. . Prekinitev napajanja.

¢ Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica

. priklopljena na elektri¢no napajanje.

. Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je
: napaka $e vedno prisotna.

Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F*, ..
ki ji sledi stevilka ali ¢rka. Napaka pecice.

Obrnite se na najbliZjo servisno sluzbo in navedite stevilko,
- ki sledi ¢rki,F",

Na zaslonu je prikazano
sporocilo,Vroce” in izbrana :
funkcija se ne vklopi. 5

Temperatura je previsoka.

. Preden vklopite funkcijo, pustite, da se petica ohladi.
- Izberite drugo funkcijo.

Zaslon prikazuje nejasno . .
besedilo in je videti v okvari. Nastavijen je drug jezik.

= . ] I Pravila uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:
«  Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu

m.;j'. +  zuporabo kode QR
«  Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjiZici).
™ Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici
izdelka.
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

OIPMU WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

[na oTpyMaHHs GinbLl NOBHOT onomoru
3apeecTpywTe CBill BUpiO Ha canTi

- UK

A Mepep BUKOPUCTAaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoUYMNTaNTe

iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekn.

ONMMNC NAHEJI KEPYBAHHA
i F
%5 B 5 N
(. )& | |- -
et - . -
: m O :
1 2 3 4 5 6
1. PYUKA BUBOPY 3. HAJTALLTYBAHHS YACY 6. PYUKA TEPMOCTATA

LLlo6 yBimKkHY TV gyxoBy Luady, obepitb 6yab-
AKy yHKLUjto. LLIob BUMKHYTV yXxOBY LAy,
noBepHiTb KHorky y nonoxenHa 0 /F.

[na foctyny Ao HanawTyBaHb Yacy
MPUroTyBaHHs, 3aTPUMKM 3amycKy i Tanmepa.
[ina BifobparkeHHs yacy, Konm Jyxosy wady

NoBepHiTb, W06 06paTh baxkaHy
TEMMepaTypy, KO aKTUBOBAHO GYHKLi
PYUHOrO peXxumy.

BMMKHEHO.

4. QUCTNEN

2.CBITNIO
Konwn pyxoBa wady yBiMKHEHa, HAaTUCHITb

£ , Wo6 yBIMKHYTU a60 BUMKHYTV amry y
ZyxoBii wadi.

3BEPHITL yBary: Pyuku BUCYBaIOTbCA. HaTUCHITL
Ha LeHTP PYUKM, LWOO BUCYHY T iT Ha30BHI.

5. KHOIMKW PETYJTIOBAHHA

[nAa 3miHW HanawwTyBaHb Yacy NPUroTyBaHHA.

TENECKOMIYHI HAMPAMHI TA HAMMPAMHI ANA PELWLITKU

lMepen BUKOPUCTaHHAM AYXOBOT LWadw 3HIMITb 3aXMCHY CTPIUKY [a], a
noTim BUAaNiTb 3axucHy donbry [b] 3 TeneckoniyHMX HaNPAMHUX.

[b]

3HATTA TENECKOMIYHUX HANPAMHUX [c]

[MOTArHITb H/XKHIO YaCTVHY TeIECKOMIYHOI HANPAMHOI, WO6 BiguenuTn
HVPKHI rauku (1), | NOTAMHITb TeneckoniuHi HaNPAMHI Bropy, 3HABLUM iX i3
BEPXHIX raukis (2).

MOBTOPHE BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX
HANPAMHUX [d]

3ayueniTb BePXHi raukm Ha HaNPAMHKX Ans peLwitku (1), noTim
MPUTUCHITb HUXHIO YaCTVHY TeNecKoniuHMX HaNnpPAMHUX 8O
HaNPAMHWX ANA PELLITKI, MOKW HUKHI rauku YyTHO He 3adikcytoTbeA

NEPEA NEPLUIAM BUKOPUCTAHHAM

[c] [d]

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX AJ1A PELLUITKU

1. LLIo6 3HATN HaNPAMHI ANA PeLLiTKK, MiLHO TPMMAOYKCH 3a
30BHILLHIO YaCTUHY HaMPaBAOYOI, MOTAMHITH il Ha cebe, LWo6 BUTArTY
ornopy i Ba BHYTPILUHi WTUTY 3i CBOIX FHI3A.

2. o6 BCTaHOBUTM Ha MiCLie HaNPAMHI AN1A PELLITKK, po3TallyiiTe iX
6inq 3arnmbneHb, NonepefHbO BCTAaHOBMBLLM Ha MicuA wtndTu. Micna
4Oro PO3MICTITb 30BHILLHIO YacTVHy 6inA ii FHi3ga, BCTaBTe onopy i
MiILIHO MPWUTUCHITB il O CTIHKM 3 3arNnMONeHHAMY, OO BNEBHUTUCS, LLO
HaMPAMHA HaNEXHM YMHOM 3aKpinneHa.

1. HANAWTYBAHHA YACY

Mpw nepLuomy yBIMKHeHHi npunagy HeobXiAHO BCTaHOBWTH Yac:
Hatnckanre , IOKM 3HaYoK () Ta ABi Lydpw rogmnH He NOYHYTb
6nMaTK Ha gncnnel.

N e
alwinly
JILELIL
o}

3a ponomoru kHonkn + abo — BCTaHOBITb 3HAUEHHA FOAVH i
HaTUCHITb ONA nigTBepaKeHHA. MoyHyTb 6nmaTi ABi Lndpm

XBWMVH. 3@ LOMOMOTYM KHOMOK + a60 — BCTAHOBITb 3HAUEHHS!
XBWIMHY Ta HATUCHITb KHOTKY BNA NiATBEPAKEHHA.

3BEPHITb yBary: AKLLO 3Hauok () 6nmae, Hanpuknag, nicna TpUBanx

nepeboiB y Nofadi enekTpoeHeprii, HeOOXIAHO CKVHYTU HanalTyBaHHs
yacy.

2.NMPOrPIBAHHA AYXOBOI LUA®OU

Hoga pyxoBa wada Moxe BAAINATY 3aMaxu, Lo 3anmwmnimca nicna i
BUIOTOBJIEHHS: Lie HE € HECMPABHICTIO.

Tomy, mepLu HiX roTyBaTI Ky, PEKOMEHAYEMO MPOrPITV MOPOXKHIO
LyxoBy LWady, o6 ycyHyTW Oyab-AKi MOXNMBI 3anaxu. 3HiMITb i3
[yX0BOI Wadu 3axXMCHY KapTOHHY YNakoBKy abo npo3opy nniBKy Ta
BUTATHITb 3 Hel Bce Npunaaaa. Harpirite gyxosy wady go 250 °C
npoTAromM Nprbnm3Ho ofHiel roguHu. Mpu Lbomy ayxosa Wwada Mae
6YT1 MOPOXKHBOHO.

3BEPHITb YBary: pekoMeHAYETbCA MPOBITPUTY MPUMILLEHHA MIC/A
NepLIOro BUKOPWCTAHHA MPWNaay.

3. BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY

o6 3mMiHMTW HanawTyBaHHA MOBU AWCNJIes:
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« TMosepHiTb pyuky BU60pY B nonoxenHa O

- [oBepHiTb pyuKy BMOOPY 3a rOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO,
o6 BMO6paTH nepLly AOCTYNHY GYHKLiI0 MPUroTyBaHHA.

« MoBepHiTb pyuKy Br6opy Hasaa y nonoxeHHa O

* HatucHitb i yTpymynTe nikrorpamy B, NOKM He
noyyeTe 3BYKOBUIN CMTHanN, a NOTiM BigNycCTiTb Ti.

+ Tpuui HaTUCHITb NikTOrpamy ©

Micns 38yKoBOro curHany BifOOpaxaeTbca i bnumae
NMoTOYHa MOBQ, aHMiNcbKa (A) abo yKpaiHcbKa (B).

OYHKLIT | LLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

En LA
A B

BuKopuicToByiiTe KHOMKY niKTorpaMT = w06 BMGpaTV GaxkaHy MOBY,
aroTiM yTPUMYATe HaTVCHYTOI & u.lo6 NigTBEPAUTY, JOKM He MovyeTe
3BYKOBUI CYrHaJ, AKUI BKA3yeE Ha Te, Lo MOBa BCTaHOBIEHa.

3BepHiTb yBary: AKLO BMKOHAHHA OMMCaHVX BULLE AjiA 3aiMe Y Bac
3aHaaTo GaraTo yacy i BM nepepBeTe HalalTyBaHHA MOBY, MOXIVBO,
NoTPIOGHO Gyzie 3anyCTUTL NOTO 3HOBY.

CTAHAAPTHUI

[ins npurotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaBM NMLLE Ha OfHIl MONNL.

MPUMYCOBA BEHTUIALIA

[InAa npuroTyBaHHA Pi3HNX NPOAYKTIB i3 O4HAKOBOIO
TeMMepaTypoIo NPUroTyBaHHA Ha AEKiNIbKOX NOIMUYKax (Makcmym
TPbOX) 0iHOYACHO. List dyHKLiA JO3BONAE OLHOYACHO FOTYBaTH Pi3Hi
CTPaBu i NPV LibOMY YH/KaTL 3MiLLyBaHHA apOMaTiB.

ABTOMATUYHE OYULLIEHHA - MIPONI3

[lnA roTyBaHHA BENMKKMX LUMATKIB M'Aca (MOHag, 2,5 Kr).
PekomeHayeMo noBepTaTyi M'ACO Mif Yac roTyBaHHs, o6 yci 60KM
NigCcMaxkyBanmca piBHOMIPHO. TakoX peKoMeHAYEMO Yac Bif vacy
MoMBaTH LUMATOK M'Aica COYCOM, L6 BiH He 6yB HaATO CyXVM.

MiLA

[ins BunikaHHSA Ny Ta xniba pisHUX TNiB i po3mipis. Y
cepenvHi NpoLecy NpUroTyBaHHA 6aKaHO NOMIHATY MiCLAMYI IeKO
ONA BUNIKaHHA.

rPUIb

[Ins cMaxkeHHA Ha rpuni CTelikiB, ke6abiB i KOBOACOK; 1S
MPWroTyBaHHA OBOYEBVIX 3aMiKaHOK i FPIHOK.
Mig yac cmaXkeHHA M'ACa Ha rpwITi PEKOMEHAYEMO KOPUCTYBaTHCA
nipaoHOM AnA 36MpaHHA COKy: NOCTaBTe NiAA0H Ha Oyb-AKOMY PiBHI
nif peLwiTko Ta HanuiTe y Hboro 200 M MUTHOT BOAW.

TYPBOIPWUJ1b

[Ins cMaXKkeHHsA BEIMKMX LUMATKIB M'Aca (HXKOK, pocTOidiB,
KYpPOK). PekoMeHZYyEMO BUKOPUCTOBYBATU NiAOH AA 36MpaHH:A COKY:
MocTaBTe NigaoH Ha Oyab-AKOMY PiBHI Nif PeLULiTKoto Ta HanuiTe y
Hboro 200 MmN NUTHOI BOAWN.

-_~) MIAHIMAHHA TICTA

=

[ins cnpusiHHA edeKTMBHOMY NifHIMaHHIO CONOAKOro abo
nikaHTHoro TicTa. [oBepHiTb pyyKy TepMocCTaTa Ha MO3HauKYy, LLob
aKTUBYBaTM Lito GyHKLIitO.

@ MPUMYCOBA BEHTUIIALIA ECO

[ina npuroTyBaHHA NeveHi Ta GpapLUMPOBaHMUX LUMATKIB

M'Aica Ha OfHiI nonuui. Ky 3axumLUae Big HaAMIPHOro NepecrxaHHA
nepiofnyHa nerka LMpKynayis nositpa.

Mpu BrKopucTaHHi GyHKUIT <Eco» iIHAMKATOP 3aNMLIAETHCA BUMKHEHNM
MPOTATOM FOTYBaHHS, aJie 10ro MOXHa 3HOBY YBIMKHYTH, HATUCHYBLUM
KHOMKY &3 .

STEAM
PUBA 3 MACo 23 X/ %5

Li [ ] dyHKLT 3a6e3MneuyioTb Yy0Bi pe3ynbTaTy 3aBAsKN
[OaBaHHIO Napy B LMKNax rotyBaHHs. Jlule konv gyxosa wada
XONoAHa, HaNMINTe NUTHY BOAY Ha IHO Ta BMOepiTb GYHKL;lo, Lo
BiZNOBIAAE BaLOMy Crocoby NpuroTyBaHHA. OnTUManbHa KinbKicTb
BOAM Ta TemrnepaTtypa AnA KOXKHOI KaTeropil NpoayKTiB HaBedeHa y
BIZANOBIAHI TabnuLi rotyBaHHA. Mepen BCTaHOBNEHHAM CTPaB He
posirpiBaviTe gyxoBy wady.

1. BUBIP OYHKLII

LLlo6 o6patn PyHKLIito, BCTAaHOBITb PyUKy BUOOPY Ha CUMBOJI, LLIO
BiZNOBIZa€ 6axaHin GyHKLT: 3aCBITUTLCA AUCTNEN | NponyHae
3BYKOBWI CUrHan.

2. AKTUBYBAHHSA OYHKLII

PYYHUI PEXXUM

[insa novaTky BUKOHaHHA 06paHoi GYHKLii MOBEPHITb PyUKy
TepMOCTaTa, W06 BCTAHOBUTM GaxkaHy TemnepaTypy.

II_I LTI
A
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3BepHiTb yBary: Mig Yac NPUroTyBaHHA MOXKHA 3MIHATL BYHKLO,
noBepTaloun py4Ky subopy, abo Bigperyniosaty Temneparypy,
nosepTaloun pyuky mepmocmama. QyHkUiA He Oye 3anyLueHa, AKWO
DyyKa mepmMocmama 3HaxoauTbCA B NonoxeHH 8 . MoxHa
HaALUTYBATL YaC rOTYBaHHA, Yac 3aBEPLUEHHA rOTYBaHHA (TINbKM y pasi
BCTaHOBSEHHA YaCy roTyBaHHs) i Taimep.

MNIAHIMAHHA TICTA

LLlo6 po3nouaty BUKoHaHHsA GyHKUIT «[ligHiIMaHHA TicTay, BCTAHOBITb
pYYKy TepMOCTaTa Ha BiANOBIAHMI CUMBOST; AKLLO Y AYXOBil Wwadi
BCTAHOBEHO iHLUY TeMnepaTypy, GyHKLito He Oyae 3anyLueHo.
3BEPHITL yBary: MoxHa HanalwTyBaTV Yac roTyBaHHs, YaC 3aBepLUeHHA
roTyBaHHA (TiNbKKM Y pasi BCTaHOBNEHHA Yacy roTyBaHHs) | Tarmep.

Jnwe Konm fyxoBa Wwada 0XoNoHe,
3arOBHITb 3arNGNEHHS NMUTHOK
BO/010, HEOOXifHa KifbKiCTb 3a3HayeHa
Y BiANOBIZHiN TabnuLj roTyBaHHA.
MoknagiTb NpoayKTY B AyXxoBy LWady.
HanawmyviTe Ta akTuByiiTe dyHKLj0

BT ©1: B kiHui o6epexHo
BigKpVITe ABepUATa i JanTe napi
MOBINbHO BUNTH.

3BepHiTb yBary: i yac NPUroTyBaHHA Ha

) napy He BifKpVBanTe ABEPLATA Ta HIKOM
[OnViBaiiTe BOLY. He

3. NOMNEPEAHE MNPOIPIBAHHA | SAJIALLKOBE TEMJ10

Konm noyHeTbca BUKOHaHHA QyHKLI, 3ByKOBWIA curHan i numatrounin
3HaAYOoK 32 Ha Ancnnel BKaxKyTb Ha Te, L0 akTUBOBaHO ¢dasy
nonepeaHboro NPOrpiBaHHA.

Y KiHUi L€l da3n nponyHae 3ByKOBUWIA CUTHAN i 3Ha4OK mﬁ Ha gucnnel
MOYHe NOCTIMHO CBITUTUCA, Lie BKa3yBaT/Me Ha Te, Lo AyXOBa

wada focarna 3afaHoi Temnepatypu: Y Lieil MOMEHT NMOKNagiTh iy
BCepefuHy i mepexoabTe A0 roTyBaHHA.

3BEPHITL yBary: AKLLO NOCTaBUTH XKy B AyXOBY Wady A0 3aKiHUEHHS

nonepeHbOro NPOrPIBaHHA, Lie MOXe MOTPLLMTI OCTaTOUYHWMIA pe3ysTat

rOTYBaHHA.

MMicna 3aBepLUeHHA NPUrOTYBaHHSA | NpW BigKtoueHin GyHKLT 3Ha4oK
2 MOXe 3aMLaTCA BUAVIMIM Ha AVCTET HaBITb MiCNA TOro, AK

OXONOZPKYBaNbHUI BEHTUIATOP BUMKHYBCS, LLIOO BKa3aTy, WO Y

BigAiNeHHi 3aNnLLAETbCA 3aNLLKOBE Tenso.
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3BEPHITb YyBary: Yac, MPOTArOM AKOIO 3HAUOK BIfKMIOUAETHCA, BAPIIOETHCA,
TOMY IO BiH 3aNeXWTb Bif PAAY GaKTOPIB, TakMX AK TemnepaTypa
HABKOMMLIHBOTO CEPEAOBNLLA | GYHKLIA, L0 BUKOPVCTOBYETHCS. Y
Oyb-AKOMY Pa3i BUPIO BBAKAETHCA BUMKHEHIIM, KOMM MOKAXKUMIK Ha pyYLl
BMOOPY 3HaXOAWTLCA B MONOMKEHHI 0.

4.NMPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA
Mepen noyaTkom NporpamyBaHHsA roTyBaHHA HEOOXigHO BMGpaTH
dbyHKUito.

TPUBAJICTb

HaTucHiTb | yTpumyiiTe KHOMKY &) , NOKW Ha A1Crel He NoYHe
6nvmaty 3Hauok (¥: i «00:00».

Nln'uln

LT
[

3a 10MOMOrolo KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb 6axKaHWit Yac

rOTyBaHHs, MOTiM HATUCHITb AnA NigTBepOKeHHA.

AKTUMBYITE DYHKLIiIO, BCTAHOBMBLLN PYUKY TepPMOCTaTa Ha 6axaHy

Temnepatypy: [lponyHae 3ByKOBWI CUrHan i Ha gucninei 3'aBuTbcA

MOBIJOMIIEHHA NPO Te, WO NPUIOTYBaHHSA iXKi 3aBepLUEHO.

3BepHITb yBary: LLI0G CKacyBaTv BCTaHOB/IEHII YaC rOTyBaHHS,
HaTVICKalTe KHOMKY &), MoK Ha Ancrnei He noyHe 6numatht 3Hadok (%
NOTIM 3@ ONOMOTY KHOMKN = CKMHBTE Yac roTyBaHHs Ha 3HaYeHHs
“00:00". Ller vac roTyBaHHaA BK/oYae dasy nonepeaHboro HarpiBaHHA.

MPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKW 3ANYCKY

MicnA BCTaHOB/IEHHA Yacy FOTYBaHHA NOYATOK BUKOHAHHA GyHKLT
Moxe OyTI BiiKNafieHo 3a paxyHOK NporpamMyBaHHsA Yacy 3aBepLLeHHs
il BUKOHaHHA: HaTycKanTe KHOMKY &) , MOKM Ha AUCnel He noyHe
GNUMATL 3HAYOK % i 3HAUYEHHA NMOTOYHOIO Yacy 3anycKy.
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3a IoNoMoror KHoMKn 4+ abo — BCTAHOBITb 6aXKaHWii Yac

TABJIMUA NPUTOTYBAHHA

3aBepLUeHHA roTyBaHHSA i HATUCHITb ONA NigTBepOKeHHA.
AKTUBYVITE GYHKLIiIO, BCTAHOBUBLLI PYUKY TEPMOCTaTa Ha 6axkaHy
Temnepatypy: OyHKLio 6yae Npr3ynuHeHo Ao i aBTOMaTUYHOro
3anycKy nicnA nepiofy Yacy, AKUIN PO3PaxoBaHO TaK, W6 3aKiHUNTK
NPUroTyBaHHA y BCTAHOBIEHWI Yac.

3BepHiTb yBary: [InA ckacyBaHHA LbOro HanallTyBaHHA BUMKHITb AyXOBY
wady, BCTaHOBMBLIM pyUKy B1OOPY Y NonokeHHs .0

OyHKLiA 3aTPUMKI 3anycKy HefoCTynHa ana GyHKUin «Mpunb» Ta
«Typb6orpunb».

3AKIHYEHHA rOTYBAHHA

lNponyHae 3ByKOBWI CUTHaN i Ha AUCNNEl 3'ABUTLCA NOBIZOMIIEHHSA
MpO Te, WO BUKOHaHHA GyHKLIii 3aBepLUEHO.

MoBepHiTb pyuKy BU6OPY, o6 06paTh iHLWY PyHKLito, abo y
nonoxeHHsa (, o6 BUMKHYTN AyxoBY Luady.

3BEPHITb yBary: AKLLO TaMep YBIMKHEHWI, Ha Ancrnel
NonepemiHHO 3'ABNATUMETECA Hanmc «END» Ta yac, Wo 3anmLmnBCA.

5.HANNAWUTYBAHHA TAMMEPA

Lla onuis He nepepuBac Ta He Nporpamye GyHKLi FoTyBaHHs, ane
[03BOJISIE BUKOPUCTOBYBATU AVCINEN ANA BiROOPaXeHHs TalmMepa nig
yac BUKOHaHHSA GyHKLii abo Konu ayxoBy Lwady BUMKHEHO.

HaTucHiTb | yTpumyiiTe KHomKy © , MOKM Ha vicrinei He nouHe
6nmmaTyh 3HauoK & i «00:00».

\\

,
3a JONoMOr KHOMKM =+ abo — BCTaHOBITb 6axaHWil Yac i HaTUCHITb
ANA nigTBepaXeHHs. [1icna Toro AK TaMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN
BifNiK 06paHOro yacy, NpoyHae 3ByKOBUIA CUTHaN.
|_|‘I/IMITKVI LLloG BIMKHYTV Talimep, HaTVCKalTe KHOMKy & © , oKy 3HauoK
&

HEe NoyHe BVMaTH, NMOTIM 33 AOMOMOTOI0 KHOMKA — CKMUHBTE Yac Ao
3HaueHHs «00:00».

MOMNEPEOHE o TPUBANICTb '
PELLENT OYHKLUIA MPOrPIBAHHA TEMMEPATYPA (°C) (XB) PIBEHb I NTPUNALLOA
= Tak 170 30-50 =
Mporu 3 [PiXAXKOBOTO TicTa ¢ Tak 160 30-50 _\éﬁ
Tak 160 40 - 60 —
= Tak 160 25-35 3
Meunso/TapTaneTku Tak 160 25-35 3
Tak 150 35-45 4 2
=) Tak 190 - 250 15-50 /2
Miua / dokauua
4 2
Tak 190 - 250 20-50 e
JlazaHbA/3anikaHKM 3 MakapoHamu/ 2
KaHEeNOoHI/BiaKpUTI Nuporu @ Tax 190 -200 45-65 | —
ArHaTUHA/TenATMHA/anoBUYMHa/ 3
e = Taxk 190 - 200 80-110 Lo
KypATuHa / KponATuHa / KayatuHa 1 Kr @ Tak 200 - 230 50-100 \ 2 j
MigcmaskeHuin xni6 @ 5' 250 2-6 -\...5...,-
Qopma gna BunikaHHA [eko ans BUNikaHHA / NigaoH MippoH/
NPNNALAQA L TR o Pewitka aF=s  ab6o dopmagnaTtoptie : LT abo popma ans BUMiKaHHA Ha ~ - Jleko pns
Ha peLiTui : pewiTui BUNiKaHHA
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PELIENT OYHKUIA | <SBOMA (M) aooieatne 8 TEMMEPATYPA (°C) (Y'I'TP':'XBS”'CT" E;LB:;J"'E )
Pubke pine/kotnetu 05 -2cv | BEMISZm 250 - | 190-210 5-2s (3
i 5;/.63 300‘,‘_ o r S E}@ - 250 e 1 oo 210 ‘ o 30. S A ;ﬂ S
i »F;M6a 60(')“} o Kr STEAM E}@ , 250 e Higo : 200 25_45 ;ﬂ S
POCT6|¢ . KpOB - Kr E}@ - 250 e 1 oo 210 40_ 55 S A Wir S
rownKa AFHATY 500 r—15«kr STEA E}@ | 250 - Hi70 - 190 60— 75 jir
Eyﬁaiiéﬁfcié’o“?f?as”E? = O IS oot SO W onod B N = T
Iél)lfaﬂgm;ra / kponATuHa / KauaTuHa g;@ 250 ~ 160 - 180 100 - 140 Wi,
?FKHFHTI/IHa/HHOBI/ILIVIHa/CBVIHI/IHa STEAM 250 ~ 170 - 190 60 - 100 Wi,
Xni6Ha 6ynouka 80 — 100 kr gEmo Y 200 0 - 200-220 30-45 3
?ySToeopr6ponHvu7| xJ1i6 y popmi 300 @@ 250 ~ 170 - 190 45 60 Wi,
ByxaHKa xm6a sa0r- 2 - E}@ , 250 e Hi6o : 170 50 . 100 Wir
IS 300 r STEAM 5}@—] 250 e Héoo 220 ‘ 30 » jir

BKaSaHMl/I YaC BK)’I}Oan eTan nonepengoro HanIBaHHﬂ peKomeHayeMO KJ'IaCTl/I

Ky 10 AyXOBOI Wady | BCTAHOBMIOBATM YaC rOTYBaHHA MPK 3amycKy GYHKL.

LLlo6 B1AanmTy 3 AHa HaKmMM, WO 3anNMLIMBCA NICNA NPUrOTYBaHHSA
B@X =, npocTo BunuiATe B 3arnunbneHHa 250 mn 6inoro ouTy (B
AKOCTI anbTepHATVBM BUKOPUCTOBYMTE CreliaibHu1iA NPOAYKT AnA

KATANITAYHI NAHENI

Bm,qaneHHﬂ HaKmny LLlo6 ,El,I3HaTI/ICH npo ,El,OCTyrIHICTb 3BepHITbC$|

no LleHTpy nicnanpopaakHoro obciyroByBaHHs). 3anuLuTte 1oro

npw KiMHaTHI TemnepaTypi npoTArom 30 XBUIWH, MNOTIM OUYUCTITb
3arnnbneHHs TeNOK NUTHOI BOAO | M'AKOI TKaHMHO. OunLLeHHA
peKoMeHAYETbCA NPUHANMHI KOXHI 5 — 10 LMKniB
MPUrOTyBaHHA.

Lia pyxoBa wada moxe 6yTn ocHaLLeHa cneljianbHUMY KaTaniTMUHUMA
BTYNIKaMK, AKi MONErLwyioTb YNLLEHHA BifAINEHHA ONA rOTYBaHHA
3aBAAKW HAaABHOCTI cneLliasibHOro
CaMOOUMCHOrO MOKPUTTA, AKE € fiy>Ke
MPOHVKHUM i SIKe 3aTHe BOMpaTV XKUp Ta
caxy. 3a3HaueHi naHeni BCTaHOBJIOIOTLCA Ha
HanPAMHUX gna pewitku: Mpu 3miHi
MONOXEHHA N MOBTOPHIl yCTaHOBL
HaNpPAMHUX ANA PELLiTOK Crif BCTaBAATA
rayky y BEpPXHiil YacTVHi 4O BigNOBIgHMX
OTBOpIB NaHenewn.

NOLUYK TA YCYHEHHA HECMPABHOCTEWN

3 MeToto HalbinbL eheKTUBHOIO BUKOPUCTaHHA BIAaCTUBOCTEN
CaMOOUULLIEHHA KaTaNiTUYHUX NaHenen pekoMeHAYEMO NporpisaTu
nyxoBy Wady fo Temnepatypu 200 °C npoTArom Npubnn3Ho OaHiel
roguHn. Mpu Lpomy ayxoBa wada mae 6yTvi NOPOXHbOI0. [MoTiM, NepLu
HiXX BUAanaTy Oyab-AKi 3aNMLWKN IKi 3 BUKOPVCTaHHAM Heabpa3uBHOI
ryoKu, faTe gyxoBil wadi OXONoHyTH.

3BepHiTb yBary: He BUKOPUCTOBYIATE KOPO3iiiHi ab0 abpa3vBHi MUIHI
3aCO0W, KOPCTKI WKW, METaNeBi MOYasKM 15 UMLLIEHHSA KacTPyIb

abo 3acobu oumLLIEHHA (PO3MWIOBaY) AN1A AyXOBUX Wad, AKi MOXYTb
MOLWKOANTI KaTasiTMyHy NOBEPXHIO Ta 3iNCyBaTW i CAaMOOYMCHI
BNACTMBOCTI. AKLLO NOTPIOHO 3aMiHWTV MaHeni, 3BEPHITCA A0 LIEHTPY
NICNANPOAAKHOTO 0OCIYrOBYBaHHA KITIEHTIB.

Mpo6nema

%PiI.I.IeHHiI

Moxnuea npuyYnHa

‘BigKJIOYEHHSA KNUBNEHHA.
OyxoBa wada He npauoe. ‘

 Bin'eaHaHHA Big enekTpomepexi. |

:MepesipTe, un € Hanpyra B eNeKTpoMepeXKi, a TAaKOX Un
‘nigKnio4eHo fyxoBy Wady [0 eneKTpomepexi.

{BUMKHITb gyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb T, wob nepeBipntH,
;qm 3anMWnNacA HeCnpaBHiCTb.

Ha gucnnei Bigobparkaetbca
niTepa F i uncno um iHwa nitepa
‘nicna Hei.

‘HecnpasHicTb ayxoBoi wadwu.

:3BEPHITbCA 10 HANGAVKUOTO u,eHpr I'IICJ'IF!I'IpOLl,a)KHOI'O
§o6cnerByBaHHﬂ KNIEHTIB i NOBifOMTe M UNCNO, AKe

Ha gucnnei BIJJ,06pa>Ka€TbCFI
nosigomneHHs «Hot» Ta o6paHa :3aBuCOKa Temneparypa.

§3anV|UJTe JyxoBy Luacby OXOJTIOHYTK, MIiCNA YOro akTUBYNTE
gd)yHKLuro O6epiTb iHWY byHKUi0.

bYHKLUiA He 3amnycKaeTbes. :

Ha aucnnei BinobparkaeTbcs ;
HeUITKNI TeKCT, 3[a€TbCH, :BcTaHOBITL iHLWY MOBY.
Avcnneisnamasesa.

:3BEPHITLCA 0 HAKGAVKUOTO ueHpr MiCAANPOAAKHOTO
:00CNyroByBaHHA KIi€HTIB.

- =
Hl-=-N 03HaNOMUNTNCA 3a afpecolo:

m&' . BinsipaiTe Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu

Bukopucrtante QR-koa

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOIO AOKYMEeHTaLi€lo Ta AofaTKOBOIO iHpopmaLi€io npo BMpi6 MoxxHa

+  A60 3BepHiTbCA [0 HaLWWOI LIeHTPY NiCNANPOAa)KHOro 06C/NyroByBaHHA KNIi€HTIB (HoMep
[ | TenedoHy 3a3HaYEHO y rapaHTiNnHOMY TanoHi). 3BepTalumnch A0 LEHTPY NiCNANPOAAKHOrO
06cnyroByBaHHs, NOBIAOMTe KOAW, 3a3HaueHi Ha TabnunyLi 3 nacnopTHUMU AaHUMKN BUPOOGY.
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