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SIKKERHEDSANVISNINGER

Vigtigt at leese og overholde

It_)aes folgende sikkerhedsregler med omhu, for apparatet tages i

rug.

gpbevar dem pa et let tilgaengeligt sted til eventuel senere
rug.

Disse anvisninger star desuden til radighed pa websiden:

docs.kichenaid.eu

Disse anvisninger og selve apparatet er forsynet med vigtige
oplysninger om sikkerhed, der altid skal overholdes.

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for manglende
overholdelse af disse sikkerhedsanvisninger, ukorrekt brug af
apparatet eller ukorrekt indstilling af betjeningsanordningerne.
/\ Sma bern (0-3 ar) og bern i alderen 3-8 ar skal holdes borte
fra apparatet, medmindre de er under konstant opsyn.

Apparatet kan bruges af bern pa 8 ar og derover, og personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller med
manglende erfaring og viden, hvis disse er under opsyn eller
er oplaert i brugen af apparatet pa en sikker made og, hvis de
forstar de involverede farer.

Barn ma ikke lege med apparatet. Rengaring og vedligeholdelse
ma ikke udfgres af barn, medmindre de er under opsyn.
TILLADT BRUG

A\ GIV AGT: Apparatet er ikke beregnet til at blive startet ved
hjelp af en ekstern timer eller separat fjernbetjening.

A\ Dette apparat er ikke beregnet til erhvervsbrug. Brug ikke
apparatet udendars.

/\ Opbevar ikke eksplosive eller brandbare stoffer, s& som
aerosoldaser, og anbring eller brug ikke benzin eller andre
brandbare materialer i eller i neerheden af apparatet: Der er
risiko for brand, hvis apparatet bliver teendt ved et uheld.
Haeng aldrig noget op pa handtaget, som (om forudset) er sat
pa maskinens panel.
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INSTALLATION

A\ Flytning og opstilling af apparatet skal foretages af to eller
flere personer - risiko for skader.

Brug beskyttelseshandsker under udpakning og installation -
snitfare.

A\ Installation, inklusive vandforsyning (om forudset), elektriske
tilslutninger, og reparation skal udfgres af en kvalificeret
tekniker. Reparer eller udskift ingen af apparatets dele,
medmindre dette specifikt er anfort i brugsvejledningen. Hold
barn vk fra installationsomradet. Kontrollér, at apparatet ikke
er blevet beskadiget under transporten. Kontakt forhandleren
eller den naermeste serviceafdeling, hvis der skulle opsta
problemer. Efter installation skal emballagen (plastik-,
flamingodele etc.) opbevares udenfor barns raekkevidde -
kveelningsrisiko. Tag stikket ud af stikkontakten for, der udfares
nogen form for installationsindgreb - risiko for elektrisk stad.
Kontrollér at apparatet ikke beskadiger stremkablet under
installationen - brandfare eller risiko for elektrisk stad.

Aktiver kun apparatet, nar installationen er fuldendt.
ADVARSLER FOR ELEKTRICITET

A\ Stremforsyningen skal kunne afbrydes enten ved at tage
stikket ud eller ved hjaelp af en multi-polet afbryder, der

er anbragt for stikkontakten i henhold til el-reglerne, og
apparatet skal jordforbindes i overensstemmelse med nationale
sikkerhedsstandarder for elektrisk materiel.

A\ Der mé ikke anvendes forleengerledninger eller
multistikdaser. Efter endt installation ma der ikke veere direkte
adgang til de elektriske dele. Rar aIdri_?(ved apparatet, hvis du
er vad eller har bare fadder. Anvend ikke dette apparat, hvis
stromkablet eller stikket er beskadiget, hvis apparatet ikke
fungerer korrekt, eller hvis det er beskadiget, eller har veeret
tabt pa gulvet.

A\ Eventuel udskiftning af el-kablet skal foretages af en
autoriseret tekniker eller af en tilsvarende kvalificeret person,
for at undga fare for personskade - risiko for elektrisk stad.
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Rengearing og vedligeholdelse

/N : Kontrollér at apparatet er slukket og at stikket er trukket ud af
stikkontakten, for der udfares nogen form for vedligeholdelsesindgreb;
Anvend aldrig damprensere - risiko for elektrisk stad.

Miljgbeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket med genbrugssymbolet
(f_). Emballagen skal derfor bortskaffes i overensstemmelse med gzeldende,
lokale regler for affaldshandtering.

Bortskaffelse af husholdningsapparater

Apparatet er fremstillet af materialer, der kan genbruges. Det skal skrottes i
henhold til geeldende lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

For yderligere oplysninger om behandling, genvinding og genbrug af
elektriske husholdningsapparater skal man henvende sig til de lokale
myndigheder, renovationsselskabet eller til den forretning, hvor apparatet
er kobt.

Dette apparat er maerket i overensstemmelse med EU-direktiv 2012/19/EU,
Affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet korrekt, hjeelper man

med til at forhindre potentielle, negative konsekvenser for miljoet og
folkesundheden.

Symbolet E pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver,

at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men at det
skal afleveres pa naermeste opsamlingscenter for genbrug af elektrisk og
elektronisk udstyr.
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PRODUKTBESKRIVELSE

1. Vakuumkammerets lag
2. Forseglingstang

3. Indbygget daekplade
Tryk forsigtigt for at dbne

: 4. Vakuumkammer
¢ 5. Betjeningspanel

BETJENINGSPANEL

(0B 1S+

12 3 4

1. POSEPAKNING

Tast til markering og indstilling

af posepakningens tilstand, med
segmentindikator af vakuumniveau.

2. CHEF SPECIALFUNKTIONER

Tast til markering af Chef Sous Vide cyklusser.
3. BEHOLDERPAKNING

Tast til markering og indstilling af
beholderpakningens tilstand, med
segmentindikator af vakuumniveau.

4. FORSEGLING

Tast til markering af poseforseglingens niveau,
med segmentindikator af forseglingsintensitet.
5. DISPLAY

6. START/STOP KNAP

Til start af den markerede funktion, eller til at
stoppe den manuelt, hvis dette bliver ngdvendigt.
7. ON/OFF KNAP

Tryk i 2 sekunder for at teende eller slukke for
pakkemaskinen.

lkonerne pa betjeningspanelets linje er beraringsfalsomme; Bank let pad symbolerne i hajre side, for at
markere den gnskede vaerdi. Gentaget tryk forgger intensitetsniveauet i funktion 1, 3 og 4.
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TILBEH@R

Vakuumposer

~_ Tiltilberedning i dampovn Antallet og typen af tilbehegr kan variere
0 1 eller vandbad afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

........................... 20x30 cm - 25 stk. Anhdre ikke-medfglgende tilbehgr kan
25x35 cm - 25 stk erhverves separat.

Til opbevaring i fryseren
20x30 cm - 25 stk.
25x35 cm - 25 stk.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For indkeb skal du sikre dig, at det er
velegnet til dit behov (vakuumopbevaring) og at det kan téle hgje temperaturer.

FORSTEGANGSBRUG

Rengegr vakuumkammeret omhyggeligt med en blgd, fugtig klud, for maskinen startes.
Gentag adskillige gange og skyl kluden i rent vand hver gang. Brug aldrig skrappe
rengeringsmidler, stalsvampe, skrabere eller slibemidler, syre eller aggressive stoffer, som vil
kunne medfare uoprettelig beskadigelse pa vakuumkammerets overflader.

Indstil sprog

Vakuummaskinen er udstyret med et display, som kan programmeres med forskellige sprog.
Tryk, uder den forste opstart, pa teendingstasten i to sekunder og tryk straks herefter pa
tasten [} og hold den trykket i 5 sekunder. Det aktuelle sprog vil blinke pa displayet: Brug
tasterne }f og T til at gennemse listen over disponible muligheder. Tryk igen pa [, , for
at bekrafte den gnskede markering. Enheden slukker automatisk, og nar den teendes naeste
gang, vil displayet vise teksterne pa det valgte sprog.

INDLEDENDE BEMARKNINGER

Vakuumpakning med poser

De medfglgende poser egner sig til pakning af usarte madvarer, som ikke nemt knuses,
sa som ked, palaeg, harde ostetyper, balgfrugter, etc. og de kan ogsa bruges til flydende
fodevarer.

Poserne star til radighed i to forskellige starrelser: 20x30 cm og 25x35 cm.

Opbevar poserne pa et keligt, tort sted, beskyttet mod direkte lys og varmekilder.
Vakuumposerne er engangsprodukter: De skal bortskaffes i overensstemmelse med de
lokale bestemmelser om bortskaffelse af plastik efter brug.

Vaelg posen i overensstemmelse med anvendelsen (opbevaring eller tilberedning) og efter

R IKKE OPTAGE MERE END 2/3 AF POSEN
: : REELLE RUMFANG

LYDENDE i BOR IKKE OPTAGE MERE END 1/3 AF POSEN
: PRODUKTER LLE RUMFANG

Bemezerk: Fyld fadevarerne i, nar de er tilstraekkeligt kolde; produkter nedkelet til 3°C (kgleskabstempe-
ratur) giver de bedste opbevaringsresultater.

FASTE PRODUKTER
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Vakuumpakning med beholdere

(Indgar ikke i produktet)

Vakuumbeholderne er velegnede til opbevaring af sarte fedevarer, som nemt kan knuses, og
til opbevaring af flydende fedevarer.

Vakuumbeholdere er hverken egnede til madlavning eller til opbevaring i fryseren. Det er
strengt nedvendigt at anvende den specifikke cyklus til beholdere, for at opna bedre ydelser.
Veelg en beholder, som egner sig til vakuum, som kan sattes i vakuumkammeret og som
forbliver i en afstand pa cirka 1 cm fra pakkemaskinens lukkede I3g, ndr den er sat i. Heeld
produktet i beholderen og luk den.

Begreaensninger for fyldning:

FASTE PRODUKTER 100%
BOUILLON - INFUSIONER 172
GR@ONSAGS- OG K@DSOVS 1/3
CREME, FL@DEBASERET SOVS 1/4
/EGGE- ELLER AGGEHVIDEBASEREDE PRODUKTER 1/6

Bemaerk: Fyld fodevarerne i, nar de er tilstraekkeligt kolde; produkter nedkglet til 3°C (kgleskabstemperatur)
giver de bedste opbevaringsresultater.

Opbevaring af vakuumpakkede fodevarer

Herunder folger visse vigtige regler, som skal folges for at fa perfekte resultater i kakkenet.

Prov aldrig pa at vakuumpakke fedevarer, som allerede er for gamle eller ernaeringsfattige:

Du kan ikke genskabe en allerede mistet kvalitet. Vakuumpak kun friske kvalitetsprodukter.

+  Fodevarer, som bliver opbevaret ved stuetemperatur i for lang tid, eller som netop lige
er blevet tilberedt, mister deres oprindelige saft og egenskaber (farve, aroma, smag,
etc.). Det er derfor bedst, at vakuumpakke fedevarer, som er blevet afkglet pd langs i
koleskabet, indtil de har naet en temperatur pa +3/+6 °C (standardkegleskabstemperatur).
Pakning af produkterne ved 3/6°C modvirker ogsa alvorlig skade pa apparatet pad grund
af udsugning af damp, som nemt kan skabes ved temperaturer pa over 6°C.

« Ved brug af vakuumposer til ra eller tilberedte fedevarer, skal disse fordeles jeevnt i
posen, for at lette udsugningen af luft. Undlad ogsa at fylde poserne for meget, da dette
kan pavirke forseglingen og medfare at poserne ikke bliver luftteette. | dette tilfaelde vil
vakuummet ikke holde: Gentag proceduren med en ny pose, og kontrollér at der ikke er
huller eller skader i forseglingen.

« Fyld hejst poserne 2/3 op med faste fedevarer, eller 1/3 op i tilfeelde af flydende
fodevarer eller fadevarer med et stort fugtindhold.

- Detervigtigt at terre frugt og grensager efter vask, for at undga veaeskestagnation inde i
poserne eller beholderne. Kondensation kan reducere vakuumniveauet, efter at posen er
blevet forseglet.

«  Afkol frisk ked i keleskabet i mindst 2 timer, for at kunne opbevare det i en laengere
tidsperiode.

+ Hvad angar fisk, skal de forst og fremmest vaskes med omhu, renses for skael og finner,
torres og herefter, som for ked, afkeles tilstraekkeligt, for de vakuumpakkes.

- Modnet ost, sdésom parmigiano reggiano, pecorino, etc. kraever ingen tilberedning, mens
frisk ost skal pakkes ind i plastfolie eller pakkes i en vakuumbeholder, for at undga at de
mases.

«  Palaeg, pakket i beholdere eller vakuumposer kraever ingen szerlig tilberedning.

« Opbevaringstiden afhaenger af forskellige faktorer, heriblandt den oprindelige kvalitet
af den opbevarede fedevare, opbevaringstemperaturen, afkglingens varighed i tilfeelde
af tilberedte fodevarer, det oparbejdede vakuumniveau og kvaliteten af den anvendte
vakuumpose.
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FUNKTIONER

VAKUUMPOSETILSTAND

1. Tryk, for at abne skuffen.
2. Tryk pa () knappen i 2 sekunder, for at forlade energibesparingstilstanden.
3. Abn I3get og kontrollér, at vakuumkammeret er tart. Pas pa, at posen
ikke bliver snavset eller vad i naerheden af dbningen, nar du placerer
fedevaren i posen, da dette kan medfgre en ineffektiv forsegling.

4. Anbring posen, centreret pa forseglingsstangen, séledes at den dbne
kant stikker cirka 2 cm frem i forhold til selve stangen.

5. Serg for, at leegge kanterne pa stangen, sa de ikke krgller eller folder.
6. Luk laget og hold det trykket ned, samtidig med at du vaelger den
onskede cyklus. Hold ldget nede i nogle gjeblikke. Derved forbliver det
lukket og slutter teet til forseglingen under hele cyklen.

7.Tryk pa , for at veelge cyklussen Vakuumpose.

8. Bank let pa ==, or at indstille det gnskede forseglingsniveau

(du kan vaelge mellem tre forskellige niveauer). Desto hgjere et valgt
forseglingsniveau, jo leengere tager forseglingen (jfr. det nedenstaende
afsnit Forseglingsmetode).

Niveau 2 eller 3 anbefales til opbevaring af fedevarer og til vakuumtilberedning.
9. Tryk pa Start vakuumposecyklussen startes. Der lyder et akustisk
signal (et kort bip) ved cyklussens start og afslutning.

—|f—

{ MINIMUM VAKUUM. PRODUKTER, SOM ER F@LSOMME OVERFOR TRYK, SASOM SALAT, JORDBAR OG BAR
 TIL PAKNING AF DELIKATE PRODUKTER, SOM ER FBLSOMME OVER FOR TAB AF OMFANG, SASOM MOUSSE, :
PRODUKTER FL@DESKUM
FRISK OST (BRIE, GORGONZOLA)
MEDIUM VAKUUM. SOVS ELLER SUPPE (K@DSOVS, MINESTRONE, BYGSUPPE)

ANVENDES TIL OPBEVARING FISKEFILETER

AF RA ELLERTILBEREDTE KYLLINGEK@D MED BEN, KANINK@D MED BEN
PRODUKTER, SOM ER

FOLSOMME OVER FORTRYK | HELE KREBSDYR (REJER MED HOVED)
SQUASH, TOMATER OG AUBERGINER
MAKSIMUM VAKUUM. KARTOFLER OG GULER@DDER

ANVENDES TIL OPBEVARING AF | K@D
USARTE, RA ELLER TILBEREDTE | GR@NSAGER | OLIE

: PRODUKTER SKIVESKARET OST

« Denne enhed er i stand til at forsegle forskellige materialer:

: FORSEGLINGSNIVEAU ANBEFALET MATERIALE

, 00 NvEAU 1 ETYNDE POSER, OGSA IKKE EGNET TIL VAKUUM
, 1] NiveEAU 2 ;ALMINDELIGE POSER | HANDLEN TIL VAKUUM
© ALUMINIUMSPOSER ELLER MEGET TYKKE

Gl Nveaus : VAKUUMPOSER
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@ 7 CHEF SPECIALFUNKTIONER

Disse cyklussers gennemsnitsvarighed varierer fra 5 til 25 minutter.

Sovs og vasker i poser

Tomatsovs

Frugtjuice og -pure

Sirup og koncentrater (af vin eller eddike)

Nar pakken er blevet klargjort i vakuumkammeret som beskrevet i kapitlet “Klargering”, skal
laget lukkes ved at udeve et let tryk pa forsiden (folg de ovenstaende trin fra 1 til 6).

Bemeaerk: Flydende produkter ber ikke optage mere end 1/3 af posens reelle rumfang.

1. Tryk flere gange pa indtil du har valgt cyklussen Vaesker i pose.

2. Bank let pa +=, for at indstille det enskede forseglingsniveau. Desto hgjere et valgt
forseglingsniveau, jo leengere tager forseglingen.

3. Tryk pa $tat | og hold ldget med let hand. Tilberednings-vakuumcyklussen startes. Der lyder
et akustisk signal (et kort bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklen afvikles automatisk.

Modning i poser
Modning af ked
Torring af soja- eller hvedegluten

Hvile og rehydrering (butterdej, frisk pasta)
Fyld til frisk pasta, fyldte grensager

Nar pakken er blevet klargjort i vakuumkammeret som beskrevet i kapitlet “Klargering”, skal
laget lukkes ved at udgve et let tryk pa forsiden (folg de ovenstaende trin fra 1 til 6).

1. Tryk flere gange pa for at markere cyklussen Modning i Poser.

2.Bank let pa +=, for at indstille det gnskede forseglingsniveau. Desto hgjere et valgt
forseglingsniveau, jo leengere tager forseglingen.

Niveau 2 eller 3 anbefales til opbevaring af fedevarer og til vakuumtilberedning.

3. Tryk pa Stert Tilberednings-vakuumcyklussen startes. Der lyder et akustisk signal (et kort
bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklen afvikles automatisk.

Marinering i poser

Kedmarinade
Tilberedning af saltet ked, tynde skiver okseked

Fiskemarinade
Tilberedning af grgnsager i olie eller eddike

Nar pakken er blevet klargjort i vakuumkammeret som beskrevet i kapitlet “Klargering”, skal
laget lukkes ved at udgve et let tryk pa forsiden (folg de ovenstaende trin fra 1 til 6).
1. Tryk flere gange pa for at markere cyklussen Marinering i poser.

Enhver cyklus kan stoppes for tid, ved at trykke pa knappen stop . | sa fald foretager apparatet
ikke svejsning, og kammeret dekomprimeres.
Vent pa lydsignalet i cirka 20 sekunder, for en ny cyklus startes.
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2. Bank let pa +=, for at indstille det @nskede forseglingsniveau. Desto hgjere et valgt
forseglingsniveau, jo leengere tager forseglingen.

Niveau 2 eller 3 anbefales til opbevaring af fadevarer og til vakuumtilberedning.

3. Tryk pa Start Tilberednings-vakuumcyklussen startes. Der lyder et akustisk signal (et kort
bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklen afvikles automatisk.

Infusion i poser

Kolde ekstrakter eller til vakuumtilberedning
Kold urtete eller krydret te eller til vakuumtilberedning

Nar pakken er blevet klargjort i vakuumkammeret som beskrevet i kapitlet “Klargering”, skal
laget lukkes ved at udgve et let tryk pa forsiden (folg de ovenstaende trin fra 1 til 6).

1. Tryk flere gange pa for at markere cyklussen Infusion i poser.

2.Bank let pa +=, for at indstille det gnskede forseglingsniveau. Desto hgjere et valgt
forseglingsniveau, jo leengere tager forseglingen.

Niveau 2 eller 3 anbefales til opbevaring af fedevarer og til vakuumtilberedning.

3. Tryk pa $tert Tilberednings-vakuumcyklussen startes. Der lyder et akustisk signal (et kort
bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklen afvikles automatisk.

Rengering af muslinger i beholdere*

Veelg en egnet beholder, som kan saettes i vakuumkammeret og som forbliver i en afstand pa
cirka 1 cm fra pakkemaskinens lukkede lag, nér den er sat i.

Fyld muslingerne i beholderen uden at oversige 2/3 af rumfanget og saet ikke laget pa. Dak
skaldyrene med en vandoplgsning (1 liter koldt vand + 30 g vel oplegst salt).

1. Abn l3get og pas pa ikke at gere bakkens inderside snavset eller vad.

2. Seet beholderen i bakken og luk laget.

3. Tryk flere gange pa () indtil du har valgt cyklussen Renggring Blamusling.

4. Tryk pa start, og hold laget med let hand. Cyklussen startes. Der lyder et akustisk signal (et
kort bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklussen afslutter med at luften igen tages ind i bakken.
5. Abn laget og tag beholderen ud.

Marinering i beholdere*

Kedmarinade

Fiskemarinade

Tilberedning af grensager i olie eller eddike

Vealg en egnet beholder til vakuum, som kan saettes i vakuumkammeret og som forbliver i en
afstand pa cirka 1 cm fra pakkemaskinens lukkede lag, nar den er sat i.

Fyld 20 ml marinadevaeske i beholderen for hver 100 g produkt og luk beholderens lag.

1. Abn laget.

2. Seet beholderen i vakuumkammeret og luk laget.

3. Tryk flere gange pa () indtil du har valgt cyklussen Marinering i Beholder.

4.Tryk pa start, og hold Iaget med let hand. Cyklussen startes. Der lyder et akustisk signal (et
kort bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklussen afslutter med at luften igen tages ind i bakken.
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5. Abn l3get og tag beholderen ud.

Modning i beholdere*
Modning af ked

Torring af soja- eller hvedegluten
Choko-pops

Mousse uden luft

Vealg en egnet beholder til vakuum, som kan saettes i vakuumkammeret og som forbliver i en
afstand pa cirka 1 cm fra pakkemaskinens lukkede lag, nar den er sat i.

Haeld produktet i beholderen og luk den. Hvis produktet er flydende, ma beholderen kun
fyldes 1/3.

1. Abn laget.
2. Seet beholderen i vakuumkammeret og luk laget.
3.Tryk flere gange pa () indtil du har valgt cyklussen Modning i Beholder.

4.Tryk pa start | og hold laget med let hand. Cyklussen startes. Der lyder et akustisk signal (et
kort bip) ved cyklussens start og afslutning.

Cyklussen afslutter med at luften igen tages ind i bakken.
5. Abn laget og tag beholderen ud.

*:Indgar ikke i produktet
4+ — FORSEGLINGSMETODE OG FORSEGLINGSNIVEAU

T
For at opretholde vakuum i posen kraeves en perfekt forsegling. Den er kendetegnet ved en
velmarkeret svejsning, uden breendemaerker.
Kontrollér desuden, at svejsningen er vel udfert: Efter svejsningen ma man ikke kunne
traekke posens kanter fra hinanden. Hvis de anfgrte betingelser ikke er til stede, anbefales
det at gentage operationen ved at haelde maden i en ny pose.

Skriv pakkedatoen og indholdet i det disponible felt over forseglingen, far de lzegges i kaleskabet eller
fryseren, for at administrere poserne og fedevarerne heri pa bedste vis.

- Denne enhed er i stand til at forsegle forskellige materialer:

: FORSEGLINGSNIVEAU | ANBEFALET MATERIALE

, 00 NvEAU 1 ETYNDE POSER, OGSA IKKE EGNET TIL VAKUUM
. 10 Niveau 2 ;ALMINDELIGE POSER | HANDLEN TIL VAKUUM
© ALUMINIUMSPOSER ELLER MEGET TYKKE

Bl Nveaus : VAKUUMPOSER

KUN FORSEGLING. LUK POSERNE

INGEN OPBEVARINGSVIRKNING | pAK DELIKATE PRODUKTER

: OPPAKNING AF PRODUKTER, SASOM CHIPS, BR@D OG KIKS
 MINIMUM VAKUUM. PRODUKTER, SOM ER F@LSOMME OVERFOR TRYK, SASOM SALAT, JORDBAR OG BAR

 TIL PAKNING AF DELIKATE PRODUKTER, SOM ER FGLSOMME OVER FOR TAB AF OMFANG, SASOM MOUSSE,

| PRODUKTER FL@DESKUM
: FRISK OST (BRIE, GORGONZOLA)
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“MEDIUM VAKUUM. SOVS ELLER SUPPE (K@DSOVS, MINESTRONE, BYGSUPPE)
ANVENDES TIL OPBEVARING FISKEFILETER

AF RA ELLER TILBEREDTE KYLLINGEK@D MED BEN, KANINKZD MED BEN
PRODUKTER, SOM ER
FOLSOMME OVER FORTRYK | HELE KREBSDYR (REJER MED HOVED)
SQUASH, TOMATER OG AUBERGINER
MAKSIMUM VAKUUM. KARTOFLER OG GULER@DDER

ANVENDES TIL OPBEVARING AF | K@D
USARTE, RA ELLER TILBEREDTE | GRONSAGER | OLIE

; PRODUKTER SKIVESKARET OST

__J VAKUUMBEHOLDERTILSTAND

(Indgar ikke i produktet)

Folg anvisningerne i afsnittet “Klargering” for at klarg@re en vakuumbeholder; fyld fadevaren
i og seet laget pa beholderen.

1. Anbring beholderen i vakuumkammeret, i midten af saedet i bunden.

2. Luk laget og vaelg samtidig vakuumbeholdercyklussen TJ, mens maskinens glaslag
holdes nede i et par sekunder: Derved forbliver det lukket og slutter teet til forseglingen
under hele cyklen.

Tryk flere gange pa T for at vaelge det enskede vakuumniveau:

{ VAKUUMNIVEAU GLASSETS INDHOLD :

: Glas med skrueldg (twist-off), nye eller allerede pakkede: :
el H NIVEAU 1 : syltetej og marmelade, kadsovs og konserves (tomatsovs, :
: : grensager i olie, pickles), mousse, fladeskum. :

: Professionelle glas, glas med skrueldg (twist-off): :
a1 Nveau2 syltetgj og marmelade, kadsovs og konserves (tomatsovs, :
: : grensager i olie, pickles), creme, grensager. :

: i Professionelle glas: syltetsj og marmelade, kadsovs og :
al | nveaus : konserves (tomatsovs, gransager i olie, pickles), grensager, :
: : gryderetter, kiks. :

Seet beholderen i kgleskabet igen, ndr cyklussen er fuldfert.

Man dbner beholderne ved at dreje ventilen pa laget i pilens retning: P4 denne made
suges der luft ind i beholderen, og laget kan nemt tages af.

« Hvis en af dine vakuumbeholdere ikke passer til rummet pa din model af
vakuummaskinen, kan du blot benytte forbindelsesstykket og den specifikke
rorledning (B). Seet forbindelsesstykket i luftudsugning/indsugningsdysen
og rerledningen i vakuumbeholderens lag.

Tryk pa tasten CJ og bank flere gange let, for at vaelge det gnskede
vakuumniveau; Hold herefter begge forbindelsesstykkerne let trykkede og
start programmet, uden at lukke laget.

Fjern tilbeharet fra bakken, nar cyklussen er fuldfert.
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RENGORING

Anvend aldrig damprensere.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/aetsende renggringsmidler, da disse
kan beskadige apparatets overflader.

Rengar vakuumpakkemaskinen med en blgd klud eller svamp med et mildt
renggringsmiddel.

Vakuumkammeret og glaslaget skal altid rengeres brug, for at sikre hygiejnen og veerne om
de pakkede madvarers kvalitet.

Brug en blgd klud eller en svamp der ikke ridser og et mildt renggringsmiddel.

Renger forseglingsstangen en gang om maneden, for at eliminere eventuelle rester, som kan
have en negativ indflydelse pa posernes forsegling.

Loft forseglingsstangen (2) op, og friger den fra de to stifter, for at lette denne handling.
Brug en blgd klud eller en svamp der ikke ridser og et mildt renggringsmiddel.

Efter rengering skal stangen seettes pa stifterne igen, ved at indregulere de to huller pa stangens
underside, og serge for at de saettes sikkert pa stifterne, uden at flytte det sorte ror af teflon.

Hvis maskinen ikke skal bruges i en leengerevarende periode, skal den renggres med omhu.
For den bruges igen skal man traekke stikket ud og rengere hele maskinen omhyggeligt igen.

Automatisk terrecyklus

Pakkemaskinen oplyser om behovet for at starte en TGRRECYKLUS, ndr signalet () teender.

Fjern alle objekter og tilbagevaerende vaeske fra bakken.

Tryk pa Start .

Vent til cyklussen slutter. Den varer cirka 20 minutter. Hele cyklussen skal gentages i tilfeelde
af tidligere afbrydelse.

FEJLFINDING
PROBLEM MULIG ARSAG AFHJELPNING
i ‘Sluk maskinen og vent i cirka
: {15 minutter, sa den koler af og
Alle lysdiodeindikatorerne : ‘automatisk nulstiller den termiske
pa betjeningspanelet i{Overophedning. ioverbelastningssikring.
blinker. : :Hvis problemet opstar igen

ived naeste start af maskinen,
‘kontaktes servicecenteret.

Laget blev ikke trykket ved
icyklussens start.
iLaget pa vakuumbeholderen er

T . i ‘anbragt forkert.
I§}|,'SC;jFI>.O|(dneamdlekr?tbo|li’re1r|2elr ‘Lagets forsegling er nedslidt eller
oq der d%‘? et bibpende :For lavt undertryk i kammeret.  :anbragt forkert.
| %lsi ngl PP ; iSluk maskinen og vent cirka 15
ydsig ‘minutter.

iHvis problemet opstér igen
ived naeste start af maskinen,
‘kontaktes servicecenteret.

Efter teending blinker alle
lysdiodeindikatorerne

pa betjeningspanelet i 3

sekunder og der hares et
langt lydsignal.

%Pémindelse om udskiftning af %Ring til Kitchen Aid
‘pumpeolie. iservicecenteret.
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PROBLEM

MULIG ARSAG

AFHJALPNING

Cyklussen starter
(knapperne blinker), men
pumpen virker ikke.

§Overophedning.

Sluk maskinen og vent cirka 15

iminutter for den teendes igen.
iHvis problemet opstar igen

ved naeste start af maskinen,
konta ktes servicecenteret.

Alle lysdiodeindikatorerne
:Overophedning.

pa betjeningspanelet
blinker.

:Sluk maskmen ogventi C|rka

15 minutter, s den keler af og
automatisk nulstiller den termiske
ioverbelastningssikring.

iHvis problemet opstér igen

‘ved naeste start af maskinen,
‘kontaktes servicecenteret.

Lysdiodeindikatoren i
STOP-knappen blinker
og der lyder et bippende
lydsignal

‘For lavt undertryk i kammeret.

‘Laget blev ikke trykket ved
icyklussens start.

Lé%et pa vakuumbeholderen er
nbragt forkert.

:Lagets forsegling er nedslidt eller
‘anbragt forkert.

:Sluk maskinen og vent cirka 15
iminutter.

‘Hvis problemet opstar igen

ived naeste start af maskinen,
‘kontaktes servicecenteret.

Efter teending blinker alle
lysdiodeindikatorerne

pa betjeningspanelet i 3

sekunder og der hares et
langt lydsignal.

%Pémindelse om udskiftning af
ipumpeolie.

Ring til Kitchen Aid
iservicecenteret.

Cyklussen starter
(knapperne blinker), men
pumpen virker ikke.

{Overophedning.

Sluk maskmen og vent C|rka 15
minutter for den teendes igen.

‘Hvis problemet opstar igen

ved naeste start af maskinen,
konta ktes servicecenteret.

Maskinen taender ikke

Manglende streamforsyning.

Kontroller den elektriske
tilslutning. Hvis problemet opstar
igen ved naeste start af maskinen,
konta ktes servicecenteret.

Utilstreekkeligt undertryk
i posen

iUjeevn eller utilstraekkelig
forsegling pa posen.

Ujaevn forseglingsstrimmel.

{Snavset eller revnet pose.
iUkorrekt posestarrelse til det

pakkede produkt.

‘Ringe pumpeydelse.

Anbring posen korrekt. Tjek

‘teflonbelaegningens tilstand.

Skift pose.
Veelg en posestorrelse hvor

produktet ikke overstiger 2/3 af
:rumfanget.

Hvis problemet opstar igen
ved naeste start af maskinen,

‘kontaktes servicecenteret

Maskinen forsegler ikke
poserne.

‘Snavs pa kontakterne.
iBeskadigelse af
:forseglingsstangens element.
iManglende stremforsyning.

:Friger forseglmgsstangen fra de
‘to stifter og renger de to huller i
istangen.

:Hvis problemet opstar igen
ived naeste start af maskinen,
‘kontaktes servicecenteret.

Pakkemaskinen er slukket

§Ingen elektrisk strom eller
‘elektronisk fejl.

‘ Afskeer stresmforsymngen
:Kontakt den tekniske assistance.
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PROBLEM

MULIG ARSAG

AFHJALPNING

Tasterne reagerer ikke pa

ordrene.

Betjeningspanelet overflade er
‘snavset eller vadt.

%Rens og ter betjeningspanelets
‘overflade.

Laget dbner ikke.

fEn cyklus er under afvikling.
iDer er ingen elektrisk strem
‘under cyklussen.

:Det er normalt, at laget forbliver
:lukket under en driftscyklus. Vent
itil cyklussens afslutning eller tryk
ipa STOP for at afbryde cyklussen
iog temme bakken.

iGenetablér stramforsyningen og

:afvent bakkens dekompression.

Der er for meget luft
tilbage i den forseglede
pose.

iPosen er uegnet til storrelsen pa
iproduktet, som skal pakkes.

i Det valgte vakuumniveau er for
‘lavt.

iProduktet er flydende.

:Brug en pose af passende
istorrelse.

iGentag cyklussen med et hgjere
ivakuumniveau.

iDet er normalt, at der er interne
‘luftbobler med et flydende
:produkt.

Forseglingen er ikke
optimal.

%Forse lingsniveauet er ikke ;
‘indstillet korrekt til den anvendte :
‘posetype. :

Der er blevet afviklet mange
cyklusser i treek med forsegling.
Posen er sterre end
forseglingsstangen.

Posens kant blev ikke placeret
korrekt.

Posens kant er snavset.
Modtrykkets gummi og
forseglingsstangen er snavsede.
Modtrykkets gummi og
forseglingsstangen er
beskadigede.

%Gentag cyklussen ved at justere
:forseglingsniveauet.

Vent i mindst 2 minutter mellem

‘en cyklus og den naeste, sa

forseglingsstangen kan kgole af.
Brug en egnet pose.

Anbring posens kant centralt og
saledes, at den stikker cirka 2 cm
frem fra forseglingsstangen.
Undga at kanten skaber folder i
naerheden af forseglingsstangen.
Vend posens kant over, sa
ydersiden forbliver ren, nar
produktet fyldes i.

Renger forseglingsstangen og
modtrykkets gummi.

O blinker
Display i

ifugt og urenheder.

Pumpen har opsuget

Display
Symbolet /N forbliver
teendt eller blinker ved
cyklussens afslutning.

‘overstiger den ovennavnte
imaengde.

Det isatte produkt er for varmt
eller mengden af vaeske

ivakuumkammeret.

Seet vakuumposen, fyldt med
den rette maengde produkt ved
den rette temperatur, i igen (se

‘tabellen i kapitlet Indledende
‘bemeaerkninger).

Gentag den valgte funktion.
Kontakt den tekniske assistance,

& teender under en
cyklus, ledsaget af et
lydsignal.

Display

:Der er snavs pa lagets pakning.

iveaern er blevet aktiveret.

Vakuummet aktiveres ikke.
Laget er ikke blevet lukket.

Lagets pakning er i stykker.
Pumpen vil ikke starte. Pumpens

Tryk let pa laget, for at aktivere
vakuummet nér cyklussen er

:blevet startet.

Renger bakken og pakningen.
Kontakt den tekniske assistance,

:ved behov for udskiftning.

KitchenAid
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PROBLEM

MULIG ARSAG

AFHJALPNING

& teender, ledsaget af et
lydsignal, under en cyklus
med ekstern beholder.

Display

Laget pa den eksterne beholder

:er ikke anbragt korrekt.
:Den eksterne sugeenhed er ikke
iforbundet korrekt.

Anbring den eksterne beholders
lag korrekt.

‘Forbind den eksterne sugeenhed
ikorrekt til pakkemaskinen og til

beholderen.

Cyklussen fuldferes,
symbolet /!\ blinker og
der lyder en akustisk
advarsel.

Display &

Vakuumsensorsvigt.

Kontakt den tekniske assistance.

/N tender og () blinker.
Display i

Der er blevet afviklet mange
cyklusser i treek og olien i

pumpen er overophedet.

Kontakt servicecenteret, hvis

iproblemet varer ved, nar

18

KitchenAid






-

[KitchenAid

|

Trykt i Italien

I‘. . o I@
FOR THE WAY IT'S MADE.

400011328975




