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SAKERHETSANVISNINGAR

Viktigt att lasa och respektera

Innan du anvander apparaten ska du noggrant lasa dessa
sakerhetsanvisningar.

Forvara dem nara till hands for framtida bruk.

Dessa instruktioner finns dven tillgangliga pa webbplatsen:
docs.kichenaid.eu

| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges viktiga
sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela tiden.

Tillverkaren fransager sig allt ansvar for underlatenhet att

folja dessa sakerhetsinstruktioner, for olamplig anvandning av
apparaten eller vid felaktig installning av kontrollerna.

A\ Mycket sma (0-3 ar) och sma barn (3-8 ar) ska hallas borta
fran apparaten om de inte 6vervakas kontinuerligt.

Barn fran 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga, eller bristande erfarenhet och kunskap far
lov att anvanda apparaten om de halls under uppsikt eller om
de har fatt instruktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och forutsatt att de forstar vilka faror det innebar.
Barn far inte leka med apparaten. Rengdring och
anvandarunderhall far inte utforas av garn utan tillsyn.
TILLATEN ANVANDNING

N\ VARNING: Apparaten ar inte avsedd att drivas med hjalp av
en extern timer eller ett separat fjarrstyrt system.

A\ Denna apparat ar inte avsedd for professionellt bruk. Anvand
inte apparaten utomhus.

I\ Férvara inte explosiva eller brandfarliga amnen sdsom
aerosolburkar och placera eller anvand inte bensin eller andra
Iéttanténdliﬁa material i eller i narheten av apparaten: om
apparaten skulle slas pa av misstag kan materialet fatta eld.
Hang aldrig ndgonting pa handta?et som finns pa
maskinpanelen (i férekommande fall).
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INSTALLATION

/\ Apparaten ska hanteras och installeras av minst tva
personer — risk for skada.

Anvand skyddshandskar vid uppackning och installation - risk
for skarskada.

A\ Installation, inklusive vattentillférsel (i forekommande

fall), elektriska anslutningar och reparationer ska utforas av
behorig tekniker. Reparera eller byt inte ut delar pa apparaten
om detta inte direkt rekommenderas i bruksanvisningen.

Hall barn pa sakert avstand fran installationsplatsen. Nar
produkten har packats upp, kontrollera att den inte har
skadats under transporten. Kontakta din aterforsaljare eller
narmaste kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av plast,
frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn - risk for kvavning.
Apparaten ska kopplas bort fran stromférsoérjningen innan
nagon installationsatgard utfors - risk for elchock. Under
installation, se till att apparaten inte skadar natkabeln - risk for
brand eller elchock.

Aktivera apparaten endast nar installationen har slutforts.
ELEKTRISKA VARNINGAR

A\ Det maste alltid kunna ga att koppla bort apparaten fran
elnatet genom att ta ut stickproppen fran eluttaget om
étkomli?t, eller med hjalp av en flerpolig strombrytare som

ar installerad fore eluttaget enligt elektriska bestammelser.
Apparaten maste jordas i enlighet med nationella elektriska
sakerhetsstandarder.

A\ Anvand inte forlangningssladdar, grenuttag eller adaptrar.
Nar installationen ar k%ar saa det inte ga att komma at de
elektriska komponenterna. Anvand inte apparaten om du ar
vat eller barfota. Anvand inte denna apparat om elsladden eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som den ska
eller om den har skadats eller fallit ned pa golvet.

A\ Om elsladden ar skadad ska den bytas ut mot en likadan av
tillverkaren, dess servicepersonal eller liknande kvalificerad
tekniker for att undvika fara - risk for elstot.
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Rengoring och underhall

A\ : Férsikra dig om att apparaten ar avstangd och bortkopplad fran
elnatet innan ndgot underhallsarbete pabodrjas - risk for elstot. Anvand
aldrig dngtvatt - risk for elstot.

Miljoskyddsrad

Bortskaffande av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av
atervinningssymbolen L’:'.\ . De olika delarna av forpackningsmaterialet
maste darfor kasseras pa ett ansvarsfullt satt enligt gallande lokala
bestammelser om avfallshantering.

Kassering av gamla hushallsapparater

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestammelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.

Denna apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstdlla korrekt bortskaffande av denna produkt bidrar du till
att forhindra potentiella negativa konsekvenser for var miljo och halsa.

Symbolen g pa produkten eller i medféljande dokument anger att denna

produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Lock till vakuumkammare
2. Tatningsstang
3. Inbyggd panel

Tryck forsiktigt for att Oppna

: 4. Vakuumkammare
¢ 5. Kontrollpanel

KONTROLLPANEL
vl ' ol s'
(0 1ol = Siop
1 2 3 4 5 6 7
1. PASENS VAKUUM 4. TATNING

Knapp for val och instéllning av pasens
vakuumldge med indikator for segmentets
vakuumniva.

2. CHEF SPECIALFUNKTIONER

Valknapp for Chef Sous Vide.

3. BEHALLARENS VAKUUM

Knapp for val och installning av behallarens
vakuumldge med indikator for segmentets
vakuumniva.

Knapp for val av pasens tatningsniva med
indikator for tatningsintensiteten av segmenten.
5. DISPLAY

6. START/STOPP-KNAPP

For att starta den valda funktionen eller for
att stoppa den manuellt om det behdvs.

7. PA/AV-KNAPPEN

Tryck pa den i 2 sekunder for att sld pd och
stanga av forpackningsmaskinen.

lkonerna pa kontrollpanelfaltet &r kansliga for tryck. Tryck pa symbolerna for att valja det varde du behover.
Upprepad tryckning Okar intensitetsnivan i funktionerna 1, 3 och 4.
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TILLBEHOR

Vakuumpésar
_ _ For tillagning i angugn Antalet och typ av tillbehdr kan variera
I " eller vattenbad beroende pad'modellen du kdpt.
........................... 20x30 cm - 25 st. Andra tilloehor som inte medféljer kan

25x35 cm - 25 st. kopas separat.

For forvaring i frysen
20x30 cm - 25 st.
25x35 cm - 25 st.

Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehér. Se till att de ar lampliga for
anvandningen (vakuumforpackning) och motstandskraftiga mot hoga temperaturer
innan du slutfor kopet.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

Innan maskinen slas pa ska man rengéra vakuumkammaren noga med en mjuk och fuktig
trasa. Rengor flera ganger och skolj trasan med vatten varje gang. Anvand inte starka
rengdringsmedel, stalull, skrapor eller nagon form av slipande, sura eller aggressiva @mnen
som kan orsaka irreparabla skador pa vakuumkammarens yta.

Stélla in sprak

Vakuummaskinen &r utrustad med en display som kan programmeras pa flera sprak. For

att stélla in spraket under den férsta uppstarten, tryck pa strombrytaren i tva sekunder och
tryck omedelbart pa [;) -knappen medan du héller ner den i 5 sekunder. Det nuvarande
spraket blinkar pa dlsplayen anvind == = och ©J -knapparna for att skrolla genom listan 6ver
tillgangliga alternativ. Tryck pa [ igen for att bekrafta det valda alternativet. Enheten stéangs
av automatiskt och nésta gang den sitts pa visas texten pa det valda spraket.

PRELIMINARA ANTECKNINGAR

Vakuumforpacka med pasar

Medféljande pasar ar lampliga for att forpacka icke-6mtéliga livsmedelsprodukter som tal
Ia_tt klérgrras, sasom kott, paldgg, hardost, baljvaxter o.s.v. De kan ocksa forvara flytande
ivsmedel.

Pasarna finns tillgangliga i tva olika storlekar: 20x30 cm och 25x35 cm.

Forvara pasarna pa sval och torr plats pa avstand fran solljus och viarme.

Vakuumpasarna ar avsedda for engangsbruk: Efter anvandning ska de kastas i enlighet med
lokala regler om avfallshantering av plast.

VaIJ pase enligt anvandnlng (konservering eller matlagning), lamplig for produktens storlek:

: BOR INTE UPPTA MER AN 2/3 AV PASENS
: FAKTISKA VOLYM

Notera: introducera tillrdckligt kall mat. Produkter som kylts ner till 3 °C (kylskdpstemperatur) ger béast
konserveringsresultat.
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Vakuumforpacka med behallare

(Medfoljer inte apparaten)

Vakuumbehllare dr anvdandbara for forvaring av émtalig mat som inte tal att kldmmas och
for forvaring av flytande livsmedel.

Vakuumbehallarna passar varken for matlagning och fér infrysning. For basta prestanda

ar det obligatoriskt att anvanda det specifika programmet for behallare enbart. Vilj en
behallare som &r [amplig for vakuum, som kan komma in i vakuumkammaren och som, nar
den ar inford, forblir cirka 1 cm fran forpackningsmaskinens stangda lock. Satt in produkten i
behallaren och stdng den.

Fyllnadsbegrdnsningar:

FASTA PRODUKTER 100%
BULJONGER - INFUSIONER 1/2
VEGETARISKA SASER OCH KOTTSASER 1/3
KRAMER, GRADDBASERADE SASER 1/4
PRODUKTER BASERADE PA AGG ELLER AGGVITA 1/6

Notera: introducera tillrdckligt kall mat. Produkter som kylts ner till 3 °C (kylskdpstemperatur) ger bast
konserveringsresultat.

Forvaring av vakuumforpackade livsmedel

Har ar nagra viktiga regler att folja for ett perfekt resultat i koket. Forsok inte att

vakuumforpacka mat som redan ar gammal eller utan naring: Det gar inte att fa tillbaka

kvaliteter som redan har forlorats. Vakuumforpacka bara farska produkter av kvalitet.

« Mat som har forvarats i omgivningstemperatur under lang tid eller som just har tillagats
eller forberetts forlorar dess ursprungliga fukt och egenskaper (farg, arom, smak o.s.v.).
Det ar darfor bast att vakuumforpacka mat som har kylts lange i kylskdpet tills dess
temperatur nar + 3/+ 6 °C (standard kylskapstemperatur). Da produkterna férpackas vid
3/6 °C undviks ocksa allvarliga skador pd apparaten orsakade av dnginsugningar, som latt
intraffar vid temperaturer over 6 °C.

«  Nar vakuumpasarna anvands till rd och tillagad mat, tank pa att fordela maten jamnt i
pasen for att underlatta att luften toms ut. Dessutom ska pasarna inte fyllas for mycket
eftersom det kan paverka forseglingen och ge pasar som inte ar lufttéta. | sa fall kommer
inte vakuumet att vara lange: Upprepa forfarandet med en ny pase och kontrollera att
det inte finns 6ppningar eller skador pa férseglingen.

«  Fyll pasarna till max 2/3 for fast mat eller till 1/3 om det &r flytande mat eller fuktig mat.

- Det ar viktigt att torka frukt och gronsaker efter skéljning, for att forhindra stagnation av
vatska inuti pasen eller behallaren. Kondens kan minska vakuumnivan nar pasen val har
tillslutits.

- For att bevara farskt kott under en langre tid, 1at det svalna i kylskapet i minst 2 timmar.

« Nar det géller fisk, skolj den forst noggrant, fjélla den och ta bort fenorna. Torka den
sedan, som med kott, och kyl ner den ordentligt innan du vakuumférpackar den.

- For lagrade ostar, som parmigiano reggiano, pecorino, etc. behévs ingen forberedelse.
For farska ostar, linda in dem i plastfolie eller anvand en vakuumbehallare for att hindra
dem fran att bli mosade.

«  For kallskuret i behallare och i vakuumpackade pasar krévs ingen sarskild forberedelse.

« Lagringstiden beror pa ett antal faktorer, bl.a. originalkvaliteten pa den férvarade maten,
forvaringstemperaturen, kyltiden for kokta livsmedel, vakuumnivan som uppnatts och
kvaliteten pa den anvanda vakuumpasen.
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FUNKTIONER

PASENS VAKUUMLAGE

1. Tryck to 6ppna ladan.

2. Tryck pd () knappen i 2 sekunder for att ga ur energisparlaget.
3. Oppna locket och kontrollera att vakuumkammaren ar torr. Nar du ligger ned maten
i pasen, se till sa att pasen inte smutsas eller blots ned vid pasens
Oppning eftersom det kan dventyra tatningen.

4. Placera pasen, centrerad pa tatningsstangen, pa ett sitt sa att den
Oppna kanten sticker ut med ca 2 cm i forhallande till stangen sjalv.

5. Se till att kanterna ar positionerade pa stangen utan rynkor eller
veck.

6. Stang locket och hall det nere medan du samtidigt véljer 6nskat
pasprogram. Hall locket nedtryckt en kort stund. Detta for att forsdkra
dig om att det forblir stangt och sluter tatt mot forseglingen under hela
programmet.

7. Tryck pd for att vdlja vakuumpasprogram.
8.Tryck‘%—;‘ for att stalla in 6nskad tatningsniva (du kan valja tre olika —

nivaer). Jlu hogre tatningsniva som valts desto langre tatningstid (se
avsnittet Tatningsldage nedan).

For konservering av mat och fér vakuummatlagning rekommenderas anvandningen
av niva 2 eller 3.

9. Tryck pa Start vakuumpasprogrammet har startat. En ljudsignal (kort
pipljud) avges nar programmet startar och nér det stoppar.

 MINIMUM VAKUUM. PRODUKTER KANSLIGA FOR TRYCK SOM SALLAD, JORDGUBBAR OCH BAR

FOR PAKETERING AV KANSLIGA | pPRODUKTER KANSLIGA FOR VOLYMMINSKNING SOM MOUSSE, VISPAD GRADDE

PRODUKTER OSTAR (BRIE, GORGONZOLA)

MEDELVAKUUM. SASER ELLER SOPPOR (KOTTSAS, MINESTRONESOPPA, KORNSOPPA)
ATT ANVANDAS FOR EISKFILE

KONSERVERING AV RAAELLER  |'v| NG MED BEN, HARKOTT MED BEN

KOKTA PRODUKTER SOM AR

KANSLIGA FORTRYCK HELA KRAFTDJUR (RAKOR MED HUVUD)

SQUASH, TOMATER OCH AUBERGINER

MAXVAKUUM. POTATIS OCH MOROTTER

ATT ANVANDAS FOR KOTT

KONSERVERING AV ICKE- GRONSAKER | OLJA

: OMTALIGA RAA ELLER KOKTA
| PRODUKTER OSTSKIVOR

- Denna enhet kan tata olika material:

TATNINGSNIVA REKOMMENDERAT MATERIAL
S0l NvAe : TUNNA PASAR OLAMPLIGA FOR VAKUUM
ey : KOMMERSIELLT TILLGANGLIGA
qo bl NvA2 : VAKUUMPASAR
I i { ALUMINIUMPASAR ELLER VALDIGT TIOCKA
s NvA3 : VAKUUMPASAR
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@ 7 CHEF SPECIALFUNKTIONER

Den genomsnittliga tiden for dessa program varierar fran 5 till 25 minuter.

Séser och vitskor i pasar

Tomatsas
Fruktjuice och puré
Sirap och koncentrat (vin, vindger)

Forbered forst paketet i vakuumkammaren enligt beskrivningen i kapitlet "Férberedelser”
Q|c|h6§t'ang sedan locket genom att trycka latt pa framsidan (folj de foregaende stegen fran 1
ti .

Notera: vatskor bor inte ta upp mer an 1/3 av pasens volym.

1. Tryck pa () upprepade ganger tills du véljer Vatskor i pase.

2. Tryck #= for att stélla in 6nskad tatningsniva. Ju hogre tatningsniva som valts desto langre
tatningstid.

3. Tryck pa 8tart, och hall i locket latt. Vakuumprogrammet startar. En ljudsignal (kort pipljud)
avges nar programmet startar och nar det stoppar.

Programmet framskrider automatiskt.

Mognadsprocess i pasar (Maturation in bags)

Mognadsprocess for kott
Torkning av soja eller vetegluten

Vila och hydratisering (smérdeg, férsk pasta)

Fyllningar for farsk pasta, fyllda gronsaker

Forbered forst paketet i vakuumkammaren enligt beskrivningen i kapitlet "Férberedelser"
och stdng sedan locket genom att trycka latt pa framsidan (folj de féregdende stegen fran 1
till 6).

1. Tryck pa () upprepade ganger for att vdlja program Mognad i pase.

2. Tryck #= for att stalla in 6nskad tatningsniva. Ju hogre tatningsniva som valts desto langre
tatningstid.

For konservering av mat och fér vakuummatlagning rekommenderas anvandningen av niva 2 eller 3.

3. Tryck pa $tart | Vakuumprogrammet startar. En ljudsignal (kort pipljud) avges nar
programmet startar och nér det stoppar.

Programmet framskrider automatiskt.

Marinering i pasar

Kottmarinad

Beredning av saltat kott, tunna skivor av notkott

Fiskmarinad

Beredning av gronsaker i olja eller vindger

Forbered forst paketet i vakuumkammaren enligt beskrivningen i kapitlet "Férberedelser”

Alla program kan stoppas i forvag genom att trycka pa knappen stop . | sé fall fortsatter inte
maskinen forseglingen och trycket i kammaren aterstalls.
Vénta i ca 20 sekunder pa ljudsignalen innan du startar ett annat program.
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och stang sedan locket genom att trycka latt pa framsidan (folj de féregaende stegen fran 1
till 6).

1. Tryck pa () upprepade ganger for att vdlja program Marinering i pase.

2. Tryck 4= for att stélla in 6nskad tatningsniva. Ju hégre tatningsniva som valts desto langre
tatningstid.

For konservering av mat och for vakuummatlagning rekommenderas anvandningen av niva 2 eller 3.

3. Tryck pa Start . Vakuumprogrammet startar. En ljudsignal (kort pipljud) avges nar
programmet startar och nar det stoppar.
Programmet framskrider automatiskt.

Infusioner i pasar

Kalla extrakt eller for vakuumberedning

Kalla ortteer eller kryddteer eller fér vakuumberedning

Forbered forst paketet i vakuumkammaren enligt beskrivningen i kapitlet “Férberedelser”
q|c|h6§téng sedan locket genom att trycka latt pa framsidan (folj de féregaende stegen fran 1
ti .

1. Tryck pa () upprepade ganger for att valja program Infusion i pase.

2. Tryck 4= for att stélla in 6nskad tatningsniva. Ju hégre tatningsniva som valts desto langre
tatningstid.

For konservering av mat och for vakuummatlagning rekommenderas anvandningen av niva 2 eller 3.

3. Tryck pa Start  Vakuumprogrammet startar. En ljudsignal (kort pipljud) avges nar
programmet startar och nar det stoppar.
Programmet framskrider automatiskt.

Rengoring av musslor i behallare*

Vilj en 1amplig behallare som passar pa brickan och som, nar den ar inford, forblir cirka 1 cm
fran forpackningsmaskinens stangda lock.

Satt in musslorna i behallaren utan att 6verskrida 2/3 av kapaciteten och satt inte pa locket.
Tack blotdjuren med en vattenldsning (1 liter kallt vatten + 30 g salt, val uppldst).

1. Oppna locket och var férsiktig sé att du inte smutsar ner eller bléter ner brickans inre del.
2.Satt in behallaren i brickan och stang locket.

3. Tryck pa () upprepade ganger tills du véljer Rengoring blamusslor.

4. Tryck pa start, och hall i locket latt. Programmet startar. En ljudsignal (kort pipljud) avges
nar programmet startar och nar det stoppar.

Programmet slutar med att luften aterfors in i facket.

5. Oppna locket och ta ut behéllaren.

Marinering i behéllare*

Kottmarinad

Fiskmarinad
Beredning av gronsaker i olja eller vinager

Vilj en behallare som &r lamplig for vakuum, som kan komma in i facket och som, nar den ar
inford, forblir cirka 1 cm fran férpackningsmaskinens stangda lock.

Satt in 20 ml marinadvétska i behallaren for varje 100 g produkt och sténg locket pa
behallaren.

1. Oppna locket.
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2. Satt in behallaren i vakuumkammaren och stang locket.

3. Tryck pa [w) upprepade ganger tills du valjer Marinering behallare.

4. Tryck pa start, och hall i locket latt. Programmet startar. En ljudsignal (kort pipljud) avges
ndr programmet startar och nér det stoppar.

Programmet slutar med att luften aterfors in i facket.
5. Oppna locket och ta ut behéllaren.

Mognadsprocess i behéllare*
Mognadsprocess for kott

Torkning av soja eller vetegluten
Smordeg med choklad

Mousse utan luft

Vélj en behallare som ar lamplig for vakuum, som kan komma in i facket och som, nér den ar

inford, forblir cirka 1 cm fran férpackningsmaskinens stangda lock.

Satt in produkten i behadllaren och stdng den. Om produkten &ar en vatska, fyll endast
behallaren upp till 1/3.

1. Oppna locket.

2. Satt in behallaren i vakuumkammaren och stang locket.

3. Tryck pa [w) upprepade ganger tills du valjer Mognad behallare.

4. Tryck pa start, och hall i locket Iatt. Programmet startar. En ljudsignal (kort pipljud) avges
nar programmet startar och nar det stoppar.

Programmet slutar med att luften aterfors in i facket.

5. Oppna locket och ta ut behéllaren.

*: Medfoljer inte apparaten

%: TATNINGSLAGE OCH TATNINGSNIVAER

For att pasens vakuum ska bibehallas kravs en perfekt férsegling. Detta identifieras med en
vél synlig forsegling utan brannmarken.

Kontrollera dessutom att forseglingen ar korrekt utford: de tva sidorna pa pasen ska inte
kunna 6ppnas efter forseglingen. Om den inte ar korrekt utford, flytta 6ver maten till en
annan pase och upprepa vakuumférpackningen.

For korrekt hantering av pasarna och av maten inuti dem, skriv forpackningsdatum och innehall pé avsett
omrade ovanfor forseglingen och ldgg dem i kylskdpet eller frysen.

« Denna enhet kan tata olika material:

TATNINGSNIVA REKOMMENDERAT MATERIAL
b0 NvA { TUNNA PASAR OLAMPLIGA FOR VAKUUM
] v { KOMMERSIELLT TILLGANGLIGA
a bl NvA2 : VAKUUMPASAR
I v { ALUMINIUMPASAR ELLER VALDIGT TIOCKA
bl NvA3 : VAKUUMPASAR
 ENDAST TATNING. STANG PASARNA

INGEN KONSERVERINGSEFFEKT | PAKETERA KANSLIGA PRODUKTER
: OMPAKETERA PRODUKTER SOM CHIPS, BROD OCH KEX
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i MINIMUM VAKUUM. PRODUKTER KANSLIGA FOR TRYCK SOM SALLAD, JORDGUBBAR OCH BAR
FOR PAKETERING AV KANSLIGA | pPRODUKTER KANSLIGA FOR VOLYMMINSKNING SOM MOUSSE, VISPAD GRADDE

PRODUKTER OSTAR (BRIE, GORGONZOLA)

MEDELVAKUUM. SASER ELLER SOPPOR (KOTTSAS, MINESTRONESOPPA, KORNSOPPA)
ATT ANVANDAS FOR EISKFILE

KONSERVERING AV RAA ELLER

KYCKLING MED BEN, HARKOTT MED BEN
HELA KRAFTDJUR (RAKOR MED HUVUD)
SQUASH, TOMATER OCH AUBERGINER
MAXVAKUUM. POTATIS OCH MOROTTER

ATT ANVANDAS FOR KOTT

KONSERVERING AV ICKE- GRONSAKER | OLJA

{ OMTALIGA RAA ELLER KOKTA
: PRODUKTER OSTSKIVOR

KOKTA PRODUKTER SOM AR
KANSLIGA FOR TRYCK

J VAKUUMBEHALLARENS LAGE

(Medféljer inte apparaten)
For att forbereda en vakuumbehallare, félj anvisningarna i avsnittet "Férberedelser"”; Placera
maten inuti och satt pa locket pa behallaren.
1. Ldgg behallaren i vakuumkammaren, i mitten av utrymmet langst ned.
2. Sting locket och vélj samtidigt vakuumbehéllarprogram TJ och hall ner maskinens
glaslucka ett tag: Detta for att forsakra dig om att det forblir stangt och sluter tatt mot
forseglingen under hela programmet.
Tryck upprepade ganger pa T J for att vélja ratt vakuumniva:
i VAKUUMNIVA i BURKENS INNEHALL
: i Burkar med skruvlock (twist-off), nya eller redan
| " : forpackade: sylt och marmelader, kottsaser och konserver
G DU NVAT (tomatsas, gronsaker i olja, pickles), mousse, vispad
: : gradde.

: Professionella burkar med skruvlock (twist-off):
N | H NIVA2 i sylt och marmelader, kottsaser och konserver (tomatsas,
: : gronsaker i olja, pickles), kramer, gronsaker.

Professionella burkar: sylt och marmelader, kottsaser och
al | NIVA3 : konserver (tomatsas, gronsaker i olja, pickles), gronsaker,
: : grytor, kex.

Nar programmet har slutforts ska behallaren stallas i kylskdpet enbart.

For att 6ppna en behéllare, vrid lockventilen at det hall som pilen visar: Pa sa satt

kommer det in luft i behallaren och locket kan latt tas av.

+ Om en av dina vakuumbehallare inte passar i maskinens urholkning,

anvdnd kopplingen och det specifika roret (B). Satt in kopplingen i

munstycket for luftuttag/intag och roret i locket pa vakuumbehallaren.

Tryck p& TJ och tryck upprepade ganger fér att vilja ratt vakuumniva; Hall

sedan ned bada kopplingarna forsiktigt och starta programmet utan att

stanga locket. B
Ta bort tillbehoret fran brickan nar programmet har slutforts.
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RENGORING

Anvand inte angrengdringsutrustning.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/fratande rengdoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

Rengor vakuumforpackningsmaskinen med en mjuk trasa eller svamp och milt
rengdringsmedel.

For att garantera god hygien och skydda kvaliteten pa den férpackade maten ska
vakuumkammaren och glaslocket rengéras efter varje anvandning.

Anvand en mjuk trasa eller en icke repande svamp och milt rengdringsmedel.

En gang i manaden ska tatningsstangen rengdras for att avlagsna eventuella matrester som
kan dventyra pasens perfekta tatning.

For att underlatta detta arbete kan man lyfta upp tatningsstangen (2) och ta bort den

fran de tva lastapparna. Anvand en mjuk trasa eller en icke repande svamp och milt
rengéringsmedel.

Efter reng6ring satts stangen tillbaka pa lastapparna i hojd med de tva halen pa stangens
undersida. Forsakra dig om att den ar korrekt inkopplad utan att det svarta teflonroret
avlagsnas.

Om du planerar att inte anvanda maskinen pa lange ska den rengdras noggrant.
Innan den anvands igen ska man ta ut stickproppen och rengéra den noggrant igen.

Automatiskt torkningsprogram

Férpackningsmaskinen uppmanar till behovet att starta ett TORKNINGSPROGRAM nér
signallampan () ténds.

Ta bort eventuella foremal och restvatska fran facket.

Tryck pa Start

Vanta till slutet av programmet. Det tar ungefar 20 minuter. Vid for tidigt avbrott maste hela
programmet upprepas.

FELSOKNING

PROBLEM MOJLIG ORSAK LOSNING

:Stéang av maskinen och vénta
‘ungefdr 15 minuter sa att den kyls
P ‘ned och 6verhettningsskyddet
:Overhettning. :aterstalls automatiskt.
; :Om problemet kvarstar nar
imaskinen slas pa igen, ring var
‘kundservice.

Alla indikatorlampor pa
kontrollpanelen blinkar.

:Locket trycktes inte ned i bérjan
‘av programmet.
{Vakuumbehallarens lock &r inte
‘ordentligt stangt.
:Locktatningen ar sliten eller sitter
:For lite vakuum i kammaren. fel.
: :Stédng av maskinen och vénta
‘ungefdr 15 minuter.
:Om problemet kvarstar nar
:maskinen slas pa igen, ring var
‘kundservice.

Indikatorlampan pa
STOPP-knappen blinkar
tillsammans med en
intermittent ljudsignal

KitchenAid 15



PROBLEM

MOJLIG ORSAK

LOSNING

Vid paslagning blinkar
alla indikatorlamporna
pa kontrollpaneleni 3

sekunder och en lang

ljudsignal avges.

Paminnelse om byte av pumpolja.

Kontakta Kitchen Aid
kundservice.

Programmet startar
(knapparna blinkar) men
pumpen fungerar inte.

%C")verhettning.

:Stang av maskinen och vénta

iungefdr 15 minuter innan den
islas paigen.
:Om problemet kvarstar nar

imaskinen slas pd igen, ring var

‘kundservice.

Alla indikatorlampor pa
kontrollpanelen blinkar.

Overhettning.

:Stéing av maskinen och vénta
iungefdr 15 minuter sa att den kyls

ined och dverhettningsskyddet
i aterstalls automatiskt.

:Om problemet kvarstar nar

imaskinen slas pa igen, ring var

‘kundservice.

Indikatorlampan pa
STOPP-knappen blinkar
tillsammans med en
intermittent ljudsignal

‘For lite vakuum i kammaren.

iLocket trycktes inte ned i bérjan
‘av programmet.
{Vakuumbehallarens lock &r inte
:ordentligt stangt.

‘Locktatningen ar sliten eller sitter
fel.
{Stdng av maskinen och vinta

iungefér 15 minuter.
:Om problemet kvarstar nar
:maskinen slas pa igen, ring var

‘kundservice.

Vid paslagning blinkar
alla indikatorlamporna
pa kontrollpaneleni 3

sekunder och en lang

ljudsignal avges.

%Péminnelse om byte av pumpolja. ESQS’S';%EZCM“ Aid

Programmet startar
(knapparna blinkar) men
pumpen fungerar inte.

%Overhettning.

§Sténg av maskinen och vénta
‘ungefdr 15 minuter innan den

islas pa igen.
:Om problemet kvarstar nar

imaskinen slas pa igen, ring var
‘kundservice.

Maskinen slas inte pa

%Ingen stromforsorjning.

iKontrollera den elektriska
:anslutningen. Om problemet
ikvarstar nar maskinen slas pa

For lite vakuum i pasen

i0jamn eller otillracklig
pasforsegling.

:Oregelbunden tatningsremsa.
iSmutsig eller skadad pase.

i Pasens storlek passar inte till
produkten inuti den.

i Bristande funktion pa pumpen.

iPlacera pasen ratt. Kontrollera
iskicket pa teflonéverdraget.
:Byt pase.

:Vadlj en pase dar produkten inte
ioverskrider 2/3 av volymen.
:Om problemet kvarstar nar
imaskinen slas pad igen, ring var
‘kundservice

16
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PROBLEM

MOJLIG ORSAK

LOSNING

Maskinen forseglar inte
pasarna.

iSmutsiga kontakter.
{Forseglingsstangen ar sénder.

Ingen stromforsérjning.

Lossa tatningsstangen fran de tva
|dstapparna och rengér de tva

‘halen pa stangen.

Om problemet kvarstar nar
maskinen slas pa igen, ring var
kundservice.

Forpackningsmaskinen ar
avstangd

:Ingen elektrisk strom eller
;elektroniskt fel.

Knapparna reagerar inte
pa kommando.

{Kontrollpanelens yta &r smutsig
ieller vat.

:Rengor och torka
:kontrollpanelens yta.

Locket 6ppnas inte.

{Ett program kors.
iUnder programmet finns ingen

elstrom.

Det dr normalt att locket ar stangt
under driftprogrammen. Vanta
pa att programmet tar slut eller

itryck pa STOP for att avbryta
‘programmet och témma

rickan.

Aterstall stromforsdrjningen och
vanta pa dekomprimeringen av

brickan.

For mycket luft finns kvar i
den tatade pasen.

‘Pasen &r inte lamplig for
‘dimensionerna pa den produkt
:som ska forpackas.

‘Vakuumnivan som valt ar for lag. :
:Produkten ar flytande.

pprepa programmet med en
ogre vakuumniva.
et dr normalt att ndgra

:luftbubblor finns kvar inuti med

Tatningen &r inte optimal.

‘Den valda tatningsnivan ar inte
ikorrekt for vilken typ av pase som
anvands.

Manga konsekutiva program
utférdes med tatning.

Pasen ar storre én
tatningsstangen.

Pasens kant var inte korrekt
placerad.

Pasens kant ar smutsig.
Mottrycksgummit och
tatningsstangen ar smutsiga.
Mottrycksgummit och
tatningsstangen ar trasiga.

pprepa programmet genom att
ustera tatningsnivan.

dnta minst 2 minuter mellan
ett program och ett annat for att
tatningsstangen skall svalna.
Anvand en lamplig pase.

Placera pasens kant i mitten och
sa att den sticker ut ca 2 cm fran
tatningsstangen.

Undvik att kanten bildar veck i
narheten av tatningsstangen.
Nar produkten &r insatt, vand
kanten pa pasen sa att den yttre
delen forblir ren.

Rengor tarningsstangen och
mottrycksgummit.

O blinkar
Display

Pumpen har absorberat

:fukt och orenheter.

KitchenAid
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PROBLEM

MOJLIG ORSAK

LOSNING

Vid programmets slut &ar
symbolen A\ kvar pa eller
blinkar.

§Den inférda produkten ar for
:varm eller har en vdtskemangd
;6ver den angivna mangden.

§Ta bort produkten fran
ivakuumkammaren.
:Satt tillbaka vakuumpasen

fylld med ratt mangd och
iratt temperatur pa maten (se
itabell i kapitlet Prelimindra
:anteckningar).

:Upprepa den valda funktionen.
iKontakta Kundtjanst om

‘Vakuumet &r inte aktiverat.

Under ett program kommer
pa och atfoljs av en
ljudlig signal

Display

iDet finns smuts pa lockets
‘tatning.

:Lockets tatning ar trasig.
{PUMPEN startar inte.
{Pumpskyddet har aktiverats.

Locket ar inte stangt.

:Nar programmet har startat, tryck
:forsiktigt pa locket for att aktivera
ivakuumet.

:Rengor bricka och tatning.
:Kontakta den tekniska tjansten
ifor utbyte.

Under ett program med en:
extern behéllare kommer
pa och atféljs av en

ljudlig signal.

Display ¢

iLocket pa den externa behallaren :
:ar inte korrekt placerat.

:Den externa suganordningen var
{inte ordentligt ansluten.

behallaren korrekt.

:Anslut den externa
:suganordningen korrekt till
iforpackningsmaskinen och till

Programmet slutfors och
symbolen /\\ blinkar med

ett varningsljud.

{Vakummsensor fel.

;Kontakta den tekniska tjansten.

Sténg av apparaten och lat den

Det kommer pa /N och () {Ménga konsekutiva program isvalna.
blinkar. ‘utfordes och oljan i pumpen har :Om problemet kvarstar nar
Overhettats. maskinen slas pa, ring var
kundservice.
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