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(44 Cooking gestures are
invisible ingredients.
They turn inspiration
into emotions and
emotions into a
masterpiece.

It's all about artisanality,
that's why we take it so

seriously. 99

Danke, dass Sie sich fiir dieses
Produkt entschieden haben
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FOR THE WAY IT'S MADE.



Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN KITCHENAID

PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN
Fir eine umfassendere Unterstitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.kitchenaid.eu/register

Lesen Sie vor Gebrauch des
Geriats die Sicherheitshinweise
aufmerksam durch.

Produktbeschreibung

1. Kochfeld
2. Bedienfeld
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Beispiel einer Kochstelle
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Min

Med

Max

1. Identifizierung der
Kochzone

2. Aus-Taste fiir die Kochzone

3. Ausgewashlte Garstufe

4. Anzeigeleuchte - Funktion
aktiv

5. Booster

(m}

6. Spezielle
Funktionsanzeigen

7. Ein/Aus-Taste

8. Garzeitanzeige

9. "“Gourmet Library”-Taste
(Sonderfunktionen)

10. OK-Taste / Tastensperre - 3

Sek.
11. Schieber-Touchscreen
12. Taste der vertikalen
flexiblen Zone
13. Timer
14. Timer-Anzeige



TOPFE UND PFANNEN

AusschlieBlich Topfe und Pfannen aus ferromagnetischem Material verwenden, die
fur die Verwendung mit Induktionskochfeldern geeignet sind. Um festzustellen,

0y < ob ein Topf geeignet ist, diesen auf das Symbol QQQ Uberprifen (normalerweise
@ @ auf der Unterseite eingestanzt). Es kann ein Magnet verwendet werden, um zu
Uberprifen, ob Tépfe magnetisch sind.

Die Qualitat und die Struktur des Topfboden kann die Kochleistung veréndern. Einige Angaben Uber
den Durchmesser des Bodens entsprechen nicht dem tatsachlichen Durchmesser der ferromagnetischen
Oberflache.

LEERES ODER DUNNBODIGES KOCHGESCHIRR

Lassen Sie niemals leeres Kochgeschirr auf dem Kochfeld stehen, wenn dieses eingeschaltet ist.
DasKochfeldbesitzteinintegriertes Sicherheitssystemzurkontinuierlichen NEIN OKTemperaturkontrolle,
und wenn die Temperatur zu sehr ansteigt, wird eine automatische Abschaltfunktion ausgeldst.

Wird leeres Kochgeschirr oder solches mit sehr dinnem Boden benutzt, kénnte das dazu fihren, dass
die Temperatur zu schnell ansteigt und der Abschaltmechanismus nicht rechtzeitig ausgelést werden
kann, was Geschirr oder Kochfeld beschadigen kdnnte. In diesem Fall nichts beriihren und warten, bis
alle Teile abgekihlt sind.

Erscheint eine Fehlermeldung, wenden Sie sich an den Kundenservice.

MINDESTGESCHIRRGROSSE JE NACH KOCHZONEN
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5 160 mm 130 mm 180 mm

Erste inbetriebnahme des gerdits

EINSTELLEN DER LEISTUNG
Zur Zeit des Kaufs ist das Kochfeld auf die maximal mdgliche Leistung eingestellt (nL). Die maximale
Leistungsstufe (nL) ist dem Typenschild unten am Kochfeld zu entnehmen.

Fiir die Leistungseinstellung des Kochfelds:

Sobald das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, kann die Leistungsstufe innerhalb von 60 Sekunden
eingestellt werden.

e Die Taste "+" mindestens 3 Sekunden driicken. Auf dem Bildschirm wird das Symbol FL angezeigt.

e Die Taste E so lange driicken, bis die letzte ausgewahlte Leistungsstufe erscheint.
e Die Tasten”+" und “~" fur die Auswahl der gewlinschten Leistungsstufe verwenden.
Die verﬂl%’jren Leistungsstufen sind: 2,5 kW - 4,0 kW - 6,0 kW — 7,2 kW.

e Die Taste == zur Bestatigung driicken.

Die ausgewahlte Leistungsstufe bleibt gespeichert, auch, wenn die Stromversorgung unterbrochen
wird.

Zur Anderung der Leistungsstufe, das Gerat fiir mindestens 60 Sekunden vom Stromnetz trennen,
anschlieBend das Gerét wieder mit dem Stromnetz verbinden und die oben genannten Schritte
wiederholen.



Sollte wahrend der Einstellsequenz ein Fehler auftreten, erscheint das Symbol EE und es ertént ein
Signalton. In diesem Fall den Vorgang wiederholen.
Sollte der Fehler weiterhin bestehen, den Kundendienst kontaktieren.

DEN SIGNALTON EIN-/AUSSCHALTEN

Fir die Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons:

e Das Kochfeld einschalten.

e Die Taste P auf dem ersten linken Schieber-Touchscreen fir 3 Sekunden driicken.
Alle eingestellten Alarme bleiben aktiv.

Taglicher gebrauch

I
DAS KOCHFELD EIN-/AUSSCHALTEN

Zum Einschalten des Kochfelds, die Einschalttaste etwa 1 Sekunde dricken. Zum Ausschalten des
Kochfelds, die gleiche Taste erneut driicken, alle Kochzonen werden deaktiviert.
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] POSITIONIERUNG

Die gewlinschte Kochzone unter Bezugnahme auf die Positionssymbole an der Unterseite jedes
Schieber-Touchscreens ermitteln.

Die Symbole des Bedienfelds nicht mit dem Kochtopf bedecken.

Bitte beachten: In den Kochzonen in der Nahe des Bedienfeldes ist es ratsam, Topfe und Pfannen
innerhalb der Markierungen zu halten (dabei sollten sowohl die Unterseite der Pfanne als auch die
Oberkante berlicksichtigt werden, da diese dazu neigt, groBer zu sein).

Dies verhindert eine libermaBige Uberhitzung des Touchpads. Zum Grillen oder Braten bitte, wenn
maoglich, die hinteren Kochzonen verwenden.

AKTIVIERUNG/DEAKTIVIERUNG DER KOCHZONEN UND EINSTELLEN DER LEISTUNGSSTUFEN
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Zur Aktivierung des Garzyklus:

Den Finger horizontal liber den Schieber-Touchscreen (SLIDER) der ausgewahlten Kochstelle bewegen. Uber
dem Schieber-Touchscreen erscheint die entsprechende Leistungsstufe. Mit dem Schieber-Touchscreen
kann auBerdem die Schnellauftheizfunktion ausgewahlt werden (P).

Zur Deaktivierung des Garzyklus:
Die ,,AUS"-Taste oben auf dem Schieber-Touchscreen auswahlen.

ai«  BEDIENFELDSPERRE
Fir die Reinigung des Kochfelds, die Einstellungen sperren und verhindern, dass es versehentlich
eingeschaltet wird, die OK-Taste/Tastensperre fir 3 Sekunden gedriickt halten. Ein Signalton und eine
Kontrollleuchte Gber dem Symbol zeigen an, dass diese Funktion aktiviert wurde. Das Bedienfeld ist mit
Ausnahme der ,Abschalt”-Funktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die
beschriebene Vorgehensweise.

TIMER

Es gibt zwei Timer- einer kontrolliert die linken Kochzonen, wahrend der andere die rechten Kochzonen
kontrolliert.



Zur Aktivierung des Timers:

Die Taste "+" oder “~" driicken, um die gewlinschte Zeit an der verwendeten Kochzone einzustellen. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Die Zeit kann zu jedem Zeitpunkt gedndert werden.

Zur Deaktivierung des Timers:
Die Tasten "+" und "=" gleichzeitig driicken, bis der Timer deaktiviert ist.

m FLEXIBLE ZONE

Der gesamte linke Bereich kann unter Verwendung der Taste der ,Flexiblen Zone” als einzelne
Kochzone kontrolliert werden. Beide Schieber-Touchscreens kénnen verwendet werden. Ideal zum
Garen mit ovalen oder rechteckigen Tépfen oder mit Topftréagern.

EE GOURMET LIBRARY

Die "Gourmet Library”-Taste aktiviert die Sonderfunktionen.

Den Topf positionieren und die Kochzone auswahlen.

Die "Gourmet Library”-Taste drlcken. ,A"” erscheint auf dem Display.

Die Anzeige fir die erste verfligbare Sonderfunktion fir die Kochzone leuchtet auf.

Die gewlnschte Sonderfunktion durch einmaliges oder mehrmaliges Driicken der “Gourmet Library”-
Taste auswahlen.

Die Funktion wird aktiviert, sobald die Taste ' zur Bestatigung gedriickt wird.

M WARMHALTEN

Diese Funktion ermdglicht das Warmhalten lhrer Speisen bei einer idealen Temperatur, gewdhnlich
nach Abschluss des Garvorgangs oder bei sehr langsamer Reduktion von Flissigkeiten. Ideal zum
Servieren von Speisen bei optimaler Temperatur.

U NIEDERTEMPERATURGAREN

Diese Funktion ist ideal zum Erhalten einer Siedetemperatur, erméglicht das Garen von Speisen Uber
léngere Zeit ohne Verbrennungsgefahr. Ideal fir Rezepte mit langen Garzeiten (Reis, Saucen, Braten)
mit flissigen Saucen.

KOCHEN

Mit dieser Funktion kann Wasser bei geringem Energieverbrauch zum Kochen gebracht und am Kochen
gehalten werden.

Mindestens 2 bis 3 Liter Wasser (vorzugsweise bei Raumtemperatur) sollte in den Topf geflllt und dieser
unbedeckt gelassen werden. In allen Fallen wird den Benutzern empfohlen, das kochende Wasser zu
Uberwachen und die verbleibende Wassermenge regelmalig zu Uberprifen.

Q@ MOKA
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Entsprechende Zubehérteile sollten fir diese Funktion verwendet werden: Moka, Bialetti
MOKA INDUZIONE 6TZ ANTRACITE.

Die Moka, wie dargestellt, auf eine der vier Bereiche der flexiblen Zone stellen. Die
Funktion aktivieren und warten, dass diese sich automatisch abschaltet.



19 SCHMELZEN

Mit dieser Funktion kénnen Lebensmittel auf eine ideale Temperatur zum Schmelzen gebracht werden
und der Zustand der Lebensmittel ohne Verbrennungsgefahr erhalten werden. Diese Methode ist ideal,
da sie empfindlichen Lebensmitteln, wie Schokolade, nicht schadet und verhindert, dass diese am Topf
kleben.

E CHEF CONTROL
Diese Funktion unterteilt die flexible Zone in drei Bereiche (siehe Abbildung)
und aktiviert eine zuvor festgelegte Leistungseinstellung. Sie ermdglicht den
hoch Topf von einem Bereich zum anderen zu bewegen, sodass der Garvorgang bei
unterschiedlichen Temperaturen fortgesetzt werden kann.

mittel

niedrig

Anzeigen

(M
I | RESTWARME

Wird auf dem Display ,H" angezeigt, so ist die Kochzone noch heil3. Erst nach Abkiihlen der Kochzone
erlischt die Anzeige.

® TIMER-ANZEIGE

Diese Leuchte zeigt an, dass der Timer fur eine Kochzone eingestellt wurde.

= ! FALSCH POSITIONIERTER ODER FEHLENDER TOPF

Dieses Symbol erscheint, wenn der Topf zum Induktionsgaren nicht geeignet ist, nicht richtig positioniert
ist oder nicht die angemessene Gréf3e fir die ausgewdhlte Kochzone besitzt. Wird innerhalb von 30
Sekunden nach der Auswahl kein Topf erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus.

Gartabelle

Max.
LEISTUNGSSTUFE 1-4 5-9 10-14 14 -18 Warmeeinstellung
(P)
Kochen, |Kochen, Briunen
Warmbhalten leichtes Schmoren, Kochenl Braunen,
GARMETHODE von Speisen, |Schmelzen, Kgcheln, An_braten, Schmoren, Anbraten, B.raten, Schrjelles
Ziehen lassen |Auftauen  |Eindicken, |Grillen, Sieden, |Sieden |Erwarmen
. ’ ; Anbraten, ;
von Risotto Ziehen cremig . Grillen
Grillen
lassen kochen




Wartung und reinigung

WARNUNG

e Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

e Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass die Kochzonen abgeschaltet sind und
dass die Restwarmeanzeige (,,H") nicht angezeigt wird.

Wichtig:

Keine Scheuerschwémme oder Topfkratzer verwenden, da sie das Glas beschadigen kénnen.

e Das (abgekihlte) Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen, um Ablagerungen und Flecken von
Speiseresten zu entfernen.

e Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen kénnen das Kochfeld beschadigen und missen sofort entfernt
werden.

e Salz, Zucker und Sand kénnen die Glasoberfléche zerkratzen.

e Ein weiches Tuch, Kichenrolle oder ein spezielles Reinigungsmittel fir Kochfelder verwenden (die
Herstellerangaben beachten).

e Verschittete Flissigkeiten kdnnen dazu fiihren, dass sich die Topfe bewegen oder dass diese vibrieren.

e Das Kochfeld nach der Reinigung grindlich trocknen.

Das Kochfeld wurde mit einer Oberflache hergestellt, die einfach zu reinigen ist und die Oberflache
lange glénzen lasst.

Fiir die Reinigung von Kitcheaid Kochfeldern, die folgenden Empfehlungen befolgen:

e Ein weiches, mit Wasser oder herkémmlichem Glasreiniger angefeuchtetes Tuch (am besten
Mikrofasern) verwenden.

e Fir optimale Ergebnisse, das feuchte Tuch fir einige Minuten auf dem Glas-Kochfeld lassen.

Losen von problemen

e Vergewissern Sie sich, dass kein Stromausfall vorliegt.

e \Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen Sie es sofort vom
Stromnetz.

e Erscheinen am Display nach dem Einschalten des Kochfelds alphanumerische Codes, priifen Sie
diese und die entsprechenden

e Anweisungen in der unten aufgefihrten Tabelle.

HINWEIS: Wasser, aus Kochgeschirr verspritzte Flissigkeit oder Gegenstande irgendwelcher Art kdnnen
die versehentliche Aktivierung oder Deaktivierung der Bedienfeldsperre verursachen.

FEHLERCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME
. Die interne Temperatur der Warten Sie vor dem
C81, C82 BZS Eﬁ%‘ggﬁ!?zzihagst elektronischen Komponenten | Gebrauch ab, bis sich das
9 g &b ist zu hoch. Kochfeld abgekihlt hat.
Das Kochfeld ist mit einem Der Sensor erfasst eine vom | Das Kochfeld vom Stromnetz
FO2, FO4 falschen Spannungswert Anschluss abweichende trennen und die elektrischen
angeschlossen. Spannung. Anschlusse Uberprifen.
0l A, 717, Trennen Sie den Herd von der Stromversorgung. Einige Minuten warten, anschlieBend das
F13, F25, F34, ; . : :
Kochfeld erneut an die Stromversorgung anschlieBen. Sollte das Problem weiterhin bestehen,
F35, F36, F37, . ; :
das Servicezentrum kontaktieren und den Fehlercode angeben, der auf dem Display
F41, F47, F58, hei
Fo1. F76 erscheint.




Wahrend des Normalbetriebs von Induktionskochfeldern kénnen pfeifende oder knarrende Geréusche
auftreten.

Diese werden vom Kochgeschirr erzeugt und stehen mit dessen Boden in Verbindung (wenn der Boden
beispielsweise aus mehreren Materialschichten besteht oder uneben ist).

Diese Geréusche richten sich je nach Art des verwendeten Kochgeschirrs und der darin enthaltenen.

Bitte beziehen Sie sich auf unsere Internetseite www.kitchenaid.eu fiir vollstindige Gebrauch-
sanweisungen.

Zusitzlich finden Sie eine Menge an niitzlichen Informationen iiber unsere Produkte, wie in-
spirierende Rezepte, die von unseren Markenbotschaftern erstellt und getestet wurden oder die
nichstgelegene KitchenAid Kochschule.

KitchenAid

FOR THE WAY IT'S MADE.
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