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TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN
PRODUKT FRAN WHIRLPOOL
For att fa en mer omfattande support,
=/ vanligen registrera din produkt pa
www.whirlpool.eu/register

Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du
anvander apparaten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN
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(finns pa vissa modeller)

7. Roterande grillspett
(finns pa vissa modeller)

8. Nedre varmeelement

g

w

o W

(dolt)
Q 9. Lucka
10. Hyllpositioner
11. Panel
KONTROLLPANEL
= C T Q
N b '
= = - ®oe +
',.-'@ @ B @ C] 250+ @ +125
ot . ® L. “150
§ &3 (] § 225 zég) 175
1 2 3 2 4 5 6
1. VALJARRATT 3. TIME-KNAPPEN 6. LAMPA TERMOSTAT/

For att satta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till laget Ofor att stanga av
ugnen.

2. KNAPP +/-

For att minska eller 6ka vardet som
visas pa displayen.

For att valja de olika
installningarna: langd, sluttid for
kokning, timer.

4. DISPLAY

5. TERMOSTATRATT

Vrid pa den for att valja dnskad
temperatur.

FORVARMNING

Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar dnskad temperatur har
uppnatts.
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TILLBEHOR

. LANGPANNA
| (IFOREKOMMANDE FALL)

GALLER

|

. ' RORLIGA SKENOR
BAKPLAT | (| FOREKOMMANDE

| FALL)

=

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa modellen du kopt.

Andra tillbehor kan kopas separat. Vand dig till var kundtjanst.

ANVANDNING AV TILLBEHOREN

« Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla den
nagot vinklad uppat och lagga ned den upplyfta
bakre delen (uppatpekande) forst. Lat den sedan glida
vagratt langs sidostegarna sa langt in som majligt.

De andra tillbehoren, sdsom bakplaten, satts in
vagratt genom att lata dem glida langs sidostegarna.

FUNKTIONER

AV
O For att avsluta tillagningen och stanga av
ugnen.
A LAMPA
~<* For att tanda/slacka ugnens innerbelysning.
OVER/UNDERVARME

Denna funktion kan anvandas for alla typer
av tillagning pa en enda fals. Anvand den 2:a
ugnsfalsen. Férvarm ugnen till 6nskad temperatur.
Termostatens lysdiod stangs av da ugnen ar redo
och maten kan placeras i ugnen.

g OVER- OCH UNDERVARME & FLAKT

For att baka kakor/pajer med vét fyllning pa
en enda fals. Denna funktion kan dven anvandas for
tillagning pa tva falsar. Byt plats pa matratterna under
tillagningstiden for att fa en jamnare tillagning. Anvand
den 2:a ugnsfalsen da du endast anvander en niva, och
anvand den 2:a och 4:e ugnsfalsen da du tillagar pa tva
nivaer. Férvarm ugnen innan du startar tillagningen.

GRILL

For att grilla revbensspjall, grillspett och
korv; gratinera gronsaker eller rosta brod. Placerar
matratterna pa 4:e ugnsfalsen. Placera en langpanna
under gallret nar du grillar kétt for att fanga upp
kottsaften. Placera den pa den 3:e ugnsfalsen och
fyll den med en halvliter vatten. Férvarm ugnen
i 3-5 minuter. Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen.

TURBOGRILL

For att grilla storre kottbitar (lammstek,
rostbiff, kyckling). Placera kottet pa de mittersta
falsarna. Placera en langpanna under for att
fanga upp kottsaften. Placera den pa 1:a eller 2:a
ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten.
Vand garna kottet under tillagningstiden for att fa
jamnare stekyta. Du behover inte forvarma ugnen.
Ugnsluckan ska vara stangd under tillagningen.

I, |UPPTINING

O~ For att paskynda upptining av livsmedel.
Placera maten pa den mittersta ugnsfalsen. Lat
maten ligga kvar i forpackningen. Det forhindrar att
ytan blir torr.

UNDERVARME + VARMLUFT
=

For tillagning pa en och samma fals, t.ex. frukt,
bakverk, gronsaker, pizza, kyckling.

VARMLUFT
ZJ Anvinds nar man vill tillaga flera olika

matratter som kraver samma temperatur (t.ex. fisk,
gronsaker, bakverk) pa maximalt tva ugnsfalsar
samtidigt. Funktionen gor det mojligt att tillaga
maten utan risk att de drar at sig arom fran varandra.
Du bor anvanda den 2:a ugnsfalsen om du tillagar
pa endast en niva. Om du tillagar pa tva nivaer, bor
du anvanda den 1:a och den 3:e ugnsfalsen, och
forvarma ugnen forst.

UNDERVARME

Anvand denna funktion efter tillagning for att
bryna rattens undersida. Du bor placera ratten pa 1:a
eller 2:a ugnsfalsen. Funktionen kan ocksa anvandas
for langsam tillagning, sa som fér gronsaker och
kottgrytor; Anvand i sa fall den 2:a tillagningsnivan.

Du behover inte férvarma ugnen.
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FORSTA ANVANDNING

1. STALLA KLOCKAN
Du maste stalla in tiden nar du startar apparaten
forsta gangen: "AUTO” och "0.00” lyser pa displayen.
v 1.0
o
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For att stalla in tiden, tryck pa knapparna — och + pa

samma gdang: Stéll in tiden genom att anvanda + och

— knapparna.

Tryck pa time-knappen for att bekrafta.

Nar du valt onskad tid ar det mojligt att byta larmljud:
displayen visar “ton 1".
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For att vidlja onskat ljud, tryck pa knapp —, tryck
sedan pa time-knappen for att bekrafta.

Anmadrk: For att dndra tiden senare, t.ex. efter langre
stromavbrott, ga tillvaga enligt ovan.

2.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/'all(rma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnc(len och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm ugnen till 250° C i cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervarme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Anmark: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att du
anvant apparaten forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for dnskad funktion.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid
termostatratten for att stalla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst, stang av
ugnen, vrid vdljarratten och termostatratten tillO och @.

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens lysdiod
for att signalera att forvarmningsfasen har borjat.

| slutet av fasen slacks termostatens lysdiod for

att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Anmadrk: Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

. ANVANDA DEN ELEKTRONISKA
PROGRAMMERAREN

Genom att trycka pa time-knappen ar det mojligt att
valja olika funktioner for att halla eller programmera
tillagningstiden.

Anmadrk: Efter ndgra sekunder utan interaktion ljuder en
summer och alla installningar kommer att bekraftas.

1. Knapp - : for att minska det varde som visas pa
displayen

2. Knapp @ @ ¢ : for att vdlja de olika installningarna:
a. Timer
b. Koktid
c. Installning av koksluttid

3. Knapp +: for att 0ka det varde som visas pa displayen

A. Symbolen Q visar att timerfunktionen dr igang
B. Symbolen autobekraftar att installningen har utforts
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STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller startar
tillagningen, men tillater dig att anvanda displayen
som timer, bade nar ugnen ar i funktion och nar den
ar avstangd.

For att aktivera timern, tryck lange pa time-knappen:
symbolen Q blinkar pa displayen (1).

Anvand + och — knapparna for att stalla in den
onskade langden: nedrakningen borjar efter nagra
sekunder. Displayen visar tiden och O fortsatter lysa
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for att bekrafta att timern har stallts in (2).
| slutet, tryck lange pa time-knappen for att inaktivera
larmet.

Anmark: For att se nedrakningen och dndra den om
nodvandigt, tryck pa time-knappen i 2 sekunder igen.

STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN

Efter att ha valt och aktiverat funktionen kan du for
att stoppa den automatiskt stalla in en tillagningstid.
Tryck lange pa time-knappen: Symbolen 0 blinkar (3).
Tryck pa time-knappen igen: DUR och AUTO kommer
att blinka pa displayen (4).

Stall in langden genom att anvanda 4+ och —
knapparna.

Efter ndgra sekunder kommer displayen att visa
tiden medan AUTO fortsatter att lysa for att bekrafta
installningen (5).

NN
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Anmérk: For att se hur mycket tid som &r kvar och dndra den
aterstdende tillagningstiden, upprepa stegen ovan.

Nar den installda tillagningstiden ar 6ver kommer
ett larmljud att ringa och tillagningen kommer att
stoppas (6).
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Tryck lange pa time-knappen for att inaktivera larmet.
Aterstall véljarratten och termostatratten till 0 och @ for
att stanga av ugnen.
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HELAUTOMATISKT PROGRAM / FORDROJD START
Du kan fordrdja starten av funktionen genom att
programmera dess sluttid.

Efter att du stallt in [angden, tryck pa time-knappen
tills display visar END (7).

Tryck pa knapparna 4+ och — for att valja den dnskade
tillagningstiden. Efter ndgra sekunder visar displayen
tiden medan symbolen  slacks och AUTO fortsatter
att lysa for bekrafta installningen (8).

Anmadrk: For att se och dndra de gjorda installningarna,
uppreda stegen ovan.

Funktionen kommer att forbli pausad tills symbolen
M, lyser upp: vid den tidpunkten fortsatter ugnen
automatiskt med det valda tillagningslaget (9).

S 2
A

ol o
L |

7N

4D an,

| slutet, tryck lange pa time-knappen for att inaktivera
larmet. Aterstall vdljarratten och termostatratten till 0
och @ for att stanga av ugnen.

Anmadrk: Genom att endast valja sluttiden (utan
langdinstalining) kommer funktionen att starta genast.
Tillagningen kommer fortsatta till den erfordeliga sluttiden.
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT ' FUNKTIONER | FORVARMNING (zgg;';c{ﬁ) T:f,"c")P' (I\.II-III?I) ; TILLBEHOR
@ Ja 2 £ 150-175 | 35-90 :Tartform pa galler
Sockerkakor 3 ; ; ‘Ugnsfals 3: tartform pa galler
(I; Ja 1-3 :150-170 : 30-90 :
‘ ‘ ‘Ugnsfals 1: Tartform pd galler
Ja ) 150_19(); 30-85 gLéngpanna/bakaét eller
. ‘tartform pa galler
Fyllda tartor : : : fal £ I
h ke, strudel, dppelpaj ‘ ‘ {Ugnsfals 3: tartform pa galler
(cheesecake, strudel, dppelpaj) (g} Ja 13 150190 | 35-00 : :
: : ‘Ugnsfals 1: Tartform pa galler
@ Ja 2 ©160-175 | 20-45 Langpanna/bakplat
Smakakor c %Ugnsfals 3: galler
Q Ja 1-3 £150-175 ¢ 20-45 :
; ; :Ugnsfals 1: Langpanna/bakplat
Ja 2 ©175-200 | 30-40 :Langpanna/bakplat
Petit-chouer : ; :Ugnsfals 3: ugnsfast form pé
¢ Ja 13 170-190 35-45 galler
: gUgnsfaIs 1: Langpanna/bakplat
Ja 2 100 111500_ ‘Langpanna/bakplat
Maringer ;Ugnsfals 3: Ugnsfast form pa
Ja 1-3 100 113’5%' galler
. . ‘Ugnsfals 1: Lingpanna/bakplat
C] Ja 2 190-250 12-50 :Langpanna/bakplat
Bréd/Pizza/Focaccia _ 5 5 %Ugnsfals 1: ugnsfast form pé
Ja 13 1190-250 25-50 galler
: : gUgnsfaIs 3:langpanna/bakplat
" 1n.qc Ugnsfals 1: Langpanna/bakplat
@ Ja 2 250 1015 ‘eller galler
Fryst pizza : :Ugnsfals 3: ugnsfast form pa
Ja 13 250 | 10-20 galler
: ‘Ugnsfals 1: langpanna/bakplat
Ja 2 £175-200 : 40-50 :Tartform pa galler
Matpajer o . ’
6nsakspajer, quich ; ; :Ugnsfals 3: tartform pa galler
(gronsakspajer, quicher) (3} Ja 13 175-190 | 55-65 : :
: : ‘Ugnsfals 1: Tértform pa galler
@ Ja 2 ©175-200 | 20-30 Langpanna/bakplat
Vol-au-vent/Mérdegsbakning - 5 5  Ugnsfals 3: ugnsfast form pa
Ja 13 175-200 25-45 galler
‘ : gUgnsfaIs 1:1dangpanna/bakplat
Lasagne/Ugnsbakad pasta/ @ P .
Cannelloni/Brylépudding Ja 2 200 45-55 iUgnsfast form pa galler
Lamm/Kalv/Nét/Flisk 1kg C] Ja 2 200 80-170 -&ngpanna eller ugnsfast form
: ipa galler
Kyckling / kanin / anka 1 kg @ Ja 2 200 50-100 ;Lz:ngpanna eller ugnsfast form
: :pa galler
Kalkon/Gés 3kg @ Ja 172 200 80-130 L&ngpanna eller ugnsfast form
: :pa galler
Ugnsbakad fisk/Inbakad fisk @ ‘Langpanna eller ugnsfast form
(hel fisk eller filé) Ja 2  175-20040-60 - o' - ler
Fyllda gronsaker Ja 2 175-200 50-60 %Ugnsfast form pa galler

(tomater, squash, aubergin)
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RECEPT

 FUNKTIONER ' FORVARMNING

{ UGNSFALS | TEMP. | TID TILLBEHOR

Rostat brod Ja

| (NEDIFRAN)  (°C)  (MIN)
' 4 200 2-5 Grill

Fiskfiléer/Stekar Ja

;Ugnsfals 4: galler (vand efter
‘halva tiden)

4 200 20-30 :Ugnsfals 3: Langpanna med

vatten

Korv/grillspett/revbensspjall/

hamburgare Ja

:Ugnsfals 4: galler (vand efter
halva tiden)

4 200 30-40 ‘Ugnsfals 3: Langpanna med

ivatten

Grillad kyckling, 1-1,3 kg

:Ugnsfals 2: galler (vind
‘maten efter 2/3 av tiden om

2570 hsdvindigt)

2 200

:Ugnsfals 1: Ldngpanna med
ivatten

Grillad kyckling, 1-1,3 kg

;Ugnsfals 2: roterande grillspett

2 . 200 60-80 :Ugnsfals 1: Ldngpanna med
: :vatten

Rostbiff blodig 1 kg

: :Ugnsfast form pd galler (vand
2 200 | 35-45 imaten efter 2/3 av tiden om
: ‘nédviandigt)

Lammlégg/Flasklagg

: :La&ngpanna eller ugnsfast form
2 200 | 60-90 ipé& galler (vind maten efter 2/3
3 : ‘av tiden om nédvindigt)

Ugnsbakad potatis

; :Langpanna/bakplat (vind
2 200 | 45-55 imaten efter 2/3 av tiden om
3 5 ‘nddviandigt)

Gratinerade gronsaker

e T = T T O

2 200  20-30 Ugnsfast form pa galler

g

Lasagne och kott Ja

§

‘Ugnsfals 3: ugnsfast form pa
igaller

13 200 ;50_100 Ugnsfals 1: ugnsfast form eller

:ldangpanna pa galler

Ja

N

Kott och potatis

:Ugnsfals 3: ugnsfast form pa
igaller

-3 200 ;45_100 :Ugnsfals 1: ugnsfast form eller

‘ldangpanna pa galler

Fisk och grénsaker o= Ja

:Ugnsfals 3: ugnsfast form pa

i ‘galler
30-50 ;Ugnsfals 1: ugnsfast form eller

:1dngpanna pa galler

13 75

Tiderna som anges i tabellen avser tillagning med férdréjd start (finns pa vissa modeller). Tiderna som anges kan vara ldngre,

beroende pa den ratt som skall tillagas.

OBS: Tillagningssymbolerna kan variera en aning fran de som visas pa bilden.

OBS: Koktider och temperaturer galler for cirka 4 portioner.

RAD OCH FORSLAG

HUR DU LASER TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen visar den basta funktionen att anvanda

for en specifik matratt som ska tillagas pa en eller
flera ugnsfalsar samtidigt. Tillagningstiderna startar
fran den stund du satter in maten i ugnen, férutom
forvarmning (dar sadan kravs). Temperaturer och
tider ar indikativa och beror pa matens kvantitet
och pa vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan
de lagsta vardena som rekommenderas, for att
sedan - om tillagningen inte blir som du tankt dig
- Overga till de hogre vardena. Vi rekommenderar
att du anvander medféljande tillbehor, tartformar

och ugnsfasta formar i mork metall om majligt. Det
gar aven att anvanda formar och tillboehor i pyrex-
glas eller keramik, men tillagningstiderna blir en
aning langre. For basta mojliga resultat, folj raden

i tillagningstabellen vad galler val av medfdljande
tillbehor och pa vilka nivaer de ska placeras. Forvarm
ugnen vid tillagning av mat som innehaller mycket
vatten.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Med funktionen "CONVECTION” (6ver-/undervarme
och flakt) (finns pa vissa modeller) kan du samtidigt
tillaga olika typer av mat som kraver samma
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tillagningstemperatur (t.ex. fisk och grénsaker)

pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver
kortare tillagningstid och lat tillagningen fortsatta for
matratter som kraver langre tid.

Bakverk

- Baka bakverk pa funktionen over-/undervarme,
och pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i mork
metall och placera dem alltid pa det medféljande
gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj funktionen
med varmluft och placera tartformarna i sicksack pa
gallren, sa att luftcirkulationen fungerar val.

- FOr att se om ett bakverk ar klart, for in en sticka i
den hogsta delen av kakan. Om stickan kommer ut
och ar torr ar tartan klar.

+ Om du anvander teflonformar skall du inte smoérja
kanterna eftersom bakverket eventuellt da inte reser
sig jamnt pa sidorna.

« Om bakverket "punkteras” under bakningen,
anvand en lagre temperatur nasta gang, reducera
vatskekvantiteten och blanda smeten forsiktigare.

« For ratter med fuktiga fyllningar (chevalereske eller
fruktpajer), anvand funktionen "CONVECTION BAKE”

(6ver-/undervarme och flakt) (finns pa vissa modeller).

Om tartbotten blir for vat, byt till lagre ugnsfals och
sprid brodsmulor eller smulade kakor pa botten av
formen innan du tillsatter fyllningen.

Kott

« Anvand alla typer av formar eller pyrexformar som
passar for storleken pa det kottstycke som skall
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du haller lite
buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet under
tillagningen for att ge det smak. Nar steken ar klar ska
du lamna den i ugnen i ytterligare 10-15 minuter eller
linda den i aluminiumfolie.

|
SV
o Nar du vill grilla kott, valj snitt med en jamn tjocklek
Overallt for att uppna enhetliga tillagningsresultat.
Kottbitar som ar mycket tjocka kraver langre
tillagningstid. For att undvika att de branns vid pa
ytan, placera dem langre bort fran grillen genom att
placera gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa kottet
nar 2/3 av tiden har gatt.

Da du grillar rekommenderar vi att du placerar en
langpanna med en halvliter vatten under gallret dar
kottet ligger for att fanga upp kottsaften. Fyll pa om
nodvandigt.

Roterande grillspett (finns pa vissa modeller)
Anvands for att grilla storre bitar kott och fagel. Satt
kottet pa spettet och bind fast med matlagningssnore
om det ar kyckling, och se till att det sitter fast
ordentligt innan du satter spettets spets pa plats

i ugnens bakre vagg och lagger spettet pa stodet.
For att undvika matos och for att samla upp
kottsafter ar det lampligt att placera en langpanna
med en halvliter vatten pa forsta nivan. Spettet

har ett plastvred som ska tas bort innan du borjar
tillagningen, och detta ska anvandas igen vid
tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du
branner dig.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza
aven i botten. Sprid ut mozzarellaost ver pizzan da
den bakats 2/3 av tiden.

Jasningsfunktion (finns pa vissa modeller)

Vi rekommenderar att du alltid tacker éver deg som
ska jasas innan du placerar den i ugnen. Jasningstiden
med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel
jamfort med jasningstid i rumstemperatur (20-25 °C).
Jasningstid for 1 kg pizzadeg ar ungefdr en timme.

UNDERHALL OCH RENGORING

Anvéand inte

angrengoringsutrustning. ugn.

Anvand skyddshandskar nar

detta gors. elndtet.

YTTREYTOR

Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-
neutralt rengoringsmedel. Torka med en torr duk.
Anvand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

« Efter varje anvandning, 1at ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. FOr att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av
mat med hog vattenhalt, 1t ugnen svalna helt och
torka sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgarderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlatta rengéring av glaset@www

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengodra ugnens ovansida: Ta ut varmeelementet
fran dess plats och sank det sedan. For att satta
tillbaka varmeelementet pa plats, lyft upp det, dra det
nlégot mot dig och sdkerstall att fliken hamnar pa ratt
plats.

TILLBEHOR

Bl6tlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.
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BYTE AV LAMPA
1.  Skilj ugnen fran elnatet.

2. Skruva av locket fran lampan, byt ut glédlampan
och skruva tillbaka locket pa lampan.

3. Ateranslut ugnen till elnitet.

Anmark: Anvand endast glodlampor 25-40 W/230V, typ E-14,
T300 °C, eller halogenlampor 20-40W/230V typ G9, T300 °C.

Glodlampan som anvands i produkten ar sarskilt utformad
for hushallsapparater och ldmpar sig inte for allman
rumbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).
Gloédlamporna finns att kdpa av var kundservice.

- Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera

dem med bara hdnderna eftersom dina fingeravtryck kan
orsaka skador. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

1. For att ta bort luckan, dppna den helt och sank
spdrrarna tills de ar i olast lage.

7 N

2. Sting luckan s& mycket som det gar.

Ta ett fast tag i dorren med bada hdanderna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt underlag.

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gadngjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sdkra den Ovre delen i fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: se till att du sanker
dem helt.

5. Testa att stidnga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

FELSOKNING

Problem

Ugnen fungerar inte. - Strémavbrott,

Mojlig orsak

. Frankopplad fran elndtet.

| Atgard

¢ Kontrollera att strom finns och att ugnen &r

© ansluten till elnatet.

¢ Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se om
. felet kvarstar.

; .= ; Du kan ladda ner Sakerhetsinstruktioner, Bruksanvisning, Produktblad
och Energidata genom att:
m.;:'- « Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
+ Anvanda QR-koden
] - Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du
kontaktar var kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

’ Whjr/lﬁool

400011511066



