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1. DISPLEJS KREISAJA PUSE

2. APGAISMOJUMS
Lampas ieslegsanai/izslégsanai.

3. IESL./IZSL.

Lai jebkura laika ieslegtu vai
izslégtu krasni un apturétu aktivo
funkciju.

4. ATPAKAL

Lai iestatijumu konfigurésanas
laika atgrieztos pie iepriek3éjas
izvélnes.

23 4 5 6 78

5. GROZAMA POGA / 6TH SENSE
POGA

Pagrieziet slédzi, lai izpétitu

visas funkcijas un pielagotu

visus gatavosanas parametrus.
Piespiediet , lai izvéletos,
iestatitu, pieklutu vai apstiprinatu
funkcijas vai parametrus, ka

ari, lai iedarbinatu gatavosanas
programmu.

6. TEMPERATURA
Lai iestatitu temperataru.

9

7. LAIKS
Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari
lai pielagotu gatavosanas laiku.

8. SAKT

Lai palaistu funkcijas un
apstiprinatu iestatijumus.

9. DISPLEJS LABAJA PUSE
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PIEDERUMI

: SKIDRUMU

STIEPLU PLAUKTS . SAVAKSANAS PAPLATE

| CEPESPANNA

SLIDOSAS SLIECES *
: (TIKAI DAZIEM
: MODELIEM)

GALAS TERMOMETRA ZONDE
(TIKAI DAZIEM MODELIEM)

piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes
centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepeSpanna un cep$anas
trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)
Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slido3o
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
=j iespé&jami dzili. Nolaidiet otru
1, stiprinajumu vélamaja

Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri
piespiediet sledza E—

v . =——
apakséjo dalu pret plauktu X711
stiprinajumu. Parbaudiet,
vai slieces var brivi kustéties.

Atkartojiet 3is darbibas ari

otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

Ladzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iespéjams uzstadit
jebkada limenr.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apakséjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus,
bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja
pozicija.
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FUNKCIJAS

LV

GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

Lai pagatavotu jebkura veida edienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

SPECIAL FUNCTIONS (IPASAS FUNKCIJAS)

GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilgjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

2 ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavosana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies priekssildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai viena temperatira uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

vwv) TURBOGRILS
ot

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml adens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir iek|auts).

CEPSANA AR KONVEKCIJU

—/ Lai gatavotu galu, ceptu kukas ar pildijumu vai
gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta. Saja
funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjo3a gaisa
plisma, kas nelauj produktiem izzat.

6™ SENSE FUNKCIJAS

EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

© Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot $o EKO funkciju,
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika. Lai
lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz bridim,
kad édiens ir pilnigi gatavs.

GATAVOSANA KATLA

St funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

i SAGLABAT SILTU

<= | ai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

GALA

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatdru un metodi galas pagatavo3anai. Si
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu edienam parak izzat.

. RISING (RAUDZESANA)

e Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavoéanas
cikla vél ir karsta.

MAKSIMALA GATAVOSANA

Xt §7 funkcija automatiski izvélas labako
gatavos$anas rezimu un temperatuaru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegutu vienmeérigu
branumu abas pusés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

m AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

Lai augsta temperatdra iznicinatu édiena
paliekas.

Ir pieejami divi pastirisanas cikli: Pilns cikls (PYRO)
un 1saks cikls (ECO). leteicams regulari izmantot atro
ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad, kad krasns ir
ipasi netira.

MAIZE

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

PIZZA

g Si funkcija automatiski atlasa labako
temperataru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

DESERTI

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku pagatavosanai.

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu

Whjr/lﬁool



IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi iesledzot krasni, jums bus jaiestata laiks.

Displejé mirgos divi cipari, kas apzimés stundas:
rieziet slédzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet
@q lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minates, un nospiediet
(@) , lai apstiprinatu.

LUdzu, nemiet véral Lai mainitu laiku vélak, turiet piespiestu
vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta, un

atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Pec ilgstoSiem elektropadeves parravumiem laiks bds

jaievada no jauna.

2. IESTATIJUMI

Ja nepiecie$ams, varat mainit nokluséjuma mérvienibas,

temperaturu (°C) un nominalo stravu (16 A).

Kad krasns ir izslegta, nospiediet §# un turiet to

vismaz 5 sekundes.

Pagrieziet izvéles sledzi, lai atlasitu mérvienibu, péc
tam nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

Pagrieziet izvéles slédzi, lai izvélétos nominalo stravu,
péc tam nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limenr, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jisu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartona
elementus un caurspidigas pléves, ka ari visus
piederumus.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Piespiedu gaisa cirkulacija” vai ,Cep3ana
ar konvekciju”).

levérojiet noradijumus, lai pareizi iestatitu funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Péc ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

IKDIENAS IZMANTOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai pulkstenis.
Nospiediet un pieturiet (I, laiieslegtu krasni.
Pagrieziet sledzi, lai kreisas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet @$

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),

atlasiet galveno funkciju un nospiediet , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvelni.

Pagrieziet sledzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet @;J) , lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCIJU

Kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bs redzami iestatijumi, kurus
varésiet vienu péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

e
ik

4 \\

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet slédzi,

lai mainitu vértibu, péc tam nospiediet (¢) , lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams). Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila
[imeni (3 = augsts, 2 = vidéjs, 1 = zems).
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LOdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat mainit
grila limena temperatdru, nospiezot f§¢ vai pagriezot slédzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

-— -.- -—
* LS

¢

<

// %

Ja displeja mirgo ikona &, izmantojiet pielagosanas
sledzi, lai iestatitu veélamo gatavos$anas laiku, un
nospiediet (g) , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks

nav jaiestata: Nospiediet (9 , lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

LOdzu, nemiet véra: P|ela90J|et gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamergatavqat nospiezot () : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet (g , lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams
pasreiz iestatitas beigu laiks un mirgo () ikona.

\\ //

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,

cikos gatavosanai vajadzétu beigties, tad nospiediet
> , lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:

Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jlsu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski

darboties.

Ladzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze. Krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperatdru, kas nozimé, ka gatavosanas
laiks bds ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas
beigu laiku.

Izmantojiet §# vai (), lai mainitu temperatras
un gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet (g) , la
apstiprinatu, kad pabeigts.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU
Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet [> , lai aktivizétu funkciju.

Jas varat jebkura laika nospiest un turét () , lai
apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas
faze: Kad funkcija atlasita, displeja bis redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

Saja bridiielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot o

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priek3sildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jas varat jebkura laikd nomainit vélamo
temperaturu.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals, un displeja bas redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavo3anas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet sledzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet [> .

6" SENSE FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvértu durvju dé| temperatuara cepeskrasni
gatavosanas laika samazinas, automatiski tiks
aktivizéta ipasa funkcija, kas atgus originalo
temperataru.

Temperataras atgusanas laika displeja bas redzama
,CUskas” animacija lidz bridim, kad bis sasniegta
iestatita temperatura.

@

‘I_______I
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Kamér darbojas kads no ieprogrammeétajiem
gatavosanas cikliem, gatavosanas laiks tiks palielinats,
nemot veéra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas, lai
garantétu labakos rezultatus.

.IPASAS FUNKCIJAS
AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet berniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata).

Pirms Pyro funkcijas iznemiet no krasns visu
aprikojumu (ieskaitot plauktu stiprinajumus).

Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika ir izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki.

Lai iegutu optimalus tirisanas rezultatus, likvidéjiet
dobuma esosas paliekas un pirms Pyro funkcijas
izmantosanas notiriet iek$éjas stikla durtinas. Pyro
funkciju ieteicams izpildit tikai tad, ja iericé ir uzkrajies
liels daudzums netirumu vai gatavosanas laika ta
izdala nepatikamu aromatu.

Pieklastiet ipasajam funkcijam &) un pagrieziet pogu,
lai atlasitu (3 no izvélnes, tad nospiediet (g) , lai
apstiprinatu.

Nospiediet [> , lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai pagrieziet slédzi, lai iestatitu
saisinato ciklu (ECO).

Nospiediet [> , lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai nospiediet (§), lai iestatitu
darbibas beigu laiku/aizkavétas palaisanas laiku.

Saksies krasns tirisanas cikls, un durtinas automatiski
tiks blokétas. Pirolizes procesa laika krasns durtinas
nevar atvért. Tas bus aizslégtas lidz bridim, kad
temperatira atkal bus piemérota limeni. Pirolizes cikla
laika un péc ta izvédiniet telpu.

LOdzu, nemiet véra: Tirisanas cikla darbibas laiku nevar
jestatit.

. GALAS TERMOMETRA ZONDES IZMANTOSANA (JA
IETILPST APRIKOJUMA)

Ar galas temperatlras zondi gatavosanas laika
iespéjams izmerit precizu produkta iekséjo
temperataru.

Galas temperatiras zondi var lietot izmantojot tikai
dazasfunkcijas (Konvekcijas , Siltas gaisa plismas,
Convekcionalas cepsanas , Turbo Grila, 6th Sense
Galas un 6th Sense Maxicooking).

Lai iegUtu idealu gatavosanas
rezultatu, ir |oti svarigi precizi
ievietot zondi. Pilniba ievietojiet
zondi galas mikstuma, izvairoties
no kauliem un speka.

Putnu galai zonde jaievieto
saniski, krasu vida, pievérsot
uzmanibu tam, lai zondes gals
neatrastos dobuma. Ja gatavojat
loti nevienada biezuma galu,

parliecinieties, vai ta ir izcepta, pirms iznemt to no
krasns. Pievienojiet zondes galu cauruma, kas atrodas
krasns iekSpusé uz labas sienas. Kad galas
temperaturas zonde bus pievienota krasnij, atskanés
skanas signals un displeja bus redzama ikona , un
paredzéta temperatura .

=) S
-

Ja galas temperaturas zonde tiek pievienota funkcijas
izvéles laika, displeja ieslégsies nokluséta galas
zondes mérka temperatura.

Nospiediet & , lai ieslégtu uzstaditos iestatijumus.
Pagrieziet pogu, lai iestatitu galas zondes mérka
temperataru. Nospiediet (§ , lai apstiprinatu.

ol

it
|

Pagrieziet pogu, lai iestatitu cepedkrasns temperataru.
Nospiediet é vai > lai apstiprinatu un saktu
gatavosanas ciklu.

Gatavosanas cikla laika, displeja bus redzama galas
zondes mérka temperatura. Kad gala sasniegs iestatito
temperaturu, gatavosanas cikls beigsies un sipleja bus
redzams uzraksts "End".

Atsakt gatavosanas ciklu, kad tas ir beidzies, pagrieZot
slédzi ir ari iespéjams regulét galas zondes mérka
temperataru, ka tas ir minéts ieprieks. Nospiediet (@
vai [> , lai apstiprinatu vai atsaktu gatavosanas ciklu.
LOdzu, nemiet véra: gatavosanas cikla laika, izmnantojot

galas temperatdras zondi, iespéjams pagriezt pogu, lai
mainttu paredzéto zondes temperataru. Nospiediet & |, lai
pielagotu cepeskrasns temperatUru.

Galas temperatdras zonde var tikt pievienota jebkura bridi,
ari gatavosanas cikla laika. Tada gadijuma nepieciesams no
jauna iestatit gatavosanas funkcijas parametrus.

Ja galas temperatUras zonde nav savienojama ar izvéléto
funkciju, tad krasns partrauks gatavosanas ciklu un atskanés
bridinajuma signals. Tada gadijuma atvienojiet galas
temperatUras zondi vai nospiediet << , lai iestatitu citu
funkciju. Aizkavéta starta un priekssildisanas fazes laika galas
temperatQras zondi nevar izmantot.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, nospiediet << un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, veiciet to pasu darbibu.

LOdzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad aktivizéta gatavosana.
Drosibas noldkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot

OF
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NODERIGI PADOMI

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no ediena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepeSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.
DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus edienus, kam
nepiecieS$ama vienada temperatdra (pieméram, zivi
un darzenus), izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet
édienu, kuram nepiecieSams isaks gatavosanas laiks
un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram nepieciesams
ilgaks.

MEAT (GALA)

Izmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka 3is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilet galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas tresdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tums3as krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kdka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viduci. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kuka ir gatava.

Izmantojot nelipo3as kuku veidnes, neieziediet
to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cep3anas laika ta “uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatlru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar Skidru pildijumu vai glazuru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
+,Cepsana ar konvekciju”. Ja kikas pamatne ir slapja,
ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievieno3anas apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PIZZA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai butu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RISING (RAUDZESANA)

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot o
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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GATAVOSANAS TABULA

GATAVOSANAS

RECEPTE FUNKCUJA . PRIEKSSILD. TEMP'(EORC’)\TURA I(-:\\::fs) UN AI;TQ?EON;UMS
== -0 30-50 2
E?st'l(g‘,’?tm_jllzgas izstradajumi/ = 5 160 30-50 2
o 160 30-50 4 1
Pilditie miklas izstradajumi = ) 160-200 -85 2,
(siera kukas, stradeles, abolu piragi) 13 160 - 200 3590 .\,.;,. “11!’
= - 160-170 20-40 3
Cepumi / kiicinas = Ja 150 - 160 20 - 40 ;
JA 150-160 20-40 4 1
=3 - 180-200 30-40 3
Véja kikas Ja  180-190 35-45 4 T
Ja 180 - 190 35-45¢ > 3 1
= I 90 10-150 3
Bezé Ja 90 130-150 4 T
B 90 140-160% > 3 1
- 220-250 20-40 2
Pica(plana, bieza, fokaca) Q Ja 220-240 20-40 -\...i—...,- ;
2 Ja . 220-240 25-50¢ > 3 1
Maizes klaips 0,5 kg = - 180-220 50-70 2
Maizites = - 180-220 30-50 3
Maize 2 Ja. 180-220 30-60 4 1
- - 250 10-20
Saldéta pica I3 550 10 - 20 “;F ;
< Ja 180-190 45-60 2
Eg?zg{z]:in;)wags, salais pirags) Ja 180 - 190 45 - 60 -u;u- -\;u-
Ja. 180-190 45-70+ > 3 1
= Ja  190-200 20-30 3
):I:'I)s;;?nt;-vent/kértainés miklas Ja 180 - 190 20 - 40 ; o
& 180-190 20-40+ > 3 1
Lazanja / piragi - 190 - 200 20-65 >
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LV

- GATAVOSANAS -
< TEMPERATURA LIMENI
RECEPTE FUNKCIJA | PRIEKSSILD. C) :.r:::fs) UN APRIKOJUMS
Cepti makaroni / kaneloni - 190 - 200 25-45 3
Jéra/tela/liellopa/ciikgalal kg o - 190 - 200 60-90 ‘ 3 ,
Cepta cuikgala ar kraukskigu = ) ) 2
garozinu? 1y 170 110-150 _ ° |
. .= 3
Vistas/trusa/piles galal kg & - 200 - 230 50-80%* 7 |
Titara/zoss gala3 kg NG, - 190 - 200 90-150 |, 2,
Cepta zivs/pergamenta pagatavota: = ) ) 3
zZivs (fileja, vesela) : @ Ja 180 - 200 40-60 L
Pilditi darzeni - < 2
(tomati, kabaci, baklazani) Ja 180-200 50-60 A
Grauzdeéeta maize @ - 3 (augsts) 3-6 ,,_?,_,.
Zivs filejas / steiki ™) . 2 (Vid.) 20-300% 4 3
e s 2-3
Desas / kebabi / ribinas / @ Pty 5 4
é ] - (Videjs - 15-30%** 7.~
hamburgeri Augsts) ==
Cepta vista 1-1,3 kg - 2 (Vid.) 55 - 70** .\,_%,_,. 3 1 :
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg - 2 (Vid.) 35 - 50** _\;,F
- - o Srd . 3
Jera kaja / apaksstilbs - 2 (Vid.) 60-90** | :
. . rd . 3
Cepti kartupeli - 2 (Vid.) 35 - 55** | |
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 : 3 y
Pilna maltite: Auglu _ 5 3 1
torte(S. limenis)// lazanja (3. limenis)/ & Ja 190 40-120% oo e
gala(l. limenis)
Lazanja un gala Ja 200 50-120+ 4 T
Gala un kartupeli Ja 200 45 - 120* _\__f;, : ! |
Zivs un darzeni Ja 180 30-50 ,\é,,, : ! ,
Galas cepesi ar pildijumu - 200 80-120*% | 3 |
Galas Skeles 3
(trusis, vista, jérs) ) 200 50 - 120 —

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.

***Gatavosanas laika vida apgrieziet produktus otradi

LUdzu, nemiet véra: 6th Sense "Desertu” funkcija izmanto tikai augséjos un apakséjos sildelementus bez piespiedu gaisa

cirkulacijas. Cepeskrasns priekssildisana nav nepieciesama.

haod Z 4 _—
= il & X
FUNKCIJAS - o , o )
Gatavosanﬂa ar Grilésana Turbogrils PIeS.pIedE.I galsa Cepsana ar konvekciju Eko p'.eSple_d.l.J galsa
konvekciju cirkulacija cirkulacija
_ _ 522
AUTOMATISKAS <, = =
FUNKCIJAS g
CasseroIE;ﬁg;avosana Gala Maksimala gatavosana Maize Pizza Kakas
Aeenar AFA L | [ oS
PIEDERUMI - - . Skidrumu savaksanas . e
. Paplate vai kikas veidne uz - . . - . Skidrumu savaksanas
Stieplu plaukts . paplate/cepespannavai  Notekpaplate/cepespanna - .
stieplu plaukta - . paplate ar 500 ml adens
paplate uz stieplu plaukta
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APKOPE UN
TIRISANA

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

- Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas

ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Beigas
noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus tiritajus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Valkajiet aizsargcimdus.

édiena paliekas Lai izzavétu kondensatu, kas radies,
gatavojot édienus ar lielu adens saturu, laujiet krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai sukli.

« Ja uz cepeskrasns iekSpuses virsmam ir grati notirami
netirumi, lai panaktu optimalus tiriSanas rezultatus,
més iesakam izmantot automatiskas tirisanas funkciju.
- Lai atvieglotu tiris8anu, krasns durtinas var iznemt .

PIEDERUMI

lemeérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas lidzekli
talit péc to lietosanas; bet, ja tie vel ir karsti,
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230 V E-14
tipa T300 °C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230 V GO tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas servisa.

- Izmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam,
jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Pilniba aizveriet ierices durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Iznemiet durvis, turpinot tas aizvéert un reizé velkot
uz augsu, lidz tas ir iznemtas. Nolieciet durvis mala,
atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
stavokli.

\

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
ieprieks minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

Whj;lﬁool



PROBLEMU RISINASANA

Probléema lespéjamais célonis Risinajums

- Krasns nedarbojas. - Stravas parravums. - Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

: _ Atvienojiet no - cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.
.~ elektrotikla. . |zslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to,

. lai redzétu, vai klame ir noversta.

- Durvis neatveras. . Probléma ar durvju Izslédziet ierici un ieslédziet to vélreiz, lai
f - blokesanu. - parliecinatos, vai probléma saglabajas.
- Notiek tiridanas cikls. - Pagaidiet, lidz funkcija beidz darboties, un

- tikai tad ievietojiet édienu krasni.

. Ekrana redzams burts ,F” un . Programmaturas . Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu
- skaitlis vai burts. . probléma. - un nosauciet numuru, kas noradits péc burta
H H ”FII.
[r— - = [re— ogs = _ss . . = _ss .
Hi-=|H Politiku, standarta dokumentaciju un papildu informaciju par produktiem var atrast
- apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

+  QRkodaizmantosana

+  Vaiarisazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas g
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami %
izstradajuma datu plaksnité.
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