PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI

VYROBEK ZNACKY INDESIT

Podrobnéjsi informace a podporu ziskate
registraci produktu na internetovych
strankach www.indesit.com/register

Navod k pouziti a udrzbé si mlzete stahnout
l‘W: ww 2 nasich webovych stranek docs.indesit.eu.
— Rid'te se téz pokyny uvedenymi na zadni
strané obalu této pfirucky.

' Predtim, nez spotrebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

Ovladaci panel
Ovladaci panel
Osvétleni

Vodici mtizky

(Uroven je vyznaclena na sténé
vnitfniho prostoru trouby)
Dvirka

Horni topné téleso / gril
Kruhové topné téleso
(neni vidét)

8. Identifikac¢ni stitek
(neodstranujte)

9. Spodnitopné téleso
(neni vidét)

hWhM=

N oW

OVLADACI PANEL

. 22

.60
.80
- 100 @ C
:
250 .'..' °120 5
. :
. .
:
H

'C

. . 140
0 - -
200 180 '

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jim do polohy O.

2. KNOFLIK CASOVACE

Lze jej pouzivat jako Casovac.
Neaktivuje nebo neprerusuje
proces pripravy.

3. OVLADAC TERMOSTATU

Otocte jim pro nastaveni
pozadované teploty a aktivaci
zvolené funkce.

4

4. LED KONTROLKA ;
TERMOSTATU / PREDEHREV
Rozsvécuje se béhem procesu
pfedehfivani. Zhasina po dosazeni
pozadované teploty.
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PRISLUSENSTVI

: PLECH NA PECENI

. ODKAPAVACI PLECH
: (JE-LIK DISPOZIC))

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stredisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITIi PRISLUSENSTVI

« Vlozte rost do pozadované Urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici
nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél
vodicich mfizek co nejvice dozadu.

Dalsi prislusenstvi, jako je napft. plech na peceni, se
vklada horizontalné zasunutim do vodicich mfizek.
« Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize vodici mfizky
vymontovat: aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatdhnéte za né.

FUNKCE

OFF
Slouzi k vypinani trouby.

Y OSVETLENI
Pro zapnuti svétla uvnitf trouby.

@TRADlCNl’
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na

jednom rostu. Doporucujeme pokrmy umistovat na
druhou Uroven.

@ DOLN{ OHREV
Pro opékani spodni ¢asti pokrmu dozlatova.

Funkci |ze pouzivat rovnéz pro pomalé peceni,
dopékéani pokrm( s velmi vysokym obsahem kapalin
(sladkych nebo pikantnich) nebo pro zahustovani
omdacek a masovych $tav.

TRADICNI’ PECENI
< Pro peceni masa nebo kolacu s tekutou naplni

na jedné urovni.

MULTILEVEL

=/ Pro pripravu rliznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika urovnich soucasné
(maximalné tfech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

@ GRILL
Ke grilovani steak(l, kebabl a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvoliujicich se $tav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli Groven pod
roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.

PIZZA
K peceni pizzy a chlebového peciva typu

,focaccia” rliznych druh( a velikosti. Doporucujeme
pokrmy umistovat na druhou uroven. Pred pecenim

troubu predehfejte.

GRATIN

ch K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se Stav
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

@ ROZMRAZOVANI
Pro rychlejsi rozmrazeni jidla.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

L CZ

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
foélie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Doporucujeme zvolit funkci ,Tradi¢ni peceni” a zahtat
troubu na 250 °C na dobu pfiblizné jedné hodiny.

V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vétrat.

BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolite otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otoc¢enim ovladace termostatu.

Pro preruseni funkce v kterémkoli okamziku a vypnuti
trouby otocte ovladacem vybéru a knoflikem
termostatuna O a 0.

3.FAZE PREDEHREVU

Po aktivaci této funkce se rozsviti LED kontrolka
termostatu, kterd signalizuje, Ze faze pfedehievu byla
zahajena.

Na konci tohoto procesu LED kontrolka termostatu
zhasne, coz znaci, ze trouba dosahla pozadované
teploty: V tomto okamziku vlozte jidlo do trouby

a pokracujte v peceni.

Upozornéni: VloZite-li jidlo do trouby jesté pfed dokoncenim
faze predehfevu, mize to negativne ovlivnit konecny
vysledek.

.NASTAVENiI CASOVACE

Touto volbou nedojde k preruseni nebo k aktivaci
funkce peceni, ale umozni vam pouzit displej jako
¢asovac, a to bud'v pribéhu samotného trvani funkce,
nebo pfi vypnuté troubé.

Chcete-li nastavit dobu peceni, otocte
programatorem dokola ve sméru hodinovych rucicek,
a pak nastavte pozadovanou dobu peceni jeho
otocenim na opacnou stranu: Po uplynuti
nastaveného ¢asu vas upozorni zvukovy signal.

(D) inpesit



TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE = PREDEHREV  TEPLOTA (°C) ¢AS (MIN) APR%T_S!E,’:STW
© Ano 150-170 3090 2
Kynuté kolace = VI
&L Ano 160-180 30-90 A
2
Kolé¢snaplni o © Ano 160-200 35-90
(tvarohovy kolag, zavin, ovocny kolac) ) Ano 160-200 40-90 -\..é!,- “”.2;!’.
© Ano 160-180 20-45 3
.. . ; L ~ 4 2
Cajové pecivo / ovocné kolacky @ Ano 150-170 20-45 L[t |
D Ano 150170 20-45 2.3
© Ano 180-210 30-40 3
Odpalované pecivo = 4 >
B Ano 180-200 35-45 — L
© Ano 90 150-200 3
Pusinky D Ano 90 140200 A 2
0 Ano 90 140200 >, = . ',
Ano 190-250 1550 /2
Pizza/focaccia = 4 2
X Ano 190-250 20-50 PSR |
. p 2
Maly chléb (80 9) © Ano 180-200 30-45 2,
Bochnik chleba (500 g) © Ano 180 so-70 /2
Chléb Ano 180-200 30-80 1 2
Ano 250 10-20 3
Zmrazena pizza = 4 2
&e Ano 230-250 10-25 e '
© Ano 180-200 30-45 2
Slané kolace n 4 2
(zeleninovy kola¢, quiche) E Ano 180-200 35-50 A AR
D Ano 180-200 3550 e |
3
o © ; 190-200 20-30 ,
Vols-au-vent (pInéné pecivo = 2 5
z listového tésta) / drobné pecivo - 180-190 20-40 LS, |
z listového tésta : 5 3 1
&) - 180-190 20-40 N e
(V) ZD\ ¥
FUNKCE @ @ = ~
Tradi¢ni Grill Gratin Pizza Multilevel Tradi¢ni peceni
Avennnn ~ A== J I T
PRISLUSENSTVI L Plech ceni/ - ac
Roit dPOIretcohvgiopr(:_Tf:rr\:anrilz?u odkaggvanc? gleeccehn:\ebo Odkapdévaci p[ecf) / plech Odkariavalm plech / plech
forma na draténém roétu na peceni na peceni se 200 ml vody
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L CZ

. . . . UROVEN
RECEPT FUNKCE : PREDEHREV . TEPLOTA (°C) €AS (MIN) A PRISLUSENSTVI
Lasagne / zapecené téstoviny / 2
pInéné téstoviny ,canneloni” / @ Ano 190-200 45-65
pecené pudingy typu ,flan”
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg @ Ano 190-200 80-110 : 3 |
Veprova pecené s kiupavou =T : : 2
kiiZiekou 2 kg t Ano 180-190 110-150
KuFe/kralik/kachna 1 kg © Ano  200-230 50-100 2
o 2
Kriita/husa 3 kg © - 180-200 150-200 2
Pecenaryba /v papiloté 2
e © Ano 170-190 30-45 2
Plnéna zelenina 2N 2
(raj¢ata, cukety, lilky) L Ano . 180-200 >0-70 —
Opeceny chléb ) - 250 26 >
P IPIR T 4 3
Rybi filé/platky ©) - 250 15300 4 3
Klobasa/kebaby/ i _ 5 4
zebirka/hamburgery @ 250 15-30% SR R v
Pecené kufe 1-13 kg Ano 200-220 6o-gox 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg Ano 200 35-50** ,\,;,
Jehnédi kyta/koleno Ano 200 60-90** . 3 ,
Pecené brambory Ano . 200-220 35-55** : 3 :
. . . o~ 3
Zapékana zelenina - 190-200 25-55 \ |
Maso a brambory &3 Ano 190-200 5100w A4 1
Ryby a zelenina & Ano 180 30-50%** _\,é,, u ! |
Lasagne a maso c Ano 200 50-100%** _\,é,,u ! ,
Kompletni jidlo: ovocny dort . ~ 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) /maso L Ano 180-190 40-120%%* | e y

(Uroven 1)

Uvedena doba nezahrnuje fazi pfedehfevu: Doporucujeme vloZit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte.

**\le dvou tfetinach pecenfjidlo obratte
*** Odhadovana doba pripravy: Jidlo Ize
vytdhnout, zélezZi na vasich pozadavcich.

Stahnéte si Navod k pouziti a Udrzbé z webovych stranek

(v pfipadé potfeby).
z trouby kdykoli
v souladu s [EC 60350-1.

docs.indesit.eu, kde se nachazi i prehled odzkousenych
receptl sestavenych pro potieby certifika¢nich organd

A aed 7 \
© © ® 2
FUNKCE
Tradi¢ni Grill Gratin Pizza Multilevel Tradi¢ni peceni
Areeenn ~ AF—=lr —J | f |-
PRISLUSENSTVI Plech na peceni /
ceni Odkapavaci plech / plech Odkapévaci plech / plech
Rott Plech na peceni nebo odkapavaci plech nebo apavaci plech / plec apavaci plech / plec

dortova forma na rostu i o Y ceni
forma na draténém rostu na peceni

na peceni se 200 ml vody
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UZITECNE RADY

JAK POUZ{VAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte

evvys

dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty

zvyste. PouzZijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pFislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Multilevel” Ize pfipravovat rizné druhy
pokrmu (jako jsou ryby a zelenina) na vice rliznych
mfizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

UDRZBA
A CISTENI

Nepouzivejte parni cistic.
Béhem vsech ukoni pouzivejte
ochranné rukavice.

site.

VNEJSi POVRCHY

Povrch cistéte vihkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné istici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvoreného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

Provadéjte vSechny pozadované
ukony p¥ri studené troubé.

Odpojte spotiebic od elektrické

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu
spotiebice.

- Dvitka je mozné pro ulehéeni ¢isténi skla Evww
snadno vysadit a znovu nasadit.

- Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dol,
aby bylo mozné vycistit horni desku trouby.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostiedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chiiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym karta¢kem nebo houbi¢kou na nadobi.

SPUSTENIi HORNIHO TOPNEHO CLANKU
1. Vyjméte topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej
posunte smérem dold.

2. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je radné usazen.

(D inpesit



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

0

2. Dvitka dobfie uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posurite smérem dol{i a poté je zcela
otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pivodni
polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli doll az na
doraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte.

I

: ———— (L
VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch

tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte sou¢asné obé
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvifek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma
rukama, pfeneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte
s Cisténim.

3. Aby bylo vnitini sklo spravné vlozeno zpét,
ujistéte se, ze je dobfe vidét pismeno ,R” nachazejici
se v levém rohu. Nejprve zasad'te delsi stranu skla
oznacenou pismenem ,R” do ramecku a poté sklo
sklopte do spravné polohy.

4. Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje
sprdvnou montdaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

(D inpesit



ODSTRANOVANI ZAVAD

- Preruseni napéjent.

- Odpojeni od elektricke sité.

- Reseni

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je

- trouba pfipojena k elektrickému napajent.

- Vlypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda
© porucha stale trva.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotfebice Ize stahnout z nasich internetovych
stranek docs.indesit.eu

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZIiVANI A PECI

> @ww Navod k pouziti a udrzbé si stahnéte E 'E
z nasich webovych stranek docs.indesit.eu &

(mUzete pouzit tento QR kdd) — zadejte x
pfitom obchodni kéd produktu. [u]

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zédkazniky.

KONTAKTOVANi CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni
Udaje muzete najit

v zaruéni prirucce. PFi
kontaktovani naseho
centra poprodejnich
sluzeb pro zakazniky
prosim uvedte kédy |
z identifika¢niho Stitku
produktu.

400010892265

Vytisténo v Italii

CEMecdE
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