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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

BEZPIECZENSTWO JESTNASZYM PRIORYTETEM
Niniejsza instrukcja i samo urzadzenie zawierajg wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa. Nalezy je przeczytacizawsze przestrzegad.

A Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu bezpieczenstwa
uzytkownikow i oséb trzecich. Wszystkie ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz
nastepujacymi oznaczeniami:

& NIEBEZPIECZENSTWO Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktora, o

ile sie jej nie uniknie, spowoduje powazne
obrazenia ciata.

& OSTRZEZENIE Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktora, o

ile sie jej nie uniknie, moze spowodowac
powazne obrazenia ciala.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslajg
rodzaj potencjalnego zagrozenia iinformujg, w jaki sposob

zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkdd oraz porazenia pragdem

wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia.

Nalezy scisle przestrzegac ponizszych instrukcji:

«Podczas rozpakowywania oraz instalacji urzadzenia nalezy
stosowac rekawice ochronne.

«Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci
montazowej urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania
elektrycznego.

-Prace montazowe i konserwacyjne powinny by¢
przeprowadzane przez technika specjaliste, zgodnie z
instrukcjami producenta i obowigzujgcymi lokalnie
przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa. Nie nalezy
naprawiac ani wymieniac zadnej czesci urzadzenia jesli nie
jest to wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi.

«Wymiana przewodu zasilajgcego moze zostac
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przeprowadzona wytacznie przez wykwalifilkowanego
elektryka. Skontaktowac sie zautoryzowanym serwisem
technicznym.

-Urzadzenie musi by¢ obowigzkowo uziemione.

Przewdd zasilajgcy powinien miec wystarczajgcg dtugosd,
aby umozliwi¢ podiaczenie zabudowanego urzadzenia do
gtéwnego Zrodta zasilania.

«Aby instalacja byta zgodna z wymaganiami obowigzujacych
przepiséw BHP, nalezy uzy¢ roztacznika wielobiegunowego
o minimalnym odstepie miedzy stykami wynoszacym 3
mm.

-Jedli piekarnik jest wyposazony we wtyczke, nie uzywac
rozgateziaczy.

-Nie uzywac przedtuzaczy.

*Nie ciggnac za przewdd zasilania.

«Po zakoniczeniu montazu uzytkownik nie powinien miec
dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.

-Nie nalezy dotykac urzadzenia mokrymi czesciami ciata ani
obstugiwac go boso.

-Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego i stuzy do gotowania potraw. Wszelkie inne
zastosowanie (np. ogrzewanie pomieszczen lub
uzytkowanie w miejscach niezadaszonych) jest zabronione.
Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za
nieprawidtowe lub niewtasciwe ustawienie elementéw
sterujacych.

-To urzadzenie jest przeznaczone do zabudowy. Nie nalezy
jej uzywac jako urzadzenia wolno stojgcego.

-Urzadzenieijego tatwo dostepne czesci mogg nagrzewac
sie podczas pracy. Nalezy unika¢ dotykania elementow
grzejnych.

«Bardzo mate dzieci (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku

3-8lat) musza by¢ trzymane z dala, chyba ze s stale
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nadzorowane.

«Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy moga
korzystac z urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub przy
odpowiednich instrukcjach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i pod warunkiem, ze rozumiejg
zagrozenia zwigzane z obstugg urzadzenia. Dzieci nie moga
bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci, ktore nie sg
nadzorowane.

«Podczas i bezposrednio po uzyciu, nie dotykac elementow
grzejnych ani wewnetrznych powierzchni urzadzenia:
ryzyko oparzen. Nalezy uwaza¢, aby urzadzenie nie miato
kontaktu ze Sciereczkami lub innymi tatwopalnymi
materiatami, dopoki wszystkie jego komponenty catkowicie
nie wystygna.

«Po zakoriczeniu gotowania, zachowac ostroznosc przy
otwieraniu drzwiczek, pozwalajac by przed wiozeniem rak
do kuchenkirozgrzane powietrze lub para ulotnity sie z niej
stopniowo. Nie blokowac¢ otwordéw wentylacyjnych.

Do wyjmowania naczyniinnych akcesoriow zgoracego
piekarnika nalezy uzywac¢ odpowiednich rekawic. Unikac
dotykania goracych elementéw.

«Nie wktadac do piekarnika materiatéw tatwopalnych ani nie
przechowywac ich w jego poblizu: Przy przypadkowym
wlaczeniu urzadzenia stwarzatoby to zagrozenie pozarowe.

«Nie podgrzewac¢ w kuchence mikrofalowej potraw
umieszczonych w hermetycznych, szczelnie zamknietych
pojemnikach. Wzrost cisnienia moze spowodowac
uszkodzenie podczas otwierania urzadzenia, a nawet
wybuch.



«Nie uzywac kuchenki mikrofalowej do suszenia tkanin,
papieru, przypraw, zidt, drewna, kwiatow, owocdw ani
innych tatwopalnych materiatéw. Moze to spowodowac
pozar.

«Nie pozostawiac pracujacego urzadzenia bez nadzoru,
szczegolnie podczas stosowania w procesie gotowania
papierowych, plastikowych, czy innego rodzaju
tatwopalnych materiatéw. Papier moze sie zwegli¢ lub
zapali¢, zas niektdre rodzaje plastiku moga sie stopic
podczas podgrzewania zywnosci.

-Uzywac wylacznie pojemnikdw nadajacych sie do uzytku w
kuchence mikrofalowej.

«Przegrzanie ptynu ponad punkt wrzenia moze nastapic bez
oznak wrzenia. Moze to spowodowac gwattowne
wykipienie podgrzewanego ptynu.

«Nie uzywac kuchenki mikrofalowej do gtebokiego
smazenia, gdyz nie ma mozliwosci kontrolowania
temperatury oleju.

«Po podgrzaniu potraw dzieciecych w stoiczkach lub ptynéw
w butelce dla niemowlat, nalezy zawsze wymieszac
zawartosc i sprawdzi¢ temperature przed podaniem.

Przed podgrzewaniem nalezy upewnic sie, czy pokrywkai
smoczek zostaty zdjete.

-Jezeli do potraw dodawane sg napoje alkoholowe (np. rum,
koniak, wino, itp.), nalezy pamietad, ze alkohole wyparowujg
w wysokiej temperaturze. W konsekwencji wystepuje
ryzyko, ze opary alkoholu zapalg sie w kontakcie z grzatkg
elektryczna.

«Nie uzywac kuchenki mikrofalowej do gotowania lub
rozgrzewania catych jajek, zarébwno w skorupce, jak i bez,
poniewaz mogg one eksplodowac, nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

-Jesli materiat znajdujacy sie wewnatrz lub na zewnatrz
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urzadzenia zapali sie lub zacznie dymié, zamknac¢ drzwiczki
urzadzenia wylaczyc je. Odtaczy¢ kabel zasilajacy albo
wylaczyc zasilanie na tablicy bezpiecznikéw lub
wylgcznikow.

«Nie nalezy gotowac zywnosci zbyt dlugo. Moze to
spowodowac pozar.

«Czyszczenie jest zwykle jedyng wymagang czynnoscig
konserwacyjna. Nieutrzymywanie urzagdzenia w czystosci
moze skutkowac uszkodzeniami powierzchni kuchenki, a
nawet prowadzi¢ do sytuacji niebezpiecznych.

«Nie nalezy stosowac urzadzenh czyszczacych para.

*Nie uzywac zracych srodkdéw czyszczacych do mycia
kuchenki ani ostrych metalowych drapakéw do czyszczenia

szybki drzwiczek, gdyz mogq one porysowac powierzchnie
i doprowadzi¢ do pekniecia szkfa.

-Nie stosowac w urzadzeniu srodkéw chemicznych ani
oparéw powodujacych korozje.

Ten typ urzadzenia jest przeznaczony do podgrzewaniai
gotowania zywnosci. Nie jest ono przeznaczone do
zastosowan przemystowych anilaboratoryjnych.

*Nie zdejmowac zadnej z oston. Nalezy regularnie
kontrolowac stan uszczelek wokét drzwiczek oraz
powierzchnie wich poblizu. W przypadku stwierdzenia
uszkodzen, zaprzestac korzystania z kuchenki do czasu
naprawy przez wykwalifikowanego pracownika
technicznego serwisu.

«Naprawy serwisowe moga by¢ wykonywane wytacznie
przez przeszkolonego technika serwisu. Wykonywanie
przez osobe nieprzeszkolong, jakiejkolwiek czynnosci
serwisowej, badz naprawy, ktéra wymaga zdjecia dowolne;j
pokrywy chronigcej przed dziataniem energii
mikrofalowej, jest niebezpieczne.



Deklaracja zgodnosci z ekoprojektem
« Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dot.
ekoprojektu okreslone w Rozporzadzeniach

Komisjinr 65/2014166/2014, zgodnie znorma
EN 60350-1.

Ochrona srodowiska

Utylizacja materiatéw z opakowania

Utylizacja urzadzenia

« Materiat z opakowania nadaje sie w 100% do + Niniejsze urzadzenie jest oznaczone jako zgodne

recyklingu i jest oznaczony symbolem 4.8

+ Poszczeg6lne elementy opakowania powinny
zostac zutylizowane w sposéb odpowiedzialny i
zgodny z obowigzujacymi lokalnie przepisami
dotyczacymi gospodarowania odpadami.

Rady dotyczace oszczedzania energii

« Urzadzenie mozna wstepnie nagrzewac tylko
wtedy, gdy jest to zalecane w tabeli gotowania
lub w danym przepisie.

« Uzywac ciemnych lub emaliowanych na czarno
form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej
pochtfaniaja ciepto.

Montaz

Po rozpakowaniu urzadzenia, sprawdzi¢, czy nie
zostato ono uszkodzone podczas transportu i czy
drzwiczki urzadzenia zamykaja sie prawidtowo.

W przypadku probleméw, nalezy skontaktowac sie
z najblizszym serwisem technicznym.

Urzadzenie

Podczas instalacji nalezy przestrzegac zatagczonych
oddzielnie instrukcji montazu.

z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia
przyczyni sie do ograniczenia ryzyka
negatywnego wptywu produktu na srodowisko i
zdrowie ludzi, jakie moze wystapi¢ w przypadku
nieodpowiedniej utylizacji produktu.

Symbol {4 na urzadzeniu lub w dokumentacji
do nieg8dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie
wolno traktowac jak zwyktego odpadu
domowego. Nalezy oddac je do punktu
zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Aby zapobiec ewentualnemu uszkodzeniu, nie
wyjmowac urzadzenia ze styropianowej podstawy
do czasu instalacji.



Przed podiaczeniem

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej jest zgodne z napieciem dostepnym
w miejscu, w ktérym urzadzenie bedzie
uzytkowane.

Nie zdejmowac ptytek ochronnych otworéw
wentylacyjnych znajdujacych sie w bocznej
$ciance komory kuchenki. Zapobiegaja one
przedostawaniu sie thuszczu i czastek zywnosci do
kanatéw wlotowych mikrofaléwki.

Przed instalacja sprawdzi¢, czy komora kuchenki
jest pusta.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.
Sprawdzi¢, czy drzwiczki kuchenki mikrofalowej
dokfadnie sie zamykaja i czy wewnetrzna uszczelka
drzwiczek nie jest uszkodzona. Oproézni¢ kuchenke
mikrofalowa i oczyscic jej wnetrze przy pomocy
miekkiej, wilgotnej sciereczki.

Nie nalezy uruchamiac urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, jedli nie

Po podiaczeniu

Urzadzenia mozna uzywac tylko, gdy drzwiczki
mikrofaléwki s prawidtowo zamkniete.

Zgodnie z obowiagzujacymi przepisami urzadzenie
musi zosta¢ uziemione. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia ciatau
0s6b lub zwierzat, ani za szkody materialne
wynikajace z niespetnienia tego wymagania.
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dziata ono prawidtowo lub gdy zostato
uszkodzone, badz spadto. Nie zanurza¢ przewodu
zasilajacego w wodzie. Przewdd zasilajacy nalezy
trzymac z dala od nagrzanych powierzchni.
Kontakt z tymi powierzchniami moze spowodowac
porazenie pradem, pozar i inne zagrozenia.

Jezeli przewdd zasilajacy jest zbyt krétki, zleci¢
wykwalifikowanemu elektrykowi lub technikowi
serwisu zainstalowanie gniazdka w poblizu
urzadzenia.

Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca
dtugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie
zabudowanego urzadzenia do sieci.

Aby instalacja byta zgodna z wymogami
odpowiednich przepiséw BHP, nalezy uzy¢
roztgcznika wszystkich biegunéw zasilania o
minimalnym odstepie miedzy stykami
wynoszacym 3 mm.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy spowodowane
niezastosowaniem sie uzytkownika do niniejszych
instrukcji.



Akcesoria

INFORMACJE OGOLNE

Na rynku jest wiele dostepnych akcesoriéw. Przed
ich zakupem upewnic sig, czy nadajg sie do uzyciaw
kuchence mikrofalowe;j.

Przed przystgpieniem do gotowania, upewnic sie,
czy uzywane naczynia s odporne na dziatanie
urzadzenia i przepuszczajg mikrofale.

Po wilozeniu zywnosci i akcesoriéw nalezy
sprawdzi¢, czy nie stykaja sie z powierzchniami
wewnetrznymi kuchenki.

Jestto szczeg6lnie wazne w przypadku
akcesoriow wykonanych zmetalu lub
zawierajacych elementy metalowe.

Jesli akcesoria zawierajace metal wejda w kontakt
zwnetrzem kuchenki podczas pracy urzadzenia,
moze wystapic iskrzenie i kuchenka moze ulec
uszkodzeniu.

Przed uruchomieniem kuchenki nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy obraca sie
swobodnie.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY
Szklany talerz obrotowy nalezy
umieszczac na podstawce
obrotowej. Na podstawce talerza
obrotowego nie ktas¢ zadnych
innych naczyn.
+ Umiesci¢ podstawke pod
talerzem obrotowym wewnatrz kuchenki.

SZKLANY TALERZ OBROTOWY
Szklany talerz obrotowy nalezy
stosowac przy kazdej metodzie
gotowania.
Stuzy on do zbierania kapigcego
sosu oraz czastek zywnosci, ktore
mogtyby zabrudzi¢ i zaplamic wnetrze kuchenki.
+ Umiesci¢ szklany talerz obrotowy na jego
podstawce.

BLACHA DO PIECZENIA

Podczas gotowania z
termoobiegiem stosowac blache
do pieczenia. Nigdy nie wolno jej
uzywac w potaczeniu z mikrofalami.

PODSTAWKA DRUCIANA

Uzy¢ goérnego rusztu w celu
grillowania potraw z
wykorzystaniem funkgji Grilla.
Zawsze uzywac niskiego rusztu by
umozliwi¢ prawidtowa cyrkulacje
powietrza wokét potrawy, podczas
stosowania funkgji termoobiegu.
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UCHWYT DOTALERZA CRISP
Uzywac specjalnego uchwytu
crisp stuzacego do wyjmowania
goracego talerza CRISP z kuchenki.

TALERZ CRISP

Umiesci¢ potrawe bezposrednio
na talerzu Crisp. Korzystajac z
talerza Crisp, nalezy zawsze uzywac
szklanego talerza obrotowego jako
podstawy.

Nie ktas¢ zadnych naczyn na talerzu Crisp, gdyz
nagrzewa sie on bardzo szybko i moze spowodowac
ich uszkodzenie.

Talerz Crisp mozna wstepnie rozgrzac przed
uzyciem (maks. 3 min.). Zawsze uzywac funkgji Crisp
do wstepnego nagrzewania talerza Crisp.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE
Uzywa¢ naczynia do gotowania
naparze wrazzzalozonym
sitkiemido takich potraw, jak ryba,
warzywa i ziemniaki.

Uzywac naczynie do gotowania
na parze bez zatozonego sitka do
takich potraw, jak ryz, makaron i biata fasola.
Naczynie do gotowania na parze nalezy zawsze
umieszczac na szklanym talerzu obrotowym.

PRZYKRYC

Pokrywa jest stosowana do
przykrycia potrawy podczas
gotowania i rozgrzewania wytacznie
za pomocg mikrofal i pomaga
zmniejszy¢ rozpryskiwanie,
zatrzymuje wilgo¢ w potrawie oraz
skraca czas gotowania lub
rozgrzewania.

Stosowacpokrywe do
dwupoziomowego rozgrzewania.

zﬁ;
<z




Zabezpieczenie

Funkcja zabezpieczenia przed uruchomieniem aktywuje sie
po uplywie jednej minuty po tym, jak kuchenka wréci do .
"trybu czuwania". =%

Drzwi musza by¢ otwarte i zamkniete, np. podczas wkladania | Blokada przed dziecmi aktywna . Zamknij drzwiczki nacinij ®
potrawy do urzadzenia, zanim nastgpi zwolnienie blokady
bezpieczenstwa.

Blokada przed dzie¢mi

. ® « v ® -
‘ O O 19:30 O O
® ®

1. Nacisnaé jednoczesnie przyciski BACK (WSTECZ) i OK, i przytrzymac je do @ @
ustyszenia dwdch sygnatéw dzwiekowych (3 sekundy).

E \j‘
Ta funkcja pozwala zablokowac urzadzenie przed obstuga przez dzieci. b

Komunikat potwierdzajacy.

jest wyswietlany przez 3 sekundy przed powrotem do -
poprzedniego widoku. Blokada przed dziecmi

Gdy blokada jest aktywna, nie dziatajg zadne przyciskii whaczona
pokretfa (z wyjatkiem przycisku Off).

Identyfikator blokady przed dzie¢mi jest wiaczany ten sam (@)
sposdb, jak zostat aktywowany. o

Blokada przed dzie¢mi
wylaczona
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Wypiekanie (tylko funkcje automatyczne)

"Wypiekanie” jest dostepne w wiekszosci funkgji Dokonuje sie tego przez wybranie stopnia wypiekania
automatycznych. Istnieje mozliwos¢ samodzielnego za pomocg pokretta "Regulacja” przed nacisnieciem
kontrolowania wyniku koncowego za pomoca funkgji przycisku Start".

"Dostosuj wypiekanie". Funkcja ta umozliwia
osiggniecie wyzszej lub nizszej temperatury koricowej

w poréwnaniu zdomyslnym ustawieniem e
standardowym. {‘:{2}4
Podczas korzystania z jednej z tych funkgji kuchenka Standardowe Filety na parze
wybiera domyslne ustawienie standardowe. To WYPIEKANIE
ustawienie zazwyczaj pozwala uzyskac najlepsze
rezultaty. Jedli jednak podgrzana potrawa stanie sie zbyt m&\
ciepta do natychmiastowego spozycia, mozna totatwo
wyregulowa¢ przed kolejnym uzyciem tej funkgji. Lekkie Ciasto owocowe
WYPIEKANIE
WYPIEKANIE
8
Poziom Efekt 1L0S¢
Wys. Najw'yzs??' Ekstra. Butki ..
wydajnosci WYPIEKANIE
temperatura
Standardowe Domyslne ustawienie
standardowe
Oswietlenie Najnizsza wydajnos¢
i temperatura
Komunikaty

Podczas uzywania niektérych funkcji kuchenka moze zatrzymac sie i wyswietli¢ polecenie wykonania
czynnosci lub porade dotyczaca akcesoridw, ktérych nalezy uzyc¢.
Jesli pojawi sie komunikat:

- Otworzy¢ drzwiczki (jesli to wymagane). @
- Wykonac okreslona czynnos¢ (jesli to wymagane).
- Zamknga¢ drzwiczki i ponownie uruchomic urzadzenie przyciskiem "Start". @

}

Uzyj gérny ruszt

] o

Umiescic potrawe naczyniu do gotowania na parze
Pozniej nacisnij ®

Gotowanie prawie zakoriczone -
Sprawdzi¢ potrawe Odwréci¢ potrawe

i IS

Dodaj mleko Osiagnieto temperature
PéZniej nacisnij ® W16z potrawe i naciénij f®

Zamieszac potrawe
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Schiadzanie

Po zakonczeniu funkgji, kuchenka moze przeprowadzic¢
procedure schtadzania. Jest to zjawisko normalne. Po wykonaniu
tej procedury, kuchenka automatycznie wytaczy sie.

Jesli temperatura przekracza 100 °C, wyswietlana jest biezaca
temperatura w komorze. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie

180°C
TEMPERATURA

35:00
(ZAS GOTOW

Kuchenka jest goracal o
L] KONIEC

dotykac wnetrza kuchenki podczas wyjmowania potrawy. Nalezy
uzywac rekawic kuchennych.

Jesli temperatura jest nizsza ni¢ 50 °C, wyswietla sie zegar
24-godzinny.

Nacisnac przycisk "Back" (wstecz), aby tymczasowo wyswietli¢

168 °C

Ciepto resztkowe

zegar 24-godzinny w trakcie procedury schfadzania.
Procedure schtadzania mozna przerwac bez zadnego
uszczerbku dla kuchenki, otwierajac drzwiczki.

168 °C

Aktywne chtodzenie

Skroty

Aby umozliwié¢ tatwiejsze uzytkowanie, piekarnik
automatycznie tworzy liste ulubionych skrétéw stosowanych
przez uzytkownika.

Na poczatku uzytkowania kuchenki lista ta sktada sie z 10
pustych pozycji oznaczonych,,Skréty”

Wraz z uptywem czasu, urzadzenie automatycznie wypetnia liste
skrétami najczesciej wykorzystywanych funkgji.

Po wejsciu do menu skrétow, najczesciej uzywana funkcja
zostanie wstepnie wybrana i wyswietlona, jako skrét # 1.
Uwaga: kolejnos¢ funkcji widocznych w menu skrétéw zmienia sie
automatycznie zaleznie od zwyczajéw podczas gotowania.

Frytki
Pizza gr.ciasto ]

77 |
Lasagne

Najczesciej uzywane funkcje gotowania

Skrot
Skrét ]
Skrat

97

Najczesciej uzywane funkcje gotowania

Frytki
Skrét

ol

Najczesciej uzywane funkcje gotowania

Frytki
Pizza - grube ciasto
Lazania

97

Najczesciej uzywane funkcje gotowania

60
®@%

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym az wyswietlony zostanie "Skrot.

2. Obracajac pokrettem regulacyjnym wybrac ulubiony skroét. Najczesciej stosowane funkcje sg

wstepnie wybrane.
3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

4. przekrecic pokretto regulacji / przycisk OK, aby dokona¢ zadanych regulacji.

5. Nacisna¢ przycisk, Start”.
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ON/OFF

Urzadzenie wlacza i wylacza sie pomoca przycisku On/Off (Wt./Wyk.) lub przez obrécenie @

pokretta wielofunkcyjnego. @
Po wiaczeniu urzadzenia, wszystkie przyciski i pokretta dziataja normalnie, a zegar 24-godzinny

nie jest wyswietlany.

Gdy urzadzenie jest wylaczone. Wyswietlany bedzie zegar 24-godzinny.

Uwaga: Zachowanie kuchenki moze sie r6zni¢ od tego opisanego powyzej. Zalezy to od tego, czy funkcja

ECO zostata WLACZONA lub WYLACZONA (wiecej informacji - patrz rozdziat ECO).
Opisy znajdujace sie w tej instrukcji obstugi podano przy zatozeniu, ze kuchenka jest WL ACZONA.

Zmiana ustawien

® « 2 )
00 ©o @

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu pojawi sie,Ustawienia”.

2. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym, aby wybrac jedno z ustawien, ktére maja zosta¢ dostosowane.

Po pierwszym wilaczeniu urzadzenia do zasilania, uzytkownik zostanie poproszony o ustawienie jezyka
i zegara 24-godzinnego.

Po przerwie w dostawie pradu, zegar zacznie miga¢ i wymagane bedzie jego ponowne ustawienie.
Kuchenka zostata wyposazona w liczne funkcje, ktére mozna dostosowac do wiasnych potrzeb.

Jezyk

0
@ << ) Eco mode
( Language J
O O —
‘ Appliance and display settings

1. Nacisna¢ przycisk OK,

O
@

@@@g

2. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby wybrac jeden z [ l:;klf:h
dostepnych jezykoéw. Francais
3. Nacisna¢ ponownie przycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane. Please select language

3

Jezyk Wybrano prawidtowo
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Ustawianie zegara

Jasnos¢

(zas

[

Gtosnos¢

O
O

Ustawienia urzadzenia i wyswietlacza

(&6

1. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym, az wyswietli sie czas.

2. Nacisna¢ przycisk OK. (Cyfry beda migac).

3. Obracac¢ pokrettem regulacyjnym, aby ustawic zegar
24-godzinny.

4. Nacisna¢ ponownie przycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane.

Zegar jest nastawiony i uruchomiony.

Ustawienie glosnosci

00: 00
(HH)  (MMm)
g /1N

Nacisna¢ +/-, aby ustawi¢ czas, &, aby potwierdzi¢

(zas
Wybrano prawidtowo

. ® < Caas _
OO |-

Ustawienia urzadzenia i wySwietlacza

1. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym ., az wyswietlony zostanie
napis "Volume" (,Gtosnosc¢").

2. Nacisna¢ przycisk OK.

3. Obracajac pokrettem regulacyjnym ustawic gtosnos¢
Wysoka”,,Srednia’,,Niska” lub,"Wyciszona”

4. Nacisna¢ ponownie przycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane.

16
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Gtosno
Srednia }
Mata

= DY

Standardowy kontrast

)

Gtosnos¢
Wybrano prawidtowo




Jasnos¢

0
® « Ghosnos
( Jasnos¢
Tryb ECO
Ustawienia urzadzenia i wyswietlacza

1. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym, az wyswietlony zostanie
napis“Brightness" (,Jasnosc¢").

2. Nacisna¢ przycisk OK.

3. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym, az wyswietlony zostanie
napis “Brightness” (,Jasnosc¢").

4. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Eco

56

)
OB

Gtosno
[ Srednia }
Mata

Standardowy kontrast

Jasnos¢
Wybrano prawidtowo

Jasnos¢

® «
OO0 |e—u

Ustawienia urzadzenia i wySwietlacza

1. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym az wyswietlony zostanie
napis,Tryb ECO"

2. Nacisna¢ przycisk OK.

3. Obracajac pokrettem regulacyjnym, ustawic¢ opcje, WL lub
WYL dla trybu ECO.

4. Nacisna¢ ponownie przycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane.

Gdy funkcja ECO, jest wigczona, wyswietlacz po pewnym czasie
automatycznie $ciemnia sie po pewnym czasie, aby oszczedzac
energie. Wtacza sie on ponownie po wcisnieciu przycisku lub
otwarciu drzwiczek.

+
®
WYLACZONY
( WEACZONA ]

Minimalne zuzycie energii

e

Tryb ECO
Wybrano prawidtowo

Po ustawieniu opcji na WYL, wyswietlacz nie zostanie wytaczony, a zegar 24-godzinny bedzie zawsze

widoczny.
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W czasie gotowania

Po rozpoczeciu procesu gotowania (pieczenia):
Czas gotowania mozna fatwo przedtuzy¢ o kolejne 30-sekundowe okresy, naciskajac przycisk
@ »Start". Kazdorazowe naciéniecie przycisku wydtuza czas gotowania o 30 sekund. Mozna takze
przekreci¢ pokretto regulacji, aby wydtuzy¢ lub skrécic czas.
Duza jasnos¢

Obracajac pokrettem regulacyjnym, mozna przetaczac MOCGRILLA

parametry, aby wybra¢ ten, ktéry ma zosta¢ zmieniony. 07:00 |
N
\
AN (ZAS GOTOW

N4 Nacisniecie przycisku OK wybiera i umozliwia jego zmiane (miganie). Obraca¢ pokrettem

regulacyjnym, aby zmieni¢ ustawienie.
@ Nacisnac przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybér. Kuchenka automatycznie kontynuuje
prace znowym ustawieniem.

& Nacisnigcie przycisku Back (Wstecz) pozwala wrécic bezposrednio do ostatniego zmienionego

@ parametru.

Minutnik

0
(HH)  (MM)  (SS)
0Obrdci¢ +/-, aby ustawi¢ timer i ©), aby rozpoczaé +
@ ®

1. Wylaczy¢ kuchenke, obracajac w tym celu pokretto wielofunkcyjne w potozenie Zero lub naciskajac
przycisk WE./WYL.

2. Nacisna¢ przycisk OK.

3. Nacisnij przycisk OK, aby rozpocza¢ odliczanie czasu.

4. Nacisna¢ przycisk OK, aby uruchomi¢ odliczanie minutnika 00:59:59
wstecz. (C— )
Zegar

Uzyc¢ tej funkcji, gdy potrzebny jest minutnik, aby zmierzy¢
dokfadny czas dla réznych celdw, takich jak: gotowanie jaj lub

pozwolenie, by ciasto wyrosto przed pieczeniem, itp. 00:00:00
Ta funkcja jest dostepna tylko wtedy, gdy urzadzenie jest ( )
WYLACZONE (OFF). Obré¢ + aby przedtuzy¢ i © aby wytaczy¢

Gdy minutnik zakoriczy odliczanie, stychaé bedzie sygnat dzwiekowy.

Nacisnigcie przycisku On/Off (Wk./Wyt.) przed uptywem czasu ustawionego na minutniku

Cg))) spowoduje wytaczenie minutnika.
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Gotowanie i rozgrzewanie za pomoca mikrofal

: ® « v ® -
@86 = 1650
@ Mikrofale @ @ +

g0

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu

raratpon ) 750W 00:05
pojawi sie,Mikrowawe" ("Mikrofale"). MoC CZAS GOTOW
£ A
2. Obrdcic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ czas gotowania. Mikrofale
L . . . I 19:00
3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. KONIEC

4. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ poziom mocy
mikrofal.

5. Nacisna¢ przycisk Start.

Funkcja ta jest przeznaczona do normalnego gotowania i odgrzewania potraw takich, jak warzywa,
ryby, ziemniaki i mieso.

Poziom mocy
TYLKO MIKROFALE
Moc Sugerowane zastosowanie:
200W Rozgrzewanie, wody, klarownych zup, kawy, herbaty lub innych produktéw o duzej
zawartosci wody . Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybra¢ mniejszg
moc.

750W Gotowanie warzyw, miesa, itp.

650W Gotowanie ryb.

500W Gotowanie wymagajace duzej doktadnosci, np. soséw z duza zawartoscig biatka,
potraw, ktérych gtéwnymi sktadnikami sa jaja i ser oraz do dogotowywania potraw
duszonych.

350W Gotowanie potraw duszonych, rozpuszczanie masta lub czekolady.

160 W Rozmrazanie. Zmiekczanie masta, seréw.

0W Zmiegkczanie lodow

ow Tylko podczas stosowania minutnika.




Szybki start

0
@ << 750W - . 00:b5
MOoC AR Miiss
Mikrofale
19:03
KONIEC

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu
pojawi sie,Mikrowawe" ("Mikrofale").

2. Nacisna¢ przycisk Wiaczony/Wytaczony (ON/OFF).

3. Nacisna¢ przycisk,Start” aby automatycznie uruchomié
petne zasilanie mikrofalami, a czas gotowania ustawi¢ na 30

v ® —
@ *
4
900 W 01:30
MOC CZAS GATOW
pol
Mikrofale
19:00
KONIEC

sekund. Kazde kolejne naci$niecie przycisku wydtuza czas gotowania o 30 sekund.

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozgrzewania potraw zawierajacych duzo wody, np. klarowne zupy, kawa

lub herbata.

Ta funkcja jest dostepna tylko wtedy, gdy kuchenka jest wytgczona lub pozostaje w trybie czuwania, a

pokretto wielofunkcyjne jest ustawione w pozycji"Microwave" ("Mikrofale")

20




0
® « -
+
1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu S
pojawi sie,Crisp". CZAS GOTOW
2. Obrdci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic¢ czas gotowania
3. Nacisna¢ przycisk Start. o

Uzywac tej funkcji do odgrzewania i gotowania pizzy oraz innych potraw na bazie ciasta. Jest ona takze
przydatna do smazenia jajek na bekonie, kietbasek, hamburgeréw itp.

Kuchenka automatycznie wykorzystuje mikrofale i grill w celu podgrzania talerza
Crisp. Dzieki temu, talerz Crisp szybko osiggnie temperature pracy i zacznie AN \% )
zarumienia¢ potrawe i tworzy¢ na niej chrupiaca powierzchnie.

Upewnic sie, ze talerz Crisp jest poprawnie ustawiony na srodku szklanego talerza

obrotowego.

Kuchenka oraz talerz Crisp nagrzewaja sie bardzo mocno podczas stosowania tej

funkgji.
Nie umieszczac¢ goracego talerza Crisp na zadnej powierzchni wrazliwej na ciepto.
Uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementu grilla.

Uzywac¢ rekawic kuchenny chlub specjalnego, dostarczonego, uchwytu Crisp,
podczas wyjmowania gorgcego talerza Crisp.

Uzywacd wyltacznie dostarczony talerz Crisp do tej funkgji. Inne talerze Crisp, dostepne na rynku, nie dadza
prawidtowych wyniku podczas korzystania z tej funkgji.
Chrupiacy .
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Funkgje grilla

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu
pojawi sie,,Funkcje Grilla".

2. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu
pojawi sie,,Grill".

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

4. Obracac pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ czas gotowania.

5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

6.0bracac pokrettem regulacyjnym, aby ustawi¢ poziom
mocy.

7. Nacisna¢ przycisk, Start”.

Uzyj tej funkgji, aby szybko i tadnie zarumieni¢ potrawe.

Turbogrill+Mikrofale

[ Grill |
Turbogrill

Aby szybko zarumienic¢ potrawy

Gtosno
MOCGRILLA

07:00
CZAS GOTOW

Grill

19:07
KONIEC

Potrawy takie jak ser na tostach, steki i kietbaski, umieszczac na ruszcie drucianym.
Przed grillowaniem upewnic sie czy uzywane naczynia sa odporne na wysoka temperature i na

kuchenke.

Podczas grillowania nie uzywa¢ plastikowych. Ulegtyby one stopieniu. Nie nadaja sie tez do tego celu

naczynia zdrewna lub papieru.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

Rozgrzewacé grill przez 3-5 minut, uzywajqc wysokiego poziomu mocy grilla ")High").

GRILL
Sugerowane zastosowanie: Moc
Tost zserem, filety rybne i hamburgery Wysoki
Kietbaski i potrawy zrozna Sredni
Lekkie przyrumienianie powierzchni potraw Niski
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Turbogrill

0
® «
@ @ Funkgje grilla
®

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu
pojawi sie,,Funkcje Grilla"

2. Obraca¢ pokrettem regulacji, az na wyswietlaczu pojawi sie
JTurbogrill”.

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.
4. Obrécic pokretto regulacyjne, aby ustawic czas gotowania.
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

6.0bracac pokrettem regulacyjnym, aby ustawi¢ poziom mocy
grilla.

7. Nacisna¢ przycisk,Start”.

Grill
| Turbogrill |
Turbogrill+Mikrofale

Warzywa i owoce z kruszonka

Gtosno
MOCGRILLA

01:30
CZAS GOTOW

Turbogrill 19:00
KONIEC

Korzystac z tej funkcji do gotowania takich potraw, jak filety z kurczaka, zapiekane warzywa i owoce.

Umiesci¢ potrawe na ruszcie drucianym.

Przed grillowaniem upewnic sie czy uzywane naczynia sa odporne na wysoka temperature i na

kuchenke.

Nie uzywac plastikowych przyboréw podczas grillowania . Ulegtyby one stopieniu. Naczynia zdrewna

lub papieru takze nie s3 odpowiednie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

potraw

TURBOGRILL
Sugerowane zastosowanie: Moc
Filety z kurczaka, zapiekanka z puree Wysoki
ziemniaczanym.
Pomidory zapiekane Sredni
Owoce zapiekane, przyrumienianie powierzchni Niski
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Turbogrill combi

Funkcje grilla

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu
pojawi sie,,Funkcje Grilla".

2. Obraca¢ pokrettem regulacji, az na wyswietlaczu pojawi sie
JTurbogrill+Mikrofale".

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.
4. Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic czas gotowania.
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

6.0bracac pokrettem regulacyjnym, aby ustawi¢ poziom mocy
grilla.

7. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

8.0bréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawié poziom mocy
mikrofal.

9. Nacisna¢ przycisk Start.

+
&
Turbogrill
| Turbogrill+Mikrofale |
Crisp
Do takich potraw, jak dréb, faszerowane warzywai ...

N4

Gtosno 01:30
MOC GRILLA (ZAS GOTOW
350W Turbogrill 19:00
MOC KONIEC
Mata 07:00
MOCGRILLA (ZAS GOTOW
650 W TurbogriII+"MikrofaIe 19:07
Moc KONIEC

Uzywac tej funkcji do gotowania takich potraw, jak faszerowane warzywa i porcje kurczaka.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

Maks. mozliwy poziom mocy mikrofal podczas korzystania z turbogrilla.
Maksymalny, mozliwy poziom mocy mikrofal podczas korzystania z,Combi”jest ograniczony do wartosci

ustawionej fabrycznie.

Umiesci¢ potrawe na podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.

TURBO GRILL KOMBI

Sugerowane zastosowanie: Moc grilla Moc kuchenki
mikrofalowej
Kurczak (potéwki) Sredni 350-500W
Nadziewane warzywa Sredni 500-650W
Udka kurczaka Wysoki 350-500W
Pieczone jabtka Sredni 160-350W
Ryb pieczonych Wysoki 160-350W
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Szybkie podgrzew.

Funkgje termoobiegu

e
®

0 Oe

Q.

0

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az do odnalezienia

.. . Turbogrill+Mikrofale
funkcji termoobieg. :_—ja |

Szybkie podgrzewanie
2. Obraca¢ pokrettem regulacji, az na wyswietlaczu pojawi sie Termoobieg

.Szybkie podgrzewanie".

Rozgrzewanie pustej kuchenki

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Na

wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne ustawienie. 175°C
L., . ., TEMPERATURA =il
4.0Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature. j
5. Nacisna¢ przycisk Start. Szybkie podgrzewanie

175°C

TEMPERATURA ::Jg

Rozgrzewanie
[ ____»}

Uzyc¢ tej funkcji do rozgrzaniapustej kuchenki.
Rozgrzewanie zawsze odbywa sie przy pustej kuchence, podobnie, jak w tradycyjnej kuchence przed
gotowaniem i pieczeniem.

Nie wktadaé potrawy do kuchenki przed lub podczas rozgrzewania kuchenki. Zostanie ona spalona
przez intensywne ciepto. Po rozpoczeciu procesu podgrzewania temperature mozna tatwo regulowac za
pomoca przyciskéw Up/Down (Gora/Dot).

Po osiagnieciu ustawionej temperatury, kuchenka utrzymuje ustawiona temperature przez 10 minut
przed wytgczeniem. W tym czasie kuchenka czeka na wtozenie potrawy i wybranie funkcji Termoobieg,
aby rozpocza¢ gotowanie.
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Termoobieg

0

Funkgje termoobiegu

® "
1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az do odnalezienia _ _
funkcji termoobieg Szybkie podgrzewanie
ienad L . . . | Termoobieg |
2, Nasls.nqc przycisk OK, aby.potvylerlezllc wyb.or. Na o Termoobieg--Mikrofal
wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne ustawienie. Pieczenieciast, robiu oraz mies
3. Obréci¢ pokretto regulacyjne aby ustawic czas gotowania.
NUA
4. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Na 175°C 0005
clsnacprzy » aby POTWIErgzic wyb _— TEMPERATURA CZAS GOTOW
wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne ustawienie.
5. Obrécic pokretto regulacyjne, aby ustawic¢ temperature. Termoobieg 19:00
6.Nacisna¢ przycisk,,Start”. KONIEC
T o e 0130
Uzywac tej funkcji do gotowania bez, ciast, biszkoptow, TEMPERATURA (ZAS GOTOW
sufletéw, drobiu i pieczeni miesnych.
Po rozpoczeciu procesu czas gotowania mozna fatwo & Termoobieg 19:00
dostosowac za pomoca pokretta regulacyjnego. Uzy¢ KONIEC
przycisku,Wstecz", aby powréci¢ do miejsca, w ktérym
mozna zmieni¢ temperature koricowa. 175°C 01:30
Zawsze uzywac rusztu do umieszczenia potrawy, aby TEMPERATURA (ZAS GOTOW
umozliwi¢ prawidtowg cyrkulacje powietrza wokét niej.
Uzywac blachy do pieczenia podczas pieczenia matych Gotowanie Kéﬁ@g
produktoéw, takich jak ciasteczka lub butki.
POTRAWA AKCESORIA TEMPERATURA CZAS GOTOW
KUCHENKI °C
Rostbef srednio Naczyniena podstawce _180° g :
wypieczony(1.3-1.5 kg) drucianej 170-180°C 40-60 minut
Pieczen wieprzowa(1.3-1.5 kg) Naczynie na podstawce drucianej | 160-170°C 70-80 minut
Kurczak w catosci (1.0-1.2 kg) Naczynie na podstawce drucianej |210-220°C 50-60 minut
. s Naczynie do pieczenia ciastna _170° " ;
Biszkopt (ciezki) ruszcie drucianym 160-170°C 50-60 minut
Biszkopt (lekki) Naczynie do pieczenia ciast 170-180°C 30-40 minut
. . . 170-180°Cwstepnie | , :
Herbatniki Blacha do pieczenia rozgrzana kuchenka 10-12 minut
Naczynie do pieczeniana 180-200 °C wstepnie | .
Bochenek chleba podstawce drucianej rozgrzana kuchenka 30-35 minut
. . . 210-220°C, kuchenka .
Butki Blacha do pieczenia wstepnie podgrzana 10-12 minut
Bezy Blacha do pieczenia 100-120°C, kuchenka 40-50 minut

wstepnie podgrzana
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Wymuszony Nadmuch Combi

0
@ << 5
Funkgje termoobiegu

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym az do odnalezienia
funkcji termoobiegu.

Termoobieg

| Termoobieg+Mikrofal |

2. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym az do odnalezienia
funkcji combi termoobiegu.

Szybkie podgrzewanie

Pieczenie i gotowanie potraw $wiezych i mrozonych

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wyboér. Na

wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne ustawienie. 175°C 0130
.y . ., . TEMPERATURA (ZAS GOTOW

4. 0Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ czas gotowania. e
5. Nacisnaé przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Na 0w Termoobieg--Mikrofa 19:00
wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne ustawienie. Moc KONIEC

6.0brocic pokretto regulacyjne, aby ustawic¢ temperature.

7. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wyboér. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne
ustawienie.

8.0brécic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal.
9. Nacisna¢ przycisk Start.

Nalezy uzyc¢ tej funkcji do przyrzadzania pieczeni miesnych, drobiu, ziemniakédw w mundurkach,
zamrozonych potraw, biszkoptéw, kruchego ciasta, ryb i puddingéw.

Po rozpoczeciu procesu podgrzewania czas gotowania mozna tatwo dostosowac za pomoca «
pokretfa regulacyjnego. Uzy¢ przycisku "Wstecz", aby wréci¢ do miejsca, w ktérym mozna zmienic

poziom mocy lub temperature koricowa. @
Zawsze uzywac rusztu do umieszczenia potrawy, aby umozliwi¢ prawidtowa
cyrkulacje powietrza wokét nie;j.

Maks. mozliwy poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkcji termoobiegu jest
ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.

TERMOOBIEG COMBI
Moc Sugerowane zastosowanie:
350W Gotowanie drobiu, ryb i zapiekanek
160 W Gotowanie pieczeni
20W Pieczenie chlebaii ciastek
ow Przyrumienianie tylko podczas gotowania
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Rozgrzewanie

Gotowanie Sensor

00 = 160
® ®

@

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu

P . " . Crisp Sensor
pojawi sie,Gotowanie Sensor". ey |

] Rozgrzewanie
2. Obraca¢ pokretto regulacji, az na wyswietlaczu pojawi sie ® o Gotowanie na parze

.Rozgrzewanie".

Do rozgrzewania gotowych potraw

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

A 3 A Automatyczne
4.Nacisnac przycisk Start. STEROWXNIE e
N
h e I
Rozgrzewanie

Uzywac¢ tej funkcji do rozgrzewania gotowych potraw zamrozonych, schtodzonych lub o temperaturze
pokojowe;j.

Umiescic potrawe na zaroodpornym talerzu lub naczyniu przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.
Programu nie nalezyprzerywac.

Waga netto musi miescic sie pomiedzy 250 a 600 g w przypadku korzystania z tej funkcji. Winnym
przypadku nalezy skorzystac z funkcji w trybie recznym, aby uzyskac najlepszy wynik.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw, przed skorzystaniem z tej funkcji upewnic sie, ze kuchenka ma
temperature pokojowa.

Jesli potrawa byta przechowywana w lodéwce lub umieszczona na talerzu w celu rozgrzania, kawatki o
wiekszej grubosci lub gestosci nalezy uktadacd blizej krawedzi talerza, zas ciefisze i mniej geste — w srodku.
Cienkie plastry migsa utozy¢ jeden na drugim lub cze$ciowo natozy¢ na siebie.

Grubsze plastry (np. pieczen) lub kietbaski musza by¢ umieszczone blisko siebie.

Pozostawienie potrawy na 1 -2 minuty dochodzenia zawsze poprawia rezultat kor\cowy, szczegoélnie
w przypadku mrozonek..

Korzystajac z tej funkcji nalezy zawsze przykry¢ potrawe .

Jesli potrawa jest szczelnie zapakowana, to opakowanie powinno zosta¢ przektute 2-3 nacieciami, w
celu redukg;ji cisnienia wytwarzajacego sie podczas rozgrzewania.

Folia spozywcza powinna by¢ ponacinana lub pozaktuwana widelcem, aby zmniejszy¢ cisnienie i
zapobiec rozerwaniu wskutek pary tworzacej sie podczas gotowania.
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Rozmrazanie w trybie recznym

Postepowac zgodnie z procedura,"Gotowanie i odgrzewanie za pomoca mikrofal" i wybra¢ poziom
mocy 160 W podczas rozmrazania recznego.

Regularnie kontrolowa¢ i sprawdzac potrawe . Ustalenie prawidtowego czasu gotowania (pieczenia)
dla ré6znych ilosci potraw wymaga pewnego doswiadczenia.

Zamrozona potrawe zapakowana w plastikowych torebkach, folii spozywczej lub kartonach mozna
umiesci¢ bezposrednio w kuchence, o ile opakowanie takie nie zawiera zadnych czesci metalowych (np.
metalowych zszywek).

Ksztatt opakowania ma wptyw na czas rozmrazania. Opakowania ptytkie rozmrazaja sie szybciej niz
opakowania gtebokie.

Nalezy oddzielac poszczegélne kawalki, gdy zaczynaja sie rozmrazac. Oddzielne kawatki szybciej sie
rozmrazaja.

Zabezpieczy¢ niektoére czesci produktu niewielkimi kawatkami folii aluminiowej, kiedy zaczynaja sie
rozgrzewac (np. nézki kurczaka lub skrzydetka).

Duze kawatki nalezy odwracac¢ w potowie procesu rozmrazania.

Potrawy gotowane, wywary i sosy miesne rozmroza sie szybciej, gdy je zamieszamy.

Podczas rozmrazania zaleca sie nie rozmrazac potrawy catkowicie i pozwoli¢, aby proces zakonczyt sie w
czasie dochodzenia.

Czas dochodzenia, po rozmrazaniu, zawsze polepsza rezultaty, poniewaz nastepuje wyréwnanie
temperatury wewnatrz potrawy.

Rozmrazanie pieczywa

86 = 1850
@ Automatyczne @ @ +

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu

pojawi sie,,Automatyczny". Crisp Sensor

| Rozgrzewanie

2. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym az wyswietlona zostanie

. e Gotowanie na parze
funkcja "Rozmrazanie pieczywa.

Do rozgrzewania gotowych potraw

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

4. Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ wage.

5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. e anscoron
Umiesci¢ potrawe na talerzu Crisp i zamkna¢ drzwi. P
escie P . < p 9 (e,
6.Nacisnac przycisk,, Start”. Standardowe Rozmrazanie pieczywa 13:18
WYPIEKANIE KONIEC
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Uzywac tej funkcji do szybkiego rozmrazania i podgrzewania gotowych butek,

bagietek i rogalikow. NS /\
Funkgji tej nalezy uzywac . Kuchenka automatycznie wybierze metode gotowania,
potrzebny czas i moc.

Upewnic sig, ze talerz Crisp jest poprawnie ustawiony na $rodku szklanego talerza
obrotowego.

Kuchenka oraz talerz Crisp nagrzewaja sie bardzo mocno podczas stosowania tej
funkgji.

Nie umieszczacd goracego talerza Crisp na zadnej powierzchni wrazliwej na ciepto.
Uwazag, aby nie dotknac elementu grilla.
Uzywac¢ rekawic kuchennych lub specjalnego, dostarczonego, uchwytu Crisp,

podczas wyjmowania goracego talerza Crisp.

Uzywa¢ wylacznie dostarczony talerz Crisp do tej funkgji.

Inne talerze Crisp, dostepne na rynku, nie dadza prawidtowych wyniku podczas korzystania z tej funkgji.
Chrupiacy.

Jet Defrost

: ® « % v ® -
86 = 660
® ® O *

1. Obracac pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu

pojawi sie,Jet Defrost". VA “T'Eb
2. Obracajac pokretiem regulacyjnym, wybra¢ potrawe. i | Aslris;
3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. Wybierzpotrawe
4. Obréci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ wage.
5. Nacisnac przycisk Start. E&OS,% \/ ans G(;?OOWO
ROZMRIAZANIE 19:15

KONIEC

Uzywac tej funkcji do rozmrazania miesa, drobiu, ryb, warzyw i chleba.
Funkgji Jet Defrost uzywac tylko do rozmrazania produktéw o wadze netto od 100 g do 3,0 kg.
Zawsze uktadac zywnos$¢ na szklanym talerzu obrotowym.
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MASA:
Funkcja ta wymaga podania wagi netto potrawy. Kuchenka automatycznie obliczy -

czas potrzebny na zakonczenie procedury.
Jesli waga jest mniejsza lub wieksza od zalecanej: Postepowac zgodnie z instrukcja a

podang w punkcie,"Gotowanie i podgrzewanie za pomocg mikrofal’, nastawiajac
przy rozmrazaniu moc na 160 W.

POTRAWY MROZONE:

Jesli temperatura potrawy jest wyzsza od temperatury gtebokiego zamrozenia (-18 °C), wybrac
mniejsza wage zywnosci.

Jesli temperatura potrawy jest nizsza od temperatury gtebokiego zamrozenia (-18 °C), wybra¢ wyzsza
wage zywnosci.

PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY
':S“j? Migso(100 g-2.0kg) Migso mielone, , kotlety, steki lub pieczenie.
gy
*X¥
{:@F Dréb (100 g-3,0kg) Kurczak w catosci, sztuki lub filety..
*X¥%
Q” _“:}fl:' Ryby (100 g -2,0 kg) Cate, stekilub filety.
= S |
*X¥%
@}“f Warzywa (100 g-2.0 kg) Warzywa mieszane, groch/fasola, brokuty, itp.
e
*X¥
o (T Chleb (100 g-2.0 kg) Bochenek, butki lub buteczki.
(e,

W przypadku potraw, ktére nie zostaly wymienione w niniejszej tabeli oraz jesli waga jest mniejsza lub wieksza niz
zalecana, postepowac zgodnie z instrukcja "Gotowanie podgrzewanie za pomocg mikrofal" i wybra¢ moc 160 W d
rozmrazania.
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Utrzymywanie temperatury

® « 2 )
@ @ Utrzym. w cieple @ @ @
® > ¢ +
o

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu 30
pojawi sie,Utrzym. w cieple". 054 CZAS GOTOW
2. Obroci¢ pokrettem regulacyjnym, by ustawic czas.

0

. . . ” Utrzym. w cieple 11:37
3. Nacisna¢ przycisk,,Start”. KONIEC

Uzywac¢ tej funkgji, aby utrzymac ostatnio gotowang potrawe w temperaturze podawania.
Odpowiednimi potrawami sg mieso, potrawy smazone i ciasta.

Funkcja "Utrzym. w cieple" moze zostac przerwana w dowolnym momencie poprzez otwarcie
drzwi. Funkcja zostanie zatrzymana na czas kontroli potrawy.

Aby kontynuowa¢, zamkna¢ drzwi i ponownie nacisna¢ przycisk Start.

Maksymalny czas trwania wynosi 90 minut.

Jesli kuchenka jest goraca po zakoriczeniu gotowania ostudzic jg, przed uzyciem tej funkgji, aby
zapobiec nadmiernemu rozgotowaniu potrawy.

Zawsze uzywac rusztu do umieszczenia potrawy, aby umozliwi¢ prawidtowa
cyrkulacje powietrza wokét niej.

55

Pause
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Crisp Sensor

0

00 .-

Gotowanie Sensor

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu
pojawi sie,Gotowanie Sensor".

2. Obraca¢ pokretto regulacji, az na wyswietlaczu pojawi sie
,Crisp Sensor".

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
4.Obracajac pokrettem regulacyjnym, wybraé potrawe.
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
6.Nacisna¢ przycisk,,Start”.

Funkcja ta stuzy do szybkiego odgrzewania potraw mrozonych

Gotowanie na parze
iR | Crisp Sensor |
T '3

Rozgrzewanie

Do podgrzewania mrozonej, gotowej potrawy

T Frytki
R [ Pizza - cienkie ciasto
Tl

Pizza - grube ciasto

Wybrac potrawe

. Automatyczne
do temperatury podawania. STEROWANIE CZAS GOTOW
Funkcja "Crisp Auto" jest przeznaczona tylko do mrozonych .
gotowych potraw. el

. . . . . .. Standardowe Pizza - cienkie ciasto :
Uzywacd wylacznie talerz Crisp dostarczony do tej funkgji. Inne WYPIEKANIE KONIEC
talerze Crisp, dostepne na rynku, nie dadza prawidtowych wyniku
podczas korzystania z tej funkgji.

Chrupiacy.
Nie ktas¢ zadnych pojemnikdw ani opakowarni na talerzu Crisp!
Tylko potrawa moze by¢ potozona na talerzu Crisp.
PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY
. _ Rozlozy¢ frytkirbwnomiernie w réwnej warstwie na talerzu
(ﬁ]ﬁ Frytki (3009-6009) Crisp. Posoli¢ wedtug smaku.
*X¥

Pizza, cienkie ciasto (250 g - 500 g) Dla pizzz cienkim ciastem.

Piza - grube ciasto (300 g - 800 g) Dla pizz z grubym ciastem.

Skrzydetka kurczaka (300 g - 600 g) w Przypadku kéwalkoyv Ifurczaka., posmarowac tglerz Crisp

olejem i gotowac przy niskim ustawieniu wypiekania

zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura recznej funkgji, Crisp”.

W przypadku potraw, ktére nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz, gdy waga jest mniejsza lub wigksza niz
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Gotowanie na parze

0 ® « — v ® B
‘ @ @ Gotovl%ensor © @ @ +
®
& ® 5

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu

pojawi sie,Gotowanie Sensor". FE Rozgrzewanie
. T - L T Gotowanie na parze
2. Obraca¢ pokretto regulacji, az na wyswietlaczu pojawi sie o risp Sensor

~Gotowanie na parze".
Warzywa, ryby, ryz, makarony

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

4.0broci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic czas gotowania. Automatyczne 0005
L, ] STEROWANIE i (ZAS GOTOW
5. Nacisna¢ przycisk Start. [y "%}
LW
Gotowanie na parze 19:00
Uzywac¢ tej funkeji do takich potraw, jak warzywa, ryby, ryz i KONIEC
makaron.

Funkcja dziata w 2 trybach.

Pierwszy tryb szybko nagrzewa potrawe do temperatury
wrzenia.

Drugi tryb automatycznie dostosowuje temperature do Pizza - cienkie ciasto
temperatury,wolnego ognia’; aby zapobiec wygotowaniu.

Naczynie do gotowania na parze jest przeznaczony do uzytku wyfacznie z mikrofalami!
Zabrania sie uzywania go z jakakolwiek inng funkcja.

Uzycie naczynia do gotowania na parze z inng funkcjag moze spowodowac jego uszkodzenie.
Zawsze nalezy sprawdzié przed uruchomieniem kuchenki,czy talerz obrotowy obraca sie swobodnie.
Zawsze nalezy stawiac naczynie do gotowania na parze na talerzu obrotowym.

PRZYKRYC

Zawsze nalezy przykry¢ zywnos¢ pokrywa. Przed uzyciem upewnic sie, czy naczynie i pokrywa nadaja
sie do uzytku w kuchence mikrofalowej. Jesli dla wybranego naczynia brak pokrywy, mozna zastosowac
talerz.

Powinien by¢ umieszczony tak, aby spodnia strona byta skierowana do wewnatrz naczynia.

Nie uzywac tasmy filmowej ani folii aluminiowej podczas przykrywania potraw.

NACZYNIA

Naczynia, jakie sa uzywane nie powinny byc¢ napetnione wiecej niz do potowy. Planujac gotowanie
duzych ilosci, wybra¢ wieksze naczynie, aby upewnic sig, Ze nie jest ono wypetnione do wiecej niz potowy
jego pojemnosci. Pozwala to unikng¢ wygotowania sie potrawy.

GOTOWANIE WARZYW

Umiesci¢ warzywaw naczyniu do gotowania na parze. Wla¢ 100 ml wody na dno. Przykry¢ pokrywka i
ustawic czas.

Miekkie warzywa takie, jak brokuty i por potrzebuja 2-3 minutowego czasu gotowania.

Twardsze warzywa takie, jak marchewki i ziemniaki potrzebuja 4-5 minutowego czasu gotowania.

GOTOWANIE RYZU

Uzywac¢ zalecen podanych na opakowaniu dotyczacych czasu gotowania, ilosci wody i ryzu.
Umiescic¢ skfadniki w dolnej czesci, przykry¢ pokrywa i ustawi¢ czas.
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Przepisy

0

1. Obraca¢ pokrettem wielofunkcyjnym, az na wyswietlaczu

pojawi sie,Przepisy".

2. Obraca¢ pokrettem regulacyjnym, aby wybrac jeden z

przepiséw.

AUTO

Automatyczne

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

4.Wcisna¢ przycisk OK / pokretto regulacyjne, aby przejsci
wybra¢ wymagane ustawienia.

5. Nacisna¢ przycisk,,Start”.

AUTO |

Rozmrazanie pieczywa

Przepisy

Nacisna¢c2, aby wyswietli¢ przepis

Opiekane ziemniaki

| Gotowane ziemniaki

Pieczone ziemniaki

Wybierz potrawe
Automatyczne
STEROWANIE o CZAS GOTOW
Standardowe Gotowane ziemniaki
WYPIEKANIE KONIEC
Uzyc¢ tej funkcji, aby szybko dotrze¢ do ulubionej receptury.
PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Dolna czesci
pokrywka Umiescic¢ w dolnej czesci naczynia do
Gotowane 300g-1kg naczyniado gotowania na parze i doda¢ 100ml
gotowania na wody. Przykry¢ pokrywka.
parze
Naczynie
przeznaczone do
piekarnikow i . . s
Pieczone 2009g-1kg kuchenek Um,yq n?kluc. OF}I’OCI.C, gdy kgchenka
N wyswietli odpowiedni komunikat.
mikrofalowych na
talerzu
obrotowym
Naczynie
ZIEMNIAKI przeznaczonedo | Pokroi¢w plastry surowe ziemniaki i
Zapiekanka 4-10 pordji piekarnikow i p!'zelozyc cebula. 'Przxpraw!c’sqlq,
kuchenek pieprzem, czosnkiem i zala¢ Smietana.
mikrofalowych na | Posypacserem.
dolnym ruszcie
Frytki, zamrozone 300g-6009g Posypac sola.
Obraci pocigc¢ w tréjkaciki.
Talerz Cri Doprawi¢ do smaku, lekko
alerz Crisp ¢ olei isp i
Trojkaciki 3009-800g posmarowac olejem talerz Crisp i

pokropié potrawe olejem. Zamieszac
potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.

pomoca mikrofal”

W odniesieniu do artykutow spozywczych, ktére nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,,Gotowanie oraz odgrzewanie za
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Wotowina 800g-1,5kg . P_rzyp‘rawm pieczen i umiesci¢ w
Naczynie zimnej kuchence
- przeznaczone do
Pieczen Wieprzowina | 800g-1,5kg | piekarnikow i Przyprawi¢ pieczen i umiesci¢ w
Jagniecina 1kg,1.5 kl.!chenek zimnej kuchence
mikrofalowych na
. dolnym ruszcie Przyprawic pieczer i umiesci¢ we
Cielecina 8009-1,5kg wstepnie nagrzanej kuchence
Zeberka 7009-1,2kg Kielbasa E:Eiljprawu iumiesci¢ na talerzu
Antrykot 2-6szt Dodaé migsopo wstepnym nagrzaniu
Wysoki ruszt lub grilla. Obrdci¢, gdy kuchenka
talerz obrotowy wyswietli odpowiedni komunikat.
Kotlety jagniece 2-8szt Przyprawic.
Lekko nattuscic talerz Crisp. Dodac i
o Kietbasa 200g-800g Talerz Crisp odwrdcic potrawe, gdy kuchenka
%\ijﬁ' wyswietli stosowny komunikat.
MIESO Dolna czes¢ s S .
3 Umiesci¢ w dolnej czesci naczynia do
naczyniado - B P
(Gotowa- . A gotowania na parze i dodac ilos¢
. Hotdogi 4-8szt gotowaniana . .
nie) wody wystarczajaca do przykrycia
parze bez otraw
przykrycia P Y-
Lekko nattuscic talerz Crisp.. Dodac
(Zamro- Hamburge- 1009 -500 migso po wstepnym nagrzaniu talerza
Zone) ry 9 9 Crisp. Obrdcic potrawe, gdy kuchenka
Talerz Crisp wyswietli odpowiedni komunikat.
Doda¢ potrawe, gdy talerz Crisp gdy
Boczek 50g-1509g jest podgrzany i wiacz, gdy kuchenka
wyswietli odpowiedni komunikat.
Naczynie
przeznaczone do
Pieczen rzymska 4 -8 pordji E:JecI:\a;:eill((é‘Ni Przygotuj ulubiona pieczeri i
4 pord H uformuj jg w bochenek.
mikrofalowych na
talerzu
obrotowym

W odniesieniu do artykutéw spozywczych, ktére nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrzewanie za pomoca mikrofal”

PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Naczynie
przeznaczone do
. . B piekarnikow i Przyprawiciumiesci¢ w zimnej
Pieczen 800g-15kg kuchenek kuchence.

mikrofalowych na
dolnym ruszcie

Naczyniedo Przyprawic i umiesci¢ w siatce do
{’%& Filety (para) | 300g-800g gotowania na gotowania na parze. Dodac¢ 100ml wody
e Kurczak parze do dolnej czedcii przykry¢ pokrywka.

DROB
Lekko nattuscic talerz Crisp.
Przyprawic¢ i dodac filety po

Filety 300g-1kg wstepnym nagrzaniu talerza Crisp.
(smazenie) Obrocié pot dy kuchenk
Talerz Crisp roci¢ potrawe, gdy kuchenka
wyswietli odpowiedni komunikat.
Kawalki 5009-1,2kg Przyprawic i umiescic na talerzu

Crisp, skorka do gory.

W odniesieniu do artykutow spozywczych, ktére nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrzewanie za
pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Naczynie przeznaczo-
nedo piekarnikow i . P
Pieczone 600g-1.2kg Kkuchenek z:az;s:wm posmarowac zwierzchu
mikrofalowych na :
dolnym ruszcie
Rybaw -
catosci Naczyniedo
kuchenek
mikrofalowych z idodac 100ml bulionu rybnego. Gotowac
Gotowane 6009-1,2kg pokrywkalubuzyta | pod przykryciem.
folig plastikowej
zamiast pokrywki
. Przyprawic i umiesci¢ w siatce do
Filety (para) 300g-800g N:tc;“”vr::ig?,. aparze gotowania na parze. Doda¢ 100ml wody do
9 P dolnej czescii przykry¢ pokrywka.
35 "\/l:‘ Lekko nattuscic talerz Crisp. Przyprawic i
TN} - R : dodac potrawe po wstepnym nagrzaniu
RYBY Smazenie 3009g-800g Talerz Crisp talerza Crisp. Obrécié potrawe, gdy
Kotlety kuchenka wyswietli odpowiedni komunikat.
. Przyprawic i umiesci¢ w siatce do
Para 3009-800g N::;\yvgl:igz aparze gotowania na parze. Dodac¢ 100ml wody do
g P dolnej czescii przykry¢ pokrywka.
Naczynie
przeznaczonedo
Zapiekanka 6009g-1,2kg E:ilﬁaer::l((ow'
(Zamrozo- mikrofalowych na
ne) talerzu obrotowym
Lekko nattuscictalerz Crisp. Dodac potrawe
Filety _ . po wstepnym nagrzaniu talerza Crisp.
panierowane 2009-600g TalerzCrisp Obrocic potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.

W odniesieniu do artykutéw spozywczych,
mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy post

ktore nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
epowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrzewanie za pomoca mikrofal”

PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Zamrozone I Warzywa 3009-800g . Umiesci¢ w siatce do gotowania na parze.
N::;&g':i:?‘a arze Dodac 100ml wody do dolnej czescii
Marchewka 200g-500g g P przykry¢ pokrywka.
Dolna czesci Sy S )
. Umiesci¢ w dolnej czesci naczynia do
(Groch) Fasola 200g-5009g 52“%5;:?::‘;"“‘ gotowania na parze i dodac 100ml wody.
p argz e Przykry¢ pokrywka.
Brokuly 200g-5009g . Umiesci¢ w siatce do gotowania na parze.
Ngng'::i:: aparze Dodac 100ml wody do dolnej czescii
Kalafior 200g-5009g g P przykry¢ pokrywka.
(Zamrozo- . _ Naczynie przeznaczone do piekarnikéw i kuchenek
ne) Zapiekanka 400g-800g mikrofalowych na talerzu obrotowym
. Umiesci¢ w siatce do gotowania na parze.
Para 200g-5009g N:tc;{vr::ig?-l aparze | Doda¢ 100ml wody do dolnej czescii
g P przykry¢ pokrywka.
. Papryka Lekko naoliwictalerz Crisp.. Dodac potrawe
@}f; pocieta na kawatki po wstepnym nagrzaniu
L=t Smazenie 200g-5009g talerza Crisp. Przyprawic i skropic olejem.
WARZYWA Zamieszac potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.
Talerz Crisp Pokroi¢ na potéwki, posypac solg i
odstawi¢ na chwile. Lekko posmarowac
s R olejem talerz Crisp i dodac potrawe po
Baklazan 3009-800g wstepnym nagrzaniu talerza Crisp. Obrocic,
gdy kuchenka wyswietli odpowiedni
komunikat.
Dynia Para 200g-5009g . Umiesci¢ w siatce do gotowania na parze.
N::;&g':ig?‘a arze Doda¢ 100ml wody do dolnej czescii
Kukurydza w kolbach 300g-1kg g P przykry¢ pokrywka.
Naczynie
przeznaczonedo
. _ piekarnikow i Przeciac na potéwki, przyprawic i posypac
Pomidory 3009-800g kuchenek serem na wierch.
mikrofalowych na
dolnym ruszcie

W odniesieniu do artykutow spozywczych, ktore nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrzewanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Ustawic zalecany czas gotowania dla
Dolna czeééi makaronu. Nala¢ wody do dolnej czesci
. naczynia do gotowania na parze.
Makaron 1-4porgji pokrywka naczynia Przykry¢ pokrywka.
do gotowaniana ) —
arze Doda¢ makaron, gdy kuchenka wyswietli
P stosowny komunikat i gotowa¢ pod
przykryciem.
m Naczynie
MAKARON p:’:ﬁ::\:ickzgwnie do Przygotowac ulubiony przepis lub
Domowa 4-10 pordcji Euchenek wykonac wedtug przepisu na
Lazania mikrofalowychna | °P? kowaniu.
dolnym ruszcie
Zamrozone 5009-12kg Na.czyme przeznaczone do piekarnikow i kuchenek
mikrofalowych natalerzu obrotowym
Gotowa- Ustawic zalecany czas gotowaniadla
ne Ryz 100 ml-400ml ryzu. Doda¢ wode i ryz do dolnej czescii
Dolna czeé¢i przykry¢ pokrywka.
pokrywkanaczynia | poda¢ryziwode do dolnej czesci
dogotowaniana naczynia do gotowania na parze.
Ryz 2-4pordji parze Przykry¢ pokrywka. Doda¢ mleko, gdy
) kuchenka wyswietli stosowny komunikat
RYZ . i kontynuowac gotowanie.
Owsianka
Talerz
przeznaczony do . P A .
Owsianki 1-2porgji uzytkuw kuchence ‘é‘ggée\;gzc platki owsiane, posolici
mikrofalowej z &
pokrywka

W odniesieniu do artykutéw spozywczych, ktore nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrzewanie za pomoca mikrofal”

PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Przygotowac ulubiona recepturei
Domowa 2-6 pordji Blacha do pieczenia umiescié na blasze do pieczenia.
Umiesci¢ w kuchence po zakonczeniu
wstepnego nagrzewania.
Cienka
Pizza (mrozona) 2509-5009
Zdjac opakowanie.
Gruba 300g-800
(mrozona) 9 9
Schlodzone | 200g-500g Doda¢é pizze,gdy talerz Crisp jest
Tr wstepnie nagrzany.
PIZzA/ Przygotowac ciasto
CIASTO TalerzCrisp (250 g maki, 150 g masta + 2V tyzki
stotowe wody) i pokry¢ ciastem talerz
Crisp. Naktu¢. Wstepnie podpiec ciasto.
Lorraine 1 wypiek Gdy kuchenka wyswietli komunikat, aby
Stone P dodac farsz, umiesci¢ 200 g szynki, 1759
ciasta seraizala¢ mieszanina 3 jaji 300 ml
Smietany.
Umiesci¢ w kuchence i kontynuowac
gotowanie.
(Zamrozone) | 200g-800g Zdja¢ opakowanie.

W odniesieniu do artykutéw spozywczych, ktére nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrzewanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY

ILOSC

AKCESORIA

PORADY

Bochenek chleba

1-2szt

Butki

Zamrozone

Butki
Wstepnie
upieczone

Puszkowane

Babeczki

CHLEB/ .
CIASTKA | Biszkopt

Mufinki

Herbatniki

Bezy

1 wypiek

Blacha do pieczenia

Przygotowac ciasto wedtug ulubionej
receptury na pieczywo lekkie.
Umiesci¢ w blasze do pieczenia do
wyrosniecia. Dodac¢ po wstepnym
nagrzaniu kuchenki.

Dodac po wstepnym nagrzaniu
kuchenki.

W przypadku butek pakowanych
prézniowo. Dodac po wstepnym
nagrzaniu kuchenki.

Wyja¢z opakowania.
Doda¢ po wstepnym nagrzaniu
kuchenki.

Talerz Crisp

Uformowac¢ jedna wieksza babeczke lub
mniejsze babeczkii utozy¢ je na
wysmarowanym ttuszczem talerzu Crisp.

Naczynie
przeznaczone do
piekarnikow i
kuchenek
mikrofalowych na
dolnym ruszcie

Wymieszac recepture o catkowitej
wadze 700-800g.

Dodac ciasto po wstepnym nagrzaniu
kuchenki.

Blacha do pieczenia

Przygotowac ciasto na 16 - 18 sztuk i
wypetni¢ formy papierowe. Dodac¢
potrawe po wstepnym nagrzaniu
kuchenki.

Umies¢ na papierze do pieczeniai
dodac, gdy kuchenka jest wstepnie
nagrzana.

Utrzec biatkaz 2 jaj, 80 g cukrui100g
widrkéw kokosowych. Przyprawié
wanilig i esencja migdatowa. Uformowac
20- 24 sztuk na nattuszczonej blasze do
pieczenia lub papierze do pieczenia.
Dodac¢ potrawe po wstepnym nagrzaniu
kuchenki.

W odniesieniu do artykutow spozywczych, ktore nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrzewanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Popcorn 90g-100g Umiescic torebke na talerzu obrotowym. Przygotowywac jedng
torebke naraz.
Dodac orzechy po wstepnym nagrzaniu
. _ talerza Crisp . Zamieszac potrawe, gdy
o Pleczone orzechy 509-200g kuchenka wyswietli odpowiedni
komunikat.
&8
PRZEKASKI Skrzydetka _
kurczaka 3009-6009
Kurczak . Doda¢ kawatki po wstepnym nagrzaniu
Kawalki 250g-600g talerza Crisp. Obrdci¢, gdy kuchenka
(mrozone) Talerz Crisp SN o "
wyswietli odpowiedni komunikat.
Wykonac ciasto z 180 g maki, 125 g
mastai 1 jajka (lub uzy¢ gotowego
. Domowe 1 wypiek ciasta). Wypetnic ciastem talerz Crispi na
Ciasto P tak przygotowanym spodzie utozy¢
owocowe pokrojone jabtka (w ilo$ci 700-800 g)
wymieszane z cukrem i cynamonem.
Zamrozone 300g-800g Zdjac opakowanie.
Naczynie
przeznaczonedo
Pieczone jablka 4-8szt piekarnikowi Usuna¢srodkii wypelmc‘marcepanem
kuchenek lub cynamonem, cukrem i mastem.
mikrofalowych na
talerzu obrotowym
Naczyniedo Umiescic w siatce do gotowania na
Kompot owocowy 300g-800ml gotowania na parze parze.. Dodac¢ }OOmI wody do dolnej
czescii przykry¢ pokrywka.
Naczynie Przygotowic Imci'eslzgnkg SUﬂe.t.'o‘l”i.! g
" rzeznaczone do Cytryng, czekolada lub owocamiiwlej do
Suflet 2-6porgji P piekarnika zwysokim brzegiem. Doda¢

piekarnikéw na
dolnymruszcie

potrawe, gdy kuchenka wyswietli
stosowny komunikat.

W odniesieniu do artykutéw spozywczych, ktore nie zostaly wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrzewanie za pomocg mikrofal”
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Czyszczeniei konserwacja

Czyszczenie jest jedyna czynnoscia
konserwacyjna, ktéra jest zwykle wymagana.
Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchnii mie¢
negatywny wptyw na zywotnos¢ urzadzenia, a nawet
doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.

Nie stosowac metalowych druciakéw, sSrodkéw
czyszczqcych zawierajqcych substancje

Scierne,zmywakow z wetny stalowej, ostrych zmywakdéw

itp., mogqcych uszkodzi¢ panel sterujgcy oraz
powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne kuchenki.
Nalezy uzywac gqbkii delikatnego detergentu lub
recznika papierowego oraz srodka do mycia okien w
rozpylaczu.

Srodek do mycia okien nalezy rozpyli¢ na recznik
papierowy.

Nie spryskiwac¢ kuchenki bezposrednio.

W regularnych odstepach czasu,a w szczegdlnosciw

przypadku rozlania sie ptynéw, wyjac talerz obrotowy
orazjego podstawe i wytrze¢ dno kuchenki do czysta.

Kuchenke jest dostosowana do pracy z
umieszczonym na swoim miejscu talerzem
obrotowym.

Nie uruchamia¢ kuchenki mikrofalowej, gdy talerz
obrotowy zostat wyjety, np. w celu jego umycia.

Stosowac delikatne detergenty, wode i miekka
szmatke do czyszczenia powierzchni wewnetrznych,
zewnetrznej i wewnetrznej powierzchni drzwiczek
oraz otworu drzwiczek.

Nie nalezy dopuszcza¢ do zbierania sie resztek
thuszczu lub zywnosci wokot drzwiczek.

W przypadku trudnych do usuniecia plam,nalezy
przez 2 lub 3 minuty gotowac w kuchence filizanke
wody. Para spowoduje zmiekczenie brudu.

Nie uzywac parowych urzadzen czyszczacych do
czyszczenia kuchenki mikrofalowe;j.

Dodanie soku z cytryny do filizankizwodg, a
nastepnie umieszczenie tej filizanki na talerzu
obrotowym i gotowanie przez kilka minut pozwoli
usung¢ nieprzyjemny zapach wewnatrz kuchenki.

Element do grillowania nie wymaga czyszczenia,
poniewaz intensywne ciepto spali wszelkie rozpryski.

Natomiast gérna Scianka moze wymagac regularnego

czyszczenia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ gabki, cieptej
wody i detergentu. Jesli grill nie jest uzywany
regularnie, powinno sie go uruchomic raz w miesigcu
na 10 minut.
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W ZMYWARCE MOZNA MYC NASTEPUJACE
AKCESORIA:

Podstawka pod talerz
obrotowy

Szklany talerz obrotowy

Uchwyt do talerza Crisp N

Podstawka druciana

Naczynie do gotowania
na parze

Blacha do pieczenia

Przykry¢

L)
OSTROZNE CZYSZCZENIE:

Talerz Crisp powinien by¢ myty w

wodzie z fagodnym detergentem.

Mocno zabrudzone miejsca

mozna wyczysci¢ za pomocg

gabki do szorowania i tagodnego srodka
czyszczacego.

Zawsze przed myciem nalezy odczeka¢, az talerz
Crisp wystygnie.

Nie zanurza¢ ani nie ptukac talerza Crisp w wodzie,
gdy jest on goracy. Szybkie schfodzenie moze go
uszkodzic.

Nie uzywac zmywakow z welny stalowej.
Spowoduje to porysowanie powierzchni.



Dane do testowania parametrow podgrzewania

wynikéw podgrzewania réznych kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

ZGODNIE Z NORMA IEC 60705.
Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniki (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny

Préba llos¢ Szacowany czas Poziom mocy Pojemnik
12.3.1 1000 g 12-13 minut 650W Pyreks 3.227
12.3.2 4759 5% minut 650W Pyreks 3.827
1233 900¢g 13- 14 minut 750 W Pyreks 3.838
1234 11009 28 -30 minut Termoobieg 190 °C + 350 W Pyreks 3.827
1235 7009 28 -30minut Termoobieg 175°C+90W Pyreks 3.827
12.36 10009 30-32 minut Termoobieg 210°C + 350 W Pyreks 3.827
133 5009 10 minut 160 W

ZGODNIE ZNORMA IEC 60350.
Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniki (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny
wynikéw podgrzewania ré6znych kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

Proba Szacowany czas Temperatura Kuchenka wstepnie Akcesoria
podgrzana
8.4.1 30-35 minut 150°C Nie Blacha do pieczenia
8.4.2 18 - 20 minut 170°C Tak Blacha do pieczenia
85.1 33-35minut 160°C Nie Ruszt druciany
85.2 65— 70 minut 160-170°C Tak Ruszt druciany
Dane techniczne
Napiecie zasilania 230V/50Hz
Znamionowy pobér mocy 2800W
Bezpiecznik 16A
Mocwyjsciowa 200W
Grill 1600 W
Termoobieg 1200 W
Wymiary zewnetrzne (wys. szer. x 455x595x560
gteb.)
Wymiary wewnetrzne (wys. szer. x 210x450x 420
gteb.)
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Rady i sugestie

Sposdb czytania tabeli pieczenia

Tabela wskazuje, ktore funkcje beda najlepsze do przygotowania danej potrawy. Podany czas gotowania jest
liczony od momentu wiozenia potrawy do piekarnika kuchenki mikrofalowej, z wytgczeniem nagrzewania
wstepnego (gdy jest wymagane).

Parametry gotowania oraz czas sg orientacyjne i zalezag od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoriéw. Przygotowywac
potrawy ,ustawiajgc minimalny podany czas i sprawdzajac podczas gotowania, czy sg juz gotowe .

Aby uzyskac optymalne rezultaty, nalezy przestrzega¢,podanych w tabeli gotowania,zalecer dotyczacych
wyboru akcesoriéw (jesli sg w wyposazeniu).

Folia spozywczai torebki

Nalezy usuna¢ metalowe wiazania torebek papierowych lub plastikowych, zanim torebki zostang wtozone do
kuchenki.

Folia spozywcza powinna by¢ ponacinana lub pozaktuwana widelcem, aby zmniejszy¢ cisnienie i zapobiec
rozerwaniu wskutek pary tworzacej sie podczas gotowania.

Plyny

Plyny moga podgrzewac sie powyzej punktu wrzenia bez widocznych pecherzykéw. Moze to spowodowac nagte
wykipienie goracego ptynu.

Aby temu zapobiec nalezy:

1. Unika¢ uzywania pojemnikdw o prostych $cianach i waskich szyjkach.

2. Wymieszac ptyn przed wstawieniem naczynia do kuchenkii pozostawic tyzeczke w naczyniu.
3. Po podgrzaniu ponownie wymiesza¢, a nastepnie ostroznie wyjac¢ pojemnik z piekarnika kuchenki.

Gotowanie potraw

Mikrofale wnikaja do potraw na ograniczong gtebokos$¢, wiec jesli musimy ugotowac kilka kawatkéw naraz,
nalezy je utozy¢ koliscie, aby wiecej kawatkéw byto utozonych na zewnatrz.

Mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze kawatki.

Pocia¢ potrawe na kawatki rownej wielkosci, aby potrawa ugotowata sie rwnomiernie.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej woda z potraw jest odparowywana.

Pokrywka nadajaca sie do uzywania w kuchence mikrofalowej pomaga zmniejszy¢ odparowanie wody z potraw.
Wiekszos¢ potraw bedzie nadal gotowac sie po zakoriczeniu cyklu gotowania kuchenki mikrofalowej. Dlatego tez
zawsze trzeba pozostawi¢ potrawe jeszcze na pewien czas w urzadzeniu.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej zazwyczaj niezbedne jest mieszanie potraw. Podczas mieszania
przesuwac zewnetrzne porcje gotowanej potrawy do srodka, a mniej ugotowane porcje ze srodka przesuwac na
zewnatrz.

Cienkie plastry migsa nalezy utozy¢ jeden na drugim lub czesciowo natozy¢ na siebie. Grubsze plastry (np.
pieczen) lub kietbaski musza by¢ umieszczone blisko siebie.

(

Potrawy dla dzieci

Po podgrzaniu potraw dla dzieci w stoiczku lub ptynédw w butelce dla niemowlat nalezy zawsze wymiesza¢
zawartos$¢ i sprawdzi¢ temperature przed podaniem.

Zapewni to rbwnomierne rozprowadzenie ciepta i pozwoli uniknac ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdja¢ pokrywke i smoczek.

Produkty mrozone

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zalecamy rozmrazanie potraw bezposrednio na szklanym talerzu obrotowym.W
razie potrzeby mozliwe jest zastosowanie pojemnika z lekkiego plastiku, ktéry jest odpowiedni do stosowania w
kuchence mikrofalowej.

Potrawy gotowane, wywary i sosy miesne rozmrazaja sie lepiej, gdy je zamieszamy.

Nalezy oddziela¢ poszczegdine kawatki, kiedy zaczynaja sie rozmrazac. Oddzielne kawatki szybciej sie rozmrazaja.
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Instrukcja rozwigzywania usterek

Urzadzenie nie dziata

« Czy podstawka talerza obrotowego jest na
swoim miejscu.

« Czydrzwiczki sa prawidtowo zamkniete.

« Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sig, czy nie
nastapita przerwa w doptywie pradu.

+ Sprawdzi¢, czy urzadzenie ma zapewniona
swobodnga wentylacje.

+ Nalezy odczeka¢ 10 minut, a nastepnie ponowi¢
prébe uzycia urzadzenia.

+ Przed ponowna préba nalezy otworzy¢i
zamkna¢ drzwiczki.

+ Odtaczyc urzadzenie od zasilania. Odczekac 10
minut przed ponownym podtaczeniem i
sprébowac ponownie.

Serwis Techniczny

Przed skontaktowaniem sie z serwisem

technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie
rozwigzac problemu zgodnie z punktami
opisanymi w,Instrukcji rozwigzywania
problemoéw".

2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby
sprawdzi¢ czy usterka nie ustapita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych
czynnosci urzadzenie nadal nie dziata
prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z
najblizszym autoryzowanym serwisem.

Zawsze nalezy podac:

« krotki opis usterki;

« doktadny typ i model urzadzenia

« numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po

Utylizacja urzadzen AGD

« Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw
nadajacych sie do recyklingu lub do ponownego
uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z
lokalnymi przepisami dotyczacymi gospodarki
odpadami. Przed zZtomowaniem nalezy odcig¢
przewody zasilajace, powodujac, ze sprzet
bedzie niezdatny do ponownego uzytku.
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Nie dziata elektroniczny programator

Jezeli na wyswietlaczu pojawia sie litera“F” oraz
numer, nalezy skontaktowac sie z najblizszym
Zakfadem serwisowym.

W takim wypadku nalezy poda¢ numer, ktéry
nastepuje po literze ,F".

stowie "Service" na tabliczce znamionowe}),
podany na prawej, wewnetrznej krawedzi
komory urzadzenia (widoczny przy otwartych
drzwiczkach).

S SAvARE S 0000 000 00000

Numer serwisowy jest rowniez podany w karcie
gwarancyjnej.

+ dokfadny adres;

+ numer telefonu.

UWAGA: Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy
zwrdcic sie do autoryzowanego Serwisu
Technicznego(co jest gwarancja uzycia
oryginalnych czesci zamiennych oraz whasciwej
naprawy).

- Aby uzyskac wiecej informacji na temat
utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu
urzadzen AGD, nalezy skontaktowac sie z
odpowiednim lokalnym urzedem, punktem
skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono
urzadzenie.
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