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PL Opis urzadzenia
Widok ogdlny

1.Palnik gazowy

2. Ruszta ptyty podpalnikowej
3.Panel kontrolny

4. Pétka ruszt

5.Pdtka brytfanna
6.N6zki regulowane
7. Piyta podpalnikowa
8.Prowadnice potek
9.pozycja 5
10.pozycja 4
11.pozycja 3
12.pozycja 2
13.pozycja 1
14.Szklana pokrywa

R Prietaiso apradymas
Bendras vaizdas

1. Dujy degiklis

2 Kaitlentés tinklelis
3.Valdymo pultas

4 KEPSNINE

5.SURINKIMO INDAS

6. Reguliuojamoiji kojelé
7.TISkaly sulaikymo pavirSius
8.Slankiyjy groteliy TAKELIAI
9.padétis 5

10.padétis 4

11.padétis 3

12.padétis 2

13.padétis 1

14.Stiklinis gaubtas

lerices apraksts
Vispariga informacija

1.G¢zes deglis
2.PlItts virsmas rezgisg
3.Vadibas panelis
4.GRILESANA
5.CEPE TAUKU PANNA
6. Reguléjama kaja
7.Norobe ota virsma traipiem
8.VADOTNES slidoSo pamatnu ievietoSanai un iz
9.pozicija 5

10.pozicija 4

11.pozicija 3

12.pozicija 2

13.pozicija 1

14 .Stikla parsegs

Seadme Kkirjeldus
Ulevaade

1.Gaasipoleti
2.Rest
3.Juhtpaneel
4.GRILL

5. TILGAPANN

6. Reguleerimisjalg
7.Tilgaalus
8.SIINID restide sisestamiseks
9.tasand 5
10.tasand 4
11.tasand 3
12.tasand 2

13. tasand 1
14.Klaaskate

A késziilék leirasa
A késziilék attekintése

1 Gaz égo

2 Edénytarto racs

3 Kapcsolo tabla

4 SUtd racs

5 Serpenyd vagy sutdtepsi
6 Allithat6 labacska vagy &b
7 Zsirfelfogo boritdlap

8 TALCASINEK

9 helyzet 5

10 helyzet 4

11 helyzet 3

12 helyzet 2

13 helyzet 1

14 Ha felmelegedik
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Opis urzadzenia
M Panel kontrolny

1.Programator elektroniczny

2.Przycisk MINUTNIKA

3.Przycisk CZASU PIECZENIA

4. Przycisk KONCA CZASU PIECZENIA
5.Pokretto TERMOSTATU

6.Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA
7.Lampka kontrolna TERMOSTATU
8.Pokretto PALNIKOW PLYTY GRZEJNEJ

1.Elektronin€ virimo programa
2.LAIKMACIO mygtukas

3.VIRIMO LAIKO mygtukas

4 VIRIMO PABAIGOS LAIKO mygtukas

5. TERMOSTATO rankencI¢

6.PARINKIMO ranken¢l¢

7.Indikacin€ TERMOSTATO lemput¢
8.KaitlentCs dujf degikilf valdymo rankencl¢s

Prietaiso apradymas
Valdymo pultas

lerices apraksts
Vispariga informacija

Seadme kirjeldus
Juhtpaneel

1.Elektrooniline kiipsetusprogrammeerija
2. TAIMERI nupp

3.KUPSETUSAJA nupp

4 KUPSETUSE LOPUAJA nupp

5. TERMOSTAADI nupp

6.VALIKUIGlti

7.TERMOSTAADI naidikutuli
8.POLETITE reguleernupp

A késziilék leirasa
Kezel6panel

- Elektronikus id6zit6

. TIMER gombot

. SUTES TIME gombot

. Sutési id6 vége gomb

. mérseéklet szabalyzé gomb-Termosztat
mérséklet ellensrzd lampa

. Vélaszté gomb

. Atlizhely gazégdbinek vezérlé gombjai
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1.ELEKTRONISKAIS GATAVOSANAS PROGRAMMETAJS

2.TAIMERA poga
3.GATAVOSANAS LAIKA poga
4.GATAVOSANAS BEIGU LAIKA poga

5. TERMOSTATA slédzis
6. TERMOSTATA indikatora gaisma

7.SELEKTORA slédzis
8.DEGLA vadibas slédzi




Instalacja

! Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia, nalezy
starannie zapoznac sie z podrecznikiem uzytkownika. Za-
wiera on wazne zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa insta-
lacji, obstugi oraz konserwacji kuchenki. Podrecznik nalezy
zachowac do pozniejszego uzytku.

! Instrukcje nalezy zachowac na przysztosc. Instrukcja mu-
si by¢ dotgczona do urzgdzenia w przypadku sprzedazy,
przekazywania innym osobom lub przeprowadzki.

! Ponizsze instrukcije przeznaczone sg dla wykwalifikowane-
go specijalisty instalujgcego urzgdzenie. Instrukcje te majg
na celu zapewnienie mozliwie najbardziej profesjonalnego
i doswiadczonego wykonania czynnosci zwigzanych z in-
stalacjg i konserwacjg urzgdzenia.

! Wszelkie prace regulacyjne lub konserwacyjne nalezy
przeprowadzac po odtgczeniu kuchenki od zasilania.

Wentylacja pomieszczenia

Wymagania dla pomieszczen kuchennych

Przed przystgpieniem do instalowania kuchni gazowej
w pomieszczeniu kuchennym itp., nalezy upewnic sie, czy
spefnia ono stawiane mu wymagania. Podstawa prawna,
w oparciu, o ktorg oceniamy przydatno$¢ pomieszczenia
do zainstalowania w nim kuchni gazowej, jest Rozporzg-
dzenie Ministra Gospodarki Przestrzennej i Budownictwa
z dnia 14 grudnia 1994 r. w sprawie warunkow technicz-
nych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowa-
nie, bedgce aktem wykonawczym do Prawa budowlanego
(Dz.U. nr 75 z dnia 16-12-2002 poz. 690).

Wazne: niniejsze urzgdzenie moze by¢ instalowane i wyko-
rzystywane wytgcznie w pomieszczeniach z trwatg wentyla-
cja, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami

Pomieszczenie powinno umozliwia¢ doptyw powietrza, kto-
re niezbedne jest do wtasciwego spalania gazu. Doptyw po-
wietrza powinien by¢ nie mnigjszy niz 2 m%/h na jeden kW
mocy palnikdw. Powietrze moze by¢ dostarczane w wyniku
bezposredniego przeptywu z zewnatrz przez kanat o prze-
kroju, co najmniej 100 cm?, ktérego konstrukcja musi unie-
mozliwia¢ przypadkowe zablokowanie (Rysunek A). Otwor
ten nalezy powiekszy¢ o 100%, jezeli instalacja kominowa
nie zostata wyposazona w urzgdzenie bezpieczenstwa, wy-
krywajgce ogien. Ewentualnie doptyw powietrza moze odby-
wac sie posrednio z sgsiednich pomieszczen, kitdre wypo-
sazone sg w kanaty wentylacyjne wychodzgce na zewnatrz,
spetniajgce wymagania dla kanatéw opisane powyzej.
Wszystko to przy zatozeniu, ze sgsiednie pomieszczenia nie
sg pomieszczeniami wspolnymi, sypialniami ani nie wyste-
puje w nich zagrozenie pozarowe (Rysunek B).

! Jesli kuchnia jest wykorzystywana intensywnie | dfugo, to
moze okazac sie konieczne otworzenie okna dla poprawie-
nia wentylacji.
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Przyktady otworéw
wentylacyjnych

Powigkszenie szczeliny
wentylacyjnej pomiedzy
oknem i podfoga

Odprowadzanie spalin

Pomieszczenie, w ktérym ma by¢ zainstalowana kuchnia
powinno by¢ wyposazone w system wentylacji odprowa-
dzajgcy na zewnatrz spaliny powstajgce podczas spalania.
Instalacja ta powinna sktadac sie z okapu lub wentylatora
elekirycznego, ktoéry wigcza sie automatycznie za kazdym
razem, gdy uruchamiana jest kuchnia.

=/
. By
) ST
O L O L
1 ]

komin lub rozgateziony
kanat dymowy

bezposrednio na zewnatrz
(w przypadku kuchenek)

1 Gaz plynny jest ciezszy od powietrza i w zwigzku z tym ma
tendencije do gromadzenia sie na dolnych poziomach. Po-
koje, w ktorych zainstalowano butle z gazem ptynnym, po-
winny by¢ wyposazone w kanaty wentylacyjne wyprowa-
dzone z pomieszczenia na zewngtrz, umozliwiajgce wydo-
stawanie sie gazu w przypadku nieszczelnosci. Z tego sa-
mego powodu butle z gazem, zaréwno puste jak i czescio-
wo napetnione, nie powinny by¢ ani instalowane, ani prze-
chowywane w pomieszczeniach usytuowanych pod po-
wierzchnig ziemi (piwnice, itp.). Dobrg praktykg jest prze-
chowywanie w pomieszczeniu kuchennym jedynie tego
zbiornika, ktory jest aktualnie wykorzystywany, pod warun-
kiem, ze nie znajduje sie on zbyt blisko zrodet ciepta (piecy-
ki, kominki, piekarniki, itp.), ktére mogtyby zwiekszy¢ tem-
perature we wnetrzu zbiornika powyzej 50°C.

Ustawianie i poziomowanie kuchni

Kuchnia gazowa pod wzgledem ochrony przed przegrza-
niem otaczajgcych powierzchni jest przyrzadem klasy X i ja-
ko taka moze by¢ zabudowana w ciggu meblowym tylko do
wysokosci ptyty roboczej tj. 850 mm od posadzki. Zabudo-
wa powyzej tego poziomu jest zabroniona.




Uwaga: Kuchnia w klasie X nie moze by¢ zabudowana wy-
sokim meblem. Jednak w kazdym przypadku meble do za-
budowy muszg miec¢ oktadzine oraz klej do jej przyklejenia
odporny na temperature 100°C. Niespetnienie tego warun-
ku moze spowodowac zdeformowanie powierzchni lub od-
klejenia oktadziny. Jezeli nie mamy pewnosci, co do odpor-
nosci termicznej mebli, kuchnie nalezy zabudowac¢ mebla-
mi zachowujgc odstep ok. 2 cm.

! Sciana znajdujaca sie za kuchnig powinna byé uodpornio-
na na wysokie temperatury. Podczas korzystania z kuchni, jej
tylna $ciana moze rozgrza¢ sie do temperatury okoto 90°C.

Wiasciwa instalacja kuchni wymaga uwzglednienia
ponizszych kwestii:

* Kuchnie mozna zainstalowac¢ w kuchni, kuchnio-jadalni
lub pokoju spetniajgcym warunki techniczne wynikajgce
z przytoczonych przepiséw; nie wolno jej instalowac w ta-
zience ani w pomieszczeniu z prysznicem.

Meble znajdujace sie obok kuchni, ktore wystajg powyzej
powierzchni kuchni, powinny znajdowac sie w odlegtosci,
co najmniej 200 mm od krawedzi ptyty z palnikami.

» Szafki sgsiadujgce z okapem
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kuchni wykonane z materiatow

niezabezpieczonych termicznie

wynosi 700 mm.

* Nie stosowac zaston z tytu kuchni i w odlegtosci nie
mniejszej niz 200 mm od jej bokow.

* Okapy nalezy montowac zgodnie z instrukcjami podany-
mi w dotgczonych do nich instrukcjach obstugi, ale nie ni-
zej niz 650 mm.

Kuchnia ma nastepujgcg techniczng specyfikacie:
Kat. [I2ELs3B/P

Klasa 1 Klasa 2 podklasa 1

Poziomowanie kuchni

Kuchenka wyposazona jest w néz-
ki 0 zmiennej wysokosci umozliwia-
jace odpowiednie wypoziomowa-
nie urzadzania. Jesli jest to koniecz-
ne nalezy wkreci¢ lub wykrecic
nozki znajdujace sie w naroznikach
podstawy kuchenki az do uzyska-
nia wiasciwego wypoziomowania.

Montaz nézek (niektére modele)
Przyrzad do montowania nozek
w podstawie kuchni

Aby unikng¢ przegrzania, urzadzenia
nie nalezy montowac za ozdobnymi drzwiczkami.

Podtaczenie do instalacji elektrycznej
Kuchenki, ktére wyposazone sg w trojbiegunowy kabel za-
silajgcy przystosowane sg do zasilania prgdem zmiennym
0 parametrach podanych na tabliczce znamionowej
(umieszczonej we wnece pod piekarnikiem).

Uwaga: Do zasilania kuchni nie nalezy stosowac trans-
formatoréw, przejsciowek ani bocznikéw, gdyz mogg
sie one nadmiernie nagrzewac lub zapali¢.

Na kablu zasilajgcym nalezy zamontowac standardowg
wtyczke, odpowiadajgcg maksymalnemu obcigzeniu, ktdre
podano na tabliczce znamionowe]. Ewentualnie, podtgczy¢
urzadzenie bezposrednio do instalacji elektrycznej. W tym
przypadku nalezy dodatkowo zamontowa¢ jednobiegunowy
wytgcznik sieciowy o odlegtosci stykdw, co najmniej 3 mm
i odpowiadajacy obowigzujgcym przepisom bezpieczenstwa
(przewdd uziemiajacy nie moze by¢ roztgczany przez wytgcz-
nik). Wytacznik ten bedzie odcinat kuchenke od zasilania. Ka-
bel zasilajgcy powinien by¢ utozony w taki sposob, aby tem-
peratura w zadnym punkcie jego powierzchni nie mogta
przekroczy¢ temperatury pokojowej powiekszonej o 50°C.

Przed wykonaniem potgczenia nalezy sprawdzi¢ czy:

* Urzadzenie posiada obwdd ochronny i wtyczke zgodng
z obowigzujgcymi przepisami.

* Bezpiecznik oraz instalacja elektryczna wytrzymajg obcig-
zenie kuchenki.

¢ Instalacja elekiryczna wyposazona jest w skuteczny sys-
tem uziemiajgcy spetniajgcy wymagania aktualnych stan-
dardow i przepisow.

I Wtyczka lub wytgcznik sieciowy muszg by¢ tatwo dostep-

ne po zainstalowaniu kuchenki.

! Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zagiety lub przygnieciony.

! Przewdd zasilajgcy musi by¢ regularnie sprawdzany i w ra-

zie usterki wymieniony przez autoryzowanego technika.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody wynikte z niewtasciwego zainsta-
lowania urzadzenia.

Podtaczenie gazu do kuchni

Uwaga: Czynno$¢ ta moze by¢ wykonana jedynie przez
technika z odpowiednimi uprawnieniami, autoryzowa-
nego przez producenta.

Podtaczy¢ kuchnie do butli gazowej lub rury instalacji gazo-
wej, przestrzegajgc obowigzujgcych przepisdw, wytgcznie po
uprzednim ustaleniu, czy kuchnia moze by¢ zasilana gazem
wystepujgcym w danej instalacji. Jesli jest inaczej, nalezy wy-




konac zalecania podane w czesci ,Dostosowywanie kuchen-
ki do roznych rodzajow gazow”. Niektore modele kuchenki
umozliwiajg podigczenie instalacji gazowej z lewej lub prawe;j
strony kuchenki — aby zmieni¢ strone zasilania nalezy zamie-
ni¢ pofozenie uchwytu weza i korka zamykajgcego oraz wy-
mieni¢ uszczelke (dotgczong do kuchni). W przypadku pod-
tgczenia do butli z gazem ptynnym nalezy zastosowac regu-
lator cisnienia, spetniajgcy obowigzujgce przepisy.

Wazne: nalezy sprawdzi¢ czy cisnienie gazu w instalacji
zgodne jest z zaleceniami podanymi w tabeli 1 zatytutowa-
nej ,Parametry dysz i palnikdw”. Zapewni to bezpieczng
prace kuchni, wtasciwe zuzycie gazu oraz przedtuzy czas
bezawaryjnej pracy kuchni.

Podtaczenie do sztywnej instalacji rurowej
(miedzianej lub stalowej)

Podtaczenie do instalacji gazowej powinno by¢ wykonane
w taki sposob, ktory nie wywotuje naprezen w zadnym
punkcie instalacji ani na zadnej czesci urzgdzenia.
Urzgdzenie wyposazone jest w regulowang ztgczke
w ksztalcie litery “L’ oraz uszczelke, ktdre umozliwiajg pod-
tgczenie do instalacji gazowej. Jezeli zajdzie potrzeba prze-
krecenia ztgczki to wymagana bedzie réwniez wymiana
uszczelki (dotgczonej do urzadzenia).

Ztgcze doprowadzajgce gaz do kuchenki to meski cylinder
z gwintem 1/2.

Podtaczenie do elastycznego przewodu metalowego
Ztgcze doprowadzajgce gaz do kuchenki to ztgcze meskie
z gwintem 1/2 do rur gazowych o przekroju okragtym. Do
podtgczenia nalezy stosowac wytgcznie rury i uszczelki od-
powiadajgce aktualnie obowigzujgcym normom. Maksy-
malna diugos¢ przewodu elastycznego nie moze przekra-
cza¢ 2000 mm. Po wykonaniu potgczenia nalezy sprawdzi¢
czy elastyczny przewod metalowy nie styka sie z zadnymi
czegsciami ruchomymi ani czy nie jest niczym przycisniety.

Podtgczenie wezem elastycznym

Kuchnie gazowg podtgczamy wezem elastycznym tylko

w przypadku zasilania gazem ptynnym z butli gazowe;.

Do podtaczenia nalezy zastosowa¢ wagz gazowy odpowia-

dajgcy wymaganiom okreslonym przez krajowe normy. Je-

8li kuchenka zasilana jest gazem ptynnym nalezy zastoso-

wac regulatory cisnienia, kitore spetniajg krajowe przepisy

techniczne. Wewnetrzna $rednica weza powinna wynosic:

* 8 mm, w przypadku zasilania gazem ptynnym

Sprawdzi¢ czy waz jest cisle dopasowany na obu koncach.

Do zamocowania weza uzy¢ standardowych zaciskow,

Gtownymi postanowienia obowigzujgcych norm technicz-

nych przewidujg, ze:

* wgz nie powinien w zadnym punkcie stykac sie z ,goracy-
mi” elementami kuchenki;

* wgz nie powinien by¢ dtuzszy niz 1,5 metra

* wgz nie powinien by¢ w zadnym miejscu zgiety ani nacig-
gniety, na catej swojej dtugosci nie powinien réwniez po-
siadac ciasnych zakretow ani zwezen

* na catej swojej dtugosci wgz powinien by¢ dostepny, tak,
aby mozliwa byta kontrola jego zuzycia

* w przypadku wykrycia nieszczelnosci wgz powinien byc
catkowicie wymieniony; naprawianie nieszczelnego weza
jest zabronione

Punkt przylaczenia

Polozenie weza

GORACA

Kurek zamykajacy

Polozenie weza —|
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Sprawdzanie szczelnosci

Wazne: Po zakonczeniu instalacji kuchenki nalezy spraw-
dzi¢ szczelnos$¢ wszystkich potgczen stosujgce do tego wo-
de z mydtem. Do sprawdzania szczelnosci nie wolno w zad-
nym wypadku stosowac ognia!

Dostosowywanie kuchenki

do réznych rodzajéw gazow

Aby dostosowac kuchenke do gazu innego rodzaju, niz ro-

dzaj, dla ktorego zaprojektowano kuchenke (patrz naklejka

na spodzie kuchenki lub na opakowaniu), nalezy wymienic

dysze palnikow, zgodnie z ponizszg procedurg:

1. Zdemontowac krate podpierajgcg garnki i wysungc¢ pal-
niki z kuchenki

2. Za pomocg klucza nasadowego
7mm odkreci¢ dysze i wymienic je
na nowe dysze, odpowiednie do
gazu danego typu (patrz Tabela 1,
,Parametry dysz i palnikow”).

3. Ponownie zmontowac razem cze-
8ci, wykonujgc wyzej opisane
czynnosci w odwrotnej kolejnosci

Regulacja doptywu powietrza do palnika

Palniki nie wymagajg takiej regulaciji.

Regulacja minimalnej wielkosci ptomienia

1. Ustawi¢ zawor gazu w pofozeniu najmniejszego ptomienia

2. Zdemontowac pokretto i przekreci¢ Srube regulacyjng
(znajdujgca sie badz po jednej ze stron trzonka lub w je-
go $rodku). Przekrecic¢ srube w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara do potozenia, w ktorym pto-
mien bedzie maly i stabilny.

3. Sprawdzi¢ czy ptomien nie gasnie podczas szybkiego

krecenia zaworem

4. W przypadku niewfasciwego dziatania kuchenek wypo-

sazonych w urzadzenie zabezpieczajgce (termoelement)

przy ustawieniu najmniejszego ptomienia, nalezy zwiekszy¢

Wielkos¢ ptomienia za pomocg sruby.

! W przypadku zasilania gazem ptynnym, $ruba regulacyj-
na powinna by¢ catkowicie wkrecona do samego konca.
Po zakonczonej regulacji, nalezy zmienic¢ nalepke z opi-
sem rodzaju gazu, do jakiego kuchnia jest przystosowana.
Jesli cisnienie gazu w instalacji rozni sie od wartosci, po-
danych w niniejszej instrukciji, nalezy zastosowac regulator
ci$nienia.




Parametry dysz i palnikow

Tabela 1 (PL) G30 (GPB) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35
Palnik Sred Moc Moc By- Dysza | Przep Moc Dysza | Przep Moc Dysza | Przep
nica | Cieplna | Cieplna pass 1/100 | tyw * | Cieplna 1/100 | tyw* | Cieplna 1/100 | tyw*
(mm) kw kw 1/100 | (mm) g/h kw (mm) I/h kw (mm) I/h
(p-c.s) | (pcsHf (mm) (p.c.5.) (p-c.s.)
minimal | nominal nominal. nominal..
Duzy (R) 100 | o7 34 a1 87 | 247 | 30 128 | 286 | 30 170 | 397
Ultrarapid
(Large) (UR) 100 0,7 3,7 41 90 269 3,3 135 314 3,30 188 436
Potszybki
(sredni) (S) 75 0,4 2,2 30 69 160 1,9 104 181 1,9 140 251
Pomocniczy
51 0,4 1,1 30 50 80 1,0 78 95 1,0 102 132
(maly) (A)
(TTrge'””g 130 | 15 3,6 63 | 2x65 | 262 | 325 2x99 | 309 [ 325 | 2x138 | 430
. Minimalne (mbar) 29 16 10
Clsr'llen'le Nominalne (mbar) 37 20 13
Zasilania
Maksymalne (mbar 44 25 16
* przy gazie suchym 15°C 1013 mbar GZ350 (GZ35) p.ci. 27,20 Mj/m>  G30 (GPB) p.ci. 49,47 Mi/kg
G20(GZ50) p.ci. 37,78 Mjm3
DANE TECHNICZNE
P ) p N Wymiary szerokos¢ 45,5 cm (43,5 cm - 1I6GMHBAG/U)
p , N ' , )
@ @ p|ekarn|ka wysokos¢ 32,4 cm
‘ s s S R glebokos¢ 41,3 cm
UR A C A . L.
©) | Pojemnose 611 (1IBTMHBAG/U)  I6TMHGAG.0/ U
‘ - . piekarnika 591  (I6GMHBAG/U)

I6TMHGAG/ U Szuflada/ szerokosé 42 cm
I6GMHBAG/ U I6TMHGBAG.0/ U schowek kuchni| Wwysokos¢ 23 cm
Wymiana dysz w palniku: ”Potréjna Korona” glebokosc 44 cm
1.Zdemontuj ruszty i wysun palnik z ptyty. Palnik Palniki Moga by¢ dostosowane do réznych
sktada sie z 2 odrebnych czesci (patrz rysunek rodzajow gazu, zgodnie z informacijg

przedstawiong na tabliczce znamionowej,
znajdujace;j sie na:

— wewnetrznej stronie drzwiczek schowka;
— wewnetrznej stronie lewego boku kuchni
widoczna po wysunieciu szuflady.

ponizej).

2. Za pomocg specjalnego klucza nasadowego 7 mm
wykre¢ dysze. Wymien dysze na nowe, odpowiednie
dla gazu nowego typu (patrz Tabela 1). Obie dysze
majg otwory o jednakowej Srednicy.

3. Zt6z palnik z powrotem wykonujac powyzsze Napiecie Zobacz tabliczke znamionowg
czynnosci w odwréconej kolejnosci. i czestotliwose
_ zasilania
= . Dyrektywa UE nr 65/2014, integrujaca
§ "\\ Etykieta dyrektywe 2010/30/EU. Rozporzadzenie
[ f Y energetyczna UE nr 66/2014, integrujace dyrektywe
> e ] . 2009/125/KE.
& ~ \. i ECODESIGN Rozporzadzenie EN 60350-1
/ Rozporzadzenie EN 50564

Rozporz dzenie EN 30-2-1

' Energochtonno$c podana w oparciu
e 0 nastawy piekarnika:

— pieczenie statyczne:

Regulacja powietrza pierwotnego — palnik nie

lacii et wybrana funkcja J— Tryb konwencjonalny

wymaga reguiacji powietrza. Deklarowana klasa energochtonnosci
Regulacja minimalnej wielkosci ptomienia podana dla trybu dynamicznego

. P — pieczenie dynamiczne:
:)iloJ;t;’:\eV:“Zaawor gazu w pozycji najmniejszego wybrana funkcja gg ,Pieczenie ciast”
2.Zdemontuj pokretto i przekrecaj Srubg regulacyjng . Dyrektywy unijne: 2006/95/EC z
znajdujaca sie po jednej ze stron trzonka lub w jego dnia 12/12/06 (niskie napiecie) z
$rodku, az do momentu, gdy ptomien bedzie maty, ale pdzniejszymi zmianami
rowny. z dnia 15/12/04 (zgodno$¢
3.Po zakonczeniu regulacji, przy zapalonym palniku, elektromagnetyczna) z
przestaw kilkukrotnie szybkim ruchem pokretto z pozycji pbzniejszymi zmianami -
minimum do maksimum i odwrotnie, sprawdzajac, czy 93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
ptomien nie gasnie. pbzniejszymi zmianami,
4.Niektére modele kuchni wyposazone sg w urzadzenia 93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
zabezpieczajgce (termopary). Jezeli zabezpieczenie nie pézniejszymi zmianami, -
bedzie dziata¢ na minimalnym ustawieniu palnika, 2002/96/EC.
zwieksz ptomien przekrecajgc Srube regulacyjna. . 1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

5. Po zakonczeniu regulacji nalezy wymieni¢ uszczelki
na przewodach i uszczelnic.




Uruchomienie
I obstuga kuchni

Pokretta oznaczone sg symbolami okreslajgcymi przypo-
rzgdkowanie palnikow gazowych lub ptytek elektrycznych
(o ile urzgdzenie jest w nie wyposazone).

Palnik gazowe

Palniki te roznig sie pod wzgledem wymiaréw i mocy. Do
przygotowywania positku nalezy uzy¢ palnika o wymiarze
najbardziej zblizonym do rozmiardéw stosowanego garnka.

Aby wiaczy¢ palnik nalezy:

1. Zblizy¢ zapalong zapatke lub zapalniczke do palnika.

2. Catkowicie wcisng¢ pokretto i przekreci¢ je w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara — w potozenie
oznaczone symbolem duzego ptomienia 6 .

3. Ustawi¢ zgdang moc palnika przez ustawienie pokretta
we wiasciwej pozycii.

Dostepne sg nastepujgce potozenia:

® —pozycja wytgczona
"~ potozenie maksymaine
®  ~potozenie minimalne

c $niete az do zapalenia sie gazu.

W modelach wyposazonych w urzadzenie zabezpieczajgce (X)

nalezy przytrzymac pokretto wcisniete przez okoto 3-7se-
kund, do momentu az czujnik urzgdzenia zabezpieczajgce-
go nagrzeje sie i zacznie podtrzymywac ptomien.

! Ostroznie: Jezeli palnik przypadkowo zgasnie nalezy, ko-
rzystajgc z pokretta, zakreci¢ doptyw gazu. Przed przysta-
pieniem do ponownego zapalania gazu nalezy odczekac,
€o najmniej jedng minute.

Aby wytgczy¢ palnik, nalezy przekrecic pokretto w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, do koncowego po-
tozenia (pokretfo nalezy zostawi¢ w pofozeniu, oznaczonym
symbolem e).

Regulacja poziomu ptomienia

Intensywnos¢ ptomienia palnikdw mozna
regulowac przy uzyciu pokretta na 6 poziomach
mocy, od maksymalnego do minimalnego z 4
potozeniami posrednimi:

®line

Podczas obrotu pokrettem wyczuwa sie przeskoczenie

/Kliknigcie, ktére informuje o przejéciu z jednego poziomu
na drugi.System umozliwia bardziej precyzyjna regulacje

mocy, pozwala na ponowne ustawienie tego samego
poziomu intensywnosci ptomienia oraz na tatwe
znalezienie ulubionego poziomu gotowania.

Je zeli kuchenka wyposaona jest w
elektryczng zapalarke(C), to zeby za-
pali¢ palnik w takiej kuchence nalezy
wcisng¢ do konca odpowiednie po-
kretto i przekrecic je w potozenie du-
zego ptomienia przytrzymujac je wci-

Praktyczne porady dotyczace

korzystania z palnikow

Ponizsze wskazowki umozliwig Panstwu uzyskanie najlep-

szych rezultatow w uzytkowaniu kuchenki:

* Na kazdym z palnikdéw nalezy stawia¢ garnki i naczynia
o rozmiarach odpowiednich do rozmiaru palnika (patrz ta-
bela). Dzieki temu ptomien podgrzewat bedzie jedynie
dno naczynia i nie bedzie opalat jego bokow;

* Nalezy zawsze stosowac garnki o ptaskich dnach, i przy-
krywac je pokrywkami;

* Gdy zawarto$¢ naczynia zacznie sie gotowac nalezy
zmniejszy¢ ptomien przekrecajgc pokretto w potozenie
L,niski ptomien”.

Palnik ° $rednica naczyn (cm)
Szybki (R) /(TC) I(UR) 24-26
Pot-szybki (S) 16-20
Pomocniczy (A) 10-14

UWAGA: W niektérych modelach wystepuje redukcyjna
podstawka. Moze ona by¢ stosowana jedynie na palniku po-
mocniczym A dla garnkow o $rednicy mniejszej niz 12 cm.

Korzystanie z piekarnika
! Przed pierwszym uzyciem piekarnika i grilla nalezy urzg-
dzenie wygrzac¢. Wygrzewanie powinno trwac okoto pot go-
dziny. W tym czasie piekarnik powinien by¢ pusty, termostat
powinien by¢ ustawiony na najwyzszg temperature, drzwi
powinny by¢ otwarte. Nalezy rowniez zapewni¢ odpowied-
nig wentylacje kuchni. Zapach, ktéry odczuwany jest za
zwyczaj podczas wygrzewania kuchenki, zwigzany jest
z parowaniem substanciji wykorzystywanych do zabezpie-
czenia piekarnika na czas magazynowania.
! Przed uruchomieniem kuchni nalezy usungc¢ folie zabez-
pieczajgcg boczne scianki urzgdzenia.
! Dolng potke nalezy wykorzystywac¢ podczas pieczenia na
roznie. W przypadku innych opcji piekarnika nie nalezy sto-
sowac dolnej potki.
! Nie nalezy nic ktas¢ na dolnej czesci piekarnika podczas
pracy urzgdzenia — moze to spowodowac uszkodzenie ema-
lii. Do pieczenia nalezy uzywac wytacznie kratke piekarnika.
I'W kuchni wyposazonej w elektroniczny programator przed
uruchomieniem p|ekam|ka nalez najpierw jednoczesnie
weisna¢ przyciski T i S (na wyswietlaczu pojawi sie
symbol %)
1. Pokrettem OPCJI PRACY piekarnika wybra¢ program
pieczenia.

2. Pokrettem TERMOSTATU ustawi¢ temperature pieczenia.
(zobacz tabele z Poradnikiem pieczenia)

W trakcie pieczenia mozliwe jest:

e Zmiana programu pieczenia przez obrdcenie pokrettem
OPCJI PRACY piekarnika.

* Zmiana temperatury pieczenia przez obrdcenie pokrettem
TERMOSTATU.

* Wytgczenie pieczenia przez ustawienie pokretta OPCJI
PRACY piekarnika w pozyciji ,0".




! Pieczenie musi odbywac sie na KRATCE.

Kontrolka pracy TERMOSTATU

Sygnalizuje moment, w ktérym piekarnik grzeje. W momen-
cie osiggniecia zadanej temperatury pokrettem termostatu
kontrolka zgasnie. Wiaczy sie ponownie, kiedy grzatki zno-
WU zaczng grzac az do osiggniecia temperatury, kiedy zno-
wu zgasnie. Kontrolka informuje o prawidfowej pracy termo-
statu, ktéry czuwa nad utrzymaniem statej temperatury
w piekarniku.

Oswietlenie piekarnika

Po ustawieniu pokretfa OPCJI PRACY piekarnika w dowol-
nym potozeniu, poza pofozeniem ,0”, zapali sie o$wietlenie
piekarnika. Ustawienie pokretta na symbolu [symbol-zar-
owka] umozliwia wigczenie oswietlenia piekarnika bez ko-
niecznosci wigczania zadnych elementow grzejgcych.
Podczas pieczenia oswietlenie piekarnika caty czas jest
wigczone, zeby przypomina¢ nam o pracy urzadzenia.

Programy pieczenia

— TRYB KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozyciji zapala sie lampka i wigcza-
ja dwa elementy grzejne piekarnika — dolny i gérny. Cieplo
rozchodzi sie rwnomiernie od dotu i z gory. Jest to funkcja
zalecana do potraw z wotowiny i cieleciny wymagajgcych
powolnego przygotowani z ciggtym uzupetnianiem ptynow.
Jest to rowniez Swietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatnikow itp.. Przy wtgczonym dolnym i gérnym grzejni-
ku nalezy uzywac tylko jednej blachy lub rusztu, gdyz na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie w niewtasci-
wy sposob. Jesdli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od dotu lub z géry nalezy wybrac nizszy lub wyzszy poziom.

@ PIECZENIE CIASTA
Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.
W tej funkcji zaczyna dziata¢ termoobieg i wszystkie ele-
menty zapewniajgce delikatne ciepto gtownie od dotu. Ta
funkcja jest przeznaczona do gotowania delikatnych po-
traw, w szczegolnosci ciast, ktére muszg wyrosngc, co uta-
twia podgrzewanie od spodu.
Praktyczne rady:
* przed wiozeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzany
* nie wolno piec wiecej niz jedng brytfanne
* potrawy nalezy ustawiac na kratce piekarnika
e kratke nalezy wsung¢ w pozycije nr 3
* nie otwierac drzwi piekarnika w trakcie pieczenia

Y®1 SZYBKIE GOTOWANIE

Zalacza sie wentylator i grzalki ,

gwarantujac réwnomierna dystrybucje

ciepla w piekarniku.Wstepne podgrzewanie

nie jest konieczne w tym trybie gotowania.

Tryb ten jest szczeg6lnie odpowiedni do szybkiego
gotowania zywnosci paczkowanej

(zamrozone lub wstepnie gotowane).

Najlepsze wyniki uzyskuje sie podgrzewajac

na jednej polce piekarnika .

&  PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.
W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
gorgcego powietrza. Ruch powietrza wokot potrawy wywo-
tywany jest przez wentylator znajdujacy sie w dolnej czesci
piekarnika. To wtasnie dzieki gorgcemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia sie rownomiernie i doktadnie. Dzieki
utrzymywaniu statej temperatury przez caly czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwos¢ rowno-
czesnego pieczenia réznych potraw, pod warunkiem, ze ich
czasy pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wyko-
rzystac trzy potki jednoczesnie, patrz rozdziat ,,réwnocze-
sne pieczenie na wielu potkach”.
Kilka uwag na temat potraw, ktorych przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie do-
skonatych rezultatow przy pieczeniu dan wymagajgcych za-
piekania i dosy¢ diugiego czasu pieczenia, na przyktad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest sto-
sowanie nizszych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzieki nizszej temperaturze zmniejsza sie wysychanie
uzyskuje sie bardziej kruche mieso oraz zapobiega sie je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegolnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw —
pozwala to na zachowanie ich smaku i wygladu. Doskona-
te rezultaty uzyskuije sie rowniez przy duszeniu warzyw, na
przyktad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, baktazanow,
papryki.
Pesery: tryb ten gwarantuje rowniez osiggniecie wysmieni-
tych rezultatow przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przyktad biszkopt, buteczki do herbaty, croissanty. Tryb
nawiewem moze by¢ stosowany do rozmrazania miesa,
ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C — 100°C.
Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawi¢
pokretio termostatu na 50°C badz zastosowac obieg zim-
nego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sg wtaczone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng potke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

"7 /["7Y) GORNA GRZALKA

ozycja pokretta wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max.
W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elektrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Funkcja ta umozliwia przyru-
mienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec piecze-
nia.




dan miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktére wymagajg wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyktad cielecina
lub befsztyki, zeberka, filety, hamburgery, itp. ...
AAA SR AAS
X/ K GRILL Z NAWIEWEM
Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i 200°C.
Tryb ten tgczy wielokierunkowe promieniowanie cieplne ele-
mentow grzejnych z cyrkulacjg gorgcego powietrza. Potg-
czenie takie zapobiega przypalaniu sie powierzchni potraw
oraz umozliwia dotarcie energii cieplnej do wnetrza dan.
Tryb ten nadaje sie doskonale do pieczenia mieszanych —
warzywno-miesnych kebabow, kietbas, zeberek, kotletow
Z jagniecia, kurczakow, przepiodrek, itp. Ponadto doskonale
piecze tunczyka, steki z miecznika i nadziewang matwe, itp.
! Z funkcji pieczenia: GORNA GRZALKA, GRILL i RUSZT
nalezy korzystac¢ przy zamknietych drzwiczkach.
! Korzystajac z funkcji GORNA GRZALKA i GRILL kratke na-
lezy umiesci¢ na poziomie 5, a na poziomie 1 umiescic ta-
ce na kapigcy ttuszcz. W przypadku funkcji RUSZT, kratke
nalezy umiesci¢ na poziomie 2 lub 3 i na poziomie 1 umie-
Sci¢ tace na kapigcy tfuszcz.

? Tryb ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika
rozprowadza powietrze o temperaturze

pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane

do rozmrazania wszystkich rodzajow jedzenia,

lecz w szczegdlnosci delikatnych jego rodzajéw,
niewymagajycych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe.
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje
skrécony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa,

ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu,

korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia" z
temperatura ustawiona na 80° - 100°C.

|| Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie,

umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku.

Szuflada/schowek kuchni*

Pod piekarnikiem znajduije sie
szuflada lub schowek (w za-
leznosci od modelu) prze-
znaczone do przechowywa-
nia garnkow i akcesoriow ku-
chennych. Ponadto, w czasie

\ pieczenia moga by¢ wykorzy-
stywane do trzymania potraw
w cieple. Drzwi schowka
otwiera sie przez lekkie unie-
sienie i obrocenie ku dotowi.

Uwaga: W szufladzie/schowku nie nalezy przechowywac
rzeczy tatwopalnych.

Rozen

Z rozna korzysta sie w naste-

pujacy sposob:

1.wsungc¢ tace na kapigcy
ttuszcz w prowadnice nr 1

2. zamontowac rozen w otwo-
rze znajdujgcym sie w tylnej
Srodkowej czesci piekarnika,
sprawdzajgcy czy przednie
pofgczenie rozna umiesz-
czone zostato poprawnie
W ramce mocujgce;j

3. zdemontowac plastikowy uchwyt i uruchomic silnik obra-
cajgcy rozen za pomocg pokretta wyboru funkcji, usta-
wiajac w pozycji &

4. Uruchomic grzatke grilla pokretfem termostatu, pozycja Max

Dolna komora

I Wewnetrzne powierzchnie komory (jesli jest w danym
modelu) mogg sie nagrzewac.
! Nie wktada¢ materiatéw palnych do dolnej komory.

Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw

i ryb.
| —| Tryb DOLNEJ GRZALKI
Dolna grzalka jest wlaczona. To stanowisko

jest zalecany do doskonalenia gotowania potraw
(w blachach), ktére sa juz przygotowane na

powierzchni, ale wymagaly dalszego gotowania w srodku,

do deseréw z pokryciem owoce lub dzem, ktére tylko

wymagaja umiarkowanego zabarwienie na powierzchni.

Nalezy zauwazyc, ze ta funkcja nie pozwala ha maksymalna
temperatura (250 ° C)i dlatego nie jest zalecane, ktére pokarmy sa
przygotowane przy uzyciu tylko tego ustawienia, chyba ze pieczenie

ciasta (ktére powinno byc wypiekane w temperaturze 180 ° C lub nizszej).
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Praktyczne porady

I Podczas pieczenia z wentylatorem nie uzywac potek
1i5: gorace powietrza uderza w nie bezposrednio, co
mogtoby spowodowac¢ przypalenie delikatnych potraw.

MULTICOTTURA

» Stosowa¢ potki na pozycjach 2 i 4, a na pozycji 2
ustawia¢ potrawy wymagajace wyzszej temperatury.

» Ustawia¢ brytfanne na dole, a ruszt w gorze.

GRILL

 Podczas pieczenia GRILL | PODWOJNY GRILL
ustawiac ruszt w potozeniu 5 a brytfanne w potozeniu

1 w celu zebrania pozostatosci po pieczeniu (sosy i/
lub tluszcz). Podczas pieczenia GRATIN ustawiaé
ruszt w potozeniu 2 lub 3 a brytfanne w potozeniu 1
w celu zebrania pozostatosci po pieczeniu.

e Zaleca sie ustawia¢ poziom energii na maksimum.
Nie nalezy przejmowac sie, jesli gérny grzejnik nie
jest stale wigczony: jego praca steruje termostat;

PIEKARNIK DLA PI1ZZY

e Uzywac blachy z lekkiego aluminium i ustawi¢ jg na
ruszcie w wyposazeniu kuchenki.
W przypadku brytfanny wydtuza sie czas pieczenia, a
pizza rzadko kiedy jest chrupiaca.

e W przypadku pizzy z wieloma dodatkami mozzarelle
doda¢ dopiero w potowie pieczenia.

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika
5 (D).

W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unies¢ w sposob przedstawiony na rysunku, chwyta-
jac za przednig czes¢ i pociggnac¢ do siebie (2).

UWAGA! Szklana pokrywa moze
popekac jezeli zostanie nagrzana.
Nalezy wytgczy¢ wszystkie palniki
przed zamknieciem pokrywy
tylko modeli ze szklana pokrywa.

Elektroniczny programator

Funkcja ta umozliwia zaprogramowanie piekarnika lub gril-

la w jeden z nastepujgcych sposobow:

* opdznione rozpoczecie pieczenia trwajacego okreslong
ilos¢ czasu

* natychmiastowe rozpoczecie pieczenia trwajgcego okre-
8long ilos¢ czasu

* minutnik

Ustawianie zegara
Po podtaczeniu urzgdzenia do zasilania lub w przypadku
przerwy w zasilaniu, zegar zostanie automatycznie skaso-
wany (ustawi sie na godzine 0:00) i zacznie migac.
* przycisnag¢ jednoczesnie przyciski € i €, a nastepnie
ustawic czas (w ciggu 4 sekund) za pomocg przyciskow
- oraz +
przycisk + przesuwa czas do przodu
przycisk = cofa czas

Za kazdym razem, gdy konieczne bedzie ustawienie zega-
ra nalezy wykonac czynnosci opisane powyzej.

Reczne sterowanie pracg piecyka
Po ustawieniu czasu, programator przefgczy sie automa-
tycznie w tryb recznego sterowania piecykiem (zaswieci sie

1

symbol ).

Uwaga: Przestawianie piekarnika na sterowania reczne
i automatyczne odbywa sie przez jednoczesne naciskanie

p2=—N1

przyciskow € | ‘&S .

Programowanie piekarnika

Podczas programowania konieczne jest ustawienie czasu
trwania pieczenia oraz czasu, kiedy pieczenie ma sie za-
konczyc¢. Zatézmy, ze wyswietlacz pokazuje godzine 10:00.
1. Wybra¢ odpowiedni tryb pokrettem trybu piekarnika a po-
krettem termostatu odpowiednig temperature (na przyktad
— piekarnik konwencjonalny, temperatura 200°C);

2. Przycisna¢ przycisk € a nastepnie (w ciggu czterech
sekund) rozpoczg¢ ustawianie czasu pieczenia, za pomo-

cg przyciskow = i +. Zatézmy, ze chcemy ustawi¢ czas pie-
czenia na 30 minut. Na wyswietlaczu pojawi sie:

Y0730

Po zwolnieniu przycisku, po okoto 4 sekundach, na wyswie-
tlaczu pojawi sie ponownie biezgca godzina, wraz z symbo-

lem ) i napisem auto.

3. Przycisna¢ przycisk ‘& a nastepnie za pomocg przyci-
skow = i + ustawi¢ godzine, o ktorej pieczenie ma sie za-

konczy¢. Zatozmy, ze ma by¢ to godzina 1:00 po potudniu.

“3-00

11




4. Po zwolnieniu przycisku, po okoto 4 sekundach, na wy-
Swietlaczu pojawi sie biezgcy czas.

“0-00

Zapali sie litera ,A’ przypominajgcy, ze dtugosc i godzina
zakonczenia pieczenia zostaly zaprogramowane w trybie
automatycznym. W ten sposob, piekarnik wigczy sie auto-
matycznie o 12:30 by po 30 minutach wylgczy¢ sie. Gdy
piekarnik jest wigczony, na wyswietlaczu, przez caty czas
pieczenia, wyswietlany bedzie symbol [symbol]. W dowol-
nej chwili procesu pieczenia mozna wyswietli¢ ustawiony
czas pieczenia przyciskajac przycisk © oraz godzine za-
koriczenia pieczenia — przyciskajac przycisk & .
Zakonczenie ustawionego czasu pieczenia, zostanie zasy-
gnalizowane kilkominutowym sygnatem minutnika; aby go
wytgczy¢ — nalezy po prostu przycisng¢ dowolny przycisk,
poza przyciskami = i +.

Jezeli zaprogramowano wyfgcznie diugosc¢ (punkt 2) czasu
pieczenia, piekarnik wigczy sie od natychmiast.

Minutnik

Minutnik umozliwia odliczanie ustalonego okresu czasu.
Funkcja ta nie wigcza ani nie wytgcza piekarnika — jedynie
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

Po przycisnieciu przycisku L3 na wyswietlaczu pojawi sie:

Nastepnie, za pomoca przyciskow = i + nalezy ustawic
wybrany czas do odliczania.

* 0730

Po zwolnieniu przycisku, minutnik zacznie odliczanie, a na
wyswietlaczu prezentowany bedzie biezgcy czas.

10700

Po osiggnieciu ustawionego czasu, rozlegnie sie sygnat
akustyczny, ktory mozna wytgczy¢ przyciskajgc dowolny
z przyciskow (poza przyciskami = i +); wtedy znajdujgcy
sie do tej pory na wyswietlaczu symbol v zgasnie

Poprawianie / odwotywanie ustawien

* Wprowadzone dane mogg zosta¢ w dowolnym momen-
cie zmienione, przez przycisniecie klawisza = lub + .

» Gdy odwoluje sie ustawiong warto$¢ diugosci pieczenia,
dane godziny zakonczenia pieczenia zostang rowniez od-
wotane i vice versa.

* W trakcie programowania piekarnika, nie mozna wprowa-
dzi¢ godziny zakonczenia pieczenia wczesniejszej od go-
dziny rozpoczecia pieczenia.

Regulacja gtosnosci sygnatu dzwiekowego
Po ustawieniu | zatwierdzeniu ustawien zegara, przyciskiem

— mozna dokonac¢ regulacji poziomu gto$nosci sygnatu
alarmowego (3 poziomy)

tancuszek bezpieczenstwa

I Aby unikng¢
przechylania

| sie urzadzenia
(np w przy-
padku wejscia
dziecka na
drzwiczki),
NALEZY
zainstsalowac
tancuszek
bezpieczen-
twal!

tancuszek nalezy przymocowac do sciany znaj-
dujacej sie bezposrednio za urzadzeniem, przy
pomocy wkretu (wkret nie jest dodawany do urza-
dzenia), na wysokosci miejsca, w ktérym tancuszek
przymocowany jest do urzadzenia.

Wkret powinien zosta¢ odpowiednio dobrany, w
zaleznos$ci od materiatu, zktérego wykonana jest
Sciana znajdujaca sie za urzgdzeniem. Jesli gtéwka
wkretu ma srednice mniejsza niz 9mm, nalezy uzyc¢
podkiadki.

Jezeli $ciana za urzadzeniem jest betonowa, wkret
musi mie¢ srednice conajmniej 8mm i diugosc¢ co-
najmniej 60mm.

Upewnij sie, ze tancuszek zostat dobrze przymoco-
wany do sciany. Powinien by¢ napiety i znajdowac
sie w pozycji poziomej (réwnolegtej do podtoza)-
patrz rysunek.
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Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne
Pozycja pokretta Rodzaj potrawy Masa Poziom Czas wstepnego | Pozycja pokretfa Czas
piekarnika (kg) od dotfu nagrzewania regulatora pieczenia
piekarnika (min.)| temperatury (min.)
Pieczenie ciasta |Kruche ciasta 0,5 3 15 180 20-30
Torty z owocami 1 2/3 15 180 45-50
Placki ze $liwkami 0,7 3 15 180 40-50
Biszkopt 0,5 3 15 160 25-30
Paszteciki (na 2 poziomach) 1,2 2-4 15 200 30-35
Ciasteczka (na 2 poziomach) 0,6 2-4 15 190 20-25
Sernik (na 2 poziomach) 0,4 2-4 15 210 15-20
Ciasto francuskie (na 3 poziomach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Herbatniki (na 3 poziomach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Tryb Kaczka 1 3 15 200 65-75
konwencjonalny| Pieczen cieleca 1 3 15 200 70-75
Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Herbatniki - 3 15 180 15-20
Tartaa 1 3 15 180 30-35
Piekarnik Pizza (na kilku poziomach) 1 2-4 15 230 15-20
Z hawiewem Lasagne 1,8 3 10 180 30-35
Tagliatelle zapiekane 1 3 10 180 20-30
Makaron zapiekany 1 3 10 180 20-30
Jagnie 1 2-4 10 180 40-45
Kurczak 1 2 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 50-55
Kietczak $rodziemnomorski 1,5 2 10 180 55-60
Pieczony kurczak z ziemniakami T+1 2-4 15 200 60-70
Placek ze $liwkami 1 2 15 170 40-50
Ciasto francuskie (na 2 poziomach) 0,5 2-4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 poziomach) 0,5 2-4 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 0.5 3 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2-4 15 170 20-25
Gorna grzatka | Przyrumienienie potraw - 3/4 15 220 -
Grill Sola i matwa 1 4 5 Max 8
Szasztyki z kalmaréw i krewetek 1 4 5 Max 4
Dorsz w plastrach 1 4 5 Max 10
Warzywa z rusztu 1 3-4 5 Max 8-10
steki z cieleciny 1 4 5 Max 15-20
kotlety 1,5 4 5 Max 20
hamburgery 1 3 5 Max 7
makrela 1 4 5 Max 15-20
tosty 4 szt 5 5 Max 5
Grill Kurczak pieczony 1,5 2 5 200 55-60
z nawiewem Matwa nadziewana 1,5 2 5 200 40-45
Rozno
Cielecina 1,5 5 200 70-80
Kurczak 1,5 5 200 70-80
Szasztyki (niektore modele)
Miesne 1 - 5 Max 40-45
Warzywne 0.8 - 5 Max 25-30
doln¥ | Leszcz 15 § 10 530180 22335
Filet z dorsza 0.5 18’ . -
TR S : @ e | e
Mieszanka warzyw o 80;51 0 3 ii 190 -200 50-60
(rodzaj Ratatouille) 1‘5_ 2:0 3 . 180 - 190 5560
Warzywa dobrze wypieczone
dolna do przypiekania
grzalka

Uwaga: podane czasy pieczenia sg przyblizone i mogg byc¢ rézne w zaleznosci od indywidualnych upodoban.
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Srodki ostroznosci i porady

! Urzgdzenie zostalo zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi normami bezpieczenstwa.
Dla bezpieczenstwa podano ponizsze zalecenia, ktorych
trzeba bezwzglednie przestrzegac.

Ogoélne informacje o bezpieczenstwie

* Kuchenka ta zaprojektowana zostata do uzytku domowego
i nieprofesjonalnego. Zabrania sie modyfikowania jej funkcji
oraz parametrow technicznych.

* Instalacja elektryczna kuchenki jest bezpieczna wytgcznie
wtedy, gdy zostata podtgczona do skutecznego systemu
uziemiajgcego, spefniajgcego obowigzujgce wymagania
bezpieczenstwa.

Ponizej przedstawiono liste potencjalnie niebezpiecz-

nych elementéw. Nalezy zwréci¢ szczegblng uwage by

nie miaty do nich dostepu dzieci ani osoby uposledzone:

* wszelkie pokretia i wytaczniki kuchenki;

* opakowania (torebki, polistyren, gwozdzie itp.);

* sama kuchenka zaraz po uzyciu — ze wzgledu na jej wyso-
kg temperature;

* plyta ceramiczna kuchenki (jesli wystepuje w tym modelu)
przed i po uzyciu — powierzchnia piyty jest gorgca, przez co
najmniej pot godziny po jej wytgczeniu;

* nieuzywana, odtgczona kuchenka (nalezy zabezpieczyc jej
wszystkie potencjalnie niebezpieczne elementy).

Nie wolno:

* dotykac¢ kuchenki wilgotnymi czesciami ciafa;

* pracowac przy kuchni boso;

* ciggng¢ za kuchenke lub za kabel zasilajgcy w celu odtg-
czenia jej od zasilania;

* uzywac urzgdzenia w sposob niebezpieczny i / lub niewta-
Sciwy;

* zakrywac szczelin wentylacyjnych i rozpraszajgcych ciepto;

* dopuszczac do kontaktu kabli zasilajacych drobnych urza-
dzen elektrycznych z goracymi czgsciami kuchenki;

* wystawia¢ kuchenki na dziatanie czynnikéw atmosferycz-
nych (deszcz, stonce);

* uzywac cieczy fatwopalnych w poblizu kuchenki;

* uzywac przejéciowek, rozgateziaczy i / lub przediuzaczy;

* uzywac niestabilnych lub zdeformowanych naczyn / gam-
kow;

* Zawsze nalezy naczynie ustawiaC centrycznie nad palnikiem;

* wigczac elektrycznych elementow grzejnych (o ile kuchen-
ka jest w niewyposazona), jesli znajdujg sie na nich elemen-
ty plastikowe lub folia aluminiowa;

» zamykac szklanej pokrywy kuchenki (o ile kuchenka jest
w nig wyposazona), gdy palniki lub ptytki elektryczne nie
zdazyly wystygnag;

* podejmowac prob naprawy lub instalacji kuchenki bez po-
mocy 0sob wykwalifikowanych.

Polecamy Panstwu stosowanie sie do ponizszych zalecen:

* kuchenki nalezy uzywac wytgcznie do pieczenia jedzenia,
nalezy unika¢ innych zastosowan (np.ogrzewania
pomieszczen).

* sprawdzi¢ stan kuchenki po jej rozpakowaniu

* odtgczac kuchenke od zasilanie, gdy nie dziata ona pra-
widfowo lub za kazdym razem, przed przystgpieniem do
jej czyszczenia lub wykonywania wszelkich czynnosci
konserwacyjnych

 gdy kuchenka nie jest uzywana przez dtuzszy okres cza-

su nalezy odfgczy¢ zasilanie i zakrecic¢ kurek gazu (jezeli
jest ona w taki wyposazona);

* jezeli ptyta ceramiczna peknie — odtgczy¢ kuchenke od
instalacji elektrycznej

* gdy kuchenka nie jest uzywana sprawdzac czy pokretta
ustawione sg w pozycji , @ "

* jesli podejmg panstwo decyzje o zaprzestaniu korzysta-
nia z kuchenki, po odfgczeniu jej od zasilania nalezy od-
cigC kabel sieciowy

* producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
wszelkie zniszczenia, ktére mogg powstac w wyniku nie-
wiasciwej instalacji lub niewtasciwego i nierozsadnego
uzytkowania kuchenki.

Pozbywanie sie starych urzadzen elektrycznych

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Euro-

pejska 2002/96/WE oraz polskg Ustawg o zuzytym sprzecie

elektrycznym i elektronicznym symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

* Pozbywanie sie materiatéw opakowaniowych: przestrze-
gac miejscowych przepisdw, co pozwoli na ponowne wy-
korzystanie opakowan

* Pozbywanie sie starej kuchni: przed oddaniem urzadze-
nia na ztom, nalezy odcig¢ kabel sieciowy.

Pozbywanie sie starych urzgdzen elekirycznych

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa
ﬁ Europejskg 2002/96/WE oraz polskg Ustawg o zu-

zytym sprzecie elekirycznym i elektronicznym sym-
I )olem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego

uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi

odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elekirycznym

i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych

dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego konsekwencji,

wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw niebezpiecznych oraz
niewfasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Oszczedzanie energii i ochrona srodowiska

« Z funkcji GORNA GRZALKA, GRILL i RUSZT nalezy ko-
rzystac przy zamknietych drzwiczkach. Dzigki temu osig-
gamy lepsze rezultaty pieczenia i oszczedzamy energie
elektryczng (ok. 10%).

+ Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania
piekarnika i zawsze prébuj go zapetni¢. Otwieraj
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe,
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby
o0szczedzi¢ znaczng iloS¢ energii, wytgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed koncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktore piekarnik

nadal wydziela.
* Utrzymuj uszczelki w czystosci, aby zapobiec

jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.

+ Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,
mozesz zaoszczedzi¢ energie uzywajgc opcji
“opdznione pieczenie”, ktéra uruchomi urzgdzenie w
godzinach taniej taryfy.
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Konserwacja i czyszczenie

* Dno garnka lub rondla powinno zakrywa¢ ptyte grzejna.
Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac
i jesli zawartos¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng
do usunigcia skorupe.

Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo
zwigkszy zuzycie energii.

Uzywaj catkowicie ptaskich garnkéw i rondli.

Jesli gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu,
warto uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy
i 0 jedng trzecig oszczedniejszy.

Urzadzenie powinno by¢ uzywane przez osoby doroste
jedynie do gotowania, zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w instrukcji uzytkownika. Wszelkie inne
proby uzycia urzadzenia (np. do ogrzewania pomieszczen)
uwaza si¢ za niewlasciwe i niebezpieczne. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wynikajace z
niewlasciwej i nierozsadnej eksploatacji urzadzenia.

Wytaczanie urzadzenia

Przed przystgpieniem do czyszczenia lub innych prac kon-
serwacyjnych nalezy zawsze odtgczy¢ urzgdzenie od zasi-
lania, za pomocg gtownego wytgcznika lub wyjmujgc
wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka.

Czyszczenie

Aby zapewni¢ diugg zywotnos¢ kuchenki nalezy jg regular-

nie czy$ci¢ pamietajac, ze:

I' Do czyszczenia kuchenki zabrania sie stosowania urzg-

dzen czyszczacych parg

» Czesci emaliowane nalezy czyscic¢ cieptg woda. Nie wol-
no stosowac proszkow sciermnych ani substanciji zracych,
ktore mogtyby zniszczy¢ wyglad tych elementow;

» Czesci palnikow, ktére mogg zosta¢ zdemontowane na-
lezy mozliwie czesto my¢ w ciepte] wodzie z mydfem,
zwracajgc przy tym uwage Czy usuwane sg zapieczone
na nich pozostatosci;

* W kuchenkach z automatyczng zapalniczkg nalezy cze-
sto i starannie czysci¢ koncowke urzgdzenia zaptonowe-
go, zwracajgc przy tym uwage na to czy nie sg zatkane
otwory na gaz,

* Jesli elementy ze stali nierdzewnej przez dtuzszy czas be-
dg wchodzi¢ w kontakt z wodg o duzym stezeniu wapnia
lub zawierajgcg detergenty (bogate w fosfor) mogg sie
one pokry¢ nalotem. Aby temu zapobiec czesci te nalezy
dobrze sptukac¢ wodg a nastepnie wysuszy¢. Dobrg prak-
tykg jest rowniez natychmiastowe usuwanie wszelkich
rozlanych ptynow i potraw;

Demontaz gornej pokrywy

Pokrywe kuchni mozna w ta-
twy sposob zdjg¢. Trzyma-
jac oburgcz nalezy jg tylko
lekko unie$¢ do gory.

! Nie zamykac¢ pokrywy, za-

~ * nim nie zostang zgaszone
o — palniki.

! Przed otworzeniem pokry-
wy nalezy usunac z niej
ewentualne nieczystosci,

w szczegolnosci ciekle.

LI

Wymiana zaréwki oswietlenia piekarnika

wytaczy¢ zasilanie kuchenki, przekrecajac przycisk wy-
tgcznika sieciowego lub wyjmujgc wtyczke z kontaktu
(oile jest dostepna)

odkreci¢ szklang ostone uchwytu lampki;

odkreci¢ lampke i wymieni¢ zarowke — musi to by¢ zardw-
ka wysoko-temperaturowa (300°C)
0 nastepujgcych parametrach:
Napiecie: 230 V

moc : 25 W

gwint: E14

zamontowac¢ szklang ostone

i przytaczy¢ kuchenke do zasilania
Produkt ten wyposazony jest w o$wietlenie klasy
efektywnosci energetycznej E.

Smarowanie zaworéw gazu

Po pewnym czasie korzystania z kuchenki zawory gazu mo-
ga zabrudzi¢ sie. Przejawem tego bedg trudnosci w ich ob-
racaniu lub ich zaklejanie sig. W takiej sytuacji konieczna
jest wymiana na nowy.

Uwaga: Czynnosc¢ ta moze by¢ wykonana jedynie przez
technika z odpowiednimi uprawnieniami, autoryzowanego
przez producenta.

Serwis

W nastepujgcych przypadkach nalezy wezwac osobe wy-

kwalifikowana:

* w celu zainstalowania kuchenki (zgodnie z zaleceniami
producenta)

* w wypadku powstania watpliwosci, co do poprawnego
dziatania kuchenki

* w celu wymiany gniazdka sieciowego, gdy nie pasuje ono
do wtyczki kuchenki

W nastepujgcych przypadkach nalezy skonsultowac sie

z autoryzowanym przez producenta punktem serwisowym:

* w przypadku watpliwosci, co do stanu kuchenki po jej
rozpakowaniu

* w przypadku zniszczenia kabla zasilajgcego lub koniecz-
nosci jego wymiany

* jezeli kuchenka zepsuije sie lub dziafa nieprawidtowo — za-
zadac oryginalnych czesci zamiennych

* w przypadku pekniecia ptyty ceramiczne;

Jesli pomimo przeprowadzanych kontroli kuchenka nadal

nie dziata poprawnie a jej wadliwe dziatanie utrzymuje sie

nalezy skontaktowac sie z Punktem Obstugi Klienta firmy In-

desit Company Polska Sp. z 0.0. (tel.: 801332211) podajgc

informacje o:

* rodzaju problemu

* nazwie skrétowej okreslajgcej model kuchenki (Mod...),
ktorg podano w karcie gwarancyjne;.
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Demontaz i ponowny montaz drzwiczek piekarnika:

1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Obrdci¢ catkowicie do tytu zaczepy zawiaséw drzwi piekarnika (zob. zdjecie)

3. Zamkng¢ drzwi az do oporu stawianego przez zaczep (drzwi pozostang otwarte na ok. 40°) (zob.
zdjecie)

-

5. Woyijaé szklang ptyte, przeprowadzié czyszczenie zgodnie z zaleceniami podanymi w rozdziale:
“Konserwacja i utrzymanie”.

6. Ponownie zatozy¢ szybe.

OSTRZEZENIE! Piekarnika nie mozna uzywaé, gdy wyjeta jest wewnetrzna szyba drzwi!

OSTRZEZENIE! Podczas wkladania z powrotem wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij
sie, ze jest wlozony wiasciwie, a napis ostrzegawczy na panelu nie jest odwrécony i moze by¢ z

tatwoscia odczytany
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7. Ponownie za’rbiyc’ profil: z chwilg prawidtowego utozenia profilu, wyczuje sie "klik".
8. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki.
9. Zamknagc Sruby w ksztatcie U (zob. zdjecie).

10. Teraz mozna catkowicie zamknga¢ drzwiczki i rozpoczgé zwykte uzytkowanie piekarnika.
Czyszczenie piekarnika wspomagane parg:

Ten tryb czyszczenia jest zalecany do czyszczenia po pieczeniu ttustego jedzenia (pieczeni, miesa).

Ta procedura czyszczenia upraszcza proces usuwania brudu ze Scianek piekarnika poprzez
generowanie pary W jego wnetrzu. W ten sposdb fatwiejsze bedzie czyszczenie wnetrza samego
piekarnika.

Wazne! Zanim rozpoczniesz czynno$¢ czyszczenia para:
- usun resztki jedzenia / ttuszczu z dna piekarnika;
- usun wszelkie akcesoria (kratki i garnki).

Po wykonaniu powyzszych czynnosci zalecamy:

1 — Nalej 300 ml wody do gtebokiej blachy/pétki piekarnika; umiesé jg na pierwszym dolnym
poziomie. W modelach bez gtebokiej blachy/pdtki, prosze uzyé standardowg blache do pieczenia i
umiescic jg na ruszcie na pierwszym dolnym poziomie.

2 — Wybierz funkcje DOLNEJ GRZALKI |—|i ustaw temperature na 100°C;

3 — Wtacz piekarnik na 15 minut;

4 — Wytacz piekarnik;

5 — Gdy piekarnik wystygnie, otwérz jego drzwi i dokoricz mycie wodg i wilgotng Sciereczka.
6 — Usun pozostatosci wody z wnetrza piekarnika po zakonczeniu jego mycia.

Jesli czynnos¢ czyszczenia jest wykonywana po pieczeniu szczegdlnie ttustego jedzenia lub gdy
piekarnik jest bardzo brudny, prosze dokoriczyé jego mycie metodg tradycyjng objasniong w
poprzednim paragrafie.

I Prosze czysci¢ piekarnik, gdy jest on zimny!
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Montavimas

! Pried naudodami savo nauijfja prietaisf atidtiai
perskaitykite dias instrukcijas. Jose pateikiama svarbi
informacija, susijusi su saugiu prietaiso montavimu ir
naudojimu.

I Pradome idsaugoti dias instrukcijas ateiCiai.
Asitikinkite, kad instrukcijos bus perduodamos su
prietaisu, kai jis bus parduodamas, atiduodamas arba
perkeliamas a kitf vietf.

! Prietaisf turi montuoti profesionalus darbuotojas pagal
pateikiamas instrukcijas.

! Bet kokie taisymai ar prietitira turi biti atliekami virykI¢
atjungus nuo maitinimo daltinio.

Patalpos védinimas

Prietaisf pagal galiojancius nacionalinius reikalavimus
galima montuoti tik nuolat védinamose patalpose.
Patalpa, kurioje montuojamas prietaisas, turi b(ti
tinkamai védinama, kad bUtf galima uttikrinti tiek oro,
kiek reikia aprastam dujf degimo procesui (oro srautas
negali bti matesnis nei 2 m®val. sumontuotos galios
kW).

Oro paémimo angos, apsaugotos grotelémis, turi turéti
vamzdtius, kurif vidinis skersmuo b{tf ne matesnis kaip
100 cm?, jie turétf b(ti sumontuoti taip, kad netrukdytr
(tr. A pav.).

Dios paémimo angos turétf biti padidintos 100 %

— ne matiau kaip 200 cm? — kai kaitlentés pavirdius
neturi apsauginio ugnies arenginio. Kai oro srautas
netiesioginiu blidu tiekiamas a gretimas patalpas ({r.

B pav.), jei jos néra pastato bendro naudojimo dalys,
vietos su didesniu gaisro pavojumi ar miegamieji,
paémimo angos turi biti su aukdciau apradytu idvestu
ventiliaciniu vamzdtiu.

Gretima patalpa

A B

= /
7 n Y
Az /|
= |
Degimo oro ventiliacijos
anga

Patalpos, kurias reikia
védinti

]I

[ |
Al [é,
U]
arpo tarp durf ir

grindf padidéjimas

! llgai panaudojus prietaisf, rekomenduojama atidaryti
langf arba sumatinti naudojamr ventiliatorir greita.

Degimo metu susidariusif diim¥ idmetimas

Degimo metu susidarancif dimf idmetimas turi biti uttikrintas
gaubtf prijungiant prie saugaus, natdralios traukos kamino
arba naudojant elektrina ventiliatorif, kuris pradétf veikti
automatidkai, tik jungus prietaisf (fr. pav.).

N/
. e
T B
$44d iadd
o L 0| L
C | 1

Dimai idpuciami
tiesiai a laukf

Dimai idpuciami tiesiai a kaminf
ar dakotf dimtraukio sistemf
(taikoma maisto ruodimo
prietaisams)

I Suskystintos naftos dujos yra sunkesnés ut orf ir
kaupiasi apacioje, tad visose patalpose, kuriose yra
SND balionai, turétf biti a laukf idvestf angf, kad dujos
galétf lengvai nutekéti.

SND balionai negali biiti montuojami ar laikomi
patalpose, kurios yra po teme (pvz., risyje). Patalpose
turi bati laikomas tik naudojamas balionas; jis turi bati
laikomas atokiau nuo dilumos daltinif (orkaicif, kaminf¥,
viryklif), kurios galétf baliono temperatirf pakelti
aukdciau nei 50 °C.

Padétis ir idlyginimas

IPrietaisf galima montuoti ir dalia spintelif, jei jf
pavirdius néra aukdcCiau nei kaitlentés pavirdius.

I Siena, besilieCianti su prietaiso galu, turi bti
pagaminta id nedegif, kard€iui atsparif medtiagf (T 90
°C).

Norédami tinkamai sumontuoti prietaisf:

+ Pastatykite ja virtuvéje, svetainéje ar gyvenamajame
kambaryje (ne vonioje).

 Jei kaitlentés virdus yra aukdCiau nei spintelif, prietaist
reikéti montuoti bent jau 200 mm atstumu nuo ji.

+ Jei viryklé montuojama po sienine spintele, nuo
kaitlentés pavirdiaus iki spintelés apacios turi biti ne
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matesnis kaip 420 mm
HoOD | atstumas.

— — « Jeiviryklé
; }Min. 600mm. | ’ 33 montuojama po sienine
& &l 32 spintele, nuo kaitlentés
~N | Eg - . . N
S Y 8s pavirdiaus iki spintelés
E £l ©R v g
= = £ apacios turi b{ti ne

000000 O matesnis kaip 420 mm
atstumas.

Dba atstumf reikia
padidinti iki 700 mm, jei
sieninés spintelés yra

[
|

degios (fr. pav.).

» Ut viryklés ar matesniu nei 200 mm atstumu nuo jos
donf negali b{ti utuolaidf.

* Gaubtai turi blti montuojami remiantis atitinkamose
instrukcijose pateikiamais nurodymais.

Idlyginimas

Jei prietaisf reikia idlyginti,
asukite reguliuojamfsias kojas
a joms skirtas vietas visuose
viryklés pagrindo kampuose ({r.
pav.).

Kojos* alenda a lizdus, esancius
po virykle.

V T >

J

M\m H

] M“Hu\““

Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy
dury, kad jis neperkaisty

Elektros jungtys

Sumontuokite standartina kidtukf, kuris atitiktf prietaiso
duoment plokdteléje nurodytf apkrovf (fr. techniniF
duomenf lentelc).

Prietaisas prie maitinimo daltinio turi bti jungiamas
tiesiogiai, naudojant tarp prietaiso ir maitinimo daltinio
sumontuotf daugiapola grandinés pertraukikla,

kurio kontakto anga negali b{ti matesné kaip 3 mm.
Grandinés atjungiklis turi bti tinkamas nurodytai
atampai ir atitikti NFC 15-100 reikalavimus (grandinés
atjungiklis negali pertraukti ateminimo laido). Maitinimo
laidas turi b{ti nutiestas taip, kad temperatiira aplink ja
niekuomet nevirdytf 50 °C.

Pried jungdami prietaisf prie maitinimo daltinio

asitikinkite, kad:

» Prietaisas atemintas, o kidtukas atitinka reikalavimus.

» Lizdas gali atlaikyti did{iausif prietaiso galif, nurodytf
duoment plokdteléje.

+ Atampa atitinka duoment plokdteléje nurodyto
atampos ruoto ribas.

» Lizdas tinkamas prietaiso kidtukui. Jei lizdas netinka
kidtukui, papradykite, kad kvalifikuotas meistras ja
pakeistf. Nenaudokite ilgintuvi ar dakotuvf.

I Sumontavus prietaisf reikia asitikinti, kad maitinimo
laidas ir elektros lizdas yra lengvai prieinami.

I Laidas negali biti sulenktas ar suspaustas.

! Laidf reikia reguliariai tikrinti, ja gali keisti tik
kvalifikuotas meistras.

! Gamintojas neprisiima atsakomybés, jei nesilaikoma
dif saugos nurodymf.

DujF prijungimas

Prijungimas prie dujf tinklo arba dujf baliono gali b{iti
atliekamas naudojant gumin¢ ar plienin¢ farnf pagal
galiojancius reikalavimus, prijungus bditina asitikinti, kad
prietaisas tinka tiekiamF dujf tipui (ir. etiket¢ ant gaubto:
kitu atveju {r. femiau). Naudojant skystas dujas id
baliono, reikia sumontuoti sl€gio reguliatorif, atitinkanta
galiojancius reikalavimus. Norint palengvinti prijungimf,
dujf tiekimf galima pasukti donu*: pakeisti farnos
laikiklio padéta ir tarpikla, kuris pridedamas kartu su
arenginiu.

! Patikrinkite, ar dujf padavimo slégis atitinka reikdmes,
nurodytas degiklif ir antgalif specifikacijf lenteléje (fr.
temiau). Taip uttikrinsite, kad prietaisas saugiai ir ilgai
veiks, o energija bus veiksmingai naudojama.

Dujf prijungimas lankséia gumine tarna

Asitikinkite, kad tarna atitinka galiojangius reikalavimus.
Vidinis farnos skersmuo turi b{ti: 8 mm skystoms
dujoms, 13 mm metano dujoms.

Prijungus reikia patikrinti, ar tarna:

* NesilieCia su dalimis, kurif temperatlra pasiekia 50
°C.

» Nepatiria tempimo ar sukimo jégF, nesusisukusi ir
nesulinkusi.

* NesilieCia su admenimis, adtriais kampais ar
judanciomis dalimis, nesuspausta.

» Lengvai apfilirima, kad jf blitf galima lengvai patikrinti.

* Yra trumpesné nei 1500 mm.

» Gerai asistato a vietf abiejose galuose, kur
uttvirtinama spaustukais, atitinkanciais visus
reikalavimus.
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ARSTAS PAVIRSIUS

i

! Jei viena ar kelios id dif sflygr nepatenkinamos arba
viryklé turi biti montuojama pagal sflygas, skirtas 2
klasés 1 poklasio prietaisams (montuojama tarp dviejf
spintelif), reikia naudoti plienin¢ tarnf (fr. femiau).

Lanksgéir plieninif vamzdtir be sujungimr
prijungimas prie srieginés jungties

Asitikinkite, kad tarna ir tarpikliai atitinka galiojangius
reikalavimus.

Norédami pradéti naudoti tarnf, nuo prietaiso nuimkite
tarnos laikikla (dujr tiekimo anga prietaise yra cilindriné
srieginé 1/2 dujf jungtis).

! Sujunkite taip, kad tarna neb(tf ilgesné kaip 2
metrai, asitikinkite, kad ji nesuspausta ir nesilieCia su
judanciomis dalimis.

Prijungimo tvirtumo patikrinimas

Kai montavimo procesas baigtas, naudodami muilo
tirpalf, patikrinkite, ar tarnos sandariai sujungtos.
Niekada nenaudokite ugnies.

Pritaikymas skirtingam dujr tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatyto dujf
tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius
nuo lizdf.

2.7 mm vertliarakéiu atsukite
antgalius (fr. pav.), ir pakeiskite
juos antgaliais, kurie tinka
naujo tipo dujoms (fr. degiklir ir
antgalif specifikacijf lentelc).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal aukdciau
pateiktas instrukcijas atgaline

tvarka.

Kaitlentés degiklif matiausio nustatymo reguliavimas:
1. Atsukite Ciaupf a matiausif padéta.

2. Nuimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttf,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taCiau pastovi.

I Jei prietaisas prijungtas prie skystf dujf daltinio,
nustatymo varttas turi biti kuo labiau priveritas.

3. Kol degiklis dega, keletf kartf greitai pakeiskite
rankenélés padéta id matiausios a didtiausir ir
atvirkdciai — patikrinsite, ar liepsna neutgcsta.

—— lzoliacinis
voituvas

I Kaitlentés degikliams nereikia pirminio oro

sureguliavimo.

I Sureguliav¢ prietaisf taip, kad ja bitf galima naudoti

su skirtingf tipf dujomis, pakeiskite senf etiket¢ nauja,

kuri atitiktf naujf dujf tipf (dias etiketes galima asigyti id

agalioto techninés prietiliros centro).

I Jei naudojamas skirtingas dujf slégis (arba jis tik d

tiek skiriasi) nei rekomenduojama, paémimo tarnojeiek

reikia sumontuoti tinkamf slégio reguliatorif
reikalavimus, taikomus ,duji kanalo reguliatpagaistisus

Trijy ziedy degikliy antgaliy keitimas:

1. Nuimkite kaistuvy atramas ir iSkelkite degiklius i$
lizdy. Degiklj sudaro 2 atskiros dalys (zr.
paveikslélius).

2. ISsukite antgalius 7 mm verzliarak&iu. Antgalius
keiskite | modelius, pritaikytus naudoti su naujo
tipo dujomis (Zr. 1 lentele). Abiejy antgaliy
kiaurymiy skersmuo yra vienodas.

3. Visus komponentus keiskite procedarg kartodami
atbuline tvarka.

e Pirminio degiklio oro srauto reguliavimas:

Reguliuoti nereikia.

e Minimaliy degiklio parametry nustatymas:

1. VozZtuvg pasukite | maziausios liepsnos padétj.

2. I1Simkite rankenéle ir voztuvo kaiStyje arba Salia jo
esantj nustatymo varztg sureguliuokite taip, kad
liepsna bty nedidelé ir stabili.

3. Sureguliave maziausig liepsng patikrinkite, ar ji
neuzgesta reguliatoriaus rankenéle kelis kartus
greitai pasukant nuo maziausios liepsnos
padéties iki didZiausios ir atgal.

4. Kai kuriuose prietaisuose naudojamas
apsauginis jtaisas (temperatdros jutiklis). Jei
prietaisas neveikia, kai nustatytas maziausias
liepsnos lygis, reguliavimo varztu padidinkite
liepsna.

5. Baige reguliavima, apvaduose pakeiskite
sandariklj naudodami sandarinimo vasSka arba
analogiSkg priemone.

! Jei prietaisas prijungtas prie suskystintyjy dujy
Saltinio, nustatymo varztas turi bati priverziamas
kuo tvirciau.

! UZbaige Sig procedirg seng lipduka pakeiskite
nauju, kuriame nurodoma, jog naudojamos naujo
tipo dujos. Lipduky galite gauti bet kuriame masy
klienty aptarnavimo centre.

I Jei darbinis dujy slégis skiriasi nuo
rekomenduojamo slégio (ar Siek tiek kinta), siekiant
atitikti vietiniy normy, reikalavimus padavimo
vamzdyje reikia sumontuoti tinkama slégio reguliatori U-
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Degiklio ir antgalio specifikacijo lentelé

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos
Degiklis Skersmuo Siluminé galia Pralaida | Antgalis Srautas* Antgalis | Srautas*
(mm) kW (p.c.s.¥) 1/100 1/100 glval. 1/100 IIval.
Vardinis Redukuota (mm) (mm) b ** (mm)
Creitasis
(didelis) (UR 100 3,30 0,7 41 90 240 236 135 314
Trivietis
kariing (TC) 130 2,35 15 63 2x65 236 232 2x99 309
Greitasis
(didelis) (R) | 100 3,00 0,7 41 87 218 214 128 286
Pusiau
greitas 75 1,90 0,4 30 69 138 136 104 181
(vidutinis) (S)
Papildomas 51 1,00 0,4 30 50 73 71 78 95
(mazas) (A)
Tiekimo Vardinis (mbar) 28-30 37 20
slégis Maziausias (mbar) 20 25 17
Didziausias (mbar) 35 45 25 —
IBTMHBAG/ U
I6TMH6AG.0/ U
Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos
** Propanas P.C.S.=50,37 MJ/kg CHARAKTERISTIKY LENTELES |
=+ Butanas P.C.S. = 49,47 MJ/kg Plotis 45,5 cm (43,5 cm - I6GMHBAG/U)
Gamtinés dujos P.C.S.=237,78 MJ/m? Matmenys (su i 3 ’
e . . Aukstis 32,4cm
iStrauktais takeliais) :
.. Gylis 41,3 cm
Saugos grandinés
Taris (su iStrauktais  |611  (I6BTMHBAG/U) I6TMHBAG.0/ U
_-r;.‘: ! Kad prieta- takeliais) 501  (IBGMHBAG/U)
b -; isas at.S|t|kt|na| Apatinio skyriaus i{?l:lstigzz grgm
B neapVIrs.tq,- _ matmenys Gviis 44
SV | pvz., vaikui uZli- ylis 44 cm
= pus ant orkaités Gali bati pritaikyti naudoti su bet
. - kurio tipo dujomis, nurodytomis
dureliy, BUTINA Degikliai duomeny plokstéje, esancioje ant

sumontuoti kar-
tu su prietaisu
tiekiamg apsau-
gine grandine!
Prie viryklés pri-
tvirtintg apsau-
gine grandine prie sienos uz prietaiso reikia tvirtinti
sraigtu (kartu su virykle

netiekiamas) tokiame paciame aukstyje, kokiame
grandiné yra pritvirtinta prie prietaiso.

Pasirinkite uz prietaiso esancios sienos tipui tinka-
ncius sraigty ir jo kaistj. Jei sraigto galvutés sker-
smuo

mazesnis nei 9 mm, naudokite tarpiklj. Prie betoninés
sienos tvirtinkite ne mazesnio kaip 8 mm skersmens
ir 60 mm ilgio sraigtu.

Grandiné turi bati pritvirtinta prie viryklés galo ir sie-
nos taip, kaip parodyta paveikslélyje. Grandiné turi
bdti jtempta ir lygiagreti grindims.

pakuotés, arba, atidarius orkaite, ant
kairiosios sienelés

Itampa ir daznis

Ziarékite duomeny plokste

»ENERGY LABEL"
ir ,,ECODESIGN“

ES direktyva Nr. 65/2014, integruojanti
direktyva Nr. 2010/30/ES.

ES direktyva Nr. 66/2014, integruojanti
direktyva 2009/125/ES.

Reglamentas EN 60350-1,

Reglamentas EN 50564

Reglamentas EN 30-2-1

Natdralios konvekcijos ir Sildymo
rezimo energijos sgnaudos:
konvekcija -

Priverstinés konvekcijos klasés
deklaruotosios energijos sgnaudos —
Sildymo rezimas:

kepimas @

¢
B

Prietaisas atitinka Sias Europos
Ekonominés Bendrijos direktyvas:
2006 m. gruodzio 12 d. direktyva
2006/95/EB (zemoji jtampa) su
vélesniais pakeitimais, 2004 m.
gruodzio 15 d. direktyva
2004/108/EB (elektromagnetinis
suderinamumas) su vélesniais
pakeitimais, 1993 m. liepos 22 d.
direktyva 93/68/EEB vélesniais
pakeitimais. 2002/96/EB
1275/2008 (budéjimo (iSsijungimo)
rezimas)
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Ajungimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas

Degiklif utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas, rodantis
jo liepsnos degimo stiprumf.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar {iebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite jf pried
laikrodtio rodykl¢, kad ji rodytf didtiausios ugnies padéta 8.
3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykl¢. Tai
gali biti matiausias nustatymas e, didtiausias nustatymas 6
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronina utidegimo arengina* (C),
paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite jf pried
laikrodtio rodykl¢, link matiausio
liepsnos nustatymo, kol degiklis
utsidegs. Atleidus rankenélé
degiklis gali utgesti. Taip
nutikus, pakartokite veiksmf
sekf, palaikydami rankenél¢
nuspaustr kiek ilgéliau.

Jei prietaisas turi apsaugos
nuo liepsnf arengina (X),
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie 3—7
sekundes, kad arenginys bltf aktyvuojamas.

! Jei liepsna netyCia utges, idjunkite degikla ir pried
pakartotina degimf palaukite bent 1 minut¢.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a idjungimo
padéta -.
Liepsnos reguliavimas lygiais

Degiklio liepsnos intensyvumag galima reguliuoti rankenéle,
nustatant vieng i$ 6 galios lygiy, nuo minimalaus iki maksi-
malaus, su 4 tarpinémis padétimis:

®line

Sukant rankenéle spragteléjimas rodo, kad perjungtas
kitas lygis. Tokia sistema uztikrina tikslesnj reguliavima,
leidzia atkartoti liepsnos intensyvumg ir nesunkiai nustatyti
pageidaujamg lygj skirtingam maisto ruoSimui.

kai parinkimo rankenélé yra ne idjungimo padétyje,
uisidega lemputé ,ajungta®“.

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo

Kad degikliai veikti veiksmingiausiai ir taupytr dujas,
rekomenduojama naudoti plokd€iadugnes keptuves su
dangdiais. Jos turétr biti pritaikytos degiklio dydfiui:
norédami identifikuoti degiklio tipf, {iirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos”.
Orkaités naudojimas

! Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos

aukdciausia temperatira pakaitinkite tudcif orkait¢ su
utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢ ir atidarydami

Degiklis Virtuve.s skersmuo (cm)
Greitasis (didelis) 24 - 26
(R/(TC) / (UR)
Pusiau greitas i
(vidutinis) (S) 16-20
Papildomas (mazas)
10-14
(A)

dureles asitikinkite, kad patalpa yra gerai védinama.
Prietaisas gali skleisti diek tiek nemalonf kvapf, kura sukelia
nudegancios apsauginés medtiagos, naudojamos prietaiso
gamybos metu.

! Pried pradédami naudoti, nuimkite visas plastikines juosteles
nuo gaminio donfr.

! Niekada nedékite daiktr tiesiai ant orkaités dugno, nes kyla
grésmé sugadinti emalio sluoksna.

! Jei prietaisas turi elektronina programavimf*, pried
naudodami elektrin¢ orkait¢ vienu metu nuspauskite mygtukus

- 225 it
T ir T3T (ekrane pasirodys simbolis LJ), tada pasirinkite
norimf maisto ruodimo funkcijf.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenél¢.

2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf ar norimf
temperat(rf pasukdami TERMOSTATO rankenél¢.

Maisto gaminimo retimi sfradas ir sililoma temperatiira pateikiami
atitinkamoje lenteléje (fr. Orkaités naudojimo patarim/ lentelc).

Gamindami maistf visuomet galite:

» Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢.

» Pakeisti temperatirf pasukdami TERMOSTATO rankenélé.

» Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO rankenél¢ a
nulin¢ padéta.

I Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelif.
Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai temperatlra orkaités
viduje pasiekia parinktf reikdmé. Tuo metu lemputé vis idsijungia ir
asijungia, parodydama, kad termostatas veikia ir palaiko pastovif
temperatrt.

Orkaités lemputé

Ji djungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ & bet kurif
kitf padéta, idskyrus nulin¢. Ji degs tol, kol veiks orkaité.

Rankenéle parenkant a lemputé gjungiama, taciau
neaktyvinamas né vienas kaitinimo elementas.
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Maisto gaminimo re_imai
— ORKAITES KONVEKCIJOS rezimas

Temperatara: tarp 50 °C ir MAX.

Bus jjungtas ir virSutinis, ir apatinis kaitinimo elementai.
Taikant jprastg maisto gaminimo rezimg geriausia na-
udoti tik vienas kepimo groteles. Jei naudosite daugiau

nei vienas groteles, karstis nepasiskirstys tolygiai.

& KEPIMO rezimas.

Temperatira: tarp 50 °C ir MAX.

Jsijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius, tad
karstis visoje orkaitéje pasiskirstys tolygiai ir vienodai.
Sis rezimas puikiai tinka gaminti maistui, kuris jautrus
temperatdrai (pvz., pyragams, kuriems reikia iskilti), ir
kepiniams, kuriems reikia 3 lentyny vienu metu.

PICOS rezimas

Temperatira: tarp 50 °C ir MAX.
Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypa¢ apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

(ﬁi’ VAIRAUS KEPIMO rezimas
Temperatara: tarp 50 °C ir MAX.
Jsijungia visi kaitinimo elementai (virSutinis, apatinis ir
apvalusis), pradeda veikti ventiliatorius. Kadangi karstis
visoje orkaitéje blna vienodas, maistas i8kepa ir paru-
duoja tolygiai. Vienu metu galima naudoti daugiausia
dvejas groteles.
\aAd AAAA .
MM E KEPSNIN S rezimas
Temperatara: MAX.
Jsijungia viduriné virSutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé auksta kepsninés temperattra rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirSiaus
temperatdros (verSienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Siame kepimo reZime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistg
dékite groteliy viduryje — jei padésite Sonuose, jis
tinkamai neisSkeps.
MASRAAS

X/ XK SKRUDINIMO rezimas

Temperatara: tarp 50 °C ir 200 °C.

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptés Siluminés spinduliuotés, kurig skleidZia ka-
itinimo elementai, efektyvuma, nes oras priver¢iamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

pridegimo ir leidzia karsCiui prasiskverbti tiesiai ] maista.

! KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES ir SKRUDINIMO
rezimai turi bati naudojami uzdarius orkaités dureles.

IO

GREITAS kepimo rezimui

Kaitinimo elementai ir ventiliatorius nagi, uztikrinant
$ilumos paskirstyma nuosekliai ir vienodai visoje
spintoje.

Pakaitinimo néra biitina $io kepimo rezimui. Sis re-
zimas ypac tinka kepimui i§ anksto supakuoti maisto
greitai (susaldytas arba apvirti). Geriausi rezultatai
pasiekiami naudojant vieng kepimo Rack tik

|—I Konditerijos rezimas

Pozicija termostato A: Nuo 60 ° C iki maks.

Apatinis kaitinimo elementas ateina.

Sis rezimas tinka kepti ir virti subtilus maisto
produkty - ypac pyragai, kad reikia pakilti, nes siluma
ateina i$ apacios padeda raugas procesa.

Atkreipkite démesj, kad tai uzima nemazai laiko
aukstesnéje temperatiiroje turi buti pasiektas, todél
mes rekomenduojame naudoti ,,Konvekcija Mode”
tokiais atvejais.

ATSILDYMO rezimas

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro
kambario temperatiiros org cirkuliuoti aplink maista.
Sis rezimas rekomenduojamas atsildant visy risiy
maistg, bet ypac tinka §velniam maistui, kuriam
nereikia kar$cio, pvz.: ledy tortams, grietinélés ar
kremo desertams, vaisiniams pyragams. Naudojant
ventiliatoriy at$ildymo laikas sutrumpéja mazdaug
perpus. Atsildant mésa, zuvj ir duong galima pa-
greitinti §j rezima, jjungus ,,daugialypio gaminimo*
rezima ir nustacius 80-100 °C temperatura.

| £ APATINES VENTILIACIJOS rezimas

Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir venti-
liatorius, todél karstis paskirstomas visoje orkaités
ertméje. Sis derinys naudingas létai gaminant darzo-
ves ar Zuvij.

23



leSmas . L
JSPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,

kad iStraukti padéklai

neiskristy i$ orkaités(1).

Norédami padéklg visiSkai

iStraukti i$ orkaités, laikydami

‘ ji priekyje kilstelékite

\\ S ir patraukite, kaip parodyta
paveikslélyje (2).

]

i

1/l 1\

Norédami jjungti ieSma:

1. Riebaly surinkimo indg padékite 1 padétyje.

2. leSmo atramg padeékite 4 padétyje ir jkiSkite ieSmg |
skyle, esancig orkaités gale (zr. pav.).

3. Aktyvinkite ieSma parinkdami %»' PARINKIMO

rankenéle.

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

I Kai maistg gaminate naudodami ventiliatoriy, groteliy
nedékite j 1 ar 5 padétj. Per didelis tiesioginis karstis
gali sudeginti temperatdrai jautry maista.

KELIY PATIEKALY KEPIMAS

* Naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karscio, dékite 2 padétyje.

» Apacioje padeékite riebaly surinkimo indg, o aukSciau
— groteles.

KEPSNINE

+ Naudodami KEPSNINES ir DVIGUBOS KEPSNINES
rezimus groteles dékite 5 padétyje, o riebaly
indg — 1, kad surinktuméte kepant iSsiskirian€ius
skyscCius. Naudodami SKRUDINIMO rezimg groteles
padékite 2 arba 3 padétyje, o riebaly indg — 1, kad
surinktumeéte kepant iSsiskiriancius skyscius.

* Rekomenduojame nustatyti didZiausig kaitinimo lygj.
VirSutinj kaitinimo elementg reguliuoja termostatas,
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAITES REZIMAS

» Naudokite lengva aliumininz picos skardg. Padékite
ja ant groteliy.
Jei norite traskios plutos, nenaudokite riebaly
surinkimo indo, nes jis neleidzia susiformuoti plutai
pailgindamas kepimo laika.

» Jei pica turi daug priedy, rekomenduojame jpuséjus
kepimo procesg ant jos virSaus uzdéti mocarelos.
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Elektroninis laikmatis

Funkcija rodo laika ir veikia kaip atgalinis laikmatis,
skai€iuojantis iki nulio.

! Visos funkcijos bus atliktos per mazdaug 7 sekundes
po nustatymo.

Laikrodzio nustatymas

Prijungus prietaisf prie maitinimo daltinio arba po maiti-
nimo pertriikio, laikrodtio ekranas mirksés ir rodys: 0:00

» Spauskite mygtukf @ , tada mygtukus ,-“ ir ,+“. Taip
nustatysite tikslf laikf. Kad reikdmés didétf greiCiau,
nuspaustt mygtukf palaikykite.

Reikiamus pakeitimus galima padaryti kartojant

apra8ytg procesa.
Laikmacio funkcija

Dif funkcijf galima &jungti nuspaudtiant Q mygtukf, tada
ekrane pasirodys simbolis L. Kiekvienf kartf nuspaudus
mygtukf ,+, laikas bus padidinamas 10 sekundtiF, kol
pasieks 99 minutes 50 sekundtif. Nuo dio tadko kiekvie-
nas paspaudimas laikf didins viena minute iki matdaug
10 valandf.

Spaudziant ,-“ mygtukg laikas bus mazinamas.

Kai laikas bus nustatytas, laikmatis pradés atgalina
skaiciavimf. Kai laikmatis pasieks nula, suskambés si-
gnalas (ja galima idjungti nuspaudus bet kura mygtuka).

Laikf galima patiliréti nuspaudus @ mygtuk, 0 sim-
bolis rodo, kad laikmacio funkcija ajungta. Po matdaug
7 sekundtif ekranas vél automatidkai persijungs &
laikmadio retimf.

Jau nustatyto laiko atSaukimas.

Spauskite mygtuka tol, kol ekrane pasirodys 0:00.

Signalo garso reguliavimas.

Parinke ir patvirtine laikrodZio nuostatas, ,-
sureguliuokite signalo garsa.

mygtuku

Maisto gaminimo planavimas pagal
elektronine programa

Laikrodzio nustatymas

Prijungus prietaisg prie maitinimo Saltinio arba po maiti-
nimo pertriikio ekranas automatidkai persijungs a 0:00
ir pradés mirkséti. Norédami nustatyti laikf:

1. Vienu metu nuspauskite mygtukg GAMINIMO LAI-

KAS T™ ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS T2

2. Per 4 sekundes nuo mygtukf nuspaudimo nustatykite
tikslF laikg spausdami mygtukus ,+“ ir ,-“. ,+“ mygtukas
valandas didina, o ,-“ mygtukas mazina.

Nustacius laikf programa automatidkai persijungia a
rankina retimf.

Laikmacio nustatymas

Laikmatis leidtia nustatyti atgalina skaiciavimf, o jam
pasibaigus pasigirsta garsinis signalas.

Norédami nustatyti laikmata:

1. Nuspauskite mygtukg LAIKMATIS E} Ekrane pasi-

rodys:
A &
0-30.
2. Mygtukais ,+“ ir ,=“ nustatykite laika.
3. Atleidus mygtukus, laikas pradedamas skaiciuoti ir jo
reikdmé parodoma ekrane.

g:00
4. Laikui pasibaigus, pasigirsta signalas, ja galima
idjungti nuspaudus bet kura mygtukf (idskyrus ,+“ir - “
mygtukus). Simbolis idsijungs.
! Laikmatis orkaités nei ajungia, nei idjungia.

Signalo garso reguliavimas
Parinke ir patvirtine laikrodZio nuostatas, ,-“ mygtuku
sureguliuokite signalo garsa.

Maisto gaminimo su laiko delsa nustatymas

Pirmiausia nusprcskite, koka maisto gaminimo retimf
nustatysite, tada PARINKIMO ir TERMOSTATO ran-
kenélémis nustatykite norimf temperat(rf.

Siame taske galite nustatyti gaminimo laika:

1. Nuspauskite mygtuka GAMINIMO LAIKAS T

2. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nu-
statykite norimf laikf spausdami ,+“ ir ,-“ mygtukus. Jei,
pavyzdtiui, norite nustatyti 30 minu¢if gaminimo laikf,
ekrane bus rodoma:

*0-30
3. 4 sekundés nuo mygtukr atleidimo ekrane pasirodys

dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir simbolis ") bei raidé A
(AUTO).

Po to reikia nustatyti norimg gaminimo pabaigos laika:
4. Nuspausklte mygtuka GAMINIMO PABAIGOS LAI-

KAS 'i:i'
5. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nustatyki-

te gaminimo pabaigos laikf spausdami mygtukus ,+*
ir ,=“. Jei, pavyzdtiui, norite, kad virimas baigtfsi 13.00,

ekrane turi biti rodoma:
A
13-00
6. 4 sekundés nuo mygtukf atleidimo ekrane pasirodys
dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir raidé A (AUTO).
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“10-00
Siame tadke orkaité utprogramuota automatidkai asi-
jungti 12.30 ir idsijungti po 30 minucif, 13.00.

Maisto gaminimo be delsos nustatymas
Laikykités anksciau apradytos gaminimo laiko nu-
statymo proced(iros (1-3 punktai).

! Kai pasirodys A raidé, tai reikd, kad gaminimo laikas ir
gaminimo pabaigos laikas buvo nustatyti AUTO retime.
Norédami atkurti orkaités rankina retimf, po kiekvieno
AUTO gaminimo retimo vienu metu nuspausklte GA-

MINIMO LAIKO T - GAMINIMO LAIKO PABAIGOS
'i:F mygtukus.

! Simbolis Lﬂl liks degti, kaip ir orkaités, per visf gamini-
mo programos trukmé.

Nustatytf gaminimo laiko trukmé galima patitiréti bet
kuriuo metu nuspaudus mygtuki GAMINIMO LAIKAS

, 0 gaminimo pabaigos laikf galima tiGréti nuspau-

dus mygtuki GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS 'i:F

Kai gaminimo laikas baigsis, pasigirs garsinis signalas.
Norédami ja idjungti, nuspauskite bet kura mygtukf,
idskyrus ,+“ arba ,-.

Ankstesnif gaminimo programi atdaukimas
Vienu metu nuspauskite mygtuka GAMImO LAIKAS

™ ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS -F.

Anksciau nustatytf duomenr taisymas arba atdaukimas
Avestus duomenis galima bet kada pakeisti nuspaudus
atitinkamf mygtukf (LAIKMATIS, GAMINIMO LAIKAS
arba GAMINIMO LAIKO PABAIGA) ir ,+* arba -
mygtukf.

Kai atS8aukiami gaminimo laiko duomenys, automatiskai
atSaukiami ir gaminimo pabaigos laiko duomenys, ir
atvirksciai.

Jei orkaité buvo utprogramuota, ji neleis priimti
gaminimo pabaigos laiko, kuris yra ankstesnis ut
utprogramuoti gaminimo pradtios laikf.

ISPEJIMAS! Pakaitintas stiklinis
dangtis gali trukti. Pried utdarydami
dangti idjunkite visas elektrines
kaitlentes ir degiklius. *Taikoma
modeliams su stikliniu gaubtu.
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Orkaités naudojimo patarimf lentelé

Maisto Maistas Svoris Groteliy | Pakaitinimo | Rekomenduoja Kepimo
gaminimo (kg) padétis laikas ma procedira laikas
rezimai (min.) (minutémis)
Antis 1 3 15 200 65-75
Konvekciné VerSiena arba jautiena 1 3 15 200 70-75
orkaité Kiauliena 1 3 15 200 70-80
Sausainiai (ploni kepiniai) - 3 15 180 15-20
Vaisinis pyragas 1 3 15 180 30-35
Vaisinis pyragas 0,5 3 15 180 20-30
Vaisiy tortai 1 2 arba3 15 180 40-45
Porétas pyragas su jogurtu 0,7 3 15 180 40-50
Biskvitinis pyragas 0,5 3 15 160 25-30
Kepimo |daryti blynai (ant 2 groteliy) 1,2 2ir4 15 200 30-35
rezimas Nedideli blynai (ant 2 groteliy) 0,6 2ir4 15 190 20-25
Sdrio paplotéliai (ant 2 groteliy) 0,4 2ir4 15 210 15-20
Pyragaiciai su kremu (ant 3 groteliy) 0,7 1ir3ir5 15 180 20-25
Sausainiai (ant 3 groteliy) 0,7 1ir3ir5 15 180 20-25
Morengai (ant 3 groteliy) 0,5 1ir3ir5 15 90 180
Picos Pica 0,5 3 15 220 15-20
rezimas Versiena arba jautiena 1 2 10 220 25-30
Vis¢iukas 1 2arba3 10 180 60-70
Pica (ant 2 groteliy) 1 2ir4 15 230 15-20
Lazanija 1 3 10 180 30-35
Eriena 1 2 10 180 40-45
Vis€iukas su bulvémis 1+1 2ir4 15 200 60-70
Keliy Skumbré 1 2 10 180 30-35
patiekaly Porétas pyragas su jogurtu 1 2 10 170 40-50
kepimas Pyragai€iai su kremu (ant 2 groteliy) 0,5 2ir4 10 190 20-25
Sausainiai (ant 2 groteliy) 0,5 2ir4 10 180 10-15
Biskvitinis pyragas (ant 1 groteliy) 0,5 2 10 170 15-20
Biskvitinis pyragas (ant 2 groteliy) 1 2ir4 10 170 20-25
Kvapnieji pyragai 1,5 3 15 200 25-30
Jary liezuviai ir sepijos 0,7 4 100 % 10-12
Astuonkojy ir kreve€iy kebabai 0,6 4 100 % 8-10
Sepijos 0,6 4 100 % 10-15
Menkiy filé 0,8 4 100 % 10-15
L Gruzdintos darzovés 0,4 3arba4 100 % 15-20
Kepsniné Versienos kepsnys 08 4 100 % 15-20
Desrelés 0,6 4 100 % 15-20
Mésainiai 0,6 4 100 % 10-12
Skumbré 1 4 100 % 15-20
Skrudinti sumustiniai Nr.4ir6 4 100 % 3-5
Versienos kepsnys 1 4 5 MAX 15-20
Kotletai 1 4 5 MAX 15-20
Mésainiai 1 4 5 MAX 7-10
Dviguba Skumbré 1 4 5 MAX 15-20
kepsniné Skrebudiai Nr. 4 4 5 MAX 2-3
Su ieSmu
Versiena 1,0 5 MAX 70-80
Vis¢iukas 2,0 5 MAX 70-80
Keptas vis¢iukas 1,5 2 10 200 55-60
Sepijos 1,5 2 10 200 30-35
Su ieSmu
. Versiena 1,5 5 200 70-80
Grotelés Viséiukas 1,5 5 200 70-80
Eriena 1,5 5 200 70-80
Su keliais ieSmais (tam tikri modeliai)
Mésos kebabai 1,0 5 MAX 4045
DarzZoviy kebabai 0,8 5 MAX 25-30
APATINES Karsis 15 2 10 200 30-35
VE!flTILIACIJOS Menkés filé 05 3 18 170-180 25-35
rezimas Jaros eserys folijoje 0.5 3 16 160-170 15-20
Maisytos darzovés 0.5 3 24 200-210 35-45
(trozkinys) 0.8-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
Keptos darzoves 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55 - 60
APATINES tobulinti virtuvés
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Atsargumo priemonés
Ir patarimal

! Prietaisas sukurtas ir pagamintas laikantis tarptautinif
saugumo standartf.

Die aspégjimai pateikiami saugumo sumetimais, juos
reikia atidtiai perskaityti.

Bendroji sauga

Prietaisas naudotinas namuose, jis neskirtas
pramoninei ar komercinei panaudai.

Prietaiso negalima arengti lauke, net ir dengtose
vietose. Labai pavojinga prietaisf palikti lyjant lietuje ir
siauciant audrai.

Nelieskite prietaiso, jei esate basi arba jlsr rankos ir
kojos drégnos ar dlapios.

Prietaisas turi biti naudojamas tik maistui gaminti
pagal Cia pateikiamas instrukcijas, juo gali naudotis
tik suaugusieji.

Instrukcijif knygelé pateikiama su 1 klasés (izoliuotas)
arba 2 klasés 1 poklasio (ddedamas tarp 2 spintelir)
prietaisu.

Prie orkaités neprileiskite vaikf.

Asitikinkite, kad elektros prietaiso maitinimo laidai
negalés susiliesti su kardtomis orkaités dalimis.
Angos, per kurias paskirstoma diluma ir ventiliacija,
niekada neturi b{ti uidengtos.

Dédami kepimo indus a orkait¢ ar idimdami id jos
visuomet mivékite pirdtines.

Nenaudokite degif skyscCir (alkoholio, benzino ir kt.)
dalia prietais¥, kol jie naudojami.

Nedékite degif medtiagr a apatina stalcif arba orkaitc.
Jei prietaisas netycia asijungtf, jos gali uisidegti.
Visada asitikinkite, kad nenaudojamo prietaiso
rankenélés yra ® padétyje.

Idjungdami prietaisf id maitinimo lizdo, visuomet traukite
ut kidtuko, ne uf laido.

Niekuomet nedirbkite valymo ar prietiliros darbf
neatjung¢ prietaiso nuo maitinimo daltinio.

Jokiu bldu patys netaisykite sugedusio prietaiso.
Ne specialistt atliekami remonto darbai gali sukelti
sutalojimi arba dar didesnir prietaiso gedimf.
Kreipkités pagalbos.

Ant atvirf orkaités durelif nedékite sunkii daiktf.
Prietaiso neturétf naudotis asmenys (askaitant
vaikus), turintys ribotus fizinius, jutiminius ar protinius
gebéjimus, nepatyr¢ arba nesusipatin¢ su gaminiu
asmenys. Tokius asmenis turétr prifitiréti ut ji saugf
atsakingas asmuo arba jie turétf gauti nurodymus,
kaip naudotis prietaisu.

ASPEJIMAS! Pakaitintas stikli-
nis dangtis gali trikti. Pried
utdarydami dangta idjunkite
visas elektrines kaitlentes ir
degiklius.

Idmetimas

Idmesdami pakavimo medtiagas laikykités vietinif
astatymf dél pakuocif perdirbimo.

Europos direktyvoje 2002/96/EB dél elektriniF ir
elektroninif atlieki nustatoma, kad buitiniai prietaisai
turi bati idmetami taikant aprastf kietfjf buitinif

atliekr ciklf. Panaudoti prietaisai turi b{iti surenkami
atskirai, kad bitf galima optimizuoti medtiag¥, esancif
madinos viduje, pakartotinio naudojimo ir perdirbimo
idlaidas, saugant nuo talos atmosferai ir visuomenés
sveikatai. Perbraukta diukdliadété ant visF produktf
primena savininkams jf pareigas dél atskiro atliekf
surinkimo. Dél idsamesnés informacijos apie tinkamf
buitinif prietaisf idmetimf savininkai turétf susisiekti
su vietine valdtia ar prietaisf pardavéjais.

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

Nustacius KEPSNINES ir KEPSNINES SU
VENTILIATORIUMI retimus, orkaités durelés visada
turi bati utdarytos. Taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng kartg atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki jdsy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Silumg, kurig
orkaité dar sugeneruos.

Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles
nebuty prarandama energija .

Jei pagal jusy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli
tarifai pagal laikg, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti
pinigus nukeliant veikimg j pigesnio tarifo laikotarpj.
Puodo ar keptuvés apacia turi uzdengti kaitviete. Jei
apaCia mazesné, bus Svaistoma brangi energija, ir
prie puody krasty prisvils maisto liku€iy, kuriuos bus
sunku nuvalyti.

Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése
su gerai uzdengtais dangc€iais, naudodami kuo
maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

Naudokite puodus ir keptuves plokscia apacia

Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai
ilgo laiko, verta jsigyti garpuodj, jame makstas iSvirs
dvigubai daugiau ir sutaupys trec¢dalj energijos.
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Prietitira

Prietaiso idjungimas

Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Prietaiso valymas

I Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais ar sléginiais
valikliais.

» Ner{dijancio plieno ar emaliu padengtos idorinés
dalys bei guminiai sandarikliai gali b{ti valomi
kempine, pamirkyta diltame vandenyje su neutraliu
muilu. Asisenéjusias démes valykite specialiais
valikliais. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Nevalykite braifomaisiais milteliais arba
ésdinamosiomis medtiagomis.

» Valomus kaitlencif tinklelius, degiklif galvutes, ugnies
skirstymo tiedus ir degiklius galima idimti, taip juos
nuvalyti bus daug lengviau. Praplaukite juos kardtu
vandeniu ir nebraitomuoju valikliu, padalinkite visus
degésius ir gerai iddtiovinkite.

» Reikia datnai valyti kaitlencif su elektriniu uidegimu
elektrinif apdvietimo arenginif gnybtf dalis, patikrinti,
ar neutsikidusios dujf idleidimo skylés.

» Orkaités vidr reikétf valyti po kiekvieno naudojimo,
kol ji visidkai neatvéso. Valykite kardtu vandeniu
ir valikliu, po to gerai nuskalaukite ir nusausinkite
dvelniu audeklu. Nevalykite braitomaisiais valikliais.

» Nuvalykite durelif stiklin¢ dala kempine ir
nebraitomuoju valikliu, tada nusausinkite dvelniu
audeklu. Nenaudokite diurkdcCif valomfjif medtiagr ar
adtrif metalinif grandiklif, nes kyla grésmé subraityti
pavirdif ir suskaldyti stikIf.

* Priedus galima plauti kaip kasdienius arankius ir
indaplovéje.

Gaubtas*
Stiklinis viryklés gaubtas
valomas diltu vandeniu.
Nevalykite braifomaisiais
valikliais.
Norint palengvinti valymf
* L) uf kaitlentés galo, gaubtf
% galima nuimti. Ja visidkai

atidarykite ir pakelkite
%% aukdtyn (fr. pav.).

! Neutdarykite gaubto, kai degikliai ajungti arba vis dar
kardti.

! Pried atidarydami gaubtf nuo jo nuvalykite skyscCius.
Orkaités sandariklir aptidra

Reguliariai tikrinkite sandariklius aplink orkaités dureles.
Jei sandarikliai sugadinti, susisiekite su artimiausiu
agaliotu aptarnavimo centru. Rekomenduojame orkaités
nenaudoti, kol sandarikliai nepakeisti.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(fr. pav.).

2. |dsukite lemput¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Siame gaminyje integruotas E klasés energijos naudojimo
efektyvumo 3viesos saltinis.

Dujf €iaupo prietitra

Laikui bégant Ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

! Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimf.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

+ Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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Orkaités dureliy nuémimas ir montavimas:

1.Atidarykite dureles.
2.1ki galo pasukite orkaités dureliy vyriy spaustukus at-
gal (zr. nuotrauka).

3.Uzdarykite dureles tiek, kad spaustukai jsiremty
(durelés liks atviros mazdaug 40° kampu) (zr. nuotrau-

-

4 Paspauskite du virsutinio profilio mygtukus ir iStrauki-
te profilj (zr. nuotrauka).

5.18imkite stiklg ir nuvalykite, kaip nurodyta skyriuje
LPriezidra“.

6.]dékite stiklg j vieta.

JSPEJIMAS! Nenaudokite orkaités nuéme vidinj dureliy
stiklg!

JSPEJIMAS! Montuodami tinkamai jstatykite vidinj

dureliy stikla, kad ant skydelio uzraSytas jspéjimas
nebuty apsuktas ir baty lengvai jskaitomas.

7.Uzdékite profilj, spragteléjimas nurodys, kad dalis
uzdeta teisingai.

8.1ki galo atidarykite dureles.

9.UZfiksuokite laikiklius (zr. nuotrauka).

10.Dabar galite iki galo uzdaryti dureles ir naudoti orka-
ite kaip jprastai.

Sis valymo rezimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Orkaités valymas garais:

8i valymo procedira supaprastina neSvarumy pasalinimg
nuo orkaités sieneliy, pripildydama orkaités ertme gary.
Tokiu badu paprasciau iSvalyti orkaités ertme.

Svarbu! Prie§ pradédami valymo garais procesa:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikus auk$&iau nurodytus veiksmus, rekomenduojame
atlikti tokig proceddra:

1 — )pilkite j gilig skardg 300 ml vandens, jdékite jg pirma-
me lygyje nuo apacios. Modeliuose, kuriuose néra gilios
kepimo skardos, naudokite standartinj kepimo orkaitéje
indg ir padékite jj ant groteliy pirmame lygyje nuo apacios.

2 — Pasirinkite funkcija Konditerijos rezimas |

ir nustaty- kite 100 °C temperatra.
3 — 15 minuciy jjunkite orkaite.
4 — ISjunkite orkaite.
5 — Orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti
vandeniu ir drégna Sluoste.
6 — Baige valyti pasalinkite ir ertmés vandens liku€ius.
Jei valymo garais procedurg atliekate po to, kai kepéte
itin rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite
valymo procesg jprastiniu budu, aprasytu ankstesniame
skyriuje.
! Visas valymo proceddras atlikite kai orkaité Salta!




lerikodana

I Pirms sékat lietot jauno ierici, 1dzu, rlpigi izlasiet do
lietodanas instrukciju. Taja ir svariga informécija par
drodu ierices ierikodanu un lietodanu.

I Lddzu, saglabgjiet do lietodanas instrukciju
turpmakam atsaucgm. Ja ierice tiek pardota, nodota
citam lietotdjam vai parvietota, Iidzu, pievienojiet iericei
ari do lietodanas instrukciju.

I lerici drikst ierfkot tikai kvalificgts specialists un
saskafna ar pievienoto instrukciju.

I lerici drikst var regulct vai tds apkopes darbus var
veikt tikai tad, kad ta ir atvienota no elektropadeves.

Telpas ventilacija

Do ierici drikst ierikot tikai pastavigi vgdinatas telpas,
kas atbilst padreiz spcka esodajai valsts likumdodanai.
Telpa, kura ierice tiek ierikota, ir pienacigi javgdina, lai
nodrodinatu parastajam gazes dedzinddanas procesam
pietiekamu gaisa padevi (gaisa pliisma nedrikst bt
mazaka par 2 m?¥h uz vienu jaudas kW).

Gaisa pievadgm, ko aizsarga retéi, ir nepieciedami
caurudvadi ar vismaz 100 cm? iekdcjo digrsgriezumu,
un tdm jablt izvietotam ta, lai neraditu pat dadcjus
traucgjumus (skatit attclu A).

Ja plits virsma nav aprikota ar drodibas ierici pret
liesmu izdzidanu, dis pievades ir japalielina par

100% — to minimalajam lielumam ir jabt 200 cm?.

Ja gaisa plisma tiek nodrodinata netiedi, no blakus
esodajam telpam (skatit attclu B) un ¢ké nav
koplietojamu telpu, paaugstinatas ugunsbistamibas
telpu vai gudamistabu, ieplid¢m ir jabit piestiprinatam
pie ventilacijas dahtas, kas iepriekd aprakstitaja veida ir
vgstas uz aru.

Telpa, kurai

Blakus esoda telpa nepieciedama

A B ventilgdana

[
= AN

P 2P i
Az 7] D 7
A D

Ventilacijas atvere Atstatuma palielingjums
dedzinadanai nepieciedama  starp durvim un gridas

gaisa plismai segumu

I Pcc tam, kad ierice ir lietota ilgstodi, ieteicams
atvert logu vai palielinat jebkadu izmantoto ventilatoru
darbibas atrumu.

Atbrivodanas no diimiem
Atbrivodanéas no dedzinddanas laika raditajiem

ddmiem ir janodrodina, izmantojot tvaika nosticgju, kas
pievienots drodam un efektivam tvaiku nosiikdanas
dimvadam, vai izmantojot elektrisko ventilatoru, kura
darbiba automaétiski sékas katru reizi, kad iesl¢dzat
ierici (skatit attclu).

=7
y \{
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Tvaiki tiek izvaditi tiedi ~ Tvaiki tiek izvaditi pa
ara dimvadu vai sazarotu
dimvadu sistgmu (rezervgta
¢diena gatavodanas iericgm)
| Sadiidrinatas deggazes ir smagakas par gaisu, un tas
nosctas uz gridas, tapgc visam telpam, kur novietoti
LPG cilindri, ir nepieciedamas izejas uz aru, lai visas
gazu nopllides varctu atri izvadit.
Dba iemesla d¢d gan dadgji, gan pilnigi piepilditos LPG
cilindrus nedrikst ierikot vai novietot glabadanai telpas
vai noliktavas, kas atrodas zem pirma stava limena
(pagrabos un tamlidzigas vietas). Telpa ir janovieto tikai
izmantotais cilindrs; tas ari nedrikst atrasties siltuma
avotu tuvuma (pie krasnim, diimvadiem, plitim), kas
cilindra temperatiru vargtu paaugstinat virs 50°C.

Novietodana un limenodana

I lerici drikst ierfkot blakus virtuves skapjiem, kuru
augstums neparsniedz plits virsmas augstumu.

! Sienai, pret kuru ir vgrsta ierices aizmugurgja dada,
ir jabat izgatavotai no ugunsdroda un siltumizturiga
materiala (90°C temp.).

lerices pareiza ierikodana.

* Novietojiet to virtuvg, gdamistaba vai dzivojama
istaba (bet ne vannas istaba).

+ Ja plits virsma ir augstaka par virtuves skapi, starp
pliti un virtuves skapi janodrodina vismaz 200 mm
atstatums.

+ Ja plits ir ierikota zem sienas skapja, starp sienas
skapi un plits virsmu ir jabdt vismaz 420 mm
atstatumam.

« Ja plits ir ierikota zem sienas skapja, starp sienas
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skapi un plits virsmu ir

HOOD | jablt vismaz 420 mm
— — atstatumam.
. +Mé 1f|  Jasienas skapji ir no
= S| 52 viegli uzliesmojoda
& | Ee ia
3 M materiala, atstatums
= 2 £:|  japalielina lidz 700 mm

000000 O

(skatit attclu);

= - +  Aiz plits nedrikst
ierikot fallizijas —
tallzijam jablt vismaz
200 mm attaluma no
plits saniem.

» Tvaika noslicgjs ir jaieriko saskana ar attiecigajam
izstradajumam pievienoto lietodanas instrukciju.

Limenodana

Ja ierici ir nepieciedams [imeriot,
katré plits pamatnes stiri

tam ipadi paredzgtas vietas
pieskriivgjiet regulgjamas kajas
(skatit attclu).

Kajas* var ieskriivgt attiecigajas
atvergs zem plits pamatnes.

wnu_)

‘ /u

Lai ierice neparkarstu, to nedrikst
uzstadtt aiz dekorativajam durtinam.

Elektribas piesli¢cgdana

lerikojiet standarta spraudni atbilstodi slodzei, kas
noradita ierices tehnisko datu plaksnitc (skatit tehnisko
datu tabulu).

lerice ir japieslcdz tiedi elektrotiklam, starp ierici un
elektrotiklu ierikojot vienpola sl¢dzi, kura miniméalais
attalums staro kontaktiem ir 3 mm. Slgdzim jabdit
piemc¢rotam noréditajam stravas stiprumam un jaatbilst
NFC 15-100 noteikumiem (slgdzis nedrikst atvienot
zemgjuma vadu). Elektribas vads janovieto ta, lai

tas nesaskartos ar detadam, kuru temperatira var
paaugstinaties virs 50°C.

Pirms ierices piesl¢cgdanas elektropadevei parbaudiet, vai:

* jerice iriezemcta un spraudnis atbilst normativo aktu
prasibam;

» rozete atbilst ierices maksimalajai jaudai, kas ir
noradita uz tehnisko datu plaksnites;

 elektrotikla spriegums ir tehnisko datu plaksnit¢
noraditaja diapazong;

* rozete ir savietojama ar ierices spraudni. Ja rozete

nav savietojama ar spraudni, lidziet pilnvarotam
elektriiim to nomainit. Nedrikst izmantot pagarinataju
vai vairakas rozetes.

! Pgc ierices ierikodanas elektribas vadam un
kontaktligzdai ir jab(t brivi pieejamiem.

! Elektribas vadu nedrikst saliekt vai saspiest.

! Elektribas vads regulari japarbauda, un to nomainit
drikst tikai pilnvarots elektriiis.

I Ratotajs nav atbildigs par zaud¢jumiem, kas
radudies do drodibas noteikumu neievgrodanas
dcd.

Gazes pievienodana

Savienojumu ar gazes tiklu vai gazes cilindru var izveidot,
izmantojot elastigu gumijas vai tgrauda caurudvadu,

nemot vgra speka esodo valsts likumdodanu un pge tam,
kad parbaudits, ka ierice ir piemgrota attiecigi padotajam
gazes veidam (skatiet vertgjuma uzlimi uz parsega: pretcja
gadijuma skatiet zemak). Ja izmantojat sadiidrinato
gazi no cilindra, ierikojiet spiediena regulatoru, kas
atbilst spcka esodajam valsts likuma prasibam. Lai
savienodana bltu vienkardaka, gazes padevi var
pagriezt saniski*: apmainiet vietdm caurudvada turctaju
un uzgali un nomainiet paplaksni, kas iekdauta ierices
komplektacija.

I Parbaudiet, vai gazes padeves spiediens atbilst
vertibam, kas noréditas degda un sprauslas
specifikaciju tabula (skatit talak). Tadgjadi tiek
garantgta droda un ilgstoda ierices darbiba, vienlaicigi
uzturot efektivu eneréijas patgrifiu.

Gazes pievienodana, izmantojot elastigu gumijas
caurudvadu

Parliecinieties, ka caurudvads atbilst spgka esodajai
valsts likumdodanai. Caurudvada iekdgjam diametram
ir jab(t: diidrajai gazes padevei — 8 mm; meténa gazes
padevei — 13 mm.

Kad savienojums ir izveidots, parbaudiet, vai

caurudvads:

* nesaskaras ar detadam, kuru temperatira
paaugstinas virs 50°C;

* nav pakdauts spc¢cigai vilkkdanai vai stiepdanai un
netiek saliekts vai savits;

e nesaskaras ar asmeniem, asiem stlriem vai
kustigdm dadam un netiek saspiests;

* ir ¢rti parbaudams visa ta garuma, lai vargtu
parliecinaties par ta stavokli;

* irisaks par 1500 mm;
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» abos galos, kur tas ir piestiprinats ar skavam, stingri
ieflem savu vietu, un skavas atbilst padreiz¢jam
prasibam.

I Ja viena vai vairdkas no dim prasibam netiek pilditas,

vai ja plits ir jaieriko atbilstodi apstakdiem, kas uzskaititi

2. klases 1. apakdklases iericgm (ierikotdm starp diviem

virtuves skapjiem), ir jaizmanto elastigais t¢crauda

caurudvads (skatit talak).

Elastigé bezduvju neriis¢joda t¢crauda caurudvada

savienodana ar vitnoto stiprindjumu

Parliecinieties, ka caurudvads un paplaksnes atbilst
spgka esodajai valsts likumdodanai.

Lai saktu izmantot caurudvadu, noriemiet ierices
caurudvada turcgtaju (gazes padeves iepliide uz ierices
ir cilindrisks, vithots 1/2 gazes aptvertais stiprinajums).
I Veiciet savienodanu ta, lai caurudvada garums
neparsniegtu 2 metrus, un nodrodinot, ka caurudvads
netiek saspiests un nesaskaras ar kustigajam dadam.

Savienojuma stingribas parbaude

Kad ierikodana ir pabeigta, ar ziepju diidumu
parbaudiet, vai caurudvada stiprinajumos nav noplifu.
Nedrikst izmantot liesmas.

Pielagodana datadiem géazes veidiem
lerici var pielagot gazes veidam, kas nav noklusgjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsega esodaja
vertgjuma marigjuma).

Plits virsmas pielagodana

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak
aprakstitaja veida.

1. Nornemiet plits virsmas retéus un izbidiet degdus no
to ligzdam.

2. Atskriivgjiet sprauslas,
izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrieffiu atslcgu (skatit

attclu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas
jaunajam gazes veidam (skatit
degdu un sprauslu specifikaciju

tabulu).
3. Nomainiet visas detadas, pretcja seciba veicot

iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

Plits virsmas degdu minimalais iestatijums ir jaregulg
talak aprakstitaja veida.

1. Pagrieziet krénu lidz minimalajai pozicijai.

2. Noniemiet grozédmo slg¢dzi un pielagojiet regulgdgngs

skriivi, kas atrodas kréna r¢dzg vai blakus tai, lidz
liesma ir maza, bet pastaviga.

I Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regulgdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.
3. Kamg¢r deglis ir iedegts, vairakas reizes strauji
mainiet grozadma slg¢d{a poziciju no mazakas lidz
lieldkajai pozicijai un otradi, t& parbaudot, vai liesmas
neizdziest

! PlIits virsmas degdiem nav nepieciedama primara

gaisa regul¢dana.

" P¢c ierices noregulgdanas, lai to vargtu izmantot

ar cita veida gazi, iepriekdgjo vgrtgjuma marigjumu

nomainiet pret jauno, kas atbilst jaunajam gazes
veidam (die marigjumi ir pieejami pilnvarotos tehniskas
palidzibas centros).

{Jda izmantotas gazes spiediens ir citads (vai mazliet
iirigs) neka ieteicamais spiediens, iepliides

caurudvadam ir japiestiprina piemgrots spiediena

regulators, kas atbilst spgké esodajiem noteikumiem
saistiba ar gazes caurudvadu noteikumiem.
”sdajigé gredzena degla sprauslu maina

1. Nonemiet pamatnes balstus un izceliet deglus no
to ligzdam. Deglim ir divas dalas (skatit attélu).

2. Noskravéjiet sprauslas ar 7 mm uzgrieznatslégu.
Uzstadiet mainas sprauslas, kas ir piemeérotas
jauna veida gazei (skatit 1. tabulu). Abam
sprauslam atveres diametrs ir vienads.

3. Uzstadiet atpakal visus komponentus demontazai
pretéja seciba.

a

¢ Deglu gaisa padeves reguléSana:

Nav nepiecieama.

e Deglu minimalas spraugas iestatiSana

1. Pagrieziet kranu mazas liesmas pozicija.

2. Nonemiet grozamo slédzi un grieziet reguléSanas
skravi, kas atrodas krana rédzé vai blakus tai, lT1dz
liesma ir maza, bet pastaviga.

3. Kad ir noreguléeta maza liesma, deglim degot,
vairakas reizes atri pagrieziet grozamo slédzi no
minimalas uz maksimalo poziciju. Liesma
nedrikst nodzist.

4. Dazam plitim ir uzstadita droSibas ierice
(termoelements). Ja degliem ir iestatita maza
liesma un plits nestrada, nedaudz palieliniet
liesmu, grieZot reguléSanas skravi.

5. Kad liesma ir noreguléta, nomainiet apvadu
blivéjumu, izmantojot hermetizéjoSu sméri vai

. lfdzigu vielu.

" Ja plttij ir pievienota saskidrinatas gazes padevei,

{egulééanas skraive ir japievelk péc iespéjas ciesak.

" Kad proceddra ir pabeigta, nomainiet veco tehnisko

datu uzlimi ar jaunu, uz kuras noradits jaunais gazes

eids. Uzlimes var iegadaties mdsu servisa centros.

" Ja izmantotas gazes spiediens ir citads (vai mazliet

aSIgirTgs) neka ieteicamais spiediens, lai nodroSinatu

atbilstibu spéka esoSajiem noteikumiem, ieplides
caurulvadam jauzstada piemérots spiediena
regulators.
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DroSibas kéde

I6TMH6AG/ U

I6TMHGAG.0/ U

SO I Lai nepielautu
nejausu
iekartas
apgasanu,
pieméram,
bérnam
ierapjoties

pa krasns
durvim, NO-
TEIKTI jaiertko

komplektacija
ieklauta

droSibas kéde! Plits ir aprikota ar droSibas kédi,

ko paredzéts ar skravi (skriive nav ieklauta plits
komplektacija) piestiprinat pie sienas aiz iekartas
tada pasa augstuma, kada kéde ir piestiprinata
iekartai. Skrdve un skrives stiprinajums jaizvélas
atbilstoSi aiz iekartas esosas sienas materialam.

Ja skriives galvinas diametrs ir mazaks par 9 mm,
ir jaizmanto paplaksne. Betona sienam jaizmanto
skrave, kuras diametrs ir vismaz 8 mm un garums ir

60 mm.

Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata plits
aizmuguréjai sieninai un aiz tas esoSajai sienai, ka
paradrits attéla, lai péc ierikoSanas ta bitu nospriego-
ta un atrastos paraléli gridas virsmai.

1 lentelé (LV) Skidra gase Dabas gase

Deglis Diametrs Siltuma jauda kW (p.c.s.*) Apvads Sprausla Plasma* Sprausla Plasma*
(mm) 1/100 1/100 glval. 1/100 Ival.

i} Nominala Reduc. (mm) (mm) il ** (mm)

ﬁjr;)("'e's) 100 3,30 0,7 41 90 240 | 236 135 314

(TT”(‘:’;"' Kronis 130 3,25 15 63 2x65 236 | 232 2x99 309

f‘ér)s (Liels) 100 3,00 0,7 41 87 218 | 214 128 286

Daléji atrs

(Vidais )(S) 75 1,90 0,4 30 69 138 136 104 181

Papildu

(Mazs) (A) 51 1,00 0,4 30 50 73 71 78 95

Tiekimo Minimals (mbar) 28-30 37 20

slégis Nominals (mbar) 20 25 17

Maksimals (mbar) 35 45 25
Pie 15°C un 1013 milibariem sausas gazes #+* Butans P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
* Propans P.C.S. = 50,37 MJ/Kg Dabasgaze  P.C.S.=37,78 MJ/m3

TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS

Izméri (ar platums 45,5 cm (43,5 cm - IBGMHBAG/U)
izvelkamajam augstums 32,4 cm

vadotnem) dzilums 41,3 cm

Tilpums (ar 611

izvelkamajam (ISTMHBAG/U) 16TMHBAG.0/ U
vadotném) 591 (IBGMHBAG/U)

Apakséja nodalfjuma
izmeri

platums 42 cm
augstums 23 cm
dzilums 44 cm

Degli

Degli var bt pielagoti lietoSanai ar jebkura
veida gazi, kas noradita tehnisko datu
plaksnité. Plaksnite atrodas aiz atloka vai —
péc cepeskrasns nodalljuma atvérSanas —
cepeskrasns iekSpusé, uz kreisas sienas.

Spriegums un
frekvence

Skatit tehnisko datu plaksniti

ENERGOUZLIME
un EKODIZAINS

ES Direktiva Nr. 65/2014, kas ietver

Direktivu 2010/30/ES. ES Regula Nr.

66/2014, kas ietver Direktivu 2009/125/EK.

EN 60350-1 standarts,

EN 50564 standarts.

EN 30-2-1 standarts.
Elektroenergijas patérin$ dabiskas
konvekcijas klasei — karséSanas rezims:
Konvekcija.

Deklarétais elektroenergijas patérins
intensivas konvekcijas klasei — karséSanas
reZzims: cep3ana

¢
A

St ierice atbilst turpmak minétajam Eiropas
Ekonomikas kopienas direktivam:
Zemsprieguma direktiva 2006/95/EK, kas
pienemta 2006. gada 12. decembrt, ar
turpmakajiem grozijumiem;
Elektromagnétiskas savietojamibas
direktiva 2004/108/EK, kas pienemta
2004. gada 15. decembrT, ar turpmakajiem
grozijumiem; Direktiva 93/68/EEK, kas
pienemta 1993. gada 22. jdlija, ar
turpmakajiem grozijumiem;

Direktiva 2002/96/EK;

Direktiva 1275/2008 par iekartu
elektroenergijas patérinu gatavibas un
izslegta rezima.
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leslcgdana un lietodana

Plits virsmas lietodana

Degd'u iedegdana

Katram DEGDA grozamajam slgdzim ir pilns aplis, uz
kura noradits attieciga degda liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degdiem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes diiltavas;

2. nospiediet DEGDA slgdzi un pagrieziet to pretgji
pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz maksimalo
liesmas iestatijumu 6;

3. regulgjiet liesmas intensitati nepieciedamaja liment,
pagrietot DEGDA slgdzi pretgji pulkstefiraditaja virzienam.
Varat pagriezt uz minimalo iestatijumu 6, maksimalo
iestatfjumu 8 vai jebkuru starp tiem esodo poziciju.

Ja ierice ir aprikota ar elektronisko iedegdanas ierici*
(C), nospiediet DEGDA slgcdzi un pagrieziet to pretgji
pulkstenraditaja virzienam,
minimala liesmas iestatijuma
virziena, lidz deglis iedegas.
Atlaitot grozadmo sl¢dzi, deglis
var izdzist. Tada gadijuma
atkartojiet do darbibu, turot
slgdzi nospiestu ilgaku laiku.
Ja ierice ir aprikota ar drodibas
ierici pret liesmu izdzidanu (X), nospiediet un aptuveni
3-7 sekundes turiet nospiestu DEGDA slgdzi, lai liesma
neizdzistu un ierice tiktu aktivizgta.

I Ja liesma nejaudi izdziest, izsl¢gdziet degli un pagaidiet
vismaz vienu min(ti, pirms mgéinat to iedegt atkal.

Lai degli izsl¢gtu, pagrieziet rotgjodo slgdzi, lidz tas ir
pozicija .

Degla liesmas intensitati var noregulét ar regulatoru 6 jau-
das limenos, no maksimala [1dz minimalajam ar 4 vidus
pozicijam:

®llne

klikSkis noradts pareju no viena limena uz otru, pagriezot
regulatoru. Sistéma garanté precizaku noregulésanas
iespéju, lauj atkartot tadu pasu liesmas intensitati un
viegli noteikt vélamo jaudas limeni dazadam gatavoSanas
darbibam.

Ja selektora grozamais sl¢dzis atrodas kada pozicija, kas
nav izslggdanas pozicija, deg “ieslggdanas” gaisma.
Praktiski degd'u lietodanas ieteikumi

Lai degdi darbotos visefektivak un ietaupitu patcrgtas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst degda
lielumam.

Lai noteiktu degda veidu, Iidzu, skatiet diagrammas, kas
iekdautas degdu un sprauslu specifikaciju sadada.

Cepedkrasns lietodana
! Pirmoreiz lietojot ierici, tukda, aizvgrta cepedkrasns

Deglis ¥ Virtuves diametrs (cm)
Atrs (liels)(R)/(TC) /(UR) 24 - 26
Daleji atrs (videjs) (S) 16 - 20
Papildu (mazs) (A) 10- 14

ir jauzsilda lidz maksimalajai temperatirai un jadauj tai
darboties daja retima vismaz pusstundu. Pirms cepedkrasns
izslggdanas un durtifiu atvgrdanas parbaudiet, vai telpa tiek
labi vgdinata. Sadegot ratodanas procesa izmantotajam
aizsargvielam, ierice var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

I Pirms ierices lietodanas no tas saniem noriemiet plastmasas
aizsargplgvi.

! Priekdmetus nedrikst novietot tiedi uz cepedkrasns
pamatnes, jo ta var tik bojata emaljas kartina.

I Ja ierice ir aprikota ar elektronisko programmgtaju®, tad, lai
lietotu elektrisko cepedkrasni, pirms nepieciedamas ¢diena
gatavodanas funkcijas atlasidanas vienkardi vienlaicigi

nospiediet pogas ﬂ un % (simbols ] tiek paradits
displeja).

1. Grietot SELEKTORA sl¢dzi, atlasiet vglamo ¢diena
gatavodanas retimu.

2. lzvglieties ¢diena gatavodana retima ieteicamo temperat(iru
vai iestatiet vglamo temperatiru, pagriefot TERMOSTATA
sl¢dzi.

Detalizgts ¢diena gatavodanas retimu un ieteicamo
temperatlru parskats ir pieejams attiecigaja tabula (skatit
tabulu Cdiena gatavodanas ieteikumi).

Cdiena gatavodanas laika vienmgr ir iespgjams:

* mainit gdiena gatavodanas refimu, pagrietot SELEKTORA
sl¢dzi;

* mainit temperat(ru, pagriefot TERMOSTATA sl¢dzi;

» partraukt ¢gdiena gatavodanu, pagrietot SELEKTORA sl¢dzi
pozicija “0”.

I Cepamie trauki vienmgr janovieto uz tiem paredzgtajam

pamatngm.

TERMOSTATA indikatora gaisma

Ja deg termostata indikatora gaisma, cepedkrasns sakarst.
Kad gaiss cepedkrasni sasniedz noteikto temperatiru,
termostata indikatora gaisma nodziest. Daja laika gaisma
parmaifius iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats
darbojas un uztur noteiktu temperatiiras limeni.

Cepedkrasns apgaismojums

Cepedkrasns apgaismojumu iesl¢dz, pagrietot SELEKTORA
slgdzi jebkuréa pozicija, izhemot “0”. Cepedkrasns
apgaismojums deg visu cepedkrasns lietodanas laiku.

Pagrietot slgdzi pozicija ‘3 cepedkrasns apgaismojums tiek
ieslcgts, neaktivizgjot nevienu sildelementu.
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SELEKTORA sledzi jebkura pozicija, iznemot ,0”. Cepe-
Skrasns apgaismojums deg visu cepeskrasns lietoSanas
laiku. Pagriezot sledzi pozicija [ |, cepeSkrasns apgaismo-
jums tiek ieslegts, neaktivizejot nevienu sildelementu.

Ediena gatavo$anas rezimi

— KONVEKCIJAS CEPESKRASNS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

leslegsies gan augsejie, gan apaksejie sildelementi. Stan-
darta ediena gatavoSanas rezima ieteicams izmantot tikai
vienu plauktu. Lietojot vairakas plauktus, siltums cepeskra-
sns telpa izplatisies nevienmerigi.

@ CEPSANAS rezims.

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

Aizmugurejais sildelements un ventilators nodroSina vien-
merigu un pakapenisku siltuma izplatiSanos visa cepeskra-
sni. Sis rezims ir lieliski piemerots uz temperaturas izma-
inam jutigi reagejosSu edienu gatavosanai (piemeram, kuku,
kuram cepSanas laika ir jauzbriest), ka ari konditorejas

izstradajumu vienlaicigai cepSanai uz trim plauktiem.

*@1 FAST gatavoSanas rezims

Par sildelementi un ventilators come on, garantéjot siltuma
sadali konsekventi un vienadi visa skapr.

UzsildiSana nav nepiecieSams, lai Saja édiena gatavosa-
nas rezimu. Sis reZims ir Ipasi piemérots varisanai fasétu
partiku atri (saldétas vai iepriek$ variti). Vislabakie rezultati
tiek sasniegti, izmantojot vienu gatavoSanas plaukts tikai.

i‘oﬁ VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

lesledzas visi sildelementi (augSejais, apaksejais un apala-
is), un ventilators sak darboties. Ta ka siltums ir vienmerigi
sadalits pa visu cepeskrasni, edieni tiek apcepti vienmerigi
no abam pusem. Vienlaicigi drikst izmantot ne vairak ka
divus plauktus.

PICAS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

Darbojas apalais un apaksejais sildelements, ka ari ventila-
tors. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita lidz augstai tempe-
raturai (to nodroSina galvenokart apaksejais sildelements).
Ja vienlaikus lietojat vairak neka vienu rezgi, cepSanas pro-

cesa vidu apmainiet vietam uz rezgiem novietotos edienus.

™" | "7 IDIVKARSA GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

NodroSina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodroSina par 50% efektivaku
ediena gatavoSanu un pilnigu ediena malu izcepSanos.
Lai nodroSinatu vienmerigi brunu ediena virspusi, lietojiet

S0 rezimu.
e

X / %
Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.
Darbojas aug$ejais sildelementsv, iesms, ja cepeSkrasns
ar to ir aprikota, un ventilators. Saja rezima ventilators,
radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivi-

tati. Tas novers$ ediena virspuses apdedzinasanu un lauj
siltumam ieklut ediena iekSpuse.

SACEPUMA rezims

| GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepeskrasns durvim jabut aizvertam.

? ATKAUSESANAS rezims

Cepeskrasns apaksa esosais ventilators virza istabas
temperatiras gaisu ap €dienu. Tas ir ieteicams visa veida
partikas atkausésanai, bet seviski viegliem partikas pro-
duktiem, kuriem nav nepiecieSams karstums, pieméram:
saldéjuma tortém, kréma un olu kréma desertiem, auglu
kdkam. Izmantojot ventilatoru, atkausésanas laiks ir
apméram pusi 1saks. Galas, zivs un maizes gadijuma
iesp€jams paatrinat So procesu, izmantojot ,multi-gatavo-
§anas” reZimu un iestatot temperatdru uz 80° - 100°C.

|2 |

Apaksejais sildisanas elements un ventilators ir ieslégts,
nodrosSinot karstuma izplatibu visa cepeskrasni. St
kombinacija ir noderiga vieglai darzenu un zivju gatavo-
Sanai.

EJA VENTILATORA reZzims

|| miklas rezims

Nostaja termostata KNO: Starp 60 ° C un maks.
Apaksegja sildelementu nak par.

Sis reZzims ir ideali piemérota cep$anai un varisanai
delikats partiku - 1pasi kikas, kas ir nepiecieSams, lai pie-
augt, jo siltums nak no apak$as palidz ieraugu procesu.
Ladzu, nemiet vera, ka tas aiznem daudz laika, lai
augstaka temperatidra sasniegta, tapéc més iesakam

izmantot ,Konvekcijas Mode” Sajos gadijumos
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lesms*
Lai lietotu iesmu, rikojieties
saskana ar turpmak mineta-
jam instrukcijam:
1. novietojiet cepeStauku

- 'pannu 1. pozicija;
2. uzstadiet iesma balstu 4.
pozicija un ievietojiet iesmu
cepeskrasns aizmugureja
panela atvere;
3. aktivizejiet iesmu, SE-
LEKTORA sledzi parsledzot
pozicija. %’

Praktiski ediena gatavo$anas ieteikumi

! Ja ediena gatavoSanas laika izmantojat ventilatoru,
neuzstadiet plauktus 1. vai 5. pozicija. Sajas pozicijas
parmerigs siltuma daudzums var sabojat uz temperaturu
jutigi reagejoSus edienus.

VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

. Novietojiet plauktus 2. un 4. pozicija. Edienu, ku-
ram nepiecieSams vairak siltuma, novietojiet 2. plaukta.
. Cepestauku pannu novietojiet apaksa, bet pa-

matni - augsa.

GRILS
. GRILA un DIVKARSA GRILA rezimos novietojiet
plauktu 5. pozicija, bet cepestauku pannu, kas paredzeta

tauku un ellas savak$anai, 1. pozicija.

Elektroniskais taimeris

Ar So funkciju tiek radits laiks, un ta darbojas ka
taimeris, kas veic laika atskaiti lidz nullei.

! Visas funkcijas sak darboties aptuveni septinas
sekundes pec to iestatiSanas.

Pulkstena atiestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi, vai

pec stravas padeves partraukuma pulkstena displejs

sak mirgot, radot laiku: 0.00

* Lai iestatitu precizu laiku, nospiediet pogu @ un
pec tam spiediet pogas "-" un "+". Lai atri skaititu uz
priek8u, nospiediet un turiet nospiestas Sis pogas.
Visas nepiecieSamas izmainas var veikt, atkartojot
iepriek$ aprakstito proceduru.

Taimera funkcija

Sai funkcijai var pieklut, nospiezot pogu L. Displeja
paradisies simbols £ . Katru reizi, kad nospiezat
pogu "+", ediena gatavosanas laiks tiek palielinats par

desmit sekundem, lidz tiek sasniegtas 99 minutes un
50 sekundes. Pec tam ar katru pogas nospie$anas
reizi laiks tiek palielinats par vienu minuti (lidz desmit
stundam).

Spiezot pogu "-", laiks tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, taimeris sak laika atskaiti. Kad
taimeris sasniedz nulli, atskan skanas signals (to var
apturet, nospiezot jebkuru pogu).

Laiku var paradit, nospiezot pogu @ Simbols £
norada, ka ir iestatita taimera funkcija. Aptuveni pec
septinam sekundem displeja automatiski atkal tiek
paradits taimeris.

Jau iestatita laika atcelSana
Spiediet pogu ,-” tik ilgi, lidz displeja ir redzams 0.00.
Skanas signala skaluma regulesSana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiSanas un
apstiprinasanas izmantojiet pogu ,-”, lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu.

Ediena gatavosSanas planosana ar
elektronisko programmetaju

Pulkstena iestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi vai
stravas padeve ir trauceta, displejs automatiski tiek
atiestatits uz 0.00 un sak mirgot. Laiku var iestatit
turpmak aprakstitaja veida.

1. Vienlaicigi nospiediet GATAVOSANAS LAIKﬁﬁgogu

™ un GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu T—F.

2. Cetru sekunzu laika pec pogu nospieSanas iestatiet
precizu laiku, spiezot pogas ,+” un ,-”. Ar pogu ,+”
stundu skaits tiek palielinats, bet ar pogu ,-” stundu
skaits tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, programmetajs automatiski
parsledzas uz manualo rezimu.

Taimera iestatiSana

Taimeris lauj iestatit laika atskaiti, un pec noteikta laika
beigam atskan skanas signals.

Lai iestatitu taimeri, rikojieties turpmak noraditaja veida.

1. Nospiediet TAIMERA pogu E} Displeja tiek paradits:
A &

0-30.
2. Lai iestatitu velamo laiku, spiediet ,+” un ,-” pogas.

3. Pec pogu atlaiSanas taimeris sak laika atskaiti, un
displeja tiek paradits pasreizejais laiks.

“nn
0:00
4. Pec iestatita laika beigam atskan skanas signals.

Skanas signalu var izslegt, nospieicﬂebkuru pogu

(iznemot pogas ,+” un ,-"). Simbols nodzisis.
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! Taimeris neiesledz un neizsledz cepeskrasni.

Skanas signala skaluma regulesana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiSanas un
apstiprinasanas izmantojiet pogu ,-", lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu

Ediena gatavoSanas sakuma laika iestatiSana ar aizkavi
Vispirms izlemiet, kuru ediena gatavoSanas

rezimu velaties izmantot, un iestatiet piemerotu
temperaturu, izmantojot cepeSkrasns SELEKTORA un
TERMOSTATA grozamos sledzus.

Saja laika turpmak noraditaja veida varat iestatit ediena
gatavoSanas laiku.

1. Nospiediet GATAVOSANAS LAIKA pogu T

2. Cetru sekunzu laika pec Sis pogas nospieSanas
iestatiet nepiecieSamo laika ilgumu, spiezot pogas ,+”
un ,-”. Piemeram, ja velaties iestatit 30 minutes, displeja
paradisies:

* 030

3. Cetras sekundes pec pogu atlaiSanas displeja no
jauna tiek paradlts pasreizejais laiks (piemeram, 10.00)
un simbols U ar A burtu (AUTO).

Ka nakamais ir jaiestata nepiecieSamais ediena
gatavosanas laiks. Tas jadara turpmak aprakstitaja
veida.

N i
4. Nospiediet GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu *—F

5. Cetru sekunzu laika pec Sis pogas nospieSanas
regulejiet ediena gatavosanas laiku, spiezot pogas ,+”
un ,-”. Piemeram, ja velaties ediena gatavoSanu beigt
13.00, displeja tiek paradits:

A
13-00
6. Cetras sekundes pec pogu atlaiSanas displeja no

jauna tiek paradits pasreizejais laiks (piemeram, 10.00)
un A burts (AUTO).

A
10-00
Tagad cepeskrasns ir ieprogrammeta automatiski

ieslegties 12.30 un izslegties 30 minutes pec tam, t. i.,
plkst. 13.00.

Ediena gatavosanas tuliteja sakuma laika
iestatiSana

lestatiet ediena gatavo3anas laiku, izpildot ieprieks
aprakstito proceduru (1.-3. darbiba).

! A burta paradiS§ana nozime, ka gan ediena
gatavosanas, gan ediena gatavoSanas beigu laiks

ir ieprogrammets automatiskaja rezima (AUTO). Lai
atjaunotu cepeSkrasns manualu lietoSanu, pec katra
AUTO ediena gatavoSanas rezima vienlaicigi nospiediet
GATAVOSANAS L LAIKA TEY un GATAVOSANAS

BEIGU LAIKA'i:F pogas.

!Visu gatavosanas programmas darbibas laiku deg
simbols L un cepeskrasns gaismina.

lestatito gatavoSanas laiku var paradit jebkura

laika, nospiezot GATAVOSANAS LAIKA pogu
, un gatavoSanas beigu laiku var paradit, nospiezot

. it
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu °F. Pec
gatavoSanas laika beigam atskan skanas signals. Lai
to apturetu, nospiediet jebkuru pogu, iznemot pogas ,+”
un ,-".

leprieks iestatitas gatavosanas programmas
atcelSana

Vienlaicigi nospiediet GATAVOSANAS LAIKA pogu Ty
un GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu 1o

leprieks iestatito datu laboSana vai atcelSana
levaditos datus jebkura laika var mainit, nospiezot
attiecigo pogu (TAIMERA, GATAVOSANAS LAIKA vai
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu) un pogu ,+” vai

Atcelot gatavoSanas laika datus, automatiski tiek atcelti
ari gatavoSanas beigu laika dati un otradi.

Ja cepeSkrasns jau ir ieprogrammeta, ta nepienem
gatavoSanas beigu laiku, kas ir agraks par
ieprogrammeta gatavoSanas procesa sakuma laiku.

BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs

ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izslcdziet visus
degdus un elektriskas virsmas. *At-
tiecas tikai uz modediem ar stikla

parsegu.

,

Dazi modei ir aprikots ar blokéSanas durvim.
Lai atvertu durvis nospiediet pogu "A" noradito
skaitli.
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Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

Ediena Partikas produkti Svars Plaukta Sakotnéjas leteicama | Gatavosa
gatavosanas (kg) pozicija sildiSanas | temperatira | nas laiks
rezimi laiks (minates)
(minates)
Pile 1 3 15 200 65-75
Konvekeijas Tela vai liellopa galas cepetis 1 3 15 200 70-75
cepedkrasns Cukgalas cepetis 1 3 15 200 70-80
Cepumi (smalkmaizites) - 3 15 180 15-20
Piragi 1 3 15 180 30-35
Piragi 0,5 3 15 180 20-30
Auglu kikas 1 2vai3 15 180 40-45
Biskvitkdka ar jogurtu 0,7 3 15 180 40-50
Biskvita kdka 0,5 3 15 160 25-30
CepsSanas Pilditas pankikas (uz diviem plauktiem) 1,2 2un4 15 200 30-35
rezims Mazas kicinas (uz diviem plauktiem) 0,6 2un4 15 190 20-25
Veéja kikas ar siera pildijumu (uz diviem plauktiem) 0,4 2un4 15 210 15-20
Veéja kiikas ar kréma pildijumu(uz trim plauktiem) 0,7 1un3un5 15 180 20-25
Cepumi (uz trim plauktiem) 0,7 1un3unb 15 180 20-25
Bezé cepumi (uz trim plauktiem) 0,5 1Tun3unb 15 90 180
Picas Pica 0,5 3 15 220 15-20
cepsanas Tela vai liellopa galas cepetis 1 2 10 220 25-30
rezims Vista 1 2vai3 10 180 60-70
Pica (uz diviem plauktiem) 1 2un4 15 230 15-20
Lazanja 1 3 10 180 30-35
Jérs 1 2 10 180 40-45
Vistas cepetis ar kartupeliem 1+1 2un4 15 200 60-70
Vairaku Makrele 1 2 10 180 30-35
cepSanas Biskvitkdka ar jogurtu 1 2 10 170 40-50
veidu rezims | Véja kikas ar kréma pildijumu (uz diviem plauktiem) 0,5 2un4 10 190 20-25
Cepumi (uz diviem plauktiem) 0,5 2un4 10 180 10-15
Biskvita kika (uz viena plaukta) 0,5 2 10 170 15-20
Biskvita kika (uz diviem plauktiem) 1 2un4 10 170 20-25
Pikantie piragi 1,5 3 15 200 25-30
Paltuss un sépija 0,7 4 100% 10-12
Kalmars un garneles 0,6 4 100% 8-10
Sépija 0,6 4 100% 10-15
Mencas fileja 0,8 4 100% 10-15
Griléti darzeni 04 3vai4 100% 15-20
Grilesana Tela galas steiks 0,8 4 100% 15-20
Cisini 0,6 4 100% 15-20
Hamburgeri 0,6 4 100% 10-12
Makrele 1 4 100% 15-20
Grauzdétas sviestmaizes (vai grauzdini) 4un6 4 100% 3-5
maiz,
Tela galas steiks 1 4 5 Max 15-20
Galas siteni 1 4 5 Max 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Max 7-10
Divkarsais Makrele 1 4 5 Max 15-20
grils Grauzdétas sviestmaizes 4 maiz 4 5 Max 2-3
Ar iesmu
Uz iesma cepts liellopa galas cepetis 1,0 5 Max 70-80
Uz iesma cepta vistas gala 2,0 5 Max 70-80
Griléta vista 1,5 2 10 200 55-60
Sépija 1,5 2 10 200 30-35
Ar iesmu
Uz iesma cepts liellopa galas cepetis 1,5 5 200 70-80
g:c?puma Uz iesma cepta vistas gala 1,5 5 200 70-80
pSanas B e )
rezims Uz iesma cepts jéra galas cepetis 1,5 5 200 70-80
Ar vairakiem iesmiem (tikai daziem modeliem)
Galas kebabi
Darzenu kebabi 1,0 5 Max 40-45
0,8 5 Max 25-30
Plaudis 15 2 10 200 30-35
APAKSEJA Mencas fi leja 0.5 3 18 170-180 25-35
VENTILATORA | 1o oo o caris folij 3 05 3 16’ 160-170 15-20
rezim 0.5 3 24’ 200-210 35-45
Dazadi darze ni(sacepumi) 08-1,0 3 21 190 -200 50 - 60
Kartigiizceptid arzeni 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55 - 60

ATKAUSESANAS
rezims

uzlabot virtuve
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Piesardzibas pasakumi un
leteikumi

I Diierice ir izstradata un rafota saskana ar
starptautiskajiem drodibas standartiem.

Drodibas apsvgrumu ded ir sniegti turpmak mingtie
bridin&jumi, kas uzmanigi jaizlasa.

Vispariga drodiba

lerice ir paredzgta lietodanai iekdtelpas
majsaimniecibas, nevis komercialam vai rafodanas
vajadzibam.

lerici nedrikst ierikot arpus telpam pat tad, ja to ieriko
nosegtas teritorijas. Pakdaut ierici lietus un nokridriu
iedarbibai ir doti bistami.

lericei nedrikst pieskarties ar baséam ké&jam vai
slapjam vai mitram rokam vai kajam.

lerici drikst lietot tikai pieaugudie un tikai ¢diena
gatavodanas vajadzibam. Lietodanas laika jaievgro
daja brod(ra izklastitie noradijumi.

Instrukcijas brodira ir pievienota 1. klases (izolgtas
ierices) vai 2. klases 1. apakdklases iericei (ierices,
kas ierikotas starp diviem virtuves skapjiem).

Berni nedrikst atrasties cepedkrasns tuvuma.
Parbaudiet, vai citu elektroieri¢u elektribas vadi
nesaskaras ar cepedkrasns karstajam dadam.
Ventilacijas un siltuma izvadidanas atveres nedrikst
nosegt.

Cepamo trauku ievietodanas un iziiemdanas laika
vienmgr lietojiet cimdus.

lerices lietodanas laika tas tuvuma nedrikst atrasties viegli
uzliesmojodi diidrumi (piemgram, spirts, benzins u. c.).
Cepedkrasns apakdgja nodalijuméa vai cepedkrasni
nedrikst ievietot viegli uzliesmojodus materialus.
Pretgja gadijuma, nejaudi ieslgdzot ierici, var
izcelties ugunsgrgks.

Vienmgr parliecinieties, ka pgc ierices lietodanas
grozamie sl¢dii ir parsiggti pozicija “»”.

Lai ierici atvienotu no elektrotikla, atvienojiet elektribas
vada spraudni no kontaktrozetes. Atvienodanas laika
vadu nedrikst raut.

lerices tehnisko apkopi vai tiridanu nedrikst veikt, ja
ta nav atvienota no elektrotikla.

Ja ierice sabojjjas, tas labodanu nekada gadijuma
nedrikst veikt patstavigi. Neprofesionalu personu
veiktie remontdarbi var radit traumu un turpmaku
ierices darbibas traucgjumu risku. Sazinieties ar
tehniskas apkopes dienestu.

Uz atvgrtam cepedkrasns durtindm nedrikst novietot
smagus priekdmetus.

lerici nedrikst lietot personas (tostarp bgmi) ar ierobetotam
fiziskajam, mariu vai garigajam spgjam, ké arf personas
bez ierices lietodanas pieredzes vai nepieciedamajam
zinadanam. lepriekd mingtas personas drikst stradat tikai
citas personas uzraudziba, kura uzfiemas atbildibu par
vinu drodibu, vai pirms ierices izmantodanas tam jasanem
noradijumi saistiba ierices lietodanu.

BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs

ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izslgdziet visus
degdus un elektriskas virsmas.

lerices izmedana

* Izmetot iepakojuma materialu: ievgrojiet vietcjas

likumdodanas prasibas, lai iepakojumu vargtu
atkartoti parstradat.

Eiropas Direktiva 2002/96/EK par elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA) nosaka, ka
majsaimniecibas ierices nedrikst izmest atkritumos
kopéa ar parastajiem majsaimniecibas atkritumiem.

Lai mazinatu atkartotas materialu izmantodanas un
parstrades izmaksas, vienlaikus nodrodinot apkartgjas
vides un cilvgku veselibas aizsardzibu, elektroierices
ir jasavac atsevidii. Visdm iericcm piestiprinata etiiete,
uz kuras attglota krusteniski parsvitrota atkritumu
tvertne, nozimg, ka uz do izstrédajumu attiecas
atsevidias atkritumu savakdanas noteikumi. Papildu
informaciju saistiba ar pareizu méjsaimniecibas iericu
izmedanu atkritumos Tpadnieki var uzzinat, sazinoties
ar vietgjam varas iestdd¢m vai ierices tirgotaju.

Apkartgjas vides aizsardziba

Izmantojot gatavodanas retimus GRILCDANA un
GRILCBDANAAR VENTILCDANU, cepedkrasns
durtindm vienmgr jabit aizvgrtam. Badi tiek gati
labaki rezultati, vienlaicigi ietaupot eneréiju (aptuveni
par 10 %).

Kad vien iespéjams, izvairieties no cepeskrasns
uzsildiSanas, un vienmér centieties to piepildit. Atveriet
cepeskrasns durvis péc iespéjas retak, jo katru reizi tas
atverot, zOd siltums. Lai ietaupTttu nozimigu energijas
daudzumu, vienkarsi izslédziet cepeskrasni 5-10
mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam un
izmantojiet siltumu, ko cepeskrasns turpina razot.
Uzturiet bltivgumijas tiras, lai novérstu jebkadu siltuma
zudumu caur durvim.

Ja jums ir noteikta laika elektroenergijas piegades
Ilgums, ,atliktas gatavo$anas” funkcija atvieglos
naudas ietaupiSanu, darbinot ierici Ietakos laika brizos.

Katla vai pannas pamatnei piln

Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi
iztereta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu
kartu, ko ir grati notirit.

Gatavojiet savu €dienu pannas vai katlos ar vakiem un

izmantojiet péc iespéjas mazak tdens. GatavoSana bez
vaka ievérojami palielinas energijas patérinu.
Izmantojiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.

Ja gatavojat édienu, kura pagatavoSanai nepiecieSams

ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura ediens
sagatavojas divreiz atrak, ietaupot treSdalu energijas.
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Tehniska apkope un

tiriddana

lerices izslggdana

Pirms sékat apkopes vai tiridanas darbus, ierice ir
jaatvieno no elektropadeves.

lerices tiridana

I lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspiediena
tiritajiem.

* Neriscjoda tgrauda vai emaljas parklajuma argjas
dadas un gumijas blives drikst tirit ar remdena un
neitrala ziepjldent samitrinatu sdkli. Noturigi traipi
jatira ar ipadiem tiridanas lidzekdiem. Pgc tiridanas
virsma ir rlipigi jAnoskalo un janosusina. Nedrikst
lietot abrazivus pulverus vai kodigas vielas.

« Lai tirit btu ¢rti, plits virsmas retéus, degdu uzmavas,
liesmu izplatidanas gredzenus un degdus var nonemt;
nomazgajiet tos karsta (ideni, izmantojot neabrazivus
mazgadanas lidzekdus, un pirms tadvgcdanas
parliecinieties, ka visi piedegudie netirumi ir notiriti.

» Ja plits virsmai tiek lietota elektroniska aizdedze,
elektronisko iedegdanas ieric¢u terminadu dadas ir
bieti jatira, un gazes izvades atveres ir japarbauda,
vai tajas nav di¢rddu.

» Cepedkrasns iekdpusi ieteicams tirit pcc katras
lietodanas reizes, kamgr ta v¢l ir silta. Tiriet ar karstu
Udeni un mazgédanas lidzekli, bet p¢c tam rlpigi
noskalojiet un nosusiniet ar mikstu dranu. Nelietojiet
abrazivus tiridanas lidzekdus.

* Notiriet cepedkrasns durtinu stiklu ar stkli un
neabrazivu tiridanas lidzekli, p¢c tam kartigi
nosusiniet ar mikstu dranu. Nedrikst lietot abrazivus
tiridanas lidzekdus vai asus metala skrapjus, jo tie
saskrapg virsmu un var ieplgst stiklu.

» Cepedkrasns piederumus drikst mazgat k& parastus
galda piederumus (tie ir piemgroti ari mazgadanai
trauku madina).

Parsegs*

Ja plits ir aprikota ar stikla
parsegu, dis parsegs ir
jatira ar remdenu Gdeni.
Nelietojiet abrazivus
tiridanas lidzekdus.

* L Parsegu var noriemt, lai

% vietu aiz plits virsmas bitu

crtak tirit. Atveriet parsegu
[idz galam un pavelciet to
uz augdu (skatit attclu).

=

i

I Ja degdi ir iedegti vai joprojam ir karsti, parsegu
nedrikst aizvgrt.

! Pirms parsega atvgrdanas notiriet no ta visu diidrumu.
Cepedkrasns durtifiu blivju parbaudidana

Cepedkrasns durtifiu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pccpardodanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomainas ieteicams cepedkrasni nelietot.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota

no elektrotikla, noriemiet spuldzes
nidas stikla vacinu (skatit attclu).

2. Nonemiet spuldziti un nomainiet to
pret lidzigu: spriegums 230 V, jauda
25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad vaciniu un

atkal pieslgdziet cepedkrasni

elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar
energoefektivitates klasi E.

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizsgrgjumi vai
pagriedanas gritibas. Tada gadijuma kréans ir jamaina.

1 BT procediira javeic kvalificgtam, ratotaja pilnvarotam
tehniskajam darbiniekam.

Palidziba

L{dzu, noradiet turpmak mingto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

* sgrijas numurs (S/N).

b1 informéacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.
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Cepeskrasns durvju nonemsana un uzstadiSana:

1. Atveriet durvis.
2. Izdariet t3, lai cepeskrasns durvju enges pilniba
grieztos atpakal (skattt attelu).

3. Aizveriet durvis, ITdz enges apstajas (durvis
paliks pusvirus apméram 40° lenkT ((skatit att€lu).

-

4. Nospiediet divus pogas augséja profila un
izvelciet profilu (skattt attélu).

5. Iznemiet stiklu un notiriet to, k& noradits
sadala: ,KopS$ana un apkope”.

6. lelieciet atpaka] stiklu.

BRIDINAJUMS! Cepeskrasni nevar izmantot, kad
iekSéjais durvju stikls ir iznemts!

BRIDINAJUMS! Atpakal| ieliekot iek3&jo durvju stiklu,
stikla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridinajuma uzrak-

sts nebltu apversts un batu viegli salasams.

7. lelieciet atpakal profilu; klikSkis noradts, ka tas ir
ievietots pareizi.

8. Pilniba atveriet durvis.

9. Noslédziet balstus 9skatit attélu).

10. Tagad durvis var pilntba aizvért un cepeskrasni var
darbinat.
Cepeskrasns tirisana ar tvaiku:

Sis tiri$anas reZims ir ieteicams péc treknu &dienu (cepe-
$a, galas) gatavosanas.

81 tiri8anas procedira var vienkardot netirumu likvidésanas
no cepeskrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns
iekSpusé. Sadi bus vieglak iztirtt cepeskrasni.

Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sakSanas:

- likvidgjiet jebkadas édiena / tauku paliekas
cepeskrasns apaksa;

- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas).
Péc iepriek§ minéto darbibu veik§anas iesakam:

1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja [TmenTt no apaks$as. Modeliem, kuriem nav
dzilas pannas, ltdzu, izmantojiet standarta cepeskrasns
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja liment no
apaksas.

2 — Izvélieties miklas rezims |—| funkciju un iestatiet
temperatdru uz 100°C;

3 — Cepeskrasnij jabat IESLEGTAI 15 mindtes;

4 — |zsledziet cepeskrasni;

5 — Kad cepeskrasns ir atdzisusi, lGdzu, atveriet durvis un
pabeidziet tiriSanu ar Gdeni un mitru dranu.

6 — Likvidejiet dens atliekas cepesSkrasni péc tirisanas
procesa beigam.

Ja tvaika tiriSanas procedura tiek veikta péc treknu édienu
gatavoSanas vai kad cepeSkrasns ir |oti netira, lGdzu,
veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriekSeja
sadala.

I LOdzu, veiciet visas tiriSanas proceddras, kad
cepeskrasns ir atdzisusi!
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Paigaldamine

I Enne uue seadme kasutama hakkamist lugege
kasutusjuhend pdéhjalikult |abi. See sisaldab olulist
teavet seadme ohutu paigaldamise ja kasutamise
kohta.

I Hoidke kasutusjuhend alles. Seadme edasi
muumisel,ara andmisel v8i imber paigutamisel
veenduge, et seadmega on kaasas ka kdesolev
kasutusjuhend.

! Seadet v6ib paigaldada ainult kvalifitseeritud personal
vastavalt kdesolevatele juhistele.

I Enne seadme reguleerimist v8i hooldamist tuleb see
vooluvdrgust lahti Uhendada.

Ruumi ventilatsioon

Seadme tohib paigaldada ainult pusiva

ventilatsiooniga ruumi, jargides riiklike 6igusaktide
ndudeid. Ruumis, kuhu seade paigaldatakse, peab
olema piisav ventilatsioon, mis tagab normaalse
gaasip6lemisprotsessi jaoks vajaliku 6hu (6hu sissevool
ei tohi olla alla 2 m3/h iga kilovati installeeritud v&imsuse
kohta).

Ohu sissevétuavad peavad olema kaitstud restiga. Toru
ristl6ige ei tohi olla alla 100 cm?. Sissevétuavad tuleb
paigutada nii, et on valditud nende blokeerimine, ka
osaline(vt joonisA).

Kui seadmele ei ole paigaldatud gaasiemissiooni
valtivaid ohutusseadmeid (juhuks, kui leek peaks
kustuma), peab toru ristléige olema vahemalt 200

cm?. Kui 6huvool tuleb kérvalruumidest(vt joonisB),
eeldusel, et need ei ole hoone Uhiskasutatavad

ruumid, kérgendatud tuleohtlikkusega ruumid ega
magamistoad, peavad 6hu sissevétuavad olema
varustatud ventilatsioonitoruga, mis suunab 6hu valja

nagu ulal kirjeldatud.

Kilgnev ruum Ventilatsiooni vajav
A B "

ruum

|
1
[
Al |||
. ]
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Ukse ja péranda
vahelise vahe
suurendamine

Pélemis6hu
ventilatsiooniava

! Pliidi pikemal kasutamisel v6ib osutuda vajalikuks
taiendav ventilatsioon. Soovitav on avada aken véi

suurendada ventilaatori tookiirust.
Heitaurude kahjutustamine

Heitaurude kahjutustamiseks hendage 6hupuhasti
turvalise ja t6husa sundtémbega korstnaga

vOi kasutage elektriventilaatorit, mis seadme
sisselllitamisel automaatselt kaivitub (vt joonis).
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Otse valiskeskkonda Labi korstna véi I166riharu (mis
suunatud aurud on md&eldud vaid pliitide jaoks)
suunatud aurud

IVedelgaas on 6hust raskem ja koguneb seet6ttu
pbranda lahedale. Ruumid, kuhu on paigutatud
vedelgaasiballoonid, peavad olema varustatud
véljatémbeventilatsiooniga valiskeskkonda nii, et
juhusliku lekkimise korral saaks gaas |abi selle
valis6hku eralduda.

Seetdttu on keelatud osaliselt véi taiesti tais
gaasiballoonide paigaldamine v6i hoidmine ruumides,
mis on pérandapinnast madalamal (keldrites jne).
Hoidke kdodgis ainult kasutuselolevat ballooni, mis

on paigaldatud kaugemale sellistest soojusallikatest
(praeahjud, kaminad, ahjud jt.), mis v6iksid kuumutada
ballooni ule 50°C.

Paigutamine ja loodimine

I Seadme vGib paigaldada selliste kdogikappide
kérvale, mis ei ole pliidiplaadist kérgemal.

I Veenduge, et seina ja seadme pealispinna vaheline
puutepind on mittesuttivast kuumakindlast materjalist (T
90 C).

Seadme 6ige paigaldamine:

* paigutage seade kooki, sdogituppa véi voodiga
elutuppa (mitte vannituppa);

+ kui pliidiplaat on kappidestkérgemal, paigaldage pliit
nendest vahemalt 200 mmkaugusele;

* kui paigaldatepliidi seinakapi alla,peab pliidiplaadi ja
kapi vahele jadma vahemalt 420 mm;

 kui paigaldate pliidi seinakapi alla, peab keeduplaadi
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ja kapi vahele jaama
HOOD | vahemalt4 20 mm.
[ — Vahekaugust tuleb
T 600mm. .| 22| suurendada kuni
& &l 32 vahemalt 700 mm,
I | Eg . . .
S MET kui seinakapid on
c £| ©g C gy
= = Es kergestisuttivast

——J000000 © materjalist (vt joonist);

+ Arge pange kardinaid
pliidi taha. Kardinad
peavad jaama vahemalt

200 mm kaugusele pliidi

[
|

kilgedest;
» Bhupuhastite paigaldamisel jargige tootja
kasutusjuhendit.

Loodimine

Pliidi loodimiseks kuuluvad
komplekti reguleeritavad jalad.
Need saab kruvida pliidi péhja
nurkades asuvatesse pesadesse
(vt joonis).

Pliidi p6hja nurkades
asuvatesse pesadesse
paigaldatud jalad*.

Ulekuumenemise véltimseks ei tohi
seadet paigutada dekoratiivuste taha.

Elektrithendused

Monteerige andmesildil ndidatud koormust taluv pistik
toitekaabli kllge (vt tehniliste andmete tabelist).

Otse elektrivérku Ghendades paigaldage seadme

ja elektrivérgu vahele mitmepooluseline luliti, mille
kontaktide vahe on vahemalt 3 mm. See liliti peab
taluma néutud koormust ning vastama NFC 15-100
eeskirjadele (lUliti ei tohi katkestada maandusjuhet).
Paigaldage toitekaabel nii, et selle temperatuur ei saa
Uheski punktis téusta toatemperatuurist ronkem kui
50°C vérra kérgemale.

Enne seadme Uhendamist toitevérku kontrollige, kas

» seade on maandatud ja pistik vastab kehtivatele nSuetele;

» pistik talub seadme andmeplaadile margitud
maksimumkoormust;

* pinge vastab seadme andmeplaadile margitud

vaartustevahemikule;

» pisikupesa vastab seadme pistikule. Kui pistikupesa
ei vasta pistikule, poodrduge kvalifitseeritud elektriku
poole, kes selle vilja vahetab. Arge kasutage
pikendusjuhet ega harukarpe.

! Parast pliidi paigaldamist peavad toitekaabel ja
pistikupesa olema kergesti juurdepaasetavad.

1 Kaabel ei tohi olla keerdus ega muljutud.

! Laske kvalifitseeritud elektrikul kaablit regulaarselt
kontrollida ja vajadusel see valja vahetada.

I Nende ohutusnduete eiramisel ei vota tootja
endale mingit vastutust.

Gaasituhendus

Pliidi thendamiseks gaasitorustiku véi -ballooniga

vOib kasutada ainult elastset kummi- v6i terasvoolikut,

mis vastavad riiklike 6igusaktide néuetele. Kontrollige,

et ihendatava gaasi tiilip vastab selle gaasi tlbile,

mis on sellele seadmele ette nahtud (vt kattel olevalt
andmekleepsult). Vastasel juhul toimige nii, naguallpool
kirjeldatud. Kui Ghendate pliidi vedelgaasiballooniga,
siis paigaldada riiklike 6igusaktide néuetele vastav
reduktor. Uhenduse hélbustamiseks véib gaasiballooni
keerata kiilili*: vahetage voolikuhoidiku ja kraani
asukoht ning vahetage seadme komplekti kuuluv muhv.

! Kontrollige, kas gaasi réhk vastab tabelis nr. 1
.POletite ja dulside andmed” toodud andmetele
(allpoal). Nii on tagatud seadme ohutu ja pikaajaline
talitius ning samas madal energiakulu.

Pliidi Ghendamine elastse kummivoolikuga

Veenduge, et gaasivooliku parameetrid vastavad riiklike
6igusaktide néuetele. Néuded vooliku siselabiméddule:
8 mm vedelgaasi jaoks ja 13 mm metaangaasi jaoks.

Kui Ghendus on valmis, veenduge jargmises:

« voolik ei tohi kogu oma pikkuses puutuda kokku pliidi
osadega, mille temperatuur on kérgem kui 50°C;

» voolik ei tohi olla pinges ega keerdus, seal ei tohi
olla lookeid ega paindeid;

 voolik ei tohi olla kokkusurutud ega puutuda kokku
I6iketerade, teravate nurkade ega liikuvate osadega;

» voolik peab olema paigaldatud nii, et seda on kogu
pikkuses lihtne kontrollida;

 voolik ei tohi olla pikem kui 1500 mm;

» vooliku mélemad otsad peavad olema tugevalt
kinnitatud. Kui kasutate kinnitamiseks klambreid, siis
peavad need vastama kehtivatele eeskirjadele.
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Uhenduskoht

lsolltsioeniteipi ?_\gi Ghenduskoht —
Voolik

Voolik —|

y

! Kui kas véi uhte neist Ulaltoodud néuetest ei ole
v8imalik taita véi kui pliit paigaldatakse vastavalt 2.
klassi 1. alamklassi (kahe kapi vahele paigaldatud
pliit) olmeseadmete néuetele, siis kasutage elastseid
metalltorusid. (vt jargnevat).

Gmblusteta elastse terastoru tthendamine
keermestatud liitmikuga

Veenduge, et gaasivooliku ja muhvi parameetrid
vastavad riiklike Sigusaktide nbuetele.

Enne vooliku kasutamist eemaldage seadme
voolikuhoidik (seadme gaasisisselaskeava on 1/2 tollise
silinderkeermega haaratav liitmik).

I Toru taispikkus ei tohi tletada 2 meetrit. Parast
Uhendamist veenduge, et toru ei ole kokku surutud ega
puutu kokku liikuvate osadega.

Uhenduse tiheduse kontrollimine

Parast gaasi Uhendamist kontrollige seebivahuga, et ei
oleks lekkeid. Keelatud on lahtise tule kasutamine.

Pliidi reguleerimine erinevat tutpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on v6imalik Uhendada ka teist tllpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Péletite reguleerimine

Duuside vahetamine pdletites:

1. eemaldage restid ja v6tke péletid pesadest valja;

2. keerake 7 mm toruvétme abil didsid valja (vt joonist)
ja asendage needuue gaasittitbi
jaoks sobilike dutsidega((vt.
tabel 1 ,Pdletite ja dulside
andmed”).

3. pange kéik
detailidvastupidises jarjekorras
tagasi.

Minimaalse leegi reguleerimine péletites:

1. keerake nupp minimaalsesse asendisse;

2. v6tke nupu kate ara ja keerake selle
reguleerimiskruvi (asub kiljel v6i reguleerimisvarda
sees) seni, kuni leek muutub vaikeseks, kuid pusib
stabiilne.

I Kui seade on Uhendatud vedelgaasisisteemiga,
keerake reguleerimiskruvitaielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

! Péletite 6hu juurdevool ei vaja reguleerimist.

! Parast seadme Umberreguleerimist kasutamiseks
teist tllpi gaasiga asendage algne andmesilt uuega,
mis vastab uut tllpi gaasile (andmesildi saate volitatud
teeninduskeskusest).

! Kui kasutatava gaasi réhk erineb soovituslikust (v&i
erineb vahesel maaral), paigaldage toitetorule sobiv
reduktor, mis vastab suunatud gaasi reduktoreid
kasitleva riikliku igusakti n6uetele.

Kolme réngaga pdleti dutside vahetamine

1. Eemaldage anuma toestused ja tOstke pdletid
pesadest vélja. Poleti koosneb kahest eraldi osast (vt
jooniseid).

2. Keerake duusid lahti 7 mm silmusvftmega. Vahetage
dutsid mudeli vastu, mis on mdeldud kasutamiseks
uue gaasitiibiga (vt tabel 1). Mdlemal duusil on
Uhesuguse 1abimddduga ava.

3. Pange kdik osad vastupidises jarjekorras tagasi.

o Ohu juurdevoolu reguleerimine pdletitesse

Ei ole vaja reguleerida.

e Poletite leegi reguleerimine minimaalsele tasemele

1. Keerake luliti asendisse, mis vastab leegi
minimaalsele tasemele.

2. Votke nupp ara ja reguleerige seadekruvi, mis asub
reguleerimisvardas voi selle kdrval nii, et leek on
vaike, kuid pusiv.

3. Pérast leegi reguleerimist veenduge, et leek ei
kustu, kui keerate nupu kiiresti mitu korda jarjest
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

4. Mdnele seadmele on paigaldatud kaitseseadis
(termoelement). Kui pdleti leek on seatud
minimaalsele tasemele ja seade ei tdota,
suurendage leeki seadekruvi abil.

5. Péarast reguleerimist asendage mooddavoolutihendid.
Kasutage selleks tihendusvaha véi sarnast ainet.

I Kui seade on Uhendatud vedelgaasiga, keerake

seadekruvi voimalikult tugevalt kinni.

! Kui see on tehtud, vahetage vana andmesilt uue

vastu, millele on margitud uue gaasi titp. Sildid on

saadaval kdigis teeninduskeskustes.

! Kui gaasi rohk erineb (kas voi pisut) soovituslikust

réhust, paigaldage sisselasketorule sobiv

surveregulaator (et seade vastaks kehtivatele riiklikele
eeskirjadele).
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Pdletite ja duluside andmete tabel

Gaas Tabel 1 (EE) Vedel gaas Maagaas
Deglis Labimodt Soojusvdimsus kW (p.c.s.*) | Moddavool Duls Vool* Duls Vool*
(mm) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.
Nominaalne | Vahendatud (mm) (mm) > * (mm)
m;e) (suur) 100 3,30 0,7 41 90 240 236 135 314
(T{g’;"e Kroon 130 3,25 15 63 2x65 236 | 232 2x99 309
:g)re (suur) 100 3,00 0,7 41 87 218 | 214 128 286
Poolkiire
(keskmine) 75 1,90 0,4 30 69 138 136 104 181
(S)
Taiendav
(véike) (A) 51 1,00 0,4 30 50 73 71 78 95
Rahk Nominaalne (mbar) 28-30 37 20
Minimaalne (mbar) 20 25 17
Maksimaalne (mbar) 35 45 25

Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas ** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg

** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3
N TEHNILISED ANDMED
@ @\ M6&ddud laius 45,5 cm (43,5 cm - IBGMHBAG/U)
S R (valjatdmmatud korgus 32,4 cm
siinidega) stigavus 41,3 cm
P\ Mant 611 (16TMHBAGIU)  I6TMHBAG.0/ U
@ ‘ (valjatmmatud '
\ - siinidega) 591 (IBGMHBAG/U)
Alumise panipaiga laius 42 cm
I6ETMH6AG/ U 16GMH6AG/ U m66dudp paig kdrgus 23 cm
I6TMH6AG.0/ U stigavus 44 cm
Ohutusahela on kohandatud kikidele
Poletid gaasitlilipidele, mis on toodud ara
| . soojendamis- ja hoidmisruumi sees
I Et pliit ei vasakul asuval andmeplaadil.
kukuks timber,
kui naiteks laps Pinge ja sagedus vt andmeplaadilt
peaks ronima EL direktiiv nr. 65/2014 taiendus direktiivi-
‘ le 2010/30/EL.
ahju uksele, TU- EL magrus nr. 66/2014 taiendus direktiivile
. 2009/125/EU.
LEB paigaldada ENERGIAMARGIS EN 60350-1 maarus,
| EN 50564 maérus
turvakett! JA ECO-DISAIN EN 30-2-1 madus o
Pliit on varusta- Energiakulu loomuliku konvektsiooni
. puhul — kuumutusreziim:
tud turvaketiga, Konvektsioon;  —
mis kinnitatakse kruviga (ei kuulu komplekti) Deklareeritud energiakulu
pliidi taga olevale seinale ja sundkonvektsiooni puhul Klass —
C . . . kuumutusreziim: @ Kipsetamine
samal korgusel ka pliidi tagapaneelile. Kruvi ja
titibli valimisel ldhtuge seadme taga oleva seina See seade vastab jargmiste EMU
materjalist. Kui kruvi 1dbimo6t on alla 9 mm, direktiivide nGuetele: 2006/95/EU
. . . 12.12.06 (madalpinge) ja selle
tuleb paigaldada ka seib. Betoonseina puhul tuleb muudatused, ? 2004/108/EMU
kasutada kruvi, mille libimd6t on vihemalt 8 mm 15.12.04 (elektromagnetiline Ghilduvus)
. . ja selle muudatused, - 93/68/EMU
ja pikkus 60 mm. 22.07.93 ja selle muudatused.
Veenduge, et kett on kinnitatud pliidi tagapaneelile 2002/96/EMU
. ina kiil . isel naidatud. Kett b 1275/2008 (Ootereziimis/valjalilitatud
ja seina kiilge, nagu joonisel ndidatud. Kett pea — olekus)
olema pingul ja maapinnaga paralleelselt.
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Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine

Gaasipéletite suitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
péleti leegi tugevust.

Pdleti stiltamiseks:

1. pange péleti juurde stldatud tikk véi tulemasin;

2. vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupdeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse poole®.

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake
POLETINUPPU vastupdeva. Véite kasutada
minimaalset seadistusts, maksimaalset seadistust®véi
nende kahe vahepealset.

Kui seade on varustatud
elektrilise suttega* (C),
vajutage POLETINUPP
alla ja keerake vastupdeva
minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni pdleti sittib.
Nupu vabastamisel v6ib
péleti kustuda. Sel juhul
korraketoimingut ja hoidke nuppu kauem all.

Kui seade on varustatud turvaseadisega (X), vajutage
POLETINUPP alla ja hoidke see all umbes 3-7
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, ltlitage pdleti valja
ja enne uuesti sisse lllitamist oodake vahemalt 1 minut.

Péleti valja lUlitamiseks keerake nuppu, kuni see j6uab
I6ppasendisse .
Leegi reguleerimine vastavalt tasemetele

poleti leegiintensiivsust saab reguleerida nupuga vasta-
valt 6 erinevale tasemele, maksimaalsest minimaalseni
ja 4 vahetasemele.

®lle

nupu keeramisel kinnitab tleminekut thelt tasemelt
teisele klops. Susteem tagab veelgi tdpsema regule-
erimise, vbimaldab muuta leegi intensiivsust ja leida
kergesti dige taseme erinevate toiduvalmistamistoimin-

gute jaoks.

Praktilised néuanded péletite kasutamiseks

Péletite véimalikult tulemusliku talitiuse tagamiseks ja
gaasikulu vahendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega ndéusid, mille péhi on Uhetasane. Need peavad
vastama ka pdleti suurusele.

Péleti maaratlemiseks vaadake skeemi osas “Pdletite ja
dldside andmete tabel”.

Poleti F K6ogi labimédduga (cm)
Kiire (suur)(R) /(TC) /(UR) 24 - 26
Poolkiire (keskmine) (S) 16 - 20
Taiendav (vaike)(A) 10-14

Ahju kasutamine

I Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimumtemperatuuril véhemalt
pool tundi. Enne ahju valja lulitamist ja ahju ukse avamist
tuulutage ruumi. Ahjust v6ib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite pélemisest.

I Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kilgedelt kaitsekile.

! Arge pange ahju péhja mingeid esemeid, sest need véivad
kahjustada ahju emailikihti.

! Kui seade on varustatud elektroonilise programmeerijaga®,
siis elektriahju kasﬁmiseks vajutage lihtsalt Gheaegselt

alla nupud ﬂja 'i:F (naidikule kuvatakse sumbol

[
L ). Tehke seda enne soovitud kiipsetusfunktsiooni
seadistamist.

1. KUpsetusreziimi valimiseks keerake nuppu SELECTOR.
2. Kupsetusreziimile sobiva temperatuuri v6i soovitud
temperatuuri valimiseks keerake nuppu THERMOSTAT.
Tabelist leiate kipsetusreziimide loendi ja soovitatud
kipsetustemperatuurid(vt tabelit “Soovitused ahjus
kipsetamiseks”).

KlUpsetamise ajal on alati véimalik:

* muuta kupsetusreziimi. Selleks keerake nuppu
SELECTOR;

* muuta temperatuuri. Selleks keerake nuppu
THERMOSTAT;

» Kipsetamise peatamiseks keerake nupp SELECTOR
asendisse“0”.

lAsetage kipsetusndu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le.
TERMOSTAADI néidikutuli

See naidikutuli naitab, et ahi kuumeneb. Tuli kustub, kui
ahju sisetemperatuur saavutab seadistatud temperatuuri.
Sellest hetkest alates lUlitub see naidikutuli vaheldumisi
sisse ja valja ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisse lulitamiseks keerake nupp SELECTOR mis
tahes asendisse, v.a.“0”. Valgusti p6leb seni, kuni ahi on

sisse lulitatud. Keerake nupp asendisse’va\‘ja valgusti suttib,
ilma et Ukski elektrielement oleks sisse lilitatud.
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Kupsetusreziimid

— AHJU KONVEKTSIOONIREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ulemised ja alumised kiitteelemendid liilituvad sisse.
Traditsioonilise kiipsetusreziimi kasutamisel soovitame
kasutada ainult Ghte resti.Rohkem kui Uhe resti kasutamisel
jaotub kuumus ebalhtlaselt.

@ KUPSETUSREZIIM.

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Tagumine kutteelement ja ventilaator lllituvad sisse ning
tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu ahjus.See
reziim on ideaalne temperatuuritundlike roogade (nagu
kerkimist vajavad koogid) kiipsetamiseks ja valmistamiseks
ning kondiitritoodete Uheaegseks valmistamiseks 3 restil
korraga.

PITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne v6éimalik temperatuur.

Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator lUlituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb

ahi Kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kutteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage
poole kiipsetusaja mdéddumisel roogade asukohad.

& MITME TOIDU UHEAEGSE VALMISTAMISE REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Kéik kitteelemendid (lilemine, alumine ja ringikujuline) ja
ventilaator lulituvad sisse.Kuna kuumus pusib Uhtlane kogu
ahjus, kipsetab ja pruunistab 6hk toitu Uhtlaselt.Korraga
vBib kasutada maksimaalselt kahte resti.

™7/ ™Y  GRILLIMISREZIIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa liilitub sisse.

Grilli kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab méjuma kdérge
temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee, antrekoot).
Selles kupsetusreziimis tarbitakse piiratud koguses energiat
ja see on ideaalne vaikeste koguste grillimiseks. Asetage
toit resti keskele, sest nurkadesse paigutatud roog ei kupse
Uhtlaselt.
"%/ 5% GRATAANIREZIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
200 C.

Ulemine kitteelement, rostimisfunktsioon (kui on olemas) ja
ventilaator lilituvad sisse.See funktsioonide kombinatsioon
téstab kutteelementide Uhesuunalise soojuskiirguse

efektiivsust tdnu 6hu sundringlusele ahjus.See aitab
ara hoida toidu pealispinna kérbemise ja v6imaldab
kuumusel ,imbuda” otse toidu sisse.

I GRILLI ja GRATAANI reziimide kasutamisel peab
ahjuuks olema suletud.

IO

Kiirkiipsetuseks reziimis

Kiittekeha ja ventilaator tulla, tagades soojuse
jaotamisel, jarjekindlalt ja iihtlaselt kogu ahju.
Eelsoojendus ei ole vaja seda cooking reziimis.
See reziim on eriti sobiv cooking pakendatud
toitu kiiresti (kiilmutatud voi eelkiipsetatud).
Parima tulemuse saavutate kasutades iitht co-
oking rack ainult.

|—| Saiareziim

Seisukoht termostaat KNO: 60 ° C ja Max.
Alumine kiittekeha siittib.

See reziim on ideaalne kiipsetamiseks ja toidu-
valmistamiseks 6rn toiduained - eriti koogid,
mida on vaja tousta, sest kuumus tulevad alt
aitab juuretis protsess.

Pange tdhele, et see votab palju aega, et
korgematel temperatuuridel, mis tuleb saavu-
tada, seepérast soovitame kasutada ,,Konvekt-
sioon Mode” nimetatud juhtudel.

EbD ULATAMISE reziim

Ahju pohjas asuv ventilaator paneb 6hu toa-
temperatuuril imber toidu tsirkuleerima. See
on soovitatav igat tiilipi toidu sulatamiseks,
aga eriti 6rnade toitude, mis ei vaja kuumust,
nagu naiteks: jadtisekoogid, koore- voi keedu-
kreemi desserdid, puuviljakoogid. Kasutades
ventilaatorit, langeb sulatamise aeg umbes po-
ole vorra. Liha, kala ja leiva korral on voimalik
protsessi kiirendada kasutades ,,multi-kiipse-
tus” reziimi ja seaded temperatuuri vahemik-
ku 80° - 100°C.

|| VENITLERITUD ALAOSA reziim

Alumine kiittekeha ja ventilaator on aktiveeri-
tud ning see voimaldab soojusel jaotuda iile
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terve ahju. Selline kombinatsioon on kasulik kala
ja juurviljade kergeks kiipsetamiseks.

Poorlev grillvarras*

\

Pdorleva grillvarda aktiveerimiseks toimige jargmiselt:
1. Pange tilgapann asendisse 1.

2. Pange grillvardatugi asendisse 4 ja sisestage varras
ahju tagapaneelil olevasse avasse.

3. Grillvarda sisse lilitamiseks seadke valikunupp

asendisse %@*

Praktilised soovitused toidu valmistamiseks

I Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis arge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus v6ib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
» Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Ulemisele siinile.

GRILLIMINE

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks.GRATAANI reZiimis pange rest
2. v6i 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kitteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus
ei pruugi olla alati Ghtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite krébedat koorikut, siis dra kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles parast poole kipsetusaja mdéodumisel.

resti eestpoolt veidi iiles
ja tommake (2).

HOIATUS! Ahjul on
stopp-

-stisteem, mistottu ei

tule rest veidi valjapoole
tommates tdielikult ahjust
valja(1).

Resti taielikuks
valjatombamiseks tostke
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Elektrooniline taimer

See funktsioon véimaldab kuvada aega ja seda on v&imalik
kasutada ka taimerina aja mahaloendamiseks nullini.

! K6ik funktsioonid rakenduvad umbes 7 sekundi jooksul
parast sisse lUlitamist.

Kella lahtestamine

Seadme vooluvérku ihendamisel v&i parast
elektrikatkestust hakkab kella ekraan vilkuma ja
ekraanile kuvatakse number:0:00

« Oige aja seadmiseks vajutage nupule @ning seejarel
nuppudele - ja +.Numbrite kiiremaks liikumiseks hoidke
nupud all.

Muudatuste tegemiseks korrake eespool kirjeldatud
toiminguid.

Taimeri funktsioon

Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage nupp £

alla. Seejarel kuvatakse ekraanile siimbol ). Iga

kord kui vajutate nupule +, suureneb aeg 10 sekundi
vérra, kuni ajanaiduni 99 minutit ja 50 sekundit.Parast
seda suureneb nait iga vajutusega Uhe minuti vérra.
Maksimaalne nait on 10 tundi.

Nupule - vajutamine vahendab aega.

Pérast aja seadmist hakkab taimer aega maha
loendama.Kui taimeri ndit on 0 kostub helisignaal (selle
I6petamiseks vajutage Uksk&ik millisele nupule).

Aja kuvamiseks vajutage nupule @ja siimbol
naitab, et taimerifunktsioon on seatud.Umbes 7

sekundi mdéddumisel naaseb ekraan automaatselt
taimerifunktsioonile.

Juba seatud aja tiihistamine
Hoidke nupp - all seni, kuni ekraanile kuvatakse 0:00.
Helisignaali tugevuse reguleerimine

Parast seadistuste tegemist ja kinnitamist kasutage
nuppu - ja reguleerige helisignaali tugevus.

Kupsetamise planeerimine elektroonilise
programmeerija abil

Kella seadmine

Parast seadme Uhendamist vooluvérku véi parast
elektrikatkestust lahtestub naidik automaatselt
vaartusele 0:00 ja hakkab vilkuma.Kellaaja seadmiseks:
1. Vajutage Uheaegselt alla nuggg COOKING TIME

T™a COOKING END TIME 15

2.Nelja sekundi jooksul parast nuppude alla vajutamist
seadke tapne kellaaeg. Selleks vajutage alla nupud + ja
-.Nupp + kerib tunde edasi ja - tagasi.

Kui kellaaeg on seadistatud, IUlitub programmeerija
automaatselt kasireziimile.

automatically switches to manual mode.

Taimeri seadmine

Taimer v6imaldab seada aja mahalugemist. Seatud aja
moddumisel kostub helisignaal.

Taimeri aktiveerimiseks toimige jargmiselt:

1. Vajutage taimerinupule Q.Néidikule kuvatakse:

0730
2. Soovitud aja seadmiseks vajutage nuppudele + ja -

3. Nuppude vabastamisel algab aja mahaloendamine ja
naidikule kuvatakse hetkeaeg.

10:00
4. Parast seadistatud aja m66dumist kostub helisignaal,
mille valja lulitamiseks vajutage Ukskdik millisele nupule

(valja arvatud nupud + ja -).Stmbol E} kustub.

! Taimer ei lulita ahju sisse ega valja.

Signaali helitugevuse reguleerimine
Parast seadistuste tegemist ja kinnitamist kasutage
nuppu - ja reguleerige helisignaali tugevus.

Viitajaga kiipsetamise seadmine

Esmalt otsustage, missugust kiipsetusreziimi te
soovite kasutada ja seadke sobiv temperatuur. Selleks
kasutage ahju nuppe SELECTOR ja THERMOSTAT.
NuUd seadke kiipsetusaeg:

1. Vajutage nupule COOKING TIME T

2.Nelja sekundi jooksul parast nupu alla vajutamist
seadke tapne kellaaeg. Selleks vajutage alla nupud+ ja
- .Kui soovite seada kipsetusajaks naiteks 30 minutit,
siis kuvatakse ekraanile:

*0-30

3. 4 sekundi jooksul parast nuppude vabastamist
kuvatakse néic};l;ule uuesti hetkeaeg (naiteks 10:00)
koos stimboli L) ja tahega A (AUTO).

Seejarel seadke kiipsetamise I6puaeg:
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4. Vajutage nupule END COOKING TIME %

5.Nelja sekundi jooksul parast nupu alla vajutamist
seadke kupsetamise I6puaeg. Selleks vajutage alla
nupud+ ja - .Naiteks, kui soovite, et kiipsetamine 16peks
kell 13:00, kuvatakse naidikule:

A
13-00
6. 4 sekundi jooksul parast nuppude vabastamist

kuvatakse naidikule uuesti hetkeaeg (naiteks 10:00)
koos tahega A (AUTO).

*,I n,nNn
Uy
Nuud on ahi programmeeritud nii, et kell 12:30 ldlitub

see automaatselt sisse ja 30 minuti parast, s.o. kell
13:00, valja.

Kohese kiipsetusaja seadmine

Jargige Ulaltoodud juhiseid kipsetusaja seadmiseks
(punktid 1-3).

! Kui naidikul kuvatakse taht A, siis on AUTO reziimis
programmeeritud nii klipsetusaeg kui ka kiipsetamise
I6puaeg.Ahju lulitamiseks kasireziimile vajutage parast
igat AUTO kupsetusreziimi Uheaegselt alla nupud

oy
COOKING TIME T™ja END COOKING TIME T

¥ Simbol péleb koos ahjutulega kogu klpsetuspro-
grammi kestuse jooksul.

Seadistatud kilipsetusaja vaatamiseks vajutage

mis tahes ajahetkel nupule COOKING TIME ) ja

kipsetusaja I8puaja seadmiseks vajutage nupule
END COOKING TIME .Kipsetusaja I6ppedes
kostub helisignaal.Helisignaali I6petamiseks vajutage
mis tahes nupule, v.a. nupud +ja - .

Eelseadistatud kiipsetusaja tiihistamine
Vajutage Uheaegselt alla mud COOKING TIME ﬂ

ja COOKING END TIME — .

Eelnevalt seatud andmete parandamine véi
kustutamine

Sisestatud andmete muutmiseks vajutage mis tahes
ajahetkel vastavale nupule (TIMER, COOKING TIME
v6i COOKING END TIME) ja + véi - nupule.
Klpsetusaja tihistamisel tihistatakse automaatselt ka
kipsetamise I6puaeg ja vastupidi.

Kui ahi on juba programmeeritud, ei saa taimeriga
programmeerida kiipsetamise I6puaega, mis on enne
programmeeritud kipsetusaega.
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Soovitused ahjus kiipsetamiseks
Kiipsetusrez Toit Kaal Resti Eelsoojendus Soovituslik Valmista
iimid (kg) asend aeg temperatuur misaeg
(min) (min)
Pardiliha 1 3 15 200 65-75
Konvektsioo Vasika- voi veisepraad 1 3 15 200 70-75
niresiim Seapraad 1 3 15 200 70-80
Kipsised (muretainas) - 3 15 180 15-20
Tordid 1 3 15 180 30-35
Tordid 0.5 3 15 180 20-30
Puuviljakoogid 1 2v6i 3 15 180 40-45
Jogurtiga keeks 0.7 3 15 180 40-50
Keeks 0.5 3 15 160 25-30
Kiipsetusrez | Taidisega pannkoogid (kahel restil) 1.2 2ja4 15 200 30-35
iim Vaikesed koogid (kahel restil) 0.6 2ja4 15 190 20-25
Juustutéidisega tuuletaskud (kahel restil) 0.4 2ja4d 15 210 15-20
Kreemitaidisega tuuletaskud (kolmel restil) 0.7 1ja3jab 15 180 20-25
Kupsised (kolmel restil) 0.7 1ja3jab 15 180 20-25
Besee (kolmel restil) 0.5 1ja3jab 15 90 180
Pitsa 0.5 3 15 220 15-20
Pitsareziim Vasika- voi veisepraad 1 2 10 220 25-30
Kanaliha 1 2 vo6i 3 10 180 60-70
Pitsa (kahel restil) 1 2ja4 15 230 15-20
Lasanje 1 3 10 180 30-35
Talleliha 1 2 10 180 40-45
Toidu Kanapraad ja kartulid 1+1 2ja4 15 200 60-70
valmistamin | Makrell 1 2 10 180 30-35
e mitmel Jogurtiga keeks 1 2 10 170 40-50
tasandil Kreemitaidisega tuuletaskud (kahel restil) 0.5 2ja4 10 190 20-25
korraga Kiipsised (kahel restil) 0.5 2ja4 10 180 10-15
Keeks (iihel restil) 0.5 2 10 170 15-20
Keeks (kahel restil) 1 2ja4 10 170 20-25
Soolased pirukad 15 3 15 200 25-30
Merikeel ja tindikala 0.7 4 100% 10-12
Kalmaari- ja krevetikebabid 0.6 4 100% 8-10
Tindikala 0.6 4 100% 10-15
Tursafilee 0.8 4 100% 10-15
Grill Grillitud kddgiviljad 0.4 3voi 4 100% 15-20
Vasikaliha I6igud 0.8 4 100% 15-20
Kastmed 0.6 4 100% 15-20
Hamburger 0.6 4 100% 10-12
Makrell 1 4 100% 15-20
Réstitud voileivad (voi rostsai) nr.4ja6 4 100% 3-5
Vasikaliha I16igud 1 4 5 Max 15-20
Karbonaad 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
. Makrell 1 4 5 Max 15-20
Topeltgrill Réstsai nr. 4 4 5 Max 2-3
Grillvardaga
Vasikaliha grillvardal 1.0 5 Max 70-80
Kanaliha grillvardal 2.0 5 Max 70-80
Grillkana 1.5 2 10 200 55-60
Tindikala 1.5 2 10 200 30-35
Grillvardaga
Vasikaliha grillvardal 15 55 200 70-80
s Kanaliha grillvardal 1.5 5 200 70-80
Gratdén Lambaliha grillvardal 15 200 70-80
Mitu grillvarrast (ainult valitud mudelid)
Lihakebab
Koddgiviljakebab 1.0 5 Max 40-45
0.8 5 Max 25-30
Latikas 15 2 10
3 18 200 30-35
VENITLERITUD ggﬁiﬁﬁflﬁzriahven b 3 1 170-180 2535
ALAOSA reziim | = .0 05 3 2w 160-170 15-20
uurviljade segu i 200-210 35.45
" oy 0.8-1,0 3 21
(Ghepajatoit) ’ § 190 -200 50 - 60
Hasti kiipsetatud juurviljad 15-20 3 20 180 - 190 55-60

SULATAMISE
reziim

parandada kook




Ettevaatusabinoud ja soovitused

! Selle seadme valja td6tamisel ja tootmisel on jargitud
rahvusvahelisi ohutusstandardeid.

Ohutuse tagamiseks lugege jargnevad ohutusjuhised
hoolikalt labi.

Uldohutus

+ See seade on mdeldud toidu valmistamiseks kodus
ning ei sobi kasutamiseks ari- ja toOstusettevétetes.

» Seadet ei tohi paigaldada valistingimustesse, ka mitte
kaetud aladele. Aédrmiselt ohtlik on jatta seade vihma
ja tormi katte.

 Arge puudutage pliidiplaati paljaste jalataldade ega
margate kate vdi jalataldadega.

« Pliiti v8ivad kasutada ainult téiskasvanud
toidu valmistamiseks vastavalt kdesolevale
kasutusjuhendile.

* Antud juhend on méeldud Klassi 1 (eraldiseisev) ja
Klassi 2 (kahe kapi vahele paigaldatav) seadmele.

* Hoidke lapsed seadmest eemal.

» Kontrollige, et seadme toitekaablid ei puutu kokku
teiste elektriseadmetega ega ahju kuumade
osadega.

» Ventilatsiooni- ja hajutusavasid ei tohi kinni katta.

» Toidunbude asetamisel ahju v6i ahjust valja vétmisel
kasutage alati pajakindaid.

+ Arge kasutage sisseliilitatud pliidi 1ahedal
kergestisittivaid vedelikke (alkohol, bensiin jne).

+ Arge pange ahju alumises osas asuvasse panipaika
ega ahju kergestisuttivaid materjale. Seadme
juhuslikul sisse lilitamisel v8ib tekkida tulekahju.

» Kui te seadet ei kasuta, siis peavad nupud olema
asendis®.

« Seadme lahtiihendamisel elektrivérgust tdmmake
pistikust, mitte kaablist.

* Enne seadme puhastamist v6i hooldust Uhendage
seade alati elektrivérgust lahti.

» Kui seadmel peaks tekkima rike, siis arge puudke
seda mitte mingil juhul ise parandada. Vastavate
teadmisteta inimeste poolt tehtud remont véib
pbéhjustada vigastusi v8i seadme talitlushaireid.
Po66rduge klienditoe poole.

+ Arge toetage ahju uksele raskeid esemeid.

» See seade ei ole mGeldud kasutamiseks isikutele
(sealhulgas lapsed), kellel on vahenenud flusilised,
meelelised v6i vaimsed v8imed véi vahesed
kogemused ja oskused véi kes ei ole seadme
kasutamisega tuttavad Kui kénealused isikud
seadet kasutavad, tuleb tagada nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve v8i juhendamine véi
anda sellistele isikutele eelnevalt juhiseid seadme
kasutamiseks.

HOIATUS! Kuumenemisel v8ib klaaskaas puruneda.

Enne kaane sulgemist lulitage kdik
pdletid ja elektrilised keeduplaadid
vélja..

Kasutusest kérvaldamine

+ Pakkematerjali kasutusest kérvaldamisel: jargige
kohalikke eeskirju, mis véimaldavad pakendi
taaskasutust.

+ Vastavalt Euroopa Liidu Direktiivile 2002/96/EU elektri-
ja elektroonikaseadmete jaatmete kohta on keelatud
majapidamisseadmete kahjutustamine koos tavaliste
tahkete olmejaatmetega. Kasutuskélbmatuks muutunud
seadmed tuleb koguda kokku eraldi, et optimeerida neis
sisalduvate materjalide taaskasutamist ja ringlussevéttu
ning vahendada mdju inimtervisele ja keskkonnale.
Ristiga mahakriipsutatud prigikonteineri tahis kdikidel
toodetel tuletab kasutajale meelde kohustust viia seade
kasutusest kérvaldamisel spetsiaalsesse kogumispunkti.
Tapsemat teavet majapidamisseadmete néuetekohase
kahjutustamise kohta saab kasutaja kohalikust
omavalitsusest v6i seadme edasimuijalt.

Keskkonnakaitse

* GRILLI JA VENTILAATORI TEKITATUD
SUNDRINGLUSE JA GRILLI reziimis peab ahju uks
olema kindlasti suletud. See aitab saavutada parema
tulemuse ja saasta elektrienergiat (umbes 10%).

e Kui vahegi voimalik, valtige ahju eelsoojendamist
ja puudke see alati eelnevalt taita. Avage ust nii
vahe kui voimalik, sest iga avamisega kaasneb
soojuskadu. Energia markimisvaarseks saastmiseks
lUlitage ahi umbes 5 kuni 10 minutit enne planeeritud
kUpsetamise aja |6ppu ja kasutage toidu valmimiseks
ahju jaaksoojust.

e Hoidke tihendid puhtad ja korras, et valtida soojuse
kadu ukse kaudu

e Kui teil on kahetariifne elektrileping, aitab viitega
keetmine saéasta elektrit, kaivitades pliidi t66
majanduslikult soodsamal ajaperioodil.

e Poti vdi panni pdhi peab taielikult katma pliidiplaadi.
Kui see on vaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat
ning pottidest Ulekeevad toiduained jatavad pliidile
jaljed, mille eemaldamine voib osutuda raskeks.

e Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja
pannides ja kasutage nii vahe vett, kui voimalik. Toidu
valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam
energiat

e Kasutage taiesti lameda p&hjaga potte ja panne

e Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on mdistlik
kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja
s&astab kolmandiku energiat.
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Hooldus

Seadme valja lulitamine

Enne hooldus- v6i puhastustdodde tegemist Gihendage
seade elektrivérgust lahti.

Seadme puhastamine

I Arge kasutage seadme puhastamiseks auru- ega
surveseadmeid.

* Roostevabast terasest v6i emailiga kaetud
valisosade ja kummitihendite puhastamiseks
kasutage kaesooja vee ja neutraalse seebi
lahuses immutatud kdsna. Raskestieemaldatavate
plekkide puhastamiseks kasutage spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Parast puhastamist loputage
ja kuivatage pinnad hoolikalt. Arge kasutage
abrasiivseid ega sdovitavaid puhastusvahendeid.

* Restid, pdletite korgid ja pdletid v6ib puhastamise
lihtsustamiseks eemaldada. Peske neid sooja vee ja
mitteabrasiivse puhastusvahendiga ja veenduge enne
kuivatamist, et kéik p&lenud toidujaagid on eemaldatud.

» Elektristttega pliitide elektroonilise sulteseadise
klemmiosa tuleb sageli puhastada. Samuti
kontrollige, et duusid ei ole ummistunud.

» Ahju sisepindu on kéige parem puhastada parast igat
kasutuskorda, kui pinnad on veel leiged. Kasutage
sooja vett ja puhastusvahendit, seejarel loputage
ja kuivatage pinnad hoolikalt pehme lapiga. Arge
kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

* Ahjuukse klaasi puhastamiseks kasutage kasna
ja mitteabrasiivset puhastusvahendit, seejarel
kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid materjale ega teravate servadega
metallkaabitsaid, sest need véivad klaasi kriimustada
ja selle pragunemist p6hjustada.

» Lisatarvikuid v8ib pesta nagu toidundusid, ka
néudepesumasinas.

Kate*

Kui pliidil on klaaskate,
siis puhastage seda

leige veega. Arge
kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

Pliidi tagaosa puhastamise
hélbustamiseks véib katte
eemaldada. Avage kate
taielikult ja tdmmake seda
Ulespoole (vt joonis).

* L)
J J

=8

I Arge sulgege katet, kui péletid on sttidatud véi kui
need on veel kuumad.

I Enne kaane avamist kuivatage véimalikud pritsmed.
Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse Umber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, p6drduge
lahimasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite valja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Ahju lambi véaljavahetamine

1. Uhendage seade elektrivérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage see
samavaarse lambiga: pinge:230 V,
véimsus: 25 W, sokkel: E 14.

3. Pange kaas tagasi ja Uhendage
seade uuesti elektrivérku.

Tootes on kasutusel energiaklassi E valgusallikas.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul vdivad leegihajutid ummistuda véi neid on
raske pdorata. Sel juhul vahetage need valja.

! Seda vOib teha ainult tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud spetsialist.

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

+ Seadme mudel (Mod.).

» Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/véi
pakendilt.
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Ahju ukse eemaldamine ja taaspaigaldamine

1. Avage uks
2. Pdodrake ahju ukse hinged taielikult tagasisuunas
(vaadake pilti)

3. Sulgege uks kuni klambrid peatuvad (uks jaab
umbes 40° avatuks) (vaadake pilti)

-

4. Vajutage Ulevalpool asetsevaid kahte nuppu ja
vOtke paneel valja (vaadake pilti)

5. Eemaldage klaasleht ja teostage puhastus vasta-
valt peatikis ,Puhastus ja hooldus* kirjeldatule.

6. Pange klaas tagasi.

HOIATUS! Ahju kasutamiseks tuleb siseukse klaas
eemaldadal

HOIATUS! Siseukse klaasi uuesti paigaldamiseks, asetage
klaaspaneel korrektselt nii, et klaasile kirjutatud hoiatus
poleks Umber podratud ja oleks lihtsalt loetav.

7. Pange paneel tagasi, digest paigutusest annab
marku klops.

8. Avage uks taielikult.

9. Sulgege toed (vaadake pilti).

10. NuUd saate ukse taielikult sulgeda ja ahju saab
jalle tavaparaselt kasutada

Auru abil ahju puhastamine:

See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude
valmistamist (rostimine, liha)

See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tahtis! Enne aurupuhastuse alustamist:

- eemaldage koik toidujaagid/rasva jaagid ahju
pohjast.

- eemaldage koik lisatarvikud (restid ja pannid).

Peale eelmainitud tegevuste teostamist, soovitame jarg-
mist:

1 — Valage 300 ml vett sigavasse ahjupanni; asetage see
esimesele tasemele pdhjapoolt vaadatuna. Mudelitel ilma
stigava pannita, kasutage tavalist kiipsetuspanni ja pange
see restile alumisse asendisse.

2 _Valige Saia reziim |—|
temperatuur 100°C;

3 — Hoidke ahi sees 15 minutit;
4 — Lulitage ahi vélja;

5 — Kui ahi on jahtunud, avage uks ja I6petage puhastami-
ne vee ja niiske lapiga.

6 — Peale puhstamise |6petamist eemaldage koik vee
jaagid ahju sisemusest.

Kui sama puhastust teostada parast rasvaste toitude valmi-
stamist voi kui ahi on vaga maardunud, I6petage puhasta-
mine tavalisel moel nagu kirjeldatud eelmises peatikis.

funktsioon ja seadke

! Kbik puhastused tehke siis kui ahi on kilm!
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Uzembe helyezés

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy
szukség esetén barmikor belenézhessen. Ha a
készilléket eladja, elajandékozza vagy athelyezi,
gy6z6djon meg rola, hogy a kézikdnyvet is atadja vele!

! Olvassa el figyelmesen az utasitasokat: fontos
informaciokat tartalmaznak az Gzembe helyezésrdl, a
hasznalatrél és a biztonsagrol.

! A készulék Gzembe helyezését szakembernek kell
elvégeznie az itt talalhato utasitasoknak megfeleléen.

! Barmilyen beallitasi, karbantartasi, stb. munkalatot
aramtalanitott készuléken kell elvégezni.

A helyiségek szell6zése

A készulék, az érvényben lévé nemzeti szabvanyoknak
megfelel6en, kizarolag folyamatos szell6zéssel ellatott
helyiségekben helyezhetd Gzembe. A helyiségnek,
melyben a késziléket Uzembe kivanja helyezni, annyi
leveg6t kell tudnia biztositani, amennyi a gaz tokéletes
égésehez sziikséges (a levegéaram az Uzembe helyezett
teljesitmény 1 kW-jara vetitve nem lehet kevesebb 2 m®/h-
nal).

A leveg6 utanpoétliasat biztosito, raccsal ellatott
szell6zényilasnak 100 cm? hasznos keresztmetszettel
kell rendelkeznie és ugy kell kialakitani, hogy még
részben se tomdédhessen el (lasd A abra).

Amennyiben a készilék munkalapja nincs
egésbiztositoval ellatva, vagy a leveg6 kdzvetetten, a
fent leirtak szerint kialakitott kulsé szell6zéssel ellatott
szomszédos helyiségekbdl érkezik (lasd B abra) —
feltéve, hogy azok az ingatlannak nem kdz0s részei,
kornyezetuk nem tlizveszélyes, vagy nem halészobak
— a szellézényilasok méretét 100%-os rahagyassal kell
kialakitani — legalabb 200 cm?.

Szomszédos helyiség Szell6ztetend6

helyiség
A B

Az égést taplald Az ajto és padlo kozti

[
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leveg6 szell6z6nyilasa

rés novelése

! Amennyiben hosszu ideig hasznalja a készlléket,
tanacsos kinyitni az ablakot, illetve megndvelni a
ventilatorok sebességét.

Fiistgazelvezetés

A fustgazelvezetést hatékony, természetes

huzatu kéménybe kotott kirtdvel, vagy a készilék
bekapcsolasaval automatikusan mikddésbe 1€p6

elektromos ventilatorral kell biztositani (lasd abra).

Kdzvetlendl a szabadba Kéményen vagy

N/
S
{S;\é\ 666¢ B
o L O L
] |

torténd flstgazelvezetés (tGzhelyekhez valo)

elagazo fustgazelvezet6
csoévon keresztll torténd
fustgazelvezetés

! A levegbnél nehezebb cseppfolyositott gazok
meglinek a padlészinten, ezért a cseppfolydsitottgaz-
tartélyok tarolasara szolgalo helyiségeknek, az
esetleges gazszivargasok elvezetésére, a padldszinten
rendelkezniuk kell szabadba kivezetd szell6zdnyilassal.
Az Ures vagy részben teli cseppfolydsitottgaz-tartalyokat
tilos a padlo szintjénél lejiebb 1év helyiségekben (pince,
stb.) lzembe helyezni vagy tarolni! A helyiségben kizardlag
a hasznalatban 1évé tartalyt tarolja, tavol azoktdl a
héforrasoktdl (tlizhely, kandallo, kalyha), melyek 50°C folé
képesek azt melegitenil

Elhelyezés és vizszintezés

! A készllék beépithetd butorok mellé is, ha azok
magassaga nem haladja meg a munkalap szintjét.

! Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készulék
hatoldalaval érintkez6 fal nincs gyulékony anyagbdl, és
ellendll a hének (T 90°C)!

A készilék megfeleld beszerelése érdekében:

* helyezze a késziléket a konyhaba, az étkezdbe vagy
a garzonba (ne a furdészobaba);

* amennyiben a tlizhely szintje magasabb a
butorokénal, azokat a készuléktél legalabb 600 mm-re
kell elhelyezni;

* amennyiben a tlizhelyet fali bator ala szereli be, a
fali batorok és a munkalap k6zo6tt legalabb 420 mm
tavolsagot kell hagyni.

Ez a tavolsag akar 700 mm is lehet, ha a fali bator nem
gyulékony (/asd abra);
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* ne tegyen fliggonyt

HOOD | a tlizhely moge, illetve

— — a tizhely 200 mm-es
min. 600mm. | TZET  KkOrzetébe;

£ E I3 .
£ £ £ az esetleges
g < Zf|  kirtoket a felhasznaloi
£ £ i3 kezikdnyv utasitasainak

megfeleléen kell
kialakitani.

—— 000000 O

[
|

Vizszintezés

Amennyiben szlikséges,

allitsa vizszintbe a készuléket,
csavarja be a mellékelt allithato
labazatot a tlizhely aljanak
sarkain talalhaté megfelel®
furatokba (/asd abra)!

A labakat* nyomja a tlizhely
aljan talalhat¢ illesztékbe!

wuH

‘H\MWH
er\d‘m
A tulmelegedés megakadalyozasa céljabdl
a készlléket ne szerelje dekoracios ajté mogé

Elektromos csatlakoztatas

Szereljen a kabelre a késziléken elhelyezett adattablan
feltlintetett terhelésnek megfelel szabvanyos csatlakozé
dugot (lasd Miszaki adatok tablazat)!

Amennyiben a kabelt kdzvetlendl a hal6zathoz

kivanja csatlakoztatni, ugy a készulék és a halozat
kozé a terhelésnek és az érvényben [év6é nemzeti
szabvanyoknak megfelel6 legalabb 3 mm-es
omnipolaris kapcsolot kell beszerelni (a féld huzalt nem
kell megszakitoval ellatni). A halézati kabelt ugy kell
elhelyezni, hogy sehol ne érjen szobahémérséklethez
képest 50°C-nal magasabb részhez.

A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

» az aljzat rendelkezzen foldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak;

» az aljzat képes legyen elviselni a készilék
adattablajan feltintetett maximalis teljesitmeény
terhelését;

+ atapfesziltség feleljen meg az adattablan feltlintetett
értékeknek;

+ az aljzat legyen kompatibilis a készllék csatlakozé
dugdjavall Ha nem, cserélje ki az aljzatot vagy a
dugot; ne hasznaljon hosszabbitot vagy elosztot!

! A beszerelt készulék elektromos kabelének és a fali
csatlakozonak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

! A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva!

! A kabelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjét
kizarélag engedéllyel rendelkezé szakember végezheti
el.

! A fenti el6irasok be nem tartasa esetén a gyarto
elharit minden felel6sséget.

Gazbekotés

A halézathoz, illetve a gazpalackhoz torténd
csatlakoztatashoz, az érvényben lévé nemzeti
szabvanyoknak megfeleléen, flexibilis gumicsd vagy
acélcsd hasznaltatd. A gazbekotés utan gy6z6djon meg
arrél, hogy a késztilék a szolgaltatott gaz tipusara lett
allitva (Iasd a tetdn elhelyezett gazkalibralasi cimkeét):
ellenkezb esetbenlasd alabb)! Abban az esetben, ha a
készuléket cseppfolydsitott gazzal, palackrél miikodteti,
hasznaljon az érvényben lévé nemzeti szabvanyoknak
megfeleld nyomasszabalyozét! A csatlakoztatas
megkonnyitése érdekében a hasznalando gaz a
készllékhez mindkét oldala* feldl hozzavezetheté:
cserélje le a csatlakozé csonkot a zarodugora, és a régi
tomitést a mellékelt tdmitésre!

! A biztonsagos miikddés, az energiatakarékos
hasznalat és a készlilék hosszu élettartama érdekében,
bizonyosodjon meg arrdél, hogy a tapnyomas megfelel a
Gazégok és a fuvokak jellemzé adatai cimi tablazatban
kozolt értékeknek (lasd alabb)!

Gazbekotés flexibilis gumicsével

Ellenérizze, hogy a cs6 megfelel-e az érvényben lévé
nemzeti szabvanyoknak! Cseppfolydsitott gazzal
torténd Gzemeltetés esetén a csé bels6é atmérdjének
8 cm-esnek kell lennie, metannal torténé Gzemeltetés
esetén 13 cm-esnek.

A bekodtés elvégeztével bizonyosodjon meg arrdl, hogy

a cso:

* egyik pontja se érintkezik olyan elemmel, melynek a
hémérséklete 50°C folé emelkedhet;

* nincs kitéve huzasnak és csavarasnak, valamint, hogy
nincsen megtorve, illetve nincsen benne szlikilet;

* nem érintkezik vagofelllettel, éles szélekkel, mozgd
elemekkel és nincs 6sszenyomva;

« dllapotanak ellenérzése végett a teljes
nyomvonalaban jol hozzaférhetd;

* hossza meghaladja az 1500 mm-t;
» kétvégén, az érvényben lévg nemzeti
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szabvanyoknak megfeleléen, csdbilinccsel jol fel van
rogzitve!

Csatlakozési pont

Elzérécsap 7§ 9 l:l Ol  csatlakozasi pont —

-

Tomlé Tomlé.
szerelvény szerelvény —

— Elzérécsap

! Amennyiben a fenti feltételek kdzul egy vagy tobb
feltétel nem teljesulhet, vagy ha a tlizhelyet a 2.
osztaly — 1. alosztaly el6irasai szerint helyezi Gzembe
(a készllék két butor kdzé kerll), a bekotést flexibilis
acélcsbével kell megoldani (lasd alabb).

Gazbekotés nem oxidalédo, folyamatos falu,
menetes végl, flexibilis acélcsdvel

Ellenérizze, hogy a cs6 és a tomitések megfelelnek-e
az érvényben lév6é nemzeti szabvanyoknak!

A cs6 bekotéséhez tavolitsa el a készlléken talalhato
csonkot (a készulék gazbemeneti csatlakozasa 1/2-os
anyamenettel van ellatva)!

! Kdsse be a csdvet olyan médon, hogy a cs6 hossza
ne haladja meg a maximalisan megengedett 2 métert,
és bizonyosodjon meg arrol, hogy a cs6 nem érintkezik
mozgo elemekkel, és nincs 6sszenyomval

A tomités ellengrzése

A bekotés vegeztével szappanos vizzel — semmiképp
se langgal — ellenérizze, hogy valamennyi csatlakozas
tdmitése tokéletesen zar-e!

Atallitas mas gaztipusra
A készuleék atallithato az eredetileg beallitottol — a

tlzhely tetején talalhatd gazkalibralasi cimkén jelzett
gaztol — eltér6 gaztipusra is.

A f6zélap atallitasa

A f8zblapon talalhatd gazégdék fuvokainak cseréje:

1. vegye le a racsokat, és csavarozza ki helyikrél a
gazégoket;

2. 7 mm-es csbkulcs

segitségével csavarozza

ki a fuvokakat ( lasd abra),

és cserélje le 6ket az yj

gaztipushoz valo fuvokakra (lasd
gazéglk és a fuvokak jellemzd
adatai);

3. helyezze vissza a helyére

az 0sszes elemet a fentiekben leirt miveletek forditott
sorrendjében!

A f6z6lapon talalhato gazégék takarékfokozatanak bedllitasa:
1. csavarja a gazégd szabalyozo csapjat minimumra;

2. huzza le a teker6gombot, és csavarja a

teker6gomb tengelyében vagy amellett elhelyezett
szabalyozocsavart addig, mig szabalyos kis langot nem kap!
! Cseppfolydsitott gaz esetén a szabalyozécsavart tovig

be kell csavarni;

3. ellenbrizze, hogy ha a teker6gombot a maximum
allasbol gyorsan a minimum allasba tekeri, a gazégé
nem alszik-e ki!

! A f6z6lap gazégdi nem igénylik a primer levegd
beszabalyozasat.

! Miutan atallitotta a készuléket egy masik gaztipusra,
cserélje le a régi gazkalibralasi cimkét az uj gaz
cimkéjére, mely valamennyi hivatalos szakszervizben
beszerezhetd!

! Abban az esetben, ha a gaz nyomasa az elGirt
értéktol eltér (vagy ingadozik), az érvényben

lévl, gazhalozati szabalyozokrol szl nemzeti
szabvanyoknak megfeleléen, a gazcs6é bemenete elé
nyomasszabalyozot kell beépiteni.

Triplakoronas gazégok fuvokainak cseréje

1. Vegye le a racsokat, és csavarozza ki helyukrél
a gazégoket. A gazégd két kilon részbdl all
(lasd abra).

2. Egy 7 mm-es csbkulccsal csavarozza ki a
fuvokakat. Cserélje le a fuvokakat az Uj
gaztipusnak megfelelékre (lasd 1. tablazat). A
két fuvoka ugyanolyan furattal rendelkezik.

3. Helyezze vissza a helyére az 6sszes elemet a
fentiekben leirt miveletek forditott sorrendjében.

* A gazégdk primer levegbjének beszabalyozasa
A gazégbk nem igénylik a primer leveg6
beszabalyozasat.

* A legkisebb fokozat beszabalyozasa

1. Csavarja a gazégd szabalyozo6 csapjat
minimumra.

2. Huzza le a teker6gombot, és csavarja a
teker6gomb tengelyében vagy amellett
elhelyezett szabalyozécsavart addig, mig
szabalyos kis langot nem kap.

3. Ellen6rizze, hogy ha a teker6gombot a

legnagyobb fokozatrél gyorsan a legkisebb
fokozatra tekeri, a gazég6é nem alszik-e ki.

58



4. Amennyiben a biztonsagi szerkezettel (héérzékeld)
rendelkezd késziilékeknél a szerkezet a gazégd
legkisebb fokozatra allitdsa esetén nem miikodik, a
szabalyozo csap segitségével novelje a minimalis
térfogataramot.

5. A beszabalyozas elvégeztével pecsétviasszal
vagy hasonl6é anyaggal csinalja meg a by-pass
szelepek pecsétjeit.

! Cseppfolyodsitott gaz esetén a szabalyozocsavart

tovig be kell csavarni.

! A mivelet végeztével cserélje le a régi

gazkalibralasi cimkét az Uj hasznalati gaztipusnak

megfelelére, mely valamennyi hivatalos

szakszervizinkben beszerezhetd. “
! Abban az esetben, ha a szolgaltatott gaz

nyomasa az eldirt értéktdl eltér (vagy ingadozik), —

a gazhalézati szabalyozokrol szolé EN 88-1 és

EN 88-2 szabvanynak megfeleléen —, a gazcs6

bemenete elé nyomasszabalyozot kell beépiteni.

A gazégok és a fuvokak jellemzé adatai IETMHE6AG/ U

1. Tablazat G 20 G 30
i Csokkent Favoka Névleges A Favoka, Névleges A
Gazéad Atméré | Gyujtolang, ett 1/100 ' h6energ ia Ataramlas* | 1/100 (mm) héene? ia Ataramlas*
9 (mm) | /100 (mm) | héenergia gia, I’h gia. Il
KW (mm) kw kW
Gyors (R) 100 41 0.80 128 3.40 324 87 3.00 218
Fél-gyors (S) 75 30 0.50 104 2.10 200 69 1.90 138
Kisegitd (A) 51 30 0.50 78 1.15 109 50 1.00 73
Tripla 2X65
coronas(TC) 130 63 1.70 2x99 3.60 343 3.25 236
Halozati Nom. (mbar) 25 30
nyomas Min. (mbar) 20 25
Max (mbar) 30 35

*

15°C-0s 1013 mbar nyomésu szaraz gaz =~ **+
* propan felsé fitéérték = 50,37 MJ/kg

IC A R A
Qo e

I6TMH6AG/ U 1I6GMHBAG/ U
I6TMHG6AG.0/ U

Biztonsagi lanc I Azért, hogy
— a készulék

F véletlenszer(
felborulasat el-
kertlje, példaul,
ha egy gyer-
mek felmaszik
a sutéajtéra, a
mellékelt biz-
tonséagi lanccal
régziteni KELL!
A tlizhely biz-
tonsagi lanccal van ellatva, amelyet csavarral (nincs
mellékelve) kell a készllék mogotti falhoz
rogziteni, ugyanabban a magassagban, amelyben a
lanc a készllékhez van erdsitve. A csavart és a tiplit
a készllék mogott lévé fal anyaganak megfeleléen
valassza ki. Ha a csavar feje kisebb, mint 9 mm,
alatétet kell hasznalni. A beton falakhoz legalabb 8
mm atmérdgji, és 60 mm hosszu csavarra van sziks€ég.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tlizhely hatsé falahoz, és
a falhoz is rogzitve legyen az abran lathaté modon
ugy, hogy az a talajjal parhuzamosan megfesziljon a
felszerelést kdvetden.

butan fels6 fltéerték = 49,47 MJ/kg
foldgaz felsd fiitd érték = 37,78 MJ/m?

MUSZAKI
ADATOK

A siitdé méretei
magassag x

32,4x45,5x41,3 cm (I6TMH6AG/U)

szélesség x 32,4x43,5x41,3 cm (I6GMHGAG/U)

mélység.

Térfogat 611 (16TMHBAG/U) I6TMHBAG.0/ U
591 (I6GMH6AG/U)

Az ételmelegitd szélesség: 42 cm

rész hasznos mélység: 44 cm

méretei magassag: 23 cm

az adattablan jelzett valamennyi

Egéfejek gaztipusra atallithatd

A halézati aram
fesziiltsége és lasd az adattablan
frekvenciaja

A 2010/30/EK iranyelvet kiegészité
. 2014/65/EK iranyelv.
ENERGIACIMKE A 2009/125/EK irdnyelvet kiegészité
és 2014/66/EK iranyelv.
i EN 60350-1 szabvany
KORNYEZETBARAT  EN 50564 szabvany

TERVEZES 50304 szabvany az

energiafogyasztas mérési
modszereirdl. Természetes

héaramlas — melegitd funkcio:
hagyomanyos; Energiafogyasztas
mérése kényszer-h6aramlasi —
osztaly — melegit6 funkcié:
Cukraszda.

. Az 12/12/06 -- 2006/95/EC
c E alacsonyfesziltségi iranyelv és

késdbbi modositasai — Az
elektromos Osszeférhetéségrél

sz6l6 15/12/04 -- 2004/108/EC
iranyelv és kés6bbi modositasai —
1275/2008 Stand-by/ Off mode)
I
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Bekapcsolas és hasznalat

A f6zd6lap hasznalata

Az égéfej meggyujtasa

A GAZEGO teker6gombok esetében a gombhoz tartozé
gazeégot tele kor jelzi.

A f6zblap tetszbleges gazégdjének meggyujtasa:

1. kozelitsen egy gyufat vagy gazgyujtot a gazégohoz;
2. nyomja be, és ezzel egyidejlileg csavarja a GAZEGO
teker6gombijat drairannyal ellentétesen a nagy lang
szimbolumra 6;

3. a lang kivant er6sségeének beallitdsahoz csavarja

a GAZEGO tekeré6gombjat érairannyal ellentétesen
takarékra o, nagy langra 6 vagy egy koztes allasba!

Amennyiben a késztlék elektromos gyujtassal*
rendelkezik (lasd abra),
elegendd, ha benyomja, és
ezzel egyidejlleg, orairannyal
ellentétesen elcsavarja a
GAZEGO tekersgombjat a
takaréklang szimbodlumra,
mig a lang meg nem gyullad.
El6fordulhat, hogy a gazég6
kialszik, ha a gombot elengedi. llyenkor ismételje meg
a fenti miveletet ugy, hogy a teker6gombot hosszabb
ideig tartja benyomval!

! Abban az esetben, ha a lang véletlenul kialudna, zarja
el a gazégobt, és mieldtt Ujra meggyujtana, varjon 1
percet!

Amennyiben a készlilék égésbiztositoval* rendelkezik,
tartsa a GAZEGO teker6gombjat nagyjabol 2-3
masodpercre lenyomva annak érdekében, hogy a lang
égve maradjon és az égésbiztositd bekapcsoljon!

A gazégé kikapcsolasahoz csavarja a teker6gombot
utkdzésig a ¢ jelig!

Lang beallitasa fokozatok szerint

az égo6 langjanak erésségét a gombbal lehet beallitani,
6 kllénbdzd szintnek megfeleléen, a legkisebbtdl a
legnagyobbig, 4 kdztes szinttel:

®lle

a gomb forgatasa kdzben egy kattanas jelzi az egyik
szintr6l a kovetkez6re véaltast. Ez megoldas garantélja
pontosabb beallitast, lehtévé teszi ugyannak a lang
erfsségnek a beallitasat és megkoénnyiti a kiildnb6z6
f6zési eljarasokhoz szlikséges fokozat meghatarozasat.

A gazégok hasznalataval kapcsolatos praktikus
tanacsok

A gazégék optimalis teljesitménye és az alacsony
gazfogyasztas érdekében a gazégé méretéhez illg,
fed6vel ellatott lapos feneki edényeket érdemes
hasznalni.

A gazegdk tipusanak megallapitasahoz tekintse meg a
»A gazegok és a fuvokak jellemzd adatai” fejezet rajzait.

Egé @Az edény atméréje (cm)
Gyors (R) (UA) 24-26
Kbdzepes égé (S) 16-20
Segédégé (A) 10-14
Harmas korona (TC) 24-26

! A kis edénytarto raccsal rendelkezd modelleknél a

racs kizarolag a kiegészité gazégbéhodz hasznalhato, és

12 cm-nél kisebb atmeéréji edények melegitheték rajta.
A siité hasznalata

! Els6 bekapcsolaskor mikodtesse a sutdt dresen
legalabb egy 6ra hosszat maximumra allitott
termosztattal és csukott ajté mellett! Ezutan kapcsolja
ki a sut6t, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki a
helyiséget! A keletkezett szag a sut6é védelmére
hasznalt anyagok elparolgasabdl szarmazik.

! Soha ne tdmasszon semmit a siité aljanak, mert a
zomanc megseérulhet!

1. APROGRAMVALASZTO tekerégomb elforgatasaval

valassza ki a kivant sitési programot!

2. AHOFOKSZABALYOZO tekerégombbal vélassza ki

a programhoz ajanlott, vagy a kivant hémérséklet!

A vonatkozo tablazatban kikereshet6k az ajanlott sitési

modok és az azokhoz tartozo javasolt hémeérsékletek

(lasd Siitési tablazat).

Sités alatt mindig megteheti az alabbiakat:

* modosithatja a sutési programot a
PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével;

* modosithatja a h6mérsékletet a
HOFOKSZABALYOZO tekerégomb segitségével;

+ megszakithatja a siitést a PROGRAMVALASZTO
teker6gomb ,0” helyzetbe allitasaval.

! A sutéedényeket mindig a mellékelt racsokra tegye!

TERMOSZTAT ellenérzélampa

Ha ég, az azt jelenti, hogy a st hét termel. A lampa
akkor alszik ki, ha a sut6 belsejében a hdmérséklete
eléri a kivant értéket. A questo punto la spia si
accende e si spegne alternativamente, indicando che
il termostato e in funzione e mantiene costante la
temperatura.

SUTO UZEMALLAPOT-JELZO lampa

Ha ég, az azt jelenti, hogy a siit6 be van kapcsolva.
Siitévilagitas

A sutdvilagitas akkor kapcsol be, ha a
PROGRAMVALASZTO tekerégombot egy ,0”-an kiviili
allasba csavarja, és mindaddig égve marad, mig a sutét
ki nem kapcsolja. Ha a teker6gombot a -as allasba
kapcsolja, a lampa kigyullad, azonban melegitd funkcio
nem lép mikodeésbe.

* Csak néhany modelinél.
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Sutési programok

! Mindegyik programhoz beallithaté egy hémérséklet
60°C és a maximalis érték kozott, kivéve:

* GRILL (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb allasban
hasznalja);

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200°C-nal magasabb hémérsékletet).

— HAGYOMANYOS SUTES program

A két also és felsd flitészal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos sutési modnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha tébb szinten sit, a héeloszlas nem
megfeleld.

& SUTEMENYSUTES program

Bekapcsol az also fltészal és mikodni kezd a
ventilator, finom és egyenletes héeloszlast biztositva

a sutd belsejében. Ez a program kiméletes sutést
igéenyl6 ételek (példaul kelt tésztak) stutéséhez, valamint
egyszerre harom szinten ,mignon” elkészitéséhez
javasolt.

*@1 GYORS SUTES program

Bekapcsolnak a fit6szalak és mikddni kezd a ventilator
allando és egyenletes h6mérsékletet biztositva.

A programhoz nincs sziikség elémelegitésre. Ez

a program kulonosen el6re elkészitett (mélyhitott

vagy el8sitott) ételek sutéséhez javasolt. A legjobb
eredmeényt akkor kapja, ha csak egy szintet hasznal.

&  LEGKEVERESES SUTES program

Valamennyi flitészal bekapcsol (fels, also és korkoros)
és a ventilator mikoddni kezd. Mivel a hé az egész
sutében allando, a levegd egyenletesen stiti és

piritjia az ételt. Egyidejlleg maximum két szintet lehet
hasznaini.

PIZZASUTES program

Bekapcsol az alsé és a korkoros flitdszal és a ventilator
mikddni kezd. Ez a kombinacié lehetveé teszi a

sutd gyors felmelegedését, tulsulyban alulrél érkezé
er6teljes h6arammal. Ha egyszerre egynél tobb szintet
hasznal, a stésid6 felénél cserélje meg a tepsik helyét!

™1 /™) GRILLEZES program

Bekapcsol a felsd kozéps6 fltészal. A grillezés
magasabb és kozvetlen hémérséklete olyan ételekhez
javasolt, melyek magasabb fellileti hémérsékletet
igényelnek (borju- és marhasiilt, filé, rostélyos).
A program idealis kis méreti ételek grillezéséhez.
Helyezze az ételt a racs kozepére, mert a sarkokban
nem fog megsuini!
Yvv Yy . .
X/ X GRATINIROZAS program
Bekapcsol a felsd fiitészal és mikodni kezd a ventilator
és a forgényars (ha van). Ez a sutési mod egyesiti az
egyiranyu hésugarzassal a levegd keringtetését a sité
belsejében. Ez a hd athatoloképességének novelésével
segiti megakadalyozni, hogy az ételek felllete
megégjen.

! AGRILLEZESHEZ és GRATINIROZASHOZ a
sut6ajténak zarva kell lennie.

? KIOLVASZTAS méd

A siit6 aljan elhelyezett ventilator lehetévé

teszi, hogy szobah6mérsékletl levegd keringjen

az étel kordl. Ez ajanlott minden fajta étel kiolvasztdsahoz,
de elsGsorban olyan kiilonleges ételtipusok esetén,
melyekhez nem sziikséges magasabb hémérséklet, mint
példaul: jégkrémes stitemények, krémes vagy habos
deszertek, gyiimlcsos siitemények. A ventildtor hasznalataval
a kiolvasztasi id6 kb. a felére csokken. Husok és kenyére
esetében a folyamat felgyorsithaté a "mulit-cooking"

mod hasznalatasval és a hémérséklet 80°-100°C

kozotti bedllitasaval.

|| ALSO VENTILATOROS méd

Az also f(it6 elem és a ventildtor aktivalasaval lehetévé
valik az egyenletes héeloszlas a siité belsejében mindenhol.
Ez a kombinacié hasznos konnyebb ételek, mint zoldségek
és hal elkészitésénél.

|—]|  Also flitészal

Bekapcsolddik a tlizhely lampaja és miikddésbe Iép az also
fit6szal. A készllék automatikusan eléri és egyenletesen
tartja a h6fokszabalyzé gombbal beallitott hdmérsékletet. Ez
az allas olyan (tepsibe helyezett) ételek atsiitéséhez ajan-
lott, melyek felszine mar jol megsilt, belsejlik azonban még
puha, illetve kdnny(, aranybarna feluletl, gyimélccsel vagy
lekvarral boritott siteményekhez. Meg kell jegyezni, hogy ez
a funkcio nem alkalmas a maximalis hémérséklet (250°C)
eléréséhez a sut6 belsejében; ezért nem tanacsos az éte-
leket ugy sutni, hogy a suté végig ebben az allasban marad,
kivéve, ha 180°C-ot vagy annal alacsonyabb hémérsékletet
igényl6 tortat sut.
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Praktikus siitési tanacsok

! Légkeveréses sutésnél ne hasznalja az 1. és az

5. szintet: ezeket a helyeket kdzvetlenul éri a meleg
leveg®, ami a kiméletes sitést igényl6 ételek odaégését
eredményezheti.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznalja a 2. és a 4. szintet, a 2. szintre tegye a
magasabb hémérseékletet igényld ételeket!

* Helyezze a zsirfelfogot alulra, a racsot feltlre!

GRILLEZES

+ GRILLEZESKOR helyezze a racsot az 5-6s szintre, a
sutési melléktermékek (szaft és/vagy zsir) felfogasa
érdekében pedig helyezze a zsirfelfogé talcat az
1-es szintre! GRATINIROZASKOR helyezze a racsot
a 2-es vagy 3-as szintre, a sutési melléktermékek
felfogasa érdekében pedig helyezze a zsirfelfogd
talcat az 1-es szintre!

« Javasoljuk, hogy a h6meérsékletet allitsa maximumra!
Ne aggddjon, ha a felsd fitészal nem marad
allandoan bekapcsolva: mikddését héfokszabalyzo
szabalyozza.

PIZZASUTES

* Hasznaljon kénny( aluminium tepsit a mellékelt
racsra helyezve.

A zsirfelfogé talca hasznalataval a sitési id6
meghosszabbodik,
és nehezen fog tudni ropogds pizzat sitni.

+ Sok feltétet tartalmazé pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a siités felénél tegye a tésztara.

A forgbényars hasznalata

A forgényars hasznalatakor tigyeljen a kovetkez6kre:
a) Helyezze be a zsirfelfogo serpenyét a legalsé tepsi
tarté sinbe!

b) Helyezze a specialis
forgonyars tartét a 3.
sinbe és illessze a nyarsat
helyére a siité hatso
oldalan kézépen 1évd
lyukon keresztul!

c) A nyars elinditasahoz
allitsa az ,,L” valaszté
kapcsolét a [T allasbal

A siit6 alatt talalhato rekesz (tipustol fiiggéen)

A st alatt talalhato rekeszt stté edények és konyhai
eszkdzok tarolasara hasznalhatja. Ezenkivil a sutd
mikodése kdzben az ételeket is melegen tarthatja itt. A
nyitashoz forgassa a tarolorekeszt lefelé!
Figyelem: A tarolo
rekeszt ne hasznélja
gyulékony anyagok
tarolasaral!

A sité szamos
\ alternativat kinal, hogy
barmelyik ételt a lehetd
legjobban készithesse el.
Idével meg fogja tanulni,
hogyan érheti el a legjobb eredményeket a sutével. A
kovetkezd tanacsok csak tajékoztatd jellegliek, amelyek
a személyes tapasztalatai és izlése szerint eltérhetnek.

Amennyiben a sitét el6 kell melegiteni (féleg a kelt
tésztak esetén), a “Légkeveréses lizemmoédot”
hasznalja a kivant hémérséklet lehetd leggyorsabb és
energiatakarékosabb eléréshez.

Amikor behelyezi az ételt a sutébe, valassza ki a
megfeleld sitési modot!

FIGYELEM! A siit6 rac-
srogzité rendszerrel van
ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihtzasukkor kiessenek a
5 sUt6ébdl (1).

A racsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti
maodon kell a rAcsokat az
elllsé oldaluknal fogva felemelni és kihtzni (2).
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e Konnyi aluminium pizza  sbserpengt
hasznéljon és helyezze adséitsra, ami tartozéka
a subnek! Ha zsirfelfogd serpetfity haszndl,
meghosszabbodik a sitési,idmely megneheziti
egy ropogos kéreg kéjiesét.

e Ha a pizzan sok feltét van (harom vagy négy?-

ajanlatos a mozarella sajtot a siitési felénél a
pizza tetejére helyezni.

Elektronikus siité programoz6

Az Ora bedllitasa

2. Allitsa be 4 méasodpercen belill a sttdgial—] és

gombokkal! Tételezzik fel, hogy a sttési id
hosszéat 30 percre allitotta be. Ebben az esetben a
kijelz6 a kovetkedt mutatja:

*0°300.00

Engedje el a gombot és 4 masodpercen belll, ismét

megjelenik a pontos dd (példaul 10.00) z&l
szimbdlummal és az A liistel (AUTO).
Ezutan a sltés veégeének kivadpiohtjat kell bedllitani a
kovetked mddon:

Miutan csatlakoztatta a kesziléket az aramhalézatia Nyomija meg a SUTESI I© VEGELE gombot!

vagy aramsziinet utan az 6ra kiigzvillogni kezd és a 5

0:00 lathato. A pontosadoedllitasahoz:
1. Nyomja meg egyszerre a SUTESK és a
SUTESI 1D) VEGE[E gombokat!
Ezutan dllitsa be a pontosiicd masodpercen
beltl al=] és gombokkal! Hasznalja
gombot az id ebredllitasahoz! Hasznalja
gombot az il visszadllitasahoz!
pontos
automatikusan atkapcsol kézi izemmadra.
Idéméré funkcid
Az iddméi egy megadott hosszisagudtattam

2.

A

visszaszamlalaséra is hasznalhat. Ez a funkcié négonnali

iranyitja, hogy a stit mikor kapcsoljon be vagy ki,

i bedlitasa utdn a programozo

Ezutadn 4 méasodpercen belll hasznéEl a’as
gombokat a sltési dd végének beallithsdhoz!
Tételezzik fel, hogy ez 13:00 dra! A kifelzbben
az eseten a kovetkganutatja:
A nn
13-00
Engedje el a gombot és 4 masodpercen belll, ismét

megjelenik a pontosacés az A bét(AUTO).

Ara.NN
LSy ¥y N

Ebben az allapotban a &lutomatikusan bekapcsol
12:30-kor és 30 perces sitési folyamatot végez, majd
13.00-kor kikapcsol.
start
beprogramozaséaval

a sitési id hosszanak

hanem csak egy akusztikai jelzés hallhat6, amikor §Pvesse a fentiekben leirtiiveletek 1-3 Iepeseit a

bedllitott ich lejart.
Az idémé beprogramozdsahoz a kdvethezppen
jarjon el:
1. Nyomja meg az IDMERO (4] gombot, ekkor a
kijelz6 a kovetkeit mutatja:

*0-30
Ezutan hasznéljaEl éslt] gombokat a kivant
id6 bedllithsahoz!
Engedje el a gombokat és adnieth megkezdi a
visszaszamlalast! A kijglza pontos itk mutatja.

nernn
Uy

A beprogramozott itl lejartakor egy akusztikai
jelzés  hallhato,

barmelyik gombot El és
kivételével) megnyomhatja, @ szimbdlum
eltiinik.

! Az idsmés nem kapcsolja be- illetve ki a 8tit

A hangjelzd hangerejének bedllitsa

A pontos id bedllithsa utan, = gomb hasznélataval

allithatja be a hangj@lhangerejét.

Késleltetett start a sutési iéh hosszanak beéllitasaval

gombok

Forgassa VALASZTO gombot a kivant siitési modr.

és a MOMERSEKLET SZABALYZO gombot a
kivant fomérsékletre!

Ezutan bedllithatja a siitésh kdosszat:
1. 0]

amelynek kikapcsolasaho

sutési ié bedllitasahoz!

! Amennyiben az A bétlathato a kijelén, a sitéi id
hosszat és a sitésibidvegét is beprogramozta
AUTOMATIKUS maodra. Nyomja meg egyszerre a
SUTES! 10 [l és a SUTESI ID VEGE
gombokat, hogy visszaallitsa astezi izemeltetésre,
minden "automatikus" stitési folyamat utan!

! ALY szimbdlum a siitési program teljestéttama

altt vilagit.

Barmikor megnyomhatja a SUTESIG=l gombot a
siitési i hosszanak megjelenitésére és a SUTESI ID
VEGEE] gombot a siitésiddégének megjelenitésére.
A sitési id lejarta utan egy akusztikai szignéljelzés

hallhato. A kikapcsolasahoz barmelyik gomlE] €s

gombok kivételével) megnyomhatja.
Beprogramozott siitési id kitdriése

Nyomja meg egyszerre a SUTESIGDE és a
SUTESI 1D) VEGE[E gombokat!

A programozasok megvaltoztatasa és torlése

A bedllitasokat barmikor megvaltoztathatja a megfelel
gomb megnyomasaval @ERO, SUTESI 1D

vagy SUTESI I VEGE )és d—] el gombok
hasznélataval. Ha a sttésbtattam bedllitasat torli, a
sUtési ié végének beprogramozésa is kitdik és
forditva. Automatikus sltési moédban a készilék nem
fogad el olyan siités befejezéditicamely megéki a
késziilék automatikus kezdeti siitési idejét.




Sutési tablazat

Program Etel Suly | Siit6 aljatol Elémelegités Ajanlott Siitési
(kg) szamitott (perc) hémérséklet | id6 (perc)
magassagi szint
Kacsa 1 3 15 200 65-75
Hagyomanyos Bprju- é§ marhasiilt 1 3 15 200 70-75
siités Disznosiilt 1 3 15 200 70-80
(Omlés) kekszek - 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Linzerek 0.5 3 15 180 20-30
Gyumolcstorta 1 2 vagy 3 15 180 40-45
Gyumolcsos sutemény 0.7 3 15 180 40-50
Piskota 0.5 3 15 160 25-30
Toltott palacsintak (2 szinten) 1.2 2és4 15 200 30-35
Siiteménysiités | Kis kekszek (2 szinten) 0.6 2és4 15 190 20-25
Sajtos-sés apréslitemény (2 szinten) 0.4 2és4 15 210 15-20
Fank (3 szinten)
Keksz (3 szinten) 0.7 1és3és5 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.7 1és3és5 15 180 20-25
0.5 1és3és5 15 90 180
Mélyhitott
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cukkinivel és rakkal toltott
palacsintatészta 0.4 2 - 200 20
Falusi spenéttorta 0.5 2 - 220 30-35
Toltott taska 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Gyors siités | Aranygaluska 0.4 2 - 180 25-30
Csibefalatok 0.4 2 - 220 15-20
El6siitott
Csirkeszarny 0.4 2 - 200 20-25
Friss ételek
(Omlos) kekszek 0.3 2 - 200 15-18
GyUimolcsds sitemény 0.6 2 - 180 45
Sajtos-sés aprositemény 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (2 szinten) 1 2és4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Silt csirke + burgonya 1+1 2és4 15 200 60-70
. . Makréla 1 2 10 180 30-35
Lei?zkeen‘:‘:gzes Gylimdlcsés siitemény 1 2 10 170 40-50
Fank (2 szinten) 0.5 2és4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskéta (2 szinten) 1 2és4 10 170 20-25
Sos slitemény 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizzasiités Borju- és marhastilt 1 2 10 220 25-30
Csirke 1 2 vagy 3 10 180 60-70
Nyelvhal és tintahal 0.7 4 - Max 10-12
Tintahal és rak nyarson 0.6 4 - Max 8-10
Tintahal 0.6 4 - Max 10-15
Tékehalfilé 0.8 4 - Max 10-15
A Grillezett z6ldségek 0.4 3 vagy 4 - Max 15-20
Grillezés Borjusilt 0.8 4 - Max 15-20
Kolbasz, hurka 0.6 4 - Max 15-20
Hamburger 0.6 4 - Max 10-12
Makréla 1 4 - Max 15-20
Piritos 4és6 4 - Max 3-5
Lo Grillcsirke 1.5 2 10 200 55-60
Gratinirozds | 7 i3hal 1.5 2 10 200 30-35
ALSO . ’
mo Tengeri stigér félidban ) 16 160-170 15-20
7’
Kevert z6ldségek 0.5 3 24, 200-210 35-45
(Lecsé jellegti) 0.8 1,0 3 21 190 200 |50-60
7 -
Puhar f6tt zoldségek 1,5-2,0 3 20 180-130 |55-60
Sitd alja Fézés utan atsiitendd ételek
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Ovintézkedések és tanacsok

! A készllék a nemzetkdzi biztonsagi szabvanyokkal
o0sszhangban lett tervezve és gyartva.

Ezen figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolasbol
kozoljuk, keérjuk olvassa el 6ket figyelmesen!

Altalanos biztonsag

*  Akészuléket otthoni, haztartasi hasznaltra szantak.
* A suté nem helyezhet6 Uzembe nyitott térben, még
akkor sem, ha a tertlet védett helyen van, mivel
rendkivul veszélyes a készuléket esének, viharnak

kitenni!

* Ne érjen a készulékhez mezitlab, illetve vizes vagy
nedves kézzel vagy labbal!

* A késziiléket kizardlag felnéttek hasznalhatjak
ételek siitésére a kézikonyvben talalhaté
utmutatasoknak megfeleléen. Minden mas
hasznalatra (példaul: helyiségek fiitésére)
alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhato felelésségre olyan karokért, amelyek
szakszeriitlen, hibas, vagy nem rendeltetésszeri
hasznalatboél adédnak.

* Akézikdnyv 1. (izolalt) vagy 2. osztalyu — 1.
alosztalyu (két szekrény k6zé beépitett) készulékre
vonatkozik.

» Akeészlilék hasznalata kdzben a felmelegedd részek
és a sUt6 ajtajanak néhany része felforrésodik.
Ugyelijen ra, hogy ezekhez ne érjen és a
gyermekeket tartsa t6luk tavol!

« Kertlje el, hogy mas elektromos haztartasi
készllékek vezetéke hozzaérjen a sutdé meleg
részeihez!

* Ne takarja el a szell6zésre és a h6 elosztasara
szolgald nyilasokat!

* Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez mindig
hasznaljon sutékesztyt!

e Akészllék mikodése kdzben ne hasznaljon a
kozelben gyulékony folyadékokat (alkohol, benzin,
stb.)!

* Ne tegyen gyulékony anyagot az also taroldtérbe,
illetve a sutébe: meggyulladhat, ha a készulék
véletlentdl mikddni kezd!

« Afiék (amennyiben van ilyen) belsd fellletei
felmelegedhetnek.

* Ha a készuléket nem hasznalja, mindig ellendrizze,
hogy a gombok a ® allasban legyenek!

» Acsatlakozot az elektromos halozatbdl ne a kabelnél,
hanem a csatlakoz dugénal fogva huzza kil

* Akészllék tisztitasat vagy karbantartasat azutan
kezdje el, hogy kihuzta a csatlakoz6 dugét az
elektromos halozatbol!

* Meghibasodas esetén semmilyen kérulmények
kozott ne prébalja megjavitani a belsé szerkezeteket!
Forduljon a szervizhez!

* Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott stut6ajtoral

* Akészlléket testileg, érzékszervileg vagy szellemileg
korlatozott, nem hozzaértd, illetve a terméket nem
ismerd személyek — a gyerekeket is ideértve — csak
a biztonsagukért felelés személyek felligyelete
mellett, illetve a készulék hasznalataval kapcsolatos
alapvet utasitasok ismeretében hasznalhatjak.

* Ne engedje a gyerekeket jatszani a készulékkel.

Hulladékkezelés

* A csomagoléanyag megsemmisitése: tartsa be
a helyi eléirasokat, igy a csomagoléanyag Ujra
felhasznalasra kerilhet!

* Az Eurdpai Parlament és Tanacs, elektromos és
elektronikus berendezések hulladékairél (WEEE)
sz016 2002/96/EK iranyelve elirja, hogy ezen
hulladékok nem kezelhet6k haztartasi hulladékként.
A forgalombdl kivont berendezéseket szelektiven
kell gy(ijteni, az azokat alkoté anyagok hatékonyabb
visszanyereése, illetve Ujrahasznositasa, valamint
az emberi egészség és a kdrnyezet védelme
érdekében. Az dsszes terméken megtalalhatd
athuzott szemetes szimbolum a szelektiv gydijtési
kotelezettségre emlékeztet.

A tulajdonosok, haztartasi készilékik forgalombal
torténd helyes kivonasaval kapcsolatban, tovabbi
informacioért a megfelel kdzszolgalathoz, illetve a
forgalmazohoz is fordulhatnak.

Takarékossag és kornyezetvédelem

« Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és
GRATINIROZASKOR mindig csukja be a siit6 ajtajat:
igy kitiiné eredményt kap, ugyanakkor jelentés
energiat takarit meg (kb. 10%).

* Amennyiben lehetséges, kertlje el a sutd elémelegitését
és mindig prébalja meg tele allapotban Uzemeltetni. A
sutbajtot a lehetd legritkabban nyissa ki, mert minden
nyitas héveszteséggel jar. Jelentés energiamegtakaritas
eérdekében kapcsolja ki a stét a tervezett sutési id6
vége el6tt 5-10 perccel és hasznélja a suté altal
generalt hét.

* Az automatikus programok hagyomanyos ételeken
alapulnak.

* A tomitéseket tartsa tisztan és rendezetten, hogy
elkertlje az ajton keresztuli energiaveszteséget.

* Ha id6zonas villamosenergia-szamlaval rendelkezik,
akkor a “f6zés késleltetése” opcid lehetévé teszi a
fé6zést az olcsébb idészakokon belil és ezaltal pénzt
takarithat meg.
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Karbantartas és apolas/Szerviz

» Hasznalja ki a f6z6lap maradék héjét: ehhez az 6ntott
vas f6z6lapot kapcsolja ki a sutési id6 vege el6tt 10
perccel, mig az Uvegkeramia féz6lapot kapcsolja ki a
sutési id6 vege elbtt 5 perccel.

» Afazéknak vagy serpenydnek le kell fednie a f6z6lapot.
Ha ez kisebb, akkor ez értékes energiaveszteséget
okoz és ha a forrasban [év6 étel kicsordul, akkor ez
nehezen eltavolithatd lerakodast képez.

Az ételt jol zarodo fedéllel letakart fazékban és
serpeny6ben f6zze meg a lehetd legkevesebb
viz hasznalataval. A fedél nélklli f6zés jelentésen
megnoveli az energiafogyasztast.

+ Teljesen sima fazekakat és serpenydket hasznaljon.

* Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell f6zni, akkor
hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és
megsporolja vele az energia egyharmadat.

Aramtalanitas
Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a késziléket!

A késziilék tisztitasa

! A készllék tisztitdsahoz soha ne hasznaljon

g6ztisztitot, illetve nagynyomasu tisztitot!

* AKkuls6 zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitomitések tisztithatok langyos vizzel atitatott
szivaccsal és semleges szappannal. Ha a
foltokat nehéz eltavolitani, hasznaljon specialis
tisztitdszereket! Tisztitas utan b6 vizzel dblitse le, és
szaritsa meg 6ket! Ne hasznaljon suroldport vagy
maro anyagot!

* Akodnnyebb tisztithatésag érdekében a f6z6lap
racsai, égéfedelei, langeloszto rozsai és gazégoi
levehetdk; mossa el ket meleg, nem surold hatasu
mososzeres vizben, Ugyelve arra, hogy minden
lerakodast eltavolitson, majd varja meg, hogy
tokéletesen megszaradjanak!

* Rendszeresen tisztitsa meg az égésbiztositok™®
végét!

» Asuté belsejét lehetéleg minden hasznalat utan,
még langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznaljon
meleg vizet és mosogatdszert, Oblitse le és puha
ruhaval torolje szarazra! Kerllje a suroloszerek
hasznalatat!

» Az ajtéliveget szivaccsal és nem suroléhatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval torolje
szarazra; ne hasznaljon durva, dérzsanyagot
vagy éles, fém kaparokést, mely megkarcolhatja
a fellletét, vagy akar az tvedfeliilet széttorését is
eredményezheti!

» Atartozékok a normal edényekhez hasonléan, akar
mosogatégepben is elmoshatok.

* Ne hajtsa le a féz6lap tetejét, ha még ég valamelyik
gazégl, vagy meég meleg!

A siit6é tomitéseinek ellendrzése

Rendszeresen ellenérizze a sutdajto koruli tomitések
allapotat! Ha sértlést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi
hivatalos szakszervizhez! Javasoljuk, hogy ne hasznalja a
sutét, amig a javitast nem végzik el!

A siitét megvilagité lampa kicserélése

1. A sitd aramtalanitédsa utan
hlazza le a lampafoglalat
uvegfedelét (lasd abra)!

2. Csavarja ki a lampat és
cserélje ki egy ugyanolyanra:
feszlltség: 230 V, teljesitmény:
25 W, tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és helyezze ismét aram ala a
sutét!

A késziilék egy E energiahatékonysagi

osztalyu fényforrast tartalmaz.

Gazcsapok karbantartasa

A gazcsapoknal el6fordulhat, hogy idével beragadnak,
vagy elforgatasuk nehézkessé valik. llyenkor a
gazcsapot ujra kell cserélni.

! Ezt a miiveletet csak a gyarto altal felhatalmazott
szakember végezheti.

FIGYELEM! Ha felmelegedik,
az Uvegtetd széttorhet.
Miel6tt lehajtana, kapcsolja
ki az dsszes égofejet, illetve
az esetleges elektromos
féz6lapokat.

! Sohase hivjon engedéllyel nem rendelkezd szakembert!
A kovetkezok megadasa sziikséges:
* az anomalia tipusa;

* a készulék modellje (Mod.)
* a készulék szériaszama (S/N)

Az utébbi informacidk a készlléken elhelyezett adattablan

talalhatok.

* Csak néhany modelinél.
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A sutd ajtajanak eltavolitasa és bedllitasa:

1. Nyissa ki az ajtot
2. A sut6 ajtajan talalhatd kapcsokat forgassa el teljesen hatra felé (lasd a fényképen)

-

4.

5.

6. Tegye vissza az Uveget.

FIGYELEM! A siité6t tilos ugy hasznalni, hogy az ajtoé liveges nincs a helyén!
FIGYELEM! Az ajté livegének visszahelyezésénél helyezze vissza az Givegpanelt Ugy, hogy a panelen
taldhato figyelmeztetés ne legyen forditva és kdnnyen olvashato legyen.
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n 7. Tegye vissza a fels6 elemet, egy kattanas jelzi, ha az elem megfeleléen régzil.
8. Nyissa ki az ajtot teljesen.
9. Csukja be a régzitéket (lasd a fényképen).

10. Az ajto ekkor teljesen zarhato és a sutét a rendes hasznalat szerint hasznalatba lehet venni.

Suto tisztitasa gozzel felhasznalasaval:
Ez a tisztitdsi madd zsirt tartalmazo ételek (stltek, husok) készitése utdn ajanlott.

Ez az eljaras leegyszerdsitheti a szennyez6dés eltavolitasonak mddjat a siitd falairdl ugy, hogy gbzt hoz létre
a sutd belsé terében. Ezzel a siit6 belsd terének tisztitasa is konnyebbé valik.

Fontos! Tisztitasi eljaras megkezdése el6tt:
- tavolitson el minden éltel/zsirmaradékot a suté belsé terének aljardl;
- vegyen ki minden tartozékot (racsokat, tepsiket).

A fenti m(iveletek elvégzése utan a kdvetkezOket ajanljuk:

1 - Ontsén 300 ml vizet a siitd tepsijébe; majd helyezze az alulrdl szdmitott elsd szintre. Az olyan modellek
esetén, melyek nem rendelkeznek tepsivel, haszndljon barmilyen szokvanyos tepsit és helyezze azt egy
racson az alulrél szamitott elsé szintre.

2 _ Valassza a Alsé fitészal |—I| funkciot és allitsa a hémérsékletet 100 °C-ra;

3 - Kapcsolja BE a sitét 15 percre;

4 - Kapcsolja ki a sitét;

5 - Miutan a sutd leh(lt, kérjik nyissa ki az ajtét és fejezze be a tisztitast
vizzel és egy nedves ruhéaval.

6 - Tavolitson el minden visszamaradd vizet a bels6é térbdl a tisztitas
befejezésével.

Ha gGztisztitdst zsirosabb ételek elkészites utan, vagy komolyabb szennyez&dés esetén végzik el,

kérjlik fejezze be a tisztitdst a szokvanyos mddon, az el6z6 fejezetben leirtak szerint.
I Kérjik csak akkor takaritsa a stit6t, ha az mar lehiilt !
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