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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

All safety warnings are preceded by the danger symbol and the following terms:

C DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury, damage and electric shock resulting from improper use

of the appliance. Carefully observe the following instructions:

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the manufacturer’s instructions and local safety regulations. Do
not repair or replace any part of the appliance unless specifically stated in the user manual.

- Power cable replacement must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.

- Regulations require that the appliance is earthed.

- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power supply socket.

- For installation to comply with current safety regulations, an all-pole disconnect switch with minimum contact gap of 3 mm must be utilized.

- Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Do not pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

- The electrical components must not be accessible to the user after installation.

- Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

- This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer
declines all responsibility for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- This appliance can be used by children from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

- The accessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away from the appliance and supervised to ensure that
they do not play with it.

- The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating elements. Children less than 8 years old shall be
kept away, unless continuo sly supervised.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do not allow the appliance to come into contact
with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- At the end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit gradually before accessing the oven. When the
appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently switched on.

- Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Do not leave the appliance unattended during food drying.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates at high temperatures. As a result, there is a
risk that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming into contact with the electrical heating element.

- Do not use steam cleaning equipment.

- Do not touch the oven during the pyrolysis cycle. Keep children away from the oven during the pyrolysis cycle (only for ovens with Pyrolysis function).

- Only use the temperature probe recommended for this oven.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the
glass.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

Scrapping of household appliances

- This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off

the power supply cable.

- Forfurtherinformation on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service

for household waste or the store where you purchased the appliance.

/g\ This is the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.

EN1



INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
«  (arry out all cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
«  Afterinstallation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the door s open).

Power cable replacement (type HO5 RR-F 3x 1.5 mm?) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS
Before use:
- Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.
- Remove the accessories from the oven and heat it at 200° for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective grease.
During use:
- Do not place heavy objects on the door as they could damage it.
- Do not cling to the door or hang anything from the handle.
- Do not cover the inside of the oven with aluminium foil.
- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.
- Do not drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.
- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Do not expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (L’})). The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly

and in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- The symbol X on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.
Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.
- Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook even once the oven is switched off.

DECLARATION OF CONFORMITY ( €

- This oven, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European Regulation (C €) n. 1935/2004 and has been designed,
manufactured and sold in conformity with the safety requirements of the “Low Voltage” directive 2006/95/CE (which replaces 73/23/CEE and subsequent
amendments), the protection requirements of “EMC” 2004/108/CE.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:
Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
The door will not open:
Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.
+ IMPORTANT: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function”).

The electronic programmer does not work:
- Ifthe display shows the letter “F " followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter “ F”.

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:

1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.

2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.

If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.

Always specify:

« abrief description of the fault;

«  the type and exact model of the oven;
the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;

« your full address;

« your telephone number.

M
0000 000 00000

If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

- cDlo not use steam cleaning'ec‘|uipment.
- ean the oven only when it s cool.
- Disconnect power before servicing.
Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, clean
immediately with a damp cloth.
+ (lean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues
(e.g. food with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
« (lean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
« The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.qg. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
« Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
« Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
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Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.
Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour
+ Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.

Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function (if present):

- Do not touch the oven during the pyrolysis cycle.
& WARNING - Keep children away from the oven during the pyrolysis cycle.

This function burns off spatters produced inside the oven during cooking at a temperature of approx. 500°C. At this high temperature, the deposits turn into a light ash
which can be easily wiped away with a damp cloth, when the oven is cool. Do not select the pyrolysis function after every use, only when the oven is very dirty or
produces smoke or fumes while preheating or cooking.
If the oven is installed below a hob, make sure that all burners or electric hotplates are switched off during the self-cleaning (pyrolysis) function.
. Remove all accessories before running the pyrolysis function.
The appliance is equipped with 2 pyrolysis functions:
1. Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO): which consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select it at regular intervals (after cooking
meat on 2 or 3 consecutive occasions).
2. Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
. In any case, after a certain number of uses and depending on how dirty the oven is, a message on the oven display advises you to run a self-cleaning cycle.
N.B.: during the pyrolysis function, the oven door will not open; it will remain locked until the temperature inside the oven has returned to an
acceptably safe level.

MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

Disconnect power before servicing.
REMOVING THE DOOR
To remove the door:
1. Open the door fully.
2. Lift the catches and push them forwards as far as they will go (Fig. 1).
3. (Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (Fig. 2).
To refit the door:
1. Insert the hinges in their seats.
2. Open the door fully.
3. Lower the two catches.
4. (lose the door.

d | D

Fig. 1 Fig.2
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MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY)

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).

2. Pull the heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).

3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.

s
2
Fig.3 Fig. 4

REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

To replace the side lamp (if present):

Disconnect the oven from the power supply.

Remove the side accessory holder grilles, if present (Fig. 3).

Use a screwdriver to prise off the lamp cover (Fig. 7).

Replace the lamp (see note for lamp type) (Fig. 8).

Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it snaps into place (Fig. 9).
Refit the side accessory holder grilles.

Reconnect the oven to the power supply.

—
% "

Fig.6 Fig.7 Fig. 8 Fig. 9

N.B.:

- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°C incandescent lamps, or 20-40W/230 V type G9, T300°C halogen lamps.

- The lamp used in the appliance is specifically designed for electrical appliances and is not suitable for household room illumination (Commission Regulation
(EC) No 244/2009).

- Lamps are available from our After-sales Service.

IMPORTANT:

- If using halogen lamps, do not handle with bare hands since fingerprints can damage them.

- Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.

NownsewN =

9
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INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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N.B.: Your product may look slightly different from the drawing.

1. Control panel

2. Upper heating element/grill

3. Cooling system (if present)

4. Dataplate (not to be removed)

5. Light

6. Baking ventilation system (if present)
7. Turnspit (if present)

8. Lower heating element (not visible)
9. Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

N.B.:

- Attheend of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
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COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

Fig.9
Drip-tray (Fig. 1)
For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)

Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8)

They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
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N.B.: Your product may look slightly different from the drawing.
1. Function selector knob
2. Electronic programmer
3. Thermostat knob
4. Red thermostat led.
HOW TO OPERATE THE OVEN
« Turn the selector knob to the required function.

The oven light switches on.

Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.

The thermostat led lights up, switching off again when the oven reaches the selected temperature.
At the end of cooking, turn the knobs to “0”.

USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

1. Button - : to decrease the value shown on the display

® 2. Button () (% :for selecting the various settings:
a. Timer
b. Cooking time

@ ¢. Cooking end time setting
3. Button + : to increase the value shown on the display

c
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Using the oven for the first time
Setting the time of day and the tone of the acoustic signal.
Upon connection of the oven to the mains power supply, AUTO and 0.00 flash on the display. To set the time of day, press buttons - and + at the same time: the central

dot flashes. Set the time of day using the buttons + and -. Having selected the desired value, press the middle button. The display shows “ton 1”. To select the desired
tone, press button —. Having selected the preferred tone, press the middle button. To change the time of day, proceed as described above.

Setting the timer [\

To set the timer, long-press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Set the timer using the button + (the maximum programmable
valueis 23 hours and 59 minutes). The countdown begins after a few seconds. The display shows the time of day and the bell remains lit, confirming the timer has been
set. To view the countdown and change it if necessary, press the middle button again.

Setting cooking time

After selecting the cooking mode and temperature using the knobs, press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Press the middle
button again: on the display o, = and 0.00 appear in sequence and AUTO flashes. Set cooking time using the buttons + and - (the maximum programmable value
is 10 hours). After a few seconds the display shows the time of day and AUTO remains lit, confirming the setting. To view the remaining cooking time and change it if

A.  The symbol D indicates that the timer function is in operation

B. The AUTO symbol confirms the setting has been made

necessary, press the middle button for 2 seconds and then press it again a second time. At the end of the set time, the symbol &)l switches off, the alarm sounds and

AUTO flashes on the display. Press any button to deactivate the alarm. Return the functions and temperature knob to zero and press the middle button for two seconds
to end cooking.
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FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTIONS KNOB
O OFF To stop cooking and switch off the oven.
- _ LAMP To switch the oven light on/off.
To cook any kind of dish on one shelf only. Use the 2nd shelf. Preheat the oven to the required temperature. The thermostat led
CONVENTIONAL ) L
—_— turns off when the oven is ready and food can be placed in it.
|
Vge— For baking cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single shelf. This function can also be used for cooking on two
“‘ CONVECTION BAKE |shelves. Switch the position of the dishes to cook food more evenly. Use the 2nd shelf to cook on one shelf only, and the 2nd and
N — 4th to cook on two shelves. Preheat the oven before cooking.
I g— To grill steak, kebahs and sausages; to cook vegetables au gratin and toast bread. Place food on the 4th shelf. When grilling
GRILL meat, use the drip tray to collect the cooking juices. Position it on the 3rd shelf, adding approx. half a litre of water. Preheat the
—/ oven for 3-5 min. During cooking the oven door must remain closed.
(vow) To roast large joints of meat (legs, roast beef, chickens). Position the food on the middle shelves. Use the drip tray to collect the
TURBO GRILL | cooking juices. Position it on the 1st/2nd shelf, adding approx. half a litre of water. It is advisable to turn the meat over during
=) cooking for more even browning. The oven does not have to be preheated. During cooking the oven door must remain closed.
)
‘ To speed up defrosting of food. Place food on the middle shelf. Leave food in its packaging in order to prevent it from drying out
N DEFROST )
O 0 D, on the outside.
(' BOTTOM +
(‘/ CONVECTION BAKE For cooking fruit, cakes, vegetables, pizza, poultry, etc. on a single level.
\—)
Also to cook different types of food requiring the same cooking temperature (e.g. fish, vegetables, cakes) on a maximum of two
‘\ shelves at the same time. This function allows cooking without odours being transferred from one food to another. It is
(S || FORCEDAIR , 4 e
g advisable to use the 2nd level to cook on a single shelf. To cook on two shelves, it is advisable use the 1st and 3rd levels,
——/ . )
preheating the oven first.
o Use this function after cooking to brown the bottom of the dish. Itis advisable to place the food on the Tst /2nd cooking level.
BOTTOM The function can also be used for slow cooking, such as vegetables and meat stews; in this case use the 2nd cooking level. The
\—— oven does not have to be preheated.

EN9




COOKING TABLE

Recipe Function | Pre- | Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating | bottom) | (°C) | (min)
@ Yes 2 150-175 | 35-90 | Cake tin on wire shelf
Leavened cakes Shelf 3: cake tin on wire shelf
Yes 13 150-170 | 30-90
=~ Shelf 1: cake tin on wire shelf
Yes 2 150-190 | 30-85 |Drip tray/ baking tray or cake tin on wire shelf
Filled pies (cheesecake, strudel, apple pie) Shelf 3: cake tin on wire shelf
Yes 1-3 150-190 | 35-90
Shelf 1: cake tin on wire shelf
Yes 2 160-175 | 20-45 |Drip tray / baking tray
Biscuits / Tartlets Shelf 3: wire shelf
Yes 13 150-175 | 20-45
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 2 175-200 | 30-40 |Drip tray / baking tray
Choux buns Shelf 3: oven tray on wire shelf
(}:. Yes 13 170-190 | 35-45
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 2 100 | 110-150 | Drip tray / baking tray
Meringues Shelf 3: oven tray on wire shelf
Yes 13 100 [130-150
Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 2 190-250 | 12-50 |Drip tray / baking tray
Bread / Pizza/Focaccia Shelf 1: oven tray on wire shelf
Yes 13 190-250 | 25-50
Shelf 3: drip tray / baking tray
@ Yes 2 250 10-15 [Shelf 1: Drip tray / baking tray or wire shelf
Frozen pizza Shelf 3: oven tray on wire shelf
‘ Yes 1-3 250 | 10-20
Shelf 1: drip tray / baking tray
Yes 2 175-200 | 40-50 | Cake tin on wire shelf
Savoury pies (vegetable pie, quiche) Shelf 3: cake tin on wire shelf
Yes 13 175-190 | 55-65

Shelf 1: cake tin on wire shelf
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Recipe Function | Pre- |Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating | bottom) (°C) | (min)
@ Yes 2 |175-200| 20-30 |Driptray/ baking tray
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Shelf 3: oven tray on wire shelf
Yes 13 |175-200| 2545
Shelf 1: drip tray / baking tray
Lasagne / Baked pasta / Cannelloni / Flans @ Yes 2 200 | 45-55 |Oventray on wire shelf
Lamb / Veal / Beef/ Pork 1 Kg @ Yes 2 200 | 80-110 |Drip tray or oven tray on wire shelf
Chicken / Rabbit / Duck 1 Kg @ Yes 2 200 | 50-100 |Drip tray or oven tray on wire shelf
Turkey / Goose 3 Kg @ Yes 12 200 | 80-130 |Drip tray or oven tray on wire shelf
Baked fish / en papillote (fillet, whole) @ Yes 2 175-200 | 40-60 |Drip tray or oven tray on wire shelf
Stuffed vegetables (tomatoes, courgettes, g Yes 2 175200 5060 | Oven tray on wire shelf
aubergines)
Toast @ Yes 4 200 2-5 |grill
Shelf 4: wire shelf (turn food halfway through
Fish fillets / steaks @ Yes 4 200 | 2030 |<ooking)
Shelf 3: drip tray with water
Shelf 4: wire shelf (turn food halfway through
Sausages / Kebabs / Spare ribs / Hamburgers @ Yes 4 200 30-40 | cooking)
Shelf 3: drip tray with water
Shelf 2: wire shelf (turn food two thirds of the
Roast chicken 1-1.3 Kg @ - 2 200 | 5570 | Waythrough cooking if necessary)
Shelf 1: drip tray with water
Shelf 2: turnspit
Roast chicken 1-1.3 Kg @ - 2 200 60-80
Shelf 1: drip tray with water
TE el i ) 200 3545 Oven tray on wire sheI‘f (tl.Jrn food two thirds of
the way through cooking if necessary)
Drip tray or oven tray on wire shelf (turn food
Leg of lamb / Shanks @ - 2 200 | 60-90 |two thirds of the way through cooking if
necessary)
i ¢ | Drip-tray / baking tray (if necessary, turn food
Roast potatoes @ 2 200 1 4555 two thirds of the way through cooking)
Vegetable gratin @ - 2 200 20-30 | Oven tray on wire shelf
Shelf 3: oven tray on wire shelf
Lasagna & Meat Yes 13 200 | 50-100

Shelf 1: drip tray or oven tray on wire shelf
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Recipe Function | Pre- |Shelf (from | Temp. | Time |Accessories
heating | bottom) (°C) | (min)

Shelf 3: oven tray on wire shelf

Meat & Potatoes Yes 13 200 | 45-100

Shelf 1: drip tray or oven tray on wire shelf

Shelf 3: oven tray on wire shelf
Yes 1-3 175 30-50

Fish & Vegetables

Shelf 1: drip tray or oven tray on wire shelf

The times given in the table are for cooking done with delayed start mode (if available). Cooking times may be longer, depending on the dish.
N.B.: the cooking function symbols can be slightly different from the drawing.
N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.

RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is
placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type
of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied
and preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be
slightly longer. To obtain best results, follow the advice given in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When
cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and
vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- To check whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- Forsweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure before

inserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable

to place a drip-tray with halfa litre of water on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking
to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models

Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third

compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSiCH 0SOB JE VELMI DOLEZITA
V tomto ndvodu a na samotném spotebici jsou uvedena diilezita bezpecnostni upozornéni, kterd si musite precist a dodrzovat je.

Pred kazdym bezpecnostnim upozornénim je symbol nebezpedi a nésledujici slova:

C NEBEZPE Ci 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tfeba odvratit, jinak zpisobi vazné poranéni.
C POZOR 0Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla zpiisobit vazné poranéni.

V3echna bezpecnostni upozornéni udévaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuiji pokyny, jak sniZit nebezpeci poranéni, poskozeni a irazu

elektrickym proudem zplisobené nespravnym pouzitim spotiebice. Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

- Ped kazdou cinnosti instalace je nutné spotebi¢ odpojit od elektrické sité.

- Instalaci nebo idrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokyni vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpecnostnimi pfedpisy. Neopravuijte ani
nevyménujte Zidnou cast spotfebice, pokud to neni vyslovné pozadovano v ndvodu k pouziti.

- Vyménu napdjeciho kabelu smi provést pouze kvalifikovany elektrikaf. Obratte se na autorizované servisni stfedisko.

- Uzemnéni spotiebice je ze zakona povinné.

- Napéjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil piipojeni spotiebice zabudovaného do skrifiky k siti.

- Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy, a proto je nutné pouZit viepdlovy vypinac s minimalni vzdélenosti mezi kontakty 3 mm.

- NepouZzivejte sdruzené zasuvky a prodluzovaci $idry.

- Chcete-li vytdhnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napajeci kabel spotiebice.

- Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotfebice pro uZivatele piistupné.

- Spotrebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouZivejte jej bosi.

- Tento spotrebic je urcen vylucné k pfipravé jidel v domacnosti. Neni pfipustné pouzivat jej jinym zplisobem (napf. k vytapéni mistnosti). \ijrobce odmita
jakoukoli odpovédnost za jeho nevhodné pouziti nebo nesprévné nastaveni ovladaci.

- Tento spotiehic smi pouzivat déti starsi osmi let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez patfi¢nych
zkusenosti a znalosti, pokud na jejich bezpecnost dohliZi jiné osoby, nebo jim byly poskytnuty piislusné informace o poufiti spotrebice a o rizicich, které s jeho
pouitim souvisi. Nedovolte détem, aby si se spotiebicem hraly. Udrzbu a cisténi nesmi déti provadét bez dozoru.

- Pristupné casti spottebice se pfi pouZiti mohou zah¥dt na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke spottebici pfibliZovat a je nutné dohlédnout na né, aby
si se spotfebicem nehrély.

- Spotrebic a nékteré jeho pristupné ¢asti se pii peceni zahfivaji na velmi vysokou teplotu. Dbejte na to, abyste se nedotkli topnych téles. Ke spotfebici se nesmi
bez dozoru piiblizovat déti mladsi 8 let.

- Béhem pouZiti a po ném se nedotykejte topnyich téles spottebice, protoZe byste se mohli popalit. Spotfebi¢ nesmf piijit do styku s utérkami ani jinymi
hofflavymi materialy, dokud vSechny jeho soucdsti dostatecné nevychladnou.

- Po upeceni jidla otvirejte opatré dvefe, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horkd péra. Jestlize jsou dvere zaviené, horky vzduch se odvadi ven
otvorem nad ovlddacim panelem. Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- Kvyjmuti néddobi a pfisludenstvi pouZivejte kuchyriské chiiapky a dévejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.

- Do trouby nebo jeji blizkosti nedavejte hoflavy materidl. Pfi nahodném zapnuti trouby hrozi nebezpeti pozéru.

- V troubé neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavfenych sklenickach nebo nddobéch. Nadoba by mohla kvili vnitnimu pretlaku explodovat a troubu
poskodit.

- NepouZivejte nddoby vyrobené ze syntetického materidlu.

- Pehrété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi pripravé jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje troubu peclivé sledujte.

- Pii sueni potravin nikdy nenechdvejte spottebic bez dozoru.

- Pouzivate-li pii peceni jidel alkoholické népoje (napf. rum, koriak, vino), nezapomerite, Ze se alkohol pfi vysokych teplotach vypafuje. Hrozi nebezpedi, ze se
mohou alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym télesem vznitit.

- NepouZivejte istici zafizeni na paru.

- Béhem cyklu pyrolyzy se trouby nedotykejte. Béhem pyrolyzy se nesmi k troubé piiblizovat déti (plati pro trouby s funkci pyrolyzy).

- Pouzivejte pouze teplotni sondy urcené pro tuto troubu.

- K cisténi skla dvitek trouby nepouzivejte brusné Cistici prostredky ani ostré kovové Skrabky, jelikoz by mohlo dojit k poskrébéni skla a jeho ndslednému
roztfisténi.

- Pred vyménou Zdrovky si ovéite, Ze je trouba vypnutd, aby nedoslo k drazu elektrickym proudem.

Likvidace domécich elektrospottebicii

- Tento spotiebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych materialii. Zlikvidujte jej podle mistnich predpisi pro likvidaci odpadu. Pred

likvidaci spottebic znehodnotte odfiznutim napéjeciho kabelu.

- Dalsfinformace o likvidaci, renovaci a recyklaci elektrickych spotiebici ziskate na pfislusném mistnim Gfadé, v podniku pro shér domaciho odpadu nebo v

obchodé, kde jste spottebic zakoupili.

/g\ Toto je symbol nebezpei tykajici se bezpecnosti, ktery upozoriiuje uZivatele na mozna nebezpedi, jez by mohla hrozit jim nebo dalsim osobam.
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INSTALACE

servisni stiedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrénovy podstavec az ped instalaci.

PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE
Kuchynisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotdm (min. 90 °C).
« Je-linutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jesté pred zasunutim trouby do skfifiky. Peclivé odstrarite viechny drevéné tfisky a piliny.
« Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.
Ke spravnému provozu trouby je nutné zachovat miniméIni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém stitku spotiebice odpovida napéti ve vasem byté. Typovy Stitek je umistény na prednim okraji trouby (je viditelny pri
otevienych dvefich).
«  Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F 3x 1,5 mm ) smiv pripadé potfeby vyménit pouze kvalifikovany elektrikar. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.
OBECNA DOPORUCENi
Pied pouzitim:
- Odstrarite ochranné lepenkové obaly, ochrannou fdlii a nélepky z piislusenstvi.
- Vyjméte z trouby pfisluenstvi a zahfejte ji pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolacnich materidldi.
Béhem poufiti:
- Natroubu nepokladejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poskodit.
- Nezavéujte nic na dvere ani na drZadlo.
- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.
- Nikdy nelijte vodu do vnittku horké trouby, mohlo by dojit k poSkozeni smaltové vrstvy.
- Nikdy neposunujte nddoby po dné trouby, mohli byste poskrdbat smaltovany povrch.
- Presvédcte se, 7e se elektrické kabely jinych spotfebicti nedotykaji horkych asti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNiHO PROSTREDI E@j

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100 % recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace (C"‘_)). Obalovy materidl proto nevyhazujte s domdcim odpadem, ale zlikvidujte ho podle

platnych mistnich predpis.

Likvidace spotiebice

- Tento spotfebit je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

- Zajisténim sprévné likvidace tohoto spotfebice pomiizete zabrénit piipadnym negativnim vliviim na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by mohly byt
nevhodnou likvidaci vyrobku zpidsobeny.

- Symbol K na vyrobku nebo prislusnych dokladech udéva, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s doméacim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do

prislusného shérného centra k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Rady k iispore elektrické energie
- Troubu pfedehivejte pouze tehdy, je-Ii to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vasem receptu.
- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.
- Troubu vypnéte 10-15 minut pred koncem doby peceni. Jidlo, které vyZaduje del3i peceni, se bude dal péct i po vypnuti trouby.

PROHLASENIi O SHODE S PREDPISY C €

- Tatotrouba, kterd pfichdzi do kontaktu s potravinami, je v souladu s evropskym nafizenim (C €) ¢. 1935/2004 a byla navrzena, vyrobena a prodéna v souladu
s bezpecnostnimi pozadavky smérnice pro nizké napéti 2006/95/ES (ktera nahrazuje smérnici 73/23/EHS a jeji dalsi znéni) a s ochrannymi pozadavky smérnice
,EMC" 2004/108/ES.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba pripojend k elektrickému napajeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.
Dvefe nejdou oteviit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.
« DOLEZITE UPOZORNENI: Béhem automatického cisténi nejdou dvefe trouby oteviit. Pockejte, az se automaticky odblokuji (viz odstavec ,istici cyklus trouby
s funkdi Pyrolyza“).

Elektronicky programétor nefunguje:

pismenem ,F".

POPRODEJNI SERVIS

Nez zavoldte do poprodejniho servisu:

1. Ovéite si, zda nemzete vyresit problém sami pomoci bodd popsanych v oddilu , Jak odstranit poruchu”.

2. Vypnéte spotrebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trva.

Uvedte:

+ strucny popis poruchy,
typ a piesny model trouby,
servisni cislo (¢islo za slovem Service na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnittku trouby (je vidét pfi otevfenych dvefich trouby), servisni €islo je
uvedeno i na zaru¢nim listé,

« (plnou adresu,

« telefonni dislo.

T
0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizovany poprodejni servis (abyste méli jistotu, Ze budou poutity origindlni ndhradni dily a Ze oprava bude provedena
spravné).

CISTENI

- NepouiZivejte Cistici zafizeni na paru.
& POZOR - Troubu distéte, aZ kdyZ vychladne.
- Pred jakoukoli tidrzbou troubu odpojte od napajeni.
Vnéjsi plochy troub
DULEZITE UPOZORNEN: nepoutzivejte korozivni nebo brusné istici prostiedky. Jestlize se tyto prostiedky netimysiné dostanou do kontaktu s
troubou, ihned je otfete vihkym hadfikem.

Plochy trouby ottete vihkym hadfikem. Jsou-li velmi zaspinéné, omyjte je roztokem vody s nékolika kapkami myciho prostfedku na nddobi. Nakonec troubu
otfete suchym hadrikem.

Vnitiek trouby
DULEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem casu by mohly znicit smaltovany povrcha
sklenéné dvefre trouby.
+ Pokazdém pouziti nechte troubu ¢astecné vychladnout a viaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite pilepené necistoty a skvny od zbytkd jidel (napf.
potraviny s vysokym obsahem cukru).
PouZivejte pouze znackové Cistici prostredky pro trouby a dodrzujte pokyny vyrobce.
- Sklo dvef omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pki cisténi sejmout ze zévésii (viz éast UDRZBA).
« Hornitopné téleso grilu (viz cast UDRZBA) Ize sklopit (jen u nékterych modelii), abyste mohli vy¢istit také strop trouby.
Poznamka: Pii delSim peceni jidel s vysokym obsahem vody (napi. pizza, zelenina apod.) se miiZe na vnitini strané dvefi a okolo tésnéni
kondenzovat voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini cast dvefi hadfikem nebo houbou.
Prislusenstvi:
Prislusenstvi viozte ihned po poufiti do roztoku myciho prostiedku na nddobi s vodou. Je-li jesté horké, pouZijte kuchyiiské chiapky.
Ibytky jidel snadno odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou.
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jsou-li u modelu):

DULEZITE UPOZORNENI: Nepoutivejte agresivni anebo brusné cistici prostfedky, drsné kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly
poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samodistici vlastnosti.

Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventilatorem na asi jednu hodinu.
+ Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.

- Béhem cyklu pyrolyzy se trouby nedotykejte.
& POZOR - Béhem pyrolyzy se nesmi k troubé pfiblizovat déti.

Podstata této funkce tkvi v tom, Ze zbytky jidel, které zlistanou v troubé po peceni, se spali pfi teploté priblizné 500 °C. Pri tak vysoké teploté se zbytky preméni na
lehky popel, ktery po ochlazeni trouby lehce odstranite vlhkou houbou. Tuto samocistici funkci neni nutné zapinat po kazdém peceni, ale aZ tehdy, kdyZ je trouba
velmi znedisténd a pii predehfati i vafeni se v ni tvoii kour ¢i vypary.
V piiipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samodisticiho cyklu (pyrolyzy) vypnuté hoiréky ¢i elektrické plotynky.
. Prislusenstvi je pred zapnutim funkce pyrolyzy nutné vytahnout.
Trouba je vybavena 2 pyrolytickymi funkcemi:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRESS/ECO): Ve srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem je spotFeba snizena pfiblizné 0 25 %. Zapinejte jej v pravidelnyich
intervalech (po 2 az 3 pecenich masa za sebou).
2. Standardni cyklus (PYRO): Zajistuje Ucinné vycisténi velmi znecisténé trouby.
. Po urcitém poctu peceni v troubé a v zdvislosti na stupni znecisténi se pokazdé objevi na displeji upozornéni k provedeni samocisticiho cyklu.
Pozndmka: Béhem funkce pyrolyzy jsou dvere trouby zablokované a neni mozné je otevfit, dokud teplota uvnit trouby neklesne na bezpeénou
teplotu.

UDRZBA

- Poutivejte ochranné rukavice.
& POZOR - Ped dalsim postupem zkontrolujte, zda uZ je trouba studena.

Pted jakoukoli tidrzbou troubu odpojte od elektrické sité.
ODSTRANENI DVERI
Odstranéni dvefi:
1. UpIné dvefe oteviete.
2. IZdvihnéte blokovaci packy zavési a zatlacte je dopfedu az na doraz (obr. 1).
3. Zavfete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), dokud se neuvolni (D) (obr. 2).
Nasazeni dvefi trouby:
1. Zasadte zavésy do jejich umisténi.
2. Uplné dvefe oteviete.
3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.
4. Zavete dvere.

d | D

Obr. 1 0Obr.2
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ODSTRANENI HORNIHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstraite bocni drazky na prislusenstvi (obr. 3).

2. Povytdhnéte trochu topné téleso smérem ven (obr. 4) a sklopte ho doldi (obr. 5).

3. Ipét ho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru a piitom ho trochu piitahnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda lezi na bocnich drzécich.

J
J:
0Obr.3 0Obr. 4

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Vyména zadni Zarovky (je-li u modelu):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubuijte kryt Zarovky (obr. 6), vyménte zrovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét (obr. 7).
3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Vyména postranni Zarovky (je-li u modelu):

Odpojte troubu od elektrické sité.

Odstrarite bocni drazky na pfislusenstvi, je-li jimi trouba vybavena (obr. 3).
Tenkym Sroubovakem je nutné vypacit kryt Zérovky (obr. 7).

Vyméite Zarovku (viz informace o typu Zarovky) (obr. 8).

Kryt nasadte zpét a zatlacte jej do stény, aby dobre zapadl (obr. 9).
Nasadte zpét bocni drazky na pfislusenstvi.

Inovu pripojte troubu k elektrické siti.

—
% "

NowvewN =

9

0Obr.6 Obr.7 Obr.8 0Obr.9

Poznamka:

- Poutzivejte pouze Zarovky 25-40 W/230 V typ E-14, T 300 °C, nebo halogenové zarovky 20—40 W/230 V typ G9, T 300 °C, které jsou k dostani v servisnim
stredisku.

- Svétlo pouZité ve spotebici je uréeno specidlné pro elektrické pfistroje a neni vhodné pro osvétleni domovnich mistnosti (nafizeni Komise (ES) ¢. 244/2009).
- Zarovky miiZete zakoupit v poprodejnim servisu.

DULEZITE UPOZORNEN:

- Pokud pouZivate halogenové Zarovky, nedotykejte se jich holyma rukama, jelikoz byste je mohli poskodit.

- Nepouzivejte troubu bez nasazeného krytu osvétleni.
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NAVOD K POUZITi TROUBY
U ELEKTRICKEHO PRIPOJENT SE RIDTE POKYNY V CASTI O INSTALACI
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Poznamka: Produkt se mdze mirné liSit od zde vyobrazeného vyrobku.
Ovlédaci panel

Horni topné téleso/gril

Chladici systém (je-li u modelu)

Typovy stitek (nesmi se odstranit)
Kontrolka

Vétraci systém pro peceni (je-li u modelu)
Otocny rozen (je-li u modelu)

Dolni topné téleso (neni vidét)

Dvefe

10. Polohy rostl

11. Zadnisténa

Poznamka:

O NSV AW =

o

- Podopecenijidla a vypnuti trouby miize chladici ventilator jesté néjakou dobu fungovat.
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prislusenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0br. 9

Hluboky plech (obr. 1

Hluboky plech je urcen k zachycovani tuku nebo kouski jidla pod roStem nebo jako pekac k peceni masa, driibeze nebo ryb apod. se zeleninou i bez zeleniny. Pfi peceni
masa nalijte do hlubokého plechu trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (obr. 2

K peceni ¢ajového peciva, koldci a pizzy.

Rost (obr. 3)

Ke grilovani jidel nebo jako podlozka pro nadoby, dortové formy a jiné varné nadobi. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. Zakfiveni rostu miize sméfovat
nahoru i dold.

Bocni katalytické panely (obr. 4

Tyto panely maji specidlni mikroporézni vrstvu smaltu, kterd pohlcuje vystiiknuty tuk. Po peceni velmi tunych jidel se doporucuje spustit automaticky cistici cyklus
(viz CISTENI).

Otocny rozen (obr. 5)

Rozefi pouZivejte podle ndvodu na obr. 9. Prectéte si také cast ,Doporucené pouZiti a tipy”.

Souprava grilu (obr. 6)

Skidda se z rotu (6a) a smaltované nadoby (6b). Tato souprava musi byt pfi grilovani umisténa na rostu (obr. 3) a pouziva se s funkci grilu.

Tukovy filtr (obr. 7)

PouZivejte ho pouze pro peceni velmi tu¢nych jidel. Zahdknéte ho na zadni sténé trouby naproti ventiltoru. MiZete ho myt v mycce nddobi a pouzit s funkci
ventildtoru.

Vysuvné kolejnicky (obr. 8)

UmoZiiuji vytazeni rostd a plechd na polovinu své délky. Vhodné pro viechno pfislusenstvi, Ize myt v mycce nadobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU
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Poznamka: Produkt se miize mirné lisit od zde vyobrazeného vyrobku.
1. Ovladac volice funkci
2. ELEKTRONICKY PROGRAMATOR
3. Voli¢ termostatu
4. Cervena kontrolka termostatu.
JAK POUZIVAT TROUBU
« Volicem funkci otocte na pozadovanou funkci.
Rozsviti se osvétleni trouby.
Ovladacem termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosaZeni zvolené teploty zhasne.
Po ukonceni peceni otocte ovladaci do polohy "0".
POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

1. Tlacitko - : pro sniZeni hodnoty zobrazené na displeji

® 2. Tlatitko EhE) C: - provolbu riiznjch nastaveni:

[
i B s ':. P a. Casovat
(T,'_ -t N} b. Doba peceni
[ O ¢ Nastaveni ¢asu ukonceni peceni
@ 3. Tlacitko + : pro zvy3eni hodnoty zobrazené na displeji

A.  Symbol Q znamend, Ze funkce casovace je aktivni

o

B.  Symbol AUTO potvrzuje provedeni nastaveni

h +

© J

é;) é’)

Nastaveni pfi prvnim pouZiti
Nastaveni casu a tonu akustického signélu.

Po piipojeni trouby do elektrické sité bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavite soucasnym stisknutim tlacitek - a +: prostfedni tecka blikd. Nastavte ¢as

pomoci tlacitek + a -. Jakmile navolite potrebnou hodnotu, stisknéte prostfedni tlacitko. Na displeji je zobrazeno ,ton 1”. Chcete-li zvolit pozadovany tén, stisknéte
tlacitko —. Jakmile navolite preferovany ton, stisknéte prostfedni tlacitko. Chcete-li zménit nastaveny cas, postupujte podle pokynd uvedenych vyse.

Nastaveni éasovace [

Casovat nastavte stisknutim prostfedniho tlacitka na del3i dobu: na displeji je zobrazeno 0.00 a blika symbol zvonu. Nastavte ¢asova¢ pomodi tlaitek + (maximalni
programovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po nékolika vtefinach zacne odpocitavani. Na displeji je zobrazen ¢as a symbol zvonku jako potvrzeni, Ze byl
nastaven casovac. Pokud chcete vidét odpocet Casu, pfipadné ho zménit, stisknéte znovu prostiedni tlacitko.

Naprogramovani doby peceni

Po provedeni volby peceni a nastaveni teploty za pomoci ovlddacich prvkd, stisknéte prostredni tlacitko: na displeji je zobrazeno 0.00 a bliké symbol zvonu. Znovu
stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji se nejdfive zobrazi = a 0.00 a bude blikat AUTO. Nastavte cas peceni pomodi tlacitek + a - (maximélni programovatelna
hodnota je 10 hodin). Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi Cas a zlistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Chcete-li zobrazit zbyvajici ¢as peceni,
piipadné jej zménit, stisknéte prostredni tlacitko po dobu 2 vtefin a potom ho stisknéte znovu. Na konci nastavené doby symbol &)l zmizi, zazni zvukové upozoréni
a symbol AUTO bude blikat na displeji. Zvukové upozoréni vypnete stisknutim jakékoli tlacitka. Nastavte funkce a tlacitko teploty na nulu a ukoncete peceni
stisknutim prostfedniho tlacitka na dvé vtefiny.
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TABULKA FUNKCI

OVLADAC FUNKCE
O OFF (VYP) K pferuseni peceni a vypnuti trouby.
N _ Osvétleni Zapnuti/vypnuti svétla trouby.
N
-_— TRADICN Peceni jakéhokoli pokrmu pouze na jedné trovni. Pouzivejte 2. trovei. Troubu predehfejte na pozadovanou teplotu. Zhasnuti
— kontrolky termostatu signalizuje, Ze je mozné vloZit do trouby jidlo.
I g— K pecenijidel s tekutou ndpIni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tato funkce je idedIni také pro peceni na dvou trovnich.
“‘ TRADICNI PECENI | Doporucujeme vymeénit polohu jidel, dos&hnete tak rovnomérnéjsiho propecent. Pfi peceni na jedné trovni drazek pouzijte 2.
C—, Groven dréZek, pfi peceni na dvou Grovnich 2. a 4. Groven. Pred pecenim troubu predehfejte.
e Ke grilovani steaki, kebabu a klobasek, gratinovani zeleniny a opékéni topinek. Umistéte jidlo na 4. troveri drazek. Pfi grilovani
GRIL masa pouzijte hluboky plech k zachycovéni vypeceného tuku. Zasuiite jej do 3. trovné draZek a nalijte do néj asi pil litru vody.
—__J Troubu asi na 3-5 min. predehfejte. Dvefe trouby musi byt pfi peceni zavrené.
eceni velkych kusd masa (kyt, rostbifil, kufat). Jidlo zasuiite do stredni trovné drazek. Doporucujeme pouzit hluboky plec
K peceni velkych kust (kyt, rostbifd, kufat). Jidl fite do stfedni Grovné drazek. Doporucujeme pouzit hluboky plech
vov TURBO GRIL k zachycovani vypeceného tuku. Zasuiite jej do 1. nebo 2. tirovné drazek a nalijte do néj asi piil litru vody. Béhem peceni
o doporucujeme maso obracet, aby se pékné opeklo po obou strandch. Troubu nemusite predehfivat. Dvitka trouby mus byt pfi
— peceni zaviend.
)
‘ ROZMRAZOVANI Urychleni rozmrazovani potravin. Vlozte pokrm do stfedni Grovné drazek. Pokrm ponechte v plivodnim obalu, aby se povrch
:0‘_/ pHiE nevysusil.
(‘ﬁ\ DOLNI OHREV +
(“ HORKOVZDUSNE | Tato funkce je vhodna k peceni na jedné trovni napfiklad ovoce, dortii a kolac, zeleniny, pizzy a driibeze.
(= PECENI
r_\\ Takeé k peceni riznych jidel, kterd vyZaduii stejnou teplotu peceni na maximalné dvou drovnich (napf. ryb, zeleniny, kolact). Tato
(}. HORKY VZDUCH | funkce umoziiuje peceni bez prenosu viini z jednoho jidla na druhé. K peceni na jedné trovni doporucujeme pouZivat 2. tirovefi
¢/ drézek. K peceni na dvou trovnich pouZivejte 1. a 3. roven drazek a troubu nejprve predehfejte.
) Pouzijte tuto funkci po peceni pro propeceni dolni ¢asti pokrmu dozlatova. Doporucujeme pouzivat 1./2. troven drazek. Tuto
DOLNI OHREV | funkdi Ize také pouZit pro pomalé peceni, jako napiiklad zeleniny a duseného masa. V takovém piipadé pouzijte 2. stupeii
\—— peceni. Troubu nemusite predehfivat.
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TABULKA VARENI

Recept Funkce | Pfedehiati | Uroven | Teplota | Doba |Pfislusenstvi
(zdola) | (°C) | (min)
@ Ano 2 150-175 | 35-90 |Dortova forma na rostu
Kynuté kolace Uroven 3: dortovd forma na rostu
Ano 13 150-170 | 30-90
Uroveri 1: dortova forma na rostu
Ano ) 150-190 | 30-85 Hluboky plefh / plech na moucniky nebo dortova
forma na rostu
PInéné kolace (tvarohovy kolac, zavin, ;
ovocny kolad) Urovefi 3: dortova forma na rostu
Ano 13| 150190 | 3590 |-
Uroven 1: dortova forma na rostu
@ Ano 2 160-175 | 20-45 |Hluboky plech / plech na mou¢niky
Susenky/tartaletky Urovefi 3: roit
L Ano -3 | 150-175 | 20-45
Uroveri 1: hluboky plech / plech na mouéniky
Ano 2 175-200 | 30-40 |Hluboky plech / plech na mou¢niky
Pecivo pinéné sjrem Uroven 3: plech na peceni na rostu
Ano 13 170-190 | 35-45
Uroven 1: hluboky plech / plech na moucniky
Ano 2 100 | 110-150 | Hluboky plech / plech na moucniky
Pusinky Urovefi 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 100 | 130-150
Uroveri 1: hluboky plech / plech na mouéniky
@ Ano 2| 190250 | 12-50 |Hluboky plech / plech na mouéniky
Chléb/pizza/focaccia Uroveii 1: plech na pecent na rostu
> Ano 1-3 190-250 | 25-50
Uroven 3: hluboky plech / plech na moucniky
@ Ano ) 250 1015 Urf)ven 1: hluboky plech / plech na mou¢niky nebo
rost
Mrazena pizza Uroven 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 250 10-20
Uroveri 1: hluboky plech / plech na mouéniky
Ano 2 175-200 | 40-50 |Dortovd forma na rostu
Slané kolace (zeleninové, quiche) Uroven 3: dortovd forma na rostu
. Ano 13 | 175190 | 5565
9

Uroveii 1: dortova forma na rostu
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Recept Funkce | Pfedehiati | Uroven | Teplota | Doba |Pfislusenstvi
(zdola) | (°C) | (min)
@ Ano 2| 175200 | 20-30 |Hluboky plech / plech na mouéniky
Pecivo z listového tésta Uroveii 3: plech na pecent na rostu
Ano 13| 175200 | 2545 |-
Uroven 1: hluboky plech / plech na mou¢niky
Lasagne/.zape’kane (LEE Ano 2 200 45-55 | Plech na peceni na rostu
cannelloni / nakypy
Jehnéci/ teleci / hovézi/ veprové . Lo
ahmotnostiillg @ Ano 2 200 80-110 |HIuboky plech nebo plech na peceni na rostu
Kure / kralik / kachna o hmotnosti 1 kg @ Ano 2 200 50-100 | HIuboky plech nebo plech na peceni na rostu
Kriita / husa o hmotnosti 3 kg @ Ano 1/2 200 80-130 | HIluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Ryb’a pecend v troubé /valobalu (flety, Ano 2 175-200 | 40-60 |Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
celd ryba)
PInénd zelenina (rajcata, cukety, lilky) Ano 2 175-200 | 50-60 |Plech na pecenina rostu
Topinka @ Ano 4 200 2-5 |Rost
o Uroven 4: rodt (v poloving peceni pokrm otocte)
Rybi filé / steaky @ Ano 4 200 20-30
Uroveri 3: hluboky plech s vodou
) . Uroveii 4: ro3t (v poloviné peceni pokrm otote)
Klobasy/kebaby/zebirka/hamburgery @ Ano 4 200 30-40 |
Uroveri 3: hluboky plech s vodou
Uroven 2: dratény rost (podle potieby ve dvou
Pecené kure o hmotnosti 1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 tetindch pecent obratte)
Uroven 1: hluboky plech s vodou
Uroven 2: otoény rozen
Pecené kure o hmotnosti 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Uroven 1: hluboky plech s vodou
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg - 2 200 35-45 Pvlec.h []a pecve mlnawrostu (podjle potfeby Vf: dvou
tfetindch peceni pfipravovany pokrm otocte)
Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu (podle
Jehnéci kyta / kyty @ - 2 200 60-90 | potteby ve dvou tfetindch peceni pfipravovany
pokrm otocte)
Pecené brambory ) ) 200 1555 HIuboIfy ;.)Ie’ch / pl?chlnav 'moucnlky’(podle potrgby ve
dvou tietindch peceni pfipravovany pokrm otocte)
Zapékana zelenina @ - 2 200 20-30 | Plech na peceni na rostu
Urovefi 3: plech na pecent na rostu
Lasagne a maso Ano 13 200 50-100

Uroven 1: hluboky plech nebo plech na peceni na
rostu
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Recept Funkce | Pfedehiati | Uroven | Teplota | Doba |Pfislusenstvi
(zdola) | (°C) | (min)

Uroven 3: plech na peceni na rodtu

Maso a brambory Ano 1-3 200 | 45-100 |
Urove 1: hluboky plech nebo plech na peceni na
rostu
Urover 3: plech na peceni na rotu

Ryby a zelenina Ano 13 175 30-50

Urovefi 1: hluboky plech nebo plech na peceni na
rostu

Casy uvedené v tabulce jsou pro peceni s odlozenym startem (je-li k dispozici). Casy peceni mohou byt i delsi, podie objemu potravin.
Poznamka: Symboly pro funkce peceni mohou byt mirné odlisné od vyobrazenych.
Poznamka: Casy peceni a teplota plati pfiblizné pro 4 porce.

RADY K POUZiVANi A DOPORUCENI

Jak pouzivat tabulku peceni

Tabulka udava nejlepsi funkci pro peceni daného jidla na jedné nebo vice trovnich drézek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamziku vlozeni jidel do trouby bez

predehrdti (které se pouziva u nékterych recept). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnoZstvi jidla a pouzitého

a nejlépe tmavé zharvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MiiZete také pouzit nédoby a prislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale uvédomte si, ze se doby

peceni trochu prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, dodrzujte rady uvedené v tabulce peceni pro volbu pfislusenstvi (doddvané s troubou), a postavte ho na

doporucenou trover drazek. Pfi peceni jidel s velkym obsahem vody troubu predehfejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce "HORKOVZDUSNY OHREV" (je-li u modelu) miizete péct riizna jidla, ktery vyZaduji stejnou teplotu peceni, najednou (napiiklad: ryby a zeleninu), a to na

riiznych drovnich drazek. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu pecent, vyjméte dfiv, a ponechte v troubé jidlo s delsi dobou peceni.

Dezerty

- Jemné dezerty pecte s funkci tradicniho peceni jen na jedné drovni. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vzdy je polozte na rost trouby. Chcete-li péct na
vice ne jedné trovni, zvolte funkci horkovzdusného ohfevu a usporddejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty kold¢ uz propeceny, zasuiite do nejvy3si ¢asti pérdtko. Pokud je z jidla vytdhnete Cisté, je kold¢ upeceny.

- Jestlize pouijete nepfilnavé dortové formy, nevymazavejte maslem okraje, protoze kolac by se nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize kold¢ béhem peceni klesne, nastavte pristé nizsi teplotu. MlZete také snizit mnoZstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Promoutniky s velkjm mnozstvim naplné (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci "HORKOVZDUSNY OHREV" (je-li u modelu). Jestlize je spodek
kolace promaceny, snizte rost a pred vlozenim ndpIné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu pyrex vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nadoby trochu vyvaru, aby
maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji delsi dobu peceni. Rost s masem zasurite do nizsi
polohy, aby bylo maso dale od grilu a na povrchu se nespélilo. Ve dvou tfetinach grilovéni maso obratte.

Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem hluboky plech s pl litrem vody k zachycovéni vypeceného tuku. V piipadé potreby vodu dolijte.

Otodny roZeii (jen u nékterych modelii)

Toto piislusenstvi pouzijte k rovnomérnému propeceni velkych kusii masa a driibeze. Maso nasuiite na tycku rozné, kufe pfipevnéte Siilirkou, a pred viozenim do

trouby zkontrolujte, zda nemdize spadnout. Tycku zasurite do jejiho umisténi na predni strané trouby a polozte na prislusny drzak. Doporucujeme zasunout do prvni

Grovné drazek hluboky plech s piil litrem vody, ktery zabrani vzniku koure v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Tycka je opattena plastovym drzadlem, které se musi

pred pecenim odstranit, a zase se pouZije na konci peceni k vytazenijidla z trouby, abyste se nespalili.

Pizza

Plechy trochu vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kiupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozarellou.

Funkce kynuti (jen u nékterych modelii)

Pted viozenim do trouby vidy zakryjte tésto vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pFiblizné o tfetinu kratii nez kynuti pfi pokojové
teploté (20-25 °C). 1kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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VAZNE SIGURNOSNE INFORMACIJE

VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH NAJVAZNLJA JE
Ovaj prirucnik i sam uredaj daju vazna sigurnosna upozorenja koja morate procitati i stalno ih se pridrzavati.

Svim sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnosti i sljedeci pojmovi:

C OPASNOST Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ako je ne izbjegnete, prouzrociti tesku ozljedu.
C UPOZORENJE Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako je ne izhjegnete, mogla prouzrociti tesku ozljedu.

Sve sigurnosne informacije daju posebne pojedinosti o potencijalnim rizicima i naznacuju kako se moze smanjiti opasnost od ozljeda, ostecenja i strujnog udara koji

moZe nastati uslijed neprihvatljivog nacina koristenja uredaja. Pazljivo se pridrZavajte uputa koje slijede:

- Uredaj morate iskopCati iz napajanja prije vrsenja bilo kakvog rada na postavljanju.

- Postavljanje i odrZavanje mora izvrsiti kvalificirani tehnicar, prema uputama Proizvodaca i lokalnim sigurnosnim propisima. Nemojte popravljati ni zamjenjivati
bilo koji dio uredaja, osim ako se to izricito ne navodi u korisnickom prirucniku.

- Zamijenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom servisu.

- Uzemljenje aparata zakonski je obavezno.

- Elektricni kabel mora biti dovoljno dug kako bi se uredaj, nakon smjestanja u element, moglo prikljuciti na elektricnu uticnicu.

- Kako bi postavljanje bilo u skladu s propisima o sigurnosti na snazi, treba koristiti rastavnu sklopku sa zastitom na svim polovima i minimalnim razmakom izmedu
kontakata od 3 mm.

- Nemojte koristiti viSestruke utikace ili produzne kabele.

- Nemojte povlaciti elektricni kabel kako bi iskopcali uredaj.

- Nakon postavljanja, elektricni dijelovi ne smiju biti dostupni korisniku.

- Nemojte dodirivati aparat bilo kojim mokrim dijelom tijela niti rukovati njime ako ste bosi.

- Namjena uredaja je iskljucivo uporaba u domacinstvu za pripremu jela. Ne dopusta se drugacija uporaba (npr.: grijanje prostorija). Proizvodac otklanja bilo kakvu
odgovornost za neprikladnu uporabu ili neispravno postavljeno upravljanje.

- Uredaj smiju koristiti djeca starosti 8 godina ili viSe i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili dobivaju upute za koristenje uredaja na siguran nacin te ako razumiju moguce opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju
Cistiti niti odrZavati uredaj bez nadzora.

- Dijelovi uredaja na dohvatu mogu se jako zagrijati tijekom uporabe. Maloj djeci se ne smije dopustati da se priblizavaju uredaju i treba IH nadzirati kako bi se
osiguralo da se ne igraju s njim.

- Uredajinjegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom uporabe. Morate paziti da ne dodirnete grijace elemente. Djeca mlada od 8 godina trebaju se drzati podalje
od uredaja, osim ako su pod nadzorom.

- Zavrijeme i nakon uporabe nemojte dodirivati grijace ni unutarnje povrsine uredaja — opasnost od opekotina. Nemojte dopustiti da uredaj dode u dodir s
odjecom ili drugim zapaljivim materijalima, sve dok se svi dijelovi nisu dovoljno ohladili.

- Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju pecenja i pustite da vruci zrak ili para postupno izadu prije nego 3to pristupite pecnici. Kad su vrata
uredaja zatvorena, vrui zrak se odvodi kroz otvor iznad upravljacke ploce. Nemojte zacepljivati ventilacijske otvore.

- Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za pecnicu i pazite da ne dodirnete grijace.

- Nemojte stavljati zapaljive materijale u uredaj niti blizu njega: moZe izbiti pozar ako se uredaj nehoticno ukljui.

- Nemojte grijati niti kuhati na uredaju hermeticki zatvorene staklenke ili spremnike. Povecavanje tlaka u staklenci moze prouzrociti njenu eksploziju, Sto ce ostetiti
uredaj.

- Nemojte koristiti spremnike od sintetickih materijala.

- Pregrijana uljai masnoce lako se zapale. Uvijek budno pazite prilikom kuhanja hrane bogate masnocom i uljem.

- Nemojte nikad ostavljati uredaj bez nadzora tijekom susenja hrane.

- Ako prilikom kuhanja namirnica koristite alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino), ne zaboravite da alkohol na visokim temperaturama isparava. Postoji, dakle,
opasnost da ce se pare koje oslobada alkohol zapaliti kad stupe u dodir s elektricnim grijacem.

- Ne smijete koristiti uredaje za CiScenje parom.

- Nedirajte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drZite podalje od pecnice tijekom ciklusa pirolize (samo kad je rijec o pecnicama s ciklusom pirolize).

- Zaovu pecnicu koristite samo preporucene temperaturne sonde.

- Nemojte rabiti grube abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili o3tre metalne strugace za ¢id¢enje stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povriinu, a to moze
uzrokovati rasprsnuce stakla.

- Prije zamjene Zaruljice svakako iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

Rashodovanje kucanskih aparata

- Ovaj uredaj je proizveden od materijala koje se moze reciklirati ili ponovno iskoristiti. Rashodujte ga sukladno lokalnim pravilnicima o zbrinjavanju otpada. Prije
rashodovanja, odreZite elektricni kabel.

- Radi podrobnijih informacija o postupanju, spasavanju i recikliranju elektricnih kucanskih aparata, obratite se nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za sakupljanje
komunalnog otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili.

/g\ Ovo je simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava korisnike na mogucu opasnost za njih i druge osobe.
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POSTAVLJANJE

Nakon uklanjanja ambalaze s pecnice, provjerite da nije doslo do oStecenja za vrijeme prijevoza te da se vrata pecnice dobro zatvaraju. U slucaju problema, obratite se
prodavacu ili najblizoj Sluzbi za tehnicku pomoc. Kako biste izbjegli ostecenja, uklonite plocu od pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.
PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADBU

Kuhinjski elementi koji su u izravnom dodiru s pecnicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90 °C).
«  lzvisite sve radove piljenja prije namjestanja pecnice u element i pazljivo uklonite sve strugotine i piljevinu.
« Nakon postavljanja, dno pecnice vise ne smije biti dostupno.

Zaispravan rad uredaja, nemojte zacepljivati minimalni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice.
ELEKTRICNO SPAJANJE
Provjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj plocici uredaja naponu elektricne mreze. Natpisna plocica se nalazi na prednjem rubu pecnice (vidi se kad su vrata
otvorena).

«  Zamjenu kabela za napajanje (tip HOS RR-F3x 1,5 mm?) mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom servisu.
OPCE PREPORUKE

Prije uporabe:

- Uklonite zastitne komade kartona, zastitnu foliju i naljepnice s dodatnog pribora.

- lzvadite dodatni pribor iz pecnice i zagrijte je na 200 °C otprilike sat viemena, kako bi nestao miris i dimovi od izolirajuceg materijala i zatitnog maziva.
Za vrijeme uporabe:

- Nemojte stavljati teske predmete na vrata, jer ih mogu ostetiti.

- Nemojte se hvatati za vrata niti vjesati idta za rucku.

- Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom folijom.

- Nikad ne ulijevajte vodu izravno u vrucu pecnicu; tako se moZe ostetiti emajl.

- Nemojte vudi po dnu pecnice posude i kalupe, jer tako se moZe ostetiti emajl.

- Uvjerite se da elektricni kabeli drugih uredaja ne dodiruju vruce dijelove pecnice i da se ne uklijeste u njenim vratima.

- lzbjegavajte izlaganje pecnice atmosferskim prilikama.

ZASTITA OKOLISA[Z|

Odlaganje materijala pakiranja

Materijal koriSten za ambalazu moze se 100%-no reciklirati i oznacen je simbolom recikliranja (L’?)). Razne materijale pakiranja odloZite pridrZavajuci se u potpunosti

propisa lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

Rashodovanje proizvoda

- Ovaj uredaj je oznacen sukladno europskoj smjernici 2002/96/EZ o elektricnom i elektronickom otpadu (WEEE).

- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomazete u sprecavanju mogucih negativnih posljedica za okolis i ljudsko zdravlje, koje bi mogle biti prouzrocene ako se
neprimjereno rukuje otpadom ovog proizvoda.

- Simbol K na uredaju ili na popratnoj dokumentaciji oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati kao nerazvrstani komunalni otpad, nego ga treba odnijeti

na sakupljaliSte za obradu elektri¢nog i elektronickog otpada.
Savjeti za ustedu energije
- Prethodno zagrijte pecnicu samo ako se tako navodi u tablici pecenja ili u vadem receptu.
- Koristite tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje, jer oni bolje upijaju toplinu.
- Iskljucite pecnicu 10-15 minuta prije vremena odredenog za pecenje. Namirnice koje zahtijevaju dulje pecenje nastavit ce se pecii nakon 3to iskljucite pecnicu.

1ZJAVA O SUKLADNOSTIC €

- Ova pecnica, namijenjena uporabi u dodiru s prehrambenim proizvodima, sukladna je europskoj uredbi (C €)
br.1935/2004 i osmisljena je, proizvedena i prodaje se u skladu sa zahtjevima sigurnosti direktive 2006/95/EZ o niskom naponu (koja zamjenjuje 73/23/EEZ i
naknadne dopune), zastitnim zahtjevima direktive 2004/108/EEZ “EMC".

UPUTE ZA SLUCAJ KVARA

Pecnica ne radi:
« Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu, kako bi se uvjerili da je kvar uklonjen.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu, kako bi se uvjerili da je kvar uklonjen.
Vazno: za vrijeme samociscenja nije moguce otvoriti vrata. Cekajte dok se automatski ne otkljucaju (vidi odlomak “Ciklus ci3¢enja pecnica pomocu funkcije
pirolize”).
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Elektronski programator ne radi:
Ako zaslon pokazuje slovo “ F " iza kojeg slijedi broj, obratite se najblizem postprodajnom servisu. U ovom slucaju navedite broj koji slijedi nakon slova “F .

POSTPRODAJNI SERVIS

Prije nego Sto kontaktirate postprodajni servis:
1. Pogledajte mozete li sami rijesiti problem uz pomoc prijedloga danih u “Vodicu za utvrdivanje kvarova“.
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj, kako bi provjerili je li smetnja uklonjena.
Ako i nakon navedenih provjera kvar ostaje, obratite se najblizem postprodajnom servisu.
Uvijek navedite:
« kratki opis kvara,
«vrstuitocan model pecnice;
broj za pomoc (radi se o broju koji se nalazi nakon rijeci Service na natpisnoj plocici), koji se nalazi na unutrasnjem desnom rubu otvora pecnice (vidljiv dok su
vrata otvorena). Broj za pomoc se navodi i na jamstvu;
+ vaSu potpunu adresu;
vas broj telefona.

S AvAKeS 0000 000 00000

Ako bude potreban popravak, obratite se ovlastenom postprodajnom servisu (kako bi se jamcila uporaba originalnih pricuvnih dijelova i ispravan popravak).

CISCENJE

- Nesmijete koristiti uredaje za ¢iS¢enje parom.
& UPOZORENJE - Pecnicu distite tek kad je hladna na dodir.

Iskopcajte uredaj iz struje.

Vanjski dio pecnice
VAZNO: nemojte koristiti korozivna ili abrazivna sredstva za ciscenje. Ako jedan od tih proizvoda slucajno dode u dodir s uredajem, odmah o¢istite
vlaznom krpom.

Ocistite povrsine viaznom krpom. Ako je jako prljavo, dodajte vodi nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Dovrsite suhom krpom.

Unutrasnjost pecnice
VAZNO: nemojte koristiti abrazivne spuzvice ni metalne Zice ili strugalice. One vremenom mogu ostetiti emajlirane povrsine i staklo na vratima
pecnice.
Nakon svake uporabe pustite da se pecnica ohladi pa je odistite — po mogucnosti dok je jos donekle topla, kako bi uklonili nakupljenu necistocu i mrlje od ostataka
hrane (npr. hrane s visokim sadrzajem Secera).
« Koristite namjenske deterdzente za pecnicu i doslovno slijedite upute proizvodaca.
Ocistite staklo na vratima prikladnim tekucim sredstvom za ciscenje. Radi lakSeg ci3cenja, vrata pecnice mozete izvaditi (vidi ODRZAVANJE).
Gornji grijac rostilja (vidi ODRZAVANJE) moZete spustiti (samo neki modeli) radi cis¢enja gorjeg dijela pecnice.
Napomena: za vrijeme duljeg pe¢enja namirnica s visokim sadrzajem vode (npr. pizza, povrda, itd.), moZe doci do stvaranja vlage na unutrasnjoj
strani vrata i oko brtve. Kad se pe¢nica ohladi, osusite unutrasnji dio vrata krpom ili spuzvom.
Dodatni pribor:
« Dodatni pribor stavite mociti sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon uporabe; koristite rukavice za pecnicu ako je jo3 vruc.
Ostatke hrane mozete ukloniti prikladnom cetkicom ili spuzvom

VAZNO: nemojte koristiti korozivna ili abrazivna sredstva za ciscenje, hrapave cetke, sredstva za ribanje ni sprejeve za pecnicu, jer bi oni mogli
ostetiti kataliticku povrSinu i upropastiti njena svojstva samociScenja.

Pustite praznu pecnicu da radi s funkcijom ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena
«  Iatim ostavite uredaj da se ohladi pa spuzvom uklonite sve ostataka hrane.

Ciklus ¢iscenja pecnica pomocu funkcije pirolize (ako postoji ta funkcija):

- Nedirajte pecnicu tijekom ciklusa pirolize.
& UPOZORENJE - Djecu drzite podalje od pecnice tijekom ciklusa pirolize.

Ova funkcija pri temperaturi od priblizno 500 °C prZi raspriene kapljice koje u pecnici nastaju tijekom pecenja. Na toj visokoj temperaturi, ostaci se pretvaraju u lagani
prah koji se lako mozZe obrisati mokrom krpom kad se pecnica ohladi. Funkciju pirolize nemojte ukljucivati nakon svake upotrebe, koristite je samo kad je pecnica jako
prljavaili stvara dim ili isparavanja tijekom predgrijavanja ili pecenja.

Ako je pecnica montirana ispod ploce za kuhanje, svi plamenici ili elektricne grijace ploce moraju biti iskljuceni tijekom samociscenja (pirolize).

Uklonite sve dodatke prije pokretanja funkcije pirolize.

Uredaj ima dvije funkdje pirolize:
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1. Ciklus za uStedu energije (PYRO EXPRESS/ECO): koji trodi priblizno 25% manje energije od standardnog ciklusa. Odaberite ga u uobicajenim intervalima (nakon
dva ili tri uzastopna pecenja mesa).

2. Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za CiScenje jako zaprljane pecnice.

+ Usvakom slucaju, nakon odredenog broja koriStenja, ovisno o tome koliko je pecnica zaprljana, poruka na zaslonu pecnice prikazuje savjet za ukljucivanje ciklusa
samocdiscenja.

Napomena: tijekom funkcije pirolize, vrata pecnice nece se moci otvoriti, bit ce zaklju¢ana dok se temperatura u pecnici ne vrati na prihvatljivu

sigurnosnu razinu.

ODRZAVANJE

- Koristite zagti Kavice.
/\\ UPOZORENJE e
- Uvjerite se da je pecnica hladna prije vrienja radnji u nastavku.

Iskopcajte pecnicu iz struje.
SKIDANJE VRATA
Za skidanje vrata:
1. Potpuno zatvorite vrata.
2. Podignite polugice za zaustavljanje i gurnite ih prema naprijed sve do kraja (sl. 1).
3. Zatvorite vrata koliko god je to moguce (A), podignite ih (B) i okrenite (C), sve dok se ne oslobode (D, sl. 2).

Za ponovno postavljanje vrata:

1. Uvucite Sarke u njihova sjedista.
2. Potpuno zatvorite vrata.
3. Ponovno spustite dvije polugice za zaustavljanje.
4. Zatvorite vrata.
d | D
D
8
SI.1 S1.2

POMICANJE GORNJEG GRIJACA (SAMO NEKI MODELI)

1. lzvadite bocne resetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

2. Malo izvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sI. 5).

3. Zaponovno namjestanje grijaca, podignite lagano ga povlaceci prema sebi i osigurajte da sjedne na bocne nosace.

g ———

j i

SI.3

ZAMJENA ZARULJICE PECNICE

Za zamjenu straZnje Zaruljice (ako postoji):

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte poklopac Zaruljice (sl. 6), zamijenite Zaruljicu (pogledajte napomenu o vrsti Zaruljice) i ponovno navijte njen poklopac.
3. Ponovno ukopdajte pecnicu u struju.

Da biste zamijenili Zaruljicu (ako je ima):

Iskopajte pecnicu iz struje.

lzvadite eventualne bocne resetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

Pomocu odvijaca skinite poklopac Zaruljice (sl. 7).

Zamijenite Zaruljicu (pogledajte napomenu o vrsti Zaruljice) (sl. 8).

Ponovno namjestite poklopac Zaruljice i gurnite ga da se pravilno zakaci (sl. 9).
Vratite na mjesto bocnu resetku — nosac dodatnog pribora.

Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

NowvewN =
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SI.5 SI.6

Napomena:

- Koristite samo Zaruljice od 25-40 W/230 V sa Zarnom niti, tipa E-14, T300 °Cili halogene Zaruljice od 20-40 W/230 V tipa G9, T 300 °C.

- TZaruljica koja se koristi u uredaju posebno je dizajnirana za elektricne aparate i nije prikladna za osvjetljavanje stambenih prostora (uredba Komisije (EZ) br.
244/2009).

- Zaruljice moZete nabaviti u nasem postrpodajnom servisu.

VAINO:

- Ako koristite halogene Zaruljice, nemojte ih drzati prstima jer moze doci do o3tecenja.

- Nemojte pustati pecnicu u rad prije nego Sto ponovno postavite poklopac Zaruljice.

M

<

SI.8
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UPUTE ZA UPORABU PECNICE
ZA ELEKTRICNO SPAJANJE, VIDI ODLOMAK O POSTAVLIANJU
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Napomena: Izgled vaseg proizvoda moze se donekle razlikovati od onog na slici.
Upravljacka ploca

Gornji grijac/rostilj

Sustav hladenja pecnice (ako postoji)

Natpisna plocica (ne smije se skidati)

Svjetlo

Sustav ventiliranog pecenja (ako postoji)

Razanj (ako je prilozen)

Doniji grijac (ne vidi se)

Vrata

10. Polozaj polica

11. Straznja stijenka

Napomena:

- Pozavrietku pecenja, ventilator za hladenje moZe odredeno vrijeme nastaviti s radom i nakon sto iskljucite pecnicu.

o NS VAW

o
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KOMPATIBILNI DODATNI PRIBOR
(za dodatni pribor isporucen s pecnicom, pogledajte tehnicki list)

SI.9

Pladanj za skupljanje viska tekucine (sl. 1

Za sakupljanje masnoce i komadica hrane ako se postavi ispod resetke, odnosno kao pladanj za pecenje mesa, peradi, ribe, itd. sa ili bez povrca. Kako biste izbjegli
prskanje masnoca i previse dima, ulijte malo vode u pladanj za skupljanje viska tekucine.

Pladanj za pecenje (sl. 2

Koristite za pecenje keksa, torti, pizza.

Resetka (sl. 3)

Za rostiljanje namirnica ili kao nosac za lonce, kalupe za kolace i druge posude za pecenje. MoZete je staviti na bilo koji slobodan poloZaj. Resetka se mozZe postaviti
okrenuta prema gore ili prema dolje.

Bocne kataliticke ploce (sl. 4)

Ove ploce su premazane posebnim mikroporoznim lakom koji upija $trcanje masnoce. Savjetujemo da nakon pecenja narocito masnih jela obavite postupak
automatskog ¢iscenja (vidi CISCENJE).

Razanj (sl. 5)

Koristite razanj kao to je prikazano na sl. 9. Provjerite i savjete u odjeljku “Preporucena uporaba i savjeti”.

Komplet pladnjeva za gril (sl. 6)

Komplet sadrZi reSetku (6a) i emajliranu posudu (6b). Taj se komplet stavlja na reSetku (3) i koristi s funkcijom Rostilj.

Filtar za masnocu (sl. 7)

Koristite ga samo kod narocito masnog pecenja. Zakacite ga na straznju stijenku u unutrasnjosti, ispred ventilatora. MoZete ga prati u perilici posuda, a ne smije se
koristiti s funkcijom Ventilirano.

Klizne police (sl. 8

Olaksavaju rukovanje jelom tijekom pecenja, jer omogucuje izvlacenje resetaka i pladnjeva za skupljanje. Pogodne su za sav dodatni pribor i mogu se prati u perilici
posuda.
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OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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Napomena: Izgled vaseg proizvoda moZe se donekle razlikovati od onog na slici.
1. Gumb za odabir funkcija
2. Elektronski programator
3. Gumb termostata
4. Crveno kontrolno svjetlo termostata.
KAKO KORISTITI PECNICU
« Okrenite gumb za odabir funkcije na Zeljenu funkciju.

Svjetlo pecnice se pali.

Okrenite gumb termostata u smjeru kazaljke na satu do Zeljene temperature.

Svjetlo termostata ukljucuje se i zatim se ugasi kada se postigne odabrana temperatura.
Na kraju nakon pecenja okrenite gumbe na poloZaj “0”.
UPOTREBA ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

1. Tipka-:za smanjenje prikazane vrijednosti
® 2. Tipka ©h®) C: 17a odabir raznih postavki:
a. Uredaj za mjerenje vremena

b. Vrijeme pecenja
O ¢. Postavka zavrietka pecenja
3. Tipka +: za povecanje prikazane vrijednosti

c
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Postavke prilikom prvog koristenja
Postavljanje tocnog vremena i tona zvucnog signala.
Nakon prikljucivanja pecnice na dovod elektricne energije, na zaslonu se prikazuje AUTO i 0.00. Kako biste podesili tocno vrijeme, istovremeno pritisnite tipke - i +

pocinju bljeskati sredisnje tockice. Vrijeme postavite pomocu tipki + i -. Nakon odabira Zeljenih vrijednosti, pritisnite sredisnju tipku. Na zaslonu se prikazuje “ton 1”.
Kako biste odabrali Zeljeni ton, pritisnite tipku -. Nakon odabira Zeljenog tona, pritisnite sredisnju tipku. Kako biste promijenili vrijeme, pratite prethodni postupak.

Postavljanje mjeraa vremena "\

Kako biste postavili mjera vremena, dugo pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i bljeska simbol zvona. Mjerac vremena postavite pomocu tipke +
(maksimalna vrijednost programiranja iznosi 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekunda. Zaslon prikazuje koliko je sati, a zvono ostaje
ukljuceno ¢ime se potvrduje da je mjerac vremena postavljen. Kako biste provjerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga prema potrebi, pritisnite srednju tipku.
0Odabir vremena pecenja

Nakon $to pomocu gumba odaberete nacin i temperaturu kuhanja, pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i bljeska simbol zvona. Ponovo pritisnite srednju
tipku: na zaslonu se prikazuje = 10.00, a bljeska i poruka AUTO. Vrijeme pecenja postavite pomocu gumba + i - (maksimalna vrijednost programiranja iznosi
10 sati). Nakon nekoliko sekunda zaslon prikazuje koliko je sati, a AUTO ostaje ukljuceno ¢ime se potvrduje postavka. Kako biste provjerili preostalo vrijeme pecenja i

A.  Simbol Q oznacava da je ukljucena funkcija mjerena vremena
B.  Simbol AUTO potvrduje postavku

promijenili ga prema potrebi, pritisnite srednju tipku na 2 sekunde pa je ponovo jo$ jednom pritisnite. Na zavrSetku postavljanja vremena, iskljucuje se simbol &)l

oglasava se alarm, a na zaslonu bljeska AUTO. Pritisnite bilo koju tipku kako biste iskljucili alarm. Vratite gumb funkcija i temperature na nulu pa pritisnite srednju tipku
na dvije sekunde kako biste zavrsili pecenje.
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TABLICA S OPISOM FUNKCLJA

GUMB FUNKCIJA
O ISKLJUCENO Za zavrSetak pecenja i iskljucivanje pecnice.
N _ LAMPICA Za uklju¢ivanje/iskljucivanje Zaruljice u pecnici.
N
-_— STATICKO Zakuhanje bilo koje vrste hrane na samo jednoj razini. Upotrijebite 2. razinu. Zagrijte peénicu do Zeljene temperature. Zaruljica
— termostata iskljucuje se ako je pecnica spremna pa moZete unijeti hranu.
———
I g— KONVEKCLISKO Za pecenje kolaca s tekucim nadjevom (slatkih ili pikantnih) na jednoj razini. Ova se funkcija moze koristiti i za pecenje na dvije
“‘ PECENJE SLASTICA razine. Mijenjajte poloZaj namirnica radi Sto ujednacenijeg pecenja. Upotrijebite 2. razinu kako biste pekli samo na jednoj
— razini, a 2.1 4. za pecenje na dvije razine. Zagrijte pecnicu prije pecenja.
 g— Za rostiljanje odrezaka, raznjica, kobasica, za povrce zapeceno u pecnici kao i za rumenjenje kruha. Hranu postavite na
ROSTIL) 4. razinu. Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za skupljanje viska tekucine koja nastaje tijekom kuhanja. Postavite je na
—__J 3. razinu i u nju dodajte oko pola litre vode. Zagrijte pecnicu 3 — 5 min. Tijekom kuhanja vrata pecnice moraju ostati zatvorena.
Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, govede pecenje, pilica). Hranu postavite na srednju razinu. Pomocu plitice
vov TURBO ROSTILJ prikupljajte sokove koji se stvaraju tijekom pecenja. Postavite je na 1./2. razinu i dodajte priblizno pola litre vode. Preporucuje
o se da povremeno okrenete meso tijekom pecenja kako biste postigli ujednaceno pecenje. Pecnicu ne trebate unaprijed
— zagrijati. Tijekom pecenja vrata pecnice moraju ostati zatvorena.
(
N ODMRZAVANJE  |Za brze odmrzavanje hrane. Hranu postavite na srednju razinu. Hranu ostavite zapakiranu kako se ne bi osusila na rubovima.
— 0 _J
r—i:;\ DNO +
(“ KONVEKCIJSKO | Za pecenje voca, kolaca, povrca, pizza, peradi itd na jednoj razini.
Z=)|  prceNk
Takoder i za pecenje razlicitih namirnice koje zahtijevaju istu temperaturu pecenja (na primjer riba, povrce, kolaci) na
‘\ maksimalno dvije police u isto vrijeme. Ova funkcija omogucuje pecenje bez prijenosa mirisa s jedne namirnice na drugu.
(S || TERMOVENTILACUA iy Lo e i g
" Preporucujemo da za pecenje na jednoj razini uporabite 2. razinu. Za pecenje na dvjema policama, preporucuje se uporaba
— 1.i3. razine, prije Cega treba unaprijed zagrijati pecnicu.
) Koristite ovu funkciju nakon pecenja za brzo rumenjenje jela odozdo. Preporucujemo da namirnice postavite na 1./2. razinu za
PRVA pecenje. Funkciju moZete uporabiti i za lagano pecenje, kao Sto je pecenje povréa i mesnih rolada; u tom slucaju uporabite
\——) 2. razinu za pecenje. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.

HR33




TABLICA PECENJA

Recept Funkcija | Zagrijavanje| Razine | Temp. |Vrijeme | Dodatni pribor
(od donje)| (°C) | (min)
@ Da 2 150-175| 35-90 |Kalup za kolace na redetki
Torte od dizanog tijesta Razina 3: kalup za kolace na resetki
Da 13 150-170 | 30-90
Razina 1: kalup za kolace na redetki
Da ) 150-190 | 30-85 F’!nma 7a skupljajnje VISIfa tgkucme/phtma zapecenje
ili kalup za kolace na reetki
Punjene pite (kolac od sira, savijaca,
pita od jabuka) Razina 3: kalup za kolace na reetki
Da 13 |150-190 | 35-90
Razina 1: kalup za kolace na resetki
@ Da 2 160-175 | 20-45 |Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Keksi/vocne tortice Razina 3: refetka
N
Da 13 BT 2045 prinat: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica
za pecenje
@ Da 2 175-200 | 30-40 |Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Peciva s kremom Razina 3: plitica za pecenje na resetki
Da 13 0190 | 3545 pzinaT: plitica za skupljanje vika tekucine/plitica
za pecenje
@ Da 2 100 | 110-150 |Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Puslice Razina 3: plitica za pecenje na resetki
Da 13 1001130150 rpinat: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica
za pecenje
@ Da 2 190-250 | 12-50 |Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Kruh/pizza/pogaca Razina 1: plitica za pecenje na resetki
Da 13 190-250 | 2550 . plitica za skupljanje viska tekucine/plitica
za pecenje
@ Da ) 250 10-15 Ra2|n? 1:. Plitica vza slfupljanje viska tekucine/plitica
za pecenje na resetki
Smrznuta pizza Razina 3: plitica za pecenje na resetki
Da 13 20 1020 reeina: plitica za skupljanje viska tekucine/plitica
za pecenje
Da 2 175-200 | 40-50 |Kalup za kolace na resetki
Mesne i krumpirove pite (pita od
povréa, slana pita) Razina 3: kalup za kolace na reSetki
Da 1-3 175-190 |  55-65

N
_/

Razina 1: kalup za kolace na resetki
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Recept Funkcija |Zagrijavanje| Razine | Temp. |Vrijeme | Dodatni pribor
(od donje)| (°C) | (min)
@ Da 2 175-200 | 20-30 |Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Kosarice / hrskavci od lisnatog tijesta Razina 3: plitica za pecenje na resetki
Da 13 173-200 | 2545 fpzina . plitica za skupljanje viska tekucine/plitica
za pecenje
Lazanje / zapecena tjestenina / . - s
. . Da 2 200 45-55 | Plitica za pecenje na resetki
kaneloni / kolaci s vocem
Janjetina/teletina/govedina/svinjeti Da ) 200 | 80-110 P|I15I(a‘Za sku;{ljan‘Je viska tekucine ili plitica za
nalkg pecenje na reetki
Piletina/zecetina/patetina 1 kg @ Da 2 200 | s0-100 |7Micaza skuplanje viska tekucine lplitca z
pecenje na resetki
Puretina/guigie meso 3 kg @ Da 1n 200 80-130 P|I15I(a'Za sku;{ljan'Je viska tekucine ili plitica za
pecenje na resetki
P.ecena riba/riba u ovitku (file, cijela Da ) 175200 | 40-60 P|IEI(a'Za sku;{ljan'Je viska tekucine ili plitica za
riba) pecenje na redetki
Nadjeveno povrce (rajcice, tikvice, . - e
AP Da 2 175-200 | 50-60 |Plitica za pecenje na reetki
plavi patlidZani)
Tost @ Da 4 200 2-5  |Rostilj
Razina 4: redetka (okrenite hranu na polovici pecenja)
File ribe/odresci @ Da 4 200 | 2030 ik
Razina 3: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
i sniici Razina 4: resetka (okrenite hranu na polovici pecenja)
Ko.baslce. / raznjici/ rebarca / @ Da 4 200 30-40 p pecen)
pljeskavice Razina 3: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
Razina 2: resetka (ako je potrebno, na dvije trecine
Pile za pecenje 1-1,3 kg @ - 2 200 55-70 | Pecena okrentte hranu)
Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
Razina 2: razanj
Pile za pecenje 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine s vodom
. _— ) ’ Plitica za pecenje na re3etki (ako je potrebno, na dvije
Lagano peceno govede pecenje 1kg @ 2 200 35-45 trecine pecenja okrenite hranu)
Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Janjedi but/koljenica @ - 2 200 60-90 |na reetki (ako je potrebno, na dvije trecine pecenja
okrenite hranu)
Plitica za skupljanje viska tekucine/plitica za pecenje
Krumpir u pecnici @ - 2 200 45-55 | (ako je potrebno, na dvije trecine pecenja okrenite
hranu)
Zapeceno povrce @ - 2 200 20-30 [Plitica za pecenje na resetki
Razina 3: plitica za pecenje na resetki
Lazanje i meso Da 1-3 200 | 50-100

Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica
za pecenje na resetki
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Recept Funkcija |Zagrijavanje| Razine | Temp. |Vrijeme | Dodatni pribor
(od donje)| (°C) | (min)

Razina 3: plitica za pecenje na resetki

Meso i krumpiri Da 1-3 200 | 45-100
Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica
za pecenje na resetki
Razina 3: plitica za pecenje na resetki

Ribai povrée Da 1-3 175 30-50

Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine li plitica
za pecenje na reetki

Vremena navedena u tablici odnose se na pecenje s odgodom pocetka (ako je dostupna). Vremena pecenja mogu biti dulja, ovisno o jelu.
Napomena: simboli funkcija pecenja mogu se donekle razlikovati od onih na slici.
Napomena: temperature i vrijeme pecenja vrijede orijentacijski za 4 porcije.

PREPORUCENA UPORABA | SAVJETI

Kako citati tablicu pecenja

Tablica pokazuje najbolju funkciju za sve navedene namirnice koje trebaistovremeno pei na jednoj ili viSe razina polica. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja

namirnice u pecnicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura pecenja i vrijeme sluze samo za orijentaciju i ovisit ¢e o kolicini namirnica i vrsti

dodatnog pribora kojeg koristite. Pocnite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno ispeceno, podesite visu vrijednost. Koristite isporuceni
dodatni pribori, po mogucnosti, metalne, tamne kalupe za kolace i posude za pecenje. MoZete koristiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na umu da ¢e vrijeme
pecenja biti nesto dulje. Najbolje rezultate cete postici ako slijedite savjete koji se daju u tablici pecenja za izbor (isporu¢enog) dodatnog pribora i njegovo stavljanje na
razlicite razine polica. Kod pecenja namirnica koje sadrZe puno vode, zagrijte pecnicu.

Istovremeno pecenje razlicitih namirnica

Koristite funkciju “KONVEKCIJSKO PECENJE” (ako postoji): mozete istovremeno peci razlicite namirnice koje zahtijevaju istu temperaturu pecenja (na primjer: ribu i

povrce) na vise razina police. Izvadite namirnice koje zahtijevaju krace vrijeme pecenja i ostavite u pecnici one koje zahtijevaju dulje vrijeme pecenja.

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na samo jednoj razini police. Koristite tamne, metalne kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu resetku.
Za pecenje na vise razina police, odaberite funkciju prisilnog strujanja zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak, Sto pospjesuje optimalno strujanje vruceg
zraka.

- Kako bi provjerili je li rahli kola¢ ispecen, probodite ga cackalicom u sredini. Ako izvadite cistu cackalicu, kolac je gotov.

- Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace, rubove nemojte namastiti maslacem, jer kolac uz njih nece ravnomjerno narasti.

- Akokolac za vrijeme pecenja “padne”; iduci put postavite nizu temperaturu; pokusajte smanijiti kolicinu tekucine u smjesi i blaze mijesati.

- Zaslastice s vlaznim nadjevom (pita od sira ili voéne pite), koristite funkciju “KONVEKCIJSKO PECENJE” (ako postoji). Ako je dno kolaca gnjecavo, spustite policu i
prije stavljanja nadjeva pospite dno kolata mrvicama kruha ili keksa.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu pladnja za pecnicu ili vatrostalnu posudu prikladnu veli¢ini komada mesa kojeg pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je dodati malo
govede juhe na dno posude: meso ce imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom pecenja. Kad je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jos 10-15 minuta il omotajte
aluminijskom folijom.

- Kad Zelite rostiljati meso, izaberite komade ravnomjerne debljine, radi postizanja ujednacenih rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa zahtijevaju dulje
vrijeme pecenja. Kako biste sprijecili da meso izvana izgori, spustite reSetku u niZi polozaj, tako da hrana bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad isteknu dvije
trecine vremena pecenja.

Za sakupljanje sokova od pecenja, savjetujemo stavljanje pladnja za sakupljanje s pola litre vode izravno ispod rostilja s mesom. Nadopunite ako treba.

Razanj (samo u nekim modelima)

Koristite ovaj dodatak za ujednaceno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na Sipku raznja i zaveZite ako se radi o pilicu; provjerite da li ¢vrsto stoji pa

uvucite Sipku i oslonite je na njezin nosac. Radi sprjecavanja dimljenja i sakupljanja sokova od pecenja, savjetujemo stavljanje pladnja za sakupljanje s pola litre vode

na prvu razinu. Sipka ima plastiénu rucku koju morate skinuti prije pocetka pecenja i koristiti na kraju pecenja, kako se ne bi opekli prilikom vadenja jela iz pecnice.

Pizza

Malo namastite pladnjeve kako bi pizza imala hrskavo dno. Pospite pizzu komadicima mozzarelle kad isteknu dvije trecine vremena pecenja.

Funkcija dizanja tijesta (prisutna samo kod odredenih modela

Najbolje je pokriti tijesto viaznom krpom prije stavljanja u pecnicu. Vrijeme dizanja tijesta se ovom funkcijom smanjuje za otprilike jednu trecinu u usporedbi s dizanjem

na sobnoj temperaturi (20-25 °C). Vrijeme dizanja koli¢ine od 1 kg tijesta za pizzu je oko jedan sat.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikonyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nydijt, amelyeket el kell olvasni és mindig figyelembe kell venni.

Minden biztonsagi figyelmeztetést megel6z a veszély szimbdlum és a kivetkezd kifejezések egyike:

g\ Ez a veszély szimbdlum a biztonsagra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhasznéldkat az Gket és mésokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.

C VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, slyos sériilést okoz.
C VIGYAZAT Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, sulyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencilis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a késziilék helytelen haszndlatabol eredd sériilés, kar
és dramiités kockdzatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a kivetkezd utasitdsokat:

A késziiléket le kell vélasztani az elektromos halézatrdl barmilyen iizembe helyezési munka végzése el6tt.

A késziilék izembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyarto utasitésaival és a helyi biztonsagi el6irdsokkal dsszhangban. Ne javitsa
meg, illetve ne cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét, hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhaszndléi kézikonyvben.

A hdlozati kdbel cseréjét szakképzett villanyszereld végezze. Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos vevdszolgalattal.

A késziilék foldelése kotelezd.

Az elektromos kabelnek elég hossztinak kel lennie a helyére beszerelt késziiléknek a halézati aljzathoz torténd csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsdgi eldirasok betartasa érdekében a beszereléshez el kell hasznélni egy dsszpdlusu, legaldbb 3 mm-es érintkezétévolsdgu megszakitd kapcsolét.
Ne haszndljon tobbdugaszos elosztét, illetve hosszabbitét.

Ne a héldzati vezetéknél fogva hizza ki a késziiléket a konnektorbdl.

Aizembe helyezést kovetden az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndld szdmara.

Ne érjen a késziilékhez semmilyen nedves testrészével, és ne hasznélja mezitlab.

Akésziilék kizarélag haztartasi ételkészitd berendezésként torténd hasznalatra késziilt. Minden mds tipusu felhasznaldsa tilos (pl. helyiségek fiitése). A gyarté
a helytelen vagy szabélytalan hasznalathdl szarmazé karokért feleldsséget nem véllal.

Akésziiléket 8 éves vagy annal iddsebb gyermekek hasznalhatjak. A csokkent fizikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel rendelkezd személyek, illetve
azok, akik nem rendelkeznek a termékkel kapcsolatos tapasztalattal és tudassal, csak abban az esetben haszndlhatjak, ha feliigyelet alatt allnak, vagy
el6zetesen utasitdsokkal lattak el 6ket a késziilék biztonségos haszndlatét illetden, valamint tisztdban vannak az esetleges veszélyekkel. Gyermekek nem
jatszhatnak a készilékkel. A késziilék tisztitdsat és karbantartdsat gyermek ne végezze feliigyelet nélkiil.

Haszndlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrdsodhatnak. A kisgyermekeket tavol kel tartani a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni
arrdl, hogy ne jatsszanak a késziilékkel.

Hasznélat kizben a késziilék és a hozzaférhetd alkatrészek felforrésodnak. Ugyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a fiitGelemekhez. Folyamatos feliigyelet hijén a
8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a késziiléktél.

Haszndlat kdzben és utdn ligyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a siitd belsejében levd flitéelemekhez, mert azok égési sériilést okozhatnak. Ne hagyja, hogy a
késziilékhez ruhadarabokkal vagy mds gydlékony anyaggal hozzéérjenek, amig valamennyi komponens kellképpen le nem hiilt.

Asiités végén dvatosan nyissa ki a késziilék ajtajét, hagyva, hogy a forrd levegd vagy g6z fokozatosan tdvozzon, mieldtt a siitdbe nydlna. Amikor a késziilék
ajtaja zdrva van, forrd levegd tévozik a kezelGpanel feletti racson keresztiil. A szelldz6racs szellzését ne akadalyozza.

Az edények és tartozékok kivételéhez hasznéljon konyhai kesztyit és ligyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a fiit6szalakhoz.

Ne tegyen gyulékony anyagokat a késziilékbe vagy annak kozelébe, ez ugyanis a késziilék véletlen bekapcsoldsa esetén meggyulladhat.

A késziilékben ne haszndljon melegitéshez vagy siitéshez zart tartalyokat. A zart edény belsejében fejlédd nyomds hatdséra felrobbanhat, és a késziilékben
kért tehet.

Ne haszndljon méianyaghol késziilt edényeket.

Atdlheviilt olaj és zsir kinnyen meggyulladhat. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban gazdag ételt siit.

Az elkésziilt étel szdraddsa alatt nem szabad feliigyelet nélkiil hagyni a késziiléket.

Ha alkoholos italokat hasznal az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol magas hdmérsékleten elparolog. Ennek
eredményeként az alkohol dltal kibocsatott g6zok az elektromos fiitelemmel érintkezve belobbanhatnak.

Ne haszndljon g6znyomdssal mkad tisztitokésziilékeket.

Apirolizisciklus kozben tilos a siitShdz nydlni. A pirolizisciklus kozben a gyermekeket tartsa tavol a siit6t6l (csak a Pirolizis funkciéval rendelkezd siitdkre vonatkozik).
Kizdrolag olyan hdmérséklet-érzékeldt hasznéljon, amely ehhez a siitdhoz ajanlott.

Ne haszndljon durva, korroziv tisztitdszereket vagy éles fém kapardkat a siit6ajtd iivegének tisztitdsdhoz, ugyanis azok dsszekarcolhatjak a feliletét, ami az
liveg toréséhez vezethet.

Miel6tt kicseréIné a siitdvilagitds izz6jat, gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék ki van kapcsolva, hogy elkerilje az dramiités veszélyét.

A haztartasi késziilékek kiselejtezése

Ez a késziilék djrahasznosithatd vagy Ujrafelhasznalhaté anyagok felhasznaldsaval késziilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabalyokkal dsszhangban
jarjon el. A kiselejtezés eltt az elektromos kébel elvagdsaval tegye haszndlhatatlannd a terméket.

A hdztartasi gépek kezelésére, feltijitdsdra és djrahasznositdséra vonatkozd legfrissebb informdciokért forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a haztartasi
hulladékok begytijtését végz6 vallalathoz, vagy a késziiléket Onnek értékesitd bolthoz.
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UZEMBE HELYEZES

Asiitd kicsomagoldsat kovetden ellendrizze, hogy szdllités kozben nem sériilt-e meg a siitd, és hogy a siitd ajtaja jol zérodik-e. Problémak esetén vegye fel a
kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevdszolgalattal. A kdrosodds megeldzése érdekében csak az izembe helyezéskor vegye le a siit6t a hungarocell
véddalapzatrol.
A BEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE
«  Asiitdvel érintkezd konyhabutor-elemeknek hdalloknak kell lenniiik (min. 90 °C).
«  Végezzen el minden asztalosmunkét a bitoron, miel6tt a siit6t a befoglald egységbe szerelné, és gondosan tavolitson el minden faforgécsot és fiirészport.
Az lizembe helyezést kovetden a siitd alja mar nem lehet hozzéférhetd.
A késziilék megfeleld miikodése érdekében ne tomitse el munkalap alsd széle és a siit6 felsd széle kozotti minimalis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
Gydz6djon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjdn megadott fesziiltség megegyezik-e a halozati fesziiltséggel. Az adatlap a siit6 eliilsé szélén taldlhatd (nyitott ajtondl
léthato).
+ Ahalozati kabelt (HO5 RR-F 3x 1,5 mm? tipus) képzett technikusnak kell kicseréInie. Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos vevdszolgalattal.
ALTALANOS AJANLASOK

Haszndlat elétt:

- Tavolitsa el a karton véddelemeket, a véddféliat és az ontapada cimkéket a tartozékokrdl.

- Vegye ki a tartozékokat a siit6hdl, és melegitse fel 200 °C-ra kb. egy 6rdig, hogy megsz(injon a szigetelGanyagokbl és a kendanyagokbdl szdrmazé szag- és
fiistképzddés.

Hasznalat alatt:

- Azajtora ne tegyen nehéz targyakat, mert ezek megrongalhatjék.

- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantydra.

- Nefedje le asiitd belsejét aluminiumfdlidval.

- Aforrd siit6 belsejébe ne dntson vizet; ez kdrosithatja a zomancbevonatot.

- Sohane hiizza a serpenydket vagy ldbasokat a siitd aljan, mert ez kdrosithatja a zomanchevonatot.

- Ugyeljen arra, hogy més késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siité forrd részeivel, és ne szoruljanak be a siitd ajtaja mogé.

- Netegye kiasiitdt légkori szereknek.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK [%|

A csomagoléanyag hulladékba helyezése

A csomagol6anyag 100%-ban tjrahasznosithatd, és el van latva az djrahasznositds jelével (é}_\). A csomagolas kiilénféle részeinek hulladékba helyezését ezért

feleldsségteljesen és a hulladékok elhelyezését szabdlyozd helyi rendelkezésekkel teljes sszhanghan végezze.

A termék kiselejtezése

- Akésziiléken taldlhatd jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz616 2002/96/EK eurdpai irdnyelvben (WEEE) foglalt
eléirdsoknak.

- Ahulladékké valt termék szabalyszer elhelyezésével On segit elkeriilni a kirnyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos azon esetleges negativ
kovetkezményeket, amelyeket a termék nem megfeleld hulladékkezelése egyébként okozhatna.

- Aterméken vagy a kiséré dokumentdcidban léve K szimbélum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, hanem el kell

szdllitani az elektromos és elektronikus berendezések tjrahasznositdsat végzé megfeleld gydjtdpontra.
Energiatakarékossagi otletek
- Asiitdt csak akkor melegitse el6, ha a siitési tabldzat vagy a recept ezt irja eld.
- Haszndljon sotét lakkozott vagy mazas siit6formékat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.
- Kapcsolja ki a siit6t 10-15 perccel a bedllitott siitési idd letelte el6tt. A hosszd siitést igényld ételek tovabb siilnek azutén is, hogy a siit6t kikapcsolték.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezasiitd, mely érintkezhet élelmiszerekkel, megfelel az 1935/2004. sz. eurdpai rendeletnek (C €), és ezt a 2006/95/EK sz. , Alacsony fesziiltségi iranyelv (mely
helyettesiti a 73/23/EGK irdnyelvet és annak késdbbi médositdsait) eldirasainak, illetve az ,EMC” 2004/108/EK védelmi el6irdsainak megfelelGen tervezték,
gydrtottak és drusitottak.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

Assiité nem miikodik:
Ellendrizze, hogy van-e halézati fesziiltség, és hogy a siitd elektromos bekdtése megtortént-e.
Asiitét kapcsolja ki, majd tjra be, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.
Az ajté nem nyithato ki:
Asiitét kapcsolja ki, majd tjra be, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.
« FONTOS: Az dntisztitds alatt a siitd ajtaja nem nyithatd ki. Vérjon, amig a zar automatikusan kiold (Iasd A siit6 ontisztitdsi ciklusa pirolizis funkcidval”
bekezdést).

Az elektronikus programozé nem miikodik:
Ha a kijelzon az , F " betd, utdna pedig egy szam lathatd, vegye fel kapcsolatot a legkdzelebbi vevdszolgalattal. lyen esetben adja meg az , F " betiit kovetd
szémot.

VEVOSZOLGALAT

Mielétt a vevdszolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hogy meg tudja-e oldani sajat maga a problémét a ,Hibaelhdritasi Gtmutaté” fejezetben adott javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd djra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fenndll-e még a hiba.
Ha a fenti ellendrzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatba a legkdzelebbi vevdszolgalattal.
Mindig adja meg:
+ ahibarovid ismertetését
a siitd pontos modelljét és tipusét;
« aszervizszémot (a torzslapon a Service sz6 utdn dll6 szdm), amely a siit6tér jobb oldali peremén taldlhat (akkor valik Idthatéva, ha a siitd ajtaja nyitva van). A
szervizszdm a garancialevélen is fel van tiintetve
ateljes cime;
«  atelefonszama.

LN TEM Y
0000 000 00000

Ha barmilyen javitds vélik sziikségessé, kérjiik, hivja fel a garancialevélen jelzett egyik hivatalos vevdszolgalatot (annak biztositasa érdekében, hogy eredeti
alkatrészeket haszndnak, és a javitdsokat megfelel6en végzik el).

TISZTITAS

K - Nehasznéljon g6znyomassal miikodo tisztitokésziilékeket.
& VIGYAZAT - (Csak akkor végezze a siito tisztitasat, amikor lehdilt.
- Szervizelés el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.
Assiito kiilseje
FONTOS: Ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mosdszereket. Ha barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezésbe keriil a késziilékkel, nedves

ruhdval azonnal tordlje le.
- Egy nedves torlkenddvel tisztitsa meg a feliileteket. Ha nagyon piszkos, adjon néhany csepp mosogatdszert a vizhez. Szaraz ruhdval tordlje at.

Asiitd belseje
FONTOS: Ne hasznaljon dorzsszivacsot, illetve fém stiroloparnat és kapardkat. Az id6 milasaval ezek karosithatjak a zomancozott feliileteket és a

siitdajto iivegét.
Minden hasznélatot kovetden hagyja lehilni a siitét, tisztitsa meg lehetdleg akkor, amig még meleg annak érdekében, hogy eltavolitsa az ételmaradvanyok (pl.
amagas cukortartalma ételek) altal okozott szennyezddéseket és foltokat.
« Haszndljon specidlis siit6tisztitkat, és kbvesse a szer gydrtéjanak utasitdsait.
- Tisztitsa meg az ajtd iivegét megfeleld folyékony mosdszerrel. A siit6 ajtajat a tisztités megkénnyitése érdekében el lehet eltavolitani (Idsd KARBANTARTAS).
« Agrill felsé fiitoeleme (Iasd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak egyes modelleknél) a siité mennyezetének megtisztitasa érdekében.
Megjegyzés: Nagy viztartalmu ételek hosszu idétartamdi siitése esetén (pl. pizza, zoldségek sth.) az ajto belsején és korben a tomitésen
paralecsapddas keletkezhet. Amikor a siit6 hideg, szaritsa meg az ajto belsejét ruhaval vagy szivaccsal.
Tartozékok:
A tartozékokat minden hasznélat utdn kozvetleniil dztassa be mosogatdszeres vizbe, haszndljon siitékesztydt, ha még forrék.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal knnyen eltévolithatok.
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FONTOS: Ne hasznaljon dorzshatasu vagy korroziv mosdszereket, durva keféket, edenysurolokat vagy siitétisztito sprayket, amelyek karosithatjak
a katalitikus feliileteket, és veszélyeztethetik az ontisztito képességet.

Mikodtesse a siitét iiresen légkeveréses funkciéval 200 °C-on koriilbeliil egy 6rdig
+ Ezutdn hagyja lehiilni a késziiléket, miel6tt egy szivaccsal eltévolitand az ételmaradvényokat.

Pirolizis funkciojii (ha van) siitok tisztitasi ciklusa:

< - A pirolizisciklus kozben tilos a siitéhoz nyilni.
& VIGYAZAT - A pirolizisciklus kozben tartsa tavol a gyermekeket a siitotél.

Ezzel a funkciéval mintegy 500 °C-os hdmérsékleten elégetésre keriilnek a siitd hasznélata kozben keletkezett szennyezddések. Ezen a magas héfokon a lerakodasok
olyan finom hamuvé égnek, amelyek a siitd kihGilése utan nedves szivaccsal kdnnyen eltdvolithaték. A pirolizis funkciét azonban nem minden siités utén, hanem csak
asiitd erdsen szennyezett dllapota, illetve az elémelegités vagy a siités soran képzddott fiist és kellemetlen szag megléte esetén szabad bekapcsolni.
Amennyiben a siit6 egy f6z6lap alatt talalhato, tgy tigyelni kell arra, hogy az automatikus tisztitas (pirolizis) soran az égdfejek vagy elektromos féz6lapok ki
legyenek kapcsolva.
. A pirolizis funkci bekapcsoldsa el6tt ki kell szedni a késziilékbdl a tartozékokat.
A késziilék 2 pirolizis funkcioval rendelkezik:
1. Energiatakarékos ciklus (PYRO EXPRESS/ECQ): az dramfogyasztas mintegy 25%-kal kisebb a standard pirolizis ciklushoz képest. Hasznlja rendszeres
id6kozonként (ha legalabb 2—3 egymést kdvetd alkalommal hust készitett).

2. Standard ciklus (PYRO): garantdlja az er6sen szennyezett siit6 alapos tisztitast.
. Ettdl figgetleniil, az adott szamd siitést kovetGen — a szennyezettség mértéke alapjan — a késziilék kijelz6jén egy ontisztitdsi ciklus lefuttatasat javaslo iizenet
jelenik meg.

Megjegyzés: A pirolizis funkcié kozben asiitd ajtaja blokkolva van, és mindaddig nem lehet kinyitni azt, amig a siittér belsejének hémérséklete el
nem éri a kellden biztonsagosnak tartott értéket.

KARBANTARTAS

K - Hasznaljon véddkesztyiit.
& VIGYAZAT - Gy6z6djon meg arrol, hogy a siité lehiilt, mieldtt a kovetkezd tevékenységeket végezné.

Szervizelés el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.
AZ AJTO LEVETELE
Az ajté levétele:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.
2. Emelje fel a kallantyukat, és nyomja 6ket eldre, amennyire lehetséges (1. dbra).
3. Zarja be az ajtot amennyire lehet (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem oldédik (D) (2. dbra).

Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.
2. Nyissa ki teljesen az ajtét.

3. Engedje le a két reteszt.

4. Zérjabe az ajtét.

d | D

1.dbra 2. 4bra
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AFELSO FUTGELEM MOZGATASA (CSAK BIZONYOS MODELLEKNEL)

1. Tavolitsa el az oldals tartozéktartd racsokat (3. abra).

2. Huzza ki egy kicsit a fiitdelemet (4. dbra), és engedje le (5. dbra).

3. Afiitéelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, mikozben kissé maga felé hizza, meggy6zddve arrdl, hogy az oldals tartdelemekre keriil.

s
J:
3.dbra 4. 4bra
A SUTOVILAGITAS 17Z0JANAK CSEREJE
A hatsd siitévilagitas izzéjanak cseréje (ha van):
1. Vdlassza le a siit6t az dramforrdsrol.
2. (Csavarozza le a lampaburdt (6. dbra), cserélje ki az izzot (Iasd az izz6tipusra vonatkozé megjegyzést), és csavarozza vissza a lampaburdt (7. dbra).
3. Csatlakoztassa ismét a siit6t az aramforrasra.
Az oldalfali lampa cseréje (ha van):
Valassza le a siit6t az aramforrdsrol.
Vegye le az oldalso tartozéktartd racsokat, ha vannak (3. dbra).
Egy csavarhizéval emelje ki a lampafedelet (7. dbra).
Cserélje ki az izz6t (a lampatipussal kapcsolatosan ldsd a megjegyzést) (8. dbra).
Helyezze vissza a lampafedelet, és nyomja hatérozottan, amig a helyére nem kattan (9. dbra).
Szerelje vissza az oldals tartozéktartd racsokat.
(satlakoztassa ismét a siitdt az aramforrasra.

—
% "

6.dbra 7.dbra 8.4dbra 9.4dbra

NowvswN =

9

Megjegyzés:

- Csak 25-40W/230V, E-14 tipusd, T300 °Cizz6t, vagy 20-40W/230V, G tipusu, T300 °C halogénizz6t hasznéljon.

- A késziilékben taldlhaté [ampdt specidlisan elektromos késziilékekhez tervezték, ezért nem alkalmas szobdk megvildgitdsara (a Bizottsdg 244/2009/EK
rendelete értelmében).

- Azizzk beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

FONTOS:

- Halogénizzé hasznalatakor tilos ahhoz fedetlen kézzel nyilni, mert az ujjlenyomatok miatt karosodas torténhet.

- Ne miikddtesse a siitt, ha a lampafedél nincs visszahelyezve.

HU41



UTASITASOK A SUTO HASZNALATARA VONATKOZOAN
AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZGAN LASD AZ ZEMBE HELYEZES C. RESZT
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Megjegyzés: A termék megjelenése kissé eltérd lehet a rajzon lathatotol.
Vezérl6panel

Felsé fitéelem/grill

Hiitérendszer (ha van)

Adattabla (nem tavolithatd el)

Enyhe

Siitési ventildcios rendszer (ha van)

Forgdnyars (ha van)

Alsé fiitGelem (nem lathato)

9. Ajto

10. Tartészintek poziciéja

1. Hatso fal

Megjegyzés:

- Asiités végén, miutdn a siitét mar kikapcsolta, lehetséges, hogy a hiitéventilator tovabb miikddik egy bizonyos ideig.

o N e W
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(assiitdvel szallitott tartozékokra vonatkozdan lasd a specifikaciot)

9.dbra
Lsirfogo talca (1. abra)

Azsir és ételdarabkak felfogdsara, amikor a rdcs ald van helyezve, illetve hs, csirke és hal zoldségekkel egyiitt vagy Snmagukban torténd siitésénél talként
haszndlhaté. A zsiradék kifrdccsenésének és a fiistképzddés elkeriilése érdekében ontson egy kis vizet a télcéra.

Siiteményes tepsi (2. abra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitéséhez.

Récs (3. abra)

Etelek grillezésére vagy labasok, siitdformak és mas siitéedények megtartésara. Barmelyik rendelkezésre ll6 szintre behelyezhetd. A racsot a gorbilettel folfelé vagy
lefelé is be lehet tenni.

Katalitikus oldalpanelek (4. dbra)

Ezek a panelek olyan specialis mikropor6zus zomdncbevonattal rendelkeznek, amely felszivja a kifroccsent zsiradékot. A zsiradékban kiiléndsen gazdag étel siitése
utén ajanlott elvégezni egy automatikus tisztitasi ciklust (Iasd TISZTITAS).

Forgényars (5. bra)

Aforgonydrsat a 9. dbran megadottak szerint hasznalja. Ugyancsak nézze meg az , Ajanlott haszndlat és tippek” c. rész tandcsait.

Grillsiitd készlet (6. abra)

Akészlet egy rdcsot (6a) és egy zoméncozott edényt (6b) tartalmaz. Ezt a készletet a récsra (3) kell helyezni, és a Grill funkcidval kell haszndlni.

Lsirsziird (7. abra)
Csak kiilondsen zsiros ételek siitésénél haszndlja. Akassza a siit6tér hatso faldra a ventildtorral szemben. Ez a tartozék mosogatdgépben tisztithato, és a légkeveréses
funkciéval hasznélhatd.

Kihuzhato polcok (8. abra)

Lehetdvé teszik a racsok és a zsirfogd talcak félig torténd kihizasat a siités alatt. Minden tartozékhoz megfeleldk, és mosogatdgépben tisztithatok.

HU43



A KEZELGPANEL BEMUTATASA
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Megjegyzés: A termék megjelenése kissé eltérd lehet a rajzon lathatotdl.
1. Funkciovélaszté gomb
2. Elektronikus programvalasztd
3. Homérséklet-szabélyozé gomb
4. Piros hémérséklet-szabalyozo kijelz6.
ASUTO MUKODTETESE
«  Forgassa el a funkciévalasztd gombot a kivant funkciéra.
Asiit ldmpdja kigyullad.
Forgassa el a hdmérséklet-szahalyozé gombot az ramutaté jarasaval egyezd irdnyban a kivant hémérsékletre.
Akivélasztott hdmérséklet elérésekor a hdmérséklet-szabélyozd jelz6fénye felgyullad, majd elalszik.
Ha elkésziilt, forgassa el a gombokat ,0” helyzetbe.
Az elektronikus programvélaszté hasznélata

1. -gomb: akijelzén Iathato érték csokkentése

® 2. ©n®@ ¢ gomb: kilonféle beallitsok vélasztasa:

[

i [ e E' P a.1dézit6

T b. Siitési idtartam
|

@ ¢. Siités vége iddpont beallitdsa
3. +gomb:akijelzn lathato érték novelése

- Q¢
|

A +
L © J
I g) 4”)
Assiitd elsé alkalommal torténd hasznélata
Azid6 és a hangjelzés hangjanak bedllitésa.
Amikor a siit6t a halozati dramellatésra kapcsolja, az AUTO és a 0.00 villog a kijelz6n. Az id6 bedllitdsahoz nyomja meg egyszerre a - és a + gombokat: a kozépsé pont

villog. A + és - gombbal dllitsa be az id6t. Miutdn bedllitotta a kivant értéket, nyomja meg a kdzépsé gombot. A kijelzdn a ,ton 1” felirat jelenik meg. A kivant hang
kivalasztasahoz nyomja meg a — gombot. Miutan bedllitotta a kivant hangot, nyomja meg a kdzépsé gombot. Az idé mddositasahoz jarjon el a fentiek szerint.

Idézit6 bedllitasa /)

Az id6zit6 bedllitdsahoz nyomja meg a kozéps6 gombot: a kijelz a 0.00 feliratot mutatja és a csengd szimbélum villog. Allitsa be az id6zit6t a + gombbal
(alegnagyobb beprogramozhatd érték 23 6ra és 59 perc). A visszaszdmlalas néhany masodperc mdlva elindul. A kijelz6 megjeleniti az id6t és a cseng@ vildgit, jelezve,
hogy az id6zitd be van dllitva. A visszaszamlalds megtekintéséhez vagy modositasahoz nyomja meg ismét a kzépsé gombot.

Assiitési id6 beallitasa

Miutdn a gombokkal bedllitotta a kivant siitési modot és hémérsékletet, nyomja meg a kozépsd gombot: a kijelz6n a 0.00 felirat jelenik meg és a csengd villogni kezd.
Nyomja meg ismét a kiizéps6 gombot: a kijelz6n a o, ,~ és a 0.00 egymas utén jelennek meg és az AUTO villogni kezd. Allitsa be a siitési id6t a + és - gombbal
(alegnagyobb beprogramozhatd érték 10 6ra). Néhany masodperc milva a kijelzé megjeleniti az id6t és az AUTO tovabb vilgit, jelezve a bedllitst. A hdtralevd

A A D szimb6lum az id6zit6 funkcié mikodését jelzi
B. Az AUTO szimbdlum a bedllitast erdsiti meg

siitési idd megtekintéséhez vagy mdositdséhoz tartsa megnyomva a kdzépsé gombot két masodpercen &t, majd nyomja meg ismét. A bedllitott id végén a &)l

szimbdlum kikapcsol, a riaszté megszélal és az AUTO villog a kijelzon. Nyomja meg barmelyik gombot a riasztds kikapcsoldsahoz. A siités ledllitasahoz dllitsa a
funkciokat és a hdmérséklet-szahélyozé gombot nulldra, majd tartsa megnyomva két masodpercen at a kozépsé gombot.
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A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIO GOMB
O OFF A siités megszakitdsa és a siitd kikapcsoldsa.
- _ LAMPA Asiitétér [ampéjanak bekapcsoldsa/kikapcsoldsa.
‘ )
h— ALSO ES FELSO | Barmilyen tipust étel egy szinten torténd siitése. Hasznalja a 2. szintet. Melegitse eld a siit6t a kivant hémérsékletre. Amikor
—_— SUTES kialszik a hémérséklet-szahalyozd jelz6fénye, akkor helyezhetd be az étel a siitdbe.
|
) g— - - Folyékony toltelékd (édes vagy sos) siitemények egy szinten torténd siitése. Ez a funkcio két szinten torténd siitéshez is
LEGKEVERESES e i g - L A PR .
“‘ SiiTes hasznalhato. Az edényeket siités kzben cserélje meg az egyenletesebb siités érdekében. Egy szinten torténd siitésnél haszndlja
\—) a 2. szintet, két szint esetén pedig a 2. és a 4. szintet. Hasznélat eldtt melegitse el6 a siitdt.
Hasznélja a grill funkciot karaj, kebab, kolbasz és rakott zoldség siitéséhez, valamint kenyérpiritashoz. Javasoljuk, hogy az ételt a
vov GRILL 4. szinten helyezze el. Husok grillezésekor ajénlatos zsirfogd talcat hasznalni a siités kdzben lecsopdgd szaft dsszegydijtésére. A
tdlcdta 3. szintre helyezze el, és toltse fel kb. fél liter vizzel. 3—5 percig melegitse el a siitdt. Siités kozben a siitd ajtajanak zarva
- kell lennie.
Nagyobb egybesiilt htsok siitéséhez (comb, marhahds, csirke). Az ételt a kozépsd szinteken helyezze el. Ajénlatos zsirfogd talcat
(vow) hasznalni a sités kizben lecsondad szaft & litésére. A talcs 3 szintre hel | és tltse fel kb, fél li
TURBO GRILL aszndlni a siités kozben lecsopagd szaft osszeqydjtésére. A talcat az 1. vagy a 2. szintre helyezze el, és toltse fel kb. fél liter
o vizzel. Siités kozhen ajanlatos forgatni a htist, hogy mindkét oldala egyenletesen meg tudjon pirulni. A siitd elmelegitése nem
sziikséges. Siités kizben a siit6 ajtajat zarva kell tartani.
‘ P Az ételek kiolvasztasanak gyorsitaséra. Javasoljuk, hogy az ételt a kozépsd szinten helyezze el. Javasoljuk, hogy a feliileti
N KIOLVASZTAS kiszaradss elkerilése érdek dlelmiszert hayi lés3
¥0 D, iszaradds elkeriilése érdekében az élelmiszert hagyja benne a csomagoldsaban.
T\ ALSO +
( - LEGKEVERESES | Gyiimdlcsok, siitemények, zoldségek, pizzak, csirke stb. egy szinten torténg siitéséhez.
4 siiTes
\—)
Ugyanolyan siitési hdmérsékletet igényld, de kiilonbozd tipusu ételek (példaul hal, zoldségek, siitemények) siitéséhez is
(‘1 HOLEGBEFUVAS hasznélhato, egyszerre legfeljebb két szinten. Ez a funkcié annak veszélye nélkiil teszi lehetdvé a siitést, hogy az ételek dtvennék
" egymas szagét. Ha csak egy szintet haszndl, ajanlott a 2. szintet haszndlni. Két szinten torténd siitéshez a siit6 elémelegitését
kovetden ajanlatos az 1. és a 3. szintet haszndlni.
Vo Ezt a funkciot a siitni kivant étel aljanak piritdsahoz haszndlja. Ajanlatos az ételt az 1. vagy a 2. szintre helyezni. A funkcié a lassd
ALSOSUTES  |fozéshez is hasznalhato, pl. zoldségek és hiisos porkoltek esetén. Ebben az esetben hasznélja a 2. szintet. A siit6 elémelegitése
\—— nem sziikséges.
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ETELKESZITESI TABLAZAT

Recept Funkcio | Elme- | Siitésiszint | Homérs. | 1do: |Tartozékok
legités | (alulrol) (°C) | (perq)
Igen 2 150-175 | 35-90 |Tortasiitd racson
Kelt tésztak 3. szint: tortasiité racson
Igen 1-3 150-170 | 30-90
1. szint: tortasiitd racson
lgen ) 150-190 | 30-85 Z’snfogotalca/sutemenyestepmvagytortasuto
racson
Toltott tortak (sajttorta, rétes,
gyiimdlestorta) 3. szint: tortasiitd racson
Igen 13 150-190 | 35-90
1. szint: tortasiit racson
Igen 2 160-175 | 20-45 |Zsirfogd télca/siiteményes tepsi
Kekszek/Aprosiitemények 3. szint: récs
Igen 1-3 150-175 | 20-45
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Igen 2 175-200 | 30-40 |Zsirfog talca/siiteményes tepsi
Fank 3. szint: siit6forma racson
Igen 1-3 170-190 | 35-45
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Igen 2 100 | 110-150 | Zsirfogé télca/siiteményes tepsi
Habcsok 3. szint: siit6forma racson
Igen 1-3 100 130-150
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Igen 2 190-250 | 12-50 |Zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Kenyér/pizza/focaccia 1. szint: siit6forma récson
Igen 1-3 190-250 | 25-50
3. szint: zsirfogé télca/siiteményes tepsi
Igen 2 250 10-15 | 1. szint: Zsirfogd talca/siiteményes tepsi vagy rdcs
Fagyasztott pizza 3. szint: siitéforma récson
Igen 1-3 250 10-20
1. szint: zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Igen 2 175-200 | 40-50 |Tortasiitd racson
Sos siitemények (zoldséges pite, quiche) 3. szint: tortasiité ricson
Igen 1-3 175-190 | 55-65

1. szint: tortasiitd rdcson
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Recept Funkcio | El6me- | Siitésiszint | Homérs. | 1do: |Tartozékok
legités | (alulrél) (°C) | (perc)
@ Igen 2 175-200 | 20-30 |Zsirfogd talca/siiteményes tepsi
Vols-au-vent/Leveles tészta 3. szint: siit6forma racson
> Igen 1-3 175-200 | 25-45
1. szint: zsirfogé talca/siiteményes tepsi
Lasagna/Tepsis " .
tészta/Cannelloni/Felfijtak @ Igen 2 20| 4555 | Sitgformarécson
Barany/borji/marha/sertés, 1kg @ Igen 2 200 80-110 |Zsirfog télca vagy siitforma rdcson
Gsirke/nyiil/kacsa, 1kg @ Igen 2 200 50-100 |Zsirfog talca vagy siitdforma racson
Pulyka/liba, 3 kg @ Igen 12 200 80-130 |Zsirfog talca vagy siitdforma racson
Tepsis/folias hal (filé, egész) @ Igen 2 175-200 | 40-60 |Zsirfogd talca vagy siitéforma racson
ojitzciueSeFeiadican SRl g Igen 2 175200 | 5060 |Siit6forma récson
padlizsan)
Piritds kenyér @ Igen 4 200 2-5  |Grillrdcs
4. szint: récs (a siitési idd felénél forditsa meg az ételt)
Halfilé/steak @ Igen 4 200 20-30
3. szint: zsirfogé télca vizzel
., 4. szint: récs (a siitési idd felénél forditsa meg az ételt)
Kolbasz/kebab/oldalas/hamburger @ Igen 4 200 30-40
3. szint: zsirfogé télca vizzel
2. szint: rdcs (sziikség esetén a siitési idd
Siilt cirke, 1-1,3 kg @ ) 3 200 55.70 [€étharmadandl forditsa meg az ételt)
1. szint: zsirfogd talca vizzel
2. szint: forgényars
Siilt csirke, 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. szint: zsirfogd talca vizzel
. Siitéforma récson (sziikség esetén a siitési idd
Marhasiilt angolosan, 1 kg @ 2 200 345 kétharmadanal forditsa meg az ételt)

s o~ Isirfogé talca vagy siitdforma récson (sziikség esetén
Barénycomb/csildk @ 2 200 60-90 asiitési idd kétharmadanal forditsa meg az ételt)
Siilt kramli ) ) 200 4555 Isirfogé talca/siiteményes tepsi (sziikség esetén a

P siitési idd kétharmadanal forditsa meg az ételt)
Rakott zoldség @ - 2 200 20-30 |Siitéforma rdcson
3. szint: siit6forma racson
Lasagna és husok Igen 1-3 200 50-100
1. szint: zsirfogé talca vagy siitéforma récson
3. szint: siit6forma racson
Husok és burgonya Igen 1-3 200 45-100

1. szint: zsirfogd tdlca vagy siitéforma récson
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Recept Funkcio | El6me- | Siitésiszint | Homérs. | 1do: |Tartozékok
legités | (alulrél) (°C) | (perc)

3. szint: siitéforma récson

Hal és zoldség Igen 1-3 175 30-50

1. szint: zsirfogé talca vagy siitéforma récson

Atabldzatban megadott idok a késleltetett kezdéssel végzett siitésre vannak megadva (ha ez elérhetd). A siitési iddk az ételtdl fiiggden ennél hosszabbak is lehetnek.
Megjegyzés: a siit6funkciék szimbolumai a rajzon dbrazoltaktol kissé eltérdk is lehetnek.
Megjegyzés: A siitési hdmérsékletek és idGtartamok tajékoztatd jellegiiek és 4 adagra vonatkoznak.

AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A siitési tablazat hasznalatanak médja

A tdblazat a legjobb funkciét jelzi, amelyet barmely adott ételhez kell haszndlni, amely egyszerre egy vagy tobb szinten keriil elkészitésre. A siitési idd attol a
pillanattél kezdddik, amikor az ételt a siitdbe helyezik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hmérsékletek és idGtartamok csupan
Gtmutatdsul szolgalnak, és ezek az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozék tipusétdl fiiggnek. Hasznélja kezdetben a legalacsonyabb ajanlott értéket, és ha az étel
nem siil eléggé, Iépjen dt magasabb értékekre. Haszndlja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sotét szini fém siiteményes formékat és tepsiket. Jénai vagy
kerdmia anyagu edények és tartozékok is hasznalhatdk, br igy a siitési idétartamok valamivel hosszabbak lesznek. A legjobb eredmények elérése érdekében kovesse
asiitési tablazatban arra vonatkozdan adott tandcsokat, amelyek a kiilonféle tartszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztasara vonatkoznak. A sok vizet
tartalmazo ételek siitésekor melegitse el a siitdt.

Kiilonboz6 ételek siitése egyszerre
A KONVEKCIOS SUTES” funkci6 (ha van ilyen) hasznalatakor lehetdség van ugyanazt a hémérsékletet igényld, de kiillonbz6 ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten
torténd egyidej(i siitésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési id6t igényel, és hagyja bent a siit6ben azt az ételt, amely hosszabb siitési id6t igényel.

Edességek

- Készitsen kényes édességeket a statikus funkcié hasznélatéval csak egy tartdszinten. Hasznéljon sotét szini fém siiteményes formékat, és azokat mindig a
mellékelt récsra helyezze. Egynél tobb szinten trténd siitéshez vlassza a levegdkeringetés funkciét, és ugy rendezze el a siiteményes formdkat a tartészinteken,
hogy azzal segitse a forr6 levegd optimalis keringését.

- Annak ellendrzéséhez, hogy a kelt siitemény elkészilt-e, sztrjon egy fa fogpiszkalét a siitemény kdzepébe. ha a fogpiszkalora nem ragad a tészta, a siitemény
kész van.

- Tapaddsmentes tortasiitd haszndlata esetén ne vajazza meg a széleket, mert egyébként eldfordulhat, hogy a siitemény nem egyforman emelkedik meg az
oldalak mentén.

- Haasiitemény ,dsszeesik” siités kozben, allitson be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg csokkentve a folyadék mennyiségét a keverékben és
gyengédebb keverést alkalmazva.

- Lédus toltelékkel késziilt édességek (sajttorta vagy gyiimolcspiték) hasznalja a , KONVEKCIOS SUTES” funkcit (ha van). Ha a siitemény als6 tésztalapja dtézott,
dllitsa alacsonyabbra a tartdszintet, és szérja meg az alsé lapot zsemlemorzsaval vagy kekszérleménnyel, miel6tt beletenné a tolteléket.

His

- Haszndljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre keriild hisdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb, ha egy kis hisalaplét
ont az edény aljara, amely a siités alatt tovabb izesiti a htist. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja a siitében tovabbi 10-15 percig, vagy fedje be alufdlidval.

- Amikor hust kivan grillezni, valasszon minél inkdbb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes siitési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag hdsdarabok hosszabb siitési id6t igényelnek. Annak elkeriilésére, hogy a hus kiviil megégjen, tegye alacsonyabbra a rdcsot, hogy igy az ételt tévolabb
tartsa a grilltdl. A siités kétharmadanal forditsa meg az ételt.

Asiités kozben keletkezd szaft felfogdsahoz helyezze a zsirfogd talcét fél liter vizzel kozvetleniil az ald a racs ala, amelyre a hust helyezte. Sziikséq szerint téltson utana

vizet.

Forgdnyars (csak egyes modelleknél

Ezt a tartozékot nagy hisdarabok és szérnyasok egyenletes siitéséhez hasznalja. Helyezze a hust a nydrsridra, kotozze meg a csirkét spargaval, és ellendrizze, hogy jol

rogzitve van-e, mieldtt a rudat a siitd eliilsé falan lévd foglalatba illesztené, és a megfeleld tartdra fektetné. A fiistképzddés elkeriiléséhez és a siités kozben keletkezé

szaft felfogdsahoz helyezze a zsirfogo talcat fél liter vizzel az els6 tartdszintre. A ridon egy méianyag fogantyt van, amelyet a siités megkezdése el6tt le kell venni, és

a siités végén kell haszndlni az égési sériilések megel6zésére, amikor az ételt kiveszi a siit6bél.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizza lapja ropogds legyen. A siités kétharmadandl szérja a mozzarelldt a pizzéra.

Kelesztési funkcio (csak specialis modelleken all rendelkezésre)

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhdval letakarja a tésztdt, miel6tt a siitébe helyezné. A tésztakelesztés id6tartama ennek a funkcionak az alkalmazdsaval koriilbeliil az

egyharmadaval csokken a szobahdmérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel dsszehasonlitva. A kelesztésiidd 1 kg pizzatészta esetén koriilbeliil egy dra.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

BEZPIECZENSTWO TWOJE I INNYCH JEST BARDZO WAZNE
Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktdrych nalezy $ciéle przestrzegac.

/g\ Ten symbol informuje o potencjalnym ryzyku dla bezpieczenistwa uzytkownika i 0s6b trzecich.

Wszystkie ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi oznaczeniami:

C NIEBEZPIECZE N STWO 0Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
: Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do
& OSTRZEZENIE powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczeristwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki sposéb zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkéd oraz porazenia

pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy $cisle przestrzegac ponizszych instrukji:

- Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego przed przystapieniem do kazdej czynnosci instalacyjnej.

- Instalacja lub konserwacja powinna zostac przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami producenta oraz obowiazujacymi miejscowymi
przepisami dotyczacymi bezpieczeristwa. Nie naprawiac i nie wymieniac zadnej czesci urzadzenia, jeslinie jest to konkretnie zalecane w instrukgji obstugi.

- Wymiane przewodu zasilajacego moze wykonac wytacznie wykwalifikowany elektryk. Nalezy zwrdci¢ sie do autoryzowanego serwisu.

- Urzadzenie musi by¢ uziemione.

- Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca dtugosc, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego urzadzenia do sieci.

- Aby spetni¢ wymagania odpowiednich przepisow BHP, w czasie instalacji nalezy uzy¢ roztacznika wszystkich biegundw zasilania o minimalnym odstepie
miedzy stykami wynoszacym 3 mm.

- Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.

- Nie odtacza¢ urzadzenia od zasilania, ciagnac za przewéd.

- Po zakoiczeniu instalacji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.

- Nie dotykac urzadzenia mokrymi czesciami ciata i nie obstugiwac go boso.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Wszelkie inne zastosowania (np: do ogrzewania pomieszczen)
53 zabronione. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane niewfasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja
ustawien.

- Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej i umystowej lub nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i pod warunkiem
zrozumienia ewentualnych niebezpieczeristw zwigzanych z uzytkowaniem. Urzadzeniem nie moga bawic sie dzieci. Dzieci bez nadzoru osoby dorostej nie
moga przeprowadzac czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

- Dostepne czesci moga sie bardzo rozgrzac podczas pracy urzadzenia. Nalezy pilnowac, aby dzieci nie zblizaty sie do urzadzenia i nie bawity sie nim.

- Urzadzenie oraz jego dostepne czesci rozgrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy szczegdlnie unikac dotykania czesci grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat
nalezy trzymac z dala od urzadzenia, chyba ze s3 pod ciaggtym nadzorem.

- Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek urzadzenia, poniewaz mozna sie poparzy¢. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze
Sciereczkami lub innym fatwopalnym materiatem, dopdki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty wystarczajaco.

- Po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozwoli¢ na stopniowe wyjscie goracego powietrza oraz pary z wnetrza komory. Gdy drzwi
urzadzenia sa zamknigte, gorace powietrze wychodzi na zewnatrz przez otwdr nad panelem sterowania. Nie wolno blokowac otwordw wentylacyjnych.

- Do wyjmowania naczyn i akcesoriéw z goracego piekarnika nalezy uzywac odpowiednich rekawic. Uwazac, aby nie dotykac goracych elementéw.

- Nie ustawia¢ na urzadzeniu i nie przechowywac w jego poblizu zadnych materiatéw tatwopalnych. W razie przypadkowego wiaczenia sie urzadzenia mogtoby
dojs¢ do pozaru.

- Nie podgrzewac i nie gotowac na urzadzeniu hermetycznie zamknietych stoikéw ani innych pojemnikdw. Cisnienie, ktore wytworzy sie w $rodku, moze
doprowadzi¢ do wybuchu stoika i, w konsekwengji, uszkodzenia urzadzenia.

- Nie uzywac pojemnikow z tworzyw syntetycznych.

- Przegrzane thuszcze i oleje moga sie tatwo zapali¢. Zawsze uwaznie nadzorowac gotujace sie potrawy zawierajace duzo ttuszczu i oleju.

- Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas suszenia produktow spozywczych.

- Jezeli do potraw dodawane s3 napoje alkoholowe (np. rum, koniak, wino, itp.), nalezy pamietac, ze alkohole wyparowuja w wysokiej temperaturze. W
konsekwencji istnieje ryzyko, ze opary alkoholu zapalg sie w kontakcie z grzatka elektryczna.

- Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

- Nie dotykac piekarnika podczas cyklu pirolizy Nie pozwalac dzieciom zbliza¢ sie do piekarnika podczas trwania cyklu pirolizy (dotyczy tylko piekarnikow z
funkja pirolizy).

- Nalezy uzywac wytacznie sondy temperaturowej zalecanej do tego piekarnika.

- Nie nalezy stosowac ostrych sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych przedmiotow do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika, poniewaz
moga one porysowac powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

- Przed przystapieniem do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby unikna¢ ewentualnego porazenia pradem.
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Utylizacja urzadzen AGD

- Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi
gospodarki odpadami. Przed ztomowaniem nalezy odciac przewdd zasilajacy.

- Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat utylizagji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem
gminy, punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.

INSTALACJA

Po rozpakowaniu piekarnika, nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone w czasie transportu oraz czy drzwiczki zamykaja sie prawidtowo. W razie
jakichkolwiek probleméw skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem. Aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom, zaleca sie, aby piekarnik zostat
wyjety z podstawy ze styropianu dopiero tuz przez instalacja.
PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY
« Meble kuchenne majace bezposrednia styczno$¢ z piekarnikiem musza by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury (min. 90°C).
« Mebel nalezy przycia¢ przed wtozeniem piekarnika i doktadnie usunac trociny i wicry.

Po zainstalowaniu dolna czes¢ piekarnika nie powinna by¢ juz dostepna.

Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowac minimalnego otworu miedzy blatem a gérna czescia piekarnika.
PODLACZENIE DO ZASILANIA
Sprawdzic, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu w sieci. Tabliczka znamionowa znajduje sie przy przedniej krawedzi
piekarnika i jest widoczna przy otwartych drzwiczkach.

«  Ewentualnej wymiany przewodu zasilajacego (typ HO5 RR-F3x 1,5 mm?) moze dokonac wylacznie wykwalifikowany elektryk. Nalezy zwrdci¢ sie do
autoryzowanego serwisu.

ZALECENIA 0GOLNE
Przed pierwszym uzyciem:

- Usunac zabezpieczenia kartonowe, folie oraz nalepki z akcesoriow.

- Wyjac akcesoria z piekarnika i rozgrza¢ go do temperatury 200°C na ok. jedna godzine. Pozwoli to na usuniecie woni materiatu izolacyjnego oraz smaréw
ochronnych.

Podczas eksploatacji:

- Nie umieszczac cigzkich przedmiotow na drzwiach, aby ich nie uszkodzic.

- Nie opierac sie na drzwiach i nie wiesza¢ zadnych przedmiotéw na uchwycie.

- Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig aluminiowa.

- Nie wlewa¢ wody do $rodka rozgrzanego piekarnika; moze to uszkodzi¢ emaliowang powierzchnie.

- Nie nalezy przeciagac form ani patelni po dnie piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego emaliowana powierzchnie.

- Nalezy sprawdzi¢, czy przewody elektryczne innych urzadzen nie stykaja sie z goracymi czesciami piekarnika lub nie zostaty przyciete przez jego drzwiczki.

- Nie narazac piekarnika na dziatanie warunkéw atmosferycznych.

PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @

Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem ([B)‘ (zesci opakowania nie nalezy wyrzuca, lecz utylizowac zgodnie z

przepisami okreslonymi przez lokalne wiadze.

Utylizacja urzadzenia

- Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

- Zapewniajac prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia, ograniczaj Panistwo ryzyko negatywnego wptywu produktu na Srodowisko i zdrowie ludzkie,
spowodowanego nieodpowiednig utylizacja produktu.

- Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentagji do niego dotaczonej 0znacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy

oddac je do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

0Oszczedzanie energii

- Nagrzewac urzadzenie jedynie wtedy, gdy jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie.

- Uzywac ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej wchtaniajg ciepto.

- Wylczy¢ piekarnik 10/15 minut przed uptywem ustawionego zasu pieczenia. Jesli potrawy wymagaja dtuzszego czasu, nadal beda sie piekty, pomimo
wylaczenia piekarnika.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Ninigjsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktéw z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu (C €) nr 1935/2004. Zostato
ono zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie nr 2006/95/WE w sprawie
niskiego napiecia (ktdra zastapita Dyrektywe nr 73/23/EWG z p6zniejszymi zmianami) oraz w Dyrektywie nr 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej ("EMC").
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INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Piekarnik nie dziata:
Sprawdzi¢, czy jest zasilanie oraz czy piekarnik jest prawidtowo podtaczony.
Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.
Drzwi sa zablokowane:
Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.
« WAZNE: Podczas trwania automatycznego czyszczenia drzwi s zablokowane. Odczekac do momentu automatycznego odblokowania (patrz rozdziat "Cykl
czyszczenia piekarnika z funkcja piroliza").

Elektroniczny programator nie dziata:
Jezeli na wyswietlaczu pojawia sie litera " F " oraz numer, nalezy sie skontaktowac z najblizszym autoryzowanym serwisem. Nalezy wtedy podac numer, ktory

nastepuje po literze " F "
SERWIS TECHNICZNY
Przed skontaktowaniem sie z serwisem:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac problemu zgodnie z zaleceniami podanymi w "Instrukcji wyszukiwania usterek".
2. Wylaczy¢i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych testow urzadzenie nadal nie dziata prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem.
Nalezy podac:
« krotki opis usterki;
dokfadny typ i model piekarnika;
numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po stowie Service na tabliczce znamionowej), podany na prawej, wewnetrznej krawedzi komory piekarnika (widoczny
przy otwartych drzwiczkach). Numer serwisowy jest rowniez podany w karcie gwarancyjnej;
« dokfadny adres;
+ numer telefonu.

IV
0000 000 00000

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdci¢ sie do autoryzowanego serwisu (co jest gwarancja uzycia oryginalnych czesci zamiennych oraz wiasciwej
naprawy).

CZYSZCZENIE

C OSTRZEZENIE - Nie wolno.stosou.lac' urzadzen czyslzczqcych para. o
- (Czyszczenie nalezy przeprowadzac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest zimne.
- Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Zewnetrzne czesci piekarnika

WAZNE: Nie stosowac detergentow powodujacych korozje ani sciernych. Jesli taki produkt przypadkowo wszedt w kontakt z urzadzeniem, nalezy
natychmiast wytrzec go wilgotna sciereczka.

« Powierzchnie czysci¢ wilgotna Sciereczka. Jesli s3 bardzo zabrudzone, dodac do wody kilka kropel ptynu do mycia naczyn. Wytrze¢ do sucha $ciereczka.

Wnetrze piekarnika

WAZNE: Nie stosowac gabek $ciernych, metalowych myjek ani skrobakéw. Jesli beda stosowane, moga z czasem uszkodzi¢ emaliowane

powierzchnie oraz szybe w drzwiach.
Po kazdym uzyciu piekarnika odczekac, az ostygnie, a nastepnie wyczyscic go (najlepiej wtedy, gdy jest jeszcze ciepty), aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam
zresztek jedzenia (np. potrawy o duzej zawartosci cukru).

+ Stosowac $rodki przeznaczone do czyszczenia piekarnikow i przestrzegac zalecer ich producenta.

Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nalezy stosowac odpowiedni detergent w ptynie. Aby utatwic czyszczenie urzadzenia, mozna zdemontowac drzwi
(patrz KONSERWACJA).

« Gérna grzatka grilla (patrz KONSERWACJA) moze zosta¢ obnizona (tylko w niektorych modelach), aby utatwic czyszczenie gomej czesci komory piekarnika.

UWAGA: Podczas dtugiego pieczenia potraw zawierajacych duzo wody (np. pizzy, warzyw itp.) moze dojs¢ do osadzania sie skroplin na wewnetrznej

stronie drzwi oraz na uszczelce. Po wystygnieciu piekarnika nalezy je wytrze¢ ciereczka lub gabka.

Akcesoria:

+ Pokazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w roztworze wody z ptynem do mycia naczyn. Jesli s3 jeszcze gorace, ubra¢ rekawice kuchenne.

« Pozostatosci zywnosci mozna tatwo usuna¢ za pomoca specjalnej szczoteczki lub gabka.
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WAZNE: Nie stosowac detergentow powodujacych korozje lub $ciernych, twardych szczotek oraz szorstkich gabek do mycia naczyn, ani Srodkow w
aerozolu do mycia piekarnikdw, poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnig katalityczng i pozbawic ja wiasciwosci samoczyszczacych.

Whaczy¢ pusty piekarnik ustawiony na funkcje Termoobieg z temperatura 200°Ci pozwolic, zeby pracowat przez ok. 1 godzine.
+ Pozakorczeniu zaczekac, az urzadzenie ostygnie, a nastepnie gabka usunac ewentualne resztki potraw.

. - Nie dotykac piekarnika podczas cyklu pirolizy
& OSTRZEZENIE - Nie pozwalac dzieciom zbliza¢ si¢ do piekarnika podczas trwania cyklu pirolizy

Ta funkcja polega na wypalaniu rozpryskdw powstajacych wewnatrz piekarnika podczas pieczenia w temperaturze ok. 500°C. W tak wysokiej temperaturze

zabrudzenia spalaja sie, zmieniajac osady w lekki popidt, ktéry po wystygnieciu piekarnika z tatwoscia mozna usuna¢ wilgotna szmatka. Nie wiaczac funkgji

czyszczenia pirolitycznego po kazdym pieczeniu, lecz jedynie w razie duzej ilosci zabrudzen lub dymu i nieprzyjemnych zapachow podczas nagrzewania i pieczenia
Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod ptyta kuchenna, nalezy upewni sie, czy podczas trwania cyklu automatycznego czyszczenia (pirolizy) palniki lub
pola elektryczne s3 wytaczone

. Przed wiaczeniem pirolizy nalezy wyjac akcesoria z urzadzenia
Urzadzenie jest wyposazone w 2 funkcje pirolityczne

1. Cykl ekonomiczny (PIROLIZA EXPRESS/EKO): Zuzycie pradu jest mniejsze o ok. 25% w poréwnaniu do standardowego cyklu pirolitycznego Cykl nalezy
przeprowadzac regulamie (po co najmniej 2-3 pieczeniach miesa)

2. Cykl standardowy (PIRO) Gwarantuje doktadne oczyszczenie bardzo zabrudzonego piekarnika

. Po pewnej liczbie przeprowadzonych cykli pieczenia, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia urzadzenia, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat, aby
przeprowadzi¢ cykl automatycznego czyszczenia

UWAGA: Podczas trwania funkgji piroliza drzwi piekarnika s3 zablokowane i nie mozna ich otworzy¢, dopoki temperatura w komorze nie osiggnie

bezpiecznego poziomu.

KONSERWACJA

C OSTRZEZENIE - Sttfsowaé rgkaw'ic.e ochronne. ] ) .
- Opisane czynnosci przeprowadzac przy zimnym urzadzeniu.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

DEMONTAZ DRZWI

Aby wyja¢ drzwi:

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

2. Unies¢ do oporu dwa zaczepy blokujace zawiasy (rys. 1).

3. Zamknac drzwi, tak aby sie zahlokowaty (A), podnies¢ je (B) i obrdcic (C), tak aby sie zwolnity z obsady (D) (rys. 2).

Ponowny montaz drzwiczek:

1. Wiozy¢ zawiasy w obsady.

2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Opusci¢ zaczepy po obu stronach.

4. Zamknac drzwi.

| D

Rys. 1 Rys.2
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PRZESUNIECIE GORNEJ GRZAEKI (TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

1. Wyjac boczne prowadnice potek (rys. 3).

2. Lekko wysunac grzatke (rys. 4) i ja obnizy¢ (rys. 5).

3. Aby ponownie umiescic grzatke na miejscu, nalezy ja podnies¢, lekko pociagnac do siebie i oprze¢ na obsadach bocznych.

2
2
Rys.3 Rys. 4

WYMIANA ZAROWKI

Aby wymienic tylna zaréwke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

1. Odfaczy¢ piekamik od zasilania elektrycznego.

2. Odkreci¢ klosz (rys. 6), wymienic zaréwke (typ - patrz uwaga ponizej) i z powrotem przykreci¢ klosz (rys. 7).
3. Podtaczy¢ piekarnik z powrotem do zasilania elektrycznego.

Aby wymieni¢ boczng zaréwke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego.

Wyjac¢ boczne prowadnice potek, jesli urzadzenie jest w nie wyposazone (rys. 3)

Podwazyc ptaskim srubokretem i wyjac klosz (rys. 7)

Wymienic zaréwke (typ — patrz uwaga ponizej) (rys. 8).

7 powrotem natozy¢ klosz i docisna¢ do Scianki, aby zaskoczyt i zamknat sie prawidtowo (rys. 9)
7 powrotem zamontowac boczne prowadnice potek.

Podtaczy¢ piekarnik z powrotem do zasilania elektrycznego.

—
% "

Rys. 6 Rys.7 Rys. 8 Rys.9

UWAGA:

- Stosowac wytacznie zardwki 25-40 W/230 V, typ E-14, T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40 W/230 V, typ G9, T300°C

- Zaréwka uzyta w urzadzeniu jest przeznaczona specjalnie do urzadzen elektrycznych i nie jest odpowiednia do o$wietlania pomieszczeri gospodarstwa
domowego (Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 244/2009).

- Zar6wki mozna zakupic w autoryzowanym serwisie.

WAZNE:

- W razie stosowania zaréwek halogenowych, nie wolno dotykac ich gotymi rekami. Na zaréwce pozostaja odciski palcéw, co moze
doprowadzi¢ do pézniejszego jej uszkodzenia.

- Nie uruchamiac piekarnika, jesli klosz nie jest z powrotem zainstalowany.

No v e W =

\A

)
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INSTRUKCJA OBStUGI PIEKARNIKA
PODLACZENIE ELEKTRYCZNE — PATRZ CZESC DOTYCZACA INSTALACI
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UWAGA: Urzadzenie moze sie nieznacznie réznic od przedstawionego na rysunku.

Panel sterowania

Grzatka gorna/grill

System chtodzenia (jesli jest w zestawie)
Tabliczka znamionowa (nie usuwac!)
Oswietlenie

System wentylacji piekarnika (jesli jest w zestawie)
Rozen (jesli jest w zestawie)

Grzatka dolna (niewidoczna)

Drzwi

10. Pozycja ptek

11. Scianka tylna

UWAGA:

o N oL AW

o

- Pozakoriczeniu pieczenia i wytaczeniu piekarnika wentylator chtodzacy moze nadal pracowac przez pewien czas.
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KOMPATYBILNE AKCESORIA
(akcesoria dostarczone wraz z piekarnikiem opisano w broszurze technicznej)

Rys.9
Tacka do ociekania (rys. 1
Przeznaczona jest do zbierania thuszczu i kawatkéw zywnosci i nalezy ja podktadac pod rusztem lub uzywac jako podstawki w czasie pieczenia mies, kurczakéw, ryb
wraz z lub bez warzyw. Aby unikna¢ rozpryskiwania ttuszczu oraz zmniejszy¢ilos¢ dymu, nalezy wlac na tacke nieco wody.
Tacka do pieczenia (rys. 2
Stuzy do pieczenia herbatnikéw, ciast i pizzy.
Ruszt (rys.3
Stuzy do grillowania potraw lub jako podstawka do naczyn, form i innych naczyri do pieczenia. Mozna go umiesci¢ na dowolnym poziomie. Ruszt mozna wktadac
wygieciem do géry lub do dotu.
Boczne panele katalityczne (rys. 4
Panele te posiadaja specjalng emaliowana powtoke o mikroporowatej strukturze, ktéra pochtania rozpryskiwany ttuszcz. Zaleca sie przeprowadzanie automatycznego
cyklu czyszczenia po przyrzadzaniu szczegdlnie tustych potraw (patrz CZYSZCZENIE).
Rozen (rys.5
Rozna nalezy uzywac zgodnie ze wskazéwkami podanymi na rys. 9. Odpowiednie porady znalez¢ mozna rowniez w rozdziale "Zalecenia i wskazowki".
Zestaw do grillowania (rys. 6)
Zestaw skfada sie z rusztu (6a) oraz emaliowanego naczynia (6b). Zestaw nalezy umiesci¢ na ruszcie (3) i korzystac z niego podczas funkgji grillowania.
Filtr przeciwttuszczowy (rys. 7
Nalezy go uzywac tylko podczas przyrzadzania szczegdinie ttustych potraw. Nalezy go zaczepic¢ na $ciance tylnej komory piekarnika, na przeciw wentylatora. Mozna
go my¢ w zmywarce i korzystac z niego podczas pieczenia z termoobiegiem.

Prowadnice pétek (rys. 8)

Umotzliwiaja one wysuniecie do potowy rusztéw oraz tacek do ociekania podczas pieczenia. Nadaja sie do wszystkich akcesoriéw i moga by¢ myte w zmywarce.
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OPIS PANELU STEROWANIA
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UWAGA: Urzadzenie moze sie nieznacznie réznic od przedstawionego na rysunku.
1. Pokretto wyboru funkji
2. Programator elektroniczny
3. Pokretto termostatu
4. (zerwona kontrolka termostatu.
JAK URUCHOMIC PIEKARNIK
« Ustawi¢ pokretto wyboru funkgji na zadana funkgje.
Zapali si¢ oswietlenie piekarnika.
Obrdci¢ pokretto termostatu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i ustawic na zadana temperature.
Zapali sie kontrolka termostatu. Kontrolka wyfaczy sie w momencie osiagniecia wybranej temperatury.
Po zakoriczeniu pieczenia obrdci¢ pokretta w pozycje "0".
KORZYSTANIE Z ELEKTRONICZNEGO PROGRAMATORA

1. Przycisk —: stuzy do zmniejszania wartosci pokazanej na wyswietlaczu.

® 2. Przycisk ©n() (%3 do wybierania roznych ustawier:

[
i B s ':. )~ a. Timer
(T,'_ -t N} b. (zas pieczenia
[ @ ¢. Ustawienie czasu zakoriczenia pieczenia
z 3. Przycisk +: stuzy do zwiekszania wartosci pokazanej na wyswietlaczu.

A.  Symbol Q wskazuje, ze funkcja timera jest wiaczona.

B.  Symbol AUTO potwierdza, ze wprowadzono ustawienie.

- Q¢
|

A +
L © J
I g) é;)
Ustawienia przy pierwszym uruchomieniu
Ustawianie godziny oraz dZwieku sygnatu dzwiekowego.
Po podtaczeniu piekarnika do zasilania, na wyswietlaczu miga AUTO i 0.00. Aby ustawi¢ godzine, nalezy rdwnocze$nie nacisna¢ przyciski - i +: zacznie migac kropka

na srodku. Ustawi¢ godzine przyciskami + i —. Po wybraniu zadanej wartosci nacisna¢ Srodkowy przycisk. Zostanie wyswietlony komunikat "ton 1". Aby wybra¢
z7adany dzwigk, nacisnac przycisk —. Po wybraniu zadanego dzwieku nacisnac srodkowy przycisk. Aby zmieni¢ godzine, nalezy wykonac czynnosci opisane wyzej.

Ustawianie timera /"

Aby ustawic timer, nalezy dtugo naciskac Srodkowy przycisk: na wyswietlaczu zostanie wySwietlone 0.00 i zacznie migac symbol dzwonka. Warto$¢ timera nalezy
ustawi¢ przyciskiem + (maksymalna programowana warto$¢ to 23 godzin i 59 minut). Odliczanie rozpoczyna sie po kilku sekundach. Wyswietlacz przedstawia
aktualng godzing, symbol dzwonka pozostaje zaswiecony, potwierdzajac ustawienie timera. Aby wyswietli¢ czas odliczania i w razie czego go zmienic, nacisnac
ponownie srodkowy przycisk.

Programowanie czasu pieczenia

Po wybraniu trybu pieczenia i temperatury za pomoca pokretet, nacisnac srodkowy przycisk: na wyswietlaczu zostanie wyswietlone 0.00 i zacznie migac symbol
dzwonka. Nacisna¢ ponownie $rodkowy przycisk: na wyswietlaczu zostang kolejno wyswietlone f, 4~ 10.00 i zacznie migac symbol AUTO. Czas pieczenia nalezy
ustawic przyciskiem + i - (maksymalna programowana warto$¢ to 10 godzin). Po chwili na wyswietlacz pokaze aktualna godzine, a symbol AUTO pozostaje
zaswiecony, potwierdzajac ustawienie timera. Aby sprawdzi¢ pozostaty czas pieczenia i w razie konieczno$ci zmienic go, nacisnac srodkowy przycisk przez 2 sekundy,

a nastepnie nacisnac go ponownie. Po uptywie ustawionego czasu symbol &)l wylacza sie, rozlega sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu miga komunikat AUTO.
Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ alarm. Przywrci¢ funkgje i pokretto temperatury do zera i naciskac srodkowy przycisk przez dwie sekundy, aby zakorczy¢
pieczenie.
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TABELA OPISU FUNKCJI

POKRET£O PRZELACZNIKA FUNKCJI

WYLACZENIE

Do przerywania pieczenia i wytaczania piekarnika.

OSWIETLENIE

Do wiaczania i wyfaczania o$wietlenia wewnatrz piekarnika.

N
_— GRZANIE Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednej pétce. Korzystac z 2. poziomu. Rozgrzac piekamik do zadanej temperatury.
—_— GORA+DOE Termostat wytacza sie, gdy piekarnik jest gotowy i mozna do niego wtozy¢ potrawy.

yiaczassie, gdy p Jest gotowy Y yep: Y
Do pieczenia ciast z ptynnym nadzieniem (stonych i stodkich), pizzy na jednej pétce. Tej funkeji mozna réwniez uzywac do
] PIECZ. pieczenia na dwdch pétkach. Zmienic potozenie naczyn, aby wypiec potrawy bardziej réwnomiernie. Uzywac 2 poziomu w
- KONWEKCYINE | przypadku pieczenia tylko z jedng potka lub 2 i 4 poziomu w przypadku pieczenia na dwdch pétkach. Zaleca sie nagrzanie
— piekarnika przed rozpoczeciem pieczenia.
Do pieczenia kawatkéw miesa, szasztykow, kiethasek oraz na roznie, do zapiekania warzyw oraz do przyrumieniania chleba.
vov GRILL Zaleca sie wtozenie potrawy na poziom 4. Podczas grillowania mies zaleca sig stosowanie ociekacza, ktéry bedzie zbierat
ociekajacy thuszcz. Umiesci¢ go na 3. poziomie i wlac ok. pot litra wody. Nagrzewac piekarnik przez 3-5 min. Podczas pieczenia
drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak). Umiesci¢ potrawe na $rodkowym poziomie. Zaleca sie
vov TURBO GRILL stosowanie ociekacza, ktdry bedzie zbierat ociekajacy ttuszcz. Whozy( tacke na poziom 1 lub 2, wlewajac do niej okoto pét litra
o wody. Zaleca sig obracanie migsa podczas pieczenia, aby uzyskac rownomierne przyrumienienie po obu stronach. Nie trzeba

— nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.

q ROZMRAZANIE Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca si¢

:0‘_/ pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

(‘ﬁ\ GRZALKA DOLNA +
( - PIECZENIE Do pieczenia na pojedynczym poziomie, np. owoce, ciasta, warzywa, pizza, dréb.

L 2
\——/| KONWEKCYJNE
Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie dwdch pétkach réznych potraw wymagajacych takiej samej temperatury
‘\ pieczenia (np. ryby, warzywa, ciasta). Ta funkcja umozliwia pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych
(S || TERMOOBIEG ‘ O . ) o ) L o
" potraw. Zaleca sie stosowanie 2 poziomu z pojedyncza pétka. Gdy pieczenie odbywa sie na dwdch pétkach, zaleca sie uzycie
— poziomu 113 oraz wstepne nagrzanie piekarnika.
o Ta funkdja stuzy do podgrzewania spodu potrawy po wypieczeniu na brazowo. Zaleca sie umieszcza¢ potrawy na 1 lub
GRZALKA DOLNA |2 poziomie. Ta funkcja moze réwniez zostac uzyta do duszenia np. warzyw lub miesa. W takim przypadku nalezy uzy¢
\—— 2 poziomu. Nie trzeba nagrzewac piekarnika.
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TABELA PIECZENIA

Przepis Funk¢a | Nagrze-| Poziom | Temp. | Czas |Akcesoria
wanie | pieczenia | (°C) | (min)
(od dotu)
Tak 2 150-175 | 35-90 |Tortownica na ruszcie
Ciasta drozdzowe Pétka 3: tortownica na ruszcie
Tak 13 150-170 | 30-90
Pétka 1: tortownica na ruszcie
Tak 2 150-190 | 30-85 |Ociekacz/blacha do ciast lub tortownica na ruszcie
Ciasta z nadzieniem (sernik, strucla,
szarlotka) Potka 3: tortownica na ruszcie
Tak 1-3 150-190 | 35-90
Pétka 1: tortownica na ruszcie
Tak 2 160-175 | 20-45 |Ociekacz/blacha do ciast
Biszkopty/Tarty Pétka 3: ruszt
Tak 13 150-175 | 20-45
Pétka 1: tacka do ociekania/blacha do pieczenia
Tak 2 175-200 | 30-40 |Ociekacz/blacha do ciast
Ptysie Pétka 3: blacha na ruszcie
Tak 1-3 170-190 | 35-45
Pétka 1: tacka do ociekania/blacha do pieczenia
Tak 2 100 | 110-150 |Ociekacz/blacha do ciast
Bezy Pétka 3: blacha na ruszcie
Tak 1-3 100 | 130-150
Pétka 1: tacka do ociekania/blacha do pieczenia
Tak 2 190-250 | 12-50 |Ociekacz/blacha do ciast
Chleb / Pizza / Focaccia Pétka 1: blacha na ruszcie
Tak 1-3 190-250 | 25-50
Pétka 3: tacka do ociekania/blacha do pieczenia
Tak ) 250 1015 Pétka 1: Tacka do ociekania/blacha do ciast lub
ruszt
Mrozone pizze Pétka 3: blacha na ruszcie
Tak 1-3 250 10-20
Pétka 1: tacka do ociekania/blacha do pieczenia
Tak 2 175-200 | 40-50 |Tortownica na ruszcie
Tarta warzywa-+mieso (tarty warzywne,
quiche) Pétka 3: tortownica na ruszcie
Tak 13 175-190 | 55-65

Pétka 1: tortownica na ruszcie
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Przepis Funkca | Nagrze-| Poziom | Temp. | Czas |Akcesoria
wanie | pieczenia | (°C) | (min)
(od dotu)
@ Tak 2 175-200 | 20-30 |Ociekacz/blacha do ciast
Nadziewane ciasto francuskie/Stone
paluszki Pétka 3: blacha na ruszcie
> Tak 1-3 175-200 | 25-45
Pétka 1: tacka do ociekania/blacha do pieczenia
Lasagne/Zapiekany . )
makaron/Cannelloni/Zapiekanka @ fak 2 20 | 4555 |Blacha naruszde
Ba'ranlna/FleIgcma/Wolowma/ Tak 2 200 | 80-110 |Ociekacz lub blacha na ruszcie
Wieprzowina 1kg
Kurczak / Krélik / Kaczka 1 kg @ Tak 2 200 | 50-100 |Ociekacz lub blacha na ruszcie
Indyk / Ges 3 kg @ Tak 12 200 | 80-130 |Ociekacz lub blacha na ruszcie
Ryba pieczona/w folii (filet, w catosci) @ Tak 2 175-200 | 40-60 |Ociekacz lub blacha na ruszcie
Nadziewane warzywa (pomidory, culdnie, g Tak 2 175-200| 5060 |Blacha na ruszcie
baktazany)
Tosty @ Tak 4 200 2-5  |Ruszt
Pétka 4: ruszt (obrdci¢ potrawe po uptywie
Filety/kawatki ryb @ Tak 4 200 | 2030 |potowy czasu pieczenia)
Pétka 3: ociekacz napetniony woda
Pétka 4: ruszt (obrdci¢ potrawe po uptywie
Kietbaski / Szasztyki / Kotlety / Hamburgery @ Tak 4 200 | 30-40 |Ppotowy czasu pieczenia)
Pétka 3: ociekacz napetniony woda
Pétka 2: ruszt (w razie potrzeby obréci¢ potrawe
Kurczak pieczony 1-1,3 kg @ - 2 200 | 5570 [POUplywie 2/3 czasu pieczenia)
Pétka 1: ociekacz napetniony woda
Pétka 2: rozen
Kurczak pieczony 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Pétka 1: ociekacz napetniony woda
Krwisty rostbef 1 kg ) ) 200 3545 Blacha na ruszcie (w razie potrze.by obroclc
potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia)
T . ) 200 60-90 Ocle,k.a'cz lub blacha na rus.zue (w razie Potrzel?y
obrdcic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia)
Tacka do ociekania/blacha do pieczenia (w razie
Pieczone ziemniaki @ - 2 200 45-55 | potrzeby obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu
pieczenia)
Zapiekane warzywa @ - 2 200 | 20-30 |Blacha na ruszcie
Pétka 3: blacha na ruszcie
Lasagne i migso Tak 1-3 200 | 50-100

Pétka 1: ociekacz lub blacha na ruszcie
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Przepis Funkca | Nagrze-| Poziom | Temp. | Czas |Akcesoria
wanie | pieczenia | (°C) | (min)
(od dotu)
Pétka 3: blacha na ruszcie
Mieso i ziemniaki Tak 1-3 200 | 45-100
Pétka 1: ociekacz lub blacha na ruszcie
Pétka 3: blacha na ruszcie
Ryba i warzywa Tak 1-3 175 30-50
Pétka 1: ociekacz lub blacha na ruszcie

(zasy podane w tabeli dotycza pieczenia w trybie opéZnionego rozpoczecia (jesli jest dostepny). Pieczenie moze potrwac diuzej w zaleznosci od potrawy.
UWAGA: symbole funkdji pieczenia moga nieznacznie roznic sie od przedstawionych na rysunku.
UWAGA: Temperatury i czas pieczenia podane zostaty jedynie orientacyjnie i dotycza 4 porgji.

RADY | SUGESTIE

Sposodb czytania tabeli pieczenia

Tabela podaje najlepsza funkje dla okreslonej potrawy oraz informagje, czy nalezy ja piec na jednej czy kilku pétkach jednoczesnie. Temperatury pieczenia dotycza momentu

whozenia potrawy do piekarnika, za wyjatkiem nagrzewania (gdy jest przewidziane). Temperatury oraz czasy pieczenia sa orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy oraz rodzaju

akcesoriéw. Poczatkowo stosowac nizsze sugerowane wartosci, a pozniej, jesli pieczenie nie jest zgodne z wymaganiami, przejs¢ do wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow
dotaczonych w zestawie oraz, w miare mozliwosd, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego

(pyrex) lubz porcelany. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac optymalne rezultaty, nalezy przestrzegac zaleceri podanych w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru

akcesoriow i ich rozmieszczenia na odpowiednich pétkach. Jezeli potrawa, ktdra chce sie przygotowac, zawiera duzo wody, nalezy rozgrza¢ piekamik.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw

Korzystajac z funkgji "PIECZENIE KONWEKCYINE" mozna jednoczesnie piec rozne potrawy (np. ryby i warzywa), przy czym potrawy te musza wymagac tej samej temperatury i

muszq by¢ utozone na réznych pétkach. Wyja¢ potrawy, ktére wymagaja krétszego pieczenia, i pozostawic potrawy, ktére wymagaja dtuzszego pieczenia.

Ciasta

- Delikatne ciasta piec z wykorzystaniem funkgji pieczenia konwencjonalnego na jednym tylko poziomie. Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je zawsze na
ruszcie z kompletu. Do pieczenia na kilku poziomach wybierac funkcje Termoobieg i ustawiac formy na ruszcie w taki sposéb, aby powietrze mogto swobodnie
cyrkulowac.

- Abysprawdzic, czy ciasto drozdzowe jest juz gotowe, whozy¢ drewniany patyczek w najwyzszym miejscu ciasta. Jesli patyczek pozostanie suchy, ciasto jest gotowe.

- Jesli stosowane sa formy z nieprzywierajaca powtoka, ciasto moze nieréwno wyrosnac po bokach.

- Jedliciasto opada podczas pieczenia, podczas nastepnego pieczenia uzy¢ nizszej temperatury lub zmniejszy¢ ilos¢ ptynu lub delikatniej mieszac ciasto.

- Ciasta z soczystym nadzieniem (serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia funkji "PIECZENIE KONWEKCYINE" (jezeli jest ona dostepna). Jesli spdd ciasta bedzie
zhyt wilgotny, korzystac z nizszej pétki i wytozy¢ spdd butka tarta lub pokruszonymi herbatnikami przed wtozeniem nadzienia.

Migso

- Stosowac blachy lub naczynia zaroodporne dowolnego rodzaju, dopasowane do rozmiaréw pieczonego miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno
naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢ mieso i dodac smaku. Gdy pieczer jest juz gotowa, zostawic ja w piekarniku na ok. 10-15 min lub zawinac w
folie aluminiowa.

- Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamietac, ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te sama grubosc. Bardzo grube kawatki miesa
wymagaja dfuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu powierzchni migsa, nalezy je odsuna¢ od grzafki grilla i umiescic ruszt na nizszym poziomie. Obrdcic
mieso po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia.

Zaleca sie stosowanie ociekacza, ktry bedzie zbierat ociekajacy sok — nalezy do niego wla¢ pét litra wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na ktérym utozone

jest migso do grillowania. W razie potrzeby uzupetni¢ wode.

Rozen (dostepny tylko w niektérych modelach)

Stuzy do pieczenia duzych kawatkéw miesa i drobiu, umozliwiajac ich rownomierne dopieczenie. Wsuna¢ mieso na szpikulec rozna, obwiazujac go sznurkiem

kuchennym (w przypadku kurczaka) i upewnic sie, ze jest unieruchomione przed wtozeniem szpikulca do gniazda na przedniej Sciance piekarnika, po czym oprzec go

na odpowiednim wsporniku. Aby zmniejszy¢ ilos¢ dymu i zebra¢ sptywajace soki, zaleca sie umieszczenie na pierwszej pétce tacki do ociekania, do ktdrej nalezy wlac
pét litra wody. Szpikulec posiada plastikowe pokretto, ktdre nalezy zdjac przed rozpoczeciem pieczenia i z ktdrego nalezy korzystac po jego zakoriczeniu, aby wyjac
mieso z piekarnika bez ryzyka poparzenia.

Pizza

Lekko nasmarowac blache, aby pizza byta bardziej chrupiaca, nawet na spodzie. Po uptywie dwéch trzecich czasu pieczenia dodac mozzarelle na pizze.

Funkcja wyrastania (dostepna tylko w okreslonych modelach

Zaleca sie przykrycie ciasta wilgotna $ciereczka przed wiozeniem do piekarnika. Czasy wyrastania w takiej funkdji skracaja sie o ok. jedna trzecia w pordwnaniu do

wyrastania w temperaturze otoczenia (20-25°C). (zas wyrastania dla ciasta na pizze (1kg) to ok. jedna godzina.
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

SIGURANTA DVS. SI A CELORLALTI ESTE FOARTE IMPORTANTA
Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la sigurantd, care trebuie citite i respectate intotdeauna.

Toate avertizarile referitoare la sigurantd sunt precedate de simbolul pentru pericol si de urmatorii termeni:

C PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni grave.
C AVERTIZARE Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza leziuni grave.

Toate avertizarile privind siguranta ofera detalii specifice despre riscul potential existent si indicd ce este de facut pentru a reduce riscul de ranire, de deteriorare si de

soc electric, care pot rezulta din folosirea improprie a aparatului. Respectati cu strictete urmatoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sd fie deconectat de la refeaua electricd inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sd fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile fabricantului si cu normele locale referitoare la
sigurantd. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

- Tnlocuirea cablului de alimentare trebuie sé fie efectuatd numai de un electrician calificat. Contactati un centru de service autorizat.

- Normele in vigoare impun ca aparatul s fie impamantat.

- (ablul de alimentare trebuie s fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la prizd, dupd ce a fost incastrat in mobila.

- Pentru cainstalarea sa fie conforma cu normele curente referitoare la sigurantd, trebuie sa se foloseasca un intrerupator multipolar cu o distantd minima intre
contacte de 3 mm.

- Nuutilizati prize multiple sau prelungitoare.

- Nutrageti de cablul de alimentare al aparatului pentru a-I scoate din priza.

- Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sé mai fie accesibile utilizatorului.

- Nuatingeti aparatul cu pérti umede ale corpului si nu-l utilizati cand sunteti desculti.

- Acest aparat este proiectat in exclusivitate pentru a fi folosit drept aparat electrocasnic pentru gatitul alimentelor. Orice alta utilizare este interzisd (de ex. pentru
incdlzirea incaperilor). Producdtorul nu-si asumad nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorectd a butoanelor.

/g\ Acesta este simbolul de pericol, referitor la sigurantd, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru utilizator si pentru celelalte persoane.

cunostinte, dacd sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea in sigurantd a aparatului si inteleg riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
aparatul. Operatiile de curatare si intretinere nu trebuie sa fie efectuate de copiii nesupravegheati.

- Partile accesibile ale aparatului se pot infierbanta in timpul utilizarii. Copiii mici nu trebuie ldsati sa se apropie de aparat si trebuie sa fie supravegheati ca sa nu se
joace cu aparatul.

- Aparatul si parile sale accesibile se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie avut grija s se evite atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varste mai mici de 8
ani nu trebuie lsati sd se apropie de aparat, decat dacd sunt supravegheati in permanentd.

- Intimpul utilizirii si dupa aceea, nu atingeti rezistentele sau suprafetele interioare ale aparatului, deoarece pot provoca arsuri. Aveti grij ca aparatul s nu vind in
contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pand cand nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- (and ati terminat de gdtit, aveti grija cand deschideti usa aparatului, Iasand aerul fierbinte sau aburii sd iasd treptat, inainte de a umbla in cuptor. Cénd usa
aparatului este inchisa, aerul fierbinte este evacuat prin deschiderea de deasupra panoului de comandd. Nu blocati deschiderile de ventilare.

- Folositi manusi de bucatdrie pentru a scoate tavile si accesoriile, avand grijd sa nu atingeti elementele de incalzire.

- Nu puneti materiale inflamabile in aparat sau in apropierea sa. Dacd aparatul este pus in functiune din greseald, ar putea lua foc.

- Nufncalziti si nu gatiti in aparat alimente in borcane sau in recipiente sigilate. Presiunea care se dezvoltd in interior poate duce la explozia borcanului, deteriordnd
aparatul.

- Nuffolositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si mult ulei.

- Nuldsati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul deshidratarii alimentelor.

- Daca folositi bauturi alcoolice cand gtiti (de ex. rom, coniac, vin), retineti ca alcoolul se evaporeaza la temperaturi ridicate. Prin urmare, exista riscul ca vaporii
emanati de alcool sd ia foc atunci cand vin in contact cu rezistenta electrica.

- Nufolositi niciodatd echipamente de curdtat cu aburi.

- Nuatingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza. Nu lasati copiii sd se apropie de cuptor in timpul ciclului de piroliza (doar la cuptoarele cu functia piroliza).

- Folositi exclusiv sonda de temperatura recomandata pentru acest cuptor.

- Nu utilizati substante de curdtare abrazive sau razuitoare metalice ascutite pentru a curata usa de sticld a cuptorului; acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate
duce la spargerea sticlei.

- Tnainte de ainlocui becul, asigurati-va ca aparatul este oprit pentru a evita posibilitatea electrocutarii.

Aruncarea la gunoi a aparatelor electrocasnice

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Aruncati-| in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea degeurilor. Inainte de
aruncarea la gunoi, tdiati cablul de alimentare.

- Pentruinformatii ulterioare referitoare la eliminarea, valorificarea i reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul de
eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati cumpdrat aparatul.
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INSTALAREA

Dupa despachetarea aparatului, asiqurati-vé ci nu a fost deteriorat in timpul transportului si ca usa cuptorului se inchide corect. In caz de probleme, contactati- pe
dealerul dvs. sau Serviciul de Asistenta Tehnicd. Pentru a evita stricdciunile, scoateti cuptorul de pe suportul de polistiren doar in momentul instaldrii.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCORPORARE

Mobilele de bucatarie aflate in contact cu cuptorul trebuie sa fie rezistente la caldura (min. 90°C).
«  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul si inlaturati cu grijd toate aschiile de lemn si rumegusul.
« Dupd instalare, partea inferioara a cuptorului nu trebuie s& mai fie accesibild.

Pentru corecta functionare a aparatului, nu astupati deschiderea minimd dintre blatul de lucru si marginea superioara a cuptorului.
CONEXIUNILE ELECTRICE
Asigurati-va ca tensiunea electricd indicatd pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea din retea. Placuta cu datele tehnice se afld pe marginea
frontald a cuptorului (se vede cand usa este deschisa).

«Inlocuirea cablului de alimentare (tip HO5RR-F3x 1,5 mmz) trebuie sé fie efectuata numai de un electrician calificat. Contactati un Serviciu de Asistenta
autorizat.

RECOMANDARI GENERALE

Inainte de utilizare:
- Scoateti elementele de protectie din carton, peliculele de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.
- Scoateti accesoriile din cuptor si incalziti-1 1a 200°C timp de circa o ord, pentru a elimina mirosul si fumul materialelor izolatoare si al unsorii protectoare.

in timpul utilizarii:

- Nu puneti obiecte grele pe usd, deoarece o pot deteriora.

- Nuva sprijiniti pe usd si nu atdrnati nimic de ménerul usii.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nuturnatiniciodata apd in cuptorul incins; stratul de email s-ar putea deteriora.

- Asigurati-va cd firele electrice ale altor aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.
- Nuexpuneti cuptorul la agenti atmosferici.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR [%&|
Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100 % si este marcat cu simbolul recicldrii (&). Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intamplare, ci trebuie

reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/CE, Degeurile de echipamente electrice si electronice (WEEE).

- Asigurdndu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurdtor si sandtatii
persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de aruncarea necorespunzatoare la gunoi a acestui produs.

- Simbolul ﬁf de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul ca acesta nu poate fi aruncat impreund cu deseurile menajere, ci trebuie predat la

punctul de colectare corespunzator, pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.

Recomandari pentru economisirea energiei

- Preincdlziti cuptorul numai daca asa se specifica in tabelul de coacere sau in reteta dvs.

- Folositi tavi de copt inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

- Opriti cuptorul cu 10-15 minute inainte de terminarea duratei de preparare programate. Alimentele care au nevoie de o preparare mai lungd vor continua oricum
sd se coacd.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acest cuptor, care este proiectat pentru a veni in contact cu produse alimentare, este conform cu Regulamentul european (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat,
construit si comercializat in conformitate cu obiectivele de siguranta din Directiva ,Joasa Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si
amendamentele succesive), cerintele de siguranta din Directiva ,EMC” 2004/108/CE.
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR
Cuptorul nu functioneaza:

Verificati sd nu fie intrerupt curentul electricm, iar cuptorul sa fie conectat la reteaua electrica.
Opriti cuptorul si apoi porniti-I din nou pentru a vedea daca defectiunea persistd.
Usa nu se deschide:
Opriti cuptorul si apoi porniti-I din nou pentru a vedea daca defectiunea persista.
+  IMPORTANT: in timpul auto-curdtdrii, usa cuptorului nu se deschide. Asteptati pana cénd se deblocheazd automat (vezi paragraful , Ciclul de curdtare a cuptoarelor cu
functia pirolizd”).
Dispozitivul de programare electronic nu functioneaza:

Daca pe afisaj apare litera , F ” urmata de un numér, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat. n acest caz, indicati numérul care urmeaza dupi litera , 7.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

Inainte de a contacta Serviciul de Asistenta Tehnica:
1. Incercati si rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandérilor din ,Ghidul de detectare a defectiunilor”.
2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a vedea dacd problema persistd.
Daca problema persista si dupa controalele mentionate, contactati Serviciul de Asistenta cel mai apropiat.
Indicati intotdeauna:
« oscurtd descriere a defectiunii;
tipul si modelul exact al cuptorului;
numérul de service (numarul care se gdseste dupa cuvantul ,Service” pe pldcuta cu datele tehnice), situat pe marginea din dreapta, in interiorul cuptorului (e
vizibil cénd usa cuptorului este deschisa). Numarul de service este indicat, de asemenea, in foaia de garantie;
« adresa dvs. completd;
« numdrul dvs. de telefon.

LIV
0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugdm s contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia ca se folosesc piese de schimb
originale si ca reparatiile vor fi executate corect).

CURATAREA

- Nu lvltili?ati aparate de c'urnétat cu aburi.
- Curatati cuptorul numai cand este rece.
- Deconectati de la electricitate inainte de a efectua orice operatie de intretinere.
Exteriorul cuptorului
IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, din greseala, un asemenea produs intra in contact cu aparatul, curatati-limediat cu
0 carpa umeda.
- (urdtati suprafetele cu o carpd umeda. Daca sunt foarte murdare, addugati in apa céteva picaturi de detergent pentru vase. Stergeti cu o carpa uscata.

Interiorul cuptorului
IMPORTANT: nu folositi bureti abrazivi sau de sarma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea suprafetelor
emailate si a sticlei usii cuptorului.
« Dupé fiecare utilizare, Idsati cuptorul s se raceascd, apoi curdtati-I, de preferat cand incd este cald, pentru a inldtura murdaria depusd si petele cauzate de
resturile de mancare (de ex. alimente cu continut ridicat de zahar).
Folositi detergenti speciali pentru curatarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producatorului.
« Curatati geamul usii cu un detergent lichid adecvat. Usa cuptorului poate fi scoasé pentru a facilita curétarea (vezi INTRETINEREA).
« Rezistenta superioara a grill-ului (vezi INTRETINEREA) poate fi coboratd (numai la unele modele) pentru a curdta partea de sus a cuptorului.
Atentie: cand se gatescalimente cu un continut ridicat de apa (de ex. pizza, legume etc.) si cu o durata lunga de preparare, se poate forma condens
pe interiorul usii si in jurul garniturii. Dupa ce cuptorul s-a racit, uscati interiorul usii cu o carpa sau cu un burete.
Accesoriile:
Puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent pentru vase, imediat dupd utilizare, manuindu-le cu manusi de bucatdrie dacd sunt incé fierbinti.
Resturile de mancare se pot indepdrta usor cu o perie sau cu un burete.
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IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau sprayuri pentru cuptor, care ar putea deteriora suprafata
catalitica si i-ar distruge proprietatile de autocuratare.

Lasati cuptorul sa functioneze in gol la o temperatura de 200°C timp de circa o ora, cu functia , Convectie”
+ Dupd aceea, lasati aparatul sa se raceascd, inainte de a indeparta resturile de alimente cu un burete.

Ciclul de curatare a cuptoarelor cu functia piroliza (daca exista):

- Nuatingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza.
& AVERTIZARE - Nulasati copiii sa se apropie de cuptor in timpul ciclului de piroliza.

Prin intermediul acestei functii, depunerile de murdarie existente in interiorul cuptorului sunt arse la o temperaturd de aprox. 500°Csi sunt transformate intr-o cenusd
care poate fiinldturatd usor, cu o cirpa umedd, dupa récirea cuptorului. Nu activati functia de autocurétare dupa fiecare utilizare, ci doaratunci cand cuptorul este foarte
murdar sau cdnd emand fum si mirosuri nepldcute in faza de preincalzire sau de preparare a alimentelor.
Tn cazul in care cuptorul este instalat sub o plita, asigurati-va ca in timpul ciclului de autocurétare (piroliza), arzatoarele cu gaz sau arzatoarele electrice sunt oprite.
Accesoriile trebuie scoase din aparat inainte de a activa piroliza.
Aparatul este dotat cu doud 2 functii pirolitice:
1. Ciclul economic (PYRO EXPRESS/ECO): consumul se reduce cu circa 25 % fata de ciclul pirolitic standard. Activati-l la intervale requlate (dupa ce ati gatit carne de
2-3 ori consecutiv).
2. Ciclul standard (PYRO): garanteaza curétarea eficientd a unui cuptor foarte murdar.
« Tnorice caz, dupa un anumit numar de utilizari si in functie de gradul de murdarie, un mesaj care apare pe afisajul cuptorului va recomanda s efectuati un ciclu
de autocurdtare.
Atentie: in timpul functiei de pirolizd, usa cuptorului ramane blocata si este imposibil sa fie deschisa pana cand temperatura din interior nu ajunge
la un nivel de siguranta acceptabil.

INTRETINEREA

- Folositi manusi de protectie.
& AVERTIZARE - Executati operatiunile indicate doar cand aparatul s-a racit.

Deconectati de la electricitate inainte de a efectua orice operatie de intretinere.

SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti usa in intregime.

2. Ridicati cele doua dispozitive de oprire si impingeti-le in fatd pana cdnd se opresc (Fig. 1).

3. Inchideti usa cat mai mult (A), ridicati-o (B) si rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (Fig. 2).
Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2. Deschideti usa in intregime.
3. (Cobordti cele doud dispozitive de oprire.
4. nchideti usa.
d | D
D
8]
Fig. 1 Fig.2
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DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA UNELE MODELE)

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor (Fig. 3).

2. Trageti putin in fata rezistenta (Fig. 4) si coborati-o (Fig. 5).

3. Pentrua pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o putin catre dvs., avand grija sd se sprijine pe suporturile laterale.

]

@

J
J

Fig.3

INLOCUIREA BECULUI

Pentru a inlocui becul posterior (dacd existd):

1. Deconectati cuptorul de la refeaua electrica.

2. Desurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (consultati nota despre tipul becului) si insurubati la loc capacul becului.
3. Conectati din nou cuptorul la refeaua electrica.

Pentru a inlocui becul lateral (daca exista):

Deconectati cuptorul de la reteaua electrica.

Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor, dacd exista (Fig. 3).

Folosind o surubelnitd ascutita drept parghie, scoateti capacul becului (Fig. 7).
Tnlocuiti becul (consultati nota pentru tipul becului) (Fig. 8).

Puneti la loc capacul becului si impingeti- cu putere pana cand se fixeaza (Fig. 9).
Montati la loc gratarele laterale de sustinere a accesoriilor.

Conectati din nou aparatul la refeaua electricd.

— /]
4 i

Fig.6 Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

No s W =

9)

Atentie:

- Folositi numai becuri cu incandescentd de 25-40 W/230 V tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de 20-40 W/230 V tip G9, T300°C.

- Becul folosit Ia acest aparat este proiectat special pentru aparate electrice si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o gospodarie (Regulamentul (CE)
nr. 244/2009 al Comisiei).

- Becurile sunt disponibile la Serviciul nostru de Asistentd Tehnicd.

IMPORTANT:

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le atingeti cu mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.

- Nufolositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost pus la loc.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI
PENTRU RACORDAREA LA ELECTRICITATE, CONSULTATI PARAGRAFUL DESPRE INSTALARE
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Atentie: Produsul dvs. poate arata putin diferit fatd de desen.
Panoul de comanda

Rezistenta superioara/grill

Sistemul de racire (dacd existd)

Placuta cu datele tehnice (nu trebuie inldturatd)

Becul

Sistemul de ventilare pentru coacere (dacd existd)
Rotisorul (daca exista)

Rezistenta inferioara (nu este vizibild)

Usa

10. Pozitiile nivelurilor

11. Peretele posterior

Atentie:

- Laterminarea coacerii, dupa oprirea cuptorului, ventilatorul de récire poate continua s functioneze incd un timp.

® NSOV W =

o
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ACCESORII COMPATIBILE
(pentru accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, consultati fisa tehnica)

Fig.9
Tava pentru scurgerea grasimii (Fig. 1
Pentru a aduna grasimea sau bucdtile de alimente cénd este plasata sub gratarul metalic, sau ca tavd, pentru a géti came, pui si peste etc., cu sau fard lequme. Pentru
a evita improscarea cu grasime sau fumul, turnati putind apd in tava pentru scurgerea grasimii.

Tava de copt (Fig. 2)

Pentru a coace biscuiti, torturi si pizze.

Gratar metalic (Fig. 3)

Pentru prepararea alimentelor la grdtar sau ca suport pentru oale, forme pentru préjituri si alte vase de gatit. Poate i agezat pe orice nivel disponibil. Gratarul metalic
poate fi introdus cu partea concava in sus sau in jos.

Panouri catalitice laterale (Fig. 4)

Aceste panouri sunt acoperite cu un email microporos special, care absoarbe stropii de grasime. Se recomanda sd se efectueze un ciclu de curatare automatd dupd
gétirea unor alimente foarte grase (vezi CURATAREA).

Rotisor (Fig. 5)

Folositi rotisorul aga cum se indicd in Fig. 9. De asemenea, consultati sectiunea ,Recomandari de utilizare si sugestii” pentru alte informatii.

Set tava si gratar (Fig. 6)

Setul cuprinde un gratar metalic (6a) si un recipient emailat (6b). Acest set trebuie asezat pe gratarul metalic (3) si utilizat cu functia Grill.

Filtru pentru grasime (Fig. 7)

Folositi numai pentru gdtitul alimentelor cu continut excesiv de grasime. Fixati-| de peretele posterior al compartimentului cuptorului, in dreptul ventilatorului. Poate
fi spalat in masina de spalat vase si poate fi folosit cu functia , Convectie”.

Rafturi telescopice (Fig. 8)

Acestea permit ca gratarele metalice si tavile pentru scurgerea grasimii s poata fi scoase pe jumatate in timpul coacerii. Sunt adecvate pentru toate accesoriile, pot fi
spalate in masina de spalat vase.
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
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Atentie: Produsul dvs. poate ardta putin diferit fatd de desen.
1. Butonul de selectare a functiilor
2. Dispozitivul de programare electronic
3. Butonul termostatului
4. Ledul rosu al termostatului.
CUM SE UTILIZEAZA CUPTORUL
« Rotiti butonul de selectare a functiilor pand la functia dorita.

Becul cuptorului se aprinde.

Rotiti butonul termostatului in sens orar pand la temperatura dorita.

Ledul termostatului se aprinde si se va stinge din nou cand cuptorul ajunge la temperatura selectata.
Laincheierea procesului de coacere, rotiti butoanele la ,0".
UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE PROGRAMARE ELECTRONIC

1. Butonul - : pentru micsorarea valorii indicate pe afisaj

® 2. Butonul 1) (¥ : pentru selectarea setarilor:
a. Cronometru
b. Durata de coacere

¢. Ora de terminare a coacerii
3. Butonul + : pentru marirea valorii indicate pe afisaj

u:'

o-HcCc» |/

L
(M|
(O

¢

A. Simbolul D indicd functionarea cronometrului

B. Simbolul AUTO confirma setarea

0

h ) +

© J

é;) é’)

Prima utilizare a cuptorului
Setarea orei curente si a tonului pentru semnalul acustic.

Dupa ce cuptorul a fost conectat la reteaua de alimentare cu energie electrica, AUTO 5i 0.00 incep sa clipeasca pe afisaj. Pentru a seta ora curentd, apasati simultan pe

butoanele - si+: punctul din mijloc clipeste. Setati ora curenta cu ajutorul butoanelor + i -. Dupd ce ati selectat valoarea doritd, apasati pe butonul din mijloc. Pe afisaj

apare ,ton 1”. Pentru a selecta tonul dorit, apasati pe butonul —. Dupd ce ati ales tonul preferat, apasati pe butonul din mijloc. Pentru a modifica ora, procedati conform
descrierii de mai sus.

Setarea cronometrului [

Pentru a seta cronometrul, apdsati lung pe butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00 si simbolul in forma de clopotel clipeste. Setati cronometrul cu ajutorul butonului +
(valoarea maxima care poate fi programatd este de 23 de ore i 59 de minute). Numardtoarea inversa incepe dupa cateva secunde. Pe afisaj este indicatd ora curentd si
simbolul in formd de clopotel riméane aprins, confirménd setarea cronometrului. Pentru a vedea numadratoare inversa si a face eventualele modificdri necesare, apdsati
din nou pe butonul din mijloc.

Programarea duratei de coacere

Dupa ce ati ales modul si temperatura de coacere cu ajutorul butoanelor, apasati pe butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00 si simbolul in formd de clopotel clipeste.
Apasati din nou pe butonul din mijloc: pe afisaj apar succesiv o~ i 0.00, iar AUTO clipegte. Setati durata de coacere cu ajutorul butoanelor + si - (valoarea maxima
care poate fi programata este de 10 ore). Dupa cateva secunde, pe afisaj apare ora curenta si AUTO raméne aprins, confirmand setarea. Pentru a vedea cat a mai rimas
din timpul de coacere si a face eventualele modificari necesare, apasati butonul din mijloc timp de 2 secunde, apoi apasati-l din nou. La sfarsitul perioadei de timp
programate, simbolul &’l se stinge, alarma se declangeaza si AUTO clipeste pe afisaj. Apdsati pe oricare buton pentru a dezactiva alarma. Readuceti la zero butonul
de selectarea a functiilor si butonul de setare a temperaturii, apoi apdsati pe butonul din mijloc timp de doua secunde pentru a incheia procesul de coacere.
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TABELUL DE DESCRIERE A FUNCTIILOR

BUTON PENTRU FUNCTII
O OPRIT Pentru a intrerupe prepararea si a opri cuptorul.
_O_ BEC Pentru a aprinde/stinge becul din cuptor.
AN
b CONVENTIONAL Pentru a gati orice fel de méncare, pe un singur nivel. Utilizati nivelul 2. Preincalziti cuptorul la temperatura dorita. Ledul
— termostatului se stinge in momentul in care cuptorul este pregatit si se pot introduce alimentele.
Pentru coacerea placintelor cu umplutura lichida (dulci sau sdrate), pe un singur nivel. Aceasta functie poate fi utilizata si pentru
T CONVECTIE coacere pe doud niveluri. Inversati pozitia tavilor de copt pentru a obtine o coacere mai uniforma. Folositi nivelul 2 daca gatiti pe
- un singur nivel si nivelurile 2 5i 4 dacd gatiti pe doud niveluri. Se recomanda sa preincalziti cuptorul inainte de a introduce
I— alimentele.
Pentru a prepara la gratar antricoate, frigarui si carnati, pentru a gratina legume si pentru a prdji paine. Se recomanda sa
o GRILL pozitionati alimentele pe nivelul 4. Cand frigeti carnea la gratar, utilizati tava pentru scurgerea grasimii pentru a colecta zeama
rezultatd in urma prepardrii. Pozitionati-o pe nivelul 3, addugand aprox. jumatate de litru de apd. Preincalziti cuptorul timp de
I 3-5 min. In timpul coacerii, usa cuptorului trebuie sa rimand inchis.
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vitd, pui). Pozitionati alimentele pe nivelurile din mijloc. Se recomanda sa
vov TURBO GRILL utilizati tava pentru scurgerea grasimii pentru a colecta zeama rezultatd in urma prepararii. Pozitionati-o pe nivelul 1sau 2,
o addugdnd aprox. jumétate de litru de apa. Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul coacerii pentru a obtine o rumenire
- uniforma. Nu este necesar s preincélziti cuptorul. In timpul coacerii, usa cuptorului trebuie s& ramand inchisa.
q DECONGELARE Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc. Se recomanda sa lasati alimentele in
:0‘_) ambalajul lor pentru a evita deshidratarea suprafetei.
f‘ﬁ\ REZISTENTA
(’. INFERIOARA + | Pentru a gati prajituri cu fructe, legume, pizza, pui etc. pe un singur nivel.
=) | convECTIE
Pentru a gdti simultan diferite tipuri de alimente care necesitd aceeasi temperatura de preparare (de ex. peste, lequme, prajituri)
(‘1 TURBOVENTILATOR pe maximum doua niveluri. Aceastd functie permite prepararea alimentelor féra ca mirosurile sa treacd de la un aliment la altul.
Y Se recomanda sd utilizati nivelul 2 cand gétiti pe un singur nivel. Pentru a gati pe doud niveluri, se recomand sd utilizati
(=
nivelurile 15i 3 si sa preincalziti cuptorul.
) REZISTENTA Utilizati aceasta functie dupd coacere pentru a rumeni partea inferioard a preparatului. Se recomanda sd asezati mancarea pe
INFERIOARA nivelul 1sau 2. Functia poate fi utilizata si pentru preparare lentd, de pilda a tocanitelor de leqgume si carne; in acest caz, folositi
\ nivelul 2. Nu este necesar sd preincalziti cuptorul.
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TABEL DE COACERE

Reteta Functie |Preincal-| Nivel (de | Temp. |Durata | Accesorii
zire | josinsus) | (°C) | (min.)
Da 2 150-175 | 35-90 |Formad de prdjituri pe gratar metalic
Torturi dospite Nivelul 3: formé de préjituri pe grétar metalic
Da 1-3 150-170 | 30-90
Nivelul 1: forma de préjituri pe grétar metalic
Da ) 150190 | 30-85 Tava ?entru scurgerea gfasmu/taya de copt sau
formad de prajituri pe gratar metalic
Placinte umplute (prajitura cu branza,
strudel, plicinta cu mere) Nivelul 3: formd de prdjituri pe grdtar metalic
Da 13 150-190 | 35-90
Nivelul 1: forma de prdjituri pe gratar metalic
Da 2 160-175 | 20-45 |Tava pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Biscuiti/Tarte mici Nivelul 3: gratar metalic
Da 13 B 2085 el T tav pentru scurgerea grasimii/tavi de
copt
@ Da 2 175-200 | 30-40 |Tavd pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Chouxala créme Nivelul 3: tavi de cuptor pe gratar metalic
Da 13 170190 | 3585 ivelul T tava pentru scurgerea grasimii/tava de
copt
Da 2 100 | 110-150 | Tavd pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Bezele Nivelul 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
Da 13 100 1130-150 Nivelul 1: tavd pentru scurgerea grasimii/tavd de
copt
@ Da 2 190-250 | 12-50 |Tava pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Paine/Pizza/Lipie Nivelul 1: tavd de cuptor pe gratar metalic
Da 13 190-2501 2550 [ieiursava pentru scurgerea grasimii/tava de
copt
Da ) 250 1015 Nivelul 1: Talva pentru'scurgerea grasimii/tavd de
copt sau gratar metalic
Pizza congelata Nivelul 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
Da 13 201 100 e ava pentru scurgerea grasimii/tava de
copt
Da 2 175-200 | 40-50 |Forma de prajituri pe gratar metalic
Placinte picante (placinta cu legume,
quiche lorraine) Nivelul 3: formd de prajituri pe gratar metalic
Da 13 | 175190 | 5565

Nivelul 1: forma de prdjituri pe grdtar metalic
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Reteta Functie |Preincal-| Nivel (de | Temp. | Durata |Accesorii
zire josinsus) | (°C) | (min.)
@ Da 2 175-200 | 20-30 |Tava pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Vol-au-vent/Pateuri din aluat de foietaj Nivelul 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
ba 13 175-200 | 2545 \GyeluTT:tava pentru scurgerea grasimil/tava de
copt
Lasagna/Paste fainoase la ; ; .
ot caniell ta/BAldiG @ Da 2 200 45-55 |Tava de cuptor pe gratar metalic
Miel/Vitel/Vita/Porc 1 kg Da 2 200 | 80110 | VPpentru scurgerea grasimii sau tava de
cuptor pe gratar metalic
Pui/lepure/Rat 1kg Da ) 200 | 50-100 Tavé pentru scurgerea grasimii sau tavd de
cuptor pe gratar metalic
Curcan/Gésca 3 kg Da n 200 | 80-130 Tava pentru scurgerea grasimii sau tava de
cuptor pe gratar metalic
Peste la cuptor/in papioté (file, intreg) Da 2 175-200| 40-60 | 12Va pentru scurgerea grdsimi sau tava de
cuptor pe gratar metalic
Legume umplute (rosii, dovlecei, vinete) Da 2 175-200 | 50-60 |Tava de cuptor pe gratar metalic
Paine prjit @ Da 4 200 | 25 |Gritar
Nivelul 4: grdtar metalic (intoarcefi alimentele la
Fileuri/buciti de peste @ Da 4 200 | 20-30 |jumatatea coacerii)
Nivelul 3: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
Nivelul 4: grdtar metalic (intoarceti alimentele la
Camati/Frigarui/Cotlete/Hamburgeri @ Da 4 200 | 3040 |jumitatea coaceri
Nivelul 3: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
Nivelul 2: grdtar metalic (dacd este necesar,
intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua
Friptura de pui 1-1,3 kg @ - 2 200 | 55-70 |treimi din durata de coacere)
Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii, cu apd
Nivelul 2: rotisor
Friptura de pui 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii, cu apd
Tavd de cuptor pe grdtar metalic (dacd este
Muschi de vita in sange 1 kg @ - 2 200 | 35-45 |necesar, intoarceti alimentele dupd ce au trecut
doua treimi din durata de coacere)
Tavad pentru scurgerea grasimii sau tava de
Pulp de miel/But i ) 200 60-90 fuptor pe' gr.atar metalic (fiaca este necesar,‘
intoarceti alimentele dupd ce au trecut doud
treimi din durata de coacere)
Tavd pentru scurgerea grasimii/tava de copt
Cartofi copti @ - 2 200 45-55 | (dacd este necesar, intoarceti alimentele dupa ce
au trecut doud treimi din durata de coacere)
Legume gratinate @ - 2 200 20-30 | Tavd de cuptor pe grétar metalic
Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic
Lasagna si carne @ Da 1-3 200 | 50-100

Nivelul 1: tavd pentru scurgerea grasimii sau tava
de cuptor pe gratar metalic
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Reteta Functie |Preincal-| Nivel (de | Temp. | Durata |Accesorii
zire josinsus) | (°C) | (min.)

Nivelul 3: tavd de cuptor pe grdtar metalic

Carne si cartofi Da 1-3 200 | 45-100

Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii sau tava
de cuptor pe gratar metalic

Nivelul 3: tava de cuptor pe gratar metalic

Peste silegume Da 1-3 175 30-50

Nivelul 1: tava pentru scurgerea grasimii sau tava
de cuptor pe gratar metalic

Duratele indicate in tabel sunt pentru coacere cu modul de pornire intérziata (dacd este disponibil). Duratele de coacere pot fi mai lungi, in functie de alimentul
preparat.

Atentie: simbolurile corespunzatoare funciiilor de coacere pot fi putin diferite fatd de desen.

Atentie: temperaturile si duratele de coacere sunt aproximate pentru 4 portii.

RECOMANDARI DE UTILIZARE Sl SUGESTII

Cum se citeste tabelul de coacere

Tabelulindicd functia optima de utilizat pentru diferite alimente care pot fi gatite pe unul sau mai multe niveluriin acelasi timp. Durata de coacere incepe din momentul cénd
alimentele sunt introduse in cuptor, férd a lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de coacere au caracter pur orientativ si
depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recomandate, apoi, dacd alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la valori mai mari. Se recomanda s folositi accesoriile din dotare si forme de prdjituri si tavi de copt din metal de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii
din pirex sau din ceramicd, dar duratele de coacere se vor prelungi. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati recomandarile din tabelul de coacere in ceea ce priveste
alegerea accesoriilor (din dotare) care urmeaza a fi puse pe diferite niveluri. Cand gdtiti alimente care contin multa ap, preincalziti cuptorul.

Gatitul unor alimente diferite in acelasi timp

Folosind functia ,CONVECTIE” (dacd existd), puteti gati alimente diferite, care necesita aceeasi temperaturd de coacere, in acelasi timp (de exemplu: peste si lequme),
pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care necesitd o durata de coacere mai scurta silasati in cuptor alimentele care au nevoie de un timp de preparare mai lung.

Dulciuri

- (Gatiti deserturile delicate cu functia ,Conventional” numai pe un singur nivel. Folositi forme de prdjituri din metal de culoare inchisd si puneti-le intotdeauna pe
gratarul metalic din dotare. Pentru a gti pe mai multe niveluri, selectati functia ,Turboventilator” si puneti formele de prajituri in zigzag pe gratare, ceea ce
favorizeaza circulatia aerului cald.

- Pentrua verifica dacd o prdjiturd dospitd s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inaltd a prdjiturii. Daca scobitoarea iese curatd, prajitura este gata.

- Dacd folositi forme de prajituri antiaderente, nu ungeti cu unt si marginile, deoarece prdjitura ar putea sa nu creascd uniform pe margini.

- Dacd prdjitura ,se lasd” in timpul coacerii, setati o temperaturd mai micd data viitoare, incercand, de asemenea, sa reduceti cantitatea de lichid din aluat si sa-I
amestecati mai delicat.

- Pentru prdjituri cu umpluturi umede (prajiturd cu branza sau placinte cu fructe) folositi functia ,CONVECTIE” (dacd existd). Dacd baza prajiturii este prea umeda,
folositi un nivel inferior si presdrati la baza prdjiturii pesmet sau biscuiti sfardmati inainte de a adduga umplutura.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas pirex, adecvate pentru marimea bucatii de carne pe care o veti gdti. Cand preparati fripturi, adaugati supa de carne in
tava, stropind carnea in timpul gatitului pentru a obtine un gust mai bun. Cand friptura este gata, lasati-o sa se odihneasca in cuptor inca 10-15 minute sau
inveliti-o in folie de aluminiu.

- (and doriti s frigeti carne la gratar, alegeti bucati de carne cu grosime egald pentru a obtine o preparare uniforma. Bucatile foarte groase de carne necesita
durate de preparare mai lungi. Pentru a evita arderea ciimii la exterior, indepértati-o de grill, pozitionand gratarul metalic la un nivel mai coborat. Intoarceti
carnea dupa ce au trecut doud treimi din durata de coacere.

Pentru a aduna zeama, se recomandd sd se pund tava pentru scurgerea grasimii, cu jumdtate de litru de apd in ea, direct sub gratarul pe care este pusd carnea.

Completati cu apa cand este necesar.

Rotisorul (numai la unele modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucdti mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe tija rotisorului, legand-o cu o sfoard dacd este carne de pui si verificati

sd fie bine fixatd inainte de a introduce tija in locasul din peretele frontal al cuptorului si de a o sprijini in suportul respectiv. Pentru a evita producerea de fum si pentru

astrange zeama, se recomandd sa puneti o tava pentru scurgerea grasimii, cu jumatate de litru de apd in ea, pe primul nivel. Tija rotisorului are un maner de plastic,
care trebuie scos inainte de a incepe gatitul si care trebuie folosit din nou dupa ce s-a terminat coacerea pentru a scoate alimentele din cuptor fara sa va ardeti.

Pizza

Ungeti putin tavile pentru ca baza pizzei sé fie crocanta. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au trecut doua treimi din durata de coacere.

Functia de dospire (existd numai la anumite modele)

Se recomanda s acoperiti intotdeauna aluatul cu un servet umed inainte de a-l introduce in cuptor. Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se reduce cu

aproximativ o treime, in comparatie cu dospirea la temperatura camerei (20-25°C). Timpul de dospire pentru 1 kg de aluat pentru pizza este de aproximativ o ora.
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BAXKHbIE UHCTPYKLUUIN NO TEXHUKE BE3OMACHOCTU

0YEHb BAXXHbIM ABNAETCA OBECNEYEHWE COBCTBEHHOI BE30MACHOCTY 1 BE3OMACHOCTU APYTUX NKOLEN
B naHHOM pyKOBOZCTBE 1 Ha CamOM NPUBOpe UMEETCA Pl BaXHbIX yKasaHuii o 6e30nacHOCTH, KOTOpble Bbl OMKHbI MPOYECTb U BCEr/ia HeYKOCHUTENbHO BbINONHATD.

nofei.
Kaxpoe yka3aHue no TexHuke 6e3omacHocTi 0TMeYeHo CUMBONIOM “OnacHo” 1 cepytoLLMMK NpesynpexaeHnAMu:

/g\ ITOT CUMBON ONACHOCTH, OTHOCALLIACA K TEXHUKE He3onacHoCTy, YKa3bIBaeT Ha HaNnuue NoTEHLMANbHbIX PUCKOB ANA NoNb30BaTeNa an|60pa napyrux

YKa3aHue Ha onacHylo CUTyauuio, KOTopas NPUBEAET K TAKeNbIM TPaBMaM, eC He NPUHATL
éi}} OMNACHO Y yay pas npusep, p p
Heo6XoauMble Mepbl.

C OCTOPOHO Yka3aHue Ha onacHylo CUTyaLuio, KOTOPas MOXeT NPUBECTU K TAXKENbIM TPaBMaM, €N He NPUHATD
Heo6xopauMble Mepbl.

Bce yka3aHua no TexHuke 6e30MacHOCTI cofiepaT CBefeHusA 0 UMeIOLLXCA NOTEHLMANbHBIX PUCKAX M 0 TOM, Kak YMeHbLUNTb PUCK TPaBM, NOBPEXZeHNiA 1
NOPAXEHNA SNEKTPUYECKIM TOKOM, KOTOPbIE MOXeT NoBneyb 3a 060/ HenpaBMIbHOE NoNb30BaHKe Npubopom. Heobxoaumo ckpynynesHo cnesoBatb
HIKeYKa3aHHbBIM UHCTPYKLMAM:

- [lepen BbINoNHeHMeM No6bIX ONEepaLyil o MOHTaXy HEOOXOANUMO OTKIOYATb NPUOOP OT INEKTPUYECKOI CeTH.

- MoHTaX 1 TeXxHUYeCKOe 06CTyKUBaHIE JOMKHbI BLINONHATHCA KBANMOULMPOBAHHBIM CMELMANMCTOM B COOTBETCTBIM C UHCTPYKLMAMI U3FOTOBUTENA 1
MECTHbIMIA IPaBUNIaMM TEXHUKH 6e30MacH0CTI. 3anpeLLieHo PeMOHTIPOBATb WM 3AMeHATb YacT NpU6opa, 3a MCKIIUeHeM CTyuaeB, 0C060 0roBOPEHHbIX
B PYKOBOACTBE N0 IKCrTyaTaLmy.

- 3ameHa kabens NuTaHuA JOMKHA BbINONHATLCA KBANGULMPOBAHHBIM HNeKTpUKOM. 06paTiTeCh B aBTOPU30BAHHDIN CEPBHUCHDII LiEHT.

- [pasuna Tpebyiot, uTo6bI AaHHbIN NPUGP bbIN 3a3eMeH.

- Kabenb nutanna fomKeH UMeTb JOCTAaTOYHYH ANMHY ANA TOT0, UT0ObI NOAKMIOUNTD K INEKTPUYECKOIA CeTH NPUBOp, BCTPOEHHDII B KYXOHHYI0 Mebenb.

- CornacHo fieiiCTBYHOLLM NPaBUNAM TEXHIKI 6€30MacHOCTIA NPY MOHTaXe Npubopa HeobX0AMMO UCMONb30BATb MHOTOMOMKCHbIA pasmblKaTeNb € 3a30poM
MeX[y Pa30MKHYTbIMU KOHTaKTaMi He MeHee 3 MM.

- Vlcnonb3oBaHie NepexofHIKOB 1 YAAMHUTENEN He JONYCKAeTCA.

- [y U3BNEYEHUM BUNKY U3 PO3ETKM 3aMpeLLeHo TAHYTH 3a kabenb MuTaHus.

- [ocne 3aBepLueHNA MOHTaXa SNEeKTpUYecKie KOMMOHEHTbI JOMKHbI ObITb HEAOCTYMHBI ANA NONb30BaTeNs.

- Henb3q npukacatbea K npubopy BRaXHbIMY YaCTAMM TeNa U Heflb3A NOb30BATbCA UM, byayun pasyTbIM.

- 70T NpU6OP NPeSiHa3HaYeH UCKMIOUNTENbHO ANA NPUTOTOBAEHNA NULLN B LOMALUHUX YCI0BUAX. 3anpelLaeTca UCnosb30BaTb Npubop Ans niobbix Apyrux
Lienei (Hanpumep, AnA o6orpeBa nomeLleHus). M3roToBuTeNb CHUMAET ¢ Ce6A BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb B CNly4ae HeHaANeXalLero nCnonb3oBaHNA
npu6opa UK HenpaBINbHON YCTAHOBKM OPraHOB ynpaBneHus.

- 10T NPU6OP MOXET UCMONb30BATLCA AETbMI, HAUMHAA C 8-NIETHEr0 BO3PacTa, U NMLAMM € OrPaHNYEHHBIMI GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM WK
MeHTa/bHbIMIN BO3MOXHOCTAMY WIN AMLAMM, He MMEIOLLMY JOCTAaTOYHOTO OMbITA U 3HAHMIA. YKa3aHHbIe 1L MOTYT Nosb30BaTbCA NPUOOPOM TONbKO B
TOM CTy4ae, eCIv OHM ObIIV NPefBaPUTENbHO NOATOTOBMEHBI UM MPOMHCTPYKTUPOBAHbI M MOHMMAIOT, B UeM COCTOUT OMACHOCTb. [leTH He JoMHbI UrpaTb ¢
npu6opom. [leTi He AOMKHbI OCYLLECTBAATD YXOZ 33 NPUBOPOM U ero YMCTKY 63 Haj30pa Co CTOPOHbI B3POCTIbIX

- [JlocTynHble yacTu npubopa MOryT CUNbHO HarpeBaTbCA BO Bpema paboTbl. lo3ToMy HeobX0AMMO CeAuTb 3a TeM, uTobbl 6T He NOAXOAMAN 6IN3KO K
npubopy 1 He Urpankt ¢ HUM.

- [JloctynHble yacTvi npubopa MOryT CUbHO HarpeBaTbeA Bo Bpems paboTbl. (neayet ObiTb BHUMATENbHbIM 1 He NPUKACATbCA K HArpeBaOLLMMCA NIeMeHTaM.
[leTeit Mnagwue 8-neT He cnedyeT NoANycKathb K Npubopy 1 0CYLLECTBAATb NOCTOAHHbIN HAA30P 33 HUMMN.

- Bo u36exaHue 0:x0roB He KacaiiTecb HarpesaTenbHbIX S1eMEHTOB 1 BHYTPEHHIX NOBEPXHOCTEIA Np16opa Bo Bpems ero Ucnofb30BaHuA i nocne. He sonyckaiite
KOHTaKTa npnbopa C TKaHAMM U MHBIMY BOCIAMERSAIOLLMMIICA MaTepuanamu, noka Bee eTanu npubopa He oCTbIHYT A0 6e30nacHoil TemnepaTypbl.

- o 0KOHYaHWVM NpUroTOBNEHIA ABEPLY NPUBOPA CliedyeT OTKPbIBATb C 0C060i 0CTOPOXKHOCTbIO, 06CreunB NoCTeNeHHbIil BbINYCK ropAYero Bo3ayxa i
napa nepez U3BneyeHueM npuroToBreHHoro 6atopa. Mpy 3akpbiToit ABepLie Npubopa ropAuMii BO3syX BLIXOAUT Yepe3 0TBEPCTE, PACTIONIOKEHHOE Haf
naHenbo ynpasnenua. He HakpbIBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA.

- [Tpu n3BnEeyeHN 13 BYXOBKIN KaCTPIOb U APYrUX NPUHAANEXKHOCTEI! HAleHbTE KYXOHHDIE PYKaBULbI 1 CTlefuTe 33 TeM, YT06bI He KacaTbCA HarpeBaTeNbHbIX
3/1EMEHTOB.

- He cTaBbTe B Z1yX0BKYy U1 BOAM3I Hee NPEAMETbI U3 BOCTNIAMEHAIOLLUXCA MaTePUaNoB: 3T0 MOXET MPUBECTY K NOXapy NP Cy4aiiHOM BKITIOUEHIN yXOBKM.

- Henb3q pa3orpeBatb unu roToBUTb NPOLYKThI B FePMETUYHO 3aKPbITbIX HOpMaXx UK KoHTeiiHepax. Dopma MOXeT B30pBaTbCA BUIEACTBIE NOBbILLEHIS
BHYTPEHHEr0 JaBNeHNA 1 NOBPeANTb Npubop.

- Henb3a n0nb30BaTbA KOHTENHEPbI U3 CUHTETUYECKMX MATEPUaNOB.

- HarpeTble 10 BbICOKOIA TeMMepaTypbl XKUpbl M Macia MOFYT NIerko BOCMNaMeHUTbCA. PekoMeHLYeTcA HenpepbiBHO CNEANTb 3a NPUroToBAeHMeM 67104 ¢
60NbLLMM KONMYECTBOM Macna Ui upa.

- Henb3a octaBnatb npubop 6€3 npucmoTpa Bo Bpema BbICyLUIMBAHIA NPOAYKTOB.

- Ecnv npu npurotoBneHnv 6niofa ncnonb3yloTca CIMPTHble HAMUTKI (POM, KOHBAK, BUHO U T.A.), C1eAlyeT NOMHUTb, YT0 NpU BbICOKOI Temnepatype NpouCXoavT
ucnapetute cnipra. Mpu 3ToM CyLLECTBYET OMACHOCTb BOCMNAMEHEHINA MapOB CMINPTa BBIAAY KOHTAKTA C 3M1EKTPUYECKIM HarpeBaTesibHbIM HMeMEHTOM.

- Henb3A nonb30BaTbcA NapoOUUCTUTENAMM.

- He npukacaiiTecs K ayxoBKe B X0 LMKna nuponn3a. [1eTu He JOMKHbI IPUOANKATLCA K AYXOBKe B X0Ze LMKNa nuponu3a (Tonbko Ans mopeneli ¢ dyHKumeit
nMponn3a).

RU73



- nOHbSyﬁTer TONIbKO TemnepaTypHbIM JaTYNKOM, peKOMEHAYEMbIM ANA [JaHHOI BYXOBKW.

- He I'I0]1b3yl71T€Cb JANA YNCTKN CTeKNa [iBepLibl AYXOBKU aﬁpaSI/IBHbIMM YACTALLMMU CPEACTBAMU U OCTPLIMI CerﬁKaMM, T.K. OHW MOTyT noLapanatb
NOBEPXHOCTb 1 NPUBECTU K HENPO3PAYHOCTL CTEKNA.

- Bo n3bexanue NopaXKeHna 3eKTpUYECKNM TOKOM, npexae Yem 3aMeHUTb NaMnouky, yﬁEAMTECb, 4TO0 AYXOBKA BbIK/HOYEHA.

Yrunusauus 3nekTpo6biToBbix npubopos

- [laHHoe u3genue U3roToBMEHO U3 MaTepuanoB, NpesHa3HaueHHbIX 1A nepepaboTki Ui MOBTOPHOTO MCMONb30BaHNA. YTUAM3UpYIiTe NPU6Op B COOTBETCTBUN
C MeCTHbIMI NPaBUNaMK YTNM3aLMI 0TX0A0B. Mepes yTunu3aumeil TpexbTe Kabenb nuTaHus.

- [JlononHuTenbHyio MHGOpMaLMIo 0 NpaBunax 06paLLeHna ¢ 3NeKTPoBLITOBLIMIN NPUGOPaMK, UX yTUNM3ALMN 1 NepepaboTKi MOXHO NoNyunTh B
COOTBETCTBYHOLLEM MECTHOM YupexzeHnn, cyx6e cbopa ObITOBbIX 0TX0Z0B WY B Mara3iiHe, B KOTOPOM NpIo6pPeTeH AaHHblil npuop.

MOHTAX

Mocne pacnakoBKm AyX0BKY NPoBEpbTE, He Bbina N1t OHa NOBPEXKAEHA BO BPEMS TPAHCOPTUPOBKY, 1 YGeANTECh B TOM, UTO ABEPLIA 3aKPbIBAETCS AOMKHbIM
06pa3om. B cnyuae Bo3HUKHOBEHNA BONPOCOB 06palLaiiTech K NPOAABLY WM B CEPBUCHDIN LIeHTP. Bo U36exaHue noBpexzeHuii CHUMaViTe AYXOBKY C OCHOBaHUA U3
MEHOMOMUCTUPONA TONbKO Nepes MOHTAXKOM.

NOAroTOBKA HALIW and NPUbOPA

« KyxoHHas Mebenb, KOHTaKTUpYHoLLas ¢ AYXOBKOH, JOMKHa 0611aZlaTb CTOMKOCTbIO K BbICOKUM Temnepatypam (He metee 90°C).

- [lpexpe uem BCTPauBaTb YXOBKY, BbIPEXbTE HEOBXOAMMOE 0TBEPCTIE B KYXOHHOI MEOENH 1 yAanuTe CTPYXKIA U ONUAKIA.

« Tlocie 3aBepLUEHNA MOHTAXa HUKHAR YACTb AYXOBKY JOMKHA CTATb HEAOCTYMHOI.

« [nd Hapnexaluei paboTbl AYXOBKY 3330p MEX Y ee BEpXHEil NaHeNbIo 11 paboyeii NOBEPXHOCTbIO (CTONELWHNLEN) ONIKEH BCEra 0CTaBaTbCA (BOBOAHDIM.
INEKTPUYECKOE NOAKNHOYEHNE

MlpoBepbTe, uT06bI yKa3aHHOE Ha NACMOPTHOI Tabnnuke NpUbopa HaNPAXKeHMe COOTBETCTBOBANO HAMPAKEHII CETH B BalLem AoMe. llacnopTHas Tabnuuka
pacnonoxeHa  NepeaHei CTopoHbl yX0BKM (OHa BUAHA NPy OTKPbITOIA ABEPLE).

- 3ameHa kabens nuranus (1un HOS RR-F 3x 1,5 MM2) 4OMKHa BITONHATLCA KBanMGUUMpOBaHHbBIM 3NeKTPUKOM. 06paTUTECh B aBTOPU30BAHHDIN CEPBUCHDI LIEHTP.

OBLUWNE PEKOMEHIALIUN

Nepen ncnonbzoBannem:

- YnanuTe C npuHaaneXHocTeit 3aluuTHble KapTOHHbIE NPOKNAZKY, 3aLLUTHYIO MNEHKY U HaKNeiKi.

- BbiHbTe npuHagnexHocT U3 AyxoBKky 1 pa3orpeiite ee o 200°C 1 ocTaBbTe NpU 370N TeMMepaType Ha uac, 4tobbl yCTpPaHUTD 3anax v AbIM, Bblaensemble
M30NALMOHHbIM MaTepUanom U 3aLLUTHOIA CMa3Koii.

B npouecce akcnnyarauum:

- He cTaBbTe TAXenble NPeAMETbI Ha IBEPLLY — 3T0 MOXKET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHNI0.

- He onupaiitec Ha iBepLLYy AYXOBKIA 11 He BELLAIATe HIKAKUX NPEAMETOB Ha ee pyuky.

- He3aKpbIBaiiTe BHyTPEHHME NOBEPXHOCTY AyXOBKM aNtOMUHUEBON (ONbIOiA.

- Heneitre Bogy B ropAuyto yX0BKY — 3T0 MOXET NPUBECTY K NOBPEXAEHNI0 IMANEBOr0 NOKPbITUA.

- He pBuraiiTe KacTpiov  CKOBOPOZbI N0 AHY AYXOBKY, MHaue MOXHO M0Liapanath IManeBoe NoKpbITye.

- (nepwre 3a Tem, uT06bl 3NEKTPUYECKIE NPOBOAA APYTUX NPUOOPOB, HAXOAALLMXCA OKOO AYXOBKM, HE KacaNuch ee HarpeBatoLLMXCA YacTeil v He 3acTpeBanil B
LBEPLIe AYXOBKI.

- 3awuwaiite ayxoBKy 0T aTMOCHEPHbIX BO3AEICTBIIA.

OXPAHA OKPY>KAIOLLLEV CPEAbI %3]
yTW'IHBauMﬂ YyNaKoBOYHbIX MaTepuanoB

YnakoBouHblit MaTepuan Ha 100% npuropeH ana nepepaboTKm, 0 Yem CBUAETENbCTBYeT COOTBETCTBYHLLMI CUMBOA (&). Mo3tomy yacTin ynakoBKM HeobX0ANMO

YTUNU3MPOBATH NOZ KOHTPOEM 11 B ONIHOM COOTBETCTBIAM C AAeWCTBYIOLLMMM NPABUIAMY YTUN3ALMM OTXOAO0B, YCTAHOBAEHHBIMI MECTHBIMIN OPraHaMy BACTI.

Yrunuszauua usgenus

- [laHHoe u3genvie npomapkupoBaHo B cooTBeTCTBIM € EBponeiickoii aupexTusoii 2002/96/EC no yTunu3awumm neKTpuyeckoro 1 neKTpoHHoro obopyaosanma (WEEE).

- 0Obecneunas npaBunbHYt YTUAN3ALMIO AAHHOTO U3/ENNA, Bbl NOMOXeETE NPeAOTBPATUTL NOTEHLMANbHbIE HEraTiBHbIe NOCNeACTBIA ANA OKPyXatoLLieil
Cpe/ibl 1 3A0POBbA YenoBeKa.

- Cumson E Ha CaMOM W31enIvN U Ha CONPOBOAVTENbHOIA OKYMeHTaLMM YKa3bIBAET, YT0 P YTUAM3ALIM AAHHOTO U3AENA C HUM HeNb3A 00paLLaThCa kak

€ 00bIYHbIMY ObITOBbIMY OTXOAAMY. BMeCTo 3T0r0, ero ceAyeT CAaTb B COOTBETCTBYHLLMIA MYHKT NPUEMKY 3M1EKTPUUYECKOTO U 3N1eKTPOHHOro 060pyAoBaHMsA
ANA NOCNeAyioLLeil yTunu3aLm.

JHeprocbepexenne

- Tlonb3yiitecb dyHKUMeil npeBapUTENbHOTO HArpeBa TOMbKO B TOM CTyYae, i 3T0 Yka3aHo B TabnuLie pekoMeHAaLMil No NpUroToBAeHuio 6o unu B
1CNONb3yeMoM peLiente.

- Monb3yiitecb TeMHbIMY SManPOBaHHbIMYU GOpMaMK ANA BbiNeukw, 0becneunBaioLLmu SdekTrBHoE NornoLLeHue Tenna.

- Boikniovaiite gyxoBky 3a 10—15 MUHYT B0 UCTeYeHNA 3aaHHOTO BPeMeHU NpuroToBeHus. lpowecc npurotonenna byaeT npoAomxaTbca 1 nocne
BbIKNIOYEHNA JyXOBKI.
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3AABJIEHUE O COOTBETCTBUM C €

- [laHHan ayxoBKa NpeaHa3HaueHa Ans KOHTAKTa C MULLEBbIMM NPOAYKTAMM 1 COOTBETCTBYET nonioxeHuam Pernamenta Esponeiickoro Cotosa (C €)
Ne 1935/2004. Mpu6op pa3paboTak, U3roToBAEH 1 BbINYLLEH B NPOAXY B COOTBETCTBUN C TpeboBaHUAMY No be3onacHocTy [lupekTusbl no 060pyoBaHuio
HU3Koro HanpsxeHua 2006/95/EC (3amenstowiedt lupektusy 73/23/EEC u nocnepyiolune n3meHeHna), TpeboBaxuamin no awute [Mpektusbl no
3neKTpoMarHuTHoi copmectumoctin (IMC) 2004/108/EC.

NMOUCK N YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEN
[IyxoBKa He pa6otaer:

« [lpoBepbTe Hanuuue HanpsAxeHua B CETU 1 NPABINBHOCTL MOAKIIOUEHIA K Heil BYXOBKM.

« BolkniounTe 1 CHOBa BKIIOUMTE AYXOBKY, UT0ObI NPOBEPUTD, NPOAOMKAOTCA I HENONAZKY.

ﬂaepua He OTKPbIBaeT(A:

« BolKkniounTe 1 CHOBa BKIIOUMTE AYXOBKY, UT06bI NPOBEPUTD, NPOAOMKAIOTCA 1N HEMONAZKY.

+ BAXHO: Bo Bpems BbinoNHEHIA Onepawyi CamoouucTKIN ABEPLA AyX0BKY 3a6noKupoBaHa. Heobxoaumo A0 aaTbcA ee aBTOMATUYeckoil pa3bnok1poBKu
(cm. pazgen “LmKn uncrkm yxoBOK ¢ GyHKLMeN MMpOAMTUYECKOi 0uncTkn”).

He pa6oTaet anekTpoHHOE NporpamMmmupyloLLee yCTponcTBo:
- Ecw Ha ancnneii BbiBogmTca yksa “ F, 3a KoTopoii iedlyeT Kakoe-u60 Yncno, 06patuTech B 6anKaiiLumit cepBIUCHDIR LeHTP. v 3ToM coobLuuTe Yuano,
weaytoliee 3a bykeoii “ F .

NOCNEMPOAAMHOE OBCJNTYKUBAHUE

Mpexne yem 06paTUTLCA B CEPBUCHDIN LIEHTP:

1. MonpobyiiTe ycTpaHUTb HEMCNPABHOCTb CAMOCTOATENBHO, ey YKka3aHUAM, NPUBEAEHHbIM B pa3aene “TTouck 1 ycTpaHeHue HencnpasHocTed”.

2. BbikniounTe v BKtounTe Npu6OP, UT06bI NPOBEPUTH, NPEKPATUNNCL NI HEMONAAKN.

Ecnu nocne BbinoNnHeHUA BbILLIEONNCAHHbIX AliCTBUI HEMONAKK He NpeKpalLaloTca, 06paTuTech B 6mKaiLLmil CePBUCHDIN LIEHTP.

Tpu 3T0M HeobX0ANUMO CO0OLUTD:

« KpaTKoe OMmncaHue HencnpaBHoCTH;

TNV MOAENb AyXOBKM;

«  (EPBUCHDII HOMep (4MCNo MoCne C10Ba “Service” Ha NACNOPTHOI TabAMYKe, PACONOKEHHON C NPaBOil CTOPOHBI HA BHYTPEHHEN CTEHKE AYXOBKY: OHa BUAHA
TpU OTKPbITOIA ABEpLIE AyXOBKIA). CepBUCHDIN HOMEP TaKxKe YKa3aH B rapaHTUiiHOM (BUETENbCTBE;

« Bl NOMHbIA agpec

+  BAll Homep TenedoHa.

LN TrIm Y
0000 000 00000

B aiyyae HeobxoAMMoCTH PEMOHTa 1yX0BKU 06pau.\al7|Ter B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHDIN LIeHTP (B Takom CEPBUCHOM LIEHTPE rapaHTUPyeTCa Cnonb3oBaHue
OpUrMHANbHDBIX 3aNaCHbIX YacTeli ¥ NPaBUNbHOE BbINONHEHNE PEMOHTa an|60pa).

OYNCTKA

- Henb3s nonb3oBaTbCA NApOOUNCTUTENAMM.
OCTOPOHO > P
- Boinonusiite O0YNCTKY AYXOBKM TOJIbKO NoC1e TOro, Kak OHa 0CTbIHeT.
- I'Iepe,q nposefeHnem no6bIX onepauuv'l 1o TeXHUYecKomy o6cnymusaumo npuﬁopa OTKNIoYaiiTe ero
oT 3neK'rpuqecKoﬁ CceTu.

BHeiHne noBepXHOCTM iXOBKM

BAXHO: He nonb3yiiTech BbI3bIBAIOLLMMU KOPPO3MI0 MM abpasuBHbIMK YncTAWMMM cpepcTBamiu. lIpn cryyaitHom nonajaHuy TakuX CpeCcTB Ha

NOBEPXHOCTb IYXOBKN HEMe[/IEHHO NPOTPUTE ee BNaXHOI TKaHbH0.

« [lpoTupaiite noBepXHOCT AyXOBKM BRAXHOI TKaHbIo. [1pi cunbHOM 3arpA3HeH Jo6aBbTe B BOAY HECKONbKO Kanenb Cpe/iCcTBa ANA MbiTbA MOCYAbI.
[TpoTpuTe Hacyxo Cyxoil TKaHbHo.
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BHyTpeHHMe NOBEPXHOCTM YXOBKU

BAXHO: He nonb3yiiTech ry6kamu c abpasuBHbIM C10eM UM MeTanANYeckuMm Moyankamu. Mcnonb3oBaHue Taknx CpeicTB NPUBOAUT CO

BpeMeHeM K NOBPeXAeHNI0 SMan1pPOBaHHbIX NOKPbITHII U CTEKNa ABEpLbI.

« [locne Kaxz0ro Ncnonb3oBaHua HE0OX0AUMO LaTb ZyXOBKe OCTbITb U 0YUCTUTD ee (MpeAnouTUTeNbHee, Moka AYXOBKa ellie TeNad) OT Harapa u NATeH,
KOTOpbIe MOTYT NOABAATLCA NP MPUTOPaHNI 0CTAaTKOB NPOAYKTOB (HampuMep, NPOAYKTOB C BbICOKMM COfiEpXaHUEM caxapa).

« Tonb3yiiTech YACTALMMM CPeSiCTBAMM, NPeAHA3HAYEHHBIMI CELNaNbHO ANA AYXOBOK, U CTPOTo NpUAEPKUBAITECH YKa3aHWil U3roTOBUTENA.

« [Ina MbITbA CTeKNa ABepLibI YXOBKI NMONb3YiATeCh CeLMANbHbIMY XIAKUMI MORLLMMIA cpefCcTBaMIA. [1nA yA06CTBA 0UMCTKY AYXOBKN MOXHO CHATb ABepLy
(cm. pazpen “TEXOBUTYKUBAHUE").

+ [InAyno6CTBa YNCTKM BepXHeli MaHenn Kamepbl yXOBKY MOXHO ONYCTUTb BEPXHUIl HarpeBaTeNbHbIii anemeHT rpuna (cm. pasgen “TEXOBCUTYKUBAHUE";
TONbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX).

pumeyaHue: B pe3ynbTate AAUTENbHORO NPUTrOTOBNEHNA NPOAYKTOB C BbICOKUM COfiepXaHuem Bnaru (Hanpumep, NULLbl, 0BOLLel 1 T.M.) Ha

BHYTpeHHeii CTOpoHe ABEPLIbI 1 0KONO ABEPHOI NPOKNaAKM MOXeT 06pa3oBbiBaTbcA KOHAEHCaT. [locne TOro Kak ;yXoBKa 0CTbIHET, HE06X0AUMO

NPOCYIWNUTb ABEPLY U3HYTPU, NONb3YACb TKaHbIO UNK ry6Koil.

MpuHapnexHocTn

« (pa3y e nocne MCNob30BaHUA NPUHALNEXHOCTEN MOMECTUTE UX B BOZY CO CPEAICTBOM ANA MbITbA NOCYAbI; eCTN NPUHAANEXHOCTI ellle ropAuve,
NONb3YiiTeCh KYXOHHBIMIU pyKaBULIAMM.

« OcTaTKu UK Nerko yAanaioTcA C NOMOLLbHO LWETKI UK ry6Ku.

Yucrka 3aHeil CTeHKM U 60KOBbIX KaTaNUTUYECKUX NaHenel (ecin umeloTca)

BAMHO: ans uncTKM KaTanuTMYeCKMX NaHeneil Helb3A NONb30BaTb(A a6pasMBHBIMU CPeACTBAMMU, KECTKUMHU LETKaMM, MeTannnyeckumm

MoYankamu Unn cnpeem AnA AYX0BOK, TaK KaK 3T0 MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO NOKPbITUA NaHeneii n HapyLeHnIo UX cnoco6HOCTH K

CAMOOYMLLEHUIO.

« OctaBbTe nycTyto AyXOBKY BKMIOYEHHON B pexuMe KoHBeKLI npu Temnepatype 200°C npuMepHO Ha OAMH yac.

« Tlocne Toro Kak AyxoBKa OCTbIHET, yAaNuTe 0CTaTKU NPOAYKTOB ryOKOIA.

MKJ O4YNCTKU AYXOBKHU C QYHKLMeN nuponusa (npu Hanuumm):

- He npukacaiitech K AyXxoBKe B X0A€e LUKNa NMponusa.
OCTOPOXHO - He paspewwaiite getam nogxoauTb 6nM3Ko K AyXOBKe B X0Ae LMKNA NUPOAN3a.

OYHKLMA CIYXNUT ANA YAaneHna C1efoB oT pa3bpbi3riuBaHuA ML BbINONHEHMEM LKA 0UMCTKY Npy Temnepatype npn6a. 500°C. Mpy Tak BbIcoKoii TemnepaType
TpA3b NPEeBPALLAETCA B 3011y, KOTOPYHO NOCTE OXNAXAEHUA AYXOBKM NETKo yAanuTh BNaXHOi candeTkoii. He BKtouaiiTe nuponu3 nocie kaxaoro UCNonb3oBaHua, a
TONbKO TOrA, KOrJa yX0BKa 3arpA3HEHa Wi e B NpoLiecce NpeBapUTeNbHOT0 MPOrpeBa UM Bapki U3 Hee UAET AbIM.

. Ecnu pyxoBKa yctaHoBneHa N0z BapouHoii naHenbio, yoeauTech, YTo B NpoLiecce CAMOOYMUCTKI (NUPOAN3a) BCe FOPENKIN UK SNeKTpuYeckie KOoHdopKM
BbIKIIIOYEHbI.

. [lepes ocyLuecTBReHeM NUPONN3a BbIHbTE U3 AYXOBKM BCe NPUHAANEKHOCTH.
B nyxoBKe nmeetca 2 GyHKLMM nuponu3a:

1. Jueprocbeperatoumii uukn (PYRO EXPRESS/ECO): noTpebnenue 3Heprum npumepHo Ha 25% Hie no CpaBHEHMIO CO CTaHAAPTHbIM LKNoM. Monb3yiitecs
3Toli GyHKLWeil perynapHo (nocne npuroToBaeHna Maca 2 - 3 pasa noapag).

2. CraHpapTHblil uukn (PYRO): AnA YnCTKIN CANBHO 3aTPA3HEHHOI AYXOBKY.

. [ocne onpeeneHHoOro yMcna NCNoNb30BaHHIA 1 B 3aBUCUMOCTY OT CTENEHM 3arpA3HEHIA YXOBKI Ha AUCnee NOABNAETCA C006LLeHNe 0 HeobXOAMMOCTH

MPOBECTY LKA NNPONU3a.
Mpumeyanue: B xofie BbINONHEHNA NMPONN3a ABEpLA AYXOBKYN 6110KupyeTca; oHa byaeT ocTaBaTbcA 3a6MoKNpoBaHHOI, NOKa TemnepaTypa B
AYXOBKe He CHU3UTCA 10 IPUeMIEMOT0 YPOBHA.
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TEXOBC/TYXKUBAHUE

é OCTOPOHO - Monb3yiiTecb KyXOHHbIMY pyKaBULLAMM. )
- [lepep BbINONHeHNEM HIKEONMCAHHDIX ONepaLuii y6eauTech B TOM, 4TO AyX0BKa OCTbINa.
- [epep TexHnyeckum o6cnyxMBaHMeM OTKNIOYaITe NPUGOP OT INEKTPUYECKOil CeTH.

CHATUE ABEPLLbI
CHATMe ABeEpUBI:

1. TlonHoCTblo OTKpOIiTE ABEPLY AYXOBKY.

2. MogHumuTe GuKcaTopbl 1 CABMHBTE MX BNepes Ao ynopa (Puc. 1).

3. 3akpoiite aBepLly ao ynopa (A), nogHumute (B) n noeprure (C) TaK, utobbl cHaTb ee (D) (Puc. 2).
Y106b! ycTAHOBUTD AABEPLY HA MECTO

1. BctaBbTe neTu B COOTBETCTBYHOLLME THE3ZA.

2. TlonHOCTbIO OTKPOIATE ABEPLIY AYXOBKY.

3. Onycrute 06a pukcatopa.

4. 3akpoiite Aepuy.

Puc. 1 Puc.2
W3MEHEHUE NOJI0XXEHWA BEPXHEIO HATPEBATENIbHOI 0 3/IEMEHTA (TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOJENAX)

1. CHumuTe 60KOBbIE peLLETKI, Ha KOTOpbIe YCTaHABNMBAKTCA NpUHaanexHocTy (Puc. 3).

2. (nerka BbITAHUTE HarpeBaTenbHblil InemeHT (Puc. 4) u onycute ero (Puc. 5).

3. [lnA ycTaHoBKN HarpeBaTeNbHOro dNeMeHTa Ha MecTo NPUMNOAHUMKTE €ro, CIerka NMoTAHYB Ha ce6a; npoBepbTe, YT06bI NeMeHT ONupanca Ha
CO0TBETCTBYlOLLME BOKOBbIE ZepxaTenu.

=

J
J:
Puc.3 Puc. 4
3AMEHA IAMINbI B AYXOBKE
3ameHa 3aiHeil NaMNOYKHK (eCTIM UMEETCA):
1. OTKKYMTE BYXOBKY OT CETU MUTaHUA.
2. Boikpytute nnadoH (Puc. 6), 3aMeHnTe namnoyky (TUN 1aMnoyKM ykazax B NpuMeyaninm) n BKpyTuTe nnadoH cHosa (Puc. 7).
3. Mogkntouute ByXOBKY K PO3eTKe INEKTPONMUTaHNA.
3ameHa 3afiHeil namnbl (€N UMEETCA):
OTKMiouTe ZyXOBKY OT CETIA MUATAHWA.
CHumuTe 6OKOBBIE PeLLETKIA, Ha KOTOpbIE YCTaHABNMBAKTCA NPUHAANEXHOCTY (Npu Hanuumn) (Puc. 3).
CHUMUTE KPbILLKY NaMMbl C IOMOLLbI0 0TBEPTKM (Puc. 7).
3ameHuTe namny (Tun namnbl CM. B npumeyannn) (Puc. 8)
BcrabTe Ha MecTo KpbILLKY NaMMbl M MAOTHO NPUXMKTE, YTOObI OHa CO LLENYKOM BoLLNA Ha MecTo (Puc. 9).
BcraBbTe Ha MecTo 60KOBbIe peLLeTKi.
MoaKntoumnTe AYXOBKY K PO3eTKe INeKTPONUTaHNA.

NowvswN =
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Puc.6 Puc.7 Puc. 8 Puc.9

9)

Npumevanmue:
- cnonb3yiie Tonbko Namnoyky Hakanusanua 25-40 Br/230 B, tun E-14, T300°C uau ranorexosble namnouky 20-40 Bt/230 B, Tun G9, T300°C.

- M(I’IOJ’IbSyeMbIe NamMNoYKu CneLnanbHo npeiHasHayveHbl ANA NeKTpuyecknx I1p|/|60p08 11 HeNpUroAHbI ANA 0CBELLEHNA NOMeLLeHINi (PernameHT Komuccun
ECN° 244/2009).
- Jlamnoyku Takoro TMna MoXHoO I'Ipl/lOﬁpe(TI/I B HALLIX CEPBUCHBIX LIEHTPAX.

BAXHO:
- Tpu ncnonb3oBaHNM ranoreHoBbIX TaMNoYeK He Gepute ux ronbiMmn PyKamu, T.K. 0TNeYaTKU NanbLieB MOryT NPUBECTU K Nopye IaMMNOUKH.

- He nonb3yiitecb AyxoBKoii A0 yCTaHOBKYN NnadoHa Ha MecTo.
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WHCTPYKUMU MO SKCIJTYATALUN OYXOBKU
CBE/IEHNA 0 NOAKNIOYEHNN K SNEKTPUYECKOM CETH NPUBEAEHbI B PA3MIENE, NOCBALEHHOM MOHTAXY [IYXOBKY
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Mpumeyanue: Baiwa fyxoBKa MOXeT cfIerka 0TNNYATLCA OT MOKA3aHHOI Ha PUCYHKE.
MaHenb ynpasnenus

BepxHuii HarpeBaTenbHbIii 31eMeHT/rpuib

Cuctema oxnax/aenus (ecnn umeerca)

MacnopTtHas Tabnuuka (He CHuMarb)

Jlamnouka

CucTema BeHTUAALIM NPY BbINeYKe (e umeeTca)

Bepten (ecin npepycmoTpeH)

HKHWii HarpeBaTeNbHbIii 3NeMeHT (He BiAeH)

9. [Bepua

10. Bo3moXHbIe NON0KEHNA MONOK

11. 3apHan cTeHKa

Npumeyanme:

- Mo 3aBepLueHMM NPUrOTOBNEHSA, NOCTE BbIKIHUEHIA SYXOBKM, BEHTUAATOP OXNIAXAEHNUA MOXET NPOAOKATb PaboTaTh B TeUEHMe HEKOTOPOro BPEMEHM.

o N VAW
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UCNOoNb3YEMBIE NPUHALNEXHOCTU
(cnucoK NpUHaANeXHOCTel, NOCTaBAAEMbIX B KOMIIEKTE C yX0BKOIA, CM. B TEXHUYECKOM ONUcaHi)

Puc. 4

Puc. 8

Puc.9

Noppou ana c6opa xupa (Puc. 1

lpenHa3HayeH ana c6opa Xupa i KyCOUKOB NULLM NPY YCTAHOBKe ero Noj peLueTkoii. Ero MOXHO Take 1cnonb3oBaTb B KauecTse eMKOCTI A NPUroToBAeHNsA
MACa, KypuLbI, pblBbl ¢ 0BOLLaMM UK 6€3 HUX. YToObI M30exaTb AbiMa 1 6PbI3T XUpa, HanuBaiiTe B NOAAOH He6ONbLLIOE KONMYECTBO BOZI.

NpoTtuBeHb ansa Bbineuku (Puc. 2

Vicnonb3yetca ana npuroToBAeHMs NeYeHbsA, MUPOroB 1 MALLLbI.

Pewertka (Puc. 3)

Vcnonb3yetca ana npuroToBReHus 610 Ha PeLLETKe, a TAKXKe B KAUeCTBe MOACTaBKM A1A KAcTpIofib, GOPM AiA BbINEUKH 1 Mpounx emKocTeii. Ee MoxHo
yCTaHaBNUBaTh Ha No60iA ypoBeHb. PeleTky MOXHO BCTaBAATb Ni060il CTOPOHOIA BBEpX.

bokoBble KaTanuTuyeckue naHenu (Puc. 4)

3T NaHeNM UMEKOT CNeLManbHOe MUKPOMOPHUCTOE IMANMPOBaHHOE MOKPbITUE, MoroLLaloLiee 6pbi3ru xupa. loce npurotoneHns 6104 ¢ 0co60 BbICOKUM
COZepXKaHNeM Xupa peKoMeHAyeTCA BbIMOMHATD LMK aBTOMATUYECKoi uncTkin ayxoK (cm. pasgen OUNCTKA).

Bepren (Puc. 5)

Vcnonb3yiiTe BepTen Tak, kak nokasaHo Ha Puc. 9. Moppo6Hee cM. Takxe pasgen “Pekomenpyemble cNocobbl NCMONb30BAHNA Y NONE3HbIe COBETbI”.
Komnnexr ana rpuna (Puc. 6

B KomnnekT BXoAWT petueTyatas nofika (6a) 1 SManupoBaHHblil NoAAoH (6b). ITOT KOMNNEKT MOXHO YCTaHaBNMBATh Ha pelLeTky (3) v ucnonb3oBaTb Ans
npuroToBaeHua bnioa B pexxume “Ipunb”.

HKupoBoit punbtp (Puc. 7)

Vcnonb3yiTe 3T0T GMALTP TONBLKO Npy NPUroToBAEHMA 61II0Z € BbICOKVM COepXaHuem xvpa. DunbTp HaBelLNBAeTCA Ha 3aHell CTeHKe Kamepbl AYXOBKM,
HanpoTyB BeHTUNATOPA. OH MOXET UCNONb30BATLCA B PeXVIME ¢ BRHTUNATOPOM; UALTP MOXKHO MbITb B OCYAOMOEUHOII MALLIMHE.

BbiaBinkHbie nonku (Puc. 8

3TV NOAKM NO3BOAAIT BbIABUIATb HAMONOBIIHY peLLeTyaTble NOAKY U NPOTUBHY ANA C60pa Xupa Bo Bpema npurotoseHus. Moaxoaat Ana niobbix
TPUHAANEXHOCTEN U MOTYT MbITbCA B MOCYA0MOEYHON MaLLHe.
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ONMWCAHWE NAHENW YNPABJIEHUA
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Mpumeyanue: Baiwa fyxoBKa MOXeT cnlerka 0TNNYaTLCA OT MOKA3aHHOI Ha PUCYHKE.

1. Pyuka nepeknioyeHna GyHKLNit/pexumon

2. IneKTpOHHOE NporpammupyloLLee YCTPOICTBO

3. PyukaTepmocrara

4. KpacHblit tHANKaToOp TEPMOCTATA..

PABOTA 1YXOBKU

«+  BbibepuTe HyxHyto mporpammy, NOBEPHYB pyuKy nepekniovarens.
3aropaeTca UHANKATOp AYXOBKY.

+ [loBepHyB pyuKy nepeksiouatens no YacoBoii CTpeNike, yCTaHOBHUTE HYXXHYI0 Temnepatypy.
[Tpu 370M 3aropaeTca MHAMKaTOp TepMOCTaTa; N0 AOCTIKEHIN B yXOBKe Tpebyemoii TemnepaTypbl, MHAUKATOP NoracHer.

B KoHLie MpuroToBneHuA MLV yCTaHOBHTE PyuKy Ha “0”.

N0N1b30BAHUE NEKTPOHHbIM NPOTPAMMMPYIOLLMM YCTPOICTBOM
1. KHomka - : cnyXuT AnA yMeHbLUEHNA 3HaueHus, 0TOGPaXeHHOTO Ha Aucrnee

® 2. Knonka EEn() (¥ : cymu anA BbIGOpa PasANUHLIX HACTPOEK:
. BpemeHI Ha Taitmepe
b. NPOAOMKUTENLHOCT NPUTOTOBNEHNS MALLY
@ C. BpEMEHY OKOHUAHIA NPUTOTOBNIEHIS
3. KHOMKa + : cnyxuT Ane yBENMYeHNA 3HaueHIs, 0T0BpaKeHHoro Ha ancinee
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Mepepn nepBbiM CNONb30BaHNEM AYXOBKY
Hacrpoiika BpemeH1 CyTok 1 3BYKOBOTO CUTHana.
[Tocne nepBoro noAKioueHNA AyX0BKY K INEKTPUYECKOIA ceTi Ha Aucnnee muraio Hagnucs AUTO n undpbi 0.00. [Ina HacTpoiikn BpeMeHI CyTok HaxmuTe
0/IHOBPEMEHHO KHOMKIA - 1+ ; NP 3T0M 6y/eT MuraTb pasAenuTenbHas Touka. Hactpoiite Bpema cyTok ¢ nomoLLibio KHomok + and - BbiGpaB HyxHoe 3Hauene,

HaXMUTe CpeSHIolo KHoMKy. Ha aucnnee oTobpaxaetca “ton 1” Yto6bl BbIOPaTL HYXHbIN 3BYKOBOIA CUTHAN, HAXMIUTE KHOMKY —. BblOpaB HyXHbIil 3BYKOBOI CUrHan,
HaXMUTE CPEAHI0N KHOMKY. UT06bI M3MEHUTb BPEMA CYTOK, NOBTOPUTE OMCaHHbIe BbilLie JeficTBUA.

Hacrpoiika Taiimepa [

[inq HacTpoliKu Taiimepa HaXMUTe 1 NpUAEPXKUTE CPEAHIOI0 KHOMKY; Ha Aucnnee 0To6pa3nTca 0.00 1 HauHeT MUraTb CUMBOA KONOKOMbUMKA. HacTpoiiTe Taiimep ¢
MOMOLLbIO KHOMOK + (MaKkcUManbHoe nporpammupyemoe Bpema coctaBnAeT 23 yaca 59 MuHyT). 06paTHbIil 0TCYET HAUHETCA Yepe3 HeckoNbKo cekyHa. Ha ancnnee
0T0OPA3UTCA BpeMA CYTOK M CUMBON KOMIOKONbYUMK], UTO MOATBEPXAAET BbIOOP HACTPOeK Taiimepa. YTo6bl yBUAETL 06paTHbIl 0TCUET BpeMEHM 1 nput
He0OX0ANMOCTI U3MEHUTD €ro, CHOBA HAXMUTE CPEAHION KHOMKY.

HaapoﬁKa NpoAo0MKNTENbHOCTY NPUTroTOBIEHNA NULLNK

Y(TaHOBYB C NOMOLLIbIO pyyeK pexxuiM NpUroToBAEHIA NULLI 1 TeMNepaTypy AYXOBKM, HaXKMUTE CPeAHI0I0 KHOMKY; Ha Aucnnee otobpasutca 0.00 1 HauHeT Muratb
CUMBO KONIOKObYMKA. HaXMUTE CPE/IHIOI0 KHOMKY ellje pa3: Ha AUCriee nooyepeaHo 0To6pasaTca f, ~ 1 0.00 1 HaunHaeT muratb Hagnuch AUTO. Hactpoiite Bpema
NPUrOTOBAEHNA UL C TOMOLLBHO KHONOK + 1 - (MakcumanbHoe nporpamMmupyemoe Bpema coctagnaeT 10 yaco). Yepes HeCKONbKO CeKyH Ha Aucnnee oTobpasutca
Bpems CyToK, 1 ocTaHeTca Hapnucs AUTO, uTo nopTBepxAaeT BbIGOp HacTpoek. YTo6bl yBIAETL OCTaBLLEECA BpeMA NPUTrOTOBAEHMA U NP1 HEOBXOAUMOCTI U3MEHUTD

A. CumBon Q YKa3blBAET Ha aKTUBHYH GyHKLIMIO TailMepa

B. Cumon AUTO noaTBepaaeT BbI6Op HAaCTPoeK

€70, HXKMIUTE 1 Y/AePXITE CPEHION KHOMKY B TeueHue 2 CeKyHf, oCTe Yero CHoBa HaXKMTe ee. B KOHLie yCTaHOBNEeHHOT0 epyiofia BpeMeHM CMBON |””| TIoracHer,
BKIIOYMTCA 3BYKOBOIA CUrHan 1 Ha ucrinee 3amuraet Hagnuco AUTO. Haxmute niobyto KHOMKY, UT00bl BbIKIIHOUNTS 3BYKOBOI CUTHAN. YCTaHOBHTE PYuKy HACTpOiiKM
GYHKLMNiA v TeMNepaTypbl Ha HOMb 1 HAXKMUTE U YLieKUTe CPEHIo KHOMKY B TeueHie ABYX CeKyH, UTo0bl 3aBepLUMTb NPOLIeCC MPUToTOBEHNA.
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OMUCAHUE OYHKLUIA

PYYKMN HACTPOMKU OYHKLIWIA
O BbIKN [pekpaLLieHme NpUroToBNEHIA NULLM 1 BbIKTIOYEHME yXOBKY.
—
- _ OCBELLEHUE BknioueHue/BbIkNioueHne BHYTPEHHETO OCBELLEHNA YXOBKN
N
p— Pexum, noaxoaaLmit AnA NPUroToBAEHNA NtoBbIX NPOAYKTOB TOABKO Ha 0HOM YPOBHe. Monb3yiiTech 2-M YpoBHeM.
| OBbIYHbIN [penBapuTenbHo Nporpelite AyX0BKY 10 HYXHOI TeMnepaTypbl. lTocne Toro, kak AyX0BKa NporpeeTca Ao HyHoil
— TeMnepaTypbl, IHAMKATOP TePMOCTaTa NOTacHeT M NPUroTaBanBaemoe 61100 MOXKHO byeT NOMEeCTUTb B AYXOBKY.
[lna npuroToBneHA TOPTOB/NMPOroB ¢ MATKOIA HAUMHKOIA (CNafKOIi M HECNaAKoiA) Ha OAHOM YPOBHE. 3TOT PEXMM MOXeT
——— | MOAPYMAHUBAHUE | TaKxe npumeHATLCA ANA NPUTOTOBNEHUA HA IBYX YPOBHAX. PeKOMeH/yeTCA MeHATb MecTamu npuroTaBavBaemble 6nioaa
X~ (BbIHEKAHMF:( ANA JoCTUXKeHNA bonee 0AHOPOAHBIX YCI0BHIA NpuroToBAeHNA. 1 NPUroToBNEHINM Ha OAHOIA NOAKe UCNONb3YiiTe 2-t0
—_— KOHBEKLIUEW) NOAIKY, @ NPY NPUrOTOBAEHUN Ha ABYX NOAKAX - 2-10 11 4-10 NONKM. PeKoMeHAyeTcA pa3orpesaTtb AYX0BKY, Nepes Tem Kak
NOMELLATh B Hee NPOAYyKTbI.
[Ina xapku 0TOMBHbIX, Kebaba, konbacok; AnA 06xapuBaHNA 0BOLLelt U NoJkapuBaHuA xneba. Pekomexpyetca
p— yCTaHaBNMBaTb NpUroTasnuBaemoe 611040 Ha 4- ypoBeHb. lpu xapke MAca pekoMeHyeTcA NoNb30BaTbCA NPOTUBHEM
| TPWIb ZAnA c6opa cTeKatoLLero Npy NPUroToBAeHMY coKa. (TabTe NPOTUBEHb Ha 3-ii ypoBeHb, HANWB B HEro 0KONO Moy NTpa
BoAbl. [Tporperite AyXoBKy B TeyeHue 3-5 MuH. Bo Bpema npuroToBnexna ABepLia AyXoBKY A0MKHa 0CTaBaTbCA
3aKpbITOIA.
[InA apKu KpynHbIX KyckoB MAca (poctoind, 6apaHbi HOXKH, ubinnaTa). (neflyeT pacnonaratb NpUroTaBnMBaemble
NPOAYKTbI Ha CPeAIHIX YPOBHAX. PeKoMeHyeTcAa nonb30BaTbCA NPOTUBHEM AnA c60pa CTeKatoLLero npu NPUroToBNeHMN
TYPBOTPUIb coKa. (TaBbTe NOAAOH Ha 1-ii unn 2-it ypoBEHb, HANWB B HETO OKOIO NONYANTPA BOAbI. [InA paBHOMEpPHOT0
NoAPYMAHUBAHA PeKOMeHAYeTCA NepeBopauvBaTh NPOAyKTbI BO BpeMA NpuroToseHns. lpeasapuTeNbHbIii Nporpes
LyX0BKY He TpebyeTca. B npouecce npuroToBneHua 6niod ABepLa AyxoBKY J0MKHA 0CTAaBATbCA 3aKPbITONA.
PA3MOPAXKMBAHME ITOT peXIM NCNONb3YeTCA ANA YCKOPeHNA pa3MOpaXBaHNA NPOAYKTOB. PekoMeHyeTca KnacTb NPOAYKTbI Ha CpeaHuil
YPOBeHb. PekoMeHyeTcA 0CTaBNATL NPOAYKTbI B yNakoBKe, YT06bl NPeAOTBPATUTD UX 06€3BOXMBAHIE CHAPYXKIA.
BbINEYKA CHUXKHUM
MNOAOIPEBOM WU | /inA npuroToBNeHA Ha OAAHOI NOKe GPYKTOB, TOPTOB, OBOLLIEIA, NMLILIbI, NTULbI.
noAPYMAHUBAHUEM
[ina npuroToBneHusa 6e3 npefBapuTeNbHOro NPorpesa AyX0BKY Ha MAKCMMyM AiBYX Mosikax 61104, KoTopble TpebyioT
NOAPYMAHWUBAHME C | onnHakoBoii TeMnepaTypbl NpUroToBeHUA (Hanpumep, pbibbl, 0BOLLEN, TOPTOB). ITOT PeXVM N03BOAAET 0AHOBPEMEHHO
YCUJIEHHON TOTOBUT PasHble NPOAYKTHI 63 nepeHoca 3anaxos ¢ 0AHOrO NPOAYKTa Ha Apyroii. B cnyyae ncnonb3osaxua Tonbko
BEHTUNALIMER | oaHoii nonKku peKoMeHayeTca ucnoNib30BaTh 2-10 MoAky. Ipu MCnonb308aHAM ABYX NOMOK PEKOMEHAYETCA UCMOb30BaTh
-0 1 3-10 MOMKY, @ AYXOBKY ClieflyeT NpeBapUTENbHO NPorpeT.
VS Wcnonb3yetca ana noapyMAHUBaHNA NPOAYKTOB CHU3Y NOCTE 3aBepLUEHNA NPUTOTOBAEHNA. PekoMeHyeTcA pa3meLyaTb
HU3 NpoAYyKTbI Ha 1-1 WA 2-ii NofiKe. 3TOT PeXUM MOXHO TaKxe UCNob30BaTb ANA TOMIEHNA, HaNPUMep 0BOLLeV AN
\— MACHbIX pary; B 3T0M Clyyae pa3melLLaiiTe NpoayKTbl Ha 2-ii nonke. MpefBapuTenbHbIi Nporpes AyXoBKi He TpebyeTcA.
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MPUrOTOBJIEHUE PA3JINMHDIX BJTIO/

Peuent Oynkuma | Mpepsapu-| Monka | Temne- | Bpema | NpuHapnexHocTn
TenbHbli | (cumtasa | patypa | (MuH)
nporpes | CHu3y) (°C)
@ Jla 2 150-175 | 35-90 |(®opma anA TOPTOB Ha pelLeTke
Toprbi u3 ppoxoKeBoro Tecra Monka 3: popma Ha peleTke
Jla 13 150-170 | 30-90
Monka 1: opma Ha peLueTke
I ) 150-190 | 30-85 MoanoH / npoTuBeHb UAM Gopma Ha peLueTyaToii
nonke
TMuporu c HauMHKoN (YM3KeiiK, WTPyAenb,
dpyKTOBBIiA NUPOr) Monka 3: popma Ha peluieTke
Jit] 13 150-190 | 35-90
Monka 1: popma Ha peLueTke
Jla 2 160-175 | 20-45 |MoapsoH / npoTuBeHb
MeyeHbe / TapTaneTku Monka 3: peluetka
Jla 1-3 150-175 | 20-45
Monkal: nopAoH / npoTuBeHb
Jla 2 175-200 | 30-40 |MoapoH / npoTuBeHb
Knepbl Monka 3: NpoTUBEHb Ha peLueTKe
Jla 1-3 170-190 | 35-45
Monkal: noaAoH / npoTMBeHb
Jla 2 100 110-150 | MoanoH / npoTuBeHb
Mepenra Monka 3: npoTHBeHb Ha pelueTke
Jit] 1-3 100 | 130-150
Monkal: nopaoH / NpoTuBeHb
Jla 2 190-250 | 12-50 |MoapoH / npoTuBeHb
Xne6 / nuuua / nweHnYHble Nenewku. Monka 1: NPOTUBEHb Ha pelueTke
fa 13 190-250 | 550 IRones: MPOTMBEHb /GOPMA ANA BbineuKi
KOHAMTEPCKUX U3peniit
Ia ) 250 1015 Monka 1: MpoTuBeHb Ana coopa upa/ans
BbINEYKM WM PeLLeTKa
3amopoxenHas nuuua Monka 3: NPOTUBEHb Ha pelueTke
Jla 1-3 250 10-20
Monkal: noaAoH / npoTMBeHb
Ji 2 175-200 | 40-50 |(®opma A TOPTOB Ha pelLeTke
Muporu c HecnapKoil HaYNHKOIM
(oBOLLHOII MMPOT, OTKPBITHIi Monka 3: popma Ha peLueTke
NOTaPUHCKMil nMpor) fa 13 [ 175-190 | 55-65

Mornka 1: popma Ha peLueTke
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Peuent Oynkuua | Mpepsapu-| Monka | Temne- | Bpema | puHapnexHocTn
TenbHblil | (cuutasa | patypa | (Mun)
nporpes | CHU3Y) (°0)
@ Ia 2 | 175-200 | 2030 |Moaaon/nporweers
Cnoexblit nupor / cnoeHble Kpakepcbl TMonka 3: NPOTUBEHb Ha pelueTke
i 1-3 175-200 | 25-45
Monkal: nopAoH / NpoTMBeHb
NlasaHbs, MaKkapoHHble u3genus,
3aneKaemble B lyX0BKe, KAHHENNOHM, @ JIE] 2 200 45-55 | MpoTuBeHb Ha pelueTke
3aneKaHKu, NyAVHIN
LA G LR EE @ Jla 2 200 80-110 | MopaoH AN NPOTUBEHb HA peLLeTyaToi nonke
(BUHUHA — T K&
Kypuua, kponuk, ytka — 1 kr @ Jla 2 200 50-100 |MopaoH AN NPOTUBEHB HA peLLeTyaToi nonke
Wnpeiika, ryc — 3 Kr @ Jla 12 200 80-130 |MoapsoH unn NpoTUBEHb Ha peLLeTyaToli nofke
B Jla 2 175-200 | 40-60 |MoAgoH AN NPOTUBEHB HA peLLeTYaToi nonke
(pune, uenukom)
UL L R L L Jla 2 175-200 | 50-60 |MpoTuBeHb Ha peLueTke
Kab6auku, 6aKnaxaHbl)
Toctbl @ JIE] 4 200 2-5 |Tpunb
Monka 4: pelweTka (nepeBepHuTe B CepemHe
Pbi6a, pune/Kkyckamu @ Ja 4 200 20-30 | NPoLieCca NpuroToBMeHMs)
[onka 3: noaaoH C BOAOIA
Monka 4: peLueTka (nepeBepHuTe B CepemHe
Kon6acku, wawnbiku, pebpbiwiku, I 4 200 30.40 | poUecca npuroToBneHus)
raméyprepbi —
[onka 3: noaaoH ¢ BoAOiA
Monka 2: pewweTka (npu HeobxoaUMocTH
Wapenas kypuua 1-1,3 kr @ . ) 200 55.70 |nepesepHuTes 2/3 npouiecca NpUroToBAeHNA)
[onka 1: noaaoH ¢ BOAOI
Monka 2: Bepten
Kapenas kypuua 1-1,3 Kr @ - 2 200 60-80
[onka 1: noaaoH ¢ BOAOI
Eocring nyceamnt 1ns ) ) 200 35.45 MpoTMBEHDb Ha peLueTKe (Mp1 He0OX0AUMOCTH
nepeBepHuTe B 2/3 NpoLecca npuroToBeHus)
MoAA0H UK NPOTUBEHD Ha peLLeTKe (npu
BapaHba HoXKa / pynbKa @ - 2 200 60-90 | HeobxoAMMOCTY NepeBepHUTe B 2/3 NpoLiecca
NpUroToBNeHNA)
TR ) ) 20 1555 MonA0H UK npoTUBeHb (Mpu HeobxoAMMOCTI
nepeBepHuTe B 2/3 NpoLiecca NpuroToBeHna)
3aneKaHKa 13 oBoLei @ - 2 200 20-30 | MpoTuBeHb Ha peLueTke
Monka 3: npoTUBeHb Ha pelueTke
NlasaHbA CMACOM la 13 200 | 50-100

Monka 1: NOAA0H UNK NPOTUBEHD Ha peLUeTKe
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Peuent Oynkuua | Mpepsapu-| Monka | Temne- | Bpema | MpuHapnexHocTn
TenbHblil | (cuutasa | patypa | (MuH)
nporpes | CcHU3Yy) (°C)

Monka 3: NpoTHBeHb Ha peLueTe

Msco ckapTopenem I 1-3 200 | 45-100

Monka 1: NOAAOH UNK NPOTUBEHD Ha peLUeTKe

lonka 3: npoTuBeHb Ha peLueTke

Pbi6a c oBOWaMK Jla 13 175 30-50

[Tonka 1: NOAROH UM NPOTUBEHD Ha pelLeTKe

Bpems, ykasaHHoe B TabnuLie, NpuBeLeHO ANA pexiMa ¢ 3aAepXKKoii nycka (ecin uMeeTcs). Bpema npuroToBneHita MoxXeT 6biTb Gonee NPOJOMKUTENbHBIM, B
33BYCUMOCTI OT BAtoga.

MpumeyaHme: npumeHseMble CUMBOMbI MOTYT CNETKa OTAMYATLCA OT OKA3AHHbIX HA PUCYHKE.

Mpumeyanue: Bpems 1 TeMnepatypa NPUTOTOBNIEHIS YKa3aHbI 13 PACYETa Ha 4 NOPLMM 1 HOCAT OPUEHTUPOBOUHDII XapaKTep.

PEKOMEHAYEMBbBIE CIMTOCOBbI UCIMOJIb3OBAHUA A MOJIE3HbIE COBETbI

Kak nonb3oBaTtbcsa Tabnuuen “lMpurotroBneHne pasnnyHbix 6ntog”

B Tabnuue yka3biBaeTca onTuManbHblii pexum Ans NpUroToBaeHna AaHHOro 6110 Ha OAHON AN HeCKONbKMX MONKaX OAHOBPEMEHHO. YKa3aHHas
MPOAOMKUTENbHOCTb MPUTOTOBNEHIA OTCYMTLIBAETCA OT MOMEHTA MOMELLIEHUA NPUT0TaBANBaeMoro 67110/ia B yX0BKY; Bpema NpeBapUTeNbHOT0 HarpeBa (ecin
OH NpeflyCMOTPEH) He YuuTbIBaeTCA. lIpUBeAeHHble 3HaUeHUA BPeMEeHY 1 TeMnepaTypbl NPUrOTOBAEHNUA UMEHT 0PUEHTUPOBOYHBIIA XapaKTep; peanbHble 3HaueHus
3aBUCAT OT KOAMYECTBA NPOJYKTOB M OT UCMOMb3YeMbIX NPUHAANEXHOCTEIl. PeKOMEHAYETCA HAUMHATb € CAMBIX HU3KVX 3HAUEHMI TeMNepaTypbl 1 BpeMeHH,
NPUBOANMBIX B TabAMLIE; €CIN Pe3yNbTaT He COOTBETCTBYET OXMAAEMOMY, NepexofuTe k 6onee BbICOKVM 3HaUeHUAM. PeKoMeHZyeTca NoNb30BaTbCA BXOAALMMU B
KOMMAEKT NPUHAZNEXHOCTAMI U HOPMamMN Asl TOPTOB UIN MPOTUBHAMU U3 TEMHOT0 MeTana. JlonyckaeTca nenonb3oBaxine eMKoCTeil i MpUHagNeXHocTei u3
OrHEYNopHOro CTeKna AW KepaMuKm; MPOAOMKUTENBHOCTb BPEMEHI NPUTOTOBAEHNA NPY STOM Clerka YBENMYNBAETCA. [InA JOCTUXEHNA ONTMANbHbIX
pe3ynbTaToB ClefyiiTe NPUBEAEHHbIM B TabnuLe peKoMeHAALMAM N0 BbI60PY NpUHaANEXHOCTelt (BXOAALLMX B KOMMNEKT AYX0BKM) 1 ypOBHEN YCTaHOBKM MOOK.
llepes npuroToBneHemM NPOAYKTOB C BbICOKMM COfiepXaHIeM BOfibl HEOOX0AMMO NpeABapUTENbHO NPOTPETh AYXOBKY.

0nHOBpeMeHHOe NPUroTOBNEHNE Pa3NUYHBIX 6niof

Tpu ncnonb3oBaHMy pexmma Bbinekanua ¢ konsekumeit “TIOAPYMAHUBAHUE” (ecni umeeTca) MOXHO FOTOBUTb OHOBPEMEHHO pa3nnuHble OtoAa (Hanpumep,
pbi6Y 1 0BOLLM), ANA NPUTOTOBAEHIA KOTOPbIX TPebYeTCA 0AMHAKOBAA TeMNepaTypa, Ha pasHblx Nonkax. BoiHumalite 3 AyxoBKi 6nioaa, TpebyioLLne MeHbLLero
BPEMEHY A NPUrOTOBNIEHA, 0CTaBNAA MPY 3TOM 67103, NPUTOTOBNEHME KOTOPbIX TpebyeT Gonee NPOLOMKUTENBHOTO BpeMeHN.

ﬂeceprl

- HexHyto cnapkyto Bbineuky CeaiyeT roToUTb ToNIbKO Ha 0/HOI Nofike B 06bIY4HOM pexxime. PeKomeHAyeTcA Nob30BaTbA hopmamit Ans TOPTOB,
C/A€NaHHbIMM U3 TEMHOTO MeTanna, i yCTaHaBAVBaTb UX Ha PeLLETKY, BXOAALLYIO B KOMIIEKT AYXOBKN. [InA NpUroToBAEHNA MULLIM HA HECKONbKIX MONIKaX
Monb3yiiTech PeXMMOM C yCUneHHOi BeHTURALMEN! 1 pa3meltjaiiTe GOpMbI ANA TOPTOB Ha NOKaX TaK, uTo6bl 0becneynTsb BOGOAHYIO LIMPKYNALWIO FopAYero
BO3AyXa.

- Yro6bl npoBepuTb rOTOBHOCTL TOPTOB 113 APOXXKEBOT0 TeCTa, NPOTKHUTE LieHTP NiPOra epeBAHHOI Nanoukoii-3ybouncrkoii. Ecm k nanouke He
MPUKNENBAETCA TeCTo, 3T0 03HAYaET, YTO NUPOT roTOB.

- [puwncnonb3oBanmi Gpopmbl AnA TOPTOB C NPOTUBOMPHUTAPHBIM NOKPbITUEM He HYXHO CMa3biBaTb ee Kpas CIMBOYHbIM MaCoM, T.K. Bbinekaemoe n3genne
MOXET HeoAHOPOAAHO NOAHATBCA N0 GOKaM.

- Ecw B npouecce npurotoBReHna nupor “onagaet’, To B CeylolLuii pa3 Bbinekaiite ero npu 6onee HU3K0I TeMnepaType; BOIMOXHO, ClieflyeT Takxe
YMeHbLUUTb 06bem XIAKOCTY N 0CTOPO3XHee 3aMeLLBaTb TecTo.

- [lpu npuroToBReHMM BbINeUKY € COYHOI HAUMHKOI (TBOPOXHbIIA MYAAVHT AW NMPOT C GPYKTOBOIE HAUNHKON) CNIelyeT MCMoNb30BaTb PEXMM BbineKaHua ¢
KkoHBekumeit “NOAPYMAHUBAHWE” (ecnn umeetca). Ecin ocHoBaHMe nupora He nponexsocs, To GleayeT cTaBuTb Gopmy Ha 6onee HU3KYH NOAKY, @ 0CHOBaHMe
nepes BbIKNaAKoi HaYMHKIN NOCbINATb MAHUPOBOYHBIMI CyXapAMY WA PACKPOLLEHHBIM NeYeHbeM.

Msco

- Tlonb3yiitecb NPOTMBHAMY N106Or0 TUNA M EMKOCTAMU U3 OTHEYMOPHOTO CTeKNa, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT NPUrOTaBANBAEMbIM KyckaM MaAca. [pu
TIPUrOTOBMIEHNI XapKOro 06aBNAiiTe B MCTIONb3yemyto ANA NPUrOTOBAEHNA eMKOCTb HEMHOTO 6yNboHa; 6yNbOH He AaCT MACY BbICOXHYTb 1 NPUAACT emy
6onee HacbllLeHHbIN BKyC. Koraa xapkoe 6yAeT roToBo, 0CTaBbTe ero B yXxoBKe eLue Ha 10-15 MUHYT Uy 3aBepHuTe B aNioMUHIEBYI0 GONbry.

- [inaToro yto6bl OCTYb OAUHAKOBOIA CTEMNeEHN FOTOBHOCTM MACa, NPUTOTABAMBAEMOTO Ha rpuse, BbIBMpaiiTe Kyckit 0AMHAKOBOV TOALLMHDI. OueHb TONCTble
KyCKM MsAca TpebyioT 60MibLLero BpemMeHu NpurotoBreHna. Ytobbl n3bexarb nogropaHia 6pbi3r MACHOTO COKa Ha MOBEPXHOCTAX AYXOBKM, YCTaHaBNMBaiiTe
peLweTKy Ha bonee HU3KVe ypoBHM, MoAanblue o rpuns. llepeBepHUTe MACO MO CTeYeHUM ABYX TpeTeii 06LLero BpeMeHI NpUroToBIeHNA.

[ina cbopa coKa, cTekatoLLero npu NPUroTOBAEHUN MACA Ha rPUAe, PeKOMEHAYETCA CTaBUTb MOA MACO MOAAOH, KyAa HanuTo no-nuTpa Bogbl. Mpyu HeobxopumocTh

[AONMBaiiTe BOAbI B NOJ/A0H.
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BepTen (Tonbko B HEKOTOPbIX MoaensAx)

Bepren ucnonb3yetca Ana paBHOMEPHOTO NPoXapUBaHIA KpYMHbIX KYCKOB MACa U NTULbI. CHauana Hy»HO HaHU3aTb MACO Ha BEPTE; B CTlyyae NPUroToBneHNs
KypuLibl 00BAXMTE ee beueBKoii; yoeauTech, 4To MACO MPOYHO HACAXKEHO HA BEPTEN U BCTaBbTE BEPTEN B THE3L0 Ha NepeaHeil CTeHKe JyXOBKIA, YCTaHOBUB €ro Ha
COOTBETCTBYHOLLYH OMopy. [ing c6opa coka B NpoLiecce NpUroToBAEHIA 1 06pa30BaHIs MEHbLUEro KONYECTBA AbiMa PEKOMEHAYETCA yCTaHABNUBATb Ha NepBblil
YpoBeHb NOAAOH, HaNWB B HEr0 NOA-NUTPA BOAbI BepTen CHabXeH MnacTMaccoBoit pyuKon,KOTopaﬂ CHUMQETCA nepez Hayanom NpuroToBieHUA N HafleBaeTCA no
OKOHYaHUVM MPUTOTOBNEHIA; 3TO MO3BONAET M30EXaTb 0XKOTOB MPY U3BNEUEHINM BEPTENA U3 YXOBKI.

Muuua

Yro6bl nILLA Moyuanack ¢ XpycTALLeii KOPOUKOIA, CfleayeT ierka cMasblBaTb NpoTUBHM. 1o UCTEYeHUN ABYX TpeTeil 06iLero BpemeH) NpUroToBAeHMs NocbinbTe
NWLLLY TepTOil MOLLAPenIoii.

Pexxum “Mogbem Tecra” (TONbKO B HEKOTOPbIX MOJeNsAX)

Mlpexge uem CTaBUTb TECTO B AYXOBKY, PeKOMeHAYeTCs HaKpbIBaTb €ro BNaXHON TKaHbt. Bpema NofHATYA TeCTa B 3T0 peXumMe COCTaBAET NPUMEPHO OAHY TPeTb
T BpeMeHH, Heo6X0AVMOM ANA NOAHATUSA TeCTa NPU KOMHaTHOI Temnepatype (20-25°C). Bpems, Heobxoaumoe ang NoAHATUSA 1 Kr TecTa ANA NULLbI, COCTABNAET
NpUMEPHO OAAMH Yac.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INYCH 0SOB JE VEEMI DOLEZITA
V tomto ndvode a na samotnom spotrebici st uvedené doleZité spravy tykajice sa bezpecnosti, ktoré si musite precitat a vzdy presne dodrziavat.

Toto je symbol nebezpecenstva, tykajici sa bezpecnosti, ktory pouzivatelov upozoriiuje na mozné rizika hroziace ich osobe a inym.
A Vietky bezpecnostné upozornenia s oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujiicimi terminmi:

C NEBEZPE C ENSTVO 0znacuje nebezpednu situdciu, ktord, ak sa jej nepredide, spdsobi vazne poranenia.
C UPOZORNENIE 0Oznacuje nebezpednu situdciu, ktord, ak sa jej nepredide, moze spdsobit vazne poranenia.

V3etky spravy tykajuce sa bezpecnosti $pecifikujui potencidlne nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju, a uvadzaju, ako zniZit riziko poranent, poskodeni a tirazov elektrickym

pridom a poucuju o sprévnom pouzivani spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujice pokyny:

- Pred akymkolvek zdsahom pri instaldcii musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- In3taldciu alebo idrzbu smie vykonat iba Specializovany technik, v stlade s pokynmi vyrobcu a za dodrZania platnych vnutro3tatnych bezpecnostnych predpisov.
Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je uvedené v ndvode na pouzivanie.

- Vymenu napéjacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikar. Zavolajte autorizované servisné stredisko.

- Uzemnenie spotrebica je podla zdkona povinné.

- Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku, aby dosiahol aZ k napéjacej elektrickej zasuvke.

- Priinstaldcii v sdlade s bezpecnostnymi predpismi namontujte pri instaldcii na dostupné miesto spinac so vzdialenostou medzi kontaktmi aspori 3 mm.

- NepouZivajte rozdvojky ani prediZovacie kéble.

- Privytahovani zéstrcky zo zésuvky elektrickej siete netahajte za elektricky kabel.

- Poinstaldcii spotrebica nesmd byt jeho elektrické casti pristupné pouzivatelom.

- Vyhybajte sa dotyku varnej dosky vlhkymi castami tela a pouzivaniu riry, ak ste naboso.

- Spotrebic je urceny iba na pouzivanie v domdacnosti na pripravu jedal. Nie je povolené Ziadne iné jeho pouZitie (napr.: vykurovanie miestnosti). Vyrobca neprebera
ziadnu zodpovednost za Skody spdsobené neprimeranym pouzivanim alebo nespravnym nastavenim ovlédacich prvkov.

- Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a
znalosti, pokial'si pod dozorom alebo dostali pokyny tykajtice sa pouzivania spotrebica bezpecnym sposobom a chdpu hroziace nebezpecenstva. Deti sa nesmu so
spotrebicom hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmi vykonavat deti bez dozoru.

- Pristupné asti spotrebica sa pocas jeho cinnosti mézu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili ku spotrebicu a dohliadajte, aby sa s nim nehrali.

- Spotrebic a jeho jednotlivé ¢asti sa pocas pouzivania zahrievaju. Budte opatrni, aby nedoslo ku kontaktu s vyhrievacimi prvkami. Deti mladsie ako 8 rokov by ste
nemali pustat do blizkosti spotrebica, pokial na ne nedozerate.

- Pocas pouzivania a po fiom sa nedotykajte ohrevnych clankov spotrebica, pretoze by ste sa mohli popalit. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do kontaktu
s tkaninami alebo inym horfavym materidlom, kym sa komponenty dostatocne neochladia.

- Poukondeni pripravy jedla davajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horticu paru nechajte pred pristupom do riry postupne unikndt. Ked'sd dvierka
spotrebica zatvorené, horci vzduch unikd otvormi nad ovlddacim panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- NazloZenie hrcov a prislusenstva pouZivajte rukavice alebo chiapky a ddvajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych clédnkov.

- Naspotrebi¢ ani v jeho blizkosti nikdy nekladte horlavé materialy: Ak by ste spotrebi¢ nahodne zapli, material by sa mohol vznietit.

- Naspotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenej nadobe. Tlak vytvoreny teplom vniitri nddoby by mohol spdsobit jej prasknutie a poskodenie
spotrebica.

- Nepouzivajte nddoby zo syntetickych materidlov.

- Prehriaty tuk a oleje sa mozu fahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja na ne vzdy dohliadajte.

- Nenechdvajte spotrebic bez dozoru pri smazeni potravin.

- Akpri priprave jedél pouzivate alkoholické npoje (napr. rum, konak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri vysokych teplotach vyparuje. MoZe tym vzniknt riziko,
Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte s elektrickym ohrevnym clankom vznietia.

- Nikdy nepoutzivajte istiace zariadenia vyuZivajtice paru.

- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte riry. Pocas pyrolytického cyklu nepustajte deti do blizkosti riiry (plati pre riry s pyrolitickou funkciou).

- PouZivajte len teplotnd sondu urcend pre tito rdru.

- Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok rdry, pretoze mozu poskriabat povrch, co mdze sposobit
znicenie skla.

- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabrdnili moznému zasahu elektrickym pradom.

Likvidacia domacich spotrebicov

- Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych materidlov. Zlikvidujte ho v stlade s miestnymi predpismi o likvidécii odpadov. Pred
odovzdanim spotrebica do zberu odrezte privodny elektricky kabel, aby sa spotrebi¢ nedal pouzit.

- Podrobnejsie informdcie 0 zaohchadzani, regenerdcii a recyklacii spotrebicov si vyZiadajte na vaSom miestnom drade, v zbernych surovinéch alebo v obchode, kde
ste vyrobok kupili.
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INSTALACIA

Po vybaleni rdry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka sprévne zatvaraju. V pripade problémov zavolajte predajcu alebo prevédzku
autorizovaného servisu. Aby ste predisli akémukolvek poskodeniu, priintaldcii iba vyberte riru zo zdkladne z polystyrénu.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE
Diely kuchynskej linky, ktoré s v kontakte s rdrou, musia odoldvat teplu (min. 90 °C).
« Pred vsadenim riry urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstrarite odrezky a piliny.
« Poinstalacii nesmie byt spodnd Cast riry pristupna.
Na zaruenie sprévnej cinnosti spotrebica zaructe, aby nebola prikrytd minimalna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom rary.
ELEKTRICKE ZAPOJENIE
Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na vyrobnom Stitku zodpovedd napatiu v elektrickej sieti domécnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji riry (viditelny pri
otvorenych dvierkach).

+ Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F3x 1,5 mm?) smie vykonat iba kvalifikovany elektrikdr. Zavolajte autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouZivanim:

- Odstrante vSetky ochranné diely z lepenky, ochranné fdlie a nalepky z prislusenstva.

- Zriry vyberte prisludenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izola¢ného materiélu a konzervacného
tuku.

Pocas pouzivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat ni¢ nevesajte.

- Vndtro rry nevykladajte alobalom.

- Nikdy nelejte vodu do horticej rtiry. Mohol by sa tak poskodit smaltovany povrch.

- Hrnce a panvice nepostivajte po dne rtiry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Skontrolujte, i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej hortcimi castami, alebo Ci sa nemézu zachytit do jej
dvierok.

- Rdru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalového materialu

Tento obalovy materiél je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbolom recykldcie (&). Rdzne Casti obalu likvidujte zodpovedne, v pinom silade s platnymi

predpismi o likvidacii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stilade s eurépskou smernicou 2002/96/ES o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).

- Zabezpecenim spravneho postupu pri jeho likviddcii pouZivatel prispieva k tomu, Ze likviddcia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchddzat ako s domovym odpadom, ale je potrebné

odovzdat ho v zbernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Rady na tsporu energie

- Predohrev riry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.

- Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoze ovela lepsie pohlcuju teplo.

- Rdru vypnite 10 - 15 mindt pred uplynutim nastavenej doby. Jedlo, ktoré si vyzaduje dlhsiu pripravu, sa bude piect aj po vypnuti riry.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tato rdra je navrhnuté na styk s potravinami a spliia poZiadavky europskeho nariadenia (C €) ¢. 1935/2004 a bola navrhnut, vyrobend a predand v stilade s
bezpecnostnymi poZiadavkami smernice ,0 nizkom napati” 2006/95/ES (ktora nahrddza smernicu 73/23/EHS a jej ndsledné zmeny), a s poZiadavkami na ochranu
smernice ,EMC” 2004/108/ES.
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ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Rira nefunguje:
Skontrolujte, i je elektrickd siet pod napatim a ¢ je rdra pripojend k elektrickej sieti.
Rdru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, i sa problém neodstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Raru vypnite a znova zapnite, skontrolujte, i sa problém neodstranil.
+ UPOZORNENIE: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedajt otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuju automaticky (pozrite odsek , Cyklus Cistenia riiry
pyrolytickou funkciou”).

Elektronicky programétor nefunguje:
Ak sa na displeji zobrazuje , F “ s Cislicou, zavolajte najblizsie servisné stredisko. V takom pripade uvedte Cislo, ktoré nasleduje po pismene , F*.

AUTORIZOVANY SERVIS

Predtym, ako zavoldte autorizovany servis:

1. Skontrolujte, i nedokazete problém vyriesit sami podla bodov popisanych v Casti ,Odstrafiovanie problémov”.

2. Spotrebi¢ vypnite a opat zapnite, aby ste skontrolovali, ¢i chyba pretrvava.

Nahldste tieto tdaje:

« krétky popis poruchy;

«  typapresny model riry;
servisné islo (Cislo uvedené po slove ,Service” na typovom $titku umiestnenom vpravo na vntitornom okraji rdry (viditelny pri otvorenych dvierkach)). Servisné
@islo je uvedené aj na zérucnom liste;

+ vadu pInd adresu;

« vase telefonne dislo.

LIV
0000 000 00000

Ak by bolo nevyhnutné riru opravit, obrétte sa na autorizované servisné stredisko (zaruci sa tym pouZitie origindlnych nahradnych dielov a spravny postup pri
oprave).

CISTENIE

C UPOZORNENIE B N?polvl'il'\{ajteviisti’ac.e zariadenila vyuZivajtice paru.
- Rurudistite az po jej vychladeni.
- Pred vykonanim tdrzby odpojte napajanie.

Povrch riry
UPOZORNENIE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych prostriedkov dostane do kontaktu so
spotrebicom, okamZite ho poutierajte vlhkou utierkou.
Povrch distite vihkou utierkou. Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku na riad. Poutierajte suchou utierkou.
Vnutro riry
UPOZORNENIE: nepoutivajte drsné $pongie ani kovové skrabky alebo drdtenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riry.
+ Pokazdom pouziti nechajte rdru vychladndt, a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny spdsobené zvyskami jedal
(napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte znackové Cistiace pripravky na rdry a prisne dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok oistite vhodnymi tekutymi cistiacimi prostriedkami. Dvierka riry sa daju vybrat, &im sa ufahti Gistenie (pozrite si cast UDRZBA).
- Horny ohrievaci élanok grilu (pozrite si ¢ast UDRZBA) mozete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vy¢istit homa stena rry.
POZNAMKA: pocas dihého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riiry a na tesneni
moZe tvorit skondenzovana voda. Po ochladeni riiry ju osuste utierkou alebo Spongiou.

Prislusenstvo riry:
« lhned po pouZiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok a ak je prislusenstvo hortice, pri manipuldcii pouzivajte rukavice.
Zvysky jedal odstrante vhodnou kefkou alebo $pongiou.
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Cistenie zadnej steny a boénych katalytickych panelov riiry (ak st k dispozicii):

UPOZORNENIE: nepouZivajte korozivne ani abrazivne Cistiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na cistenie rury, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samodistiace vlastnosti.
Nechajte prazdnu rdru v ¢innosti pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu
« Potom, pred odstranenim vetkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebi¢ ochladnut.
Cistiaci cyklus rir s pyrolytickou funkciou (ak je k dispozicii):

- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
& UPOZORNENIE ® Pocas pyrolytického cyklu nedovolte detom, aby sa pribliZili k rire.

Této funkcia spaluje odstrekujuci tuk vndtri riry pocas pecenia pri teplote pribl. 500 °C. Pri takejto vysokej teplote sa usadeniny premenia na svetly popol, ktory sa da
lahko utriet vihkou handrickou po vychladnuti riiry. Funkciu pyrolyzy neaktivujte po kazdom pecenti, ale az po nahromadeni necistot alebo ak sa pri predohreve a peceni
tvoria dym a neprijemny pach.
« Vpripade, Ze je rdra nainstalovand pod varnou doskou, sa uistite, Ze horéky alebo elektrické platnicky bud pocas samocistenia (pyrolyzy) vypnuté.
Pred zapnutim pyrolyzy treba zo spotrebica vybrat vietko prislusenstvo.
Spotrebi¢ mé k dispozicii 2 funkcie pyrolyzy:
1. Usporny cyklus (PYRO EXPRES/EKO): spotreba sa znii o priblizne 25 % v porovnani so Standardnym pyrolytickjm cyklom. Aktivujte ho v pravidelnych intervaloch
(potom, Co ste piekli aspor 2-3-krdt médso po sebe).
2. Standardny cyklus (PYRO): zarucuje dokladné cistenie v pripade velmi Spinavej rdry.
- Vkazdom pripade, po urcitom pocte peceni a v zavislosti od zaspinenia, vdm sprdva na displeji odporudi vykonat cyklus samocistenia.
POZNAMKA: pocas funkcie pyrolyzy ostanii dvierka riiry zablokované a nebudii sa dat otvorit, az kym teplota vnuitri nedosiahne prislusnii bezpenu
hranicu.

UDRZBA

- Poutivajte ochranné rukavice.
& UPOZORNENIE - Pred vykonanim nasledujucich tikonov sa uistite, Ze sa rira ochladila.

Pred vykonanim udrzby odpojte napajanie.
VYBRATIE DVIEROK
Pri vyberani dvierok:
1. Dvierka dplne otvorte.
2. Nadvihnite chytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (obr. 1).
3. Zatvorte ¢o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (obr. 2).
Montaz dvierok:
1. Vsuiite zvesy na miesto.
2. Dvierka plne otvorte.
3. Spustte dve blokovacie packy.
4. Zatvorte dvierka.

| D

0Obr. 1 Obr.2
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PRESUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH)

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prisluenstva (obr. 3).

2. Ohrevny clanok trosku vytiahnite (obr. 4) a spustte (obr. 5).

3. Aby ste ohrevny clanok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drziaky.

J
J:
0Obr.3 Obr. 4

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (obr. 6), vymeiite Ziarovku (pozrite si Udaje o druhu Ziarovky) a zaskrutkujte ju spat (obr. 7).
3. Ruru opat zapojte ku elektrickému napajaniu.

Vymena bocnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

Odpojte riru od elektrického napéjania.

Vyberte bocné mriezky na upevnenie prisluenstva, ak st vo vybave (obr. 3).

Plochym skrutkovacom vypdcte kryt Ziarovky (obr. 7).

Vymeiite Ziarovku (pozri pozndmku pre typ Ziarovky) (obr. 8).

Vrétte kryt Ziarovky na miesto a zatlacte ho proti stene, aby sa spravne upevnil (obr. 9).
Opdt namontujte mriezky na upevnenie prislusenstva.

Ruru opat zapojte ku elektrickému napdjaniu.

—
% "

Obr.6 Obr.7 0br.8 0br.9

POZNAMKA:

- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25-40W/230V typu E-14, T300 °C, alebo halogénové Ziarovky s vykonom 20-40W/230 V typu G9, T300 °C.

- Ziarovka pouita v spotrebicije Specifickd pre elektrické spotrebice a nie je vhodné na osvetlenie priestorov v domdcnosti (Nariadenie (ES) 244/2009).
- Tiarovky dostanete v prevadzke autorizovaného servisu.

DOLEZITE UPOZORNENIE:

- Vpripade pouzitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.

- Ruru nezapinajte skor, ako ste opat namontovali kryt Ziarovky.

NowneswN =

9
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POKYNY NA POUZ{VANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII
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POZNAMKA: Vzhlad vjrobku sa moze od nakresu mierne odliSovat.
Ovlédaci panel

Horny ohrevny clanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny stitok (neodstrariujte ho)

Svetlo

Ventilacny systém pri peceni (ak je k dispozicii)
Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢ldnok (nie je viditelny)
Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadnd stena

POZNAMKA:

O NSV AW =

o

- Chladiaci ventildtor moze ostat v cinnosti urcitd dobu aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.
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VHODNE PRiSLUSENSTVO

(dodavané prislusenstvo je popisané v technickom popise spotrebica)

0Obr.9

Nédoba na odkvapkavanie (obr. 1

PouZiva sa na zachytavanie odkvapkdvajlceho tuku alebo castic jedla, podkladd sa pod rost, alebo sa pouziva ako plech, napr. pri peceni masa, hydiny, ryb, so zeleninou,
alebo bez zeleniny. Do nddoby na odkvapkdvanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie zakuskov (obr. 2

Na pecenie susienok, koldcov a pizze.

Rost (obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedal alebo ako drziak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nadoby pouzivanej na pecenie v rire. MZete ho vsundit na
[ubovolni droven v rire. Rost mozete vlozit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bocné katalytické panely (obr. 4

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odporica vykonat
automaticky Cistiaci cyklus (pozrite Cast CISTENIE).

Otocny razen (obr. 5)

Otocny razen pouzivajte podla pokynov (obr. 9). Odporicania njdete aj v casti ,Odportcania a rady pri pouzivani”.

Suprava grilovacich panvic (obr. 6)

Stiprava obsahuje droteny rost (6a) a smaltovand nddobu (6b). Tuto sipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat s funkciou grilu.

Tukovy filter (obr. 7)

Pouzivajte iba priprave mimoriadne mastnych jeddl. Zaveste ho na zadnd stenu vnditra riry, oproti ventilatoru. MoZe sa umyvat v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventilatorom.

Zasuvné rosty (obr. 8)

UmoZiiuju vytiahnut rosty a pekdce pocas pecenia. St vhodné pre vietky Casti prislusenstva, mozu sa umyvat v umyvacke riadu.
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POPIS OVLADACIEHO PANELA
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POZNAMKA: Vzhlad vjrobku sa mdZe od nakresu mierne odliSovat.
1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie
2. Elektronicky programator
3. Ovlddaci gombik termostatu
4. Cervena kontrolka termostatu.
AKO ZAPNUT RURU
« Otocte ovlddaci gombik pre volbu funkcii na Zelanu funkciu.

Rozsvieti sa osvetlenie riry.
« Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.

Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty.
Po ukonceni pripravy jedla otocte ovlddacie gombiky do polohy “0”.
POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

1. Tlaidlo -: na zniZenie hodnoty zobrazenej na displeji

® 2. Thatidlo EnE) (::navyber roznych nastaveni:

[
i B s ':. P a. Casovat
o A, I b. Cas varenia
[ @ ¢ Nastavenie ¢asu ukoncenia varenia
z 3. Tlacidlo +: na zvy3enie hodnoty zobrazenej na displeji

A.  Symbol Q oznaCuje, Ze funkcia casovaca je zapnuta

- Q¢
|

A +
L © J
I g) é’)
Nastavenie pri prvom pouZiti
Nastavenie casu a tonu zvukovych signélov.
Po pripojeniriry k sietovému napajaniu bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavte siiasnym stlacenim tlacidiel - a +: blikd strednd bodka. Cas nastavte pomocou

tlacidiel + a -. Po zvoleni Zelanej hodnoty stlacte stredné tlacidlo. Na displeji sa zobrazi hlésenie “ton 1”. Zelany ton vyberte stlaenim tlacidla —. Po zvoleni Zelaného
ténu stlacte stredné tlacidlo. Ak chcete zmenit cast, pokracujte tak, ako je popisané hore.

B.  Symbol AUTO potvrdzuje vykonanie nastavenia

Nastavenie ¢asovaca Q

Ak chete nastavit casovaé, diho stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonéeka. Casovat nastavte pomocou tlacidla + (maximalna
naprogramovatelna hodnota je 23 hodin a 59 minit). Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekundach. Na displeji sa zobrazi cas a zvoncek zostane svietit, ¢im
potvrdzuje nastavenie Casovaca. Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho zmenit, znovu stlacte stredné tlacidlo.

Naprogramovanie doby varenia

Po vybere rezimu varenia a teploty pomocou gombikov stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Znovu stlacte stredné tlacidlo:
na displeji sa postupne zobraz o~ a 0.00 a blikat bude AUTO. Cas varenia nastavte pomocou tlacidiel + a - (maximélna naprogramovatelng hodnota je 10 hodin).
Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi ¢as a napis AUTO zostane svietit, cim potvrdi nastavenie. Ak chcete zobrazit zostévajuci ¢as varenia a v pripade potreby
ho zmenit, na 2 sekundy stlacte stredné tlacidlo a potom ho znova stlacte druhykrat. Na konci nastaveného ¢asu zhasne symbol &)l , zaznie zvukova signalizécia a na
displeji bude blikat napis AUTO. Zvukovd signalizdciu vypnite stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Funkcie a gombik teploty vrdtte na nulu a varenie ukoncite stlacenim
stredného tlacidla na dve sekundy.
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TABULKA S POPISOM FUNKCIi

OVLADACI GOMBIK FUNKCIi

O VYPNUTIE Na prerusenie pecenia a vypnutie riry.
N - OSVETLENIE Na zapnutie/vypnutie Ziarovky rury.
- 1\
_— STATICKY OHREV Na pecenie lubovolného jedla iba na jednej trovni. PouZite 2. Groven. Ruru predhrejte na Zelan teplotu. Vypnutie kontrolky
— termostatu indikuje, Ze rdra je pripravend na vloZenie potravin.
——
M\ KONVENCNE Na pecenie kolacov s vihkou pInkou (slanych alebo sladkych) na jednej Grovni. Této funkcia sa moze poufit aj pri peceni na dvoch
“‘ PECENIE trovniach. Aby sa dosiahlo rovnomemnejsie upecenie jeddl, po urcitej dobe vymerite vzdjomne polohu jedal. PouzZivajte 2.
— Giroven pri peceni na jednej drovni a 2. a 4. drove pri peceni na dvoch trovniach. Pred pecenim riru predhrejte.
 g— Na grilovanie rebierok, Spizov, klobasok, gratinovanie zeleniny a na zapecenie chleba. Odporica sa vlozit jedlo na 4. troven. Pri
GRIL grilovani masa odporicame pouzivat nddobu na zachytdvanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju na 3. Groven a prilejte do nej
—____J priblizne pol litra vody. Ruru predhrejte pocas 3 - 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka riiry zatvorené.

Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, roast beef, kurca). Jedlo vlozte do strednej polohy v rire. Odportica sa pouzivat nddobu
vov TURBO GRIL na odkvapkdvanie tuku na zachytenie Stavy z pecenia. Vlozte ju na 1. alebo 2. Groven a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
o Pocas pecenia sa odportica maso obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné opecenie na oboch strandch. Riru netreba predhriat.

— Pocas pecenia treba udrziavat dvierka riry zatvorené.
q Na urychleni ia potravin. Odportca sa vlozit jedlo do strednej polohy v rire. Odportc hat potravi bal
|| rozmrazovane lglury( en|§ r.:nzr(;]r;zznu: pol ravm.h portca sa vlozit jedlo do strednej polohy v rire. Odporticame nechat potraviny v obale,
¥0 N, aby sa zamedzilo dehydratacii povrchu.
DY PODNY OHREV +
(3;) 'I'SR:I;)I fNI(?) PECENIE Na pecenie na jednej Grrovni, napr. ovocie, torty, zelenina, pizza, hydina.
\
e - Aj na sticasné varenie roznych typov jedal, ktoré vyZaduju rovnaku teplotu varenia (napr. ryby, zelenina, koldce) na maximalne
‘\ PRUDENIE P . ) ) PR T S
( - dvoch trrovniach. Tato funkcia umoziiuje varenie bez prenosu pachov z jedného jedla na iné. Pri vareni na jednej Grovni vam
g VZDUCHU . G o . T . P . P
\ =) odporticame poufit 2. Grover. Pri vareni na dvoch trovniach vam odpordcame riiru najskor predhriat a pouZit 1. a 3. trover.
Y Tuto funkciu pouZite po uvareni na zaistenie zhnednutia spodnej ¢asti jedla. Jedlo vdm odpori¢ame umiestit na 1./2. varnd
SPODNY OHREV | diroves. Tiito funkciu moZete pouZit aj na pomalé varenie, ako napriklad dusenie zeleniny a mésa, pricom v takomto pripade
\— poutzite 2. varnd troven. Ruru netreba predhriat.
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TABULKA VARENIA

Recept Funkcia |Ohrievanie| Uroveriv | Teplota |Priprava: |PrisluSenstvo riry
rire QO | (min.)
(od spodku)
@ fino 2 150-175 | 35-90 |Forma na tortu naroste
Kysnuté kolace Uroven 3: forma na tortu na roste
Ano 13 150-170 | 30-90
Uroven 1: forma na tortu na roite
Nédoba na odkvapkavanie / plech na
Ano 2 150-190 | 30-85 |pecenie zékuskov alebo forma na tortu na
PInené kolace (tvarohovy kolac, stridla, roste
jablkovy kolac) Uroven 3: forma na tortu na roite
Ano 13 150-190 | 35-90
Uroven 1: forma na tortu na roste
fino ) 1604175 | 2045 Naflol?a n? odkvapkavanie / plech na
pecenie zakuskov
Susienky/kolaciky Uroven 3: rost
Ao 13 BO75 1 2045 G oven T-nadobana odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fino ) 175200 | 3040 Nafiob.a nfi odkvapkévanie / plech na
pecenie zakuskov
Odpalované cesto Uroveii 3: pekdc na roste
Ano 13 170-190 | 3545 1G5 0ven 1: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fno ) 100 10-150 Nafiopa n§ odkvapkévanie / plech na
pecenie zdkuskov
Snehové susienky Uroveri 3: pekéc na roste
Ano 13 100 130150 50ve 1: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fino 5 190-250 1250 Nafiopa "? odkvapkévanie / plech na
pecenie zakuskov
Chlieb / Pizza / Postich Uroven 1: pekdc na roste
Ano 13 190-250 | 25-50 155 0veh 3: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
fino ) 250 1015 Urovgn 1: Nddoba n? odkvapkdvanie/ plech
na zakusky alebo rost
Mrazené pizze Uroven 3: pekéc na roste
Ano 13 20 10-20 MGroveri 1- nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
Ano 2 175-200 | 40-50 | Forma na tortu na roste
Slané plnené torty (zeleninové torty, .
slané plnené torty) Uroven 3: forma na tortu na roste
Ano 13 175-190 | 5565

Uroveii 1: forma na tortu na roste
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Recept Funkca |Ohrievanie| Uroveiiv | Teplota | Priprava: |Prisluenstvo riry
rire 0 | (min.)
(od spodku)
fino ) 175200 | 2030 Nafiopa "? odkvapkévanie / plech na
pecenie zakuskov
Slané a sladké odpalované cesto Uroven 3: pekéc na rote
=~ .
Ano 13 175-200 | 25-45 155 00eh 1: nadoba na odkvapkavanie/plech
na pecenie zakuskov
Lasagr}e/zapecene A fino 2 200 45-55 | Pekd¢ na roste
cestoviny/cannelloni/nakypy
Jahnacie / Telacie / Hovadzie / Bravcové fino ) 200 80-110 Navdoba na odkvapkavanie alebo pekd¢ na
1kg roste
Kuréa/ Kralik / Katica 1 kg @ fno 2 200 | 50-100 ::’S‘::ba na odkvapkdvanie alebo pekic na
Moriak / Hus 3 kg @ fino 0 200 80-130 :\:)a;ti:ba na odkvapkdvanie alebo pekd¢ na
Pecené ryby/ryby pecené v alobale (filé, fino ) 175200 | 4060 Navdoba na odkvapkavanie alebo pekd¢ na
veelku) roste
Pinend zelenina (paradajky, cukety, g fino 2 175200 | 50-60 |Pekat naroste
baklazany)
Hrianka @ fino 4 00 | 25 |Reit
Uroven 4: rost (v polovici pecenia jedlo
Filé / platky ryb @ fino 4 200 20-30 |obrdtit)
Uroven 3: nddoba na odkvapkavanie s vodou
Uroven 4: rost (v polovici pecenia jedlo
Klobdsky/3pizy/rebierka/hamburgery @ Ano 4 200 30-40 | obrdtit)
Urovefi 3: nédoba na odkvapkavanie s vodou
Uroven 2: rost (po uplynuti dvoch tretin doby
Petené kuréa1-1,3 kg @ } ) 200 5570 [Pecenia jedlo podla potreby obratit)
Uroven 1: nddoba na odkvapkavanie s vodou
Uroven 2: otoény razen
Pecené kuréa 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Uroven 1: nddoba na odkvapkavanie s vodou
. ) ’ Pekac na roste (po uplynuti dvoch tretin
SRS L @ 2 20 354 doby pecenia jedlo podla potreby obrétit)
Nédoba na odkvapkdvanie alebo pekac na
Jahnacie stehno/koleno @ - 2 200 60-90 | roste (po uplynuti dvoch tretin doby pecenia
jedlo podla potreby obrétit)
Nédoba na odkvapkdvanie / plech na
Pecené zemiaky @ - 2 200 45-55  |zdkusky (po uplynuti dvoch tretin doby
pecenia jedlo podla potreby obratit)
Gratinovana zelenina @ - 2 200 20-30  |Pekacnarodte
Uroven 3: pekéc na roste
Lasagne a miso Ano 13 200 50-100

Urovefi 1: nédoba na odkvapkavanie alebo
pekd na roste
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Recept Funkca |Ohrievanie| Uroveiiv | Teplota | Priprava: |Prisluenstvo riry

rire 0 | (min.)
(od spodku)
Urovefi 3: pekéc na roste
Méso a zemiaky Aino 13 200 | 45100 |
Uroven 1: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekdc na rote
Uroven 3: pekéc na rote
Ryby a zelenina Ano 1-3 175 30-50

Uroven 1: nédoba na odkvapkavanie alebo
pekdc na roste

(asy uvedené v tejto tabulke platia pre varenie vykonané pomocou rezimu oneskoreného spustenia (ak je k dispozicii). Casy varenia mozu byt v zavislosti od nadob
dihsie.

POZNAMKA: symboly funkcif varenia sa mozu od nakresu mieme odliovat.

POZNAMKA: teploty a doby pecenia platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA A RADY
Ako ¢itat tabulku pripravy jedla

Tabulka indikuje najvhodnejsiu funkciu na poutitie pre dané jedlo, na pripravu na jednej alebo viacerych drovniach sticasne. Doba pecenia sa zacina vlozenim potravin

do riry, bez zarétania doby predohrevu (ked'sa vyzaduje). Teploty pecenia a doby st iba priblizné a zdvisia od mnozstva a druhu jedla, ako aj od pouzitého prislusenstva.

pekace alebo plechy. Okrem toho moZete pouZit panvice a prislusenstvo z pyrexu alebo keramiky, nezabudnite viak, 7e pecenie sa trochu pred(zi. Na dosiahnutie ¢o

najlepsich vysledkov prisne dodrZiavajte odportcania v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa ma vloZit na rozne trovne. Pri peceni jedal s vysokym

obsahom vody rdru predhrejte.

Pecenie roznych jedal sicasne

Pouzitim funkcie , TRADICNE PECENIE” (ak je k dispozicii), moZete piect rozne jedIa, ktoré si vyZaduj rovnakii teplotu pecenia sticasne (napriklad: ryby a zeleninu) pri

rovnakej teplote a na roznych drovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratSie a jedlo, ktoré sa mé piect dIhsie, nechajte v rdre.

Kolace

- Jemné zdkusky pecte pri funkcii tradicného pecenia na jednej Grovni. PouZivajte tmavé kovové pekce a vidy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viac ako
jednej trovni zvolte funkciu pecenia s ventildtorom a po ase vymeiite polohy pekacov, aby sa zabezpecila optimélna cirkulcia horticeho vzduchu.

- Priskuske, i je kysnuty kola¢ upeceny, vpichnite do stredu koldca drevené Sparadlo. Ak bude Spéradlo po vybrati cisté, kolac je hotovy.

- Akpouzivate pekdce s teflonovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoze kolac nevyrastie okolo okrajov rovnomerne.

- Akkoldc pocas pecenia ,klesne”, nabudtice nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo kvapalin v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Ukolatov s vihkou pinkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouzite funkciu, TRADICNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niZsej rovni
a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Méso

- Pouzivajte pekac alebo pyrexovi nadobu vhodnej velkosti pre kus mésa, ktory sa ma piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca trochu vyvaru a pocas
pecenia méso podlievajte. Po upeceni nechajte méso odstat'v rire pocas dalSich 10 - 15 mindt alebo ho zabalte do alobalu.

- Ked'chcete grilovat méso, zvolte si kusy rovnakej hrdbky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzaduju dihsiu dobu pecenia. Aby sa
zabrénilo spleniu povrchu mdsa, zvolte nizsiu polohu v riire, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia méso obrétte.

Na zachytdvanie $tavy z mésa sa odportica vsunit priamo pod rost s pecenym masom nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.

Otocny razei (iba u niektorych modelov)

Tito cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mdsa a hydiny. Nasurite maso narazef, v pripade kurcata méso zviazte a pred vsunutim raziia

na miesto v stene riry a jeho opretim na drziak skontrolujte, ¢i méso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajuicej Stavy, odporica sa vlozit na prvi

Groveri v rire nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Razei mé plastovi rukovat, ktord musite pred pecenim vybrat, a pouZit ju na vybratie jedla z riry po peceni,

aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavu kérku. Po uplynuti dvoch tretin doby pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba u urcitych modelov

Pred vloZenim cesta do rdry sa odporuca prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta priizhovej teplote (20 - 25 °C) sa doba cesta skracuje o priblizne jednu

tretinu. Doba na vykysnutie Tkg dévky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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POMEMBNA YARNOSTNA NAVODILA

VASA VARNOST IN VARNOST DRUGIH OSEB JE IZREDNO POMEMBNA
V navodilih za uporabo in na napravi so pomembna varnostna opozorila, ki jih mora uporabnik prebrati in vselej upostevati.

To je simbol za nevarnost, ki se nanasa na varmnost in opozarja uporabnike na potencialno nevarnost za uporabnike in ostale osebe.
A Pri vseh varnostnih opozorilih so simbol za nevarnost in naslednji izrazi:

C NEVARNOST 0Oznacuje nevarno situacijo, ki bo povzrocila tezko poskodbo, ce se ji ne izognete.
C OPOZORILO 0Oznacuje nevarno situacijo, ki lahko povzroci tezko poskodbo, e se ji ne izognete.

Vsa varnostna opozorila podrobno opisujejo prisotno potencialno nevarnost in svetujejo, kako zmanjsati nevarnost telesnih poskodb, materialne Skode in elektricnega

udara zaradi nepravilne uporabe naprave. Dosledno upostevajte naslednja navodila:

- Pred izvajanjem namestitvenih del odklopite napravo iz omrezne napetosti.

- Namestitev in vzdrZevalna dela mora izvesti strokovno usposobljena oseba v skladu z navodili proizvajalca in veljavnimi varnostnimi predpisi. Nobenega dela
naprave ne popravljajte ali zamenjajte, razen Ce je to posebej navedeno v navodilih za uporabo.

- Napajalni kabel sme zamenjati le strokovno usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblascen servisni center.

- Zakon predpisuje obvezno ozemljitev naprave.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da se naprava lahko prikljuci v omrezno vti¢nico, ko je names¢ena na svoje mesto.

- Za namestitev v skladu s trenutno veljavnimi varnostnimi predpisi je treba vgraditi vecpolno stikalo za odklop z najmanjsim razmikom med kontakti 3 mm.

- Ne uporabljajte podaljska ali razdelilne vticnice.

- OmreZnega vtica ne izvlecite iz vtinice s potegom za kabel.

- Elektricne komponente ne smejo biti po namestitvi naprave dostopne za uporabnika.

- Naprave se ne dotikajte z vlaznimi deli telesa ter je ne uporabljajte, ko ste bosi.

- Naprava je namenjena izkljucno za pripravo Zivil v gospodinjstvu. Dovoljen ni noben drug nacin uporabe (npr.: ogrevanje prostorov). Proizvajalec zavraca
vsakr$no odgovornost v primeru nepravilne uporabe ali napa¢ne nastavitve upravljalnih elementov.

- Napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let ali ve, in osebe z omejenimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi sposobnostmi oz. osebe, ki nimajo izkusenj in
znanja, Ce so pod nadzorom oz. e so bili pouceni o varni uporabi naprave ter se zavedajo prisotnih nevarnosti. Otroci se z napravo ne smejo igrati. Otroci ne
smejo brez nadzora izvajati iScenja ali uporabniskega vzdrZzevanja.

- Med uporabo se dostopni deli naprave mocno segrejejo. Otroci se ne smejo zadrZevati v blizini naprave. Zagotovite ustrezen nadzor otrok in preprecite, da bi se
igrali z napravo.

- Med uporabo se naprava in njeni dostopni deli mocno segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo zadrZevati v
bliZini, ¢e niso pod stalnim nadzorom.

- Med uporabo in takoj po uporabi se ne dotikajte grelcev ali notranjih povrsin naprave — nevarnost opeklin. Preprecite, da bi se naprava dotikala oblacil ali
drugih vnetljivih materialov, dokler se vsi deli ne ohladijo dovolj.

- Pri odpiranju vrat pecice po koncanem pecenju bodite previdni in pustite, da vroc zrak ali para pocasi izstopita iz pecice, preden se ji priblizate. Ko so vrata
naprave zaprta, se vroc zrak izloca skozi odprtino nad upravljalno plo3co. Ne zakrijte odprtin za zralenje.

- Za odstranjevanje posode in pribora uporabljajte zascitne rokavice in pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- V napravo ali v njeno bliZino ne postavljajte vnetljivih materialov: ob nenamernem vklopu naprave lahko pride do pozara.

- V napravi ne pogrevajte ali kuhajte jedi v zaprtih embalazah. V notranjosti se ustvari tlak, ki lahko povzroci eksplozijo in poskoduje napravo.

- Ne uporabljajte posode iz sinteticnih materialov.

- Pregreta olja in ma3cobe se lahko hitro vnamejo. Kadar pri kuhanju uporabljate Zivila z veliko vsebnostjo mascob in olja, bodite zelo previdni.

- Naprave med susenjem Zivil ne puscajte brez nadzora.

- Ce pri pecenju uporabljate alkoholne pijace (npr. rum, konjak, vino), upostevajte, da alkohol izhlapi pri visokih temperaturah. Posledica izhlapevanja je
nevarnost vziga alkoholnih hlapov, ki pridejo v stik z elektricnim grelcem.

- Ne uporabljajte parnih distilnikov.

- Med ciklom pirolize se ne dotikajte pecice. Med ciklom pirolize se otroci ne smejo zadrZevati v bliZini pecice (velja le za peice s funkdijo pirolize).

- Uporabljajte le temperaturno sondo, ki je priporocena za to pecico.

- Za Ciscenje stekla na vratih pecice ne smete uporabljati grobih abrazivnih distil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino, zaradi cesar se lahko
steklo razbije.

- Pred zamenjavo Zarnice se prepricajte, da je naprava izkljucena, s cimer preprecite moznost elektricnega udara.

Odstranjevanje gospodinjskih aparatov

- Naprava je izdelana iz materialov, ki se lahko reciklirajo oz. ponovno uporabijo. Napravo odstranite v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi. Pred odstranjevanjem

naprave odreZite napajalni kabel.

- Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektricnih gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojnem obcinskem uradu, pri vasi komunalni sluzbi ali

v trgovini, kjer ste napravo kupili.

SL99



NAMESTITEV

Po odstranitvi embalaze s pecice preverite, da se pecica med prevozom ni poskodovala ter se vrata pecice pravilno zapirajo. V primeru tezav se obrnite na prodajalca ali
na najblizji servisni center. Za preprecitev poskodbe med postopkom namestitve pecico odstranite samo iz podstavka iz polistirena (stiropora).
PRIPRAVA KUHINJSKEGA ELEMENTA
Kuhinjski element, ki se dotika pecice, mora biti toplotno odporen (najman;j 90 °C).
«  Vse potrebne izreze v element izvedite pred namestitvijo pecice v omarico ter natancno odstranite vse lesene trske in Zagovino.
« Ponamestitvi spodnji del pecice ne sme biti ve¢ dosegljiv.
Za pravilno delovanje naprave ne ovirajte minimalne razdalje med delovno plosco in zgornjim robom pecice.
PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO NAPETOST
Prepricajte se, da napetost na ploscici s podatki ustreza omrezni napetosti na mestu prikljucitve. Ploscica s podatki je namescena na prednji strani pecice in je vidna, ko
s0 vrata pecice odprta.

« Napajalni kabel (tip HO5 RR-F3x 1,5 mm?) sme zamenjati le strokovno usposobljen tehnik. Obrnite se na pooblasen servisni center.
SPLOSNA PRIPOROCILA

Pred uporabo:

- Spribora odstranite zacitne dele iz lepenke, zascitno folijo in nalepke.

- lzpecice odstranite pribor ter pecico priblizno eno uro segrevajte pri 200 °C, da iz izolacijskega materiala ter za3¢itnega maziva odstranite vonjave in hlape.
Med uporabo:

- Navrata ne postavljajte tezkih predmetov, ker se lahko poskodujejo.

- Navrata nicesar ne pritrdite ali obe3ajte na roaj.

- Notranjosti pecice ne pokrivajte z aluminijasto folijo.

- Vroco pecico ne vlivajte vode. S tem lahko poskodujete emajl v njej.

- Podnu pecice nikoli ne vlecite posode, da ne poskodujete emajla v pecici.

- Prepricajte se, da se elektricni kabli drugih naprav ne dotikajo vrocih delov pecice oz. se ne ujamejo v vrata pecice.

- Peice nikoli ne izpostavljajte atmosferskim vplivom.

VAROVANJE OKOLJA E@j

Odstranjevanje embalaZznega materiala

Embalazni material je moZno stoodstotno reciklirati in je oznacen z ustreznim simbolom (L’:'.))~ Zato delov embalaze ne odlagajte v okolje, temve¢ jih odstranite v

skladu s predpisi vasega komunalnega podjetja.

Odstranjevanje izdelka

- Aparatje oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2002/96/ES o odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEQ).

- Spravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice in vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavile v
primeru nepravilnega odstranjevanja izdelka.

- Simbol K na izdelku ali v prilozenih dokumentih opozarja, da z izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z obicajnimi gospodinjskimi odpadki, temve¢ ga je treba

odpeljati na ustrezno zbiro mesto za predelavo elektricne in elektronske opreme.

Varcevanje z energijo

- Pedico predhodno segrevajte samo, ce je tako predpisano v razpredelnici za pecenje ali v receptu.

- Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekace, saj precej bolje vpijajo toploto.

- Pedico izkljucite 10/15 minut pred iztekom nastavljenega casa pecenja. Hrano, ki jo je potrebno pripravljati dalj ¢asa, se $e naprej kuha oz. pece tudi po izklopu
pecice.

1ZJAVA O SKLADNOSTI C €

- Tapeica, ki je predvidena za stik z Zivili, ustreza zahtevam evropske uredbe (C €) 3t. 1935/2004 ter je bila zasnovana, izdelana in prodana skladno z varnostnimi
zahtevami Direktive o nizkonapetostni opremi 2006/95/ES (ki je nadomestila Direktivo 73/23/EGS in poznejse spremembe) in z zahtevami za zai¢ito po Direktivi
0 elektromagnetni zdruzljivosti 2004/108/ES.
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NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE NAPAK

Pecica ne deluje:
Preverite prisotnost omrezne napetosti ter Ce je pecica prikljucena na elektricno napetost.
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ce je napaka Se vedno prisotna.
Vrata se ne odprejo:
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, Ce je napaka Se vedno prisotna.
« POMEMBNO: vrata pecice se med samodejnim ¢iS¢enjem ne morejo odpreti. Pocakajte, da se samodejno odklenejo (glejte poglavje »Program ¢idcenja pri
pecicah s funkcijo pirolize«).

Elektronski programator ne deluje:
(e se na zaslonu izpiseta crka » F «in Stevilka, se obmite na najblizjo servisno sluzbo. V tem primeru navedite tevilko, ki sledi ¢rki» F «.

SERVISER

Pred klicanjem servisne sluzbe:
1. Preverite, Ce lahko napako odpravite sami s pomocjo predlogov v poglavju »Navodila za odpravljanje tezav«.
2. Zizklopom in ponovnim vklopom naprave preverite, ce je napaka Se vedno prisotna.
(e tudi po zgoraj navedenih ukrepih ne odpravite napake, poklicite najblizjo servisno sluzbo.
Vedno navedite:
«  kratek opis napake;
«  tipintocen model peice;
servisno Stevilko (Stevilka po besedi Service na napisni ploscici), ki je na notranjem desnem robu v notranjosti pecice (vidna pri odprtih vratih pecice). Servisna
«  tocennaslov;
« svojo telefonsko Stevilko.

LIV
0000 000 00000

(e je potrebno popravilo, se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo (za zagotovitev uporabe originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo popravila).

CISCENJE

/_\ OPOZORILO - Nevl.lpo:ab'ljajte parnih.EistiInikov.
- Peico distite samo, ko je hladna.
- Pred servisnimi deli izklopite napajalno napetost.

Zunanjost pecice
POMEMBNO: ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih detergentov. Ce katerikoli izmed teh izdelkov pride v stik z napravo, ga takoj ocistite z vlazno
krpo.

Povrsino oistite z vlazno krpo. Ce je povriina zelo umazana, dodajte v vodo nekaj kapljic sredstva za pomivanje posode. Povriino nazadnje obrisite s suho krpo.

Notranjost pecice
POMEMBNO: ne uporabljajte abrazivnih gobic, kovinskih strgal ali grobih sredstev. Ta sredstva lahko scasoma unicijo emajlirane povrsine in
steklena vrata pecice.
Po vsaki uporabi pocakajte, da se pecica ohladi in jo odistite, ko je 3e topla, da odstranite necistoce in madezZe zaradi ostankov hrane (npr. Zivila z visoko vsebnostjo
sladkorja).
Uporabljajte namenska sredstva za ¢isenje pecic in dosledno upostevajte navodila proizvajalca.
Steklo na vratih oistite z ustreznim tekocim detergentom. Za lazje ¢iscenje lahko vrata snamete s pecice (glejte VZDRZEVANJE).
- Zadiscenje zgomjega dela pecice lahko spustite (samo pri nekaterih modelih) zgomji grelec za Zar (glejte VZDRZEVANJE).
Opomba: med dalj$im kuhanjem ali pecenjem jedi z visoko vsebnostjo vode (kot so npr. pice, zelenjava itd.) lahko pride do kondenzacije na
notranji strani vrat in okoli tesnila. Ko se pecica ohladi, obriSite notranji del vrat s krpo ali gobo.
Pribor:
« Opremo takoj po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Za prijemanje vrocih delov opreme uporabljajte zascitne rokavice.
Ostanke hrane lahko odstranite z ustrezno krtaco ali gobo.
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POMEMBNO: ne uporabljajte jedkih ali abrazivnih detergentov, grobih krtac, cistll za lonce ali razprsil za ciS¢enje pecic, ki bi lahko poskodovali
kataliticne povrsine in pokvarili njihove lastnosti samodejnega ciscenja.

Prazno pecico pustite priblizno eno uro delovati z ventilatorjem pri temperaturi 200 °C.
- Iatem pocakajte, da se naprava ohladi in nato z gobo odstranite ostanke Zivil.

Cistilni cikel pecic s funkijo pirolize (e je prisotna):

- Med ciklom pirolize se ne dotikajte pecice.
& OPOZORILO - Med ciklom pirolize se otroci ne smejo zadrZevati v bliZini pecice.

Ta funkcija pri temperaturi pribl. 500 °C sezge madeze, ki nastanejo v pecici med pecenjem. Pri tako visoki temperaturi se obloge spremenijo v lahek pepel, ki ga je
mogoce preprosto obrisati z vlazno krpo, kadar je pecica hladna. Funkije pirolize ne smete izbrati po vsaki uporabi, temve¢ le kadar je pecica zelo umazana ali kadar
pri predgretju ali pecenju nastajajo dim ali hlapi.
. Ce je pecica namescena pod kuhalno plosco, se prepricajte, da so med izvajanjem funkcije samodiscenja (pirolize) izkljuceni vsi gorilniki oz. elektri¢na
kuhalisca.
. Pred zagonom funkcije pirolize odstranite ves pribor.
Naprava je opremljena z dvema funkcijama pirolize:
1. Varcni cikel (PYRO EXPRESS/ECO): porabi priblizno 25 % manj energije kot standardni cikel. Uporabljajte ga v rednih ¢asovnih presledkih (po dva- ali
trikratnem zaporednem pecenju mesa).
2. Standardni cikel (PYRO): primeren za ¢i$enje zelo umazane pecice.
. V vsakem primeru se po dolocenem Stevilu rab in glede na to, kako umazana je pecica, na zaslonu izpise sporocilo, ki vam predlaga zagon samocistilnega cikla.
Opomba: med izvajanjem funkcije pirolize ni mogoce odpreti vrat pecice. Ta ostanejo zaklenjena, dokler se temperatura v pecici ne spusti na
sprejemljivo varno raven.

VZDRZEVANJE

- Uporabljajte zascitne rokavice.
& OPOZORILO - Predizvajanjem naslednjih opravil pocakajte, da se pecica ohladi.

Pred servisnimi deli izklopite napajalno napetost.

ODSTRANJEVANJE VRAT

Postopek odstranjevanja vrat:

1. Vrata do konca odprite.

2. Dvignite zaporna vzvoda in ju do konca potisnite naprej (sl. 1).

3. Vrata do konca zaprite (A), jih dvignite (B) in zavrtite (C), da se sprostijo (D) (sl. 2).
Za ponovno namestitev vrat:

1. Tecaja vstavite na svoji mesti.

2. Vratado konca odprite.

3. Ponovno spustite zaporna vzvoda.

4. Zaprite vrata.

d | D

Slika 1 Slika 2
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PREMIKANJE ZGORNJIH GRELCEV (SAMO NEKATERI MODELI)

1. Odstranite stranske reetke za dodatno opremo (sl. 3).

2. Grelec (sl. 4) nekoliko izvlecite in ga nato spustite(sl. 5).

3. Grelec namestite v svoj polozaj tako, da ga dvignete, narahlo povlecete k sebi in preverite, da je naslonjen na stranske nosilce.

J
J 1
Slika 3 Slika 4

ZAMENJAVA ZARNICE V PECICI

Zamenjava zadnje Zarnice (Ce je prisotna):

1. Peico izklopite iz elektricne napetosti.

2. Odvijte pokrov Zarnice (sl. 6), zamenjajte Zarnico (glejte opombo o tipu Zarnice) in pokrov Zarnice ponovno privijte (sl. 7).
3. Pedico ponovno prikljucite na elektri¢no napetost.

Zamenjava stranske Zarnice (Ce je prisotna):

Pecico izklopite iz elektri¢ne napetosti.

Odstranite stranske resetke za dodatno opremo, ce je prisotna (sl. 3).

Zizvijacem potisnite pokrov Zarnice navzdol (sl. 7).

Zamenijajte Zarnico (glejte opombo o tipu Zarnice) (sl. 8).

Ponovno namestite zascitni pokrov Zarnice in ga potisnite proti steni, da se pravilno zaskodi (sl. 9).
Ponovno namestite stranske resetke za dodatno opremo.

Pecico ponovno prikljucite na elektricno napetost.

—
% "

Slika 6 Slika7 Slika 8 Slika 9

NowveswN =
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Opomba:

- Uporabljajte samo Zarnice moci 25-40 W/230 V, tip E14, toplotno odporne do temperature 300 °C, ali halogenske Zarnice 20-40 W/230 Y, tip G9, toplotno
odporne do temperature 300 °C.

- Zarnica, ki se uporablja v napravi, je posebej namenjena za elektricne naprave in ni primerna za razsvetljavo prostorov v gospodinjstvu (Uredba Komisije (ES)
$t. 244/2009).

- Zarnice 50 na voljo v nasi servisni sluzbi.

POMEMBNO:

- (e uporabljate halogenske zarnice, jih ne smete prijemati z golimi rokami, ker jih lahko prstni odtisi poskodujejo.

- Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite zascitnega pokrova.
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NAVODILA ZA UPORABO PECICE

ZA PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO NAPETOST GLEJTE POGLAVJE »NAMESTITEV«
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Opomba: Vas izdelek je lahko videti malce drugace kot na risbi.
Upravljalna plosca

Igornji grelec/zar

Hladilni sistem (Ce je prisoten)

Ploscica s podatki (ne odstranite)

Lucka

Ventilacijski sistem za pecenje (Ce je prisoten)
Razenj (Ce je prisoten)

Spodnji grelec (ni viden)

Vrata

10. Polozaj polic

11. Zadnja stena

Opomba:

® NS VAW

o

- Pokoncu peke in izklopu peice lahko hladilni ventilator deluje Se nekaj asa.
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ZDRUZLJIVA OPREMA
(za opremo, ki je priloZena pecidi, si oglejte tehni¢ne podatke)

Slika 1 Slika 3 Slika 4

Slika7 Slika 8

Slika9

Posoda za prestrezanje masti z Zara (slika 1

Za prestrezanje mascobe in kosckov Zivil, ki je namescena pod resetko, oziroma kot pekac za pecenje mesa, piscancev, rib itd., z zelenjavo ali brez nje. Za preprecitev
brizganja mascobe in nastajanja dima vlijte v ponev nekaj vode.

Pekac za sladice (slika 2)

Za pecenje piskotov, peciva in pic.

Resetka (slika 3)

Za pecenje Zivil na Zaru ali kot podpora za lonce, modele za pecivo in drugo posodo. Namestite jo lahko na poljubno vidino. ReSetko lahko vstavite tako, da je njena
krivina obrnjena navzgor ali navzdol.

Stranske kataliti¢ne plosce (slika 4)

Te plo3ce so prekrite s posebnim mikroporoznim emajlom, ki vpija kapljice mascobe. Priporocamo, da po pecenju zelo mastnih jedi zaZenete program samodejnega
&scenja (glejte CISCENJE).

Vrtljivi Zar (slika 5)

Razenj uporabljajte, kot je prikazano na sliki 9. Za dodatna navodila glejte tudi poglavje »Priporocena uporaba in nasvetic.

Komplet »Grill Pan Set« (slika 6)

V kompletu je reSetka (6a) in emajlirana posoda (6b). Komplet se namesti na resetko (3) in uporablja s funkdijo Zara.

Mascobni filter (slika 7)

Uporabite ga samo za pecenje zelo mastnih jedi. Obesite ga na zadnjo steno v notranjosti pecice, nasproti ventilatorja. Filter lahko Cistite v pomivalnem stroju in ga
uporabljate pri delovanju pecice z ventilatorjem.

Drsna vodila (slika 8)

Omogocajo, da se resetke in prestrezne ponve med pecenjem do polovice izvlecejo iz pecice. Vodila so primerna za vso dodatno opremo; pomivajo se lahko v
pomivalnem stroju.
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OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
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Opomba: Vasizdelek je lahko videti malce drugace kot na risbi.
1. Gumb za izbiro funkdije
2. Elektronski programator
3. Gumb termostata
4. Rdeca kontrolna lucka termostata.
UPORABA PECICE
«  Gumb za izbiro funkcije zavrtite na Zeleno funkijo.

Vkljudi se Zarnica v pecici.

Gumb termostata zavrtite v smeri urinega kazalca na Zeleno temperaturo.

Zasveti LED-lucka termostata, ki ob dosegu izbrane temperature ponovno ugasne.
Po zakljuceni peki gumbe obrite v poloZaj »0«.
UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMATORJA

1. Gumb -:7za zmanjsanje vrednosti, prikazane na zaslonu

® 2. Gumb 1) (: :zaizbiranje razliénih nastavitev:

[
i B s ':. P a. Gasovnik
(T,'_ -t N} b. Cas pecenja
| @ ¢ Nastavitev ¢asa zakljucka pecenja
@ 3. Gumb +: za povecanje vrednosti, prikazane na zaslonu

A.  Simbol Q nakazuje, da je funkcija casovnika v uporabi

o

B.  Simbol AUTO potrjuje, da je bila nastavitev izvedena

h ) +

© J

é;) é’)

Pred prvo uporabo pecice
Nastavitev ure in tona zvo¢nega signala.

0Ob prikljucitvi pecice na omrezno napetost na zaslonu utripata AUTO in 0.00. Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba - in +: pika v sredini utripa. Nastavite uro z

gumboma + in -. Ko izberete Zelene vrednosti, pritisnite srednji gumb. Na zaslonu se prikaZe »ton 1«. Za izbiro Zelenega tona pritisnite gumb -. Ko izberete Zeleni ton,
pritisnite srednji gumb. Za spremembo ure sledite zgornjemu postopku.

Nastavitev casovnika [\

Za nastavitev casovnika za daljsi €as pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Nastavite ¢asovnik zgumbom + (najve¢ja vrednost, kijo je
mogoce programirati, je 23 urin 59 minut). OdStevanje se zacne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje uro, zvonec pa sveti Se naprej, kar potrjuje, da je casovnik
nastavljen. Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite tako, da ponovno pritisnete srednji gumb.

Nastavitev asa pecenja

Potem ko z gumbi izberete nacin pecenja in temperaturo, pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Ponovno pritisnite na srednji gumb:
na zaslonu se izmenicno prikazujeta gy~ in 0.00, napis AUTO pa utripa. Nastavite cas pecenja z gumboma + in - (najvecja vrednost, ki jo je mogoce programirati, je
10 ur). Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaZe ura, AUTO pa sveti Se naprej, kar potrjuje nastavitev. Preostali cas pecenja si lahko ogledate in ga po potrebi
spremenite tako, da za dve sekundi pritisnete srednji gumb in ga nato pritisnete Se enkrat. Ob izteku nastavljenega ¢asa se simbol &)l izkljuci, oglasi se alarm, AUTO

pa utripa na zaslonu. Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm. Obrnite gumb za izbiro funkcij in temperature na ni¢ ter za dve sekundi pritisnite srednji gumb,
da koncate pecenje.
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RAZPREDELNICA Z OPISOM FUNKCLJ

GUMB ZA I1ZBIRO FUNKCIJ
O 1ZKLOP Za ustavitev pecenja in izklop pecice.
_ _ LUCKA Za vklop/izklop ludi v pecici.
— TRADICIONALNO Za pecenje vseh vrst jedi na le eni re3etki. Uporabite drugo reSetko. Predhodno segrejte pecico na Zeleno temperaturo. LED-
—_— lucka termostata se izkljuci, ko je pecica pripravljena in je vanjo mogoce poloZiti hrano.
——
) g— KONVEKCIISKO Za pecenje peciva s tekocim nadevom (sladice in pikantne jedi) na eni sami resetki. To funkdijo je mogoce uporabiti tudi za
“‘ PECENJE pecenje na dveh resetkah. PoloZaj jedi lahko spremenite, da doseZete enakomernejse pecenje. Za pecenje le na eni resetki
\—, uporabite drugo resetko, za pecenje na dveh reSetkah pa drugo in Cetrto. Pred pecenjem pecico predhodno segrejte.
Za peko zarebrnic, raznjicev, klobas na Zaru, za gratiniranje zelenjave in pripravo zlato zapecenega kruha. PoloZite hrano na
ov 7R Cetrto reSetko. Kadar pecete meso, uporabite prestrezno ponev za zbiranje mesnih sokov. Namestite jo na tretjo reSetko in
dodajte priblizno pol litra vode. Pecico od 3 do 5 minut predhodno segrevajte. Med pecenjem morajo biti vrata pecice
— zaprta.
Za pecenje velikih kosov mesa (stegna, rostbif in piscanci). PoloZite hrano na srednje reetke. Uporabite prestrezno ponev za
Ao ad TURBO GRILL zbiranje mesnih sokov. Namestite jo na prvo ali drugo resetko in dodajte priblizno pol litra vode. Priporocamo, da meso med
o pecenjem obrnete, da bo enakomerneje peceno. Pecice ni treba predhodno segreti. Med pecenjem morajo vrata pecice
— ostati zaprta.
q L Sitev od ja hrane. Polozite h dnjo reSetko. Pustite h balazi, d ji strani
X~ ODMRZOVANJE Z:S;l)gispeﬂ ev odmrzovanja hrane. Polozite hrano na srednjo resetko. Pustite hrano v embalazi, da se na zunanji strani ne
— 0 -/ '
(F\ SPODNJA +
(’. KONVEKCIJSKO Za pecenje sadja, peciva, zelenjave, pice, perutnine itd. na eni sami viini.
<y PECENJE
Tudi za pripravo razlinih vrst hrane, ki zahtevajo enako temperaturo pecenja (npr. ribe, zelenjava, biskviti) na najvec dveh
(‘2 TERMOVE!ITILA(IJSKO reSetkah hkrati. Ta funkcija omogoca pecenje, ne da bi se vonji prenasali z ene vrste hrane na drugo. Svetujemo uporabo
g PECENJE druge vidine za pecenje na eni redetki. Pri pecenju na dveh resetkah svetujemo uporabo prve in tretje visine, predhodno pa
— segrejte pecico.
) To funkdijo uporabite po pecenju, da porjavi spodnji del Zivila. Svetujemo vam, da Zivilo pripravljate na prvi/drugi visini
SPODNJA pecenja. Funkcijo lahko uporabite tudi za pocasno pripravo, na primer za zelenjavo in mesne enoloncnice; v tem primeru
) uporabite drugo visino pecenja. Pecice ni treba predhodno segreti.
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RAZPREDELNICA ZA PECENJE

Recept Funkcija | Predhodno | Resetka | Temp. | Cas |Pribor
segrevanje | (od spodaj | (°C) | (min)
navzgor)
@ Da 2 150-175 | 35-90 |Model za pecivo na resetki
Kvaseno pecivo Resetka 3: model za pecivo na resetki
Da 13 150-170 | 30-90
=~ Resetka 1: model za pecivo na redetki
Da ) 150-190 | 30-85 Prvestrgzna ponev/pekac ali model za pecivo na
redetki
Pite znadevom (skutna pita, jabolcni
zavitek, jaboléna pita) S Redetka 3: model za pecivo na redetki
(DY Da 1-3 150-190 | 35-90
Resetka 1: model za pecivo na resetki
Da 2 160-175 | 20-45 |Prestrezna ponev/pekac
Keksi/kolaki Resetka 3: resetka
= Da 13 | 150175 | 20-45
= Resetka 1: prestrezna ponev/pekac
@ Da 2 175-200 | 30-40 |Prestrezna ponev/pekac
Princeske Resetka 3: peka¢ na resetki
Da 1-3 170-190 | 35-45
Resetka 1: prestrezna ponev/pekac
@ Da 2 100 | 110-150 | Prestrezna ponev/pekac
Beljakovi poljubcki Resetka 3: pekac na resetki
L9 Da 13 100 |130-150
Resetka 1: prestrezna ponev/pekac
Da 2 190-250 | 12-50 |Prestrezna ponev/pekac
Kruh/pica/focaccia (italijanski kruh) Resetka 1: pekat na resetki
(}:. Da 13 |190-250 | 25-50
Resetka 3: prestrezna ponev/pekac
@ Da 2 250 | 10-15 [ReSetka 1: Prestrezna ponev/pekac ali reSetka
Zamrznjena pica Resetka 3: pekat na resetki
Da 1-3 250 | 10-20
Resetka 1: prestrezna ponev/pekac
Da 2 175-200 | 40-50 |Model za pecivo na resetki
Pikantne pite (zelenjavna pita, quiche) Resetka 3: model za pecivo na resetki
Da 13 175-190 | 55-65

Resetka 1: model za pecivo na redetki
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Recept Funkcija | Predhodno | Resetka | Temp. | Cas |Pribor
segrevanje | (od spodaj | (°C) | (min)
navzgor)
@ Da 2 175-200 | 20-30 |Prestrezna ponev/pekac
Pecivo / keksi iz listnatega testa Resetka 3: pekat na resetki
> Da 1-3 175-200 | 25-45
Resetka 1: prestrezna ponev/pekac
Lazanja‘/ pecene testenine / kaneloni / @ Da ) 200 | 4555 | pekat na regetki
narastki
1a:gnjet|na/teletlna/govedlna/svmjlna, @ Da 2 200 | 80-110 |Prestrezna ponev ali pekac na redetki
Piscanec/kuned/raca, 1kg @ Da 2 200 | 50-100 |Prestrezna ponev ali pekac na resetki
Puran/gos, 3 kg @ Da 1/2 200 | 80-130 |Prestrezna ponev ali pekac na resetki
Pecena riba/v lastnem soku (file, cela) @ Da 2 175-200 | 40-60 |Prestrezna ponev ali pekac na resetki
Polnjena zelenjava (paradizniki, bucke, Da 2 |175:200| 50-60 |Pekatna resetki
jajcevdi)
Toast @ Da 4 200 25 |lar
Resetka 4: redetka (po polovici ¢asa priprave
Ribji ileji/zrezki @ Da 4 200 | 2030 |obmite hrano)
Resetka 3: prestrezna ponev z vodo
Resetka 4: redetka (po polovici ¢asa priprave
Klobase / kebab / rebrca / hamburgerji @ Da 4 200 | 30-40 |obrnite hrano)
Resetka 3: prestrezna ponev z vodo
Resetka 2: resetka (hrano po potrebi obrnite po
Peten piscanec, 1-1,3 kg @ - 2 200 | 5570 |dvehtrejinah casa pecenja)
Resetka 1: prestrezna ponev z vodo
Resetka 2: razenj
Pecen piScanec, 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Resetka 1: prestrezna ponev z vodo
Rosthif, malo pecen, 1kg - 2 200 | 35-45 Pekatna Iesetk} (hran(v) p(? potrebiobrnite po
dveh tretjinah ¢asa pecenja)
i . Prestrezna ponev ali pekac na resetki (hrano po
Jagniedje stegno/kraca @ 2 20 | €050 potrebi obrnite po dveh tretjinah Casa pecenja)
. " ) o |Prestrezna ponev/pekat (hrano po potrebi
AL @ 2 200 | 4555 obrnite po dveh tretjinah casa pecenja)
Gratinirana zelenjava @ - 2 200 | 20-30 |Pekac na resetki
Resetka 3: pekac na resetki
Lazanja in meso Da 1-3 200 | 50-100

Resetka 1: prestrezna ponev ali pekac na resetki
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Recept Funkcija | Predhodno | Resetka | Temp. | Cas |Pribor
segrevanje | (od spodaj | (°C) | (min)
navzgor)
Resetka 3: pekac na resetki
Meso in krompir Da 1-3 200 | 45-100
Resetka 1: prestrezna ponev ali pekac na resetki
Resetka 3: pekac na resetki
Ribe in zelenjava Da 1-3 175 | 30-50
Resetka 1: prestrezna ponev ali pekac na resetki

Cas, naveden v razpredelnici, velja za pripravo z zakasnitvijo zagona (¢e je na voljo). Cas priprave je lahko dalj3i, odvisno od Zivila.
Opomba: simboli za funkcijo pecenja se lahko malce drugacni kot na rishi.
Opomba: (asiin temperature pecenja so informativni in veljajo za stiri obroke.

PRIPOROCENA UPORABA IN NASVETI

Vodi¢ po razpredelnici za pecenje

V razpredelnici je oznacena najbolj3a funkdija, ki se uporablja za dolocene jedi, ki se isto¢asno pripravljajo na eni ali ve¢ viginah. Cas pecenja se Steje od trenutka, ko

Zivilo vstavite v pecico, brez predhodnega segrevanja (kjer je potrebno). Temperature in €as priprave so orientacijske vrednosti, ki so odvisne od kolicine Zivila in vrste

uporabljene posode. Najprej uporabite najnizje priporocene vrednosti in nato, ce Zivilo ni dovolj kuhano oz. peceno, uporabite visje vrednosti. Uporabite prilozeno

opremo ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in pekace. Uporabite lahko tudi stekleno (pyrex) ali lonceno posodo in opremo, vendar pri tem upostevajte,

da je cas pecenja nekoliko daljsi. Za dosego najboljSega rezultata upostevajte navodila, ki so podana v razpredelnici za pecenje za izbiro opreme (prilozene), ki jo je

potrebno vstaviti na razlicne visine. Ko pripravljate jedi z veliko vsebnostjo vode, pecico predhodno segrejte.

Istocasno kuhanje ali pecenje razlicnih jedi

7 uporabo funkcije »KONVEKCISKO PECENJE« (¢e je na voljo) lahko istocasno pecete razlicne jedi, ki zahtevajo enako temperaturo pecenja (na primer: ribe in

zelenjavo) - z uporabo razlicnih vidin. Odstranite jedi, ki zahtevajo krajsi cas pecenja, ter v pecici pustite jedi, ki zahtevajo daljsi ¢as pecenja.

Sladice

- Obcutljive sladice pripravljajte s funkcijo za tradicionalno pecenje na eni visini. Uporabite temne kovinske modele za pecivo in jih vedno postavite na prilozeno
redetko. Za pecenje na vec visinah izberite funkcijo s stisnjenim zrakom in razvrstite poloZaje modelov za pecivo, da zagotovite optimalno kroZenje vrocega zraka.

- Dabi preverili, ali je vzhajano pecivo peceno, zapitite lesen zobotrebec v sredino peciva. Ce je zobotrebec ¢ist, je pecivo peceno.

- (e uporabljate teflonske modele za pecivo, ne namazite robov z maslom, ker pecivo ne vzhaja enakomerno ob robovih.

- (e se pecivo med pecenjem »sesede, naslednji¢ nastavite niZjo temperaturo, morebiti zniZajte kolicino tekocine v testu in ga bolj rahlo umesajte.

- Zasladice z vlaznim nadevom (skutna pita ali sadne pite) uporabite funkcijo »KONVEKCIJSKO PECENJE« (¢e je na voljo). Ce je testo peciva vlazno, pecite na nizjem
nivoju in pred dodajanjem nadeva posujte spodnji del peciva s krusnimi ali piskotnimi drobtinami.

Meso

- Uporabite poljuben peka¢ ali stekleno posodo (pyrex) ustrezne velikosti za pecenje izbranega kosa mesa. Za pecenje pecenk je najbolje, ¢e na dno posode vlijete
nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate med pecenjem. Ko je pecenka gotova, jo pustite v pecici Se 10—15 minut oz. jo zavijte v aluminijasto folijo.

- (e elite peci meso na 7aru, izberite kose z enakomerno debelino, da je meso enakomerno peceno. Zelo debeli kosi mesa zahtevajo dalj3i ¢as pecenja. Da bi
preprecili prekomerno zapecenje mesa, spustite reSetko, da se meso pece na vegji razdalji od grelca za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah casa pecenja.

Za zbiranje mesnih sokov priporocamo, da neposredno pod reSetko, na kateri se pece meso, postavite prestrezno ponev s pol litra vode. Po potrebi dolijte vodo.

RazZenj (samo pri nekaterih modelih

To opremo uporabite za enakomerno pecenje velikih kosov mesa in perutnine. Meso namestite na palico raznja (piS¢anca poveZite z vrvico) in pred vstavljanjem palice

v vdolbino za razenj na sprednji strani pecice preverite, ali je meso dobro pritrjeno. Za preprecitev nastajanja dima in za zbiranje mesnih sokov priporocamo, da na

prvo visino vstavite prestrezno ponev s pol litra vode. Palica ima plasticen rocaj, ki ga odstranite pred zacetkom pecenja in ga uporabite po koncu pecenja, da se ne

opecete pri jemanju mesa iz pecice.

Pica

Pekace rahlo namazite, da zagotovite hrustljav spodnji del pice. Po dveh tretjinah pecenja posujte po pici sir mocarela.

Funkcija vzhajanja (na voljo samo pri nekaterih modelih)

Najbolje je, da testo pred vstavljanjem v pecico vedno pokrijete z vlazno krpo. S to funkcijo se Cas vzhajanja testa skrajsa za priblizno eno tretjino v primerjavi z

vzhajanjem pri sobni temperaturi (20—25 °C). 1kg testa za pico vzhaja priblizno eno uro.
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BAXKJIMBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKW BE3MEKU

BALLIA BE3MEKA TA GE3MEKA IHIUUX IO AEA — NOHAL YCE
Y Uil iHCTpyKLi Ta Ha caMOMy NpUNazi MICTATLCA BaXWBI nonepexeHHA Npo Hebeneky, AKi CNif NPOYMTATI | 3aBXAN BUKOHYBATH.

Ycim nonepexeHHAM Npo Hebe3neky nepeaye cumMBON Hebesneky Ta HaCTYMHMIA TEPMiH:

C HEBE3NEYHO YKa3ye Ha He6e3neyHy cuTyaujlo, Aka npu3Bepe 0 cepiio3HOi TPaBMU, AKLLO He 3anobirTu iii.
C VYBATA Yka3ye Ha He6e3neuHy cuTyalilo, Aka MOXKe NPU3BECTU 10 Cepii03HOI TpaBMMU, AKLLO He 3ano6irTw iil.

Yci nonepemkeHHA npo Hebe3neky HafAloTb KOHKPETHI BIAOMOCTI NP0 HAABHMIA NOTEHLHNIA PU3VIK | BKA3YKOTb Ha Te, AK 3MEHLUUTY PU3VK TPAaBMM, MOLIKOZKEHHSA

MaiiHa il ypaeHHA eneKTPUYHIM CTPYMOM B Pe3yNbTaTi HenpaBubHOI ekcnnyaTavii npunagy. PeTenbHo ZOTpUMYIATECA HaBEAEHNX HIXYe IHCTPYKLilA.

- [punap cnig BiAKMIOYMTY Bif enekTpomepeXi nepes MpoBeAeHHAM OyAb-AKIX MOHTaXHUX PO6IT.

- Y(TaHOBNeHHA Ta TexHiuHe 06CnyroByBaHHA NOBUHEH BUKOHYBATY KBanidikoBaHuil cneLianict BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLl BUPOOHIKA Ta YNHHUX NpaBUA
TexHiKu 6e3neku. He peMoHTY#iTe i He 3aMiHAiiTe XOHIX YaCTUH NpUnagy, AKLLO B IHCTPYKLIi 3 ecnnyaTaui He BKa3aHo NPAMO, L0 Lie Heo6XiaHo 3pobuTy.

- 3aMiHa kabento XuBNeHHA Ma€ BUKOHYBATUCA KBaNiGiKoBaHIM eNeKTPUKOM. 3BepTaiiTeca B aBTOPU30BaHMIl CeBICHUIA LieHT.

- 3rifHO HOPMaTMBHYX BUMOT NPUNaz NoBIHeH 6yTI 3a3emMeHnM.

- Kabenb »uBneHHa nouHeH 6yTv 40CTaTHLO AOBMUM ANA NiAKMIOYEHHA NPUNaAY A0 PO3ETKI NiCNA 0r0 BCTAHOBNEHHA y MebneBuii Kopnyc.

- LLlo6 niakntoueHHA BiANOBIAAN0 YUHHUM HOPMATUBAM TeXHiku 6e3neku, cnis BUKOPUCTOBYBATY BUMUKaY, AKMit 611 3abe3neuyBaB po3pyB KOHTAKTIB Mix
ycima nomocamu He MeHLue 3 MM.

- He BukopucToBYiiTe po3ranysyBayis abo nofoBxyBayiB.

- He TATHiTD 33 Kabenb XuBNeHH, W06 BIAKNHOUMTIA NPUNaz Bif enekTpoMepexi.

- MicnA nigkntoYeHHA enekTPUYHI KOMMOHEHTU He NOBIHHI 6YTI BOCAXHI KOpUCTYBaYeBi.

- He TopkaiiTeca npunagy MOKpUMM YacTHamm Tina i He KOpUCTYIATeCA HUM BOCOHIX.

- Lleit npunaz npu3HayeHwit AnA BUKOPUCTAHHA NuLLIe B NOBYTOBUX YMOBAX ANA NPUTOTYBAHHA ixi. 3a60POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATI IAOTO AN iHLLNX Lineit
(Hanpuknaz, onanexHa KiMHat). BUPOGHUK He Hece 0AHOI BiANOBIAANbHOCTI 33 HEHaNeXHe KOPUCTYBaHHA abo HenpaBUNbHe HaNALLTYBAHHA eNemeHTiB
KepyBaHHsA.

- JliTn, AKUM BUNOBHMNOCA 8 POKiB, 0C06Y i3 NCUXIYHUMY, CEHCOPHUMY 360 MeHTaNbHUMI BafaMu Ta 0cobu, AKUM GpaKye 3HaHb Ta 0CBIAY, MOXYTb
KOPUCTYBaTUCA NPUNAZOM JIULLIE N HArAAZ0M, 360 AKLLO BOHM NPOIALLAY MiATOTOBKY 3 TeXHiK Ge3neky BUKOPUCTAHHA NpUnagy Ta po3yMmiloTb MOXNBY
Hebe3neky. He go3Bonaiite aitAm rpatuca npunagom. He o3Bonaiite AiTAM NPOBOAUTY 0uMLLEHHSA a60 06CTYroBYBaHHA Npunagy 6e3 Harnagy.

- JlocAXHi YaCTVHI NpUNagy MOXKYTb AyXe HarpiBaTvca nig vac itoro pobotu. ManeHbKi AiTn He NoBUHHI HabnuxaTuca 4o npunagy. Harnagaiite 3a Humm,
L1106 BOHM He rpaninca 3 Hum.

- Tlin yac BUKOpUCTaHHA NPUNAZ i A0r0 JOCAXHI YaCTUH HarpiBatoTbca. (if BUABNATI 00aUHICTb | He TOPKATUCA HarpiBanbHuX enemeHTis. [liteli 4o 8 pokis
3a00pOHAETLCA 3aNNLLIATY NOPYY i3 NpUnagom be3 nocTiitHoro Harnaay.

- Ml yac Ta nicna KopucTyBaHHA He TOPKaiATecA HarpiBanbHIX enemeHTiB abo BHYTPILUHIX MOBEPXOHb NPUAAAY — iCHy€e pU3KK OTpUMaHHA oniki! He
JonyckaiiTe KOHTaKTy NpUnagy 3 TKaHMHOIO ab0 iHLLIMMM 3aiiMUCTMU MaTepianamu, NOKM BC KOMMOHEHTH AOCTAaTHLO HE OXONOHYTb.

- HanpukiHui npurotyBanHs 6yabTe 06epexHi Npu BiAKpUBaHHI ABEPLAT NpuUnaay, noBinbHo BUNYCTITb rapaye NoBiTpA abo nap, nepLu Hix NoBHiCTI0
BiAKpuBaTy AyxoBy Lwady. Konu ABepLATa Npunagy 3aunHei, rapaye NoBITPA BUXOAUTH Yepe3 0TBip Ha/l NaHenNto KepyBaHHA. He nepekpusaitte
BeHTUNALiHI 0TBOPY.

- Mpw picTaBanHi nocyay Ta akcecyapi KOpUCTYiiTecA NpUXBaTKolo i 6yAbTe 06epexHi, 06 He TOPKHYTUCA HarpiBaNbHUX eNeMeHTIB.

- He ctasTe 3aiimucti matepiani Ha npunap abo nobav3y Hboro: AKLLO Yepe3 HeyBaXHiCTb npunaz by/e BBIMKHEHO, MOXe BUHUKHYTM NOXexa.

- He HarpiBaiiTe i He roTyiiTe iy B Npunazi B repMeTYHO 3aKpUTIX KOHTeiiHepax abo nocyi. Tck, AKMit yTBOPIOETbCA BCePEAMHI, MO3Xe NpU3BecT A0
BUOYXY KOHTe/iHepa i NOLUKOKEHHA npunagy.

- He BUKopuCTOBYiiTe NOCYA, BUrOTOBAEHMIA i3 CUHTETUYHIX MaTepianiB.

- Teperpiti Xupy Ta onis MOXyTb Nerko cnanaxHyTu. byabTe 3aBXAN NUAbHI, FOTYI0UN XY 3 BUCOKUM BMICTOM Xupy a6o onii.

- He 3anuwaiite npunag 6e3 HarnAgy, Ko cyLunTe NPOAYyKTY.

- AKLL40 i Yac NPUroTyBaHHA iXi BIKOPUCTOBYIOTbCA ANKOrONbHI Hanoi (HaNPUKNag, POM, KOHbAK, BIHO), NaM'ATailTe, LLi0 ANKOroflb BUNApOBYETLCA NpK
BUCOKMX TemnepaTypax. AK HaCNioK, iCHYE PU3UK TOTO, L0 Napu anKkoros MOXYTb CanaxHyTi NPU KOHTAKTi 3 eNeKTPUYHIMY HarpiBaNbHUMM
efleMeHTamu.

- Hikonu He 3acT0COBYiATE NPUCTPOT YNLLEHHA NApOM.

- He TopkaiiTeca pyxoBoi wadu nia yac umkny niponisy. He Ao3Bonaiite AiTam HabnukaTuch 0 AyX0BOI LWadv Mg yac LMKy Niponisy (Le CTocyeTbea nuwe
LyXoBWX Wad i3 GyHKLi€to niponisy).

- BuKopucToByiiTe nviLLe Toii TeMnepaTypHuil faTYMK, AKIA peKoMeHA0BaHWI AnA L€l AyxoBoi wadu.

- He BuKopucTOBYiiTe XOPCTKi abpa3uBHi 0UMCHUKIA Ta rOCTPi MeTaneBi CKpeOKy ANA OUNLLEHHA CKNa Ha ABepLATaX AYXOBOT LWady, OCKINbKM BOHN MOXYTb
MoApANaTY NOBEPXHIO, BHACTIZOK YOT0 CKIO MO3Xe TPiCHYTH.

- [lepeKoHaiiTecs, L0 NpUNaj BUMKHEHO, MepLL HiX 3aMiHI0BaTU lamny, 106 YHUKHYTU MOXAMBOCT BPAXKEHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM.

/g\ CumBon Hebe3neku nonepezKye KOPUCTYBAYiB MPO NOTEHLIIHI PU3NKN ANA HUX CAMMX Ta iHLLUX.
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YTunisauis no6yroBux npunagis

- Lleit npunan BurotoBneHo 3 matepianis, AKi nignAralTb BTOPUHHIil nepepobLi abo NpuAaTHI ANA NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHA. YTUNi3yiiTe iforo BiANOBIAHO A0
MmicLeBux npaBuA yTunisavii Bigxogis. Mepes ytunisavieto BiapixTe Kabenb enekTpoXxuBNEHHA.

- [InA oTpuMaHHA foAATKOBOI iHGOPMALLii NPo NOBOZAXKEHHSA 3 M06YTOBIMY eNeKTPUYHIMY MpUnagamu, ix yTURi3aLlito Ta BTOPUHHY nepepoOKy 3BepHiTbcA A0
KOMMeTEHTHIX MiCLIeBIX OpraHiB, Clyx6u yTuni3auii nobyToBuX BiAXoAiB abo B MarasuH, Ae 6y npuabaHuii npunag.

YCTAHOBJIEHHA

Micna po3nakyBaHHA AyX0BOi Wad nepeKoHaiiTecs, Lo BOHA He Gyna NOLWKOJKeHa Mify yaC TPAHCNOPTYBAHHA | ABEPLATA 3aUMHAIOTHCA AK CliA. Y BUNAAKY
npo6nem 3BepHiTbCA 40 NPoAaBLA abo HalibnKUOro LeHTpyY nicnANpogaxXHoro 06cnyroByBaHHs. LLlo6 yHUKHYTY By Ab-AKIX MOLIKOKeHD, BUiMaiATe AyXOBY LWady
3 NIHONNACTOBOI NMiCTABKM NALLIE B MOMEHT BCTAHOBNEHHS.

NIAroTOBKA MEBNIEBOT0 KOPNYCY

« KyxoHHi me6ni, aKi TopkatoTbca AyxoBoi Wwadu, noBuHHi 6yti TepmocTiiikumu (MiH. 90°C).

« Ydi pizanbHi poboTy BuKoHyiiTe f0 BOyZyBaHHA AyX0BOi LWadu y KOpMYC i peTenbHo NpubepiTb ycto AepeB'aHy CTPYXKY Ta TUpCY.

« [icna BOyayBaHHA pyxoBoi Wwadw Ao ii AHa He NoBUHHO byTN Ginblue jocTyny.

« [Ina HanexHoi poboTi npunagy He nepekpuBaiiTe MiHiManbHuil NPoCTip Mix po6ouoio NoBepXHet Ta BEpXHiM KPaEM AyXoBoi Wwadu.

NMIAKNKYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI

[lepeKoHaiiTecs, Lo Hanpyra B eneKTpUYHiit Mepexi BiANoBiaae Bka3aHiil Ha nacnopTHiil Tabauyui npunagy. NacnopTHa Tabnuuka 3HaXoAMTLCA Ha NepesHbOMY
Kpai ayxoBoi Wwadu (BUAHO, KON ABEPLATA BIAKPUTI).

« 3amiHy kabento xuBnenHs (tun HO5 RR-F3x 1,5 MM?) n0BUHeH BIKOHYBATIN KBaniGikoBaHMii enekTpuK. 3BepTaiitecs B aBTOPU30BaHMIi CePBICHNI LiEHTP.

3ATANbHI PEKOMEHAALII
Nepep BuKopucTaHHAM

- 3HiMiTb i3 aKcecyapiB KapTOHHI eemMeHTIN 3aXINCTY, 3aXWCHY NNIBKY Ta Haninku.

- Buitmitb akcecyapu 3 syxoBoi wadwu i nporpiiite ii npu Temnepatypi 200°C npoTArom NpUGAM3HO roZnHY, 06 BUAANUTY 3anaxiu Ta napu Big i3onALiliHIX
MatepianiB Ta 3aXuCHOi 3Mazkit.

Min yac BUKOpUCTaHHA

- HecTaBTe BaXKi npeAMeTyt Ha ABEPLATA, OCKINbKI BOHI MOXYTb 3M1aMaTuCA.

- Heiwaiite Hiyoro Ha ABepuATa abo pyuky npunagy.

- He HakpuBaiiTe BHYTpilLHI0 NOBEPXHI0 NPUNaAy anioMiHieBoK Gonbroto.

- Hikonu He nuiiTe Bopy BcepevHy rapaYoi AyxoBoi Ladu; Lie MoXe NOLLKOAUTI emaneBe NOKPUTTA.

- He nepecygaiite KacTpyni abo ckoBOpiAKY N0 AHY AYX0BOI Ladn, OCKINbKM Lie MOXe NOLIKOAUTY emaneBe NOKPUTTA.

- TlepekoHaiiTecs, Lo enekTpUYHi kabeni abo iHLLi Npunagm He TOPKAKTLCA FAPAYNX YACTUH AyXOBOI LIAdW | He 3aTUCKAIOTbCA ABEPLATAMIA.

- 3axuwaiiTe pyxoBy Wady Bia aTMOCOEPHOTo BNAMBY.

3AXUCT BOBKINNAE|
Yrunizauia nakyBanbHoro marepiany

MakyBanbHuii matepian Ha 100% nifgaeTbca BTOpUHHi nepepobLi Ta No3HaueHuit CUMBONOM (L’:,). ToMy pi3Hi YaCTUHM YNaKOBKM CNifl YTUNi3yBaTH

BiANOBIAANbHO Ta MOBHICTIO BIAMOBIAHO A0 MiCLieBIX NPaBuN yTuni3auii BigXoAis.

YTunisauia supoby

- Lleit npunap mapkoBaHwii BignogiaHo Ao €sponeiicbkoi AupexTusn 2002/96/EC npo BiAX0AN eNEeKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOro obnasHaxHa (WEEE).

- [JloTpumytounco npaBun yTunisavii Bupoby, Bu onomoxeTe 3ano6irTi HaHeCeHHH NOTEHLiHOT LUKOAN HABKONMLUHBOMY CepedoBMULLY | 30POB't NtAEN, o
MOMe CTaTUCA Y pasi HEHaNeXHOro NOBOKEHHA 3 TaKUMK BiXoAamu.

- (umBon E Ha BUp06i a60 y cynpoBiaHiii oKyMeHTaL|l BKa3YeE Ha Te, L0 3 HM He CNiJl NOBOANTUCA AK i3 N06YTOBUMM BiAX0AaMM, a Cif 3AABATH Ha
—

yTUNi3avito y BiANOBIAHI LEHTPU 360py BiAX0AiB ANA BTOPUHHOI NepepobKiN eNeKTPUYHOro Ta eNeKTPOHHOT0 06MafHaHHA.
ExoHomis enekTpoeHeprii
- T[lporpiBaiite ayxoBy Wwady nuLIe TOAi, KON Lie BKa3aHO y TabnuLyi npuroTyBatHa, abo B pewenti.
- BukopuctoByiite TemHi nakoBaHi a6o emanboBaHi Gopmun AnA BUNIKaHHA, 0CKINbKM BOHY KpaLLe NOTANHAI0TL Tenno.
- Bumuxaiite gyxoy wady 3a 10/15 XBuAnH [0 3aKiHUeHHs BCTaHOBAEHOT0 Yacy NpuroTyBaHHs. (TpaBy, AKi noTpe6ytoTb TPUBANOr0 NPUTOTYBaHHS,
TPOAOBXYBATUMYTb FOTYBATUCA HABITb NMiCNA BUMKHEHHS ZyX0BOT LWadu.

3AAIBA NMPO BIAMNOBIAHICTLC €

- Lla gyxoBa wada, AKka 3a NpU3HAUEHHSM KOHTAKTYE 3 XapuoBUMM NPoAyKTamy, Bignosinae Eponeiicokomy Hopmatusy (C €) N2 1935/2004 Ta byna
CNPOeKTOBaHa, BUrOTOBMEHA | 3HAXOANTBCA B NPOAAKY BiANOBIAHO A0 BUMOT 6e3neku [lupekTusm npo H3bKy Hanpyry 2006/95/CE (Aka 3amintoe 73/23/CEE 3
HaCTyMHUMK ONPaBKaMu), BUMOT 3aXUCTY 31ifHO JIUPeKTUBI NP0 eNeKTpOMArHiTHy cymicHictb 2004/108/CE.
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NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
[llyxoBa wada He npauioe

lepeBipTe, un € Hanpyra B eneKTpoMepeXi i Yu NiaKYeHa AyxoBa Wada 1o eneKTpomepexi.
BMMKHITb ayxoBY Wwady i 3HOBY YBIMKHITb i, 1Li06 NepeBipUTI Ui HeCNPaBHICTb 3anMILMNACA.

ﬂBepuaTa He BingMBalOTb(ﬂ

BMMKHITb ayxoBY Wwady i 3HOBY YBIMKHITb i, 1Li06 NepeBipUTI Ui HeCNPaBHICTb 3anMILMNACA.

« BAMJIUBO: nig yac npouecy camoounLeHHa ABepLATa AyXoBoi Wwadu He BiaKkpuBaTbca. louekaiite, NOKM BOHN He po36MOKYIOTbCA aBTOMATUYHO (AVB.
MyHKT «LInkn ounLLenHa ayxoBoi wadu 3 dyHKuieio niponizy»).

EJ'IEKTQOHHMVI nporpamarop He npawue
flKLL0 Ha AuCcnNei 3'ABNAETLCA NiTepa « F », 32 AKOI0 CTOITb LGPa, 3BEPHITLCA 40 HANOAMKYOTO LIEHTPY MiCcNANPOAAXKHOr0 06CNyroByBaHH. Y Takomy pasi
Ha3BiTb UNAPY, AKa CTOITb nicna nitepu «F»,

LIEHTP NICNANPOAAMHOIO ObCJIYTOBYBAHHA

Mepuw Hix TenedoHyBaTH Y LEHTP NiCNANPOAANKHOI0 06CYrOBYBaHHA
1. MepeBipTe, un MOXHa BUPILIMTY NPo6AEMY CaMOCTiilHO 3a LOMOMOT Ol Nopag, HaBefeHUX Y <ToCiBHIKY 3 yCyHEHHA HecnpaBHOCTER».
2. BumKHITb npunag i 3HOBY YBIMKHITb 110r0, L1406 NepeBipuTH, UM HeCNPABHICTb 3aNNLIAETLCA.
AKiwo nicna BuLLIeBKa3aHoi NepeBipKy HeCNPaBHICTb He 3HNKAE, 3BEPHITbCA 40 HallGnuK4oro LLeHTPY NicnAnpoaaXHoro 06c1yroByBaHHA.
3aBx Ay BKasyiTe:
* KOPOTKMIA ONNC HeCpaBHOCTI;
TUN | TOYHY MoZeNb AYX0BOT Wadu;
cepBicHMi Homep (Homep nicna cnoBa Service (Cepaic) Ha nacnopTHilt TabnuuLy), po3TalLoBaHyil Ha NpaBoMy Kpai Kamepy AyxoBoi Wwadu (BuaHo npu
BiIKpUTUX ABepLATaX AyX0Boi Wady). CepBicHMiA HOMEP TaKOX BKa3aHMil Ha FapaHTiiHOMY TasnoHi.
«  Bally NOBHY aapecy;
« HoOMep BaLLOro TenedoHy.

T
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AKWO NOTPiBEH PEMOHT, 3BEPHITHCA B ABTOPU30BaHNI LIEHTP NICIANPOAANKHOr0 06CYroByBaHHA (11406 rapaHTyBaTH, WO 6yAYTb BUKOPUCTAHH] OPUTiHANbHI
3aMYacTUHY Ta PEMOHT By/ie BUKOHAHO NPaBIbHO).

YULLEHHSA

- HiKonu He 3aCTOCOBYIiTe MPUCTPOT YNLLLEHHA NapOM.
- YnweHHs pyxoBoi wadu cnip BUKOHYBATH TiNbKM TOA|, KONW BOHA oXonona.
- Mepep npoBepeHHAM 06C1yroByBaHHAM BifiK/iouaiiTe eNeKTPOXKUBNEHHA.
30BHiLUHi NOBePXHi AYX0Boi Wadu
BAMIIUBO: He KopucTyitTeca KoposiitHumu abo abpasusHUM 3aco6amu ana ynLieHHs. Ko 6yab-AKi 3 uux 3aco6iB BUNaAKOBO NOTPANNATL Ha
npunag, HeraiHo 3iTpiTh iX BONIOTOI FaHYipKolo.
[TpoTpiTb NoBepXHi Bonoroto raHuipkoto. KL noBepxHi ayxe 6pyaHi, AoaaiiTe y BoAy ANA UMILEHHA Kinbka Kpanenb 3aco6y Ana mutta nocyay. Ha
3aBepLUeHHA NPOTPITb CyXOI0 FaHuipKolo.
BHyTpiLHi noBepxHi AyxoBoi wadu
BAMJINBO: He KopucTyiiTeca abpa3uBHuMU ry6kamn abo metaneBumM WKpe6GKamu un Moyankamu. 3 4Yacom BOHN MOXKYTb 3iNcyBaTH eManboBaHi
NOBEePXHi i CKNo ABepLAT AYX0BOi Wadu.
« [licna KoXHOro BUKOPUCTaHHA faiiTe AyXoBiil Wwadi 0X0N0HYTY, a NOTIM YNCTUTI i GaXaHO TOAI, KONW BOHA LLie Tenna, o6 BUAaNUTY npuropinuil 6pya i nnamm
Bif} peLUToK ixi (HaNpUKNaz, NPOAYKTIB i3 BUCOKMM BMiCTOM LyKpY).
BukopuctoyiiTe hipMoBi 3ac061 ANA UMLLEHHA AYXOBYX Lad) | AOTPUMYIATECA IHCTPYKLlA iX BUPOOHUKA.
« (Kno ABepuAT MuiiTe BIANOBIAHUM PiAKIM MUIOUMM 33C060M. [11A NONerLueHHA YnLLeHHA ABepLATa AyX0BOi Wwadu MoxHa 3HimaTy (aus. TEXHIYHE
0BCNYTOBYBAHHS).
BepxHiit HarpiBanbHuit enemenT rpuna (aus. TEXHIYHE OBUTYTOBYBAHHS) MoxHa onyckatu (nuue B AeAKuX Moiensx), Wob nouncTuTi BepXHIo YacTuHy
LyX0BOT Wadu.
MpumiTKa: nip Yac TpUBanoro NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMiCTOM BOAY (HanpuKnaa, nila, 0BoYi i T.1.) Ha BHYTpIlLHiX ABepuATax
AyXoBoi Wadu Ta AOBKONA yLiNbHIOBaYa MOXe YyTBOPIOBATUCA KOHAeHAT. Konu ayxoBa wada 0xonoHe, BUTPiTb HACYX0 BHYTPILLHIO CTOPOHY
ABEepUAT ranuipkoio abo ry6xoio.

Akcecyapu:
« 3amouyiite akcecyapy y BOA 3 MUKOYMM 3ac0060M BiZipasy NicnA BUKOPUCTAHHA, TpUMatouM X 3a 0NOMOT Ok NPUXBATKM, AKLLO BOHU BCe L rapayi.
PewuTku ixi nerko BUZanAKTLCA 3a LONOMOTOH0 LWiTKI abo ry6ku.
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YuieHHA 3aHbOI CTIHKM Ta KaTaniTMYHUX NaHeneil AyXoBoi Wadu (AKLw0 €
BAMJINBO: He BuKOpUCTOBYIiTe KOpo3iiiHi a60 abpa3uBHi Mutovi 3aco6u, WiTKN AnA rpy6oro uniLeHHs, MoYanku Ana Kacrpynb abo cnpei ana
RYXOBUX Wad, AKi MOXYTb NOWKOAUTH KaTaniTUYHY NOBEPXHIO i 3incyBaTH ii camo04MCHi BNAacTUBOCTI.
[lyxosa wacda noBuHHa nonpaLioBaTit NOPOXHbOI0 3 YBIMKHEHUM BEHTUNATOPOM Npu Temnepatypi 200°C npuGAN3HO 0AIHY TOAMHY.
« [licna uboro AaiiTe mpunagy 0XonoHyTY, MepLL HiX BUAANATY 6yAb-AKi 3aNULLKK i rybKok.

MK ouuLLeHHA ayxoBux wad i3 pyHKuielo niponisy (3a HasaBHOCTI):

VBATA - He Topkaiiteca pyxoBoi wadu nig yac uukny niponisy.
& - He po3Bonsiite AiTAM nigxoauTH A0 AYX0BOI Wadu NiA Yac UMKAY niponisy.

Lla dyHKuia cnanioe 3anuwkm i, AKi po36puU3KyKTHCA BCepeAHi AyX0BOi Wady nij Yac roTyBaHHa, 3a Temnepatypu npubnusHo 500°C. 3a Takoi BUCOKOI
TemnepaTypy XapuoBi 3anuLLKIN NepPeTBOPIOKTLCA Ha APIOHMI MOMiA, AKNIA MOXHa Nerko BIBaNUTY BONOIOK raHuipKoIo, KON AyXoBa Wwada oxonoke. He obupaiite
DYHKLto Niponi3y nicna KOXHOro BUKOPUCTaHHS, i BAPTO 3aCTOCOBYBATU NULLE KOMM AlyX0Ba Wada Ayxe 6pyaHa abo konu Nif yac po3irpiBaHHA Ui roTyBaHHA
BUHVKAE UM 41 KiNTABA.
. fIKwo ayxoBY Lady BCTaHOBAEHO Nif BAPUIbHOI MaHeNNHo, Nid Yac poboTu GYHKLT camoCTiiiHOro ounLLeHHA (niponisy) BCi ropinku un enekTpuyHi
KOH(GOPKY MaloTb 6yTM BUMKHEH.
[lepes 3actocyBaHHAM GyHKLi niponi3y 3HiMiTb yci akcecyapu.
[Tpunag ocHaLLeHo 2 GyHKLiAMY niponisy:

1. Enepro36epiratounii unkn (PYRO EXPRESS/ECO): y Akomy cnoxuBa€Tbea Npubnu3Ho Ha 25% MeHLue eHeprii, HiX nif yac craHgapTHoro Lukny. Obupaiite Lo
(YHKLII0 Yepe3 neBHUIt NPOMiXOK yacy (Yepe3 2-3 pa3v NPUroTyBaHHA M'Aica NOCMIfb).
2. CranpapTHUiA uakn (PYRO): AKwii NiaXoAuTb ANA 0UMLLEHHA AyxKe OpyaHOi AyXoBoT Wadu.

Y 6yzb-AKoMy BIUNafIKY Yepe3 NeBHY KiNbKicTb BUKOPUCTAHb Ta B 3aNeXHOCTI Bifl CTyneHto 3a6pyAHeHHA yX0Boi Wadu Ha Aucnnel AyxoBoi Wwadu 3'ABUTbCA
NOBIZOMAEHHSA 3 PeKOMEHZALIEI 3aCTOCYBAHHA LIMKNY CAMOCTIHOTO OYMLLEHHS.
Mpumitka: nig yac po6oTu GyHKLii niponisy ABepuATa AYXOBOI Wady He BiAKPUBATUMYTbCA; BOHU 6YAYTb 3a6N10K0BaHi A0 TUX Nip, NOKKM
Temneparypa BcepeauHi yXoBoi wadu He 3SHU3UTHCA 0 NPUITHATHOrO Ge3neyHoro piBHA.

TEXHIYHE OBCJ1TYTOBYBAHHA

- KOPMGyﬁTe(ﬂ 3aXUCHUMU PYKaBUYKaMK.

{i} YBATA . . ; "
- HepeKouauTecn, 10 AyxoBa ma¢a oxonona, nepiu HRK BUKOHYBATH ONnCaHI HUXKYe onepauil.
- lNepep npoBefeHHAM onyrosyBaHHnM BifiKnioyaiite €/IeKTPOXKUBJIEHHA.

3HIMAHHA OBEPLAT
Lllo6 3HATM ABEpLATA

1. TloBHicTio BigKkpuiiTe ABepuATa.

2. NigHimiTb diKkcaTopun Ta HATUCHITL Ha HUX ynepen Ao KiHuA (puc. 1).

3. 3akpwiite aBepusATa A0 KiHua (A), nigHimiTb i (B) i noBepHiTb (C), NoKu BoHN He BUBINbHATBCA (D) (puc. 2).
LLlo6 nocraBuTU ABepLATa Ha MicLe

1. Bcrasre 3aBicut Ha ix micue.

2. TloBHicTio BifKpuiiTe ABEpLATA.

3. OnycriTb ABa dikcatopwu.

4. 3auuHiTb ABepuATa.

| D

Puc. 1 Puc.2
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NEPECYBAHHA BEPXHbOI'0 HATPIBAJIbHOTO ENIEMEHTA (TALLE Y AEAKUX MOLENAX)

1. 3HimiTb 60KOBI peLLiTKU ANA KpinneHHa akcecyapis (puc. 3).

2. Tpoxu BUTATHITb HarpiBanbHuil enemeHT (puc. 4) i onyctith itoro (puc. 5).

3. LLlo6 noBepHyTI HarpiBanbHuil eNeMeHT Ha MicLie, NiBHIMITb i0ro, TPOXM NOTATHYBLLY Ha cebe, NepeKoHaiiTeCh, LU0 BiH CNUPAETbCA Ha 60KOBI onopy.

s
J:
Puc.3 Puc. 4

3AMIHA IAMMOYKK OCBITAEHHA AYXOBOI LAOY

1ll06 3amiHMTV NAMNOYKY Ha 3afHiii CTiHLi (33 HaABHOCTI)

1. BipkntouiTb AyxoBy Wady Big enekTpomepexi.

2. Bukpytitb nnacoH (puc. 6), 3aMiHiTb NaMNouKy (AvB. NPUMITKY LLOAO TUMY TAMMNOYOK) i 3aKpyTiTb NNadoH Hasap (puc. 7).
3. 3HoBy NipKMIoYiTb ZyXoBY Wady A0 enekTpoMepei.

1llo6 3amiHuTI NaMmnouKy Ha 60KOBii CTIHL (AKLLO €):

Bigkniouitb AyxoBy Wwady Big enexktpomepexi.

3HiMiTb 60KOBI peLLiTKI ANA KpinneHHsA akcecyapis, AKLLO BOHM € (puc. 3).

3a Z10MoMOroto BUKPYTKM 3HIMITb nnadoH (puc. 7).

3aMiHiTb namny (4uB. NpuMITKy Wwogo Tuny namnu) (puc. 8).

[ToBepHiTb MNadoH Ha MicLie, HATUCHYBLLI HA HBOTO, AOKM BiH i3 XapaKTEPHUM KNaLjaHHAM He BCTaHOBUTBCA Ha CBOEMY MicLi (puc. 9).
BcraHoBiTb Ha Micue 60KOBI peLwiTki AnA KpinneHHs akcecyapis.

3HOBY NiAKMIOYITL AYX0BY LWady A0 enekTpomepesi.

—
% "

Puc.6 Puc.7 Puc. 8 Puc.9

NownsewN =

9

Mpumitka:

- BukopucToyitTe nnwe namnu po3xaptoBanHa T300°C 25-40 Br/230 B uny E-14 a6o ranorexHi namnu T300°C 20-40 Br/230 B tuny G9.

- Jlamna, Lo BUKOPUCTOBYETLCA Y NpUNagi, po3pobeHa cnewjanbHO AnA eneKTPUYHIX NPUNagiB i He NiAX0ANUTL ANA No6YTOBOTO OCBITNEHHA MPUMilieHb
(MocraHoBa komicii (EC) N° 244/2009).

- Tlamnouky MoxHa npuaGaTH y LieHTpi NicnANPOAAXHOr0 06CNyroByBaHHA.

BAMUBO:

- AKLLL0 BUKOPUCTOBYIOTLCA FaNoreHHi NamMniu, He TOpPKATECA iX FONMMM PyKamu, 0CKINbKN BiAGUTKM NanbLyiB MOXYTb NOLIKOAUTH namny.

- He KOpUCTyiiTeca yXoBolo Wwadoto, NOKM He NoCTaBuTe NNadoH Ha micue.
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IHCTPYKLIA 3 EKCMTYATALIT AYXOBOI LLA®U
AK BAKOHATU NIAKIKYEHHA [0 ENEKTPOMEPEXKI ANB. Y PO3A1TI PO BCTAHOBJIEHHA
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MpumiTka: 30BHilLHil BUTNAZ BaLLOro BUPOOY MOXe AeLLo BIAPIHATUCA Bif 306paXeHHs.
MaHenb kepyBaHHa

BepxHiit HarpiBanbHuil enemeHT/rpuib

(ncrema 0XonoKeHHs (AKLLO €)

MacnoptHa Tabnmnuka (He 3Himary)

Jlerka

Cuctema BeHTUNALT ANA peXmy BUNIKaHHA (AKLLO €)

PoxeH (AKILo €)

HuxHiii HarpiBanbHWil enemeHT (He BUAHO)

9. [Bepusta

10. MonoxeHHs nonnLb

11, 3apHA cTiHKa

Mpumitka:

- HanpuKiHLi NPUroTYBaHHA NiCNA BUMKHEHHA JyX0BOi Ladu 0X0N0[XKyBabHHiA BEHTUAATOP MOXe NPOAOBKYBATY NPaLLOBATH NPOTATOM NMEBHOT0 Yacy.

O NSV AW =
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CYMICHI AKCECYAPU
(nepenik aKcecyapis, L0 NocTa4aloTbcA B KOMMNEKTi 3 AyX0BOI0 Wadoio, AUB. Y TEXHiYHII cneyudikauii)

Puc. 4

Puc. 8

Puc.9
NipnoH (Puc. 1)

BuKopucToBY€ETbCA ANA 36MpaHHA XUpY Ta LUMATOYKIB i, KONM BCTAHOBMIOETLCA Mifl PeLLiTKOI0, a60 AK AeKO ANA NPUroTyBaHHA M'Aca, KypKi Ta pubm Towwo, 3
0BOYaMu un 6e3 Hux. Hanugaiite Tpoxv BOAM Ha NIAAROH, 06 YHUKHYTM Po30PU3KYBAHHA XUpY il yTBOPEHHA JUMY.

eKo ana BunikanHa (Puc. 2
BukopucToByeTbea AnA BUNiKaHHA NeynBa, NUPOriB i nium.
Pewitka (Puc. 3)
BUKOPUCTOBYETbCA [1NIA NPUrOTYBaHHS CTPaB Ha rpuni abo AK NiACTaBKa 4nA KacTpy/b, HOPM NS BUMIYKI Ta IHLLVX NOCYAMH ANA NPUrOTYBaHHS ixi. I MoxHa
BCTaHOB/I0BATY Ha Oy /b-AKOMY HaABHOMY PiBHi. PelwiTky MOXHa BCTaHOBMIOBATH BUTHYTM GOKOM A0TOPU Ui JOHU3Y.
Katanituuni 6okoBi naneni (Puc. 4)
Lli naxeni maloTb cnewianbHe Mikponopucte emanese NoKpUTTA, Ake Bbupae 6puskw xupy. Micna npuroTyBaHHA 0Co6MMBO XNPHOI iXKi peKoMeHAY€ETbCA NPOBOANTY
LMKN aBTOMATUYHOro oumerHs (aus. OYULLIEHHA).
PoxeH (Puc. 5)
BukopuctoyiiTe poxeH, AK BKa3aHo Ha puc. 9. Takox 03HallomTecs 3 nopagamu B po3Aini «PekomexaaLii Ta nopaan 3 BUKOPUCTaHHA.
Habip ana rpunio (Puc. 6
Lle#t Habip cknapaeTbca 3 pelwiTku (6a) it emanboBaxoro nignoHa (6b). Lieit Habip noTpibHo cTaBuTI Ha peLuiTKy (3) i BUKOPUCTOBYBATY 3 GYHKLi€ rpuna.
Xuposuii ¢pinb1p (Puc. 7)
BuKopUCTOBY#iTe TINbKM N4 NPUTOTYBAHHS 0COBBO KIPHO ixKi. 3aKPINiT /100 Ha 3aHii CTIHUI AYX0BOT Wadu HaBNPOTU BeHTUNATOPA. Mloro MoxHa MUTH Y
MOCYAOMUIAHIlT MALLIVHi Ta BUKOPUCTOBYBATY 3 YBIMKHEHIIM BEHTUNATOPOM AYXOBOI Ladu.

BucyBHi nonuui (Puc. 8)

[Jlo3BonAtTb BUTAraTY A0 NONOBUHI PELLITKY i NiAAOHY Nif YaC NPUroTyBaHHA ixi. MiAXoAATb AN BCiX akcecyapi, iX MOXHA MUTH Y NOCYAOMUIAHIN MaLUHI.
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ONMUCTMAHENI KEPYBAHHA
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Mpumitka: 30BHiLLHil BUNAZ BaLLIOr0 BUPOOY MOXe L0 BiZPI3HATUCA Bij 300paxeHHs.

1. Pyuka nepemukaya GyHKuili

2. EnekTpoHHuii nporpamatop

3. PyukaTepmocrara

4. YepBOHWi CBITNOAIOAHNIA IHAMKATOP TEpMOCTaTa.

AK KEPYBATU 1YX0BOIO LIA®OI0

« [oBepHiTb pyuKy nepemukaya Ha BiAnoBiAHY GYHKLito.
Y nyxoBiit Wwadi yBiMKHeTbCA namMnoyka.

« [loBepHiTb pyuky TepmMOCTaTa 33 FOAVHHUKOBOIO CTPINKOK HA HEOOXiAHY TeMnepaTypy.
IHANKaTOp TepMOCTaTa 3aropuThCA | BAMKHETbCA, KONW AYX0Ba LWada AOCATHe 3a[aH0T TemnepaTypu.

[To 3aKiHUeHHI0 NPUroTYBaHHA NOBEPHITH PyUKN Ha «O».

BUKOPUCTAHHA ENEKTPOHHOT'0 TIPOrPAMATOPA

1. KHonKa - : AN 3MeHLLEHHA 3HaUYeHHS, L0 Bi0OpaxaeTbeA Ha aucnnei

® 2. Knonka S0 (: : A Bu6OPY pisHUX NapameTpie:
a. Taiimep
b. Tpusanictb rotyaHHa
@ ¢. TpuBanictb rotyBaHHA
_ Q¢ 3. KHonka + : pna 36inbLueHHA 3HaueHHs, Lo BifoOpaxaeTbca Ha Aucnnei
|

A +
L © J
Noyvatok ekcnnyarauii ayxoBoi wadm
YcTaHoBMeHHs Yacy L6y i 3BYKOBOTO CUTHaNTY.
Micna nigkniouenHa ayxoBoi wadu 1o nobyToBoi enexkTpomepesi Ha aucnnei nouyTs 6numaty Hagnuen AUTO Ta 0.00. LLlo6 3apaTv yac 406K, 0AHOYACHO HATUCHITD
KHOMKM - Ta +: Kpanka y LieHTpi noyHe 6a1maty. YCTaHoBITb uac 061 33 ZI0NOMOTot0 KHOMOK + i -. 06paBLuy 6axkaHe 3HaueHHs, HAaTUCHITL cepefiHio KHonKy. Ha

Ancnnei 3'ABUTbEA «ton 1». LLlo6 06paTi 6axakuil 3BYK, HATUCHITL KHOMKY —. 06paBLLN GaxxaHuit 3BYK, HATUCHITL CepeAHI0 KHOMKY. LLlo6 3miHuTH yac fobu,
BUKOHAIATe ONucaHi BILLE Aii.

YcraHoBneHHs Taitmepa [\

LLl06 ycTaHoBWTY TaliMep, HATUCHITb CepefiHI0 KHOMKY Ta NeBHUI yac yTpumyiiTe ii: Ha Aucnnei 3'aBuTbca 0.00, nouHe 6n1UMaT CUMBON A3BIHOUKa. YCTAHOBITH
TaiimMep 3a J0MOMOT0K0 KHOMK + (MaKCMManbHMIA Yac, AKNiA MOXHA 3a/3aTw, CTAHOBWUTb 23 TOANHM 59 XBINMH). 3BOPOTHMIA BiAMIIK NOYHETBCA Yepes Kinbka CekyHp.
Ha aucnnei 6yne nokasaHo vac 4061, a cumMBON A3BiHOUKa NPOZOBAKYBATUMe CBITUTUCA, NIATBEPAKYI0UN YCTaHOBNEHHA Taiimepa. LLlob noanBuTICA, CKinbky vacy
3aNULWMN0CA, i 33 HeobXIAHOCTI SMIHUT Lie 3HAYeHH, LLe Pa3 HATUCHITb CEPEfHI0 KHOMKY.

YcraHOBNEeHHsA Yacy roTyBaHHA

(06paBLLX 32 4ONOMOTOI0 PYYOK PEXNUM | TEMNEPaTYpy roTYBaHHA, HATUCHITL CEPEAHI0 KHOMKY: Ha Aucnnei 3'aBuTbea 0.00, nouHe 6aumaTin CUMBON A3BIHOUKA.
3HOBY HaTUCHITb CePe/IHI0 KHOMKY: Ha AWCTAel 3'ABUTbCA CNoYaTky f, =, NoTiM — 0.00, Ta noyHe 6numatit AUTO. YcTaHOBITb Yac roTyBaHHA 3a 0NOMOr0K
KHOMOK + i - (MaKcumanbHUii yac, AKuil MoXHa 3aaatu, craHoBuTb 10 rofwH). Yepes Kinbka cekyHz Ha aucnnei 6ye nokazaHo yac 06w, a cumson AUTO
NpOJOBXKYyBaTUMe CBITUTUCA, NiATBEpAXKYUM ycTaHOBNEHHA. LLl06 noauBMTICA, CKINbKM Yacy NALLMNOCA A0 3aKIHUEHHA TOTYBAHHA, | 3a HE0OXiBHOCTI 3MIHNTI Lie
3HaUYeHHS, HATUCHITb CePe/HI0 KHOMKY, YTPUMYI0UMN i NPOTATOM 2 CeKyH, NOTIM HAaTUCHITH ii e pa3. icn 3aKiHYeHHsA BCTaHOBNEHOTO Yacy roTyBaHHA CUMBOA

c

o-HcCc» |/

]
—(D m
g
]

A.  Cumson D BKa3ye Ha Te, 110 MPaLIioe Taiimep

B.  Cumson AUTO ninTBepaXYE, Lo HanalTyBaHHA 6yno 3pilicHeHo

|)m| 3racHe, NPONyHAe 3BYKOBWIA cUrHan, a Ha aucnnei noune 6numatu AUTO. LLlo6 BiakniounTy 3BYKOBIIA CUTHaN, HATUCHIT BYb-AKY KHONKY. MoBEPHITL pyuKy
nepemykaya GYHKLilt Ta B6OPY TemnepaTypu B NON0XKeHHA «0» i HATUCHITL CepeaHIo KHOMKY, YTPUMYHOUMN if IPOTATOM 2 CeKYHA, 106 3aKiHUMT FOTyBaHH.
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TABULIA ONUCY OYHKL|IA

PYYKA BUBOPY OYHKLIIN
O BUMK. [InA npUNuHEHHA roTyBaHHA | BUMKHEHHA AyX0BOT Wadu.
—
_O_ JIAMMOYKA [Ins BBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA OCBITNEHHA Z1yXOBOI Luadu.
AN
)
— [Ina npurotyBaHHa 6yab-AKoi CTPaBY ALLE Ha OfHiit nonui. Bukopuctoyiite 2-y nonuuto. Mepes rotyBaHHAM
TPARMLIAHNIA PEXXUM | nporpiiite yxoBy wady 1o noTpi6Hoi TemnepaTypy. IHanKaTop TepMocTaTa BAMKHETbCH, KON wada byae rotosa i  Hei
\—— MOXHa 6y/ie nocTaBuTH ixy.
[lna BUNiKaHHA NMPOTiB i3 PiAKo HAUMHKOI (CONOAKNMX abo NiKaHTHIX) Ha oAHii nonmui. Lito GyHKLil0 MOXKHa TakoX
T BUMIKAHHA 3 3aCTOCOBYBATU 1A TOTYBAHHA Ha ABOX NoNNYKaX. MiHAliTe NON0XKeHHA CTPaB ANA PIBHOMIHILLOrO NPUrOTYBaHHSA.
] KOHBEKL|IEH BukopuctoyiiTe 2-y noauLito AnA roTyBaHHA NLLE Ha OAHIA NOANL, a 2-y | 4-y — ANA NPUTrOTYBAHHA Ha ABOX MONMLAX.
— llepen roTyBaHHAM nporpiiite AyxoBy Wwagy.
[lna cmMaxkeHHA Ha rpuni CTeiikis, ke6abiB Ta KOBOACOK; ANA NPUrOTYBaHHA 0BOYEBHX 3anikaHOK Ta rpiHOK. locTasTe
vov [PWb npoAYKTI Ha 4-y nonuuto. [pun cvaxeHHi M'Aca KOPUCTYiTeCA NiAAOHOM AnA 30MpaHHA COKIB, LU BUTIKaKOTb Npyt
roTyBaHHi. (TaBTe iforo Ha 3-to nonuwio, foAatoun npubausHo nienitpa Boaw. lporpiitte ayxosy wady npotarom
npubausHo 3-5 xB. [iz yac roTyBaHHA ABepLATA AYXOBOI Lady NOBUHHI bYTI 3aKpUTi.
[InA cvaxkeHHA BENMKVX LIMATKIB M'Aca (HiXKI, pocT6id, kypyara). oknaaiTb NPOAYKTY Ha cepeaHi noauui.
f ge— Kopucryiiteca niggoHom And 36MpaHHA COKIB, LU0 BUTIKaOTb 3i CTPaBY NpU roTyBaHHi. BcraHoBiTh ioro Ha 1/2-it
vov
TYPBO I'PW1b nonnyLi, AoAaBLIM NpubA. NiBniTpa Boau. PeKoMeHZy€eTbCA NepeBepTaTvt M'ACO Nif Yac roTyBaHHA Ana 6inbLu
=) piBHOMIpHOTO NiAPYM'AHI0BaHHA. [lyxoBy Wwady He noTpibHo nporpisati. Ilin yac roTyBaHHA ABEpLATa AyX0BOI Wadu
MOBVHHI 3aNMLLATUCA 3a4MHEHIMIA.
N5l NPUCKOPeHHA PO3MOPOXYBaHHA NPOAYKTIB. [locTaBTe NPOAYKTI Ha CePefiHI0 NOANLI0. 3anuLLTe NPOAYKTI B
“‘ PO3MOPOKYBAHHA | A/ TPHCKOPEHHA POSMOpOXYB2AHA MpOAKTE PRy peAtio nonal poay
yNaKoBLi, 406 3ano6irT ix BUCUXaHHIO i330BHi.
“0 _J
A~
(‘\‘ LRI LGS [Ina npuroTyBaHHA $pyKTOBIX | 0BOUEBIX CTPaB, TOPTIB, Miliy, LOMALLHbBOI NTULi TOLLO Ha OAHOMY PiBHi
> KOHBEKLJI€IO puroryi py pas, TOpTIB, NiLK, Y PIBHI.
\—/
Takox AnA NpuroTyBaHHA pi3HUX TUNIB NPOAYKTIB, LU0 NOTPe6y0Tb 0AHAKOBOT TeMNepaTypu roTyBaHHA (HanpuKnag,
(‘2 NMPUMYCOBA pu6a, 0BoYI, TOPTH), MAKCUMYM Ha ABOX MOAMLAX 0HOYACHO. LiA dyHKLiA f03BONAE roTyBaTI XKy 63 3MmiluyBaHHA
g BEHTUNALIIA 3anaxis pisHUX CTPaB. [InA roTyBaHHA Ha OAHIi NONNLL peKOMEHZYETbCA BUKOPUCTOBYBATY Apyriii pieHb. [lna
- TOTYBaHHA Ha ABOX NONNLAX PeKOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY 1-if i 3-i1 piBHi, nonepeaHbO NporpiBLuy AyxoBy Wwady.
N BukopuctoByiiTe Lo ¢yHKLil0 Nicna npuUroTyBaHHa, 06 Nigpym'AHUTY HIXKHIO YaCTUHY CTpaBy. PekomeHayeTbeA
HUMKHE HATPIBAHHA | crasuTn iy Ha 1-it/2-ii pieHb. Lito GyHKLilo Takox MOXHa BIUKOPUCTOBYBATY AA NOBINbHOTO FOTYBaHHA, HanpuKknas
\——) TYWWiHHA 0BOYIB Y1 M'ACa; Y LIbOMY BUNaAKY BUKOPUCTOBYiATe 2-ii piBeHb. [lyxoBy wady He noTpibHo nporpisatu.
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TABNINLUA NMPUTOTYBAHHA

Peuent Oynkuia [Mporpi-| Monuua | Temne- | Yac |Akcecyapu
BaHHA | (paxywoum | patypa | (xB.)
3HU3Y) (°C)
Tak 2 150-175 | 35-90 |(opma ana Buniuky Ha peLuitui
Muporu i3 ApimKoBoro Ticra MonwuA 3: hopma AN BUNIYKM Ha peLLiTyi
Tak 1-3 150-170 | 30-90
Monuua 1: dopma AnA BUNIYKN Ha peLwiTL
Tak ) 150-190 30-85 ﬂlugou/ueko }J,J'I-ﬂ B}'II'IIK&HHH a6o dopma ana
BUNIYKM Ha peLuiTui
Muporu 3 HaunHKoIO (CMPHWIA NYAMHT,
WITPYAeNb, AGAYYHMi NUpIr) Monuus 3: Gopma AnA BUNIYKY Ha pewwiTLi
Tak 1-3 150-190 | 35-90
Monuya 1: opma AnA BUNIYKN Ha peLwiTLi
Tak 2 160-175 20-45 | NingoH/neko ans BUNikaHHA
MeunBo/nupixkn Monnus 3: pewiTka
Tak 1-3 150-175 | 20-45
Monuua 1: ninaoH/aexo AnA BUNIKaHHA
Tak 2 175-200 30-40 | MignoH/meko ana BUNiKaHHA
TicTeuka 3 3aBapHoro Ticra MoAnuA 3: feKo Ha pewwir
Tak 1-3 170-190 | 35-45
Monuua 1: nipaoH/fexo Ana BUNIKaHHA
Tak 2 100 110-150 | NingoH/neko ans BUNikaHHA
bese MonwuA 3: 1Ko Ha pewuiTiyi
Tak 1-3 100 130-150
Monnua 1: ninaoH/aexo AnA BUNIKaHHA
Tak 2 190-250 | 12-50 |MigmoH/meko ana BUNiKaHHA
Xni6 / niua/ dokaya Monuua 1: eKo Ha peLuiTyi
Tak 1-3 190-250 | 25-50
Monuua 3: niaaoH/Aexo Ana BUNIKaHHA
Tak 2 250 10-15 |Monuua 1: NigaoH/neko ana BUnikaHHA
3amopoxeHa niua MonwuA 3: 1eKo Ha pewuiTyi
Tak 1-3 250 10-20
Monuua 1: ninaoH/Aexo AnA BUNIKaHHA
Tak 2 175-200 40-50 | ®opma anA BUMIYKY Ha peLwiTL
NikanTHi nuporu (oBoueBwmii nupir,
Kilu-nopen) Monuus 3: Gopma ANA BUNIYKY Ha pewuiTLi
Tak 1-3 175-190 | 55-65

Monuua 1: dopma AnA BUNIYKN Ha peLwiTL
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Peuent Oyukuia [Mporpi-| Monuua | Temne- | Yac |Akcecyapu
BaHHA | (paxyiouu | patypa | (xB.)
3HU3Y) (°Q)
@ Tak 2 175-200 | 20-30 |MignoH/meko anA BUNiKaHHA
BonoBaHu / BURiYKa 3 NUCTKOBOFO TicTa MonuA 3: fleko Ha pewiTyi
Tak 1-3 175-200 | 25-45
Monuus 1: nipaoH/fexo Ana BUNIKaHHA
JNlazaHbA / 3anikaHKu 3 MakapoHamu /
KaHesoHi / @ Tak 2 200 45-55 | [leko Ha pewwitui
BiAKpUTI Nuporu
ArnatuHa / Tenatuna / ’ -
ey — @ Tak 2 200 80-110 |MingoH abo Aeko Ha peLuiTui
Kypua / kponuk / kauka 1 kr @ Tak 2 200 50-100 |MinpoH abo Aeko Ha peLwiTui
InanyKa / rycka 3 Kkr @ Tak 1/2 200 80-130 |MinpoH abo Aeko Ha peLuiTui
z?:ae)qeua S enanst (G e @ Tak 2 175-200 | 40-60 |MignoH abo peKo Ha pewwiTui
el erlac I Q Tak 2 175:200 | 50-60 |fieko Ha pewirui
6aKnaxaHm)
Ipinka @ Tak 4 200 2-5 | Tpunb
Monuua 4: peLwitka (nepeBepHyTH CTpaBy, konu
Pu6He dine / creiikun @ Tak 4 200 20-30 | MUHe NOM0BIHA Yacy NPUTOTYBaHHA)
Monuua 3: nigaoH i3 Boaot
Monuua 4: pewwitka (nepeBepHyTH CTpaBy, Konu
KoBo6acku / ke6abu / nopebpuna / Tak 4 200 30-40 |MMHe NONOBWHA YaCy MPUTOTYBaHHA)
raméyprepu - -
Monnua 3: nignoH i3 Bopow
Monuua 2: pelwitka (nepeBepHyTH CTpaBy Yepe3
[Bi TPETUHM Yacy NPUrOTYBaHHA, AKLLO
Cmaxene Kypya 1-1,3 kr @ - 2 200 55-70 | HeobxigHo)
Monuua 1: nigaoH i3 Bogot
Monuua 2: poxex
(maxeHe Kypya 1-1,3 kr @ - 2 200 60-80
Monuua 1: nigaoH i3 Boaoto
[lexo Ha peLuiTLi (3a HeoOXiAHOCTI MepeBepHyTH
Poct6i 3 KpoB'io 1 kr @ - 2 200 35-45 | cTpaBy, Ko MUHYTb B TPETUHM Yacy
MPUrOTYBAHHA)
MinaoH abo Aeko Ana BUNiKaHHA Ha pewwiTui (3a
Koctpeupb ArHaTy / roneHi @ - 2 200 60-90 | HeobXiAHOCT NepeBepHyTY CTpaBy, Konn
MUHYTb J1Bi TPETUHY Yacy MPUrOTYBaHHA)
MipaoH/neKko Ana BunikaHHA (3a HeobXigHOCT
(maxkeHa KapTonna @ - 2 200 45-55 | nepeBepHyTY CTpaBy, KONM MUHYTb TPETUHN
Yacy NpuroTyBaHHs)
OBoyeBa 3anikaHka @ - 2 200 20-30 | [leko Ha pewuiTui
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Peuent Oyukuia [Mporpi-| Monuua | Temne- | Yac |Akcecyapu
BaHHA | (paxyiouu | patypa | (xB.)
3HU3Y) (°Q)

Monuua 3: eKo Ha pewiTui

Nla3aHbA 3 M'scom Tak 1-3 200 50-100
Monuua 1: nignoH abo feko Ha peLuiTui
Monmug 3: AeKo Ha pewuiTui

M'saco 3 KapTonneto Tak 1-3 200 45-100
Monuua 1: nignoH abo aeKo Ha peLuiTui
Monuua 3: AeKo Ha pewuiTui

Puba 3 oBoyamu Tak 1-3 175 30-50

Monuua 1: nigaoH abo feKo Ha peLuiTui

3HaueHHs yacy, HaBeAeHi B TabnuL, BIBHOCATLCA A0 TOTYBaHHA B PeXIMI BIACTPOUEHHA 3anycky (3a HasBHOCTi). [0TyBaHHA Moxe 3aiiHATH Binblue yacy: Le
3aNeXuTh Bid CTpaBi.

Mpumitka: cumBony GyHKLii roTyBaHHA MOXYTb AeLLi0 BiAPI3HATUCA Big intocTpaLlii.

TMpuMmiTKa: Yac NPUroTyBaHHA | 3HaueHHA TeMnepaTypu BKa3aHi npubaM3Ho Ha 4 nopuii.

PEKOMEH[ALIII TA MOPAU 3 BUKOPUCTAHHA

AK yntatn 1'a6nv||.|,|o npurotyBaHHA

B Tabnuui BKasaHo, AKy GyHKLilo KpaLLe BCbOro BUKOPUCTOBYBATY ANA NEBHOI CTPaBM, rOTYBATH ii Ha 0fHiil 300 KinbKox NoNMUAX 0AHOYACHO. Hac roTyBaHHA

MOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KOAIW MPOAYKTY MOCTaBUNN B AYX0BY Wady, 6e3 BpaxyBaHHA Yacy nporpiBaHHa (AKLo HeobXigHo). Bka3aHi TeMnepaTypa Ta yac rotyBaHHs

€ OPIEHTOBHUMMY i 3aneXaTb Bifl KINbKOCTI NPOAYKTIB Ta TUNY akcecyapiB, LU0 3aCTOCOBYIOTbCA. [104MHaiATe 3 HaliMeHLLOro PeKoOMeHA0BAHOT0 3HAYEHHS, a AKLLO

(TpaBa He JJOCTaTHbO FOTOBA, NepeiiAiTh A0 HiNbLUMX 3HaueHb. BuKopucToByiiTe akcecyapy 3 KOMNNEKTY | HafaBaiiTe nepesary Gopmam Ana BUMIYKN Ta JeKam

TEMHOT0 Konbopy. Bi MoxeTe Takox KOpUCTYBATICA CKOBOPIAKaMM Ta akcecyapamu 3 nipekcy abo kepamiku, ane maiite Ha yBasi, LU0 TpUBanicTb roTyBaHHA byzae

Jelwo 6inbLuoto. [1nA OTPUMAHHA HAIKPALLOro pe3ynbTaTy AOTPUMYIATECA NOpaj, HaBeAeHIX Y TabNULL NpUroTyBaHHa, LWOAO BUGOPY akcecyapiB (AKi NoCTayaloTbea

B KOMEKTI) i iX po3MiLLieHHA Ha pi3HUX nonuuAx. [pu npuroTyBaHHi iXi, Lo MICTUTD BenNKy KinbKicTb Boaw, nonepeaHbo Nporpiitte AyxoBy Wwagy.

loTyBaHHA pi3HMX CTPaB 0jHOYACHO

3a ponomoroto dyHKuii «BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIIEHD» MoxxHa roTyBaTy 01HOUACHO pi3Hi CTpaBM, AKi NoTpebytoTb 04HAKOBOI TemMnepaTypu (Hanpuknaga, puba i

0BOYi), BUKOPUCTOBYIOUY pi3Hi nonuLi. BuiimiTb 3 yxoBoi wadu cTpay, AKiil noTpibHO MeHLLe Yacy AnA NPUroTyBaHH, | 3aKLLUTe B Hiil CTPaBY, AKA FOTY€eTb(A

LOBLUe.

Heceptn

- [lenikaTHi seceptu rotyiite 3a J0NOMOrot GyHKLIT TPaAMLIIHOTO roTYBaHHA NLLE HA OAHIl nonui. Bukopuctoyiite TemHi dopmi Ans BUNIYKK | 3aBXAN
(TaBTe iX Ha PeLLiTKY, LL0 NOCTaYaeTbcA B KomnAekTi. LLlo6 roTyBaTi Ha KinbKox nonmMuAX, BCTaHOBITb GyHKLIilo NpUMYCOBOT BeHTUNALT i po3cTasTe dopmu ana
BUMIYK HA NONNLAX B LUAXOBOMY NOPAAKY, LLIO CIPUATUME ONTUMANbHIi LMPKYNALi rapaYoro nositps.

- LLlo6 nepeBipuTy roTOBHICTb NUPOTa, O NiAIMAETHCA, BCTABTE iepes'aHy Nanuuky B LeHTp nupora. AKLLO nanuyka Buiiae YucToio, NUpir roToBwil.

- MNpv BuKOpuCTaHHi GopM ANA BUNIYKIA 3 AHTUNPUTrAPHUM NOKPUTTAM, He 3MaLLyiiTe KpaiB, OCKiNbKY NUpir Moxke NIAHATCA HePiBHOMIPHO JOBKOMA KpaiB.

- flKwo nupir «npociaae» nif yac roTyBaHHA, HACTYMHOrO Pasy BCTAHOBITb HXKYY TeMnepaTypy i, MOXNIBO, NOTPI6HO 3MEHLLMTI KiNbKICTb PiAMHY B TicTi Ta
obepexHilue iioro nepemituyBsary.

- [lna conogKoi BUNIYK 3 BONOTOI0 HAuMHKOIO (ui3Keilk abo pykToBi nuporu) Bukopuctosyiite dyHKuito «BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIIEID» (aKLuo €). fiKiio ocHoBa
nMpora rneska, onycTitb NOMULIO HUXKYE | NOCANTE AHO NUPOra KpUXTamu Xniba abo neumBa, nepLu Hix A0LaBATH HAUNHKY.

M'aco

- BukopucroByiite 6yab-akuii niggoH abo nocyz 3 nipeKcy, Lo niaXoA4uTb 3a po3Mipom A LIMaTKa M'Aca, AKuil Tpeba npurotyBaTyt. Mpy CMaXeHHi LWMaTKiB
M'Aca KpalLie Z10AaBaTi TPOX OYNIbIAOHY Ha IHO MOCY Y, 3MOUYKUM HIM M'ACO Mif YaC FOTYBaHHA ANA KPaLLoro cMaky. Konm cvaxeHnHa rotosa, Aaiite i
MOCTOATY B AYXOBiit Wwadi e 10-15 xBunuH, abo 3aropHirb B anioMiHiesy dponbry.

- flKwo B1 X0ueTe NPUroTyBaTH M'ACO HA FPWAi, BUOMPaIiTe LUMATKI OAHAKOBOT TOBLLUMHM NO BCiil IOBXIHI LUMATKA, 1406 0TPUMATL PIBHOMIPHO 3acMaxeHe
m'aco. [lyxe TOBCTi LUMATKy M'Aca noTpi6Ho rotyBatu AosLue. LL|o6 m'Aco He npuropano 3308Hi, ONyCTiTh ewwiTKy HKkYe, o6 m'aco byno Aani sig rpuna.
[epeBepHiTb M'ACO Yepe3 ABi TPETUHM Yacy rOTYBaHHA.

[ 360py COKiB, LU0 BUTIKaOTb 3i CTPABM Mifl YaC rOTYBaHHA, PeKOMEHAYETbCA CTaBITH NIBZOH 3 1/2 N BOAM NPAMO Ny PELLITKOH, Ha AKili CMaXUTbCA M'ACO.

[NlonuBaiiTe Bozy 3a HeobxigHoCTi.
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PoxeH (nuiwe B fesakux moaensax)

BuKopucToByiiTe Lieii akcecyap AnA piBHOMipHOro 0bcmaXkeHHA LWMATKiB M'Aca Ta nTuwi. HaHu3yiite M'ACO Ha poxeH, NPUB'A3y10uM 10T MOTY3KOI0, AKILO Lie NTULA,
i nepeBipTe uM HapiitHo BOHO TPUMAETBCA, NEPLL HiXK CTABUTM POXKeH Ha i10ro MicLie Ha nepezHiil CTiHLi AyxoBoi Ladw i onyckatouu itoro Ha BignoBiaHy onopy. LLo6
3ano6irTin noABi AVMY Ta BMOBMIOBATY COKM, LU0 BUTIKAIOTb 3 M'ACa Mif} YaC FOTYBAHHSA, PEKOMEHAYETHCA CTABUTM Ha NepLLOMY PiBHI NIALOH, B AKNIA HANUTO NiBAiTPa
BOAY. PoXKeH Ma€ NNacTMacoBy pyuyky, AKY Clify 3HIMaTy, NepLu HiX NOYMHATIA TOTYBAHHA, | BUKOPUCTOBYBATU NO 3aKiHYEHHIO FOTYBaHHS, W06 He 0BnekTucs, Konu
BUiMaTUMETE CTPaBY 3 AYX0BOT Liadu.

Miya

Tpoxu 3maLuyiite AeKo, LWo6 nila mana XpycTky 0cHoy. MoTpyciTb Milly cupom Mowapena yepes AiBi TPETUHY Yacy roTyBaHHA.

OyHKuiA nigiomy TicTa (HaABHa TiNbKKM B 0KpeMuUX Mofensax)

3aBx/a1 6axaHo HaKpUBATY TICTO BONOTOI0 TKAHUHOK, MepLL Hix CTaBUTH oo Y AyXoBY Wwady. Yac BUCTO0BAHHA TiCTa NPy BUKOPUCTAHHI Lii€i YHKLIT 3MeHLLYETbCA
NpU6NN3HO Ha OfHY TPETUHY Y NOPIBHAHHI 3 BUCTOOBAHHAM NpU KiMHaTHIi TemnepaTypi (20-25°C). Yac BUCTOIOBAHHA 1 K TicTa ANA Ny CTaHOBUTb NPUOAN3HO
OZHY rOAUHY.
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