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PRODUKTBESCHREIBUNG
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1. Bedienfeld

2. Typenschild

     (nicht entfernen) 

3. Tür

4. Oberes Heizelement/Grill

5. Lampen

6. Drehteller

8 95

1. STOP
Zum Stoppen einer Funktion oder 
eines akustischen Signals, zum 
Löschen von Einstellungen und 
Ausschalten des Ofens.

2. MIKROWELLENFUNKTION/ 
      LEISTUNG
Zur Auswahl der 
Mikrowellenfunktion und zum 

Einstellen der gewünschten 
Leistungsstufe.
3. GRILL-FUNKTION

4. CRISP-FUNKTION

5. DISPLAY

6. + / - TASTEN
Zum Anpassen der Einstellungen 
einer Funktion (z.B. Länge, Gewicht).

7.  DEFROST DYNAMIC
8.  START
Für den Start einer Funktion. Bei 
ausgeschaltetem Ofen aktiviert diese 
Taste die Mikrowellenfunktion „Jet 
Start“.

9.  TÜRÖFFNUNGSTASTE

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Geräts sorgfältig die Sicherheitshinweise.

KURZANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FÜR EIN  
BAUKNECHT PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN
Für eine umfassende Hilfe und Unterstützung, 
registrieren Sie bitte Ihr Gerät unter 
www.‌bauknecht.‌eu/‌register

Die Sicherheitshinweise und 
Gebrauchsanleitung können auf unserer 
Internetseite docs.‌bauknecht.‌eu 
runtergeladen werden, bitte die Anweisungen 
auf der Rückseite des Heftes befolgen.

WWW
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HALTEGRIFF FÜR DIE CRISP-PLATTE
Zum Herausnehmen der 
heißen Crisp-Platte aus dem 
Ofen.

ROST
Dadurch kann die Speise, für 
eine perfekte Bräunung des 
Gerichts, näher an den Grill 
gestellt werden. Den Rost auf 
den Drehteller stellen und 

sicherstellen, dass er keine anderen Flächen berührt.

ABDECKHAUBE (FALLS VORHANDEN)

Zum Abdecken der Speise während 
des Garvorgangs oder zum 
Erwärmen in der Mikrowelle. 
Durch die Abdeckung werden 
Spritzer reduziert und die Speise 
feucht gehalten; außerdem kann sie 

zur Erstellung zweier Garstufen verwendet werden. Sie 
eignet sich nicht für die Verwendung von Grillfunktionen 
(einschließlich der „Crisp Dynamic-Funktion“). 

FUNKTIONEN

DREHTELLER
Auf seiner Auflage platziert, kann 
der Drehteller bei allen 
Garmethoden verwendet werden. 
Der Drehteller muss stets als 
Bodenplatte für andere Behälter 

und Zubehörteile verwendet werden.

DREHTELLER AUFLAGE
 Die Auflage nur für den 

Glasdrehteller verwenden. Keine 
anderen Zubehörteile auf die 
Auflage stellen.

CRISP-PLATTE
Nur für den Gebrauch mit der 
spezifischen „Crisp Dynamic"-
Funktion.  
Die Crisp-Platte immer in die Mitte 
des Glasdrehtellers stellen, sie kann 

in leerem Zustand durch Verwendung der Spezialfunktion, 
die ausschließlich diesem Zweck dient, vorgeheizt werden. 
Die Speise direkt auf die Crisp-Platte legen.

Die Anzahl und Art des Zubehörs kann je nach gekauftem Modell unterschiedlich sein.
Nicht mitgelieferte Zubehörteile sind separat über den Kundendienst erhältlich.

ZUBEHÖRTEILE

Eine Reihe von Zubehörteilen kann käuflich erworben 
werden. Vor dem Kauf überprüfen, ob sie für die 
Verwendung in der Mikrowelle geeignet und ofenfest sind.

Metallbehälter für Speisen oder Getränke dürfen niemals 
zum Mikrowellengaren verwendet werden.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehörteile die 
Innenseiten des Geräts nicht berühren.

Bevor Sie den Ofen einschalten, prüfen Sie stets, ob sich der 
Drehteller ungehindert drehen kann. Darauf achten, den 
Drehteller beim Einsetzen oder Entnehmen anderer 
Zubehörteile nicht abzunehmen.

MIKROWELLE
Zum schnellen Garen und Aufwärmen von 

Speisen und Getränken.

LEISTUNGSSTUFE EMPFOHLEN FÜR

750 W
Schnelles Aufwärmen von Getränken oder 
anderen Speisen mit einem hohen 
Wassergehalt oder Fleisch und Gemüse.

500 W
Garen von Fisch, Fleischsoßen, käse- oder 
eierhaltigen Soßen. Fertiggaren von 
Fleischpasteten oder Nudelauflauf.

350 W Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum 
Schmelzen von Butter oder Schokolade.

160 W Auftauen tiefgekühlter Speisen oder 
Aufweichen von Butter und Käse.

0 W Wenn nur der Timer verwendet wird

 

 CRISP DYNAMIC
Zum perfekten Bräunen des Gerichts, sowohl 

auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der 
Speise. Diese Funktion darf nur mit der speziellen 
Crisp-Platte verwendet werden. 

DAUER (Min) EMPFOHLEN FÜR

3 - 4 Plätzchen (8 - 10 Stück)

7 - 8 Tiefgefrorene Pizza (350 g)

7 - 9 Biskuitkuchen (500 g)

8 - 10 Fischstäbchen (8 Stück)

9 - 10 Pizza (350 g)

10 - 14 Pommes Frites (200 g - 300 g)

13 - 15 Quiche Lorraine (500 g)

Erforderliche Zubehörteile: Crisp-Platte, Haltegriff für die 
Crisp-Platte

WWW
Für weitere Informationen die Gebrauchsanleitung auf 

docs.‌bauknecht.eu runterladen

WWW
Die Gebrauchsanleitung für weitere Informationen auf

docs.‌bauknecht.‌eu runterladen
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 GRILL
 Bei alleiniger Verwendung, zum Bräunen, 

Grillen und Gratinieren. Es wird empfohlen, die 
Speise während dem Garen zu wenden. Für 
optimale Ergebnisse, den Grill für 3 -5 Minuten 
vorheizen. Zum schnellen Garen und Gratinieren 
von Gerichten, kombiniert mit Mikrowellen. 

LEISTUNGSSTUFE DAUER (Min) EMPFOHLEN FÜR

500 W 14 - 18 Lasagne (400 - 500 g)

500 W 10 - 14 Fisch (600 g)

500 W 40 - 50 Hühnchen (ganz; 1-1,2 kg) 

350 W 15 - 18 Fischgratin (600 g)

0 W - Nur Bräunen

Empfohlene Zubehörteile: Rost

TÄGLICHER GEBRAUCH
. AUSWÄHLEN EINER FUNKTION
Einfach die Taste für die gewünschte Funktion drücken, um diese 
auszuwählen.

. EINSTELLEN DER DAUER
Nach der Auswahl der gewünschten Funktion,  
oder  verwenden, um die Dauer der Funktion 
einzustellen.

Die Zeit kann während des Garvorgangs durch Drücken von  oder
 geändert werden oder indem die Dauer beim Drücken von 

jedes Mal um 30 Sekunden erhöht wird

. EINSTELLEN DER MIKROWELLENLEISTUNG
  beliebig oft drücken, um die Leistungsstufe für 
die Mikrowelle auszuwählen.  

Um die Mikrowelle in Kombination mit dem Grill zu verwenden, die 
„Grill“-Funktion durch Drücken von  auswählen und anschließend 

zur Einstellung der Mikrowellenleistung verwenden.
Bitte beachten: Diese Einstellung kann auch während dem Garvorgang durch 
Drücken von geändert werden. 

. DEFROST DYNAMIC
 drücken, anschließend  oder  
verwenden, um das Gewicht der Speise 
einzustellen. 

Während dem Auftauen wird 
wird die Funktion kurzzeitig unterbrochen, 
um das Wenden der Speise zu ermöglichen. 
Nachdem der Vorgang beendet ist, die Tür schließen und 
drücken.

. AKTIVIEREN DER FUNKTION
Nachdem die erforderlichen Einstellungen getätigt wurden,  
drücken, um die Funktion zu aktivieren.

Die aktive Funktion kann jederzeit durch Drücken von  
angehalten werden.

. SICHERHEITSSPERRE
Diese Funktion wird automatisch aktiviert, um ein 
versehentliches Einschalten des Ofens zu 

vermeiden. Die Tür öffnen und schließen und anschließend  zum 
Start der Funktion drücken.

. PAUSE
Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z.B. zum Umrühren oder 
Wenden der Speise, einfach die Tür öffnen. Zum Fortsetzen der 
Funktion, die Tür schließen und drücken

.JET START 
Bei ausgeschaltetem Ofen,  zur Aktivierung des Garvorgangs bei 
voller Leistungsstufe der Mikrowellenfunktion (750 W) für 30 
Sekunden drücken. 

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste , wird die Garzeit um 
weitere 30 Sekunden erhöht.

. EINSTELLEN DER ZEIT
Bei ausgeschaltetem Ofen,  drücken, bis die 
beiden Ziffern für die Stunden (auf der linken Seite) 

zu blinken beginnen. 
Mit  oder  die richtige Uhrzeit einstellen und  zur 
Bestätigung drücken: Die Minuten blinken auf dem Display.
Mit  oder  die Minuten einstellen und  zur Bestätigung 
drücken. 
Bitte beachten: Nach einem längeren Stromausfall muss die Zeit unter 
Umständen erneut eingestellt werden.

. TIMER
Bei ausgeschaltetem Ofen kann das Display als Timer verwendet 
werden. Um die Funktion zu aktivieren und die gewünschte Dauer 
einzustellen, oder drücken.  drücken, um die Leistung auf 0 
W einzustellen, anschließend  drücken, um das Rückwärtszählen 
zu aktivieren.

Bitte beachten: Der Timer aktiviert keinen Garzyklus.  
Zum Stoppen des Timers zu einem beliebigen Zeitpunkt, drücken

  DEFROST DYNAMIC
 Zum schnellen Auftauen von Speisen wie 

Fleisch, Geflügel und Fisch mit einem Gewicht 
zwischen 100 g und 2 kg. 
Die Speise muss direkt auf den Glasdrehteller 
gestellt werden. Wenden Sie die Speise nach 
Aufforderung.

WWW   Die Gebrauchsanleitung auf docs.‌bauknecht.eu für hilfreiche Gartabellen und die Tabelle der erprobten Rezepte, die 
für die Zertifizierungsstellen in Übereinstimmung mit den Normen IEC 60705 und IEC 60350 erstellt wurden, runterladen.
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REINIGUNG

INNEN- UND AUSSENFLÄCHEN
• Die Flächen mit einem feuchten Tuch reinigen. Sollten 
sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen von pH-
neutralem Reinigungsmittel verwenden. Reiben Sie mit 
einem trockenen Tuch nach. 
• Das Glas der Backofentür mit einem geeigneten 
Flüssigreiniger reinigen.
• In regelmäßigen Abständen oder beim Verschütten 
von Speisen, den Drehteller und seine Auflage zur 
Reinigung des Gerätebodens abnehmen und alle 
Speiserückstände entfernen. • Der Grill muss nicht 
gereinigt werden, da die starke Hitze Verschmutzungen 
verbrennt. Diese Funktion regelmäßig verwenden.

ZUBEHÖRTEILE
Alle Zubehörteile, mit Ausnahme der Crisp-Platte, sind 
spülmaschinenfest.
Die Crisp-Platte darf nur mit Wasser und mildem 
Reinigungsmittel gereinigt werden. Hartnäckige 
Verschmutzungen durch sanftes Scheuern mit einem 
Tuch entfernen. Die Crisp-Platte vor dem Reinigen 
immer erst abkühlen lassen.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger. Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
ätzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die 
Flächen des Gerätes beschädigen können.

  4 0 0 0 1 0 9 0 2 9 3 6   
Gedruckt in Italien

LÖSEN VON PROBLEMEN

Problem Mögliche Ursache Abhilfemaßnahme

Der Backofen funktioniert nicht Stromausfall.
Trennung von der 
Stromversorgung.

Überprüfen, ob das Stromnetz Strom führt 
und der Backofen an das Netz angeschlossen 
ist. Schalten Sie den Backofen aus und wieder 
ein, um festzustellen, ob die Störung erneut 
auftritt.

Auf dem Bildschirm erscheint 
„Err”.

Softwarefehler. Den nächsten Kundendienst kontaktieren 
und den Buchstaben oder die Nummer nach 
„Err“ angeben.

WWW
Die Gebrauchsanleitung für weitere Informationen auf

docs.‌bauknecht.‌eu runterladen
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UNSEREN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN
Unsere Kontaktdaten sind im Garantiehandbuch 
zu finden. Wird der Kundendienst kontaktiert, 
bitte die Codes auf 
dem Typenschild des 
Produkts angeben.

XXX/XXX  XXXXXXXXXXXX 
 XXXXXXXXXXXX

TECHNISCHE DATEN
WWW Die technischen Daten mit Angabe der 

Energiedaten für dieses Gerät können auf der 
Internetseite docs.‌bauknecht‌.‌eu runtergeladen 
werden

WIE IST DIE GEBRAUCHSANLEITUNG ERHÄLTLICH
> WWW  Die Gebrauchsanleitung von der 
Internetseite docs.‌bauknecht.‌eu 
runterladen (es kann der QR-Code 
verwendet werden), unter Angabe des 
Handelscode für das Produkt.
> Alternativ unseren Kundendienst kontaktieren.


