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KSKKENMASKINENS SIKKERHED

Din egen og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Laes og folg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kveeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger efterfolger sikkerhedsadvarselssymbolet og
enten ordet "FARE" eller "ADVARSEL". Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvad den potentielle fare bestér i, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

Vigtige sikkerhedsforskrifter

Nar du bruger elektrisk kokkenudstyr, ber du altid overholde de grundliggende
forholdsregler, som blandt andet bestar af felgende:

|. Laes alle instruktioner.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma kekkenmaskinen ikke nedsaenkes
i vand eller anden vaske.

3. Hold bern under opsyn, og lad dem ikke lege med apparatet.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, ndr kekkenmaskinen ikke bruges, for du satter
tilbeher pa eller tager tilbeher af, og for rengering.

5. Undga at komme i berering med de bevaegelige dele. Serg for at holde hander, har,
tej samt grydeskeer og andre redskaber i god afstand af piskeriset under brug for at
minimere risikoen for personskade og/eller beskadigelse af kekkenmaskinen.

6. Brug ikke kekkenmaskinen, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, hvis maskinen ikke
fungerer korrekt, eller hvis den er faldet p3 gulvet eller pd anden made er beskadiget.

7. Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller saelges af KitchenAid, da dette kan
medfere brand, elektriske sted eller personskade.

8. Brug ikke kekkenmaskinen udenders.
9. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.
10. Afmonter fladpiskeren, piskeriset eller dejkrogen inden rengering af kekkenmaskinen.

| I. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bgrn), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring
og viden, medmindre de er instrueret i sikker brug af apparatet eller er under opsyn
af en person, der har ansvaret for dem.

GEM DENNE VEJLEDNING
DETTE PRODUKT ER KONSTRUERET
TIL PROFESSIONEL BRUG
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Elektriske krav

4

Fare for elektrisk stod

Seet stikket i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfore personskade,
brand eller elektrisk stad.

KOKKENMASKINENS SIKKERHED

Volt: 220-240 A.C.

Hertz: 50/60 Hz

Strem: 325 W, anbefalet driftstid 1-30
min. med en arbejdscyklus pa 10 min.
taendt/ |5 min. slukket.

BEMAERK: Kokkenmaskinens effekt
er angivet pa typeskiltet under bunden
af kekkenmaskinen.

Brug ikke forlaengerledning.

Hvis ledningen er for kort, skal du
kontakte en autoriseret elektriker
forat f4 installeret en stikkontakt
taettere pd kekkenmaskinen.

Wattforbruget beregnes pa grundlag

af det tilbehar, som har det sterste
stremforbrug. Stremforbruget for andet
tilbehor kan veere vaesentligt lavere.

Dette produkt har en ledning af
Y-typen. Hvis netledningen beskadiges,
skal den af hensyn til sikkerheden
udskiftes af producenten eller en
servicerepraesentant.

Det akustiske trykniveau malt i overensstemmelse med prEN 454-testkoden er mindre

end 70 dBA.

”#” i modelnummeret angiver yderligere tegn, der betegner maskinfarve samt tekniske

cifre for den pégeeldende model (f.eks. 5KSM7990%).

Bortskaffelse af elektrisk udstyr

Dette produkt er maerket i henhold til
EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre at dette produkt bliver
bortskaffet korrekt, hjeelper man med til at
forhindre potentielle, negative konsekvenser
for miljget og folkesundheden, der kunne
opsta gennem uhensigtsmaessig bortskaffelse
af dette produkt.

Symbolet jg pa produktet eller

i dokumenter, der ledsager produktet,
angiver, at dette apparat ikke ma bortskaffes
som husholdningsaffald. Det skal i stedet
afleveres pd en genbrugsstation for elektrisk
og elektronisk udstyr.

Det skal bortskaffes i henhold til
geldende lokale miljgregler for
bortskaffelse af affald.

For yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug

af dette produkt bedes man

kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet er kabt.



RESERVEDELE OG FUNKTIONER

Motorhoved
Tilbeharsmuffe
7
Loftearm
/ til skalen
Hastighedsregulator (ikke afbildet)

' Aﬁ ,.\/,/=|— ‘=|= I Beskyttelse
=~ 1 N5 »‘.\Elf\_l 0

Stopkontakt o Qi'.' _I’Q
) | B
d N ——
® d
Positioneringsstifter I ;gj l
Skalholder / |
6,9 L skal af ‘

rustfrit stal '\I

Fladt piskeris
af rustfrit stal

Aftagelig Spiralformet dejkrog
hzeldesliske af rustfrit stal

Elliptisk piskeris med
|| trade af rustfrit stal
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KLARGORING AF KGKKENMASKINEN

Samling af kekkenmaskinen

Sadan fastgeres skalen Sadan tages skalen af

|. Drej hastighedsregulatoren p3 "0" |. Drej hastighedsregulatoren p3 "0"
(SLUKKET). (SLUKKET).

2. Tag stikket ud af stikkontakten. 2. Tag stikket ud af stikkontakten.

3. Loft beskyttelsen. 3. Left beskyttelsen.

4. Drej leftearmen til skalen, s& den
vender nedad.

5. Anbring skélholderne over
positioneringsstifterne.

6. Tryk ned bag pd skalen, indtil skalens
stifter snapper pa plads i fiederldsen.

BEMZERK: Hvis skdlen ikke er placeret
korrekt, bliver den ustabil og vakler
under brugen.

4. Drej loftearmen til skdlen, s3 den
vender nedad.

5. Sadan tages fladpiskeren, piskeriset
eller dejkrogen af

6. Tag fat i skdlens hdndtag, og lzft den lige
opad og ud af positioneringsstifterne.

Sadan haves skalen
7. Seenk beskyttelsen.
8. Haev skalen, inden der blandes.

|. Drej hdndtaget mod uret, sa det star
i oprejst position.

2. Skélen skal altid veere haevet og I3st fast,
ndr der blandes.
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KLARGORING AF KGKKENMASKINEN

INSTALLATION: Kokkenmaskine skal installeres pd en plan og stabil overflade,

f.eks. et kakken- eller arbejdsbord.

Sadan sankes skalen
|. Drej hdndtaget tilbage og ned.

Sadan fastgeres fladpiskeren,
piskeriset eller dejkrogen

|. Drej hastighedsregulatoren p3 "0"

(SLUKKET). -

2. Tag stikket ud af
stikkontakten.

3. Left beskyttelsen.

4. Fastger piskeriset
pa piskerakslen, og tryk det s3 langt
opad som muligt.

5. Drej piskeren til hgjre, s3 den sidder
fast over tappen pa akslen.

Sadan tages fladpiskeren, piskeriset
eller dejkrogen af

|. Drej hastighedsregulatoren p3 "0"
(SLUKKET).

2. Tag stikket ud af stikkontakten.
3. Loft beskyttelsen.

4. Tryk piskeren s& hgjt opad som muligt,
og drej den mod venstre.

5. Traek piskeriset af piskerakslen.

Hastighedsregulator

01

N

4 6 8 10
e o0 0

Q

Soft Start-funktionen minimerer staenk,
fordi kekkenmaskinen starter langsomt
og oger hastigheden gradvist. Begynd
altid at piske pd hastighedstrin |, og g
gradvist hastigheden efter behov

for at reducere risikoen for stank.

Se "Anbefalede hastigheder".

172

Aftagelig haeldesliske

Det er nemt at satte den aftagelige
haeldesliske pa forsiden af beskyttelsen
som vist i illustrationen ovenfor. P4 den
made er det nemt at hzlde ingredienser
i kekkenmaskinens skal.

Automatisk nulstilling

af motorbeskyttelsen

Sat hastighedsregulatoren pé "0" (SLUKKET),
og tag stikket ud af stikkontakten, hvis
kekkenmaskinen stopper pa grund af
overbelastning. Efter et par minutter nulstilles
kekkenmaskinen automatisk. Saet stikket

i stikkontakten igen, szet hastigheds-
regulatoren pa den enskede hastighed,

og fortsaet piskningen. Tag stikket ud af
stikkontakten i en laengere periode, s& den
kan kele af, saet stikket i igen og genstart
kekkenmaskinen, hvis den ikke genstarter.

Se "Nar du har brug for hjalp", hvis
kekkenmaskinen ikke genstarter.

Stopkontakt

Tryk pa stopkontakten, hvis det er
nedvendigt at stoppe kakkenmaskinen
omgdende under brugen. St
hastighedsregulatoren tilbage pa "0"
(SLUKKET), og traek stopkontakten ud
for at genoptage arbejdet. Derefter er
kekkenmaskinen klar til normal brug igen.



KLARGOQRING AF KGKKENMASKINEN

Tilpasning af piskerisets afstand til skalen

Kekkenmaskinen er fra fabrikken indstillet sdledes, at det flade piskeris lige netop er fri af
bunden. Hvis det flade piskeris af en eller anden grund rerer ved bunden af skdlen eller
er for langt over skalens bund, kan afstanden nemt indstilles saledes:

I.  Drej hastighedsregulatoren pa "0" (SLUKKET).
2. Tag stikket ud af stikkontakten.

3. Left beskyttelsen.

4. Saenk skilen til laveste position.

5

Drej justeringsskruen til piskerhgjden en smule mod uret (mod venstre)
for at haeve det flade piskeris, eller med uret (mod hgjre) for at saenke det.

o

Juster det flade piskeris siledes, at det lige netop gr fri af skdlens bund.
Hvis skruen drejes for meget, kan det ske, at laftearmen til skalen ikke fastldses
i den korrekte position.

BEMAERK:Det flade piskeris ma

ikke rere ved skalens bund eller side,

nar det er korrekt indstillet. Safremt
det flade eller det rustfri stalpiskeris
er indstillet, s3 det rerer skalens
bund, kan beleegningen pa det flade
piskeris blive slidt af (for piskeris med
belaegning), eller metaltrddene pa det
rustfri stalpiskeris kan blive slidt.

| visse tilfelde kan det vaere
nedvendigt at skrabe skalens sider
af, uanset piskerisets indstilling.
Kekkenmaskinen skal stoppes for at
skrabe skalen, da kekkenmaskinen
ellers kan blive beskadiget.

BRUG AF KGKKENMASKINEN

Brug af KitchenAid-tilbehor

Fladt piskeris til normale/tunge blandinger som f.eks. (Den anbefalede keretid er
I til 10 minutter afhaengigt af opskriften):

kager tertedej
cremet glasur smakager
slik farsbred
cookies kartoffelmos

Piskeris til blandinger, der skal indeholde Iuft, som f.eks. (Den anbefalede keretid er
I til 30 minutter afhaengigt af opskriften):

=g kogt glasur
®ggehvider svampekage
fladeskum mayonnaise

Dejkrog til blanding og zeltning af geerdeje som f.eks. (Den anbefalede keretid er
I til 10 minutter afhaengigt af opskriften):

bred boller

rundstykker gaerkage
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BRUG AF KGKKENMASKINEN

Oversigt over hastigheder -

kekkenmaskiner med 10 hastigheder

Alle hastighedsindstillingerne har Soft
Start-funktion, som automatisk starter
kekkenmaskinen ved en lavere hastighed for
at forhindre staenk og "melskyer" ved opstart,
og som derefter hurtigt eger hastigheden

i henhold til indstillingen.

o
[N}
o

Hastighed | Anvendes til Tilbehor

Beskrivelse

| Omrering !

Bruges til langsom omrering, blanding,
mosning og start af alle former for
omrering. Bruges ndr der skal tilsaettes
mel og terre ingredienser til dej, og

ndr der skal tilsaettes vaesker til tarre
ingredienser. Hastighed | ma ikke bruges
til blanding eller zeltning af gaerdeje.

2 Langsom
blanding, & g
ltning

Bruges til langsom blanding, mosning og
hurtigere omrgring. Bruges til blanding og
ltning af tunge geerdeje og desserter, til
den farste mosning af kartofler og andre
grontsager, tilsaetning af fedtstof til mel,
omrgring af tynde eller sprejtende deje.

4 Blanding, Bruges til rering af mellemtunge deje
piskning som f.eks. smakager. Bruges til at blande
sukker og fedtstof og til tilsaetning af
sukker til aeggehvider, der skal bruges
til marengs. Middel hastighed til
kageblandinger.
6 Piskning af Bruges til mellemhurtig omrering
flodeskum (af flede) eller piskning. Bruges til at
feerdigrere kagedeje, og andre deje.
Hej hastighed til kagedeje.

8-10 Hurtig omrering, Til piskning af fladeskum, zeggehvider
piskning, hurtig og glasurer. Til piskning af sm& maengder
piskning flede, eggehvider eller den afsluttende

piskning af kartoffelmos.

BEMAERK! Indstil hastigheden Kapacitetsdiagram
pa 2 ved blanding og ltning af °
gaerdej. Hvis kekkenmaskinen 6,9 L skal
ind_stilles pa hastigheder, der er Mel 2til 2,2 kg
hejere end de anbefalede, er der
stor risiko for, at maskinen bliver j
beskadiget. Den spiralformede Bred 8breda 450 g
PowerKnead-dejkrog alter de
fleste dejtyper effektivt i labet Smakager/kiks 160 stk.
af 4 minutter.

Kartoffelmos 3,6 kg
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGOQRING
Skalen af rustfrit stdl, det flade
piskeris, piskeren af rustfrit stél, den A ADVARSEL

spiralformede dejkrog og haeldeslisken

kan vaskes i opvaskemaskinen. Brug FARE FOR ELEKTRISK ST@D

ikke rengeringsmidler med en pH-vaerdi

pa mindre end 5. De kan ogs3 vaskes HUSK ALTID AT TRAEKKE STIKKET UD

grundigt i almindeligt varmt opvaskevand AF STIKKONTAKTEN FOR RENGORING

og derefter skylles omhyggeligt inden FOR AT UNDGA FAREN FOR

afterring. Lad ikke tilbeher sidde p3 ELEKTRISK STOD.

maskinen i forbindelse med opbevaring. Tor kekkenmaskinen af med en fugtig

Kekkenmaskinen ma ikke rengares under klud. KOKKENMASKINEN MA IKKE

en vandstrdle eller med en spraydyse. NEDS/ENKES | VAND. Tor jeevnligt
piskerakslen af, og fjern eventuelle
ophobede rester.




TIP TIL FANTASTISKE RESULTATER

Kekkenmaskinens planetariske Brug af kekkenmaskinen

bevagelser
. A ADVARSEL

Nar kegkken-
RISIKO FOR PERSONSKADE

maskinen er i brug,
bevaeger det flade
piskeris sig rundt

i den stationaere
skal, mens den
samtidig drejer

Forsgg ikke at skrabe skalen mens
kokkenmaskinen arbejder for at undga
personskade og at beskadige kokken-
om sin egen akse maskinen. Sluk for kekkenmaskinen.

i modsat retning. Hvis skraberen eller en anden genstand
lllustrationen viser det menster, piskeren falder ned i skalen, skal motoren
bevaeger sig rundt i skilen i. SLUKKES, for de fjernes.

5KSM7990 er klassificeret til 325 Watt
og anvender en jeevnstremsmotor. Det
er en stgjsvag og serdeles effektiv motor
kombineret med et transmissionssystem
med direkte drev, som ger det muligt

at kere med 1,3 hk ved spidseffekt
(motorudgangseffekt), s selv tung

dej kan blandes hurtigt og med gode
resultater til folge.

Skélen og piskeriset er beregnet til at sikre
en grundig blanding, uden at der er behov
for at skrabe skalen saerlig tit. Det er som
regel tilstraekkeligt at skrabe sklen en eller
to gange, ndr der rores.

Kekkenmaskinen kan blive varm under
brugen. Ved kraftige belastninger under

. . leengerevarende omrering kan det vaere
Blandingstid ubehageligt at rere ved kekkenmaskinens

KitchenAid kekkenmaskinen er hurtigere overste del. Dette er normalt.

og grundigere end de fleste andre Blandingstip

elektriske reremaskiner. Derfor skal Tilszetning af ingredienser

reretiden i de fleste opskrifter reduceres,  Tilsat altid ingredienserne s taet ved

s8 der ikke rores eller piskes for lenge. skalens kant som muligt og ikke direkte
Se pa dejen eller blandingen, og rer kun, ind i det roterende piskeris. Haeldeslisken
indtil den har den konsistens, der er gor det nemmere at tilsatte ingredienser.
beskrevet i opskriften, som f.eks. "jaevn Brug hastighed |, indtil ingredienserne er

og cremet”, som en h]a|p til at va|ge den blandet sammen. Skift derefter trinvist til

ideelle omreringstid. Se afsnittet "Oversigt ~ den enskede hastighed.

over hastigheder" vedrorende valg af de Tilsaetning af nedder, rosiner eller

bedste blandehastigheder. kandiseret frugt
Folg de individuelle opskrifter for at fa en
vejledning i, hvordan disse ingredienser skal
tilsettes. Generelt ber faste ingredienser
reres i dejen i de allersidste sekunder af
omrgringen ved hastighed |. Dejen skal
vaere s tyk, at frugten eller ngdderne
forhindres i at falde til bunds i bageformen
under bagningen. Frugter, der er klistrede,
skal vendes i mel, fer de kommes i dejen.

Flydende blandinger

Blandinger, der indeholder store maengder
flydende ingredienser, ber blandes ved lavere
hastigheder for at undgd, at blandingen sprgjter
ud over kanten. Hastigheden ber ferst saettes
op, nar blandingen er blevet tykkere.

BEMAERK:HVvis ingredienserne i bunden af
skélen ikke blandes korrekt, ndr piskeriset
ikke tilstraekkeligt langt ned i skalen. Se
afsnittet "Klargering af din kekkenmaskine".
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SERVICE OG GARANTI

Nar du har brug for hj=lp
3. Hvis det flade piskeris rammer
A ADVARSEL skalen, skal kekkenmaskinen
standses. Se afsnittet "Klargering
af din kekkenmaskine".

Hvis din kekkenmaskine ikke fungerer,

eller ikke fungerer korrekt, skal du
‘ kontrollere folgende:

- Er kekkenmaskinen tilsluttet

Fare for elektrisk stad en stikkontakt?
Traek stikket ud af stikkontakten for - Fungerer sikringen p& den kreds,
vedligeholdelse. som kakkenmaskinen er tilsluttet?

Hyvis du har et HFl-relae skal du sikre,
at det er tilsluttet.

- Er stopkontakten trukket ud?

| modsat fald, kan dette resultere
i livsfarlige kvaestelser eller elektrisk stad.

Lzes folgende, inden du kontakter - Sluk for kekkenmaskinen i
et servicecenter: 10-15 sekunder, og taend derefter
igen. Hvis kekkenmaskinen stadig ikke
I. Kekkenmaskinen kan blive varm starter, kan du lade den afkele i en halv
under brug. Ved tunge blandinger og time, inden du taender den igen.

lzengerevarende omrering kan det vaere
ubehageligt at rere ved kekkenmaskinens
overste del. Dette er normalt.

- Se afsnittet "Servicecentre", hvis
problemet ikke skyldes nogen af
ovenstaende punkter.

2. Kekkenmaskinen kan udsende en staerk

lugt, iseer ndr den er ny. Dette er helt
almindeligt for eldrevne motorer.

Garanti pa den professionelle KitchenAid-kekkenmaskine
med skalloft

Garantiens KitchenAid betaler for: KitchenAid betaler

varighed: ikke for:

Europa, Reservedele og arbejdslgn Skader opstaet pa grund

Australien og ved reparation af defekte af uheld, andringer

New Zealand: materialer eller udfgrelse. pa maskinen, forkert
Service skal udfgres af et betjening, misbrug eller

Den professionelle | autoriseret KitchenAid installationer/betjeninger,

kekkenmaskine servicecenter. der ikke udfares i henhold

5KSM7990: til de geeldende regler for

to ar fuld garanti elektrisk udstyr.

fra kebsdatoen.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.



SERVICE OG GARANTI

Servicecentre

Al service skal udferes lokalt af et autoriseret I Danmark:

KitchenAid servicecenter. Kontakt forhandle- C.J.HVIDEVARESERVICE APS
ren, du har kebt apparatet af, for at fa navnet Thorndahlsvej | |

pa det naermeste autoriserede KitchenAid- 9200 AALBORG SV

servicecenter. Tel: 98 1821 00
www.cjhvidevareservice.dk

Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland | |
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu
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Technology Center
303 Upton Drive, St. Joseph, MI 49085-1175

EU - DECLARATION OF CONFORMITY
CE-DELCARATION DE CONFORMITE

We: WHIRLPOOL CORPORATION, 303 UPTON DR., ST. JOSEPH, MI 49085, USA
Representing: WHIRLPOOL EUROPE S.r.11-21025 COMERIO

Declare under sole responsibility that the product:

KitchenAid™ Stand Mixers: Model SKSM79XX+

Where:

XX =up to 2 alphanumeric characters, which represents the features, distributor code and/or
color

+ = May or may not be followed by five or more digit suffix codes to indicate change in
aesthetics

to which this declaration relates, is in conformity with the following standard(s) or other
normative document(s):

IEC 60335-1: Ed.5: 2010

IEC 60335-2-64:Edition 3.1 2008-03

EN 55014-1:2006 + A1:2009

EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2:2006 + A1:2009 + A2:2009
EN 61000-3-3:2008

EN 62233:2008

The model listed conforms to the provisions of Directive (s):

2004/108/EC ELECTROMAGNETIC COMPATABILITY DIRECTIVE
2006/95/EC LOW VOLTAGE DIRECTIVE

2006/42/EC MACHINERY DIRECTIVE

10/2011/EU PLASTIC MATERIALS INTENDED TO CONTACT FOOD

1935/2004/EC MATERIALS INTENDED TO CONTACT FOOD

Place and Date: Represented by:
Saint Joseph, MI, USA
30 January, 2012

Mark Dahmer
Engineering Director
KitchenAid Portable Appliances Division
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