GHID DE REFERINII\ PENTRU
UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI
ACHIZITIONAT UN PRODUS WHIRLPOOL
Pentru a putea beneficia de asistenta,

va rugam sa va inregistrati produsul la

www.whirlpool.eu/register

Puteti descarca Instructiunile privind
siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere

‘WWW vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
si urmand instructiunile de pe coperta din

spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

..............

. Panou de comanda

. Ventilator si rezistenta circulara
(nu sunt vizibile)

. Bec

. Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe peretele

compartimentului pentru

preparare)

Usa

. Rezistenta superioara/grill

. Placuta cu date de identificare

(@ nu se demonta)

. locas pentru apa
potabila
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1. BUTONUL DE SELECTARE
Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii.

Rotiti in pozitia O pentru a opri
cuptorul.

2.BECUL

Cu cuptorul pornit, apasati &
pentru a aprinde sau stinge becul

din interiorul compartimentului
cuptorului.

23 4 5

3. SETAREA OREI

Pentru accesarea setarilor duratei
de preparare, pornirii temporizate
si a temporizatorului.

Pentru afisarea orei cand cuptorul
este oprit.

4. AFISAJ

5. BUTOANE DE REGLARE

Pentru modificarea setarilor
duratei de preparare.

6. BUTONUL TERMOSTATULUI

Rotiti pentru a selecta temperatura
dorita la activarea functiilor
manuale.

Va rugdm sa retineti: Butoanele sunt la
nivelul panoului.

Apdsati pe mijlocul butoanelor pentru a
le face sd iasa din locasul lor.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR*

GRATAR METALIC

|

Pentru utilizare ca tavd de
cuptor pentru a prepara carne,
peste, legume, focaccia etc.

sau pozitionarea sub gratarul
metalic pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

« Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-l usor orientat in sus, orientand in jos mai
intai partea din spate care este ridicata (orientata in sus).
Apoi culisati-l pe orizontald de-a lungul sinelor, cat mai
in spate posibil.

« Alte accesorii, cum ar fi tava de copt, trebuie introduse
pe orizontala, [asandu-le sa culiseze pe ghidaje.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a scoate ghidajele pentru gratar, apucati
ferm de partea exterioara a ghidajului si trageti-| spre
dumneavoastra pentru a scoate suportul si cei doi pini
interiori din locas.

- Pentru a repozitiona ghidajele pentru gratar,
pozitionati-le in apropierea cavitatii si introduceti
mai intai cei doi pini in locasurile aferente. Apoi,
pozitionati partea exterioara langa locasul sau,
introduceti suportul si apasati ferm spre peretele
cavitatii pentru a va asigura ca ghidajul pentru gratar
este fixat corespunzator.

PRIMA UTILIZARE

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE
(DACA INTRA IN DOTARE)

Scoateti ghidajele pentru gratar. Decuplati clemele

de fixare a ghidajului de la ghidajul pentru gratar,
incepand din partea inferioara.

Pentru a reinstala ghidajele culisante, fixati clema
superioara a ghidajului pe ghidajul pentru gratar,
apoi coborati cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa
ghidajul, apasati ferm portiunea inferioara a clemei
spre ghidajul pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se
pot deplasa liber. Repozitionati ghidajele pentru nivel.

Va rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti aparatul
pentru prima data: Apasati pe © pana cand
pictograma © si cele doua cifre aferente orei incep
sa clipeasca pe afisaj.
Y 4
inintuly
LU

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati
pentru a confirma. Cele doua cifre aferente minutelor
vor incepe sa clipeasca. Utilizati + sau - pentru a
seta minutele si apasati © pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Cand pictograma ® clipeste, de
exemplu, dupd intreruperi indelungate ale alimentarii
electrice, va fi necesar sa resetati ora.

2. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indepdrta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o
ora. Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval de
timp.

Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea
dupa utilizarea aparatului pentru prima data.
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FUNCTII

' RO

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

AER FORTAT

= Pentru prepararea diferitor alimente care necesit
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

GATIT MAXI

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea in timpul
prepardrii pentru a va asigura ca se rumeneste uniform pe
ambele parti. De asemenea, va recomandam sa stropiti
carnea din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

PIZZA

Pentru a prepara diferite tipuri si dimensiuni de
pizza si paine. Este recomandat sa interschimbati pozitia
tavilor de copt la jumatatea duratei de preparare.

FUNCTIA GRILL

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati, pentru
a gratina legume sau pentru a prdji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

UTILIZAREA ZILNICA

TURBO GRILL

=/ Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava
de colectare a grasimii scurse pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 200 ml
de apa potabila.

DOSPIRE

— . . . > . .
Pentru a ajuta la dospirea eficienta a aluaturilor dulci
sau picante. Rotiti butonul termostatului la pictograma
aferenta pentru activarea acestei functii.

ECO AER FORTAT

Pentru prepararea fripturilor simple si a fripturilor
umplute, pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente a
aerului.

Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul procesului de preparare, dar poate fi
aprinsa din nou prin apdsarea pe 4 .

STEAM
. PESTE %y
. CARNEZ3
. PAINE%S

Functiile permit obtinerea de rezultate excelente
datorita adaugarii aburilor la ciclurile de preparare.

Cand cuptorul este rece, turnati apa potabila in partea
inferioara a cuptorului si selectati functia corespunzatoare
pentru metoda de preparare aleasa de dumneavoastra.
Cantitatile si temperaturile optime ale apei pentru fiecare
categorie de alimente sunt indicate in tabelul aferent

cu informatii privind prepararea. Preincalziti cuptorul
inainte de a adauga alimente.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Pentru a selecta o functie, rotiti butonul de selectare catre
simbolul aferent functiei dorite: Afisajul se va ilumina si va
fi emis un semnal sonor.

2. ACTIVAREA UNEI FUNCTII

MANUAL

Pentru a porni o functie pe care ati selectat-o, rotiti
butonul termostatului pentru a seta temperatura dorita.

I
g |

N
7

Va rugam sa retineti: In timpul procesului de preparare, puteti
modifica functia rotind butonul de selectare sau puteti regla
temperatura rotind butonul termostatului. Functia nu va porni
daca butonul termostatului va fi pe 8. Puteti seta durata de
preparare, ora de finalizare a procesului de preparare (numai
dacd setati o durata de preparare) si un temporizator.

CRESTERE

Pentru a porni functia ,Dospire”, rotiti butonul
termostatului spre simbolul corespunzator; in cazul in

care cuptorul este setat la alta temperatura, functia nu va
porni.

Vd rugdm sd retineti: Puteti seta durata de preparare, ora de
finalizare a procesului de preparare (numai daca setati o durata
de preparare) si un temporizator.

——>

Cand cuptorul este rece, umpleti
locasul cu cantitatea de apa
potabila recomandata in tabelul
aferent cu informatii privind
prepararea.

Setati si activati functia

. La final, deschideti cu grija usa si
lasati aburii sa iasa usor.

Vd rugdm sd retineti: Deschiderea usii si completarea cu apd in
timpul prepardrii pot avea un efect negativ asupra rezultatului
de preparare final.
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3. PREINCALZIREA

Odata ce functia porneste, activarea etapei de preincalzire
este anuntata prin emiterea unui semnal sonor si clipirea
pictogramei § pe afisaj.

La finalul acestei etape, atingerea temperaturii setate in
interiorul cuptorului este anuntata prin emiterea unui
semnal sonor si prezentarea fixa a pictogramei § pe
afisaj: In acest moment, introduceti alimentele si incepeti
procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

.PROGRAMAREA PREPARARII

Va trebui sa selectati o functie inainte de a putea sa porniti
programarea prepararii.

DURATA

Apadsati in mod repetat pe © pana cand pictograma¢: si
cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

S—
L
JHLLLL

v

UtiIiza';l + sau - pentru a seta durata de preparare
dorita, apoi apasati pe © pentru a confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Se va emite un semnal sonor, iar pe
afisaj va fi indicata finalizarea procesului de preparare.

Va rugam sd retineti: Pentru a anula durata de preparare setatd,
apdsati in mod repetat pe & pana cand pictograma ¢: incepe
sa clipeasca pe afisaj, apoi utilizati — pentru a reseta durata de
preparare la,00:00” Durata de preparare cuprinde o etapa de
preincalzire.

PROGRAMAREA OREI DE FINALIZARE A
PREPARARII/

PORNIRII TEMPORIZATE

Dupa setarea unei durate de preparare, pornirea functiei
poate fi temporizata prin programarea orei de finalizare

a prepardrii: apasati © pana cand pictograma &3 si ora
curenta incep sa cIipeascé pe afisaj.

N,

L
b |I

X4

m
U

JEND

Utilizati + sau - pentru a seta ora dorita pentru
finalizarea duratei de preparare si apasati pe ©® pentru a
confirma.

Activati functia rotind butonul termostatului la
temperatura dorita: Functia va ramane in pauza pana la
pornirea automata dupa o perioada de timp care a fost
calculata astfel incat prepararea sa fie finalizata la ora
setata.

Vd rugdm sd retineti: Pentru a anula setarea, opriti cuptorul
rotind butonul de selectare in pozitia O .

FINALIZAREA PREPARARII

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fiindicata
finalizarea functiei.

I
i
¢
Rotiti butonul de selectare pentru a selecta o functie

diferitd sau O pentru a opri cuptorul.

Va rugam sa retineti: Daca temporizatorul este activ, afisajul va
prezenta mesajul , END" alternativ cu durata de timp rdmasa.

. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe sau programeaza
prepararea, dar va permite sa utilizati afisajul pe post de
temporizator, atat in timp ce o functie este activa, cat si
atunci cand cuptorul este oprit.

Apasati in mod repetat pe ® pana cand pictograma
,00:00" si cifrele ,00:00” incep sa clipeasca pe afisaj.

N 7
P
Lt
v \s-//\

8.

Utilizati + sau - pentru a seta ora si apasati pe © pentru
a confirma.

Se va emite un semnal sonor odata ce temporizatorul a

finalizat numaratoarea inversa a duratei de timp selectate.
Note: Pentru a anula temporizatorul, apasati in mod repetat pe
pana cand pictograma & Incepe sa clipeascd, apoi utilizati
- pentru a reseta ora la,00:00"
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE = TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL I ACCESORII
= Da 170 30-50 =
Torturi dospite Da 160 30-50 qéﬁ
Da 160 40 - 60 —
Prajiturd umpluta = Da 160 - 200 35-90 L2
(prajiturd cu branza, strudel, = 2 5
placinta cu fructe) Da 160 - 200 40-90 4 2
= Da 160 25-35 3
Biscuiti / mini tarte Da 160 25-35 3
Da 150 35-45 42
= Da 180 - 210 30-40 3
Choux a la créme Da 180 - 200 35-45 4 2
Da 180 - 200 35-45 L2, 3 1
= Da 90 150 - 200 3
Bezele Da 90 140-200 (4, 2
Da 90 140-200 >, 3 1
. , = Da 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/focaccia 4 5
Da 190 - 250 20 - 50 —_
o - = Da 250 10- 20 L3
izza congelata
’ Da 230-250 10- 25 —_ 2
= Da 180 - 200 40 - 55 =
Placinte o ) _ 4 2
(placinta cu legume, quiche) Da 180 - 200 45-60 aFe aks
Da 180 - 200 45 - 60 2
= Da 190 - 200 20 - 30 3
Vols-au-vents/pateuri din aluat o _ _ 4 2
de fotetal Da 180 - 190 20- 40 b
& Da 180 - 190 20 - 40 R
Lasagna / paste la cuptor / ) _ 2
cannelloni / budinci = Da 190 - 200 45-65 —
Miel/vitel/vita/porc 1 kg (= Da 190 - 200 80-110 L3
Friptura de porc cu sorici 2 kg Da 180 - 190 110 - 150 \ 3 ,
Pui/iepure/rata 1 kg (= Da 200 - 230 50 - 100 L2
Curcan/gasca 3 kg @ - 190 - 200 100 - 160 ! 2 )
Peste la cuptor/in papiota _ _ 2
flouri, Intreq) = Da 170 - 190 30-45 2
Legume umplute o _ _ 3
(rosii, dovlecei, vinete) & Da 180 - 200 50-70 e
Paine prajita i 5' 250 2-6 _‘_E._F
Fileuri/medalioane de peste ™) - 230 - 250 15-30% -\...4..,- L;’Wr
FUNCTII = & @ y
Conventional Aer fortat Gatit Maxi Pizza Grill Turbo Grill Eco aer fortat
Aveeenn ~ ==V —J — | S
ACCESORIILE Tava de copt/tava de colectare Tavi de colectare a Tava de colectare a

Gratar metalic

Vas de copt sau forma pentru
prajituri pe gratarul metalic

a picéturilor sau vas de copt, pe
gratarul metalic

picaturilor/tava de copt cu

icaturilor/Tava d t
picaturilor/Tava de cop 200 ml de ap3

Whj;lﬁool



RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE = TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII
Carnati / Frigarui / Cotlete / _ ) 5 4
Hamburgeri @ 250 15-30% R Sl
Fripturé de pui 1-1,3 kg Da 200 - 220 55-70* 2 .1,
Rosbif - putin facut 1 kg = Da 200 - 210 35-50% 3
Pulpa de miel/but = Da 200 - 210 60-90** | 3
Cartofi copti T Da 200 - 210 35-55 2
Legume gratinate = - 200 - 210 25-55 L3
Carne si cartof Da 190 - 200 45-100%* 4 1
Peste si legume Da 180 30 - 50 *** -\...i—...,- : 2 ‘
Lasagna si carne Da 200 50 - 100 *** _\é_ . 1 )
Masa completa:
tarta cu fructe (nivelul 5)/Lasagna Da 180 - 190 40 - 120 *** '\%’ _\%’_ u 1 |
(nivelul 3)/carne (nivelul 1)
Fripturi simple/fripturi umplute - 170 - 180 100 - 150 | 3 u

*Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare
**Intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

din durata de preparare (daca este necesar). personale.
RETETA FUNCTIE ~> APA B § TEMPERATURA < DURATA EINIVELSI
(ml) PREINCALZIRE (°Q) (Min) ACCESORII
Fileuri/medalioane de peste s _ _
0,5-2cm =) 250 Da 190 - 210 10 - 20 \ 3 |
Peste intreg 300 - 600 g ore A EIRA 250 Da 190 - 210 10-25 L3
Peste intreq 600 g - 1,2 kg ) 250 Da 180 - 200 20 - 40 L3
Miel/vita/porc 1 kg B ) 250 Da 170 - 190 60 - 90 L3
Rosbif - putin facut 1 kg B ) 250 Da 190 - 210 30- 45 3
Pulp3 de miel 500 g - 1,5 kg Cre ERE 250 Da 170 - 190 60 - 75 2
Pui/bibilicd/rata s _ _ 2
Tntreg 1 - 1,5 kg S 250 Da 200 - 220 50-70
Pui/bibilicd/rata 5| i} - 3
Buci de 500 g - 1,5 kg < 250 Da 200 - 220 40 - 60 \ )
Pui/curcan/rata S ) _ _ 2
ntreq 3 kg = 250 Da 160 - 180 100 - 140
Paine mica 80 - 100 g B3 200 Da 200 - 220 20 - 30 3
Chifla pentru sandvis la tava s ) B 3
300 - 500 = 250 Da 170 - 190 35-50 - ,
Franzeld 500 g - 2 kg e B 250 Da 160 - 170 50 - 100 2
Baghetd frantuzeasca 200 - 51 ) _ 3
3009 = 250 Da 200 - 220 25-40

Durata de timp indicatd nu cuprinde etapa de preincalzire: Este recomandat sa introduceti alimentele In cuptor si sa setati

durata de preparare numai dupa atingerea temperaturii
(<
FUNCTII @
Conventional Aer fortat Gatit Maxi Pizza
[ S ~ a1
ACCESORIILE Vas de copt sau forma
Gratar metalic pentru pradjituri pe
gratarul metalic

dorite.

) ) 53 B3
Grill Turbo Grill Eco aer fortat Peste Carne Paine
J — | SV

Tava de colectare a
picaturilor/tava de copt cu
200 ml de apa

Tavd de colectare a
picaturilor/Tava de
copt

Tavd de copt/tava de colectare
a picaturilor sau vas de copt, pe
gratarul metalic
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CURATAREA SI INTRETINEREA

' RO

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu
aburi.

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,

deoarece acestea ar putea

deteriora suprafata aparatului.
Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intrd accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Pentru a elimina calcarul din partea inferioara a
cavitatii dupa preparare, va recomandam sa
curatati cavitatea cu produsele furnizate de serviciul
de asistenta tehnica post-vanzare (va rugam urmati
instructiunile atasate de produs).

Curatarea este recomandata cel putin la fiecare 5 - 10
cicluri de preparare B ).

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa,
deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de
oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult
posibil. Apucati bine usa cu
ambele maini — nu o tineti
de maner. Demontati pur si
simplu usa, continuand sd o
inchideti si tragand-o in sus
in acelasi timp, pana cand se
: elibereaza din locas. Lasati
usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi
deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de
oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati
coborat complet.

Aplicati o presiune usoara
pentru a verifica daca dispozitivele de oprire se afla in
pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati
pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu
functioneaza corespunzator.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Vd rugam sd retineti: Utilizati becuri cu halogen de
25W/230V, de tip G9, T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
incdperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009).
Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare. - Nu manevrati becurile cu mainile
neprotejate deoarece varfurile degetelor dumneavoastra
le-ar putea deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul
becului nu a fost montat la loc.
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CLICK & CLEAN (CLIC SI CURATARE) - CURATAREA
PANOURILOR DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia, cu
manerul orientat in jos, pe o suprafata moale, apasati
simultan cele doua cleme de fixare si demontati
marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele
maini geamul interior, demontati-l si amplasati-l pe o
suprafata moale inainte de a-l curata.

3. Montati la loc panoul intermediar (marcat cu ,R")

inainte de a remonta panoul interior: Pentru a
pozitiona corect panourile de sticla, asigurati-va ca
marcajul ,R” poate fi observat in coltul din partea
stanga. Mai intai, introduceti latura lunga a
geamului marcata cu litera ,R” in locasurile de
sustinere, apoi coborati-o in pozitie. Repetati
aceasta procedura pentru ambele panouri de sticla.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

Pana de curent.
Deconectare de la reteaua
electrica.

Cuptorul nu functioneaza.

Cauza posibila

Solutie

Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica dacd
defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F”
urmata de un numar sau o
litera.

Pe afisaj apare mesajul
,Hot”, iar functia selectata
nu porneste.

Defectiune cuptor.

Temperatura prea ridicata.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de
asistentd tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati
numarul care este prezentat dupa litera ,F"

Lasati cuptorul sd se raceascd Inainte de a activa functia.
Selectati o functie diferitd.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@ww Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descdrcata de pe
site-ul web Whirlpool docs.whirlpool.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE Sl
INTRETINERE

> (Zvww Descarcati Ghidul de utilizare

si intretinere de pe site-ul nostru web
docs.whirlpool.eu (puteti utiliza acest cod
QR), specificand codul comercial al
produsului.

[=]; 7 [m]
mis

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
Detaliile noastre de

contact se regasesc in “

=

manualul de garantie. O
Cand contactati serviciul

nostru de asistenta

tehnica post-vanzare, |

va rugam sa precizati

codurile specificate pe placuta cu date de identificare a
produsului dumneavoastra.

400011510658
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