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Te instrukcje sg réwniez dostepne na stronie: docs.kitchenaid.eu

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE: PRZECZYTAC |
SCISLE PRZESTRZEGAC
Przed uzyciem
urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac
instrukcje
bezpieczenstwa.
Instrukcje nalezy
przechowywac w
dostepnym miejscu w
celu ewentualnego
uzycia ich w przysztosci.
W instrukcji oraz na
samym urzadzeniu
znajduja sie wazne
ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktoére
nalezy zawsze
uwzgledniad.
Producent urzadzenia
nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody
wynikte z
nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji
bezpieczenstwa,
nieprawidtowego
uzytkowania urzadzenia
lub niewtasciwego
ustawienia elementow
sterujacych.

UWAGI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA
OSTRZEZENIE:
Urzadzenie i jego fatwo
dostepne czesci moga
nagrzewac sie podczas
pracy: Dzieci do lat 8 nie
moga znajdowac sie w
poblizu urzadzenia bez
statego nadzoru.

Dzieci w wieku 8 lat i
starsze, osoby o
ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz
osoby bez
odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy
mogaq korzystac z
urzadzenia wytacznie
pod nadzorem lub przy
odpowiednich
instrukcjach dotyczacych
bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i
pod warunkiem, ze
rozumiejg zagrozenia
zwigzane z obstuga
takiego urzadzenia. Nie
pozwala¢, by dzieci
bawity sie urzadzeniem.
Dzieci nie moga czyscic



ani konserwowac
urzadzenia bez nadzoru.
OSTRZEZENIE: Unika¢
dotykania elementéw
grzewczych i
powierzchni
wewnetrznych - ryzyko
oparzenia.

OSTRZEZENIE: Jezeli
drzwiczki lub uszczelki
drzwiczek sg
uszkodzone, nie mozna
uzywac kuchenki do
momentu, az zostanie
naprawiona przez
odpowiednio
przeszkolong osobe.
OSTRZEZENIE: Nie wolno
podgrzewac ptyndéw oraz
innych potraw w
szczelnie zamknietych
pojemnikach, poniewaz
pojemniki takie moga
eksplodowac.

Kuchenka mikrofalowa
jest przeznaczona do
podgrzewania zywnosci |
napojow. Suszenie
produktéw spozywczych
lub tkanin oraz
podgrzewanie
podktadek
rozgrzewajacych,
pantofli, gabek,
wilgotnych tkanin i
podobnych produktow
moze prowadzi¢ do

obrazen, zaptonu lub
pozaru.

Podczas podgrzewania
zywnosci w plastikowych
lub papierowych
pojemnikach nalezy
kontrolowac wzrokowo
urzadzenie ze wzgledu
na ryzyko pozaru.
Podgrzewanie napojow
przy pomocy mikrofali
moze spowodowac efekt
opdzZnionego wrzenia,
totez konieczne jest
zachowanie ostroznosci
podczas wykonywania
wszelkich czynnosci przy
pojemniku.

Zawartos$¢ butelek oraz
stoiczkow z zywnoscia
dla dzieci nalezy
sprawdzi¢ przed
konsumpcja w celu
unikniecia poparzen.

W kuchenkach
mikrofalowych nie nalezy
podgrzewac jaj w
skorupce ani jaj
ugotowanych na twardo
w catosci, poniewaz
mogq one eksplodowac
nawet po zakonhczeniu
podgrzewania
mikrofalami.

Scierki kuchenne i inne
tatwopalne materiaty
powinny by¢



przechowywane z dala
od urzadzenia, dopoki
wszystkie jego
podzespoty catkowicie
nie ostygna.
Przegrzane ttuszcze i
oleje mogaq sie fatwo
zapali¢. Nalezy zawsze
uwaznie nadzorowac
gotUche sie potrawy
zawierajace duzo
ttuszczu, oleju lub
alkoholu (np. rumu,
koniaku, wina) -
wystepuje ryzyko
pozaru.

Kuchenki mikrofalowe;j
nie nalezy uzywac do
smazenia na oleju,
poniewaz nie jest
mozliwe kontrolowanie
jego temperatury.
Jezeli urzadzenie jest
dostosowane do uzycia
czujnika, stosowac
wytacznie czujnik
temperatury
przeznaczony do danej
kuchenki (zaleznie od
wyposazenia).

Do wyjmowania naczynh
oraz innych akcesoriow z
kuchenki nalezy uzywac
odpowiednich rekawic,
unikajgc dotykania
nagrzanych elementow.
Po zakonczeniu

pieczenia/gotowania
ostroznie otworzy¢
drzwiczki urzqdzenia,
WYpuszczajac stopniowo
gorace powietrze i pare z
wnetrza urzadzenia.
Uzywad wytgcznie naczyn
przeznaczonych do
kuchenek mikrofalowych.
Nie zaktécac przeptywu
goracego powietrza z
przodu kuchenki.

Jesli z urzadzenia
wydobywa sie dym,
nalezy je wylaczy¢,
odtgczyc¢ od zasilania
oraz zamkng¢ drzwiczki,
aby sttumic ogien.
DOZWOLONE
ZASTOSOWANIE

To urzadzenie jest
przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego,
nie komercyjnego.
Urzadzenia nie nalezy
uzywac

na zewnatrz.

W poblizu urzadzenia nie
wolno przechowywac
zadnych substancji
wybuchowych ani
tatwopalnych, takich jak
pojemniki z aerozolami.
Zabronione jest tez
przechowywanie i
uzywanie benzyny lub
innych materiatow



tatwopalnych w
sgsiedztwie urzadzenia:
w razie przypadkowego
wigczenia urzadzenia
mogtoby dojs¢ do
pozaru.

UWAGA: Urzadzenie nie
zostato przeznaczone do
obstugi za pomoca
zewnetrznego timera ani
niezaleznego systemu
zdalnego sterowania.
To urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
w gospodarstwach
domowych oraz do
podobnych zastosowan
w miejscach takich jak:

- kuchnie dla
pracownikéw w
sklepach, biurach oraz
innych miejscach pracy;
- gospodarstwa rolne;

- wykorzystanie przez
klientéw w hotelach,
motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych;
- pensjonaty itp.
Wszelkie inne
zastosowania (np.
ogrzewanie
pomieszczen) s
zabronione.

INSTALACJA
Instalacja lub naprawa
powinna zostac

przeprowadzona przez
technika specjaliste,
zgodnie z instrukcjami
producenta oraz
obowigzujacymi
miejscowymi przepisami
dotyczacymi
bezpieczenstwa. Nie
naprawiac ani nie
wymieniac zadnej czesci
urzadzenia, jesli nie jest
to wyraznie dozwolone w
instrukcji obstugi.

Dzieci nie moga
wykonywad czynnosci
montazowych. Dzieci
powinny pozostawac w
bezpiecznej odlegtosci
od urzadzenia podczas
instalacji. Czesci
opakowania (torebki
plastikowe, kawafki
styropianu itd.) nalezy
przechowywac z dala od
dzieci w trakcie i po
zakonczeniu instalacji.
Przenoszenie oraz
instalacja urzadzenia
wymaga obecnosci co
najmniej dwoch osob.
Rozpakowujac i instalujac
urzadzenie, nalezy
uzywac rekawic
ochronnych.

Po rozpakowaniu
urzadzenia nalezy
sprawdzié, czy nie zostato



uszkodzone podczas
transportu. W przypadku
problemow nalezy
skontaktowac sie z
najblizszym serwisem
technicznym.

Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
montazowych,
urzadzenie nalezy
odtgczyc¢ od zasilania
elektrycznego.

Podczas instalacji
upewnic sie, czy
urzadzenie nie
spowoduje uszkodzenia
przewodu zasilajacego.
Urzadzenie mozna
uruchomic¢ dopiero po
zakonczeniu instalacji.
To urzadzenie jest
przeznaczone do
zabudowy. Nie moze by¢
uzywane jako urzadzenie
wolnostojace.

Szafke nalezy
odpowiednio przycigc
przed wprowadzeniem
do niej urzadzenia, a
nastepnie dokfadnie
usungc¢ wszelkie trociny i
wiory.

Po zakonczeniu instalacji
dolna czes¢ urzadzenia
nie powinna byc juz
dostepna.

Nie zastania¢ minimalnej

szczeliny miedzy blatem
roboczym a gérng
krawedzig kuchenki.
Kuchenke nalezy wyjac
ze styropianowej
podstawy tuz przed
instalacja.

Po rozpakowaniu
urzadzenia sprawdzic¢, czy
drzwiczki zamykaja sie
prawidtowo.

W przypadku probleméw
nalezy skontaktowac sie z
najblizszym serwisem
technicznym.

OSTRZEZENIA
DOTYCZACE
ELEKTRYCZNOSCI

Aby instalacja byta
zgodna z
obowigzujacymi
przepisami
bezpieczenstwa, nalezy
zamontowac wytgcznik
wielobiegunowy o
minimalnym odstepie
stykdw wynoszacym 3
mm. Urzadzenie musi byc¢
rowniez uziemione.

Jesli urzadzenie posiada
wtyczke, ktdra nie pasuje
do gniazdka w domowej
instalacji elektrycznej,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym
technikiem.



Przewdd zasilajacy
powinien miec
wystarczajgcy dtugosd,
aby umozliwic
podfaczenie
zabudowanego
urzadzenia do sieci. Nie
ciagnac za przewdd
zasilajacy.

Jezeli przewdd zasilajacy
zostanie uszkodzony,
nalezy go wymienic na
identyczny. Wymiana
przewodu powinna
zostac przeprowadzona
przez technika
specjaliste, zgodnie z
instrukcjami producenta
oraz obowiazujacymi
przepisami
bezpieczenstwa.
Skontaktowac sie z
autoryzowanym
serwisem technicznym.
Jesli urzadzenie
Wyposazono we
wtyczke, ktora nie pasuje
do gniazdka w domowej
instalacji elektrycznej,
nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym
technikiem.

Nie stosowac
przedtuzaczy,
rozdzielaczy ani
adapterow.

Nie uruchamiac

urzadzenia, jesli nie
dziata ono prawidtowo,
zostato uszkodzone,
spadto albo jesli przewod
zasilajacy lub wtyczka sg
uszkodzone. Przewéd
zasilajacy nalezy trzymac
z dala od nagrzanych
powierzchni.

Po zakoniczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien
miec¢ dostepu do
podzespotéw
elektrycznych urzadzenia.
Nie dotykac urzadzenia
mokrymi czesciami ciafa
ani nie obstugiwac go
boso.

Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej
krawedzi kuchenki (jest
widoczna przy otwartych
drzwiczkach).

W przypadku
koniecznosci wymiany
przewodu zasilajgcego
nalezy skontaktowac z
autoryzowanym
serwisem technicznym.
Musi istnie¢ mozliwos¢
odfaczenia urzadzenia od
zrodfa zasilania przez
wyjecie wtyczki (jesli
wtyczka jest dostepna)
lub za pomoca
dostepnego przetacznika
wielobiegunowego,



zainstalowanego nad
gniazdem, zgodnie z
obowiazujgcymi

normami krajowymi.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przeprowadzajac czyszczenie i konserwacje
urzadzenia, nalezy uzywac rekawic ochronnych.
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci
serwisowych urzadzenie nalezy odfaczy¢ od
F\Iqsi!janiq elektlry.clznegg. ]

i nie czysci¢ urzadzenia goraca para.
OS?I’RyZEZENIE: Niebezpieczne jest wykonywanie
przez osobe nieprzeszkolong jakichkolwiek
napraw badz czynnosci serwisowych wiazacych
sie ze zdejmowaniem wszelkich oston

Ochrona srodowiska

Utylizacja opakowania
Materiaty z opakowania nadaja sie w petni do
wykorzystania jako surowiec wtérny i sg

oznakowane symbolem recyklingu '-:.
Czesci opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz
zutylizowac zgodnie z przepisami okreslonymi
przez lokalne wiadze.

Utylizacja urzadzen AGD

W przypadku utylizacji urzadzenia nalezy
uniemozliwi¢ jego dalsze uzytkowanie, odcinajac
przewdd zasilajacy oraz wyjmujac drzwiczki i potki
(zaleznie od wyposazenia), aby uniemozliwi¢
dzieciom zatrzasniecie sie w srodku.

Urzadzenie zostato wykonane z materiatow

nadajacych sie do recyklingu '-: lub do
ponownego uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢
zgodnie z miejscowymi przepisami dotyczacymi
gospodarki odpadami.

Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji,
odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD,
nalezy skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym
urzedem, punktem skupu ztomu lub sklepem, w
ktérym zakupiono urzadzenie.

Deklaracja zgodnosci z ekoprojektem

To urzadzenie spetnia wymagania dotyczace
ekoprojektu okreslone w rozporzadzeniach UE nr
65/2014 i nr 66/2014 oraz jest zgodne z norma EN
60350-1.

Urzadzenie

Podczas instalacji nalezy przestrzega¢
zataczonych oddzielnie instrukcji montazu.

zapewniajacych ochrone przed dziataniem
mikrofal,

OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do wymiany
zarowki nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wy’fgczone, aby unikna¢ ewentualnego porazenia
pradem.

Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni i miec
negatywny wptyw na zywotnosc urzadzenia, a
nawet doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.
Kuchenka powinna by¢ regularnie czyszczona, a
wszelkie resztki potraw usuwane.

Przed wykonywaniem jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych lub przed czyszczeniem nalezy
zawsze upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.

Do czyszczenia szkta w drzwiczkach nie stosowac
zadnych sciernych srodkéw czyszczacych ani
ostrych, metalowych myjek, aby unikna¢
zarysowania powierzchni, ktére mog’fob)&w
konsekwencji spowodowac pekniecie szkfa.

To urzadzenie zostato oznaczone jako zgodne z
Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE)
dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia
przyczynia sie do ograniczenia ryzyka
negatywnego wptywu produktu na srodowisko i
zdrowie ludzi, jaki moze wystapi¢ w przypadku
nieodpowiedniej utylizacji produktu.

Symbol == na urzadzeniu lub w dokumentacji do
niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno
traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy oddac je do punktu zajmujacego sie
utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.

WSKAZOWKI ENERGOOSZCZEDNE

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w
przypadkach, w ktérych jest to zalecane w tabeli
gotowania lub w przepisie.

Uzywac ciemnych lub emaliowanych na czarno
form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej pochtaniaja
ciepto.



Przed podtaczeniem

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej jest zgodne z napieciem dostepnym w
miejscu, w ktérym urzadzenie bedzie uzytkowane.
Nie zdejmowac ptytek ochronnych otworéw
wentylacyjnych znajdujacych sie w bocznej sciance
komory kuchenki. Zapobiegajg one przedostawaniu
sie tluszczu i czastek zywnosci do kanatéw
wlotowych mikrofalowki.

Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢, czy komora
kuchenki jest pusta.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone.
Sprawdzi¢, czy drzwiczki kuchenki mikrofalowej
doktadnie sie zamykaja i czy wewnetrzna uszczelka
drzwiczek nie jest uszkodzona. Oprézni¢ kuchenke
mikrofalowa i oczyscic jej wnetrze miekka, wilgotna
Sciereczka.

Nie nalezy uruchamiac urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone, jesli nie dziata

Po podtaczeniu

Urzadzenia mozna uzywac tylko, gdy drzwiczki
mikrofaléwki sa prawidtowo zamkniete.

Zgodnie z obowiazujacymi przepisami urzadzenie
musi zostac uziemione. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia ciata u
0s06b lub zwierzat, ani za szkody materialne

Przed pierwszym uzyciem

ono prawidtowo lub gdy zostato uszkodzone, badz
spadto. Nie zanurza¢ przewodu zasilajacego w
wodzie. Przewdd zasilajacy nalezy trzymac z dala od
nagrzanych powierzchni.

Kontakt z tymi powierzchniami moze spowodowac
porazenie pradem, pozar i inne zagrozenia.

Jezeli przewdd zasilajacy jest zbyt krétki, nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu elektrykowi lub technikowi
serwisu zainstalowanie gniazdka w poblizu
urzadzenia.

Przewdd zasilajacy powinien miec wystarczajaca
dtugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci.

Aby instalacja byta zgodna z wymogami
odpowiednich przepiséw BHP, nalezy uzy¢
roztacznika wszystkich biegundw zasilania o
minimalnym odstepie miedzy stykami wynoszacym
3mm.

wynikajace z niespetnienia tego wymagania.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy spowodowane
niezastosowaniem sie uzytkownika do niniejszych
instrukgji.

Kuchenke nalezy w pelni nagrzac (do 250°C) przed pierwszym uzyciem (w celu przygotowania
potrawy). Nalezy wykonac opisane nizej czynnosci, aby przeprowadzi¢ te procedure.

o v ®
Szybkie-podgrzew. @ ©
®

‘@éé

@

1. Pokrettem wielofunkcyjnym wybrac funkcje ,Szybkie podgrzewanie”.

2. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ temperature 250°C.

3. Nacisna¢ przycisk Start.

Po nagrzaniu do zadanej temperatury kuchenka utrzymywac bedzie te temperature przez 10 minut,

a nastepnie sie wytaczy.

Zaczekad, az kuchenka ostygnie do temperatury pokojowej.
Wyczyscic i wytrze¢ komore kuchenke wilgotnym recznikiem kuchennym.



Akcesoria

UWAGI OGOLNE

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewnic
sig, czy uzywane naczynia s zaroodporne i
przepuszczaja mikrofale.

Na rynku jest wiele dostepnych akcesoriéw. Przed
ich zakupem nalezy upewnic sie, czy nadaja sie do
kuchenek mikrofalowych.

BLACHA DO PIECZENIA

Korzystac z blachy do
pieczenia podczas
gotowania lub pieczenia
z wykorzystaniem
funkgji ,Termoobieg”.

Nigdy nie wolno jej uzywa¢ w potaczeniu z
mikrofalami.

SONDA

Sonda jest przeznaczona
do stosowania wylgcznie z
funkcja ,Pieczzawodowe”. Korzystanie z
sondy nie jest mozliwe wraz z innymi
funkcjami. Mierzy ona temperature
wewnetrzna potraw, a wartos¢ pomiaru
jest prezentowana na wyswietlaczu.

Sonda jest przeznaczona do pomiaru
temperatury wewnetrznej potraw w
zakresie od 45 do 90°C. Gdy tylko

zostanie osiggnieta ustawiona temperatura,
urzadzenie sie wylaczy, a na wyswietlaczu pojawi sie
napis: ,Osiagnieto temperature”.

Czyszczac sonde, nie
wolno zanurza¢ jej w
wodzie. Po uzyciu
wystarczy przetrzed ja
czysta, wilgotng
Sciereczka lub
recznikiem
kuchennym.

SZKLANY OCIEKACZ
Szklany ociekacz
nalezy umiescic¢ pod
rusztem drucianym w
przypadku korzystania z funkgji ,Grill” lub ,Grill i
mikrofale”. Moze on by¢ réwniez stosowany jako
naczynie do gotowania lub jako blacha do pieczenia
w przypadku korzystania z funkgji

~Termoobieg + Mikrofale”.

Szklany ociekacz stuzy do zbierania sokéw oraz
czastek gotowanych potraw, ktére moglyby
zaplamic i zabrudzi¢ wnetrze kuchenki.

—ef

Zawsze stosowac szklany

ociekacz w przypadku gotowania

z wykorzystaniem mikrofal.

Nalezy go umieszcza¢ na poziomie

1.

Nalezy unika¢ umieszczania

naczyn bezposrednio na dnie piekarnika.

RUSZT

Stosowac ruszt druciany podczas korzystania ze
wszystkich metod gotowania, oprécz funkgji , Tylko
mikrofale”. Ruszt druciany umozliwia cyrkulacje
goracego powietrza wokot potrawy.

Jesli potrawa bedzie znajdowac sie bezposrednio na
ruszcie drucianym, nalezy pod spodem ustawic¢
szklany ociekacz.
Pamietac, aby prog
zabezpieczajacy przed
przechyleniem byt
skierowany na zewnatrz w
razie jednoczesnego
wkfadania ociekacza i
rusztu drucianego.

Ruszt druciany mozna
stosowac z funkcja ,Termoobieg”. Mozna go réwniez
uzywac w przypadku potaczenia tej funkgji z
mikrofalami.

PROG ZABEZPIECZAJACY PRZED PRZECHYLENIEM
Ruszt druciany posiada maty

prég, ktéry musi by¢ zawsze ¢ $ {
skierowany ku goérze. Ma on na @
celu zapobieganie przechyleniu =

sie rusztu uzywanego bez ,‘
innych akcesoriow. )
Wktadajac ruszt druciany do \ = ——/
piekarnika, upewnic sie, ze prég Q@
zabezpieczajacy przed

przechyleniem jest skierowany ku gérze.

Gdy ruszt zatrzyma sie na progu zabezpieczajacym
przed przechyleniem, lekko unies¢ i delikatnie
pociagna¢ przéd rusztu, aby go zwolnic.

POKRYWA

Pokrywa stuzy do przykrywania jedzenia podczas
gotowania i podgrzewania jedynie przy uzyciu
mikrofal. Pozwala ona ograniczy¢ rozprysk, utrzymac
wilgotnos¢ zywnosci i skréci¢ czas gotowania.

Uzywac pokrywy do podgrzewania na dwéch
poziomach.



Umieszczanie sondy

1. Umiescic¢ sonde
temperatury w
potrawie, gdy wciaz
znajduje sie na
kuchennym blacie.

/

Upewni¢ sig, ze w potrawe
wiozona jest mozliwie jak
najwieksza czes¢ sondy.
Zapewni to wigksza
doktadnos¢ pomiaru
temperatury.

. Whozy¢ potrawe do
urzadzenia.

. Podfaczy¢ sonde temperatury do gniazda na
$ciance urzadzenia i upewnic¢
sie, ze przewdd nie zostanie
przytrzasniety podczas
zamykania drzwiczek
urzadzenia. Ani gniazdko, ani
wtyczka sondy nie maja
dostepu do pradu.

PIECZENIE TEMPERATUROWE

Sonda temperatury powinna zwykle by¢
umieszczona w taki sposéb,
by jej koricodwka znalazta sie
w najgrubszej czesci potrawy,
poniewaz jest to czes¢, ktdrej podgrzanie
zajmie najwiecej czasu.

Koncéwka sondy nie moze dotykac
kosci ewentualnie znajdujacych sie w
potrawie. Nalezy réwniez unikac
umieszczania sondy w
thustych partiach
potrawy, poniewaz
nagrzewaja sie one
szybciej, co prowadzi do
btednego pomiaru
temperatury catosci.
Sonda powinna, jesli to mozliwe, zosta¢ umieszczona
w taki sposob, by jej koricdwka nie dotykata scianek
ani dna naczynia.

Ustawiona temperatura musi by¢ wyzsza niz
aktualna temperatura potrawy.

Nie mozna uzywac sondy, przygotowujac stodycze,
dzemy i marmolady lub potrawy wymagajace
diuzszego czasu gotowania, poniewaz najwyzsza
temperatura pieczenia mozliwa do ustawienia to 90 °C.

Czyszczac sonde, nie wolno zanurzac jej w wodzie.
Po uzyciu wystarczy przetrzec ja czysta, wilgotng
$ciereczka lub recznikiem kuchennym.
Urzadzenie nie moze pracowac z niepodtaczong
do niego sonda temperatury w komorze.
Uruchamianie piekarnika z pominieciem tego
zastrzezenia, doprowadzi do zniszczenia sondy.
Nalezy uzywac wylacznie sondy zataczonej do
urzadzenia lub innej sondy zalecanej przez
autoryzowany serwis techniczny. Sondy innych
marek dostepnych na rynku nie zapewnig
odpowiednich rezultatéw i moga doprowadzi¢ do
zniszczenia urzadzenia.

KURCZAK

W przypadku gdy sondy
uzywa sie do pieczenia
kurczaka, jej koricowke
nalezy umiesci¢ w
najgrubszej czesci kurczaka, np. we wnetrzu udka,
tuz ponizej nogi. Sonda nie moze dotykac kosci.

BARANINA
Przystepujac do
pieczenia baraniego
udzca/nogi, nalezy
umiesci¢ koricowke
sondy w najgrubszej czesci miesa w taki sposéb, by
nie dotykata kosci.

WIEPRZOWINA

W przypadku

pieczenia wieprzowiny,

np. topatki wieprzowej,

baleronu, zrazéw itd.

sonda powinna zostac

umieszczona mozliwie gteboko w miesie, a nie w
warstwie thuszczu na powierzchni. Nalezy unikac
umieszczania koricdwki sondy w ttustych partiach
miesa wieprzowego.

RYBY S,

T U NG
Sondy mozna uzywac, & Vs = /—13
piekac w catosci duze -~ —

ryby, takie jak toso$ czy
szczupak. Nalezy umiesci¢ koricéwke sondy w
najgrubszej partii ryby, nie za blisko kregostupa.



Zabezpieczenie

Funkcja zabezpieczenia przed uruchomieniem aktywuje sie
po uptywie jednej minuty po tym, jak kuchenka wréci do
"trybu czuwania".

Przed zwolnieniem blokady nalezy otworzy¢ i zamkna¢

IF=
1y

Blokada przed dzie¢mi aktywna. Zamknij drzwiczki i nacisnij

®

drzwiczki, np. w celu wtozenia potrawy do srodka.

Blokada przed dzieémi

®

1. Nacisnac i przytrzymac przyciski BACK (Wstecz) oraz OK
jednoczesnie do momentu ustyszenia dwdch dzwiekéw brzeczyka (3
sekundy).

Ta funkcja pozwala zablokowa¢ urzadzenie przed obstuga przez dzieci.

(5 é 19:30 é (5
®

© ©
s AR 5

Przed powrotem do poprzedniego widoku przez 3 sekundy
wyswietlane jest potwierdzenie.

Gdy blokada jest aktywna, nie dziataja zadne przyciski ani
pokretta oprécz przycisku wylgczania (OFF).

o)

J

Blokada przed dzie¢mi
whaczona

Identyfikator blokady przed dzie¢mi jest wlaczany w ten sam
sposdb, jak zostat aktywowany.

)
Blokada przed dzie¢mi
wylaczona




~Stopien dogotowania” (tylko funkcje automatyczne)

»Stopien dogotowania" jest dostepny w wiekszosci
funkgji automatycznych. Istnieje mozliwos¢
samodzielnego kontrolowania wyniku koricowego za
pomoca funkgji ,Dostosuj stopier dogotowania".
Funkcja ta umoZliwia osiggniecie wyzszej lub nizszej
temperatury koricowej w poréwnaniu zdomysinym
ustawieniem standardowym.

W przypadku uzycia jednej z tych funkgji kuchenka
wybierze domysine ustawienie standardowe. To
ustawienie zazwyczaj pozwala uzyskac najlepsze
rezultaty. Jesli jednak podgrzana potrawa stanie sie zbyt
ciepfa do natychmiastowego spozycia, mozna to tatwo
wyregulowac przed kolejnym uzyciem tej funkgiji.

WYPIEKANIE

Poziom Efekt

Ekstra Daje najwyzs’zq temperature
koncowa

Standard Domyslne ustawienie
owe standardowe

Lekkie Daje najmzs’zq temperature

koncowa
Komunikaty

Podczas uzywania niektérych funkcji kuchenka
moze sie zatrzymac i wyswietli¢ polecenie
wykonania czynnosci lub porade dotyczaca
akcesoriow, ktérych nalezy uzy¢.

Mozna to zrobi¢, wybierajac stopien
wypieczenia przyciskami Up (Géra) i Down (Dét) i
naciskajac przycisk Start.

3009
WAGA

Standardowe Dréb
WYPIEKANIE

4009
WAGA

Lekkie Ryba
WYPIEKANIE

8
ILos¢

Ekstra Mieso
WYPIEKANIE

Jesli pojawi sie komunikat:

- Otworzy¢ drzwiczki (jesli to wymagane).

- Wilozy¢ potrawe i nacisna¢ przycisk OK.
(jesli jest to wymagane).

- Zamkna¢ drzwiczki i ponownie ®
uruchomi¢ urzadzenie przyciskiem ©
Start.

-

Z

Uzyj gorny ruszt

[

Uzyj blachy do pieczenia

i
=

Pomieszaj potrawe

Gotowanie prawie zakoriczone
Sprawdz potrawe

!

Dodaj mleko
Pézniej nacisnij ®

Obré¢ potrawe

+

Osiagnieto temperature
Wiz potrawe i nacisnij ®




Schitadzanie

Po zakonczeniu funkcji kuchenka moze przeprowadzi¢ 180°C 1500
procedure schtadzania. Jest to zjawisko normalne. Po TEMPERATURA !:,F CZAS GOTOW

wykonaniu tej procedury, kuchenka automatycznie sie wytaczy.

Jesli temperatura przekracza 100°C, wyswietlana jest biezaca Goracakuchenka

. . 5 s s KONIF;C
temperatura w komorze. Nalezy zachowac ostroznos¢ i nie

dotykac wnetrza kuchenki podczas wyjmowania potrawy.
Nalezy uzywac rekawic kuchennych.

168 °C
Jesli temperatura jest nizsza niz 50°C, wyswietla sie G
24-godzinny zegar. « Ciepto resztkowe
Nacisnac przycisk BACK, aby na chwile wyswietli¢ @
zegar 24-godzinny w trakcie procedury schtadzania.
168 °C
G
Aktywne chtodzenie
Skroty
Aby umozliwi¢ tatwiejsze uzytkowanie, piekarnik -
automatycznie tworzy liste ulubionych skrétéw stosowanych Skn?ty
przez uzytkownika. [ Skrdty
Na poczatku uzytkowania kuchenki, lista ta sktada sie z 10 Skecty
pustych pozycji oznaczonych stowem ,shortcut” (skrot). Najczgiciej stosowane funkcje gotowania
Wraz z uptywem czasu urzadzenie automatycznie wypetnia
liste skrétami najczesciej wykorzystywanych funkgji.
Po otwarciu menu skrétéw uzytkownik zobaczy na liscie i} { Fryfk'
skrétow wstepnie wybrang i oznaczong skrotem #1 Skrdty
najczesciej uzywang funkcje. Najczgsciej stosowane funkeje gotowania
Uwaga: kolejnos¢ funkcji widocznych w menu skrétéw
zmienia sie automatycznie zaleznie od zwyczajéw podczas Frytii
gotowania. ﬁ [ Pizza gr.ciasto
Lasagne
Najczesciej stosowane funkcje gotowania
0

® «

v ®
® ©

®

. Przekrecac pokretto wielofunkcyjne, az na wyswietlaczu pojawi sie napis ,Skréty".

0

Pokrettem regulacyjnym wybra¢ ulubiony skrét. Najczesciej stosowane funkcje sa wstepnie wybrane.
. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
. Pokrettem regulacyjnym / przyciskiem OK dokona¢ niezbednych regulacji.

uhr WN =

. Nacisna¢ przycisk Start.



ON/OFF

®
Urzadzenie wiacza i wylacza sie poprzez nacisniecie przycisku On/Off (Wt./Wyt.) lub ©
przekrecenie pokretta wielofunkcyjnego.

Po wlaczeniu urzadzenia wszystkie przyciski beda dziataty normalnie, a zegar 24-godzinny nie bedzie
wyswietlany.

Gdy urzadzenie jest wylaczone, wyswietla sie jedynie 24-godzinny zegar.

Uwaga: Zachowanie kuchenki moze sie rézni¢ od tego opisanego powyzej. Zalezy to od tego, czy
zostata wiaczona funkcja ECO (wiecej informacji w odpowiednim rozdziale).

Opisy znajdujace sie w tej instrukcji obstugi dotycza sytuacji, w ktérych piekarnik jest WLACZONY.

Zmiana ustawien

® « L.. v ® _
oXe) oXe @ +
® )

1. Przekrecac pokretto wielofunkcyjne, az na wyswietlaczu pojawi sie ,Ustawienia”.

2. Pokrettem regulacyjnym wybrac jedno z ustawien, ktére majg zosta¢ dostosowane.

Po pierwszym podlaczeniu urzadzenia do zasilania uzytkownik zostanie poproszony o ustawienie
jezyka i zegara 24-godzinnego.

Po przerwie w dostawie pradu, zegar zacznie miga¢ i wymagane bedzie jego ponowne ustawienie.
Kuchenka zostata wyposazona w liczne funkcje, ktére mozna dostosowac do wtasnych potrzeb.

Jezyk

0
® « . Eco mode N4 ® _
|'l"~ Language ]
' Time
Appliance and display settings :{ +

1. Nacisna¢ przycisk OK. Turkee
2. Pokrettem regulacyjnym wybrac jeden z dostepnych I,-'_-ﬂ | English

JezykéW- ! > Francais
3. Nacisng¢ ponownie przycisk ,,0K”, aby potwierdzi¢ Please select language

zmiane.

Jezyk wybrano prawidtowo




Ustawianie zegara

0
® « Jasnos¢ N4 ®
7 Czas
el Glosnos¢
Ustawienia urzadzenia i wyswietlacza @

1. Przekreca¢ pokretto regulacyjne, az zostanie wyswietlony NI
czas. T 00: 06
2. Nacisng¢ przycisk OK. (Cyfry beda migac). {:;. /(HH)| b
3. Pokretlem regulacyjnym ustawic zegar 24-godzinny. ObréE +/- aby ustawié czas, a piznie] © aby zakoficy
4. Nacisnaé¢ ponownie przycisk ,,0K”, aby potwierdzi¢ zmiane.
recar - . 3
egar jest nastawiony i uruchomiony. o
Czas
Wybrano prawidtowo

Ustawienie gtosnosci

0
® « Cazs v ©®
@ @ ] | Glosnosé ] © @
Jasnos¢
Ustawienia urzadzenia i wyswietlacza %

%

1. Przekreca¢ pokretto regulacyjne, az zostanie wyswietlony Dusa
napis ,Volume” (Gtosnos¢). - ] T G
2. Nacisnaé przycisk OK. T Vol
3. Przekrecajac pokretto regulacyjne, wybrac ustawienie Standardowy kontrast
High (wysoka), Medium ($rednia), Low (niska) lub Mute
(wyciszona).
4. Nacisna¢ ponownie przycisk ,,0K”, aby potwierdzi¢ zmiane. :]:Im
Glosnos¢
Wybrano prawidtowo




Jasnos¢

0
® « ) Glosnos¢
@ @ -l Jasnosé
) Tryb ECO
Ustawienia urzadzenia i wyswietlacza

1. Przekreca¢ pokretto regulacyjne, az zostanie wyswietlony

napis ,Brightness” (Jasnosc).

2. Nacisng¢ przycisk OK.

3. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ wybrany poziom
jasnosci.

4. Nacisna¢ przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybor.

Eco

oXe
@ +
@ s

Duza
- [ Srednia ]
! Mafa

Standardowy kontrast

Jasnos¢
Wybrano prawidtowo

0
® & Jasnos¢
@ @ e | Tryb ECO
Jezyk
Ustawienia urzadzenia i wyswietlacza

1. Przekrecac pokretto regulacyjne, az zostanie wyswietlony

napis ,Eco Mode” (Tryb ECO).
2. Nacisng¢ przycisk OK.

3. Przekrecajac pokretto regulacyjne, wybrac opcje ON (wt.)

lub OFF (wyt.) dla trybu Eco.
4. Nacisna¢ ponownie przycisk ,,OK", aby potwierdzi¢ zmiane.

Gdy tryb ,Eco” jest wtaczony, wyswietlacz $ciemnia sie
automatycznie po pewnym czasie, aby oszczedzac energie.

Wiacza sie on ponownie po wcisnieciu przycisku lub otwarciu

drzwiczek.

6 O
@

B

WYLACZONY
WELACZONY ]

e |

Minimalne zuzycie energii

e

Tryb ECO
Wybrano prawidtowo

Jezeli ustawiono opcje WYL., wyswietlacz nie wylacza sie, a 24-godzinny zegar jest zawsze widoczny.




W czasie gotowania

® Po rozpoczeciu gotowania (pieczenia):
Czas gotowania mozna w prosty sposéb wydtuzy¢ o kolejne 30-sekundowe okresy, naciskajac
@ przycisk Start. Kazdorazowe nacisniecie przycisku wydtuza czas gotowania o 30 sekund.

Przekrecajac pokretto regulacyjne, mozna réwniez
ia 07:00 |
MOCGRILLA CZAS GOT!
(I
2009 \
/ WAGA

wydtuzy¢ lub skroci¢ czas.
«  Nacisnigcie przycisku OK wybiera i umozliwia jego zmiane (miganie). Przekreci¢ pokretto
regulacyjne, aby zmienic¢ ustawienie.
@ Nacisnac przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wyboér. Kuchenka automatycznie
kontynuuje prace z nowym ustawieniem.

Przekrecenie pokretta regulacyjnego umozliwia
przefaczanie sie miedzy parametrami w celu wybrania
konkretnego parametru, ktéry chcemy zmienic.

&« Nacisnigcie przycisku Back (Wstecz) pozwala wréci¢ bezposrednio do ostatniego

@ zmienionego parametru.

Gotowanie w trybie ciaglym

Jesli nie zostanie ustawiony czas pieczenia, GOTOWANIE W TRYBIE CIAGEYM
urzadzenie bedzie pracowac przez 4 godziny, DZIALA Z TYMI FUNKCJAMI
zanim wylaczy sie automatycznie. —
KONWENCJONALNE
GRILL
iE TURBOGRILL
O TERMOOBIEG
Ey WYPIEKI PROFESJONALNE
”“‘l} CIASTA SPECJALNE
_l'_} PIECZ. ZAWODOWE
el SPECJALNE - UTRZYMYWANIE
S CIEPLA
L SPECJALNE - WYRASTANIE CIASTA

20



Opodznienie uruchomienia

©>§<@l
5

1. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjq
dotyczaca ustawiania wybranej funkgji i jej
wyfaczania, gdy zostanie ustawiony czas
gotowania.

Nie naciskac przycisku Start.
2. Nacisng¢ przycisk OK,

. Przekrecac pokretto regulacyjne, aby wybrac
czas zakonczenia.

4. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ czas
zakonczenia gotowania.

. Nacisna¢ przycisk Start: Aktywuje sie opcja
opodznienia uruchomienia i wyswietlany jest
czas pozostaty do wiaczenia urzadzenia.

Minutnik

Funkcja ta stuzy ustawianiu korica gotowania na
okreslona godzine. Urzadzenie musi uzyskac
informacje, jak dtugo potrawa powinna sie
gotowac i na ktéra godzine powinna by¢ gotowa.

OPOZNIONY START DZIALA Z TYMI FUNKCJAMI

KONWENCJONALNE

S
—_—

GRILL

' TURBOGRILL

Y TERMOOBIEG

(HH)

00:00:00

(M)
Obrécic +/-, aby ustawic timer i © , aby

(88)

10Zpoczac

QL
®

2oO

1. Wytaczyc kuchenke, przekrecajac pokretto wielofunkcyjne do potozenia 0 lub naciskajac przycisk

ON/OFF (wt./wyt.).
2. Nacisng¢ przycisk OK.
3.

4.

Funkgji tej mozna uzy¢, aby zmierzy¢ doktadny czas, np. podczas
gotowania jajek, wyrastania ciasta przed jego pieczeniem itd.
Funkcja ta jest dostepna tylko wtedy, gdy kuchenka jest

wylaczona lub znajduje sie w trybie czuwania.

Gdy minutnik zakoniczy odliczanie, stychaé bedzie sygnat

dzwiekowy.

Naci$niecie przycisku On/Off (Wt./Wykt.) przed
uptywem czasu ustawionego na minutniku
spowoduje wylaczenie minutnika.

21

®

Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zadany czas minutnika.
Nacisnac przycisk OK, aby uruchomi¢ odliczanie minutnika wstecz.

00:59:59
—)

Zegar

00:00: 00

C )]

Obrdc¢ + aby przedtuzy¢i & aby wylaczy¢




Gotowanie i rozgrzewanie za pomoca mikrofal

: ® « - - v ® —
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. Przekrecac pokretto wielofunkcyjne, az na wyswietlaczu
pojawi sie pozycja ,Microwave” (Mikrofale).

. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zagdany czas gotowania. Mikrofale

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

. Pokretlem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy mikrofal. KONIEC

. Nacisna¢ przycisk Start.

25
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19:00

Funkgcja ta shuzy do normalnego gotowania i odgrzewania potraw, takich jak warzywa, ryby, ziemniaki i mieso.

Zawsze stosowac szklany ociekacz na poziomie 1 podczas gotowania wylacznie za pomoca mikrofal.

Poziom mocy

TYLKO MIKROFALE

Moc Sugerowane zastosowanie:
Rozgrzewanie napojow, wody, klarownych zup, kawy, herbaty lub innych produktéw
850 W o duzej zawartosci wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybrac
mniejsza moc.
750 W Gotowanie warzyw, miesa, itp.
650 W Gotowanie ryb.
Gotowanie wymagajace duzej doktadnosci, np. soséw z duza zawartoscia biatka,
500 W . h . . RS . .
potraw, ktérych gtéwnymi sktadnikami sg jaja i ser oraz do dogotowywania zapiekanek.
350 W Gotowanie potraw duszonych , rozpuszczanie masta lub czekolady.
160 W Rozmrazanie. Zmiekczanie masta, seréw.
20 W Zmiekczanie lodéw
ow Tylko podczas stosowania minutnika (timera).

22




Jet start

900 W . A
O -

Gotowanie

N s
0300
MM:SS

19.03
KONIEC

1. Przekreca¢ pokretto wielofunkcyjne, az na wyswietlaczu
pojawi sie pozycja ,Microwave” (Mikrofale).

2. Nacisnac przycisk Wiaczony/Wytaczony (ON/OFF).

3. Nacisna¢ przycisk ,Start”, aby automatycznie uruchomi¢
petne zasilanie mikrofalami, a czas gotowania ustawic na 30
sekund. Kazde kolejne nacisniecie przycisku wydtuza czas gotowania o 30 sekund.

+

60
®

750 W MOC . : 05
e CZAS GO%(\IN

Mikrofale

19:00
KONIEC

Funkcja ta stuzy do szybkiego podgrzewania potraw zawierajacych duzo wody, np. klarownych zup,

kawy lub herbaty.

Funkcja ta jest dostepna tylko, gdy kuchenka jest wytaczona lub pozostaje w trybie czuwania, a
pokretto wielofunkcyjne jest ustawione w potozeniu ,Microwave” (Mikrofale).

Zawsze stosowac szklany ociekacz w przypadku

korzystania z tej funkcji.
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Szybkie podgrzewanie

A
®

Szybkie podgrzew.

@ @

1. Pokrettem wielofunkcyjnym wybrac funkcje ,Szybkie .
podgrzewanie”. TEMPERATURA _T—_éf_-f
2. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ temperature.

. , . Szybkie podgrzew.
3. Nacisna¢ przycisk Start.

180°C =
TEMPERATURA =

Rozgrzewanie

Uzy¢ tej funkcji do rozgrzania pustej kuchenki.
Wstepne nagrzanie jest zawsze przeprowadzane przy pustej kuchence tak samo, jak w przypadku
tradycyjnego piekarnika przed gotowaniem lub pieczeniem.

Nie wolno umieszcza¢ potraw w kuchence przed lub podczas wstepnego nagrzewania. Spali sie ona
z powodu wysokiej temperatury. Po rozpoczeciu procesu podgrzewania temperature mozna tatwo
zmieni¢ przy uzyciu przyciskdw Up/Down (Géra/Dot).

Po osiagnieciu temperatury kuchenka utrzymuje ustawiong temperature przez 10 minut przed
wylaczeniem. W tym czasie kuchenka czeka na wtozenie potrawy i wybranie funkcji Termoobieg, aby
rozpoczaé gotowanie.
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Konwencjonalne

- ® <« — 2 )
’ @ © Konwé;.wcj:)nalne © © @ +
®
5 @5

®

1. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia

,Conventional” (Konwencjonalne). Konwenc. + MF
Konwencjonalne

2. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. et

3. Pokrettem regulacyjnym ustawic¢ temperature. T

4. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wyboér.

5. Pokretlem regulacyjnym ustawic¢ zadany czas gotowania. | 2 K- Te——— ]
6

. Nacisna¢ przycisk Start.

Konwencjonalne KONIEC

NP
200°C :00
TEMPERATURA CZAS GOQI%%V

Konwencjonalne KONIEC

Uzywac tej funkcji podobnie jak w przypadku tradycyjnego piekarnika podczas pieczenia ciasteczek,
ciast, butek i bez.

UWAGA: Jesli czas nie zostanie ustawiony, funkcja wytaczy sie po otwarciu drzwiczek lub nacisnieciu
przycisku Stop. Jesli proces ten nie zostanie zatrzymany recznie, urzadzenie wylaczy sie automatycznie
po czterech godzinach.

W przypadku gotowania potraw w naczyniach nalezy ustawic¢ naczynia na ruszcie drucianym.
Uzywac blachy do pieczenia butek i pizzy.
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Konwenc. + MF

O O -

Konwencjonalne

—

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia
,Conventional” (Konwencjonalne).

N

. Przekreci¢ pokretto regulacyjne do potozenia
»Conventional + MW” (Konwenc. + MF).

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Pokretlem regulacyjnym ustawic¢ temperature.

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy mikrofal.

W 0 N O U1 b W

. Nacisna¢ przycisk Start.

N [ Konwenc. + MF |

Konwencjonalne

Ciasta owocowe i cienki chlebek

. Pokretlem regulacyjnym ustawi¢ zagdany czas gotowania.

200°C S )
TEMPERATURA CZAS GOTOW
e
QW 19:00
MOC Konwenc. + MF KONIEC
Ny
2 Q;c —— 01:00
MPERATURA CZAS GOTOW
-
QW 19:00
MOC Konwenc. + MF KONIEC
200°C S 01:00
TEMPERATURA CZAS GOTOW
- L~
]
??W/ Konwenc. + MF 19:00
dc . KONIEC

Uzy¢ tej funkcji do pieczenia ciast owocowych, chleba w formie lub potraw mrozonych.

Wybér mocy i poziomu umieszczenia potrawy

KONWENC. + MF

. Moc kuchenki .

Sugerowane zastosowanie Temperatura - . Poziom
mikrofalowej

Zapiekanki, ryby 350 W 2
Pieczen 160 W 1
Chleb Zgodnie z przepisem Q0 W 1
Przyrumienianie tylko podczas ow
gotowania
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Grill

® « — v ® -
66/ Z 1600
©, @p @

Potrawy, takie jak tosty z serem, steki oraz kietbaski, nalezy —
umieszczac na ruszcie drucianym. T Turbogrill+Mikrofale
1. Przekrecic pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Grill”. Gl
. ) . : ., i Grill + Mikrofale
2. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. S2ybkie prayramieniane potraw
3. Pokretiem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy Grilla.
4. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. S —— 0000
acprzy y potwi Acd Wi ! N{eccm(liaRlLLA - CZAS GOTOW
5. Pokretlem regulacyjnym ustawic¢ zadany czas gotowania. o
6. Nacisna¢ przycisk Start. "
eri KONIEC
Sredni - G090
N{gcn(liaRlLLA ot CZAS GC?I%%V
Grill KONIEC

Ta funkcja pozwala szybko przyrumieni¢ potrawe.

Nalezy upewnic sig, ze naczynia sg odporne na wysokie temperatury i zaroodporne, przed
wykorzystaniem ich do grillowania.

Nie uzywac plastikowych przyboréw podczas grillowania . Ulegtyby one stopieniu. Naczynia z drewna
lub papieru takze nie sg odpowiednie.

Wyboér mocy i poziomu umieszczenia potrawy

Podgrza¢ wstepnie grill, ustawiajac poziom mocy ,High” (Wysoki) na 3-5 minut.

GRILL
Sugerowane zastosowanie Moc grilla Poziom
Tosty z serem, hamburgery, migso Duza 3
Kietbasy, potrawy z rozna Srednia 3
Lekkie przyrumienianie potraw Duza
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Grill + Mikrofale

® « v ® -

e

OO0 .. O O

+
@ %@ ® 0@@@

1. Przekrecic¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Grill”". o
el e rl
2. Przekreci¢ pokretto regulacyjne do potozenia ,Grill + MW" | & = | ST Wiohe
(Grill + Mikrofale). Turbogrl
3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzic wybér. Lasagne, zapiekanki rybne lub ziemniaczane
4. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zagdany czas gotowania.

. . s . . .z 7 . Sredni \ ‘:/0
5. Nacisng¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor rednia T sl
6. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy Grilla. -

7. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. 50W Grill+ i 1900
. o ) MoC rill+ Mikrofale KONIEC

8. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy mikrofal.
9. Nacisna¢ przycisk ,Start R oo
VoL GaLLa o CZAS GOTOW
350W i i 19:00
Moc Grill + Mikrofale KONIEC
Sredni e 01:00
N{gCng RILLA [ CZAS GOTOW
i;ggv Grill + Mikrofale Ko]r\?I(EJ(c]

Funkcja ta stuzy do gotowania takich potraw jak lasagne, ryby oraz zapiekanki ziemniaczane.

Maksymalny poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji ,Grill + MW" (Grill + Mikrofale) jest
ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.

Umiesci¢ potrawe na ruszcie drucianym lub na szklanym ociekaczu.

Wybodr mocy i poziomu umieszczenia potrawy

GRILL + MIKROFALE

. . Moc kuchenki .

Sugerowane zastosowanie Moc grilla - - Poziom
mikrofalowej

Zapiekanki Srednia 350 W 1
Porcje kurczaka, warzywa Srednia 160-350 W 2
Steki rybne Duza 0 W 3
Przyruml.emame tylko podczas Duza oW
gotowania
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Turbogrill

® «

O O

) E-1-10))

Funkgje Grilla

1. Przekreca¢ pokretto wielofunkcyjne, az na wyswietlaczu

L i A -y Grill + Mikrofale
pojawi sie napis ,Grill". %n | ool |
2. Przekrecac pokretto regulacyjne do pojawienia sie na Turbogrill+Mikrofale

wyswietlaczu napisu ,Turbo grill” (Turbogrill). Warzywa  owoce 2 kruszonky

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
4. Pokretlem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy Grilla. f,{\“g‘gRILLA - s o
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. E!J-n’
6. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zadany czas gotowania. Turbogrill
KONIEC
7. Nacisna¢ przycisk Start.
Vs\ligdcn(iiaRlLLA g}_} CZAS GC%%%S
Turbogrill KON-I-Fi-C-

Korzystac z tej funkgji w celu pieczenia potraw, takich jak kawatki kurczaka, zapiekanki warzywne i owocowe.
Umiesci¢ potrawe na ruszcie drucianym.

Nalezy upewnic sig, ze naczynia sg odporne na wysokie temperatury i zaroodporne, przed
wykorzystaniem ich do grillowania.

Nie uzywac¢ plastikowych przyboréw podczas grillowania . Ulegtyby one stopieniu. Naczynia z drewna
lub papieru takze nie s3 odpowiednie.

Wybodr mocy i poziomu umieszczenia potrawy

TURBOGRILL
Sugerowane zastosowanie Moc grilla Poziom
Filet z kurczaka Duza 2
Zapiekane pomidory Srednia 2
Zapiekanka owocowa Duza 1
Przyrumienianie tylko podczas gotowania Duza
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Turbogrill+Mikrofale

® «

O O

®

Funkgje Grilla

1. Przekreca¢ pokretto wielofunkcyjne, az na wyswietlaczu

pojawi sie napis ,Grill".

2. Przekrecac pokretto regulacyjne do pojawienia sie na
wyswietlaczu napisu ,Turbo grill + MW"

(Turbogrill+Mikrofale).

W 0 N O U1 A W

. Nacisna¢ przycisk ,Start

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Pokrettem regulacyjnym ustawic¢ zagdany czas gotowania.

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

. Pokretlem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy Turbogrilla.

Turbogrill
[ Turbogrill+Mikrofale |
Grill

]

Drob, faszerowane warzywa i gotowane ryby

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

. Pokretlem regulacyjnym ustawi¢ poziom mocy mikrofal.

" NIz

Srednia = 00

MOC GRILLA £ Wk CZAS GOTOW
et

350W i i 19:00

Moc Turbogrill+Mikrofale KONIEC

Sredia -y 01:00

N@C GRILLA £ Wk CZAS GOTOW
et

350W i i 19:00

Moc Turbogrill+Mikrofale KONIEC

Srednia P 01:00

MOC GRILLA £ Wk CZAS GOTOW
et

N

350w i i 19:00

MS N Turbogrill+Mikrofale KONIEC

Korzystac z tej funkcji do pieczenia potraw, takich jak nadziewane warzywa czy kawatki kurczaka.

Wybér mocy i poziomu umieszczenia potrawy

Maksymalny poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji ,Turbo grill + MW" (Turbogrill +
Mikrofale) jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.

Umiesci¢ potrawe na ruszcie drucianym.

TURBOGRILL+MIKROFALE

. . Moc kuchenki .

Sugerowane zastosowanie Moc grilla . . Poziom
mikrofalowej

Kurczak (potéwki) Srednia 350 W 2
Nadziewane warzywa Srednia 160-350 W 2
Udka kurczaka Duza 350 W 2
Pieczone jabtka Srednia 160-350 W 3
Pieczona ryba Duza 160-350 W 2




Termoobieg

® «

O O

®

1. Przekrecic¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Forced

air” (Termoobieg).

Funkcje Termoobiegu

O

Nacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Pokrettem regulacyjnym ustawic¢ temperature.

Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zadany czas gotowania.

2.
3.
4. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.
5.
6.

Nacisnac przycisk Start.

Nalezy uzy¢ tej funkcji do przyrzadzania bez, kruchego ciasta,

biszkoptoéw, sufletéw, drobiu oraz pieczeni miesnych.

Po rozpoczeciu procesu podgrzewania mozna fatwo
dostosowac czas gotowania przy pomocy pokretta
regulacyjnego. Nalezy uzy¢ przycisku ,Wstecz”, aby

powrdci¢ do ustawiania temperatury koncowe;j.

Zawsze uzywac rusztu do umieszczenia potrawy, aby umozliwi¢

prawidtowg cyrkulacje powietrza wokét niej.

Do pieczenia matych produktéw, np. ciasteczek lub butek, nalezy

uzywac blachy do pieczenia.

«

O

®)

te}

Termoobieg + Mikrofal

ol

Termoobieg

Pieczenie ciast, drobiu oraz mies

Nz
Vike 00:00
Tﬁr?A?ERATU RA E'_Fh' CZAS GOTOW
Termoobieg KONIEC
175°C 9000
TEMPERATURA J'-'u_f‘_. zas G(?T%w
Termoobieg KONIEC

TEMPERATURA
POTRAWA AKCESORIA KUCHENKI°C CZAS GOTOW
Pieczen wolowa, $srednio Naczynie na podstawce o .
wypieczona (1,3-1,5 kg) drucianej 170-180°C 40 - 60 minut
. P B Naczynie na podstawce 1700 _ :
Pieczen wieprzowa (1,3 - 1,5 kg) drucianej 160-170°C 70 - 80 minut
. Naczynie na podstawce o ;
Kurczak w catosci (1,0 - 1,2 kg) drucianej 210-220°C 50 - 60 minut
. s Naczynie do pieczenia ciast 19090 _ .
Biszkopt (ciezki) na ruszcie drucianym 160-170°C 50 - 60 minut
" - Naczynie do pieczenia ciast o .
Biszkopt (lekki) na ruszcie drucianym 170-180°C 30 - 40 minut
170-180°C
Ciasteczka Blacha do pieczenia KUCHENKA WSTEPNIE 10 - 12 minut
PODGRZANA
. . . 180-200°C
Naczynie do pieczenia na .
Bochenek chleba S KUCHENKA WSTEPNIE 30 - 35 minut
podstawce drucianej PODGRZANA
210-220°C
Butki Blacha do pieczenia KUCHENKA WSTEPNIE 10 - 12 minut
PODGRZANA
100-120°C
Bezy Blacha do pieczenia KUCHENKA WSTEPNIE 40 - 50 minut
PODGRZANA
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Termoobieg + Mikrofal

® «

co %

Funkcje Termoobiegu

®

1. Przekrecic¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Forced
air” (Termoobieq).

2. Przekrecac pokretto regulacyjne, az zostanie wyswietlony

Termoobieg+Mikrofal

Termoobieg

napis ,Forced air + MW" (Termoobieg+Mikrofale).

Pieczenie i gotowanie potraw swiezych i mrozonych

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
4. Pokrettem regulacyjnym ustawic¢ zadany czas gotowania. L) ;cERATURA P s \T':’VS
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. {P
6. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ temperature. oW TermoobiegsMiofl 1900
7. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. Mo KONEC
8. Pokretlem regulacyjnym ustawic¢ poziom mocy mikrofal. —

175 2 01:00
9. Nacisna¢ przycisk Start. Thhesatuna Q‘f.f“?e CZAS GOTOW
Nalezy uzywac tej funkcji do przyrzadzania pieczeni miesnych, | g w T o 1900

bieg+Mikrofal ;
drobiu, ziemniakéw w mundurkach, mrozonych potraw, moc emoohiegriion KONIEC
biszkoptéw, kruchego ciasta, ryb i puddingéw.
Zawsze uzywac rusztu do umieszczenia potrawy, aby L — o s aor
umozliwi¢ prawidtowg cyrkulacje powietrza wokét niej. {P
Maksymalny poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji 9B Temmoobiea:Mikiofl 1900
,Forced air + MW" (Termoobieg+Mikrofale) jest ograniczony do ec ermooblegrillirola KONIEC
wartosci ustawionej fabrycznie.
Wybér mocy i poziomu umieszczenia potrawy
TERMOOBIEG+MIKROFALE
Sugerowane zastosowanie ch kuchenk.l Poziom
mikrofalowej

Drob, zapiekanki 350 W 3
Pieczona ryba 160-350 W 2
Pieczen 160 W 2
Chleb, ciasta 0 W 1
Przyrumienianie tylko podczas gotowania ow -
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Specjalne - utrzymywanie ciepta

—

,Special” (Specjalne).

Specjalne

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia

2. Przekrecic pokretto regulacyjne do potozenia ,Keep

warm” (Utrzymywanie ciepta).

N O un b~ W

. Nacisna¢ przycisk ,Start

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zagdany czas gotowania.
. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

. Pokretlem regulacyjnym ustawic¢ temperature.

56 0.

Wyrast. ciasta

[hg :
e [ Utrzym. w cieple
Utrzymanie temperatury podawania
60°C 90
TEMPERATURA L CZASGOQF%W
= e

Utrzym. w cieple KONIEC
60°C . 00:00
TEMPERATURA L r CZAS GOTOW

==

Utrzym. w cieple KONIEC

Funkcja ta stuzy do utrzymywania przez dowolny czas temperatury serwowania potraw (60°C).

UWAGA: Jesli czas nie zostanie ustawiony, funkcja wytaczy sie po otwarciu drzwiczek lub nacisnieciu
przycisku Stop. Jesdli proces ten nie zostanie zatrzymany recznie, urzadzenie wytaczy sie automatycznie

po czterech godzinach.
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Specjalne - Wyrastanie ciasta

0
® «
oXe
Specjalne

—

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia
,Special” (Specjalne).

2. Przekrecic pokretto regulacyjne do potozenia ,Dough
proving” (Wyrastanie ciasta).

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.
. Pokretlem regulacyjnym ustawic¢ temperature.

N O un b~ W

. Nacisna¢ przycisk ,Start

J@)

O
%

[ Wyrast. ciasta

Utrzym. w cieple

Wyrastanie ciasta

. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ zagdany czas gotowania.

NP
35°C - :00
TEMPERATURA CZAS GOQI%%V

I

[

Wyrast. ciasta KONIEC

35°C ~ - 00:00
TEMPERATURA CZAS GOTOW
I

[

Wyrast. ciasta KONIEC

Te funkcje wykorzystuje sie w procesie wyrastania ciasta. Temperatura piekarnika jest utrzymywana

na poziomie 35°C.

UWAGA: Jesli czas nie zostanie ustawiony, funkcja wytaczy sie po otwarciu drzwiczek lub nacisnieciu
przycisku ,Stop”. Jesli proces ten nie zostanie zatrzymany recznie, urzadzenie wylaczy sie automatycznie

po czterech godzinach.
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Autopodgrzewanie

® « AUTO v ® -
@ @ Automatyczny @ @ @ +
®
© % on5

1. Przekrecic¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia Rapid Defrost
»+Automatic” (Automatyczne). i | Odgrzewane |
2. Przekrecic pokretto regulacyjne do potozenia ,Auto
Reheat” (Autopodgrzewanie). Odgrzewanie daf gotowych
3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
4. Pokrettem regulacyjnym wybrac¢ rodzaj potrawy. Napoje
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. — Scht.danie obiad.
6. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ wage. Mroz. danie ob.
7. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. Qdgrzewanie schiodzanego dania chiadowego
8. Nacisna¢ przycisk Start (urzadzenie moze wyswietli¢ 2504 0206
informacje o sugerowanych akcesoriach). WAGA CZAS GOTOW
9. Ponownie nacisna¢ przycisk ,Start”. v _
s&%ﬁf{gmﬁ Scht.danie obiad. K(;ﬁlgg

Uzywac tej funkcji do rozgrzewania gotowych potraw
zamrozonych, schtodzonych lub o temperaturze pokojowe;j.

Umiesci¢ potrawe na zaroodpornym talerzu lub naczyniu przeznaczonym do kuchenek mikrofalowych.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw, przed uzyciem tej funkcji upewnic sie, ze kuchenka ma
temperature pokojowa.

Niektoére rodzaje potraw nalezy miesza¢ podczas gotowania. W takim przypadku urzadzenie sie
zatrzyma oraz pojawi sie informacja o koniecznosci dokonania wymaganej czynnosci.

Zawsze stosowac szklany ociekacz na poziomie 1 podczas gotowania wytacznie za pomoca mikrofal.
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Autopodgrzewanie

Jesli potrawa byta przechowywana w lodéwece lub
umieszczona na talerzu w celu rozgrzania, kawatki o
wiekszej grubosci lub gestosci nalezy ukfadac blizej
krawedzi talerza, za$ cierisze i mniej geste — w Srodku.

Cienkie plastry miesa utozy¢ jeden na drugim lub
czesciowo natozy¢ na siebie.

Grubsze plastry (np. pieczen) lub kietbaski musza by¢
umieszczone blisko siebie.

Pozostawienie potrawy na 1-2 minuty
dochodzenia zawsze poprawia rezultat koncowy,
szczegdlnie w przypadku podgrzewania potraw
mrozonych.

Zawsze przykrywac potrawy w przypadku
stosowania tej funkgji, oprocz odgrzewania

schfodzonych zup, ktérych przykrycie nie jest
potrzebne!

Jesli potrawa jest szczelnie zapakowana, to
opakowanie powinno zostac przektute 2-3 nacieciami,
w celu redukgji ci$nienia wytwarzajacego sie podczas
rozgrzewania.

Folia spozywcza powinna by¢ ponacinana lub
pozaktuwana widelcem, aby zmniejszy¢ cisnienie i
zapobiec rozerwaniu wskutek pary tworzacej sie
podczas gotowania.

ZALECANA WAGA

Przygotowac potrawy zgodnie z

<&Z—> |Danie gotowe, schtodzone (250 g - 500 g) |zaleceniami podanymi powyzej.
Odgrzewac pod przykryciem.
Przestrzega¢ wskazowek umieszczonych
P Danie gotowe, zamrozone (250 g - 500 g) |na opakowaniu dotyczacych

odpowietrzania, nakluwania, itd.

=

Zupa, schtodzona (1-4 porcje)

Podgrzewac bez przykrycia w
oddzielnych naczyniach lub w jednym
duzym naczyniu.

=

Napdj (1-4 porcje)

Podgrzewac bez przykrycia oraz wlozy¢
metalowa tyzeczke do kubka lub
filizanki.

W przypadku potraw niewymienionych w tej tabeli, ktérych waga jest mniejsza lub wieksza od
zalecanej, nalezy przestrzega¢ procedury ,Gotowanie i odgrzewanie za pomocg mikrofa

|n
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Rapid Defrost

® «

O O AUTO é é @ -
@ Automatyczny % @ N

230

1. Przekrecic¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Auto”. Odgrzewanie
wdra
2. Przekrecic pokretto regulacyjne do potozenia ,Rapid . Rapid Defrost |
Defrost” (Szybkie rozmrazanie). ) Przepisy
3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. Rozmrazanie 5 rodzajéw potraw
4. Pokrettem regulacyjnym wybra¢ rodzaj potrawy do
rozmrozenia. gt Chleb
5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. = Migso
6. Pokrettem regulacyjnym ustawi¢ wage potrawy. Dréb
Wybierz pot
7. Nacisna¢ przycisk Start. YoIeT poTane
1009 01:55
WAGA [ 2 Ty CZAS GOTOW
Uzywac tej funkgji do rozmrazania migsa, drobiu, ryb, warzyw i | o0 ) 1900
. . L o Migso g
chleba. Automatyczne rozmrazanie nalezy stosowac, jezeli waga PIEKANIE KONIEC

netto zamrozonej potrawy wynosi od 100 g do 3 kg.
Zawsze umieszczac potrawe na szklanym ociekaczu na poziomie 1.

W potowie procesu rozmrazania kuchenka zatrzyma sie i wyswietli komunikat TURN FOOD (ODWROC
POTRAWE).

« Otworzy¢ drzwiczki

« Obroéci¢ potrawe.

« Zamkna¢ drzwiczki i ponownie wiaczy¢ kuchenke, naciskajac przycisk Start.

Po zakonczeniu procesu rozmrazania kuchenka automatycznie przetacza sie na rozmrazanie w trybie
recznym i oczekuje na ustawienie czasu dalszego rozmrazania. Jesli dalsze rozmrazanie nie jest potrzebne w
danym momencie, nalezy nacisna¢ przycisk Stop, otworzy¢ drzwiczki i wyja¢ rozmrozong potrawe.

Zawsze stosowac szklany ociekacz w przypadku korzystania
z tej funkgji.
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POTRAWY MROZONE:

Jesli temperatura potrawy jest wyzsza od temperatury gtebokiego zamrozenia (-18 °C), wybrac
mniejszg wage zywnosci.

Jesli temperatura potrawy jest nizsza od temperatury gtebokiego zamrozenia (-18 °C), wybrac wyzsza
wage zywnosci.

WAGA:

Funkcja ta wymaga podania wagi netto potrawy. Kuchenka automatycznie -
obliczy czas potrzebny na zakoriczenie procedury.

Jesli waga jest mniejsza lub wieksza od zalecanej: Reczne rozmrazanie

nalezy wykona¢ wg procedury ,Gotowanie i podgrzewanie za pomocg
mikrofal", ustawiajgc moc na 160 W.

POTRAWA WSKAZOWKI
*¥% Mieso mielone, kotlety, steki lub pieczenie.
@ Mieso (100 g - 2,0 kg) Obroci¢ potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.
®x Kurczak w catosci, w kawatkach lub filety.
@ Dréb (100 g - 3,0 kg) Obrdci¢ potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.
®x W catosci, steki lub filety.
@ Ryby (100 g - 2,0 kg) Obroci¢ potrawe, gdy kuchenka wyswietli

odpowiedni komunikat.

Warzywa mieszane, groch/fasola, brokuty,

itp.
M Warzywa (1009 - 2,0 kg) Obréci¢ potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.
*x% Bochenek, butki lub buteczki.
> Chleb (100 g - 2,0 kg) Obrdci¢ potrawe, gdy kuchenka wyswietli

odpowiedni komunikat.

W odniesieniu do artykutow spozywczych, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz
w przypadku gdy waga jest mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac¢ zgodnie z
procedurg funkgji ,Gotowanie i podgrzewanie za pomocg mikrofal", wybierajagc moc 160 W w
przypadku rozmrazania.
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Rozmrazanie w trybie recznym

Postepowac wg procedury podanej w punkcie
,Gotowanie i podgrzewanie za pomocg mikrofal”,
wybierajac poziom 160 W, jesli rozmrazanie jest
wykonywane recznie.

Nalezy regularnie sprawdzac potrawe. Ustalenie
prawidtowego czasu gotowania (pieczenia) dla
réznych ilosci potraw wymaga pewnego
doswiadczenia.

Zamrozone potrawy, umieszczone w torebkach
foliowych, folii spozywczej lub kartonowych
opakowaniach mozna umieszcza¢ bezposrednio w
kuchence, o ile opakowania te nie maja metalowych
czesci (np. metalowych zszywek).

Ksztalt opakowania wptywa na czas rozmrazania.
Opakowania ptytkie rozmrazaja sie szybciej niz
opakowania gtebokie.

Nalezy oddziela¢ poszczegélne kawatki, gdy
zaczynajg sie rozmrazac.
Oddzielne kawatki szybciej sie rozmrazaja.

Zabezpieczy¢ niektore czesci produktu
niewielkimi kawatkami folii aluminiowej, kiedy
zaczynaja sie rozgrzewac (np. nézki kurczaka lub
skrzydetka).

Duze kawatki nalezy odwraca¢ w potowie procesu
rozmrazania.

Potrawy gotowane, wywary i sosy migsne
rozmrozg sie szybciej, jesli podczas rozmrazania beda
co jaki$ czas mieszane.

Podczas rozmrazania zaleca sie nie rozmrazac
potrawy catkowicie i pozwoli¢, aby proces zakoriczyt
sie w czasie dochodzenia.

Pozostawienie produktow do odczekania
pewnego czasu po rozmrazaniu zawsze poprawia
uzyskane rezultaty nastepuje wéwczas wyréwnanie
temperatury wewnatrz potrawy.

Zawsze stosowac szklany ociekacz na poziomie 1 podczas gotowania wytacznie za pomoca mikrofal.
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Wypieki prof.

Uzywac funkcji do wypiekania chleba i pizzy.

O ® «
‘ OO0 ™
©)

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,PRO".

N

o U1 AW

PRO

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Pro

Bakery” (Wypieki prof.).

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Pokretlem regulacyjnym wybra¢ rodzaj potrawy.

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

. Urzadzenie rozpoczyna wstepne podgrzewanie komory

piekarnika. Po zakornczeniu podgrzewania piekarnik
wyswietli informacje, aby wiozy¢ potrawe, zanim przystapi

Piecz.zawodowe

[ Wypieki prof.

Ciasta specjalne

Pieczenie chleba i pizzy

Pal. chlebowe
| Chleb
Chleb stodowy

do trybu gotowania.

7. Whozy¢ potrawe i nacisna¢ przycisk Start.

UWAGA:

Pieczenie chleba

50°C 35:00
TEMPERATURA PR, CZAS GOTOW
Ly

15:30
Chleb PRO KONIEC

Jesli nie zostanie ustawiony czas pieczenia, urzadzenie bedzie pracowac przez cztery godziny, zanim

wylaczy sie automatycznie.

Nacisniecie przycisku OK i przestawienie pokretta umozliwi ustawienie pozostatego czasu pracy.
Minutnik zacznie odlicza¢ czas, a gotowanie zostanie przerwane po osiggnieciu zaprogramowanego

czasu zakonczenia.

TEMPERATU
RODZAJ POTRAWY NACZYNIA POZIOM RA PRACY CZAS DODAJ NADZIENIE
W °C
D | Chleb Blacha do Poziom 2 170°C 35 minut
pieczenia
CSD | Chieb stodowy Blacha do Poziom 2 190 °C 30 minut
pieczenia
S |Pmana Blacha do Poziom 2 175°C 15+20minut | PO 15 MINUTACH
X2/ | grubym ciescie | pieczenia
S> | Pizza-cienkie | Blacha do Poziom 2 230°C 10 - 15 minut
=7 | ciasto pieczenia
Focaccia B!acha c.io Poziom 2 185 °C 35 - 40 minut
pieczenia
Paluszki Blacha do . o .
= chlebowe pieczenia Poziom 2 160°C 20 - 30 minut
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Ciasta specjalne

Uzywac tej funkgcji do pieczenia chleba i pizzy.

0 ® «
‘ OO0 =
©)

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,PRO".

N

o U1 AW

PRO

. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Pro

Pastry” (Ciasta specjalne).

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

. Pokretlem regulacyjnym wybra¢ rodzaj potrawy.

. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

. Urzadzenie rozpoczyna wstepne podgrzewanie komory

piekarnika. Po zakoriczeniu podgrzewania piekarnik
wyswietli informacje, aby wiozy¢ potrawe, zanim przystapi

do trybu gotowania.

7. Whozy¢ potrawe i nacisna¢ przycisk Start.

UWAGA:

v ® -
® "
S52 a0
PRI Wypieki prof.
| Ciasta specjalne
Pieczzawodowe
Pieczenie ciasta
F!i'l:l Kruche ciasto
(== [ Ciasto parzone
Rogaliki
Pieczenie ciasta parzonego
50°C 35:00
TEMPERATURA PRLL CZAS GOTOW
=
i 15:30
Ciasto parzone KONIEC

Jesli nie zostanie ustawiony czas pieczenia, urzadzenie bedzie pracowac przez cztery godziny, zanim

wylaczy sie automatycznie.

Naci$niecie przycisku OK i przestawienie pokretta umozliwi ustawienie pozostatego czasu pracy.
Minutnik zacznie odlicza¢ czas, a gotowanie zostanie przerwane po osiggnieciu zaprogramowanego

czasu zakonczenia.

TEMPERATUR
RODZAJ POTRAWY NACZYNIA POZIOM A PRACY W CZAS
°C
@ Ciasto parzone Blacha do pieczenia Poziom 2 160 °C 30 - 40 minut
&]b Rogaliki Blacha do pieczenia Poziom 2 140 °C 20 - 30 minut
. Foremki i ruszt . o .
% Biszkopt . Poziom 1 150 °C 30 - 40 minut
druciany
@ Placek ze Foremki i ruszt Poziom 1 150°C 75-85 minut
Sliwkami druciany
& Kruche ciasto Foremk| Fruszt Poziom 1 160 °C 25-35 minut
druciany
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Piecz.zawodowe
Uzywac tej funkcji do gotowania pieczeni.

Funkcja jest przede wszystkim przeznaczona do uzycia z zastosowaniem sondy do miesa, ale moze
tez by¢ wykorzystywana bez sondy.

Q86 = 1330

a0

1. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,PRO”". Gosta soeci

iasta specjalne

2. Przekreci¢ pokretto wielofunkcyjne do potozenia ,Pro .H’_:.\ | P awodome
Roasting” (Piecz.zawodowe). Wk

ypieki prof.

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Praygotowanie pieczeni

4. Pokrettem regulacyjnym wybrac¢ rodzaj potrawy.

5. Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. F,?n Reczne

i) ——

6. Urzadzenie rozpoczyna wstepne podgrzewanie komory T Ciel./wieprzow.
piekarnika. Gdy podgrzewanie wstepne sie zakonczy, Rostbef krwisty
urzadzenie zapyta, czy w dalszym procesie bedzie uzywana Pieczenie cieleciny i wieprzowiny
sonda do miesa.

W RAZIE UZYWANIA SONDY: W RAZIE NIEUZYWANIA SONDY:

7. Otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢ potrawe 7. Otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢ potrawe.
(poprawnie osadzi¢ sonde) i podtaczy¢ sonde.

8. Nacisna¢ przycisk Start, aby opiekanie 8. Nacisna¢ przycisk Start, aby opiekanie
rozpoczeto sie automatycznie. rozpoczeto sie automatycznie.

UWAGA:

Wstepnie wybrana temperature sondy oraz czas pracy mozna zmieni¢ podczas pracy w dowolnym
czasie, korzystajac z pokretta regulacyjnego.

Funkcja ta wymaga dodawania wody do potrawy w trakcie gotowania. Dzwiek brzeczyka przypomni o
potrzebie dodania wody po 12 lub 20 minutach gotowania. Wode mozna doda¢ pdzniej, ale bez niej
rezultat nie bedzie tak dobry.

Po zakonczeniu gotowania (w miare koniecznosci) mozna kontynuowac prace przez przekrecenie
pokretta regulacyjnego w celu dodania dodatkowego czasu gotowania.
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TEMPERAT | TEMPERAT
URA URA DODAJ
RODZAJ POTRAWY NACZYNIA POZIOM PRACYW | SONDY W CZAS WODY
°C °C
Pieczen Forma do pieczenia , . . 50-80 PO 20
. . na ruszcie Poziom 1 190 °C 68 °C ;
wieprzowa/cieleca ; minut MINUTACH
drucianym
. Ruszt druciany na . 0 0 . PO 12
&j Rostbef (krwisty) szklanym ociekaczu Poziom 1 200°C 48°C 35 minut MINUTACH
Rostbef (srednio Ruszt druciany na . o o ) PO 12
&j wypieczony) szklanym ociekaczu Poziom 1 200°C 4°C >3 minut MINUTACH
Forma do pieczenia 60-80 PO 20
@ Pieczony kurczak | na ruszcie Poziom 1 200°C 85°C minut MINUTACH
drucianym
Udziec jagniecy Forma do pieczenia PO 20
@ (sre(!mo na ru.szae Poziom 1 190 °C 70°C 70 minut MINUTACH
wypieczony) drucianym
L Forma do pieczenia
@ :Jdnei: c’:g:";‘y na ruszcie Poziom1 |  190°C 75°C | 90 minut MIII\DIEJ)TZISCH
wyp v drucianym
. Poziom 1 N N 0-4
@ Reczne Zaroodporne lub 2 50-250°C 45-90°C GODZINY
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Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie jest jedyna czynnoscia
konserwacyjna, ktéra jest zwykle wymagana.
Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni i mie¢
negatywny wptyw na zywotnos¢ urzadzenia, a
nawet doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

@ Nie uzywa¢ metalowych zmywakoéw,
Sciernych srodkow czyszczqcych, wetny
stalowej, szorstkich scierek itp., gdyz mogq one
uszkodzi¢ panel sterowania oraz powierzchnie
wewnetrzng i zewnetrznq urzqdzenia. Nalezy
uzywac gqgbki i delikatnego detergentu lub
recznika papierowego oraz srodka do mycia
okien w rozpylaczu. Srodek do mycia okien
nalezy rozpyli¢ na recznik papierowy.

Nie spryskiwac kuchenki bezposrednio.

Regularnie, a w szczegélnosci po wylaniu sie
ptynéw, nalezy czysci¢ dno piekarnika.
Stosowac delikatne detergenty, wode i miekka
szmatke do czyszczenia powierzchni
wewnetrznych, zewnetrznej i wewnetrznej
powierzchni drzwiczek oraz otworu drzwiczek.

@ Nie nalezy dopuszcza¢ do zbierania sie
resztek tluszczu lub zywnosci wokét
drzwiczek.

W przypadku trudnych do usunigcia plam
nalezy przez 2 lub 3 minuty gotowac¢ w kuchence
filizanke wody. Para spowoduje zmiekczenie
brudu.

@ Nie uzywa¢ parowych urzadzen
czyszczacych do czyszczenia kuchenki
mikrofalowej.

Nieprzyjemne zapachy wewnatrz komory
mozna wyeliminowad poprzez umieszczenie w
niej filizanki wypetnionej woda z dodatkiem soku
z cytryny i gotowanie jej przez kilka minut.

W przypadku trudnych do usuniecia plam
nalezy przez 2 lub 3 minuty gotowa¢ w kuchence
filizanke wody. Para spowoduje zmiekczenie
brudu.

Element grillujacy nie wymaga czyszczenia,
poniewaz intensywne promieniowanie cieplne
spowoduje wypalenie wszystkich mozliwych
zabrudzen. Gérna scianka komory kuchenki moze
jednak wymagac regularnego czyszczenia. Do
czyszczenia nalezy uzy¢ gabki, cieptej wody i
detergentu. Jesli grill nie jest uzywany regularnie,
nalezy go wiaczac raz w miesigcu na 10 minut,
aby wypali¢ wszelkie zabrudzenia.

a4

W ZMYWARCE MOZNA MYC NASTEPUJACE
AKCESORIA:

Ruszt

Blacha do pieczenia

Szklany ociekacz

Pokrywa

OSTROZNE CZYSZCZENIE:
Sonde nalezy oczyscic¢
delikatnym detergentem.

5

zanurzac jej w wodzie. Po uzyciu wystarczy
przetrzed jg czysta, wilgotna Sciereczka lub
recznikiem kuchennym.

Nie uzywac¢ zmywakow z welny stalowej.
Spowoduje to porysowanie powierzchni.

@ Czyszczac sonde, nie wolno



Dane do testowania parametrow podgrzewania

ZGODNIE Z NORMA IEC 60705.
Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna opracowata norme testéw poréwnawczych
charakterystyki grzewczej réznych kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

Proba llos¢ Szacowany czas Poziom mocy Pojemnik
Budyn 1000 g 11 minut 750 W Pyreks 3.227
Biszkopt 4759 6 minut 750 W Pyreks 3.827
Pieczen 900 g 16 minut 750 W Pyreks 3.838
rzymska
fiz;?:]enkanka 1100 g 25 - 28 minut Termoobieg 200°C + 350 W Pyreks 3.827
Ciasto 700 g 25 minut Konwenqonavl\;\e 200°C +90 Pyreks 3.827
Kurczak 1000 g 30-32 minut Termoobieg 220°C + 350 W Pyreks 3.827
qumrozone 5009 10 1/2 minut Rapid Defrost Szklany ociekacz
mieso
Dane techniczne
Napiecie zasilania 230 V/50 Hz
Znamionowy pobdr mocy 2800 W
Bezpiecznik 16 A
Moc wyjsciowa 850w
Grill 1600 W
Termoobieg 1200 W
Grzatka dolna 1000 W
Wymiary zewnetrzne (wys. x szer. x gteb.) | 455x595x560
Wymiary wewnetrzne (wys. x szer. x gteb.) | 210x450x420
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Rady i sugestie

Sposéb czytania tabeli pieczenia

Tabela wskazuje, ktére funkcje beda najlepsze do przygotowania danej potrawy. Czasy pieczenia (w
stosownych przypadkach) sa liczone od momentu witozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw
wymagajacych nagrzewania wstepnego.

Parametry gotowania oraz czas sg orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoridw.
Przygotowywac potrawy, ustawiajac minimalny podany czas i sprawdzajac podczas gotowania, czy sg
juz gotowe .

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty, nalezy przestrzega¢,podanych w tabeli gotowania,zalecen
dotyczacych wyboru akcesoriéw (jesli s w wyposazeniu).

Folia spozywcza i torebki

Nalezy usuna¢ metalowe wigzania torebek papierowych lub plastikowych, zanim torebki zostang
witozone do kuchenki.

Folia spozywcza powinna by¢ ponacinana lub pozaktuwana widelcem, aby zmniejszy¢ cisnienie i
zapobiec rozerwaniu wskutek pary tworzacej sie podczas gotowania.

Ptyny

Ptyny moga podgrzewac sie powyzej punktu wrzenia bez widocznych pecherzykéw. Moze to
spowodowac nagte wykipienie goracego ptynu.

Aby temu zapobiec, nalezy:

1. Unika¢ uzywania pojemnikéw o prostych sciankach i waskich szyjkach.

2. Wymiesza¢ ptyn przed wstawieniem naczynia do kuchenki i pozostawi¢ tyzeczke w naczyniu.

3. Po podgrzaniu ponownie wymiesza¢, a nastepnie ostroznie wyja¢ pojemnik z komory kuchenki.

Gotowanie potraw

Mikrofale wnikaja do potraw na ograniczona gtebokos¢, wiec jesli musimy ugotowac kilka kawatkéw
naraz, nalezy je utozy¢ koliscie, aby wiecej kawatkéw byto utozonych na zewnatrz.

Mate kawatki gotuja sie szybciej niz duze kawatki.

Pocia¢ potrawe na kawatki réwnej wielkosci, aby potrawa ugotowata sie rbwnomiernie.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej woda z potraw jest odparowywana.

Pokrywka nadajaca sie do uzywania w kuchence mikrofalowej pomaga zmniejszy¢ odparowanie wody z
potraw.

Wiekszos¢ potraw bedzie nadal gotowac sie po zakoriczeniu cyklu gotowania kuchenki mikrofalowej.
Dlatego tez nalezy zawsze pozostawié potrawe jeszcze na pewien czas w urzadzeniu.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej zazwyczaj niezbedne jest mieszanie potraw. Podczas
mieszania przesuwac zewnetrzne porcje gotowanej potrawy do srodka, a mniej ugotowane porcje ze
srodka przesuwacd na zewnatrz.

Cienkie plastry miesa utozy¢ jeden na drugim lub czesciowo natozy¢ na siebie. Grubsze plastry (np.
pieczen) lub kietbaski musza by¢ umieszczone blisko siebie.

Potrawy dla dzieci

Po podgrzaniu potraw dla dzieci w stoiczku lub ptynéw w butelce dla niemowlat nalezy zawsze
wymieszac zawartos¢ i sprawdzi¢ temperature przed podaniem.

Zapewni to rownomierne rozprowadzenie ciepta i pozwoli unikna¢ ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdja¢ pokrywke i smoczek.

Produkty mrozone

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, zalecamy rozmrazanie potraw bezposrednio na szklanym talerzu
obrotowym. Jesli to konieczne, mozliwe jest

zastosowania lekkiego plastikowego naczynia odpowiedniego do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Potrawy gotowane, wywary i sosy miesne rozmrazaja sie lepiej, gdy je zamieszamy.

Nalezy oddziela¢ poszczegdlne kawatki, gdy zaczynajg sie rozmrazaé. Oddzielne kawatki szybciej sie
rozmrazaja.
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Instrukcja rozwiazywania usterek

Urzadzenie nie dziata

« Czy podstawka talerza obrotowego jest na
swoim miejscu.

+  Drzwiczki sa prawidtowo zamkniete.

« Sprawdzi¢ bezpieczniki i upewnic sig, czy nie
nastapita przerwa w doptywie pradu.

« Sprawdzi¢, czy urzadzenie ma zapewniong
swobodng wentylacje.
Nalezy odczeka¢ 10 minut, a nastepnie ponowic¢
prébe uzycia urzadzenia.

«  Przed ponowng préba nalezy otworzyc i
zamkna¢ drzwiczki.

« Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania. Odczeka¢ 10
minut przed ponownym podtaczeniem i
sprébowac ponownie.

Serwis techniczny

Przed skontaktowaniem sie z serwisem

technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie
rozwiazac problemu zgodnie z punktami
opisanymi w ,Instrukcji rozwigzywania
problemoéw".

. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby
sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych
czynnosci urzadzenie nadal nie dziala
prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z
najblizszym autoryzowanym serwisem.

Zawsze nalezy podac:

«  krotki opis usterki;

« doktadny typ i model urzadzenia;

+ numer serwisowy (numer znajdujacy sie po
stowie ,Service” na tabliczce znamionowej),

Utylizacja urzadzen AGD

« Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw
nadajacych sie do recyklingu lub do ponownego
uzycia. Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z
lokalnymi przepisami dotyczacymi gospodarki
odpadami. Przed ztomowaniem nalezy odcig¢
przewody zasilajace, powodujac, ze sprzet
bedzie niezdatny do ponownego uzytku.
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Nie dziata elektroniczny programator

Jezeli na wyswietlaczu pojawia sie litera ,F” oraz
numer, nalezy skontaktowac sie z najblizszym
autoryzowanym serwisem.

W takim wypadku nalezy poda¢ numer, ktéry
nastepuje po literze ,F".

podany na prawej wewnetrznej krawedzi
komory piekarnika (widoczny przy otwartych
drzwiczkach).

S =AVARE s 0000 000 00000

Numer serwisowy jest réwniez podany w karcie
gwarancyjne;j.

« doktadny adres;

+ numer telefonu.

UWAGA: Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy
zwrdcic sie do autoryzowanego Serwisu
Technicznego(co jest gwarancja uzycia
oryginalnych czesci zamiennych oraz wtasciwej
naprawy).

«+ Aby uzyskac wiecej informacji na temat
utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen
AGD, nalezy skontaktowac sie z odpowiednim
lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub
sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.
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