KitchenAs




MONITOIMIKONEEN KAYTTOOHJEITA

Sisallysluettelo

MONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

Tarkeat turvatoiMEeNPItEEL........ccucuiiiiuiiriiiiiiteiie ettt 224
SANKOVARLIMUKSEL....c..eentieiieeiieiieiteeitet ettt ettt ettt s bt et e b e sseenbesaeenbeas 225
Sahkolaitteiden hAVILLAMINEN ........ccvevveieieieieereeee ettt saenee 225
OSAT JA OMINAISUUDET
MONILOIMIKONEEN OSAL .....ceviviiiieieieieeeieeteete ettt ettt e st et neeneeseesesseneen 226
Osien englanninkielisten tarrojen kaannos. 227
Tarkeitd monitoimikoneen oMiNAISUUKSIA............coueerieriieririienieneeie e 228
LISAVARUSTEET
SISAItYVAL lISAVAIUSTEEL .......eeviviiitcieieeeiteeee ettt ettt saenee 228
Levyjen kokoaminen ... .229
Lisavarusteiden valintaopas .............ccoeueueiiiiiiiiiincec s 230
MONITOIMIKONEEN KAYTTOONOTON VALMISTELU
Ennen ensimmaistd kayttokertaa ............ccccvriiiiiiiiincicccccc 231
Kannen irrottaminen KUIROSta.........cocueviiiiiriinieiieieeiee et 231
Osien SAlYTEAMINEN ......coveuirieiiiiieirieieeece ettt ettt ettt eaeaes 231
MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN
KUIhON KIiINNIEEAMINEN ...oveeiieiietieiesieieie ettt et ettt seebesseneen 232
Kulhon kannen kiinnittaminen............. .232
Saddettavan viipalointilevyn asentaminen... .233
Viipaleiden paksuuden saataminen...... .233
Raastinlevyn asentaminen............coooueueiiuiiiiiiiiin s 234
Monitoimiteran tai taikinansekoittimen asentaminen...........ccccocueveerieerieneenenieeneeneenns 235
Pikkukulhon ja pienen terdn asentamingn..........c.ccceeveeerieueinreeneucntneeeneeeesreesneneneas 235
Munanvatkaimen asentaminen ..........c.cccueriierieeieneeiieeieste et e ee e eee e aeeseesaeesesseeseens 236
3-in-1 syottosuppilon KAYttAMINEN......c..ccveeiiiirenieicieiciee et 236
MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN
ENNEN KEYLEOA ...ttt et sttt 237
Nesteen enimmaismaara... .237
Nopeuden 1/2 valitseminen .. .237

Pulssitoiminnon kdyttaminen.... 237

Ruoka-aineiden poistaminen ...........cccecerueuerirueirieueninretnreieeerets et eneesaeneneas 238
HOITO JAPUHDISTUS ..o 239
VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

Monitoimiteran KayttamiNeN ........c..couevieieieirerertcicet ettt ettt 239

Viipalointi- tai raastinlevyn Kayttdminen ...........cccoeeeerveeniiierinieinieeereneeeneneeeeeeseeeees 240

Taikinansekoittimen Kayttdminen.............ccouciiiiiininiiiiiiiinicncc e 24|

HySdyllisia VIRJEItA. ... 24|
VIANETSINTA .......ooiiomiiiiieeeeeee oo 242
HUOLTO JA TAKUU ... 243

223



MONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Tassa kayttoohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattdminen
A VAAR A voi aiheuttaa valittémésti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kéy ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kiaytettaessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia,
joihin kuuluvat seuraavat:
I. Lue kaikki ohjeet.
2. Suojaudu sdhkoiskun vaaralta. Ald upota monitoimikonetta veteen tai muuhun nesteeseen.

3.Tama laite ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttdon (mukaan luettuna lapset),
joiden fyysinen toimintakyky, aistien tai henkinen toimintakyky tai kokemus seka tiedot
eivit riitd laitteen kdyttoon. He saavat kaytt3a laitetta ainoastaan heidan turvallisuudestaan
vastaavan henkilon valvonnassa ja opastamana.

4.Lapsia on valvottava, jotta voidaan varmistaa, etteivit he paise leikkimaan laitteella.

5.Irrota aina virtajohto pistorasiasta, kun laite ei ole kdytdssd, ennen kuin asennat tai poistat
siitd osia, sekd ennen laitteen puhdistusta.

6.Vilti liikkkuvien osien koskettamista.

7. Al Kiyti laitetta, jos sen virtajohto tai pistoke on rikki, jos laite on epakunnossa, pudonnut
tai muuten vaurioitunut. Palauta laite Idhimpaan valtuutettuun huoltoliilkkeeseen testattavaksi,
korijattavaksi, elektronisesti tai mekaanisesti saadettavaksi.

8. Jos kaytit lisvarusteita, joita KitchenAid ei suosittele tai myy, ne voivat aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai muun vahingon.

9. Al kiyti laitetta ulkotiloissa.
10. Tarkista, ettei liitosjohto roiku pdydan tai tydtason reunan yli.

I 1. Kun kasittelet ruoka-aineita, pida kddet ja tyovilineet poissa liikkuvista terista tai levyistd,
jotka voivat vammauttaa vakavasti tai vaurioittaa monitoimikonetta. Voit kéyttasd lastaa,
mutta vain silloin, kun monitoimikone ei ole kdynnissa.

12. Koneen terdt ovat hyvin teravid. Késittele sita varoen.
13. Estd tapaturmat asentamalla tera tai levy vasta, kun kulho on kunnolla paikallaan.
14. Tarkasta ennen laitteen kayttamista, ettd kansi on lukkiutunut varmasti.

SAASTA NAMA OHJEET
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MONITOIMIKONEEN TURVALLINEN KAYTTO

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

15. Ali sy6ts ruoka-aineita laitteeseen kisin. Sy6ti aina ruoka-aineet painimen avulla.
16.Ald yrita estdd kannen turvalukituksen toimintaa.
17.Tuote on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

SAASTA NAMA OHJEET

Sahkovaatimukset

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50/60 Hz
Teho: 300 W

HUOM . Ellei pistoke sovi pistorasiaan,
ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Ald tee mitdan muutoksia pistokkeeseen.

Sahkolaitteiden havittaminen

Tama laite on merkitty Weee-direktiivin Laitteen kaytostapoiston suhteen
(Waste electrical and electronic equipment) on noudatettava paikallisia
2002/96/EC mukaisesti. jatehuoltomaarayksia.

Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kdytostd  Lisatietoja tuotteen kasittelystd,
asianmukaisesti, voit auttaa estamaan sellaiset  talteenotosta ja kierratyksestd saa
ympadristo- ja terveyshaitat, jotka saattaisivat kaupungin- tai kunnanvirastosta,
aiheutua jatteiden asiattomasta kasittelysta. paikallisesta jatehuoltoliikkeesta tai
liikkeesta, josta tuote ostettiin.

Tuotteeseen tai sen asiakirjoihin merkityn
symbolin ¥ mukaisesti tuotetta ei saa
kasitelli == talousjitteend. Sen sijaan
tuote on toimitettava sahko- ja elektroniik-
kalaitteiden kerdys- ja kierratyspisteeseen.
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OSAT JA OMINAISUUDET

Monitoimikoneen osat
3-osainen

syottopainin

Kulhon kansi
ja 3-in-1
Lisdvarustekotelo syéttosuppilo

3,1 L kulho

Viipaleiden
paksuudensaadin

950 mL pieni kulho
ja pieni tera

Munanvatkain

Saadettava viipalointilevy Kaksipuolinen
(ohut - paksu) (2 mm ja 4 mm) raastinlevy

Taikinansekoitin

Viipalointilevyn Viliakseli Levyn Ruostumaton
sovitin sovitin monitoimitera
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OSAT JA OMINAISUUDET

Osien englanninkielisten tarrojen kaannos

Osa

Englanninkielinen tarra

Kaannos

CAUTION : Do not
open until blades stop

VARO: Al4 avaa ennen kuin
terdt pysédhtyvit

Max Fill

Tayttoraja

Liquid Level Nesteen pinta
TWIST TO LOCK LUKITSE KAANTAMALLA
Drive Adapter Viliakseli

Slicing Adapter

Viipalointilevyn sovitin

Multipurpose

Monitoimi

PUSH TO LOCK

LUKITSE PAINAMALLA

Mini Multipurpose

Pieni monitoimi

PUSH TO LOCK

LUKITSE PAINAMALLA

Dough

Taikina

Adjustable Slicing
(thin to thick)

Saadettava viipalointi (ohut - paksu)

Fine Shredding

Hieno raaste

Medium Shredding

Keskikarkea raaste

Egg Whip

Munanvatkain
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OSAT JA OMINAISUUDET

Tarkeita monitoimikoneen ominaisuuksia

Viipaleiden paksuudensaadin
KitchenAidin sdéddettava viipalointilevy
mahdollistaa viipaleiden paksuuden
sadtamisen ohuesta paksuun irrottamatta
viipalointiyksikkoa. Kun viipalointilevy on
asennettu, aseta saddin haluttuun asentoon -
kantta ei tarvitse avata eikd monitoimikoneen
virtaa katkaista!

Nopeus |/ nopeus 2 /pulssi

Kaksi nopeutta ja pulssi antavat hyvan tuloksen
kasiteltdessa useimpia ruoka-aineita.

Kulhon kansi ja 3-in-1 syottésuppilo
3-in-1 syottdsuppiloon mahtuvat suuretkin
kappaleet — kuten tomaatit, kurkut ja
perunat —, joten pienimista tai viipalointia
tarvitaan vain vahan.

3-osainen sy6ttopainin

Kolme paininta ovat sisakkain. Kun poistat
keskikokoisen painimen suuresta painimesta,
saat keskikokoisen sy6ttosuppilon jatkuvaa
syottamista varten.

Poista kapea painin pienten aineiden (kuten
yrtit, pahkinat, yksittaiset porkkanat ja selleri)
jatkuvaa syottamistd varten ja kdytd kapeaa
syottosuppiloa.

Kapean painimen pohjan pieni reikd helpottaa
Oljyn tiputtamista aineksiin — tdyta tarvittava
maara 6ljya tai muuta nestettd painimeen.
Vankka runko

Painava luistamaton runko on vakaa ja vahentda
tarinai, kun kasitellaan vaativia aineksia.

LISAVARUSTEET

Sisaltyvat lisivarusteet

3,1 L kulho

Kestava kulho soveltuu suurten

madrien kdsittelyyn.

950 mL pieni kulho ja pieni tera
Pieni kulho ja ruostumaton pieni terd
ovat tdydellisia kevyeen hienontamiseen
ja sekoittamiseen.

Viipaleiden paksuudensaadin
Viipaleiden paksuudeksi voidaan s3itaa

| - 6 mm, ja levy soveltuu useimpien ruoka-
aineiden viipalointiin.

Kaksipuolinen raastinlevy
Kaksipuolisella levylla saadaan karkeaa tai hienoa
raastetta, kuten juustoa tai vihanneksia.
Viliakseli

Viliakselia ja sopivaa adapteria kaytetdan
viipalointi-/raastinlevyjen ja pienen terin
liittdmiseen rungon kayttdakseliin.
Viipalointilevyn sovitin

Kiinnitetdin viliakseliin ja viipalointilevyn
pohjaan.
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Levyn sovitin

Kiinnitetdan valiakseliin ja raastinlevyn pohjaan.
Ruostumaton monitoimitera
Monipuolinen tera hienontaa, jauhaa, sekoittaa
ja emulgoi muutamassa sekunnissa.
Taikinansekoitin

Taikinansekoitin on tarkoitettu erityisesti
hiivataikinan sekoittamiseen ja vaivaamiseen.
Munanvatkain

Munanvatkain vaahdottaa munanvalkuaiset
nopeasti marenkia, vanukkaita, kohokkaita

ja jalkiruokia varten.

Lisavarustekotelo

Tyylikas ja kestdva kotelo pitaa terit, levyt ja
lisdvarusteet jarjestyksessa ja suojaa niita.
Lasta/puhdistusviline (ei kuvassa)
Erityinen muoto helpottaa ruoka-aineiden
poistamista kulhoista, levyista ja terista.



LISAVARUSTEET

Levyjen kokoaminen

Monitoimikoneen mukana toimitetaan kaksi sovitinta levyja varten. Toista kédytetdan
vain saddettavan viipalointilevyn kanssa. Toista kdytetdan raastinlevyn ja kaikkien muiden
valinnaisten lisdvarusteiden kanssa.

Saddettava Kaksipuolinen
viipalointilevy raastinlevy

==

Viipalointilevyn
sovitin Levyn
sovitin

Viliakseli Valiakseli

Oikein
koottu
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LISAVARUSTEET

Lisavarusteiden valintaopas

Ruoka-aine

Asetus

D

Tehtava

Lisavaruste

Juusto Ruostumaton monitoimitera
Suklaa
Hedelmad
Tuoreet yrtit
Pahkinat
Tofu
Vihannekset
Liha

TAI
Pieni kulho ja pieni
ruostumaton tera

<

Sekoitus

Pastakastike
Pesto Salsa
Salsa
Kastikkeet
Kakkutaikina
Piirakkataikina

DIENGON

Hedelmit (pehmed) Saadettava viipalointilevy
Perunat
Tomaatit

Vihannekset (pehmed)

Juusto

Suklaa

Hedelma (kova)
Vihannekset (kova)

+D+@

212)

Perunat
Vihannekset (pehmed)

Kaksipuolinen raastinlevy

1))

Raaste keski Raaste hieno u

Pulse

Kaali

Juusto

Suklaa

Hedelma (kova)
Vihannekset (kova)

©

Vaivaus

u--m Hiivataikina
2

Taikinansekoitin

<O~

of
&

Vaahdotus
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MONITOIMIKONEEN KAYTTOONOTON VALMISTELU

A VAROITUS [eiaiaiie

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen kuin kdytit monitoimikonetta
ensimmdisen kerran, pese kulho, kulhon
kansi, pieni kulho, painimet, levyt ja

terat joko kdsin tai astianpesukoneessa
(katso "Monitoimikoneen puhdistaminen").

Kannen irrottaminen kulhosta

Monitoimikoneen kulhon kansi kiinnitetdan Osien sallyttamlnen

ja pieni kulho sijoitetaan kulhoon, kun kone Sailyta pestyt, puretut levyt, akselit ja terit
pakataan lahettamista varten. mukana toimitetussa sailytyslokerossa poissa
Kannen irrottaminen kulhosta ensimmaist4 lasten ulottuvilta.

puhdistuskertaa varten: Pieni kulho voidaan sailyttdd isommassa kulhossa.

I. Tartu sy6ttésuppiloon, kdanna kantta
myotdpaivaan ja nosta se irti kulhosta.

231



MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Kulhon kiinnittaminen Kulhon kannen kiinnittaminen

I. Aseta monitoimikone kuivalle, tasaiselle
pinnalle sddtimet eteenpdin kdannettyna.
Kytke monitoimikone pistorasiaan vasta,
kun se on tdysin koottu. I

HUOM. Asenna tarvittava lisivaruste
ennen kulhon kannen kiinnittamista.

. Aseta kansi kulhon péille niin, etta

2. Aseta kulho rungon paille; kohdista syéttdsuppilo on juuri kulhon kahvan
korotettu osa rungon syvennykseen. vasemmalla puolella. Tartu sy6ttésuppiloon
Keskireidan on osuttava kayttoakseliin. ja kddnni kantta oikealle, kunne se

lukkiutuu paikalleen.

3. Tartu kulhon kahvaan ja kaanna kulhoa
vastapdivadn, kunnes se lukkiutuu runkoon. 2. Sovita painin 3-in-1 syéttésuppiloon.
"3-in-1 sy6ttosuppilon kéyttaminen"
sisdltdd ohjeet erikokoisten ruoka-
aineiden kisittelya varten.

HUOM. Monitoimikone ei toimi, elleivat
kulho ja sen kansi ole lukkiutuneet
runkoon ja suurta paininta ei ole

painettu maksimitayttomerkkiin asti
(noin puolivdliin alas).

Valitse haluamasi lisdvaruste ja kiinnita
se seuraavien sivujen ohjeiden mukaisesti.
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Saadettavan viipalointilevyn
asentaminen
TARKEAA: Viipalointilevy voidaan asentaa
vain yksin pain.

I. Kun kulho on paikallaan, aseta viliakseli
kayttoakselin paghan.

2, Tartu saadettdvan viipalointilevyyn kahdella
sormella ja kohdista viipalointilevyn
sovittimen tapit levyn L-uriin. Liu'uta levy
sovittimen paille ja kddnna niin, etta tapit
tarttuvat L-uraan.

o

3. Laske viipalointilevy ja sovitin valiakselin
padhan.

MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

VINKKI: Py6ritd levyd/sovitinta tarvittaessa,
kunnes se putoaa paikalleen.

4. Asenna kulhon kansi ja tarkista,
ettd se lukkiutuu paikalleen.

Viipaleiden paksuuden
saataminen

Saada viipaleiden paksuus siirtamalla vipua
vasemmalle (ochuemmat) tai oikealle

(paksummat viipaleet).
=
e
S

S———— —/
Paksumpi

"

\

Ohuempi

—_

/s

HUOM. Vipu toimii vain kaytettaessa
saadettavaa viipalointilevya.

Vivun sddtamiselld ei ole vaikutusta,
kun kaytetaan muita levyja tai teria.
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Raastinlevyn asentaminen
3. Kun kulho on paikallaan, aseta viliakseli

TARKEAA: Kun kiytit kaksipuolista kayttdakselin paahdn.
raastinlevya, kaanna haluttu puoli
(keski/hieno) YLOS. VINKKI: Pyorita levyd/sovitinta

tarvittaessa, kunnes se putoaa paikalleen.

I. Tartu levyyn kahdella sormella ja tyénna
sovitin levyn pohjan reikaan.

4. Asenna kulhon kansi ja tarkista,
ettd se lukkiutuu paikalleen.

2. Ty6énna viliakseli levyn sovittimeen niin
pitkélle, ettd se naksahtaa paikalleen.
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Monitoimiteran tai taikinan Pikkukulhon ja pienen
sekoittimen asentaminen terdan asentaminen

I. Aseta pikkukulho kayttéakselin paille.
Pyérita pikkukulhoa, kunnes sen ylareunan
ulokkeet putoavat kulhon yldosan loviin.

TARKEAA: Monitoimiters3 ja taikinan-
sekoitinta voidaan kayttda vain yhdessa
kulhon kanssa.

I. Aseta tera kayttoakselin paghan.
2. Pydritd teraa niin, ettd se putoaa paikalleen.

2. Kiinnitd sovitin pieneen terdan ja aseta
kayttoakselin paahan. Pyoritd terdd
tarvittaessa, kunnes se putoaa paikalleen.
Paina lujasti niin, etta se lukkiutuu paikalleen.

3. Lukitse: paina monitoimiterad niin pitkalle
kuin se menee. Monitoimiterdssa on oma
tiiviste, joka sopii tiukasti kulhon keskioon.

3. Asenna kulhon kansi ja tarkista,
ettd se lukkiutuu paikalleen.

B ) 4. Poista pieni kulho kdyton jdlkeen vetamalld
4. Asenna kulhon kansi ja tarkista, ensin pieni terd suoraan yléspain.

ettd se lukkiutuu paikalleen. Tartu sitten kulhon ylireunan kahteen
otepintaan ja nosta suoraan yl6s ja ulos.
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MONITOIMIKONEEN KOKOAMINEN

Munanvatkaimen asentaminen  3-in-1 sy6ttosuppilon

L kayttaminen
TARKEAA: Munanvatkainta voidaan 3uin-| sybtts
kayttaz vain yhdessa kulhon kanssa. -in-1 syotto-
suppilossa on
I. Tarkasta, ettd munanvatkain on kolmiosainen painin.
koottu oikein. Jos kaksi osaa on Kayta koko paininta,
purettu puhdistamista varten, kohdista kun kisittelet suuria
adapterin tappi vatkaimen uraan ja kappaleita, tai kaytd |
lukitse kazntamalla. sisdosia, jolloin

saat keskikokoisen
tai pienen syotto-
suppilon pienempia
kappaleita varten.

Kun viipaloit tai
raastat pienia
kappaleita, tyonna
kolmiosainen painin
syottosuppiloon ja
nosta sitten pienempi
painin pois. Kayta —
pientd suppiloa ja
paininta, kun kasittelet pienia kappaleita,
2. Kun kulho on paikallaan, aseta yksittaisid porkkanoita tai sellerin varsia. Kun
munanvatkain kiyttdakselin pashin. et kiytd pientd sySttosuppiloa, lukitse pieni
painin paikalleen.
Kun haluat sy6ttad 6ljya tai muita nesteita
hitaasti kulhoon, tayta tarvittava maara
nestettd pieneen painimeen. Neste tippuu
tasaisella nopeudella painimen pohjan
pienesta reiasta.

3. Pyoritd vatkainta niin, ettd se putoaa
paikalleen.

4. Asenna kulhon kansi ja tarkista,
ettd se lukkiutuu paikalleen.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

A VAROITUS

*E

Pydrivat terat aiheuttavat vaaran.

Syo6ta aina ruoka-aineet
painikkeen avulla.

Al laita sormia aukkoihin.
Pida laite poissa lasten ulottuvilta.

Laiminly6énti saattaa aiheuttaa
leikkautumisia ja viiltoja.

Ennen kayttoa

Ennen kuin kdytit monitoimikonetta,
tarkasta, ettd kulho, terét ja kansi on
asennettu oikein monitoimikoneen runkoon
(katso “Monitoimikoneen kokoaminen”).

Nesteen enimmaismaara

Kulhoon on merkitty viivat, joihin asti
monitoimikoneeseen voidaan tdyttda nestetta.

Nopeuden 1/2 valitsin

I. Kaynnista kone painamalla nopeuspainiketta |
(hidas, pehmed aines) tai nopeuspainiketta 2
(nopea, kova aines). Monitoimikone kay
jatkuvasti ja merkkivalo palaa.

2. Pysdytd kone painamalla painiketta O (OFF).
Merkkivalo sammuu ja terd tai levy pyséhtyy
muutamassa sekunnissa.

3. Odota, ettd levy tai terd pysahtyy tdysin
ennen kuin irrotat kannen. Katkaise virta
ennen kannen irrottamista tai pistokkeen
irrottamista pistorasiasta.

HUOM. Jos monitoimikone ei toimi,
tarkasta, etta kulhon ja kansi ovat
lukkiutuneet kunnolla paikoilleen (katso
“Monitoimikoneen kokoaminen”).

Pulssitoiminnon kayttiminen

Pulssipainikkeella voit sdtaa tarkasti kasittelyn
kestoa ja tiheyttd. Erinomainen vaihtoehto,
kun tarvitaan kevyt kosketus. Kaynnistd suuri
nopeus pitamalla PULSE-painike painettuna ja
pysdyta vapauttamalla painike.
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MONITOIMIKONEEN KAYTTAMINEN

A VAROITUS

Viiltovaara

Kasittele teria varoen.

Terat voivat muuten viiltaa.

Ruoka-aineiden poistaminen
I. Paina painiketta O (OFF).

2. Irrota kone pistorasiasta ennen purkamista.
3. K&anna kulhon kantta vasemmalle ja poista.

4. Jos olet kayttanyt levyd, poista se ennen
kulhon poistamista. Tartu levyyn kahdella

sormella ja nosta suoraan yl&s. Poista sovitin.
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5. Jos kaytit pikkukulhoa, tartu ylareunan
otepintoihin ja nosta kulho pois.

6. Vapauta kulho rungosta kaantamalla
vasemmalle. Poista nostamalla.

7. Monitoimiteran voi poistaa kulhosta ennen
sisédllyksen tyhjentamista. Voit myds jattad
teran paikalleen. Poista ruoka-aines silloin
lastalla kulhosta ja terasta.




HOITO JA PUHDISTUS

A VAROITUS 5. Jos peset osat kisin, 4l4 kayta hankaavia

puhdistusaineita tai -vilineitd. Ne voivat
naarmuttaa kulhoa ja kantta. Kuivaa kaikki

Viiltovaara osat huolellisesti pesun jalkeen.
Kisittele terii varoen 6. Esta lukitusjarjestelman vauriot sdilyttamalld
kulho ja kansi lukitsemattomina, kun et
Terat voivat muuten viiltaa. kayta niita.
. . 7. Kierra johto rungon ympérille.
1. Paina painiketta O (OFF). Kiinnit pistoke johtoon.
2. Irrota kone pistorasiasta ennen puhdistamista. 8, Sxilyti puretut levyt, akselit ja terit mukana
3. Pyyhi runko ja johto lampimaan toimitetussa sailytyskotelossa poissa lasten
astianpesuaineveteen kastetulla liinalla ulottuvilta.

ja sitten kostealla liinalla. Kuivaa lopuksi
pehmeilla liinalla. Ald kdyta hankaavia
puhdistusaineita tai -vlineita.

4. Huomaa, ettd nama BPA:ta sisdltamattomat
kulhot vaativat erityiskasittelyn. Jos kaytat
astianpesukonetta, noudata niitd ohjeita.

- Kaikkia osat voidaan pesta ylakorissa.

- Véltd kulhon asettamista kyljelleen.

- Vaélta korkeita lampétiloja, kuten
sterilointi- tai hGyryohjelmia.

VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

Perunamuhennoksen valmistaminen:
A VAROITUS Raasta kuumat keitetyt perunat raastinlevylla.
Vaihda raastinlevy monitoimiteraan. Lisaa
pehmitetty voi, maito ja mausteet. Paina
pulssipainiketta 3 - 4 kertaa, 2 - 3 sekuntia
Kasittele teria varoen. kerrallaan, kunnes muhennos on tasainen ja
maito on imeytynyt. Ald kasittele liikaa.

Kuivattujen (tai tahmeiden)

el e e . .. . hedelmien hienontaminen:
Monitoimiteran kayttamlnen Ruoka-aineen on oltava kylmaa. Lisad 60 mL

Viiltovaara

Terat voivat muuten viiltaa.

= Tuoreiden hedelmien jauhoja per 120 mL kuivattua hedelma@a.

tai vihannesten Kasittele kayttden lyhyita pulsseja kunnes
pilkkominen: rakenne on haluttu.

— Kuori, poista siemenkota ja/  Sitrushedelmien kuorien hienontaminen:
tai siemenet. Leikkaa aine 2,5-4 cm palasiksi.  Kyori virillinen osa sitrushedelmésti teravilli
Kasittele halutun kokoiseksi; kayta lyhyita veitselld (ilman valkoista kerrosta). Leikkaa
I - 2 sekunnin pulsseja. Kaavi tarvittaessa kuori pieneksi kaistaleiksi. Hienonna.

kulhon reunat. Valkosipulin, tuoreiden yrttien tai pienten

Kypsennettyjen hedelmien ja kasvisten vihannesannosten hienontaminen:
(paitsi perunoiden) soseuttaminen: Kaynnisti kone ja lisdi ruoka-ainetta syottd-

Lisdd 60 mL nestetta kupilliseen (235 mL) suppilon kautta. Késittele hienoksi. Saat
ruoka-ainetta. Kéyta lyhyitd pulsseja, kunnes parhaat tuloksen, kun varmistat, etti kulho
aine on hienontunut. Kasittele sitten jatkuvasti,  ja yrtit ovat erittsin kuivia ennen Kisittely3.

kunnes rakenne on haluttu. Kaavi tarvittaessa
kulhon reunat.
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Pahkinéiden hienontaminen tai
pahkinalevitteiden valmistaminen:
Kasittele enintaan 710 mL pahkingita,
kunnes hienous on haluttu; kaytd lyhyita
pulsseja. | - 2 sekuntia kerrallaan. Kun haluat
karkean rakenteen, kasittele pienia eria,
kayta pulssia | tai 2 kertaa, | - 2 sekuntia
kerrallaan. Kayta useampia pulsseja kun
haluat hienon rakenteen. Kun valmistat
levitteitd, kasittele jatkuvasti, kunnes tulos
on tasainen. Sailytd jadkaapissa.

Kypsan tai raa‘an lihan, siipikarjan

tai dyridisten hienontaminen:
Ruoka-aineen on oltava erittdin kylmaa. Leikkaa
2,5 cm palasiksi. Kasittele enintdan 455 g
kerrallaan halutun kokoiseksi; kéyta lyhyita

| - 2 sekunnin pulsseja. Kaavi tarvittaessa
kulhon reunat.

Leivan tai keksin murujen valmistaminen:
Riko aine 3,5-5 cm palasiksi. Kasittele
hienoksi. Kun palat ovat suuria, paina
pulssipainiketta 2 - 3 kertaa, | - 2 sekuntia
kerrallaan. Kasittele sitten hienoksi.

Suklaan sulattaminen:

Yhdista ohjeiden mukainen maara suklaata
ja sokeria kulhoon. Hienonna. Lammita
tarvittava maara nestettd. Kdynnista kone ja
kaada lammin neste syottosuppilon kautta.
Kasittele tasaiseksi.

Kovan juuston (parmesaani ja romano)
raastaminen:

Al yrita kisitell4 juustoa, johon teravin veitsen
karki ei uppoa. Voit kdyttdd monitoimiteraa
kovien juustojen raastamiseen. Leikkaa 2,5 cm
palasiksi. Pane kulhoon. Kayta lyhyitd pulsseja,
kunnes raaste on karkeaa. Kasittele jatkuvasti,
kunnes raaste on hienoa. Juustonpaloja
voidaan my®ds lisdta syottdsuppilon kautta,

kun kone on kaynnissa.

HUOM. Pahkindt ja muut kovat ruoka-
aineet voivat naarmuttaa kulhon sisapintaa.
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Viipalointi- tai raastinlevyn
kayttaminen
Suhteellisen pitkien ja
@ lapimitaltaan pienten
hedelmien ja vihannesten

(esim. selleri, porkkana, banaani)
viipalointi tai raastaminen:

Leikkaa ruoka-aines syottéputkeen sopivaksi
ja tdyta syottoputki niin, ettd ruoka-aine
pysyy kunnolla paikallaan. Paina tasaisesti.
Tai kayta kaksiosaisen painimen pienta
syottosuppiloa. Pane ruoka-aine suppiloon
pystyasentoon ja kdyta pientd paininta.

Pyoreiden hedelmien ja vihannesten
(sipuli, omena ja paprika) viipaloiminen
tai raastaminen:

Kuori, poista siemenkota ja siemenet. Leikkaa
syottosuppiloon. Pane syottosuppiloon.

Paina tasaisesti.

Pienten hedelmien ja vihannesten
(mansikka, sienet ja retiisit)
viipaloiminen tai raastaminen:

Pane ruoka-aine pysty- tai vaaka-asennossa
kerroksittain syottosuppiloon. Taytd syotto-
suppilo, jotta aine pysyisi paikallaan. Paina
tasaisesti. Tai kdyta kaksiosaisen painimen pientd
sy6ttosuppiloa. Pane ruoka-aine suppiloon
pystyasentoon ja kdytd pientd paininta.

Raa'an lihan tai siipikarjan viipalointi
esim. friteerausta varten:

Leikkaa tai kaari ruoka-aineen suppiloon
sopivaksi. Pakasta ruoka-ainetta, kunnes se
tuntuu kovalta kosketettaessa, 30 minuutista
2 tuntiin aineen paksuuden mukaan. Tarkasta,
ettd terava veitsenkarki painuu edelleen
ruoka-aineeseen. Jos ei, anna sulaa hieman.
Paina tasaisesti.



Kypsan lihan siipikarjan lihan (myos
salami, pepperoni, jne.) viipalointi:
Ruoka-aineen on oltava erittdin kylmaa.
Leikkaa suppiloon sopiviksi paloiksi.

Paina tasaisesti.

Pinaatin ja muiden lehtien raastaminen:
Pinoa lehdet. K&ari ja pane syottosuppiloon.
Paina tasaisesti.

o Kovien ja pehmeiden
&= ) juustojen raastaminen:
Kovan juuston on oltava
erittdin kylmaa. Pakasta pehmeita juustoja,
esimerkiksi mozzarellaa, 10 - 15 minuuttia

ennen kasittelya. Leikkaa suppiloon sopivaksi.

Paina tasaisesti.

Taikinansekoittimen
kayttaminen

—

Taikinansekoitin on
tarkoitettu erityisesti
hiivataikinan sekoittamiseen
— ja vaivaamiseen. Saat
parhaan tulokset, kun vaivattavassa taikinassa
on enintdédn 350 g jauhoa.

Hyaodpyllisia vihjeita

* Esta terdn tai moottorin vauriot - dla
kasittele ruoka-ainetta, joka on niin kovaa
siihen. Jos pala kovaa ruoka-ainetta,
esimerkiksi porkkanaa, kiilautuu kiinni tai
tarttuu teradn, pysaytd kone ja poista tera.
Poista ruoka-aine varovasti terasta.

VINKKEJA PARHAISIIN TULOKSIIN

* Al tiytd kulhoa tai pikkukulhoa liikaa. Kun

seos on ohut, tdytd kulho 1/2 - 2/3 tayteen.
Kun seos on paksu, taytd kulho 3/4 tayteen.
Taytd nesteitd enintdan merkkiviivaan asti;
katso “Monitoimikoneen kayttaminen -
Nesteen enimmaismadra”. Kun hienonnat,
tayta kulho enintdan 1/3 - 1/2 tayteen.
Kayta pikkukulhoa, kun nestettd on 235 mL
tai kiinteda ainetta 120 mL.

* Aseta viipalointilevyt niin, etta leikkuupinta

on syottésuppilon oikealla puolella. Silloin
levy voi pyorid tdyden kierroksen ennen
kuin se koskettaa ruoka-ainetta.

Saat tayden hyddyn koneen nopeudesta,
pudottamalla hienonnettavat aineet
suppilon kautta, kun kone kay.

Eri ruoka-aineet vaativat erilaisen paineen
parhaan raastamis- ja viipalointituloksen
saavuttamiseksi. Kdytd yleensa kevytta
painetta pehmeitd, arkoja aineita
(mansikat, tomaatit jne.) varteen,
kohtuullista painetta keskikovia aineita
(zucchini, perunat jne.) varten ja lujaa
painetta kovia aineita (porkkana, omena,
kova juusto, jdinen liha jne.) varten.

Pehmea tai keskikova juusto voi leviti tai
kiertya raastinlevylle. Raasta tastd syystd
vain hyvin kylmaa juustoa.

Esimerkiksi porkkanat tai sellerinvarret
voivat joskus joutua vinoon syottosuppilossa,
jolloin viipale on epétasainen. Viltd taima
leikkaamalla aine useaksi palaksi ja tayta
sy6ttosuppilo niilld. Kaksiosainen painimen
pieni suppilo on erityisen kdtevd, kun aine
on pienikokoista.
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* Kun valmistelet kakku- tai pikkuleipa- ¢ Kaytd lastaa ainesten poistamiseen
taikinaa, sekoita ensin rasva ja sokeri kulhosta.
monitoimiteralld. Lisda kuivat ainekset
viimeksi. Pane péhkinét ja hedelmat
jauhoseoksen paille, jotta he eivit
hienontuisi liikaa. Kasittele pahkinat
ja hedelmat lyhyilla pulsseilla, kunnes
ne sekoittuvat muihin aineksiin.
Ala kasittele liikaa.

* Kun raastettu tai viipaloitu aine kertyy
kulhon yhdelle puolelle, pysayta kone
ja tasoita aine lastalla.

* Kun aine saavuttaa viipalointi- tai
raastamislevyn pohjan, poista aine.

¢ Levyn péille voi jaada muutama isompi

palanen viipaloinnin tai raastamisen jalkeen.
Leikkaa ne halutessasi kasin ja lisid seokseen.

* Monitoimikonetta ei ole suunniteltu

* Organisoi vaiheet niin, ettd kulhoa tarvitsee seuraaviin tarkoituksiin:

puhdistaa mahdollisimman vahan. Kasittele

kuivat tai kiintedt aineet ennen nesteita. - Kahvinpapuijen, viljan tai kovien

mausteiden jauhamiseen

- Luiden tai muiden ei sy&tavaksi
tarkoitettujen ruoka-aineen osien
jauhamiseen

- Raakojen hedelmien tai kasvisten

Kun irrotat kulhon kannen, aseta se mehustamiseen

yl6salaisin tyotasolle. Tydtaso on helpompi - Kovaksi keitettyjen munien tai

pitad puhtaana. jashdyttamattdman lihan viipalointiin.

¢ Jos ruoka-aineet varjadavat muoviosia,
puhdista ne sitruunamehulla

* Saat puhdistettua aineet monitoimiterasta
helposti, kun tyhjennét kulhon, kiinnitat
kannen takaisin paikalleen ja pyoritat teraa
| -2 sekuntia pulssipainikkeella.

VIANETSINT.

Jos koneessasi on toimintahairioita tai se ei toimi ollenkaan, tarkista seuraavat asiat:

Monitoimikone ei kay: * Paina vain yhti painiketta kerrallaan.
* Tarkasta, ettd kulho ja kansi ovat Monitoimikone ei kdynnisty, jos painat
oikein paikoillaan ja ettd suuri painin useita painikkeita samanaikaisesti.

on sy6ttosuppilossa. * Onko monitoimikone kiinni pistorasiassa?

* Kun kaytdt suurta suppiloa, tarkasta, ettd
ruoka-ainetta ei ole suppilon Max.-merkin
ylapuolella.

* Onko monitoimikoneen pistorasian sulake
kunnossa? Jos sinulla on sulakekaappi,
varmista ettd piiri on suljettu.

¢ Irrota pistoke ja kytke se takaisin
pistorasiaan.

Syottosuppilon

Max-merkki ¢ Jos monitoimikone ei ole huoneen
/ limpoinen, odota huoneen limpétilan
saavuttamista ja yrita uudelleen.
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VIANETSINTA

Monitoimikone ei raasta Jos kulhon kansi ei sulkeudu,

taiviipaloi kunnolla: kun kaytat levya:

* Tarkasta, ett3 levyn terdpuoli on ylspain ¢ Tarkasta, ettd levy on asennettu oikein:
sovittimessa. keski6 ylhaalld ja oikein viliakselissa.

* Jos kdytat saddettavad levyd, tarkasta,
ettd paksuus on sdddetty oikein. Keskio

¢ Tarkasta, ettd aineita voidaan viipaloida tai
raastaa. Katso “Vinkkeja parhaisiin tuloksiin.”

_

Jos ongelma ei johdu yllamainituista seikoista,
katso “Huolto ja takuu”.

HUOLTO JA TAKUU

Kotitalouden KitchenAid monitoimikoneen takuu

Takuuajan pituus: | KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:

‘ Kahden vuoden Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on
taydellinen takuu | laitteen materiaaliin ja sen aiheutunut monitoimikoneen
ostopaivasta valmistukseen liittyvissa kayttamisestda muuhun
lukien. vioissa. Huoltotyot tulee toimintaan kuin

. teettda valtuutetussa ruoanlaittoon normaalissa
Malli 5KFP1335: [ KitchenAid-huoltoliikkeessa. kotitalouskaytéssa.
Kolmen vuoden B. Onnettomuuden,

taydellinen takuu
ostopaivasta
lukien.

muutosten, vaarinkdyton
ja vahingoittamisen tai
paikallisista sahkdasennus-
saadoksista poikkeavan
asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.
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Huoltoliikkeet
Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa alueenne Suomi:
valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta. Kodinkonehuolto Tauno Korhonen Oy
Ottakaa yhteyttd myyjaan, jolta hankitte Kumpulantie |
laitteen, jotta saisitte ldhimman valtuutetun 00520 Helsinki
KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot. Tel : +358/9 495903
kodinkonehuolto@kkhtaunokorhonen.fi
www.kkhtaunokorhonen.fi
FOR THE WAY IT'S MADE.
www.KitchenAid.fi
www.KitchenAid.eu
W10505785A
© 2012. Kaikki oikeudet pidatetdan.
Muutokset mairittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta. 07/12
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