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@ ATENTIE

ATENTIE: Acest aparat si partile sale accesibile
devin foarte calde in timpul utilizarii. Lucrati cu
atentie si evitafi atingerea elementelor de
incalzire. Nu permiteti apropierea copiilor cu
varste mai mici de 8 ani, decat sub
supravegherea continua a unui adult.

Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand
cu varsta de 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara
experienta si cunostinte daca se afla sub
supraveghere permanenta sau daca au fost
instruiti cu privire la utilizarea aparatului in
siguranta si sunt constienti de pericolele
aferente. Copiii nu se vor juca cu aparatul.
Operatiunile de curatare si de intretinere nu
trebuie

executate de catre copii fara

supraveghere.

ATENTIE: Lasarea aragazului acoperit

cu unsoare si ulei poate fi periculoasa si poate
provoca incendii. Nu ncercati NICIODATA s&
stingeti flacara/incendiul cu apa, ci stingeti

aragazul si acoperiti flacara cu un capac sau cu

o patura ignifuga.

Nu folositi produse abrazive sau spatule taioase
din metal pentru a curata usa din sticla a
cuptorului, intrucat se poate zgaria suprafata,
ceea ce va duce la spargerea geamului.
Suprafetele interne ale sertarului (daca exista)
se pot incalzi.

Suprafetele interne ale sertarului (daca exista)
se pot incalzi.

Nu utilizati niciodata dispozitive de curatare cu
abur sau de inalta presiune pentru a curata
aragazul.

Tndepérta;i eventualele lichide existente pe
capac inainte de a-I deschide. Nu inchideti

capacul din sticla (daca exista) cu arzatoarele
cu gaz sau plita electrica in continuare calde.

Daca suprafata de sticla este deteriorata,
stingeti imediat arzatoarele si eventualele
elemente de incalzire electrice si deconectati
electric aparatul.

ATENTIE: Asigurati-va ca aparatul este stins
inainte de a finlocui becul, pentru a evita
posibilele electrosocuri.

ATENTIE: utilizarea de proteciii ale plitei poate

duce la producerea accidentelor.
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Instalare

I Pastrati acest manual pentru a-l putea consulta in orice
moment. In cazul vanzarii, cedarii sau mutdrii, asigurati-va
ca acesta ramane alaturi de aparat.

I Cititi cu atentie instructiunile: acestea contin informatii
importante despre instalare, utilizare si siguranta.

I Instalarea aparatului se va face de catre personal
calificat, conform acestor instructiuni.

I Orice interventie de reglare sau intretinere trebuie
executatd cu aragazul

decuplat de la reteaua de

alimentare cu energie electrica.

Aerisirea spatiilor
Aragazul poate fi instalat numai Tn spatii ventilate

permanent, conform normelor UNI-CIG 7129 si 7131 cu

modificarile ulterioare in vigoare. Tn spatiul in care este

instalat aragazul trebuie sa existe un flux de aer suficient

pentru combustia normala de gaz (debitul de aer nu trebuie
s& fie mai mic de 3 m*h per kW de putere instalata).
Prizele de alimentare cu aer, protejate de grilaje, trebuie sa
aiba conducte de cel putin 2 cm2 de sectiune utila si trebuie
amplasate astfel incat sa nu fie obstructionate, nici macar
partial (vezi figura A). Aceste prize trebuie marite cu 100%
—suprafata minima 2 cm? —daca plita aragazului nu contine
dispozitiv de siguranta, in cazul absentei flacarii si cand
afluxul de aer are loc in mod indirect din spatii adiacente
(vezi figura B) — cu conditia sa nu fie parti comune din
imobil, medii in care existd pericolul de incendiu sau
dormitoare — dotate cu conducta de ventilatie cu exteriorul

conform descrierii de mai sus.

Spatju adiacent Spatju de ventilat

|
[

Majorarea spatiului
dintre usa si podea

(WY

Deschidere de ventilatie a
aerului pentru combustie

I Dupa utilizarea prelungitd a aragazului, se recomanda
deschiderea unei ferestre sau marirea vitezei eventualelor
ventilatoare.

Evacuarea fumului de combustie

Evacuarea fumului generat de combustie trebuie sa se

faca printr-o hota conectata la un camin cu tiraj natural cu
eficienta sigura, sau prin intermediul unui electroventilator
care intra in functiune automat de fiecare data cand se

aprinde aragazul (vezi figurile).
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Evacuare prin intermediul

Evacuare direct catre
unui camin sau al unui

exterior
cos de fum ramificat
(rezervat aparatelor de
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I Gazele de petrol lichefiate, mai grele decét aerul, raman
in partea de jos, de aceea spatiile care contin butelii de
GPL trebuie sa aiba deschideri catre exterior pentru
evacuarea de jos a eventualelor scapari de gaze. Buteliile
de GPL, goale sau partial pline, nu trebuie instalate sau
depuse in spatii sau deschizaturi la nivel mai jos decéat
solul (pivnite etc.). Pastrati in spafiu o singura butelie
pentru utilizare, departe de sursele de caldura (cuptoare,
seminee, sobe) care pot creste temperatura acesteia
peste 50°C.

Pozitionare si nivelare

I Aragazul poate fi instalat alaturi de mobilier care nu
depaseste inalfimea plitei.

I Asigurati-va ca peretele care se afla in contact cu spatele
aragazului este fabricat din material neinflamabil si
rezistent la caldura (T 90°C).

Pentru instalarea corecta:

» asezafi aragazul in bucatarie, in spatiul de luat masa
sau Tntr-o garsoniera (nu in baie);

» daca nivelul plitei este mai inalt decét cel al mobilierului,
acesta trebuie amplasat la o distanta de cel putin 200 mm
de aragaz;

» daca aragazul urmeaza sa fie instalat dedesubtul unui
dulap suspendat, acesta trebuie sa se afle la o distanta
minima de plitd de 420 mm.

Aceasta distanta trebuie sa fie de 700 mm daca dulapurile

suspendate sunt inflamabile (vezi figura);
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* nu asezati perdele In spatele aragazului sau la mai putin
de 200 mm de marginile acestuia;

» eventualele hote trebuie instalate conform indicatiilor din
manualul de instructiuni aferent.

Nivelare
Daca este necesar, nivelati aragazul,
fnsuruband picioarele de reglare din dotare
in orificile corespunzatoare aflate la baza
aragazului (vezi figura).
I
E
1
1 Picioarele* se monteaza incastrate sub
i baza aragazului.
Y
i
e

Conexiunea electrica

Montati pe cablu un stecher normalizat pentru sarcina
indicat pe eticheta cu caracteristici amplasata pe aragaz
(vezi tabelul Date tehnice). In cazul conexiunii directe la
retea, este necesara interpunerea intre aragaz si retea a
unui intrerupator omnipolar cu deschidere minima intre
contacte de 3 mm, cu dimensiunea corespunzatoare
sarcinii si conform normelor nationale n vigoare (cablul de
impamantare nu trebuie Intrerupt de Intrerupator). Cablul
de alimentare trebuie amplasat astfel incat in nici un punct
temperatura mediului sa nu depaseasca 50°C.

Tnainte de efectuarea conexiunii, asigurati-va ca:

*Existent numai la anumite modele.

» priza are impamantare si respecta prevederile legale;

* priza poate suporta sarcina maxima de putere a masinii,
indicata pe eticheta cu caracteristici;

* tensiunea de alimentare este cuprinsa intre valorile
indicate pe eticheta cu caracteristici;

+ priza este compatibild cu stecherul aragazului. in caz
contrar, Tnlocuiti priza sau stecherul; nu utilizafj
prelungitoare si prize multiple.

I Dupa instalarea aragazului, cablul electric si priza trebuie
sa fie usor accesibile.

I Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

I Cablul trebuie verificat periodic si Tnlocuit numai de
tehnicieni autorizatj.

I Producatorul nu isi asuma raspunderea in cazul
nerespectarii acestor indicatii.

Conexiunea la alimentarea cu gaze
Conexiunea la reteaua de gaze sau la butelia de gaz se
poate face cu ajutorul unul furtun flexibil din cauciuc sau
otel, conform normelor UNI-CIG 7129 si 7131 cu
modificarile ulterioare Tn vigoare si dupa ce v-ati asigurat ca
aragazul a fost reglat pentru tipul de gaz cu care urmeaza
sa fie alimentat (vezi eticheta de calibrare de pe capac: in
caz contrar, vezi mai jos). In cazul alimentarii cu gaz lichid
din butelie, utilizati regulatoare de presiune care respecta
normele UNI EN 12864 cu modificarile ulterioare in vigoare.
Pentru a usura conectarea, alimentarea cu gaz poate fi
orientata pe lateral*: inversati mansoanele furtunurilor
pentru conectarea cu dopul de finchidere si inlocuifi
garnitura de etansare furnizata.

I Pentru functionarea in sigurantd, pentru folosirea
adecvata a energiei si pentru o viatad indelungata a
aparatului, asigurati-va ca presiunea de alimentare
respecta valorile indicate in tabelul Caracteristicile
arzatoarelor si duzelor (vezi mai jos).

Conectarea la reteaua de alimentare cu gaz printr-un
furtun flexibil din cauciuc
Verificati daca furtunul respecta normele UNI-CIG 7140 in
vigoare. Diametrul interior al furtunului trebuie sa fie de: 8
mm pentru alimentarea cu gaz lichid; 13 mm pentru
alimentarea cu gaz metan.
Dupa conectare, asigurati-va ca furtunul:
* nu se afla, Tn nici un punct, in contact cu elemente care
au temperaturi mai mari de 50°C;
* nu este supus niciunui efort de tractiune si de torsiune si
nu exista indoituri sau strangulari;
* nuintra In contact cu corpuri taioase, colturi ascutite, parii
mobile si nu este strivit;



* poate fi usor de inspectat de-a lungul intregului traseu, pentru a
se putea verifica starea sa de conservare;

* are o lungime mai mica de 1500 mm;
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! Daca una sau mai multe dintre aceste conditii nu poate fi
respectatd sau daca aragazul este instalat conform conditjilor
clasei 2 - subclasei 1 (aparat incastrat intre doua piese de
mobilier), trebuie utilizat un tub flexibil din otel (vezi mai jos).
Conectare la reteaua de alimentare cu gaze prin tub flexibil
din otel inoxidabil cu perete continuu cu prinderi filetate
Verificati daca furtunul respecta normele UNI-CIG 9891 si daca
garniturile de etansare metalice din aluminiu respecta UNI 9001-2
sau daca garniturile din cauciuc respecta UNI EN 549.

Pentru a instala furtunul, scoatefi mansonul din cauciuc de pe
aragaz (racordul de intrare a gazului in aragaz are filet 1/2 cu cap
cilindric).

I Executati conexiunea astfel incat lungimea furtunului sa nu
depaseasca cel mult 2 metri extins, si asigurati-va ca furtunul nu
intra n contact cu partile mobile si nu este strivit.

Controlul etanseitatii

Dupa finalizarea instalarii, verificati etansarea perfecta a tuturor

racordurilor, cu ajutorul unei solutii de sapun si a unei flacari.

Adaptarea la diverse tipuri de gaze
Aragazul poate fi adaptat la un alt tip de gaze decéat cel pentru care
a fost pregatit (indicat pe eticheta de calibrare de pe capac).

Adaptarea plitei

7 Tnlocuirea duzelor arzatoarelor plitei:

L 1. scoateti gratarele si arzatoarele din
locasurile lor;

2. desurubati duzele, cu ajutorul unei chei

E—— tubulare de 7 mm (vezi figura), si inlocuiti-le

a1
| Rubinetto impRnto

f
4
Robinetul instalatiei

3. reasezati in pozitie toate componentele, conform operatiunilor
inverse fata de succesiunea de mai sus.

Reglarea minimului arzatoarelor plitei:

1. duceti robinetul n pozitia de minim;

2. scoateti ménerul si actionati asupra surubului de reglare din
interiorul sau de pe laterala tijei robinetului, pana ce obftineti o mica
flacara normala.

I In cazul gazelor lichide, surubul de reglare trebuie fnsurubat pana
la capat;

3. verificati daca, rotind rapid robinetului, din pozitia de maximum
in cea de minimum, nu se stinge arzatorul.

| Arzatoarele plitei nu necesita reglarea aerului primar.
inlocuirea injectoarelor arzitorului. Tripla coroani*

1) scoateti gratarele plitei si indepartati arzatoarele din locasurile
acestora

2) indepartati duzele, folosind o cheie de 7 mm si inlocuiti-le cu
cele adaptate noului tip de gaz (a se vedea tabelul 1).

3) remontati toate componentele, urmand operatiile in sens invers
- Reglarea aerului la arzatoare:

Arzatoarele nu necesita un reglaj al aerului.

- Reglarea minimelor la arzatoarele plitei

1. fixati robinetul la minim

2. scoateti butonul de reglare si actionati asupra surubului de
reglare aflat in interiorul sau, in apropierea robinetului pana la a
obtine o mica flacara mica, dar stabila.

3.0data obtinut debitul minimal dorit, aprindeti arzatorul si rotiti
brusc robinetul de la pozitia minima in pozitia de deschidere
maxima si viceversa in mai multe reprize. Procedand astfel,
verificati ca arzatoarele sa nu se stinga.

4 la aparatele prevazute cu dispozitiv de siguranta (termocuplu),
n cazul nefunctionarii dispozitivului cu arzatoarele la minim,
mariti deschiderea minimelor, actionand asupra surubului de
reglare.

5. Dupa ce atfi efectuat acest reglaj, inlocuiti sigiliile aflate pe by-
pass cu materiale echivalente.

*Doar la anumite modele.

I in cazul utiliz&rii gazului lichid, surubul de reglare trebuie s3 fie
bine Tnsurubat.

! Dupa reglarea cu alt gaz decét cel testat, inlocuiti vechea
eticheta de calibrare cu cea corespunzatoare noilor gaze, care
poate fi obtinuta de la centrele de asistenta tehnica

autorizatd. ! Daca presiunea gazelor difera (sau este
variabild) fata de cea prevazuta, trebuie instalat pe furtunul de
intrare un regulator de presiune, conform normelor EN 88-1 si
EN88-2 in vigoare pentru ,regulatoarele de gaze canalizate”.
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Tabel Caracteristici ale arzatoarelor si duzelor

Lantul de siguranta

I Pentru evitarea rasturnarii accidentale a aragazului, provocata,
de exemplu, de catararea unui copil pe usa cuptorului, TREBUIE
instalat lantul de siguranta!

Aragazul este dotat cu un lant de siguranta care trebuie fixat cu
un surub (care nu este furnizat in dotare) de peretele din spate al
aragazului, la aceeasi inaltime la care a fost fixat aragazul. Se
vor folosi surubul si diblul corespunzatoare tipului de material din
care este fabricat zidul din spatele aragazului. Daca surubul are
diametrul capatului mai mic de 9mm, se va utiliza o saiba. Pentru
peretele din beton armat, se va utiliza un surub de 60mm si cu
diametrul de 8mm. Asigurati-va ca lantul este fixat in partea din
spate a aragazului, in modul indicat in desen, pentru ca acesta
sa fie strans si paralel.

I Dupa finalizarea instalarii, lantul trebuie mentinut in tractiune !

Tabelul 1 Gaz lichid Gaz natural
Arzator Diametru |Putere Bipasse | ajutaj debit™ ajutaj debit** |ajutaj debit*™
(mm) | termicikW (pc. | 17100 | 1/100 gh 700) m | /100
¥) Nomin. (mm)
Redus. (mm) (mm) * G20 | (mm)|G25
(T1[i(:Ffl)é coroana 130 | 3.25 1.50 63 | 2x65 236 | 232 2x99 309 | 299 [343
Rapid
DMAOR) 100 3.00 | 070 41 87 218 | 214 128 | 286 | 1209 [332
Semi Rapid 104
(Mediv)(S) 75 1.90 | 0.40 30 69 138 | 136 | 104 | 1 81 210
Auxiliar
(MicXA) 51 1.00 | 0.40 30 50 73 | 7 78 95 79 |11
Presiune de A gminualé[mbar) 2830 I 20 2
simentas Vi (i I % %

*  La 15°C 1013 mbari - gaz uscat

**  Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg

***  Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
Natural P.C.S. = 37,78 MJ/

Natural P.C.S. = 32,49 MJ/m3

*Eticheta lipita se afla in interiorul usii sau pe peretele interior stanga (vizibila dupa scoaterea sertarului pentru

mentinerea alimentelor la cald).



Punere in functiune si utilizare

Utilizarea plitei

Aprinderea arzatoarelor

n dreptul fiecarui buton ARZATOR este desenat un cerculet plin
aferent arzatorului asociat. Pentru a aprinde un arzator al plitei:

1. apropiati de arzator o flacara sau un aprinzator;

2. apasati si, simultan, rotiti Tn sensul invers acelor de ceasornic

butonul ARZATOR in dreptul simbolului de flacdra maxima 4

3. reglati puterea flacarii dorite, rotind in sensul invers acelor de

ceasornic butonul ARZATOR: la minimum & la maximum &
sau intr-o pozitie intermediara.

Daca aragazul este dotat cu aprindere electronica * (C)-vezi

este suficient sa apasati pana la capat si,
simultan, sa roti{i in sensul invers acelor
de ceasornic butonul ARZATOR pana la
simbolul de flacara

minima, pentru

aprindere.

Este posibil ca arzatorul sa se stinga in momentul eliberarii
butonului. Tn acest caz, repetati operatiunea, tinand apéasat
butonul un timp mai indelungat.

I Tn cazul stingerii accidentale a flacarii, stingeti arzatorul si
asteptati cel putin 1 minut inainte de a reincerca sa-| aprindeti.
Daca aragazul este dotat cu un dispozitiv de siguranta (X), in
cazul absentei flacarii, tineti apdsat butonul ARZATOR circa 27
secunde pentru a mentine aprinsa flacara si pentru a activa
dispozitivul.

Pentru a stinge arzatorul, rotiti butonul pana la oprire @
Reglarea flacarii la niveluri

Intensitatea flacarii arzatoarelor poate fi reglata de la buton pe 6
niveluri de putere, de la maximum la minim, cu 4 pozitji

intermediare:

®@llne

Rotind butonul, se aude un sunet de declansare/clic care indica
trecerea de la un nivel la celalalt.

Sistemul permite reglarea mai precisa a puterii, permite
replicarea intensitatii flacarii si identificarea mai usoara a nivelului
preferat pentru diverse grade de gatit.

Recomandari practice pentru utilizarea arzatoarelor

Pentru un randament mai bun al arzatoarelor si un consum
minim de gaze, trebuie sa utilizati recipiente cu fundal plat,

cu copac si proportionale cu arzatorul:

Arzator Diametru recipiente (cm)
Tripla Coroana (TC) 24 - 26
Rapid (S) 24 - 26
Semi-Rapid (S) 16 - 20
Auxiliar (A) 10- 14

Pentru a identifica tipul arzatorului, verificati indicatile de la
paragraful "Caracteristici ale arzatoarelor si duzelor."

! Pentru modelele echipate cu gratar de ajustare nu-l utilizati pe
acesta din urmé& decét pentru arzatorul auxiliar atunci cand utilizati

caserole avand mai putin de 12 cm diametru.

Reglarea ceasului
I Ceasul poate fi reglat indiferent dact cuptorul e oprit sau pornit,
dar acest fapt nu semnifick. programarea momentului de ‘ncheiere

a coacefii. .
1. Apt.sali de mai multe ori pe butonul €=)ent cénd simbolul :.:) Hi

cei 2 digiti numerici de pe DISPLAY se aprind intermitent
2. rotili selectorul SELECTARE DURATI- pentru a-l pozitiona pe +

sau - pentru reglarea orei

3. aptsali din nou butonul (= pont cond ceilalti doi digiti numerici
ai DISPLAY-ULUI lumineaza intermitent

4. rotiti selectorul SELECTARE DURATA pentru a-l pozitiona pe +
sau - pentru a fixa minutele

5. apasati din nou butonul @pentru confirmare.

Programarea minutarului

! Minutarul poate fi reglat indiferent de starea cuptorului, oprit sau
pornit. Nu comanda aprinderea sau stingerea cuptorului-
declanseaza un semnal sonor la expirarea minutelor selectate.

1. Apasati de mai multe ori butonul <>ana cand simbolul [l si cei
trei digiti numerici ai Display-ului lumineaza intermitent

2. Rotiti selectorul SELECTARE DURATA pentru a-l pozitiona pe +
sau - pentru reglarea minutelor

3. apésati din nou butonul © pentru confirmare.

Display-ul contorizarii inverse demareaza. Un semnal sonor va
indica incheierea contorizarii inverse.

Pornirea cuptorului

1.Selectati programul de coacere dorit, rotind selectorul
PROGRAME

2.Cuptorul intra in faza de preincalzire, indicatorul aferent se
aprinde. Pentru modificarea temperaturii, rotiti selectorul
TERMOSTAT.

3. stingerea indicatorului de preincalzire -"“I si declansarea
semnalului sonor indica Tncheierea preincalzirii: puteti introduce
retetele.

4. Display-ul afiseaza simboluls %-1 ce indica nivelul de incéarcare
preconizat.

5. Pe durata coacerii puteti efectua urmatoarele operatii:

-sa modificati programul de coacere, actionand asupra
selectorului PROGRAME

-sa modificati temperatura, actionand asupra selectorului
TERMOSTAT

- sa programati durata si ora incheierii coacerii (a se vedea
programele de coacere)



-sa Intrerupeti coacerea, pozitionand selectorul PROGRAME 1in
dreptul valorii ,,0”

6. La incheierea a doué ore cuptorul se opreste automat: aceasta
intarziere este preselectata din motive de securitate pentru toate
programele de coacere. Este posibil sa modificati durata de coacere
(a se vedea programele de coacere).

7. In cazul unei pene de curent, dacd temperatura cuptorului nu
este prea mult redusa, un dispozitiv special reia programul din
momentul in care acesta a fost intrerupt. Programarile in asteptare
nu se pot relua si trebuiesc reprogramate la reluarea alimentarii
electrice.

! Nu este prevazuta nicio preincalzire cu programele Barbecue.

! Nu sprijiniti niciodata obiecte pe fundul cuptorului deoarece se
poate deteriora emailul.

! Asezati intotdeauna recipiente de coacere pe gratarul din dotare.
Luminadin cuptor

Becul poate fi aprins in orice moment, apasand butonul .
Ventilator de racire

Pentru obtinerea reducerii temperaturii externe, un ventilator de racire
genereaza un jet de aer catre panoul de control si uga cuptorului. La
incheierea perioadei de coacere, ventilatorul raméane n functiune pana

la racirea cuptorului.

Rotisorul*
Pentru a folosi rotisorul, procedati in felul urmator:

a)
b) introduceti suportul special al rotisorului pe cel de-al-lll-lea
nivel si pozitionati frigarea introducénd-o in orificiul special aflat in
spatele cuptorului;

c) pentru a declanga procesul de coacere, pozitionati selectorul
PROGRAME pe (3 sau (..

! Daca programul : a fost activat, si deschideti usa, rotisorul nu va
mai functiona.

-

//:\

introduceti tava de colectare a grasimilor pe primul nivel:

] *valabil la anumite modele.

ATENTIE! Cuptorul este dotat cu un sistem de blocare a
gratarelor, care permite tragerea lor fara ca acestea sa iasa din
cuptor. (1) Pentru a scoate gratarele complet, trebuie doar
ridicate, dupa cum se indica in desen, {inandu-le de partea din

fata si trase. (2)

SPECIFICATII TEHNICE

Dimensiunile
cuptorului IXLxA

34x43,5x40 cm

Volum 57 de litri

Dimensiuni utile ale
sertarului de
incalzire a mancarii

latime 42 cm

adancime 44 cm
inalfime 8,5 cm

Tensiune si vezi eticheta indicatoare a caracteristicilor|
frecventa de

alimentare

Arzatoare adaptabile pentru toate tipurile de gaze

indicate pe eticheta indicatoare a

caracteristicilor sale

Directivele Comunitatii Europene:
-2006/95/CE din 12.12.2006 (Tensiune
joasa) cu modificarile ulterioare

-2004/108/CE din 15.12.2004
(Compatibilitatea electromagnetica) cu

modificarile ulterioare

- 2009/142/CE din 30.11.09 (Gaze) cu
modificarile ulterioare

- 93/68/CE din 22.07.1993 cu modificarile
ulterioare

- 2002/96/CE

- 2009/142/CE din 30/11/09 (Gaz).

- 1275/2008 ( modul Standby/oprit)
ticheta energetica Directiva: 2002/40/CE referitoare la

etichetarea cuptoarelor electrice Normativa EN 50304
Consum energie declarata Clasa de convectie Fortata-functia
cuptor [EGJECO.

Placuta care prezinta caracteristicile este amplasata in

C€
B

interiorul sertarului, mai exact, dupa deschiderea sertarului
de incalzire a mancarii, pe partea sa interioara stanga.
ATENTIE! Capacul din sticla se poate sparge daca se
incalzeste. Stingeti toate arzatoarele sau plitele electrice Tnainte

de Tnchiderea sa.



Programe de coacere

! Toate programele beneficiaza de o temperatura de coacere prestabilita. Aceasta poate fi modificatd manual, variind intre 40° C si 250.
Cu programul BARBECUE, valoarea prestabilita reprezinta un nivel de putere exprimat in ,%”. Chiar si acesta poate fi reglat manual.

D Programul Traditional. Pentru aceasta modalitate de coacere trebuie sa folositi doar un singur raft: daca folositi mai multe, distribuirea
temperaturii nu va fi uniforma.
Programul de coacere pe mai multe nivele
in interiorul cuptorului, caldura este constanta, aerul coace si rumeneste alimentele in mod uniform. Cu acest program de coacere, este
recomandat a se utiliza pana la maxim 2 rafturi in acelasi timp.
Programul BARBECUE
Rotind selectorul TERMOSTAT, display-ul indica nivelele de putere stabilite care variaza intre: 50%-100%. Temperatura crescuta, directa a gril-
ului este recomandata in cazul alimentelor care necesita o temperatura ridicata superficiala. Aceste coaceri trebuie efectuate cu usa cuptorului
inchisa.
[EProgramul FRIGARE
Iradierii termice unidirectionale i se alatura circulatia fortata a aerului din interiorul cuptorului. Acest fapt inlatura posibilitatea arderilor
superficiale a alimentelor, marind puterea de penetrare a caldurii. Aceste coaceri trebuie efectuate cu usa cuptorului inchisa.
Programul Dulciuri pe baza de aluat
Cuptorul atinge si mentine o temperatura de 40 grade prin reglarea selectorului TERMOSTAT. Acest program este ideal pentru cresterea
aluatului.
Programul Fast Cooking
Acest program nu necesita preincalzire si este indicat in cazul retetelor ,rapide” de alimente semi-preparate (congelate, fierte, etc.). Rezultate
optime se obtin Tn cazul utilizarii unui singur raft.
Programul Produse de Patiserie
Acest program este indicat pentru coacerea retetelor delicate (de ex.: dulciurile ce necesita cresterea blatului) si a retetelor ,mignon”, pe 3
nivele simultan.
Programul Pizza
Aceasta modalitate de coacere permite o incalzire rapida a cuptorului, cu un aport sporit de caldura provenit din partea inferioara a
cuptorului. Tn cazul in care utilizati mai multe rafturi simultan, puteti s& le inversati la jumétatea procesului de coacere.

I Atunci cand selectati o anumita functie, parametrii sunt definiti astfel incat s& amelioreze performantele de coacere. Este posibil ca
ventilatorul si elementele de incalzire sa necesite mai mult timp pentru a se activa.

|

Programul ECO. Elementul de incalzire si ventilatorul din spate sunt activate, garantand astfel distribuirea delicata si uniforma
a caldurii in interiorul cuptorului. Aceasta combinatie garanteaza economie de energie si este recomandata pentru portii reduse,
fiind ideala pentru incéalzirea alimentelor si definitivarea retetelor.

Planificare proces coacere
! Nu puteti planifica procesul de coacere decéat dupa ce, in prealabil ati selectat procesul de coacere.

Planificare durata de coacere

1 Apasati de mai multe ori tasta G‘ pana la aprinderea intermitenta a simbolului & si a celor 3 digiti numerici de pe display;
2 Rotiti selectorul STABILIRE DURATA in dreptul pozitiilor ,+” si ,-, pentru fixarea duratei dorite

3 Apasati din nou tasta © pentru confirmare;

4

la incheierea duratei, pe display va aparea mesajul END si va fi emis un semnal sonor.

Ex.: este ora 9.00 si programati o durata de 1h15min. Programul se opreste automat la 10:15.

Planificare incheiere proces coacere

! Programarea incheierii procesului de coacere este posibila doar dupa ce ati stabilit durata de coacere.

Urmati procedura de la punctele 1-3 pentru durata (a se vedea mai sus).

Apasati tasta @.'péné cand lumineaza intermitent simbolul 5 si cei 2 digiti numerici de pe display;

rotiti selectorul STABILIRE DURATA spre ,+” si ,-, pentru reglarea orei;

apasati din nou tasta@n pana cand lumineaza intermitent ceilalti 2 digiti numerici de pe display;

rotiti selectorul STABILIRE DURATA spre ,+” si -, pentru fixarea minutelor

apasati din nou tasta@® pana cand lumineaza intermitent ceilalti 2 digiti numerici de pe display;

rotiti selectorul STABILIRE DURATA spre ,+” si ,-, pentru reglarea minutelor ;

apasati din nou tasta ¢ pentru confirmare

la incheierea duratei, pe display apare mesajul END, procesul de coacere se incheie si va fi emis un semnal acustic.
Simbolurile <&, si 5% aprinse semnaleaza efectuarea unei programari. Pe display vor fi vizualizate alternativ ora de incheiere a procesului
de coacere si durata.

Pentru anularea unei programairi, rotiti selectorul PROGRAME 1in dreptul valorii ,0”.

ONO TR WN =

10



Sfaturi de coacere
! Pentru coacerile ventilate, nu utilizati pozitiile 1 si 5: aerul cald ar putea provoca arderi alimentelor delicate.
! Pentru coacerile BARBECUE si FRIGARE, daca utilizati rotisorul, introduceti tava de colectare a grasimilor in pozitia 1.

Coaceri multiple

. Utilizati pozitiile 2 si 4, rezervand pozitia 2 alimentelor care necesita un aport mai mare de caldura.
. Introduceti tava de colectare a grasimilor jos, iar raftul tip gratar sus.
BARBECUE
. Introduceti raftul tip gratar in pozitiile 3 sau 4 si dispuneti alimentele in centrul raftului tip gratar.
. V& recomandam sa stabiliti un nivel maxim de energie. Nu va ingrijorati daca rezistenta superioara nu raméane in

permanenta n functiune: functionarea acesteia este controlatda de un termostat.

CUPTORUL PIZZA

. Introduceti o tava din aluminiu usor, sprijinind-o de raftul tip gratar din dotare. Folosind tava de colectare a grasimilor, se
prelungeste durata de coacere si se obtine cu greu o pizza crocanta.
. In cazul pizzelor elaborate, este recomandat ca mozzarella sa fie introdusa la jumatatea procesului de coacere.
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Tabelul duratei de coacere la cuptor

Tabel de coacere

Programe Alimente Greutats Nivel Preincalzire | Temperatura Durata
(Kg) raft (minute) preconizatd | coacere
{minute)
Cuptor [Ratd 1 3 15 200 65-75
Traditional | Friptura de vitel sau manzat 3 15 200 70-75
’ Fripturd de porc 3 15 200 70-80
Biscuiti - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Multicoacere Pizza (pe 2 nivele) 1 2514 15 230 15-20
Lasagna 1 3 10 180 30-35
Miel 1 2 10 180 40-45
Friptura pui + Cartofi 1+1 2514 15 200 60-70
Scumbrie 1 2 10 180 30-35
Pandispan 1 2 10 170 40-50
Profiterol (pe 2 nivele) 0.5 2si4 10 190 20-25
Biscuiti (pe 2 nivele) 0.5 2si4 10 180 10-15
Prajitura cu biscuiti (pe 1 nivel) 0.5 2 10 170 15-20
Prajitura cu biscuiti (pe 2 nivele) 1 2si4 10 170 20-25
| Tarte sarate ] 1.5 3 15 200 25-30
Barbecue Sepie 0.7 4 - 100% 10-12
Frigarui de calmar si creveti 0.6 4 - 100% 8-10
Sepie 0.6 4 - 100% 10-15
Merluciu felii 0.8 4 - 100% 10-15
Legume la gratar 0.4 Jsau 4 - 100% 15-20
Friptura de vita 0.8 4 - 100% 15-20
Camati 0.6 4 - 100% 15-20
Hamburger 0.6 4 - 100% 10-12
Macrou 1 4 - 100% 15-20
Crogque-monsieur sau pdine prajita nr.4si6 4 - 100% 3-5
Cu rotisor (daci este previz)
Vitel 1.0 - - 100% 80-90
Pui 1.5 - 100% 70-80
Miel 1.0 - - 100% 70-80
Frigare Pui la gratar 1.5 2 10 200 55-60
Sepie 1.5 2 10 200 30-35
Cu rotisor (daca este prevazut)
Vitel 1.5 - 10 200 70-80
Miel 1.5 - 10 200 70-80
Pui + 1.5 - 10 200 70-75
cartofi (la tava) - 2 10 200 70-75
Cuptor Pizza | Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Friptura de vitel si manzat 1 2 10 220 25-30
Pui 1 2 5au 3 10 180 60-70
Cuptor Tarte 0.5 3 15 180 20-30
Patiserie | Tartd cu fructe 1 2sau 3 15 180 40-45
Prajiturd cu prune 0.7 3 15 180 40-50
Prajitura cu biscuiti 0.5 3 15 160 25-30
Clatite umplute (pe 2 nivele) 1.2 2si 4 15 200 30-35
Prajiturele (pe 2 nivele) 0.6 2si4 15 190 20-25
Placinta cu branza (pe 2 nivele) 04 2si4 15 210 15-20
Profiterol {pe 3 nivele) 0.7 Nivelele nr. 13si5 15 180 20-25
Biscuiti (pe 3 nivele) 0.7 Nivelele nr_ 1,351 5 15 180 20-25
Bezele (pe 3 nivele) 0.5 Nivelele nr.1.3si 5 15 30 180
Fast Congelate
cooking Pizza 0.3 2 - 250 12
Amestec de doviecei in crusta de creveti 0.4 2 - 200 20
Méncare cu spanac 05 2 - 220 30-35
Placinte 0.3 2 - 200 25
Lasagna 0.5 2 - 200 35
Chifle 0.4 2 - 180 25-30
Bucati de pui 0.4 2 - 220 15-20
Semipreparate
Aripioare de pui 0.4 2 - 200 20-25
Alimente proaspete
Biscuiti (aluat fraged) 0.3 2 - 200 15-18
Prajitura cu prune 0.6 2 - 180 45
Placintd cu branza 0.2 2 - 210 10-12
Cresterea Produse pe baza de aluat (briose, piine,
alua’tului tarta cu zahar, croasante, etc.)
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Masuri de siguranta si recomandari

I Aragazul a fost proiectat si fabricat conform normelor
internationale de sigurania. Aceste avertismente sunt
oferite din motive de siguranta si trebuie citite cu atentie.
Siguranta generala

+ Aparatul a fost conceput pentru uz casnic, in interiorul
locuintei si nu este destinat uzului comercial sau industrial.
» Aparatul nu va fi instalat afara, nici macar in cazul in care
spatiul respectiv este protejat de un acoperis, deoarece
este foarte periculoasa expunerea acestuia la ploaie si
intemperii.

* Nu atingeti aparatul daca sunteti descult sau aveti mainile
sau picioarele ude sau umede.

« Aparatul va fi utilizat de adulti exclusiv pentru
prepararea mancarurilor, cu respectarea instructiunilor
din acest manual. Orice alta utilizare a aparatului (de
ex. pentru incalzirea incaperii) este necorespunzatoare
si periculoasa. Producatorul nu va fi responsabil

pentru daunele cauzate de o] utilizare
necorespunzatoare, incorectd si nejustificata a
aparatului.

* Manualul de utilizare se refera la un aparat din clasa 1
(izolat) sau din clasa 2 — subclasa 1 (incastrat intre doua
componente de mobilier).

* Pe durata procesului de coacere elementele de incalzire
ating temperaturi ridicate. Nu permiteti accesul copiilor in
apropierea aparatului.

« Evitati contactul dintre cablul de alimentare al altor aparate
electrocasnice si partile fierbinti ale aparatului.

* Nu obstructionati orificile de ventilare si de dispersare a
caldurii.

o Utilizati Tintotdeauna manusi de bucatarie pentru
introducerea si scoaterea vaselor de gatit in/din cuptor.

* Nu utilizati lichide inflamabile (alcool, benzind etc.) Tn
apropierea aparatului cand acesta este in functiune.

* Nu introduceti material inflamabil in sertarul de depozitare
al cuptorului: daca aparatul este pus in functiune in mod
accidental, acesta ar putea lua foc.

» Suprafetele interne ale sertarului (daca exista) se pot
incalzi.

 Cand aparatul nu este in functiune, asigurati-va
intotdeauna ca butoanele se afla in pozitia @/

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru a-l deconecta de
la sursa electrica; scoateti stecherul din priza.

* Deconectati aparatul de la sursa electrica Tnainte de
efectuarea oricaror operatiuni de curatare sau intretinere.
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+ Tn cazul unor defectiuni, nu incercati sa reparati aparatul de
unul singur. Contactati departamentul de asistenta.

* Nu asezati obiecte grele pe usa deschisa a cuptorului.

* Nu este recomandata utilizarea aparatului de catre
persoane (inclusiv copii) care prezinta capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, de catre persoane
neexperimentate sau nefamiliarizate cu produsul, acestea
ar trebui sa fie macar supravegheate de o persoana
responsabila de siguranta lor sau sa primeasca instructiuni
preliminare referitoare la utilizarea aparatului.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

» Daca aragazul este instalat pe un piedestal, luati
masurile necesare pentru ca acesta sa nu alunece de
pe piedestal.

Scoaterea din uz
* Cand aruncati ambalajul, respectati legislatia locala
pentru ca ambalajele sa poata fi reciclate.

» Directiva Europeana 2002/96/CE privind Deseurile de
Echipamente Electrice si Electronice (DEEE) stipuleaza ca
aparatele electrocasnice nu pot fi evacuate impreuna cu
deseurile municipale nesortate. Aparatele scoase din uz
trebuie colectate separat in vederea optimizarii costurilor de
reutilizare si reciclare a materialelor din compozitia acestora
si a reducerii impactului asupra mediului si a sanatatii
umane. Simbolul tomberon barat este marcat pe toate
produsele pentru a indica obligatia eliminarii separate.
Pentru informatii suplimentare referitoare la eliminarea
corecta a aparatelor electrocasnice scoase din uz,
contactati autoritatile locale sau dealerul local.

Respectarea si protejarea mediului

inconjurator

 Puteti contribui la reducerea sarcinii de varf in reteaua de

distributie a energiei electrice prin utilizarea cuptorului in

intervalul orar cuprins intre ultimele ore ale dupa amiezii si
primele ore ale diminetii.

* Pentru obtinerea unor rezultate optime si reducerea

consumului de energie (circa 10%), utilizati programele de

coacere BARBECUE si FRIGARE cu usa cuptorului Tnchisa.

« Verificali cu regularitate garniturile usii si pastrati-le curate

pentru a asigura o buna aderenta intre acestea si usa

cuptorului si a nu permite pierderea caldurii.

+ Optiunile de programare de coacere si, mai ales "coacerea
programata” (a se vedea cap. "Programe") si "curatarea
automata programata” (a se vedea cap."Curatare si
intretinere") permit organizarea coacerilor in intervalele
mentionate mai sus.

* Acest produs este conform cu noua Directiva Europeana
pentru reducerea consumului de energie in modul standby.

* Daca cuptorul este inactiv timp de 2 minute, aparatul se
comuta automat in modalitatea de standby.

* Modul standby este semnalat prin iluminarea intensa a
"simbolului ceas".

* La cea mai mica interventie a aparatului, sistemul se comuta
pe modalitatea normala!



Curatare si intretinere

Oprirea aparatului

Deconectati aparatul de la sursa electrica Tnainte de
efectuarea oricaror operatiuni.

Curatarea aparatului

I Nu curatati niciodata cuptorul cu aparate de curatat cu
aburi sau cu presiune.

» Curatati suprafetele exterioare emailate si din inox si
garniturile din cauciuc cu ajutorul unui burete Tmbibat in
apa calduta si detergent cu pH neutru. Utilizati produse
speciale pentru indepartarea petelor rezistente. Dupa
curatare, clatiti si uscati bine. Nu folositi substante
abrazive sau corozive.

» Gratarele, placile ochiurilor, coroanele de distribuire a
flacarii si arzatoarele plitei pot fi scoase, pentru a fi
curatate mai usor; spalati-le cu apa calda si detergent
neabraziv, indepartdnd cu grija orice depunere si
asteptand ca acestea sa se usuce complet.

» Curatati frecvent partea terminala a dispozitivelor de
siguranta* in cazul lipsei flacarii.

* Recomandam curatarea interiorului cuptorului dupa
fiecare utilizare, cand inca este cald. Curatati cu apa
clada si detergent, clatiti si uscati bine cu o laveta moale.
Nu utilizati produse abrazive.

* Curatati geamul cuptorului cu ajutorul unui burete si a
unui produs de curatat neabraziv, apoi uscati bine cu o
laveta moale. Nu utiliza{i materiale abrazive dure sau
raclete metalice ascutite ce pot zgéaria suprafata, cauzand

fisurarea sticlei.
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» Accesoriile pot fi spalate ca orice vas normal, chiar si in
masgina de spalat vase.
» Evitati Tnchiderea capacului cand arzatoarele sunt

aprinse sau sunt calde inca.

Verificarea garniturilor cuptorului

Verificat{i periodic garniturile usii cuptorului. Daca acestea
sunt deteriorate, contactati cel mai apropiat Centru
Service. Nu este recomandat sa utilizati cuptorul daca

garniturile deteriorate nu au fost Tnlocuite.

Inlocuirea becului cuptorului
1. Dupa decuplarea cuptorului de la
reteaua electrica, scoatefi capacul

din sticla al soclului becului (vezi

figura).

2. Desurubati becul si inlocuiti-1 cu
unul similar: putere 25 W, dulie E 14.

3. Remontati capacul si reconectati cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

I Nu utilizati becul din cuptor pentru a ilumina camera.

intretinerea robinetelor pe gaz

Se poate intampla ca, dupa o perioada de timp robinetele sa
se blocheze sau sa se roteasca cu dificultate. Tn acest caz
trebuie sa le Tnlocuiti.

! Aceasta operatie trebuie efectuatd de un tehnician autorizat.



Demontarea si reintroducerea usii cuptorului:
1. Deschideti usa.

2. Rotiti complet Thapoi balamalele usii cuptorului (vezi
foto).

3. Inchideti usa panad cand se opreste siguranta (usa

ramane deschisa la 40°). (vezi foto) 40°

4. Apasati pe cele doua butoane de pe profilul superior si

trageti in afara profilul (vezi foto)

5. Indepartati foaia de geam si curatati-o in modul indicat
in capitolul ,Curatare si intrefinere”.

Autodegresarea prin cataliza*

La anumite modele, peretii interiori ai cuptorului sunt inveliti Tntr-un
email poros denumit email catalitic. Acest email are proprietatea
de a distruge, sub efectul caldurii materiile grase depuse.

Procesul de ,oxidare” a grasimilor este determinat de cresterea
temperaturii cuptorului peste 170 grade.

Porozitatea email-ului catalitic sporeste suprafata de schimb
necesar oxidarii grasimilor prin cataliza.

La incheierea procesului de coacere, daca peretii sunt inca
murdari, lIasati cuptorul sa functioneze, fara a introduce alimente in
interiorul acestuia, cu usa inchisa, pozitionand selectorul de
temperatura in dreptul valorii max., timp de 60-90 min., in functie
de gradul de murdéarie. Daca gradul de murdarie nu este ridicat,
puteti indeparta reziduurile alimentare cu ajutorul unei perii moi si
a apei calde.
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6. Inlocuiti geamul.

AVERTISMENT! Cuptorul nu va fi utilizat fara geamul
de pe usa!

AVERTISMENT! in momentul remontérii geamului pe
usa, introduceti-l in mod corect, pentru ca textul
imprimat pe geam sa nu fie inversat si sa poata fi citit

cu usurinta.

7. Tnlocuiti profilul. Un clic indica faptul c& respectiva

componenta a fost pozitionata corect.

8. Deschideti usa complet.

9. Inchideti suporturile (vezi foto).

10. Acum usga poate fi inchisa complet, iar cuptorul poate
fi pus in functiune in mod normal.

Atentie: Email-ul catalitic este rezistent, dar trebuie sa evitati
urmatoarele:

- sa nu deteriorati email-ul, utilizand obiecte ascutite (un
cutit, de exemplu);

- sa nu utilizati detergenti sau produse abrazive.

Tn caz contrar, proprietatile autodegresante ale acestui email nu vor
mai avea niciun efect.

*Doar la anumite modele.



Asistenta RO

Aparatul este echipat cu un sistem de autotestare ce permite detectarea anomaliilor de functionare.

Aceste anomalii sunt afisate sub forma unui cod de anomalie "F", urmat de cifre. Contactati service-ul, comunicand acest cod de eroare.

! Nu apelati niciodata la serviciile unui tehnician neautorizat. Comunicati Service-ului urmatoarele:

* tipul problemei intampinate.
* modelul aparatului (Mod.).

+ seria (S/N). Ultimele doua informatii se regasesc pe eticheta cu date tehnice aplicata pe aparat.
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