Terveys & Turvallisuus, Kdytto- ja huolto sekd Asennusopas

Whj;lfz?ool



Fl |
TURVALLISUUSOHJEET
TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen
kayttoa.
varten.
Naissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltaytyy
kaikesta vastuusta, jos naita turvallisuusohjeita ei
noudatetataijos laitetta kaytetaan sopimattomasti
tai sadtimet asetetaan virheellisesti.

A\ Pikkulapset (0-3 vuotta) on pidettivéa loitolla
laitteesta. Hieman vanhemmat lapset (3-
8 vuotta) on pidettava loitolla laitteesta, ellei
heita valvota jatkuvasti. Laitetta voivat kayttaa
yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisesti, aisteiltaan
tai henkisesti rajoitteiset tai kokemattomat ja
taitamattomat henkil6t ainoastaan, jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkildé valvoo tai
opastaa heita laitteen turvallisessa kaytossa ja
osoittaa mahdolliset vaaratilanteet. Lapset
eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
suorittaa puhdistus- tai huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

A\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa
olevat osat tulevat kuumiksi kayton aikana.
Varo  koskettamasta uunin sisdlla  olevia
lammitysvastuksia.  Alle 8-vuotiaat lapset on
pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.

A\ Ald koske uunia pyrolyysijakson aikana
(itsepuhdistus) — palovammavaara. Pida lapset
ja eldaimet loitolla pyrolyysijakson aikana ja sen
jalkeen (kunnes huone on tuuletettu tadysin).
Roiskeet, erityisesti rasva- ja Oljyroiskeet, tulee
siivota uunista ennen pyrolyysijakson aloittamista.
Ala jata uuniin mitaan varusteita tai materiaaleja
pyrolyysijakson ajaksi.

A\ Jos uuni on asennettu keittotason alle,
varmista, etta kaikki polttimet tai sahkolevyt
on sammutettu pyrolyysijakson ajaksi -
palovammavaara.

A\ Ald koskaan jitd laitetta ilman valvontaa
elintarvikkeiden kuivaamisen aikana. Jos laite
soveltuu anturin kayttéon, kayta ainoastaan
talle uunille suositeltua lampétila-anturia —
tulipalovaara.

A\ Pida vaatteet ja muut palonarat materiaalit
etaalla laitteesta, kunnes kaikki osat ovat
kokonaan jadhtyneet — tulipalovaara. Ole aina
varovainen runsaasti rasvaa tai Oljya sisaltavia
ruokia valmistaessasi tai alkoholijuomia lisatessasi
— tulipalovaara. Kadyta uunikasineita kun otat
pois pannuja ja lisavarusteita. Kun kypsennys on
loppunut, avaaluukku varovaisestiantaen kuuman
ilman tai hoyryn poistua asteittain ennen kuin viet
késiasi uunin sisille — palovammavaara. Ala tuki

laitteen
Sdilyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta

kuuman ilman tuuletusaukkoja uunin etupuolella
— tulipalovaara.

A\ Noudata varovaisuutta, ettet térmada uunin
luukkuun sen ollessa auki tai ala-asennossa.
SALLITTU KAYTTO

A\ HUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkopuolisen kytkentalaitteen, kuten
esimerkiksi  ajastimen, tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

A\ Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittiotiloihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistOissa; maataloissa; asiakaskayttoon
hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa
ja muissa asuinymparistoissa.

A Mikd tahansa muu kayttd on kiellettya
(esimerkiksi huoneiden lammittaminen).

A\ Tatd  laitetta ei  ole tarkoitettu
ammattikayttoon. Ala kayta laitetta ulkona.

A\ Al3 sdilyta rajahtavia tai syttyvia aineita (esim.
bensiinia tai aerosolipakkauksia) laitteen sisalla tai
sen laheisyydessa — tulipalon vaara.

ASENNUS

A\ Laitteen késittelyssa ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkil6a —loukkaantumisen vaara.
Kayta suojakasineita pakkauksen avaamisen ja
asennuksen yhteydessa — leikkautumisvaara.

A\ Asennus, mukaan lukien vesikytkennat (jos
niita on), sahkokytkennat ja korjaukset on
annettava patevan asentajan tehtiviksi. Ala
korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, ellei
kayttoohjeessa nimenomaan ndin kehoteta.
Pida lapset loitolla asennuspaikasta. Kun
olet purkanut laitteen pakkauksesta, varmista,
etta laite ei ole vahingoittunut kuljetuksen
aikana.  Jos ilmenee ongelmia, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai lahimpaan huoltopisteeseen.

Asennuksen jalkeen pakkausjatteet (muovi,
styroksiosat, jne.) on sdilytettava lasten
ulottumattomissa — tukehtumisvaara. Laite

on kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteita -  sahkoiskun  vaara.
Varmista asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita
virtajohtoa — tulipalon tai sahkdiskun vaara. Kytke
laite paalle vasta kun asennus on valmis.

O\ Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
sijoittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.
Al tuki pienta valia tydtason ja uunin ylareunan
valilla — palovammavaara.

Al3 ota uunia pois sen polystyreenivaahtoalustalta
ennen kuin asennushetkella.

A\ Asennuksen paatyttya laitteen alaosa ei saa
olla kosketeltavissa — palovammavaara.

A\ Ald asenna laitetta koristeoven taakse -
tulipalovaara.

SAHKOASIOITA KOSKEVAT VAROITUKSET

A\ Arvokilpi on uunin etureunassa (nakyy luukun
ollessa auki).



A\ Laite on voitava kytked irti sahkoverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimesta, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkdista turvallisuutta
koskevien maaraysten mukaisesti.

A\ Ali kidytd jatkojohtoja, haaroitusrasioita tai
adaptereita. Kun asennus on tehty, sahkoosat
eivat saa olla kdyttajan ulottuvilla. Al kéyta laitetta
markana tai paljasjaloin. Ald kayta tita laitetta,
jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut, jos
laite ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut tai
pudonnut.

A\ Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkild tai vastaava pateva henkilo -
sahkoiskun vaara.

A\ Jos virtajohto joudutaan vaihtamaan, ota
yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.
PUHDISTUS JA HUOLTO

A\ VAROITUS: Varmista, ett laite on sammutettu
ja ettda se on irrotettu sahkovirrasta ennen
mihinkdaan huoltotoimenpiteisiin ryhtymista; ala
koskaan kayta puhdistamiseen hoyrypesuria —
sahkoiskun vaara.

A\ Al kdytd luukun lasin  puhdistukseen
hankaavia puhdistusaineita tai metallikaapimia,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoontumisen.

A\ Varmista, ettd laite on jadhtynyt,
kuin  ryhdyt  mihinkdan  puhdistus-
huoltotoimenpiteisiin -palovammavaara.

A\ VAROITUS: Sammuta laite ennen lampun
vaihtamista — sahkdiskuvaara.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavasta materiaalista
ja siind on kierratysmerkki 057,5 . Pakkauksen osia ei saa heittda roskiin
vaan ne on havitettava paikallisten jatehuoltoviranomaisten maardysten
mukaisesti.

KODINKONEIDEN HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierratettavista tai uusiokdyttoon soveltuvista
materiaaleista. Havitd laite paikallisten jatehuoltomdardysten
mukaisesti. Lisdtietoja sahkokdyttoisten kodinkoneiden kasittelystd,
materiaalin kerdamisesta ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta,
jatehuollosta tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty
sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin  2012/19/EU
(WEEE) mukaisesti. Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kaytosta
asianmukaisesti, voidaan auttaa estdmaan ymparisto- ja terveyshaittoja.
Symboli g tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittda kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierratyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Esilammitd uuni vain jos kypsennystaulukossa tai ruokareseptissa
kehotetaan tekemdan ndin. Kdyta tummia emalisia tai lakattuja pelteja,
koska ne imevédt paremmin lampda. Pitkaa kypsennysaikaa vaativat ruoat
jatkavat vield kypsymista sen jalkeen kun uuni on sammutettu.

Standardijakso (PYRO): sopii erittdin likaisen uunin tehokkaaseen
puhdistukseen.  Sadastdjakso (PIKAPYROLYYSI/ECO) — vain erdissa
malleissa: energiankulutus on noin 25 % standardijaksoa alhaisempi.

ennen
tai

Kayta sitd saannollisin vélein (kun olet kypsentanyt lihaa 2-3 kertaa
perakkain).

EKOSUUNNITTELUA KOSKEVA VAKUUTUS

Tama laite vastaa Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten 65/2014
ja 66/2014 ekologista suunnittelua koskevia vaatimuksia eurooppalaisen
standardin EN 60350-1 mukaisesti.

Valmistaja, Whirlpool EMEA S.p.A., vakuuttaa, ettd tama W9 OS2 451 P,
W9 OM2 4MS2 P, W9 OM2 4MS1 P, W9 OM2 4MS P, W9 OM2 4S1 P,
W9 OM2 4MS2 H -mallinen kodinkone varustettuna Tourmaline WiFi
Module -radiolaitteistolla on direktiivin 2014/53/UE mukainen.
Vaatimustenmukaisuusvakuutuksen teksti kokonaisuudessaan on
luettavissa seuraavalla verkkosivulla: docs.whirlpool.eu

Radiolaite toimii 2.4 GHz ISM-taajuusalueella, suurin ldhetettava
radiotaajuusteho ei ylita arvoa 20 dBm (EIRP).

Tama tuote sisdltda kolmansien osapuolien kehittdmia avoimen
lahdekoodin ohjelmistoja. Avoimen lahtdkoodin lisenssin
kayttod koskevat ehdot on luettavissa seuraavalla verkkosivulla:
docs.whirlpool.eu



PAIVITTAISKAYTON
VIITEOPAS

KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-

TUOTTEEN

Taydemmadn avun ja tuen saamiseksi
= rekisterdi tuotteesi sivustolla
www.whirlpool.eu/register

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
°

TUOTTEEN KUVAUS

1. Kayttopaneeli
2. Puhallin ja pyorea
[ammitysvastus
(ei nakyvissa)
3. Hyllykkdohjaimet
(taso osoitetaan uunin edessa)
Luukku
Ylempi [ampdvastus/grilli
Valo
Paistomittarin kytkentapiste
Tunnistekilpi
(813 poista)
9. Alempi lampdvastus
(ei ndkyvissa)
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1. PAALLA / POIS PAALTA 3. SUOSIKIT 6. ETAOHJAUS
Kytkee uunin paalle ja pois paaltd.  Hakee suosikkitoimintojen Aktivoi 6t Sense Live Whirlpool
2. ALKUSIVU luettelon. -sovelluksen kayton.
Siirry nopeasti paavalikkoon. 4.NAYTTO 7. PERUUTA
5. TYOKALUT Pysdyttaa kaikki uunin toiminnot
Antaa valita eri vaihtoehdoista ja lukuun ottamatta kelloa, keittion
myOs muuttaa uunin asetuksia ja ajastinta ja saatimien lukitusta.

suosittuja valintoja.



VARUSTEET

UUNIPANNU

RITILA

Kaytetddn uunipelting lihan,
kalan, vihannesten, focaccian,
jne. paistoon tai ritilén alle
asetettuna valuvien nesteiden
kerdamiseen.

Kadytetaan ruoan
kypsentédmiseen seka tasona
pannuille, kakkuvuoille seka
muille uuninkestaville
keittoastioille

LAMPOMITTARI

Q\

Mittaa ruokien sisalampaotilan
tarkasti kypsennyksen aikana.
Neljan tunnistuspisteensa ja
jaykan tukensa ansiosta sita
voidaan kayttaa lihalle ja
kalalle, seka my&s leivdlle,
kakuille ja leivonnaisille.

* Saatavana vain erdissa malleissa

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN

Aseta ritila vaakasuoraan tyontamalla se
hyllykkdohjaimiin ja varmista, etta kohotetulla
reunalla varustettu puoli osoittaa ylospain.

Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon samalla
tavalla kuin ritila.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN
ASETUS
« Poista hyllykkéohjaimet nostamalla niita ylos
ja vetamalla sitten varovaisesti alaosa pois
paikaltaan: Nyt hyllykkéohjaimet voidaan irrottaa.
+ Laita hyllykkéohjaimet takaisin asettamalla ne
ensin ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla
samalla liu“uttaen ne kypsennysosastoon ja laske
ne sitten alemmalle paikalleen.

LEIVINPELTI

LIUKUKISKOT *

—

Helpottaa lisdvarusteiden
paikalleen laittamisessa tai
niiden poistamisessa.

Kaytetdan leivan ja
leivonnaisten, mutta myds
paistien, foliossa
kypsennettdvan kalan jne.
paistamiseen.

LIUKUKISKOJEN KIINNITYS (MALLIKOHTAINEN)

Irrota hyllykkdohjaimet uunista ja poista suojamuovi
liukukiskoista.

Kiinnita liukukiskon ylempi pidike hyllykkdohjaimeen
ja liu“uta sita niin pitkalle kuin se menee.

Laske toinen pidike paikalleen. Varmista ohjain
paikalleen painamalla pidikkeen alaosaa tiukasti
hyllykkdohjainta vasten. Varmista, etta liukukiskot
voivat lilkkua vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle
hyllykkdohjaimelle samalla tasolla.

uomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittaa mille tasolle tahansa.

T



KYPSENNYSTOIMINNOT

@ MANUAALISET TOIMINNOT

NOPEA ESILAMMITYS

Uunin nopea esikuumennus.

PERINTEINEN

Kypsentaa kaikenlaisia ruokia vain yhdella tasolla.

GRILLAUS

Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa.
Lihaa grillattaessa suosittelemme kdyttamaan
uunipannua valuvien nesteiden keraamiseksi:
Aseta pannu mille tahansa ritilan alla olevalle
tasolle ja lisaa 500 ml juomakelpoista vetta.

TURBOGRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,
broileri). Suosittelemme kayttamaan uunipannua
valuvien nesteiden kerdaamiseksi: Aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisda 500 ml
juomakelpoista vetta.

KIERTOILMA

Kypsenna eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampotilan eri tasoilla (enintaan
kolmella) samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit
kypsentaa useampia ruokalajeja ilman, etta
tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

COOK 4 -TOIMINNOT

Kypsentda ruoat, joiden vaatima
kypsennyslampdétila on sama, neljalla tasolla
samanaikaisesti. Tata toimintoa voidaan kayttaa
pikkuleipien, kakkujen, pyoreiden pizzojen (myos
pakastettujen) paistamiseen seka kokonaisen
aterian valmistamiseen. Saat parhaat tulokset
kypsennystaulukkoa noudattamalla.

PAISTO KIERTOILMALLA

Lihan kypsentamiseen ja taytetta sisaltavien
kakkujen paistamiseen vain yhdella tasolla.
ERIKOISTOIMINNOT

» SULATUS
Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen.
Laita ruoka uunin keskitasolle. Anna ruoan olla
pakkauksessaan, jotta sen pinta ei kuivu.

» PIDA LAMPIMANA

Sailyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana ja
rapeana.

»  KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden
optimaalinen kohotus. Kohotustuloksen
takaamiseksi toimintoa ei saa kaynnistaa,
jos uuni on viela kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

th
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MUKAVUUS

Kypsentda huoneen l[ampdétilassa tai
jadkaapissa sailytetyt valmisruoat (pikkuleivat,
sekalaiset kakut, muffinssit, pastaruoat, leivan
tyyppiset tuotteet). Toiminto kypsentda
kaikki ruokalajit nopeasti ja hellavaroen
ja sitd voidaan myos kdyttda jo valmiiden
ruokien lammittamiseen. Uunia ei ole tarpeen
esikuumentaa. Noudata pakkauksessa olevia
ohjeita.

»  MAXI COOKING
Kypsentda suurikokoisia lihapaloja (yli 2,5 kg).
On suositeltavaa kaantaa lihaa kypsennyksen
aikana, jotta se ruskistuu tasaisesti molemmin
puolin. On hyva kostuttaa sita silloin tallin,
jotta se ei paase kuivumaan liikaa.

» ECO-KIERTOILMA
Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita
yhdella tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan
ja jaksollisen ilmankierron ansiosta. Taman
saastotoiminnon ollessa kaytdssa valo ei
pala kypsennyksen aikana. Kaytettaessa
energiankulutusta optimoivaa SAASTO-jaksoa
uunin luukkua ei pitdisi avata ennen kuin
ruoka on taysin kypsynyt.

PAISTETTAVA PAKASTE

Toiminto automaattisesti valitsee ihanteellisen
kypsennyslampdtilan ja tilan 5:ta erilaista
valmispakastetta varten. Uunia ei tarvitse
esikuumentaa.

6" SENSE

Naiden ansiosta voidaan kaikentyyppisia ruokia
kypsentaa tdysin automaattisesti. Jotta saisit
kaiken irti tasta toiminnosta, noudata kyseisessa
kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

Uunia ei tarvitse esikuumentaa.



KUINKA KOSKETUSNAYTTOA KAYTETAAN

Valitseminen tai vahvistaminen: Jos haluat vahvistaa asetuksen tai menna seuraavalle
Valitse haluamasi arvo tai valikkokohta nayttosivulle:
napsauttamalla nayttoa. Napsauta “ASETA” tai “SEURAAVA”,

12:35
@ﬂ Manuaaliset
toiminnot @

6th Sense -toiminnot

< Valitse kiertoilman lampétila;

Valikon tai luettelon selaaminen: Jos haluat palata edelliselle nayttésivulle:
Luettelon kohtia tai arvoja selataan Napsauta < .
yksinkertaisesti pyyhkadisemalla nayttoa

pystysuunnassa. Kiertoilma

Manuaaliset toiminnot

Kypsennd eri ruokia, jotka vaativat

Perinteinen Paisto saman kypsymislampétilaneri = < p >
kiertoilmalla tasoilla (enintaan kolmella) ,_'. o
samanaikaisesti. Tata toimintoa voi- ]
kayttas
Kiertoil Grillaus VIIVE KAYNNISTA

Valitse kiertoilman

lampétila.
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Kun kytket laitteen padlle ensimmaisen kerran, on
tuotteelle tehtava konfiguroinnit.

Asetuksia voidaan muuttaa mydhemmin painamalla & , joka
avaa “Tyokalut™valikon.

1. VALITSE KIELI

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on

tehtava kieli- ja kelloasetukset.

+ Selaa kaytettavissa olevia kielia pyyhkaisemalla
nayttoa.

+ Napsauta haluamaasi kielta.

Napsauttamalla € palaat edelliselle nayttosivulle.

2. VALITSE ASETUSTEN VALINTATILA

Kun olet valinnut kielen, ndytt6 kehottaa valitsemaan
vaihtoehdon “MYYMALAN DEMO” (jota jalleenmyyjat
kayttavat esittelytarkoituksiin) tai jatkamaan
napsauttamalla “SEURAAVA".

3. WIFI-ASETUSTEN TEKEMINEN

6" Sense Live -ominaisuuden ansiosta voit etakayttaa
uunia mobiililaitteella. Jotta laitteen etakayttaminen
onnistuisi, on ensin muodostettava yhteys. Tama
prosessi on tarpeen laitteen rekisterdimiseksi seka sen
yhdistamiseksi kotisi verkkoon.

+ Aloita asetusten tekeminen napsauttamalla “VALITSE
ASETUKSET NYT".

Jos haluat yhdistaa tuotteesi myohemmin, napsauta “OHITA".
KUINKA YHTEYDEN ASETUKSET TEHDAAN

Taman ominaisuuden kayttamista varten tarvitset:
Alypuhelimen tai tabletin ja langattoman reitittimen,
jossa on Internet-yhteys. Varmista alylaitteellasi, etta
kotisi langattoman verkon signaali on voimakas laitteen
laheisyydessa.

Minimivaatimukset.

Alylaite: Android, jonka nayttd on 1280x720 (tai suurempi) tai
iOS.

Tarkasta sovelluskaupasta sovelluksen yhteensopivuus
Android- tai iOS-versioiden kanssa.

Langaton reititin: 2.4 Ghz WiFi b/g/n.
1. Lataa 6 Sense Live -sovellus

Laitteen yhdistamisen ensimmainen vaihe on
sovelluksen lataaminen mobiililaitteeseen. 6™ Sense
Live -sovellus ohjaa sinut seuraavassa luetteloitujen
vaiheiden lapi. Voit ladata 6 Sense Live -sovelluksen
joko iTunes Storesta tai Google Play Storesta.

2. Luo kayttajatili

Jos et ole vield luonut tilid, on sinun tehtava se nyt. Tama
mahdollistaa laitteiden yhdistamisen verkkoon seka
niiden seuraamisen ja kdyttamisen etaohjauksella.

3. Rekisteroi laitteesi

Rekisteroi laitteesi seuraamalla sovelluksen ohjeita.
Rekisterdintiprosessin suorittamiseen tarvitset
Smart Appliance IDentifier (SAID) -numeron. Loydat
taman koodinumeron tuotteeseen kiinnitetysta
tunnistekilvesta.

4. Yhdista WiFi-verkkoon

Seuraa scan-to-connect-asetusprosessia. Sovellus
ohjaa prosessia, jolla laitteesi yhdistetaan kotisi
langattomaan verkkoon.

Jos reitittimesi tukee WPS 2.0 -standardia (tai
uudempi), valitse “MANUAALINEN”, ja napsauta sitten
“WPS-asetusten teko”: Muodosta tuotteiden valinen
yhteys painamalla langattoman reitittimesi WPS-
painiketta.

Tarpeen vaatiessa voit myds muodostaa tuotteen
yhteyden manuaalisesti kayttamalla “Etsi verkko”
-toimintoa.

SAID-koodia tarvitaan dlylaitteesi ja kodinkoneen
synkronointiin.

MAGC-osoite naytetaan WiFi-moduulia varten.

Yhteyden muodostamisprosessia ei tarvitse toistaa
ellei reitittimesi asetukset muutu (esim. verkon nimi,
salasana tai tiedonsiirron palveluntarjoaja)

. KELLONAJAN JA PAIVAMAARAN
ASETTAMINEN

Kun yhdistat uunin kotisi verkkoon, kellonajan ja

pdivamaaran asetukset tapahtuvat automaattisesti.

Muussa tapauksessa ne on tehtava manuaalisesti

+ Aseta aika napsauttamalla kyseisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla “ASETA".

Kellonajan asettamisen jalkeen on asetettava

paivamaara

+ Aseta pdivamadra napsauttamalla kyseisia
numeroita.

« Vahvista napsauttamalla “ASETA".

4. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdyttamaan sahkovirtaa tasolla, joka
sopii kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on enemman
kuin 3 kW (16 ampeeria): Jos kodin sahkdverkon teho on
alhaisempi, sinun on laskettava kyseista arvoa (13
ampeeria).

- Valitse teho napsauttamalla oikeanpuoleista arvoa.
+ Vie alkuasetus loppuun napsauttamalla “OK".

5. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on tdysin
normaalia. Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista

ja poista my0s kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uuni 200 °C:een noin tunnin ajaksi.

Laitteen ensimmaisen kdyton jalkeen on suositeltavaa
tuulettaa huone.



PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

« Uuni kdynnistetaan painamalla tai
koskettamalla mita tahansa kohtaa naytolla.

Ndytosta valitaan joko manuaaliset tai 6" Sense
-toiminnot.

« Napsauta haluamaasi paatoimintoa; kyseinen
valikko aukeaa.

« Tutustu luetteloon selaamalla sita ylos- tai
alaspain.

- Valitse haluamasi toiminto napsauttamalla sita.

2. ASETA MANUAALISET TOIMINNOT

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit
muuttaa sen asetuksia. Naytolla nakyvat asetukset,
joita voit muuttaa.

LAMPOTILA / GRILLIN TASO
« Selaa ehdotettuja arvoja ja valitse haluamasi.

Jos toiminto sen sallii, voit aktivoida esilammityksen
napsauttamalla »§ .

KESTO

Kypsennysaikaa ei ole pakollista asettaa, jos haluat

seurata kypsennysta manuaalisesti. Ajastetussa tilassa

uuni kypsentaa valitsemasi ajan pituuden mukaisesti.

Kypsennysajan loputtua kypsennys pysahtyy

automaattisesti.

« Kestoaika asetetaan napsauttamalla “Aseta
kypsytysaika”

« Aseta haluamasi kypsennysaika napsauttamalla
kyseisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla “SEURAAVA".

Jos haluat peruuttaa asetetun kestoajan kypsennyksen aikana

ja valvoa kypsymistd manuaalisesti, napsauta kestoajan arvoa
ja valitse sitten "PYSAYTYS".

3. ASETA 6" SENSE -TOIMINNOT

6™ Sense -toiminnolla pystyt valmistamaan

runsaasti erilaisia ruokalajeja luettelosta
valitsemalla. Laite valitsee automaattisesti useimmat
kypsennysasetukset, jolloin saavutetaan parhaat
tulokset.

« Valitse luettelosta resepti.

Toiminnot nakyvat ruokalajityyppien mukaisesti 6™ SENSE
-RUOKALISTA -valikosta (katso kyseiset taulukot) sekd
reseptien ominaisuuksien mukaisesti "LIFESTYLE"-valikosta.

« Kun olet valinnut jonkin toiminnon, ilmoita
yksinkertaisesti haluamasi ruoan keskeiset
ominaisuudet (maara, paino, jne.) parhaiden
tulosten saavuttamiseksi.

Erdissa 6™ Sense -toiminnoissa on kaytettava paistomittaria.

Kytke se paikalleen ennen toiminnon valitsemista. Parhaiden

paistomittarilla saatavien tulosten saamiseksi on noudatettava

kyseisessa kohdassa olevia ohjeita.

« Noudata kypsennysprosessin aikana nakyvia
ndyton ohjeita.

4. eﬁ{EI'II;A KAYNNISTYS-/ PAATTYMISAJAN

Voit siirtdaa kypsennysta myohemmaksi ennen
toiminnon aloittamista: toiminto kdynnistyy tai
paattyy etukdteen valitsemanasi ajankohtana.

+ Aseta haluamasi kaynnistys- tai paattymisaika
napsauttamalla “VIIVE".

« Kun olet asettanut haluamasi viiveajan, kdynnista
odotusaika napsauttamalla “KAYNNISTYSVIIVE”.

« Laita ruoka uuniin ja sulje luukku: toiminto
kdynnistyy automaattisesti lasketun aikajakson
paatyttya.

Kypsennyksen viivastetyn kdaynnistysajan ohjelmoiminen

sulkee pois kaytdsta uunin esikuumennusvaiheen: uuni

saavuttaa haluamasi ldmpdtilan vaiheittain, minka vuoksi
kypsennysajat ovat hieman kypsennystaulukossa lueteltuja
pitempia.

« Jos haluat aktivoida toiminnon valittdmasti ja
peruuttaa ohjelmoidun viivéstysajan, napsauta ® .

5. KAYNNISTA TOIMINTO

+ Kun olet konfiguroinut asetukset, kdynnista
toiminto napsauttamalla “KAYNNISTA”".

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain erityista

maksimilampadtilaa, ndyttdon tulee tastd ilmoittava viesti. Voit

muuttaa asettamasi arvot milloin tahansa kypsennyksen

aikana napsauttamalla arvoa, jota haluat korjata.

- Voit pysdyttda aktiivisen toiminnon milloin
tahansa painamalla :

6. ESILAMMITYS

Jos tama vaihtoehto on aktivoitu aiemmin,

toiminnon kdynnistymisen jalkeen ndytto ilmoittaa

esilammitysvaiheesta. Kun tama vaihe on paattynyt,

kuuluu danimerkki ja naytto osoittaa, etta uuni on

saavuttanut asetetun [ampéatilan.

+ Avaa luukku.

+ Laita ruoka uuniin.

+ Sulje luukku ja aloita kypsennys napsauttamalla
“SUORITETTU"

Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus on

paattynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen

kypsennystulokseen. Luukun avaaminen

esikuumennusvaiheen aikana aiheuttaa sen keskeytymisen.

Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta.

7. KYPSENNYKSEN TAUOTTAMINEN

Erdissa 6 Sense -toiminnoissa on ruokaa kaannettava
kypsennyksen aikana. Tall6in kuuluu aanimerkki ja
naytolla nakyy toimenpide, joka on suoritettava.

+ Avaa luukku.

+ Suorita ndayton ilmoittama toimenpide.

+ Sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta
napsauttamalla “SUORITETTU".

Ennen kypsennyksen paattymista uuni saattaa myos

kehottaa tarkastamaan ruoan talla samalla tavalla.

Talloin kuuluu aanimerkki ja naytolla nakyy

toimenpide, joka on suoritettava.



. Tarkasta ruoka.

+ Sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta
napsauttamalla “SUORITETTU".

8. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu daanimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta kypsennys
on paattynyt. Erdissa toiminnoissa voit kypsennyksen
paatyttya tehoruskistaa ruokaa, pidentaa
kypsennysaikaa tai tallentaa toiminnon suosikiksi.

- Jos haluat tallentaa ruoan suosikiksi, napsauta Q3 .

« Kaynnista viiden minuutin ruskistusjakso
valitsemalla “Tehoruskistus”.

« Jos haluat tallentaa kypsennyksen pidennyksen,
napsauta ® .

9. SUOSIKIT

Suosikit-toiminto tallentaa uunin asetukset
suosikkireseptisi osalta.

Uuni tunnistaa kdytetyimmat toiminnot automaattisesti. Kun
olet kayttanyt toimintoa tarpeeksi monta kertaa, uuni
kehottaa lisddmaan toiminnon suosikkeihisi.

KUINKA TALLENTAMINEN SUORITETAAN

Kun toiminto on paattynyt, voit tallentaa sen
suosikiksi napsauttamalla ¥ . N&in voit kayttia

sita nopeasti tulevaisuudessa ja sailyttaen samat
asetukset. Nayttdé mahdollistaa toiminnon
tallentamisen ilmoittamalla korkeintaan 4 suosituinta
ruoka-aikaa, jotka ovat aamupala, lounas, vdlipala ja
paivallinen.

« Valitse vahintaan yksi napsauttamalla kuvakkeita.

+ Tallenna toiminto napsauttamalla “TALLENNA
SUOSIKKI-".

TALLENTAMISEN JALKEEN

Suosikkien valikko saadaan nakyviin painamalla Q)
: Toiminnot jaotellaan eri ateria-aikojen mukaisesti ja
ohjelma tarjoaa eri ehdotuksia.

« Voit katsoa kyseisia luetteloita napsauttamalla
ruokalajien kuvakkeita

+ Selaa ehdotettua luetteloa.
« Napsauta haluamaasi reseptia tai toimintoa.
- Kéaynnista kypsennys napsauttamalla “KAYNNISTA”.

ASETUSTEN MUUTTAMINEN

Suosikkien nayttosivulla voit kustomoida suosikkeja
lisaamalla suosikillesi kuvan tai nimen.

- Valitse toiminto, jota haluat muuttaa.
+ Napsauta “MUOKKAA".
+ Valitse ominaisuus, jota haluat muuttaa.

« Napsauta “SEURAAVA”: naytolla nakyvat uudet
ominaisuudet.

« Vahvista tekemasi muutokset napsauttamalla
“TALLENNA".

Suosikkien naytolla voit myos poistaa tallentamiasi
toimintoja:

- Napsauta kyseisen toiminnon kohdalla @@ .

+ Napsauta “POISTA SE”.

Voit my0s saataa aikaa, jona eri ateriat naytetaan:

. Paina & .

« Valitse B “Suositut valinnat”.

« Valitse “Kellonajat ja pdaivamaarat”.

+ Napsauta “Omat ruoka-ajat”.

+ Selaa luetteloa ja napsauta haluamaasi aikaa.
« Vaihda haluamasi ateria napsauttamalla sita.
On mahdollista yhdistaa ajankohta ainoastaan ateriaan.

10. TYOKALUT

Voit avata “Tyokalut”-valikon milloin tahansa
painamalla & . Tasta valikosta voidaan valita eri
vaihtoehdoista ja my6s muuttaa tuotteesi tai nayton
asetuksia tai suosittuja valintoja.

AKTIVOI ETAKAYTTO
Aktivoi 6™ Sense Live Whirlpool -sovelluksen kayton.

KEITTION AJASTIN

Tama toiminto voidaan aktivoida joko jotain
kypsennystoimintoa kdytettdessa tai yksindan
ajan ottamista varten. Kun ajastin on kdynnistetty,
se jatkaa ajan laskemista takaperin puuttumatta
ohjelman toimintaan mitenkaan. Kun ajastin on
aktivoitu, voit my0s valita ja aktivoida jonkin
toiminnon.

Ajastin jatkaa ajan laskemista taaksepdin ndyttéruudun
oikeassa ylanurkassa.

Keittion ajastimen hakeminen tai muuttaminen:

. Paina & .

- Napsauta @ .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen
laskennan, kuuluu danimerkki ja naytolla nakyy tata
koskeva ilmoitus.

+ Napsauta “POISTU’, jos haluat peruuttaa ajastimen
tai asettaa ajastimelle uuden kestoajan.

« Aseta ajastimelle uusi asetus napsauttamalla
“ASETA UUSI AJASTIN".

VALO

Kytkee uunin lampun paalle tai pois paalta.

@ PYRO-ITSEPUHDISTUS

Poistaa ruokaroiskeet erittdin korkeaa lampdétilaa
(yli 400 °C) kayttavalla jaksolla. Valittavissa on kolme
kestoajaltaan erilaista itsepuhdistavaa jaksoa:
Korkea, Keskitaso, Matala. Suosittelemme kayttaman
nopeampaa jakso saannodllisin valiajoin ja taydellista
jaksoa vain, kun uuni on erittdin likainen.

Al koske uuniin pyrolyysipuhdistusjakson aikana.

Pida lapset ja eldimet kaukana uunista
pyrolyysipuhdistusjakson aikana ja sen jalkeen
(kunnes huone on tuuletettu).

+ Poista kaikki varusteet - myo6s hyllykkéohjaimet —
uunista ennen toiminnon kdynnistamista. Jos uuni
on asennettu keittotason alle, on varmistettava,
ettd kaikki polttimet tai sahkolevyt on sammutettu,
kun itsepuhdistusjakso on kdynnissa.



« Parasta puhdistustulosta varten poista suurin
lika kostealla sienelld ennen pyrolyysitoiminnon
aloittamista.

« Valitse yksi kaytossa olevista jaksoista tarpeittesi
mukaisesti.

- Aktivoi valittu toiminto napsauttamalla
“KAYNNISTA”. Luukku lukkiutuu automaattiseti ja
uuni kdynnistaa itsepuhdistusjakson: ndytolle tulee
varoitusviesti seka lahtolaskenta, joka ilmoittaa
kdaynnissa olevan jakson tilasta.

Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna,
kunnes uunin sisdainen lampdtila on palannut
turvalliselle tasolle.

Kun jakso on valittu, voit siirtdad automaattisen puhdistuksen
kdynnistymista myohemmaksi. Aseta paattymisaika kyseisessa
kohdassa ilmoitetulla tavalla napsauttamalla “VIIVE".

@ PAISTOMITTARI

Paistomittaria kayttamalla voit mitata lihan
sisalampdatilan kypsentamisen aikana; ndin voit olla
varma, etta se saavuttaa oikean l[ampaétilan. Uunin
lampdotila vaihtelee valitun toiminnon mukaisesti,
mutta kypsennys on aina ohjelmoitu loppumaan
kun ilmoitettu lampotila on saavutettu. Laita ruoka
uuniin ja kytke paistomittari kytkentakohtaan.

Pida paistomittari mahdollisimman kaukana
lammaénldhteesta. Sulje uunin luukku. Napsauta ©
.Voit valita manuaalisista (kypsytystavan perusteella)
ja 6" Sense -toiminnoista (ruokatyypin perusteella)
onko paistomittarin kaytto sallittua tai pakollista.

Kun kypsennystoiminto on kdynnistetty, se keskeytyy, jos
paistomittari poistetaan. Irrota paistomittarin kytkentd ja
poista se aina uunista kun otat ruoan pois.

PAISTOMITTARIN KAYTTO

Laita ruoka uuniin ja kytke pistoke tyontamalla se
liittimeen, joka sijaitsee uunin kypsennysosaston
oikealla puolella.

Johto on puolijaykka ja sita voidaan muotoilla
tarvittavalla tavalla, jotta paistomittari

saadaan tyonnetyksi ruokaan tehokkaimmalla
tavalla. Varmista, etta johto ei kosketa yldosan
[ammitysvastusta kypsennyksen aikana.

LIHA: Tydnna mittari syvalle lihaan valttaen luita ja
rasvaisia kohtia. Jos kyseessa on lintu, tydnna mittari
pitkittaissuuntaisesti rinnan keskipisteeseen valttdaen
onttoja alueita.

KALA (kokonainen): Aseta karki paksuimpaan osaan
valttaen ruotoja.

PAISTAMINEN UUNISSA: Tyonna karki syvalle
taikinaan muotoillen johtoa siten, etta mittari tulee
ihanteelliseen kulmaan. Jos kaytdt paistomittaria

6™ Sense -toimintojen kanssa, kypsennys pysahtyy
automaattisesti kun valittu resepti saavuttaa
ihanteellisen sisalampdtilan, ilman, etta uunille
joudutaan asettamaan lampatilaa.

Suuri leipa

@ MYKISTYS

Kaikki aanimerkit ja halytykset mykistetaan tai niiden
vaimennus poistetaan napsauttamalla kuvaketta.

SAATIMIEN LUKITUS

“Saatimien lukitus”-toiminto aktivoi kosketusndyton
painikkeiden lukituksen siten, etta niita ei voida
painaa vahingossa.

Lukituksen aktivointi:

- Napsauta kuvaketta ® .
Lukituksen avaaminen:

+ Napsauta nayttoa.

+ Pyyhkaise naytolla nakyvaa viestia.

LISAA KAYTTOTILOJA

Kohdasta valitaan Sapattitila ja paastaan kohtaan
Tehonhallinta.

E SUOSITUT VALINNAT
Toiminnolla voidaan vaihtaa monet uunin asetuksista.

WI—FI

Asetusten muuttaminen tai kodin uuden verkon
konfigurointi.

INFO

Kytkee pois “Tallenna demonstrointitila” -asetuksen, nollaa
tuotteen asetukset seka antaa lisatietoa tuotteesta.



KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI TomINTo B N g0 KESTO (min) LISAVARUSTEET
=] Kyl 170 30- 50 e
Nostatetut kakut / Sokerikakut Kylla 160 30-50 _\_‘é_n_,_
Kylla 160 30- 50 A
Taytetyt kakut (juustokakku, struudeli, Kylla 160200 08 ;'
omenapiirakka) Kylla 160 — 200 35-90 .\__f‘|—_.—.._,. ‘%,
=] Kyl 150 20-40 N
. . Kyl 140 30- 50 Y
Keksit / Murokeksit ol 40 30- 50 WL ;
Kyl 135 40-60 R S
=] Kylla 170 20- 40 L3
. o Kyl 150 30- 50 4
Pienet kakut / Muffinssit ol 0 30- 50 1; 11=,-
Kyl 150 40-60 R N
=] Kylla 180 - 200 30-40 L3
Tuulihatut Kylla 180 - 190 3545 —_
Kylla 180 - 190 35-45% e
=] Kylla 9 110-150 3
Marengit Kylla 90 130-150 -.%;- 1;:-
Kylla 90 140-160* e e
. N . =] kylla 190 - 250 15-50 2
Pizza / Leipa / Focaccia ol 190230 5050 .\_“i_n_,. 1;’_
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) Kylla 220-240 25-50* ,\%ﬁ _\%’, j;r
=] Kylla 250 10-15 L3
Pakastepitsa Kylla 250 10-20 e
Kylla 220-240 15-30 L LS
Kylla 180 - 190 45-55 e
Kyl 180 - 190 45-70% R
= Kylla 190 - 200 20-30 L
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kylla 180 - 190 20-40 LA
Kyl 180 - 190 20-40* N
=] il &) B
TOIMINNOT — o Paisto , . o e
Perinteinen Kiertoilma Grillaus Turbogrilli MaxiCooking Cook 4 Eco-kiertoilma

kiertoilmalla



ESIKUUMEN- LAMPOTILA (°C) / . TASO JA
RESEPTI TOIMINTO NUS GRILLIN TASO KESTO (min.) LISKVARUSTEET

Lasagne / Piirakat / Uunipasta / < ) ) 3
Cannelonit Izl Kylla 190 - 200 45-65 \ j
Lampaanliha / Vasikanliha / ) ) ) 3
Naudanliha / Sianliha 1 kg El Kylla 190 -200 80-110 J
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg x - 170 110 - 150 \ 2 |
Broileri / kani / ankka 1 kg =] Kyla 200-230 50- 100 3
Kalkkuna / Hanhi 3 kg =] Kyla 190 - 200 80- 130 Ll
Uunissa / foliossa paistettu kala (filee, . ) ) 3
D =] Kyla 180 - 200 40-60 3
Taytetyt kasvikset (tomaatit, u ) ) 2
kesdkurpitsat, munakoisot) Kylla 180 -200 >0-60 A==~

- 5
Paahtoleipa Ifl - 3 (korkea) 3-6 o -
Kalafileet / viipaleet EI - 2 (keski) 20-30** “_'f._ﬂ 1 3 r
Makkarat/lihavartaat/grillikylki/ ) ) - ok 5 4
jauhelihapihvit El 2 - 3 (keski — korkea) 15-30 .~ . [
Paahdettu kana 1-1,3 kg - 2 (keski) 55 - 70 *** _\_”2“_'_ 1 1 [
Lampaan reisi/potka - 2 (keski) 60 - 90 *** \ 3 j
Uunissa paistetut perunat - 2 (keski) 35- 55 %% \ 3 j
Vihannesgratiini - 3 (korkea) 10 - 25 ! 3 j
Keksit }Ig;t Kylla 135 50-70 R B

r= ) 5 4 3 1
Tortut gt Kylla 170 50-70 Aer A A=, A
Pybrest pizzat | Kyl 210 40- 60 I
Pyorea pitsa

Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka u ) N 5 3 1
(taso 5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 190 40-120 Aee A L
Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka
(taso 5) / paahdetut kasvikset (taso @4 Kol 190 40-120 5 4 2 1
4) / lasagne (taso 2) / paloiteltu liha Valikko Y ARs e AR s
(taso 1)
Lasagne ja liha Kyla 200 s0-100* A1,
Liha ja perunat Kylls 200 45-100% A T
Kala & Vihannekset Kyl 180 30-50* -\J:..ii...:u- : 1 |
Taytetyt paistit e® - 200 80-120* Lo
Paloiteltu liha (janis, broileri, lammas) e - 200 50-100 * \ 3 j

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.

** Kaanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
*** Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

KYPSENNYSTAULUKOIDEN LUKEMINEN

Taulukkojen luettelo: reseptit, tarvitaanko esilammitystd, ldampaotila (°C), grillin taso, kypsennysaika (minuutit), lisdvarusteet ja kypsennykselle suositeltu
taso. Paistoaika alkaa siitd hetkestd, jolloin ruoka laitetaan uuniin. Aika ei sisalld esilammitysta (mikali se on vaadittu). Kypsennyksen ldmpatilat ja ajat ovat
viitteellisia ja ne riippuvat ruoan maéarastd ja kdytettavien varusteiden tyypista. Kdyta ensin alhaisimpia suositeltuja arvoja. Jos ruoka ei ole sopivan kypsaa,
kaytd korkeampia arvoja. Ruoanlaitossa kannattaa kdyttdd uunin mukana toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja. Voit

kayttda myods pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita. Talldin paistoajat ovat hieman pidempid. Parhaan lopputuloksen aikaansaamiseksi noudata
tarkkaan kypsennystaulukon ohjeita eri tasoille asetettavista (toimitukseen kuuluvista) varusteista.

= ] =] 2
TOIMINNOT Paisto
Perinteinen Kiertoilma Grillaus Turbogrilli MaxiCooking Cook 4 Eco-kiertoilma

kiertoilmalla
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Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara Kypsennystietoja
i < Tuore Lasagne 2 — 500-3000g *
XW0: Cannelonit 2 e 500-3000g* :Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-
og = g :
S a . ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ "2" ....................................... ....................................... kastiketta paaIIeJa ripottelejuustoa,jotta pinta ruskistuisi
<3 Lasagne I 50030009 kauniisti
I 5 Pakaste 5
B ... CENRElONIE S 200 3000 g e
Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
_ 3 ) «  valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
Paahtopaisti T 600-2000¢ loputtua levatd vahintdan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
: Naudanliha leikkaamaan lihaa
3 . Sivele 6ljyll ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
H | 5 4 15- :
ampurfiainen ., ... r dooed >-3cm “K&anna kun kypsennysajasta on kulunut 3/5.
; 3
... Hidaskypsennys . = e 600-20009" Siele lyliaa hiero pintaan suolaaa pippuria. Mausta
Porsaan i3 . « i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
paahtopaisti e B 600-250049 ‘loputtua levétd vahintdan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
Porsaanpotka 3 e 500-2000g* leikkaamaan lihaa
Porsaanliha Porsaan 5 4 500 - 2000 Sivele 6ljylld ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
grillikylki eeeen 9 - K&annéa kun kypsennysajasta on kulunut 2/3
Makkarat ja 5 4 50 Aseta tasaisesti ritildlle.
nakit e 9 : Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 3/4
Sivele ¢ljylla tai sulatetulla voilla. Hiero pintaan suolaa ja
Vasikanliha 600-2000g* :pippuria. Anna kypsennyksen loputtua levatd vahintaan 15
; minuuttia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa
Lampaan :
- paahpzcopaisti \i, .- 600-25009 "  :Sivele 6ljyll ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
T | ammas . 5 . ivalkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
= Lampaankylki % e 200-20009 |oputtua levits vahintasn 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
Lampaankoipi 2 S 500 - 2000 g * |e|kkaamaaﬂ ||haa
2 _ %
Paahdettu kana . — 600-3000g* Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero
Taytetty ) ) *  pintaan suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli yléspain
] paahdettu kana ‘—' — 600-30009
. Kana ©3 ) « i Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Levitd
: Kananpalat o F— 600-3000g i tasaisesti uunipannulle nahkapuoli alaspdin
. . Sivele 6ljyll4 ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
Fil Lo 4 1- :
......................... e e T KaTna ken kypsennysaasta onkolunut /3
Paahdettu hanhi 2 e _ . 600-3000 g*
: Taytetty ) ) «  Sivele 6ljyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
: Paahdettu paahdettu hanhi ~—— ¥~ 600-3000g i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
: kalkkuna ja Kalkkunan palat 3 e 600-3000g* !
: hanhi i i . T ) .
: : Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero
Fileet / rinta 1-5cm i pintaan suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli yléspain.
e KE8NNE kN kypsennysajasta on kulunut2/3
Kebab 1 ritil Sivele ¢ljylld ja ripottele suolaa ennen kypsentdmista.
“Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 1/2
[ v alr | | ~ r T q\
VARUSTEET Ritils Uunipelti tai Uunipannu / leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja Lampdmittari
kakkuvuoka ritilélla  tai uunipelti ritilan paalla leivinpelti 500 ml vettd P



KALA

KASVIKSET

KAKUT JA LEIVONNAISET

Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara : Kypsennystietoja
Paahdettu Kokonainen kala 02-15kg*
: kokonainen :
. * B
i kala  Kalakukko o 7 — 02-15k3" Sivele sliylli ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
© paahdetut Tuoreet fileet 05-3cm i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
: Paahdetu : ' :
: fileet Pakastetut fileet 05-3cm |
Kampasimpukat Loy yksi pelti : Peité Igiyénmuruillaja mausta 6ljyllg, valkosipulilla, pippurilla
— ja persiljalla
: Sinisimpukka- 4 ' .
: - k |
: Grillattu kala gratiini — ysi peft :
: ja dyridiset Katkaravut A 1 3 ; yksi pelti “Sivele 6ljyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
Katkaravut ,\__ﬁ_, \Viwr yksi pelti
: Perunat Po3  500-15004 - Leikkaa paloiksi, mausta 6ljylla, suolalla ja yrteilla ennen
: — ; fuuniin laittamista
: Paahdetut Taytetyt g o
: kasvikset kasvikset 100 - 500 g kukin  Sivele 6ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
3 Muut  500-1500 i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ vihannekset Ot B
: Leikkaa paloiksi, mausta 6ljyllé, suolalla ja yrteilld ennen
Perunat I vuoka i uuniin laittamista
Tomaatit i3 1 vuoka Peité Igiyénmuruillaja mausta 6ljyllg, valkosipulilla, pippurilla
; inFe {ja persiljalla
: Gratinoidut . . 3 “Valmista suosikkireseptisi mukaan. Ripottele juustoa, jotta
: kasvikset Pippurit e I'vuoka pinta ruskistuisi kauniisti
: Parsakaali ‘ ,_,__,3 1 vuoka :
- : Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-
Kukkakaalit ;,\,%b_ 1 vuoka i kastiketta padlle ja ripottele juustoa, jotta pinta ruskistuisi
3 kauniisti
Muut A 1 vuoka
Kuohkea kakku 2 ) + Valmista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
vuoassa ar 500-12009 Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
Kohotettavat Kohotettu Valmista kakkutaikina suosikkireseptisi mukaisesti,
] leivonnaiset hedelmakakku Ré‘: B 500-1200g* raastettuja, viipaloituja tai paloiteltuja tuoreita hedelmia
: vuoassa kéyttden. Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
Suklaakakku 2 ) x %\/almista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
vuoassa e T 50012009 i Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
. 2 } % %\/almista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
Kuohkea kakku paistovuoassa N — >00-12009 i Kaada vuoratulle ja voidellulle leivinpellille
i ‘ Sekoita taikina, johon tulee 500 g jauhoja, 200 g suolattua
. 3 ) ivoita, 200 g sokeria, 2 munaa. Mausta hedelméesanssilla.
Keksit i— 200-600g i Anna jaahtya. Levitd taikina tasaisesti ja muotoile
‘ ‘ haluamaasi muotoon. Laita keskit leivinpellille
Voisarvet 3 yksi peli
(tuoreet) — - P . T .
Tuulihattutai- : : Levitd tasaisesti leivinpellille. Anna jadhtya ennen tarjoilua
ki 3 yksi pelti
ina D— ;
o . : i i Sekoita taikina, johon tulee 500 g jauhoja, 200 g suolattua
!_el\./.onnalset Torttu vuoassa | 3 400- 1600 i voita, 200 g sokeria, 2 munaa. Mausta hedelméesanssilla.
: Ja“taytetyt infe 9 : Anna jaahtya. Levit4 taikina tasaisesti ja laita se vuokaan.
: piirakat : Taytd marmeladilla ja paista
3 ; “ Valmista omenakuutioista, pinjansiemenists, kanelista ja
. ©3 i “ muskottipahkindsta sekoitus. Laita pannuun voita, ripottele
Struudeli i 400-1600g i sokeria ja kypsennd 10-15 minuuttia. Levitd tayte taikinan
i sisaan ja taita ulkopuoli
; “Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle
Taytetty hedel- | 3 500 - 2000 i leivanmuruja, joiden tarkoituksena on imeyttaa hedelmista
mapiirakka inFn 9 i valuva mehu. Taytd paloiksi leikatuilla, sokerin ja kanelin
: i kanssa sekoitetuilla tuoreilla hedelmilla
~~ 2 ) “Vuoraa 8-10 annoksen piirakkavuoka taikinalla ja pistele
el T A= 800-12009 “haarukalla. Tayta taikina suosikkireseptisi mukaisesti
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Uunipannu / leivinpelti
tai uunipelti ritilédn
paalla

60 - 150 g kukin *

1 -4 kerrosta

Kypsennystietoja

............................... R S R

Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan.
Muotoile sdampyldiksi ennen nostattamista. Kaytad uunin
i omaa nostatustoimintoa

Muotoile limpuksi ennen nostatusta. Kdytd uunin omaa
nostatustoimintoa

Valmista taikina suosikkireseptisi mukaisesti ja laita se
leivinpellille

Sekoita pizzataikina, johon tulee 150 ml vettd, 15 g hiivaa,

"""" 200-225 g jauhoa, suolaa ja 6ljyd. Nostata se uunin kyseiselld

toiminnolla. Levitd taikina kevyesti rasvatulle leivinpellille.
Lisda tdyte, esimerkiksi tomaatteja, mozzarellajuustoa ja
kinkkua

A o] S
Uunipannu / Uunipannu ja S
leivinpelti 500 ml vett Lampomittari



PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etta uuni on jadhtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.
Al3 kdyta hdyrypesuria.

laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.

Jos ne ovat erittain likaisia, voit lisata muutaman
pisaran neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi
kuivalla liinalla.

- Al kayta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos mitaan tallaista ainetta paasee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti
pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kayttokerran jalkeen
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela
hieman lammin; nain saat pois ruoasta jaaneet
tahrat ja roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien
ruokien kypsennyksesta syntynyt kosteus antamalla

Al3 kadyta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti
sahkoverkosta ennen minkaan
tyyppisten huoltotdéiden
aloittamista.

uunin jaahtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai
sienella.

+ Jos sisapinnoilla on pinttynytta likaa, on suositeltavaa
kayttaa automaattista puhdistustoimintoa parhaiden
puhdistustulosten saamiseksi.

+ Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

+ Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET
+ Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela

kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

LAMPUN VAIHTAMINEN
« Kytke uuni irti sahkdverkosta.

+ Ruuvaa auki valon suojus ja vaihda lamppu seka
ruuvaa suojus takaisin kiinni valoon.

+ Kytke uuni sahkoéverkkoon.
Huomaa: Kayta ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40 W/230 ~ V

tyyppi GY, T300°C. Tuotteessa kdytetty lamppu on suunniteltu
erityisesti kodinkoneita varten eikd se sovellu yleiseen
huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009). Lamppuja on
saatavissa huoltopalvelusta. Al kasittele lamppuja paljain késin,
koska sormenjaljet voivat vahingoittaa niitd. Ald kdyta uunia
ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin paikalleen.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

« Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

« Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote
luukusta molemmilla kasilla — ala pida siita kiinni vain
yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospadin, kunnes
se vapautuu paikaltaan. Laita luukku sivuun asettaen
sen pehmeille pinnalle.

Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia kohden

ja linjaamalla saranoiden koukut niiden paikalleen ja

varmistamalla ylempi osa paikalleen.

+ Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske
varmistimet takaisin niiden alkuperaiseen asentoon:
Varmista, etta laskit ne kokonaan.

- Paina hieman tarkistaaksesi, ettd varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

| o

+ Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei ole
oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet: Luukku
saattaa vahingoittua, jos se ei toimi kunnolla.



Usein kysytyt kysymykset WiFista

Mita WiFi-protokollia tuetaan?

Asennettu WiFi-adapteri tukee Euroopan maissa
kaytettya WiFi b/g/n-protokollaa.

Mitka asetukset reitittimen ohjelmistoon on
konfiguroitava?

Reitittimella on oltava seuraavat asetukset: 2.4 GHz
aktivoituna, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktivoituna.
Mita WPS-versiota tuetaan?

WPS 2.0 tai uudempi. Tarkasta reitittimen asiakirjoista.
Onko mitaan eroa siina kaytetaanko alypuhelinta (tai
tablettia), jossa on Android vai iOS?

Voit kayttaa kumpaa kayttojarjestelmaa tahansa,
mitdan eroa ei ole.

Voinko kadyttaa mobiilia 3G-yhteyden
jakamistoimintoa (tethering) reitittimen sijasta?
Kylla, mutta pilvipalvelut on suunniteltu jatkuvasti
yhdistettyina oleville laitteille.

Kuinka pystyn tarkastamaan toimiiko kotini Internet-
yhteys ja onko langaton ominaisuus aktivoitu?

Voit hakea oman verkkosi alylaitteellasi. Esta kaikki
muut datayhteydet ennen kuin ryhdyt tahan
toimenpiteeseen.

Kuinka pystyn tarkastamaan onko laite yhdistetty
kotini langattomaan verkkoon?

Mene reitittimesi asetuksiin (katso reittimen
oppaasta) ja tarkasta onko laitteen MAC-osoite
langattomasti yhdistettyjen laitteiden sivulla olevassa
luettelossa.

Mista l6ydan laitteen MAC-osoitteen?

Paina & , napsauta sitten B WiFi tai katso
laitteestasi: Tuotteessa on tarra, jossa on SAID-
numero ja MAC-osoite. MAC-soite koostuu
numeroiden ja merkkien yhdistelmasta ja alkaa
"88:e7"

Kuinka voin tarkastaa onko laitteen langattoman
yhteyden tila aktivoitu?

Kayta alylaitettasi ja 6™ Sense Live -sovellusta ja
tarkasta onko laitteen verkko nakyvissa ja onko
yhteys pilveen muodostettu.

Paaseeko signaali laitteelle vai onko sille esteita?
Varmista, ettd yhdistetyt laitteet eivat kayta kaikkea
kaytettavissa olevaa kaistanleveytta.

Varmista, etta WiFi-verkkoon liitetyt laitteet eivat ylita
reitittimelle sallittua maksimimaaraa.

Kuinka kaukana reititin saa olla uunista?

Normaalisti WiFi-signaali on tarpeeksi voimakas
parille huoneella, mutta tama riippuu huomattavasti
seinien rakennusmateriaalista. Voit tarkastaa signaalin
voimakkuuden asettamalla dlylaitteesi laitteen
laheisyyteen.

Mita voin tehda, jos langaton yhteyteni ei saavuta
laitetta?

Voit kayttaa erityisia kotisi WiFi-verkon
laajentamiseen tarkoitettuja laitteita, kuten
tukiasemia, WiFi-toistimia ja signaalin tehostimia
(ei toimiteta laitteen kanssa).

Kuinka I6ydan langattoman verkkoni nimen ja
salasanan?

Katso reitittimen asiakirjoista. Reitittimessa on
yleensa tarra, jossa annetaan tiedot, joilla paastaan
laitteen asetussivulle yhdistettya laitetta kayttaen.
Mita voin tehd3, jos reitittimeni kayttaa lahiston WiFi-
kanavaa?

Pakota reititin kayttamaan kotisi WiFi-kanavaa.

Mita voin tehda jos naytolla nakyy = tai uuni

ei pysty muodostamaan vakaata yhteytta kotini
reitittimeen?

Laitteen yhdistaminen reitittimeen on ehka
onnistunut, mutta se ei pysty muodostamaan
yhteytta Internetiin. Laitteen yhdistamiseksi
Internetiin on tarkastettava reitittimen ja/tai
operaattorin asetukset.

Reitittimen asetukset: NAT on oltava paalld, palomuurin ja
DHCP:n on oltava konfiguroituina oikein. Tuettu salasanan
salaus: WEP, WPAWPA?2. Yrita toisenlaista salaustyyppid, katso
tiedot reitittimen oppaasta.

Operaattorin asetukset: Jos Internet-palvelujentarjoaja on
maarittanyt Internetiin yhdistettavien MACGosoitteiden
maaran, saattaa olla, ettd laitetta ei ole mahdollista yhdistaa
pilveen. Laitteen MAC-osoite on sen yksiselitteinen tunniste.
Ota selvaa Internet-palveluntarjoajaltasi siitd, kuinka voit
yhdistdad muita kuin tietokoneita Internetiin.

Kuinka voin tarkastaa tapahtuuko tietojen siirto?
Verkon asetusten jalkeen sammuta virta, odota 20
sekuntia ja kytke sitten uuni paalle: Varmista, etta
sovellus ndyttaa laitteen Ul-tilan.

Joidenkin asetusten kohdalla kuluu useita sekunteja ennen
kuin ne nakyvat sovelluksessa.

Kuinka voin vaihtaa Whirlpool-kayttajatilin, mutta
pitda laitteeni yhdistettyina?

Voit luoda uuden kayttajatilin, mutta muista poistaa
laitteesi vanhasta kayttajatilista ennen kuin siirrat ne
uudelle tilillesi.

Vaihdoin reitittimeni - miten minun tulee toimia?
Voit joko pitda samat asetukset (verkon nimen

ja salasanan) tai poistaa aikaisemmat asetukset
laitteesta ja konfiguroida asetukset uudelleen.



VIANETSINTA

Ongelma

Uuni ei toimi.

Naytolle tulee
“F"-kirjain ja jokin

numero tai kirjain.

Kodin sahkoteho
sammuu.

Uuni ei kuumene.

NaytoIIa nakyy
kuvake =

Yhteytta ei tueta.

Mahdollinen syy

Korjaus

.”?Sahkokatkos
Kytkeytynyt irti

%Tarklsta etta verkossa on Jannlteja etta uuni on kytketty
-verkkoon. Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja
tarkasta, onko vika poistunut.

.verkkovirrasta.

.Ota yhteys lahimpaan huoltopalveluplsteeseen ja
‘ilmoita “F”-kirjaimen perdssa oleva numero.

‘Paina & , napsauta [@ ja valitse sitten “Factory Reset”
(tehdasasetukset).

 Kaikki tallennetut asetukset pyyhkiytyvat pois.

Varmista, etta kotisi verkon arvo on vahintaan yli 3 kW.
‘Jos ndin ei ole, laske teho 13 ampeeriin.Témé
‘vaihdetaan painamalla & , valitsemalla il “Lisaa
_kdyttotiloja” ja sitten valitsemalla “Tehonhallinta”.

%Demonstromtltlla on
_kaynnissa.

%Paina & , napsauta [@ “Info” ja poistu sitten valitsemalla
g”TaIIenna demonstrointitila”

- WiFi-reititin ei ole paaIIa
‘Reitittimen asetukset ovat
‘muuttuneet.

Langaton yhteys ei saavuta
laitetta.

‘Uuni ei pysty
‘muodostamaan pysyvaa
-yhteytta kodin verkon
‘kanssa.

Yhteytta ei tueta.

Varmista, ettd WiFi-reititin on yhdistetty Internetiin.
ﬁVarmista, ettd WiFi-signaalin voimakkuus laitteen lahella
on hyva.

- Yrita kdynnistaa reititin uudelleen.

'Katso kappale “FAQ WiFi”

Jos kotisi langattoman verkon ominaisuudet ovat

‘muuttuneet, suorita parinmuodostus verkkoon: Paina
&P, napsauta @& “"WiFi” ja valitse sitten “Liita verkkoon”.

 Etékédyton aktivoiminen ei
~ole sallittua maassasi.

§Tarkasta ennen hankklmlsta saIIuko maasi elektronisten
laitteiden etdohjauksen.
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