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KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN

Tdyden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kiyttoa.
osoitteessa www.whirlpool.eu/register

TUOTEKUVAUS

1. Kayttopaneeli
2. Puhallin ja pyorea
lammitysvastus
(ei ndkyvissa)
3. Kannattimet
(taso kuvataan uunin edessa)
Luukku
Ylempi lampdvastus/grilli
Valo
Paistomittarin kytkentapiste
Tunnistekilpi
(ala poista)
9. Alempi lampdvastus
(ei ndkyvissa)
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1. PAALLA/POIS 3. SUOSIKKI 6. ETAOHJAUS
Uunin kytkemiseen péalle ja pois  Noutaa suosikkitoiminnot Aktivoi 6™ Sense Live Whirlpool
paalta. nopeasti. -sovelluksen kayton.
2. ALKUSIVU 4.NAYTTO 7. PERUUTA
Siirtda nopeasti paavalikkoon. 5. TYOKALUT Voit pysédyttda uunin toiminnon
Voit valita useista vaihtoehdoista lukuun ottamatta kelloa, keittion
seka vaihtaa uunin asetuksia ja ajastinta ja saatimien lukitusta.

mieltymyksiasi.
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VARUSTEET

RITILA

Kaytetdan ruoan
kypsentdmiseen seka tasona
pannuille, kakkuvuoille seka
muille uuninkestaville
keittoastioille

LAMPOMITTARI

B

Mittaa ruokien sisaldampaétilan
tarkasti kypsennyksen aikana.
Neljan tunnistuspisteensa ja
jaykan tukensa ansiosta sita
voidaan kayttaa lihalle ja
kalalle, sekd myos leivalle,
kakuille ja leivonnaisille.

UUNIPANNU

Kaytetdan uunipeltina lihan,
kalan, vihannesten, focaccian,
jne. paistoon tai ritildn alle
asetettuna valuvien nesteiden
kerddmiseen.

* Saatavana vain erdissa malleissa

Varusteiden maaré ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN LIUKUKAPPALEIDEN KIINNITTAMINEN

Aseta ritila vaakatasossa liu'uttamalla sitd kannattimia
pitkin. Varmista, etta korotettu reuna osoittaa

ylospain.

Muut tarvikkeet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan paikalleen samoin kuin ritilakin.

HYLLYKKQOOHJAIMIEN IRROTTAMINEN JA

KIINNITTAMINEN

- Voit poistaa kannattimet nostamalla niita ylos ja
vetamalla alemman osan varoen irti paikoiltaan:
Nyt kannattimet ovat poistettavissa.

 Voit kiinnittaa kannattimet takaisin asettamalla
ne ensin takaisin ylempaan kiinnikkeeseen.
Pida ohjaimia ylhaalla ja liu'uta ne uunin sisalle.
Laske pellin ohjaimet taman jalkeen paikoilleen
alempaan kiinnikkeeseen.

LIUKUKISKOT *

—

Helpottaa lisavarusteiden
paikalleen laittamisessa tai
niiden poistamisessa.

LEIVINPELTI

Kaytetdan leivan ja
leivonnaisten, mutta myos
paistien, foliossa
kypsennettavan kalan jne.
paistamiseen.

(JOS NAMA SISALTYVAT TARVIKKEISIIN)

Irrota kannattimet uunista ja irrota liukukappaleiden
suojamuovi.

Kiinnita liukukappaleen ylempi pidike kannattimeen
ja liu'uta liukukappaletta niin pitkalle kuin se menee.
Laske toinen pidike paikoilleen. Kiinnita kannatin
paikoilleen painamalla pidikkeen alaosaa tukevasti
kannatinta vasten. Varmista, etta liukukappaleet
liikkuvat vapaasti. Toista nama vaiheet toiselle
samalla tasolla olevalle kannattimelle.

Huomaa: Liukukappaleet voidaan asettaa mille tahansa
tasolle.
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KYPSENNYSTOIMINNOT

" FI

@ MANUAALISET TOIMINNOT

+ NOPEA ESILAMMITYS
Esilammittaa uunin nopeasti.

« PERINTEINEN

Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella
tasolla.

+  GRILL (GRILLI)

Pihvien, kebablihan ja makkaroiden tai
kasvisgratiinien grillaukseen tai leivan
paahtamiseen. Kun grillaat lihaa, suosittelemme
keraamaan kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta
uunipannu mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa
500 ml juomavetta.

« TURBO GRILLI

Suurten lihanpalojen paahtamiseen (jalat,
paahtopaisti, kana). Suosittelemme kerdamaan
kypsennysnesteet uunipannulle: Aseta uunipannu
mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa 500 ml
juomavetta.

« KIERTOILMA

Kypsentda eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampatilan eri tasoilla (enintaan
kolmella) samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit
kypsentda useampia ruokia ilman etta tuoksut
siirtyvat ruoasta toiseen.

« COOK4-TOIMINNOT

Erilaisten neljalla tasolla olevien saman
kypsennyslampdétilan vaativien ruokien
samanaikaiseen valmistukseen. Tata toimintoa
voidaan kayttaa pikkuleipien, torttujen ja
pyoreiden pizzojen (myo6s pakastettujen)
valmistukseen seka taydellisen aterian
valmistukseen. Noudata kypsennystaulukkoa
parhaiden tulosten saamiseksi.

« PAISTO KIERTOILMALLA
Lihan kypsennys, taytteita sisaltavien
leivonnaisten leipominen vain yhdella tasolla.
« ERIKOISTOIMINNOT

» SULATUS
Nopeuttaa ruoan sulatusta. Aseta ruoka
keskitasolle. Jata ruoka pakkaukseen, jotta se
ei kuivu ulkoa.

» PIDA LAMPIMANA

Vastavalmistetun ruoan pitamiseen kuumana
ja rapeana.

» RISING (KOHOTUS)

Makeiden ja suolaisten taikinoiden
optimaalinen kohottaminen. Kohotustuloksen
takaamiseksi ei toimintoa saa kdynnistaa uunin
ollessa viela kuuma edellisen kypsennysjakson
jaljilta.

»  MUKAVUUS

Sellaisten valmisruokien kypsentdaminen, joita
on sdilytetty huoneenlammassa tai jadkaapissa
(pikkuleivat, sekalaiset kakut, muffinssit, pasta-
annokset ja leipatyyppiset tuotteet). Tama
toiminto kypsentaa kaikki annokset nopeasti
ja hellavaraisesti ja sita voidaan kdyttaa myaos
jo valmistetun ruoan lammitykseen. Uunia ei
tarvitse esilammittaa. Noudata pakkauksessa
olevia ohjeita.

»  MAXI COOKING
Suurille lihanpaloille (yli 2,5 kg).
Suosittelemme kaantamaan lihaa
kypsennyksen aikana, jotta se ruskistuu
tasaisesti molemmilta puolilta. Suosittelemme
valelemaan lihaa ajoittain, jotta se ei kuivuisi.

» HAUDUTUS

Kypsenna lihaa ja kalaa helldvaraisesti
sdilyttden ne mureina ja mehevina.
Suosittelemme ruskistamaan paistettavat
lihat ensin pannulla, jotta ne sadilyttavat
mehukkuutensa. Kypsennysajat vaihtelevat
ollen noin kaksi tuntia 300 g:lle kalaa - viisi
tuntia 3 kg:lle kalaa taikka noin nelja tuntia 1
kg:lle lihaa - kuusi tai seitseman tuntia 3 kg:lle
lihaa.

» ECO-KIERTOILMA

Taytettyjen paahtopaistien ja lihafileiden
kypsentamiseen yhdella tasolla. Ruoan
kohtuuton kuivuminen estetaan ajoittaisella
hellavaraisella ilman kierratyksella. Kun

tama ECO-toiminto on kaytdssa, valo pysyy
sammutettuna kypsennyksen aikana.

Jotta voit kayttda ECO-jaksoa ja optimoida
virrankulutuksen, uunin luukkua ei tule avata
ennen kuin ruoka on taysin kypsaa.

PAKASTE LEIV.

Toiminto valitsee automaattisesti ihanteellisen
kypsennyslampétilan ja tilan viidesta pakastetuille
valmisruoille tarkoitetusta tyypista. Uunia ei
tarvitse esilammittaa.

th

6 6" SENSE

Nama mahdollistavat kaiken tyyppisten ruokien
kypsennyksen tdysin automaattisesti. Voit
kdyttaa parasta toimintoa noudattava vastaavan
kypsennystaulukon ohjeita.

Uunia ei tarvitse esilammittaa.
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KOSKETUSNAYTON KAYTTOOHJEET

; Valinta tai vahvistus:
Valitse haluamasi arvo tai valikkokohta
napauttamalla nayttoa.

12:35

@ Manuaaliset
toiminnot @
% 6th Sense -toiminnot

Valikon tai luettelon vierittaminen:

Vierita kohteita tai arvoja sipaisemalla ndyttoa
sormella.

Manuaaliset toiminnot

Conventional Konvektiouuni
(Perinteinen)

Kiertoil Grillaus

Valitse kiertoilman

lampdtila.

°C
) 2 O /1
Asetaky; gsaika
T~

Asetuksen vahvistus tai siirtyminen seuraavalle
naytolle:
Napauta ASETA tai SEURAAVA.

Valitse kiertoilman
lampaotila.

Siirtyminen takaisin edelliselle naytolle:
Napauta < .

Kiertoilma

NYSOHJEET :

Kypsentda eri ruokia, jotka vaativat
saman kypsymislampétilan eri tasoilla
(enintdaan kolmella) samanaikaisesti.
Tata toimintoa voidaan kayttaa

KAYNNISTA

Whj;lﬁool



ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Sinun on maadritettava tuote, kun kytket sen paalle
ensimmaisen kerran.

Voit vaihtaa asetuksia myohemmin painamalla & ja
kayttamalla Tyokalut-valikkoa.

1. KIELEN VALINTA

Sinun on asetettava kieli, kun kytket laitteen paalle
ensimmaisen kerran.

« Voit vierittaa kaytettavissa olevia kielia
sipaisemalla nayttoa.

« Napauta haluamaasi kielta.
Voit siirtya takaisin edelliselle ndytélle napauttamalla € .

2. WIFI-YHTEYDEN ASETUS

Jos reitittimesi tukee WPS 2.0 -ominaisuutta (tai
uudempaa), valitse MANUAALINEN, ja napsauta
sitten WPS-asetusten teko: Muodosta yhteys kahden
laitteen valille painamalla langattoman reitittimen
WPS-painiketta.

Voit tarvittaessa yhdistaa laitteen myds manuaalisesti
kayttamalla Etsi verkko -toimintoa.

SAID-koodia kdytetdadn alylaitteen synkronoimiseen laitteesi
kanssa.

Nakyvilld on WiFi-moduulin MACGosoite.

Yhteyden muodostamisprosessia ei tarvitse toistaa
ellei reitittimesi asetukset muutu (esim. verkon nimi,
salasana tai tiedonsiirron palveluntarjoaja)

6'" Sense Live -ominaisuuden ansiosta voit etakdyttaa

uunia mobiililaitteella. Jotta laitteen etakayttaminen

onnistuisi, on ensin muodostettava yhteys. Tama

prosessi on tarpeen laitteen rekisterdimiseksi seka

sen yhdistamiseksi kotisi verkkoon.

« Jatka yhteyden asettamista napauttamalla VALITSE
ASETUKSET NYT.

Voit yhdistaa tuotteen mydhemmin napauttamalla OHITA.
YHTEYDEN ASETTAMINEN

Taman ominaisuuden kdyttamiseen tarvitset
seuraavat: Alypuhelin tai tabletti seka internetiin
yhdistetty langaton reititin. Tarkista alylaitteesi avulla,
etta kotiverkkosi signaali on riittavan vahva laitteen
lahella.

Vahimmaisvaatimukset.

Alylaite: Android ja 1280x720 (tai tarkempi) ndytto tai iOS.

Katso app storesta sovelluksen yhteensopivuus Android- tai
iOS-versioiden kanssa.

Langaton reititin: 2.4 Ghz WiFi b/g/n.
1. Lataa 6t Sense Live -sovellus

Laitteen yhdistamisen ensimmainen vaihe on
sovelluksen lataaminen mobiililaitteeseen. 6™ Sense
Live -sovellus ohjaa sinut seuraavassa luetteloitujen
vaiheiden lapi. Voit ladata 6" Sense Live -sovelluksen
joko App Storesta tai Google Play Storesta.

2. Luo tili

Jos et ole jo tehnyt nadin, sinun on luotava tili. Tama
mahdollistaa laitteidesi yhdistamisen verkkoon seka
niiden tarkastelemisen ja hallitsemisen etayhteyden
avulla.

3. Rekisteroi laitteesi

Rekisterdi laitteesi noudattamalla sovelluksen ohjeita.
Tarvitset rekisterdintiprosessin suorittamiseen

Smart Appliance IDentifier (SAID) -numeron. Loydat
taman yksil6llisen koodin tuotteeseen kiinnitetysta
tunnistelevysta.

4. Muodosta WiFi-yhteys

Noudata yhdista skannaamalla -asetustoimenpidetta.
Sovellus ohjaa prosessin lapi, kun yhdistat laitteen
kotisi langattomaan verkkoon.

3. KELLONAJAN JA PAIVAMAARAN
ASETTAMINEN

Uunin liittdminen kotiverkkoon asettaa kellonajan ja
pdivamaadran automaattisesti. Muussa tapauksessa
sinun on asetettava nama manuaalisesti

- Voit asettaa kellonajan napauttamalla
asianmukaisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla ASETA.

Kellonajan asettamisen jalkeen on asetettava

paivamaara

+ Voit asettaa paivamaaran napauttamalla
asianmukaisia numeroita.

« Vahvista napsauttamalla ASETA.

Pitkan sahkokatkon jalkeen kellonaika ja paivamaara
on asetettava uudelleen.

4. VIRRAN KULUTUKSEN ASETUS

Uuni on ohjelmoitu kuluttamaan sahkoévirtaa, joka on
yhteensopiva enintaan 3 kW:n (16 ampeeria)
kotitalouksien sahkoverkkojen kanssa: Jos kotitaloutesi
kayttaa pienempaa virtaa, sinun on vahennettava tata
arvoa (13 ampeeria).

« Valitse virta napauttamalla arvoa.
« Suorita alkuasetus loppuun napauttamalla OK.

Pitkan sahkokatkon jalkeen kellonaika ja paivamaara
on asetettava uudelleen.

5. UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta:

tama on tdysin normaalia. Suosittelemme taman
vuoksi, ettd lammitdt uunin tyhjana ennen ruoan
valmistamista mahdollisten tuoksujen poistamiseksi.
Poista uunista suojapahvit tai lapinakyvat kalvot seka
sisalla olevat tarvikkeet. Lammita uuni 200 °C:een
noin yhden tunnin ajaksi.

Laitteen ensimmadisen kdyton jdlkeen on suositeltavaa
tuulettaa huone.
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PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE JOKIN TOIMINTO

« Voit kytkea uunin paalle painamalla tai
koskettamalla mita tahansa kohtaa naytolla.

Naytosta valitaan joko manuaaliset tai 6 Sense
-toiminnot.

- Napauta haluamaasi paatoimintoa, jotta paaset
vastaavaan valikkoon.

+ Voit tutkia luetteloa vierittamalla alas tai yl0s.
« Valitse haluamasi toiminto napauttamalla sita.

2. ASETA MANUAALISET TOIMINNOT

Kun olet valinnut haluamasi toiminnon, voit muuttaa
sen asetuksia. Muutettavat asetukset nakyvat
naytolla.

LAMPOTILA / GRILLAUKSEN TASO

« Vierita ehdotettuja arvoja ja valitse haluamasi.
Jos toiminto sen sallii, voit aktivoida esilammityksen
napsauttamalla »§ .

KESTO

Sinun ei tarvitse valita kypsennysaikaa, jos haluat

hallita kypsentamista manuaalisesti. Ajastetussa

tilassa uuni kypsentaa valitsemasi ajan. Kypsennys

pysdytetdaan automaattisesti kypsennysajan lopuksi.

« Voit asettaa keston napauttamalla Aseta
kypsytysaika.

- Voit asettaa haluamasi kypsennysajan
napauttamalla asianmukaisia numeroita.

» Vahvista napauttamalla SEURAAVA.

Voit peruuttaa asetetun keston ja hallita manuaalisesti

kypsennyksen lopettamista napauttamalla keston arvoa ja
valitsemalla sitten PYSAYTYS.

3. ASETA 6" SENSE -TOIMINNOT

6™ Sense -toiminnolla pystyt valmistamaan

runsaasti erilaisia ruokalajeja luettelosta
valitsemalla. Laite valitsee automaattisesti useimmat
kypsennysasetukset, jolloin saavutetaan parhaat
tulokset.

« Valitse resepti luettelosta.

Toiminnot nakyvat ruokalajityyppien mukaisesti 6™ SENSE
-RUOKALISTA -valikosta (katso kyseiset taulukot) seka
reseptien ominaisuuksien mukaisesti "LIFESTYLE"-valikosta.

+ Kun olet valinnut toiminnon, osoita
kypsennettavan ruokalajin ominaisuudet (maara,
paino jne.) taydellisen tuloksen saavuttamiseksi.

Frdissa 6™ Sense -toiminnoissa on kdytettava paistomittaria.

Kytke se paikalleen ennen toiminnon valitsemista. Parhaiden

paistomittarilla saatavien tulosten saamiseksi on noudatettava

kyseisessa kohdassa olevia ohjeita.

« Noudata kypsennysprosessin aikana nakyvia
nayton ohjeita.

4. ASETA KAYNNISTYSAJAN VIIVE

Voit viivastyttaa kypsennysta ennen toiminnon
aloittamista: Toiminto kaynnistyy ennalta
valitsemanasi aikana.

« Voit asettaa haluamasi kdynnistysajan
napauttamalla VIIVE.

« Kun olet asettanut haluamasi viiveen, kdynnista
odotusaika napauttamalla KAYNNISTYSVIIVE.

+ Aseta ruoka uuniin ja sulje ovi: Toiminto kaynnistyy
automaattisesti lasketun ajan jalkeen.

Viivastetyn kdynnistysajan ohjelmointi poistaa uunin

esilammitysajan: Uuni saavuttaa haluamasi lampdtilan

asteittain, joka tarkoittaa, etta kypsennysaika on hieman

pidempi kuin kypsennystaulukossa kuvattu.

« Voit aktivoida toiminnon valittdmasti ja peruuttaa
ohjelmoidun aikaviiveen napauttamalla ® .

5. TOIMINNON KAYNNISTYS

+ Kun olet maarittanyt asetukset, voit aktivoida
toiminnon napauttamalla KAYNNISTA.

Jos uuni on kuuma ja toiminto vaatii tietyn

enimmaislampdtilan, naytélla nakyy viesti. Voit muuttaa

asettamasi arvot milloin tahansa kypsennyksen aikana

napsauttamalla arvoa, jota haluat korjata.

+ Voit pysdyttaa aktiivisen toiminnon milloin
tahansa painamalla .

6. ESILAMMITYS

Jos toiminto on aktivoitu aiemmin, naytélla nakyy

kdaynnistamisen jalkeen esilammitysvaiheen tila. Kun

tama vaihe on paattynyt, laite toistaa danimerkin ja

naytolla nakyy, etta uuni on saavuttanut asetetun

lampéotilan.

+ Avaa luukku.

« Aseta ruoka uuniin.

+ Sulje luukku ja aloita kypsennys napauttamalla

SUORITETTU.

Ruoan laittaminen uuniin ennen esilammitysta saattaa

vaikuttaa haitallisesti lopulliseen kypsennystulokseen. Luukun

avaaminen esilammitysvaiheen aikana keskeyttaa

esilammityksen. Kypsennysaika ei sisdlla esilammitysaikaa.

Voit muuttaa esilammityksen oletusasetusta

niille kypsennystoiminnoille, joiden kohdalla se on

mahdollista tehda manuaalisesti.

+ Valitse toiminto, joka sallii esilammitystoiminnon
manuaalisen valinnan.

« Aktivoi tai deaktivoi esilammitys napsauttamalla
kuvaketta ®§ . Se asettuu oletustoiminnoksi.

7. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN

Erdissa 6™ Sense -toiminnoissa on ruokaa kdannettava

kypsennyksen aikana. Laite toistaa danimerkin

ja naytolla nakyy, etta kdyttajan tulee suorittaa

toiminto.

+ Avaa luukku.

+ Suorita ndytolla kehotettu toiminto.

+ Sulje luukku ja jatka kypsentamista napauttamalla
SUORITETTU.
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Uunin tulisi kehottaa ennen kypsentamisen
loppumista tarkistamaan ruoka vastaavalla tavalla.

Laite toistaa ddanimerkin ja naytolla nakyy, etta
kayttdjan tulee suorittaa toiminto.

« Tarkista ruoka.

+ Sulje luukku ja jatka kypsentamista napauttamalla
SUORITETTU.

8. KYPSENNYKSEN PAATTAMINEN

Laite toistaa ddnimerkin ja naytélla nakyy, etta

kypsennys on suoritettu. Erdissa toiminnoissa

voit ruskistaa ruokaa lisaa kypsennyksen jalkeen

lisadamalla kypsennysaikaa tai tallentamalla toiminnon

suosikiksi.

- Voit tallentaa suosikiksi napauttamalla CG? .

« Voit kdynnistaa viiden minuutin ruskistusjakson
valitsemalla Ekstraruskistus.

- Voit tallentaa kypsennyksen pitkittamisen
napauttamalla ® .

9. SUOSIKIT

Suosikit-ominaisuus tallentaa suosikkireseptisi
uuniasetukset.

uuni tunnistaa automaattisesti useimmat kaytetyista
toiminnoista. Sinua kehotetaan lisddamaan toiminto
suosikkeihin tiettyjen kayttokertojen jalkeen.
TOIMINTAOHJEET TOIMINNON TALLENTAMISEEN

Kun toiminto on paattynyt, voit tallentaa sen

suosikiksi napauttamalla (¥ . Tama mahdollistaa

nopean kaytodn tulevaisuudessa samoilla asetuksilla.

Nayttd mahdollistaa toiminnon tallentamisen ja

esittaa enintaan 4 suosikkiateriaa, mukaan lukien

aamiainen, lounas, valipala ja illallinen.

« Valitse vahintaan yksi napauttamalla kuvakkeita.

- tallenna toiminto napauttamalla TALLENNA
SUOSIKIKSI.

TALLENNUKSEN JALKEEN

Voit tarkastella suosikkivalikkoa painamalla QD :
Toiminnot on jaettu eri ruoka-aikoihin ja laite tarjoaa
joitakin suosituksia.

« Katso vastaavat luettelot napauttamalla
ateriakuvaketta

- Vierita luetteloa.

« Valitse haluamasi resepti tai toiminto
napauttamalla.

- Voit aktivoida kypsentamisen napauttamalla
KAYNNISTA.

ASETUSTEN MUUTTAMINEN

Suosikkinaytolla voit lisata kuvan tai nimen suosikkiin

mieltymyksesi mukaan.

. Valitse muutettava toiminto.

» Napauta MUOKKAA.

« Valitse muutettava maaritys.

+ Napauta SEURAAVA: Ndyttd ndyttad uudet
maaritteet.

« Vahvista muutokset napauttamalla TALLENNA.

. FI
Suosikkinaytolla voit my0ds poistaa tallentamiasi
toimintoja:

- Napauta toiminnon kohdalla @@ .

« Napauta POISTA SE.

Voit myds saataa aikaa, milloin eri ateriat ndytetaan:
. Paina & .

. Valitse 3 Suositut valinnat.

« Valitse Kellonajat ja paivamaarat.

+ Napauta Omat ruoka-ajat.

+ vierita luetteloa ja napauta haluamaasi aikaa.

« Vaihda asianmukaista ateriaa napauttamalla.
Ajankohta voidaan yhdistaa vain aterian kanssa.

10. TYOKALUT

Voit avata Tyokalut-valikon milloin tahansa
painamalla & . Tama valikko mahdollistaa
valitsemisen useista vaihtoehdoista ja voit
myo6s muuttaa tuotteen tai ndyton asetuksia ja
mieltymyksiasi.

ETAKAYTON AKTIVOINTI
Aktivoi 6™ Sense Live Whirlpool -sovelluksen kayton.

@ KEITTION AJASTIN

Tama toiminto voidaan aktivoida joko
kypsennystoiminnon kdyttamisen aikana tai erillaan
ajan seuraamiseksi. Kdynnistyksen jalkeen ajastin
jatkaa laskemista erilldan toimintoon puuttumatta.
Kun ajastin on aktivoitu, voit myds valita ja aktivoida
toiminnon.

Ajastin jatkaa laskemista ndytdn oikeassa ylakulmassa.

Voit palauttaa keittion ajastimen tai muuttaa sita

seuraavasti:

« Paina&f.

. Napauta @ .

Laite toistaa danimerkin ja ndytolla nakyy, etta ajastin

on lopettanut valitun ajan laskemisen.

« Voit peruuttaa ajastimen tai asettaa uuden
ajanjakson napauttamalla POISTU.

+ Voit asettaa ajastimen uudelleen napauttamalla
ASETA UUSI AJASTIN.

LIGHT (VALO)

Kytkee uunin valon paalle tai pois.

@ PYRO-ITSEPUHDISTUS

Poistaa paistoroiskeet erittdin korkeassa lampdtilassa
toimivalla jaksolla. Valittavissa on kolme kestoajaltaan
erilaista itsepuhdistavaa jaksoa: Korkea, Keskitaso,
Matala. Suosittelemme kdyttaman nopeampaa jakso
saannodllisin vdliajoin ja taydellista jaksoa vain, kun
uuni on erittdin likainen.
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Al3 koske uuniin Pyro-jakson aikana.

Pida lapset ja eldimet poissa uunin luota Pyro-
jakson aikana ja sen jalkeen (kunnes huone on
tuuletettu).

« Poista kaikki varusteet - myds hyllykkéohjaimet -
uunista ennen toiminnon kdaynnistamista. Jos uuni
on asennettu keittotason alle, on varmistettava,
ettd kaikki polttimet tai sahkolevyt on sammutettu,
kun itsepuhdistusjakso on kdaynnissa.

+ Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi on
lilallinen lika poistettava uunitilasta ja luukun
sisdlasi puhdistettava ennen Pyro-toiminnon
kayttamista.

 Valitse yksi kaytossa olevista jaksoista tarpeittesi
mukaisesti.

- Aktivoi valittu toiminto napsauttamalla
“KAYNNISTA”. Luukku lukkiutuu automaattiseti ja
uuni kdaynnistaa itsepuhdistusjakson: naytolle tulee
varoitusviesti seka lahtélaskenta, joka ilmoittaa
kdynnissa olevan jakson tilasta.

Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna,

kunnes uunin sisainen lampdtila on palannut

turvalliselle tasolle.

Kun jakso on valittu, voit myds viivdstyttda automaattisen
puhdistuksen aloitusta. Voit asettaa vastaavassa 0siossa
kuvatun lopetusajan napauttamalla VIIVE.

@ PAISTOMITTARI

Paistomittaria kayttamalla voit mitata lihan
sisalampdotilan kypsentamisen aikana; ndin voit olla
varma, etta se saavuttaa oikean lampétilan. Uunin
[ampdtila vaihtelee valitun toiminnon mukaisesti,
mutta kypsennys on aina ohjelmoitu loppumaan
kun ilmoitettu lampotila on saavutettu. Laita ruoka
uuniin ja kytke paistomittari kytkentakohtaan.

Pida paistomittari mahdollisimman kaukana
[ammonlahteesta. Sulje uunin luukku. Napsauta (0)
. Voit valita manuaalisista (kypsytystavan perusteella)
ja 6™ Sense -toiminnoista (ruokatyypin perusteella)
onko paistomittarin kdytto sallittua tai pakollista.
Kun kypsennystoiminto on kdynnistetty, se keskeytyy, jos
paistomittari poistetaan. Irrota paistomittarin kytkenta ja
poista se aina uunista kun otat ruoan pois.

Mittaria voidaan valvoa etakaytolla Bauknecht Home Net
-sovelluksella mobiililaitteestasi.

PAISTOMITTARIN KAYTTO

Laita ruoka uuniin ja kytke pistoke tyontamalla se
liittimeen, joka sijaitsee uunin kypsennysosaston
oikealla puolella.

Johto on puolijaykka ja sita voidaan muotoilla
tarvittavalla tavalla, jotta paistomittari
saadaan tyonnetyksi ruokaan tehokkaimmalla
tavalla. Varmista, etta johto ei kosketa yldosan
[ammitysvastusta kypsennyksen aikana.

LIHA: Tydnna mittari syvalle lihaan valttaen luita ja
rasvaisia kohtia. Jos kyseessa on lintu, tydnna mittari
pitkittaissuuntaisesti rinnan keskipisteeseen valttaen
onttoja alueita.

KALA (kokonainen): Aseta karki paksuimpaan osaan
valttden ruotoja.

PAISTAMINEN UUNISSA: Tyonna karki syvalle
taikinaan muotoillen johtoa siten, etta mittari tulee
ihanteelliseen kulmaan. Jos kaytat paistomittaria

6™ Sense -toimintojen kanssa, kypsennys pysahtyy
automaattisesti kun valittu resepti saavuttaa
ihanteellisen sisalampdatilan, ilman, ettd uunille
joudutaan asettamaan lampdtilaa.

s

Suuri leipa

@ MYKISTYS

Voit mykistaa kaikki aanet ja halytykset tai poistaa
niiden mykistyksen napauttamalla kuvaketta.

SAATIMIEN LUKITUS

Saatimien lukitus mahdollistaa kosketusnayton
painikkeiden lukitsemisen, jotta niita ei voi painaa
tahattomasti.

Lukituksen aktivointi:

. Napsauta kuvaketta @ .
Lukituksen poistaminen:

+ Napauta nayttda.

« Sipaise nakyvilla oleva viesti ylos.

LISAA KAYTTOTILOJA
Sabath-tilan valinta ja tehonhallinnan kaytto.

E SUOSITUT VALINNAT
Erilaisten uunin asetusten muuttaminen.

WI—FI

Asetusten muuttaminen tai uuden kotiverkon
maarittaminen.

INFO

Myymalan esittelytilan pois paalta kytkeminen, tuotteen
nollaaminen ja tuotteen lisatietojen ndyttaminen.
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KYPSENNYSTAULUKKO

LAMPOTILA (°C) /

TASO JA

RESEPTI TOIMINTO | ESIKUUMENNUs  HNFOTILA (o KESTO (min.) LISAVARUSTEET
= Kyla 170 30-50 .
Nostatetut kakut / Sokerikakut Kyl 160 30-50 e
. ) ) 3
Taytetyt kakut (juustokakku, struudeli, Kylla 160 - 200 30-85 —J
omenapiifakka) Kylla 160 - 200 35-90 S S
=] Kyla 150 20-40 N
B} 4
kit Maroreks &) Kylla 140 30- 50
eksit urokeksit
Kyla 140 30-50 M
Kyla 135 40-60 5 3]
= Kyla 170 20-40 3
; 4
et kakut / Muffinssi ) Kylld 150 30-50
lenet Kaku utrrinssi
Kylls 150 30- 50 4 1
Kyla 150 40-60 5 2 ]
) 3
=] Kylla 180 - 200 30- 40
Tuulihatut Kylla 180 - 190 35-45 ]
Kyla 180 - 190 3-45% o 3]
) 3
=] Kylla 90 110- 150
Marengit Kyla 9 130-150 4]
Kylls 90 140-160* 2 o]
. 2
) Lo/ Focace Kylla 190 - 250 15- 50
1ZZa €lpa OcCaccla
Kyla 190 - 230 20-50 ]
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) Kylla 220-240 25-50* _\%’_ _\%’_ !
= Kylla 250 10-15 e
Pakastepitsa Kylls 250 10-20 ]
Kyl 220-240 15-30 LS 3
Kyla 180 - 190 45-55 —
Suolaiset piiraat (vihannespiiraat, , ) ) 4 1
juustokinkkupiirakka) Kylla 180-190 4>-60 AFr aFe
Kyla 180 - 190 as-70% o 3 1
E Kylla 190 - 200 20-30 3
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kylla 180 - 190 20- 40 L]
Kyla 180- 190 20-40% 20
= had =2 [ )
TOIMINNOT S . : Paisto s - . . . .
Perinteinen Kiertoilma kiertoilmalla Grilli Turbogrilli Maxi Cooking Cook 4 ECO-kiertoilma
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LAMPOTILA (°C) /

TASO JA

RESEPTI TOIMINTO = ESIKUUMENNUS GRILLIN TASO KESTO (min.) LISAVARUSTEET

Lasagne / Piirakat / Uunipasta / < ) ) 3

ceagne /¢ =] Kyll3 190 - 200 45-65 L3

Lampaanliha / Vasikanliha / Naudanliha . ) ) 3

/ Sianliha 1 kg EI Kylla 190 - 200 80-110 L j

Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg 5’ - 170 110 - 150 L 2 J

Broileri / kani / ankka 1 kg =] Kylla 200-230 50-100 3

Kalkkuna / Hanhi 3 kg =] Kylla 190 - 200 80-130 2,

Uunissa / foliossa paistettu kala (filee, . ) ) 3

DA =] Kylla 180 - 200 40-60 3

Taytetyt kasvikset (tomaatit, ) ) ) 2

kesdkurpitsat, munakoisot) Kylla 180 - 200 >0-60 il

Paahtoleipa lfl - 3 (korkea) 3-6 _\”.5“_’

Kalafileet / viipaleet Ifl - 2 (keski) 20-30** _\”.4“_’_ 1 3 [

Makkarat/lihavartaat/grillikylki/ EI } 2 - 3 (keski — 15 - 30 ** 5 4

jauhelihapihvit korkea) Arrneen robeoed

Paahdettu kana 1-1,3 kg - 2 (keski) 55-70 *** _\”.2“_’_ 1 ! [

Lampaan reisi/potka - 2 (keski) 60 - 90 *** L 3 J

Uunissa paistetut perunat - 2 (keski) 35 - 55 **¥ L 3 j

Vihannesgratiini - 3 (korkea) 10-25 L 3 J

Keksit @ Kylla 135 50- 70 P BN
Keksit
@4 . 5 4 3 ]

Tortut I: Kylla 170 50-70 A, Al A~ A—1r
Tortut

Pybreit pizzat E Kylla 210 40-60 A L

Pyored pitsa

Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka . ) . g 3 1

(taso 5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 190 40-120 AEs AR L

Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka

(taso 5) / paahdetut kasvikset (taso 4) / @ Kylla 190 40-120 _\%’_ 4 -\éu- [

lasagne (taso 2) / paloiteltu liha (taso 1) Valikko

Lasagne ja liha Kylla 200 50-100* -\...i_...r \ J

Liha ja perunat Kylla 200 45-100% _‘%’_ \ j

Kala & Vihannekset Kylla 180 0-50* A

Taytetyt paistit e® - 200 80-120* Lo

Paloiteltu liha (jénis, broileri, lammas) er - 200 50-100% L 3 J

* Arvioitu aika: astiat voidaan poistaa uunista eri aikoina henkildkohtaisten mieltymysten mukaan.

** Kaanna ruoka kypsennyksen puolivalissa.

*** Kaanna ruoka, kun olet kypsentényt kaksi kolmannesta valmistusajasta (tarvittaessa).

KYPSENNYSTAULUKOIDEN LUKEMINEN

Taulukot kuvaavat seuraavat tiedot: Reseptit, vaaditaanko esilammitystd, lampaotila (°C) / grillaustaso, kypsennysaika (minuuttia), tarvikkeet ja
kypsentdmiseen suositeltu korkeus. Kypsennysaika alkaa hetkestd, jolloin ruoka asetetaan uuniin, pois lukien esilammitys (jos vaaditaan).
Kypsennyslampatilat ovat arvioita ja riippuvat ruuan maardstd ja kdytetyista tarvikkeista. Aloita alhaisimmilla suositelluilla arvoilla ja jos ruoka ei ole
riittdvan kypsaa, siirry kdyttdmaan korkeampia arvoja. Kaytd mukana toimitettuja tarvikkeita ja mielellddn tummia kakku- ja uunivuokia. Voit kdyttad myos
pyrexista tai keramiikasta valmistettuja pannuja ja tarvikkeita, mutta muista, ettd tdma saattaa pidentda hieman kypsennysaikaa. Noudata mukana
toimitetuille tarvikkeille kypsennystaulukon ohjeita huolellisesti parhaiden tulosten saamiseksi, ja aseta tarvikkeet ohjeiden mukaisille tasoille.

=

TOIMINNOT
Perinteinen

Kiertoilma

Paisto

kiertoilmalla

1

Grilli

Turbogrilli

=

Maxi Cooking

CooRy|

Cook 4

ECO-kiertoilma
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Ruokaluokat i Taso javarusteet Maara Kypsennystietoja
i < riore Lasagne 2 500-3000g *
é Z Cannelonit é‘ B 500-3000g* i Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-
=a . SO “2” ............................................................................... kastiketta paaIIeJa ripottelejuustoa,jotta pmta ruskistuisi
e :Z) : Lasagne —. 500-3000g i kauniisti
=¥ Pakaste 5
a Cannelonit . 500-3000g
3 Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
- 3 ) « :valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
Paahtopaisti ———— 600-20009 loputtua levatd vahintaan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
: Naudanliha :Ieikkaamaan lihaa
; Hampurilainen 5 4 15-3em SiA\l/“eIe ?ijlléja ripottele ‘suolaa ennen kypsentdmista.
i Kaannd kun kypsennysajasta on kulunut 3/5.
Hidas kypsennys ©, ° e 600-20009 " gjyele &lyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta

: Porsaanliha

Vasikanliha

LIHA

: Lammas

i Kana

Paahdettu
: kalkkuna ja
: hanhi

VARUSTEET

o R o00-3500g" sl yriels s ulaan o e
Porsaanpotka ; S 500 - 2000 g * leikkaamaan lihaa

Po.rs.aan . 5 4 500-2000 g Si_Ygle F’)ij\léja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
grillikylki e i Kaannd kun kypsennysajasta on kulunut 2/3

Makkarat ja 5 4 2504 Aseta tasaisesti ritildlle.

nakit : Kadanna kun kypsennysajasta on kulunut 3/4

Sivele ¢ljylla tai sulatetulla voilla. Hiero pintaan suolaa ja
pippuria. Anna kypsennyksen loputtua levatd vahintaan 15
minuuttia ennen kuin ryhdyt leikkaamaan lihaa

i Kaanna kun kypsennysajasta on kulunut 2/3

Lampaan ; . T ) o .
paahtopaisti :Sivele 6ljyllé ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
. p) ; . valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan. Anna kypsennyksen
Lampaankylki | “ e 500-20009 loputtua levata véhintéan 15 minuuttia ennen kuin ryhdyt
Lampaankoipi 2 . 500-20009* leikkaamaan lihaa
s Ce S e e —
Paahdettu kana F— . 600-3000g% Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Hiero pintaan
Taytetty 2 : x suolaaja pippuria. Laita uuniin rintapuoli yléspain
¢ 600-3000g* Ja pippuria. puoliylosp
paahdettu kana i—— F— : :
3 ) « i Sivele pintaan 6ljyd ja mausta makusi mukaan. Levitd
Kananpalat B ; 600-3000g i tasaisesti uunipannulle nahkapuoli alaspdin
. . ‘Sivele oljylla ja ripottele suolaa ennen kypsentamista.
Filee/rinta : 1-5cm Sivele Ol | | K

600-3000g*

)

Sivele ¢ljylld ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta

Taytetty . v
paahdettu hanhi i*— F— 600-3000g i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
Kalkkunan palat > e 600-3000g* !
Sivele pintaan 8ljya ja mausta makusi mukaan. Hiero pintaan
Fileet / rinta 5 4 1-5¢cm i suolaa ja pippuria. Laita uuniin rintapuoli yléspain.

1 ritila

“K&ann4 kun kypsennysajasta on kulunut 2/3

Sivele ¢ljylld ja ripottele suolaa ennen kypsentdmista.
i K&anna kun kypsennysajasta on kulunut 1/2

...... ~ aFr L J —r TS R
Uunipelti tai Uunipannu / ‘ . .

B leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja o
Ritila kakkuvuoka . . . . o Lampomittari
FitilAlE tai uump?lllg ritildn leivinpelti 500 ml vetta

paalld
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Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara ‘ Kypsennystietoja
Paahdettu Kokonainen kala 02-15kg* |
: kokonainen :
:kala  Kalakukko o T— 02-15kg™  Sivele sliylls ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Paahdetut Tuoreet fileet | 05-3cm valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
: fileet Pakastetut fileet i, > 05-3cm
. e o — — . — o
= Kampasimpukat 4 yksi pelti Felta IelyanmurU|llaJa mausta oljylla, valkosipulilla, pippurilla
< — ja persiljalla
: Sinisimpukkagra- 4 . )
: L k It
: Grillattu kala ~_tiini — YRSt pett ;
: ja ayriaiset Katkaravut WAL ; yksipelti Sivele 8ljylla ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
i valkosipulilla ja yrteilld makusi mukaan
Katkaravut ,\.f‘”ﬁ ; 3 r yksi pelti
Perunat 3 500- 1500 g Le|k5aa pa|0|k§|, mausta 6ljylla, suolalla ja yrteilld ennen
: — : fuuniin laittamista
: kasvikset kasvikset — 100-500 g kukin  Sivele 6ljyll4 ja hiero pintaan suolaa ja pippuria. Mausta
Muut 3 500- 1500 g gvalkoypuhllaja yrteilld makusi mukaan
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Vihannekset |
— ©3 : Leikkaa paloiksi, mausta 6ljylla, suolalla ja yrteilld ennen
o Perunat i 1 vuoka : uuniin laittamista
> Tomaatit : 3 1 vuoka Pe|ta |¢|yanmurU|llaJa mausta 6ljyllg, valkosipulilla, pippurilla
S SFe i Ja persiljalla
. Gratinoidut . . 3 : Valmista suosikkireseptisi mukaan. Ripottele juustoa, jotta
: kasvikset Pippurit e 1 vuoka pinta ruskistuisi kauniisti
: Parsakaali : m?’ 1 vuoka :
o : Valmista suosikkireseptisi mukaan. Kaada bechamel-
Kukkakaalit ;\éb, 1 vuoka i kastiketta padlle ja ripottele juustoa, jotta pinta ruskistuisi
3 kauniisti
Muut n— 1 vuoka
Kuohkea kakku 2 + | Valmista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
vuoassa e >00-12009 Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
: Kohotettavat Kohotettu Valmista kakkutaikina suosikkireseptisi mukaisesti,
N A hedelmakakku 2w 500-1200g* iraastettuja, viipaloituja tai paloiteltuja tuoreita hedelmia
: leivonnaiset “F=n o o ;
: vuoassa kayttden. Kaada vuorattuun ja voideltuun leivontavuokaan
Suklaakakku 2 ) . %Valmista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
4444444444444444444444444444444444444444444 vwoassa e 097097 Keada vuoratiuunjavoideltuun leivontavuokaan
. 2 ) x %\/almista rasvaton 500-900 gramman sokerikakkutaikina.
Kuohkea kakku paistovuoassa N — 200-12009 i Kaada vuoratulle ja voidellulle leivinpellille
= : Sekoita taikina, johon tulee 500 g jauhoja, 200 g suolattua
(%] H : A . . .
0 . ©3 ) i voita, 200 g sokeria, 2 munaa. Mausta hedelmdesanssilla.
<Z( Keksit — 200-600g i Anna jaahtya. Levitd taikina tasaisesti ja muotoile
(z) i haluamaasi muotoon. Laita keskit leivinpellille
> i ; ;
= Voisarvet ; yksi pelti A
= (tuoreet)  Levita tasaisesti leivinpellille. Anna jadhtyé ennen tarjoilua
S Tuulihattutaikina > yksipeli
2 E . Sekoita taikina, johon tulee 500 g jauhoja, 200 g suolattua
g Leivonnaiset Torttu Vuoassa 3 400 - 1600 ivoita, 200 g sokeria, 2 munaa. Mausta hedelméesanssilla.
: Jataytetyt inFn 9 Annajashtya. Levits taikina tasaisesti ja laita se vuokaan.
: piirakat i Tayta marmeladilla ja paista
: ‘ Valmista omenakuutioista, pinjansiemenists, kanelista ja
. ©3 . i muskottipahkindsta sekoitus. Laita pannuun voita, ripottele
Struudeli i— 400-16009 i sokeria ja kypsennd 10-15 minuuttia. Levita tdyte taikinan
i sisaan ja taita ulkopuoli
“Vuoraa piirakkavuoka taikinalla, ripottele pohjalle
Taytetty hedel- 3 500 - 2000 i leivanmuruja, joiden tarkoituksena on imeyttaa hedelmista
mapiirakka SFle 9 i valuva mehu. Tayta paloiksi leikatuilla, sokerin ja kanelin
i kanssa sekoitetuilla tuoreilla hedelmilla
VOILEIPAKAKUT i Vuoraa 8-10 annoksen piirakkavuoka taikinalla ja pistele

“haarukalla. Tayta taikina suosikkireseptisi mukaisesti




Ruokaluokat Taso ja varusteet Maara Kypsennystietoja
: : Valmista kevyt leipétaikina suosikkireseptisi mukaan.
Sampylat 3 e 60 - 150 g kukin * i Muotoile sémpyl6iksi ennen nostattamista. Kayté uunin
maa nostatustoimintoa
Keskikokoinen leipa S 200 - 509 g kukin \/qlmsta Fa\kma suosikkireseptisi mukaisesti ja laita se
— leivinpellille
o 5 400 - 600 g kukin Valmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan.
. . Leipdvuoassa a—, M Muotoile limpuksi ennen nostatusta. Kéytd uunin omaa
% nostatustoimintoa
T i t it i st Mti|]} i e, B i E'Vé'l}msta taikmé‘ggosikkiresew{isx mukaxseéﬁ‘a IUSUE
Suuri leipa 2 e 700-2000g% 2T S P )
— eivinpellille
. iValmista kevyt leipataikina suosikkireseptisi mukaan.
Patongit 3 e 200 308 g kukin Muotoile patonkisdmpyldiksi ennen nostattamista. Kayta
uunin omaa nostatustoimintoa
Erikoisleip3 2 e ) EVqlmlsta Fa|kma suosikkireseptisi mukaisesti ja laita se
. leivinpellille
Ohutpohjainen pizza 2 pyored -vuoka | Sekoita pizzataikina, johon tulee 150 ml vettd, 15 g hiivaa,
.............................................................................................................................................................................. 200_225 g JaUhoa, SUOlaa Ja OUya Nostata Se UUﬂIn kyse|se||a
o ) ) o toiminnolla. Levita taikina kevyesti rasvatulle leivinpellille.
Paksupohjainen pizza N pydred - vuoka : |isi4 tayte, esimerkiksi tomaatteja, mozzarellajuustoa ja
< kinkkua
N 2
E —r
4 1 ‘
Pakastepizza q‘?ﬂ 3 " 1-4kerrosta : Ota pois pakkauksestaan. Aseta tasaisesti ritildlle
aFee alds Y— ‘
5 4 2 1
....................................................... S e U S AR A
Aeeeenn ~ LY =P}  J ~ .M %\
Uunipelti tai Uunipannu /
VARUSTEET B P leivinpelti Uunipannu / Uunipannu ja o
Ritila kakkuvuoka . el ritils leivinpelti | o Lampomittari
citilall tai uunipelti ritilan eivinpelti 500 ml vetta

pdalla

Whj;lﬁool



PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, ettd uuni on jadhtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.

Al kayta hoyrypesureita.

ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.
Jos pinta on kovin likainen, voit kdyttaa vettd, johon
on lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-
arvo on neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla
liinalla.

. Ald kayta sydvyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.

Jos tdllaista ainetta padsee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

« Anna uunin jadhtya jokaisen kayttokerran jalkeen
ja puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela
hieman lammin; nain saat pois ruoasta jadaneet
tahrat ja roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien
ruokien kypsennyksesta syntynyt kosteus antamalla

Al3 kayta terasvillaa, hankaussienia
tai hankausaineita/syovyttavia
puhdistusaineita, koska ne
saattavat vaurioittaa laitteen pintaa.

Kayta suojakasineita.
Uuni on kytkettava irti sshkoverkosta

ennen minkaan tyyppisten
huoltotoiden aloittamista.

uunin jadhtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai
sienella.

« Jos sisapinnoilla on pinttynytta likaa, on suositeltavaa
kayttaa automaattista puhdistustoimintoa parhaiden
puhdistustulosten saamiseksi.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

VARUSTEET

+ Upota tarvikkeet kayton jalkeen
puhdistusaineliuokseen ja kasittele tarvikkeita
uunikintailla, jos ne ovat viela kuumia. Ruoka-
aineiden jaamat voidaan poistaa pesuharjalla tai
-sienella.

LAMPUN VAIHTAMINEN
+ Kytke uuni irti sahkdverkosta.

« Ruuvaa auki valon suojus ja vaihda lamppu seka
ruuvaa suojus takaisin kiinni valoon.

+ Kytke uuni sahkoverkkoon.

Huomaa: Kdyta ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40
W/230 ~ V tyyppi G9, T300°C. Tuotteessa kdytetty lamppu on

suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu
yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009).
Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta. Alé késittele
lamppuja paljain kasin, koska sormenijaljet voivat vahingoittaa
niitd. Ald kdytd uunia ennen kuin valon suojus on asetettu
takaisin paikalleen.

LUUKUN IRROTTAMINEN JA ASENTAMINEN TAKAISIN

+ Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla

varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

+ Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Tartu luukkuun
tukevasti molemmin kasin — ala kannattele
luukkua kahvasta.

Irrota luukku samalla, kun jatkat sen sulkemista ja
vedat luukkua yl6spdin, kunnes se vapautuu
paikoiltaan. Aseta luukku sivuun pehmealle
pinnalle.

Kiinnita luukkutakaisin siirtamalla sita uunia kohti
ja kohdistamalla saranoiden koukut ja kiinnittamalla

ylaosan paikoilleen.
+ Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske

varmistimet takaisin niiden alkuperadiseen
asentoon: Varmista, etta laskit ne kokonaan.

« Paina hieman tarkistaaksesi, etta varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

+ Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei
ole oikeassa asennossa, toista edelliset vaiheet:
Luukku saattaa vahingoittua, jos se ei toimi
kunnolla.
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Usein kysytyt kysymykset WiFista*

" FI

*WI Fl:3 ei ole saatavilla Vengjalla, Ukrainassa eika Kazakstanissa

Mita WiFi-protokollia tuetaan?

Asennettu Wi-Fi-sovitin tukee Euroopan maissa
kaytettavaa WiFi b/g/n -yhteytta.

Mita asetuksia reitittimen ohjelmistossa on
madritettava?

Reitittimella on oltava seuraavat asetukset: 2,4 GHz
aktivoituna, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktivoituna.

Mita WPS-versiota tuote tukee?

WPS 2.0 tai uudempi. Tarkasta reitittimen asiakirjoista.

Onko mitaan eroa siind, kaytetaanko alypuhelinta (tai
tablettia), jossa on Android tai iOS?

Voit kayttaa kumpaa kayttojarjestelmaa tahansa,
mitdan eroa ei ole.

Voinko kayttdaa mobiilia 3G-yhteyden
jakamistoimintoa (tethering) reitittimen sijasta?
Kylla, mutta pilvipalvelut on suunniteltu jatkuvasti
yhdistettyina oleville laitteille.

Kuinka pystyn tarkistamaan, toimiiko kotini Internet-
yhteys ja onko langaton ominaisuus aktivoitu?

Voit hakea oman verkkosi dlylaitteellasi. Esta kaikki
muut datayhteydet ennen kuin ryhdyt tahan
toimenpiteeseen.

Kuinka voin tarkistaa, onko tuote yhdistetty kotini
langattomaan verkkoon?

Mene reitittimesi asetuksiin (katso reitittimen
oppaasta) ja tarkasta onko laitteen MAC-osoite
langattomasti yhdistettyjen laitteiden sivulla olevassa
luettelossa.

Mista 16ydan laitteen MAC-osoitteen?

Paina " ja napauta sitten & WiFi tai katso laitetta:
Laitteessa on tarra, jossa nakyy SAID- ja MAC-
osoitteet. MAC-osoite koostuu numeroiden ja
kirjainten yhdistelmasta, joka alkaa "88:e7"

Kuinka voin tarkastaa onko laitteen langattoman
yhteyden tila aktivoitu?

Kayta alylaitettasi ja 6™ Sense Live -sovellusta ja
tarkasta onko laitteen verkko nakyvissa ja onko
yhteys pilveen muodostettu.

Voiko jokin estda signaalin paasyn laitteelle?
Varmista, etta yhdistetyt laitteet eivat kayta kaikkea
kadytettdvissa olevaa kaistanleveytta.

Varmista, ettd WiFi-verkkoon liitetyt laitteet eivat ylita
reitittimelle sallittua maksimimaaraa.

Kuinka kaukana reititin saa olla uunista?
WiFi-signaali on tavallisesti riittavan voimakas
kattamaan muutaman huoneen, mutta tdma riippuu
paljolti seinamateriaalista. Voit tarkistaa signaalin
voimakkuuden asettamalla dlylaitteesi uunin viereen.

Mita voin tehda, jos langaton yhteyteni ei saavuta
laitetta?

Voit kayttaa erityisia kotisi WiFi-verkon
laajentamiseen tarkoitettuja laitteita, kuten
tukiasemia, WiFi-toistimia ja signaalin tehostimia

(ei toimiteta laitteen kanssa).

Kuinka I6ydan langattoman verkkoni nimen ja
salasanan?

Katso reitittimen asiakirjoista. Reitittimessa on
yleensa tarra, jossa annetaan tiedot, joilla pdastaan
laitteen asetussivulle yhdistettya laitetta kayttaen.
Mita voin tehda, jos reitittimeni kayttaa lahiston WiFi-
kanavaa?

Pakota reititin kayttamaan kotisi WiFi-kanavaa.

Mita voin tehda, jos naytolla nakyy = tai uuni ei pysty
muodostamaan vakaata yhteytta kotini reitittimeen?
Laitteen yhdistaminen reitittimeen on ehka
onnistunut, mutta se ei pysty muodostamaan
yhteytta Internetiin. Laitteen yhdistamiseksi
Internetiin on tarkastettava reitittimen ja/tai
operaattorin asetukset.

Reitittimen asetukset: NAT:n on oltava paalld, palomuurin ja
DHCP:n on oltava konfiguroituina oikein. Tuettu salasanan
salaus: WEP, WPAWPA2. Jos haluat yrittda toisenlaista
salaustyyppid, katso tiedot reitittimen oppaasta.
Operaattorin asetukset: Jos Internet-palveluntarjoaja on
madrittanyt Internetiin yhdistettavien MAC-osoitteiden
madran, laitetta ei valttamattd ole mahdollista yhdistaa
pilveen. Laitteen MACosoite on sen yksiselitteinen tunniste.
Ota selvaa Internet-palveluntarjoajaltasi siitd, kuinka voit
yhdistaa muita kuin tietokoneita Internetiin.

Kuinka voin tarkistaa, tapahtuuko tiedonsiirtoa?

Verkon asetusten jalkeen sammuta virta, odota 20
sekuntia ja kytke sitten uuni paalle: Varmista, etta
sovellus ndyttaa laitteen Ul-tilan.

Erdiden asetusten nakyminen sovelluksessa kestaa joitakin
sekunteja.

Kuinka voin vaihtaa Whirlpool-kayttajatilin, mutta
pitaa laitteeni yhdistettyina?

Voit luoda uuden kayttajatilin, mutta muista poistaa
laitteesi vanhasta kayttajatilista ennen kuin siirrdt ne
uudelle tilillesi.

Vaihdoin reitittimeni - miten minun tulee toimia?
Voit joko pitaa samat asetukset (verkon nimen

ja salasanan) tai poistaa aikaisemmat asetukset
laitteesta ja konfiguroida asetukset uudelleen.
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VIANETSINTA

Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty
-sahkonsyottéon. Sammuta uuni ja kaynnista se

Ongelma ‘Mahdollinen syy Ratkaisu
Virtakatko.
Uuni ei toimi. ‘Laite on irrotettu

‘uudelleen, jotta naet, poistuuko vika.

Naytolla nakyy g
F-kirjain, jota seuraa Uunissa on vika.
numero tai kirjain.

.Ota yhteytta lahimpaan asiakaspalvelukeskukseen ja
‘ilmoita F-kirjaimen perdssa oleva numero.

‘Paina & , napauta @ ja valitse sitten Tehdasasetusten
- palautus.

‘Kaikki tallennetut asetukset poistetaan.

Kodin virta katkeaa. ﬁVirta-asetus on virheellinen.

‘Varmista, etts kotisi verkon luokitus on enemman kuin 3

kW. Jos nain ei ole, vahenna virta 13 ampeeriin. Voit
muuttaa sen painamalla & , valitsemalla Il Lisaa

 kayttotiloja ja valitsemalla sitten Tehonhallinta.

Uuni ei lampene. ﬁEsittertiIa on kdynnissa.

%Paina & , napauta [@ Info ja poistu valitsemalla sitten
‘Myymalan esittelytila.

‘Reitittimen
‘asetusominaisuudet ovat
‘muuttuneet.
Naytolla nakyy Z* Langaton yhteys ei saavuta
-kuvake. laitetta.
‘uuni ei pysty
‘muodostamaan vakaata
-yhteytta kodin verkkoon.

Varmista, onko WiFi-reititin yhdistetty internetiin.
'Vahvista, onko laitteen Iahelld oleva WiFi-signaali hyva.
- Yritd kdynnistaa reititin uudelleen.

 Katso kappale WiFia koskevat usein kysytyt kysymykset.
‘Jos kotiverkkosi ominaisuudet ovat muuttuneet, suorita
.verkkoon yhdistaminen: Paina & , napauta & ja valitse
‘sitten Liita verkkoon.

Kayttoonottoa etdyhteyden

Yhteytta ei tueta. ; . d
gavuIIa ei tueta maassasi.

'Varmista ennen ostamista, salliiko maasi séhkélaitteiden
‘etahallinnan.

I I
[ ey [ Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdatiedot ovat saatavissa —
osoitteesta: =
mI:-':I- Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu Eﬂﬂ
Kayttamalla QR-koodia J—
— Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat —
u yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit. = i )
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