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1. KJ110Y 3A U3BUPAHE

3a BK/ouBaHe Ha ¢ypHaTa ¢
n3bunpaHe Ha GyHKLMA.
3aBbpreTe Ha no3uuma 0, 3a ga
nsknounte pypHaTa.

2. OCBETJIEHUE

Mpw BKNtoYeHa GpypHa HaTUCHETE,
3a i3 BKJIOUYUTE UNIW UBKJTIOUMTE
oTAeneHneTo Ha ¢ypHarTa.
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3. HACTPOUKA HA
YACOBHUKA

3a JOCTHN A0 HACTPOMKMTE Ha
BPEMe 3a FOTBEHE, OT/IOXKEH CTapT
1 Tarimep. 3a n3BeXAaHe Ha Yaca,
KoraTo ¢pypHaTa e n3KnueHa.

4. AUCNNENA

6

5.BYTOHU 3A PErYJINPAHE

3a NpoMsAHa Ha HaCTPOMKNTe Ha
BpeMe 3a roTBeHe.

6. K104 HA TEPMOCTATA

3aBbpTeTe, 3a fa u3bepete
HeobxoAMMaTa TemnepaTtypa npu
aKTUBMPAHE Ha PbYHN GYHKLUN.
ABTOMaTUYHUTE GYHKLMM N3NON3BAT
0/A.
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3a JoMbAHWTENHa MHOPMALIMA U3TerneTe PbKOBOACTBOTO
n P M H Ann E )I( H 0 CT M [zwww 3a ynotpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu
PELUETDYEH PA®T TABA 3A OTUEXXOAHE TABA 3A NMEYEHE MNDb3rA4n
Neeeoea 'al ‘ ' — 7

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTITE MOXe [1a € Pa3fINyeH B 3aBUCUMOCT OT 3aKyneHna Mofen.
[pyrv NnprHagneXxHoCTV MoraT fia Ce 3aKyMnAT OT OTAeNa 3a clieAnpofakoeHo obcnyKBaHe.

NOCTABAHE HA PELLETDYHWA PAOT U APYTUTE
NMPUHARQNEXHOCTU

.MocTaBeTe peweTbyHMA padT Ha HEOOXOANUMOTO
HMBO, KaTO O XBaHEeTe NOJ JIeK HaKJIOH Harope 1 NbpBo
noAanpeTe NOBAMIHATUA 3afleH Kpal (HacouyeH Harope).
Cnepn ToBa ro nNib3HETE XOPU3OHTANHO MO HOcCava
Bb3MO>KHO Ha-MHOTO.

. )prrvlTe NPUHagNeXHoCTn, HanpnumMmep TaBaTa
3a oTueXaaHe 1 TaBaTa 3a neyveHe, ce NoCTaBAT
XOPU3OHTATHO Ype3 Mib3raHe no HocavnTe.

3a JonbAHWTENHa MHGOPMALMS U3TErneTe PbKOBOACTBOTO
OYHKLUU B .
3a ynotpeba 1 nogapbKka ot docs.hotpoint.eu
— | KOHBEHUWOHAJIHO TOTBEHE* - BTACBAHE
= | 3a roTBeHe Ha BCSAKAKBM ACTMA CaMO Ha eaHO HNBO. 3a ,qo6po BTaCBaHe& Ha C/1agKO UM apOMaTU3nNpaHoO

> | OOPCUPAH Bb34YX
&

3a eHOBPEMEHHO roTBEHe Ha HAKOJKO ACTUA (Han-
MHOTO TpW) NpU efiHa 1 CbLLa TeMMepaTypa Ha Pa3nyHu
HuBa. Ta3un GyHKLUMA MOXe [a Ce U3Mon3Ba 3a roTBeHe

Ha Pa3fINYHKN XpaHu 6e3 NpeMrHaBaHe Ha MUPU3MNUTE OT
eflHaTa XpaHa KbM gpyraTa.

TecTo. 3a a OCUrypuTe KaueCTBEHO BTaCcBaHe, He
BK/lOUBaNTe GYyHKLUATA, aKo PpypHaTa e BCe OLLe ropella
cnef NpeaxoaHOTO roTBEHe.

@ MAKCU TOTBEHE

——|3a neyeHe Ha egpu Napyeta meco (Hag 2,5 kg).
MpenopbuBame Aa obpbLiaTeE MECOTO MO Bpeme Ha
roTBEHETO, 3a fla Ce orneye ejHaKBO OT ABETE CTPaHMW.
MpenopbyBame CbLLO OT BPEME Ha Bpeme [ia NnonmeaTe
MECOTO, 3a [la He CTaHe MpekKaneHo Cyxo.

% EKO ®OPCUPAH Bb3yX*

3a neueHe Ha €{HO HMBO Ha MapyeTa Meco ¢
NabHKa Unmn 6e3. NpekomMepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa
ce npepoTBpaTsABa nopaau cnabara, NpekbcBalya

OT Bpeme Ha Bpeme LMpKynauus Ha Bb3gyxa. Mpw
n3nonssaHe Ha Tasu ¢yHKums EKO namnuukara He ceety
Mo Bpeme Ha rOTBEHETO, HO MOXe Aa Ce BKII0UM OTHOBO
upes HaTuCKaHe Ha 6yToHa § .

~
(25. NMALA

—| 3a neyeHe Ha NMua u xns6 c Pa3nnyHm BNAOBE N
pasmepun. ,El,o6pe € Oa cé CMeHN No3nynATa Ha TaBUTE 3a
neyeHe, cneg Kato NoJioBMHaTa OT BPEMETO 3a rOTBEHE
n3iteuye.

A XNAaB - ABTOMATUYHA

= Tazun GyHKLMSA aBTOMATUYHO 1M30Mpa naeanHata
TemMnepaTypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha xy1a6. 3a Han-gobpwu
pesynTaTu CrasBaiite BHMMaTENHO peLienTaTta (Zivww,
AkTrBUpanTe GyHKUMUATA, KOraTo PpypHaTa e cTyaeHa.

<= PUN

3a neyeHe Ha rpUN Ha MbPXKONK, Keban, HageHNLK,
NPUroTBAHE Ha 3e/IeHYYLN Ha CKapa 1 NpenuyaHe Ha
xnA6. Korato neyete meco, npenopbyBamMe Aa M3Mon3-
BaTe TaBaTa 3a OTUeX/aHe, 3a ja cbbepeTe oTaeneHnTe
COKOBeE: MOCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT HKBaTa MNof, peLue-
TbUHUA padT 1 Hanente B Hea 200 ml nuTeliHa BoAa.

N CNAAKULIN - ABTOMATUYHA

_, Ta3un dyHKLMA aBTOMATUYHO 1M3bKMpa ngeanHata
TemnepaTtypa 1 BpeMe 3a NeyeHe Ha CNagKuLLn.
AKTMBMpanTe PyHKLMATA, KOraTo dpypHaTa e cTyaeHa.

<~ TYPBO IPUN

& 3a neyeHe Ha epu Napyeta Meco (4KosaH, roBex-
[0 neyeHo, nune). Mpenopbysame Ja U3nonssare TaBaTa
3a OTUEeX/aHe, 3a la cbbepeTe oTaeNeHnTe Npu roTee-
HEeTO COKOBe: NoCTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa NoAa

peweTbUHUs padT 1 Hanente B Hea 200 ml nuTeliHa BoAa.

i@ DIAMOND CLEAN

[JecTBreTo Ha Napata, KOATO ce Nycka Nno Bpeme
Ha TO31 CcreunaneH LUKb/ Ha MoYMCTBaHe, MO3BOJIABA
NECHOTO NMOYMNCTBAHE Ha 3aMbPCABAHMA M OCTaTbLM OT
xpaHa. Hanerite 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha pypHaTa 1

aKTMBUpanTe GyHKUMATA, KoraTo dypHaTa e CTyfeHa.

* OyHKUMATA Ce M3NOSI3Ba KAaTO eTaNloHHa B Aeknapaumdara
3a eHeprurHaTta eGeKTUBHOCT CbrnacHo pernameHT (EC) Ne
65/2014
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U3MNOJISBBAHE HA YPELAA 3AMPDB MbT

1. HACTPOMKA HA YACOBHUKA

KoraTo BkfitoumnTe ypepa 3a nbpBu NbT, TpsAbBa ga ceepuTe
yacoBHMKa: HaTuckante © , fOKaToO MKOHaTa n aBeTe
undpM 3a Yaca 3arnoyHaT Ja Murat Ha aucnnes.
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Upes + unu = cBepeTe yaca u notebpaete ¢ O.. [lsete
undpu 3a MUHYTUTE LU 3anoYHaT fa murat. Ypes + nam =
cBepeTe MUHYTUTE U noTBbpaeTe C O .

Mons, umaiTe npeasua; Korato ukorata (&) mura, Hanprivep
cnef AbAro NPeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo, e TpAbBa Aa
HynMpaTe BpemeTo.

2. HATPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTa dypHa MoXKe Aa U3nycka Mnpu3mMm, CBbp3aHu ¢
npoLeca Ha HEMHOTO NPOM3BOACTBO. TOBa € HaMb/HO
HOPMaJHO.

Mpean ga 3anoyHeTe f[a roTBMTE XpaHa BbB pypHaTa
npenopbyBame fja A HarpeeTe NpasHa, 3a ja NpemaxHeTe
OCTaTbYHUTE MUPV3MM.

CBanete npeanasHUA KapToH WV MPO3PAYHOTO
donno ot dypHaTa 1 n3BafeTe HaMMpaLLKTe Ce B Hes
npucrnocobneHus.

Harpelite ¢dypHaTa go 250° C 3a oKoso yvac, 3a
npeanountaHe ¢yHkumaTa Maxi cooking (“Makcm
roteeHe”). [lo ToBa Bpeme PpypHaTa TpAbBa Aa e npasHa.
Cna3BaliTe yKa3zaHuATa 3a NPaBWIIHO HAaCTPOMBaHe Ha
byHKUMATa.

Mons, nmaite npensua: Cneg MbpBOTO M3MOJ3BaHeE Ha ypeaa
ce NpenopbyBa Aa NPOBETPUTE MOMELLEHUETO.

BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

1. U3BUPAHE HA OYHKLUA

3a pa n3bepete QyHKLMATA, 3aBBPTETE K/I0Yd 3a U3bupaHe
[0 CMMBOa 3a HeobxofMmaTa GyHKLMA: UyBa Ce 3ByKOB
CUrHAN 1 AUCNIeAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA ®YHKUMA

PDBYEH PEXXNM

3a fja cTapTupaTe nsbpaHaTa GyHKLMS, 3aBbpTETE
KJIl04a Ha mepmMocmama 3a 3afjaBaHe Ha Heobxoaumara
Temneparypa.
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Mong, nvanTe npeasua; 1o Bpeme Ha rotBeHe MOXeTe [ja Mpome-
HITe QYHKLMATA, KaTo 3aBbPTUTE K/TF0YA 3a U360p VNV [la perynii-
paTe TemnepaTtyparta, KaTo 3aBbpTUTe K/IIo4Ya Ha mepmMocmama.
DyHKUMATA Le Ce CTapTMPa Camo ako KIIYbLT Ha TepMocTaTa e
Ha 0°C. MoxeTe fa 3afaieTe BPEMETO 3a rOTBEHE, KparHWA vac
3a roTBeHe (Camo ako 3aAafeTe Bpeme 3a roTBeHe) 1 Tarmep.

ABTOMATUYEH PEXIM

3a pa cTapTupaTe n3bpaHata aBToMaTuHa GyHKUms (“Bread”
("Xns6") unn “Pastry” ("Cnagkuwwun'"), octaBeTe K/1o4a Ha mep-
MOCmama B NONOXeHe 3a aBToMaTnuHu GyHKumn (0/A).

3a fa 3aBbpLUNTE FOTBEHETO, 3aBbPTETE K/TH0Ud 3d U360p Ha
nosuuua 0.

Mona, nmanTte npensua: MoxeTe fa 3aflafieTe KpaHMA Yac 3a
rOTBEHe 1 Tanmep.

BTACBAHE

3a pa ctapTupate QyHKUMATa "BTacBaHe", 3aBbpTeTe K/1oud Ha
mepmMocmama Ha CbOTBETHMA CUMBOJT; ako GypHaTa e 3afiaje-
Ha Ha Jpyra TemnepaTtypa, pyHKUMATA HAMA fia CTapTrpa.

Mons, nmarite npensua: MoxeTe Aa 3aafeTe BPeMeTo 3a
roTBeHe, KpaHua 4ac 3a rotBeHe (CaMo ako 3afageTe Bpeme
3a roTBEHe) 1 Tarmep.

3. NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

Cnep cTapTpaHe Ha yHKLMATA Ce UyBa 3BYKOB CUIHan 1
Ha AuUcnnes ce NOKa3Ba MUralla NKOHa §*, mokasgalla, ue
¢dazaTa Ha nogrpsABaHe e akTUBMpPAHa.

Korato Ta3u $a3a NpuKsoUu, ce yyBa 3ByKOB CUTHas

1 MKOHaTa 2 cBeTW HenpeKkbCHaTO Ha aucnnes, 3a

Aa NoKaxe, ye pypHaTa e JOCTMrHaNa 3agaaeHaTa
TemnepaTtypa: Ha TO3u eTarn NocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB
¢dypHaTa 1 NpoabIIKETE C FOTBEHETO.

Monga, umaite npeasua: AKO MOCTaBMTE XpaHaTa BbB
dypHaTa npean NpeaBapuUTeNHOTO 3arpaBaHe [1a 3aBbPLLN,
KauecTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTUE MOXKE f1a Ce B/IOLIN.

.MPOrPAMMUPAHE HA TOTBEHETO
LLle e HeobxoanMo fa n3bepeTte PyHKUMA, Mpean ga
CTapTupaTe NPOrpammnpaHeTo Ha rOTBEHeTO.

NPOOBJIAKUTENHOCT

Hatuckante ©, nokato nkonHata % 1 ,00:00" 3anoyHat aa
MUraT Ha Avcnnes.

Upes *+. nnm —. n3bepeTte HEOOXOAMMOTO BpeEME 3a
roTBeHe u csie ToBa HaTUCHeTe E 3a NOTBbpXKAEHME.

3a pa akTmBMpaTe GYHKUMATA, 3aBbPTETE K/10Yd HA
mepmMocmama po Heobxofmmata Temrneparypa: yyBa ce
3BYKOB CUTHas ¥ Ha aUcnnes ce n3sexaa uidopmauus, ue
FOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.

3abenexku: 3a la OTMEHUTE 3aafleHOTO Bpeme 3a roTBeHe,
HaTnckanTe ©, 0OKaTo MKOHaTa (‘1’ 3aMoyHe Ja M1ra Ha
Avcnnes, cnef KoeTo C NMOoMOLLTa Ha = HySMpaiiTe BDEMETO
3a rotseHe f0,00:00"

BpeMeTo 3a roTBeHe He BKJ/1O4YBa d>a3a Ha NoArpAaBaHe.
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NPOrPAMWUPAHE HA KPAUHWA YAC HA TOTBEHE/
OTJTOMEH CTAPT

Cnep KaTo 3afafeTe BpeMe 3a roTBEHe MOXeTe Aa
OT/IOXKMTE CTapTa Ha GyHKUMATA, KaTo Nporpammpare
KpaHW1A Yac: HaTUCKanTe ©, NOKaTo NKOHaTa &g U
TEKYLUMA Yac 3arnoyHaT ia Murat Ha gucnnes.
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t-Ipe3 £, N1 = 3apailTe yaca, B KOWTO MCKaTe Aa 3aBbpLun
rOTBEHETO, U MOTBbPAETE C O.

3a fa akTuBMpaTe GYyHKUMATA, 3aBbPTETE K/TI4d HA
mepmocmama fo Heobxofvmata Temnepatypa: GyHKUUATa
LLie OCTaHe Ha May3a, AOKATO CTapTMPa aBTOMATUYHO cref
nepriofa oT Bpeme, KOWTO € N34YNCIIEH, 33 4a 3aBbpLum
roTBeHeTo B 3aflafeHus yac.
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END

3abenexku: 3a ja OTMEeHUTe HACTPOKMKATa, U3KYeTe
dypHaTa, KaTo 3aBbpTUTE KtoYa 3a uzbop no nosmua “0 "

3abenexkn: CTapTUPAHETO CbC 3aKbCHEHME He ce
npepnara 3a yHkummte Grill n Turbo Grill.

KPAM HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CMrHan 1 Ha gucnnes ce n3Bexaa
nHbopMauums, ye PyHKLUATA € 3aBbpLUeHa.

e
Cno
&

3aBbpTeTe Ktoua 3a u3bop, 3a fa n3bepete gpyra nomuus,
nnm Ha nosuumn “ 0 7, 3a ga nsknounte dypHara.

Mons, umarite npeasn: AKo TanmepbT PaboTi, Ha Ancnnes
we ce peaysa END v ocTaBalloTo Bpeme.

.MPOrPAMUPAHE HA TANMEPA

Tasu onuua He NpeKbCBa UK NPorpaMmmpa roTBEHETO, HO
BW NO3BOJIABA Aa M3Mos3BaTe AnCnesa KaTto TalumMep no
Bpeme Ha paboTelya GyHKUMA unm npu n3KadeHa eypHa.

HatuckanTe ©, nokato nkoHata &) 1 ,00:00” 3anoyHaT ga
MuraT Ha gucrnnes.
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Ypes *. vnu .~ 3apaiiTe HEO6XOAMMOTO BpEME U
notebpaete ¢ O.

KoraTo 3apaieHOTO Bpeme 13Teye, Lue ce yye 3BYKOB
curHan.

3abenexku: 3a 1a OTMeHWTe Talimepa, HaTuCKalTe o, fiokato
VkoHaTa &) 3anouHe fa Mura, cief KOeTo ¢ NoMoLLTa Ha —.
HynupaiTe BpemeTo Ao,00:00"

. OYHKLUUNA DIAMOND CLEAN

3a pa akTuBMpaTe GyHKUMATa 3a noumcTBaHe “Diamond
Clean”, HanenTte 200 ml nuTenHa Boaa Ha AbHOTO Ha
bypHaTa, cnep KoeTo 3aBpreTe KJ1I04a 3a U360p Vi K/1to4a
Ha mepmocmama Ao NKoHaTa [

Monga, umante npensua: NosnumaATa Ha KOHaTa He
CbOTBETCTBA Ha IOCTUrHATaTa TemnepaTypa no Bpeme Ha
LMKDBA Ha MOYNCTBAHE.

(DyHKLl,I/IFlTa ce aKTBMPa aBTOMAaTUYHO: Ha ancnnea ce
M3nncBa OCTaBaWOTO Bpeme 00 Kpad, KOeTo ce peayBa C
DC.

lIlIl I .
€6

Mons, nmariTe npeasna: 3a Tasm GyHKUMA MOXKe [la ce
Nporpammpa CaMo KPamHUAT Yac. [TpoabIKUTENHOCTTa €
3aflafieHa aBTOMATUYHO Ha 35 MUHYTU.
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NMPEABAPUTENIHO TEMMNEPATYPA BPEMETPAEHE HUBO U
PELIEMTA ; OYHKLMA ; 3ATPABAHE (°C) (MUH.) NPUHALJIEXXHOCTU
= Na 160-180 3000 23
KeiikoBe, 3ameceHu ¢ mas :\ 4 1
3 [la 160-180 30-90 T
[—] 2
Cnagkuil C mMbHeX = fla 160-200 35-90 —J
(UMn3KenK, Wpyaen, NIo4oB naw) % Na 160-200 40-90 -\éu- -\éu-
[[— | 3
|— Ja 160-180 20-45
BuckButn/TapTanetn % Ha 150 - 170 20-45 _\'ﬁ”’_ . 2 |
> Na 150 - 170 20-45 o 2 1
[[— | 3
|— Ja 180 - 210 30-40
[ 4 2
Cnapkvm oT napeHo TecTo % Ja 180-200 35-45 = | ;
& Ia 180-200 3545 o e
[[— | 3
—| Ja 920 150 - 200 . |
LlenyBkn % Ja 90 140 - 200 _\_f“;!, . 2 |
> Na 90 140-200 2, >, '
[—] 1/2
|— Ja 190-250 15-50 \ |
Muya/xnab6 — 2 5
£ Na 190-250 20-50 —
A
Xna6 @ - - 60 -\élr
[[— | 3
—| Ja 250 10-20 . |
3ampaseHa nuua A 2
S la 230 - 250 10 -25 4
[ | 3
|— Ja 180-200 40-55 —
ConeHu namnose ™~ 4 2
(3eneHuyKoB naw, KuLL) & fa 180-200 45 - 60 AR, AFe
& Ia 180-200 45-60 o o
[—] 3
=] - 190-200 20-30 . |
Cnapku c nbnHex / xpynkasu = [ Q| i ) ) 4 2
6VICKBUTI : & g 180-190 20-40 e
M| i 5 3 1
3 - 180-190 20-40 e
—_— <~ <~ (: ( O\ o A
OYHKLMK — & Z & & = %
Kousenumonanro lpun Typ6o rpun Muua DopcupaH Bb3aYX Makcu rotBeHe XnAa6 - aBTOMaTUYHa Exo popcupan
rotBeHe Bb3AYyX
I'IPVIHA}J,- Avvennn ~ A==~ —J | | | ~
Tasa 3a oTuexpaHe/ Cba 3a
ﬂEH(HOCTM PeweTbueH pad)T Ec'bbpﬁi(cnpme:ua::bza}-izque:d)e'r neyeHe Bb::é{dgeu.lﬂbqﬂnm TaBa 3a oTuexpaaHe Tasa3a or:il:):S:Hec 200 TaBa 3a neueHe
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‘ ¢ MPEQBAPUTEJIHO TEMMEPATYPA BPEMETPAEHE HUBO U
PELIEMTA OYHKUNA 3ATPABAHE (°C) (MWUH.) NMPUHAQNEXHOCTU
JNazana / nacta Ha pypHa / —_— ) ) 2
KaHenoHwu / gnaH — fa 190-200 45-65 L
ArHel.uKo/TenemKo/Fose)Kno/ — ) ) 3
CeuHcko 1 kg I Ja 190-200 80-110 \ |
2I1§;euo CBMHCKO C KOpNYKa 5 fla 180-190 110-150 2
Munewko/3aewwko/lMaTewwkKo — 2
1 kg — Ja 200-230 50-100 \ |
. — 2
MNyiika/Tbcka 3 kg _ - 190-200 100 - 160 : |
Pu6a Ha ¢pypHa / Puba, — 2
o6BuTa B XapTus 3a - Ha 170-190 30-50 \ |
neveHe(dune, LAna)
MbnHeHn 3eneHuyynn N ) ) 2
(DoMaTW, TMKBWYKW, NaTNaAKaHM) (-/ Ha 180-200 50-70 J
MpeneueH xnA6 w7 - 250 2-6 _\”.5_”’_
Pu6Hun puneta / punuinkn bt - 230- 250 20 - 30% _\f”’_ 1 3 ;
HapeHuun/Keb6an/Pebpa/ < ) 2% 5 4
Xam6yprepm 250 15-30 SNSRI Y
Meueno nune 1-13 kg T Na 200 - 220 s5-700 2 1
FoBexpao neyeHo ananrne 1 kg I Ha 200 - 210 35 - 50%* ,\éﬁ
ArHewkwn 6yT / paxonaH I Ja 200- 210 60 - 90** 3
|
KapTtodu Ha pypHa I Ha 200- 210 35 - 55%* 3
J
3eneH4YyKoB OrpeTeH I - 200 - 210 25-55 \ 3 |
Meco 1 kapTodu @ a 190-200 45-1000 AT
Pu6a 1 senenuyum & [a 180 30-s500 AT
JNazaHa n meco % Ja 200 50 - 100*** ,\éﬁ u ! |
MbnHO MeHI0: NNOAOB TapT < 5 3 1
(HvBO 5)/nasaHsa (H1BO 3)/meco &5 Ja 180-190 40 - 120%%* . e | g
(HnBO 1) ;
MeueHo Meco/ NbHEHO Meco 2
23 HouoHe 1R - 170 - 180 100 - 150 ,

MocoueHaTa NPOABIKMTENTHOCT HEe BK/IIOUYBA BPEMETO 3a ¢pa3aTa Ha NpefBapuTesIHO 3arpsBaHe: npenopbyBame
NPOAYKTMTE Aa ce NOCTaBAT BbB GypHaTa 1 BPEMETO 3a FOTBEHE [a Ce 3aJaje eABa cnef AOCTUraHe Ha

HeobxoaMmara Temneparypa.

*O6preTe XpaHaTa Npun N3Tn4aHe Ha NoOJI0OBMHATa OT

BpPEMETO 3a roTBeHE

**Q6bpHeTe XpaHaTa Npu N3TUYAHE Ha ABEe TPETM OT

BPeMeTO 3a roTBeHe.
*** [pnbNM3nTENHa NPOABIKUTENHOCT Ha FOTBEHETO:
MOXe [la n3BaguTe AcTuATa oT dypHaTa Nno pasinyHo

Bpeme B 3aBUCUMOCT OT JIMYHUTE BN NPeAnoYMTaHNA.

N3Ternete PBbKOBOACTBOTO 3a yr|0Tpe6a nnoaapbKKa

ot docs.hotpoint.eu, KbaeTo we HamepuTte Tabnuua c

N3NnTaHu peuenTn, CbCTaBeH 3a cemed)MLwlpau.mTe

opraHu B cboTBeTCcTBME CbC cTaHgapT IEC 60350-1.

- ®m O s B O =
— 7> e
OYHKLUNN
KoHBeHUMOHanHo R Eko popcupaH
roTBEHe lpun Typ6o rpun Muua DopcupaH Bb3aYyX Makcu rotBeHe Xna6 - aBTOMaTUYHa BB3aYX
MnPU HA,D,- Aveenen ~ AF==s J L oo ~r
JIEXKHOCTW Cba vnv TaBa 3a neyeHe Tasa 33 otuexpare/ CvA 3a TaBa 3a oTuexpaaHe
PeweTbueH papt neyeHe BbpPXYy peleTbuHUA TaBa 3a oTuexpaaHe TaBa 3a neveHe
BbPXY peleTbuHna padpt padt €200 ml Bopa
Hotpoint
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NOAAPDBKKA U
NOYNCTBAHE

3a AOMbAHUTENHA MHPOPMALIVA N3TErNeTe PbKOBOACTBOTO

[zwww 3a ynotpeba 1 nogapbxkka ot docs.hotpoint.eu

He nsnonssaire ypeaun 3a no-
YyncrtBaHe C napa.

, cTyfeHa.
N3non3BaiiTe npeanasHun pbKaBu-

L1 3a BCUYKIN onepauuu.
3axpaHBaHeTo.

BbHLUIHW NOBBbPXHOCTU

lNouncTeTe NOBBPXHOCTUTE Ha PypPHaTa C BNlarkHA MUKPOPUOBP-
Ha Kbpra. AKO Ca CUJTHO 3aMbPCeHM, fOOABETE HAKOJKO KarKui
MueLL npenapar ¢ HeyTpaneH pH. lNoacylueTe cbc cyxa Kbpra.
[la He ce N3non3BaT KOPO3UBHU U AbPa3VBHM NOYNCTBA-
Wy Npenapat. AKo Nofo6eH NPOoAYKT ClyYaliHO nonagHe
BbPXY NOBBPXHOCTTA HAa ypeaa, nouncrete HesabaBHO C
BNaXkHa MUKpodnObpHa Kbpna.

BBTPELUHWM NMOBBPXHOCTU

Cnep BCAKO M3M0N3BaHe M3vakanTe GpypHaTa fa ce oxnaau
1 A NoUYnCTeTE, 3a NPeArnoYMTaHe AOKaTO € OlLe TOMa,

3a i3 OTCTpaHWTe OTNaraHUATa 1 NeTHaTa, NPUYMHEHN OT
OCTaTbLMTE OT XpaHa. 3a la OTCTPAHWTE KOHAEH3MpasaTa
BJlara npwv roTBEHe Ha NPOAYKTY C BUCOKO CbAbpKaHMe Ha
BOJA, N34aKaiiTe pypHaTa HambJIHO Aa Ce OXJIAAU 1 cnej
TOBa A MOACYLLETE C Kbpra Uin rvba.

NznbnHaBaliTe Heo6xogumuTe
onepauuu, Korato ¢pypHaTta e

UsknioueTe ypepa oT eNneKkTpo-

He nsnonsBairte cromaHeHa BbJl-
Ha, CTbpranku unv abpasmsHu/
pa3axpgawm noyncreailim npena-
paTu, Tb1 KaTo Te MoraTt Aa nospe-
OAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

AkTnBupanTte dyHkumaTa “Diamond Clean” 3a onTumanHo
MOYMCTBaAHE Ha BbTPELIHUTE MOBBPXHOCTU.

BpaTtnukata Moxe c nekoTa Aia ce CBanu 1 noctasm obpa-
THO 3@ NO-NIeCHO MOUNCTBaHe Ha cTbKnoTo (vww,
MouncTeTe CTHKOTO Ha BpaTMYKaTa C NOAXOASAL TeUeH
npenapar.

TOpPHMAT HarpeBaTes Ha rpuna Moxe fa 6bae cBaneH Hafo-
7y, 32 ia NoYMCTMTE TaBaHa Ha dypHaTa (Sivww.,

NPUHALNEXHOCTU

BenHara cnep ynotpe6a HakncHeTe NPUHAAIEXXHOCTUTE
BbB BOAA C J0O6aBeH TeueH MueLl npenapar, KaTo 1U3nosns-
BaTe pbKaBMLUY 33 GypHa, aKo NPUHALNEXHOCTUTE BCe
olye ca ropeww. OcTaTbLM OT XpaHa MoraT fa ce Npemax-
HaT C MOMOLLTa Ha YeTKa Un rooa.

CBANIAHE MW NOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga cBanuTe BpaTNUKaTa, OTBOPETE A HAMBIHO W
3aBbpTeTe GUKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOXKEHME.

2. 3aTBOpeTe BpaTUUKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C iBe pble (He A xBalyanTe 3a
ApbXKKaTa).

MpocTo oTKaueTe BpaTMyKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLe MaJl-
KO 1 CbLLEBPEMEHHO A U3TErNATe Harope (a), 3a Aa n3nese
ot rHe3aaTa (b).

OcTaBete BpaTnykKaTa Ha NnoaxoaAauo MACTO BbpPXy MEKa
NMOBBPXHOCT.

3. 3a ga noctaBute BpaTn4iKaTa, NbpBO A I'IpI/I6J'II/I)KETe ao
d)ypHaTa, cnep KoeTo BKapa|7|Te NaHTUTE B rHe3aTa Taka,
ye fa ce (I)I/IKCI/IpaT B ropHata C/ 4YacT.

4. CnycHete BpaTUuKaTa HaJloNy 1 A OTBOPETE AOKPAI.
3aBbpTeTe PprKcaTopurTe O MbPBOHAYAIHOTO VM MOJIOXKe-
Hue: MpoBepeTe fanu GpuKcaTopuTe ca 3aBbPTEHM AOKPaIA.

5. Npo6Baite aa 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa 1 NpoBepeTe
[anv Ta 3acTaBa ycrnopeaHo Ha TabsioTo 3a yrnpasneHue.
AKo TOBa He ce Cilyuw, MOBTOPETE MOCOUEHUTE NO-FOPE CTHIKN.

LWPAKBAHE 3A NOYUCTBAHE - MOYUCTBAHE HA
CTDbKNOTO

1. Cnep cBansaHe Ha BpaTuuKaTa 1 06NAraHETO i Ha

MeKa MOBBPXHOCT C APbrKKaTa Hajosy, eAHOBPEMEHHO
HaTMCHeTe ABeTe 3a4bpKally WUMNKU U OTCTPAHETE FOpPHUA
pbb Ha BpaTMuKaTa, KaTo ro ApbrHeTe KbM cebe cu.

2. [MoBaurHeTe 1 XBaHeTe 34pPaBO BbTPELWHOTO CTbKI/0
c ABe pbue, N3BaAETE IO N o NOCTABETE BbPXY MeKa
NOBBPXHOCT, Npean Aa ro no4Ymncreare.

3. 3a ga nocTaBKTe BLTPELIHOTO CTHK/O NPaBUIIHO, Ce
yBepeTe ye R e BUAUMO B NTEBUS BIbil U MPO3payHaTa
NMOBBPXHOCT (6€3 neyaT) e HacoueHa Harope.

[MbpBO NocTaBeTe gbaraTa CTpPaHa Ha CTBHKIIOTO,
o603HaueHa c R, B nogabpalymte rHesaa (a), cneg ToBa ro
cnycHeTe Ha MAcTo (b).

4. 3akpeneTe ropHA pb6: NO3NULMOHMPAHETO e
MpaBUJTHO, KOraTo YyeTe LpaKBaHe. YBepeTe ce, ue
YMIBTHEHMETO € HaieXKAHO, Mpeaun Aa NocTaBuTe
BpaTMyKaTa.

Hotpoint 7
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OTCTPAHABAHE
HA HEA3MPABHOCTW

3a JoMbAHWTENHa MHOPMALIMA U3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu

Evww

. Bb3moOXHa npuynHa

: HAama 3axpaHBaHe ¢
| eneKkTpoeHeprua

MpeXaTa

. Ha gucnnes ce n3nncea bykBata F

- nuncno . ocurypsiBaHe

- YpeawT e n3KiioueH ot

Mpo6nem c NporpaMHOTO

- PeweHue

- MpoBepeTe ganv Ma HanpeXeHne B Mpexarta 1

- fanu ¢pypHaTa e BKJIloueHa KbM Mpexarta. ;
- M3knioueTe 1 BKNtoyeTe pypHaTa OTHOBO, 3a Aia BU-
. avTe ganu NpobnembT NPOAb/IKaBa Aa Bb3HUKBA

- CBbpKeTe ce C HaN-61M3KMA LIeHTBbP 3a
. cnepnpopax6eHo obcsyKBaHe 1 cbobLleTe
. BykBaTa unm uncnoto cneg F

MOJIESHU CHBETU

3a AOMbAHWTENHA MHOPMaLVA 13TerneTe pbKOBOACTBOTO

(Rvww 3a ynotpeba u noaapbxka or docs.hotpoint.eu

KAK AA CE YETE TOTBAPCKATA TABJINLIA

B Tabnuuara ca nocoyeHu Han-nogxopawmTe GyHKLNN,
NPUHAANEXHOCTU U HMBA 3@ NPUTOTBAHE Ha Pa3fINYHM
AcTuA. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3anoysaT OT MOMEHTA, B
KOWTO XpaHaTa ce NOCTaBM BbB GYpHATa, C M3KJIIOUEHNE Ha
npeaBapuTENHOTO 3arpsABaHe (KoraTo ce U3MCKBa TakoBa).
TemnepaTypuTe 1 BpemeHaTa 3a rotBeHe ca NpubnnsnTenHun
1 3aBMCAT OT KONIMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT M3non3BaHuTe
npuHagneHocTn. B HayanoTo nsnon3sarTe Haw-

HUCKMTE NpenopbyYBaHy CTOMHOCTU M aKO XpaHaTa He ce
CroTBu Jo6pe, NpeMrHeTe KbM MO-BUCOKU CTONHOCTY.
M3non3BaiTte foctaBeHnTe C pypHaATa MPUHALJIEXHOCTN
nnn meTanHn Gopmm 3a Kerkose 1 TaBm 3a dypHa (3a
npeanoynTaHe TbMHO oLBeTeHN). Moxe Aa nsnonssarte
CbLLO CbAOBE 1 aKcecoapy OT OrHeYMOPHO CTHKIIO
(MnpeKc) M KaMeHNHOBW TaKUBA, HO UMalTe NPeaBuUA, Ye
BPEMEHATa 3a roTBeHe Lie 6b4aT Manko no-gbaru.

EAHOBPEMEHHO NPUIrOTBAHE HA HAKOJIKO ACTUA

DyHKUWATa BeHTNaTop No3BonsBa eJHOBPEMEHHO Aia Npu-
roTBATE Pa3NNYHU ACTUA (HaNprmep prba 1 3eneHuyL) Ha
pa3NnyHM HYBa BbB dypHaTa. I3BageTe xpaHaTa, KOATO 13-
NCKBA MO-MaJIKO BPeMe 3a FOTBeHe 1 OCTaBeTe BbB PypHaTa
XpaHaTa, KoATO U3UCKBa NO-Ab/ro Bpeme 3a roTBeHe.

ABTOMATUYHA OYHKLMA 3A XNAbB

3a Han-pobpun pe3ynTaTu cnassanTe BHMUMATENHO
yKa3aHuATa, KaTo 13non3BaTte peuenTaTa 3a NpUroTBaHe
Ha 1000 g TecTo:: 600 g 6paLuHo, 360 g Boga, 11 g con, 259
npsAcHa masd (Mny ABe nakeTyeTa Mas Ha npax).

3a onTMmasHo BTacBaHe ocTaseTe 3a OKONOo 90 MUHYTH
Ha CTallHa TemnepaTypa Unu 3a 60 MUHYTK BbB PpypHaTa C
byHKumaTa ,BracsaHe”.

MNocTaBeTe TeCTOTO BbB PpypHaTa (CTyAeHa), Hanente

100 cc cTyaeHa nuTelHa Boda Ha AbHOTO Ha dypHaTa u
aKTMBMpPaANTe aBTOMATUYHaTa GyHKUMA 3a xn1A6 “XnAab -
aBToMaTuyHa". Cnep roTBeHe OCTaBeTe TECTOTO Aa npecToun
BbPXY peLleTbyeH padT, OKATO Ce OXNIaAM HAMBIHO.

TEXHUYECKU BAHHA

@www Mupnata cneynduKkauma Ha Ta3u GypHa,
BKJTIOUNTETHO OLeHKa Ha HelHaTa eHeprumHa
epeKTUBHOCT, MOXe [la ce n3Ternu oT yebcalita
www.hotpoint.eu

KAK AA CE CHABAUTE C PbKOBOACTBOTO 3A
YMNOTPEBA N NOAAPDBXKKA

> @ww Cganete PBKOBOACTBOTO 3a ynoTtpeba u
nogapb)KKa oT HawmA yebcant docs.hotpoint.
eu (MoxeTe ga nsnonseate 1031 QR KopA), KaTo
nocoumnTe Kofa Ha NpoaykKTa.

[=] =]
ol
Elﬁ
> ANTepHaTMBHO Ce CBbpXKeTe C oTAena 3a
cnegnpopaxbeHo ob6cnyKBaHe

CEMedr

CBBHP3BAHE C OTAEJIA 3A CJIEANPOAAXBEHO
OBCJNTYKBAHE

NHdopmaumaATa 3a KOHTaKT e NpuBeaeHa B
PbKOBOACTBOTO

3a rapaHUMOHHO

obcny»xBaHe. Npwu

KOHTaKT c oTfena 3a

il

cneanpoaax6eHo

obcnyKBaHe, Mons, j/
C'bO6LLlaBa VlTe | WEAEA, ModeboodXXR0ec 1 XXX xxxxxxxxxﬂ
HOMepaTa, MOCoYeHU Ha o 11 AT
naeHTUGMKaUMOHHaTa

Tabenka Ha BawwuA ypea.
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KAOHMEPINOZ OAHIOZ

ANAOOPAZ

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ArTOPAZATE ENA

MPOION HOTPOINT - ARISTON

www.hotpoint.eu/register

la va éxete MAREN UTTOOTAPLEN,
KOTAXWPIOTE TO TIPOIOV 0AC O0TNV IOTOCENISA

Mnopeite va kateBdoete TI¢ "Odnyieg

aoc@alelac” kat tov "O8nyodg Xxprong Kait

‘WWW @povTidac" amé Tnv 1oTooeAida docs.hotpoint.
eu Kal akoAouBwvTag TI¢ 0dnyieg otV MMiow

mAgUpd Tou TTaPOVTOC EYXElpLdiov.

' Awafaote TIg 08nyieg acPAAEIAG MPOCEKTIKA TPV XPNOIHNOTIOICETE TN CUOKEUN
[ J

NMEPIFTPA®H NMPOIONTOX

|

. Mivakag eAéyxou
. Aveplotriipag

. Nauma

H W N =

. Obnyoi pagiov
(to enfmedo vmodelkvuETAl OTO
Tolxwpa Tou BaAduou PnoiuaToc)

5.Moépta
6. Emavw avtiotaon/ykpiA

7. KukAIkn avtiotaon
(Gev eivat opatn)

8. Mivakida avayvwplong
(va pnv apatpeitan)

9. Kdtw avtiotaon
(Sev eival opatny)

MINAKAZ EAETXOY

°C
0@ =

[8] 250,

220.

.80
200° 100 7

180° 120

160 140

1. KOYMII ENIAOTHZ

Ma TNV evepyomoinon tou goupvou
eMAEYOVTAC Uia AslToupyia.
MeplotpéPte otn Béon 0 yia
QTEVEPYOTTOINOCN TOU POUPVOU.

2. 00z

Me 10 @OoUpPVO avauuEVOo, TIIECTE YIa
va avayete fj va ofnoete Tn Aduma
OTO (OUpPVO.

23 4 5
3. PYOMIZH XPONOY

la mpooPaong oTig pubuioelg xpovou
Ynoinatog, kabuotépnon évapéng
Kal XpovodSiakomtn. Na eueavion tng
wpeAc 6Tav 0 POUPVOC gival oNoToC.

4. 0OOONH

6
5. KOYMIIA PYOMIZHZ

Ma aAlayn Twv pubuicewv Ynaoipatoc.

6. AIAKONTHZ OEPMOXTATH

MeploTpéPTe TOV YA VA EMINECETE TN
Bepuokpaocia mou embupeite 6tav
EVEPYOTIOLEITE TIG PN AUTOUATEG
AelToupyiec. Xprion autépaTtwy
Aertoupylwv 0/A.

Hotpoint
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AZEZOYAP

KateBaote Tov "O8nyo xpriong kat ppovtidac" and v I0Tooehida
docs.hotpoint.eu yia eplo0OTEPES TTANPOPOPIEC

Evww

AIMOZYANEKTHZ

| S—

TAYI YHZIMATOX

KINHTOI OAHI Ol

O apIBuoC Twv agecoudp umopei va dlagépel avahoya e TO OVTENO TTOU ayOpdoaTe.
AMNQ aE00UAP UITOPOUV VA AyOPACTOVV XWPIOTA Ao TO KEVTPO £EUTTNEETNONG TIEACTWV.

TOMNOOETHXZH THX ZXAPAX KAI AAAQN
EZEAPTHMATQN

. TomoBeTAOTE TN OXAPA OTO ATTAITOUUEVO TTiMESO
KPATWVTAC TNV HE KAioN EAAQPWC TTPOC TA EMAVW KAl
OKOUMTTAOTE MPWTA KATW TNV avuUPwEVN TTiow TTAEUpA
(rrou gival yuplopévn mpog Ta EMAVW). TN OUVEXELA CUPETE

opt{ovVTIa KATA HAKOG TOU 08NnyoU Tou pa@lol PEXPL TEPUA.

. Ta dA\a a&eooudip, OTIWC 0 AITTOGUAANEKTNC Kal To Tayi
Ynoipatog, TomoBetouvtal opt{ovTia cUPOVTAC Ta KATd
MAKOC TWV 08NYyWV paglwv.

KatePaote tov "O8nyo xpriong kat gpovtidac” amod Tnv I0ToceNida

I\ E I TOY P r I E Z @WWW docs.hotpoint.eu yia mepIc0OTEPES TTANPOPOPIES
— | XYMBATIKO* < | OOYZKQMA
— | lNa 1o YPrioipo omoloudnmote eidouc payntol oc éva “—|la va (POUOKWOEL AMMOTEAECUATIKA 1 YAUKIA KAl AApU-

MOVO pa@L.

O\ [EZANATK. AEPAX
&

Ma 1o payeipepa S1aQopETIKWY QAynTwWV TTOU anal-
oLV TNV idla Bepuokpacia payelpépaTtog o€ SlaQopPETIKA
pagla (wg tpia) Tautoxpova. AuTA n Aeltoupyia pmopei va
XPNOIUOTTOINBEI Y10 TO Hayeipepa SIAPOPETIKWY PAYNTWY
XWPIC va PETAPEPOVTAL OCUEC ammd TO £va paynTod 0To AAMo.

@ MATEIPEMA MAXI

—— | Tia va PricEeTE PeYAAd KOUUATIA KPEATOC (AVw TwV 2,5
KIAwV). ZuvioTtdral va yupileTe To Kpéag Katd Tn Sidpkela
Ynoiuatoc yia va e€aocpalioste 6T1 Ba podoKOKKIVIGouV Kal
01 800 TTAEUPEC OUOLOPOPPA. ZUVICTATAL ETTIONC VA AAEIPETE
OUXVA TNV ApBpwon yla va UNV OTEYVWOEL UTTEPBOAIKA.

@E’ MITZA

— | lNa va Proete SlaQopETIKOUE TUTTOUC KAl EYEDN
mitoag kat Pwpiov. Mia kain 1déa gival va aAlNdlete tn Béon
TWV TaPIwV Pnoigatog otn péon Tou Ynoipatod.

<= |TKPIA

MNa va Yroete oto YKPIA prmptl{dheg, couPAdkia, Aou-
KAVIKA, AaYaVIKA OYKPpATEY, KABWE Kal yla va ¢puUYyavioETe
Pwui. Otav Prvete KpEag 0TO YKPIA, GUVIOTATAL VA XPNOIUO-
TIOIE(TE TO ATTOGUANEKTN YIa TN CUANOYH TWV XUUWV PNoi-
paToc: TomoBeTtnoTe To Tayi o€ omolodrmoTte emimedo KATW
amo Tn oxdpa kat mpooBéote 200 ml mdoLpo vepod.

<~ TKPIN TOYPMNO

& MNa va YAoete peydAa Koppdtia Kpéatog (UmouTia,
POOT Ui, KOTOTMOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOLEITE TO AIl-
TTOCUANEKTN Yla TN GUANOYH TwV XUUWV Pnaoipatoc: TomoBbe-
TNOTE To TaYi o€ omolodATOTE eMimeSo KATW Ao T oXdpa
Kal mpooBéote 200 ml OGO VEPO.

en Oun. NMa va e€ao@alioste TNV TOIOTNTA POUCKWHATOC,
MNV EVEPYOTIOLEITE TN AEITOUPYIa AV 0 POUPVOC Eival AKOUN
(e0T16¢ peTd amd évav KUKAO Ynoipatod.

% E=AN. AEPAZ ECO*

Ma T0 PCIPO YEUIOTWV KOUMATIWY KAl QINETWV
KPEATOG O€ £Va HOVO pA@L. To OTEYVWHA TOU (payntou arro-
TpémeTal pe SIaKEKOUUEVN, ammalr] KuKAoopia agépa. Otav
xpnolpomoleital auth n Aettoupyia ECO, 1o pw¢ mapapével
0oBNoTO Katd TN SIAPKELA TOU HAYEIPEUATOC AANA pmopEiTe
va 1o avapete Eavd mélovtagto & .

—_AwaoMI AUTO

gl AuTi n AelToupyia eMAEYEL AUTOPATA TNV I6AVIKH
Beppokpaacia kal xpovo Pnaoipatog yia 1o Ywi. NMa kaAltepa
amoTteAéopaTa, akoAouBroTE MPOOEKTIKA TN cuvTayr (Eivww.
Evepyomoleite Tn Aertoupyia étav o goupvoc gival Kpuoc.

—_ATAYKA AUTO

Autn n Aeitoupyia emAéyel autdpaTa TNV ISAVIKH
Bepuokpacia kal xpovo Pnoipatog yia kéK. Evepyomoleite
Tn A&rToupyia 6Tav o Poupvoc givat KpLOC.

t@ DIAMOND CLEAN

H 8pdon Tou atpol mou ameA\euBepwveTal KATA TOV
€161KO KUKAO KaBaplopou pe xaunAn Oeppokpaocia, emTpé-
TTEL TNV EVKOAN a@aipeon TNS BPWHUIAC KAl TWV UTTOAELUUA-

TWV TPOPipwv. Pi€te 200 ml méoIp0 vepd 0TNV KATW EMIPA-
VELQ TOU (OUPVOU KAl EVEPYOTIOINOTE TN A&lToupyia dtav o

(pOUPVOG KPUWOEL.

* AEIToupyia IOV XPNOIUOTIOLETAL WG AvaPoPA yia TNV SHAW-
0N EVEPYEIAKNG amdO0oNg CULPWVA LE ToV Kavoviopod (EE) Ap.
65/2014
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XPHZH THXZ XYZKEYHZ I'A MPQTH ®OPA

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubuioste TN YAWooa Kal TV wpa étav
QVAYETE TN CUOKEUN yla TTPWTN @opd: Matiote o ©. éwg
OTOU TO €1KOVidl0 Kal ta Suo Pneia Tng wpag apxioouv va
avaBooBr’lvouv otnv obovn.

Y

f§

\\'/
,@

Xpnomonomgxs TO *. 11 TO —yld va pUBUICETE TNV Wpa Kal
MATAOTE TO 2. Yia smBsBalwon Ta Svo Pneia Twv AemTwY
Ba apxloouv va avapoofrivouv. Xpnomonomms 10+

1} TO = yl0 va pUOUICETE T AETTTA KAL TTATAOTE TO O yla
empPePaiwon.

s nueiwon: Otav 1o eikovidio &) avaBooPrivel, yia mapddetyua
EMETa ano PEYANEC SIAKOTIEC PEVIATOC, Ba XpelaoTel va pubpicete
Eava v wpa.

2.=ANAZEXTAMA TOY ®OYPNOY

‘Evac Kavoupylog @oUpvog UITOPE va eKAUEL OCUEC TTOU
€xouv mapapeivel améd tnv dladikacia KATaokeungG: AuTo gival
armOAUTA QUGCIOAOYIKO.

Mptv EeKIVAOETE TO PAOIHO paynToU, CUVIOTATAL Va
(eoTaiveTe TO POUPVO ASELD £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV
TUXOV OOUEG.

AQaIpEOTE Ta XaPTOVIA 1) TUXOV TTAAOTIKO @IAM aT1d TO OoUPVO
Kal agalpéote and péoa ta e€apThpaTa.

ZgoTAveTE TO POUPVO oTouG 250 °C yia mepimou pia wpa
XpnotpomolwvTtag Tn Asttoupyia “Mayeipepa Maxi”. O
@oUPVOC KATA TN SIAPKEIQ AUTAC TNG AEITOUPYIAC TTPETTEL Va
sivat adsioc.

AkolouBroTe Tic odnyiec yia Tn owoTr pUBUIoN TNC
Aertoupyiac.

2 NUeiwon: 2uvioTaTal Va agpIOETE TO XWPEO PETA TN XEron TNS
OUOKEULNC YIa TTPWTN QOpA.

KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

Ma va emA&€eTe Hia Aettoupyia, TEPIOTPEYTE TO KOUUTTT
emAoyric oTo ocLPPBOAO yia TN AElTOUPYia TTOU amalTeiTal: n
006vn Ba avayel kat Oa akouoTel éva NXNTIKO orpa.

2.ENEPIrOMnOIHZITE MIA AEITOYPTIA
XEIPOKINHTH

MNa va EekivoeTte Jia Aeltoupyia mou emMAEEQTE, TIEPIOTPEYTE
Tov emAoyéa Bspuootdtn yia va pubpioceTte TNV emOLUUNTA
Bepuokpaocia.

j

N 7
=
77\

Y nueiwon: Katd tn Sidpkela Ynoiuatog Umopeite va aAACETE TN
AEITOUPYIA TIEPIOTPEPOVTAC TO KOUMTTE EMAOYIG ) VO PUBUICETE TN
Beppokpaoia meplotpépovtag Tov emAoyéa Oepuootdrn.

H Aettoupyia Ba Eekiviioel LOVO av 0 eMAOYEQC BEPUOOTATNG
Bpioketal og 0 °C. Mmopeite va pubuiceTe To XpOVO PNoiUaToC, TO
XPOVO TENOUC YN aiuatoc (Uévo edv puBUIcETE TO XPOVO PNC{UaTOC)
Kal To XpovodIiakomTn.

AYTOMATA

Ma va Eekivoete P autépatn Aettoupyia mou emAECATE
(“Ywpi” i “Mukd”), Slatnpriote tov emoyéa Bepuootdrn otn
B¢on yla TIc autopateg Aettoupyieg (0/A).

Ma va TEAEIWOEL TO PR OIUO, TIEPIOTPEYTE TO KOUUTT! EMAOYIC
otn Béon 0.

Y nueiwon: Mmopeite va puBuIcETE TO XPOVO TEAOUC PNGCIUATOC KAl
TO XPOVOSIAKOTTTN.

OOYEKOQMA

MNa va Eekvroel n Asttoupyia “©oUoKwWA”, TTEPIOTPEYTE TOV EMAO-
yéa BeppooTdtn 0To OXETIKO CUMPBOAO Av 0 POUPVOG EXEL PUBLI-
otei og SlapopeTikr Beppokpaaia, n Asttoupyia dev Ba Eekiviioel.

> nueiwon: Mmopeite va puBuioeTe To Xpdvo PNnoiuatog, To Xpovo
TENOUC YNOIHATOC (UOVO GV pUBHICETE TO XPOVO YNO{HATOC) Kal TO
XPOVOOIaKOTTN.

3.MPOGEPMANZH

MOAIG Eekivioel n AetToupyia, éva nxNTikd orpa Kat éva
gikovidio 2 mou avaBoanvsl otnv 006vn umodeikviouv OTL
£xel evepyorolnOei pia (pqor] npo@spuavonc

MOAIC oAoKANPwOel auTr N @Acn, EKTIEUTTETAL VA NXNTIKO
onpa Kal To oraespo glkovidlo 2 otnv 086vn uModeikvioLY
OTL 0 POUPVOG £QTAOE OTNV EMAEYUEVN BepoKpaaia: Xto
onueEio auto, ToMoBEeTAOTE TO PAYNTO PECA Kal TTPOXWPNOTE
OTO Yrioluo.

Y nueiwon: H TomoBétnon tou gayntol GTO POUEVO TPV
ONOKANPwWOE( N TPoBEpuavan evoéxeTal va €xel avemBuunTta
QTTOTEAECLIATA YIA TO TEAIKO payeipepua.

. MPOrPAMMATIZMOZ WHZIMATOXZ

Oa xpelaoTei va emAEEeTe pLa Aettoupyia TPV EEKIVAOETE TOV
TIPOYPAUUATIONO YNOINATOG.

AIAPKEIA

Yuveyiote va mélete 10 O, £w¢ GTOU TO EIKOVISIO ikaito
“00:00" apxioouv va avaf3oofrivouv atnv 08dvn.

)
AL I_I
l [ l
¢t
XPNOLLOTIOINO0TE TO . 1} TO — yla va puBpioceTE TO XpOVOo
MOYEIPEUATOC KAl TTATAOTE TO O yla empBeRaiwon.
Evepyomnoijote tn AeiToupyia mepIOTPEPOVTAC TOV EMAoyéa
Bepuootdtn otn Bepuokpacia mou embupeite: Ekméunetat
€va NXNTIKO orja Kal otnv 08dévn spgpaviletal n évdelén ot
TO MayeipePa OANOKANPWONKE.

2NUEIWOELG: VIO VOl AKUPWOETE TO XPOVO PNOIHOTOG OV EMAELQTE,
ouveyiote va mélete 10 © £w¢ 0Tou TO elkovidio (¥ i apxioet va
avaPooPrjvel oTnv 086vn, 0T CUVEXELQ XPNOIUOTIOOTE TO =, YIa
Va EMAVAPEPETE TO XPOVO 0T “00:00"

O xpodvog Pnofuatog mephapBavel pia eaon mpobépuavonc.
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PYOMIZH XPONOY TEAOYZ MATEIPEMATOZL/
ENAP=H KAOYXTEPHXHZ

Metd Tn pUBUIoN TOU XPOVOU YNGIHaATOG, N £vapén TNG
)\aroupylac pmopei va Ka@UOTEpnOEl mpoypappati(ovtag tov
xpovo Téhouc: MiéoTe T0 O £WC OTOU TO EIKOVISIO & KAl N
TPEXOoUOoa WpPa avaBoanvouv otnv obovn.

N,

L
b |I

X4

N
'm)
,/U

NI

Xpnoipomnoirjote 1o .. 1 To .= yia va puBpioste TV wpa

TIoU BENETE VA TEAEIWOEL TO PAYEIPERA KAl TTATAOTE TO O yia
empPePaiwon.

Evepyormol|ote Tn AelToupyia TEPIOTPEPOVTAC TOV EMAoYEQ
Bepuootatn otn Beppokpacia mou embupeite: H Aertoupyia
Ba mapapeivel o€ avapovn éwg 0Tou EEKIVIOEL AUTOUATA HETA
amod TO XPOVIKO S1A0TNHA TTOU UTTOAOYIOTNKE TTIPOKEIUEVOU VA
TEPMUATIOTEI TO HaYEIpEPA 0TO XpOVO TTOU MAEEQTE.

D';';

m)
O

N|

Y NUEIWOEIC T'a va aKUPWOETE T PUBUION, OBMOTE TO POUPVO
TIEQIOTPEPOVTAC TO Koupmi emiAoyric otn O¢on “ 0 "

Znuelwoelc: H Aeitoupyia kaBuotépnong évapéng Sev eival
S1a0¢o1un yia tig Aettoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TEAOZ MATEIPEMATOX

Exméumetal éva nxntikd onpa Kal otnv 00ovn epgavifetat n
€voelln 6T1n Aertoupyia OAOKANPWONKE.

I I_I
(&
MNeploTPEYTE TO KOUUTT EMAOYAC yid va eEMAEEETE pia

SiagpopeTikn Aertovpyia i otn Béon “ 0 ” yia va oBoeTe 10
(poupvo.

Y nueiwon: Av 0 xpovodIakdTTTNG eival evepydg, oTnv 0Bdvn
eppaviCetal 1o “END” eVOAACCOUEVO |UE TOV ATTOUEVOVTA XPOVO.

.PYOMIZH XPONOAIAKONTH

AuTi n emAoyn 6&v S1aKOTTEL ) TTPOoYPAUMATI(EL TO PiOIUO
OANG eMITPETEL TN XPAON TNG 006VNG WG XPOVOUETPNTH, EiTE
otav n Asrtoupyia gival evepyn €ite dtav o eoLPVoC gival
ofnotoc.

Yuveyiote va mélete 10 O, £wg 6Tou TO kovibdlo &) kat to
“00:00” apxicouv va avapoofrivouv otnv 00évn.

T,
ML

Il I
Y
&
XpNOoIUOoTOoINCTE TO -+ N to = yta va pubuicete TNV
amaitovpevn wpa kat matiote 1o O, yia emPBeRaiwon.
Oa mapayBei éva nXNTIKO Grpa HOAIG 0 XpOoVOSIaKOTITNG
OAOKANPWOEL TNV AVTIOTPOPN HETPNON TOU EMAEYUEVOU
Xpovou.

2 NHEIWOELG: [0 VO AKUPWOETE TO XPOVOOIOKOTTTN, OUVEX(OTE Va
méletal To @ £we OTOU TO su<ov1610 &) apyloel va avaBooprivel,
OTN OUVEXELQ XPNOIMOTOIROTE TO — _—. Y10 VO EMAVAPEPETE TO XPOVO
010 “00:00"

.NEITOYPIIA DIAMOND CLEAN

Ma va svspvonou’]osrs ™mv )\Slroupyia Kaeaplopoo “Diamond
Clean”, pi€te 200 ml méoiuo vepd oTNV KATW EMPAVELD TOU
@OUPVOU, OTN CUVEXELD TIEPIOTPEYTE TO KOUUTTI EMAOYHG KAl
Tov emAoyéa BeppuooTdTn oTo €1KOVISIO [X

Y nueiwon: H B¢on tou eikovidiou dev avtioTolxel 0Tn Beppiokpacia
TIOU ETITUYXAVETAL KATA TOV KUKAO KABapIoHoU.

H Aeitoupyia Ba evepyomoinOei autépata: otnv
006vn epaviletal o amopévwy Xpovog yla To TENOG,
evalhaooopevog pe to “DC”.

¢
Y nueiwon: Mmopeite va mpoypauuaTiosTe Pévo TV WPa TEAOUC

QUTAC TNG Asitoupyiac. H didpkela pubpuiCetal autopata ota 35
AETTTAL
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MINAKAZ MATEIPEMATOXZ

| EL

SYNTATH AEITOYP- NMPOOGEP- OEPMOKPAZIA AIAPKEIA EMINEAO
. TIA MANZH (°C) (NEMTA) KAI EEAPTHMATA
—_ Nat 160-180 30-90 _\_2;_?_,_
Kéik mov @ouvokwvouv 2 1
[ Nat 160-180 30-90 A
p— 2
N 160-200 35-90
Kéik yepuioto — “ —
, JVTEN .
(TOI(KEIK, OTPOUVTEA, POOUTOTITA) (: Nal 160-200 40-90 .\é.,. .\é.,.
— 3
_ Nai 160-180 20-45
Mmokéta/TapTeg (933 Nat 150 - 170 20-45 _\”f‘_’_ 1 2 )
R Na 150 - 170 20-45 e e
— 3
- Nai 180 - 210 30-40
Toudaxia @ Nau 180-200 35-45 —_—
R Nau 180-200 3545 o e L
— 3
- Nai 90 150 - 200 . |
Mapéyka @ Na 90 140-200 o %
[ Nau 90 140-200 > 3 “ ! ,
p— 1/2
' ' - Nat 190-250 15-50 . |
MNitoa/Ppwpi S 4 >
&2 Nat 190-250 20-50 n—_—
A
‘Pwpi @ - - 60 -\élr
_ Nat 250 10-20 , 3 |
Katepuypévn nmitca 2
= 4
& Nau 230 - 250 10 -25 7
— Na 180-200 40-55 =
ANpUPG KEIK N i i 4 2
(TiTal pe Aayavikd, KIC) & Nau 180-200 45-60 e AFe
[ Nat 180-200 45 - 60 ,\é,, ,\;,, “ ! ,
— 3
_ - 190-200 20-30 Lo
BoA-o-Bav / Z@oAiateg @:Q - 180-190 20-40 _\”é,. L 2 ,
= 5 3 1
& - 180-190 20-40 e A L
—_— <~ <~ (: ( O A
NEITOYPTIEX — & — 2{} & @ %ae
Tuppatiko TKpIA TkptA TovpumO MNitoa E€avayk. aépag Mayeipepa Maxi Ywui Auto E€av. aépag Eco
ESAPTHMATA Aueennn ~ ' "‘F‘" ' [i:l T 7 .\M{ —r
Sxdpa TKeVOG n(::r:p(lj;lggzlpepmoc /\Lll)mootj[:z};zlzrg:ééxlg;gc BaB Tay /\mocu)\)\s\:;:]; pe 200 ml Tayi LaxapomhaoTiKAc
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SYNTATH NAEITOYP- NMPOOGEP- OEPMOKPAZIA AIAPKEIA EMNINEAO
: TA MANZH (°CQ) (AENTA) KAI EEAPTHMATA
Aalavia/Zupapika oto polvpvo/ — 3 i i 2
Kavehovia/Ohav bt Nat 190-200 45-65 —
Apvi/Mocxapt/Bodivo/Xoipivo 1 KING — Nat 190-200 80-110 \ 3 :
WNT6 XoIpIvé pe KPoUGTa 2 KNG S Na 180-190 110-150 2
Kotémoulo/KouvéA/Mama 1 KIAO _ Nat 200-230 50-100 \ 2 |
FalomovAa/Xrva 3 KIAG _ - 190-200 100 - 160 u é |
Yapi oto poupvo/oe A\adokoAAa —_ ) ) 2
(GINETO, OAOKANDO) - Nai 170 - 190 30-50 \ |
Fepota Aaxavika D ) ) 2
(VTOUATES, KOAOKUBAKIA, UENTLAVEQ) 7 Nau 180-200 20-70 —J
Ynuévo Ypwpi N - 250 2-6 '\”.5_‘_’
Oihéra/koppdTia papiod ~ . 230- 250 20-30+ 4 3
I\9uxc’xvma/oouB}\dxla/na’lﬁdl(la/ < ) 250 15 - 30* 5 4
XAumoupyKep P SO
WYnto Kotémoulo 1-1,3 KNG I Nat 200 - 220 55 - 70%* _\”.2_‘_’_ . ! ‘
Wnté A i % 3
NTO6 MOCY. O€V. 1 KIAO & Nat 200-210 35-50 —n
Moy /K i N 200 - 210 60-90% 3
moUTI APVIOU/KOTOL 4 al - -
Naté j g N 200 - 210 35 - 55%* >
ATATEG (POUPVOU 4 al
. . <~ 3
Aaxavika oykpatév N - 200 - 210 25-55 : )
Kpéag kat matareg (9} Nat 190-200 45 - 100%** qép !
. , > 4 1
Yap1 kat Aayavikd G5 Nat 180 30-50%%% ., ,
. . > 4 1
Aalavia kai kpéata G5 Nat 200 50-100%**  —p. | y
MARpPEC yeLpa: TapTa @POoUTWV (TTiTed0 > ) xRk 5 3 1
5)/halavia (eninedo 3)/kpéag (emimedo 1) & Nau 180-190 40-120 Y e LI N
WYnto kpéag/Tepiota Koppatia Pntd % - 170 - 180 100 - 150 \ 2 |

O umoelkvUOUEVOG XpOVog dev mepAapdvel Tn @don MpoBEépuavong: cuvVIoTATAL VA TOTTOBETEITE TO PayNnTd GTO
@OoUpVOo Kal va pubuileTe To Xpodvo YPnaoipatog pévo apol o olpPvVoC GTACEL OTNV Araltouevn Bepuokpaacia.

*TupioTe TO PAYNTO OTO PECO TOU GUVOAIKOU Xpbvou

Ynoipatog

**TupioTte TO @aynTo ota SUO TPITA TOU GUVOALKOU XPOVOU

Ynoipatog (av eivat amapaitnto).

***¥ EKTIMWUEVN XPOVIKA Sldpkela: Mmopeite va agalpeite

TO @AYNTO Ao TO PoUPVO 0€ SlAPOPETIKOUG XPOVOUC,

avAaloya pE TNV MPOOWTIIKNA TPOTIipNoN.

KatePdote Tov "Obnyo xpriong kat ¢povTidag" amd

Tnv 1o0tooelida docs.hotpoint.eu yia tov mivaka
SOKIHACPEVWVY CUVTAYWY, TTOU KATAPTICETAL VIO TIG APXES
motonoinong cuuewva ue to mpdTuTo IEC 60350-1.

_— <~ <~ ™ . A
— = & & & > %
AEITOYPTIEX
Tuppatiko TkpIA9 TKpIA ToUpuMO MNitoa E€avayk. aépag Mayeipepa Maxi Ywpi Auto E€av. aépag Eco
- Aeernr AR — \ f oS N
EZAPTHMATA
Txdpa Ykevog i tapi Hayelpépatog Alnogukthrnc/éngoc BaBO Tawi /\lTIOOU)\)\EKTI’]F pe 200 ml Tai {axapomAaGTIKFC
oTn oxapa Ynoipatog og oxdpa VEPO
°
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2YNTHPHZH KAl
KAOAPIZMOZ

I

- EL

KateRdote Tov "O8nyo xpriong kat @povtidac" amd tnv I0TooeAiba
docs.hotpoint.eu yia eploc0OTEPEC TTANPOPOPIES

Evww

Mn xpnotponolgite e§omAiocpo kKaba-

PIOLOU HE ATHO. TO (poUpVO KpUo.

XpPNOIHOMOLEITE YAVTIA KATA TN

dlapkela OAwWV TWV EPyaciwv. NAEKTPLIKO SikTUO.

E=QTEPIKEX ENIOANEIEX

KaBapioTe TI¢ em@aveleg pe €va uypo Tavi amd PIKPOoIVeEC.
Eav undpyouv moAAéG akaBapaieg, TPooBéate oTo vepd Aiyeg
OTAYOVEC AMTOPPUTIAVTIKOU e oubEéTePOo pH. ZKouTioTe He
€va OTEYVO TTAVi.

Mn xpnotpomoleite S1afpwTiKA i AlavTIKA KaBaploTikd. Eav
KATTOLO Ao AUTA Ta TPOoidvTa £pBel kaTd AdBo¢ og emagn He
TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC, KOBAPIOTE TO APEOWC HE Eva
UypPO TTaVi LE HIKPOIVEG.

EXQTEPIKEX EMIOANEIEX

MeTd Tn xprion, a@roTE TO POUPVO VA KPUWOEL Kal kaBapiote
TOV, KATA TIPOTIPNoN evw ival akopn (eoTtdc, yla va apalpéoe-
TE TIC EMKABIOELC 1) TOUC AekEDEC TTOU SnoupyouvTal amd ta
UTTOAEIPUOTA TPOQWV. Na VA AmOPAKPUVETE TUXOV GUUTTUKVW-
Ma TTOU OXNUATIOTNKE Ao TO JAyEipePa @aynTwy pe uPnAr
TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APOTE TO YPOUPVO VA KPUWOEL EVTE-
AWG KAl 0T OUVEXELQ KABapioTe PE Eva UPACA 1] GYOUYYAPL.

Kavte Tig amapaitnteg evEPyElEg pe

ATIOGUVS£EGTE TN GUCKEUN ATIO TO

Mnv xpnotpomoleite HeTaAAIKA
oPOoUYYapAaKia, AELAVTIKA CUPHATA-
Kia i} Ag1avTika/diaBpwtikd kadapt-
OTIKA, KABWG UTopEi va KATACTPE-
YPouV TIG EMPAVELIEG TNG CUCKEVNG.

Evepyomoijote tn Aertoupyia “Diamond Clean” yia téAelo
KOBAPIOUA TWV ECWTEPIKWVY ETTIPAVELWV.

H mopta umopei ebkoAa va agaipebei kal va emavatomnobetn-
Bei yia va SieukoAuvOEi o KaBaplopdc Tou Tlapion (Bivww,
KaBapilete To KpUoTAAAO TNG TOPTAC E EIOIKO LYPO ATTOPPU-
TIAVTIKO.

H emavw avtiotaon tou yKpIA pmopei va katePei yia va kaba-
PIOTEl N Avw eM@Avela Tou @ovpvou (Eivww,

A=EXOYAP

AQROTE TA VA JOUANIAOOUV O€ VEPO IE ATTIOPPUTTAVTIKO ETA TN
XpNon. XpnolomoIoTe YavTia ¢oUpVoU YIa TO XEIPLIOUO TOUG,
€av gival akoun (eoTd. Ta UTTOAEIUHATA PAYNTWY UITOPOUV va

a@alpeBolv eVKOAA pe KATAAANAN BoUpToa 1) GPOLYYAPAKL.

AOQAIPEZH KAI ENANATONOOETHZH NMNOPTAX

1. Na va agaipéoete Ty mOPTA, AVOIETE EVTENDC KAt KATERA-
OTE TA AYKIOTPA £WC OTOU PTACOULV O B¢0n amac@AAionc.

=
P\

4

2. Kheiote TNV MopTa 600 MEPIOCOTEPO UTTOPEITE.

Maote KaAd TNV mépTA Kat P Ta SUO ¥EPLa — PNV TNV KPATATE
aro tn xelpohapPn.

ATIAG A@AIP£CTE TNV TIOPTA EVW TNV KAEIVETE TPARBWVTAC TTPOG
Ta eMdvw (@) TavTtdxpova £wg 6Tou Byet amod Tnv €8pa tng (b).

AKOUWTINOTE TNV TTOPTA TN Hia TTAEUPA, TTAVW CE JId JOAAKH
EMPAVELQ.

3. EmavatonmoBeToTe TNV MOPTA HETAKIVWVTAC TNV TTPOC TNV
TMAEUPA Tou PoUpvou, euBuypaupifovTag Toug Yavt{oug Twv
peVTECEOWV UE TIC €8peC TOUC Kal ao@alilovTtac TNV eMAvw
TAEUPA oTNV €5pa Tou KAOE PEVTEDE.

4, Xaun\woTe TV TOPTA KAl 0T GUVEXKELQ AVOIETE TNV EVTEAGC.
XapNAWOTE Ta AYKIOTPA OTNV APXIKK Toug Béon: BeBaiwbeite
OTI Ta KATERACATE EVTEAWC KATW.

5. Aokipdote va kheioete T mépTa kat BePatwdeite OTI
€ival eUBLYPAUUICHEVN LIE TOV TTIVAKA EAEYXOU. AIAQOPETIKA,
emavaldPete Ta mapanavw Pruata.

KAIKTIA KAOGAPIZMO - KAGAPIZMOZX TZAMIOY

1. AoV BYAAETE TNV TOPTA KAL TNV OKOUWTTOETE O€ [Ia
MOAQKN ETIIPAVELA HIE TN XEIPOAAPH TTPOC TA KATW, TIIECTE
TAUTOXPOVA TA SUO KAIIT GUYKPATNONG KAl APAlpEOTE TNV Avw
YWwvia TG mOPTAC TPARWVTAC TIPOG TNV TTAEUPA GO,

2. YNKWOTE Kal KPATAOTE 0TABEPA TO E0WTEPIKS TCAI KAl PE
Ta 8U0 Xépla, aPaIPECTE TO KA TOTTOOETHOTE TO OE JIA HOAA-
KR em@dvela mptv to kabapioeTe.

3. la va enavatonobeTrioeTe owoTtd 1o Tau, Beaiwbdeite
OTI uropeite va Slafdoete 1o “R” 0TNV aploTePN Ywvia Kal Ot
n kaBapr emM@Aveld (Un TUTTWEVN) €ival YUPLIOPEVN TTPOG Ta
endvw.

Eloaydyete mpwta TN pakptd mieupd tou T(aplov TTou UTto-
SekvieTal pe 1o “R” oTig umodoxég ouykpdtnong (a) kat otn
ouvéxela katefdote to otn Béon tou (b).

4. EnavatonoBeTAoTe TV dvw ywvia: £va KAIK Seixvel 6Tl
TommoBeTHONKe oWOTA. BeBaiwBeite 6TI N TOIOLYXA gival KAAA
otaBepomolnuévn TPV EMAVATOTTOOETACETE TNV TTOPTA.
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ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN ®ww

KateBaote Tov "O8nyo xpriong kat ppovtidac" and v I0Tooehida
docs.hotpoint.eu yia eplo0OTEPES TTANPOPOPIEC

MNpoBAnua MOavn artia
O @oUpvoc dev Aeltoupyei

| TapoxN PEVMATOG

Ytnv 0Bdvn gppavietal To
- ypappa “F” akodouBolpevo amd

- évav aplbud §

ALOKOTIN) PEVHUATOG
i AmooUvéeon amd Tnv

MpoBAnua Aoylouikou

Noon

. BeBaiwBeite 611 0 poUpvoc Tpo@odoTeital pe
i pevpa Kat 6Tt eival owoTtd ouvdedeuévog oTnV
- mpica.

. 2BnoTte kat avayte Eava to poupvo yia va

: Slamotwoete edv n BAAPN mapapével

Emkolvwvriote pe to minoiéotepo Kévtpo :
- E€urinpétnong MeAatwv Kal avaQépPeTe TO YPApUa :
1 Tov aplBuo mou akolouBei To yauua “F” :

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

KateBaote Tov "O8nyod xpriong kat gpovtidac" and v I0TooeAiba
docs.hotpoint.eu yia eplo06TEPES TTANPOPOPIES

Evww

TPOMOZ ANAINQZHZ TOY NMINAKA
MATEIPEMATOXZ

JTov TTivaKa avagépetal n KAAUTEPN AslToupyia, e€aptripata
Kkau emimedo Tou MPEmel va xpnotomolnBouv yia Toug Slapope-
TIKOUG TUTTIOUG paynTou. H Sidpkela Ynoipatog ekivd amo tn
OTLyMr TTOU ToTToBETETAL TO PAYNTO OTO POUPVO, XWPIC va TTe-
phapPdvetal n mpoBépuavon (edv xpeidletar). Ot Oepuokpaoi-
€G KO OL XPOVOL HAYELPEUATOC gival EVOEIKTIKA Kal e§apTwvTal
amod TNV TOCOTNTA TOU PaynToU KAl TOV TUTTO TOU E0PTALATOC
TTOU XPNOLUOTTIOLEITAL XPNOIOTIOIOTE APXIKA TIC ENAXIOTES
OUVIOTWEVEG TIMEC Kal, AV TO aynTod Sev EXEL LAYEIPEVTEL ap-
KETA, TIPOXWPENOTE O PEYANUTEPEC TIHEG. XpNOIUOTIOINOTE TA
a&eooudp oV TTAPEXOVTAL KAl KATA TTPOTINGN OKOUPOXPWLIES
METAANKEG POPHES YAUKOU Kal TaYLd YEVIKIAG Xpriong. Mmopeite
€MIONG VA XPNOIUOTIOINOETE OKELN KAl aecoudp amd mpEE N
OTEATITN, WOTOOO TIPETEL VA AAPBETE UTTOYN OTL O XPOVOC LAYEL-
péuatog Ba givat Aiyo peyaAUTtepoc.

TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN OATHTQN

H Aertoupyia “E€avayk. aépag” oag Sivel Tn duvatotnta va
payelpéPeTe SlapopeTIKA @aynTd (Omwg Pdpla Kat Aaxavikd)
o€ S1APOPETIKA pAPIa TAUTOXPOVA. APAIPECTE TO YAYNTO TTOU
QTTAITE UKPOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG KAl APrOTE OTO POUP-
VO TO (PAYNTO TIOU ATTAITE( TO HEYOAUTEPO XPOVO LAYEIPEUATOC.

NEITOYPTIA BREAD AUTO

la kaAUTepa amoteAéopata Ba Tpémel va akohouBroeTe
TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIEG, XPNOIUOTIOIWVTAG TN CUVTAYH YId

Vv avapegn 1000 yp. Cupng: 600 yp. alevpl, 360 yp. vepd,

11 yp. aldTy, 25 yp. epéokia paytd (i SUo @aKeAAKIA HayLdg O
oKovN).

la BéNtioTo pouoKwUa, apnoTe TNV 90 Aemtd o€
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VODIC ZA
SVAKODNEVNU UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA HOTPOINT - ARISTON
Kako biste dobili potpuniju pomoc i
=/ podrsku, svoj proizvod registrirajte na
www.hotpoint.eu/register

Sigurnosne upute i Vodi¢ za upotrebu

i odrZzavanje mozete preuzeti tako da
liWWW posjetite nase web-mjesto docs.hotpoint.

eu i slijedite upute na poledini ove knjizice.

' Prije upotrebe proizvoda pazljivo procitajte ove sigurnosne upute
[ J

OPIS PROIZVODA

|

. Upravljacka ploca
. Ventilator
. Zarulja

H W N =

. Vodilice resetke
(razina je oznacena na stjenci
odjeljka za kuhanje)

. Vrata
. Gornji grijac/rostil;

S un

7. Kruzni grijac
(ne vidi se)

8. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

9. Donji grijac
(ne vidi se)

KONTROLNA PLOCA

°C
l)[A
250, © 60

220, .80
200° 100 7
180" 20 i

160 140

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pec¢nice odabirom
funkcije.

Okrenite u polozaj 0 za
iskljucivanje pecnice.

2.SVIJETLO
Kada je pecnica ukljucena,

.....

iskljucili zarulju odjeljka.

23 4 5

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama
vremena kuhanja, odgodenog
pokretanja i mjeraca vremena. Za
prikaz vremena kada je pecnica
isklju¢ena.

4.ZASLON

6

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
kuhanja.

6. GUMB TERMOSTATA

Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima

se ru¢no upravlja. Automatske
funkcije upotrebljavaju 0/A.

Hotpoint
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Za vise informacija preuzmite Vodic¢ za upotrebu

DODATNI PRIBOR (Zivww odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu
RESETKA . PLITICA ZA . PLITICAZAPECENJE  : KLIZNE VODILICE

: SAKUPLJANJE SOKOVA

T f

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moZe se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

. ReSetku umetnite na Zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore). Zatim je
vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilice reSetke
koliko je moguce.

. Ostalu dodatnu opremu, kao $to su plitica za
prikupljanje sokova ili posuda za kuhanje na pari,
vodoravno umetnite na Zi¢anu redetku.

FUNKCIJE

¥ Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu
i[;w odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

KONVENCIONALNO*

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

> | PRISILNO KRUZENJE ZRAKA
&

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

.| DIZANJE TUUESTA

=—| Kako bi se omogucilo u¢inkovito dizanje tijesta
za kolace ili slastice. Za odrZavanje kvalitete dizanja
tijesta ne ukljucujte funkciju ako je pecnica vruca
nakon ciklusa kuhanja.

@ MAKSI KUHANJE

—— | Za pecenije velikih komada mesa (vecih od

2,5 kg). Preporucujemo da meso okrecete tijekom pe-
Cenja kako biste osigurali da se obje strane ravhomjer-
no zapeku. Preporucujemo i da meso ¢esto premazu-

jete kako bi se izbjeglo da se pretjerano isusi.

% EKO TERMOVENTILACLA*

€ za pecenje pecenki i punjenih komada mesa
na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje namirnica
sprijeceno je blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
iskljuceno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuciti pritiskom na & .

& |PIZZA

——|Za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i
kruha. Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za
pecenje na polovici pecenja.

&A AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kruh. Pazljivo
slijedite recept kako biste ostvarili najbolje rezultate
[gJWWW. Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna.

<<~ | ROSTILJ

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povr¢a ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za
sakupljanje viska tekucine za sakupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo
koju razinu ispod reSetke i dodajte 200 ml vode.

éA AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

Ova funkcija automatski bira idealnu
temperaturu i vrijeme pecenja za kolace. Funkciju
ukljucite dok je pecnica hladna.

<<~ | TURBO ROSTILJ

& Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za sakupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

t@ DIAMOND CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Stavite 200 ml vode na dno pecnice i ukljucite

funkciju samo kada je pe¢nica hladna.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu
o energetskoj uc¢inkovitosti u skladu s Uredbom (EU)
br.65/2014
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PRVA UPOTREBA PECNICE

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat cete postaviti vrijeme kada pryi put ukljucujete
uredaj: pritisnite '© sve dok ikona i dvije
znamenke sata ne zapo¢nu treperiti na zaslonu

I

l

®,,

Ué)potrueblte +.ili = za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu Dvue znamenke minuta zapocet ¢e

treperiti. Upotrijebite + ili = za postavljanje minuta i
pritisnite '© za potvrdu.

Napomena: Kada ikona (¥) treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2.ZAGRUTE PECNICU

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnije: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 250 °C otprilike sat vremena
koristeci funkciju “Maksi pecenje”. Za to vrijeme
pecnica mora biti prazna.

Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se zaslon
i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCLJE

PRIRUCNIK

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu temperaturu.

N\ 7
[ =)
VRN

Napomena: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata.

Funkcija ¢e zapoceti samo ako je gumb termostata na 0 °C.
MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja
(samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.

AUTOMATSKI

Pokrenite automatsku funkciju koju ste odabrali (“Kruh”
ili “Desert”) tako da gumb termostata zadrzZite u poloZaju
za automatske funkcije (0/A).

Kuhanje zavrsite tako da okrenete gumb za odabir u
polozaj 0.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme zavrsetka kuhanja i
mjeraC vremena.

DIZANJE

Pokrenite funkciju “Dizanje” tako da okrenete gumb
termostata prema odgovaraju¢em simbolu; ako je
pecnica postavljena na drugu temperaturu, nece se
pokrenuti funkcija.

Napomena: Mozete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i
mjerac vremena.

3. ZAGRIJAVANJE

Nakon pokretanja funkcije zvucni signal i treptajuca
ikona § na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena faza
predgrijanja.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljucena
ikona §& na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica
dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelou
unutrasnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

.PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat cete odabrati funkciju prije no $to zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim ©
treperiti na zaslonu.

sve dok ikona (¥ i “00:00” zapo¢nu

N
NN r
L i LI
7
G
Upotrijebite *. ili = za postavljanje potrebnog vremena

pecenja i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: oglasit ¢e se zvucni signal i na
zaslonu ce se oznaciti da je pecenje zavrseno.

Napomene: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite ©, sve dok ikona (% zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite "=~ za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na“00:00"

To vrijeme kuhanja uklju¢uje fazu predgrijanja.

Hotpoint 3
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PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA PECENJA/
ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena kuhanja, pokretanje
funkcije moze se odgoditi programiranjem vremena
zavrsetka: pritisnite © sve dok ikona &g i trenutacno
vrijeme zapocnu treperiti na zaslonu.

N\ —
ity
JCLFTL
Yay
JEND_

Upotrijebite . ili —. za postavljanje Zeljenog vremena
zavrsetka i pritisnite © za potvrdu.

Funkciju ukljucite okretanjem gumba termostata na
potrebnu temperaturu: funkcija se privremeno prekida
dok se automatski ne ukljuc¢i nakon isteka izraCunatog
vremena kako bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste
postavili.

are.art
G

o
END

Napomene: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj " 0"

Napomene: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna
za funkcije Rostilj i Turbo rostil].

ZAVRSETAK KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ce se oznaditi
da je funkcija zavrsena.

Crd
&

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu
funkciju ili u polozaj “ 0 " kako biste iskljucili pe¢nicu.

Napomena: Ako je uklju¢en mjera¢ vremena, na zaslonu ¢e
se naizmjeni¢no prikazivati "END”i preostalo vrijeme.

.POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta se opcija ne prekida ili programira kuhanje, ali
omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac
vremena dok je funkcija ukljucena ili kada je pecnica
isklju¢ena.

Drzite pritisnutim ©. sve dok ikona &) i “00:00” zapo¢nu
treperiti na zaslonu.

N o
sininly
JLFLIL

.

Upotrijebite *ili—za postavljanje vremena i pritisnite
© za potvrdu.

Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem odabranog

trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drzite
pritisnuto ©, dok ikona &) ne pocne treperiti, a zatim
upotrijebite "= za ponovno postavljanje viremena na “00:00"

. FUNKCIJA DIAMOND CLEAN

Funkciju ¢iS¢enja “Diamond Clean” ukljucite tako da
ulijete 200 ml pitke vode na dno pec¢nice, zatim okrenete
gumb za odabir i gumb termostata na ikonu "D,

Napomena: PoloZaj ikone ne odgovara temperaturi koja se
doseze tijekom ciklusa ciscenja.

Funkcija ¢e se automatski ukljuciti: na zaslonu se
prikazuje vrijeme preostalo do zavrsetka naizmjeni¢no s
" n

DC".

C

&4

Napomena: moze se programirati samo vrijeme zavrietka
ove funkcije. Trajanje se automatski postavlja na 35 minuta.
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TABLICA KUHANJA

' HR

§ © ZAGRIJA- | TEMPERATURA |  TRAJANJE RAZINA
RECEPT  FUNKCUA ™ “yange (°C) ; (MIN) | DODATNI PRIBOR
— Da 160 - 180 3000 23
Kolaci od dizanog tijesta 4 1
% Da 160 - 180 30-90 e e
— 2
Punjeni kolat': | - Da 160 - 200 35-90 L
(torta od sira, Strudl, vocni kolac) (: Da 160 — 200 40 - 90 -\é,- -\é,-
— Da 160 — 180 20 - 45 3
Keksi/voéne tortice & Da 150 - 170 20 -45 -\..fl....r' x:vz
& Da 150 - 170 20-45 2 2 1
— Da 180 - 210 30 - 40 3
Peciva za princes krafne % Da 180 - 200 35-45 ,\é, . 2 ,
1% Da 180 - 200 35-45 2 o
— Da 90 150-200 3
Poljupci &  Da 90 140-200 A 2
& Da 90 140-200 2, .2 1,
— Da 190-250 1550 /2
Pizza/kruh — 4 5
& Da 190-250 20-50 —_—
A 2
Kruh (@ - - 60 LY==V
— Da 250 10-20 3
Smrznuta pizza 4 2
[ Da 230 - 250 10 -25 I
— Da 180 - 200 40-55 3
Slani kolaci = 4 2
(pita od povréa, quiche) & Da 180 - 200 45 -60 A, AEe
& Da 180 - 200 45-60 o o
— _ 190 - 200 20-30 3
Vols-au-vent/krekeri od lisnatog o 4 2
tijesta () - 180 - 190 20 - 40 n—
oY - 180 - 190 20-40 2 .o 1
— > T & & 5 !
FUNKCIJE — & — 2{} & @ %ae
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pizza Termoventilacija Maksi kuhanje pﬁg;i;za;::ﬁa Eko termoventilacija
DODATNI [ Y ~ e N l]% . .\_r .\ﬂ{ —
PRIBOR Resetka Peieery:rfjeelan!irzgickai z ':2ES?ii;{sgllijt?g:;:{%v;;?: Plitica za sakupljanje sokova Plitica z:zsglgt:ﬁllj;/a:ézsokova Plitica za pecenje
na zicanoj resetki
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njempenagesteninal  []  0a wo-200  as-es 2
::mjeet:?:a/]t%etina / govedina / — Da 190 - 200 80 — 110 Q;y
Eggfcr:)anf\éigetina s hrskavom E Da 180 - 190 110 - 150 “;
Piletina / zecCetina / pacetina 1 kg _ Da 200-230 50-100 “;y
Puran/guska 3 kg — - 190-200  100-160 2
Peéena riba/en papillote (file, cijela) — Da 170 - 190 30-50 q;)
eee et poticzan @ Dpa 1s0-200  s0-70 (2
Prepeceni kruh w7 - 250 2-6 “_?_”ﬁ

Riblji fileti/komadi it - 230 - 250 20-30+ 4 3
Kobasice/rainjic’i/rebarca/pljeskavice§ D - 250 15 - 30*% _\_?_”’_ &
Peceno pile 1 - 13 kg < Da 200 - 220 55 - 70%* -\..%..,- 1;{
1S||?gbije peceno govede pecenje od g Da 200 - 210 35 - 5O¥* -....i—...,-
Janjedi but/koljenica g Da 200 - 210 60 — 90** “;y
Peceni krumpir g Da 200 - 210 35 - 55%* “;y
Zapeéeno povrée g - 200 - 210 25-55 3

Meso i krumpiri & Da 190 - 200 45 - 100%** ,\éﬁ “;
Riba i povrée & Da 180 30-500 4 T
Lasagne i meso , Q} Da 200 50 - 100*** _\,;I, Q;y
ompletnojeleVotnatorte 05/ [ pa  w0-t0  a0-mor S, 3T
Peceno meso/punjeno pe¢eno meso % - 170 - 180 100 - 150 Q;y

Navedeno vrijeme ne ukljucuje fazu predgrijanja: preporuc¢ujemo da namirnice stavite u pecnicu i vrijeme
pecenja postavite tek kada se dosegne potrebna temperatura.

* Okrenite hranu na polovici pe¢enja
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po

potrebi).

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz
pecnice u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama.

Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na docs.
hotpoint.eu kako biste dobili tablicu isprobanih
recepata sastavljenu za ovlastena tijela za
certificiranje u skladu sa standardima IEC i IEC 60350-
1.

Resetka

tekucine/plitica za pecenje

ecenje na redetki A
P ) na zi¢anoj resetki

Pladanj za sakupljanje

sokova s 200 ml vode

JR— — A
<~ <~ Y %4

— s & & & = 3

FUNKCIJE
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pizza Termoventilacija Maksi kuhanje ALVJtor_natsko Eko termoventilacija
pecenje kruha
A== m{ A -
DODATNI Lo YR ~ L J T T
PRlBOR Pecenje jela ili plitica za Plitica za skupljanje suvisne Posuda za sakupljanje

Plitica za pecenje
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ODRZAVANJE |
CISCENJE

I

. HR
Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu

(Zivww odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Ne upotrebljavajte pribor za
parno CiSc¢enje.

Upotrebljavajte zastitne rukavice
tijekom svih zahvata.

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana. Ako
su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH neutralnog
deterdzenta. Na kraju obrisite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za
CiS¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slucajno dode

u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom krpom od
mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi i
zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila
kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite krpom
ili spuzvom.

Potrebne zahvate obavljajte
kada je pecnica hladna.

Iskopcajte uredaj iz struje.

Ne upotrebljavajte celi¢cnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu
uredaja.

Ukljucite funkciju “Diamond Clean” za optimalno
Ciscenje unutarnjih povrsina.

Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se olaksalo
&iscenje stakla (ivww,

Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdZzentom.

Gorniji grijac rostilja moze se spustiti kako bi se ocistila
gornja ploca pecnice (Zvww.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje posuda
odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice za pecnicu
ako su jos vruci. Ostatke hrane lako mozete ukloniti
Cetkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati
dok ih istovremeno vucete prema gore (a) dok se ne
otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomic¢udi ih prema pecnici,
poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i u¢vrséujudi gorniji
dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata

s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane
korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku
povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje, istovremeno
pritisnite dvije pricvrsne kopce i izvadite gornji rub vrata
tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje

ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢isc¢enja.

3. Zaispravno postavljanje unutarnjeg stakla provjerite
moze li se oznaka “R” procitati u lijevom kutu i je li jasna
povrsina (neispisana) okrenuta prema gore.

Najprije umetnite dugu stranu stakla oznac¢enu slovom
“R” u potporna lezista (a), pa je zatim spustite u polozaj

4. Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Hotpoint 7

ARISTON



RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodic¢ za upotrebu
odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

(Zvww

- Nestalo je struje

- Doslo je do isklju¢enja iz

- mreZe

. Ako zaslon pokazuje slovo “F”
- iza kojeg slijedi broj

. Rjesenje

. Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica
. ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako
- biste provjerili javlja li se kvar i dalje

- Obratite se najblizem postprodajnom
- servisnom centru i navedite broj koji se nalazi :
- iza slova “F” '

KORISNI SAVJETI

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu
odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

(Zpww

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu koja
se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela. Vrijeme
pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u
pecnicu, ne ra¢unajudi zagrijavanje (gdje je potrebno).
Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni

i ovise o koli¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji
upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim
vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno ispeceno,
podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogucnosti, tamne, metalne
kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Funkcija “Termoventilacija” omogucuje vam
istovremenu pripremu razlicitih jela (primjerice ribe
i povrca) na razlicitim policama. Izvadite jelo koje
zahtijeva krace vrijeme kuhanja i ostavite u pecnici
ono koje zahtijeva dulje vrijeme kuhanja.

AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

Za postizanje najboljih rezultata trebali biste pazljivo
slijediti upute u receptu za 1000 g tijesta: 600 g
brasna, 360 g vode, 11 g soli, 25 g svjezeg kvasca (ili
dvije vrecice suhog kvasca).

Optimalno podizanje postize se za 90 minuta dizanja
na sobnoj temperaturi ili 60 minuta u pecnici s
funkcijom “Dizanje”.

Tijesto stavite u (hladnu) pec¢nicu, ulijte 100 cc pitke
vode na dno pecnice i ukljucite funkciju “Automatsko
pecenje kruha”. Nakon pecenja ostavite tijesto na
reSetki dok se do kraja ne ohladi.

TEHNICKI PODACI

@www Cijela tehni¢ka svojstva proizvoda uklju¢ujudi
ocjene energetske ucinkovitosti mogu se preuzeti s
naseg web-mjesta docs.hotpoint.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @www vodi¢ za upotrebu i odrzavanje
preuzmite s naSeg web-mjesta docs.hotpoint.El’EIEI
eu (mozete upotrijebiti ovaj QR kod) navodeci L
prodajnu Sifru proizvoda.

%

> lli kontaktirajte nas postprodajni servis

CEMedr

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA

Podatke za kontakt mozete pronadi u priru¢niku
jamstva. Kada se
obracate nasem
postprodajnom

servisnu navedite

kodove navedene na
identifikacijskoj plocici
proizvoda. |

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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NAVODILA ZA VSAKODNEVNO
UPORABO

HVALA, DA STE KUPILI IZDELEK ZNAMKE Varnostna navodila in navodila za uporabo
HOTPOINT - ARISTON in vzdrzevanje lahko prenesete z nase
Da vam bomo lahko nudili vsestransko liWWW spletne strani docs.hotpoint.eu, za kar
=/ pomoc in podporo, registrirajte svoj aparat upostevajte navodila na zadnji strani te
na spletni strani www.hotpoint.eu/register knjizice.

' Pred uporabo izdelka natancno preberite varnostna navodila
[ J

OPIS IZDELKA

1. Upravljalna plos¢a
LI @ @ 2. Ventilator
7 e 3. Lu¢
2 | .6 4. Vodila za pekace
o ° (visina je navedena na steni
3 e 7 notranjosti aparata)
5. Vrata
6. Zgornji grelnik/zar
.8 7. Okrogli grelnik
4 (ni viden)
8. Identifikacijska ploscica
(ostati mora namescena)
9 9. Spodnji grelnik
" (ni viden)
5. 5
] [
UPRAVLJALNA PLOSCA
F <
B Y B ' U=
=} . B . 25“'“’
H = — 220. ...80
e : . o 200 “100
[l R . 12 ..... © = 180" 120
i 10 140
1 23 4 5 &
1. 1ZBIRNI GUMB 3. NASTAVITEV CASA 5.NASTAVITVENA GUMBA
Za vklop pecice z izbiro funkcije. Za dostop do nastavitve Casa Za spreminjanje nastavitev Casa
Za izklop pecice ga zavrtite v priprave, zamika vklopa in priprave.
polozaj 0. casovnika. Za prikaz Casa, ko je
N pecica izklopljena. 6. GUMB ZA NASTAVITEV
2.LUC TEMPERATURE
Ko je petica vklopljena, s pritiskom | 4- ZASLON Ko vklopite ro¢ne funkcije,
na ta gumb vklopite ali izklopite gumb zavrtite v polozaj Zzelene
osvetlitev notranjosti pecice. temperature. Samodejne funkcije
uporabljajo 0/A.

Hotpoint :
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PRIPOMOCKI

3 Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
(Zjww strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije

RESETKA

PRESTREZNI PEKAC

Stevilo dodatkov se lahko razlikuje glede na kupljeni model.

PREMICNA VODILA

Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni sluzbi.

VSTAVLJANJE RESETK IN DRUGEGA PRIBORA V
PECICO

. Redetko vstavite na Zeleno visino tako, da jo drzite
nagnjeno nekoliko navzgor, pri ¢emer na vodila
najprej naslonite dvignjeno zadnjo stran. Nato

jo vodoravno potisnite po vodilih, kakor dale¢ je
mogoce.

. Drug pribor, kot sta prestrezni pekac in pekac za
peko, vstavite tako, da ga potisnete vodoravno po
vodilih.

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne

F U N KCIJ E vww strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije
— | OBICAJNA PRIPRAVA HRANE* <+ VZHAJANJE
— | Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini. =] Za boljse vzhajanje sladkega in kislega testa.

Qé‘ TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA
Z

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi
in na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane, ne da
bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

@ PECENJE VELIKIH KOSOV HRANE

—— | Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
Priporo¢amo, da med kuhanjem obracate meso in
tako zagotovite enakomerno popekanje mesa na obeh
straneh. Priporo¢amo tudi, da meso med pripravo
obcasno polivate, s ¢Cimer preprecite izsusevanje.

(é; PICA

——|Za peko kruha in pic razli¢nih tipov in velikosti.
Po preteku polovice ¢asa priprave, spremenite polozaj
pekaca.

Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po zakljuceni pripravi
hrane Se vedno vroca. Tako boste zagotovili kakovostno
vzhajanje testa.

% TERMOVENTILACIJSKA PRIPRAVA EKO*

€ za pripravo pecenk in polnjenih pecenk na eni
visini. Hrana se ne bo prekomerno izsusila, saj za njeno
pripravo skrbi nezno in obcasno krozenje zraka. Ko
uporabljate funkcijo EKO, je lu¢ka med pripravo hrane
ugasnjena. Lahko jo prizgete s pritiskomna & .

&A SAMODEJNA PEKA KRUHA

4| Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke kruha. Za najboljse
rezultate dosledno upostevajte recept (Zwww. Program
vklopite 3ele, ko se pecica ohladi.

' SAMODEJNA PEKA PECIVA

<~ |ZAR

Za pripravo zrezkov, kebabov in klobas na Zaru,
za gratiniranje zelenjave in popekanje kruha. Kadar
pripravljate meso na zaru, priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na
katero koli visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne
vode.

<<~ | HITRI ZAR

& Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka in piscanci). Priporo¢amo, da uporabite pekac
za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite na katero koli
visino pod resetko in dodajte 200 ml pitne vode.

—1 Ta funkcija samodejno izbere idealno
temperaturo in trajanje peke peciva. Program vklopite
Sele, ko se pecica ohladi.

t@ DIAMOND CLEAN

Para, ki nastaja med posebnim ¢is¢enjem pri
nizki temperaturi, omogoca preprosto odstranjevanje
umazanije in ostankov hrane. Na dno pecice zlijte

200 ml vode, funkcijo pa zaZenite pri hladnem aparatu.

* Funkcija je bila uporabljena kot referenca za izjavo o
energetski ucinkovitosti v skladu z evropsko uredbo
$t. 65/2014
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PRED PRVO UPORABO PECICE

| SL

1. NASTAVITEV CASA

Ko aparat prvic vklopite, morate nastaviti cas: drzite
‘©. , dokler ne za¢nejo utripati ikona () in $tevki za
ure na zaslonu.

i
J- L
,Gl

orabite + ali = za nastavitev ure in pritisnite

O za potrdltev Stevki za minute za¢neta utripati.
Uporablte + ali = za nastavitev minut in pritisnite '©
za potrditev.

Opomba: Ko ikona () utripa, na primer po daljsem izpadu
elektricnega toka, boste morali znova nastaviti Cas.

2. SEGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno.

Priporocamo, da pred pripravo hrane segrejete prazno
pecico, da tako odstranite vse morebitne vonjave.

S pedice odstranite ves zas¢itni karton in prozorno
folijo ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor.

Pustite pecico priblizno eno uro delovati pri 250 °C,
pri ¢emer po moznosti vklopite funkcijo ,Pecenje
velikih kosov hrane”. Pecica mora biti v tem ¢asu
prazna.

Za pravilno nastavitev funkcije upostevajte navodila.

Opomba: po prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite
prostor namestitve.

VSAKODNEVNA UPORABA

1. 1ZBIRA FUNKCIJE

Za izbiro funkcije zavrtite izbirni gumb v polozaj Zelene
funkcije: zaslon zasveti in oglasi se zvocni signal.

2. VKLOP FUNKCLJE

ROCNO

Za zagon izbrane funkcije zavrtite gumb za nastavitev
temperature, da nastavite zeleno temperaturo.

N\ 7
[c =]
77N

Ne pozabite: med pripravo hrane lahko funkcijo spremenite
tako, da zavrtite izbirni gumb ali da spremenite temperaturo
z gumbom za nastavitev temperature.

Funkcija se bo zagnala le, ¢e je gumb za nastavitev tempe-
rature v polozaju za 0 °C. Nastavite lahko ¢as priprave, ¢as
konca priprave (samo, Ce nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

SAMODEJNO

Za zagon izbrane samodejne funkcije (,Kruh” in
~Pecivo”) mora biti gumb za nastavitev temperature v
polozaju za samodejne funkcije (0/A).

Za zaklju¢ek priprave hrane zavrtite izbirni gumb v
polozaj 0.

Opomba: nastavite lahko ¢as konca priprave in ¢asovnik.

VZHAJANJE

Za zagon funkcije ,Vzhajanje” zavrtite gumb za nastavitev
temperature v poloZaj ustreznega simbola; e je pecica nas-
tavljena na drugo temperaturo, se funkcija ne bo zagnala.

Opomba: Nastavite lahko cas priprave, ¢as konca priprave
(samo, Ce nastavite ¢as priprave) in ¢asovnik.

3. PREDGRETIJE

Ko se funkcija zaZzene, zvocni signal in utripajoca ikona
§2 na zaslonu naznanita vklop predgretja.

Po zaklju¢enem predgretju zvocni signal in svetleca
ikona d= na zaslonu naznanita, da se je pecica ogrela na
nastavljeno temperaturo: v tem trenutku polozite hrano
v aparat in nadaljujte s pripravo.

Opomba: Ce Zivila v pecico polozZite pred koncem predgretja,
lahko to negativno vpliva na koncen rezultat priprave hrane.

. NASTAVITEV PRIPRAVE HRANE
Pred nastavitvijo priprave hrane morate izbrati funkcijo.

TRAJANJE

Pritiskajte .©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati ikona
¢rin prikaz ,00:00",

4

fi
C

XN

I(%:Ei
Uporabite .+ ali .=, da nastavite Zelen ¢as priprave, in
nato pritisnite @, da izbiro potrdite.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj Zelene temperature: zaslisi
se zvocni signal in na zaslonu se prikaze sporocilo, da je
priprava hrane koncana.

Opombe: da prekinete nastavljeni ¢as kuhanja, pritiskajte ©,
dokler |konag ne zacne utripati na zaslonu. Nato zgumbom
— ponastavite ¢as kuhanja na,00:00"

Cas priprave vkljucuje predgretje.

Hotpoint 3
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NASTAVITEV CASA KONCA PRIPRAVE HRANE/
ZAMIKA VKLOPA

Ko ste nastavili ¢as kuhanja, lahko zacetek funkcije
zamaknete tako, da nastavite njen konc¢ni cas: drZite ©,
dokler na zaslonu ne za¢neta utripati ikona &g in trenutni
cas.

.1
L1

>

i

N, —

px

LI

N
'm|
,,U

Za nastavitev ¢asa konca priprave pritisnite *. ali —.in za
potrditev ©.

Funkcijo vklopite tako, da gumb za nastavitev
temperature zavrtite v polozaj zelene temperature:
funkcija ostane v nacinu premora, dokler se samodejno
ne zazene po preteku ¢asa, ki je bil izracunan tako, da bo
jed gotova ob nastavljenem casu.

are.art
G

o
END

Opombe: za preklic nastavitve, pecico izklopite tako, da
izbirni gumb zavrtite v polozaj , 0 “

Opombe: Zamik zagona ni na voljo za funkciji Zar in
Hitri zar.
KONEC PRIPRAVE HRANE

zaslisi se zvocni signal in na zaslonu se prikaze
sporocilo, da je funkcija koncana.

Cnod
¢

Zavrtite izbirni gumb, da izberete drugo funkcijo oz.
izklopite pecico, za kar izbirni gumb zavrtite v polozaj
B 0 u-

Opomba: Ce je ¢asovnik vklopljen, se na zaslonu izmeni¢no
prikazujeta beseda ,END" in preostali ¢as.

. NASTAVITEV CASOVNIKA

Ta moznost ne prekine ali nastavi programa priprave
hrane, ampak omogoci uporabo zaslona kot ¢asovnika,
in sicer bodisi med trajanjem funkcije bodisi ob
izklopljeni pecici.

Pritiskajte .©, dokler na zaslonu ne za¢neta utripati ikona
in prikaz ,00:00".

N, S—

_ 2
Intnln
LI

!
Za nastavitev Zelenega ¢asa pritisnite . ali —.in za
potrditev ©.

Ko se nastavljen cas iztece, se zasliSi zvocni signal.

Opombe: za preklic ¢asovnika pritiskajte @, dokler ikona
ne zacne utripati. Nato zgumbom - ponastavite ¢as na
,00:00"

. FUNKCIJA DIAMOND CLEAN

Za vklop funkcije ¢is¢enja ,Diamond Clean” na dno
pecice nalijte 200 ml vode in nato zavrtite izbirni gumb
ter gumb za nastavitev temperature v polozaj ikone [0,

Opomba: polozaj ikone ne sovpada s temperaturo, na katero
se aparat segreje med ciscenjem.

Funkcija se samodejno vklopi: na zaslonu se izmeni¢no
prikazujeta preostali ¢as in ,DC".

&

Ne pozabite: mozno je nastaviti samo ¢as konca te funkcije.
Trajanje je samodejno nastavljeno na 35 minut.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO HRANE

§ © PRED- | TEMPERATURA :  TRAJANJE VISINA
RECEPT CFUNKCUA  corre °C) : (MIN) IN PRIBOR
— Da 160-180 30-90 23
Kvaseno pecivo 4 ]
% Da 160-180 30-90
— 2
Polnjeno pecivo p— Da 160-200 35-90 ]
Ut . ki .
(skutino pecivo, zavitki, sadne pite) (: Da 160-200 40-90 -\é,- -\é,-
— Da 160-180 20-45 3
. . vi s O 4 2
Piskoti/kolacki Ce Da 150 -170 20-45 S T
& Da 150-170 20-45 2, 2 1
— Da 180-210 30-40 3
. S 4 2
Princeske 05 Da 180-200 35-45 A L
& Da 180-200 35-45 2 =
— Da 90 150-200 3
Beljakovi poljubéki 0N Da 90 140-200 2, 2,
& Da 90 140-200 2>, > ',
— Da 190-250 1550 V2,
Pica/kruh - 4 5
& Da 190-250 20-50 —_—
A 2
KrUh @ - - 60 abk—lr
— Da 250 1020 3
Zamrznjena pica 4 2
[ Da 230-250 10-25 I
— Da 180-200 40-55 3>
Slane pite S 4 2
(zelenjavna pita, pita z nadevom) s Da 180-200 45-60 e A
& Da 180-200 45-60 o e
— ; 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/krekerji iz listnatega > ) 4 2
testa (©5 180-190 20-40 = L
& i 180-190 20-40 2 a1
_— <~ <~ » O\ o A
FUNKCIJE — & (_/ (2{} & @ %ae
Obicajna priprava Jar Hitri sar Pica Termovgntilacijska Pecenje velikih kosov ~ Samodejna peka Termgventilacijska
hrane priprava hrane kruha priprava Eko
PRIBOR Aueennn ~ A= —J L | SSSS) —

Vodilo

Posoda za peko ali peka¢ na  prestrezni pekac¢/originalni

resetki pekac na resetki

Prestrezni pekac

prestrezni pekac z 200 ml
vode

originalni pekac

Hotpoint
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:.‘gfgggﬂi/peéene testenine/kaneloni/ = : Da 190-200 45-65 K;y
:g?nr}j;re‘tairﬁ(/gteletina/govedina/ — Da 190-200 80-110 “;y
Pecena svinjina s hrustljavo kozo 2 kg & Da 180-190 110-150 “;
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg _ Da 200-230 50-100 “;y
Puran/gos 3 kg — . 190-200 100-160 2 |
Pecena riba v lastnem soku (fileji, cela) — Da 170-190 30-50 q;)
Polnjena zelenjavs B o0 w2 s 2,
Popeéen kruh w7 - 250 2-6 “_?_”ﬁ

Ribji fileji/kosi it . 230-250 20-30+ 4 3
Klobase/kebab/rebrca/hamburgerji D - 250 15-30* _\_”5__.,_ &
Pecen piscanec 1-1,3 kg < Da 200-220 55-70%** -\..%..,- 1;{
Rostbif, anglesko peéen 1 kg g Da 200-210 3550 3
Jagnjecje stegno/kraca g Da 200-210 60-90%** “;y
Pecen krompir g Da 200-210 35-55** “;y
Gratinirana zelenjava g - 200-210 25-55 Q;y

Meso in krompir & Da 190-200 45-100%** ,\éﬁ “;
Ribe in zelenjava & Da 180 30-50%** _\__i___., “;y
Lazanja in meso Q} Da 200 50-100%** _\,;I, Q;y
Colotenbrokessdnilolal € Sl [ 0 w00 oo 21
Pecenke/polnjene pecenke % - 170-180 100-150 Q;y

Prikazan cas ne vkljucuje predgretja: pocakajte, da se pecica segreje na Zeleno temperaturo, in $ele nato
polozite hrano v pecico ter nastavite ¢as priprave.

* Po polovici ¢asa pecenja obrnite hrano.

** Hrano po potrebi obrnite po dveh tretjinah Casa

priprave.

*** Ocena Casa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete

kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.

Za preglednico preizkusenih receptov, ki je bila
sestavljena za certifikacijske organe v skladu

s standardom IEC 60350-1, prenesite Navodila
za uporabo in vzdrzevanje s spletne strani

docs.hotpoint.eu.

_— <~ s~ »Y w~ A
_ X & & & = %R
FUNKCIJE
Obicajna priprava 5 R . Termoventilacijska  Pecenje velikih kosov ~ Samodejna peka Termoventilacijska
Zar Hitri zar Pica n N
hrane priprava hrane kruha priprava Eko
SN N | L S ~
PRIBOR _ _ o _
Vodilo Posoda za pevko a_I| pekac¢na Prestrezni Pekac/vong‘malm Prestrezni pekaé Prestrezni pekac z 200 ml originalni pekaé
resetki pekac na resetki vode
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VZDRZEVANJE IN
CISCENJE

I

- SL

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije.

(Evww

Ne uporabljajte parnih
cistilnikov. pecica mrzla.
Pri vseh posegih uporabljajte

zascitne rokavice. napajanja.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine ¢istite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce so
povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj kapljic
EH nevtralnega sredstva za pomivanje posode. Na
oncu povrsine obrisite s suho krpo.
Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih istilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, Sele nato
jo ocistite. To po moznosti storite, ko je $e nekoliko
topla, da odstranite obloge in madeze ostankov
hrane. Da se morebiten kondenzat, ki nastane kot
posledica priprave hrane z visoko vsebnostjo vode,
posusi, pocakajte, da se pecica popolnoma ohladi, in
jo nato obrisite s krpo ali gobico.

Zelene posege opravite, ko je

Aparat izklopite iz elektricnega

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih cistilnih gobic

ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko
poskodovali povrsine aparata.

Vklopite funkcijo ,Diamond Clean” za optimalno
¢is€enje notranjih povrsin.

Vrata je mogoce na preprost nacin odstraniti in znova
namestiti, da si tako olaj3ate &is¢enje stekla (Zivww,
Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim cistilnim
sredstvom.

Zgornji grelnik zara je mogoce spustiti, da lazje
ocistite zgornjo plos¢o pecice [gg)vww

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za
posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite
zascitne rokavice. Ostanke hrane lahko odstranite z
ustrezno krtaco ali gobico.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

1. Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in
zaporna vzvoda premaknite v poloZaj za sprostitev.

2. Vrata zaprite, kolikor je mogoce.

Cvrsto primite vrata z obema rokama - ne drZite jih za
roca;j.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali, ¢e
jih 3e naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko vlecete
navzgor (a), dokler se ne sprostijo iz vpetja (b).

Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

3. Vrata ponovno montirajte tako, da jih pomaknete
proti pecici, poravnajte kljuki tecajev z vpetjem in
pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

4, Spustite vrata in jih popolnoma odprite.
Zaporna vzvoda poklopite v prvotni polozaj:
prepricajte se, da ste ju popolnoma poklopili.

5. Poskusite zapreti vrata in preverite, da so
poravnana z upravljalno plos¢o. Ce vrata niso
poravnana, ponovite zgoraj opisane korake.

S KLIKOM DO CISTOCE - CISCENJE STEKLA

1. Ko vrata demontirate in odloZite na mehko
povrsino z ro¢ajem navzdol, isto¢asno pritisnite na
pritrdilni sponki in odstranite zgornji rob vrat tako, da
ga povlecete proti sebi.

2. Z obema rokama dvignite in ¢vrsto drzite notranje
steklo, ga odstranite in poloZite na mehko povrsino,
preden ga ocistite.

A |
\ N
\ N,
\ AN

3. Za pravilno ponovno namestitev notranjega stekla
se prepricajte, da je ,R” v levem vogalu berljiv in da je
prazna (nepotiskana) stran zgoraj.

Dolgo stranico stekla, ki jo oznacuje ,R", najprej
vstavite v drzali (a) in steklo nato spustite v pravi
polozaj (b).

&

4. Ponovno namestite zgorniji rob: ¢e zaslisite klik, to
pomeni, da se je rob pravilno zaskocil. Prepricajte se,
da je tesnilo na pravem mestu, preden namestite
vrata.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrZzevanje s spletne
strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije.

Evww

. Izpad elektri¢ne energije
- Prekinitev napajanja

Motnja programske

- Na zaslonu je prikazana ¢rka ,F”, |

- ki ji sledi Stevilka opreme.

. Resitev

. Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je :
. pecica priklopljena na elektri¢no napajanje.
. Zizklopom in vnovi¢nim vklopom pecice
. preverite, ali je napaka Se vedno prisotna

- Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in
- navedite crko ali Stevilko, ki sledi ¢rki ,F”.

UPORABNI NASVETI

Prenesite Navodila za uporabo in vzdrzevanje s spletne
strani docs.hotpoint.eu za dodatne informacije.

Evww

VODIC PO PREGLEDNICI ZA PRIPRAVO

V preglednici so navedene najboljse funkcije, pribor
in ravni, ki jih lahko uporabite pri kuhanju razli¢nih
vrst hrane. Cas priprave se Steje od trenutka, ko Zivilo
vstavite v pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano).
Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki
so odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega
pribora. Najprej uporabite najnizje priporocene
nastavitve. Ce zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje
vrednosti. Uporabite priloZen pribor ter po moznosti
temne kovinske modele za pecivo in univerzalne
pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lon¢eno
posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo
cas priprave nekoliko daljsi.

ISTOCASNA PRIPRAVA RAZLICNIH JEDI

Funkcija ,Termoventilacijska priprava” omogoca
istocasno pripravo razli¢nih jedi (npr. ribe in zelenjava)
na razli¢nih visinah. 1z pecice vzemite jedi, ki
zahtevajo krajsi Cas priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi
Cas priprave, pa pustite v pedici.

FUNKCIJA SAMODEJNE PEKE KRUHA

Za najboljse rezultate dosledno upostevajte navodila
in uporabite recept za 1000 g testa: 600 g moke, 360 g
vode, 11 g soli in 25 g svezega kvasa (ali dva paketka
kvasa v prahu).

Za optimalno vzhajanje naj testo 90 minut pociva
pri sobni temperaturi ali 60 minut v pedici, pri ¢emer
uporabite funkcijo ,Vzhajanje”.

Vstavite testo v (mrzlo) pecico, na dno pecice

zlijte 100 ml mrzle pitne vode in vklopite funkcijo
.Samodejna peka kruha”. Po pripravi naj se testo na
reSetki popolnoma ohladi.

TEHNICNI PODATKI
@wvww Vse tehni¢ne podatke o izdelku, vklju¢no z

oceno energijske ucinkovitosti, lahko prenesete z nase
spletne strani docs.hotpoint.eu

KAKO DO NAVODIL ZA UPORABO IN
VZDRZEVANJE

> @ww 7 nage spletne strani
docs.hotpoint.eu prenesite Navodila za
uporabo in vzdrZevanje (uporabite lahko to
kodo QR), pri ¢emer vnesite kodo izdelka.

i,
=]

it

> Lahko se obrnete tudi na naso servisno sluzbo

CEMedr

KADAR SE OBRNETE NA NASO SERVISNO
SLUZBO

Nasi kontaktni podatki so v garancijski knjizici. Ko
stopite v stik z naso
servisno sluzbo, navedite
kode, ki so zapisane na
identifikacijski plos¢ici
izdelka.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

g Hotpoint

ARISTON



UPUTSTVO ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

HVALA NA KUPOVINI HOTPOINT - ARISTON

PROIZVODA

Da biste dobili sveobuhvatnu pomo¢ i podrs-
ku, molimo vas da registrujete svoj proizvod

(Svww

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za
upotrebu i odrzavanje mozete preuzeti na
nasoj veb stranici docs.hotpoint.eu tako
Sto Cete slediti uputstva sa poledine ove

na veb stranici www.hotpoint.eu/register brosure.
' Pre upotrebe proizvoda, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva
°
1. Komandna tabla
LI @ @ 2. Ventilator
7 e 3. Sijalica
2. 6 4. Precke
e ° (nivoi su prikazani na zidu
3 e 7 unutrasnjeg dela rerne)
5. Vrata
6. Gornji grejac/rostilj
.8 7. Kruzni grejac
4 (nije vidljiv)
8. Plocica za identifikaciju
(nemojte uklanjati)
9 9. Donji grejac
" (nije vidljiv)
5.. s
] ]
KONTROLNA TABLA
F <
B Y B ' U=
= & O Wy T - .
s — 220, ...80
e . ] . — 200 100
~ & i © - 180" 120
= 10 140
1 23 4 5 &
1. PREKIDAC ZA ODABIR 3. PODESAVANJE VREMENA 5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koristi se za ukljucivanje rerne
odabirom funkcije.

Okrenite dugme u 0 polozaj kako
biste iskljucili rernu.

2. OSVETLJENJE
Koristi se kada je rerna ukljucena,

.....

iskljucili sijalicu u unutrasnjosti
rerne.

Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je rerna
ugasena.

4. DISPLEJ

Koriste se za izmenu podes$avanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA

Ukljucite ga da biste izabrali
zeljenu temperaturu pri rucnom
biranju funkcija. Upotreba
automatskih funkcija 0/A.

Hotpoint
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Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

D 0 DACI Zvww i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu
. \ . PLEH ZA SAKUPLJANJE . -
ZICANA RESETKA : MASNOCE : PLEH ZA PECENJE : KLIZACI
Neeosoo 5~ ‘ '

Broj dodataka koje ste dobili se moe razlikovati u zavisnosti od kuplijenog modela.
Dodaci se mogu nabaviti i posebno, preko postprodajnog servisa za korisnike.

POSTAVLJANJE RESETKI
| DRUGIH DODATAKA

. Postavite reSetku na zeljeni nivo tako Sto Cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore). Potom je lagano
postavite da klizi horizontalno po preckama za reSetke
do kraja, koliko god je moguce.

. Dodatni pribor, poput pleha za skupljanje masnoce i
pleha za pecenje, postavlja se horizontalno da klizi po
pre¢kama.

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

F U N KC I J E vww i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu
—  KONVENCIONALNO* </ NARASTANJE TESTA
— | Koristi se za pripremu svih vrsta jela na samo “—| Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.

jednom nivou.

> | KRUZENJE VAZDUHA
&

Koristi se za istovremenu pripremu razlicitih jela
na istoj temperaturi na nekoliko nivoa (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih vrsta
jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

@ INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

Koristi se za pripremu velikih komada mesa
(preko 2,5 kg). Preporucujemo da tokom pripreme
meso okrecete kako bi se ravhomerno zapeklo sa obe
strane. Takode preporucujemo Cesto prelivanje mesa
te¢nos¢u tokom pripreme da ne bi bilo previse suvo.

(2} PICA
— | Koristi se za pecenje razlicitih vrsta i veli¢ina pica

i hlebova. Preporucujemo menjanje pozicija plehova za
pecenje na polovini pecenja.

Kako bi se ocuvao kvalitet nadolaZenja testa, nemojte
aktivirati ovu funkciju ukoliko je rerna jo$ uvek topla

nakon ciklusa pripremanja hrane.
% EKO-KRUZENJE VAZDUHA¥*

€ | Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom
i naizmenicnom kruzenju vazduha, hrana nece biti
previse suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove

EKO funkcije, svetlo ostaje iskljuceno tokom procesa
pripreme ali se moze ponovo ukljuditi pritiskomna & .

— A
HLEB (AUTOMATSKI)
|

Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Za najbolje
rezultate, pazljivo pratite uputstva recepta (Zivww.
Aktivirajte funkciju kada je rerna hladna.

— A N
= KOLACI (AUTOMATSKI)

ROSTILJ

Koristi se za pecenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
gratiniranog povrca ili tostiranje hleba na rostilju. Kada
pecete meso, koristite pleh za skupljanje masnoce da
biste prikupili sokove od pecenja: postavite pleh na bilo
koji nivo ispod redetke i dodajte 200 ml vode za pice.

A vg

<~ | TURBO ROSTILJ

& Koristi se za pecenje velikih komada mesa

(but, pecena govedina, piletina). Predlazemo vam da
koristite pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili
sokove od pecenja: postavite pleh na bilo koji nivo

——1 Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja kolaca. Aktivirajte funkciju
kada je rerna hladna.

t@ DIAMOND CLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj
temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi kojoj se svi
ostaci hrane unutar rerne mogu jednostavno otkloniti.
Prelijte dno rerne sa 200 ml vode za pice i aktivirajte

funkciju tek kada se rerna ohladi.

ispod resSetke i dodajte 200 ml vode za pice.

* Funkcija se koristi u skladu sa Deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa Odredbom (EU) br. 65/2014

Hotpoint

ARISTON



PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
uklju¢ivanja uredaja: pritisnite i drzite © sve dok &
ikonica i dve brojke koje oznacavaju sate ne po¢nu da
trepere na displeju.

SN
L
UL
Q
Koristite +_ ili = da biste podesili sat i pritisnite ©)
da potvrdite. Pocece da trepere dve brojke koje
oznacavaju minute. Pomocu =+ ili = podesite minute i

pritisnite © da potvrdite.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko () ikonica treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme,

2.PONOVO ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu rernu kako
biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti pec¢nice.

Zagrejte rernu na 250 °C na otprilike sat vremena,
najbolje koristeci funkciju , Intenzivno spremanje
hrane”. Tokom ovog procesa, rerna mora biti prazna.
Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. 1ZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, uklju¢ite dugme za odabir sim-
bola koji oznacava Zeljenu funkciju: displej ¢e zasvetleti i
oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

N\
77\

§

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hra-
ne mozete promeniti funkciju tako $to ¢ete ukljuciti dugme
za odabir ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termo-
stata.

Funkcija ¢e se pokrenuti samo ukoliko je dugme termostata
podeseno na 0 °C. MoZete podesiti vieme pripreme, vreme
zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme pripre-
me) i tajmer.

AUTOMATSKI

Da biste pokrenuli automatsku funkciju koju ste odabrali
(,Hleb" ili ,Kolaci”), zadrzite dugme termostata na poziciji
za automatske funkcije (0/A).

Da biste zavrsili pripremu jela, okrenite prekidac za oda-
bir na 0" poziciju.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme zavrsetka
pripreme i tajmer.

DIZANJE TESTA

Da biste pokrenuli funkciju ,Narastanje testa”, okrenite
dugme termostata na odgovarajuci simbol; ukoliko je
rerna podesena na drugaciju temperaturu od potrebne,
funkcija se nece pokrenuti.

Obratite paznju na sledece: MoZete podesiti vieme pripreme,
vreme zavrsetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

3. PREDZAGREVANJE RERNE

Nakon s$to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikonica
koja treperi §2 na displeju oznac¢avaju da je aktivirana
faza predzagrevanja rerne.

Na kraju ove faze, zvu¢ni signal i podesena ikonica §# na
displeju oznaci¢e da je rerna dostigla podesenu tempe-
raturu: sada mozete ubaciti hranu i poceti sa priprema-
njem.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u rernu pre zavr-
Setka procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefe-
kat na konacan rezultat pecenja.

.PODESAVANJE PROGRAMA PRIPREME HRANE

Morate odabrati zeljenu funkciju pre nego $to zapocnete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE

Nastavite da pritiskate ©. sve dok (: ikonica i ,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.

N
LT
J L
¢
Pomo¢u * ili = podesite vreme pripreme hrane koje

zelite, potom pritisnite © da biste potvrdili.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme termo-
stata na Zeljenu temperaturu: oglasi¢e se zvucni signal i
na ekranu ce se prikazati kada je hrana gotova.

Napomene: Da biste ponistili podeseno vreme trajanja
pripreme hrane, nastavite da pritiskate Q. sve dok (¥ ikonica
ne poc¢ne da treperi na displeju, onda upotrebite =~ da biste
resetovali vreme pripreme hrane na,00:00",

Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu prethod-
nog zagrevanja rerne.

Hotpoint 3
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PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Nakon Sto ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako 5to cete
podesiti vreme zavrietka pripreme hrane: pritisnite i
drzite © sve dok & ikonica i trenutno prikazano vreme
ne pocnu da trepere na displeju.

N —7

7

4 aw

4

3

JEND

Pomocu *.ili = podesite vreme kada Zelite da hrana
bude gotova i pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako sto ¢ete okrenuti dugme termo-
stata na zeljenu temperaturu: funkcija ¢e biti pauzirana
i pokrenuce se automatski nakon izraCunatog vremen-
skog perioda koji je potreban da bi hrana bila gotova u
vreme koje ste podesili.

L

(g

D

END

Napomene: Da biste ponistili podesavanje, iskljucite rernu
tako $to ¢ete okrenuti dugme za odabir na poziciju , 0 “

Napomene: Funkcija odlaganja pocetka nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.
ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu e se prikazati
kada je funkcija zavriena.

Ukljucite dugme za odabir da izaberete neku drugu
funkciju ili ga okrenite na poziciju , 0 “ da iskljucite rernu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej
e prikazivati naizmeni¢no oznaku ,END" i preostalo vreme.

.PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane ali
vam omogucava da upotrebite displej kao tajmer, i kada
je bilo koja funkcija aktivna, i kada je rerna iskljucena.

Nastavite da pritiskate ©. sve dok &) ikonica i ,00:00” ne
pocnu da trepere na displeju.

3 2
AL
LI
L
Koristite . ili .= da podesite Zeljeno vreme i pritisnite ©
za potvrdu.

Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa odbroja-
vanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste ponistili tajmer, nastavite da pritiskate
9O, sve dok &) ikonica ne poc¢ne da treperi, onda pomocu =
resetujte vreme na,00:00"

. FUNKCIJA ,DIAMOND CLEAN“

Da biste pokrenuli ,Diamond Clean” funkciju ¢i¢enja,
sipajte 200 ml vode za pice na dno rerne, potom okreni-
te dugme za odabir i dugme termostata na ' ikonicu.

Obratite paznju na sledece: Pozicija ikonice ne odgovara tem-
peraturi koja je dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

Funkcija ¢e se odmah aktivirati: displej naizmenic¢no pri-
kazuje preostalo vreme do kraja, i oznaku ,DC".

&

Molimo Vas obratite paznju na sledece: Kod ove funkcije
jedino mozete podesiti vieme njenog zavrsetka. Trajanje je
automatski podeseno na 35 minuta.
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TABELA PRIPREME HRANE

§ : PREDZA- | TEMPERATURA :  TRAJANJE NIVO
RECEPT  FUNKCUA  GREvansE (°C) ' (MIN) I DODACI
—|  pa  160-180 30-90 23
Kolaci sa kvascem 4 1
% Da 160 - 180 30-90
p— 2
Torte i kolati sa filom — Da 160 - 200 3590 —
(Cizkejk, strudle, vocne pite) S Da 160 - 200 40-90 -\én .\é,.
_ Da 160 - 180 20 - 45 3
. ers ve ss ~ 4 2
Biskviti/kola¢i¢i o Da 150 - 170 20 - 45 e ]
& Da 150 - 170 20-45 2 2 1
— Da 180 - 210 30- 40 3
, = 4 2
Princes krofne s Da 180 - 200 35-45 A L
& Da 180 - 200 35-45 NEIE “ 1 ,
— Da 90 150 - 200 3
Puslice & Da 90 140-200 A 2
& Da 90 140-200 > 2. '
— Da 190 - 250 15-50 /2
Pica/hleb - 4 5
® Da 190 - 250 20-50 e
A 2
HIEb @ - - 60 abk—lr
_ Da 250 10-20 3
Smrznuta pica 4 2
[ Da 230 - 250 10 -25 I
— Da 180 - 200 40-55 3>
Slane pite > 4 2
(pite od povrca, kis) & Da 180 - 200 45 - 60 AEs AEs
& Da 180 - 200 45-60 2 .o
— ; 190 - 200 20-30 3,
Volovani/pecivo od lisnatog testa & - 180 - 190 20 - 40 -\..f‘r:!.- L 2 ,
oY i 180 - 190 20-40 2.2 "
— = T E & 5 !
FUNKCIJE — & — 2{} ) L2 ) @ %ae
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pica Kruzenje vazduha Intenzw;:gzr:emanje Hleb (automatski)  Eko kruzenje vazduha
DODACI N N = — el —
Zi¢ana resetka Po:::::? :;Zliizrfzjr::g:a:f u Sakupgzzenr\]?esr;orceerﬁleh “2 plehza sakupljanje masnoce Pleh zasza:ggljmaln\jz‘zasnoce Pleh za pecenje u rerni
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oniempetenatestenine [ b w0 ases 2
:g?nr}jeettiinnaa]/tfgletina/junetina/ — Da 190 - 200 80 - 110 “;y
honisko petenje sa hrskavom & Da 180-190  110-150 2
Piletina/zeéetina/pacetina 1 kg — Da 200-230  50-100  °
Curetina/guséetina 3 kg — . 190 - 200 100-160 2 |
Peéena riba/u foliji (filefi, cela) - Da 170-190  30-50  *
E}gggar;gt?k‘\)/‘i,creéélavi patlidzan) ( : Da 180 - 200 20-70 “;
Tostirani hleb w7 - 250 2-6 -\..{5...1"

Riblji fileti/komadi = - 230 - 250 20-30+ 4 3
Kobasice/¢evapi/rebarca/pljeskavice w7 - 250 15 - 30*% _\_“5__.,_ &
Peceno pile 1-13 kg z Da 200 - 220 55 - 70%* “_E_m 1;{
Slabo peéen rozbif 1 kg T Da 200-210  35-50% 3
Jagnjedi but/kolenica g Da 200 - 210 60 - 90** “;y
Peéeni krompir iy Da 200 - 210 35 - 55 m;y
Gratinirano povrée g . 200 - 210 25-55 3

Meso i krompir Q} Da 190 - 200 45 - 100*** ,\é‘, “;
Riba i povrée @ Da 180 s0-sor A T
Lazanje i meso & Da 200 50 - 100*** \é‘, Q;y
lazame o imese o oM@ pa is0-190 a0-m20r Z 2L 1
Peceno meso/punjeno pe¢eno meso % - 170 - 180 100 - 150 Q;y

Podeseno vreme ne ukljucuje vreme faze predzagrevanja: predlazemo vam da ubacite hranu u rernu i podesite
vreme trajanja pripreme tek nakon $to se rerna zagreje do Zeljene temperature.

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve tredine procesa pripreme

(ukoliko je potrebno).

*¥** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po
sopstvenoj Zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb
stranice docs.hotpoint.eu kako biste dobili listu
isprobanih recepata, sastavljenih za nadlezne organe
za sertifikaciju u skladu sa standardom IEC 60350-1.

~ & | %R

_ X & & & = 3

FUNKCIJE _ _
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Pica Kruzenje vazduha Intenzw:?a;peremanje Hleb (automatski)  Eko kruzenje vazduha
Nl 1 f oo
Aeennn ~ —J LI
DODACI N » _ —
Zi¢ana resetka Posude? il Rl.%h za.pe“cenj.e u Sakuplja€ mésnoce/pleh % plehza sakupljanje masnoce Pleh za sakupljanje masnoce Pleh za pecenje u rerni
rerni na zi¢anoj resetki pecenje u rerni sa 200 ml vode
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ODRZAVANJE
| CISCENJE

I

SR

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

(Evww

Nemojte koristiti uredaje za
cis¢enje parom. kad je hladna.
Koristite zastitne rukavice dok
Cistite.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. ObriSite suvom krpom.
Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jo$ uvek
topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale
od ostataka hrane. Da biste osusili rernu od isparenja
nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom obrisite krpom ili
sunderom.

Odrzavajte i Cistite rernu samo

Iskljucite uredaj iz elektricne
mreze za napajanje.

Ne koristite vunene zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za cis¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu
uredaja.

Za najefektnije ¢iS¢enje unutrasnjih povrsina, koristite
funkciju ,Diamond Clean”.

Za 5to jednostavnije CiS¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢iS¢enja ih ponovo
postaviti (Evww,

Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste ocistili
gornji deo rerne [iwww.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su
jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako §to ¢ete ih podi¢i ka
rerni, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon §to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutra$nje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego sto pocnete sa Cis¢enjem.

3. Da biste ispravno vratili unutra$nje staklo, obratite
paznju da je znak ,R” vidljiv u levom uglu a da je Cista
povrsina (ne ona sa natpisima) okrenuta ka gore.
Prvo ubacite duzu stranu stakla obeleZzenu sa ,R” sa
strane (a), a potom ga spustite na poziciju (b).

Fe)

4. Vracanje gornje ivice vrata: kliknu¢e ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego sto vratite vrata na mesto.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

Evww

- Nestanak struje

- Iskljucenje iz elektri¢ne

- mreZe

- Displej prikazuje slovo ,F* i
- odredeni broj

. Redenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne

. energije i da li je rerna priklju¢ena na

- elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite da biste
. proverili da li je greSka ponavlja

- Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
- klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
- slovo ,F”

KORISNI SAVETI

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu

(vww i odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA
JELA

Funkcija ,Kruzenje vazduha” omogucava istovremenu

pripremu vise razli¢itih jela (poput ribe i povréa), na

vise nivoa. Iz rerne izvadite jelo kome je potrebno

(I;rac’:e vreme pripreme, a ostavite ono koje se priprema
uze.

FUNKCIJA ,HLEB (AUTOMATSKI)”

Za najbolje rezultate, pazljivo pratite uputstva
recepta, koristeci recept za pripremu 1000 g testa: 600
g brasna, 360 g vode, 11 g soli, 25 g svezeg kvasca (ili
dve kesice kvasca u prahu).

Da bi testo 5to bolje naraslo, ostavite ga da odstoji
oko 90 minuta na sobnoj temperaturi ili 60 minuta u
rerni, koristeci funkciju ,Narastanje testa”.

Ubacite testo u (hladnu) rernu, sipajte na dno rerne
oko 100ml hladne vode za pice i pokrenite funkciju
“Hleb (Automatski)”. Kada se testo ispece, ostavite ga
na resetki u rerni sve dok se potpuno ne ohladi.

TEHNICKI PODACI

@wvww Kompletnu specifikaciju proizvoda,
uklju¢ujuci ocene energetske efikasnosti ove rerne,
mozete pogledati i preuzeti sa nase veb stranice
docs.hotpoint.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |

ODRZAVANJE

> @WWWUputstvo za upotrebu i odrzavanje =] !EEl
YR
[=]

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis

mozete preuzeti na nasoj veb stranici docs.
hotpoint.eu moZzete da koristite ovaj QR

kod), tako Sto cete navesti komercijalnu Sifru
Ceiedx
o _—

proizvoda.

STUPANJE U KONTAKT SA POSTPRODAJNIM
SERVISOM ZA KLIJENTE

Nase kontakt detalje mozete pronadi u garantnom listu.
Prilikom kontaktiranja
naseg Postprodajnog
servisa, navedite kodove
koji se nalaze na plocici za
identifikaciju proizvoda.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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DAILY REFERENCE
GUIDE

THANK YOU FOR PURCHASING AN You can download the Safety Instructions
HOTPOINT-ARISTON PRODUCT and the Use and Care Guide by visiting our
To receive more comprehensive help and liWWW website www.hotpoint.eu and following

support, please register your product at the instructions on the back of this booklet.

www.hotpoint.eu/register

' Read the safety instructions carefully before using the product
[

PRODUCT DESCRIPTION

3 1. Control panel
Toden. @ 2. Fan
- — H — 3. Lamp
2 l.l.6 4. Runners for accessories
e (the level is indicated on the wall
3.4 .7 of the cooking compartment)
5. Door
6. Upper heating element/grill
. s 7. Circular heating element
4 # ’ (non-visible)
8. Identification plate
(do not remove)
-9 9. Bottom heating element
5.0, (non-visible)
CONTROL PANEL
F t
= " E
@ b . 25"5”
: = — ., 220. .80
- ‘[ : -
....... . _\ R —eT 20 e,
H E] g § § § 160 140 :
1 23 4 5 6
1. SELECTION KNOB 3. SETTING THE TIME 5. ADJUSTMENT BUTTONS
For switching the oven on by For accessing the cooking time For changing the cooking time
selecting a function. settings, delayed start and timer. settings.
Turn to the 0 position to switch For displaying the time when the
the oven off. oven is off. 6. THERMOSTAT KNOB
Turn to select the temperature you
2. LIGHT 4. DISPLAY require when activating manual
With the oven switched on, press functions. Automatic functions use
to turn the oven compartment 0/A.
lamp on or off.
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Download the Use and Care Guide from

Acc E SSO R I E S (Bvww www.hotpoint.eu for more information
DRIP TRAY BAKING TRAY . SLIDING RUNNERS

WIRE SHELF

The number of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

. Insert the wire shelf onto the level you require

by holding it tilted slightly upwards and resting

the raised rear side (pointing upwards) down first.
Then slide it horizontally along the runners as far as
possible.

. Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the
runners.

Download the Use and Care Guide from

F U N CTI o N S (Zpww www.hotpoint.eu for more information
—— | CONVENTIONAL* < |RISING
— | For cooking any kind of dish on one shelf only. “—"| For helping sweet or savoury dough to rise

> | FORCED AIR
&

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function
can be used to cook different foods without odours
being transferred from one food to another.

@ MAXI COOKING

—— | For cooking large joints of meat (above 2.5
kg). We recommend turning the meat over during
cooking to ensure that both sides brown evenly. We
also recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

& |PIZZA

For baking different types and sizes of pizza
and bread. It is a good idea to swap the position of
the baking trays halfway through cooking.

<<~ |GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a drip tray

of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

to collect the cooking juices: Position the pan on any

<~ | TURBO GRILL

& For roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a drip tray to
collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

effectively. To maintain the quality of proving, do
not activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

% ECO FORCED AIR*

For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will
remain switched off during cooking but can be
switched on again by pressing %.

&A BREAD AUTO

_, This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. For best

results, carefully follow the recipe (www, Activate
the function when the oven is cold.

—_APASTRY AUTO

% This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for cakes. Activate the
function when the oven is cold.

i@ DIAMOND CLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows dirt
and food residues to be removed with ease. Pour
200 ml of drinking water on the bottom of the oven
anlc:ljonly activate the function when the oven is
cold.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014

2 Hotpoint
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USING THE APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: press O,

until the icon ® and the two digits for the hour will
flash on the display.

N
p

1
7 N

2

@
4

Use + or - to set the hour and press . to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
. or - to set the minutes and press © to confirm.

Please note: When the () icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the
time.

2. REHEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: This is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 ° C for about one hour,
preferably using the “Maxicooking” function. The
oven must be empty during this time.

Follow the instructions for setting the function
correctly.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: The display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

1

Y
7

8

Please note: During cooking you can change the function
by turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob.

The function will only start if the thermostat knob is on 0 °C.
You can set the cooking time, cooking end time (only if
you set a cooking time) and a timer.

AUTOMATIC

To start the automatic function you have selected
(“Bread” or “Pastry”), keep the thermostat knob at the
position for automatic functions (0/A).

To finish cooking, turn the selection knob to position 0.

Please note: You can set the cooking end time and timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat knob
to the relevant symbol; if the oven is set to a different
temperature, the function will not start.

Please note: You can set the cooking time, cooking end

time (only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon § on the display indicate that the
preheating phase is active.

When the set temperature has been reached, the icon
becomes fixed and a new audible signal will sound

to indicate that the food can be placed inside and
cooking can proceed.

Please note: Placing food in the oven before the preheating
phase has finished may have an adverse effect on the final
result of cooking.

After cooking and with the function deactivated, the
icon 2 may continue to remain visible on the display
even after the cooling fan has switched off to indicate
that there is residual heat in the compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knobisat” 0"

. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing © . until the (% icon and “00:00” start
flashing on the display.

N — —

C

o
[
2N

4

Y

S
(v:
POEN

Use - or — to set the cooking time you require, then
press © to confirm.
Activate the function by turning the thermostat knob

Hotpt
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to the temperature you require: An audible signal will
sound and the display will indicate that cooking is
complete.

Notes: To.cancel the cgoking time you have set, keep
pressing 2. 2. until the (& icon starts flashing on the display,
then use _— to reset the cooking time to “00:00".

This cookmg time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: Press ©. until the &3 icon and the current time
start flashing on the display.

—III—III
lI_l [

Y
END,
JND

Use *. or .—. to set the time you want cooking to end
and press © to confirm.

Activate the function by turning the thermostat knob
to the temperature you require: The function will
remain paused until it starts automatically after the
period of time that has been calculated in order for
cooking to finish at the time you have set.

art. -

a
END

Notes: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to position  “ 0"

Notes: Delay to start functionality is not available for
Grill and Turbo Grill functions.

END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

—rid
¢
Turn the selection knob to select a different function

or to position “ 0 ” to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”"
alternately with the remaining time.

. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking
but allows you to use the display as a timer, either
during while a function is active or when the oven is
off.

Keep pressing ©. until the & icon and “00:00” start
flashing on the display.

nlnln
L

/®\\

Use . or .~ to set the time you require and press ©
to confirm.

An audible signal will sound once the timer has
finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing &2 © until the
icon starts flashing, then use = to reset the time to
“00:00".

. DIAMOND CLEAN FUNCTION

To activate the “Diamond Clean” cleaning function,
pour 200 ml of drinking water into the bottom of the
oven, then turn the selection knob and the thermostat
knob to the [ icon.

Please note: The position of the icon does not correspond to
the temperature reached during the cleaning cycle.

The function will activate automatically: the display
shows the time remaining to the end, alternating with
IIDCII.

Please note: It is only possible to programme the end time of
this function. The duration is automatically set to 35 minutes.
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E E E E LEVEL
RECIPE FUNCTIONPREHEAT TEMPERATURE - DUREION AND
2 2 2 ' ACCESSORIES
— Yes 160-180 30-90 23
Leavened cakes = D
& Yes 160-180 30-90 A
— 2
Filled cake - - Yes 160-200 35-90 . |
(cheesecake, strudel, fruit pie) & Yes 160-200 40-90 -‘..j;,- -\”é’
— 3
— Yes 160-180 20-45
Biscuits/tartlets & Yes 150 - 170 20-45 a...Af..F “%2
> Yes 150 - 170 20-45 NEN .
— 3
— Yes 180 - 210 30-40
Choux buns & Yes 180-200 3545 4 2
& Yes 180-200 35-45 2 o
— 3
- Yes 90 150 - 200 . |
Meringues & Yes 90 140-200 2 \ 2 y
& Yes 90 140-200 o oo '
— Yes 190-250 15-50 172
Pizza/bread — 4 2
& Yes 190-250 20-50 —_—
Bread = - - 60 -\...2;!,-
— 3
. - Yes 250 10-20 L
Frozen pizza N 4 2
& Yes 230 - 250 10-25 L
— Yes 180-200 40-55 2.
Salty cakes o 4 2
(vegetable pie, quiche) & Yes 180-200 45-60 AFR ARER
& Yes 180-200 45-60 2 o
p— 3
_ - 190-200 20-30 ! |
Vols-au-vents/puff pastry crackers () - 180-190 20-40 _\”i;,“ 2 |
& : 180-190 20-40 2 .o
Lasagne/baked pasta/cannelloni/ — ) ) 2
flans — Yes 190-200 45-65 \ |
— <~ <~ O o A
FUNCTIONS — L & & S = %R
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
ACCESSORlES [ al (Y ==——=P] L ] \ l w “~r
) Baking dish or baking Drip tray/baking tray . Drip tray with 200 ml .
Wire shelf tray on the wire shelf ~ on the wire shelf Drip tray of water Baking tray
5
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RECIPE FUNCTIONPREHEAT TEM PR ATURE DU "AND
: ACCESSORIES

Lamb/veal/beef/pork 1 kg — Yes 190-200 80-110 “;y
Roast pork with crackling 2 kg s Yes 180-190 10150 2|
Chicken/rabbit/duck 1 kg = Yes 200-230 50100 2
Turkey/goose 3 kg — - 190-200 100-160  ° |
Baked fish/en papillote (fllet, whole) | — Yes 170 - 190 30-50 2,
(Stgrlnfgﬁge;’,igjfge'ﬂee: aubergines) @:Q Yes 180-200 50-70 m;
Toasted bread w - 250 2-6 “_”5__.’
Fish fillets/slices w . 230 - 250 20-30+ 4 3
lS‘::i:s;:_:}reg.;;éll(’;ebabs/spare ribs/ e } 250 15 - 30% -\..?...,- \iwr
Roast chicken 1-13 kg T Yes 200 - 220 ss-zox 2 1
Roast beef rare 1 kg T Yes 200 - 210 35-50% S
Leg of lamb/knuckle T Yes 200- 210 60-90% 3
Roast potatoes z Yes 200 - 210 35 - 55%* “;
Vegetable gratin T - 200- 210 25-55 3
Meat and potatoes & Yes 190-200 45 - 100%** _\é‘, u;u
Fish and vegetables & Yes 180 30 - 50%** _\”i_.__, u;ﬂ
Lasagne and meat & Yes 200 50 - 100*** _\Wi_ﬂ_, u;ﬂ
g;?gprlgtfewg;fr:gtt(Tgvret| (%(;w i & Yes 180-190 40-1200+ 2 S 1,
Roast meat/stuffed roasting joints % - 170 - 180 100 - 150 “;

The time indicated does not include the preheating phase: We recommend placing the food in the oven and
setting the cooking time only after the required temperature has been reached.

*Turn food halfway through cooking

**Turn food two thirds of the way through cooking (if

necessary).

***Estimated length of time: Dishes can be removed
from the oven at different times depending on

personal preference.

Download the Use and Care Guide from

www.hotpoint.eu for the table of tested recipes,

compiled for the certification authorities in
accordance with the standard IEC 60350-1.

-_— <~ <~ @ ( ~ —_ A
FUNCTIONS — X L & & o) %R
Conventional Grill Turbo Grill Pizza Forced Air Maxi Cooking Bread Auto Eco Forced Air
[ ~ AF==lr —J l J M ~
ACCESSORIES king dish ki i ki i ith 2 I
Wire shelf Baking dis or baking Drip tray/b.a ing tray Drip tray Drip tray with 200 m Baking tray
tray on the wire shelf  on the wire shelf of water
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MAINTENANCE AND
CLEANING

I
. EN
Download the Use and Care Guide from

(Zpww www.hotpoint.eu for more information

Do not use steam cleaning
equipment.

Use protective gloves during all
operations.

EXTERIOR SURFACES

+ Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

- Do not use corrosive or abrasive detergents. If any
of these products inadvertently comes into contact
with the surfaces of the appliance, clean immediately
with a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

« After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

Carry out the required
operations with the oven cold.

Disconnect the appliance from
the power supply.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the
appliance.

« Activate the “Diamond Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass. (Zivww

+ Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

+ The top heating element of the grill can be lowered
to clean the upper panel of the oven Zwww

ACCESSORIES
Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they

are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

|

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands — do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it
while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4. Lower the door and then open it fully.
Lower the catches into their original position: Make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

CLICK TO CLEAN - CLEANING THE GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper
edge of the door by pulling it towards you.
N\ \ Y

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before
cleaning it.

3. To correctly reposition the inner glass, make sure
that the “R” is visible in the left-hand corner and the
clear surface (not printed) is facing up.

First insert the long side of the glass indicated by “R”
into the support seats (a), then lower it into position
(b).

4, Refit the upper edge: A click will indicate correct
positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.
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TROUBLESHOOTING

Download the Use and Care Guide from

(Zpww www.hotpoint.eu for more information

. Problem
 The oven does not work . Power cut

- mains

The display shows the letter “F” Software problem

. followed by a number

Possible cause

: Disconnection from the

Solution

. Check for the presence of mains electrical

. power and whether the oven is connected to
- the electricity supply.

- Turn off the oven and restart it to see if the

- fault persists

Contact you nearest After-sales Service
- Centre and state the letter or number that
 follows the letter “F”

USEFUL TIPS

Download the Use and Care Guide from

(Zww www.hotpoint.eu for more information

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and
level to use to cook various different types of food.
Cooking times start from the moment food is placed
in the oven, excluding preheating (where required).
Cooking temperatures and times are approximate
and depend on the amount of food and the type

of accessory used. Use the lowest recommended
settings to begin with and, if the food is not cooked
enough, then switch to higher settings. Use the
accessories supplied and preferably dark-coloured
metal cake tins and baking trays. You can also use
Pyrex or stoneware pans and accessories, but bear in
mind that cooking times will be slightly longer.

COOKING DIFFERENT FOODS AT THE SAME TIME

The “Forced Air” function enables you to cook
different foods (such as fish and vegetables) on
different shelves at the same time.

Remove the food which requires a shorter cooking
time and leave the food which requires a longer
cooking time in the oven.

BREAD AUTO FUNCTION

For best results you should carefully follow the
instructions, using the recipe for mixing 1000 g of
dough: 600 g of flour, 360 g of water, 11 g of salt, 25 g
of fresh yeast (or two packets of yeast powder).

For optimal rising, allow about 90 minutes at room
temperature or 60 minutes in the oven using the
“Proving” function.

Put the dough into the (cold) oven, pour 100 cc of
cold drinking water on to the bottom of the oven and
activate the “Bread Auto” function. After cooking,
leave the dough to stand on a wire shelf until
completely cooled.

TECHNICAL DATA

@www A complete specification for the product,
including the energy efficiency ratings for this oven,
can be downloaded from our website
www.hotpoint.eu

HOW TO OBTAIN THE USE AND CARE GUIDE

> @www Download the Use and Care Guide EETE
from our website http://www.hotpoint.eu ey
(you can use this QR code), specifying the EHED
product code.

> Alternatively, contact our After-sales Service

CONTACTING OUR AFTER-SALES SERVICE

You can find our contact details in the warranty
manual. When

contacting our After-
sales Service, please

state the codes provided
on your product's
identification plate. |
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GUIDA
RAPIDA

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN
PRODOTTO HOTPOINT - ARISTON
Per ricevere un‘assistenza piu completa,

registrare il prodotto su

www.hotpoint.eu/register

Scaricare le istruzioni per la sicurezza e le
istruzioni per l'uso collegandosi al sito
‘WWW www.hotpoint.eu e sequire la procedura
indicata sul retro.

' Leggere attentamente le istruzioni per la sicurezza prima di utilizzare il prodotto
[ J

DESCRIZIONE PRODOTTO

1. Pannello di controllo
Tl @ 2. Ventola
— — — — 3. Lampada
) .6 4. Guide accessori
s (il livello e indicato sulla parete
3.eqe- 7 della cavita)
5. Porta
6. Resistenza superiore / Grill
- 8 7. Resistenza circolare
4 # ’ (non visibile)
8. Targhetta matricola
(da non rimuovere)
-9 9. Resistenza inferiore
5.0, (non visibile)
PANNELLO DI CONTROLLO
F °C
. 0 @ U./A .
@."
gv‘_ S E T Jg Z
=l
i 23 4 5 6

1. MANOPOLA DI SELEZIONE

Per accendere il forno
selezionando una funzione.

Per spegnere il forno, ruotare sulla
posizione 0.

2. LUCE

A forno acceso, premere per
accendere o spegnere la luce di
cavita del forno.

3. IMPOSTAZIONE DEL TEMPO

Per accedere alle impostazioni
della durata di cottura, dell’avvio
ritardato e del timer. A forno
spento, per visualizzare |'ora.

4. DISPLAY

5. TASTI DI REGOLAZIONE

Per modificare le impostazioni di
durata.

6. MANOPOLA TERMOSTATO

Ruotare per selezionare la
temperatura desiderata attivando
le funzioni manuali. Su 0/A attiva le
funzioni automatiche.

Hotpoint
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Scaricare le istruzioni per I'uso da

ACCESSO RI (Bpww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni
GRIGLIA SLECCARDA gPIASTRA DOLCI GUIDE SCORREVOLI

Il numero di accessori puo variare a seconda del modello acquistato.
E possibile acquistare separatamente altri accessori presso il Servizio Assistenza Clienti.

INSERIRE LA GRIGLIA E ALTRI ACCESSORI

. Inserire la griglia tenendola leggermente inclinata
verso l'alto, appoggiando dapprima il lato posteriore
rialzato orientato verso l'alto sul livello desiderato. In
seguito, farla scivolare orizzontalmente sulle guide
fino a fine corsa.

. Gli altri accessori, per esempio la piastra dolci, si
inseriscono orizzontalmente, facendoli scivolare sulle
guide.

Scaricare le istruzioni per I'uso da

F U N Z I o N I (Zyww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni
— | STATICO* <+ LIEVITAZIONE
— | Per cuocere qualsiasi tipo di pietanza su un “—>|Per ottenere una lievitazione ottimale di

solo ripiano.

N\ [ TERMOVENTILATO
&

Per cuocere contemporaneamente su piu’
ripiani (massimo tre) alimenti, anche diversi, che
richiedono medesima temperatura di cottura. La
funzione permette di cuocere senza trasmissione di
odori da un alimento all’altro.

@ MAXI COOKING

—— | Per cuocere carni di grosse dimensioni
(superiori ai 2,5 kg). Si suggerisce di girare la carne
durante la cottura per ottenere una brunitura
omogenea in entrambi i lati e inumidirla di tanto in
tanto per non farla seccare eccessivamente.

& |PIZZA

— | Per cuocere diversi tipi e formati di pizza e
focaccia. Si consiglia di invertire la posizione delle
teglie a meta cottura.

impasti dolci o salati. Per preservare la qualita della
lievitazione, non attivare la funzione se il forno &
ancora caldo dopo un ciclo di cottura.

% ECO TERMOVENTILATO*

Per cuocere arrosti e arrosti ripieni su un solo
ripiano prevenendo l'eccessiva disidratazione delle
pietanze grazie a una ventilazione discontinua e
delicata. In questa funzione ECO la luce rimane
spenta durante la cottura e puo essere riaccesa
premendo &.

— _APANE AUTO

g’ Questa funzione seleziona automaticamente

temperatura e tempo ideali per la cottura del pane.
Per ottenere i migliori risultati sequire attentamente
la ricetta (@www, Attivare la funzione a forno freddo.

—_ADOLCIAUTO
Questa fun2|one sele2|ona automaticamente

<<= | GRILL

Per grigliare costate, spiedini e salsicce,
gratinare verdure o dorare il pane. Per la grigliatura
delle carni, si consiglia di utilizzare una leccarda
per raccogliere il liquido di cottura: posizionarla un
livello sotto la griglia e aggiungere 200 ml di acqua
potabile.

<~ | TURBO GRILL

& Per arrostire grossi pezzi di carne (cosciotti,
roast beef, polli). Si consiglia di utilizzare una
leccarda per raccogliere il liquido di cottura:
posizionarla un livello sotto la griglia e aggiungere
200 ml di acqua potabile.

temperatura e tempo ideali per la cottura dei dolci.
Attivare la funzione a forno freddo.

i@ DIAMOND CLEAN

L'azione del vapore rilasciato durante questo
speciale ciclo di pulizia a bassa temperatura
permette di rimuovere facilmente sporco e residui di
cibo. Versare 200ml di acqua potabile sul fondo del
forno, attivando la funzione a forno freddo.

* Funzione di riferimento per la dichiarazione di efficienza
energetica in accordo con il Regolamento europeo 65/2014
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PRIMO UTILIZZO

T

1. IMPOSTARE L'ORA

Alla prima_accensione, & necessario impostare |'ora:
premere O

fino a che sul display non lampeggiano l'icona ®) e le
due cifre relative all'ora.

NI

o

/——

S\

@
I~

Utilizzare * o = per impostare l'ora e premere Q.
per confermare. Sul display Iampegglano le due cifre
relative ai minuti: utilizzare + o = per impostare l'ora
e premere © per confermare

Note: quando licona ) lampeggia, ad esempio dopo una
prolungata interruzione di corrente, & necessario impostare
l'ora.

2. RISCALDARE IL FORNO

Un nuovo forno puod rilasciare degli odori dovuti alla
lavorazione di fabbrica: questo € normale.

Prima di cucinare gli alimenti & dunque raccomandato
dljriscaldare a vuoto il forno per rimuovere ogni
odore.

Rimuovere protezioni di cartone o pellicole
trasparenti e togliere gli accessori dal forno.

Riscaldare il forno vuoto alla temperatura di 250° per
circa 1 ora utilizzando preferibilmente la funzione
“Maxi Cooking”.

Seguire le istruzioni a seguire per impostare
correttamente la funzione.

Nota: & opportuno ventilare la stanza durante e dopo il
primo utilizzo.

USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza del simbolo della funzione
desiderata: il display si accende e il forno emette un
segnale acustico.

2. AVVIARE UNA FUNZIONE

MANUALE

Per avviare la funzione selezionata, ruotare la manopola
termostato per impostare la temperatura desiderata.

N\ 7
[c =]
7\

Note: durante la cottura sara possibile modificare la funzione
ruotando la manopola di selezione o regolare la temperatura
ruotando la manopola termostato.

La funzione non si avviera fino a quando la manopola
termostato sara su 0°C. Sara possibile impostare durata, ora
di fine cottura (solo se e impostata una durata) e timer.

AUTOMATICA

Per avviare la funzione automatica (“Pane” o “Dolci”)
selezionata, mantenere la manopola termostato sulla
posizione dedicata alle funzioni automatiche (0/A).
Per terminare la cottura, ruotare la manopola di
selezione in corrispondenza della posizione 0.

Note: sara possibile impostare ora di fine cottura e timer.

LIEVITAZIONE

Per avviare la funzione “Lievitazione”, ruotare la
manopola termostato in corrispondenza del simbolo
della funzione; se in corrispondenza di temperature
differenti, la funzione non si avviera.

Note: sara possibile impostare durata, ora di fine cottura
(solo se & impostata una durata) e timer.

3. PRERISCALDAMENTO E CALORE RESIDUO

Una volta avviata la funzione, un segnale acustico e
Iicona §* lampeggiante sul display indicano che &
attiva la fase di preriscaldamento.

Al raggiungimento della temperatura impostata,
I'icona diventa fissa e sara emesso un nuovo segnale
acustico per avvisare che e possibile inserire gli
alimenti e procedere con la cottura.

Nota: anticipare I'inserimento degli alimenti, non rispettando
la fine della fase di preriscaldamento, pud compromettere il
risultato della cottura.

Al termine della cottura e con funzione disattivata,
Iicona §* pud continuare a rimanere visibile sul
display anche dopo lo spegnimento della ventola di
raffreddamento ad indicare che c’é del calore residuo
all'interno della cavita.

Nota: Lo spegnimento dellicona avviene in un tempo pit o
meno lungo in quanto dipende da una serie di fattori quali
temperatura ambientale e funzione utilizzata. In ogni caso,
il prodotto e da considerarsi spento quando l'indice della
manopola funzioni e sullo” 0"

. PROGRAMMARE LA COTTURA

Per programmare la cottura & necessario aver
selezionato precedentemente una funzione.

DURATA

Premere 2 tante volte fino a che sul display
Iampegglano I'icona (¥ e “00:00".

Utilizzare . 0 — per impostare la durata desiderata,
quindi premere © per confermare.
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Avviare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata: un
segnale acustico e il display avviseranno del termine
della cottura.

Note: per annullare la durata impostata, premere £, © tante
volte fino a che sul display lampeggia l'icona & quindi
utilizzare = per riportare la durata a “00:00".

La durata i impostata include la fase di preriscaldamento.

PROGRAMMARE L'ORA DI FINE COTTURA / AVVIO
RITARDATO

Una volta impostata una durata sara possibile
posticipare l'avvio della funzione, programmandone
I'ora di fine: premere O, ©: fino a che sul display non
lampeggiano l'icona ﬁ e l'ora corrente.

SrLarT
l LI II_I

Ya'd
END,
JND

Utilizzare *. o — per impostare I'ora di fine cottura
desiderata e premere © per confermare.

Attivare la funzione ruotando la manopola termostato
in corrispondenza della temperatura desiderata

0 necessaria: la funzione restera in pausa fino ad
avviarsi automaticamente dopo un periodo di tempo

calcolato per terminare la cottura all'orario impostato.

art. -

a
END

Note: per annullare limpostazione, spegnere il forno
ruotando la manopola di selezione sulla posizione” 0 "

Nota:ll ritardo di avvio della funzionalita non e
disponibile per le funzioni Grill e Turbo Grill.

FINE COTTURA

Un segnale acustico e il display avvisano del termine
della funzione.

.y
=
¢
Ruotare la manopola di selezione per selezionare
una funzione differente o sulla posizione “ 0 " per

spegnere il forno.

Nota: se attivo il timer, il display mostrera la scritta“END"in
alternanza al tempo rimanente.

. IMPOSTARE IL TIMER

Questa opzione non interrompe né programma la
cottura ma permette di utilizzare il display come
contaminuti, sia durante una funzione attiva che
quando il forno é spento.

Premere © tante volte fino a che sul display
Iampegglano I'icona & e “00:00".

7

,Ef

v
Y
7

\
[

Utilizzare .+~ 0 —. —. per impostare la durata desiderata e
premere © per confermare.

Un segnale acustico avvisera del termine del conto
alla rovescia.

Note: per disattivare il timer, premere &, &) tante volte fino a
che l'icona &) lampeggia, quindi utilizzare = per riportare
la durata a “00:00".

. FUNZIONE DIAMOND CLEAN

Per attivare la funzione di pulizia “Diamond clean”,

dopo aver versato 200 ml di acqua potabile sul fondo
della cavita del forno, ruotare la manopola di selezione
%Ia manopola termostato in corrispondenza dell'icona

Nota: la posizione dell'icona non corrisponde alla
temperatura raggiunta durante il ciclo di pulizia.

La funzione si attiva automaticamente: il display
mostra il tempo rimanente al termine, alternato alla
scritta “dc”.

¢

Note: sara possibile programmare solo l'ora di fine della
funzione. La durata & automaticamente impostata a
35 minuti.
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TABELLA DI COTTURA

ARISTON

 PRE  TEMPERATURA DURATA LIVELLO
RICETTA FUNZIONE piscaLDARE °C) ~(MIN) E ACCESSORI
—|  si 160-180 30-90 23
Torte a lievitazione — 4 1
& Si 160 - 180 30-90
—_— N 2
Torte ripiene | - Si 160 - 200 35-90 \ :
(cheese cake, strudel, torta di frutta) & Si 160 — 200 40 - 90 -....i—...,- _\”.2;!’_
_ Si 160 - 180 20-45 3
Biscotti/Tortine & Si 150 - 170 20 - 45 q_f”ﬁ \ 2 ,
. 5 3 1
o> Si 150 - 170 20-45 2 e L
— Si 180 - 210 30-40 3
Bigné @ Si 180 - 200 35-45 4 2
. 5 3 1
% Si 180 - 200 35-45 2 e L
— Si 90 150-200 3
Meringhe & Si 90 140-200 2. 2
R 5 3 1
% Si 90 140-200 2. e
— Si 190 - 250 15-50 /2
Pizza / Focaccia = 2 5
% Si 190 - 250 20-50 o
Pane @A - : - 60 -\...i—...r
— Si 250 10-20 3
Pizze surgelate N 2 5
() Si 230 - 250 10-25 Lt
— Si 180 - 200 40-55 o
Torte salate o N 4 2
(torta di verdura,quiche) % Sl 180 - 200 45-60 e e
. 5 3 1
& Si ~180-200 45-60 2
— - 190-200 20-30 3
Voulevant / Salatini di pasta sfoglia &> - 180 - 190 20-40 _\mi_.__, : 2 ,
f 5 3 1
| & - ~180-190 20-40 2 aeman
Lasagna/Pasta al forno/Cannelloni . |[— s : 2
/ Sformati : - Si 190 - 200 45 - 65 \ |
—_— <~ <~ ™\ o A
FUNZIONI — L & & S = %R
Statico Grill Turbo Grill Pizza Termoventilato  Maxi Cooking Pane Auto  EcoTermoventilato
[ T e A== L | \ , w ~
ACCESSORI s Tortiera o tegliasu  Leccarda / Teglia su Leccarda con 200ml . .
Griglia L . Leccarda R Piastra Dolci
griglia griglia diacqua
Hotpoint >




RICETTA FUNZIONE piccalDARE | O (MIN)  EACCESSORI

Pl<-\0_?nello/ViteIIo / Manzo / Maiale 1 — ' Si 190 - 200 80 - 110 ;

Arrosto di maiale con cotenna2kg = | & Si 180 - 190 10-150 2

Pollo / Coniglio / Anatra 1 kg — Si 200 - 230 50-100 | %
Tacchino / Oca 3 kg — . 190-200  100-160 | * |

il:]?;g)e al forno / al cartoccio (filetto, — Si 170 - 190 30-50 ;ﬂ
?p’)%rrggggr??dgcnh?ne, melanzane) @:Q Si 180 - 200 50-70 ;3

Pane tostato Nt - 250 2-6 .\,E..,-
Filetti / tranci di pesce ot - 230 - 250 20 - 30% _\'_f_,_ \vi~r
azllﬂgc:rgZEiedini / Costine / ~ i 250 15 - 30* -\..5.,- \LNI
Pollo arrosto 1-13 kg T Si 200-220  s5-70% 2 1
Roast beef al sangue 1 kg T Si 200 - 210 35-50%% 3
Cosciotto di agnello / Stinchi T Si 200-210 60-90% 3

Patate arrosto z Si 200 - 210 35 - 55%* ;x

Verdure gratinate g - 200 - 210 25-55 ;x

Carne &Patate & Si 190-200  45-1000+ 4 T
Pesce & Verdure (3} Si 180 30 - 50*** _\é, “;y
Lasagna & Carne & Si 200 50 - 100%** -\éf q;y
o cmienCote L (] 5w s 2,3
Arrosti / Arrosti ripieni % - 170 - 180 100 - 150 ;x

La durata indicata non comprende la fase di preriscaldamento: si consiglia di inserire gli alimenti nel forno e di
impostare la durata della cottura solo al raggiungimento della temperatura desiderata.

*Ruotare il cibo a meta cottura Scaricare le Istruzioni per I'uso collegandosi al sito
** Ruotare il cibo a due terzi di cottura se necessario. www.hotpoint.eu per consultare la tabella delle
***La durata e approssimata: le pietanze possono ricette testate, compilata per gli istituti di valutazione
essere tolte dal forno in tempi differenti secondo secondo la norma IEC 60350-1
preferenza.
—_— <~ <~ @ (@ ey D
FUNZIONI — % & % & o) %
Statico Grill Turbo Grill Pizza Termoventilato  Maxi Cooking Pane Auto  EcoTermoventilato
[ ~ A —J l J M “ r
ACCESSORI o Tortiera o tegliasu  Leccarda / Teglia su Leccarda con 200ml ) )
Griglia o - Leccarda ) Piastra Dolci
griglia griglia di acqua
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CURAE
PULIZIA

Scaricare le istruzioni per 'uso da

(Zpww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Non usare pulitrici a getto di

vapore. forno freddo.

Utilizzare guanti protettivi

durante tutte le operazioni. rete elettrica.

SUPERFICI ESTERNE

« Pulire le superfici con un panno in microfibra
umido. Se molto sporche, aggiungere qualche goccia
di detergente neutro. Asciugare con un panno
asciutto.

« Non usare detergenti corrosivi o abrasivi. Se
inavvertitamente uno di questi prodotti dovesse
venire a contatto con le superfici, pulire subito con un
panno in microfibra umido.

SUPERFICI INTERNE

- Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il forno e
pulirlo preferibilmente quando é ancora tiepido per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di
cibo; per asciugare la condensa dovuta alla cottura di
alimenti con un elevato contenuto di acqua, usare a
forno freddo un panno o una spugna.

Eseguire le operazioni indicate a

Scollegare I'apparecchio dalla

Non usare pagliette metalliche,
panni abrasivi e detergenti
abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

« Attivare la funzione “Diamond Clean” per una
pulizia ottimale delle superfici interne.

- Per facilitare la pulizia dei vetri & possibile rimuovere
e smontare facilmente la porta. (Ewww

« Pulire i vetri della porta con detergenti liquidi
specifici.

« La resistenza superiore del grill puo essere
abbassata per pulire la parete superiore del forno.
Evww

ACCESSORI

Mettere a bagno gli accessori con detersivo per piatti
dopo l'uso, maneggiandoli con guanti da forno, se
ancora caldi. | residui di cibo possono essere rimossi
con una spazzola per piatti o con una spugna.

TOGLIERE E RIMONTARE LA PORTA

1. Per rimuovere la porta, aprirla completamente e
abbass

are i fermi fino alla posizione di sblocco.

—
Ty

2. Chiudere la porta fino a quando & possibile.
Prendere saldamente la porta con entrambe le mani,
evitando di tenerla per la maniglia.

Per estrarla facilmente, continuare a chiuderla e
contemporaneamente tirarla verso l'alto (a) finche
non esce dalle sedi (b).

—_

"

Togliere la porta e appoggiarla su un piano morbido.

3. Per rimontare la porta, avvicinarla al forno
allineando i ganci delle cerniere alle proprie sedi e
ancorare la parte superiore agli alloggiamenti.

4. Abbassare la porta e poi aprirla completamente.
Abbassare i fermi nella posizione originale: fare
attenzione che siano completamente abbassati.

5. Provare a chiudere la porta, verificando che sia
allineata al pannello di controllo. Se non lo fosse,
ripetere tutte le operazioni.

CLICK TO CLEAN - PULIRE I VETRI

1. Dopo aver smontato la porta e averla appoggiata
su un ripiano morbido con la maniglia verso il
basso, premere contemporaneamente le due clip di
fissaggio ed estrarre il profilo superiore della porta
tirandolo verso di se.

\
N\

2. Sollevare e prendere saldamente il vetro interno
con due mani, rimuoverlo e appoggiarlo su un piano
morbido prima di eseguire la pulizia.

3. Per riposizionare correttamente il vetro interno,
fare attenzione che la “R” sia visibile nell'angolo
sinistro e che la superficie lucida (non stampata) sia
rivolta verso l'alto.

Inserire dapprima il lato lungo del vetro indicato dalla
“R" nelle sedi di sostegno (a), quindi abbassarlo in
posizione (b).

4. Rimontare il profilo superiore: un clic indica il
corretto posizionamento. Verificare che la tenuta sia
salda prima di rimontare la porta.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Scaricare le istruzioni per I'uso da

(Zpww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni

Problema Possibile causa

Il forno non funziona ,
: - elettrica

. Disconnessione dalla rete

. principale

Il display mostra la lettera “F”
- seguita da un numero

- Interruzione di corrente

Problema software

- Soluzione

- Verificare che ci sia tensione in rete e che il

- forno sia collegato all'alimentazione elettrica. :
. Spegnere e riaccendere il forno e verificare se :
- I'inconveniente persiste :

- Contattare il piu vicino Servizio Assistenza
- Clienti e specificare il numero che segue la
lettera “F”

Scaricare le istruzioni per I'uso da

CO N S I G LI UTI LI (Zyww www.hotpoint.eu per maggiori informazioni
COME LEGGERE LA TABELLA DI COTTURA FUNZIONE PANE AUTO

La tabella indica la funzione, gli accessori e il livello
migliore da utilizzare per cuocere svariati tipi di cibo.
| tempi di cottura si riferiscono all'introduzione del
cibo nel forno, escluso il preriscaldamento (dove
richiesto). Le temperature e i tempi di cottura sono
indicativi e dipendono dalla quantita di cibo e dal tipo
di accessori. Utilizzare inizialmente i valori piu bassi
consigliati e, se il risultato della cottura non é quello
desiderato, passare a quelli piu alti. Si consiglia di
utilizzare gli accessori in dotazione e tortiere o teglie
possibilmente in metallo scuro. E possibile utilizzare
anche pentole e accessori in pyrex o in ceramica, i
tempi di cottura si allungheranno leggermente.

CUCINARE DIFFERENTI ALIMENTI
CONTEMPORANEAMENTE

Utilizzando la funzione “Termoventilato”, & possibile
cuocere contemporaneamente cibi diversi (ad
esempio:

Estrarre i cibi che richiedono tempi di cottura inferiori
e lasciare continuare la cottura per quelli con tempi
piu lunghi.

Per ottenere i migliori risultati € opportuno seguire
attentamente le indicazioni, rispettando la ricetta per
1000g d'impasto: 600g di farina, 360g di acqua, 11g di
sale, 25g di lievito fresco (oppure 2 bustine di lievito
in polvere).

Per una lievitazione ottimale, sono necessari circa
90 minuti a temperatura ambiente oppure 60
minuti all'interno del forno attivando la funzione
“Lievitazione”.

Infornare a forno freddo, versare 1 dl di acqua
potabile fredda sul fondo del forno e avviare la
funzione “Pane Auto”. Al termine della cottura,
lasciare riposare su una griglia fino a completo
raffreddamento.

DATI TECNICI

@www La scheda del prodotto comprensiva dei dati
energetici di questo forno puo essere scaricata dal
sito internet

www.hotpoint.eu

COME OTTENERE LE ISTRUZIONI PER L'USO

> ®ww Scaricare le istruzioni per I'uso dal sito EETE
internet http://www.hotpoint.eu (¢ possibile 3y
usare questo QR Code) indicando il codice EE
commerciale del prodotto.

> In alternativa, contattare il Servizio di Assistenza
Clienti

CONTATTARE IL SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

| contatti possono essere trovati sul manuale di
garanzia. Quando si contatta il Servizio di Assistenza
Clienti fornire i codici
presenti sulla targhetta
matricola del prodotto.
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LWOAEHHUIN JOBIAHUK

[NOCIBHUK

OAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY
HOTPOINT — ARISTON
LLlo6 oTprmaTn BCebiuHy fonomory Ta
NigTPVMKY, 3apeecTpynTe CBiln BMPi6 Ha Be6-
canti www.hotpoint.eu/register

Llo6 3aBaHTaXXUTW IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM

6e3nekn Ta «[MoCibHKK 3 BUKOPUCTAHHA Ta

‘WWW pornagy», BiasiganTe Haw Beb-canT
www.hotpoint.eu i goTpumyintecs
IHCTPYKUiM Ha 3afHin oObKnagnHui bykneTy.

' YBa)KHO NnpounTanTe iHCTPYKLUiT 3 TeXHiKn 6e3nekwm,
A nepLu Hi>k BUKOPUCTOBYBaTH el BUpi6

ornnc BUPOBY

..............

.....

. [MaHenb KepyBaHHA
. BeHtnnartop
.JlTamnouka

H W IN =

. HanpamHui gna npunaagpa
(piBeHb BKa3aHO Ha CTiHLi
pobouoi kamepn)

. OBepuAaTta

6. BepxHin HarpiBanbHUi
efiemMeHT / rpunb

[,

7. Kpyrosuin HarpisanbHUN
enemeHT
(HeBMAVMUN)

8. lpeHTndikauinHa Tabnmuka
(He 3HiIMaTN)

9. HWXKHin HarpiBanbHWi
enemeHT
(HeBUANMMI)

MAHEJIb KEPYBAHHA

oo

ofa

1. PYUYKY BUBOPY

o6 yBiMKHYTK AyxoBy wady,

06epiTb Oyab-AKy GyHKLiO.

o6 BUMKHYTW fyxoBy wady,
MOBEPHITb KHOMKY Y nosioxeHHs 0.

2. CBITNO

Konu gyxoBy wady yBiMKHeHa,
HaTUCHITb cloau, WoO YBIMKHYTHU
ab0 BUMKHYTWN namny BifCiKY.

23 4 5

3. HANAWLTYBAHHA YACY

[na goctyny fo HanawTyBaHb vacy
NPUroTyBaHHA, 3aTPUMKW 3aMNyCKY i
Tanmepa. nAa BigobpaxkeHHA yacy,
Konu ayxoBy wady BUMKHEHO.

4, QUCNNEN

5. KHOMKW PETYJIOBAHHA

Ana 3miHeHHA HanawTyBaHb Yacy
NPUroTyBaHHA.

6. PYYKA TEPMOCTATA

MoBepHiTb, W06 0bpaTn HaxaHy
Temnepartypy, KOnnm akTMBOBaHO
OYHKLIT py4yHOro pexxumy.
DyHKUiT aBTOMATMUYHOTO peXxnmy
npauooTb Yy nonoxeHHi 0/A.
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NPUNALOA

€2 LLlo6 oTpvimaTh Binblue iHGopMaLlii, 3aBaHTaKTe
=pyww «[loBiAHWK 13 BUKOPWCTaHHA Ta gornaay» 3 www.hotpoint.eu

PELLITKA ‘maaoH

;ﬂEKO ANnAa BUNIKAHHA

: TENECKOMIYHI
: HAMPAMHI

KinbKicTb npunanas Moxe OyTi pi3HOO, 3aNeXHO Bif, Moaeni, AKy B1 Npuadaniy.
[HLWIi akcecyapy MOXKHa NPWAGATV OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOTO 0OCYrOBYBaHHS.

BCTABJIEHHA PELWWITKWU TA IHLWWOTO NPUNALAA

. CnoyvaTKy BCTaBTe peLiTKy Ha 6axaHOMy piBHi,
YTPUMYIOUM 1T TPOXM HaXUIEHOIO Bropy, i HATUCHITb
Ha NigHATY 3afHI0 CTOPOHY (CnpsAMoBaHy Bropy)
AoHMK3y. [1oTiM nocyBanTe i1 rOPMU3OHTaNbHO Y340BX
HanNpPAMHMX TaK Aaneko, AK Lie MOXK/1BO.

. [HWe npunagnAa, Hanpuknag, 4eKo AnA BUMiKaHHA,
cnig BCTaBNATY rOPU3OHTANbHO, NPOCYBalymM NOro no
HaNPAMHUM.

OYHKLII

® LLlo6 oTpvmaTh Binblue iHGOPMaLLii, 3aBaHTaKTe
Xvww «[loBiHVIK i3 BUKOPUCTaHHA Ta fornaay» 3 www.hotpoint.eu

— | TPAQUUINHUA PEXXUM*
— | Ina npurotyBaHHA 6yab-AKOI CTPaBU nLLE Ha
OJHi nonuui.

™ (MPUUMYCOBA BEHTUNALIA
&

[lnAa NpuUroTyBaHHA Pi3HUX CTPaB, ANA AKNX
noTpibHa ofHakoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHA,

Ha KinbKoX nonuuAax (MakcMmym Tpu) ogHo4acHo. Lia
byHKUiA [O3BONAE OQHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTpaBu i
npw LbOMY YHUKATK 3MiLlLYyBaHHA apOMaTiB.

@ MNOTY>XHE TOTYBAHHA

—— | [InA roTyBaHHA BeNMKNX LIMATKIiB M'Aca (MoHag,
2,5 Kr). PekomeHgyemo nosepTatii M'ACO Nif vac

roTyBaHHs, Wwob yci 60K nigcmaxkyBanmca piBHOMIpHO.

TakoX pekoMeHAYEMO Yac Bif Yacy NonnmBaTu LUMaATOK
M’Aica COyCOM, LWo6 BiH He 6yB HaATO CyXMM.

@ MigA

— | 1nA BunikaHHA Niuy Ta xniba pi3HMX TUNIB i
po3MmipiB. Y cepeaunHi npouecy NpurotyBaHHA 6axkaHo
MOMIHATN MiCLIAMW AeKO A1A BUMIKAHHSA.

<= |PUJIb

[lnA cMaXkeHHA Ha rpuni CTelKiB, Kebabis i
KoBOaCOK; AnA MPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3amMiKaHOK

i rpiHOK. ig Yac cMaXkeHHA M'Aca Ha rpwni
peKkoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM NigA0H ANA
36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPW roTyBaHHi: [locTaBTe
nigaoH Ha 6y b-AKOMY PiBHI Nifg PeLwiTKO Ta HanunTe
0o Hboro 200 mn NUTHOI BOAW.

<<~ | TYPBOIPUJIb

& [Ina cMaXkeHHA BENMKKMX WMATKIB M'sica (HiXKKW,
pocTbid, KypuaTta). PEeKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATK
nigaoH AnA 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPU rOTYBaHHI:
MocTaBTe NiafoH Ha 6yab-AKOMY PIiBHI Nif PeLwiTKow Ta
HanunTte oo Hboro 200 M NUTHOI BOAMW.

- | MAHIMAHHA

=] Ina cnpusHHA edpeKTUBHOMY NigHIMaHHIO
conoakoro abo nikaHTHoro TicTa. [1ns 3abe3neyeHHs
AKICHOrO NigHIMaHHA He BMMKanTe Lo GYHKLI0, AKLLO
AyxoBa wada 1 foci rapayva nicna LMKy roryBaHHs.

% MPUMYCOBA EKO-BEHTUNALIA

[na npuroTyBaHHA NeyeHi Ta GapLuMpoBaHnNX
LUMATKIB M'ACa Ha OfHIn nonudi. xy 3axmwace Big
HagMipHOro nepecnxaHHA nepiognyHa nerka
UnpKynauia nosiTpa. MNpu BUKoprcTaHHi GyHKUIT
«EKO» iHaMKaTop 3aNULWAETLCA BUMKHEHM NPOTArOM
rOTYBaHHS, ane Noro MOXHa 3HOBY YBIMKHYTH,
HATUCHYBLUM KHOMKY &.

A ABTOMATUYHE BUMNIKAHHA XJ1IBY

gl Lia dyHKUia aBTOMATUYHO BUOMpPAE ifeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUnikaHHA xniba. [ina pocArHeHHA
HanKpaLLx pe3ynbTaTiB yBaXHO AOTPUMYNTECH
peuenT;L.tz,‘WWW. YBIMKHITb GyHKLi0, KOnn gyxoBa wada
OXONOKeHa.

" ABTOMATUYHE BUMNIKAHHA AECEPTIB

_,é Lia dyHKUiA aBTOMaTUYHO BNOMpPAE ifgeanbHy
TemnepaTypy i Yac BUNiKaHHA NUPOTiB. YBIMKHITb
byHKUitlo, Konn gyxoBa wada xonogHa.

i@ DIAMOND CLEAN

Jia napwu, WO BMBINbHIOETLCA Y LIbOMY
cneuiasibHOMY HU3bKOTEMMNEepPaTypHOMY LMK
OUNLLEHHA, AO3BONIAE NErKO BUAANATN 6py i 3annwKm
Ki. Hannnte 200 Mn NNTHOI BOAM Ha OHO [lyXOBOI
wadu, Lo GyHKUi Cnig akTMBYBaTU TiNbKM TORI, KONK
iy xonogHa.

* DYHKLIA BUKOPUICTOBYETLCA AK €TaNOHHa ANA Aeknapadii npo
eHeproedeKTVBHICTb 3rigHo 3 MocTaHosoto (EC) N965/2014
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NMEPWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. HAJIALUTYBAHHA YACY

Mpu nepLuomMy yBIMKHEHHI Npuady HEOHXiAHO BCTaHOBUTY
Yac: HaTVCKalTe KHOMKY ©

noku 3Hauok () Ta g u,vlcl)pvl rOAVH NMOYHYTb 61MMaTL Ha
avcnnei.

3a JONOMOrol KHQOKW + abo —. BCTAHOBITb 3HaYeHHA
rofviH i HatucHiTL 2. ANA NigTBEpPAMKEHHS. MounyTb
6nMaTy ABi Py XBANMH. 3a AOMOMOIO0 KHOMOK +.i —
BCTAHOBITb 3HAUEHHSA XBUJIMHI Ta HAaTVCHITb KHOMKY '© And
NigTBEPAMKEHHS.

Ygaral kLo 3Hauok (&) 6rmnmvae, Hanpuknag, nica TpyiBankix
nepeboiB y Nofadi enekTpoeHeprii, HeOOXIAHO BCTAHOBUTI Yac.

2.NAIrPIBAHHA AYXOBOI LLA®U

Hosa ayxoBa wada Moxe BUZINATY 3anaxu, Lo 3anmwmnmca
NicnA 1l BAroToBMEeHHs: Lle Linkom HopmanbHO.

Tomy, nepLu HiXX roTyBaTK XKy, PEKOMEHAYEMO MPOrpiTh
MOPOXHIO AyxoBy Wady, Wob ycyHyTr 6yab-AKi MOXNBI
3anaxu.

3HiMITb i3 AyXOBOI LWadu 3aXV1CHY KaPTOHHY yrakoBKy abo
NPO30pY MJ1iBKY Ta BUTAMHITb yce Npuiagaa 3cepeayHin.

Harpiiite gyxoBy wady go 250 °C npotarom npubnmsHo
OJHi€l roanHK, 6aXkaHOo 3 BUKOPUCTaHHAM GYHKLT
«Maxicookingp.

Mpwn yboMy Niy Mmae 6yTM NOPOXHbLOI. JloTpumyinTech
iHCTPYKLiN, Wo6 NpaBU/iIbHO HanawTyBaTn GyHKUilO.
YBara! PekomeHAy€eTbCA NPOBITPUTY NPUMILLEHHA
Nic/A Neplworo BUKOPUCTaHHA Npunaay.

3. BCTAHOBUTb YKPATHCbKY MOBY
o6 3MiHUTW HanawTyBaHHA MOBW AMCnen:
« TMoBepHiTb pyuky Bu60py B nonoxeHHa O
« [oBepHiTb pyuKy BMOOPY 3a rOANHHUKOBOIO CTPINKOHO,
o6 BMOpaTH nepLy AOCTYNHY GYHKLIO MPUroTyBaHHA.
« MoBepHiTb pyuKy Bubopy Hazag y nonoxerHsa
* HaTtucHiTb i yTpumyinTe nikrorpamy 5, BOKU He
noyvyeTe 3BYKOBUIN CUTHas, a NOTIM BignNycTiTb 1.
+ Tpuui HaTUCHITb NikTOrpamy ©

Micns 38yKOBOro curHany Bifo6paxaeTbes i 6nvnvlae
MoTOYHa MOBA, aHMiNcbKa (A) abo yKpaiHcbKa (B

En 1 F[

A B
B1KOpMCTOBYINTE KHOMKM MiKTOrpam +. ,__U406 BVI6paTVI
6axkaHy MOBY, a NOTIM yTPUMYiTE HAaTUCHYTOK &, o6
nigTBEPANTH, AOKN He NMOYYETe 3BYKOBUI CUTHAJ, AKWI BKa3ye

Ha Te, O MOBa BCTaHOBJ1E€Ha.

3BepHiTb yBary: AKLWO BNKOHAHHA OMMCaHMX BuLe Ail 3aime Yy
Bac 3aHaATo 6araTo yacy i BM nepepseTe HanalWTyBaHHA MOBMU,
MO>KJIMIBO, MOTPiIGHO Byfe 3anyCTuTN MOro 3HOBY.

LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

1. OBEPITb ®YHKLIIIO

LLlo6 o6paT PyHKLitO, BCTAHOBITb pyUyKy 8UBOPY Ha CMBOT,
Lo BiANOBIAA€E 6axaHin GyHKLUii: 3acBITUTLCA AnCnen i
NPOJTyHAE 3BYKOBUI CUrHaJ.

2. AKTUBYBAHHA OYHKLII

PYYHA OYHKLIA

[nA noyaTKy BUKOHaHHA 06paHOi GYHKLii MOBEPHITb pyuKy
mepmocmama, Wwob BCTaHOBUTY GaxkaHy TeMnepartypy.

N
[ =}
778

3BepHiTb yBary: [if Yac NPUroTyBaHHA MOXHA 3MIHITI GYHKLHO,
noBepTaloun pyUKy BUOOPY, abo BiAperyioBaTy Temnepatypy,
NOBEPTAOUM PYYKY TepMoCTaTa.

DyHKLIA He 3anyCTUTLCA, AKLLO PEryNATOP TeEPMOCTaTa 3HaXOAMTHCA
Ha 0 ° C. MoXHa HanaLTyBaT/ Yac roTyBaHHS, 4ac 3aBepLUeHHA
roTyBaHHA (TiNbKM Y pasi BCTAHOBNEHHA Yacy rOTyBaHHH) i Tanvep.

ABTOMATUYHWY PEXXM

[nAa noyaTKy BUKOHaHHA 06paHoi GyHKLII B aBTOMaTUYHOMY
pexummi («Xni6» abo «poruny), BCTaHOBITb pyuyKy
mepmocmamay Nono»KeHHA BUKOHaHHA GyHKLI B
aBTOMaTuHOMY pexxkumi (0/A).

LLlo6 3aBepLUMTI rOTyBaHHS, MOBEPHITb pyyKy 8UOOPY Y
nosnoxeHHA 0.

YBaral MoXHa BCTaHOBWTY YacC 3aBePLLEHHA FOTYBaHHA i TaIMep.

MAOHIMAHHA

LLlo6 po3nouat BUKOHaHHA GyHKUT «[ligHIMaHHs», BCTaHOBITb
PYHKYy mepMocmamd Ha BignoBigHUIA CUMBOJT; AKLLIO Y AyXOBil
. . byHKLjto He Byae
Ladi BCTAHOBIIEHO iHLLY TemmepaTypy,
3anyLLueHo.

Ygaral MoxHa HanalTyBaTu Yac rotyBaHHs, Yac 3aBepLUeHHA
roTyBaHHA (TiNbK Y pa3i BCTAHOBNEHHA UacCy roTyBaHHs) i Tanvep.

3.3HAYOK NOMNEPEAHbLOIO NMPOrPIBAHHA |
3AJIMLLKOBOI'O TETUI1A

Mpwn yBIMKHEHHI pexKnmy nNyHa€e 3ByKOBUI CMMHan, a Ha
aucnnei 6aMMae 3HavoK f§#, Lo BKa3ye Ha YBIMKHEHHA
nporpiBaHHsA.

Nicna pocArHeHHA 3agaHol TeMnepaTypu 3Ha4YoK
bIKCY€eTbCA, @ TAKOXK IYHAE HOBUIN 3BYKOBUIA CUMHAT,
AKNI BKa3ye€ Ha Te, O MOXKHa CTaBUTWN CTPaBy B
AyXOBY Wady i NPOAOBXKYBaTN NPUrOTYBaHHA.

3BEpHITb yBary: AKWO NOKNACTA NPOAYKTY B IyXOBY LWady
A0 3aKiHYeHHA ¢asy nonepeaHbOro MPOrpiBaHHA, Lie MOXe
MOTIPLIMTM OCTaTOYHMUIA PE3YSIbTAT FOTYBaHHA.
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MNicna 3aBeplweHHA NPUrOTYBaHHA | NPY BiAKMIOYEHIN
byHKUiT 3HauOoK §EMOXKe 3anMwaTnCa BUAUMMM Ha
ancnnel HaBiTb NiCNA TOro, AK OXONOAXKYBaIbHUI
BEHTUNATOP BUMKHYBCA, W06 BKasaTu, Wo 'y
BiA4iNeHHi 3aNuLWa€ETbCA 3aULWKOBE TEMJO.

3BepHITb yBary: Y4ac, NpOTAroM AKOrO 3HAYOK BIAKITIOYAETHCA,
BAPIOETHCA, TOMY WO BiH 3aNeX1Tb BiA pAAY GaKTopiB, Takumx

AK TeMnepaTypa HaBKOMULLIHBbOrO cepeoBuLLa i QyHKLIA, Lo
BMKOPUCTOBYETHCA. Y Oyb-AKOMY BMMaAKY BMPIO BBAXKAETHCA
BUMKHEHVM, KOSV MOKaXX4yMK Ha pydLli BUOOPY 3HaxoamMTbca B
nonoxeHHi .

.MPOrPAMYBAHHA TOTYBAHHA

MNepen NoYaTKOM NPOrpamyBaHHA rOTYBaHHA HEOOXiAHO
BUOPATU DYHKLHO.

TPUBANICTb

HaTucHITb | yTprMyinTe KHOMKY O, nokm Ha aucnnei He nouHe
6nmaTi 3HauoK (i «00:00».

N o
min'uly
L

C
¢t

3a LOMOMOrOH KHOMKM - ab0 .= BCTAHOBITb GaxkaHui yac

X4

rOTyBaHHA, NMOTIM HATUCHITb © /1A NIATBEPAMKEHHS.
AKTUBYITE PYHKLit0, BCTAHOBVIBLLIV PYYKY mepmocmama
Ha 6arkaHy TeMnepaTypy: [ponyHae 3ByKOBUIA CUrHan,

a Ha aucnnel 3'ABUTbCA CMOBILLEHHA MNPO 3aBEPLLEHHSA
NPUroTyBaHHA.

Mpwmitki: LLlob cKagyRaTV BCTAHOBNEHMIA Yac roTyBaHHS,
HATVICKalTe KHOMKy &2, MOKM Ha AUCNNeT He NouHe OMaT 3HaUOK
(¥}, NoTiM 33 AOMOMOTOI0 KHOMKM = CKVHBTE YaC FoTyBaHHA Ha
3HaueHHA"00:00"

Llett yac roTyBaHHA BKMOUaE Gasy NONepenHbOoro HarpiBaHHs.

MNMPOrPAMYBAHHA YACY 3ABEPLLUEHHA TOTYBAHHA/
3ATPUMKW 3ATTYCKY

[icnA BCTaHOBMIEHHA Yacy roTyBaHHA MOYaTOK BUKOHAHHA
byHKLUT MOXe By TV BigKNaaeHo 3a paxyHOK NporpaMyBaHHS
yacy 3aBepLUeHHA Ti BUKOHaHHSA: HaTuckarTe KHoMKy ©,

, MOKW Ha AVCINET He NOYHe 6/IMMATU 3HAYOK &3 | 3HAUEHHSA
MOTOYHOIO Yacy 3anycKy.

3a 1ONoMoroto KHOMKM . abo —. BCTaHOBITb GaxkaHWi1 Yac
3aBepPLLEHHA rOTYBaHHA | HATUCHITL © AN1A NiATBEPAMKEHHS.
AKTUBYVITE PyHKLIIO, BCTAHOBVBLUV PYYKY MmepMocmama

Ha 6arkaHy Temnepatypy: QyHKLUito byae Npr3ynmHeHo

[0 1T aBTOMATUYHOTO 3anycKy NiciA Nepiogy yacy, AKUN
PO3Pax0BaHO TakK, OO 3aKiHUATV NPUIrOTYBaHHA Y
BCTAHOBJIEHIN YaC.

1
1

D LI
-

m)
r4
=

[MprmiTKKM: [Ina CkacyBaHHA LbOro HanalUTyBaHHA, BUMKHITb yXOBY
wady, BCTaHOBVIBLLIM pyuKy 8ubopy y nonosxeHHs (.

DyHKLUiA 3aTPUMKM 3aryCKy HeQoCTyNHa A1 GYHKH#
«punb» Ta «Typborpunb».

3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBWI CUrHan i Ha AUCMNei 3'ABUTbCA
NOBIJOMIEHHSA NPO Te, L0 BUKOHaHHA GYHKLii 3aBepLLeHO.

LT
I
¢
lMoBepHiTb pyuKy BUOOPY, OO 06paTy iHLLY PYHKLo, a60 y
nonoxeHHsA « 0 », o6 BUMKHYTV [yXOBY LUady.

Ygara! AKWO TanmMep YBIMKHEHWIA, Ha AUCrNel MonepemiHHO
3'ABNATUMETLCA Hanmc «KIHELIb» Ta vac, Wwo 3anmiwmnecs.

. HANIALUTYBAHHA TAUMEPA

Lia onuis He nepeprBac Ta He Nporpamye GyHKLT roTyBaHHS,
arne 103BOJIAE BUKOPVICTOBYBATU AVCTNEN A1A BiIOOPaXKeHHA
Tarimepa nig Yac BUKOHaHHA QyHKLIT abo Konm gyxoBy wady
BUMKHEHO.

HaTucHiTb | yTpumyiiTe KHOMKyY 2, MoK Ha AMCrel He MoYHe
GMMATV 3HAYOK &) | «00:00».

N o
uininly
L

&)

3a 1OMoMOoroto KHOMKK . abo .~ BCTAHOBITb 6aaHuni yac i

HaTUCHITb ©. ANA MiATBEPAMKEHHS.
[Nicna Toro AK TarMep 3aBepLUUTb 3BOPOTHUI BigfiK
06paHOro yacy, NponyHae 3ByKOBWI CUrHa.

MpyimiTki: LLIO6 BUMKHY TV TaliMep, HaTCKalTe KHOMKY 9, noku
3HaYOK &) He noyHe OnVIMaTH, MOTIM 33 AOMOMOTOKO KHOMKM =,
CKUHbTe Yac f0 3HadeHHs «00:00».

. OYHKLIA «<DIAMOND CLEAN»

LLlo6 akTnByBaTy dyHKLjto «Diamond Cleany, Hanuiite 200
MJ1 IATHOI BOAW Y HUXHIO YaCTUHY JyXOBOI Wadw, NOTiM
BCTaHOBITb py4KY 8UOOPY Ta PyyYKy MepmMocmamy Ha 3HauoK

Ygara! [onoxeHHA 3Hauka He BiANOBIfaE TeMnepaTtypi y AyXOBil
wadi Nif Yac LMKy OUMLLEHHS.

OyHKuito Oyae akTMBOBaHO aBTOMaT!YHO: Ha aucnnei
BiOOpaXKaTUMETLCA Yac A0 3aBEPLLEHHA BUKOHAHHA QYHKLT
nonepemiHHO 3 Hanncom «DC.

[yt

[y
¢

3BepHiITb yBary: MoxHa 3anporpamyBaTi e Yac 3aBepLieHHs

BMKOHAHHSA L€l hyHKLT. ABTOMATVUHO BCTAHOBMIOETHCA TOVBANICTH
y 35 XBUINH.
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|
1 UK
TABJINUA NMPUTOTYBAHHA

~ TEMMEPATYPA  TPUBAJIICTb PIBEHb |
— Ta  160-180  30-00 23
Muporu 3 apixkgKoBOro TicTa § —
: : 4 1
& Tak  160-180 . 30-90 —
— § N § B} 2
Mupir i3 HaUMHKOIO — Tak : 160-200 : 3>-90 L
(Un3KeVIK, LUTPYAenb, GPyKTOBW NPT N Tak 160-200 40-90 4 2
— 3
— Tak 160-180 20-45
MNeunBo/TapTaneTkun Q} Tak 150 - 170 20-45 q_ﬁ_ﬁ \ 2 u
o Tak  150-170 2045 o
— 3
— Tak 180 - 210 30-40
3aBapHi TicTeuka & Tak 180-200 35-45 _\éh_u 2 ﬂ
5 3 1
& Tak 180200 35-45 N
— 3
— Tak 90 150 - 200 \ |
Bese & Tak 90  10-200 A %
& Taw 9 10-200 S 30T
— Tak 190250  15-50 1/2
Miva/xni6 = 4 2
% Tak 190250 20-50 —
A : :
Xni6 =~ - = e0 =
— Tak 250 . 10-20 3
3amoporkeHa nila N 2 5
& Tak  230-250 1025 L
— 3
- Tak 180-200 40-55 —-
ConoHi nuporu o 4 2
(OBOUEBWI MMIPIT, KilL-NOpeH) (93 Tak 180-200 45—60 AR AR
oY Tak 180200  45—60 2o oo
— 3
: —_ - 190-200 20-30
BonoBaHu / ne4nBo 3 INCTKOBOIO D 4 2
Ticra & — 1804190 20-40 _—
z f 5 3 1
L — ~180-190 20-40 e
JlazaHbs/3anikaHKu 3 = : : 2
MaKapoHaMu/KaHenoHi/BiaKkpuTi —_ Tak : 190-200 : 45-65
Lnuporu z : —
—_ < <~ N —_ A
ovHK — = & & & = %
Tpag:n%ﬁnzw fpune Typ6orpune Miya EEF?TY\%cﬂouBi: FIJ)'?;)B/:(HH}-?FI Bﬁr?iTrgmiTﬂm:;i%y EKEPBMG’\I/K'CVI%ZaLLiﬂ
Aveenen ~ a7 L j | f oS ~
nPMﬂAﬂ'ﬂ'ﬂ Pewitka Bs;rlﬁf:Hi?angegguﬂgﬂi BME:EQS:H/HfaKSSSﬁm Ninaow %:;f”pawﬂ MigpoH 3 200 mn Boan  [leko ana BUNikaHHA
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PELIENT OYHKLIA MPOrPIBAHHA TEMNCPATYPA — TRVIBRIICTD nll:lldBJ'IIEAHELIlﬂ
AruAaTyHa/TenaTnHa/anoBNYNHa/ — 3
CBUHMHA (1 KD - Tak 190-200 80-110 : ,
CmarKkeHa CBUHMHA 3i CKOPVHKOIO = 2
b & Tak 180-190 110-150 : ,
KypsatnHa/kponaTtnHa/KayaTtnHa — ) ) 2
(K0 — Tak 200-230 50-100 : :
Ingnuka/rycka (3 kr) — — 190-200 100 - 160 : 2 :
3aneyeHa puba/y neprameHri (dire, — ) ) 2
Lind) — Tak 170 - 190 30-50 \ ,
(®apwmnposaHi oBoui N i _ 2
(nowvigopw, kabaykw, baknakaHm) @3 Tak 180-200 50-70 —J
MigcmarkeHwia xni6 N — 250 2-6 -\.E..,-
PubHe dine / cknbkn w~ — 230 - 250 20-30 4 3
KoB6ackun/ke6abw/pebepus/ i ) 5 4
raméyprepv T 250 15-30% e o
Cmarkee Kypya 113 kr T Tak 200 - 220 5570 2 1
PocT6idp i kpoB'to (1 k) g Tak 200 - 210 35-50% 3
Hora aruaTn / rominka Z Tak 200 - 210 60 - 90** ! 3 |
CmakeHa KapTonns z Tak 200- 210 35 - 55%* \ 3 |

. 3
OBoueBa 3anikaHka I — 200 - 210 25-55 . ,
M’aco Ta KapTonna & Tak 190-200 45 - 100*** _\é,,_ \ ! y
Pu6a i oBoui & Tak 180 30-500 4 1
NasaHbA Ta M'ACO & Tak 200 50-100%%* 4 q ! |
MoBHouiHHa cTpaBa: PpyKToBMIA < 5 3 1
nupir (piseHb 5) / nasaHbA (pisers 3)/ | |5 Tak 180-190 40 - 120%%% 0, e, u
m'Aco (piseHb 1) 5
CmaxkeHe m'aco/papLumpoBaHi L . . 2
it e % 170—180 100 - 150

BinobparkaeTbcA yac, AKMI He BpaxoBye pa3ly nonepeaHboro nigirpisaHHA: PeKOMeHAYEMO KNacTu XKy Ao

AyX0BOi Wadu i BCTaHOBMIOBATM YacC rOTYyBaHHA TiIbKM NicNA JOCATHEHHA HEOOXiAHOI TeMMepaTypu.

*MepeBepHiTb CTPaBY, KON MUHE NONOBMHA Yacy

NPUroTyBaHHA

**lepeBepHiTb CTpaBy Yepes ABi TPETMHU Yacy
NPUroTyBaHHA (AKLLO HeObXiaHO).

3aBaHTaxTe «[lOBifHWK i3 BUKOPUCTaHHA Ta JOrNAQY»

3 canTy www.hotpoint.eu. Y Hbomy B/ 3HangeTe

Tabnvuio NepeBipeHnX peLenTiB, CKNAaaeHy Ans OpraHis

ceptmdikauii 3rigHo 3i ctangapTamm IEC 60350-1

***[epepnbayyBaHa TpmBanicTb yacy: CTpaBu MOXHa
BMAMATK 3 AYXOBOI Wadm yepes pi3Hi NPOMIKKK yacy,

3a/1eXKHO Bif 0cobucToro CMaKy.

pr— A
— S~ Avvovg » \~
) _ % & & & =~ %
OYHKUII Tpa iNHUIA Mp coBa Mo e ABTOMa e Mp coBa
ONUIAHWIA . nmy TY>KH TOMaTUYH nmy
pexmm fowne TypGorpune Miua BeHTUNALIA roTyBaHHs  BUMiKaHHA XNiby eKo-BeHTUAALisA
[ VP Vol - —J l j M “r
NnPUNTALAA . Bntogo abo geko ana MNignoH/nexko pna MippoH aAnAa 36upaHHa . .
Pewitka K . . L MigpoH 3200 mn Boan  [leko AnA BUNiKaHHA
BUMNIKaHHA Ha pewiTyi BMMiKaHHA Ha peLwiTui xXupy
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OBCJIYTOBYBAHHA
TA OYULLEHHA

3 LLlo6 oTpumaTn Binblue iHGopMaLLii, 3aBaHTaxTe
[;WWW «[loBiAHMK i3 BUKOPWCTaHHA Ta Aornagy» 3 www.hotpoint.eu

Hikonu He 3acTocoByiTe NPUCTPOI
YMLLEHHA NapoM.

MNip yac BUKOHaHHA 6yAb-AKNX
onepaLtiin BUKOPUCTOBYIiTE
3axX1CHi pyKaBU4KN.

KUNBJI€HHA.

30BHILUHI MOBEPXHI

« [NpoTpiTb NOBEPXHi BOSIOrO0 TKAHMHOLO 3 MIKPOBOJIOKHA.
AKwo BoHM Oy»<e OpyaHi, fopaniTe Kinbka Kpanenb pH-
HenTpanbHOro MMNHOro 3acoby. Ha 3aBepLueHHA NpoTpiTb
CYXOI0 CEPBETKOH.

+ He kopucTyiteca KoposiliHnmm abo abpasnBHIM
3acobamu ansa ymweHHs. AKLWwo Oyab-AKi 3 Lumx 3acobis
BMNagKoBO MOTPaNATb Ha MOBEPXHi Npuniagy, HeranHo
3iTPITb iX BOMOrO0 raH4YipKo0 3 MiKPOBOJIOKHA.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

+ [licnAa KOXKHOrO BUKOPUCTaHHA AanTe AyXoBil wadi
OXOJIOHYTW, @ NOTIM OUUCTITb i1 Bif 6yab-AKOro ocagy un
NAAM Big NPOAyKTiB, e 6axaHo 3pobuTu, NOKM BOHa

we Tenna. o6 BnCyLInTv KOHAEHCAT, AKWIN YTBOPUBCA
BHACNIAOK rOTYBaHHA CTPaB i3 BUCOKMM BMICTOM BOAN,
[anTe OyxoBin wadi NOBHICTIO OXONIOHYTH, @ NOTIM BUTPITb

BukoHynTe HeoOXigHi onepauii,
Konm pyxosa wada xonoaHa.

Bin'epHanTe npunapg Big Axxepena

3a60pOoHAETLCA BUKOPUCTOBYBaTH
MKOPCTKi Mouanku abo 3aco6u

ANA YMLEHHA 3 abpa3nBHOIO N
KOPO3illHOIO Ai€10, OCKiNbKIN BOHMN
MO>KYTb NMOLKOAUTN NOBEPXHi
npunagay.

T TKaHUHOO ab0o rybKolO.

« AkTuBymTe dyHKLUito «Diamond Clean» ana
OMTUMAaNbHOrO OUYULLIEHHSA BHYTPILLHIX MOBEPXOHb.

+ [InA nonerweHHA oumLLEeHHA CKMa ABepuaTa MOXHa
JIerko 3HATW | MOTIM BCTAHOBUTU Ha MicLie [&vww

+ OunwynTe CKNO Ha ABepUATaX BiAMNOBIAHNM PiOKAM
MUIOYMM 3aCOO0M.

« [1nA ounLeHHA BepXHbOI NaHeni AyXoBOi Wwadu BepXHIl
HarpiBasibHWN eNeMeHT FpUA MOXHa onycTuTy [Eivww

nPUNAALA

3amouyiTe Nnpunagaa y BOGHOMY PO34riHi MUNHOTO
3aco0y Bigpa3y NicnA BUKOPUCTAHHA, TPUMAKOUM OO 33
[OMNOMOTOI0 MPUXBATKY, AKLLIO BOHO JOCi rapaye. Pewutkn
PKi MOXKHa BZANMTX 3a JOMOMOTFOH LLITKMN abo ryoKu.

3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. LLlo6 3HATK ABepLUATA, NOBHICTIO BIAUMHITD iX i
OMyCTiTb 3aCyBKM, MOKM BOHW He ByayTb Y MONOMEHHI
po36510KyBaH

2. 3auuHiTb ABEpPLATA A0 YOpY.

MiuHo Bi3bMiTbCA 3a ABEpUATa 060Ma pyKamu, He
TPUMaNTe X 33 PYUKY.

o6 3HATM aBepUATa, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TAMHITD iX
yropy (@), NOKu1 BOHW He BUBINbHATLCA i3 ONOPHUX MiCLib.

MNoknagiTb 3HATI ABEpUATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBUTY ABEPLATa Ha MicLe, MiAHECIT iX 40
Ayx0BOI Wwadw, BUPIBHANTE rauku netenb BignosiaHO Ao
IXHiX Na3iB Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTVHY Y Nasi.

4, OnycTiTb ABEPLATA, @ NOTIM MOBHICTIO BIQUMHITB iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE NMONOMEHHS:
NepekoHanTecs, WO BOHMW MOBHICTIO OMNyLUeHi.

5. CnpobyiTe 3aunHUTM ABEPLATA 11 NEPEBIPTE, UK
nepeOyBaloTb BOHW Ha OAHI NiHiT 3 NAHENI0 KepyBaHHA.
AKLLO Le He TaK, 3HOBY BUKOHaWTe OMMCaHi BULLE KPOKMU.

HATUCHITb OB OYUCTUTU - OYULLEEHHA CKJIA

1. Konu 3HimeTe gBepusTa i noknagere ix Ha MKy
MOBEPXHIO PYYKOIO fIOHN3Y, OQHOYACHO HATUCHITb 1B
¢ikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT, MOTATHYBLUM
iX Ha cebe.

2. TigHIMITb | MiLHO YTPYMYIATe BHYTPILLHE CKo 06oma
pyKamu, AN OUULLEHHA 3HIMITb | MOKNAAiTb MOro Ha M'AKY
NMOBEPXHIO.

3. LLlo6 npaBunbHO BCTAHOBUTY BHYTPILLHE CKJTO Ha
MicLie, NepeKoHanTecs, Wo cMMBon «R» BUAHO y niBomy
KyTi, @ Mpo30pa noBepxHs (6e3 300pakeHb) 3HaXoAUTbCA
3BEpPXY.

CnouaTKy BCTaBTe AOBry CTOPOHY CK/a, MO3HAYeHy
CMBOJIOM «R» B onopw (a), NoTiM onycTiTb AOro y NoTpibHe
nonokeHHs (6).

4, BcTaHOBITb Ha MiCLie BEPXHIO KPOMKY: KnaLaHHs
CBiguMTb NPO NpaBusIbHE BCTAaHOBEHHA. NepLu HixK
BCTaHOBUTM [iBEPLIATA, NepeKoHaNTeCa y HafiNnHOCTI
YLiSIbHEHHSA.
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NMOWYK TA YCYHEHHA
HECNPABHOCTEW

s LLlo6 oTpvimaTy Binblue iHGOopMaLLii, 3aBaHTaKTe
SWIWW. [10BigHIK i3 BMKOPMCTaHHA Ta AOmAAy» 3 www.hotpoint.eu

. BigKNIOUEHHA XVBNEHHSA

. Bin’epHanHA Big
. efleKTpomMepexi

. Ha pucnnei Binobpakaetbca

. 36iln nporpamu
. nitepa «F» i uncno nicna Hel 5

- Ha pancnnei Bigobpaxaetbca
| HEUITKNI TEKCT, 30a€TbCHA,
. Aucnnen 3anamaBcs.

: BCTaHOBITb iHLY MOBY.

. Pilennn

- [epeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpPoOMepeXi,
. @ TaKoX UK MigKnoyeHo ayxoBy wady ao

. eNeKTpomepexi.

. BUMKHITb gyxoBy Wwady i 3HOBY YBIMKHITb

- 11, Wo6 nepeBipnTY YM 3anuwnIaca

. HecCrnpaBHiICTb

. 3BepHIiTbCA A0 HaNONUXKYOro LLeHTPY
. nicnAnNpofa)kHoro o6cnyroByBaHHA

. i noBigomTe niTepy abo uncno, ake

. BigobpaxaeTbca nicna nitepu «F»

3BEPHITbCA 4O HANBNMXKUOIO LIEHTPY
nicNANPoAa)kHOro 06C1yroByBaHHA
KNIi€HTIB.

KOPUCHI MOPAOU

® LLlo6 oTpvimaTh GinbLue iHGOPMaLLii, 3aBaHTaKTe
WWW-  [oBiaHUK i3 BUKOPVCTaHHA Ta AOrAdYy> 3 www.hotpoint.eu

AKYNTATU TABJINLIIO NMPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHi Hankpawi GyHKUiT, npunapaa Ta
PiBHI ANA NPUroTyBaHHA Pi3HMX cTpaBs. Bignik yacy
rOoTyBaHHA MOYNHAETbCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBNATb Y AyxoBy wady. Yac nporpiBaHHA OyXOBOT
wadwn (AKLWO BOHO NOTPIOHE) HE BPaXOBYETbCA.
YKa3zaHi TemnepaTtypa Ta Yyac rotyBaHHA OPIEHTOBHI;
BOHM 3aneXaTb Bif KiNnbKOCTI NPOAYKTIB i TUNy
npunagaA, Wo BUMKOPUCTOBYETbCA. lNounHanTte 3
HalIMEHLLOro pekoMeHA0BaHOro 3Ha4YeHHsA, a AKLLO
CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBA, NepenaiTb Ao Ginbwnx
3HayeHb. BukopucroBynte npunagaa 3 KOMNAEKTy
" HapjaBanTe nepesary Metanesum ¢popmam ans
BMMIYKM Ta NUCTaM TEMHOTIO Konbopy. Bu moxeTte
TaKOX KOPUCTYBATMUCA CKOBOPiAKamMu Ta Npunagaam
i3 nipekcy abo KepaMiku, ane manTe Ha yBasi, Lo
TpWBanicTb roTyBaHHA byae gewo 6inbLoto.

rOTYBAHHA PI3HUX CTPAB OAHOYACHO

DOyHKuUia «[MprMmycoBa BEHTUNALIA» [O3BONAE
OAHOYACHO roTyBaTK Pi3Hi cnpasu (Hanpuknag, puoy
1 0BOYIi) Ha Pi3HUX NONNLAX.

ButArHiThb i3 gyxoBoi wadu cTpasy, AKi NOTPi6GHO
MeHLUe Yacy ANA NPpUroTyBaHHsA, i 3anuwTe B Hin
CTpaBy, AKa rOoTYETbCA AOBLLE.

OYHKUIA ABTOMATUYHOIO BUMIKAHHA XJNIBY

[nAa pocArHeHHA HanKpawmx pesynbraTiB cflig
TOYHO JOTPUMYBATUCA IHCTPYKL i, BUKOPUCTOBYIOUN
HacTynHWUN peuenT Ana 3amiwysaHHA 1000 r TicTa:
600 r 6opowHa, 360 r Bogu, 11 r coni, 25 r CBiXKX
ApiPKAXiB (@00 ABi NaYKM NOPOLIKOBMX APIXKIAXKIB).

na onTumanbHOTO NigHIMAHHA TiCTa 3ayeKanTe
6n113bko 90 XBUNMH NPU KiMHaTHI TemnepaTypi
a60 60 XBUNH, AKLLO BOHO 3HAaXOAUTLCA Yy [yXOBL,
BMKOPMCTOBYOUN QYHKLit0 «[JoBeAeHHA TicTay.

MoknagiTb TicTo A0 (xonoaHoI) gyxoBoi wadw,
3anuite 100 Ky6. CM XONO[HOT MUTHOT BOAM Ha i1 AHO i
aKTMBYNTe PyHKL 0 «KABTOMaTUYHE BUMIKaHHA XNiby».
MicnAa roTyBaHHA 3anNuMWiTb TiICTO CTOATU Ha peLiTui 4o
NMOBHOIO OXOJTIOOXEHHH.

TEXHIYHI AAHI

(Rvww MoBHi TexHiuHi XapaKTePUCTUKI BUPOOY, AKi
BKJTHOYAIOTb MOKA3HMKM eHeproedeKTUBHOCTI yXOBOI
wadwm, MOXKHA 3aBaHTAXKMTU 3 HALLIOTO BeO-CanTy
www.hotpoint.eu

AKOTPUMATU «AOBIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA TA
pgornagy»

> (@ww3agarraxte «[10BiHVIK i3 BUKOPUCTaHHA T E
Ta fOrNAAY» 3 HALWOro BE6-canTy [ty
http://www.hotpoint.eu (MoXHa ckopucTaTca mEER
QR-KoaoMm) i3 3a3HaUYeHHAM Koy BUPOOY.

> AGO 3BEPHITbCA JO HALLOI CNTY»K6VM NICNANPOAAXKHOTO
00CnyroByBaHHs

3BEPHEHHA 4O CN1YKBU NICNIANMPOAAMKHOIO
OBCJIYTOBYBAHHA KJ1IEHTIB

KoHTaKTHY iHQOpMaLlito MOXKHA 3HANTV B rapaHTIiHOMY

KepiBHMLTBI. 3BepTaloumcb

[0 CIy6m S~——
niCNANPOAAXKHOro E O Hi
00CnyroByBaHHs,

MOBIJOMTE KOfY, 3a3HaueHi /}?

PLEAT  Model: xioxkXxXxx ]
=C€

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
,,,,,,,,,, eAC s [AVRAINE HLEIRENN

Ha igeHTUdIKaLiNHIN
Tabnunyui BaLworo BnpoOy. |
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Guia rdapida

GRACIAS POR COMPRAR UN
PRODUCTO HOTPOINT-ARISTON

Para recibir una asistencia mas completa, registre su

. ES

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las Instrucciones

= producto en www.hotpoint.eu/register de seguridad.

1. Panel de control

L I @ @ 2. Ventilador

< 2 3.Luz
2 | .6 4. Guias para los estantes
° ° (el nivel esta indicado en la pared

3 g 7 del compartimento de coccion)
5. Puerta
6. Resistencia superior / grill

8 7. Resistencia circular

44 (no visible)

8. Placa de caracteristicas
(no debe retirarse)
9 9. Resistencia inferior
" (no visible)
5.5 S
] (]
PANEL DE CONTROL
F °C
B ! = »H
= iE .y T
. ‘® b g © =
1 23 4 5 6
1. SELECTOR 3.AJUSTE DE LA HORA 5.BOTONES DE REGULACION

Para encender el horno
seleccionando una funcion.
Péngalo en la posicion 0 para
apagar el horno.

2.LUz

Una vez apagado el horno,
pulse para apagar o encender la
bombilla del compartimento del
horno.

Para acceder a las configuraciones
del tiempo de coccidn, inicio
diferido y temporizador. Para

ver la hora cuando el horno esta
apagado.

4. PANTALLA

Para cambiar la configuracion del
tiempo de coccién.

6. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Gire para seleccionar la
temperatura deseada cuando
active las funciones manuales. Las
funciones automaticas utilizan 0/A.

Hotpoint
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ACCESORIOS

Para mas informacion, descargue la Gufa de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu

REJILLA

BANDEJA DE GOTEO

| S—

El nimero de accesorios puede variar de un modelo a otro.

BANDEJA DE HORNEAR GUIAS DESLIZANTES

Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA PARRILLA Y OTROS
ACCESORIOS

. En primer lugar, introduzca la rejilla en el nivel
necesario sujetandola ligeramente inclinada
hacia arriba y descansando la parte trasera
elevada (apuntando hacia arriba). Luego deslicela
horizontalmente por la guia lo mas que pueda.

. Los demas accesorios, como la graseray la
bandeja pastelera, se introducen horizontalmente
deslizandolos por las guias.

Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de

F U N C I o N E S Zyww docs.hotpoint.eu
—— | CONVENCIONAL* - JFERMENTAR MASAS
— | Para cocinar cualquier tipo de alimento en un “—>| Para hacer que las masas dulces o saladas

nivel.

O |IAIRE FORZADO
&

Para cocinar diferentes tipos de alimentos

que requieran la misma temperatura de coccién en
diferentes estantes (maximo tres) al mismo tiempo.
Esta funcion puede utilizarse para cocinar diferentes
alimentos sin que se mezclen los olores.

@ MAXI COOKING

—— | Para cocinar piezas de carne de gran tamano
(mas de 2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a
la carne durante la coccion para que los dos lados se
doren uniformemente. También le recomendamos
rociar las piezas de carne de vez en cuando para que
no se seque demasiado.

& | PIZZA

— | Para cocinar distintos tipos y formatos de pan
y pizza. Es recomendable cambiar la posicién de las
bandejas pasteleras a medio proceso de coccion.

<= GRILL

Para asar filetes, pinchos morunos y salchichas,
cocinar verduras gratinadas o tostar pan. Cuando
ase carne, le recomendamos colocar la grasera
debajo para recoger los jugos de coccién: Coloque el
recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la
rejilla y anada 200 ml de agua potable.

<~ TURBO GRILL

& Para asar grandes piezas de carne (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la
grasera para recoger los jugos de la coccién: Coloque
el recipiente en cualquiera de los niveles debajo de
la rejilla y ahada 200 ml de agua potable.

fermenten bien. Para garantizar la calidad del
leudado, no active la funcién si el horno esta caliente
después de un ciclo de coccién.

% ECO AIRE FORZADO*

Para cocinar piezas de carne asadas y carnes
rellenas en un solo estante. Para evitar que los
alimentos se resequen, el aire circula de manera
suave e intermitente. Cuando se utiliza la funcién
ECO, la luz permanece apagada durante la coccién
pero se puede volver a encender momentaneamente

pulsando & .

—_APAN AUTO

= Esta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para el

an. Para obtener mejores resultados, siga la receta
&www. Active la funcion con el horno frio.

_A rs
PASTELERIA AUTO
=3

Esta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para
pasteles. Active la funcion con el horno frio.

DIAMOND CLEAN

D

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite
eliminar la suciedad y los residuos de alimentos con
facilidad. Vierta 200 ml de agua potable en el fondo
del horno y active la funcién unicamente cuando el
horno esté frio.

* Funcién utilizada como referencia para la declaracion de
eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU)
No. 65/2014
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PRIMER USO

1. AJUSTE DE LA HORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que
ajustar la hora: pulse '@ hasta que el icono ) y los dos
digitos de la hora empiecen a parpadear en la pantalla.

Utilice = o = para ajustar la hora y pulse .©. para
confirmar. Los dos digitos de los minutos empezaran
a parpadear. Utilice = o = para ajustar los minutos y
pulse '® para confirmar.

Nota: Si el icono () parpadea, por ejemplo después de un
corte de corriente muy largo, serd necesario volver a ajustar
la hora.

2.COMO RECALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han
quedado impregnados durante la fabricacion: es
completamente normal. Antes de empezar a cocinar,
le recomendamos calentar el horno en vacio para
eliminar cualquier olor. Quite todos los cartones de
proteccién o el film transparente del horno y saque
todos los accesorios de su interior.

Caliente el horno a 250 °C durante aproximadamente
una hora utilizando preferiblemente la funcién

de «Maxi cooking». Durante este tiempo, el horno
debe permanecer vacio. Siga las instrucciones para
configurar la funcién correctamente.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta
el simbolo de la funcién deseada: la pantalla se
encenderd y se oira una sefal.

2.. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Para iniciar la funcién seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

N 7
=
77\

Nota: Puede cambiar la funcion durante la coccién girando
el selector o ajustar la temperatura girando el selector

del termostato. L a funcion solo se iniciara si el selector

del termostato estd a 0 °C. Puede programar el tiempo de
coccién, el tiempo de finalizacion de la coccion (solo si
selecciona un tiempo de coccién) y un temporizador.

AUTOMATICO

Para iniciar la funcién automatica seleccionada («<Pan»
o «Pasteleria»), mantenga el selector del termostato en

la posicidon de funciones automaticas (0/A).

Para finalizar la coccién, gire el selector a la posicion 0.

Nota: Puede configurar el tiempo de finalizacion de la
coccion y el temporizador.

FERMENTAR MASA

Para activar la funcién «Leudado», gire el selector del
termostato al simbolo correspondiente; si el horno
estd programado con una temperatura diferente, la
funcién no se activara.

Nota: Puede programar el tiempo de coccién, el tiempo de
finalizacion de la coccién (solo si selecciona un tiempo de
coccion) y un temporizador.

3. PRECALENTANDO

Una vez iniciada la funcion, una sefal acustica y un
icono parpadeando B en la pantalla le indicaran que
la fase de precalentamiento se ha activado.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara
una sefal acustica y el icono fijo §2 en la pantalla le
indicara que el horno ha alcanzado la temperatura
programada: en ese momento, coloque los alimentos
dentro y proceda con la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentamiento puede tener efectos adversos
en el resultado final de la coccion.

.PROGRAMACION DE LA COCCION

Antes de proceder con la coccién programada deberd
seleccionar una funcién.

DURACION

Mantenga pulsado ©:. hasta que el icono %} y “00:00”
empiecen a parpadear en la pantalla.

AL
Lt

N _
Y4 3

\
<
X

Utilice £ o — para configurar el tiempo de coccién
deseado y después pulse @ para confirmar.

Active la funcion girando el selector del termostato a la
temperatura que desee: Sonara una sefial acusticay la
pantalla indicard que la coccién ha terminado.

Notas: Para cancelar el tiempo de coccion que ha programado,
mantenga pulsado @ hasta que el icono (% empiece a
parpadear en la pantalla, luego utilice = para poner el tiempo
de coccion en“00:00".

Este tiempo de coccion incluye una fase de precalentamiento.

Hotpoint
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SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION / INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccion, se puede
retrasar el inicio de la funcién programando su hora
de finalizacién: pulse © hasta que el icono g y la
hora actual parpadeen en la pantalla.

—II—I
I_I_ll_l

'y
JEND,

Utilice *. o = para ajustar el tiempo deseado de
finalizacion de coccion y pulse © para confirmar.
Active la funcién girando el selector del termostato
a la temperatura que desee: la funcién se iniciara
automaticamente cuando haya transcurrido el
periodo de tiempo calculado para que la cocciéon
termine a la hora programada.

I,
L

D

m)
O

N|

Observaciones: Para cancelar la configuracion, apague el
horno girando el selector hasta la posicion « 0 ».

Observaciones: La funcién de inicio retardado no esta
disponible para las funciones Grill y Turbo Grill.

FINAL DE COCCION

Sonara una sefal acustica y la pantalla indicara que la
funcion ha terminado.

Gire el selector para seleccionar una funcion diferente
o a la posicién “ 0 " para apagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrara
alternativamente "END"y el tiempo restante.

.AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcion no interrumpe ni programa la coccion,
pero le permite utilizar la pantalla como un
temporizador, ya sea que haya una funcién activa o
que el horno esté apagado.

Mantenga pulsado ©. hasta que el icono & y “00:00”
empiecen a parpadear en la pantalla.

7

Va -

a7

,

Utilice 2 o= —. para establecer el tiempo que desee y
pulse ©para confirmar.

Una vez que haya finalizado la cuenta atras sonara
una sefal acustica.

4

Notas: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado ©.
hasta que el icono & empiece a parpadear y después use -
para reconfigurar el tiempo a “00:00".

.FUNCION DIAMOND CLEAN

Para activar la funcién de limpieza «Diamond Clean»,
vierta 200 ml de agua potable en la base del horno,
después gire el selector y el selector del termostato
hasta el icono [D.

Nota: La posicion del icono no se corresponde con la
temperatura alcanzada durante el ciclo de limpieza.

La funcién se activara automaticamente: la pantalla
mostrara el tiempo restante alternado con el mensaje
«DC».

dc

&

Nota: Solo se puede programar la hora de finalizacion de esta
funcion. La duracion se programa automaticamente en 35
minutos.
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TABLA DE COCCION

' ES

; L ! TEMPERATURA : DURACION NIVEL
RECETA § FUNCION § PRECALENTAR§ C) : (MIN) v ACCESORIOS
— S 160-180 3000 23
Tartas esponjosas S ; ) 1
S5 Si 160-180 30-90 A a—n
Bizcocho relleno — Si 160-200 35-90 2
(tarta de queso, pastel de hojaldre relleno, : n >
tarta de frutas) [ Si - 160-200 40-90 b,
— ‘ : 3
— Si ; 160-180 20-45
Biscuits / tartaletas & Si . 150-170 20-45 -\...L%..,- \ 2 |
, : 5 3 1
& Si ~150-170 20-45 2 e L
— Si 180-210 30-40 3
. o , ‘ 4 2
Lionesas o5 Si . 180-200 35-45 ., |
& si 180-200  35-45 > 3 1
— si 90 150-200 | 3
Merengues G Si 90 140 - 200 _‘,é,, . 2 :
— Si  190-250 1550 /2
Pizza/pan - ; 2 5
& Si . 190-250 20-50 o
A
Pan ey - : - 60 -\élr-
— si 250 10-20 3
Pizza congelada < : 4 2
S5 Si . 230-250 10-25 , T
Si  180-200 40-55 3.
Tartas saladas D ; : 4 2
(tarta de verdura, quiche) & Si : 180 - 200 45-60 e nemn
R Si 180-200 45-60 2 o, |
— - 190-200 20-30 3
Volovanes/hojaldres @ - : 180-190 20-40 ,\,é,, \ 2 u
® - ~180-190 20-40 2, 2,
— <~ <~ (: O\ = A
FUNCIONES — EN Zz & & = %
Convencional Parrilla Turbo Grill Pizza Aire Forzado Maxi Cooking Pan automético Eco aire forzado
[ VI vl A=~ J l ‘ .\M{ “ s
ACCESORIOS Fuente para horno Grasera/bandeja Grasera con 200 ml
Rejilla o bandeja pastelera para hornear sobrela  Bandeja de goteo aseda <o Bandeja de hornear
sobre la rejilla rejilla ©agua
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RECETA FUNCION PRECALENTAR TEMP'(EO'::’;TURA DU('::IE')ON YA clz:s\gf)l-m os

It.’zs:jai:"::épasta al horno/canelones/ — Si 190-200 45-65 u;ﬂ
Cordero/ternera/buey/cerdo 1 kg — Si 190-200 80-110 u;
Cerdo asado con piel 2 kg & Si 180-190 110-150 U;D
Pollo/conejo/pato 1 kg — Si 200-230  50-100 2
Pavo/oca 3 kg = . 190200  100-160 |, 2
:r?tsécrg)do al horno/en papillote (lomos, — S 170 - 190 30- 50 u;ﬂ
Elgr;g?élsz,gglggggr?:s? berenjenas) QDQ S 180 - 200 >0-70 u;

Pan tostado D - 250 2-6 _\'_5_,_
Filetes de pescado/porciones Nt - 230 - 250 20 - 30* -\...AT..,- \Viwf
Salchichas plnchos morunos, - - s 1530 5,4
Pollo asado 1-13 kg T i 200-220  s5-700 2 T
Rosbif poco hecho 1 kg g Si 200 - 210 35 - 50** ,\éﬁ
Pierna o jarrete de cordero g Si 200-210 60 - 90** R;B
Patatas asadas T S 200-210  35-55% 3
Verduras gratinadas g - 200 - 210 : 25-55 u;u
Carnes y patatas & Si 190-200 45 - 100*** _\é,_ u;ﬂ
Pescados y verduras & Si 180 30-500%* 4 u;ﬂ
Lasanas y carnes & Si 200 50 - 100*** _\é,_ u;u
iacana o Scome prat @ s w010 s0mor o 2 1
Carne asada / carne rellena asada % - 170 - 180 | 100-150 U;D

El tiempo indicado no incluye la fase de precalentamiento: recomendamos colocar los alimentos en el horno y
ajustar el tiempo de coccidon una vez alcanzada la temperatura deseada.

* Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de
la coccidn (si fuera necesario).

*** Tiempo de coccidn estimado: los platos se pueden
extraer del horno antes o después segun los gustos

Descargue la Guia de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu donde encontrard la tabla de las
recetas probadas, cumplimentada por los érganos de
certificacién de conformidad con la norma IEC 60350-1.

personales.
— @)
FUNCIONES & — ~ - %
Convencional Parrilla Turbo Grill Pizza Aire Forzado Maxi Cooking Pan automético Eco aire forzado
[ Y ~ ey —J l ‘ M . r
ACCESORIOS Fuente para horno Grasera/bandeja
. . . Grasera con 200 ml .
Rejilla o bandeja pastelera para hornear sobrela  Bandeja de goteo Bandeja de hornear
e " de agua
sobre la rejilla rejilla
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Para mas informacion, descargue la Gufa de uso
Ewvww

' ES

cuidado de
docs.hotpoint.eu

No utilice aparatos de limpieza al
vapor.

Utilice guantes de proteccion

durante todas las operaciones. eléctrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pano humedo de
microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pano seco.
No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con
la superficie del aparato, limpielo de inmediato con un
pano humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

Después de cada uso deje que el horno se enfriey, a
continuacién, limpielo, preferiblemente cuando aun esté
tibio, para quitar los restos o las manchas causadas por los
residuos de los alimentos. Para secar la condensacion que
se haya podido formar debido a la coccién de alimentos
con un alto contenido en agua, deje que el horno se
enfrie por completo y limpielo con un pafio o esponja.

Lleve a cabo las operaciones
necesarias con el horno frio.

Desconecte el aparato de lared

No utilice estropajos de

acero, estropajos abrasivos ni
productos de limpieza abrasivos/
corrosivos, ya que podrian danar
las superficies del aparato.

Active la funcion “Diamond Clean” para unos resultados
de limpieza éptimos de las superficies internas.

La puerta se extrae y se vuelve a montar facilmente para
facilitar la limpieza del cristal (Zvww,

Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

La resistencia superior del grill se puede bajar para
limpiar el panel superior del horno (Zwww.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucion
liquida con detergente, utilice guantes si aun estan
calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con
un cepillo o esponja.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCARLA
PUERTA

1. Para quitar la puerta , dbrala por completo y baje los
pestillos hasta que estén en posicidon desbloqueada.

=
—

b=

2. Cierre la puerta tanto como pueda. Sujete bien la
puerta con las dos manos - no la sujete por el asa.
Simplemente extraiga la puerta cerrdndola mientras tira de
ella hacia arriba (a) hasta que salga de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una
superficie blanda.

3. Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el

horno, alineando los ganchos de las ranuras con

sus alojamientos y fijando la parte superior en su
alojamiento.

4. Baje la puerta y abrala por completo.
Baje los pestillos hasta su posicion original: asegurese de
haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esta
alineada con el panel de control. Si no lo est3, repita los
pasos de arriba.

CLICK TO CLEAN - LIMPIEZA DEL CRISTAL

1. Después de quitar la puerta y apoyarla sobre una
superficie blanda con el tirador hacia abajo, presione
simultaneamente los dos clips de sujecion y retire el
borde superior de la puerta tirando de él hacia usted.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las dos
manos, extrdigalos y coléquelos sobre una superficie
blanda antes de limpiarlos.

4

3. Para volver a colocar los cristales interiores
correctamente, asegurese de que «R» se pueda leer en la
esquina izquierda y la superficie lisa (no impresa) esté
cara arriba. Primero introduzca el lado largo del cristal
marcado con una «R» en los soportes (a) y después
bajelos hasta su posicién (b).

4, Vuelva a colocar la parte superior: un clic indicaré la
posicion correcta. Asegurese de que el precinto esté
asegurado antes de volver a montar la puerta.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

Para mas informacion, descargue la Gufa de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu

(Ewvww

- El horno no funciona

. eléctrica

En la pantalla aparecera la letra
. «F» seguida de un nimero

- Corte de suministro
- Desconexion de la red

- Solucién

- Compruebe que haya corriente eléctricaen la :
- red y que el horno esté enchufado a latoma
- de electricidad.

- Apague el horno y vuelva a encenderlo para

- comprobar si se ha solucionado el problema

- Péngase en contacto con el Servicio
- Postventa mas cercano e indique la letra o
 numero que aparece después de la letra «F»

CONSEJOS UTILES

Para mas informacion, descargue la Guia de uso y cuidado de
docs.hotpoint.eu

(Evww

COMO UTILIZAR LA TABLA DE COCCION

La tabla indica la mejor funcién, accesorios y nivel
para cocinar los diferentes tipos de alimentos.

Los tiempos de coccidn inician en el momento en
que se coloca el alimento en el horno, excluyendo

el precalentado (cuando sea necesario). Las
temperaturas y los tiempos de coccién son
orientativos y dependen de la cantidad de alimentos
y del tipo de accesorio utilizado. En principio, aplique
los valores de ajuste recomendados mas bajos y, si

la coccion no es suficiente, auméntelos. Utilice los
accesorios suministrados y, si es posible, moldes y
bandejas metalicas de color oscuro. También puede
utilizar recipientes y accesorios tipo pirex o de
ceramica, aunque debera tener en cuenta que los
tiempos de coccidn seran ligeramente mayores.

COCCION DE VARIOS ALIMENTOS A LA VEZ

La funcién «Aire forzado» le permite cocinar
diferentes alimentos (pescado y verduras) en
diferentes niveles al mismo tiempo. Retire del horno
los alimentos que requieran menor tiempo de coccién
y deje los que necesiten una coccién mas prolongada.

FUNCION PAN AUTOMATICO

Para obtener los mejores resultados, siga atentamente
las instrucciones, utilizando la receta para una masa
de 1000 g: 600 g de harina, 360 g de agua, 11 g de sal,
25 g de levadura fresca (o dos paquetes de levadura
en polvo).

Para un leudado 6ptimo, deje unos 90 minutos a
temperatura ambiente o 60 minutos en el horno
usando la funcién de «Leudado».

Ponga la masa en el horno (frio), vierta 100 cc de agua
potable fria en el fondo del horno y active la funcién
“Pan Automatico”. Después de cocerlo, deje el pan
una rejilla hasta que se haya enfriado por completo.

Eﬁ :

Usando el codigo QR

"y

producto.

También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero
de teléfono en el folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio
Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la placa de caracteristicas de su

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar y informacién adicional
sobre productos mediante alguna de las siguientes formas:
- Visitando nuestra pagina web docs.hotpoint.eu
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Guia rdpido

OBRIGADO POR TER ADQUIRIDO UM

PRODUTO HOTPOINT-ARISTON

Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,

- PT

A Leia as instru¢oes de seguranga com atencao antes de usar

= registe o seu produto em www.hotpoint.eu/register o aparelho.
1. Painel de controlo
LI @ @ 2. Ventoinha
7 7 3. Lampada
2 | 4.6 4. Guias de nivel
° ° (o nivel esta indicado na parede do
3 g 7 compartimento de cozedura)
5. Porta
6. Resisténcia superior/grill
.8 7. Resisténcia circular
44 (invisivel)
8. Placa de identificacado
(ndo remover)
9 9. Resisténcia inferior
" (ndo visivel)
5. 5
] ]
PAINEL DE COMANDOS
F °C
B ! = »H
= iE .y T
= E
T . ‘B e ) =
1 2 3 4 5 6
1. BOTAO SELETOR 3. ACERTAR A HORA 5.BOTOES DE AJUSTE

Para ligar o forno selecionando
uma funcao.

Para desligar o forno, rode o bota
para a posicao 0.

2.LUz

Com o forno ligado, prima o
botdo para desligar a lampada do
compartimento do forno.

o

Para aceder as defini¢des do
tempo de cozedura, de inicio
diferido e do temporizador. Para
apresentar o tempo em que o
forno esta desligado.

4.VISOR

Para aceder as defini¢des do
tempo de cozedura.

6. BOTAO DO TERMOSTATO

Rode o botdo para selecionar a
temperatura pretendida ao ativar
as fungdes manuais. As fungdes
automaticas utilizam 0/A.
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ACESSORIOS

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéao a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

GRELHA

TABULEIRO COLETOR

| S—

TABULEIRO PARA ASSAR CORREDICAS

O numero de acessoérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir separadamente outros acessoérios no Servico Pés-venda.

INTRODUZIR GRELHAS E OUTROS ACESSORIOS

. Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para

cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro. Faca-a deslizar na
horizontal pelas guia de nivel tanto quanto possivel.

. Outros acessorios, como o tabuleiro coletor e o
tabuleiro para pastelaria devem ser introduzidos
horizontalmente, fazendo-os deslizar pelas guias.

FUNCGES Ewvww

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacdes

— | CONVENCIONAL*

— | Para cozinhar qualquer tipo de alimento
utilizando apenas um nivel.

> AR FORCADO
& ¢

Para cozinhar diferentes alimentos, que exijam
a mesma temperatura de cozedura, em diferentes
niveis (trés, no maximo) e em simultaneo. Esta
funcao permite cozinhar alimentos diferentes sem
transmitir odores de uns alimentos para os outros.

- |LEVEDURA

“—>| Para ajudar a uma levedacao eficaz de massas
doces ou salgadas. Para manter a qualidade da
levedacao, nao ativar a funcao se o forno ainda
estiver quente apds um ciclo de cozedura.

@ MAXI COZEDURA

—— | Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima
de 2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante
a cozedura, para assegurar que fica uniformemente
dourada de ambos os lados. Também recomendamos
gue regue a carne esporadicamente, para evitar que
figue excessivamente seca.

% AR FORCADO ECO*

Para assar pecas de carne/pecas de carne
recheadas num unico nivel. Evita-se que os alimentos
sequem excessivamente, através de uma circulagao
de ar suave e intermitente. Quando esta funcao esta
a ser utilizada, a luz mantém-se apagada ao longo da
cozedura, mas pode acender-se temporariamente,
premindo. &

@} PIZZA

— | Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao
e pizza. Recomendamos que troque a posi¢cao dos
tabuleiros de assar a meio do processo de cozedura.

—_APAO AUTO

gl Esta funcao seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para paes.
Par obter os melhores resultados possiveis, siga
cuidadosamente a receita (&www. Ative esta funcao
apenas quando o forno estiver frio.

<<= |GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas,
gratinar legumes ou tostar pao. Ao grelhar carne,
recomendamos a utilizacao de um tabuleiro coletor,
para recolher os sucos da cozedura: posicione

o tabuleiro em qualquer um dos niveis que se
encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

— A
PASTELARIA AUTO
=

Esta funcao seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para bolos.
Ative esta funcdo apenas quando o forno estiver frio.

<~ TURBO GRILL

& Para assar pecas de carne grandes (pernil,
rosbife, frango). Recomendamos a utilizacdo de um
tabuleiro coletor, para recolher os sucos da cozedura:
posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis que
se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

t@ DIAMOND CLEAN

A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil
remocao de residuos de sujidade de comida. Verta
200 ml de dgua na parte inferior da cavidade e ative

a funcdo quando o forno estiver frio.

* Funcao utilizada como referéncia para a declaracéo de
eficiéncia energética, de acordo com o Regulamento (UE)
n.°65/2014
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PRIMEIRA UTILIZACAO DO APARELHO

1. AJUSTE DA HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a
hora: prima © até que o icone ® e os dois digitos
da hora comecem a piscar no visor.

nlninln
l ll ]

Utilize = ou = para acertar a hora e prima 2.para
confirmar. Os dois dlgitos dos minutos comecam a
piscar. Utilize & ou = para definir os minutos e prima
© para conflrmar

Nota: Quando o icone (%) estd a piscar, por exemplo, durante
cortes de energia prolongados, é necessario acertar a hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é
perfeitamente normal. Assim, antes de comecar a
cozinhar alimentos, recomendamos que aqueca o
forno, vazio, para eliminar eventuais odores. Remova
do forno qualquer elemento de protecao em cartao
ou pelicula transparente e retire quaisquer acessorios
do respetivo interior.

Aqueca o forno a 250 °C durante cerca de uma

hora, utilizando preferencialmente a fung¢ao “Maxi
Cozedura”. Durante este periodo de tempo, o forno
devera estar vazio. Siga as instru¢des para programar
corretamente a funcao.

Nota: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacao do aparelho.

UTILIZACAO DIARIA

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botdo seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar: o visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNCAO

MANUAL

Para iniciar a funcao selecionada, rode o botdo do
termdstato para definir a temperatura requerida.

N 7
[c =]
77\

Nota: Durante a cozedura é possivel e alterar a funcéo
rodando o botdo seletor ou regular a temperatura rodando
o botdo do terméstato. A funcao sé € iniciada se o botao do
termaostato estiver na posicao 0 °C. Pode definir o tempo de
cozedura, o tempo de fim da cozedura (apenas se selecionar
um tempo de cozedura) e um temporizador.

AUTOMATICA

Para iniciar a funcao automatica selecionada ("Pao"
ou "Pastelaria"), mantenha o botdo do termdstato na
posicao correspondente as fungcdes automaticas (0/A).
Para terminar a cozedura, rode o botdo seletor para a
posicao 0.

Nota: Pode definir o tempo de cozedura e o temporizador.

LEVEDURA

Para dar inicio a funcao "Levedacao", rode o botdo
do termdstato até ao icone relevante; Se o forno tiver
uma temperatura diferente definida, a fungao nao
sera iniciada.

Nota: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim da
cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e
um temporizador.

3. PREAQUECIMENTO

Uma vez iniciada a fungao, é emitido um sinal sonoro
e o icone §# a piscar no visor indica que a faze de
preaquecimento foi ativada.

Terminada a fase de preaquecimento, é emitido um
sinal sonoro e o icone §# fixo no visor indicam que

o forno atingiu a temperatura definida: nessa altura,
coloque os alimentos no interior do forno e dé inicio a
cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o
preaquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso
no resultado final da cozedura.

.PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcédo antes de
programar a cozedura.

DURACAO

Mantenha o icone © premido até que o icone Ciea
|nd|cagao '00:00" comece a piscar no visor.

S0z
(v:
ey

Utilize £. ou = para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima ® para confirmar.
Ative a funcdo rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o
visor indica que a cozedura esta concluida.

Notas: Para cancelar o tempo de cozedura definido,
mantenha premido o botao © até que o icone (i comece
a piscar no visor e, em seguida, prima —_ para repor o tempo
de cozedura para "00:00"

Este tempo de cozedura inclui uma fase de preaquecimento.
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PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/INICIO DIFERIDO DA
COZEDURA

Apds definir um tempo de cozedura, o inicio da
funcao pode ser diferido, programando o tempo
de fim: prima © até que o icone &3 e a hora atual
comecem a piscar no visor.

'II‘I i
CLFIL

Y
JEND,

Utilize *. ou = para definir o tempo de fim da
cozedura pretendido e, em seguida, prima © para
confirmar.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para

a temperatura requerida: a funcao ird permanecer
em pausa até ser iniciada automaticamente ap6s o
periodo de tempo calculado para concluir a cozedura
a hora programada.

Notas: Para cancelar a definicao, desligue o forno rodando
o botdo seletor para a posicaol "

Notas: A funcionalidade de atraso de arranque nédo esta
disponivel para as funcdes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a
funcdo estd concluida.

|
¢

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao
ou para a posicao " 0 " para desligar o forno.

Nota: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica a
mensagem "END" alternada com o tempo restante.

PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opcdo ndo interrompe, nem programa a
cozedura mas permite-lhe utilizar o visor como
temporizador, quer enquanto uma funcao esta
ativada, quer quando o forno esta desligado.

Mantenha o icone © premido até que o icone ©ea
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

[\
nin'nly
LI

,

Utilize .+ ou — —. para definir o tempo pretendido e
prima @ para confirmar.

Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um
sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temporizador, mantenha premido o
botao © . até que o icone &) comece a piscar e, em sequida,
utilize "= para repor o tempo para "00:00".

.FUNCAO DIAMOND CLEAN

Para ativar a funcao "Diamond Clean", verta 200 ml de
agua potavel no fundo do forno e, em seguida, rode o
botdo seletor e o botdo do terméstato para o icone [,

Nota: A posicdo do icone ndo corresponde a temperatura
atingida durante o ciclo de limpeza.

A funcao é ativada automaticamente: o visor
apresenta o tempo restante até ao final da cozedura
alternado com a mensagem "DC".

&

Nota: E possivel programar o tempo de fim desta funcao. A
duracao esté predefinida automaticamente para 35 minutos.
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TABELA DE COZEDURA

- PT

; L 'TEMPERATURA:  DURAGAO NIiVEL
RECEITA 2 FUNCAO EPREAQUECIMENTOE Q) MIN) E ACESSORIOS
— Sim 160-180 3000 23
Bolos com levedura = 4 1
05 Sim 160-180 30-90 e A
Bolo recheado — Sim 160-200 35-90
(cheesecake, strudel, tarte de frutas) (: Sim 160-200 40-90 -\...i—...,- _\”i_‘”’.
_ Sim 160-180 20-45 3
Biscoitos/queques Q:e Sim 150 - 170 20-45 -\.ﬁ..,- \ 2 y
& Sim 150 - 170 2045 2 21
— Sim 180 - 210 30-40 3
Massa "choux" & Sim 180-200 35-45 \é‘, : 2 y
S Sim 180-200 35-45 2 o
— Sim 90 150-200 3|
Merengues @:ﬁ Sim 90 140 - 200 \é‘, \ 2 |
S Sim 90 140-200 > .2
— Sim 190-250 1550 /2
Pizza/Pao - 4 5
& Sim 190-250 20-50 —
A
Pio =~ - - 60 =
— Sim 250 10 - 20 3
Pizza congelada N 4 2
& Sim 230 - 250 10 -25 T
— Sim 180-200 4055 >
Bolos salgados o . 4 2
(tarte de legumes, quiche) C Sim 180-200 45 -60 A ARe
& Sim 180-200 45-60 2 o'
— — 190-200 20-30 3
Vol-au-vents/salgadinhos de D 4 2
massa folhada & - 180-190 20-40 e
& — 180-190 20-40 2> 2
—_ <~ <~ 5N N = A
FUNCOES — & = & £ = %R
Convencional Grill Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cooking Pao Auto Eco Ar Forcado
[ Y o~ A= —J l ‘ .\ﬂ{ -
ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ Tabulei et
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor @ ;OEWOICC? e’orcom Tabuleiro para assar
metalica ou grelha mideagua
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RECEITA FUNGAO PREAQUECIMENTO %TEMP'(EO'::’;TURAg Du(mﬁf ° E Acg;\égl-mos
Careioneians ! —  sm w00 ases
Borrego/vitela/ vaca/porco 1 kg — Sim 190-200 80-110 “;

Lombo assado estaladico 2 kg & Sim 180-190 110-150 “;y
Frango / coelho / pato 1 kg — Sim 200-230 504100 2,
Peru/ganso 3 kg — — 190200 100-160 2

Pelxe fiofornolem cartuchode [ Sim 170 - 190 30-50 2,

omates curgetes bermaelz & sim 180200 50-70 2,

Pao tostado e — 250 2-6 .\,E..,-
Filetes/postas de peixe : Nt — 230 - 250 20 - 30* m_f_, \j_wf
rS\:l\lms|'g2arlss;/:‘.:feestadas/costeIetas/ e . 250 15 - 30* -...?..,- 1W4_W[
Frango assado 1 - 1,3 kg I Sim 200 - 220 55 - 70%* _\'_%“’_ \;Nr
Rosbife mal passado 1 kg g Sim 200 - 210 35 - 50%* ,\;,,

Perna de borrego/pernis g Sim 200 - 210 60 - 90** ‘;

Batatas assadas g Sim 200 - 210 35 - 55%* “;y
Gratinado legumes g - 200 - 210 25-55 “;y

Carne e batatas & Sim 190200 45-1000+ A 1
Peixe e legumes % Sim 180 30-500 4 ;,
Lasanha e carne % Sim 200 50 - 100%** _\é, ;J
Refeicdo completa: tarte de < ' 5 3 1
frutas (nivel 5)/lasanha (nivel 3)/ (O Sim 180-190 40 - 120%** e
carne(nivel 1)

rCea.:r;‘1;-:aadsasada/carne assada % ; 170 — 180 100 - 150 “;y

O tempo indicado nao inclui a fase de pré-aquecimento: recomendamos que coloque os alimentos no forno e
defina o tempo de cozedura apenas ap6s o mesmo ter alcancado a temperatura requerida.

*Vire o alimento a meio da cozedura

**Vlire o alimento quando atingir dois tercos do tempo

de cozedura (se necessario).

*** Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao em

docs.hotpoint.eu para consultar a tabela de

receitas testadas, compiladas para as autoridades de

ser retirados do forno quando o desejar, dependendo

da preferéncia de cada um.

certificacao de acordo com a norma IEC 60350-1.

_ <~ <~ % (9\ @ E’T
~ — [y %
FUNCOES & z €

Convencional Grill Turbo Grill Pizza Ar forcado Maxi Cooking Pao Auto Eco Ar Forcado

Auvenen r ey —J | f oS -

ACESSORIOS Prato ou tabuleiro Tabuleiro coletor/ .
X . Tabuleiro coletor com .
Grelha para assar na grelha  tabuleiro para assar Tabuleiro coletor ) Tabuleiro para assar
. 200 ml de agua
metalica ou grelha

Hotpoint

ARISTON




MANUTENCAO E LIMPEZA

I

- PT

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencéo a partir do website
docs.hotpoint.eu para obter mais informacoes

Nao utilize aparelhos de limpeza a

vapor. com o forno a frio.

Use luvas de protecao durante

todas as operacoes. elétrica.

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra
humido. Se estiverem muito sujas, acrescente algumas
gotas de detergente com um pH neutro. Termine a
limpeza com um pano seco. Nao utilize detergentes
corrosivos ou abrasivos. Se algum destes produtos entrar,
inadvertidamente, em contacto com as superficies

do aparelho, limpe imediatamente com um pano de
microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

Ap06s cada utilizacao, deixe que o forno arrefeca e
limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno, para
remover eventuais depdsitos ou manchas causados por
residuos de alimentos. Para secar qualquer condensac¢ao
que se tenha formado devido a cozedura de alimentos
com elevado teor de agua, deixe o forno arrefecer
completamente e limpe-o com um pano ou uma esponja.

Realize as operagoes requeridas

Desligue o aparelho da corrente

Nao utilize palha de aco, esfregoes
abrasivos ou produtos de limpeza
abrasivos/corrosivos, uma vez

que estes podem danificar as
superficies do aparelho.

Ative a funcdo “Diamond Clean” para uma limpeza eficaz
das superficies internas.

A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro (Zvww,
Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

A resisténcia superior da grelha pode ser baixada para
limpar o painel superior do forno (Zivww.

ACESSORIOS

Apos a utilizagao, coloque os acessorios numa solucao
liquida de limpeza, manuseando-os com luvas adequadas
para forno, caso ainda estejam quentes. Os residuos de
alimentos podem ser retirados com uma esponja ou
escova de limpeza.

RETIRAR E VOLTAR A COLOCAR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as
linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.

—

2. Feche a porta tanto quanto possivel. Segure
firmemente a porta com ambas as maos - nao a segure
pela pega. Remova, simplesmente, a porta, continuando a
fecha-la enquanto a puxa (a), simultaneamente, para cima,
até se libertar do respetivo suporte (b).

Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma
superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcdo do forno e
alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos
suportes, fixando a parte superior aos suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao original:
assegure-se de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver, repita
os procedimentos acima.

CLICK & CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Ap6s remover a porta e pousa-la sobre superficie
suave, prima simultaneamente os dois grampos de
retencao e remova a extremidade superior da porta,
puxando-a na sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre uma
superficie suave antes de proceder a sua limpeza.

\ \

3. Para voltar a instalar o vidro interior, certifique-se de
que a letra "R" esta visivel no canto esquerdo e que a
superficie limpida (ndo impressa) esta voltada para cima.
Insira primeiro a parte mais longa do vidro com a
indicacao "R" nos suportes (a) e, em seguida, baixe-a até a
posicao correta (b).

4, Instale novamente a extremidade superior: ird ouvir
um clique, indicando que esta bem posicionado.
Certifique-se de que a vedacdo estd segura antes de
montar novamente a porta.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS " it o

- Causa possivel

- Oforno néo funciona - Corte de energia

- O visor apresenta a letra ,
- apresenta a letra "F", sequida de |
- um numero :

- Desligado da rede elétrica

: Problema de software

Solucéo

- Verifique se existe energia elétrica 2
. proveniente da rede e se o forno esta ligado a !
 tomada elétrica. %
. Desligue e volte a ligar o forno, para verificar

. se o problema ficou resolvido

- Contacte o Servico Pés-Venda mais proximo e
“indique a letra ou 0 nUmero que acompanha
- aletra "F"

CONSELHOS UTEIS S

Transfira o Guia de Utilizacdo e Manutencao a partir do website
w docs.hotpoint.eu para obter mais informacdes

COMO EFETUAR A LEITURA DA TABELA DE
COZEDURA

A tabela indica a funcao, os acessorios e o nivel mais
adequados para utilizar na confeccao dos diferentes
tipos de alimentos. Os tempos de cozedura comecam
a partir do momento em que o alimento é colocado
no forno, excluindo o preaquecimento (sempre que
necessario). As temperaturas e os tempos de cozedura
sao aproximados e dependem da quantidade de
alimento e do tipo de acessoério utilizado. Comece
por utilizar as definicdbes mais baixas recomendadas
e, se o alimento nao ficar bem cozinhado, mude

para defini¢des mais elevadas. Utilize os acessoérios
fornecidos e, de preferéncia, formas para bolos

e tabuleiros para assar metalicos e de cor escura.
Também podera utilizar recipientes e acessorios

em ceramica ou pirex, mas tenha em conta que os
tempos de cozedura serao ligeiramente superiores.

COZINHAR DIFERENTES ALIMENTOS EM
SIMULTANEO

A funcdo "Ar forcado" permite-lhe cozinhar,
simultaneamente, diferentes alimentos (como peixe
e legumes) em diferentes niveis. Retire os alimentos
gue necessitam de um tempo de cozedura mais curto
e deixe no forno os alimentos que necessitam de um
tempo de cozedura mais longo.

FUNCAO PAO AUTO

Para obter os melhores resultados possiveis, deve
seguir cuidadosamente as instrugdes e a receita para
misturar 1000 g de massa: 600 g de farinha, 360 g de
agua, 11 g de sal, 25 g de fermento (ou dois pacotes
de fermento em po).

Para obter os melhores resultados de levedacao,
deixe a massa respirar durante aproximadamente
90 minutos a temperatura ambiente ou durante
aproximadamente 60 minutos no forno utilizando a
funcao "Levedura".

Coloque a massa no forno (frio), verta 100 cc de dgua
potdvel fria no fundo do forno e ative a funcao "Pao
Auto". Apos a cozedura, deixe a massa repousar na
grelha metalica até que arrefeca totalmente.

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do numero de telefone
contido no livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os cédigos
fornecidos na placa de identificagdo do seu produto.

P P
[ [ consultadas:
- +  Visitando o nosso website em docs.hotpoint.eu
F.; Utilizando o cédigo QR
P
H
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