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Dessa instruktioner finns dven tillgangliga pa webbsidan: www.kitchenaid.eu

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

SAKERHETEN AR VAR PRIORITET
| denna bruksanvisning och pa sjdlva apparaten ges viktiga sakerhetsvarningar
som ska lasas och alltid foljas.

A Detta ar en sdakerhetssymbol for fara och den varnar om eventuella
risker for anvandaren och andra i narheten. Alla sakerhetsvarningar
foregds av farosymbolen och féljande text:

Anger en farlig situation som, om den inte
undviks, kommer att orsaka allvarliga
personskador.

Anger en farlig situation som, om den inte
undviks, kan orsaka allvarliga
personskador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den
potentiella risk som foreligger och talar om hur du ska
undvika risken for personskador och andra skador samt
elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning av
apparaten.

Folj foljande instruktioner noggrant:
«Anvand skyddshandskar vid uppackning och
installation.

«Apparaten maste forbli bortkopplad fran eluttaget
innan nagot installationsarbete utfors.

«Installation och underhall ska utféras av behorig
fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i
enlighet med lokala sakerhetsbestammelser. Reparera
eller byt inte ut delar pa apparaten om detta inte direkt
anges i bruksanvisningen.

-Byte av elkabel far bara utféras av en kvalificerad
elektriker. Kontakta en auktoriserad serviceverkstad.
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Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till
jord.

«Natkabeln maste vara tillrackligt lang for att apparaten
ska kunna anslutas till ett eluttag (nar monterad pa
plats).

«For attinstallationen ska uppfylla gallande
sakerhetskrav maste en allpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand anvandas.

«Anvand inte grenuttag om ugnen ar utrustad med
stickkontakt.

«Anvand inte forlangningssladdar.
Dra inte i apparatens natkabel.

Nar installationen ar klar ska det inte ga att komma at
de elektriska komponenterna.

-Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var
inte barfota nar du anvander den.

«Apparaten ar endast avsedd att anvandas i hushallet
for matlagning. Ingen annan anvandning ar tillaten
(t.ex.att varma rum eller anvandning utomhus).
Tillverkaren avsager sig allt ansvar for felaktig
anvandning eller felaktig installning av kontrollerna.

-Denna apparat ar avsedd att anvandas som inbyggd
apparat. Anvand den inte som en fristdende apparat.

«Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga
delar heta.Var noga med att inte vidrora
varmeelementen.

Barn (0-8 ar) ska hallas pa avstand savida de inte halls
under uppsikt hela tiden.

Barn fran 8 ars dlder och personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller bristande
erfarenhet och kunskap far lov att anvanda apparaten
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om de halls under uppsikt eller om de har fatt
instruktioner om hur apparaten ska anvandas pa ett
sakert satt och forutsatt att de forstar vilka faror det
innebar. Barn far inte leka med apparaten. Rengoéring
och underhall far inte utféras av barn utan tillsyn.

«Under och efter anvandning ska du undvika att vidrora
varmeelementen och apparatens invandiga ytor: risk
for brannskada. Undvik att apparaten kommer i
kontakt med trasor eller andra brannbara material tills
alla komponenter har svalnat helt.

«Nar du ar klar med matlagningen, 6ppna apparatens
lucka forsiktigt for att gradvis slappa ut den varma
luften eller angan innan du 6ppnar helt. Tapp aldrig till
ventilationséppningarna.

«Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor
och var noga med att inte vidréra varmeelementen.

-Lagg aldrig lattantandligt material inuti apparaten eller
i narheten av den: Om apparaten skulle slas pa av
misstag kan materialet fatta eld.

«Anvand inte mikrovagsugnen for att varma mat eller
vatskor i lufttata behallare. Trycket 6kar i behallaren
och den kan explodera eller orsaka annan skada nar
den 6ppnas.

«Anvand inte din mikrovagsugn for att torka textilier,
papper, kryddor, orter, tra, blommor, frukt eller andra
brannbara material. Brand kan uppsta.

-Lamna inte apparaten utan tillsyn, sarskilt nar du
anvander papper, plast eller andra brannbara material
under tillagningen. Papper kan forkolna eller brinna
och vissa plaster kan smalta nar de anvands vid
uppvarmning av mat.



«Anvand bara behallare som ar lampliga fér anvandning
i mikrovagsugn.

-Vatskan kan bli 6verhettad till en temperatur 6ver
kokpunkten utan att det syns att den kokar. Detta kan
resultera i att het vatska kokar over.

«Anvand inte mikrovagsugnen for
fritering eftersom oljans temperatur inte kan
kontrolleras.

«Nar du har varmt en nappflaska eller en barnmatsburk
ska du alltid kontrollera temperaturen och réra om
innan barnet ater.

Forsakra dig om att lock och nappar har tagits bort
innan maten varms.

«Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen
(t.ex.rom, konjak, vin), tank pa att alkohol avdunstar
vid hoga temperaturer. Darfor finns det risk for att
dessa alkoholangor fattar eld nar de kommer i kontakt
med det elektriska varmeelementet.

«Anvand inte mikrovagsugnen for att tillaga eller varma
upp hela agg, med eller utan skal, eftersom de kan
explodera dven efter att mikrovagsvarmen har
avslutats.

«Om material antands i eller utanfér apparaten, eller om
du ser rok, hall luckan till apparaten stangd och stang
av apparaten. Koppla bort natkabeln eller stang av
strommen med sakringen eller huvudstrombrytaren.

-Overhetta inte maten. Brand kan uppsta.

*Rengoring av ugnen ar normalt det enda underhall
som kravs. Om apparaten inte halls ren kan dess yta ta
skada, vilket i sin tur kan reducera apparatens livslangd
och aven orsaka farliga situationer.
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«Anvand aldrig angtvatt for att rengora den.

«Anvand inga starka, slipande rengoringsmedel eller
vassa metallskrapor for att rengora apparatens
glaslucka eftersom de kan repa ytan sa att glaset
splittras.

«Anvand inte korrosiva kemikalier eller angoridenna
apparat.

-Dennatyp av apparat ar endast avsedd for
uppvarmning och tillagning av mat. Den dr inte avsedd
for industriell anvandning eller laboratoriebruk.

Avlagsna aldrig nagon kapa. Lucktatningarna och
omradena kring tatningarna maste inspekteras
regelbundet avseende skador. Om dessa omraden
skadas far apparaten inte anvandas forran den har
reparerats av en behorig servicetekniker.

«Service far endast utforas av en behorig
servicetekniker. For alla utom utbildade servicetekniker
innebar det enrisk att utféra service eller gora
reparationer som innebar att kapor eller holjen tas
bort, eftersom dessa skyddar mot exponering for
mikrovagsenergi.



Eco Design Declaration

« This appliance meets the eco design
requirements of European regulation
no.65/2014 and no 66/2014 in conformity with
European standard EN 60350-1.

Miljoskydd

Kassering av forpackningsmaterialet

+ Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%
och &r markt med &tervinningssymbolen (£7).

- De olika delarna av férpackningsmaterialet
maste darfor kasseras pa ett ansvarsfullt satt
enligt gdllande lokala bestdmmelser om
avfallshantering.

Tips for att spara energi

« Varm bara upp mikrovagsugnen om det
specificeras i tillagningstabellen eller om ditt
recept kréver det.

+ Anvdnd morka eller svartlackerade ugnsformar
och bakplatar, eftersom dessa absorberar varme
mycket battre an andra matlagningskarl.

Installation

Nér apparaten har packats upp, kontrollera att den
inte har skadats under transporten och att luckan
stanger ordentligt.

Kontakta din aterforsaljare eller ndrmaste
kundservice om du upptédcker nagot problem.

Installera apparaten

Folj medfdljande separata monteringsanvisningar
for attinstallera apparaten.

Kassering av produkten

« Denna apparat ar markt i enlighet med EG-
direktivet 2012/19/EG om elektriskt och
elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

« Genom att sdkerstélla att apparaten hanteras pa
ratt satt bidrar du till att férebygga eventuella
negativa konsekvenser fér miljon och
manniskors hdlsa som annars kan orsakas av
olamplig avf_z.allshantering av denna apparat.

- Symbolen = pa apparaten och p& de dokument
som medfdljer apparaten visar att denna
apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan
ska lamnas in pa miljostation for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning.

For att forhindra eventuella skador
rekommenderar vi att du inte tar ut apparaten fran
polystyrenskummet forran du ska installera den.



Fore natanslutning

Kontrollera att markspanningen pa typskylten
overensstammer med natspanningen i hemmet.
Tainte bort skyddsplattorna som sitter 6ver
mikrovagsinloppet pa ugnsutrymmets sidovagg.
Skyddsplattorna forhindrar att fett och matsmulor
trdnger in i mikrovagskanalerna.

Se till att mikrovadgsugnens inre utrymme ar tomt
fore installationen.

Kontrollera att apparaten inte ar skadad.
Kontrollera att det gar att stanga mikrovagsugnens
lucka ordentligt och att luckans inre tatningslist
inte dr skadad. T6m mikrovdgsugnen och rengor
insidan med en mjuk, fuktig trasa.

Anvéand inte denna apparat om natkabeln ar
skadad, om den inte fungerar korrekt eller om den
har skadats eller tappats. Doppa inte ned
natkabeln i vatten. Hall ndtkabeln borta fran heta
ytor.

Efter ndtanslutning

Apparaten fungerar endast ndr mikrovdgsugnens
lucka ar ordentligt stangd.

Denna apparat maste vara jordad. Tillverkaren
ansvarar inte fér skador pa person, djur eller
dgodelar som uppkommer pa grund av att detta
krav inte har uppfyllts.

10

Det foreligger annars risk for elektriska stotar,
brand och andra faror.

Om nétkabeln &r for kort, 1t en behorig elektriker
installera ett eluttag ndra apparaten.

Néatkabeln maste vara tillrackligt lang for att
apparaten ska kunna anslutas till ett eluttag nar
den star pa plats.

For att installationen ska uppfylla gallande
sakerhetskrav maste en enpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand anvéndas.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som orsakas
av att anvandaren inte har foljt dessa anvisningar.



Tillbehor

ALLMANT

Det finns manga olika tillbehor tillgangliga att
kopa. Kontrollera att de ar lampliga for
mikrovagsugnar innan du gor nagra inkop.

Innan matlagning, kontrollera att de redskap du
tanker anvanda ar ugnssakra och sldpperigenom
mikrovagor.

Se till att mat och tillbehor som stéllsin i ugnen
inte kommer i direkt kontakt med ugnsutrymmets
vdggar eller tak.

Detta géller speciellt tillbehor som helt eller
delvis innehaller metalldelar.

Om tillbeh6r som innehaller metall kommer i
kontakt med ugnens vaggar eller tak nar ugnen
anvands kan det bildas gnistor och ugnen kan
skadas.

Kontrollera alltid att glasplattan kan snurra
obehindrat innan du startar ugnen.

RULLSTOD

Rullstédet ska sitta under den
roterande glasplattan. Placera
aldrig ndgot annat tillbehor pa
detta stod.

« Monterarullstédetiugnen.

GLASPLATTA

Den roterande glasplattan ska
anvandas for alla
tillagningsmetoder.

Den samlar upp droppande
vatskor och matpartiklar som
annars skulle fldicka och smutsa ned ugnen

invandigt.
« Placera glasplattan pa rullstodet.

BAKPLAT

Anvand bakplaten vid tillagning
med varmluft. Anvand den aldrig i
kombination med mikrovagor.

BAKGALLER

Anvand det héga gallret nar du
grillar med grillfunktionerna.
Anviand alltid det laga gallret for
att stalla maten p3, sa att luften
kan cirkulera runt maten nar du
anvander varmluftsfunktionerna.
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CRISPHANDTAG

Anvind det medféljande
speciella crisphandtaget for att
ta ut den heta crisppannan fran
ugnen.

CRISPPANNA

Lagg maten direkt i
crisppannan. Anvand alltid
glasplattan som underlag nér du
anvdander crisppannan.

Lagginga tillbehor i crisppannan
eftersom den snabbt blir mycket het, med stor risk
att tillbehéren skadas.

Crisppannan kan vdarmas upp innan den anvands
(max. 3 min). Anvand alltid Crispfunktionen vid
férvarmning av crisppannan.

ANGKOKARE

Anvéand angkokaren
tillsammans med durkslaget nar
du lagar fisk, gronsaker eller
potatis.

Anvand angkokaren utan
durkslaget nér du lagar t.ex.ris,
pasta eller vita bénor.

Placera alltid angkokaren pa glasplattan.

RN

\\_—J
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MED LOCK

Tacklocket ska endast anvandas
for att tacka 6ver maten under
tillagning och uppvarmning med
mikrovéagor. Det skyddar
ugnsutrymmet mot stank, bevarar
fukten i maten och reducerar dven
tillagningstiden.

Anvand tacklocket for
uppvarmning i tva nivaer.



Startskydd

Startskyddsfunktionen aktiveras en minut efter att ugnen
har atergatt till standby-lage.
For att frigora sakerhetslaset maste du 6ppna och stanga ¥

ugnsluckan, t.ex. for att stallain mat. Sékerhetslaset ar aktiverat. Stang luckan och tryck pd ®

Knapplas

. ® « v
‘ O O 19:30 O
® ®

1. Hall knapparna TILLBAKA och OK intryckta samtidigt tills du hor tva
ljudsignaler (3 sekunder).

¢o =

©
.

Anvand denna funktion for att forhindra att barn anvander ugnen utan tillsyn.

Ett bekraftelsemeddelande visas i 3 sekunder innan ugnen
atergar till foregdende visning. -
Nar knapplaset ar aktivt ar alla knappar och rattar inaktiva Kna';plés
(forutom knappen AV). har aktiverats
Knapplaset inaktiveras pa samma satt som det aktiveras.
™
3
Knapplas
har avaktiverats
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“Tillagningsgrad” (endast automatiska funktioner)

Det gar att vilja "tillagningsgrad" i de flesta Detta gor du genom att valja en Tillagningsgrad
automatiska funktioner. Du kan sjalv styra med installningsratten innan du trycker pa
slutresultatet med hjélp av funktionen "Justera "Start"-knappen.

tillagningsgrad". Med denna funktion kan du stélla
in en sluttemperatur som ar hégre eller lagre én

standardinstallningen. e
o o . . - o
Nar nagon av dessa funktioner anvands valjer €
ugnen standardinstallningen. Med denna Normal Angkokta filéer
installning erhaller du normalt det bista resultatet. TILLAGNINGSGRAD
Men om maten du véarmde blev for het for att dtas
omedelbart kan du enkelt justera detta innan du Gﬁgq
anvander funktionen nasta gang. o
Latt Fruktpaj
TILLAGNINGSGRAD TILLAGHINGSGRAD
Niva Effekt s
Hog Ger den hogsta MANGD -
sluttemperaturen Hig Brodbullar
Normal Standardinstéllning TILLAGNINGSGRAD
Latt Gerden lagsta
sluttemperaturen
Meddelanden

Nar vissa funktioner anvands kan det hdnda att ugnen stannar och uppmanar dig att utféra en atgard
eller helt enkelt ger dig rad om vilka tillbeh&r som ska anvandas.
Om ett meddelande visas:

- Oppnaluckan (om sa kravs). @
- Utfor atgarden (om sa kravs).
- Stdang ugnsluckan och starta om genom att trycka pa "Start"-knappen. @

Please use high wire rack

Insert food in steamer
Tryck pd ® nér du ér klar

Please stir food

e
—

Tillagning ndstan klar

Insert food in steamer

Please turn food

:' N e
Tillstt mjolk Temperatur uppnadd
Tryck pd ® nar du &r klar Sattin maten och tryck pd ®
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Kylning

Nar en funktion har avslutats kor ugnen ett
nedkylningsprogram. Detta dr normalt. Nar det ar fardigt stangs
ugnen av automatiskt.

Om temperaturen dr 6ver 100 °C visas den aktuella
temperaturen i ugnsutrymmet. Se till att du inte vidror ugnens
insida nar du tar ut mat. Anvand grytlappar.

Om temperaturen dr under 50 °C visas 24-timmarsklockan.
Tryck pa tillbakaknappen om du vill att 24-timmarsklockan
tillfalligt ska visas under kylningen.

Nedkylningsproceduren kan avbrytas genom att 6ppna
luckan utan att ugnen skadas.

Genvagar

For att underlatta anvandningen skapar ugnen automatiskt en
lista med dina favoritgenvagar som du sedan kan anvanda.

Nar du borjar anvdanda ugnen bestar listan av 10 tomma platser
som dr markta "genvag".

N&r ugnen anvands fyller den automatiskt pa listan med
genvagar till de funktioner du oftast anvander.

Né&r du 6ppnar genvagsmenyn kommer den funktion du
anvant mest att vara forvald och placerad som genvég #1.

Obs: Ordningen pa funktionerna som listas i genvagsmenyn
dndras automatiskt efter dina matlagningsvanor.

0
@ << Pommes frites
i} ( Panpizza ]
Lasagne

Your most used cooking functions

1. Vrid funktionsratten tills "Genvag" visas.

180°C . 35:00
TEMPERATUR L TILLAGNINGSTID
A
Oven s Hot! o
SLUTTID
168 °C
Restvarme
168 °C
Aktiv nedkylning
Genvdg
[ Genvdg ]
Genvdg
Your most used cooking functions
i? [ Pommes frites
Genvdg
Your most used cooking functions
Pommes frites
[ Panpizza
Lasagne
Your most used cooking functions
v ® -
® O ¥

%

2. Vrid instéllningsratten for att vélja din favoritgenvag. Funktionen som anvands oftast véljs

automatiskt.
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val.

4.Vrid instdllningsratten / OK-knappen for att géra nddvandiga justeringar.

5.Tryck pa startknappen.
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PA/AV

Apparaten sitts pa och stings av med PA/AV-knappen eller genom att vrida pa funktionsratten. @
Né&r apparaten ar pa fungerar alla knappar och rattar pa normalt satt och 24-timmarsklockan @
visasinte.

Nar apparaten dr avstangd: 24-timmarsklockan visas.

Obs: Ugnens uppférande kan skilja sig fran ovanstaende beskrivning, beroende pa om EKO-laget &r PA

eller AV (se EKO for mer information).
Beskrivningarna i denna bruksanvisning forutsatter att ugnen ar paslagen.

Andrainstéllningar

® < i v ®
© © Inst?l.lningar © ©
O] @

1. Vrid funktionsratten tills "Installningar" visas.
2, Vrid instéllningsratten for att vdlja en installning att justera.

Nar apparaten ansluts forsta gangen uppmanar den dig att stélla in spraket och 24-timmarsklockan.
Efter ett stromavbrott blinkar klockan och den maste da stéllas in igen.
Din ugn har ett antal funktioner som kan justeras efter eget tycke och smak.

Sprak

0
@ « \ Eco mode Vv @ —
£ty Language J
OO |- O O
Appliance and display settings % —+
@

1. Tryck pa OK-knappen

. g o o .. wps . . . Tirkce
2, Vru;i instédllningsratten for att valja ett av de tillgangliga [Ty English
spraken. i Francais
3. Tryck pa OK-knappen igen for att bekréfta andringen. Please select language

.-
[
LI

Spréket har stéllts in
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Stalla klockan

0
® « Ljusstyrka
( Tid
OO0 | Y W
Instéllning av apparat och display

1. Vrid instéllningsratten tills tiden visas.

2. Tryck pa OK-knappen. (siffrorna blinkar).

3. Vrid instéllningsratten for att stalla 24-timmarsklockan.
4.Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta andringen.

Klockan ar instélld och gar.

Volyminstillning

00:00

- (HH) (M)

Turn +/- to set time, © when done.

.
—.
Tiden

harsstéllts in

0
® « Tid
( Volym
Ljusstyrka
Instéllning av apparat och display

1. Vrid instéllningsratten tills "Volym" visas.
2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instéllningsratten for att stalla in volymen pa hog,
medel, 1ag eller mute (tyst).

4.Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta andringen.
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Hog
| Medel ]
Lag

For normal bakgrundsbelysning

Volymen
har stéllts in




Ljusstyrka

(&6

Volym

- | Ljusstyrka

Ekoldge

Instéllning av apparat och display

1. Vrid instéllningsratten tills "Ljusstyrka" visas.

2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instéllningsratten for att stalla in 6nskad ljusstyrka.
4.Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta ditt val.

Ekolage

QLK

56

@ +

Hog
[ Medel }
Lag

For normal bakgrundsbelysning

i
e
Ljusstyrka
harsstdllts in

e

Ljusstyrka

( Ekoldge

Sprak

Instéllning av apparat och display

1. Vrid instéllningsratten tills "Ekolage" visas.

2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instéllningsratten for att aktivera eller avaktivera

EKO-laget.

4.Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta andringen.

Né&r EKO-laget dr PA kommer displayen automatiskt att sinka
ljusstyrkan efter en viss tid for att spara energi. Den tands
automatiskt igen ndr en knapp trycks in eller nar luckan 6ppnas.

6 0
@

S

e

Minimal energiforbrukning

e

Ekoldge
har stéllts in

Nar laget ar AV slocknar inte displayen och 24-timmarsklockan visas hela tiden.
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Under tillagning
@ Nar tillagningen har borjat:
: Tiden kan enkelt 6kas med steg pa 30 sekunder genom att trycka pa "Start"-knappen. Varje tryck

okar tiden med 30 sekunder. Du kan ocksa vrida pa instéllningsratten for att 6ka eller minska tiden.

Genom att vrida pa installningsratten kan du vaxla mellan

parametrarna for att vdlja den som du vill andra.
07:00

TILLAGNINGSTID

v Nér du trycker pa OK-knappen viljs parametern och kan dndras (den blinkar). Vrid

installningsratten for att andra instéliningen.
@ Tryck pa OK-knappen igen for att bekrafta ditt val. Ugnen fortsatter automatiskt med den nya
instéllningen.

&« TryckpaTillbaka-knappen for att dterga till den senast dndrade parametern.

O

Timer

0
(HH)  (MM)  (SS)
Vrid +/- for att stalla in timer, pd © for att starta +
® ®

1. Sténg av ugnen genom att vrida funktionsratten till nollaget eller genom att trycka pa knappen PA/AV.

2. Tryck pa OK-knappen.

3. Vrid instéllningsratten for att stélla in dnskad tid pa timern.

4.Tryck pa OK-knappen for att starta timerns nedrakning. 00:59:59
(C— )

Oberoende timer
Anvand denna funktion nar du behover en timer for att kunna

stallain exakt tid, som t.ex. nar du kokar dgg, jaser degar, etc.
Denna funktion ar bara tillganglig ndr ugnen ar avstangd
elleri standby-ldge. 00:00:00

( )
En ljudsignal avges nir timerns nedrikning ar fardig. Tryck + fiatt filanga, s © i attstinga av

@ Om PA/AV-knappen trycks in innan timern har avslutat nedrikningen stangs timern av.

O
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Tillagning och uppvarmning med mikrovagor

0
® « v ® -
OO0 = 100
e L
Mikrovagor
© ® O v
o
1. Vrid funktionsratten tills "Mikrovag" visas. 750W :
2. Vrid instéllningsratten for att stalla in tillagningstiden. EFFEKT e TILLAGNINGSTID
3. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta din instéllning. Mikrovigor 1900
4.Vrid instéllningsratten for att stalla in mikrovagseffekten. SLUTTID

5.Tryck pa startknappen.

Anvidnd denna funktion fér normal matlagning och uppvarmning av t.ex. gronsaker, fisk, potatis och

kott.
Effektniva
ENDAST MIKROVAGOR
Effekt Anvandning:
200W Uppvarmning av drycker, vatten, tunna soppor, kaffe, te och annan mat med hégt
vatteninnehall. Om rétten innehaller 4gg eller gradde bor ett lagre effektlage viljas.
750 W Tillagning av gronsaker, kott osv.
650W Tillagning av fisk.
500W Forsiktig tillagning av t.ex. sdser med hog proteinhalt, ost- och dggratter samt for att
avsluta tillagningen av grytratter.
350W Sjuda stuvningar, smalta smor och choklad.
160 W Upptining. Mjukg6ring av smor och ost.
0W Mjukgoring av glass
ow For att anvanda timern enbart.




Jet Start (Snabbstart)

0
® « 750W e 0005 v ® -
EFFEKT R X Minlsy
Mikrovagor
19:03 +
SLUTTID @

1. Vrid funktionsratten tills "Mikrovag" visas. o T
2. Tryck pa PA/AV-knappen. EFFEKT TILLAGNINGSTID
Taoa

3. Tryck pa Start-knappen for att starta ugnen automatiskt

M.ikrovégor
med full mikrovagseffekt och tillagningstiden instélld pa 30

19:00
SLUTTID

sekunder.Varje extra tryck 6kar tiden med 30 sekunder.

Anviand denna funktion fér snabb uppvarmning av mat med hégt vatteninnehall sésom tunna soppor,
kaffe eller te.

Denna funktion ar endast tillganglig nar ugnen ar avstdngd eller i standby-lage och funktionsratten ari
ldget "mikrovégor".
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risp +
1. Vrid funktionsratten tills "Crisp" visas. S
2. Vrid instédllningsknappen for att stélla in tillagningstiden - e TILLAGNINGSTID

3. Tryck pa startknappen. S
Tillagning 19:00
SLUTTID

Anvand denna funktion for att varma upp eller tillaga pizza och annan degbaserad mat. Funktionen ar
ocksa lamplig for att steka dgg och bacon, korv, hamburgare osv.

Ugnen anviander automatiskt bade mikrovagor och grill for att varma crisppannan.
Pa sa satt far crisppannan snabbt den temperatur som kravs for att maten ska fa ratt V% )
farg och krispighet.

VAR NOGA med att placera crisppannan mitt pa glasplattan.

Ugnen och crisppannan blir mycket heta nar denna funktion anvands.
Placera aldrig den heta crisppannan pa varmekédnsliga underlag.

Var forsiktig och vidror inte grillelementet.
Anvand ugnsvantar eller det speciella crisphandtaget nar du ska ta ut den heta
crisppannan.

Anvidnd endast den medféljande crisppannan for denna funktion. Andra crisppannor
som finns pa marknaden ger inte rétt resultat med denna funktion.
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1. Vrid funktionsratten tills "Grillfunktioner" visas.

TURBOGRILL + MIKRO
2. Vrid instéllningsratten tills "Grill" visas. [ Grill |
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning. Turbogrill
4.Vrid installningsratten for att stélla in tillagningstiden. To quickly give food abrown surface
5.Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning. Hog 700
6.Vrid instdllningsratten for att stélla in grilleffekten. GRILLEFFEKT -— TILLAGNINGSTID
7. Tryck pa startknappen. Giill 07
SLUTTID

Anvidnd denna funktion for att snabbt bryna maten sa att den far en fin yta.

F6r mat sdsom ostsmorgasar, skivor av kott och korvar, lagg maten pa gallret.

Kontrollera att redskapen som ska anvandas for grillning dr varmeresistenta och ugnssakra.
Anvand inte plastredskap nar du grillar. De kommer att smalta. Tra och papper ar inte heller lampliga
material.

VAL AV EFFEKTNIVA
Vdrm upp grillen i 3 - 5 minuter genom att anvénda "Hég" grilleffekt.

GRILL
Anvandning: Effekt
Varm ostsmaorgas, fisk i skivor och hamburgare Hoég
Korv och grillspett Medel
Latt bryning av matens yta Lag
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Turbogrill

GRILLFUNKTIONER

1. Vrid funktionsratten tills "Grillfunktioner" visas.

2. Vrid instéllningsratten tills "Turbo" visas.

3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning.

4.Vrid instdllningsratten for att stdlla in tillagningstiden.

5. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din instéallning.

6. Vrid instdllningsratten for att stalla in grilleffekten.

7. Tryck pa startknappen.

o Grill
| Turbogrill |
TURBOGRILL + MIKRO

For mat sasom gronsaker och fruktpajer

Hag 01:30
GRILLEFFEKT — TILLAGNINGSTID
Turbogrill 19:00

SLUTTID

Anvand denna funktion for att tillaga ratter sasom kycklingfiléer, gratinerade gronsaker och frukt.

Lagg maten pa gallret.

Kontrollera att redskapen som ska anvandas for grillning &r varmeresistenta och ugnssakra.
Anvidnd inte plastredskap nar du grillar. De kommer att smélta. Trd och papper ar inte heller lampliga

material.

VAL AV EFFEKTNIVA

TURBOGRILL
Anvéandning: Effekt
Kycklingfiléer, potatismosgratéang. Hog
Gratinerade tomater Medel
Gratinerad frukt, bryning av matens yta Lag
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Turbogrill kombi

GRILLFUNKTIONER

1. Vrid funktionsratten tills "Grillfunktioner" visas.

2. Vrid instéllningsratten tills "Turbo Grill + MW" visas.

3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning.
4.Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.
5. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning.

6.Vrid instdllningsratten for att stélla in turbogrillens
effektniva.

7. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta din installning.
8.Vrid instdllningsratten for att stélla in mikrovagseffekten.
9.Tryck pa startknappen.

[ Turbogrill
[ TURBOGRILL + MIKRO |
Crisp
For mat som fagel, fyllda gronsaker och...

N/

Hog 01:30
GRILLEFFEKT _— TILLAGNINGSTID
350W Turbogrill 19:00
EFFEKT SLUTTID
Lag 07:00
GRILLEFFEKT - TILLAGNINGSTID
650W TURBOGRILL + MIKRO 19:07
EFFEKT SLUTTID

Anvand denna funktion for att tillaga ratter sdsom fyllda gréonsaker och kyckling i bitar.

VAL AV EFFEKTNIVA

Hoégsta moéjliga mikrovagseffekt vid anvandning av turbogrill.
Kombi ar begransad till en fabriksinstalld niva.

Lagg maten pa gallret eller pa glasplattan.

TURBOGRILL KOMBI

Anvéndning: Grilleffekt Mikrovégseffekt
Kycklinghalvor Medel 350-500W
Fyllda gronsaker Medel 500-650W
Kycklinglar Hog 350-500W
Ugnsbakade d@pplen Medel 160-350W
Inbakad fisk Hog 160-350W
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Snabb forvarmning

00| &

Varmluftsfunktioner

1. Vrid funktionsratten tills du kommer till varmluftsfunktionen.

2. Vrid instédllningsratten tills "Snabbforvarmning" visas.

3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Du kommer
automatiskt till ndsta installning.

4.Vrid instdllningsknappen for att stélla in temperaturen.
5.Tryck pa startknappen.

Anvind denna funktion for att varma upp den tomma ugnen.

Q.

0

e
®

0 Oe

TURBOGRILL + MIKRO
| Snabb forvérmning |

Varmluft

For forvarmning av den tomma ugnen

175°C
TEMPERATUR

Snabb forvarmning

175°C
TEMPERATUR

Forvarmning
[_____ID]

Forvarmning ska alltid géras med tom ugn, precis som du gér med en traditionell ugn innan du lagar mat

eller bakar.

Stdllingen matiugnen fore eller under forvarmning av ugnen. Den starka varmen branner maten. Nar
forvarmningen har startat kan temperaturen ldtt andras med Upp/Ned-knapparna.

Nar instdlld temperatur har uppnatts bibehalls den i 10 minuter innan ugnen stangs av. Under denna
tid vantar ugnen pa att du staller in maten och valjer en varmluftsfunktion for att starta tillagningen.
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Varmluft

l:'.l'!'_“
AL

Varmluftsfunktioner

1. Vrid funktionsratten tills du kommer till varmluftsfunktionen.

2. Tryck pa OK-knappen fér att bekrafta ditt val. Du kommer
automatiskt till ndsta installning.

3. Vrid instéllningsratten for att stalla in tillagningstiden.
4.Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val. Dukommer

e

20

te}

Snabb forvérmning

Varmluft

VARMLUFT + MIKRO

For att baka kakor, tértor, fagel och stekar

automatiskt till ndsta installning. 175%C 005
TEMPERATUR , TILLAGNINSFID
5. Vrid instdllningsknappen for att stélla in temperaturen. "
6.Tryck pa startknappen. Varmluft 19:00
SLUTTID
Anvand denna funktion for tillagning av maranger, bakverk, 75 0130
sockerkakor, suffléer, fagel och stekar. “TEMPERATUR . TILLAGNINGSTID
Nar virmeprocessen har borjat kan tillagningstiden & "
enkelt justeras med hjélp av instéllningsratten. Anvand Varmluft 19:00
tillbakaknappen for att aterga till Iaget dar du kan andra @ SLUTTID
sluttemperaturen. 75° 0130
Anvand alltid gallret for att placera maten pa det sa att TEMPERATUR . TILLAGNINGSTID
luften kan cirkulera ordentligt runt maten. E
Anvéand bakplaten vid graddning av sma bakverk sdsom kakor Tillagning 20:00
och sméafranska. SLuTTID
MAT TILLBEHOR UGNSTEMP.°C | TILLAGNINGSTID
Rostbiff, medium (1,3-1,5 kg) Form pa galler 170-180°C 40-60 min
Stekt flask (1,3-1,5 kg) Form pa galler 160-170°C 70-80 min
Hel kyckling (1,0-1,2 kg) Form pa galler 210-220°C 50-60 min
Sockerkaka (tung) Kakform pa galler 160-170°C 50-60 min
Sockerkaka (latt) Kakform pa galler 170-180°C 30-40 min
Kakor Bakplat 170-1..80 ¢ 10-12 min
uppvarmd ugn
Brodlimpa Bakform pa galler 180_2.90 ¢ 30-35min
uppvarmd ugn
Brodbullar Bakplat 210-220°C, 10-12 min
uppvarmd ugn
Maranger Bakplat 100 _1..20 < 40-50 min
uppvarmd ugn
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Varmluft kombi

oo ¥

Varmluftsfunktioner

1. Vrid funktionsratten tills du kommer till

. Varmluft
varmluftsfunktionerna.

[ VARMLUFT + MIKRO |

Snabb forvérmning

2. Vrid instéllningsratten tills du kommer till funktionen

Varmluft kombi. For att baka, grilla och tillaga férsk och fryst mat.

3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Du kommer

automatiskt till ndsta installning. 175°C 0130
e . e e s . . TEMPERATUR TILLAGNINGSTID
4.Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.
5. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val. Du kommer oW VARMLUFT -+ MIKRO 19:00
automatiskt till nésta installning. EFFEKT SLUTTID

6.Vrid instdllningsknappen for att stélla in temperaturen.

7. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. Du kommer automatiskt till nasta installning.
8.Vrid instdllningsratten for att stalla in mikrovagseffekten.

9.Tryck pa startknappen.

Anviand denna funktion for tillagning av ugnsstekt kott, fagel, ugnsbakad potatis, fryst snabbmat,
sockerkakor, bakverk, fisk och puddingar.

Nar virmeprocessen har borjat kan tillagningstiden enkelt justeras med hjalp av «
installningsratten. Anvdnd tillbakaknappen for att dterga till Idaget dar du kan @ndra effektnivan

eller sluttemperaturen. @
Anvand alltid det laga gallret for att placera maten pa det sa att luften kan cirkulera
ordentligt runt maten.

Den hdgsta méjliga mikrovagseffekten vid anvandning av Varmluft Kombi &r
begrénsad till en fabriksinstalld niva.

VARMLUFT KOMBI
Effekt Anvéandning:
350W Tillagning av fagel, fisk och gratanger
160 W Tillagning av stekar
20W Graddning av bréd och sockerkakor
ow Bryning enbart under tillagning
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Sensor varmning

0

Sensor tillagning

66 = 60
® ®

@

1. Vrid funktionsratten tills "Sensor tillagning" visas.

, Sensor crisp
2. Vrid instéllningsratten tills "Sensor varmning" visas. g Sensorvirmning
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. * ! Sensor dnga
4. Tryck pa startknappen. For reheating readymade food
Automatisk
KONTROLL iy

Sensor vérmning

Anviand denna funktion for att varma fardiglagad mat som antingen ar fryst, kall eller har
rumstemperatur.

Lagg maten pa en mikrovagssaker och varmetalig tallrik eller fat.

Programmet far inte avbrytas.

Matens nettovikt ska vara mellan 250 och 600 g nadr denna funktion anvédnds. | annat fall boér du anvanda
den manuella funktionen for att uppna basta resultat.

For att uppna basta resultat, se till att ugnen haller rumstemperatur innan denna funktion anvands.

Nar du lagger undan en matratt i kylskapet eller lagger upp den pa tallrik for uppvarmning, placera den
tjockare och mer kompakta maten langs tallrikens ytterkanter och tunnare eller mindre kompakt mat i
mitten.

Lagg tunna kottskivor ovanpa varandraien hog eller ldagg dem sa att de yttersta delarna lappas over.
Tjockare matstycken (sasom kottfarslimpor) eller korvar ska placeras néra varandra.

En vilotid pa 1-2 minuter forbattrar alltid resultatet, sarskilt for fryst mat.

Tack alltid 6ver maten nér du anvénder denna funktion.

Om maten ligger i en hel férpackning ska du gora 2-3 snitt i férpackningen sa att det inte skapas ett
overtryck under uppvarmningen.

Gor snitt eller hal med en gaffel i plastfolie for att slappa ut trycket och undvika explosion eftersom anga
bildas under tillagningen.
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Manuell upptining

Folj anvisningarna for "Tillagning och uppvarmning med mikrovégor" och valj effektniva 160 W vid
manuell upptining.

Kontrollera och inspektera maten da och da. Ju mer erfarenhet du far, desto lattare blir det att avgéra
hur 13ng tid som behovs for olika mangder.

Fryst mati plastpasar, plastfolie eller kartonger kan placeras direkt i ugnen forutsatt att forpackningen
inte har ndgra delar av metall (t.ex. férslutningar med metalltrad).

Formen pa forpackningen paverkar upptiningstiden. Mat i platta férpackningar tinar fortare an massiva
block.

Separera delarna néar de borjar tina. Enskilda skivor tinar snabbare.

Skydda de tunnaste delarna (t.ex. kycklinglar och kycklingvingar) med sma bitar aluminiumfolie nar de
bdrjar bli varma.

Vand pa stora stekar efter halva upptiningstiden.

Kokt mat, stuvningar och kottsaser tinar battre om du ror i dem under upptiningen.

Det ar battre att tina maten lite i taget och lata upptiningen avslutas under statiden.

En viss statid efter upptiningen ger alltid battre resultat eftersom varmen da sprids och foérdelas
jamnare i maten.

Tina upp frasigt brod

086 = 1660,
@ Automatisk @ @ +

1. Vrid funktionsratten tills "Automatisk" visas.

Sensor cris|
2. Vrid instéllningsratten tills "Tina frasigt brod" visas. . T
S [ Sensor varmning
3. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val. - ' Sensor anga
4.Vrid instdllningsratten for att stdlla in vikten. For reheating readymade food
5. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val.
Placera maten pa crisppannan och stang ugnsluckan.
o 509 05:00
6.Tryck pa startknappen. VIKT ] TILLAGNINGSTID
Normal Tina upp frasigt brod 13:18
TILLAGNINGSGRAD SLUTTID
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Anviand denna funktion for att snabbt tina och varma smafranska, pain riche och

gifflar. Ugnen véljer automatiskt tillagningsmetod, tid och effekt. NS /\
VAR NOGA med att placera crisppannan mitt pa glasplattan.

Ugnen och crisppannan blir mycket heta nar denna funktion anvands.

Placera aldrig den heta crisppannan pa varmekansliga underlag.

Var forsiktig och vidror inte grillelementet.

Anviand ugnsvantar eller det speciella crisphandtaget nar du ska ta ut den heta
crisppannan.

Anvidnd endast den medféljande crisppannan for denna funktion.
Andra crisppannor som finns pad marknaden ger inte rétt resultat med denna
funktion.

Jetdefrost (Snabbupptining)

® « v ® -
66| X 1660
@ et defrost (Snabbupptining) @ @ +

1. Vrid funktionsratten tills "Jet Defrost" visas.

0

BROD
2. Vrid instéllningsratten for att vdlja typ av mat. _"L;'_ | ot
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val. J Fagel
4.Vrid instéllningsratten for att stdlla in vikten. Vil typ avmat
5.Tryck pa startknappen.
2009 15:00
MENGD B TILLAGNINGSTID
r:)
Uppti.ning 19:15
SLUTTID

Anvand denna funktion for att tina kott, fagel, fisk, gronsaker och brod.
Snabbupptining ska bara anvdndas for livsmedel med en nettovikt mellan 100 g och 3,0 kg.
Lagg alltid maten pa glasplattan.
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VIKT:

Denna funktion beho6ver veta matens nettovikt. Ugnen berdknar sedan
automatiskt hur 1ang tid det behdvs for att avsluta proceduren.

Om vikten ar lagre eller hogre dn den rekommenderade vikten: Folj
anvisningarna for "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor" och valj 160 W vid
upptining.

FRYST MAT:
Stéllin en lagre vikt om matens temperatur ar hdgre an djupfryst (-18 °C).
Stallin en hogre vikt om matens temperatur ar lagre an djupfryst (-18 °C).

MAT TIPS
*X¥
= Kott (100g-2,0kg) Kottfars, kotletter, biffar eller stekar.
*X¥
{F-*\‘f:':‘ﬁ-’ Fagel (100g-3,0kg) Kyckling hel, delar eller filéer.
*X¥
P Fisk (100 g-2,0 kg) Hel, i skivor eller filéer.
—
C;; 3 f Gronsaker (100 g-2,0 kg) Blandade gronsaker, artor, broccoli osv.
- Brod (100 g-2,0 kg) Limpa, bullar, smafranska.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten ar lagre eller hogre én den rekommenderade, folj anvisningarna i
avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor" och vélj 160 W vid upptining.
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Varmhallning
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1. Vrid funktionsratten tills "Varmhallning" visas. 30

2. Vrid instéllningsratten for att stélla in tiden. . TILLAGNINGSTID
3. Tryck pa startknappen. oo

Varmhdllning 11:37

SLUTTID

Anviand denna funktion for att behalla serveringstemperaturen pa nyligen lagad mat. Lamplig mat ar
kott, stekt mat och paj.

Varmhallningsfunktionen kan alltid avbrytas genom att 6ppna luckan. Varmhallningen avbryts
tillfalligt nar du kontrollerar maten.

Om du vill fortsétta, stang luckan och tryck pa Start-knappen igen.

Langsta tid ar 90 minuter.

Om ugnen ar varm efter tillagningen ska man lata den svalna innan denna funktion anvands for att
undvika att maten blir 6verlagad.

Anvand alltid det laga gallret for att placera maten pa det sa att luften kan cirkulera
ordentligt runt maten.

Pause
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Sensor crisp

0

@ @ <)

Sensor tillagning

1. Vrid funktionsratten tills "Sensor tillagning" visas.
2. Vrid instdllningsratten tills "Sensor Crisp" visas.
3. Tryck pa OK-knappen for att bekrafta ditt val.
4.Vrid instéllningsratten for att vélja typ av mat.
5.Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

6. Tryck pa startknappen.

Anvand denna funktion for att snabbt varma fryst mat till

serveringstemperatur.
Auto crisp dr endast avsedd for fryst, fardiglagad mat.
Anvidnd endast den medféljande crisppannan fér denna

funktion. Andra crisppannor som finns pa marknaden ger inte

ratt resultat med denna funktion.
Placera inga behadllare eller férpackningar i crisppannan!
Endast mat far Idggas i crisppannan.

—— Sensor anga

Sensor crisp

Sensor varmning

For heating frozen, readymade food

Pommes frites
. Y | Tunn pizza
' Panpizza
Vilj typ av mat
Automatisk
KONTROLL - - TILLAGNINGSTID
o

Normal Tunn pizza
TILLAGNINGSGRAD SLUTTID

MAT

TIPS

(‘?777 Pommes frites (300 g — 600 g) behov.

Sprid ut ett jamnt lager pommes frites i crisppannan. Salta vid

Pizza, tunn botten (250 g - 500 g)

For pizza med tunn botten.

C;f.ird Panpizza (300 g - 800 g)

For pizza med tjock botten.

?! Kycklingvingar (300 g - 600 g)

For kycklingnuggets, smorj crisppannan med olja och stall in
tillagningsgraden pa Latt.

anvisningarna for den manuella crispfunktionen.

Om maten inte finns med pa denna lista eller om matens vikt &r ldgre eller hdgre an den rekommenderade, folj
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Sensor anga

O O .

Sensor tillagning

1. Vrid funktionsratten tills "Sensor tillagning" visas.

2. Vrid instéllningsratten tills "Sensor Anga" visas.

3. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.

4.Vrid instéllningsratten for att stélla in tillagningstiden.
5.Tryck pa startknappen.

Anvidnd denna funktion for t.ex. gronsaker, fisk, ris och pasta.
Denna funktion fungerari 2 steg.

Under det forsta steget kokas maten upp.

Under det andra steget justeras sjudningstemperaturen
automatiskt sa att maten inte kokar 6ver.

Angkokaren ir avsedd att anvandas enbart med mikrovégor!
Anvand aldrig angkokaren tillsammans med nagon annan
funktion.

Om angkokaren anvands med nagon annan funktion kan
skador uppsta.

6 O

Sensor varmning

(G|

S

Sensor dnga

Sensor crisp

For gronsaker, fisk, ris och pasta

N4
Automatisk 00:05
KONTROLL EH TILLAGNINGSTID
i,
T
Sensor dnga 19:00
SLUTTID

Tunn pizza

Kontrollera alltid att glasplattan kan snurra obehindrat innan du startar ugnen.

Placera alitid angkokaren pd glasplattan.

MED LOCK

Tack alltid 6ver maten med ett lock. Kontrollera fére anvdandning att bade karl och lock &r
mikrovagssdkra. Om du inte har ett |lampligt lock till karlet kan du istéllet Iagga en tallrik 6ver det.
Tallrikens botten ska vara vand nedat, precis som nar du staller den pa ett bord.

Anvand inte plastfilm eller aluminiumfolie for att tacka dver maten.

KARL

Ké&rlen som anvidnds far inte fyllas till mer an halften. Vid behov att koka stora mangder mat valjer du ett
storre karl s att det inte fylls till mer &@n halften. Detta for att forhindra att maten kokar ver.

KOKA GRONSAKER

Lagg gronsakerna i durkslaget. Hall 100 ml vatten i angkokarens underdel. Tack med locket och stéll in

tiden.

Mjuka gronsaker s som broccoli och purjolok kraver en koktid pa 2-3 minuter.
Hardare gronsaker sdsom morotter och potatis kraver en koktid pa 4-5 minuter.

KOKA RIS

Folj matforpackningens anvisningar om koktid, vatten- och rismangd.
Placeraingrediensernaiunderdelen, tick med lock och stéll in tiden.
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® « v ® —
00 * 00
Automatisk
© Gy @ % *
1. Vrid funktionsratten tills "Recept" visas.
2. Vrid instalini tten for att valia ett t Tina upp frasigt brod
. Vrid Instaliningsratten 1or att valja ett av recepten. AUTO | Recept |
3. Tryck pa OK-knappen for att bekréfta ditt val.
4. Anvind OK/ instéllningsratten for att bldddra bland och Tryck p& © for att se recept
vélja 6nskade installningar.
5. Tryck pa startknappen. Kiyftpotatis
[ KOKT POTATIS
Ugnsbakad potatis
Vilj typ av mat
Automatisk
KONTROLL TILLAGNINGSTID
Normal KOKT POTATIS ==
TILLAGNINGSGRAD SLUTTID
Anvidnd denna funktion for att snabbt ta fram ditt favoritrecept.
MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
Angkokarens Placera i angkokarens underdel och
Kokt 3009-Tkg underdel ochlock | tillsatt 100 mlvatten. Tack med locket.
Mikrovags- och " . oy s .
Ugnsbakad 200g-1kg ugnssdker form pa Iv?‘t;: ;xh r’::alzkai 2?";’;”%2?:? nar
glasplatta 9 PP gattg :
4-10 Mikrovags- och Skiva ra potatis och varva med I6k.
Gratdng ortioner ugnssdker form pa | Krydda med salt, peppar och vitlok
POTATIS P detlaga gallret och héll éver gradde. Stro dver ost.
(Frysta) Pommes frites 300g-600g Stré med salt.
i Skala och skar i klyftor.
risppanna Bri cri 3
Potatisklyftor 3009-800g Krydda, smérj crisppannan latt med
olja ochringla olja 6ver dem.Rérom
nar ugnen uppmanar dig att gora det.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r légre eller hdgre an den rekommenderade vikten, félj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".
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MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
Biff 800g-1,5kg Krydtila kottet och placerai
uppvdrmd ugn
Fliskstek 800g-1,5kg | Mikrovags-och
Stekar ugnssaker form pa | Krydda kéttet och placeraikall ugn
Lammstek 1kg-1,5kg det laga gallret
Kalvstek 800g-1,5kg Krydt‘;‘la kottet och placerai
uppvarmd ugn
Revben 700g9-1,2kg Bratwurst Krydda och ldgg i crisppannan.
Entrecote 2-6st Liaain k srarillen s
Hagt galler pé dggin ottgt nér grillen ar
uppvarmd.Vand maten nar ugnen
glasplatta . .
uppmanar dig att gora det. Krydda.
Lammkotletter 2-8st
Smdrj crisppannan lite. Stall in
KOTT Bratwurst 200g-800g Crisppanna maten och vand narugnen
uppmanar dig att gora det.
Angkokarens e
(kokt) Varmkorv 4-8st underdel utan P"Iacera angkokarens underdel och
tack maten med vatten.
lock
Smorj crisppannan lite. Lagg i kottet
) nar crisppannan ar uppvarmd. Vand
(Fryst) Hamburgare [ 1009-500g maten nar ugnen uppmanar dig att
Crisppanna gora det.
Tillsatt maten nér crisppannan ar
Bacon 50g9-1509g uppvarmd och vénd nédr ugnen

uppmanar dig att gora det.

Kottfarslimpa

4 -8 portioner

Mikrovags- och
ugnssaker form pa
glasplatta

Anvand ditt favoritrecept for kottfars
och formatill en limpa.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r l&gre eller hogre dn den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".

MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
Mikrovags- och
Stekar 800g-1,5kg ugnssaker form pa | Krydda och laggi kall ugn.
detlaga gallret
Krydda och lagg i durkslaget. Hall 100
Filéer (Anga) | 300g-800g Angkokare ml vatten i underdelen och tack med
{-"":-T o lock.
= Kyckling
FAGEL Smorj crisppannan lite. Krydda och
i } laggifiléerna nar crisppannan ar
Filéer (Stek) | 3009-1kg X uppvarmd.Vand maten nar ugnen
Crisppanna uppmanar dig att géra det.
Bitar 5009-1,2kg Krydda bitarna och lagg i

crisppannan med skinnet vant uppat.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r lagre eller hgre &n den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor".
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MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
Mikrovags- och . .
Ugnsbakad | 600g-1,2kg ugnssaker form pa !(r?g:da och pensla utsidan med lite
detlaga gallret ’
Hel fisk Mikrovagssiker
form med lock Krydda och tillsatt 100 ml fiskbuljong.
Kokt 600g-1.2kg eller anvand Tillaga med lock.
plastfolie som lock
Krydda och lagg i durkslaget. Hall 100
Filéer (Anga) 3009-8009g Angkokare ml vatten i underdelen och tack med
lock.
Smorj crisppannan lite. Krydda och
d B . stall in maten nar crisppannan ar
FI_SHI-( Stekta 300g-8009g Crisppanna uppvarmd.Vand maten nar ugnen
Kotletter uppmanar dig att gora det.
Krydda och lagg i durkslaget. Hall 100
Anga 3009-8009g Angkokare ml vatten i underdelen och tack med
lock.
Mikrovags- och
Graténg 600g-1,2kg | ugnssédkerformpa
glasplatta
(Fryst) Smérj crisppannan lite. Tillsdtt maten
Panerade ) . ndr crisppannan ar uppvarmd. Vand
filéer 2009-6009 Crisppanna maten nar ugnen uppmanar dig att

gbradet.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r lagre eller hogre an den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovégor".

MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
Fryst GRONSAKER | 300g-8009g Anakokare Ligg i &ngnitet. Hall 100 ml vatten i
Morbtter 2009-500g 9 underdelen och tack med lock.
" . ) Angkokarens Placera i angkokarens underdel och
(Grona) Bonor 2009-5009 underdel ochlock | tillsétt 100 mlvatten. Tack med locket.
Broccoli 200g-5009 Angkokare Liggiangnitet. Hall 100 mlvatteni
Blomkal 2009-500g 9 underdelen och téck med lock.
(Fryst) Gratédng 4009-800g Mikrovags- och ugnsséker form pa glasplatta
2 } : Lagg i angnatet. Hall 100 mlvatten i
Anga 2009-5009 Angkokare underdelen och tack med lock.
N . Smaorj crisppannan med lite olja.
C‘;‘:'..!-j Paprika Tillsatt maten skuren i bitar nar
o Stekta 200g-5009g crisppannan &r uppvarmd. Krydda
GRONSAKER ochringla 6ver olja. Ror om maten nar
ugnen uppmanar dig att gora det.
Crisppanna
Skar i halvor, salta och latstaen
stund. Smorj crisppannan latt med
Aubergine 300g-800g olja och tillsétt maten nér crisppannan
ar uppvarmd.Vand maten nar ugnen
uppmanar dig att gora det.
Squash Anga 2009-5009 Anakokare Lagg i angnétet. Hall 100 ml vatten i
Majskolvar 300g-1kg 9 underdelen och téck med lock.
Mikrovags- och - e
Tomater 3009-800g ugnssiker form pé Skar i halvor, krydda och str6 6ver

detlaga gallret

ost.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r l&gre eller hgre dn den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor"
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MAT MANGD TILLBEHOR TIPS
Stéllin rekommenderad koktid
for pastan. Tillsatt vatten i
Angkokarens angkokarens underdel. Tack med
Pasta 1-4portioner 9 locket.
underdel och lock - .
Tillsatt pastan nar ugnen
-ﬁ@ uppmanar dig att géra det och
PASTA tillaga med lock.
4-10 M|kroyags- och . | Tillaga enligt ditt favoritrecept
Hemlagad X ugnssaker form pa L 2
Lasagne portioner detlaga gallret eller folj receptet pa paketet.
Fryst 500g-1,2kg | Mikrovags- och ugnssaker form pa glasplatta
Stallin rekommenderad koktid
Kokt Risgrynsgrot | 100 ml-400 ml for ris. Tillsatt vatten och ris i
underdelen och tack med lock.
Angkokarens Liggris ochvatteni
S ] underdelochlock | 3gkokarens underdel. Tack med
RISGRYNSGROT Risgrynsgrot | 2-4portioner Iocket.Tlllsat.t mJoIk“nar ugnen
Grét uppmanar dig att gora det och

fortsatt sedan tillagningen.

Havre

1-2portioner

Mikrovagssakert
fat utan lock

Blanda havregryn, salt och
vatten.

For mat som inte dr med i denna tabell, eller om vikten &r lagre eller hogre dn den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovégor"

MAT

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

Pizza

Hemlagad

2 -6 portioner

Bakplat

Tillaga enligt ditt favoritrecept och
ldgg pé bakplaten. Sattin i ugnen nar
forvarmningen ar klar.

Tunn (fryst)

2509-5009

Pan (fryst)

300g-800g

Kyld

200g-500g

-

PIZZA/PA)

Quiche

Lorraine

1 sats

(Fryst)

200g-800g

Ta bort forpackningen.

Sattin pizzan nar crisppannan ar
uppvarmd.

Crisppanna

Gordegen (250 g mjol, 150 g smor +
22 matskedar vatten) och kla
crisppannan med degen. Nagga
degen. Forbaka degen.Tillsatt
fyllningen nér ugnen uppmanar dig
att gora det. Férdela 200 g skinka och
175 g ost 6ver degen och héll dver en
blandning av 3 4gg och 300 ml
gradde.

Stallin i ugnen och fortsatt
tillagningen.

Ta bort férpackningen.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r lagre eller hdgre an den rekommenderade vikten, folj

anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovégor"
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MAT

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

Sl
BROD/
TARTOR

Brodlimpa

1-2st

Brodbullar

Fryst

Brodbullar
Forbakade

Konserverade

Scones

Sockerkaka

Muffins

Kakor

Maranger

1 sats

Bakplat

Gor degen enligt ditt favoritrecept
for ett latt brod.

Lagg pa bakplaten for att jasa. Sattin
iuppvarmd ugn.

Sattiniuppvarmd ugn.

For vakuumforpackade
smafranskor. Sattin i uppvarmd
ugn.

Ta ut fran forpackningen.
Sattiniuppvarmd ugn.

Crisppanna

Forma till scones eller till mindre
bullar och ldgg pa den smorda
crisppannan.

Mikrovags- och
ugnssdker
kakform pa det
laga gallret

Blanda ett recept med en total vikt
pa700-800g.
Sattin kakan i uppvérmd ugn.

Bakplat

Gor en smet for 16 - 18 stycken och
fylli pappersformar. Sattin maten i
uppvarmd ugn.

Lagg pa smorpapper och sattini
uppvarmd ugn.

GoOr en sats pa 2 dggvitor, 80 g
socker och 100 g kokosflingor.
Smaksdtt med vaniljoch
mandelessens. Forma till 20- 24
styck pa en smord bakplat eller ett
ugnspapper. Sattin maten i
uppvarmd ugn.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r lagre eller hgre an den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor"
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MAT

MANGD

TILLBEHOR

TIPS

s

TILLTUGG

Popcorn

90-100g

Placera pasen pa glasplattan. Tillaga endast en pase at

gangen.

Rostade notter

509-200g

Kycklingvingar

3009-600g

Kyckling Nuggets

(frysta)

2509-600g

-
:

DESSERT

Hemlagad
Fruktpaj

1 sats

Fryst

3009-800g

Crisppanna

Lagg i notterna nar crisppannan
aruppvarmd. Rér om nérugnen
uppmanar dig att géra det.

Tillsatt nuggets nar crisppannan
ar uppvarmd.Vand maten nar
ugnen uppmanar dig att gora det.

Gorendeg pa 180 gmjdl, 125g
smor och 14gg (eller anvand fardig
deg). Kla crisppannan med degen
och fyllmed 700 - 800 g skivade
applen blandade med socker och
kanel.

Ta bort forpackningen.

Ugnsbakade d@pplen

4-8st

Mikrovags- och
ugnssaker form pa
glasplatta

Ta ur dppelhusen och fyll med
marsipan eller kanel, socker och
smor.

Fruktkompott

300g-800ml

Angkokare

Lagg i angnatet. Hall 100 ml
vatten i underdelen och tack med
lock.

Sufflé

2-6 portioner

Ugnssdker form
padetlaga gallret

GOr en sufflésmet med citron,
choklad eller frukt och hall smeten
i en ugnssdker form med héga
kanter. Stéll in formen nér ugnen
uppmanar dig att géra det.

For mat som inte &r med i denna tabell, eller om vikten &r lagre eller hdgre an den rekommenderade vikten, folj
anvisningarna i avsnittet "Tillagning och uppvarmning med mikrovagor"
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Rengoring och underhall

Rengo6ring av ugnen dr normalt det enda
underhall som kravs.

Om ugnen inte halls ren kan dess yta ta skada,
vilket i sin tur kan reducera apparatens livslangd
och dven orsaka farliga situationer.

Anvidnd inte skursvampar med metall,
rengdéringsmedel med slipverkan, stalull, repande
trasor eller dylikt. Det kan skada kontrollpanelen och
ugnens 6vriga ytor.

Anvdnd en tvdttsvamp och ett milt rengéringsmedel
eller hushdllspapper fuktat med fénsterputs.

Spraya fonsterputsmedlet pd hushdllspapperet.
Spraya inte direkt pd ugnen.

Med jamna mellanrum ska man ta ut glasplattan
och rullstédet och rengdra ugnsutrymmets botten,
sarskilt om nagot har spillts uti ugnen.

Denna ugn har utformats for att alltid anvandas
med glasplattan pa plats.

Anvand inte mikrovagsugnen nar glasplattan har
tagits ut fér rengoring.

Anvidnd ett milt reng6ringsmedel, vatten och en
mjuk trasa for att rengdra ugnen invandigt, luckans
fram- och baksida samt lucképpningen.

Se till att fett och matsmulor inte samlas pa
luckans kanter.

Svara flackar gar lattare att fa bort om du later en
kopp med vatten koka i ugnen i 2-3 minuter.
Angan mjukar upp flickarna.

Anvand inte angtvatt for att rengéra
mikrovagsugnen.

Obehaglig lukt i ugnsutrymmet kan elimineras
genom att du stéller ett glas vatten med citronsaft
pa glasplattan och later koka nagra minuter.

Grillelementet behdver inte rengdras eftersom
den starka varmen branner bort eventuella stank.
Daremot kan det ovanliggande ugnstaket behéva
rengoras regelbundet. Anvand varmt vatten,
rengoringsmedel och en svamp for detta. Om du
inte anvander grillen regelbundet ska du kora
grillen 10 minuter varje manad.
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TAL MASKINDISK:

Rullstod

Glasplatta

Crisphandtag

Bakgaller

Angkokare

Bakplat

Med lock

MILD RENGORING:
Crisppannan ska rengéras med
vatten och milt diskmedel.
Envist smuts gdr att fa bort med
en kokssvamp och ett milt
rengdringsmedel.

Lat alltid crisppannan svalna innan du rengér den.
Doppa inte crisppannan i vatten och skélj den inte
under rinnande vatten ndr den ar het. Den kan
skadas om den kyls snabbt.

Anvand inte stalull. Stalull repar ytan.



Data for provning av uppvarmningsprestanda

ENLIGT IEC 60705.
IEC (International Electrotechnical Commission) har utvecklat en standard for jamférande provning av
uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande fér denna ugn:

Test Mangd Ungefirlig tid Effektniva Karl
12.3.1 10009 12-13min 650W Pyrex3.227
12.3.2 4759 5% min 650W Pyrex 3.827
12.3.3 9009 13-14min 750 W Pyrex 3.838
1234 11009 28-30min Varmluft 190 °C+ 350 W Pyrex 3.827
1235 7009 28-30min Varmluft 175 °C+90W Pyrex 3.827
12.3.6 10009 30-32min Varmluft210°C+350W Pyrex3.827
13.3 5009 10 min 160 W

ENLIGT IEC60350.
IEC (International Electrotechnical Commission) har utvecklat en standard fér jamférande provning av
uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar foljande fér denna ugn:

Test Ungefarlig tid Temperatur Uppvéarmd ugn Tillbehor
8.4.1 30-35min 150°C Nej Bakplat
8.4.2 18-20min 170°C Ja Bakplat
8.5.1 33-35min 160°C Nej Galler
85.2 65-70min 160-170°C Ja Galler
Tekniska data
Natspanning 230V /50Hz
Markeffekt 2800W
Sakring 16A
Mikrovagseffekt 200W
Grill 1600 W
Varmluft 1200W
Yttermatt (HxB x D) 455x595x560
mm
Innermatt (HxB x D) 210x450x420
mm
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Rad och forslag

Hur du laser tillagningstabellen

Tabellen anger vilka funktioner som passar bast for olika typ av mat. Tillagningstiden, dar den anges,
startar fran den stund du satter in maten i mikrovagsugnen, férutom férvarmning (dar sadan kravs).
Tillagningens installningar och tider dr endast vagledande och beror pa mangden mat och pa vilka
tillbehdr som anvands. Laga alltid maten med den minsta tillagningstiden som anges och kontrollera att
den ar fardig i mitten.

For basta mojliga resultat, folj noga radden i tillagningstabellen vad géller val av tillbehr som ska anvandas
(om medféljande).

Plastfolie och pasar

Ta bort klammor och férslutningar som innehaller metalltradar fran plast- och papperspasar innan de
ldggs in i mikrovagsugnen.

GOr snitt eller hdl med en gaffel i plastfolie for att sldppa ut trycket och undvika explosion eftersom dnga
bildas under tillagningen.

Vatskor

Vatskan kan bli 6verhettad till en temperatur 6ver kokpunkten utan att det syns att den kokar. Det finns da
risk for att den heta vatskan plotsligt kokar dver.

For att undvika detta:

1. Anvand inte karl med raka sidor och smal hals.

2.Ror om vétskan innan du stéller in kdrlet i mikrovagsugnen och ldmna en tesked i kérlet.
3.R6r om igen efter uppvarmning innan du forsiktigt tar ut karlet fran mikrovagsugnen.

Matlagning

Eftersom mikrovagor endast penetrerar till ett begrénsat djup, placera maten i en cirkel sa att det ligger
fler stycken pa utsidan, speciellt om det handlar om flera stycken mat.

Sma bitar ar fardiga tidigare an stora bitar.

Skar maten i lika stora bitar for en jamn tillagning.

Fukt avdunstar under tillagning i mikrovagsugn.

Ett mikrovagssakert lock pa karlet gor att mindre fukt forsvinner.

De flesta typerna av mat fortsatter att tillagas dven efter att mikrovagsugnens tillagningstid ar slut. Darfor
ardet viktigt att I3ta statiden avsluta tillagningen.

Vanligtvis ar det viktigt att réra om under tillagning i mikrovdgsugn. Vid omrorning ska du flytta den
tillagade maten pa utsidorna mot mitten och den mindre tillagade maten i mitten mot utsidorna.

Lagg tunna kottskivor ovanpa varandra i en hog eller lagg dem sa att de yttersta delarna lappas 6ver.
Tjockare matstycken (sdsom kottfarslimpor) och korvar ska placeras néra varandra.

Barnmat

Nar du har varmt en nappflaska eller en barnmatsburk ska du alltid kontrollera temperaturen och réra om
innan barnet ater.

Pa sa satt kan du vara séker pa att vdrmen ar jamnt fordelad, samtidigt som du undviker risken for skallning
eller brannskador.

Forsdkra dig om att lock och nappar har tagits bort innan maten varms.

Fryst mat

For basta resultat rekommenderar vi att tina direkt pa den roterande glasplattan. Om nédvéndigt, anvand
en plastbehallare som ar lamplig fér mikrovagsugn.

Kokt mat, stuvningar och kottsaser tinar béttre om du rér i dem under upptiningen.

Separera delarna nér de bérjar tina. Enskilda skivor tinar snabbare.
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Felsokning

Apparaten fungerar inte

« Rullstodet star pa plats.

«» Setill att luckan ar ordentligt stangd.

« Kontrollera att sakringarna ar hela och att det
inte ar stromavbrott.

+ Kontrollera att apparaten har god ventilation.

« Vanta 10 minuter och prova sedan om apparaten
fungerar.

« Oppna och sting luckan en gdng innan du
forsoker igen.

« Koppla bortapparaten fran elnétet. Vanta 10
minuter innan du ansluter den igen och gor ett
nytt forsok.

Kundservice

Innan du kontaktar kundservice
1. Forsok att [6sa problemet pa egen hand med
hjalp av anvisningarna i avsnittet "Felsékning”.

2. Sténg av apparaten och sla pa den igen for att se
om felet kvarstar.

Om ovan namnda kontroller har utférts och
problemet kvarstar, kontakta ndarmaste
kundservice.

Lamna alltid foljande uppgifter:

« En kort beskrivning av felet.

« Typ av apparat och exakt modell.

« Servicenumret (d.v.s. numret efter ordet Service
pa typskylten) som &r placerat pa hoger kant
inuti apparaten (syns nar apparatens lucka ar
Oppen).

Kassering av hushallsapparater

« Denna apparat ar tillverkad av material som kan
ateranvandas eller dtervinnas. Kassera
apparaten i enlighet med lokala
miljobestdmmelser om avfallshantering. Innan
skrotning ska du klippa av natkabeln s3 att
apparaten inte kan anslutas till elnatet.
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Den elektroniska programmeraren fungerar
inte

Kontakta narmaste kundservice om "F” atfoljt av ett
nummer visas pa displayen.

Angei sa fall numret som atfoljer bokstaven "F".

S SAvARe s 0000 000 00000

Servicenumret finns dven i garantihaftet.
+ Dinfullstdndiga adress.
- Ditt telefonnummer.

OBS:Vand dig alltid till en auktoriserad
serviceverkstad om det blir n6dvandigt med
reparation (som garanti for att originalreservdelar
anvands och att reparationen utfors pa korrekt
satt).

« For mer information om hantering, atervinning
och ateranvandning av elektriska
hushallsapparater, var god kontakta de lokala
myndigheterna, din lokala sophanteringstjanst
eller butiken dar du kopte apparaten.
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