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SLOVENSKO Namestitev Stran 8 Navodila za uporabo Stran 9
HRVAT Montaza Stranica 17 Uputama za uporabu Stranica 19
LATVIESU Uzstadisana Lappuse 26 LietoSanas noradijumi Lappuse 27
LIETUVIY Irengimas Puslapis 35 Naudojimo instrukcijos Puslapis 36
EESTI Paigaldamine Lehekiilg 44 Kasutusjuhend Lehekiilg 45
POLSKI Instalacja Strona 54 Instrukcja obstugi Strona 55
CESKY Instalace Strana 62 Navod k pouziti Strana 64
SLOVENSKY Instalacia Strana 71 Navod na pouzivanie Strana 73
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niniejsze instrukgje dostepne sg réwniez na stronie internetowej: www.whirlpool.eu
PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczefistwa, z ktérymi nalezy sie zapoznaci ktorych
nalezy scisle przestrzegac.
/g\ Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczeristwa uzytkownika i 0sb trzecich.

Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznaczeniami:

/\ NIEBEZPIECZENSTWO

Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne
zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.

; 0Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne
& OSTRZEZENIE zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczeristwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz
informuja, w jaki sposob zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkéd oraz porazenia pradem wskutek
nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy $cisle przestrzegac nastepujacych instrukji:

- Podczas rozpakowywania i instalacji nalezy uzywac rekawic ochronnych.

- Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy

odfaczy¢ od zasilania elektrycznego.

Instalacja lub konserwacja powinna zostac przeprowadzona przez technika specjaliste

zgodnie z instrukgjami producenta oraz obowiazujacymi lokalnie przepisami dotyczacymi

bezpieczeristwa. Nie naprawiac i nie wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to
konkretnie zalecane w instrukgji obstugi.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przewdd zasilajacy powinien miec wystarczajaca dtugosc, aby umozliwi¢ podiaczenie

zabudowaneqo urzadzenia do sieci elektryczne;j.

Aby instalacja byta zgodna z obowigzujacymi przepisami bezpieczeristwa, nalezy zamontowac

wytacznik wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykéw wynoszacym 3 mm.

Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.

Nie ciggnac kabla zasilajacego urzadzenia.

Po zakoriczeniu instalacji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentow

elektrycznych urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego do przygotowywania

zywnosci. Nie dopuszcza sie zadnych innych zastosowan (np. do ogrzewania pomieszczen).

Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane

niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracjg ustawien.

- Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewajq sie podczas pracy do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznosci nie dotykac elementéw grzejnych. Niemowleta
(w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w wieku 3-8 lat) nie powinny zblizac sie do urzadzenia
bez nadzoru 0sb dorostych.
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Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej oraz osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z
urzadzenia wyfacznie pod nadzorem lub przy odpowiednich instrukcjach dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia
zwigzane z obstugq urzadzenia.

Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszczac
do kontaktu ze Sciereczkami lub innym tatwopalnym materiatem, dopoki wszystkie
komponenty urzadzenia nie wystygty wystarczajaco.

Nie wolno wktadac do piekarnika materiatow tatwopalnych ani przechowywacich w jego
poblizu.

Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapali¢. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw
z duzg iloscig thuszczu lub oleju.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia, jesli beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i beda Swiadome
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie mogq bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie
powinno by¢ czyszczone ani konserwowane przez dzieci bez nadzoru.

Nie ktas¢ na polu grzejnym przedmiotow metalowych, np. przyrzadow kuchennych (nozy,
widelcow, tyzek,. . .), pokrywek ani innych podobnych, poniewaz mogg sie one rozgrzac
do wysokiej temperatury.

We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktory nie zostat
dostarczony w komplecie.

Jesli na powierzchni pojawia sie pekniecia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikna¢
ryzyka porazenia pradem elektrycznym (dotyczy tylko urzadzen ze szklang powierzchnia).
Urzadzenia nie mozna wtaczac przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i
thuszczu moze spowodowac zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do pozaru. Pozaru NIGDY nie
wolno gasi¢ wodg! Nalezy wytaczy¢ urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych para!

Na powierzchni ptyty nie wolno ktas¢ sztu¢céw ani pokrywek do garnkow, gdyz moggq sie
one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

Po zakoriczeniu uzywania ptyty nalezy wyfaczy¢ pole grzejne za pomoca pokretta a nie
polegac na ukfadzie wykrywania obecnosci naczynia (dotyczy tylko urzadzen z funkgja
indukgji).
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @J

Utylizacja opakowania

Materiatz opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (a). (zesci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wiadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE (WEEE) oraz polska ustawa o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
Zapewniajac prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
$rodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej 0znacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac

je do punktu zajmujaceqo sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.
Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
Aby uzyskac¢ najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:
Uzywac garnkow i patelni, ktdrych Srednica dna jest réwna Srednicy pola grzejnego.
Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.
Jesli to mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.
Dzigki naczyniom ci$nieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skréci¢ dtugos¢ gotowania.
Naczynia nalezy stawiac na $rodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Niniejsze urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w dyrektywie
,niskonapieciowej” nr 2006/95/WE (ktdra zastepuje dyrektywe 73/23/EWG z p6zniejszymi zmianami) oraz z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w
dyrektywie ,EMC" 2004/108/WE.

- Tourzadzenie spetnia wymagania projektowania ekologicznego rozporzadzenia europejskiego nr 66/2014 zgodnie z europejska norma EN 60350-2.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie majq prawidtowych rozmiarow, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowa¢ wytacznie naczynia opatrzone napisem ,INDUCTION
h  SYSTEM” (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawic na zadane pole grzejne przed wiaczeniem ptyty kuchennej.
\

ISTNIEJACE NACZYNIA

Yo - 2 T o2

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do stosowania na indukcyjnych ptytach kuchennych, postuzyc sie magnesem: garnki sie nadaja, jesli reaguje na nie magnes.
- Sprawdzi¢, czy spdd naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.
- Nie opierac goracych garnkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzic do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

%] (%]
,/\ 28 cm 17 em min. —» 28 cm max.
o o SN o o
" 21 em I15ecmmin. = 2| cm max. l\“\\\ S 24,5 cm 10 cm min. = 14,5 cm max
Maks.

Flexi cook >ﬁ 2@ .
39m —»
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie probleméw skontaktowac sie ze sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem.
Wymiary do zabudowy oraz instrukcja instalacji patrz rysunki na stronie 2.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

5 - Lainstalowac panel oddzielajacy M
/N OSTRZEZENIE od pyta kuchenna, @

Po zainstalowaniu dolna czes¢ =

urzadzenia nie powinna by¢ juz E

dostepna. £ :

W razie instalagji piekarnika pod min. 20 mm

plyta nie instalowac panelu / )
oddzielajacego. e~ min. S mm C

Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.

Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowa¢ minimalnego otworu miedzy blatem a gérna czeécig blatu mebla (min. 5 mm).
Jesli pod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzi, czy posiada on system chtodzenia.

Nie instalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwoddw elektronicznych z para lub wilgocia, ktéra moze je uszkodzic.

W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu $rub 480121100112

Aby zdjac ptyte, nalezy zwolni¢ Srubokretem (nie jest dostarczony w komplecie) sprezyny znajdujace sie w dolnej czedci urzadzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

D - Odtaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego.
& OSTRZEZENIE - Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego

obowiazujace przepisy w zakresie bezpieczenstwa i wasciwego instalowania.
- Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne 0s6b lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku
z nieprzestrzeganiem zaleceri podanych w niniejszym rozdziale.
- Diugos¢ przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.
- Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na dnie urzadzenia musi odpowiadac napieciu w Paristwa mieszkaniu.
Przytaczenie do ptytki zaciskowej
Do pofaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ kabla HOSRR-F lub HO5V2V2-F, zgodnie ze specyfikacja w tabeli ponizej.

Przewody Liczba x rozmiar 380-415 V3N ~ 20-240V ~ st Igzg;\/y&V; i
20240V ~ @) 3x4mm? - — RS
20-240V3~ + @ 41,5 mm? S w [ _

S s & R T L
380-415V3N~+ (D) 5x1,5 mm? T ﬂ =3 ﬂ |
380-415V 2N ~ + @ 4x1,5mm? : TTTE f "

N N N
[ [ [

380-415V2N~  220-240V 3 ~ (tylko Belgia) 380—415V 2N ~ (tylko Holandia)
R R R
| el i
| |
i R i
N N[ T :T[

Waine:

- Zachowac lub zdja¢ metalowe mostki miedzy Srubami skrzynki zaciskowej L1-L2 i N1-N2 zgodnie ze schematem pofaczen (patrz rysunek).

- Jesli w komplecie dostarczono przewdd, nalezy przestrzegac instrukcji podfaczenia do niego dotaczone;.

- Upewnic sig, ze wszystkie szes¢ Srub skrzynki zaciskowej zostato dokreconych po podfaczeniu przewodéw.

Przyktad mostka obecnego (po lewej stronie) i zdjetego (po prawej stronie). Sprawdzic szczegéty na schemacie potaczen (mostki moga by¢ pomiedzy L1-L2 i pomiedzy N1-N2).

NICINT R (NY

N2 N2
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Podtaczy¢ kabel uziemiajacy (z6tto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten kabel powinien by¢ dtuzszy od pozostatych.

1. Odkreci¢ Srube, aby wyja¢ pokrywe plytki zaciskowej (A) i whozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowej.

2. Wiozy¢ przewdd zasilajacy do dtawika i podtaczy¢ zyty do ptytki zaciskowej zgodnie ze schematem potaczen znajdujacym sie w poblizu ptytki.

3. Zamocowac przewdd zasilajacy dfawikiem.

4. Zamknac pokrywe (C) i przykrecic ja do ptytki zaciskowej uprzednio odkrecong $ruba.

Po kazdym podfaczeniu do zasilania sieciowego ptyta przeprowadza automatyczna kontrole trwajaca kilka sekund.

Jesli plytajuz posiada przewdd zasilajacy, nalezy wykonac polecenia podane na tabliczce do niego dotaczonej. State podtaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej wymaga
zastosowania wytacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.

INSTRUKCJA OBSLUGI €]
Opis panelu sterowania
Panel sterowania
Zarzadzanie zasilaniem — krok 1 WL./WYt.  Programator  Blokada panelu sterowania/funkcje Zarzadzanie zasilaniem — krok 1
czasowy specjalne/zarzadzanie zasilaniem krok 2
[®Z) 4 TIMER Ba ] w
- + - + O - + O6 - + - +
f ; ——— INDUCTION ; f

I
Elementy sterujace strefy grzewczej i odpowiadajacy im wyswietlacz

Wiaczanie/wytaczanie piyty.

Aby whaczy¢ phyte, naciskac przycisk (1) przez okoto 2 sekundy, a7 zaswieci sie wyswietlacz strefy grzewczej. Aby wytaczy¢, nacisna¢ ten sam przycisk i przytrzymaj,
az wyswietlacz zgasnie. Wszystkie strefy grzewcze sa wytaczone

Jesli ptyta byta uzywana, kontrolka wysokie temperatury ,H" pozostaje zaswiecona, az strefy grzewcze wystygna.

Jesliw ciggu 10 sekund od wiaczenia nie zostanie wybrana zadna funkgja, ptyta zostanie automatycznie wytczona.

Wiaczanie i regulagja stref grzewczych

I i i — Wyswietlacz wskaznika zasilania

.

Wskaznik wybranej strefy grzewczej

- +
= Pozygonowanie strefy grzewczej
-

Umiesci¢ naczynie na strefie grzewczej, waczajac plyte, aktywowac wymagana strefe grzewcza, naciskajac odpowiedni przycisk ,+". Na wyswietlaczu pojawi sie
symbol ,0”. Wybra¢ wymagany poziom mocy w zakresie od 0 do 9 lub funkje silnego podgrzewania ,P”, jesli jest dostepna. Aby zwiekszy¢ poziom mocy, nalezy
nacisnac przycisk ,+". Aby zmniejszy¢ poziom mocy, nalezy nacisnac przycisk ,-".

Dezaktywagja stref grzewczych
Aby wytaczyc strefe grzewcza, nalezy nacisna¢ odpowiedni przycisk ,+"i,-" przytrzymac przez ponad 3 sekundy.
Strefa grzewcza zostanie wytaczona i jesli nadal jest goraca, na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,H".

Blokada panelu sterowania

Funkgja blokuje przyciski, aby nie dopuscic do przypadkowego wigczenia ptyty kuchennej. Aby whaczy¢ blokade panelu sterowania, nalezy wiaczy¢ ptyte kuchenng i nacisna¢
na trzy sekundy przycisk Blokady panelu sterowania; sygnat dzwigkowy oraz wskaznik swietiny w poblizu symbolu ktédki informuja o wiaczeniu funkdji. Panel sterowania jest
zablokowany za wyjatkiem funkji wytaczania. Aby wytaczy¢ blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu. Wytaczy sie wskaznik wietiny i ptyta bedzie
ponownie aktywna.

Obecnos¢ wody, ptynu, jaki wydostat sie z naczynia na ptycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem przypadkowego i
niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia blokady panelu sterowania.
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Timer
Timer moze stuzy¢ do ustawiania czasu gotowania dla wszystkich pdl grzejnych do maksymalnie 99 minut (1 godzina i 39 minut).
+ Wybracpole grzejne, dla ktdrego chce sie ustawic czas gotowania przy pomocy timera, po czym nacisnac timer; rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
informujacy o uruchomieniu funkji (patrz ilustracja). Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,,00” i wtaczy sie kontrolka LED. W celu zmniejszenia lub
zwiekszenia wartosci timera nalezy trzymac wcisniete przyciski ,+" i ,-” funkgji suwaka. Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy, a pole grzejne
samoczynnie sie wyfacza. W celu wyfaczenia timera nalezy trzymac przycisk timera wcisniety przez co najmniej 3 sekundy.
Aby ustawic timer dla innego pola, nalezy powtdrzy¢ powyzsze punkty. Na wyswietlaczu timera widnieja zawsze informacje dotyczace timera ustawionego dla
wybranego pola lub timera z najkrétszym ustawionym czasem.
W celu modyfikacji lub wytaczenia timera nalezy nacisna¢ przycisk wyboru pola grzejnego dla danego timera.

I'ME

[ ]
L_a=m

Ostrzezenia panelu sterowania.

Funkgje specjalne (jesli wystepuja)
Niektére modele maja funkcje specjalne:

EcoBooster ()

Przy wiaczonej ptycie wybrac strefe grzewcza z symbolem Eco Booster wewnatrz ( 2).

Aby whaczy¢/wytaczy¢ te funkdje, nacisna¢ przycisk (O

Funkcja EcoBooster pozwala na doprowadzenie wody do wrzenia i utrzymywanie wrzenia, bez rozlewania — przy zmniejszeniu zuzycia energii.

Aby zoptymalizowac to ustawienie i zapewnic najlepsz oszczednos¢ energii, zaleca sie uzywanie naczyn o szerokosci spodu podobnej do wybranej strefy grzewczej.
Na dziatanie funkcji moze mie¢ wyptyw jako$¢ uzywanego naczynia oraz wystepowanie lub brak pokrywki lub soli. Zaleca si¢ uzywanie od 2 do 3 litréw wody (najlepiej
0 temperaturze pokojowe]) oraz nie zaleca si¢ stosowania pokrywki.

W kazdym razie zalecane jest sprawdzanie stanu wrzenia oraz ilosci pozostatej wody.

Funkcja automatyczna @
Ta funkcja automatycznie ustawia poziom mocy odpowiedni do utrzymywania niskiej intensywnosci gotowania. Wiaczy¢ te funkcje po doprowadzeniu do wrzenia,
naciskajac najpierw przycisk wiasciwej strefy grzewczej, a nastepnie przycisk O.

Utrzymywanie w cieple TurJ

Ta funkgja automatycznie ustawia poziom mocy pozwalajacy na utrzymywanie w cieple Swiezo ugotowanych potraw oraz utrzymywania ciepfa naczyr do serwowania
(z akcesoriami przeznaczonymi do ptyt indukcyjnych).

Nacisna¢ przycisk O: Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ,A” i zapala sie kontrolka. Aby wytaczy( te funkgje, wystarczy nacisna¢ przycisk C.

Gotowanie na wolnym ogniu k=
Po doprowadzeniu do wrzenia nacisna¢ przycisk C, a ptyta automatycznie ustawi whasciwy poziom mocy w celu gotowania na wolnym ogniu. Na wyswietlaczu pojawi sie napis
,A". zaswieci kontrolka. Aby wytaczy( te funkejg, wystarczy nacisnac przycisk O.

Roztapianie =&

Ta funkcja powoduje utrzymywanie statej niskiej temperatury strefy grzewczej. Po postawieniu garnka/naczynia w wybranej strefie grzewczej wiaczy( ptyte i wybrac strefe

grzewcza. Nacisna¢ przycisk O: Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ,A” i zapala sie kontrolka. Aby wytaczyc te funkcje, wystarczy nacisnac przycisk O.

Wskazniki ciepta resztkowego.

' Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, ktére pola grzejne maja jeszcze wysoka
amm? teMperature.

Jesli na wyswietlaczu pojawia sie H pole grzejne jest nadal gorace. Jesli przy danym polu $wieci sie ten symbol, pole mozna jeszcze wykorzystac aby,
na przykfad, roztopi¢ masto lub utrzymac temperature potrawy.
Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.
Wskaznik nieprawidtowego naczynia lub braku naczynia.
Jeslinaczynie nie jest przystosowane do pracy z ptyta indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewfasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia
.—' [ sie komunikat ,Brak naczynia” (patrz rysunek obok). Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wytaczy.

Funkgja szybkiego gotowania (Booster)

Funkcja jest dostepna jedynie dla okreslonych pél grzejnych. Pozwala ona na wykorzystanie maksymalnej mocy ptyty (np. w celu szybkiego doprowadzenia wody do
wrzenia). Aby wiaczy¢ te funkdje, naciska¢ przycisk ,+" az do pojawienia sie na wyswietlaczu ,P”. Po 10 minutach dziatania funkgji booster urzadzenie automatycznie
ustawia dla danego pola poziom 9.

»Power management” (Funkja, jesli jest dostepna)

Dzigki funkgji , Power management” uzytkownik moze ustawi¢ wedtug wiasnych potrzeb, maksymalng moc jaka ptyta moze pobrac z sieci zasilajacej.

To ustawienie mozna wybra¢ w dowolnym momencie. Zostaje ono zapamigtane az do nastepnej zmiany.

Ustawienie zadanej mocy maksymalnej powoduje, ze ptyta automatycznie dostosowuje dystrybucje w réznych strefach grzewczych tak, aby nie przekroczy¢ limitu;
dodatkowa korzyscig jest mozliwos¢ zarzadzania wszystkimi strefami rdwnocze$nie bez ryzyka przecigzenia.
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Dostepne s3 4 maksymalne poziomy mocy, wyswietlane na wyswietlaczu: 2,5 — 4,0 — 6,0 — 7,2 kW (7,2 kW stanowi maksymalny poziom mocy ptyty kuchennej)
W momencie zakupu ptyta jest ustawiona na maksymalna moc
Po podtaczeniu urzadzenia do gniazda zasilania mozna ustawi¢ zadany poziom mocy w ciggu pierwszych 60 sekund, wykonujac nastepujace czynnosci:

Krok Panel sterowania Wyswietlacz
1 . Naciskac przez okoto 3 sekundy oba
przyciski zarzadzania zasilaniem (krok 1)
2 Nacisna¢ przycisk zarzadzania zasilaniem
(krok 2), aby potwierdzi¢ poprzedni krok. - N
Na wyswietlaczu pojawi si¢ symbol
3 TimMER Nacisnac, aby ustawi¢ wybrany poziom | Zaswieci kontrolka razem z kontrolkami
+ sposrdd dostepnych opji. odpowiednich stref grzewczych.
4 Nacisna¢ przycisk zarzadzania zasilaniem | Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony poziom i
(krok 4), aby potwierdzi¢ poprzedni krok. | bedzie migat przez okoto 2 sekundy, a nastepnie
zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy i ptyta
wyhaczy sie. W tej chwili jest gotowa do pracy.

W przypadku btedu podczas ustawiania mocy na srodku pojawi sie symbol - i emitowany jest sygnat dzwiekowy przez 5 sekund. Nalezy wtedy powtdrzy¢
procedure konfiguracji od poczatku. Jesli btad wystapi ponownie, nalezy sie skontaktowac z serwisem technicznym.

Podczas normalnego uzytkowania jeli uzytkownik prébuje zwiekszy¢ maksymalny poziom mocy po jego osiagnieciu, poziom uzywanej strefy miga dwukrotnie i
emitowany jest sygnat dzwiekowy.

Aby uzyskac wyzsza moc w tej strefie, konieczne jest reczne zmniejszenie poziomu mocy w co najmniej jednej aktywnej juz strefie grzewczej.

Aktywacja/dezaktywacja sygnatu dzwiekowego
Po wiaczeniu plyty nalezy jednoczesnie nacisnaci przytrzymac przez co najmniej piec sekund przycisk ,-” pierwszej strefy grzewczej oraz skrajny przycisk po prawej
stronie (jak to zostato przedstawione ponizej).

W 4 TIMER B jw} @
'/J- = ‘ - } ® INDUCTION ‘ OQ: g'/J-
’ 5sekund ‘
Flexi cook

Tam, gdzie funkja ta jest dostepna, umozliwia ona korzystanie z pola grzejnego jak z dwéch oddzielnych pdl lub jak z jednego pola o bardzo duzej powierzchni.
Doskonale sprawdza sie w przypadku naczyn o owalnym, prostokatnym i wydtuzonym ksztatcie (o wymiarach podstawy wynoszacych maksymalnie 38 x 23 cm) lub
réwnoczesnego korzystania z wiecej niz jednego standardowego naczynia. W celu uruchomienia funkdji flexicook nalezy wtaczy¢ ptyte kuchenna i nacisna¢
réwnoczesnie przyciski dla obu pél grzejnych, tak jak pokazano na ponizszej ilustracji: wskazany zostanie poziom ,0"; obie kropki obok numeru poziomu beda
podswietlone, sygnalizujac wtaczenie funkdji Flexi cook.

W [ TIMER B W W

. = ' 7 = ' o 7\NDu(TION+ Oé 7—_KJ—KJ—W '

Aby zmieni¢ poziom mocy (z 1 do wartosci maksymalnej 9 lub P), nalezy uzy¢ przyciskéw -/+. W celu wytaczenia funkgji Flexi cook nalezy réwnoczesnie nacisnac
przyciski obu pol grzejnych. W celu natychmiastowego wytaczenia pdl nalezy przytrzymac przycisk wyboru pola przez 3 sekundy.

@ Jezeli pole grzejne nie wykryje Zadnego naczynia, na jego wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat ,Brak naczynia” Y, ; (z powodu braku naczynia, umieszczenia
go w niewtasciwej pozycji lub uzycia naczynia nieprzeznaczonego do ptyt indukcyjnych). Komunikat pozostanie aktywny przez 60 sekund: w tym czasie mozna
dodawac lub przesuwac naczynia w obrebie pola ,flexicook” zgodnie z wtasnymi preferencjami.

Po uptywie 60 sekund, jezeli na polu grzejnym nie zostanie umieszczone zadne naczynie, system zakoriczy ,poszukiwanie” naczynia na danym polu, symbol Y
pozostanie widoczny na wyswietlaczu, przypominajac, ze pole grzejne jest wytaczone.

Aby ponownie uruchomic funkgje Flexi, nalezy nacisna¢ jeden z 2 odpowiednich przyciskow =~ =

Funkcja Flexi cook moze réwniez wykry¢ przemieszczenie naczynia z jednego pola na drugie w obrebie obszaru flexi cook, zachowujac ten sam poziom mocy ustawiony
na polu grzejnym, na ktérym poczatkowo umieszczono naczynie (patrz przyktad na ponizszej ilustracji: jezeli naczynie zostanie przesuniete z pola przedniego na tylne,
na wyswietlaczu wskazywany bedzie poziom mocy odpowiadajacy polu grzejnemu, na ktérym umieszczono naczynie).
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Istnieje réwniez mozliwo$¢ korzystania z obszaru Flexi cook jak z dwdch niezaleznych pél grzejnych - w tym celu nalezy uzy¢ przycisku odpowiadajacego danemu polu.
Umiesci¢ naczynie na Srodku pojedynczego pola grzejnego i ustawic poziom mocy za pomoca suwaka na ekranie dotykowym.

@ Wazne: naczynia nalezy umiesci¢ centralnie na strefie grzewczej, aby przykrywaty Srodek pojedynczej strefy grzewczej.
Naczynia duze, owalne, prostokatne i podtuzne nalezy umiescic centralnie na strefie grzewczej.
Przyktady prawidtowego i nieprawidfowego umieszczenia naczyn:

CZYSZCZENIE

2 - Nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.
& OSTRZEZENIE - Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze strefy grzewcze sy wylaczone oraz ze nie jest wyswietlany

wskaznik ciepta resztkowego (,H").

Jesli na powierzchni szklanej znajduje sie logo iXelium™, ptyta jest pokryta warstwa iXelium™. iXelium™ to wyjatkowa powtoka Whirlpool, gwarantujaca doskonata
czystos¢i dtugotrwaty blask. W zwiazku z tym, jesli posiadaja Paristwo ptyte z powtoka IXELIUM, wysoce wskazane jest przestrzeganie ponizszych zalecer
dotyczacych czyszczenia:

Uzywac miekkiej szmatki (najlepiej z mikrofibry) zwilzonej woda lub zwyklym detergentem do czyszczenia szkfa.

Chcac poprawic efektywnos¢ czyszczenia, nalezy na kilka minut pozostawic wilgotna $ciereczke na powierzchni szklanej.
WAZNE: Nie uzywa¢ gabek Sciernych ani myjek. Ich stosowanie moze po pewnym czasie zniszczy¢ szklang powierzchnie.
« Pokazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

S61, cukier i piasek moga rysowac szklang powierzchnie.

Uzywac miekkiej szmatki, chtonnych recznikéw kuchennych lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac wedtug instrukgji producenta).

Plyny rozlane na strefe grzewcza mogq powodowac drgania lub przesuwanie naczyn.

Po wyczyszczeniu doktadnie osuszy¢ phyte.

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Prosze uwaznie przeczyta¢i wykonac instrukcje podane w rozdziale , Instrukcja obstugi”.

Sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu elektrycznym.

Dobrze wytrze¢ powierzchnig ptyty po jej umyciu.

Jesli po wiaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.

PRAWDOPODOBNA
KOD BLEDU OPIS PRZYCZYNA USUNIECIE BLEDU

Panel sterowania wytacza sie w Odczeka, az plyta sie ochtodzi i

Temperatura wewnetrzna czesci

(81,(82 zwigzku ze zbyt wysoka elektronicznych jest zbyt wysoka dopiero wtedy w%qczyc ja
temperaturg ponownie
Nieprawidtowe napigcie Czujnik wykrywa napiecie inne niz | Odtaczy¢ plyte od sieci zasilajaceji
F42 lub F43 . - .
doprowadzane do ptyty kuchennej wymagane sprawdzi¢ podtaczenie
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu
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HALAS GENEROWANY PRZEZ PLYTE KUCHENNA

Indukcyjne ptyty kuchenne moga wydawac odgtosy syczenia lub trzaskania podczas normalnego dziatania. S one powodowane przez garnki w zwiazku z
charakterystyka budowy ich spodéw (np. rézne warstwy materiatu z ktdrych dno jest zbudowane, nieréwne dno). Odgtosy te zmieniaja sie w zaleznosci od rodzaju
naczynia oraz ilosci zawartej w nich potrawy. Nie sygnalizuja jednak zadnej awarii.

Ponadto, indukcyjna ptyta kuchenna jest wyposazona w wewnetrzny system chtodzenia, ktdrego zadaniem jest utrzymywanie kontrolowanej temperatury
komponentéw elektronicznych. W zwiazku z tym podczas dziatania ptyty oraz przez kilka minut po jej wytaczeniu styszalny moze by¢ hatas wentylatora. Zjawisko to
jest zupetnie normalne oraz konieczne do zapewnienia prawidtowej pracy urzadzenia.

SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym
1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu zgodnie z punktami opisanymi w , Instrukgji wyszukiwania usterek”.

2. Wytaczy¢i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapifa.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy podac:
« krotki opis usterki;
typ i dokfadny model ptyty grzejnej;
+ numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej plytce);
+  Panstwa doktadny adres;
numer telefonu.

N RAvAKeRs 0000 000 00000

Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych oraz
prawidfowe wykonanie naprawy). (zesci zamienne sa dostepne przez 10 lat.

TABELA MOCY
Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw gotowania)
B Svbkie pod ) Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego zagotowania wody lub
0ost zybkie podgrzewanie podgrzania plynow
8-9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktéw, szybkiego gotowania
7-8 Przyrumienianie - podsmazanie | Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (krétkie gotowanie,
; - gotowanie - grillowanie 5-10 minut)
Duza moc ienianie - ie-
7 Przgrum@mamed got-ow'ame Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (Sredniej dtugosci
6- uszenle.— po smazanle B gotowanie, 10—20 minut), podgrzewania akcesoriow
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas gotowania).
- podsmazanie - grillowanie Gotowanie makaronu al dente
Eo . ) Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina,
Srednia moc 3-4 Gotowanie - utrzymywanie N - | yliony, mleka), gotowania makaronu al dente
ogni- zaggszqanle i Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem
2-3 kremowanie , ° )
ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka)
122 Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutéw
B Roztapianie - rozmrazanie - | SPoZywczych oraz utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw (np. sosy, zupy)
Mata moc utrzymywanie w cieple - Idealne do utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz utrzymywania
1 kremowanie temperatury talerzy, na ktdrych beda podawane dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do
ptytindukeyjnych)
OFF M Powierzchnia podbarci Ptyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecno$¢ ciepta resztkowego
oczero owlerzchnia podparcia pozostatego po zakoficzeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H)
UWAGA:

W razie krotkiego gotowania, ktore wymaga jednakze idealnego roztozenia ciepfa (np. nalesniki) na podwdjnym polu o srednicy 28 cm (w zaleznosci od modelu),
zaleca sie stosowanie naczyn, ktdrych $rednica nie przekracza 24 cm. Do potraw wymagajacych delikatnej obrébki cieplnej (na przyktad topienie czekolady czy masta)
zaleca sie uzywanie pojedynczych pol grzewczych o mniejszej $rednicy.
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