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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

¥

SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN

AUFBEWAHREN

KEeINE BRENNBAREN MATERIALIEN im
Gerat oder in seiner Nahe erhit-
zen oder verwenden. Rauchent-
wicklung kann zu Brand oder Ex-
plosion flihren.

DAs MIKROWELLENGERAT NICHT zum
Trocknen von Textilien, Papier,
Gewdrzen, Krautern, Holz, Blu-
men, Friichten oder anderer
brennbarer Materialien verwen-
den. Es besteht Brandgefahr.

WENN sicH MATERIAL INNERHALB ODER
AUSSERHALB DES GARRAUMS ENTZUN-
DET ODER RAUCH BEOBACHTET WIRD, die
Geratetur geschlossen halten und
das Gerat ausschalten. Den Netz-
stecker ziehen oder die Sicherung
im Schaltkasten herausnehmen.

SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG GA-
REN. Es besteht Brandgefahr.
DAs GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT
LASSEN, INSBESONDERE DANN, Wenn
beim Garen Papier, Kunststoff
oder andere brennbare Materi-
alien verwendet werden. Papier
kann verkohlen oder Feuer fan-
gen. Einige Kunststoffe kdnnen
schmelzen, wenn sie zusammen
mit den Speisen erhitzt werden.

KeiNe Atzenpen Chemikalien oder
Dampfe in diesem Gerat verwen-
den. Dieser Geratetyp wurde spe-
ziell zum Aufwarmen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Er
eignet sich nicht fir industrielle
Zwecke oder Laborzwecke.

EIER

DAs MIKROWELLENGERAT

NICHT zum Garen oder \@/
Aufwédrmen ganzer ~
Eier mit oder ohne

Schale verwenden, da diese auch
nach Beenden des Gar- oder Auf-
warmvorgangs explodieren kon-
nen.

Dieses GERAT KANN VON Kindern ab
8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder eingeschrankter
Erfahrung oder Unkenntnis be-
nutzt werden, wenn sie in die si-
chere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die da-
mit verbundenen Gefahren ver-
standen haben.

KINDER DURFEN nicht mit dem Ge-
rat spielen.

Die REINIGUNG UND BEDIENUNG die-
ses Gerats darf nicht durch Kin-
der unter 8 Jahren erfolgen; Kin-
der in einem Alter dartber sind
standig zu beaufsichtigen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

DAs GERAT UND ZUGANGLICHE TEILE
KONNEN sicH beim Gebrauch
erhitzen.

DAs BerUHREN heil3er Teile ist
unbedingt zu vermeiden.

KINDER UNTER 8 JAHREN DURFEN SICH
dem Gerat nur unter Aufsicht
nahern.

D %
MIKROWELLENGERAT
NIEMALS ZUM @@

Erhitzen von
Speisen oder Flissigkeiten

in luftdicht verschlossenen
Behaltern verwenden. Der Druck
im Behalter nimmt zu. Das kann
beim Offnen des Behalters zu
Verletzungen oder zu einer
Explosion fiihren.

R

VORSICHT!

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN

EIN ORIGINALKABEL AUSGETAUSCHT
werden, das Sie Uber unseren
Kundendienst beziehen konnen.
Das Netzkabel darf nur von
einem daflir geschulten
Kundendiensttechniker
ausgetauscht werden.

REPARATUREN AM

GERAT DURFEN NUR

VON QUALIFIZIERTEM
KUNDENDIENSTPERSONAL
VORGENOMMEN WERDEN.
Laien bringen sich durch
Reparaturversuche
in Gefahr, bei denen
die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerat
angebrachten Abdeckungen
oder Gehauseteile entfernt
werden missen.

KeINE GEHAUSETEILE ENTFERNEN.
TURDICHTUNGEN UND UMLIEGENDE
BereicHE regelmallig auf
Beschadigungen priifen.

Das Gerat nach einer
Beschadigung erst wieder in
Betrieb nehmen, nachdem

es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert
wurde.

20




¥

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN

ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE
VErwenbunG im HAUSHALT BESTIMMT!
Dieses GERAT IST FUR DEN Einbau
vorgesehen. Niemals freistehend
verwenden.

Dieses GERAT IST FUR DAS ERHITZEN von
Nahrungsmitteln und Getranken
vorgesehen. Das Trocknen von Le-
bensmitteln, Kleidungsstiicken
oder das Aufwarmen von Heiz-
olstern, Sandalen, Schwammen,
euchten Tlichern oder ahnlichen
Materialien kann zu Verletzungen,
Entziindung oder Brand fiihren.

Be1 NutzunG DER MIIKROWELLENFUNKTIONEN
DARF DAS GERAT NUR EINGESCHALTET WER-
DEN, wenn sich Speisen im Garraum
befinden. Andernfalls kann es zu
Schdden am Gerdit kommen.

Um sicH miT DEN GERATEFUNKTIO-

NEN VERTRAUT ZU MACHEN, stellen Sie

ein Glas Wasser in den Garraum.

Das Wasser absorbiert die Ener-
ie der Mikrowellen, so dass der
fen nicht beschadigt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM nicht
als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE MIETALLTEILE
(z. B. VVERSCHLUSSE) von
Papier- oder Plastikbeuteln,
bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN
VERWENDEN SiE DAS MIKROWELLENGE-

gﬁT |_\|r|cm zum Fri;cjtieren, da =
ie Temperatur des Cr—
Frittierdls nicht kon-

trolliert werden kann.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN
ober HANDscHUHE, wenn Sie nach
dem Kochen Behalter, Geratetei-
le und Schalen beruhren. Es be-
steht Verbrennungsgefahr.

FLUSSIGKEITEN

5\; B. GE1|':R|I:X_NKE ?(DER N\ .
Asser. FlUssigkeiten [\

konnen Uber den Sie- ‘

depunkt hinaus er- @

hitzt werden, ohne dass es zu ei-

ner sichtbaren Blasenbildung

kommt. Das kann dazu fuhren,

dass die heil3e Flussigkeit plotz-

lich Gberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen

Sie folgende Vorsichtsmal3nah-

men:

1. Verwenden Sie moglichst kei-
ne hohen, schmalen Gefal3e
mit engem Hals.

2. Rahren Sie die Flussigkeit um,
bevor Sie das Gefal3 in den
Garraum stellen, und lassen
Sie einen Teelo6ffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flussigkeit
nach dem Erhitzen kurz ste-
hen und riihren Sie sie vor der
vorsichtigen Entnahme des
Gefalles aus dem Gerat noch-
mals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN finden Sie
in einem Mikrowellenkochbuch.
Dies qilt besonders fur das Garen
oder Erhitzen von alkoholhalti-
gen Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN Odler
Getrdnke in Babyfldschchen mdis-

sen nach dem Erwdrmen
immer umgertihrt
und auf die richtige @
Temperatur liberpriift

werden. Dadurch wird eine gleich-
mdfBige Wérmeverteilung sicherge-
stellt und das Risiko des Verbriihens
oder Verbrennens vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw.
Sauger unbedingt vor dem Er-
wdrmen ab!
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Her < INSTALLATION i A7

- MONTAGE DES GERATS

BEFOLGEN SIE ZuM INSTALLIEREN DES GERATS DIE
MITGELIEFERTE Separate Montageanleitung.

VOR DEM ANSCHLIESSEN

Die SPANNUNG AUF DEM TYPENSCHILD FURr pie MonTAGE muss der Gar-
MUSS DER SPANNUNGSVERSORGUNG in raum des Gerats leer sein.

Ihrem Haus entsprechen. VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GE-

RAT NICHT BESCHADIGT IsT. Die Tur
muss dicht mit dem Rahmen ab-
schlieBen und die innen liegen-
LUFTKANALE an der de Tirdichtung darf nicht be-
Seite der Wandver- /== schadigt sein. Entfernen Sie alle
tiefung des Gerats Gegenstande aus dem Gerat und
nicht. Sie verhindern, dass Fett reinigen Sie die Innenflachen mit
und Speiseteilchen in die Mikro-  einem weichen, feuchten Tuch.
wellenluftkanale gelangen.

ENTFERNEN SIE DIE
PLATTEN zum ScHuUTZ
DER MIKROWELLEN-
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VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT,
wenn das Netzkabel beschadigt
ist, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, heruntergefallen

ist oder in irgendeiner Weise be-
schadigt wurde. Tauchen Sie das
Netzkabel nicht in Wasser. Halten
Sie das Kabel von heil3en Flachen
fern. Andernfalls konnen Strom-
schlag, Brand oder sonstige Ge-
fahrdungen die Folge sein.

o SoLLTE DAS NETZKABEL ZU KURZ
L SEIN, lassen Sie einen qualifi-
L.\\i zierten Elektriker oder War-
&L tungstechniker eine Steck-

¥ dose in der Nahe des Gerats
anbringen.

Das NETzkaBEL muss lang genug
sein, um das in die Klichenzeile

eingebaute Gerat an das Strom-
netz anzuschlieBen.

UM DIE EINSCHLAGIGEN SICHERHEITS-
VORSCHRIFTEN FUR DIE INSTALLATI-

ON zuU ERFULLEN, muss ein allpoli-
ger Trennschalter mit einer Kon-
taktoffnung von mindestens 3
mm vorgesehen werden.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GE-
NOMMEN WERDEN, wenn die Tur fest
geschlossen ist.

Der Hersteller ist fiir Proble-

me, die sich aus der Nichtbe-
achtung dieser Anweisungen
durch den Nutzer ergeben,
nicht verantwortlich.

Die ERDUNG DIESES GERATS ist ge-
setzlich vorgeschrieben. Der Her-
steller haftet nicht fiir Verletzun-
gen von Personen oder Tieren
und flr Sachschaden, die infolge
Missachtung der o. g. Vorschrif-
ten entstehen sollten.
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—ZUEEHIE
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ALLGEMEINES

EiNe RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Priifen Sie vor dem Kauf, ob sie ftr
das Mikrowellengerat geeignet sind.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE UTENSILIEN, DIE SIE VER-

weNDEN, mikrowellenge- =y —
eignet sind, und testen Sieﬁ\jbﬁ\%i

sie zunachst ohne Speisen ¥ =

in der Mikrowelle.

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen beim Hinein-
stellen in die Mikrowelle nicht mit den Innen-
wdanden des Gerats in Berlihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

WENN soLcHE TeiLe mit den Innenwanden des Gar-
raums in Beriihrung kommen, wahrend die Mik-
rowelle in Betrieb ist, kdnnen Funken entstehen
und das Gerédt kann beschadigt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, Ob
sich der Drehteller ungehindert drehen kann.

DREHTELLERAUFLAGE

BRINGEN SIE DIE DREHTELLERAUFLAGE

unter dem Glasdrehteller an. Le-

gen Sie keine anderen Gegenstan-

de auf die Drehtellerauflage. Y

! Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Ge-
rat ein.

=0

SICHERHEITSSPERRE/TASTENSPERRE

GLASDREHTELLER
BENUTZEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen Gar-
methoden. Er fangt herunter-
tropfende Flussigkeiten und
Speiseteilchen auf, so dass eine
unnétige Verschmutzung des
Innenraums vermieden wird.
«: Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.

CRISP-GRIFF

BENUTZEN SIE DEN SPEZIELLEN MITGE- \

LiererTEN CrisP-GRIFF, um die heille \\,’
X

Crisp-Platte aus dem Ofen zu nehmen.

CRISP-PLATTE

LEGEN SIE DIE SPEISEN DIREKT AUF DIE CRISP-PLATTE.
Benutzen Sie beim Ge-
brauch der Crisp-Platte
stets den Glasdrehteller als
Untersatz.

VERWENDEN SiE DIE CRISP-PLATTE NicHT als 7 ’
Unterlage fiir andere Utensilien, da ‘
sie sehr schnell heil wird und die Utensilien
beschadigen kdnnte.

Die Crisp-PLaTTE kann vor der Verwendung vor-
gewdrmt werden (max. 3 Minuten). Verwen-
den Sie zum Vorwarmen der Platte immer die
Crisp-Funktion.

=0

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
MinuTE, NAcHDEM das Gerdt in den Stand- R
by-Modus zuriickgekehrt ist, aktiviert. .
(Das Gerat befindet sich im Stand- SAS

by-Modus, wenn die Uhrzeit im 24-Stun-
den-Format angezeigt wird oder, falls die

Uhr nicht eingestellt wurde, wenn keine Anzei-
ge erscheint).

24

DIE SICHERHEITSSPERRE WIRD ERST DANN FREIGEGEBEN,
WENN DIE TUR GEGFFNET UND GESCHLOSSEN WIRD, Z. B.
wenn Speisen in das Mikrowellengerat gestellt
werden. Andernfalls zeigt das Display die Mel-
dung “DOOR" an.

e
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UNTERBRECHUNG ODER ABBRUCH DES GARVORGANGS

UNTERBRECHUNG DES GARVORGANGS: ABBRUCH DES GARVORGANGS:

?ER GARVORGANG KANN DURCH /~ NEHMEN SIE DAS GERICHT HERAUS,
OFFNEN DER GERATETUR UNTER- schlieen Sie die Geratetiir und @
BROCHEN WERDEN, Um die Spei- “ driicken Sie die Stopptaste.

sen zu kontrollieren, zu wen-
den oder umzuriihren. Die
Einstellungen werden 10 Minuten lang beibe-

EiN PIEPTON SIGNALISIERT, dass der

halten. Garvorgang beendet ist. Er er- / :
tont nach Ablauf der Garzeit 10 u )

FORTSETZEN DES GARVORGANGS: Minuten lang ein- oder zweimal )

ScHLIEsSEN SIE DIE TR und driicken @ oro Minute. Um den Piepton ab-

Sie die Starttaste EINMAL. Der Gar- zuschalten, driicken Sie die Stopp-Taste oder

vorgang wird an der Stelle fortge- offnen Sie die Geratetr.

setzt, an der er unterbrochen wurde. Hiwers: Das Geréit speichert die Einstellungen

DurcH ZWEIMALIGES DRUCKEN DER STARTTASTE nur fir 60 Sekunden, wenn die Tar nach Be-

wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden ver- endigung des Garvorgangs gedffnet und an-

langert. schlieend wieder geschlossen wird.

1 < ABKUHLEN > 1

A< AN~

NAcH ABscHLuss EINER FUNKTION startet das Gerat Der ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das
unter Umstanden einen Abkihlvorgang. Das Gerat unterbrochen werden. Offnen Sie dazu
ist normal. die Tir.

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.

<___ OFFNENDERTUR >

Zum OFFNEN DER TUR DRUCKEN SIE DIE TASTE.
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Mt per ZEITscHALTUHRKaNN z. B. die
genaue Zeit zum Kochen von Ei-
ern oder Nudeln oder zum Ge-
henlassen von Teig eingestellt
werden.

q DRruckeN Sie DIE TASTEN +/-, um die gewlinschte Dauer einzustellen.
W

DRUCKEN SIE MEHRMALS DIE LEISTUNGSTASTE, um die Leistung auf 0 W
einzustellen.

© DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

R\
Q)

\J

(&)

«Q O
q

s Q

NAcH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertdnt ein Signalton. @

R

e

£}

O
O

~F3
Cafy
C3

AN

DRUCKEN SiE DIE Stopp-TAsTE (3 Sekunden), bis
die linken Ziffern (Stunden) blinken.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Stunden einzustellen.

tenangabe) blinken.)

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Minuten einzustellen.

& DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE ERNEUT.

Die UHR 1sT NUN EINGESTELLT und betriebsbereit.

8—@2& Q
\/\k
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HinweEIs:

WENN DAS GERAT ZUuM ERSTEN MAL AN
DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN oder
nach einem Stromausfall einge-
schaltet wird, bleibt das Display
dunkel. Wenn die Uhr nicht ein-
gestellt wird, bleibt das Display
dunkel, bis die Garzeit eingestellt
wird.

DRUCKEN SiE DIE STARTTASTE. (Die beiden rechten Ziffern (Minu-

LasseN Sie BEim EINSTELLEN DER UHR DIE TUR GEOFFNET. Dann bleiben
10 Minuten Zeit, um die Uhr einzustellen. Ansonsten muss jeder
Schritt innerhalb von 60 Sekunden ausgefiihrt werden.
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l GAREN UND AUFWARMEN MIT DER MIKROWELLE \\
e ¥ 0 ove ~ = D F -
«O O ¥ Fé O O ten Garen ind Aufwirmenvor DE
w

Gemuse, Fisch, Kartoffeln und

q e Fleisch.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Zeit einzustellen.

S0

DRUCKEN SIE MEHRMALS DIE LEISTUNGSTASTE, um die Leistung einzu-
stellen.

©& DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Drlicken der Starttaste in 30-Sekun-
den-Schritten verlangert werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit
um 30 Sekunden verlangert. Die Garzeit lasst sich auch durch Driicken
der Tasten +/- verlangern oder verkirzen.

DurcH DRUCKEN DER LEISTUNGSTASTE kdnnen Sie auch die Leistungsstufe an-
dern. Bei der ersten Betatigung wird die aktuelle Leistungsstufe ange-
zeigt. Driicken Sie die Leistungstaste mehrmals, um eine andere Leis-
tungsstufe zu wahlen.

< LEISTUNGSSTUFE ___>

NUR MIKROWELLE

LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

Zum AurwARMEN VON GETRANKEN, WAsSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
Speisen mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls die
Speise Ei oder Sahne enthalt.

Zum Garen von Fisch, Fleisch, Gemise etc.

750 W

ScHONENDERES GAREN, z. B. flir Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kdse und Eierspeisen,

soow sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W | Zum K6cHELN voN EiNToPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.

160 W | Aurtauen. Zum Weichmachen von Butter, Kase und Eis.

OW | Zum EinsteLLen der Stehzeit (wenn nur die Zeitschaltuhr verwendet werden soll).
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q DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Diese FunkTion DIENT Zum schnel-
@/ﬂ O O@ len Aufwdrmen von Speisen mit

O~ einem hohen Wassergehalt, z. B.
klaren Suppen, Kaffee oder Tee.

— CHSTEE

Diese FUNKTION STARTET automatisch mit der hochsten Mikrowellen-
leistung und einer Garzeit von 30 Sekunden. Mit jedem weiteren Tas-
tendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verlangert. Die Garzeit lasst
sich auch durch Driicken der Tasten +/- verlangern bzw. verkirzen,

wenn das Gerdt bereits in Betrieb ist.

< MANUELLES AUFTAUEN >

¥

GEHEN SIE BEIM manuellen Auftauen entspre-
chend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle” vor, und stellen Sie die Leistung
auf 160 W ein.

*

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN GEFRIERBEUTELN, KLARSICHTFOLIE
oder Pappverpackungen kdnnen Sie direkt mit
der Verpackung auftauen, sofern diese

keine Metallteile (z. B. Drahtverschlis-

se) enthalt.

chen Verpackungen tauen schneller auf
als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE (. B. Hihn-
chenschenkel oder -fliigel) mit
kleinen Stlickchen Alufolie ab,
sobald diese warm werden.

28

WENDEN SIE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber Auf-
tauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSO-

SSEN tauen besser auf, wenn sie wah-
rend des Auftauprozesses umgerihrt
Die AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VERPA- 7 werden.
CKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in fla- v ; ;

Die AurTtauzerT sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wah-
rend der Stehzeit abgeschlossen werden.

MIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN IMIINUTEN ERGIBT SICH
IMMER EIN BESSERES AUFTAUERGEBNIS,
da sich die Temperatur gleich-
maBiger in der Speise ver-
teilen kann.




e < JETDEFROST > Ieuf
s =0 £ 600~ O s * Diese FunkTion sollte nur fiir Spei-
@Q O -0 Cjﬁzﬁ O Q@ sen mit einem Nettogewicht von
100 g bis 2 kg genutzt werden.
w q e STELLEN SIE DIE SPEISE stets auf den
DRUCKEN SiE DIE JET-DEFROST-TASTE. Glasdrehteller.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN + / -, um das Gewicht der Lebensmittel

S0

einzustellen.

© DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

NacH per HALFTE DER AurTAauzEIT hdlt das Gerat an und es erscheint

die Meldung ,TURN FOOD*.

~: Offnen Sie die Tiir.

=~ Wenden Sie die Speise.

2 SchlieBen Sie die Tur und nehmen Sie das Gerat durch

Driicken der Starttaste wieder in Betrieb.

Hinweis: Das Gerét setzt das Programm automatisch nach 2 Minuten

fort, wenn die Speisen nicht gewendet werden. Das Auftauen dau-

ert in diesem Fall langer.
i GEWICHT: > <__TIEFGEKUHLTE SPEISEN: >
Bei DIESER FUNKTION MUss DAS NETTO- =& WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES Gewicht, ?“\'
GEWICHT DER SPEISE BEKANNT sein. Das /& wenn die Speisen warmer als die
Gerat berechnet anschlieBend au- TiefkUhltemperatur (-18 °C) sind. é ?
tomatisch die Zeit bis zur Beendigung des Vor- WAHLEN SIE EIN HOHERES Gewicht,
gangs. wenn die Speisen kalter als die e’ "
WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT TiefkUhltemperatur (-18 °C) sind. ¢
ENTSPRICHT: Gehen Sie beim Auftauen entspre-
chend dem Abschnitt,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” vor und wahlen Sie 160 W.

LEBENSMITTEL TIPPS

BN
*
*

Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
FLeiscH (100 g - 2 kg) | WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie dazu
auffordert.

%

&
&
&

Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder Hiahnchenfilets.
GEFLUGEL (100 g - 2 kg) | WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn das Gerét Sie dazu
auffordert.

o

&
&
&

Ganze Fische, Fischsteaks oder Fischfilets.
FiscH (100 g - 2 kg) WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie dazu
auffordert.

(2

Bei LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” und wahlen zum Auftauen 160 W.
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<. GRIIEN S vV

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION, UM

-®O 6 j% 8_@ 6 O® die Oberflachen von Speisen zu

braunen.

q DRUCKEN SIE DIE GRILLTASTE.

\/\/ DRUCKEN Sie DIe TASTEN +/-, um die Garzeit einzustellen

@ DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

30

LAsSEN SIE DIE GERATETUR NICHT zU LANGE OFFEN, wahrend der Grill in Be-
trieb ist, da die Temperatur sehr schnell absinkt.

Hinwelis:

DurcH DRUCKEN DER GRILLTASTE wahrend des Grillvorgangs konnen Sie
das Grillelement ein-/ausschalten. Die Zeitschaltuhr [duft auch dann
weiter, wenn das Grillelement ausgeschaltet ist.

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KOCHGESCHIRR hitzebestdndig und
herdfest ist, bevor Sie Speisen darin grillen.

VEerwenbEeN Sie zum GriLLEN keine Utensilien aus Kunststoff. Sie wiirden
schmelzen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht
geeignet.



=0 =0

wveowv A ood
IS KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL ZAS

Diese FUNKTION EIGNET sicH fUr Ge-

3 =0 oaT R = richte wie Gratins, Lasagne, Ge-
O O 1§ bid 36O Oe Lasagne
w r

Q0

DRUCKEN SIE DIE GRILLTASTE.

fliigel und Folienkartoffeln.

e

DRUCKEN SIE DIE LEISTUNGSTASTE, um die Mikrowellen-Leistung

einzustellen.

Dricken Sie pie TASTEN +/-, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

WiiHReND DEs BeTrIEBS konnen Sie das Grillelement durch Driicken
der Grilltaste ein-/ausschalten.

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER GRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE
MIKROWELLENLEISTUNG Werkseitig begrenzt.

Es ist moglich, die Mikrowelle durch Zuriicksetzen der Mikrowel-
len-Leistungsstufe auf 0 W auszuschalten. Wenn 0 W erreicht sind,
schaltet das Gerat auf die Grillfunktion um.

< LEISTUNGSSTUFE >

KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL

LEISTUNG

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

350-500wW

GAReN von Gefliigel, Lasagne und Gemise

160-350 W

GAReN von Fisch und tiefgefrorenen Gratins

160 W

GAReN von Fleisch

ow

AnBRAUNEN nur wahrend des Garvorgangs
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o CREPINNS -~

¥ BENuUTZEN Sie DIESE FUNKTION ZUM

. 8_5,& Q ©® Aufwirmen oder Backen von

Pizza und anderen Backwaren.
w e AuBerdem konnen mit die-
ser Funktion schnell und ein-

q DRUCKEN SIE DIE CRISP-TASTE. fach Eier mit Speck, Hambur-
\/\/ DRrucken Sie pie TAsTeN +/-, um die Garzeit einzustellen ger,;N(jrstchen usw. gebraten
werden.

@ DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.
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Es IST NICHT M&GLIcH, die Leistungsstufe zu dndern oder den Grill ein-
bzw. auszuschalten, wahrend Sie die Crisp-Funktion verwenden.

DAs GERAT SCHALTET AUTOMATIScH die Funktionen Mikrowelle und
Grill ein, um die Crisp-Platte zu erhitzen. So erreicht die Crisp-Plat-
te schnell ihre Betriebstemperatur und verleiht der Speise die ge-
wiinschte knusprige Braunung.

STELLEN SIE SICHER, DASS sicH DIE CRisP-PLATTE genau in der Mitte des
Glasdrehtellers befindet.

Gerit unp Crisp-PLATTE werden bei dieser Funktion sehr heil3.

STELLEN SIE DIE HEISSE CRisP-PLATTE NIEMALS auf hitzeempfindlichen
Flcichen ab.

BERUHREN SIE NIEMALS die obere Innenwand unterhalb des Grillstabs.

VERWENDEN SiE STETS TOPFLAPPEN
oder den speziellen Crisp-Griff, um die heil3e
Crisp-Platte aus dem Ofen zu entnehmen. S

VERWENDEN SIE FUR DIESE FUNKTION NUR DIE mitgelie-
ferte Crisp-Platte. Mit anderen handelsiiblichen
Crisp-Platten wird kein zufriedenstellendes Er-
gebnis erzielt.



WARTUNG UND PFLEGE >

Im NORMALFALL MUsseN SIE das Ge-
rat nur reinigen.

WiRD DAs GERAT nicht sauber gehal-
ten, kann dies zu Abnutzung der
Oberflache fiihren, was die Le-
bensdauer des Gerats verringern
und maoglicherweise zu gefahrli-
chen Situationen fihren kann.

VERWENDEN SIE KEINE TOPFREINIGER
AUs METALL, SCHEUERMITTEL, -
Topfkratzer aus Stahlwolle
und keine groben
Reinigungstticher usw.,
da diese das Bedienfeld sowie die Innen-
und Aul3enfléichen des Gerdits beschddigen
kénnen. Benutzen Sie zum Reinigen einen
Schwamm und ein mildes Reinigungsmittel
oder ein Papiertuch mit Glasreiniger-

Spray. Spriihen Sie den Glasreiniger auf ein
Papiertuch.
SPRUHEN SIE AUF KEINEN FALL direkt in das Geriit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders, wenn etwas Uber-
gelaufen ist, den Drehteller und
die Drehtellerauflage und reini-
gen Sie den Boden des Gerats.

VERWENDEN SiE DAS MIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.
Betries, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.
VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenraumflachen sowie der Innen- und
Aufenseite der Geratetlr und der Turdffnung.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht den Schmutz auf.

D

NEHMEN SIE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN

FetTspriTZER Oder Speisereste diirfen sich
nicht um die Tir herum festsetzen.

VERWENDEN SIE zuR REINIGUNG
IHReEs MIKROWELLENGERATS kei-
ne Dampfreiniger.

STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG VON UNANGENEHMEN GE-
RUCHEN IM GARRAUM EINE TAsSE WASSER MIT ETWAS ZI-
TRONENSAFT auf den Drehteller und kochen Sie
das Wasser einige Minuten lang.

Den GriLLsTAB brauchen Sie nicht reinigen, da
durch die starke Hitze Fettspritzer verdamp-
fen. Die obere Wand des Garraums iber dem
Grillstab mssen Sie jedoch regelmaRig reini-
gen. Verwenden Sie dazu warmes Wasser, ein
Reinigungsmittel und einen Schwamm. Wenn
der Grill nicht regelmaBig verwendet wird, soll-
te er einmal im Monat fuir 10 Minuten einge-
schaltet werden, um Spritzer verdampfen zu
lassen.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

CRisP-GRIFF.

SORGFALTIGE REINIGUNG:
Die Crisp-PLATTE darf nur in mildem

Spulwasser gereinigt wer- @

den. Bei starker Verschmut-
zung kénnen ein Scheuer-
schwamm und ein mildes Rei-
nigungsmittel verwendet werden.
LAssen Sie pie Crisp-PLATTE vor dem Reinigen im-
mer erst abkuhlen.
e Die NocH heiBe Crisp-Platte darf auf kei-
2 ) nenvallin Spulwasser eingetaucht oder
unter flieBendes Wasser gehalten wer-
den. Durch zu schnelles Abkiihlen kann
die Platte beschadigt werden.
79\ VERWENDEN SIE KEINE TOPFKRATZER AUS STAHL-
woLLE. Sie zerkratzen damit die Oberfla-
che.
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ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberprifen Sie zundchst folgende Punkte, be-

vor Sie den Kundendienst rufen:

2 Sind Drehteller und Drehtellerauflage rich-
tig eingesetzt?

2 Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-
dose?

! Ist die Geratetr fest geschlossen?

¢ Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?

=~ Wird das Gerat ausreichend beliftet?

=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

~: Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

Aur piese WEISE LASSEN sicH unnétige Anfahrten des

Kundendiensttechnikers und damit verbundene

Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben Sie

bitte die Seriennummer und Typenbezeichnung

des Gerats an (siehe Kundendienst-Aufkleber).

Weitere Hinweise finden Sie im Garantieheft.

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGINAL-

& KABEL AUSGETAUSCHT WERDEN,
das Sie tUber unseren Kun-
dendienst beziehen kon-
nen. Das Netzkabel darf
nur von einem dafir ge-
schulten Kundendienst-
techniker ausgetauscht
werden.

FEN NUR VON EINEM QUALIFIZIER-
TEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerdt ange-
brachten Abdeckungen oder Gehduseteile
entfernt werden mdissen.

ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.

i REPARATUREN AM GERAT DUR-

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VErPACKUNG besteht aus 100
% recyclingfahigem Material
und ist daher mit dem Recy-
cling-Symbol gekennzeich-

net. Beachten Sie bei der
Entsorgung die Ortlichen Be-
stimmungen. Bewahren Sie Ver-
packungsmaterial, das eine potenzielle Ge-
fahr darstellt (Kunststoffbeutel, Styropor usw.),
nicht in der Reichweite von Kindern auf.

In UserensTiMmunG mit den Anforderungen der
Europdischen Richtlinie 2002/96/EC tber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist dieses
Gerdt mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
zielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
mafen Entsorgung des Produkts entstehen
kénnen.

(A,
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Das SymeoL auf dem Pro-
dukt oder der beiliegen-
den Produktdokumentati-
on weist darauf hin, dass dieses
Gerat nicht als normaler Haus-
miill behandelt werden darf.
Stattdessen ist es an die zustan-
dige Sammelstelle fiir die Wie-
derverwertung elektrischer
und elektronischer Gerdte
auszuhandigen.

Die ENTSORGUNG muss ge-
maf den ortlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

Um werTere INFORMATIONEN Uiber die Behandlung, Ver-
wertung und Wiederverwendung dieses Produkts
zu erhalten, wenden Sie sich bitte an die zustandi-
gen Behdrden Ihrer Gemeinde, an den 6rtlichen
Recyclinghof fir Hausmll oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Gerat erworben haben.

MACHEN SIE DAs GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN durch
Abschneiden des Netzkabels funktionsunttichtig.




tung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fiir dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UsereinsTimmunG mit IEC 60705.
Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KOomMission hat einen Standard fur Vergleichstests der Heizleis-

Test | MenGe | UNGEF. DAUER LEISTUNGSSTUFE BEHALTER/GEFASS
12.3.1 750G 10 mIN 750 W Pyrex 3.220
123.2 | 475¢ 5,5 mMIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 | 900G 15 mMIN 750 W Pyrex 3.838

13.3 500¢ 2MIN40s JeT DeFroST

< TECHNISCHEDATEN >

NETZSPANNUNG 230V /50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1900 W
SICHERUNG 10A
AusGANGsLEISTUNG MW 750 W
HxBxT
AusseNABMESSUNGEN (H x B x T) 382 x 595 x 320
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 187 x 370 x 290
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