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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANT DE CITIT $I RESPECTAT

Tnainte de a folosi echipamentul, cititi cu atentie ghidurile de Sanatate si Siguranta si
Folosire si Ingrijire. Tineti aceste instructiuni la indemana pentru referinta viitoare.
Aceste instructiuni vor fi disponibile pe pagina web: www.whirlpool.eu

SIGURANTA DVS. SI A CELORLALTI ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si echipamentul insusi ofera avertismente de siguranta importante, care trebuie citite si respectate in
permanenta.

Acesta este un simbol de alerta de siguranta.
Acest simbol va alerteaza asupra posibilelor pericole care pot duce la ranire
sau deces in cazul dvs. sau al altora.

Toate mesajele de siguranta vor urma simbolul de alerta de siguranta sau cuvantul “PERICOL” sau “AVERTISMENT.”

Aceste cuvinte inseamna:

A PERICOL Indica o situatie periculoasa, care, daca nu este evitata, va provoca raniri grave.
& AVERTISMENT Indica o situatie periculoasa care, daca nu e evitata, va provoca raniri serioase.

Toate avertismentele de siguranta ofera detalii specifice despre posibilul risc prezentat si indica modul in
care se reduce riscul de ranire, avariere si electrocutare care rezulta in urma folosirii inadecvate a
echipamentului. Respectati cu strictete urmatoarele instructiuni.

Neresperctarea acestor instructiuni poate duce la riscuri. Producatorul declina orice raspundere pentru
ranirea persoanelor sau animalelor sau pentru pagubele aduse proprietatii daca aceste sfaturi si masuri
de precautie nu sunt respectate.

- Copiii foarte mici (0-3 ani) si mici (3-8 ani) trebuie tinuti departe sau supravegheati in
permanenta.

- Copiii de la 8 ani in sus si persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sa mentale reduse sau fara
experienta sau cunostinte pot folosi acest echipamentul sub supraveghere sau daca au primit
instructiuni asupra utilizarii echipamentului in conditji de siguranta si daca inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu echipamentul. Curatarea si operatiunile de intrefinere
realizate de utilizator nu vor fi realizate de copii nesupravegheati.

- Echipamentul si piesele sale accesibile se incing in timpul folosirii, copiii mici trebuie {inuti
departe. Nu permiteti echipamentului sa intre in contact cu carpe sau alte materiale
inflamabile decat dupa ce toate componentele s-au racit complet.

- Intimp si dupa utilizare, nu atingeti elementele de incélzire sau suprafata interioara a
echipamentului - risc de arsuri.

- Uleiurile si grasimile supraincalzite iau foc cu usurinta. Ramaneti mereu vigilenti atunci cand gatiti
mancaruri bogate in grasimi, ulei sau alcool (ex. rom, coniac, vin).

- Nu Iasati niciodata echipamentul nesupravegheat in timpul uscarii mancarii.

- AVERTISMENT: Nu incalziti si nu gatiti cu borcane sau containere sigilate in echipament.
- Presiunea acumulata inauntru pe poate face sa explodeze, avariind echipamentul.

- Daca se folosesc bauturi alcoolice atunci cand gatifi mancare (ex. rom, coniac, vin), nu uitati ca
alcoolul se evapora la temperaturi inalte. Ca urmare, exista riscul ca vaporii emanati de alcool
sa ia foc daca intra in contact cu elementul de incalzire electric.

- Daca echipamentul este adecvat folosirii sondelor, folositi numai o sonda de temperatura adecvata acestui cuptor.

- PERICOL DE INCENDIU: Nu stocati articole pe suprafete de gatit, deoarece pot lua foc.

- ATENTIE: In cazul in care se sparge sticla plitei:-opriti imediat toate arzatoarele si orice element e
incalzire electric si izolati echipamentul de sursa de alimentare; - nu atingeti suprafata
echipamentul; -nu folositi echipamentul

- Aceste instructiuni sunt valide daca simbolul tarii apare pe echipament. Daca simbolul nu apare pe
echipament, este necesar sa consultati instructiunile tehnice care vor oferi suficiente informatii
referitoare la modificarea echipamentului pentru conditiile de folosire ale tarii

- Capacul de sticla se poate sparge daca este incalzit. Opriti toate arzatoarele si placile electrice

inainte de a inchide capacul. Nu inchideti capacul atunci cand un arzator arde

- Daca informatjile din acest manual nu sunt respectate exact, o flacara sau o explozie poate
rezulta, provocand pagube materiale sau raniri.




DOMENIUL DE UTILIZARE A PRODUSULUI

- Acest echipament este conceput doar pentru uz domestic. Nicio alta utilizare nu este
permisa (ex. Tncalzirea Tncaperilor). Folosirea echipamentului in scopuri comerciale este
interzisa. Producatorul isi declina raspunderea pentru utilizarea inadecvata sau pentru
setarea incorecta a comenzilor.

- Acest echipament este facut pentru a fi folosit pentru aplicatii domestice sau similare, precum:

- Chicinete pentru angajati Tn magazine, birouri sau alte medii de lucru;
- Ferme;

- De catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;

- Medii de tip pensiune.

- ATENTIE: Echipamentul nu este destinat utilizarii cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de comanda la distanta.

- Nu folositi echipamentul in aer liber.

- Nu stocati substante explozive sau inflamabile precum sprayurile cu aerosoli si nu plasati sau
folositi benzina sau alte materiale inflamabile in sau pe echipament: e posibil sa izbucneasca
un incendiu daca echipamentul este pornit in mod neglijent.

INSTALARE

- Instalarea si reparatiile trebuie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu
instructiunile producatorului si cu reglementarile locale de siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti
nicio parte a echipamentului decat daca acest lucru este stipulat in mod special in manualul
de utilizare.

- Conexiunile de la alimentarea cu curent electric si cu gaz trebuie sa respecte reglementarile
locale.

- Copiii nu trebuie sa efectueze operatiuni de instalare. Tineti copiii departe n timpul instalarii
echipamentului. Nu Iasati materialele de ambalare (pungi de plastic, bucati din polistiren etc.)
la indemana copiilor, in timpul si dupa instalarea echipamentului.

AVERTISMENT: Modificarea echipamentului si metoda sa de instalare sunt esentiale pentru folosirea
echipamentului in conditii de siguranta si corect in toate celelalte tari

- Folositi manusi de protectie pentru a efectua toate operatiunile de despachetare si instalare.

- Dupa despachetarea echipamentului, asigurati-va ca usa echipamentului se inchide bine. In
cazul in care apar probleme, contactati dealerul sau cel mai apropiat service post-vanzare.
Pentru a preintimpina orice avarii, indepartati cuptorul din baza din polistiren doar la momentul
instalarii.

- Acest echipament trebuie manevrat si instalat de cel putin doua persoane.

- Echipamentul trebuie deconectat de la sursa de alimentare Tnaintea instalarii.

- Intimpul instalarii, asigurati-va c& echipamentul nu avariaza cablul de alimentare.

- Activati echipamentul doar cand procedura de instalare a fost incheiata.

- Unitatile de bucatarie care intra in contact cu echipamentul trebuie sa fie rezistente la caldura
(min 90°C).

CONEXIUNEA LA RETEAUA DE GAZE

AVERTISMENT: Tnaintea instalérii, asigurati-va ca conditiile locale de furnizare a gazului (natural sau
presiune) sunt compatibile cu setarea plitei (consultati placuta indicatoare si tabelul cu injectoare).

- Folositi regulatoarele adecvate pentru presiunea gazului indicat in instructiuni.

- AVERTISMENT: Conditiile de ajustare pentru acest echipament sunt stipulate pe eticheta (sau placuta
indicatoare).

- AVERTISMENT: Acest echipament nu este conectat la un dispozitiv de evacuare a produselor de
combustie. Va fi instalat si conectat in conformitate cu reglementarile curente de instalare. Trebuie
sa acordati atentie speciala cerintelor relevante referitoare la ventilatie.




AVERTISMENT: Aceste operatiuni trebuie efectuate de catre un tehnician calificat. m
Daca echipamentul este conectat la o alimentare cu gaz lichefiat, surubul de reglare trebuie

strdns cat mai bine posibil.

Atunci cand cilindrul de gaz este adoptat, cilindrul sau containerul de gaz trebuie sa fie asezat

corect (orientare verticala).

Folositi doar racorduri metalice flexibile sau rigide pentru conexiunea la gaze.

IMPORTANT : Daca este folosit un racord din ofel inoxidabil, trebuie instalat astfel incat sa nu atinga

nicio piesa mobila de mobilier (ex. sertarul). Trebuie sa treaca printr-o zona unde nu exista obstrucitii

si unde e posibila inspectarea acestuia pe toata lungimea.

Dupa conectarea la alimentarea cu gaze, verificati daca exista scurgeri cu apa cu sapun. Aprindeti

arzatoarele si rotiti butoanele de la pozitia max 1* la pozitia minima 2* pentru verificarea stabilitatii flacarii.

AVERTISMENTE ELECTRICE

Asigurati-va ca voltajul specificat pe placuta identificatoare corespunde cu cea de acasa de la dvs.

Pentru ca instalarea sa corespunda cu reglementarile actuale referitoare la siguranta, este
necesar un comutator omnipolar cu un interval minim de contact de 3 mm.
Reglementarile necesita ca echipamentul sa fie impamantat.

Pentru echipamentele dotate cu stecar, daca stecarul nu se potriveste cu priza din perete,
contactati un tehnician calificat.

Nu folositi prelungitoare, prize multiple sau adaptoare. Nu conectati echipamentul la o priza care
poate fi actionata prin telecomanda.

Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru conectarea echipamentului, odata
asezat la locul sau, la reteaua de curent electric.

Nu trageti de cablul de alimentare furnizat.

Daca cablul de alimentare este avariat, trebuie Tnlocuit cu unul identic. Cablul de alimentare
trebuie Tnlocuit de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile producatorului si cu
reglementarile locale de siguranta. Contactati un centru de service autorizat.

Nu puneti echipamentul in functiune daca are cablul de alimentare sau stecarul avariat, daca nu
functioneaza normal sau daca a fost avariat sau scapat. Nu scufundati cablul de alimentare sau
stecarul in apa. Tineti cablul de alimentare departe de suprafete fierbinti.

Keep the cord away from hot surfaces.

Nu atingeti echipamentul cu nicio parte uda a corpului si nu-l operati descult.

Trebuie sa fie posibila deconectarea echipamentului de la sursa de alimentare prin scoaterea
din priza daca stecarul este accesibil sau prin intermediul unui comutator multipolar accesibil
instalat inaintea prizei in conformitate cu standardele nafionale de siguranta electrica.

FOLOSIREA CORECTA

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Procesul de gatire trebuie supravegheat

in permanenta.

Nu utilizati plita ca blat de lucru sau suport.

AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat cu grasimi sau ulei pe o plitd poate fi periculos si poate

conduce la incendiu. Nu Tncercati niciodata sa stingeti focul cu apa, insa opriti echipamentul si

acoperiti flacara, de exemplu, cu un capac sau o patura pentru foc.

Folositi manusi de bucatarie pentru a indeparta tavile si accesoriile, avand grija sa nu atingeti

elementele de incalzire.

IMPORTANT : Tn cazul in care Intampinati dificultati in rotirea butoanelor arzatoarelor, va rugam

sa contactati serviciul post-vanzare pentru inlocuirea robinetului arzatorului daca se dovedeste a fi defect.

Fantele folosite pentru aerisire si dispersia caldurii nu trebuie acoperite niciodata.

Folositi oale si tavi cu funduri de aceeasi latime ca cea a arzatoarelor sau putin mai mari (vezi
tabelul specific). Asigurati-va ca oalele de pe grile trec dincolo de marginea plitei.
AVERTISMENT: Nu lasati flacara arzatorului sa se extinda dincolo de marginea tavii
IMPORTANT : Folosirea inadecvata a grilelor poate duce la avarierea plitei: nu pozitionati grilele
cu susul n jos si nu le frecati de plita.

Nu folositi: Site din fonta, ceaune, oale sau tigai din teracota.

Difuzoarele de caldura, precum plasa metalica sau orice alt tip.




- Nota: in cazul in care anumite conditji locale ale gazului furnizat fac dificila aprinderea arzatorului, este
recomandabil sa repetati operatiunea cu butonul rotit spre setarea mica a flacarii.RO

- Not&: Tn cazul instalarii unei hote deasupra suprafetei de gatit, consultati instructiunile hotei pentru
distanta corecta.

- AVERTISMENT: Picioarele protectoare din cauciuc ale grilei reprezinta un pericol de Tnecare pentru
copiii mici.
Dupa indepartarea grilelor, asigurati-va ca toate picioarele sunt corect montate.

- Indepartati orice lichid de pe capac inainte s&-1 deschideti

CURATARE SI INTRETINERE

- Echipamentul trebuie deconectat de la sursa de alimentare inaintea operatiunilor de curatare sau intretinere.
- Nu folositi niciodata echipamente de curatare cu aburi.

- Asigurati-va ca echipamentul este oprit Thainte de a inlocui becul, pentru a evita electrocutarea
- Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau raclete ascutite din metal pentru a curata usile de sticla, deoarece
pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

- Nu folositi produse abrazive sau corozive, agenti pe baza de clor sau bureti de sarma.

- Pentru a evita avarierea dispozitivului de aprindere electrica, nu-I folositi atunci cand arzatoarele nu sunt in
carcasa.

PROTEJAREA MEDIULUI

ARUNCAREA MATERIALELOR DE AMBALARE

W
- Materialul de ambalare este 100% reciclabil si este marcat cu simbolul de reciclare EI&:Diverse parti ale
ambalajului trebuie astfel aruncate Tntr-un mod responsabil si in conformitate cu reglementarile autoritatilor
locale privind aruncarea deseurilor.

CASAREA ECHIPAMENTELOR GOSPODARESTI

- Atunci cand casati un echipament gospodaresc, faceti-I neutilizabil taind cablul de alimentare si indepartand
usile si rafturile (daca exista) astfel incat copiii sa nu aiba acces facil in interior, ramanand blocati.
W,

- Acest echipament este produs cu materiale reciclabile E& sau reutilizabile. Aruncati-le in
conformitate cu reglementarile locale de tratare a deseurilor.

- Pentru mai multe informatii asupra tratarii, recuperarii si reciclarii echipamentelor electrice
gospodaresti, contactati autoritatea locala competenta, serviciul de colectare pentru deseuri
gospodaresti sau magazinul de unde ati achizitionat echipamentul.

- Acest echipament este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/EU, DEEE
(Deseurile de echipamente electrice si electronice).

- Asigurandu-va ca acest produs este aruncat corect, veli putea evita posibilele consecinte
negative pentru sanatatea mediului si cea umana, care ar putea fi provocate de tratarea
incorecta a deseurilor rezultate Tn urma casarii acestui produs.

- Simbolul = de pe produs sau de pe documentatia insotitoare indica faptul ca nu trebuie sa
fie tratat ca deseu gospodaresc, ci trebuie dus intr-un centru de colectare adecvat pentru
recilclarea echipamentelor electrice si electronice.

SFATURI PENTRU DE ECONOMISIREA ENERGIEI

- Preincalziti cuptorul doar daca acest lucru este specificat In tabelul de gatit sau in reteta dvs.
- Folositi module de copt smal{uite sau emailate negre, deoarece acestea absorb caldura mult mai bine.

- Opriti cuptorul 10-15 minute Tnainte de seta timpul de gatit. Mancarea care necesita gatire
prelungita va continua sa fie gatita chiar dupa oprirea cuptorului.”




DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest echipament a fost conceput, construit si distribuit in conformitate cu cerintele de “
siguranta ale Directivelor Europene:

© 2006/95/EC Directiva pentru Tensiuni Joase
°2004/108/EC Directiva pentru Compatibilitate Electromagnetica"

Acest echipament, care e destinat intrarii in contact cu alimente, este conform cu
Reglementarea Europena (LOGO CE) nr. 1935/2004.
Acest echipament indeplineste cerintele Eco Design ale Reglementarilor Europene nr. 65/2014, si nr.

66/2014 in conformitate cu Standardul European EN 60350-1.

TABEL CARACTERISTICI
latime 410 mm

Dimensiuni inaltime 340 mm
adancime 424 mm
Volum 571
latime 42 cm

Dimensiunile
compartimentului
inferior

inalfime 23 cm
adancime 44 cm

poate fi adaptat pentru a fi folosit cu
orice tip de gaz indicat pe placuta cu
Arzatoare date tehnice, care se afla induntru
sau, dupa ce compartimentul
cuptorului a fost deschis, pe peretele

Tensiune si - .
frecvents vezi placuta cu date tehnice
Consum energie pentru
convectie naturala - mod —
- incalzire: [—
ETICHETA .
PENTRU Convectie;
ALIMENTARE Consum de energie declarat pentru
CU ENERGIE si clasa de convectie fortat@od
ECODESIGN incalzire: Coacere

Placuta identificatoare se afla in interiorul clapetei
sau, dupa ce compartimentul cuptorului a fost
deschis, pe peretele din stanga din interiorul
cuptorului.

SERVICE POST-VANZARE

inaintea apelarii serviciului post-vanzare
1. Vedeti daca puteti elimina problema de unul singur (vedeti “Ghidul de depanare”).
2. Opriti echipamentul si reporniti-l pentru a vedea daca problema persista.
Daca problema persista dupa verificarile de mai sus, contactati cel mai apropiat service
post-vanzare.

Specificati: tipul defectiunii;
« tipul exact si modelul cuptorului;
« numarul servicului post-vanzare (numarul de dupa cuvantul “Service” de pe placuta identificatoare) aflat
inauntrul clapetei compartimentului de stocare. Numarul de service este de asemenea furnizat in ghidul de
garantie;
- adresa dvs. completsa;
« telefonul dvs.
Pentru reparatii, contactati un Serviciu Post-Vanzare Autorizat, indicat in garantie.
Daca orice lucrari efectuate de tehnicieni neafiliati centrelor de service post-vanzare ale Producatorului, solicitati
o chitanta care specifica lucrari efectuate si asigurati-va ca piesele de rezerva sunt originale. Nerespectarea
acestor instructiuni poate compromite siguranta si calitatea produsului.

PEAYAKES 00 0000 00000

AT




m Descrierea aragazului
Prezentare generala
1. Arzator pe gaz

2. Fund dublu in caz de transvazare
3.Tablou de comanda

4. Raft GRATAR

5. Raft DECO

6. Piciare pentru reglare

7. Suprafata pentru colectarea lichidului scurs
8. Sine pentru rafturi

9. Pozitia 5

10. Pozitia 4

11. Pozitia 3

12. Pozitia 2

13. Pozitia 1

14.Capac de sticla (Exista doar la
anumite modele.)

O
O=
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-----

Descriere aparatului
Panoul de control
1.Programator electronic
2.Buton TERMOSTAT
3.Buton PROGRAME

4.Indicator TERMOSTAT
5.Butoane comandi ochiuri aragaz




Instalare

Aerisirea incaperilor

Acest aparat poate fi instalat si poate functiona doar
in incaperi aerisite Th permanenta, conform Normelor
Nationale in vigoare. incéperea in care va fi montat
aragazul trebuie sa fie alimentata cu o cantitate de aer
suficienta pentru a asigura arderea gazelor (debitul

de aer nu poate fi mai mic de 2 m%h pe kW de putere
instalata).

Prizele de aer, protejate de gratare, trebuie sa aiba o
sectiune a conductei de cel putin 100 cm? si trebuie sa
fie amplasate astfel incat sa nu fie acoperite, nici macar
partial (vezi figura A).

Acestea trebuie sa fie marite 100% - minim cu 200
cm? — daca aragazul nu este dotat cu dispozitivul de
siguranta impotriva scaparilor de gaz sau daca aerul
necesar arderii este tras dintr-o incapere alaturata
(vezi figura B), care oricum nu poate fi o parte comuna
a imobilului, o incapere cu pericol de incendiu sau un
dormitor. Prizele de aer trebuie sa aiba o conducta de
comunicare cu exteriorul, dupa descrierea de mai sus.

incapere ncaperea de

adiacenta aerisit
L

D if
[
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Canale de aerisire pentru  Major area spatiului dintre
aerul necesar arderii usa si podea

! Dupa folosirea indelungata a aparatului, se
recomanda sa deschideti fereastra sau sa mariti viteza
de rotatie a ventilatoarelor.

Evacuarea gazelor de ardere

Evacuarea gazelor de ardere trebuie sa fie asigurata de
o hota legata la un cos cu tiraj natural, eficient, sau de un
ventilator electric care sa intre in functiune automat, la
fiecare aprindere a aragazului (vezi figurile).

=
y Y
N B
i X
El <= |:| =
I I

Evacuarea la exterior Evacuarea gazelor prin

semineu sau

cos de fum ramificat
(numai pentru aparatele
de coacere)

! Gazele de petrol lichefiate, mai grele ca aerul,
stagneaza in partea de jos a incaperii ; de aceea,
incaperea unde este amplasat aragazul - daca folositi
butelii cu GPL — trebuie sa aiba fante de aerisire spre
exterior, impotriva eventualelor scapari de gaz.
Buteliile GPL, atat goale cat si umplute partial, nu
trebuie instalate sau depozitate in incaperi sau camere
situate sub nivelul solului (pivnite, etc.). Pastrati in
incaperea cu aragazul numai butelia pe care o utilizati,
amplasata departe de sursele de caldura (cuptoare,
sobe), care ar putea incalzi butelia la peste 50°C.

Pozitionarea si punerea la nivel

Este posibil sa instalati aparatul intre alte piese

de mobilier, daca Tnaltimea acestora nu depaseste
inaltimea aragazului.

Asigurati-va ca peretele din spatele aragazului este
facut dintr-un material neinflamabil, rezistent la caldura
(t90°C).

Pentru o instalare corecta:

» amplasati aparatul in bucatarie, in sala de masa
sau intr-o garsoniera fara pereti despartitori, dar
niciodata in baie.

» daca aragazul este mai inalt decat celelalte piese de
mobilier, acestea trebuie sa fie distantate cu 200 mm
de aparat ;

» daca aragazul se instaleaza sub un raft, acesta din
urma va trebui sa fie montat la o distanta de minim
420 mm de blatul de lucru.

Daca rafturile sunt inflamabile, distanta trebuie sa fie
de 700 mm (vezi figura);




* perdelele nu trebuie
HOOD | séa fie montate in spatele

- — aragazului si nici la mai
) Win. 600 mm. 131l putin de 200 mm de
E &l 5L flancurile acestuia;
I | Ee
S Y g5 * eventualele hote
= = £ trebuie sa fie instalate

000000 O

conform indicatiilor
continute Tn manualul de
instructiuni ale acestora.
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Punerea la nivel

Daca este necesar sa puneti
la nivel aparatul, ingurubati
suruburile de reglare - din
dotare — in locasurile speciale
de sub aragaz (vezi figura).

Picioarele* vor fi introduse in
orificiile de sub aragaz.
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Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei
usi decorative, pentru a evita supraincalzirea

Conectarea electrica

Montati pe cablu un stecar normalizat, capabil s& suporte
sarcina indicata pe placuta cu caracteristici a aparatului
(vezi tabelul cu Date tehnice).

In cazul efectuarii legaturii directe la retea, este necesar
sa se monteze intre aparat i retea un intrerupator
omnipolar cu deschiderea minima a contactelor de 3
mm, dimensionat la sarcind, conform normelor NFC
15-100 (firul de impamantare nu trebuie sa fie intrerupt
de intrerupator). Cablul de alimentare trebuie sa fie
pozitionat astfel Tncat s& nu atinga in nici un punct

o temperatura cu 50°C peste temperatura mediului
ambiant.

Tnainte de a efectua legétura, asigurativa cé:

* priza sa fie cu impamantare si conform prevederilor de
lege;

* priza sa poata suporta sarcina maxima de putere a
maginii, indicata pe placuta de caracteristici;

+ tensiunea de alimentare sa fie cuprinsa in valorile
indicate pe placuta cu caracteristici;

« priza sa fie compatibila cu stecarul aparatului. In
caz contrar Tnlocuiti priza sau stecarul; nu folositi
prelungitoare sau prize multiple.

*doar pe anumite modele.

Dupa instalarea aparatului, cablul de alimentare si
priza de curent trebuie sa fie usor accesibile.

Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.

Cablul trebuie sa fie controlat periodic si inlocuit de
electricieni autorizati.

Firma isi declina orice responsabilitate in cazul in
care aceste norme nu se respecta.

Racordarea la gaze

Racordarea la gaze sau la butelie poate fi efectuata cu
un furtun flexibil din cauciuc sau otel, conform normelor
nationale in vigoare, numai dupé ce ati verificat ca
aparatul este reglat pentru tipul de gaz pe care 1l veti
folosi (vezi eticheta de pe capac: in caz contrar vezi mai
jos). In caz de alimentare cu gaz lichefiat, de la butelie,
folositi regulatoare de presiune care sa fie conforme

cu normele nationale in vigoare. Pentru a facilita
racordarea, alimentarea aragazului se poate orienta
lateral*: inchideti racordul pe care se fixeaza furtunul cu
capacul respectiv si Tnlocuiti garnitura de etansare (din
dotarea aparatului).

Pentru o functionare sigura, pentru o folosire adecvata
a energiei si o durabilitate sporita a aparaturii, asigurativa
ca presiunea de alimentare respecta valorile indicate in
tabelul cu ,Caracteristicile arzatoarelor si duzelor” (vezi
mai jos).

Racordarea la gaze cu furtun din cauciuc

Verificati ca furtunul sa corespunda normelor nationale
in vigoare. Diametrul intern al tubului de utilizat trebuie
sa fie de: 8 mm pentru alimentarea cu gaz lichefiat si 13
mm pentru alimentarea cu gaz metan.

Dupa racordare, asigurati-va ca furtunul:

* nu atinge nici o componenta susceptibila de a depasi
50°C;

* nu este supus nici unui fel de forte, de tractiune si de
torsiune, si nu este curbat excesiv sau ingustat;

* nu intra in contact cu obiecte sau colturi ascutite,
parti mobile si ca nu este presat;

» este usor accesibil, pe tot traseul sau, cu scopul de
al putea controla;

» are o lungime sub 1500 mm;

» este bine introdus la capete si fixat cu coliere de
strédngere, conform normelor nationale in vigoare.

! Daca una sau mai multe din aceste conditii nu sunt

respectate sau daca aragazul este incastrat intre doua
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piese de mobilier — conditii clasa a 2a, subcategoria 1 —
va trebui sa utilizati pentru racordare un tub flexibil din
otel (vezi mai jos).

unct de
nectare

Robinet o] Punctde _ |
R

isamblu —

urtun Ansamblu —
furtun

—— Robinet
deblocare

| i

Racordarea la gaze cu tub flexibil din otel
inoxidabil, pe perete, cu cuplari filetate

Verificati ca tubul si garniturile sa corespunda normelor
nationale n vigoare.

Pentru a monta tubul, este necesar sa indepartati mufa
furtunului de pe aragaz (robinetul de alimentare cu gaz este
JLfatd”, de 1/2, filetat, cilindric).

! Efectuati legatura astfel incat lungimea tubului sa nu
depaseasca 2 m (la intinderea maxima); asigurati-va ca
acesta nu atinge nici o componenta mobila si nu este
strivit.

Controlul etangeitatii

Dupa terminarea instalarii, controlati perfecta
etangeitate a tuturor racordurilor folosind o solutie de
sapun, insa niciodata o flacara.

Adaptarea la diferite tipuri de gaz

Aragazul poate fi adaptat si la alte tipuri de gaz, in afara
celui pentru care a fost predispus (indicat pe eticheta
de pe capac).

Adaptarea blatului de lucru

Tnlocuirea duzelor arzétoarelor:

1. Inlaturati gratarul si extrageti arzatoarele din sediul lor;
2. desurubati duzele, folosind o cheie tubulara de 7 mm
(vezi figura), si inlocuitile cu cele adecvate pentru noul
tip de gaz (vezi tabelul cu “Caracteristicile arzatoarelor
si duzelor”); .

3. montati la loc toate
componentele efectuand
aceleasi operatii ca la
demontare, dar in sens invers.

Reglarea arzatoarelor
aragazului la minim:

1. rotiti busonul la minim;

2. scoateti busonul si rotiti surubul de reglare (din
interiorul sau de langa tija centrald) pana cand obtineti
o flacara mica, constanta;

! In cazul unui gaz lichefiat, surubul de reglare trebuie
sa fie ingurubat complet.
3. verificati apoi ca, rotind rapid bugonul aragazului, de

la maxim la minim, sa nu se stinga ochiul.
! Arzatoarele blatului nu au nevoie de reglarea aerului

primar.
Reglarea arzatoarelor cuptorului la minim:

1. aprindeti arzatorul (veziPornire si utilizare);

2. rotiti bugonul la minim (MIN) dupa ce ati lasat arzatorul
sa functioneze cam 10 minute la maxim (MAX);

3. scoateti bugonul;

4. rotiti surubul de reglare de langa tija termostatului
(vezi figurile) pana cand obtineti o flacara mica,
constanta;

! In cazul unui gaz lichefiat, surubul de reglare trebuie
sa fie Tnsurubat complet;

5. verificati daca, rotind repede bugonul de la MAX

la MIN sau daca inchideti si deschideti repede usa
cuptorului, flacara raméane aprinsa.

I Pentru a pre-
veni rasturna-
rea accidentala
a aparatului,
de exemplu de
catre un copil
care se catara
pe usa cupto-
rului, TREBUIE
sa fie montat
lantul de sigu-
ranta furnizat!
Aragazul este echipat cu un lant de siguranta care
trebuie sa fie fixat cu un surub (care nu este furnizat
cu

aragazul) de peretele din spatele aparatului, la ace-
easi Inaltime ca si lantul care este atasat la aparat.
Alegeti surubul si ancora surubului Tn functie de tipul
de material al peretelui din spatele aparatului. n
cazul In care capul surubului are un diametru mai
mic de 9mm, trebuie sa se utilizeze o saiba. Perete-
le de

beton necesita un surub cu diametrul de cel putin 8

mm, si lungimea de cel putin 60mm.

Asigurati-va ca lantul este fixat de peretele din spate
al aragazului si de perete, asa cum se arata in
imagine, astfel incét, dupa instalare, sa fie intins gi
paralel cu nivelul solului.
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ACWT 5G311/WH
ACWT 5G3L1/IX

Tabelul cu caracteristicile arzatoarelor si duzelor

Tabelul 1 CZ-SK Gaz lichefiat Gaz natural
Arzator Diametru Putere termica By Pass | duza debit* duza debit*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g’/h 1/100 I/h
Nominala | Redusa (mm) (mm) el > (mm)
(F;f)p'd (mare) 100 300 | 07 41 87 | 218 | 214 | 128 286
Semirapid 75 1.90 0.4 30 69 138 | 136 | 104 181
(mediu) (S)
&u)mhar (mic) 51 100 | 04 30 50 | 73 | 71| 78 95
P Minimum (mbar) 30 30 20
Presiuni de Nominal (mbar) 20 20 17
alimentare Maximum (mbar) 35 35 25
* La 15°C 1013 mbar-gaz uscat ~ *** Butan P.C.S. = 49,47 MJ/Kg
> Propan P.C.S. = 50,37 MJ/Kg Gaze naturale P.C.S. = 37,78 MJ/Kg
Tabel specificatii arzator si duza
Tabelul 1 HU G30 (GPB-B) G20 (GZ50)
Arzator Diametru Putere Putere By-pass Duza | Fluxw* Putere Duza Flux*
(mm)  |termica kW|termica kW | 1/100 1/100 g/h  |termica kW| 1/100 I/h
(p.c.s.¥) (p.c.s.*) (p.c.s.¥)
Reduc. Nominal Nominal
(mm) (mm) (mm)
Rapid (Mare)(R) 100 0,80 3,00 41 87 222 3,40 128 324
Semi Rapid
(Mediu) (S) 75 0,50 1,90 30 69 138 2,10 104 200
Auxiliar (Mic) (A)
51 0,50 1,00 30 50 73 1,15 78 109 G2.350 (GZ35)
G20 (GZ50)
Minimum (mbar) 30 25 G30 (GPB-B)
Presiuni furnizare Nominal (mbar) 25 20
Maximum (mbar) 35 30

* La 15°C e1013 mbar-gaz uscat

p.c.s». 27.20 MJ/m
p.c.s 37,78 MJ/m
p.c.s 49,47 MJ/Kg
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Pornire si utilizare

Utilizarea aragazului
Aprinderea arzatoarelor

Fiecare buson al aragazului are, in dreptul sau, schita
arzatoarelor; ARZATORUL comandat de buson este
reprezentat cu un cerc evidentiat.

Pentru a aprinde un arzator al aragazului:

1. apropiati de arzator o flacara sau o brichetad de aragaz;
2. apasati si, In acelagi timp, rotiti busonul arzatorului
in sens contrar acelor de ceasornic, pana in pozitia
maxim 8.

3. reglati intensitatea flacarii, dupa dorinta, rotind

in sens contrar acelor de ceasornic busonul
ARZATORULUI: la minim 8, la maxim 6 sau intr-o
pozitie intermediara.

Daca aparatul este dotat cu
un dispozitiv electronic de
aprindere* (C), apasati mai
intai butonul de aprindere,
indicat cu simbolul %,

apoi apasati si rotiti bugonul
ARZATORULUI in sens
contrar acelor de ceasornic,
pana cand reperul ajunge in dreptul pozitiei maxim;
asteptati aprinderea flacarii.

Anumite modele sunt dotate cu un dispozitiv de
aprindere integrat in buson; in acest caz, veti observa
numai dispozitivul de aprindere electronic* (vezi figura)
dar nu si butonul de aprindere. Este suficient sa apasati
si, in acelasi timp, s& rotiti busonul ARZATORULUI

in sens contrar acelor de ceasornic, pana in pozitia
maxim si s& asteptati aprinderea flacarii. In momentul in
care lasati busonul, se poate intdmpla ca flacara sa se
stinga. Tn acest caz, repetati operatiile, tinand busonul
apasat mai mult timp.

! Daca flacara se stinge accidental, opriti arzatorul si
asteptati minim 1 minut Thainte sa incercati din nou.

Daca aparatul este dotat cu un dispozitiv de

siguranta*(X) mpotriva scaparii d e gaz, tineti apasat

busonul ARZATORULUI timp de 2-3- secunde, pentru a

mentine flacara aprinsa si a activa dispozitivul.

Pentru a stinge arzatorul, rotiti bugonul pana la e.
Ajustarea flacarii in functie de niveluri

Ideal pentru gatire lenta (ex.: orez, sosuri, fripturi, peste) au
ichide (apa, vin, bulion, lapte)

Ideal pentru gatit indbusit ( pentru perioade lungi) si
ingrosare. Paste cremoase,

Ideal pentru soteuri.

Gatitul la flacara mare si rumenire (gratar, fripturi,
escalop, file de peste, oua prdjite.)

Ideal pentru gratare si rumenire, inceperea gatitului, frigerea
n ulei a produselor congelate.

Ideal pentru marirea rapida a temperaturii alimentelor pentru
a fierbe rapid in cazul apei sau incalzirii rapide in gatirea de
lichide

FE ¢ Cac

* Disponibil numai pentru anumite modele.

Sfaturi practice pentru utilizarea arzatoarelor

Pentru a obtine un randament maxim al arzatoarelor,
precum si a economisi gazul, utilizati numai recipiente
cu fundul plat, acoperite cu capac, de dimensiuni
proportionale cu ale arzatoarelor:

Arzator 8 Diametru
recipienti (cm)
Rapid (R) 24-26
Semi-rapid 16-20
(S)
Auxiliar (A) 10-14

Pentru a identifica tipul arzatorului faceti referire la
desenele din paragraful ,Caracteristicile arzatoarelor si
duzelor”.

Utilizarea cuptorului

inainte de a incepe utilizarea dispozitivului, asigurati-va
ca ati eliminat foliile de plastic de pe partile laterale ale
aparatului.

Prima data cand porniti cuptorul Iasati sa functioneze in
gol timp de cel putin o oré cu termostatul la maxim si
cu usile inchise. Apoi opriti cuptorul, deschideti usa si
aerisiti incaperea. Mirosul care apare este rezultatul
evaporarii substantelor necesare pentru a proteja
cuptorul! Pentru a preveni deteriorarea smaltului se
interzice punerea oricarui lucru in partea de jos a
cuptorului.

1. Selectati programul de gatit dorit rotind butonul
PROGRAME.

2. Selectati un program aprobat sau temperatura dorita
prin rotirea butonului TERMOSTAT Lista modurilor de
gatit si temperaturilor recomandate corespunzatoare
este inclusa intr-un tabel special (vezi Tabelul gatirilor
in cuptor).

In timpul de pregatire a mancarii, exista posibilitatea:

» sa schimbati programul de preparare, utilizand butonul
PROGRAME;

 schimbatitemperatura cu ajutorul butonuui TERMOSTAT,;

* TIntrerupeti gatitul prin intoarcerea butonului PROGRAM
in pozitia «O».

Instalati toate ustensilele de bucatarie pe gratarele
complet furnizate.

Indicator TERMOSTAT

Aprinderea acestuia arata ca in cuptor se produce
caldura. Se stinge atunci cand in interior se atinge
temperatura selectata. in aceasta faza indicatorul
se aprinde si se stinge alternativ, indicand faptul ca
termostatul functioneaza si mentine temperatura
constanta.

Lumina din cuptor

Se aprinde rotind butonul PROGRAME in orice pozitie
diferita de “0” si ramane aprinsa atat timp cat cuptorul
este in functiune. Selectionand C) cu butonul, lumina se
aprinde fara activarea niciunui element de incalzire.
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Moduri de gatire
Toate modurile de gatire au o temperatura implicita de gatit care poate fi ajustata manual la o
valoare intre 40°C si 250°C dupa dorinta.

l\(/jloduri Functie Descriere
e

Temperatura: orice temperatura intre 50°C si Max. La aceasta setare,
elementele de incalzire de sus si de se activeaza. Acesta este un tip de cuptor
clasic, traditional, care a fost perfectionat, cu o distribuire exceptionala a caldurii
si cu un consum de energie redus. Cuptorul cu convectie este inca neegalat
cand vine vorba de gatit feluri de mancare facute din mai multe ingrediente, ex.
@ MOD varza cu coaste, cod in stil spaniol, batog uscat gatit ca la Ancona, vitel fraged
—_— CONVECTIE cu orez etc. Se obtin rezultate extraordinare atunci cand preparati feluri de
mancare pe baza de vitel sau vita (carne inabusita, tocana, gulas, vanat, sunca
etc.) care trebuie sa fie gatite incet si necesita marinare sau adaugarea unui
lichid. Ramane insa cel mai bun sistem pentru coacerea de torturi precum si
pentru fructe si feluri de mancare la caserold. Tn modul de gétire prin convectie,
folositi doar o tigaie sau cate un raft odata, altfel, distributia caldurii va fi inegala.
Folosind diferitele Tnal{imi de raft disponibile, puteti echilibra cantitatea de
caldura dintre partea de sus si jos a cuptorului. Alegeti dintre mai multe inal{imi

Temperatura: orice temperatura intre 50°C si Max. Elementul de incalzire din
spate si ventilatorul se activeaza, garantand o distribuire uniforma a caldurii in
tot cuptorul. Acest mod este ideal pentru coacerea si gatirea felurilor de

é MODUL mancare delicate - mai ales torturi care trebuie sa creasca - si pentru
COACERE pregatirea anumitor tartine pe 3 rafturi odata. lata cateva exemple: choux a la
creme, biscuiti dulci si gustosi, prajituri savuroase, rulade cu crema si portii mici
de legume gratinate etc.....

Elementele de incalzire circulare si elementele din partea de jos a cuptorului
sunt aprinse si ventilatorul este activat. Aceasta combinatie Tncalzeste cuptorul
S MODUL PIZZA | rapid producand o cantitate considerabila de caldura, mai ales din elementul de
¥ jos. Daca vedeti mai mult de un raft odata, schimbati pozitia vaselor la jumatatea
procesului de gatit.

Temperatura: orice temperatura intre 50°C si Max. Elementele de incalzire,
precum si ventilatorul, se vor aprinde. Din moment ce caldura raméane
constanta in tot cuptorul, aerul gateste si coloreaza in cafeniu méncarea in mod
uniform. Cu acest mod, puteti gati diverse feluri simultan, atat timp cat
temperaturile lor de gatit sunt aceleasi. Maximum 2 rafturi pot fi folosite
simultan, urmand instructiunile din sectiunea intitulata: “Gatirea pe mai multe
rafturi”. Acest mod asistat de ventilator este recomandat mai ales pentru feluri
de mancare care necesita gratinare sau pentru cele care necesita timpi de gatit
prelungite, ca de exemplu: lazane, paste, pui fript si cartofi etc... Mai mult,

}- MOD distribuirea excelenta a caldurii face imposibila folosirea temperaturilor mai
ASISTAT DE joase atunci cand gatiti fripturi. Acest lucru duce la o pierdere mai mica a
VENTILATO sucurilor, la o carne mai frageda si la scaderea pierderilor de greutate a

fripturii. Modul asistat de ventilator este adecvat mai ales gatirii de peste, care
poate fi pregatit cu adaugarea unei cantitati limitate de condimente, carnea
pastrandu-si astfel savoarea si aspectul.

Deserturi: modul asistat de ventilator este de asemenea perfect pentru gatirea
de torturi cu drojdie. Mai mult, acest mod poate fi utilizat pentru a dezgheta
rapid carne alba si rosie si paine setand temperatura la 80 °C. Pentru a
dezgheta mai multe alimente delicate, setati termostatul la 60°C sau folositi
numai functia de circulatie a aerului rece setand termostatul la 0°C.

R

Partea centrala a elementului de incalzire de sus porneste. Temperatura inalta
si directa a gratarului este recomandata pentru mancarea care necesita o
-~ MOD temperatura de suprafata mai mare (fripturi de vitd si manzat, fileuri si
D CUPTOR antricoate). Acest mod de gatire foloseste o cantitate limitatd de energie si
SUPERI este ideal pentru a face mici feluri de mancare la gratar. Puneti mancarea in
OR centrul politei, deoarece nu va fi gatita in mod adecvat daca sta in colt.
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[w Elementul de incélzire de deasupra si dispozitivul de rotisare vor fi activate. Acest lucru

MODUL ofera un gratar mai mare decat setarea normala de gratar si are un design inovator
DUBLU care amelioreazs eficienta de gitire cu 50 % si eliming zonele mai reci din colt. Folositi
GRATAR acest mod de gritar pentru a obtine o nuanti cafenie deasupra mancirii.

Elementul de incalzire de deasupra si elementul pentru rotisare sunt activate si
ventilatorul incepe sa functioneze. Aceasta combinatie de functii sporeste eficienta
radiatiilor termice unidirectionale ale elementelor de incalzire prin circulatia fortata
a aerului prin cuptor. Acest lucru impiedica arderea mancarii deasupra permitand

— caldurii sa intre In mancare mai eficient; astfel, este modul ideal pentru gatirea
A MOD DUBLU mancarii rapid cu gratar sau pentru a face la gratar bucati de carne fara a folosi
GRATAR accesoriul de rotisare.
ASISTAT DE | Modurile de gétire GRILL, DOUBLE GRILL si FAN-ASSISTED DOUBLE GRILL
VENTILATOR trebuie efectuate cu usa cuptorului inchisa. Atunci cand folositi modurile de gatire

GRILL si DOUBLE GRILL, amplasati polita pe pozitia 5 si tava de colectare in
pozitia 1 pentru a colecta reziduurile rezultate in urma gatirii (grasime si/sau untura).
Atunci cand folositi modul de gitire DUBLU GRATAR ASISTAT DE VENTILATOR,
amplasati polita pe pozitia 2 sau 3 si tava de colectare in pozitia 1 pentru a colecta

Ventilatorul din partea inferioara a cuptorului antreneaza aerul de la temperatura

camerei n jurul alimentelor. Acesta este recomandat pentru decongelarea tuturor
@ DECONGELAREA | tipurilor de alimente, insa in special pentru tipurile delicate de alimente care nu
necesita incalzire, de exemplu: torturi de inghetata, deserturi cu frisca, sarlote, torturi
cu fructe. Utilizand ventilatorul, intervalul de dezghetare este redus aproximativ la
jumatate. Tn cazul carnii, pestelui si painii, este posibil& accelerarea procesului prin
utilizarea modului ,multi-cooking” si setarea temperaturii la 80° - 100°C.

Elementul de incalzire inferior este activat. Aceasta pozitie este recomandata pentru
perfectionarea gatirii de feluri de mancare (in tavi de copt) care sunt deja gatite pe
@ MODUL INEERIOR suprafata, dar ne_cesité si gatire in centru sau pentru deserturi cu un strat de fructe sal_J
&y gem, care necesita doar o colorare moderatd la suprafata. A se nota ca aceatsa functie
nu permite atingerea temperaturii maxime in interiorul cuptorului (250°C) si nu este
recomandat ca felurile de mancare s3 fie gatite folosind aceasts setare, cu exceptia
cazului in care coaceti torturi (care trebuie coapte la o temperaturd de 180°C sau mai

-« MODUL Elementul de incidlzire a partii inferioare si ventilatorul sunt activate, lucru ce permite
— INFERIOR distributia caldurii in intregul interior al cuptorului. Aceasta combinatie este utild pentru
VENTILAT gétirea usoars a lequmelor si pestelui.

Gatirea pe mai multe politie simultan

Daca este necesar s folositi doua polite, folositi modul de * Atunci cand gatiti pizza pe mai multe polite cu temperatura
setata la 220°C, cuptorul este preincalzit timp de 15

gatire CUPTOR VENTILATOR@ deoarece acesta este minute. In general, gétirea pe polité in pozitia 4 dureazé

singurul mod de gétire adecvat acestui tip de gatire. Va mai mai mult: recomand&m ca pizza gatita pe polita cea mai de

recomandam: jos sa fie scoasa prima, urmata de pizza gatita pe pozitia 4,

e sa nu folositi pozitiile 1 si 5. Asta deoarece caldura directa dupa cateva minute.

excesiva poate arde alimentele sensibile la temperatura. e  Plasatj tava de colectare in partea de jos si polita sus.
sa folositi pozitiile 2 si 4 sunt folosite si ca mancarea care
are nevoie de mai multa caldura sa fie plasata pe polita in
pozitia 2.

Atunci cand gatiti mancaruri care necesita timpi de

gatit diferiti si temperaturi diferite, setati o temperatura

la jumatate intervalului dintre cele doua temperaturi
recomandate (vezi tabelul de sfaturi pentru gatirea la
cuptor) si plasati mancarurile mai delicate pe polita in
pozitia 4. Scoateti mai intdi mancarea care necesita un
timp mai scurt de gatire.

15




Sertarul inferior*

Sub cuptor este un
sertar care poate
fi utilizat pentru a
pastra accesoriile sau
vasele de bucatarie.
Pentru a deschide usa
compartimentului, rotiti-o

\ in jos (vezi figura).

! Suprafetele interne
ale sertarului (daca este

Suporti polita cuptor

Suportii politei sunt detasabili si sigure pentru
masina de spalat vase.

Pentru a elimina tineti suportul in fata si
trageti In partea opusa cuptorului, acesta poate
fi apoi curdtat intr-o chiuveta sau intr-0
masind de spalat vase.

Atunci cand este scos, permite accesul la
partea cuptorului, care poate fi curatat cu apa
calduta, cu sapun.

Pentru a remonta suportul, introduceti
piciorul mai lung in gaura de fixare din spate
si Tmpingeti piciorul din fata.

ATENTIE!Cuptorul este
prevazut cu un sistem de
oprire a gratarelor care
permite extragerea ace-
stora fara ca ele sa iasa
g din cuptor().
Pentru a extrage complet$
gratarele este sufi cient,
astfel cum se arata in
desen, sa le ridicati, prinzandu-le din partea din fata
i sa le trageti (2).

ATENTIE! Capacul din sticla se
poate sparge daca este incalzit.
Stingeti toate arzatoarele sau
eventualele plite electrice inainte
de a-l inchide.*Se refera numai la
modelele cu capac de sticla

16



Functionarea ceasului/

temporizatorului

Pictograma
PROCES GATIRE
( ! AFISAJ
(D, D, D,
Pictograma | 7 == = ¢ e =
AUTO L 0 N - | Pictograma
M TEMPORIZATOR
Buton O O O __ Buton
REDUCERE TIMP MARIRE TIMP
Buton
MOD

Setarea ceasului !

Ceasul poate fi setat atunci cand cuptorul este oprit sau pornit, cu
conditia ca ora de final a ciclului de gatit sa nu fi fost programat anterior.
Dupa ce aparatul a fost conectat la reteaua de alimentare,

sau dupa o pana de curent, cifrele 00:00
de pe AFISAJ vor incepe sa clipeasca.

“wn

1. Apasali si tineti apasat butoanele “+” si “-” simultan
Apoi, cele doua puncte dintre ore si minute vor incepe sa clipeasca.
2. Folositi butoanele “+” si “-” pentru a ajusta ora; daca apasatj si tinei
apasat oricare dintre butoane, afisajul va defila printre valori mai
rapid, stabilirea valorii dorite facandu-se mai rapid si mai simplu.

Schimbarea frecventei alarmei

1. Mai intdi apasati butoanele “+” si “-” simultan i apoi apasati bu-
tonul pentru selectarea meniului pentru schimbarea frecventei
alarmei. Tn timp ce textul tonX este vizibil, frecventa semnalului

alarmei poate fi schimbatd apasand in mod repetat “- .

“

Setarea temporizatorului !

Aceasta functie nu intrerupe gatitul si nu afecteaza cuptorul; este
folosita doar pentru a activa alarma atunci cand perioada de timp
stabilita s-a scurs.

1. Apésati butonul " de mai multe ori pana cand pictograma £\ si
cele trei cifre de pe ecran incep sa clipeasca.

2. Folositi butoanele “+” si “-” pentru a ajusta ora; daca apasatj si tinet
apasat oricare dintre butoane, afisajul va defila printre valori mai
rapid, stabilirea valorii dorite facandu-se mai rapid si mai simplu.

3. Asteptati vreme de 5 secunde, Daca apasati butonul inca o
data, afisajul va arata timpul scurgandu-se. Atunci cand aceasta
perioada de timp s-a scurs, va fi activata alarma.

Programarea gatitului !
Un mod de gatire trebuie selectat inainte de programare.

Programarea durrgtei de gatit

1. Apasatj butonul i de mai multe ori pana cand pictograma AUTO
si cifrele DUR de pe AFISAJ incep sa clipeasca.

2. Folosii butoanele “+" si “” pentru a ajusta durata dorita; daca
apasaii si tineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va defila
printre valori mai rapid, stabilirea valorii dorite facandu-se mai rapid
si mai simplu.

3. Asteptati 5 secunde, dupa care pictograma AUTO va fi vizibila
pe ecran.

4. Atunci cand timpul setat a trecut si cuptorul a oprit procesul de
gatire, veti auzi o alarma sunand. Apasatj orice buton pentru a opri
alarma.

+  De exemplu: este ora 9:00 A.M. si este programata o perioada de
1 ord si 15 minute. Programul se va opri automat la ora 10:15 A.M.

Setarea timpului final pentru modul de gatire

1. Urmati pasii de la 1 la 3 pentru a seta durata agsa cum se detaliaza
mai sus. )

2. Apoi, apasati butonul ® pana cand textul END (FINAL) de pe
afisaj incepe sa clipeasca.

3. Folositi butoanele “+” si “-” pentru a ajusta timpul final de gatire;
daca apasaii si tineti apasat oricare dintre butoane, afisajul va
defila printre valori mai rapid, stabilirea valorii dorite facandu-se
mai rapid gi mai simplu.

4. Asteptati 5 secunde sau apasati din nou butonul )

Atunci cand procesul de gétire incepe, simbolul s este vizibil pe
afisaj.

5. Atunci cand timpul stabilit a trecut, cuptorul va opri procesul de
gatire si alarma va suna. Apasati orice buton pentru a o opri.
Programarea a fost setata atunci cand pictograma AUTO este
iluminata.

+ De exemplu: Este ora 9:00 AM. si o duratd de 1 ord a fost
programata. 12:30 este programata ca ora de final. Programul va
incepe automat la ora 11:30 A.M.

Anularea unui program

Pentru a anula un program:

+ apasati butonul . pana cand pictograma care corespunde setarii
pe care dorifi sa 0 anulai si cifrele de pe afisaj clipesc. Apasati
butonul “-” pana cand cifrele 00:00 apar pe afisaj.

+ Apasati si tineti apasate butoanele “+” si “-"; acest lucru va anula

toate setarile selectate anterior, inclusiv setérile de temporizare.

17



Tabel recomandari gatire la cuptor

“ Setare buton Mancare de gatit Greutat Pozitie raft Timp preincalzire Setare buton Timp
selector e(in gatit de jos (minute) termostat gatire
ka) (minute)
Coacere Tarte 0,5 3 15 180 20-30
Prajituri cu fructe 1 2/3 15 180 40-45
Plumchec 0,7 3 15 180 40-50
Pandispan 0,5 3 15 160 25-30
Clatite umplute (pe 2 1,2 2-4 15 200 30-35
polite)
Prajituri mici (pe 2 polite) 0,6 2-4 15 190 20-25
Pufuleti cu branza (pe 2 0,4 2-4 15 210 15-20
polite)
Choux a la creme (pe 3 polite) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuiti (pe 3 polite) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Bezele (pe 3 polite) 0,5 1-3-5 15 90 180
Convectie; Rata 1 3 15 200 65-75
Manzat sau vita fripta 1 3 15 200 70-75
Friptura de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuiti (pateuri mici) - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Asistat de Pizza (pe 2 polite) 1 2-4 15 220 15-20
o Lazane 1 3 10 200 30-35
Miel 1 2 10 180 50-60
Pui fript + 1 2-4 10 180 60-75
cartofi Macrou 1 2 10 180 30-35
Plumchec 1 2 10 170 40-50
Choux a la creme (pe 2 polite) 0,5 2-4 10 190 20-25
Biscuiti (pe 2 polite) 0,5 2-4 10 180 10-15
Pandispan (pe 1 polita) 0,5 2 10 170 15-20
Pandispan (pe 2 polite) 1,0 2-4 10 170 20-25
polite)
Placinte gustoase 15 3 15 200 25-30
Cuptor superior |Caramelizarea mancarii - 3/4 15 220 -
pentru un gatit perfect
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Modul Pizza Manzat sau vita 1 2 10 220 25-30
fripta Pui 1 2sau3 10 180 60-70
Graitoare Calcar si serie 1 4 5 Max 8-10
Aburirile din calma si crevete
1 4 5 Max 6-8
File de cod 1 4 5 Max 10
Legume la gratar 1 3/4 5 Max 10-15
Friptura de manzat 1 4 5 Max 15-20
Computerul 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Macro uri 1 4 5 Max 15-20
Suisurile cu paine prajit nr. 4 4 5 Max 2-3
Asistat de Pui la gratar 1,5 3 5 200 55-60
grétar Serie 15 3 5 200 30-35
Platita 0,5 3 18 170-180 25-35
File de cod 0,5 3 16 160-170 15-20
Partea Baban de mare Tn folie 0,5 3 24 200-210 35-45
Ventilator Amestec de legume (tip 0.8-1,0 3 21 190-200 50 - 60
Rateurile) 1.5-2,0 3 20 180 - 190 55 - 60
Legume bine facute
Modul Inferior Pentru o gatire perfecta

timpii de gatit sunt aproximativi si pot varia in functie de gustul personal. Atunci cand gatiti, folositi gratarul asistat de
ventilator, tigaia trebuie plasata intotdeauna pe primul raft al cuptorului de jos.
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Intretinere si curétire

Decuplarea electrica

Tnainte de orice operatie, debransati aparatul de la
reteaua de alimentare cu curent electric.

Curatarea aparatului

Evitati utilizarea de detergenti abrazivi sau corosivi,
ca de ex. solutiile de scos pete sau produsele impotriva
ruginii, detergentii praf sau buretii care au o suprafata
rugoasa: ele pot zgéria iremediabil suprafata aparatului.
! Nu utilizati niciodaté produse pe baza de vapori sau
cu presiune ridicata in vederea curatarii aparatelor.

» Pentru operatiile de intretinere curente, este suficient
sa spalati aragazul cu un burete umed, dupa care
sa-| stergeti cu hartie absorbanta de bucatarie.

» Partile externe, smaltuite sau din inox, precum gi
garniturile din cauciuc pot fi curatate cu un burete
imbibat in apa calduta si sdpun neutru. Daca petele
sunt persistente, folositi produse speciale. Clatiti cu
multa apa si stergeti, dupéa curatire. Nu folositi prafuri
abrazive sau substante corosive.

» Gratarele, plitele de deasupra ochiurilor, coroanele
de separat flacara
si arzatoarele aragazului sunt detasabile,
pentru a facilita curatarea lor: spalati-le cu apa calda
si detergent delicat, avand grija sa scoateti orice
depunere. Apoi asteptati pana cand sunt perfect
uscate.

» Daca aparatul dvs are aprindere electronica, este
necesar sa il curatati cat mai des - in special capatul
dispozitivelor de aprindere instantanee — si sa
verificati daca orificiile prin care iese gazul nu sunt
infundate.

* Interiorul cuptorului se va spala, de preferinta, dupa
fiecare utilizare, cand este cald. Utilizati apa calda si
detergent; clatiti bine si stergeti cu o lavetd moale.
Evitati substantele abrazive.

» Curatati geamul usii cu un burete; nu utilizati produse
abrazive; stergeti cu o lavetd moale; nu folositi
articole abrazive sau razuitoare din metal, ascultite,
deoarece acestea pot deteriora suprafata geamului
sau il pot sparge.

» Accesoriile pot fi spalate ca orice alt vas, chiar si in
masina de spalat vase.

» Otelul inox poate ramane patat daca intra des in
contact cu apa, mai ales daca are un continut mare de
calcar, sau cu detergentii agresivi (care contin fosfor).

Dupa fiecare spalare, se recomanda sa il clatiti bine si
sa il stergeti. Este oportun in acelagi timp sa stergeti
si eventualele urme de apa.

Capacul

Modelele dotate cu capac

din sticla se vor spala

cu apa calduta. Evitati

substantele abrazive.
Puteti demonta capacul
pentru a facilita operatiile

de curéatare, mai ales in
%% spatele aragazului: pentru

aceasta, deschideti

! capacul si ridicati-l (vezi

figura).

! Evitati s& Tnchideti capacul aragazului cand

arzatoarele sunt calde sau aprinse.

Controlati garniturile cuptorului.

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului.
Daca este deteriorata, apelati la cel mai apropiat
Centru de Asistenta Autorizat. Se recomanda sa nu
folositi cuptorul pana la inlocuirea garniturii.

intretinerea robinetelor de gaz

Cu timpul, se poate intdmpla ca busoanele sa se
blocheze sau sa se roteasca mai greu; in acest caz,
este necesar sa le inlocuiti.

! Aceasta operatie trebuie sa fie executatd numai de
un instalator autorizat de fabricant.

inlocuirea becului cuptorului

1. Dupa ce ati debrangat
aparatul de la alimentarea
electrica, scoateti capacul din
sticla care acopera becul (vezi
figura).

2. Desurubati becul gi inlocuiti-I
cu unul similar: tensiune 230V,
putere 25 W, cuplare E 14.

3. Montati la loc capacul de sticla gi racordati din nou
aragazul la instalatia electrica.
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Scoaterea si montarea usii cuptorului:

1. Deschideti usa

2. Face clemele balamalelor din usa cuptorului roti
inapoi complet (vezi foto)

3. Inchideti usa pani cand clemele opri (usa se va
ramane deschis pentru 40 ° aprox.) (vezi foto)

4. Apasati cele doua butoane de pe profilul superior si
extrage profilului (vezi foto)

5. Scoateti foaia de sticla si de a face curatenie in calitate
de indicate in capitolul: "Ingrijire si intretinere".

6. Inlocuiti de sticla.
ATENTIE! Cuptorul nu trebuie sa fie operat
cu interior
usd de sticla eliminat!

09/2015 - 195138298.00
XEROX FABRIANO

ATENTIE! La reasamblare usa interioara
sticla se introduce geamul corect, astfel incét
text scris pe panoul nu este inversat si

poate fi usor lizibile

7. Inlocuiti profil, un clic va indica faptul ci
parte este pozitionat corect.

8. Deschideti complet usa.

9. Inchideti suporturi (vezi foto).

10. Acum usa poate fi inchisd complet si
cuptorul poate fi pornit pentru o utilizare
normala.

Curatare cu abur a cuptorului:

Aceasta metoda de curatare este recomandata dupa gatirea de
alimente grase (carne, mancare prajita).

Aceasta procedura de curatare poate simplifica procesul de
indepartare a murdariei de pe panourile cuptorului prin generarea
de abur in interiorul cuptorului. Tn acest mod, puteti curdta mai
usor interiorul cuptorului.

Important! inainte de a incepe procesul de curétare cu abur:
- Indepéartati orice resturi de mancare/grisime de pe
panoul inferior al cuptorului;
- Indepértati toate accesoriile (gratarele si tavile).

Dupa ce atii realizat operatiunile de mai sus, va recomandam
urmatoarele:

1 — Turnati 300 ml de apa intr-o tava adanca de cuptor; asezati-o
pe primul nivel dinspre partea inferioara. In cadrul modelelor fara
tava adanca, utilizati o tava de cuptor standard si asezati-o pe
gratar pe primul nivel dinspre partea inferioara.

2 — Selectati functia “BOTTOM OVEN" (partea inferioara a
cuptorului) Q si setati temperatura la 100°C;

3 — Mentineti cuptorul pornit timp de 15 minute;

4 — Opriti cuptorul;

5 — Dupa racirea cuptorului, deschideti usa si incheiati procedura
de curatare cu apa si o laveta umeda.

6 — Eliminati orice urme de apa din interiorul cuptorului dupa
incheierea procesului de curatare.

Daca procedura de curatare a marginilor este realizata dupa ce ati
gatit alimente foarte grase sau atunci cand cuptorul este foarte
murdar, finalizati procesul de curatare cu metoda traditionala
descrisa in paragraful anterior.

Va rugam sa realizati toate procedurile de curatare atunci cand
cuptorul este rece!
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