SRS

INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE
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< ASENNUS

> R

LAITTEEN ASENTAMINEN

ASENNA LAITE NOUDATTAEN MUKANA TOIMITET-
TulA erillisia ohjeita.

WKKOVIRTAKYTKENTAA

TARKISTA, ETTA ARVOKILPEEN MERKITTY JANNITE Vastaa
asuntosi jannitetta.

ALA POISTA UUNIN SIVUSEINALLA SIJAITSEVIA suojale-
vyjd. Niiden tarkoitus on
estaa rasvan ja ruoanmuru-
jen péasy uunin mikroaal-
toenergian tulokanaviin.

TARKISTA ennen asennusta,
ettd uuni on tyhja.

TARKISTA, ETTEI LAITE OLE VAURIOITUNUT. Tarkista,
ettd uunin luukku sulkeutuu kunnolla ja etta
luukun tiiviste ei ole vaurioitunut. Tyhjenna
uuni ja puhdista sisdosa pehmealla, kosteal-
la liinalla.

AL KAYTA LAITETTA, jos virtajohto tai pistoke on
vahingoittunut, jos laite ei toimi kunnolla, tai
jos se on vaurioitunut tai pudonnut. Al laita
virtajohtoa tai pistoketta veteen. Pida virta-
johto erilldadn kuumista pinnoista. Muussa ta-
pauksessa vaarana voi olla séhkdisku, tulipalo
tai muunlainen vahinko.

ALA KAYTA JATKOJOH-

VERKKOVIRTAKYTKENNAN JALKEEN

Uuni Toimit vAIN, jos sen luukku on kunnolla ki-
inni.

LAITE oN KYTKETTAVA maadoitettuun pistorasiaan.

Laitteen valmistaja ei vastaa ihmisille, eldimil-
le tai esineille tapahtuneista vahingoista, jot-

ka ovat seurausta tdman maardyksen laimin-

lyonnista.

Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ongel-
mista, jotka ovat aiheutuneet ndiden ohjei-
den noudattamisen laiminlydnnista.

KUN UUNI KYTKETAAN TOIMINTAAN ENSIMMAISTA KER-
TAA, NdytOssa pyydetddn asettamaan kieli ja
kellonaika. Noudata ohjeita, jotka on esitetty
taman kayttoohjeen kohdassa Asetusten mu-
uttaminen. Kun nama kaksi asetusta on tehty,
laite on kdyttovalmis.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA %

LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE TULEVAA TARVETTA VARTEN.

ALA KUUMENNA TAI KAYTA TULENARKOJA MATERIAALEJA
uunissa tai sen laheisyydessa. Kaasut voivat ai-
heuttaa tulipalon vaaran tai rdjahdyksen.

ALK KAYTA MIKROAALTOUUNIA tekstiilien, paperin,
mausteiden, yrttien, puun, kukkien, hedelmien
tai muiden tulenarkojen materiaalien kuivatta-
miseen. Seurauksena voi olla tulipalo.

JOS MATERIAALI SYTTYY PALAMAAN UUNIN SISA- TAI
ULKOPUOLELLA TAI HUOMAAT SAVUA, pidd uunin lu-
ukku kiinni ja kytke laite pois padlta. Irrota vir-
tajohto tai katkaise virta irrottamalla sulake
sahkotaulusta.

ALA YLIKYPSENNA RUOKAA. Seurauksena voi olla
tulipalo.

ALA JATA UUNIA ILMAN VALVONTAA. Uunia on syyti
valvoa varsinkin, jos ruoan valmistuksessa kay-
tetddn paperisia, muovisia tai muusta tulenar-
asta materiaalista valmistettuja astioita. Pape-
ri voi hiiltya tai syttya palamaan, ja jotkin mu-
ovilaadut voivat sulaa.

ALi kivTi laitteen yhteydessa sydvyttavia
aineita tai kaasuja. Tdma uuni on suunniteltu
nimenomaan ruoan kuumennukseen ja kyp-
sennykseen. Sita ei ole tarkoitettu teollisuus-
tai laboratoriokayttoon.

ANNA LASTEN KAYTTAA LAITETTA ILMAN AIKUISEN
VALVONTAA VAIN, jos heid(it on opetettu
kdyttdmddn uunia turvallisesti, ja he
ymmdrtdvat vddrinkdytén vaarat.

TATA LAITETTA EI OLE TARKOITETTU fyysisesti,
sensorisesti tai henkisesti rajoitteisten tai
kokemattomien tai taitamattomien henkildiden
(eikd mydskddn lasten) kéyttoén, ellei heiddin
turvallisuudestaan vastaava henkilé valvo tai
opasta heitd laitteen kdytéssd.

Huomaa!

UUNIN ESILLA OLEVAT OSAT VOIVAT KUUMENTUA kyton
aikana: pidd lapset poissa uunin ldhettyviltd.

ALZ KUUMENNA RUOKIA TAI NESTEITA mikroaaltouunis-
sa ilmatiiviissd astioissa. Paine
nousee mikroaaltouunissa, ja %
astia voi rdjdhtdd tai aiheuttaa @@
muuten vahinkoa avautuessaan.

TARKISTA SAANNGLLISESTI, ETTA LUUKUN TIIVISTEET JA AU-
KON REUNAT ovat ehjéit. Jos luukun tiiviste tai aukon
reunat ovat vahingoittuneet, laitetta ei saa kéyt-
tdd ennen asiantuntevan huoltoteknikon suorit-
tamaa korjausta.

KANANMUNAT

ALA KeITA TAI KUUMENNA mikroaaltouunissa koko-
naisia, kuorittuja tai kuorimat-
tomia kananmunia, silla ne voi- \@/
vat rajahtaa vield kuumentami-

sen paatyttyakin. ~
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TARKEITA VAROTOIMIA > e

YLEISTA

TAMA LAITE ON TARKOITETTU AINOASTAAN KOTI-
TALOUSKAYTTOON!

LAITeTTA E1 sAA KAYTTAA mikroaaltotoiminnolla, jos
uunissa ei ole ruokaa. Laitteen kdyttdminen ty-
hjénd voi vahingoittaa sitd.

JOS HALUAT HARJOITELLA LAITTEEN KAYTTOA, laita uu-
niin lasillinen vetta. Vesi imee mikroaaltoener-
gian ja estaa talla tavoin uunin vahingoittu-
misen.

ALA sAILYTA mitdan uunin sisalla.

POISTA PAPERI- JA MUOVIPUSSIEN METALLIL-
ANKOJA SISALTAVAT PUSSINSULKIJAT ennen
kuin laitat pussin uuniin.

UPPOPAISTO
ALK uppoPAISTA RUOKAA mikroaaltouunissa, silla
6ljyn lampétilaa ei voi saataa. T

KAYTA UUNIKINTAITA TAI PATALAPPUJA kdsitellessasi
astioita ja uunin osia kuumennuksen jalkeen.

NESTEET
ESIMERKIKSI JUOMAT TAI VEsI. Neste
voi kuumentua yli kiehumispis- \.
teen ilman, ettd nakyy kuplin- “
taa. Ylikuumennut neste voi yl- @/ ¢
lattden kiehua yli.
Tama voidaan estaa seuraavasti:
1. Al3 kdyta suorakylkisia astioita, joissa on
kapea suuaukko.
2. Sekoita nestettd ennen kuin laitat astian
uuniin. Jata teelusikka astiaan.
3. Anna astian seista hetki kuumennuksen
jalkeen ja sekoita nestetta varovasti en-
nen kuin otat astian uunista.

VAROITUKSIA

Nouparta aINA mikrokeittokirjan ohjeita. Ohjei-
den noudattaminen on erityisen tarkeda valmi-
stettaessa tai kuumennettaessa alkoholia sisal-
tavia ruokia.

SEKOITA PURKISSA TAI TUTTIPULLOSSA olevaa
vauvanruokaa tai juomaa kuu-
mennuksen jélkeen ja tarkista, @

ettd se on sopivan ldmpdistd,

ennen kuin annat sen vauvalle. Ndin varmistat,
ettd ruoka tai juoma on tasaisen ldmpdistd eikd
polta.

Poista purkin kansi ja tuttipullon tutti ennen
kuumennusta!

N

PAINETTAVAT VALITSIMET

UuniN vALITSIMET ovat toimituksen aika-
na samalla tasolla paneelin painikkeiden
kanssa.

Valitsimet tulevat esiin, kun <@
niita painetaan, ja sen jal-

keen niiden toiminnot ovat kay-
tettdvissa. Kdyton aikana valitsimien

ei tarvitse olla esilla.

Voit painaa ne takaisin paneeliin, kun
olet tehnyt valintasi ja jatkat uunin kdytta-
mista.

—



R < VARUSTEET

YLEISTA

UUNEJA VARTEN On saatavilla monenlaisia varu-
steita. Ennen kuin hankit mitaan varusteita,
varmista, ettd ne soveltuvat kaytettaviksi mi-
kroaaltouuneissa.

TARKISTA ENNEN KAYTTOA, ETTA KAYTTAMASI VALINEET

ovat uuninkestavia ja
J ﬁ®k~

lapdisevat mikroaallot.

KUN PANET RUOKA-ASTIOITA JA MUITA Vdlineita mi-
kroaaltouuniin, varmista, etta ne eivat kosketa
uunin sisaosiin.

Tama on erityisen tarkeaa silloin, kun va-
lineet ovat metallisia tai niissa on metalli-
osia.

Jos METALLIA sisALTAVA ESINE koskettaa uunin
sisdosia uunin toiminnan aikana, voi syntya
kipindintid, joka saattaa vaurioittaa uunia.

TARKISTA AINA ennen uunin kdyttod, ettd alusta
Voi pyoria vapaasti.

LASIALUSTAN PYORITIN

KAYTA LASIALUSTAN PYORITINTA lasialu-
stan alla. Pyorittimen paalle ei saa
laittaa mitaan muita valineita.

«: Aseta py0ritin uunin pohjalle.

LASIALUSTA
KAYTA LAsIALUSTAA kaikissa uunin toiminnoissa.
Alusta kerda nesteen ja ruoan-
murut, jotka muuten likaisivat
uunin pohjan.
. Aseta lasialusta pyorittimen
paalle.

KYPSENNYSALUSTA
KAYTA KYPSENNYSALUSTAA grillitoi-
mintojen kanssa.

CRISP-ALUSTAN OTIN

KAYTA MUKANA TOIMITETTUA CRISP-
ALUSTAN OTINTA, kun otat kuuman alu-
stan uunista.

CRISP-ALUSTA

ASETA RUOKA SUORAAN CRISP-ALUSTALLE.
Kéytad aina lasialustaa Cri-
sp-alustan alla.

ALA LAITA MITAAN RUOKAILU-
VALINEITA CRISP-ALUSTALLE,silld alusta
kuumenee nopeasti erittain kuumak- &~
si, ja vdlineet voivat vahingoittua.
CRrisP-ALUSTAN VOi kuumentaa ennen kdyttoa
(korkeintaan 3 minuuttia). Esikuumenna alusta
Crisp-toiminnolla.

HOYRYASTIA

KAYTA HOYRYASTIAA SIVILAN
KANsSA kypsentdessasi esim.
kalaa, vihanneksia ja peru-
noita.

KAYTA HOYRYASTIAA ILMAN Si-
ILAA kypsentdessasi esim. riisid, pastaruokia ja
valkoisia papuja.

ASsETA HOYRYASTIA AINA lasialustalle.

MIKROKUPU

Mikrokupu on tarkoitettu ruoan ) $ {
peittdmiseen mikroaaltokypsen-
nyksen ja -kuumennuksen aikana.
Mikrokupu suojaa uunia roiskeilta,
auttaa sailyttdmaan ruoan kosteu-
den ja vahentda tarvittavaa toimin-
ta-aikaa.

KAvTA mikrokupua kuumentaessasi ruokia kah-
della tasolla

w
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KAYNNISTYSSUOJA KYTKEYTYY TOIMINTAAN MINUUTIN UUNI ON AVATTAVA JA SULJETTAVA esimerkiksi laitta-
KULUTTUA siitd, kun uuni on palannut val- malla ruokaa uuniin, ennen kuin turvalukko va-
miustilaan. pautuu.
="
,./' " \\\
A vy Safety Lock is activated
\ close door and press ®

% PAINIKELUKITUS > 1

C@) 6 19:30 é <®>
O] ®

+

@ Pana samanaikaisesTi painikkerra BACK Ja OK, kunnes kuulet kaksi danimerkkia (3 sekuntia).

TALLA TOIMINNOLLA VoIt estdd lapsia kayttamastd uunia il-
man valvontaa.
KuN LukITUs oN PAALLA, mikdan painike ei toimi.

Huomaa: Nama painikkeet toimivat yhdessa vain, kun o
uuni on kytketty pois toiminnasta. Keﬁck

has been activated
VanvistusviesTi nakyy ndytossa 3 sekuntia ja sen jélke-
en ndytto palaa edelliseen tilaan. @
PAINIKELUKITUS POISTETAAN KAYTOSTA samalla tavalla. Key Lock

has been deactivated

5 O
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KYPSYYSASTE (vain AUTOMAATTITOIW

TN
};;}
KYPSYYSASTEEN VALINTA ON MAHDOLLINEN USeim-
missa automaattisissa toiminnoissa. Voit itse
saataa kypsennyksen lopputuloksen kypsyy-
sasteen asetuksen avulla. Télla tavoin voit
saataa ruoan loppuldampatilan korkeammak-
si tai matalammaksi oletusarvoiseen vakioase-
tukseen verrattuna.

Kun KAYTAT jompaakumpaa naista toiminnoi-
sta, uuni valitsee oletusarvoisen vakioasetuk-
sen. Vakioasetuksella padset yleensa parhaase-
en lopputulokseen. Jos kuumennettu ruoka on
lilan kuumaa heti nautittavaksi, voit helposti
saataa ruoan lampatilan seuraavan kerran, kun
kadytdt samaa toimintoa.

KYPSYYSASTE

Taso

LoppuTuLOS

KORKEA

KORKEIN LOPPULAMPOTILA

NORMAALI

OLETUSASETUS

VALo

ALHAISIN LOPPULAMPOTILA

400g
WEIGHT

Light

Fruit Pie

300g DONENESS 8
WEIGHT
AMOUNT
VALITSE KYPsYYsTAso saatokytkimelld ennen kuin Extra Rolls
painat Start-painiketta. DONENESS

VIESTIT

L

KUN NAYTTOON TULEE JOKIN VIESTI:

~: Avaa luukku (tarvittaessa).

. Suorita toimenpide (tarvittaessa).

2 Sulje luukku ja kdynnista uuni uudelleen
painamalla Start-painiketta.

i =k

L]
JOITAKIN TOIMINTOJA KAYTETTAESSA Uunin toimin-
ta saattaa keskeytya ja ndytossa kehotetaan te-

kemaan jokin toimenpide tai pelkadstdan neu-
votaan, mita varustetta tulee kayttaa.

Please use
high wire rack
ST Ly}
= e
Insert food in steamer
Press ® when done Please stir food
P
)
O &,
Cooking nearly finished
Please check on food Please turn food

@2

Please add milk
Press ® when done

Temperature reached
Insert food and press ®
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Vv

UUNIN TOIMINNAN PAATTYESSA voi kdynnistyd jadh- JAAHDYTYSVAIHEEN VOI KESKEYTTAA avaamalla uu-
dytysvaihe. Jadhdytyspuhaltimesta kuuluva nin luukun, aiheuttamatta uunille minkaanlai-
dani on tdysin normaalia. sta vahinkoa.

Uuni kytkeytyy pois toiminnasta automaattise-
sti jadhdytyksen jalkeen.

i} — PIKAVALINNAT s i?

KAYTON HELPOTTAMISEKSI UUNi ndyttdd automaat-

tisesti luettelon eniten kayttamistasi pikava- Shorteut
linnoista. ( Shotewt ]

Shortcut

Kun ALoitat uunin kdyton, luettelossa on 10 ty-

Your most used cooking functions

hjaa paikkaa, joiden kohdalla lukee Shortcut

(pikavalinta). Kun kdytat uunia, luettelo tayt-

tyy automaattisesti ja siihen lisataan useimmin ﬁ ( Frenchfries |

kayttamadsi toiminnot. Shortcut

Your most used cooking functions

KUN SIIRRYT PIKAVALINTAVALIKKOON, laite valitsee

useimmin kdyttamasi toiminnon ja asettaa sen Franch Fries

pikavalinnaksi 1. [ PanPizza ]

Huom! Pikavalintavalikon toimintojen jarjestys Lasagna
. . . Your most used cooking functions
muuttuu automaattisesti ruoanvalmistuksessa
kayttamiesi toimintojen mukaisesti.
0
« —
@ French Fries V @
( PanPza ]
Lasagna
Your most used cooking functions
@ ® O +

KAANNA MONITOIMIVALITSINTA, kunnes nékyvin tulee Shortcut (pikavalinta),

VALITSE HALUAMASI PIKAVALINTA saatokytkimelld. Useimmin kdytetty toiminto on esivalittu.
VaHvisTa vaLINTAsI OK-painikkeella.

TEE TARVITTAVAT MUUTOKSET kiertdmalld saatokytkinta ja painamalla OK-painiketta.

PAINA START-PAINIKETTA.

-~ I~ )



WN TOIMINTAAN JA POIS TOIMINNASTA

LAITE KYTKETAAN TOIMINTAAN JA POIS @ KUN LAITE ON KYTKETTY POIS TOIMINNASTA, painik-
ToIMmINNASTA On/Off-painikkeella tai keet ja saatokytkin eivét toimi. 24 tunnin kel-
kaantamalla monitoimikytkinta. lon nakyy néytdssa.

Huom! Uunin toiminta saattaa poiketa edella
kuvatusta riippuen siitd, onko sadstotoiminto
kytketty (lisatietoja kohdassa Saastétoiminto).
TAMAN KAYTTOOHJEEN KUVAUKSISSA OLETETAAN, ettd
uuni on kytketty toimintaan.

KUN LAITE ON KYTKETTY TOIMINTAAN,
kaikki painikkeet ja saatimet toimi-
vat normaalisti ja ndytossa nakyy
kellonaika (24 h).

ol ASETUSTEN MUUTTAMINEN >

® « v o ® B
ool € 1056
® @ @ ¢

o KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Settings (asetukset).

@ VauTSE JOKIN SAADETTAVISTA ASETUKSISTA kaantamalla saatokytkinta.

© Kun OLET vALMIS, POISTU ASETUSTOIMINNOSTA painamalla Back-painiketta.

KUN UUNI KYTKETAAN TOIMINTAAN ENSIMMAISTA KERTAA, Ndyt0ssd pyydetdan
asettamaan kieli ja kellonaika (24 h).

SAHKOKATKON JALKEEN kellonaika vilkkuu, ja kello on asetettava uudel-
leen.

Uunissa oN useita toimintoja, jotka voit saatda omien tottumuste-

si mukaisesti.

(-7 W W——--

0
<K -
@ Eco Mode ‘/ @
Time
Appliance and display settings
o @Q— +
o PAINA OK-PAINIKETTA. g:;:i:]
0 V. s e il e s - . Frangais
ALITSE KIELI kgantamalla saatokytkinta. F——

© VanvisTa vauinTa painamalla uudelleen OK-painiketta.

Language
has been set
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ASETUSTEN MUUTTAMINEN >

(vY < KELLONASETTAMINEN > (™)

()83

-0~

Time
ey

Brightness

Appliance and display settings

KAANNA sAATOKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Time (aika).
Paina OK-PAINIKETTA. (Numerot vilkkuvat.)
ASETA KELLONAIKA (24 H) saatokytkimella.

VAHVISTA AseTus painamalla uudelleen OK-painiketta.

KELLO ON NYT ASETETTU AIKAAN, JA SE ON TOIMINNASSA.

@ +

N7
00:00
/Hm' (M@

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

® <«
O O

(@dnenvoimakkuus).

PAINA OK-PAINIKETTA.

© 0 ©

Time
)

Brightness

Appliance and display settings

KAANNA SAATOKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Volume

ASETA AANENVOIMAKKUUDEN TASO (KORKEA, KESKITASO, MATALA TAI
MyKisTys) sadtokytkimella.

VAaHVISTA AseTus painamalla uudelleen OK-painiketta.

@ <___AANEN ASETTAMINEN >

0@,

High

&)Y

For normal living conditions

)

Volume
has been set




ASETUSTEN MUUTTAMINEN > G

){): o KIRKKAUS i }{):

® « } Volume v ® -
Q Q & Q O Q
@@ @ +

Appliance and display settings

@ Kiinn sAToKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Brightness (kirkkaus).

0 PAINA OK-PAINIKETTA.

@) Aseta HALUAMASI KIRKKAUSTASO saatokytkimella.,

. High
&

' Low

For normal living conditions

o VAHVISTA VALINTASI painamalla uudelleen OK-painiketta.

Brightness
has been set

e o SAASTOTILA e

Appliance and display settings

@ « Brightness v @ B
@@ @ +

KAANNA SAATOKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Eco Mode (sdastétila).

PAINA OK-PAINIKETTA.

ASETA SRASTOTILA PAALLE TAI POIs PAALTA kiertamalla saatokytkinta.

e

Minimal power consumption

-~ 0~ )

VAHVISTA AseTus painamalla uudelleen OK-painiketta.

e

Eco Mode
has been set

KUN SAASTOTILA ON KAYTOsSA, ndyttd kytkeytyy hetken kuluttua auto-
maattisesti pois paaltd energian sadstamiseksi. Naytto syttyy taas
automaattisesti, kun jotain painiketta painetaan tai kun luukku

avataan.

Jos SAASTOTILA El OLE KAYTOSSA (VALINTA OFF), ndyttd ei sammu ja

24 tunnin kello nakyy jatkuvasti.

11
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ASETUSTEN MUUTTAMINEN >

(\_/_'; KYPSENNYKSEN AIKANA (\.{}

TOIMINNAN KAYNNISTAMISEN JALKEEN:

Voit lisdta aikaa helpolla tavalla 30 sekunnin jaksoissa painamalla
Start-painiketta. Jokainen painallus lisaa toiminta-aikaan 30 sekun-
tia. Voit myds pidentda tai lyhentda aikaa saatokytkimelld .

SAATOKYTKINTA KAANTAMALLA voit vaihtaa muu-
tettavien parametrien valilla.

GRILL POWER
N7

07:00
00K

OK-PAINIKKEEN PAINAMINEN Valitsee parametrin, minka jalkeen voit mu-
uttaa sen arvoa (parametri vilkkuu). Muuta asetusta kaantamalla
saatokytkinta.

VAHVISTA VALINTASI PAINAMALLA Uudelleen OK-painiketta. Uuni jatkaa
toimintaansa automaattisesti uudella asetuksella.

BAck-PAINIKKEELLA VOit palata suoraan viimeksi muuttamaasi parame-
triin.




< HALYTYSAJASTIN >

0
® « v ® -
OO = 190
Press < to set Timer, V/ to Start
@@ @ +

KYTKE UuNI PoIs TOIMINNASTA kddntamalla monitoimikytkin nollaan tai painamalla On/Off-painiketta.

PAINA OK-PAINIKETTA.

ASETA HALUAMASI HALYTYSAIKA sdatokytkimella.

-~ 0~ )

KaynNisTA AsasTIN OK-painikkeella,

HAwvTysasasTiMeN avulla voit asettaa aikahdlytyksen
esim. kananmunien tai pastan keittdmiseen, taikinan 00:59:59

. . C—— )
kohottamiseen jne.
ToIMINTO ON KAYTETTAVISSA VAIN, kun uuni on pois toimin- Timer
nasta tai valmiustilassa. 00:00: 00
—————— >
) KuUN AJASTIMEEN SRADETTY AIKA on kulunut loppuun, uuni- s 10 prlang, ¥ 1o switch of
V) sta kuuluu merkkigani.

stin kytkeytyy pois toiminnasta.

KYPSENTAMINEN JA KUUMENTAMINEN %&g
MIKROAALTOTOIMINNOLLA S

® « v ®
OOl #¢ 100

Microwave

Q Jos PAINAT ON/OFF-PAINIKETTA ennen asetetun ajan padttymista, aja-

®

%iﬁ

0

® ® ©® +
KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Microwave (mikroaallot).
R . . 750 Ao 00:05
ASETA TOIMINTA-AIKA sddtokytkimella. povith Zs cooK TivE
Microwave
ini 19:00
VaHvisTA AseTUs OK-painikkeella. a0

ASETA MIKROAALTOTEHO sddtokytkimella.

0000

PAINA START-PAINIKETTA.

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN kypsennettdessd ja kuumennettaessa normaaliin
tapaan erilaisia ruokia, kuten vihanneksia, kalaa, perunoita ja lihaa.

13
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KYPSENTAMINEN JA KUUMENTAMINEN %%

MIKROAALTOTOIMINNOLLA

< TEHOTASOuuu®

VAIN MIKROAALLOT
TeHO SUOSITELTU KAYTTO:
900 W JUOMIEN KUUMENTAMINEN, Vesi, liemet, kahvi, tee tai muut runsaasti vettd sisaltavat ruoat.
Jos ruoassa on kananmunaa tai kermaa, valitse pienempi teho.
750 W | VIHANNESTEN, lihan jne. kypsentdminen.
650 W | KaLan kypsentdminen.
500 W VAROVAINE.N KYPSENNYs, esim. valkuaispitoiset kastikkeet, juusto- ja munaruoat seka
pataruokien loppukypsennys.
350 W | PATARUOKIEN HAUDUTTAMINEN, VOin ja suklaan sulattaminen.
160 W | SuLAtus. Voin, juustojen sulattaminen.
90 W | JAATELON pehmentdminen
OW | AJASTIMEN ERILLINEN kayttO.

14




@ —— JET START

: @ « 900 w
OLLE

2 R

Cooking

00:30
MM:SS

19:03
END TIME

10

@ START-PAINIKKEEN PAINAMINEN KAYNNISTAA UUNIN AUTOMAATTISESTI suurimmalla mik-
roaaltoteholla ja asettaa toiminta-ajan arvoon 30 sekuntia. Jokainen lisdpain-

allus pidentaa toiminta-aikaa 30 sekunnilla.

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN runsaasti nestettd sisaltavien ruokalajien
nopeaan kuumentamiseen, esimerkiksi liemet, kahvi tai tee.
ToIMINTO ON KAYTETTAVISSA VAIN, kun uuni on pois toiminnasta tai val-
miustilassa ja monitoimikytkin on mikroaaltotoiminnon asennossa.

e
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Crisp

®

@ Kainna monmoMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Crisp.
@ Asera TomiNTA-AIKA saatokytkimella.

0 PAINA START-PAINIKETTA.

O 6
®

<______CRISP-TOIMINIOL >

©)

ikt

i
»

Crisp

00:05
COOK TIME

19:00
END TIME

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN pizzojen ja muiden taikinapohjaisten ruoki-
en kuumentamiseen ja paistamiseen. Crisp-toiminnolla voit paistaa

my0s esimerkiksi pekonia, munia, makkaroita, ja hampurilaisia.

Uuni Toimil automAATTISESTI mikroaalto- ja grillitoiminnolla Crisp-alu-
stan kuumentamisen aikana. Ndin Crisp-alusta kuumenee nopeasti

ja alkaa ruskistaa ja rapeuttaa ruokaa.

VarmisTA, etté Crisp-alusta on lasialustan keskella.

Uuni Ja Crisp-ALusta kuumenevat erittain kuumiksi tdman toiminnon

aikana.

ALA AseTA CRISP-ALUSTAA KUUMANA alustalle, joka ei kestd kuumuutta.

VARO KOSKETTAMASTA grillivastusta.
KAYTA UUNIKINTAITA

tai mukana toimitettua otinta, kun otat kuuman Crisp-alustan

pois uunista.

KAvTA AINOASTAAN mukana toimitettua Crisp-alustaa téman toiminnon

yhteydessa. Muilla markkinoilla olevilla Crisp-alustoilla ei
paasta hyvaan lopputulokseen tassa toiminnossa.

16
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66 T 1060
® ©

KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Grill.

20

s e . " High
ASsETA TOIMINTA-AIKA sddtokytkimella. GRILLPOWER

VaHvisTA AseTus OK-painikkeella.

07:00
COOK TIME
Grill

19:07
END TIME

ASETA GRILLAUSTEHO sdatokytkimella.

PAINA START-PAINIKETTA.

TALLA TOIMINNOLLA VOit nopeasti ruskistaa ruoan pinnan.
ASETA JUUSTOT, PAAHTOLEIPA, PIHVIT JA MAKKARAT jne. korkealle kypsenny-
salustalle.

VARMISTA, ETTA RUOKAILUVALINEET ovat kuumuuden- ja uuninkestdvid, en-
nen kuin kdytdt niitd grillauksessa.

AL kivTi muovisia ruokailuvdlineitd grillauksessa. Ne voivat sulaa.
Puiset tai paperiset astiat eivét mydskdcén sovi grillaukseen.

TEHOTASON ASETTAMINEN

EsikuumENNA GRILLIA 3-5 minuuttia korkealla teholla.

GRILLI
SUOSITELTU KAYTTO: TeHo
JuusToLewvir, kalaviipaleet ja
A I Korkea
jauhelihapihvit
MAKKARAT ja grillivartaat KEeskiTaso
RuoAN PINNAN kevyt ruskistus MATALA

17



S <~ GRILLIYHDISTELMA Ll Bl

® <«
O O

®

VAHvISTA AseTUs OK-pa

VAHvISTA AseTUs OK-pa

-~ Y~ )

PAINA START-PAINIKETTA.

R

Grill + MW

ASETA TOIMINTA-AIKA sddtokytkimelld.

inikkeella.

ASETA GRILLAUSTEHO sddtokytkimelld.

inikkeella.

ASETA MIKROAALTOTEHO sddtokytkimelld.

30
Gy @

KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Grill + MW.

O
)

Low EY 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
650 w 19:07

POWER END TIME

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN esimerkiksi lasagnen seka kala- ja peruna-
gratiinien valmistamiseen.

TEHOTASON ASETTAMINEN
SuURIN MAHDOLLINEN mikroaaltoteho on rajoitettu grillid kdytettdessa
tehtaan asetusarvoon.
ASETA RUOKA ritilan tai lasialustan paalle.

GRILLIYHDISTELMA
SUOSITELTU KAYTTO:| GRILLAUSTEHO|  MIKROAALTOTEHO
LASAGNE KEskiTAso 350-500 W
PERUNAGRATIINI | KEsKITASO 500-650 W
KALAGRATIINI KORKEA 350-500 W
UUNIOMENAT KEskiTAso 160-350 W
PAKASTEGRATIINI | KORKEA 160-350 W

18




\6“SENSE -KUUMENNUS >

56 & 1606
® ®

6th Sense
o o *
@ Kainni monmomMiKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee 6th Sense. . .
e—— th Sense Crisp
o KAANNA SAATOKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee 6th Sense Reheat %_J 6t Sense Steam
(kuumennus). For heating frozen, readymade food
© Vanvista vaunTasi painamalla OK-painiketta.
Automatic SS
CONTROL s 3
@) PaINA START-PAINIKETTA. sth Sense Reheat
TATA ToiminToA kdytetddn pakastettujen, jddkaappikylmien
tai huoneenldmpdisten valmisruokien kuumentamiseen.
AsEeTa RUokA mikroaaltouunin ja [dmmon kestdvélle lautaselle tai astiaan.
OHJELMAA EI SAA keskeyttdd.
RuoAN NETTOPAINON On oltava 250-600 g tatd toimintoa kdytettdessa. Jos
paino poikkeaa tastd, kdyta mieluummin manuaalitoimintoa varmista-
aksesi parhaan lopputuloksen.
VaRrMISTA ennen toiminnon kdyttda, ettd uunin lampdotila on normaali
huoneenldmpétila, jolloin lopputulos on mahdollisimman hyva.
Jos shILYTAT ruoan jédkaapissa tai annostelet PEITA RUOKA aina, kun kaytat tata toimintoa.

aterian lautaselle kuumentamista varten, Jos RUOKA ON PAKATTU sill3 tavoin, ettd mi-

Pl J:érj.estéj pakfummat ) (krokupua ei voi kayttaa, tee pakkauk-
7 g : ja tihedmmat ruo- < ’ seen 2-3 reikdd, joista paine paasee
~

kalajit lautasen re- 7 purkautumaan kuumennuksen aikana.

~="""" mat, vdhemmin ti-

heat ruokalajit keskelle.

AsETA OHUET LIHAVIIPALEET paallekkain tai lomittain. o
PAKSUMMAT VIIPALEET, esim. lihamurekkeen palat PisTeLE KELMUUN reikid haarukalla,

ja makkarat, asetetaan lahelle toisiaan. jotta paine poistuu eika suojus
halkea, kun hoyrya muo-

dostuu kypsennyksen aika-

MUUTAMAN MINUUTIN SEISONTA-AIKA PARANTAA aina
lopputulosta, erityisesti kun
kyseessa on pakasteruoka.

19
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wUAALIN EN SU LA'ES_/W

)

NoOUDATA OHJEITA, jotka on annettu kohdassa
Kypsentdminen ja kuumentaminen mikroaalto-
toiminnolla. Valitse tehotaso 160 W manuaalises-
sa sulatuksessa.

TARKISTA RUOKAA SAANNOLLISIN VALIAJOIN. Kokeile-
malla opit valitsemaan oikean ajan erilaisille
ruokamaarille.

MuovIPUSSEIHIN, MUOVIKELMUUN tai pahvipakkauk-
siin pakatut pakasteet voidaan panna suoraan
uuniin, ellei pakkauksessa ole metallisia

osia (esim. metallisia pussinsulkijoita). )

-

~

PAKKAUKSEN MuoTo Vvaikuttaa sulatu-
saikaan. Matalat pakkaukset sulavat
nopeammin kuin korkeat.

IRROTTELE PALASET TOISISTAAN sulamisen alettua.
Irralliset viipaleet sulavat helpommin.

PEITA RUOKA PAIKALLISESTI alumiini-
kelmulla, jos se alkaa kuum-
entua (esim. broilerin koivet ((

ja siivet). 3

20

v/

KAANNA SUURIKOKOISIA PALOJA sulatuksen puoli-
valissa.

KEITETTY RUOKA, MUHENNOKSET JA LIHAKASTIK-
( KEET sulavat paremmin, jos niitd sekoite-
taan sulatuksen aikana.

t SULATETTAESSA On parempi, ettd ruoka jaa
mieluummin vahan jaiseksi ja sulaa lop-
puun seisonta-ajan aikana.

SULATUKSEN JALKEINEN SEISONTA-AIKA
parantaa aina lopputulosta, silla
lampdtila jakautuu ndin tasa-
isesti lapi koko ruoan.




*

[4)
Jet Defrost

B>

VAaLiTse RUOKA sdatokytkimelld.

AsEeTA PAINO saatokytkimelld.

PAINA START-PAINIKETTA.

0000

VAHVISTA VALINTASI painamalla OK-painiketta.

O 0
@ ®

< PIKASULATUS s> K

Lo

KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Jet Defrost (pikasulatus).

200g % 15:00
AMOUNT o COOK TIME
Defrosting

19:15
END TIME

KavTA TATA ToiMINTOA lihan, lintujen, kalan, vihannesten ja leivan

sulattamiseen.

Kayta pikasulatusta vain, jos ruoan paino on valilla 100-3000 g.
AsETa RUOKA AINA lasialustalle.
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'AXG \PIKASULATUS I 'AXG

PAINO: -
TAssA TOIMINNOSSA UUNIIN ON OHJELMOITAVA ruoan nettopaino. /&
Uuni laskee automaattisesti tarvittavan ajan sydtetyn pai-

non perusteella.

Jos PAINO ON PIENEMPI TAI SUUREMPI KUIN sU0sITUsPAINO: Noudata ohjeita,
jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mi-
kroaaltotoiminnolla, ja valitse sulatuksessa tehotaso 160 W.

PAKASTETUT RUOAT: ,”?
Jos RUOAN LAMPOTILA ON pakastusldmpdtilaa (-18 °C) korkeam- % ?
pi, aseta ruoan paino alhaisemmaksi.

Jos RUOAN LAMPOTILA ON pakastusldmpdtilaa (-18 °C) kylmem-

pi, aseta ruoan paino suuremmaksi. { }
<
RUOKA VINKKEJA

JAUHELIHA, KYLIYKSET, pihvit ja paistit.

LR ) -2 L) KAANNA RUOKA uunin kehottaessa.

KoKoNAINEN BROILERI, palat tai fileet.

Linnut (100 g -3 kg) KAANNA RUOKA UUNin kehottaessa.

KoKoNAINEN, VIIPALEET tai fileet.

Lt g -2l KAANNA RUOKA UUNin kehottaessa.

SEKAVIHANNEKSET, HERNEET, parsakaali jne.

VinaNNekser (100 g - 2 kg) KAANNA RUOKA uunin kehottaessa.

Limput ja sampylat.
KAANNA RUOKA uunin kehottaessa.

Leri (100 g - 2 kg)

JOs RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TASSA TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta,
noudata ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsennys ja kuumennus mikroaaltotoiminnolla, ja
valitse tehotasoksi 160 W sulatettaessa.
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KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee 6th Sense.

©@o0000

® <«
O O

< G"SENSE CRISP. Ly

sERSE
6th Sense

KAANNA sAATOKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee 6th Sense Crisp.
VAHVISTA VALINTASI painamalla OK-painiketta.

VALITSE RUOKALAJI sddtokytkimelld.
VaHvisTA VALINTASI OK-painikkeella.

PAINA START-PAINIKETTA.

O O
%@

es

@

6th Sense Reheat

Loy 6th Sense Crisp

Nl 6th Sense Steam

For heating frozen, readymade food

French Fries

A
o0 Y —r—

—— Pan Pizza

Please select food

Automatic

CONTROL COOK TIME

2009
WEIGHT END TIME

TATA TOIMINTOA KAYTETAAN valmispakasteiden kuumentamiseen tar-

joilulampdtilaan.

AUTOMAATTISTA CRISP-TOIMINTOA KAYTETAAN VAINpakastettujen valmis-

ruokien kuumentamiseen.

Kayta ainoastaan mukana toimitettua Crisp-alustaa taman
toiminnon yhteydessd. Muilla markkinoilla olevilla Crisp-alustoilla ei
paasta hyvaan lopputulokseen tdssa toiminnossa.

Ald laita astioita tai pakkausmateriaalia Crisp-alustalle!

Vain ruoka asetetaan rapeapaistoalustalle.
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<______ 6"SENSE CRISPLL s

RUOKA

VINKKEJA

RANSKALAISET PERUNAT (300-600 g)

LeviTA PERUNAT tasaiseksi kerrokseksi Crisp-
alustalle. Lisaa suolaa maun mukaan.
SEKOITA RUOKAA uunin kehottaessa.

Pizza, ohut (250-500 g)

OHUTPOHJAISET pizzat.

BroiLERIN suvet (300-600 g)

KK
Pannupizza (300-800 g) PAKSUPOHJAISET pizzat.
KKK

KUN PAISTAT BROILERINUGGETTEJA, Voitele Crisp-
alusta. Kypsenna tehotasolla Light (kevyt).
KAANNA RUOKA uunin kehottaessa.

RUOKALAJEILLE, JOITA El OLE MAINITTU ALLA OLEVASSA LUETTELOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa
suosituspainosta, on suositeltavaa kdyttdaa manuaalista Crisp-toimintoa.
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0000

KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee 6th Sense.

KAANNA SAATOKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee 6th Sense Steam.

ASETA TOIMINTA-AIKA sddtokytkimella.

<67 SENSE-HOYRYTOIMINTO > &5

® K v ® a
0O £ 10060
ense @ @ % i

6th Sense Crisp

6th Sense Reheat

{8 [ ensomesean

VAHVISTA VALINTASI painamalla OK-painiketta. For vegetables, fish rce and pasta

Automatic iz%;

CONTROL [o

00,05
00K TIME

PAINA START-PAINIKETTA. 6th Sense Steam
19:00
END TIME
2555 &
===
. o . Please use
TATA ToimiNTOA KAYTETAANesimerkiksi vihanneksille, kalal- steamer bottom and lid

le, riisille ja pastalle.

TOIMINNOSSA ON KAKSI VAIHETTA.

! Ensin ruoka kuumennetaan nopeasti kiechumislampétilaan.

! Toisessa vaiheessa uuni sadtyy automaattisesti haudutuslampo-
tilaan, jotta véltetdan ylikypsennys.

Ho6YRYAsTIA ON tarkoitettu kdytettavaksi ainoastaan mikroaaltotoi-
minnassa!l

ALA KOSKAAN KAYTA SITA MINKAAN MUUN TOIMINNON KANSSA.

HOYRYASTIAN KAYTTO muissa toiminnoissa voi aiheuttaa vahinkoa.
TARKISTA AINA ennen uunin kdyttdd, ettd alusta voi pyorid vapaasti.
ASETA HOYRYASTIA AINA [asialustalle.

25
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MIKROKUPU

PEITA RUOKA AINA KANNELLA. Varmista ennen kayt-
t64, etta seka astia etta kansi ovat mikroa-
altouunin kestavid. Jos astialle ei ole so-
pivaa kantta, voit peittaa astian lauta-
sella. Aseta lautanen astian paalle si-
ten, ettd sen pohja on astian sisdosaa
vasten.

ALA KAYTA ruoan peittimiseen muovia
tai alumiinifoliota.

ASTIAT

AsTIAA EI SAA TAYTTAA yli puolen vélin. Jos kei-
tettava ruokamaara on suuri, valitse keittoasti-
aksi suurikokoinen astia niin etta se ei tayty yli

puolen vélin. Tdma estad ruoan kiehumisen yli.

26

VIHANNESTEN KYPSENNYS
LAITA VIHANNEKSET siivilaan.

Kaada alaosaan 100 ml vetta.
Peitd kannella ja aseta aika.
PEHMEAT VIHANNEKSET, kuten parsakaali ja
( purjosipuli, kypsyvdt 2-3 minuutissa.
KovEMMAT VIHANNEKSET, kuten porkkanat

sennysajan.

7 ; ; v ja perunat, vaativat 4-5 minuutin kyp-
=

RIISIN KEITTAMINEN

NOUDATA PAKKAUKSEN SUOSITUKSIA keittoajan seka
veden ja riisin mdaran suhteen.

ASETA AINEKSET ALIMMAISEEN ASTIAAN. Peitd kannel-
la ja aseta aika.
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< PEHMENNYS/SULATUS _ ..>
v

O O OO

0

Soften/Melt
® @ O

KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes ndkyviin tulee Soften/Melt

(pehmennys/sulatus).

VAaLITsE ToIMINTO sddtokytkimelld.

Dessert

Melt

For softening ice cream, margarine or butter

VAHVISTA VALINTASI painamalla OK-painiketta.

VALITSE RUOKALAJI sddtokytkimelld.

VAaHvIsTA VALINTASI OK-painikkeella.

Margarine

Butter

Please select food

AsETA PAINO/MAARA sadtokytkimelld. 200g
AMOUNT

PAINA START-PAINIKETTA. Softening

02:30
COOK TIME

02:30
19:02 W2s0f COOK TIME

END TIME Melting

19:02
END TIME

NAILLA ToIMINNOILLA VOit pehmentda ruokia kasittelyn helpottamiseksi
tai kun haluat sulattaa esim. voita tai margariinia ilman roiskumista.
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\PEHM ENNYS/SULATUS

RUOKA

VINKKEJA

Vol (50-250 g)

KAANNA TAI SEKOITA RUOKAA Uunin kehottaessa.
SEKOITA MYds pehmentdmisen jdlkeen.

MaRraARiIINI (50-250 g)

KAANNA TAI SEKOITA RUOKAA uunin kehottaessa.
SEKOITA MYds pehmentamisen jdlkeen.

JRATEL® (0,5-21)

KAANNA uunin kehottaessa.
TarJOILE pian, jotta jaatelo ei sula lilkaa.

SukLAA (50-250 g)

Piko pienemmiksi paloiksi.

SEKOITA RUOKAA uunin kehottaessa.

SEKoITA MYos sulamisen jédlkeen.

Huomaa: Paljon kaakaota sisaltdva suklaa saattaa vaatia
korkean (High) kypsyysasteen.

Jos RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentdminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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< RESEPTIT LN

Recipes

®

KAANNA MONITOIMIKYTKINTA, kunnes nakyviin tulee Recipes

66 AUTO 66
@ O

D,

(reseptit).

VALITSE JOKIN RESEPTEISTA kiertdmalld saatokytkinta.

e N T

Snacks

Press V to view recipes

VAHVISTA VALINTASI painamalla OK-painiketta.

VOIT LIIKKUA RESEPTEISSA JA TEHDA TARVITTAVAT ASETUKSET OK-painikkeen
ja saatokytkimen avulla.

PAINA START-PAINIKETTA.

Scones

Canned Rolls

®

Please select food

4 CE% 09:00
Pieces COOK TIME

Baking
Normal 11:18
DONENESS END TIME

TALLA TOIMINNOLLA voIT selata nopeasti suosikkireseptejdsi.



e RESEPTIT

I—

PERUNAT

RUOKA MAARA VARUSTEET VINKKEJA
Laita hoyryastian ala-
KETETYT 300G-1kaG HOvRYAsTIAN ALAOSA osaan ja lisaa 100 ml
JA KANSI. a i
vettd. Peitd kannella.
MIKRON- JA UUNINK- | PESE PERUNAT ja piste-
UUNIPERUNAT 200G-1KG |ESTAVA VUOKA le niihin reikia. Kdanna

PYORIVALLA ALUSTALLA.

uunin kehottaessa.

GRATINOINTI

4-10 ANNOSTA

MIKRON- JA UUNINK-
ESTAVA VUOKA
PYORIVALLA ALUSTALLA.

VipALol raa'at perunat
ja laita ne vuokaan
kerroksittain sipulin
kanssa. Mausta suolal-
la, pippurilla ja valko-
sipulilla ja kaada paal-
le kermaa. Sirottele
paalle juustoa.

(PAKASTE) | RANSKANPERUNAT

300-600G

LoHkoT

300-800G

CRISP-ALUSTA

RipoTTELE suolaa.

Kuori ja leikkaa loh-
koiksi. Mausta, sive-
le hieman 6ljya Cri-
sp-alustalle ja kostuta
pintaa 0ljylla. Sekoita
uunin kehottaessa.

JOs RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentdminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA VARUSTEET VINKKEJA
M j risp-alu-
GRILLIKYLKI 700G - 1,2 kG | CRISP-ALUSTA EAnEIEESEI G
stalle.
ENTRECOTE 2-6 KPL KoRKEA KYPSENNY-| LisAA LIHA, kun grilli on ku-
SALUSTA PYORITTI- | Uma. Kdanna uunin ke-
LAMPAANKYLJYKSET 2-8 KPL MEN PAALLA hottaessa. Mausta.
VoiteLe CRisP-ALUSTA kevy-
esti. Laita ruoka uuniin
MAKKARAT 200-800 G CRISP-ALUSTA IR .
ja kddnna uunin kehot-
taessa.
HOYRYASTIAN .. .
Laita hoyryastian ala-
- (kerrerTy) | NAKIT 4-8 kpPL ALAOSA ILMAN . . ..
0saan ja peita vedella.
KANTTA
LIHA
VorteLe CRisP-ALUSTA kevy-
esti. Lisaa liha, kun Crisp-
(PAKASTE) | JAUHELIHAPIHVIT | 100-500 G alusta on kuumentunut.
Kaanna ruoka uunin ke-
CRISP-ALUSTA hottaessa.
LisAA RuokA, kun Crisp-
PeKon 50-1506 alusta on kuumentunut
ja kddnna uunin kehot-
taessa.
MiKRON- JA . .
o VawmisTa lihamureketaiki-
UUNINKESTAVA . .
LIHAMUREKE 4-8 ANNOSTA na ja muotoile murekke-

VUOKA PYORIVALLA
ALUSTALLA

eksi.

Jos RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA

MAARA

VARUSTEET

VINKKEJA

LINNUT

FiLEET
(HOYRYTETYT)

300-800¢

HOYRYASTIA

MausTa ja aseta hoyry-
ritildlle. Kaada 100 ml
vettd pohjalle ja peita
kannella.

BROILERI

FILEET (PAISTETUT)

300G-1ka

PALAT

400:G-1,2«kG

CRISP-ALUSTA

VoiteLe CRrisP-ALUSTA ke-
vyesti. Mausta ja lisaa
fileet, kun Crisp-alusta
on kuumentunut. Kaan-
na ruoka uunin kehot-
taessa.

MAusTA PALAT ja aseta ne
Crisp-alustalle nahka
ylospain.

Jos RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA VARUSTEET VINKKEJA
MIKRON- JA
UUNIKALA 600:G-1,2«kG UUNINKESTAVA,. .| MausTa ja sivele voilla.
VUOKA PYORIVALLA
KOKONAINEN (RIEIIE
KALA AV
‘TJ:')‘::'I“(':ZSJ::’L"A MausTa ja lisad 100 ml
KeirerTy 600G-1,2ka kalalientd. Kypsenna
TAI MUOVIKELMULLA . "
. peitettyna.
PEITETTYNA
MausTa ja aseta hoyryri-
FiLEET (HOYRYTETYT) 300-800 G HOYRYASTIA tlJaIIe. !(aad.a 109 f“' vet
ta pohjalle ja peita kan-
nella.
VoiteLe CRISP-ALUSTA ke-
vyesti. Mausta, lisda ruo-
PAISTETTU 300-800G CRISP-ALUSTA ka, kun Crlsp-aIUf .t.a on
KALA kuumentunut. Kaan-
na ruoka uunin kehot-
KoTLETIT taessa.
MausTa ja aseta hoyryri-
HOYRYTYS 300-800 G HOYRYASTIA tl.!alle. I.(aad.a 10(.) ?" vet
ta pohjalle ja peita kan-
nella.
MIiKRON- JA
GRATINOINTI | 600G -1,2 kG UUN"\‘J(EST,AW_\, vuo-
KA PYORIVALLA
ALUSTALLA
(PAKASTE) VoiteLe CRISP-ALUSTA
kevyesti. Lisda ruoka,
LewiTETYT 200-600 G CRISP-ALUSTA kun Crisp-alusta on
FILEET kuumentunut. Kaan-

na ruoka uunin kehot-
taessa.

Jos RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA | VARUSTEET VINKKEJA
(PAKASTE) VIHANNEKSET | 300-800 G ASETA HOYRYRITILALLE. Kaa-
HoévrvasTiA | da 100 ml vettd pohjalle
PORKKANAT 200-500¢6 ja peitd kannella.
H6YRYAS- Laita hoyryastian ala-
(VIHREAT) Pavut 200-500 G | TIAN ALAOSA JA | 0saan ja lisad 100 ml vet-
KANSI ta. Peitd kannella.
PARSAKAALI 200-500G ASETA HOYRYRITILALLE. Kaa-
HovryasTiA | da 100 ml vettd pohjalle
KUKKAKAALI 200-500¢6 ja peitd kannella.
(PAKASTE) GRATINOINTI | 400-800 G MIKRON- JA UUNINKESTAVA VUOKA PYORIVALLA
ALUSTALLA
ASETA HOYRYRITILALLE. Kaa-
Ho6vryTYys | 200-5006 | HovrvasTiaA | da 100 ml vettd pohjalle
ja peita kannella.
VoiteLe CRISP-ALUSTA kevy-
PAPRIKA esti. Lisaa ruoka paloiksi
leikattuna, kun Crisp-alu-
VIHANNEKSET PAISTETTU 200-500 G staon kgumentun.t.r?. )
Mausta ja kostuta oljylla.
Sekoita ruokaa uunin ke-
hottaessa.

CRISP-ALUSTA | | £\an PUOLIKSI ja sirottele
paalle suolaa. Anna seista
hetken aikaa. Voitele Cri-

Munakoiso 300-800 G .sp-a'lusta kevyest!.oljylla
ja laita ruoka uuniin, kun
Crisp-alusta on kuumen-
tunut. K&anna uunin ke-
hottaessa.

KEesAKURPITSA | HOYRYTYS 200-500¢ ASETA HOYRYRITILALLE. Kaa-

HovryasTia | da 100 ml vettd pohjalle

MAISSINTAHKAT 300G-1kG ja peita kannella.
MiKRON- JA
UUNINKESTAVA LEIKKAA PUOLIKSI, mausta ja
TomAATIT 300-800G | VUOKA MATA- | . et )
sirottele paalle juustoa.
LALLA ALUST-
ALLA

JOs RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentdminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA VARUSTEET VINKKEJA
AsEeTA pastalle suosi-
teltu kypsennysaika. Ka-
e . ada vesi hqyryastlan ala-
PAsTA 1-4 ANNOSTA osaan. Peitd kannella.
ALAOSA JAKANSI | . ... .
Lisaa pasta uunin kehot-
m taessa. Kypsenna pei-
tettyna.
PASTA o .
MIKRON- JA VaLmisTA mieliresepti-
Kotona UUNINKESTAVA si mukaan tai nouda-
4-10 ANNOSTA PR
TEHTY VUOKA PYORIVALLA| ta lasagnepakkauksen
LASAGNE ALUSTALLA ohjeita.
PAKASTE 4006-1Ke MIKRON- JA UUNINKESTAVA VUOKA PYORIVALLA
ALUSTALLA
AsEra riisille suositeltu
Kerretty | Rusi 100-400 mL kyp.s.enﬁy.salka. Lalt?
vesi ja riisi alaosaan ja
peitd kannella.
HOYRYASTIAN
ALAOSA JA KANsI | LAITA Riis JA VESI hOyrya-
stian pohjalle. Peitd kan-
RIISI Ruisi 2-4 ANNOSTA nella. Lisdd maito uu-
nin kehottaessa ja jatka
Puuro kypsennysta.
MIKROAALTOU-
UNIN KESTAVA SEKOITA KAURAHIUTALEET,
KAURAPUURO | 1-2 ANNOSTA . .
LAUTANEN ILMAN | suola ja vesi.
KANTTA

Jos RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA | VARUSTEET VINKKEJA

VALMISTA PIZZA SUOSIKKIRE-
sepTisi mukaan (kdyta
taikinaan 150 ml vettd) ja
laita Crisp-alustalle.

KoTONA TEHTY 1 PAISTOERA CRISP-ALUSTA

Pizza | OHUT (PAKASTE) 250-500¢6
Poista pakkaus.

PANNUPIZZA (PAKASTE) | 300-800 G

LaiTA pizza uunin, kun Cri-|
KyLmA 200-500G sp-alusta on
kuumentunut.

VALMISTA TAIKINA (250 g
jauhoja, 150 g voita + 2%
PIZZA/PIIRAAT rkl vettd) ja levita se Cri-
sp-alustalle. Pistele taiki-
Crisp-ALUSTA | Naa haarukalla. Esipaista
taikinapohja. Kun uuni
kehottaa lisddmaan tayt-
teen, laita taikinan paal-
le 200 g kinkkua, 175 g
juustoa ja kaada paalle
seos, jossa on 3 kanan-
munaa ja 300 ml kermaa.
Laita uuniin ja jatka kyp-
sentamista.

LORRAINE 1 PAISTOERA
QuIcHE

(PAKASTE) 200-800 G Poista pakkaus.

JOs RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA | VARUSTEET VINKKEJA
ShmpYLAT| ToLKKi 4-6 kL PoisTa pgkkaus. Laita uuniin,
kun uuni on kuumentunut.
LEIPA/KAKUT CRISP-ALUSTA

MuorolLe yksi iso tai useita
TEELEIVAT 1 PAISTOERA pienia teeleipia voidellulle
Crisp-alustalle.

JOs RUOKALAJIA EI OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentdaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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RUOKA MAARA | VARUSTEET ‘ VINKKEJA
PopcoRn 90-100 6 LAI'I:A PUSSI pyo6rivan alustan paalle. Valmista vain
yksi pussi kerrallaan.
‘ﬁ & LisAA PAHKINAT kun Crisp-alusta on
PAAHDETUT PAHKINAT | 50-200 G esikuumennettu. Sekoita uunin
- 5% kehottaessa.
VALIPALAT
BROILERIN- 300-600 G
SIVET
BroILERI R Lisii NuGGEeTIT kun Crisp-alusta on
250-600 esikuumennettu. Kddnna uunin
(PAKASTE)
kehottaessa.
CRISP-ALUSTA
VALMISTA TAIKINA kdyttden aineksi-
na 180 g jauhoa, 125 g voita ja 1
KoTona kananmuna (tai kdyta valmistaiki-
He- 1 PAISTOERA naa). Levita taikina Crisp-alustal-
DELMAPI- | TEHTY le ja asettele paille 700-800 g
IRAS omenaviipaleita, joihin on lisatty
sokeria ja kanelia.
Pakaste | 300-800 G Poista pakkaus
MikRON-
JA UUNINK- PoISTA SIEMENKODAT ja tdyta marsi-
UuNIOMENAT 4-8 kpL ESTAVA vuo- | paanilla tai kanelilla, sokerilla ja
KA PYORIVALLA | voilla
ALUSTALLA
TALKIRUOAT 4 annosTa Sekoita 4 munankeltu-
aista, 75 ml sokeria ja 1 rkl vanil-
jasokeria. Kuumenna 200 ml ker-
maa + 150 ml maitoa 3-3%2 minu-
MikroN-JA | utin ajan Jet-teholla ja lisdd neste
UUNINKESTAVA | kananmunaseokseen. Kaada seos
CRreME CARAMEL 2-6 ANNOSTA N -
VUOKA JA annosvuokiin. Kaada 500 ml vetta
Crisp-ALUSTA | Crisp-alustalle ja laita annosvuoat
veteen uunin antaessa merkkiaa-
nen. Kun paistos on jaahtynyt,
ripottele sokeria paalle ja sulata
kaasupolttimella.
HEDELMAHILLOKE 300-800 mL| HOYRYASTIA G TS RGeS U0

vettd pohjalle ja peitd kannella

Jos RUOKALAJIA El OLE MAINITTU TAULUKOSSA, tai jos ruoan paino poikkeaa suosituspainosta, noudata
ohjeita, jotka on annettu kohdassa Kypsentaminen ja kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla.
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PUHDISTUS ON AINOA HUOLTOTOIMENPIDE, jOta nor-
maalisti tarvitaan.

Jos UUNIA EI PIDETA PUHTAANA, pinnat saattavat va-
hingoittua, mika voi puolestaan lyhentaa uu-
nin kdyttoikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita.

ALA KAYTA METALLISIA HANKAUS-
@ LAPPUJA, HANKAAVIA PESUAI-
NEITA, terdsvillaa, karkeita
hankausliinoja tms, jot-
ka voivat vahingoittaa
kdyttépaneelia ja uunin sisd- ja ulkopin-
toja. Puhdista ndmd pinnat kdyttdmdlld
pesusientd ja mietoa puhdistusainet-
ta tai talouspyyhettd ja lasinpesusuihket-
ta. Suihkuta lasinpesuainetta talouspyyh-
keeseen.
AL suHkuTA pesunestettd suoraan uuniin.

IRROTA LASIALUSTA JA PYORITIN SAANNOLLIS-
ESTI, erityisesti, jos ruokaa on rois-
kunut yli, ja puhdista uunin po-

hja.

TASSA UUNIMALLISSA LASIALUSTAN ON OLTAVA PAIKOIL-
LAAN Uunia kdytettdessa.

A& kdyta uunia, jos lasialusta on otettu
pois uunista puhdistusta varten.

PuHDISTA SISAPINNAT, LUUKUN ETU- JA TAKAOSA JA LUU-
KUN REUNAT miedolla pesuaineella, vedella ja
pehmedlld liinalla.
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6 PYYHI RASVA- JA RUOKATAHRAT heti pois luu-
kun reunoista.

Jos LIKA ON TARTTUNUT TIUKASTI KIINNI, laita uu-
niin vesilasi ja anna veden kiehua 2-3 minuutin
ajan. HOyry pehmentaa lian.

6 ALi KivTA HOYRYPESULAITTEITA mikroaaltou-
unin puhdistuksessa.

ASETA LASIALUSTALLE VESILASI, JOHON OLET LISANNYT
VAHAN SITRUUNAMEHUA, ja keitd vettd uunissa mu-

utaman minuutin ajan poistaaksesi hajut uu-
nista.

GRILLIVASTUSTA ei tarvitse puhdistaa, silld korkea
lampdtila polttaa mahdolliset roiskeet pois.
Uunin katto grillivastuksen ylapuolella on sen
sijaan puhdistettava sadnndllisesti. Tee se lam-
pimalla vedelld, pesuaineella ja sienelld. Jos et
kayta grillia sadannollisesti, kdyta grillitoimintoa
vahintdan 10 minuutin ajan kerran kuussa puh-
distaaksesi roiskeet.



wLTO JA PUHDISTlE_/"

KONEPESTAVIA:

LASIALUSTAN PYORITIN

LASIALUSTA

CRISP-ALUSTAN OTIN

KYPSENNYSALUSTA ®

\9@

HOYRYASTIA

PEITA

VAROVAINEN PUHDISTUS:
CRrisp-ALUSTA puhdistetaan miedolla

pesuaineella ja vedella. Erit- ’-\
tdin likaiset kohdat voi puh- b
distaa hankaussienelld ja

miedolla puhdistusaineella.
ANNA CRISP-ALUSTAN aina jadhtyd ennen puh-
distusta.
AL kasTeLe kuumaa Crisp-alustaa tai laita
sitd veteen. Nopea jadhtyminen saattaa
vahingoittaa alustaa.

@ ALA KAYTA TERASVILLAISIA HANKAUSLAPPUJA.
Ne naarmuttavat pintoja.

< VIANMAARITYS >

Jos uuni el Toimi, tarkista seuraavat asiat, ennen

kuin soitat huoltoon:

«: Lasialusta ja py0ritin ovat paikoillaan.

. Pistoke on kunnolla kiinni pistorasiassa.

=~ Luukku on kunnolla kiinni.

~: Tarkista sulakkeet ja varmista, ettd sahko-
virtaa on saatavilla.

~: Tarkista, ettd uunin ilmanvaihto on riittava.

¢ Odota 10 minuuttia ja kokeile uunia sen jal-
keen viela kerran.

=2 Avaa ja sulje luukku, ennen kuin yritat uu-
delleen.

TARKISTAMALLA nama kohdat valtat huoltohen-

kilon turhasta kdynnista aiheutuvat ylimaarai-

set kulut.

Kun soitat huoltoliikkeeseen, ilmoita uunin sar-

janumero ja tyyppi (katso tiedot huoltokilve-

std). Lisatietoja 16ytyy takuukirjasta.

VIRTAJOHDON SAA KORVATA VAIN Whirlpoo-
lin huoltoliikkeesta saata-
valla alkuperdisella verkko-
johdolla. Virtajohdon saa
vaihtaa vain asiantunteva
huoltoteknikko.

HUOLLON SAA SUORITTAA VAIN AS-
IANTUNTEVA HUOLTOTEKNIKKO.
Sellaiset huolto- tai korjaus-
toimenpiteet, joiden yhtey-
dessd joudutaan poista-
maan mikroaaltoenergialle
altistumiselta suojaavia kan-
sia, saa suorittaa ainoastaan asiantunte-
va henkildsté.

AL IRROTA MITAAN SUOJAKANSIA.
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KUUMENNUSTEHON TESTITIEDOT >

STANDARDIN IEC 60705 MUKAISESTI.
KANSAINVALINEN SAHKOTEKNINEN Komissio (IEC) on laatinut standardin erilaisten mikroaaltouunien kuu-
mennustehon vertailevaa testausta varten. Taman uunin suositukset:

Testi | Mdara | Keskim. aika Tehotaso Astia
12.3.1 | 10009 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 51/2 min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838

133 5009 10 min 160 W
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«—__ TEKNISET TIEDOT I——

SYOTTOJANNITE 230V/50H:z
NIMELLISTEHO 2800W

SULAKE 16 A
MIKROAALTOTEHO 200 W

GRILLI 1600 W
ULKOMITAT (KORKEUS X LEVEYS X SYVYYs) | 455 x 595 x 560
SISAMITAT (KORKEUS X LEVEYS X sYVYys) | 210 x 450 x 420













YMPARISTONSUOJELUOHJEET

Pakkaus on tdysin kierratyskel-
poinen siind olevan kierra-
tysmerkinndn mukaisesti.

Havita se paikallisia jatehu-
oltomaarayksia noudattaen.
Pidd mahdollisesti vaaralliset
pakkausmateriaalit (muovipussit,
polystyreenipalat jne.) pois lasten ulottuvilta.
TAmA LaTe on merkitty sahko- ja elektroniik-
kalaitteiden kierratysta saatelevan WEEE-di-
rektiivin 2002/96/EC mukaisesti. Varmistamal-
la, ettd tuote poistetaan kaytostd asianmukai-
sesti, voit auttaa estamaan sellaisia ympaéristo-
ja terveyshaittoja, joita voisi aiheutua jatteiden
asiattomasta kasittelysta.
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© Whirlpool Sweden AB 2009. All rights reserved. Made in Sweden.

LAITTEESSA TAI SEN ASIAKIR-
JOISSA OLEVA symBoLlI tarkoit-
taa, ettei laitetta saa havit-
taa kotitalousjatteiden muka-
na. Sen sijaan tuote on toimi-
tettava sahko- ja elektroniik-
kalaitteiden kerdys- ja kierra-
tyspisteeseen.

LAITTEEN KAYTOSTAPOISTOSSA
on noudatettava paikal-
lisia jétehuoltomééréyksié._
LisiTiETOJA tuotteen ka-

sittelystd, talteenotosta ja kierratyksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta, paikallise-
sta jatehuoltoliikkeesta tai liikkeestd, josta tuo-
te on ostettu.

KATKAISE VIRTAJOHTO ENNEN KAYTOSTAPOISTOA, jotta
laitetta ei voi enda kytked sahkodverkkoon.
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Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



