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TANAME, ET OSTSITE HOTPOINT - ARISTON TOOTE
Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks registreerige

oma seade aadressil
www.hotpoint.eu/register

(Evww

Ohutusjuhised ning kasutus- ja hooldusjuhendi
saate alla laadida meie veebilehelt
www.hotpoint.eu, jargides voldiku 16pus

toodud juhiseid.

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi
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1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Ringikujuline kutteelement
(pole ndhtaval)
4, Riiulite juhised

(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

. Uks
. Ulemine kiittekeha/grill
Lamp
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. Andmeplaat

(drge eemaldage)
9. Alumine kuittekeha
(pole ndhtaval)

JUHTPANEEL
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1. SISSE-/ VALJALULITAMINE

Ahju sisse- ja valjaltlitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. AUTOMAATFUNKTSIOONID

Automaatfunktsioonide loendis
liikumiseks.

3. TAGASI

Eelmisele seadete mendile
naasmiseks.

3 4 5 6

4., KASIFUNKTSIOONID

Kasifunktsioonide loendis
liikumiseks.

5. DISPLEI

6. NAVIGEERIMISNUPUD

Funktsiooni seadete ja vaartuste
muutmiseks.

N eeeeeter

8

7. KINNITUSNUPP

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

8. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.
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TARVIKUD

Svww

Tdpsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

REST

/

. NORGUMISPANN

. KUPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teeninduskeskusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on ulevalpool, ja
likake rest rohtsalt moéoda riiulisiine ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage
liugsiinide plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele,

—J kui see liigub. Laske teine

L, klamber alla oma kohta.

Siini oma kohale kinnitamiseks,

likake klambri alumine osa

tugevalt vastu riiulisoont. =e=———
Veenduge, et siinid liiguvady
vabalt. Korrake toimingut *
teisel samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tahele! Liugsiinid voib
kinnitada Ukskoik millisele tasemele.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Riiulisoonte eemaldamiseks, tostke sooni
Ulespoole ja tommake 6rnale alumine osa oma
pesast valja: Nuud saab sooned eemaldada.

. Riiulisoonte tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa soonte llemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID

ET

MAN. KASITSI

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)* 1-9

— I Mis tahes tltpi roogade klipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil.

CONVECTION BAKE,

* | (KONVEKTSIOONKUPSETUS) 2-9

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks
Uhel tasandil.

|_I|=IZ TTY SETTING (SEADED) 9-9

= Ahju seadete muutmine (kellaaeg, keel,
helisignaali tugevus, ekraani heledus, saastureziim,
mootihik, voimsus).
Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, vdhendatakse mone

sekundi pdrast ekraani heledust, et energiat kokku hoida. Kui
monele nupule vajutada, aktiveeritakse ekraan uuesti.

FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS) 3-9

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada eri toitude Gheaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I6hn véi maitse
kanduks Ule teisele.

asto AUTOMAATFUNKTSIOONID

GRILL 4-9

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kédgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage
nérgumispann resti alla Ukskdik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

-

TO MEAT (LIHA) 1'9

|. l MEAT

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi liha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset

“77|TURBO GRILL s5-9

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

kuivamist.
- POULTRY (LINNULIHA) 2-9

FOULT

I l See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi linnuliha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset
kuivamist.

I, l CAGGE o CASSEROLE (VORMIROOG) 3-9

" 777 See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

FAST PREHEATING
(KIIRE EELKUUMUTAMINE)e-9

Ahju kiire eelkuumutamine.

I IHFQE:QE . BREAD (SAIl) 4-9

S See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete klipsetamiseks.

L-L-LJ (OKO SUNDOHK) 7-9

Uhel tasandil tiidetud prae voi
fileeldikude kiipsetamine. Orn ja hootine éhuringlus
takistab toidu kuivamist. Selle funktsiooni
kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle saab ajutiselt
tagasi sisse lulitada, vajutades nuppu OK.

Saastliku tsikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui toit on
valmis.

l lc r r ECO FORCED AIR

|, ]fmz A we PIZZA (PITSA) s-0

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pitsade valmistamiseks.

l, llrJ 15TR «o PASTRY (PAGARITOOTED) 6-9

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kupsetusviisi igat liiki
kookide kiipsetamiseks (parmitainast koogid,
taidisega koogid, muretainapdhjal puuviljakoogid

mnrT 'II\III"I DIAMOND CLEAN s-9

4L J Spetsiaalne puhastuststikkel, mille
kdigus eraldatakse madalal temperatuuril veeauru,
mis hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kiilma ahju p&hja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

jne).
+I .I N aro RISING (KERGITAMINE) 7-9

I' Magusa véi soolase taigna tdéhus
kergitamine. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kipsetustsuiiklist veel kuum.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe

deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr

65/2014

I} ..’Jl o .. WARM KEEPING (SOOJASHOID) 8-9

e Asja kiipsetatud toidu sooja ja
krobedana hoidmine.

Hotpoint
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. ... SLOW COOKING
Y™ (AEGLANE KUPSETAMINE) 9-9

kY

Liha ja kala 6rn kiipsetamine, et need
jaaksid pehmeks ja mahlaseks. Soovitame liha enne
pannil kdrvetada, et see pruunistuks ja mahlad valja
ei ndrguks. Kala kiipsetamine votab aega alates
kahest tunnist (300 g), kuni viie tunnini (3 kg)
ja liha alates neljast tunnist (1 kg) kuni kuue voi
seitsme tunnini (3 kg).

—
-

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg. Ekraanil liigub kiri "ENGLISH".

oMz T
C2IVLDL L

Liikuge A voi \/ abil md6oda pakutavate keelte loendit
ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage ss.

Pange tahele! Keelt saab hiliem muuta mendust "Setting".

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Tunni seadmlseks vajutage A voéi V ja kinnitamiseks
vajutage s . Ekraanil vilguvad minutinaidu kaks
numbrit.

Minutite seadmiseks vaJutage AVOiVja
kinnitamiseks vajutage

select

Pange tahele! Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

3. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,

mis vastab%(odusele elektrivorgule, mille

nlmlvoimsus on suurem kui 3 kW: Kui teie
ajapidamises on voimalik tarbitav voimsus

va| sem, tuleb seda vaartust vahendada.

Vajutage nuppu MAN., kuni ekraanile ilmub tekst

"SETTING", ja vaJutage siis kinnituseks nuppu —%;.

Vajutage nuppu A Vvoi V, et valida menuukask

“Power”, ja vajutage siis kinnituseks NUPPU soxs.

I ICZCD --

11
JWNCC

_l_l

VajutageA voi \/ , et valida Madal ja vajutage
kinnitamiseks

select .

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu. See
on taiesti tavapdrane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tuhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud féhnad.

Eemaldaae ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt mone 6huringlust sisaldava
funktsiooniga (nt Forced Air voi Convection Bake).
Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tdhele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

ET

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisseliilitamiseks vajutage nuppu O, seejarel
vajutage AUTO vOi MAN. automaat- voi
kasifunktsioonide menitdes liikumiseks.

Hoidke all nuppu MAN. v6i AUTO, kuni ekraanil
kuvatakse soovitud funktsioon, ja vajutage siis
kinnituseks nuppu

select *

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Sann%

-9

Kui vaartus vilgub ekraanil,
vajutage muutmiseks A vOi \/ ja seejarel vajutage
kinnitamiseks s . Parast seda muutke jargnevaid
seadeid (kui on voimalik).

Pange tdhele! Kui funktsioon on aktiveeritud, saate
temperatuuri muuta nupuga A VOi V.

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢,
saate soovitud klipsetusaja maarata nuppudega A
vOi \/ ja kinnitada nupuga

Kui soovite kiipsetamist kasitsi Juhtlda ei peate
klipsetusaega maarama: Vajutage _9
ja kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa kiipsetusaja |6ppu viitkdivitusega
maadrata.

select

Pange tdhele! Kiipsetamise ajal saab madratud kipsetusaega
muuta nupuga << : Muutke seda nupuga A VOi V/ ja
kinnitage nupuga SalecE -

VALMISTAMISE LOPUAJA VALIMINE (VIITKAIVITUS)
Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise [dpetamise aja.
Ekraanil kuvatakse maaratud I6puaeg ja vilgub
ikoon (¥).

Klpsetusaja seadmiseks kasutage A VOi V nuppu
ja kinnitamiseks vaﬂutage X

Pange toit ahju, su gege uks ja vajutage funktsiooni
aktiveerimiseks : selleks et kiipsetamine 16ppeks
teie seatud ajal, IGlitub ahi parast arvutatud aja
moodumist automaatselt sisse.

3 1nec

cw
—JCA.ZAr
[ T e |7

o)
NB! mis tahes juhul on voimalik viiteaegl>katkestada ja

aktiveerida funktsioon kohe, vajutades
See seade tUhistab ka ahju eelkuumutusfaasi.

Eelnevalt seatud vaartuse muutmiseks mistahes ajal vajutage
<.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks [>

21
A s -
SO O N

Aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada, selleks
vajutage

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

1 nec
oo

\\

>

Kui eelsoojendus on Ioppenud, kolab helisignaal ja
ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

NuUld saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see klipsetustulemusele halvasti méjuda.

Hotpoint >
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Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati muuta, vajutades nuppu
A VoI V.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et

kiipsetamine on [6ppenud.

3 1n°c
I

Vajutage nuppu [>, et jatkata kiipsetamist
kasireziimis (ilma programmeeritud kiipsetusajata)
vOi kasutage nuppu A kupsetusaja pikendamiseks,
madrates uue kestuse.

Mélemal juhul sdilivad temperatuuri voi
grillimistaseme seaded.

PRUUNISTAMINE

Méned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
ruunistada ja kdivitavad selleks parast kiipsetamise

Oppemist grilli.

I
LY W

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu 2% viieminutilise

select

pruunistustsikli kaivitamiseks.
10

= 3
FACAC
L2

&

Kui pruunistamine on kaivitatud, saate igal ajal
nuppudega A vOi V muuta selle kestust ja nupuga
(D selle peatada.

. TAIMER

Kui ahi on valja lulitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni aktiveerimiseks veenduge, et
ahi on valja lulitatud, ja vajutage siis nuppu A voi
V. Ekraanil vilgub ikoon &).

_=
=%
==
=

7Ny

X -
z

Soovitus valtuse seadmiseks vajutage A voi V ja
seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks .
Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,

kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

SCACACa”
NPUALAAR
//\\

NB! Taimer ei aktiveeri Uhtegi kiipsetustsuklit.
Kasutage taimeri aja muutmiseks nuppu A voi V' . Nupuga
<& saate taimeri igal ajal vélja lUlitada.

Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu (D ahju sisselilitamiseks ja valige
siis soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
s()It(thmata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
t66d.

Jmnec
P U RN

FranNng

IR

-9
Taimeri véljaltlitamiseks vajutage nuppu (D aktiivse
funktsiooni peatamiseks ja vajutage siis nuppu <.

. KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal s ja
<& hoidke all vahemalt viis sekundit.

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tdhele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal.

Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal ajal valja IUlitada,
hoides all nuppu

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Enne selle funktsiooni aktiveerimist valage ahju
pohja 200 ml joogivett ja sulgege ahju uks.

Et valida peamentitist "DIAMOND CLEAN", vajutage
korduvalt MAN., seejdrel vajutage kinnitamiseks greet-

[
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage [> v&i s, et
seada puhastustsikli 16pu aega.

Mahaloendus hakkab naitama tsiikli edenemist.
Puhastustsiikli ajal on soovitatav ahju ust mitte
avada, et valtida veeauru kadu, mis voib mojuda
halvasti puhastamise tulemusele.

Parast [6ppu oodake, kuni ahi on maha jahtunud, ja
puhastamise [6petamiseks kuivatage pinnad
svammi vOi pehme lapiga.

Pange tahele! Sarnaselt muude kasifunktsioonidega on
voimalik seada ka isepuhastuststikli [dpuaega.

ET

Hotpoint
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KUPSETUSTABEL

ARISTON

RETSEPT FUNKT- . PRE- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
_ SIOON  HEAT. °C) | (min) JA TARVIKUD
T I B 160-180 30-90 23
Parmitainast koogid : : 4 1
e Jah 160-180 30-90 —_
Taidisega pirukad l l PRSTR w - 160-200 30-85 3
(toorjuustukook, struudel, : : 4 1
dunapirukas) ] dan 160-200 35-90 i,
e 170 - 180 15-45 3
Kiipsised/marjakorvikesed @ Jah 160-170 20-45 _\éﬁ : ! ,
»|  Jah 160-170 20-45%x > 3 T
 Jah 180-200 30-40 3
Tuuletaskud o 180-190 35-45 S
o  Jah 180-190 3545w > 3 1
 Jah 90 110-150 3
4 1
Besee ® 5 Jah 920 130-150 a— | :
o  Jah 90 140-160%% > 3 T
| fpra- 220-250 20-40 L2
Pitsa 4 1
(6huke pohi, paks pohi, plaadipirukas) ® Jah 220-240 20-40 el —
e Jan 220-240 25500 > 3 1
Saiapits 1 kg | Jwemz- - 180-220 50-70 2
Kuklid | |wern- - 180-220 30-50 2
Sai e Jah 180-200 30-60 a4
o . | e jan 250 10-15 3
Siligavkiilmutatud pitsa 2 1
, Jah 250 10-20 A, L
.| Jah 180-190 40-55 2B
Soolased pirukad 4 1
(juurviljapirukas, juustu- @ - Jah 180-190 45-60 T
peekonitdidisega pirukas) 5 3 1
»|  Jah 180-190 45-70% 2 o
| ~ Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kﬁpsised% @ Jah 180-190 20-40 _\é,_ . 1 ,
o|  Jah 180-190 20400 2> 3 1
Lasanje/suflee | foese - 190-200 40-65 S
Kﬁpsetatud paStatOidUd/ l l CRGGE amo 3
taidetud pastatorud g S - g 190-200 25-45 : :
(cannellonid) :
8 Hotpoint




ET

RETSEPT OoN  PREHEAT, TEMPERATUUR KUPS(rEnTiﬂ)SAEG ATARYEUD
Is_g:?ilﬁgli1h|e:évasikaIiha/veiseIiha/ b Jrear b 190-200 60-90 ;ﬂ
e M ™= RN = N
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg [ IFJUU'LT - 190-200 90-150 ;ﬂ
Kiipestuspaberts (o terue) _| 180-200 d0-60 7,
(Ttglrgaetfgo!mfoglv\ggd baklazaan) kS Jah 180-200 >0-60 2
Rostitud sai o - 3 (korge) 3-6 -\..fj...,-
Kalafilee/-l6igud o - 2 (keskmine) 20-30* ..,,f,,. \W3_Wf
Vorstid/kebab/ribi/kotletid _ 2‘3_(I|§gsrgrer;ine  15-30* o
Praetud kana 1-1,3 kg . - 2 (keskmine) 55-70 ** .\_E,_,. \V;Nf
Poolkiips loomalihapraad 1 kg . - 2 (keskmine) 35-50** .,,_,3.:,.,_,.
Lambakoot ..:. - 2 (keskmine) 60-90 ** ;ﬂ
Ahjukartulid N - 2 (keskmine) 35550 3
Koégiviljagrataan - - 3 (korge) 10-25 s
Lasanje ja liha . Jah 200 so-100% A4 T
Liha ja kartulid . Jah 200 451007 A 1
Kala ja kébgiviljad . Jah 180 30-50% A4 T
SRS ] e w om0
Tsidetud praad | . oo . 200 go-120%+ 3
Lihaloigud ki, kana, brmag | * ECD 200 s0-100 %% 3

* Keerake toitu poole kiipsetusaja méodudes.
**Vajadusel p6drake toit imber parast 2/3 kiipsetusaja

moodumist.

***Arvestuslik ajakulu. Toidu voib vastavalt isiklikule
maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutamis- ja hooldusjuhend alla

lehekdljelt

www.hotpoint.eu . Seal kirjas olev katsetatud retseptide
tabel on koostatud sertifitseerimisasutusele vastavalt
standardile IEC 60350-1

FUNKTSIOONID I l l @ « b3 :[_ []
KASITSI ) . ) ) ) - Convection Bake Eco Forced Air (Saastlik
Conventional (Tavapérane) Grill Turbo Grill Forced Air (Sundéhk) (Konvektsioonkiipsetus) sundohk)
FUNKTSIOONID L A TR | fomsse [ JwrenD Jprzza e} {pRGTR
AUTOMAATFUNKTSIOONID ) ) ) . ) : : .
Meat (Liha) Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) Bread (Sai) Pizza (Pitsa) Cakes (Koogid)
[ ~ [ ==V .1_1' 1\"’_*"’[. “
TARVIKUD ) Kiipsetusplaat voi ~ Norgumispann/ o N&rgumispann 500 ml )
Riiul ) ) kipsetusplaat/ahjuplaat Norgumispann Kipsetusplaat
koogivorm restil rectl veega

Hotpoint

ARISTON



SEADME HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

Evww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
saate alla laadida lehekdljelt www.hotpoint.eu

Enne hooldamist voi
puhastamist veenduge, et ahi
on maha jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid. i
pinda.

VALISPIND

. Puhastage pindu ainult niiske mikrokiudlapiga. Kui
see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
lapiga.

. arge kasutage abrasiivseid voi sdovitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage see,
eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kipsetamisel tekkinud

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitirimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, need
voivad kahjustada seadme

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
uhendada.

kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

. Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on vbéimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

: Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
asta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid pdrast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi kdsnaga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahele! Kasutage ainult h6dglampe 25-40 W / 230V,
tlup E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 230V, tilp
(9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
kédtega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti,
laske fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii pohjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale lihele
kiiljele maha.

ET

3. Ukse tadgasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
kinnitage llemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langetage lukustid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et lukustid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
voib see viga saada.

RIKKEOTSING

Evww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

Probleem Véimalik péhjus

Ahi ei toota. . Voolukatkestus.

Uhendatud.

- Vooluvorgust lahti

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahion
- vooluvorku tihendatud.
. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas
. viga pusib. f

Ekraanil on kuvatud taht F ja

A - Tarkvara viga.
- selle jarel number. :

- Vétke ihendust lahima teenindusega ja
- Oelge neile F tahele jargnev number.
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda
eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja
kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et
nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE
KUPSETAMINE

“Forced Air” (Sunddhu) funktsioon véimaldab
kiipsetada erinevaid toite (nt kala ja koogivilju) eri
riiulitel samal ajal.

Votke lihema kiipsetusajaga road ahjust vadlja varem
jahjétke pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks
ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote tehnilised naitajad, sh ahju energiaklass,
saate tervikuna alla laadida meie veebilehelt www.
hotpoint.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> (Zhww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla

meie veebilehelt http://www.hotpoint.eu (selleks E%E;
voite kasutada seda QR-koodi), tapsustamiseks on i1
vaja lisada toote kaubanduslik kood.

> Teine vboimalus on vétta Gihendust teenindusega

TEENINDUSE KONTAKT
Kontaktandmed leiate garantiijuhendist . Kui votate

Uhendust teenindusega,
Oelge neile oma toote %
=0

andmeplaadil olevad

koodid.

PLEAT  Model: o0000Kx

400011569798
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