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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
asistentd, va rugam sa va inregistrati produsul pe

de siguranta.

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontala a cuptorului)

Usa

Rezistenta superioara/grill

Bec

Punct de insertie a sondei
pentru carne

9. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)

Rezistenta inferioara

(nu este vizibild)

© No W

10.

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA
6 (@24 ....... — e
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1.ON/ OFF 4.INAPOI 7. BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru oprirea
unei functii active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapida a functiilor
si meniului.

3. BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu si
reducerea setdrilor sau valorilor unei
functii.

Pentru revenirea la ecranul anterior.

In timpul prepararii, permite
modificarea setdrilor.

5. AFISAJ

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Pentru derularea printr-un meniu si
cresterea setarilor sau valorilor unei
functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI /
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a functiilor,
duratei, setdrilor si favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind
setarile specificate sau de baza.
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ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia
etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

GHIDAJE CULISANTE *

=

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

SONDA PENTRU
CARNE*

\

B

Pentru mdsurarea temperaturii
interne a alimentelor in timpul
prepararii.

* Disponibile numai la anumite modele

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus. Alte accesorii, cum ar fi tava de
colectare a picaturilor si tava de copt, sunt introduse
orizontal, in acelasi mod ca gratarul metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-

le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.
Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si
cealalta clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul, apasati ferm portiunea inferioara
a clemei spre ghidajul pentru gratar. Asigurati-va ca
sinele se pot deplasa liber. Repetati acesti pasi si pentru
celalalt ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

{l

Va rugdm sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Introduceti sonda pentru alimente
adancin carne, evitand zonele
LU osoase sau cele cu grasime. In cazul
carnii de pasare, introduceti sonda
pe lungime in centrul pieptului,
evitand portiunile goale.
Introduceti alimentele in cuptor

si conectati stecherul la priza
prevdazuta pe partea dreapta a
compartimentului pentru preparare
al cuptorului.




FUNCTII

' RO

y 6™ SENSE

Acestea permit prepararea automata integrala
pentru toate tipurile de alimente (lasagna, carne, peste,
legume, prajituri si produse de patiserie, placinte, paine,
pizza).

Pentru a utiliza in mod optim aceasta functie, urmati
indicatiile din tabelul cu informatii privind prepararea.

22, COOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care
necesita aceeasi temperaturd de preparare, pe patru
niveluri in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, prajituri, pizza rotunda

(si congelata) si pentru a prepara o masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

AER FORTAT

Pentru gatit diferite mancaruri care necesita
aceeasi temperatura de gatit pe mai multe rafturi
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate
fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

TRADITIONAL

« COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

* GRILL TURBO

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati

o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila.

« COACERE PRODUSE CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel
mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de
alimente congelate. Nu este necesar sa preincalziti
cuptorul.

«  FUNCTII SPECIALE

»  MAXI COOKING

Aceasta functie selecteaza automat modul
optim de preparare si temperatura aferenta
pentru frigerea bucatilor mari de carne (peste
2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti carnea

in timpul procesului de preparare, pentru a
obtine o rumenire uniforma pe ambele parti. Se
recomanda sa o stropiti din cand in cand pentru
a nu se usca excesiv.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.
Lasati alimentele in ambalaj pentru a se evita
deshidratarea acestora la suprafata.

sense

» MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa
cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea. Atunci cand frigeti carne, va
recomanddm sa utilizati o tava de colectare a picaturilor
pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si addaugati 500 ml de apa potabila.

2 PREINC RAPIDA
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

TEMPORIZATOARE

Pentru editarea valorilor aferente duratelor
functiilor.

TEMPORIZATOR

Pentru citi ora fara a fi necesara activarea unei
functii.

Z5:%] CURATAREA AUTOMATA A CUPTORULUI -
PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
prepararii prin intermediul unui ciclu de curatare la
temperatura inalta. Sunt disponibile doua cicluri de
autocuratare: Un ciclu complet (Pyro) si un ciclu mai
scurt (Pyro Eco). Va recomandam sa utilizati ciclul mai
rapid la intervale regulate si ciclul complet numai atunci
cand cuptorul este foarte murdar.

FAVORIT
Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

@0 SETARI

Pentru reglarea setarilor cuptorului.
Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi
redusd pentru a economisi energie, iar becul se va stinge
dupa 1 minut. Acesta se va reaprinde automat atunci cand
este apdsat orice buton.

Cand modul ,DEMQO" este in starea ,On” (Pornire), toate
comenzile sunt active si meniurile sunt disponibile, insa
cuptorul nu se incalzeste. Pentru a dezactiva acest mod,
accesati ,DEMO” din meniul ,SETARI" si selectati ,Off” (Oprire).
Selectand ,SETARI FABRICA", produsul se opreste si revine la
setarile de la prima pornire. Toate setarile vor fi sterse.

N~
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PRIMA UTILIZARE

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Pe afisaj va apdrea ,English”.

1.English

Apasati + sau — pentru a derula prin lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.

Apadsati v pentru a confirma selectia.

Va rugam sd retineti: Limba poate fi schimbatd ulterior
selectand optiunea ,LIMBA” din meniul ,SETARI", disponibil
prin apasare pe & .

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de
energie electrica compatibil cu reteaua interna, care
are o capacitate de peste 3 kW (16): Daca locuinta este
alimentata cu putere mai mica, va trebui sa reduceti
aceasta valoare (13).

POWER

Apasati + sau — pentru a selecta 16 ,Ridicat” sau 13
+Redus” si apasati v pentru confirmare.

UTILIZAREA ZILNICA

3. SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

N ml
JCiuu
CEAS

Apasati + sau — pentru a seta ora curenta si apasati v/

: Cele doud cifre care reprezinta minutele vor clipi pe
afisaj. Apdsati + sau — pentru a seta minutele si apdsati
v/ pentru a confirma.

Va rugdm sd retineti: Dupa intreruperi indelungate ale
alimentarii cu energie electricd, ar putea fi necesar sd setai
din nou ora. Selectati ,CEAS" din meniul ,SETARI", disponibil
prin apasare pe & .

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut
normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile
din interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la 200 °C timp
de aproximativ o org, folosind in mod ideal o functie de
circulatie a aerului (de exemplu ,Forced Air” (Aer fortat)
sau,Convection Bake” (Coacere cu convectie)).

Va rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti Incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Apasati pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi
prezentata ultima functie principala care a rulat sau
meniul principal.

Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia

dintre functiile principale sau deruland printr-un meniu:

Pentru a selecta un element din meniu (pe afisaj va
aparea primul element disponibil), apasati + sau —
pentru a selecta elementul dorit, apoi apasati v’ pentru
a confirma.

[
()

6. Keep Wam

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile
acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile
care pot fi modificate. Prin apdsarea pe « , aveti
posibilitatea de a modifica din nou setarea anterioara.

NIVEL DE TEMPERATURA / DE PUTERE PENTRU
GRILL

L Jg- - -
TEMPERATURA

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apadsati + sau —
pentru a o modifica, apoi apdasati v/ pentru a confirma si
continuati cu setarile care urmeaza (daca este posibil).
In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru
grill: Exista trei niveluri definite de putere pentru gril: 3
(ridicat), 2 (mediu), 1 (redus).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata,
temperatura/nivelul grill poate fi modificata folosind + sau —

DURATA

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau —
pentru a seta durata de preparare doritd, apoi apasati
v/ pentru a confirma. Nu este necesar sd setati durata
de preparare daca doriti sa gestionati manual procesul
de preparare (necronometrat): Apasati v sau [>] pentru
a confirma si porniti functia. Prin selectarea acestui
mod, nu puteti programa o pornire temporizata.

Va rugdm sd retineti: Puteti regla durata de preparare care a
fost setata in timpul desfasurarii procesului de preparare
apdsand pe @ :apasati 4+ sau — pentru a modifica durata,
apoi apasati v pentru a confirma.
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ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

n cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia. Pe afisaj este
prezentata ora de finalizare in timp de pictograma @
clipeste.

§@f

/_ §

ORA TERMINARE

Apasati + sau — pentru a seta ora la care doriti sa se
termine procesul de preparare, apoi apasati v/ pentru

a confirma si activati functia. Introduceti alimentele in
cuptor si inchideti usa: Functia va porni automat dupa
calcularea perioadei de timp necesara pentru finalizarea
prepararii la ora setata.

Va rugdm sd retineti: Programarea unei ore de incepere
temporizatd a procesului de preparare va dezactiva etapa de
preincalzire a cuptorului: Cuptorul va atinge treptat
temperatura necesard, adica duratele de preparare vor fi putin
mai lungi decat cele indicate in tabelul cu informatii privind
prepararea. In perioada de asteptare, puteti apdsa pe + sau
— pentru a modifica ora de finalizare programata sau apasati
< pentru a schimba alte setari. Pentru a vizualiza informatii,
prin apasare pe @ puteti comuta intre ora de finalizare si
duratd.

. 6" SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare,
temperatura si durata optime pentru prepararea,
frigerea sau coacerea tuturor preparatelor disponibile.
Daca este necesar, pur si simplu indicati caracteristica
alimentului pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE / INALTIME (STRATURI TAVI
ROTUNDE)

121M1°C
12
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KILOGRAME
Pentru a seta functia corect, urmati indicatiile de pe
afisaj; atunci cand vi se solicita acest lucru, apdsati +
sau — pentru a seta valoarea necesara, apoi apasati v/
pentru a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE

In cazul anumitor functii 6t Sense, puteti regla gradul
de preparare.

N7
1
4 N

GRAD PREPARARE

Atunci cand vi se solicita acest lucru, apdsati pe 4+ sau

— pentru a selecta nivelul dorit, de la preparate in
sange (-1) la preparate bine facute (+1). Apasati v sau
[>] pentru a confirma si porniti functia.

In acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii
6™ Sense, este posibila reglarea nivelului de rumenire de
la redus (-1) la ridicat (+1).

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

In orice moment, daca valorile implicite sunt cele dorite
sau odata ce ati aplicat setarile necesare, apasati [>]
pentru a activa functia.

I

. RO
In timpul etapei de amanare, apasati pe [&] pentru a sari
peste aceastd etapa si pentru a activa functia imediat.
Va rugam sa retineti: Odata ce a fost selectatd o functie, pe
afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare
functie.

Puteti opri oricand functia activatd apdsand pe [@].

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o
temperatura maxima specifica, va aparea un mesaj pe
afisaj. Apdsati << pentru a reveni la ecranul anterior

si selectati o functie diferita sau asteptati racirea
completa.

4. PREINCALZIR

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca
faza de preincalzire a fost activata.

PREINCALZIR

Odata ce aceasta etapa este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul

a atins temperatura setata, fiind necesar sa ,ADAUGA
ALIMENTE”. in acest moment, deschlde'gl usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si |ncepe1;|
prepararea.

Vd rugdm sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
Inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final. Deschiderea usii in
timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.
Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa o
atinga cuptorul utilizand 4 sau — .

5. INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /

INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR

Daca se deschide usa, procesul de preparare va fi
intrerupt temporar prin dezactivarea rezistentelor.

Pentru a relua procesul de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6™ Sense vor necesita intoarcerea
alimentelor in timpul procesului de preparare.

ALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
actiunea care trebuie desfasuratd. Deschideti usa,
executati actiunea indicata pe afisaj, inchideti usa, iar
apoi reluati procesul de preparare.

in acelasi mod, cand a ramas 10% din timpul de
preparare, cuptorul va solicita sa verificati alimentele.

VERIFICA]'I ALIM.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata
actiunea care trebuie desfasurata. Verificati alimentele,
inchideti usa si reluati procesul de preparare.

Vd rugdm sa retineti: Apasati [>] pentru a omite aceste actiuni.
In caz contrar, dupa 0 anumita perioada de timp in care nu
este efectuata nicio actiune, cuptorul va continua procesul de
preparare.
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6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

END

Apadsati pe =1 pentru a continua procesul de preparare
in modul manual (necronometrat) sau apasati pe +
pentru a prelungi durata de preparare setand o durata
noud. In ambele cazuri, parametrii de preparare vor fi
memorati.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a
fost finalizata.

APASA v RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca

este necesar, apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute. Puteti opri functia oricand
apasand pentru a opri cuptorul.

. FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va
apdrea un mesaj prin care vi se va solicita sa memorati

functia la un numar cuprins intre 1 si 10 in lista
dumneavoastra de functii favorite.

FAVORITE?

Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa salvati
setdrile curente pentru utilizare ulterioara, apasati v’ ; in
caz contrar, pentru a ignora solicitarea, apasati <« .
Odata ce ati apasat pe v, apdsati + sau — pentru a
selecta pozitia numerotata, apoi apdsati v’ pentru a
confirma.

Va rugdm sd retineti: Daca memoria este plina sau dacd
numarul ales este deja utilizat, cuptorul va va solicita sa
confirmati suprascrierea functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o data

ulterioara, apasati < : Pe afisaj apare lista cu functiile
dumneavoastra favorite.

_Je 200
1. CONVENTIONAL

Apasati + sau — pentru a selecta functia, confirmati
apasand v, apoi apasati [>] pentru a activa.

. CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii ciclului
Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea incaperii).

1aree
]

Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv ghidajele

pentru gratar, inainte de a activa functia. In cazul in

care cuptorul este montat sub o plita, asigurati-va ca
toate arzatoarele cu gaz sau zonele de gatit electrice
sunt oprite in timpul derularii ciclului de autocuratare.
Pentru a obtine rezultate optime de curatare,
indepadrtati reziduurile excesive din interiorul cavitatii

si curatati geamul usii interioare inainte de a utiliza
functia de piroliza. Va recomandam sa activati functia
Pyro numai in cazul in care aparatul este foarte murdar
sau dacd emand mirosuri neplacute in timpul procesului
de preparare.

Apasati pe [
afisaj.

pentru ca mesajul ,Curdtare” sa apara pe

Pyro

Apdsati 4 sau — pentru a selecta ciclul dorit, apoi
apasati v/ pentru a confirma. Odata ce a fost selectat un
ciclu, daca doriti, apasati + sau — pentru a seta ora de
finalizare (pornire cu intarziere), apo apasati v/ pentru a
confirma.

Curatati usa si scoateti toate accesoriile conform
indicatiilor, apoi inchideti usa si apasati [>] cand ati
terminat: cuptorul porneste ciclul de autocuratare, in
timp ce usa se blocheaza automat: pe afisaj apare un
mesaj de avertisment, alaturi de numaratoarea inversa,
indicand starea ciclului aflat in desfasurare.

Odata cu finalizarea ciclului, usa ramane blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa aceasta functie, asigurati-
va ca este oprit cuptorul si apasati pe + sau —:
Pictograma (& se va aprinde intermitent pe afisaj.
Apasati pe 4+ sau — pentru a seta durata de
timp necesara, apoi apasati pe v pentru a activa
temporizatorul.

@

MrC
]
TEMPORIZATOR

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un

semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

Va rugdm sd retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din

ciclurile de preparare. Apasati + sau — pentru a modifica

durata de timp setata la temporizator.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de

asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pentru a porni cuptorul si apoi selectati

functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fard a
influenta functia in sine.

Va rugam sa retineti: In aceasta etapa, nu este posibila

vizualizarea temporizatorului (va fi afisatd numai pictograma
@ ), care va continua numaratoarea inversa in plan secund.
Pentru a invoca ecranul temporizatorului, apasati pentru a
opri functia activd in mod curent.
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. BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat
<K timp de cel putin cinci secunde. Pentru a debloca
tastatura, efectuati aceeasi procedura.

©
IS Y
BLOCARE TASTE

Va rugdm sd retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor. Din motive de
sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice moment apasand
butonul :

121ec
o

. UTILIZAREA SONDEI PENTRU CARNE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Folosirea sondei va permite sa masurati temperatura
interna a carnii in timpul prepardrii pentru a asigura
atingerea temperaturii optime. Temperatura cuptorului
variaza in conformitate cu functia selectatad, insa
procesul de preparare este intotdeauna programat sa se
finalizeze odata ce temperatura specificata a fost atinsa.
Odata ce ati introdus sonda, un semnal auditiv este
activat si,Sonda introdusa” apare pe afisaj.

7
= N
LICN Ny
Y —
A A | I

SONDA INTRODUSA’

Selectati functia dorita dintre cele compatibile
(Conventional, Aer fortat, Coacere prin convectie,
Turbogrill, Eco aer fortat, Maxi Cooking, functii

6™ Sense): Afisajul va indica sa setati temperatura tinta
a sondei: Apdsati 4+ sau — pentru a o seta si apasati v/
pentru a seta parametrii de preparare.

Deoarece prepararea este programata sa se termine
odata ce temperatura dorita a fost atinsa, nu este posibil
sa setati timpul de preparare sau sa setati o anumita ora
pentru finalizarea prepararii. Lumina ramane aprinsa
pana cand sonda este scoasa.

Daca sonda este scoasa in timpul prepararii, procesul va
continua in modul traditional (necronometrat).

Se va emite un semnal sonor, iar afisajul va indica
momentul in care sonda a atins temperatura necesara.

END

Vd rugdm sd retineti: Pentru a modifica setdrile ulterior, apasati
+ sau — pentru temperatura sondei sau apdsati <« pentru
alte setdri. Un semnal sonor si un mesaj vd informeazd dacd _
utilizarea sondei nu este compatibild cu actiunea efectuata. In
acest caz, scoateti sonda.

6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

INTOARCET!I
CATEGORII DE ALIMENTE CANTITATE (DIN TIMPUL DE NIVEL SI ACCESORII
PREPARARE)
LASAGNA  :- 0,5-3kg - -
. Al
Fripturd 0,6-2kg** - 3 e
P ~ 5 4
: Carne de vita-fripta Hamburgeri 1,5-3cm 3/5 o . r
Friptura-Preparare lentd 0,6 -2 kg ** 3 S
. Fripturd 06- 2,5 kg ** - 3w~
Porc-fript Pulpa * 0,5-2,0kg ** 3 e~
. e —
: A .o . 5 4
] Carnati si crenvursti 15-4cm 2/3 .~ 1 r
: Vitel-fript * 0,6 -2,5 kg ** 3 e~
: e
CARNE ] Friptura 0,6-2,5 kg ** 2
: Miel-fript >
; Pulpa 0,5-2,0kg ** B
Intreg 0,6 -3 kg ** - e
Pui-fript Intreg umplut* 0,6 -3 kg ** 2w~
g L g 4
File si piept 1-5cm 2/3 .~ _ f
: Intreg * 06-3kg** L~
: Curcan intreg-fript -
: Intreg umplut* 0,6 -3 kg ** 2 e
—_r
CEraAru < 5 4
Ak et RSO ROV R KT neenheed




INTOARCET!I
CATEGORII DE ALIMENTE CANTITATE (DIN TIMPUL DE NIVEL SI ACCESORII
PREPARARE)
:Fileuri 05-3cm - 3 2
PESTE -\...3...:- %
s wbintis-rs oSO O SOOI NN AT S
Cartofi 05-15kg - 3
ELegume-fripte Legume-umplute 01-05kg - 3
: Legume-fripte 05-15kg - 3
: 3
Cartofi 1 tava - —r
N 3
LEGUME Rosii 1 tava - 1
3 Ardei grasi 1 tava - _\|_i_,’_
:Legume-gratinate 3
: Broccoli 1 tavd - N
Conopida 1 tava - _\_”3;!’_
3
T e OSSOSO Livioc SO SO Lk RS N
. . 2
: Prajituri in forma Pandispan 05-12kg - —r
Fursecuri 02-06kg - 3
X 5 R 3
PRAJITURI S| : Profiterol 1 tavd
PATISERIE Patiserie si placinte Tarta 04-16kg - q%,,
; 3
Strudel 04-16kg -
Placinta umpluta cu ) ) 2
e B0t N isssen R
PLACINTE  :- 08-12kg : e
........................ S U PPN ! ey TP PPN
: Chifle 60 - 150 g fiecare - 3
. —r
. §Chiflé sandvis in tava de copt 400 - 600 g fiecare - -\éu-
PAINE : 5
: Paine mare 0,7-2,0kg -
:Baghete 200 - 300 g fiecare - 3
........................ H e e vaeneaeeetan ettt it tanen et antaatan et taansnanenenen faenenenentateentirtenseetnnasos nenenrenenrnreesnensed TTTTT v eenseensneeeneenreraneenenes
:Subtire tava rotunda - 2
: Pufoasa tava rotunda - 2
; 2
P1ZZA 4 1
;Congelate 1 -4 straturi - ""'5"" 3 ]
Al s Al s —r
; 5 4 2 1
........................ F T O PO U TR P PO PUPU TR R TP POPPPPPPPPTRRRIN SUPPPPORRRPPPPRPRRIIN tn- oo po- S A St Aerrrrrsdl
*Numai la anumite modele. Functie disponibild doar impreund cu sonda pentru carne.
** Cantitate recomandata.
Aeeennn ~ A== J ~ oS q\

ACCESORII
Grdtar metalic

pe gratar metalic

Tavé de cuptor sau
formd pentru prdjituri, tava de copt sau tavd
de cuptor, pe grdtar

Tava de colectare a

picaturilor /

copt

metalic

Tava de colectare a
picdturilor / tava de

Tava de colectare a
picaturilor
cu 500 ml de apa

Sonda pentru carne
(daca exista in dotare)
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

' RO

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMP(EORC?TURA DURATA (MIN.) Egégégéll

= Da 170 30-50 e

Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 —r
Da 160 30- 50 I

Préji.t.uri }Jmplu’fe § o Da 160 — 200 30-85 L

Egg:g;cura cu branzg, strudel, placinta cu o 60200 0 ,\élﬁ _‘___1|____,__'_
=] Da 150 20-40 N
Da 140 30-50 4

Fursecuri / biscuiti fragezi
Da 140 30-50 LAt
Da 135 40-60 R S
=] Da 170 20- 40 L2

' Da 150 30-50 A

Prajiturele / briose o o0 00 4 ;
Da 150 40-60 e
=] Da 180 - 200 30-40 L3

Choux & la creme Da 180 - 190 35-45 —_—
Da 180 - 190 35-45% R
= Da 90 1mo-150 3

Bezele Da 9 130-150 A1
Da 90 140-160% 2 21
= Da 190 - 250 15-50 L2

Pizza / paine / focaccia
Da 190 - 230 20-50 —

Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220- 240 25-50* —- -\...i—...;- 1;
= Da 250 10-15 .

Pizza congelata Da 250 10-20 —_—r 1;{
Da 220- 240 15-30 N
Da 180 - 190 4555 =N

F;Técé?r:fépclﬁalzgeume, quiche) ba 180-190 460 b=~ -‘%,-
Da 180 - 190 45-70* e e L
El Da 190 - 200 20-30 Lo

Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20-40 %, ;
Da 180 - 190 20-40* e e

Ig:;?]geTliéibudinci / paste la cuptor / EI Da 190 - 200 4565 L3

Miel / vitel / vits / porc 1 kg =] Da 190 - 200 80- 110 L3

= ] Y ®)
FUNCTII ' Coacere cu ' . . .
Conventional Aer fortat convectie Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Aer fortat eco
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X SN R TEMPERATURA X GRATAR SI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE ©C) DURATA (MIN.) ACCESORII
Friptura de porc cu sorici 2 kg X@ — 170 110-150 L 2 J
Carne de pui/ iepure / rata, 1 kg Izl Da 200 - 230 50- 100 L 3 J
Carne de curcan/gasca, 3 kg Izl Da 190 - 200 80-130 L 2 J
Peste la cuptor / in papiota ) ) 3
(fileuri, intreg) lzl Da 180-200 40-60 —J
Legume umplute ) ) 2
(rosii, dovlecei, vinete) Da 180 - 200 20-60 AF==r
Paine prajita [~] — 3 (Ridicata) 3-6 -
Fileuri / medalioane de peste EI — 2 (Mediu) 20-30** _\_‘f"n_’_ 1 3 [
Carnati / kebab / coaste / hamburgeri @ — 2 _R?i)d(i’\c/laetgl)e ) 15-30 ** _\_”5“_’_ 1 4 ;
Friptura de pui 1-1,3 kg — 2 (Mediu) ss-o%e 2 L1
Pulpa de miel / but — 2 (Mediu) 60-90%* 3 |
Cartofi copti — 2 (Mediu) 35 - 55 *** L 3 J
Legume gratinate — 3 (Ridicatd) 10-25 L 3 J
Fursecuri @ Da 135 50-70 > _\é’_ _\%’_ [
Fursecuri
&)
Ta rte Ta rte Da 170 50 - 70 '\...i_...l‘ '\...i_...l‘ '\%’J‘ '\.‘%’J‘
. 3 =y
Pizza rotunda — Da 210 40-60 _\_”5|__._,._’_ _\_”3|__._,._’_ -\!Ti:u- _\171_“_,_'_
izz
Masa completa: Tarta cu fructe (nivelul ) M g 3 1
5) / lasagna (nivelul 3) / carne (nivelul 1) Da 190 40-120 e e e —
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel =
; Cook4 * 5 4 2 1
5)'/ legume Iavcgptor (nivel 4}) / lasagna E Da 190 40-120 —r —r
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* -\...i—...,- \ ! J
Carne si cartofi Da 200 45-100*% _\é’_ \ ! J
Peste si legume Da 180 30-50% qéF \ ! J
Fripturi umplute er — 200 80-120* Lo
Bucati de carne ) v 3
(iepure, pui, miel) o 200 >0-100 S

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor
la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale.

**Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

*** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din
durata de preparare (dacd este necesar).

| IS—

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care
trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente.
Duratele de preparare incep din momentul in care alimentele
sunt introduse in cuptor, fara a se lua in calcul si preincalzirea
(in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de
preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi
cele mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele nu
sunt gdtite suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda
sa folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si
forme pentru prajituri din metal, de culoare inchisd. De
asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

Mq\

—r

Tavd de colectare a

Tava de cuptor sau
formd pentru prajituri,
pe gratar metalic

ACCESORII
Gratar metalic

metalic

picdturilor / tavd de
copt sau tava de
cuptor, pe gratar

Tavd de colectare a
picaturilor
cu 500 ml de apa

Tava de colectare a
picdturilor / tava de
copt

Sonda pentru carne
(daca exista in dotare)
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul  Nu utilizati bureti de sarma, Cuptorul trebuie sa fie
inainte de efectuarea oricaror bureti abrazivi sau produse deconectat de la reteaua
activitati de intretinere sau de curatare abrazive/corozive, electrica inainte de a efectua
curatare. deoarece acestea ar putea orice fel de operatie de

Nu utilizati aparate de curatare deteriora suprafata aparatului. intretinere.

cu aburi. Purtati manusi de protectie.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.
Daca acestea sunt foarte murdare, addugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti
cu o lavetd uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-1, de preferat cat inca este cald, pentru a

indepdrta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Curatati sticla usii folosind un detergent lichid
adecvat.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepdrtate cu o perie de curdtare sau cu
un burete.

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

ambele maini — nu o tineti de maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va
cd le-ati coborat complet.

N\

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

\

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetafi
pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora dacd nu
functioneaza corespunzator.
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INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu

energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si infiletati

la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare

cu energie electrica.

Vd rugam sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de

20-40 W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul

produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic

si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta

(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnicd post-vanzare.

- Dacé folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la

loc.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTIE

Cuptorul nu functioneaza.

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
electrica.

Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de un
numadr sau o litera.

Defectiune cuptor.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca problema
persista.

Incercati sé rulati,SETARI FABRICA”, optiune selectabila din
sectiunea ,SETARI".

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul
care este prezentat dupa litera ,F".

Cuptorul nu se incalzeste.

Cand modul ,DEMO” este in starea
,On” (Pornire), toate comenzile
sunt active si meniurile sunt
disponibile, insa cuptorul nu se
incalzeste.

Mesajul DEMO apare pe afisaj la
fiecare 60 de secunde.

Accesati,DEMO” din “SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Lumina se stinge.

Modul ,ECO” este ,On” (activ).

Accesati,ECO” din ,SETARI” si selectati,,Off” (Oprire).

Usa nu se deschide.

Ciclul de curatare in curs de
desfasurare.

Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

Energia electrica din locuinta se intrerupe.

Nivel de putere incorect.

Verificati dacd reteaua de domiciliu are o capacitate de
peste 3 kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A. Accesati
,PUTERE" din “SETARI" si selectati,Redus”.

. Utilizand codul QR

.Iﬂ._-

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu

- Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati
numarul de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnicd post-vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta |
cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

e T TR

Whjr/lﬁool

400011486054



