PbKOBOACTBO

3A BCEKMOHEBHA CITPABKA

BJIATOAAPUM BU, YE 3AKYTNUXTE
MPOAYKT HA HOTPOINT - ARISTON
3a fa nonyumTe NO-NbJHO CbAENCTBME
= 1 nopapbKKa, pernctpupanTe Bawwmsa
ypeq Ha www.hotpoint.eu/register

MoxeTe ga ceanute ,VIHCTpyKUMn
3a besonacHocT” n ,PbkoBOACTBO 33
‘WWW ynoTpeba 1 nopgapbKKa” oT Hawma yebcant
www.hotpoint.eu, KakTo 1 ga cneggate
YKa3aHVATa Ha 3ajHaTa KOpMLA Ha Ta3n KHUXKKA.

' HPEPM Aa u3non3pare ypepaa, npovyerete BHUMaTe/NlHO PbKOBOACTBOTO 3a 34PaBe U 6e3onacHoct npn pa60'ra.
[

OMMNCAHUE HA NMPOAYKTA

1. KoHTponeH naHen
2. BeHTnnarop

3. Kpbrbn HarpeBaTefieH enemMeHT
(He e BLUAUM)

4. Hocauu
(HMBOTO € MOCOYEHO Ha NpeaHaTa
CTeHa Ha dypHaTa)

5. BpaTnuka
6. [opeH HarpeBaTen / rpun
7. Jlamna

8. 3aBoacKka Tabenka
(He npemaxBaiTe)

9. [loneH HarpeBaTefieH efneMeHT
(He e BMOUM)

KOMAHAHO TABJ10
I -1+
1 2 3 4 5
1. KN1IOY 3A U3BUPAHE 3. AUCINEN 5. KJ110Y 3A HACTPOUKA
3a BKJIlOUBaHe Ha dypHaTa C 3a npeBbpTaHe Npes3 MeHloTaTa
nsbupaHe Ha ¢yHKums. 3asbpTtete | 4. BYTOH 3A 1 NpUnaraHe Unmn cMsaHa Ha
Ha no3nywnsa 0% 3a aa nsknwunTe NnOTBbPKAABAHE HACTPOWKMN.

dypHaTa.

2.HA3A[,

3a BpblUaHe KbM NpeaxoaHOTo
MEHI0 C HaCTPOWKMN.

3a noTBbpKAaBaHe Ha M3bpaHa
byHKUMA iy 3agageHa CTOMHOCT.

Mona, umanTe npensua;

Bcrykm KntoyoBe ce akTUBMPAT C
HaT1CKaHe. HaTucHeTe B LieHTbpa
Ha K/toya, 3a Aa ro oceoboanTte ot
FHEe340TO My.
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3a OOMbAHUTENHA VIHC])OpMaLI,I/Iﬂ niterneTe PbKOBOACTBOTO

n PM HAH" E)I(HOCTM (Zww 3aM3non3BaHe 1 noaapbKka oT www.hotpoint.eu
PELUETDHYEH PAOT

| TABA 3A OTLIEXKJAHE

)

. TABA 3A NMEYEHE

. MTb3rAYM

(72

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXE Aa © Pa3fINUeH B
3aBMCMMOCT OT 3aKyneHus Moaen.

Lpyrv npuHaaneXxHoCTV MoraT 1a Ce 3aKynAaT OT OTAeNa 3a
cneanpoaaxbeHo obcnyxBaHe.

MNOCTABAHE HA PELLETbYHUA PAOT U
APYTUTE NPUHAOQNEXHOCTHU

BkapaiTe peweTbyuHMA padT B HoCaumTe, KaTo
BHMMaBaTe NoBAMIHATMAT CTPaHUYeH pbb aa e
Harope 1 ro Nnb3HeTe HaBbTpe.

ﬂ,pyFI/ITe NpUHagNeXXHoOCTU, Hanpumep TaBaTa 3a
oTuexfaaHe N TaBaTa 3a NevYeHe, ce NOCTaBAT
XOPWU3OHTAJIHO NO CbWMA HAYNH KaTO peWeTbYHNA pacI)T.

MOHTUPAHE HA MJTb3rA4YUTE

CBasneTe HocaunTe OT pypHaTa; MaxHeTe
NiacTMacoBUTE NpeanasnTenu oT nib3raymTe.

3akpeneTte ropHaTta ckoba
Ha nNnb3raya KbM Hocava 1 A
BKapanTe JOKpan HaBbTpe.
CnycHeTe Ha MACTOTO 1
BTOpaTa ckoba.

3a Ja 3aKkpenuTe HOoCaua,
HaTMCHeTe AoJiHaTa YacT
Ha Wu1nKaTa 34paBo KbM
Hocaua. lNpoBepeTe ganu
Nab3ravynTe ce ABUXKAT

cBobogHo. MNoBTOpeTe

ONMCaHUTE CTBMKN Ha CbLOTO HMBO HA APYrUA HOCau.

Monga, umante npengu;: [Nnb3raynte moraT fa ce MOHTUPaT
Ha BCAKO HMBO.

CBAJIAHE U NOCTABAHE HA HOCAYUTE

» 3a fa CBaNIUTE HOCAUUTE, MOBAUTHETE T N U3TerneTe
JONMHUTE YacTu Ha rHe3gaTta um: Cnep ToBa MOXe Aa
n3BaanTe HocCauda.

«3a la NOCTaBNTe HOCAUYUTe 06PATHO, MbPBO I
nocTaBeTe B FOpHUTE UM rHe3ga. [lpbXTe Hocaya
NOBAMIHAT, BKapaiTe ro BbB dypHATa U o CNycHeTe
BBPXY AONHUTE FHe3aa.
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OYHKLUU

3a fOMbAHUTENHA MHPOPMAUWA M3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3aK3non3BaHe 1 NoAAPbHKKa oT www.hotpoint.eu

0 OFF (U3KJ.)
3a n3kniouyBaHe Ha pypHara.

CONVENTIONAL (KOHBEHLIMWOHANTHO FOTBEHE)*

3a neyeHe Ha Meco UM KeMKoBe C TeYHa NMiTbHKa
Ha eauH padT.

= CONVECTION BAKE (MEYEHE C KOHBEKL|AA)
——1 3a neyeHe Ha MeCO WSIN KENKOBE C TeYHA MTbHKa

Ha eauH padT.
FORCED AIR (POPCUPAH Bb34YX)

&
~ | 3a eAHOBPEMEHHO roTBEHe Ha HAKOMKO ACTUSA
(Han-mHOro Tpu) NPV egHa 1 Cblia TeMnepaTypa Ha
pa3nnyHn HMBa. Ta3n GyHKLMA MOXe Aia ce U3Mnos3Ba
3a rOTBEHE Ha pa3fINyHK XpaHu 6e3 NnpeMrnHaBaHe Ha
MUPKM3MIMTE OT eHaTa XpaHa KbM gpyraTa.

A4

GRILL (TPUN)

3a neueHe Ha rpus Ha MbpPXKonu, kebar,
HaAEeHNLW, NPUroTBAHE Ha 3eIeHYYLIN Ha CKapa

1 NpenuyaHe Ha xna6. Korato nevete meco,
npenopbyBame Aa 13MoN3BaTe TaBaTa 3a OTLUEXAaHe,
3a fa cbbepeTe oTaeneHnTe cokoBe: [NlocTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBATA MO/ PeLeTbYHUA PadT 1 HanenTe
B HEA MOJMOBUH NNTBHP NUTENHA BoAa.

D

TURBO GRILL (TYPBO 'PUN)

3a neyeHe Ha egpu NapyeTa Meco (A>konaH,
rosexao neyeHo, nune). lNpenopbysame ga
n3non3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAaHe, 3a a cbbepeTe
OTAeneHnTe Npu rotBeHeTo cokose: [locTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOE OT HMBaTa Noj peleTbyHnA padT 1 HanenTe
B HeA MOJIOBUH NUTBP NuTerHa Boda. C Ta3un dyHKLmA
MO>Ke [la 3M0J13BaTe BbPTALWMA Ce WuL (KoraTto 1ma).

s
3

oD MAXI COOKING (MAKCU TOTBEHE)

xt] 3a neyeHe Ha egpu NapyeTa meco (Hag 2,5 kg).
MN3non3gawTe 1-BuA nnn 2-pus padt B 3aBUCUMOCT OT
pa3mepa Ha napuyeto meco. He e Heobxogmmo ¢ypHaTa
[ia ce 3arpsABa npeaBapuTenHo. [penopbyuBame

[ia obpbLuaTe MecoTo Mo BpeMe Ha roTBeHe, 3a fa
MOCTUTHETE PABHOMEPHO 3amnunyaHe OT ABeTe CTPaHW.
MpenopbynTeNIHO € MeCOTO NEPMOANYHO Aa Ce NONNBA

CbC COCa, 3a Aa ce n3berHe NPeKoMepHO 13CyLIaBaHe.
mg FAST PREHEATING

(BbP30 NPEABAPUTEJNTIHO 3ATrPABAHE)
3a 6bpP30 NpeaBapUTENHO 3arpsABaHe Ha pypHaTa.

(Evww
ECO FORCED AIR* (EKO ®OPCUPAH Bb3YyX*)

% 3a npenuuyaHe Ha eHO HNBO Ha NapyeTa Meco

C NbHKa nnn pune. NpeKkomMepHOTO M3CbXBaHe

Ha XpaHaTa Ce NpeaoTBpaTABaA Nopaau cnabarta,
npeKbcBalla OT BpemMe Ha Bpeme LMpKynauma Ha
Bb3ayxa. [1py nanonssaHe Ha Ta3n GyHKLMA NaMmnmnyKata
EKO He cBeTn no Bpeme Ha roTBeHETO, HO MOXKe face
BK/IOUM BPEMEHHO Upe3 HaTWCKaHe Ha BYTOHA gt -

3a pa u3nonsgarte nporpamata EKO n cbotBeTHO aa
onTMMM3npaTe NoTpebneHMeTo Ha eHepruA, TpAbBa Aa
He OTBapATe BpaTUuKaTa Ha PpypHaTa, JOKaTo ACTUETO

He CTaHe roToBo.
DIAMOND CLEAN

D

JeicTBMeTO Ha NapaTa, KOATO ce Nycka Mo Bpeme
Ha TO3M cneuraneH UMKb Ha NOYNCTBaHE, MO3BONABA
NEeCHOTO NOYMCTBAHE Ha 3aMbPCABAHUA N OCTaTbLM OT
XpaHa. Hanente 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha ¢ypHaTa n
aKTMBMpanTe GyHKUMATA, KoraTo pypHaTa e CTyaeHa.

SETTINGS (HACTPOWMKWN)

3a NpomMsHa Ha HacTponKmnTe Ha pypHaTa
(e3uK, yac, cuna Ha 3BYKOBUSA CUrHan, spkocT, Eko
PeXnM, MeEPUTESIHA eAnHNLA, MOLHOCT).

Mons, umarTe npeasua: Korato pexum,Eko” e akTnBmpaH,
APKOCTTa Ha ANCNNen HaManABa 1 OCBETNEHUETO ce
N3KMIOYBA C LieN MecTeHe Ha eHepruA. Te BpemMeHHo ce
aKTVBMPAT OTHOBO, KOraTo HAKOW OyTOH Obae HaTMCHaT.

@ CNEUWMANHN OYHKU NN

.« MEAT (MECO)

- MERT

l l Ta3n oyHKUMA aBTOMATUYHO M36KMpa
Hali-gobpaTta TemnepaTtypa 1 MeTop 3a roTBeHe 3a
Meco. Ta3n pyHKLMA OT Bpeme Ha Bpeme aKTUBMpa
BEHTWMATOPa NPU HICKA CKOPOCT, 3a ia NpeaoTBpaTyh
npecyllaBaHeTO Ha XpaHaTa.

l_ ilFJD,_J..L_ T we POULTRY (NTULN)

Tazun PpyHKUMNA aBTOMATUYHO 136Mpa
Han-gobpata TemnepaTtypa U MeTop 3a roTBeHe
3a NTnye meco. Ta3n GyHKUMA OT BpeMe Ha Bpeme
aKTMBMPA BEHTMIATOPa NPY H1CKa CKOPOCT, 3a Aa
npegoTBpaTh NpecyLlaBaHeTO Ha XpaHarTa.

l’ -IEHE?E'“ . CASSEROLE (KACEPO/)

220
Ta3n dyHKUMA aBTOMATUYHO M306KMpa
Han-gobpaTa TemnepaTtypa u MeTof 3a roTBeHe 3a
ACTUA C NacTa.

| Jsens . BREAD (XnAE

1y
Ta3n pyHKLMA aBTOMATUYHO 136Mpa
Hali-gobpaTta TemnepaTtypa 1 MeTog 3a roTBeHe 3a
BCUYKU BMAOBE XN510.

* OYHKUMATA Ce M3MOoN3Ba KaTo eTaNoHHa B eKnapaLMATa 3a
eHepruHaTa epeKTMBHOCT CbrnacHo pernameHT (EC) 65/2014
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l PT77R ~o PIZZA (MUALA)

Ta3n dyHKLMA aBTOMATUUYHO n3bmpa
Han-gobpaTa TemnepaTypa 1 MeTOf 3a roTBeHe 3a
BCMUKM BMAOBE NMLa.

PASTRY CAKES (CTAOKULWIN N
KEMKOBE)

Ta3n ¢pyHKUMA aBTOMATMYHO M36upa Har-gobpaTa

TemnepaTtypa 1 MeTof 3a FOTBEHe 3a BCMYKMN BUAOBE

cnagkuwm (Cnagkuwwm ¢ Mas, C MbaHeX, TApTOBE U T.H.).
Y RISING (BTACBAHE)

Fg EI I AT

l' l 3a onNTMManHo BTaCBaHe Ha CNafko
WX CONEHO TeCTO. 3a 1a OCUTYPUTE KayeCTBEHO
BTacBaHe, He BKJlOUBanTe PyHKLUMATA, ako pypHaTa e
BCe OlUe ropeLya cieg npeaxofHoOTO roTBEHE.

[- ] PRGTR o

I_ Jufen wo WARM KEEPING
(NOAABPXKAHE HA TOMJIMHATA)

3a 3anma3BaHe Ha TOKY-LIO CrOTBEHa XpaHa ropetia u
Xpynkasa.

SLOW COOKING (BABHO NOTBEHE)

- {SLOY e

I I 3a AennKaTHoO NpUroTBAHe Ha

mMeco 1 prba, Taka Ye ga oCcTaHaT KPEXKN N COYHN.
lNpenopbuBame NapyeTaTa Meco NpeaBapuTesiHoO Aa
Ce 3anbp»kaT B TUTraH, KOETO NO3BOMABa fa Ce 3anasu
COYHOCTTA Ha MecoTo. [TpoabNXKUTENHOCTTA Ha
roTBeHe Bapupa OT ABa Yaca 3a puba c Terno 300 g
[0 YeTnpu Unu neT yaca 3a puba c terno 3 kg n ot
yeTnpm Yaca 3a 1 kg meco Ha KbcoBe A0 WeCT Un
cefieM yaca 3a Meco Ha KbcoBe ¢ Terno 3 kg.

U3NON3BAHE HA YPEAA 3ATNPDB NbT

1. MONA, U3BEPETE E3UK

KoraTto BkntoumTe ypega 3a nbpsu NbT, TpA6Ba fa
nsbepete e3nK 1 Ja cBepuUTe YacoBHMKa: Ha gucnnes
e ce nsene ,ENGLISH”.

3aBbpTeTe K/1I0Yd 3a HACMpOoUKd 3a nperneq
Ha CMMCbKa OT HAMMYHKM e31LK 1 n3bepeTe
Heobxogumus.

HaTucHeTe o , 3a 1a NOTBbPAUTE U3bopa cu.

Mona, umante npeasu;: [No-KbCHO MOXe [1a MPOMEHUTE
e31Ka OT MeHto HacTponku.

2. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep kaTto nsbepeTte e3ukK, TpAbBa fa cBepuTe
yacoBHMKa: [lBeTe undpu 3a yaca e MuraT Ha
avcnnes.

5 A
A /A

©

3aBpreTe KJs1ro4a 3a HacmpoCIKoa, 3a Aa 3afajeTe
npaBnNHNA YaC, N HATUCHETE slect : ABeTe LI,I/Id)pI/I 34
MUHYTUTE LLe MUrat Ha gucnnes.

3aBbpTeTe K/aK4d 3d HacmpoaKa 3a Ja 3ajajeTte

MWHYTUTE, N HAaTUCHETe X- 3a NOTBbPKAEHNE.

Mona, nmarnte npeasua: Cnea NPOObIKMUTENHO NpeKbCBaHe
Ha 3axpPaHBaLLOTO HaNpPeKeHNe MoXe fa Ce HanoXu OTHOBO
[la CBEpUTE YaCOBHMKA.

3.3AAABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLHOCT

DypHaTa e nporpammpaHa 3a CBbp3BaHe KbM AOMaLUHA
eneKkTpuYecka MHCTanauma, KOATO NO3BOJIABA BKIIIOUBAHE
Ha ypeam ¢ MowHocT Hag 3 kW: Ako BalaTa enektTpumyecka
WHCTanaumsa e 3a No-maJsika MOLWHOCT, TPSI6Ba [a HamanuTte
MaKCMManHaTa MOLWHOCT Ha dypHarTa.

3aBbpTeTe K/1t0Ya 3a u3bupaHe, [OKATO Ha ancnnes ce
nokaxe ,SETTINGS”, cnepj ToBa HaTUCHETE e, 3a
noTebpauTe.

3aBbpTeTe K/1I0YA 3a HACMPOUKA, 3a Aa n3bepeTte MeHIo
,POWER”,  HaTUCHeTe %= , 3a ;Ja NOTBbPAUTE.

3aBbpTeTe anoqa 3a Hacmpolika, 3a pa n3bepete ,Low”,
M HaTUCHeTe 3a Ja NoTBbpAuTe.

select !

4. 3ATPABAHE HA ®YPHATA

HoBata ¢pypHa Moxe Aa 13nycka MUpu3mMm, CBbp3aHu C
npoveca Ha HeMHOTO NPOU3BOACTBO: TOBA € HaMbHO
HOpPMarsHo.

Mpenw pa 3anoyHeTe fa roTBMTE XpaHa BbB PpypHaTa
npenopbyBame Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemaxHeTe OCTaTbYHUTE MUPUMM.

CBanete npeanasHNA KapTOH WX NPO3PaYHOTO
donuno ot pypHaTa 1 n3BageTe HamMpaLiuTe ce B HeA
npucnocobneHums.

HarpenTte ¢pypHata go 200 °C 1 A ocTaBeTe Taka 3a OKOJIO
yac, KaTo 3a NO-Ao6bP edeKT BKNOUMTE LMPKYyNaumaTa Ha
Bb3ayxa (Hanpumep ,Forced Air” (pyHKumATa BeHTnnatop)
unu ,Convection Bake” [MeueHe ¢ KoHBeKLWSA).

Cna3BanTe yKa3aHuWATa 3a NPaBUIHO HACTPOWNBaHe Ha
dyHKUMATA.

Mons, nmarnte npeasua: Cnea MbpBOTO M3MOMA3BAHE Ha ypeaa
ce NpenopbYBa Aa NPOBETPUTE NOMELLEHMETO.
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BCEKUAHEBHA YINOTPEBA

' BG

1. UBBUPAHE HA ®YHKLUUA

3aBbpTeTe K/1I04Yad 3a U3bupaHe, 3a fa BKIUNTE
dypHaTa 1 Ha gucnnes ga ce nokake GyHKUMATA, KOATO
Bu e Heobxoamma: Ha gucnnes ce nssexna nKoHaTa 3a
byHKUMATA 1 OCHOBHUTE HAaCTPOWKM 3a HeA.

aMn°c
- - - Cuu

3a pna n3bepeTe eNleMeHT OT MeHIOTO (Ha gucnnesn
e ce n3Befe NbpPBUAT HANIMYEH eJIEMEHT),
3aBbpTETE K/1I0YA 3d HACMPOUKA, [OKATO Ce NOoKaXke
HeoOXoANMUAT BU €/IeMEHT.

v 2
[ c
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HaTucHeTe sns , 3@ Aa NOTBbPAMTE M3bopa:
Ha aucnnes Lie ce noKaxaT OCHOBHUTE HaCTPOWKM.

2. HACTPOUKA HA OYHKLUATA

Cnep kaTo n3bepete HeobxoanmaTa GYHKLUA, MOXKeTe
[la MPOMEHUTE HAaCTPOMKMTE U.

AncnneAat nokasea NocCief0BaTeIHO HAaCTPOMKNTE,
KOWTO MoOraT Aia ce MPOMEHAT.

TEMMNEPATYPA/H/NBO HA TPUJTA

KoraTo cTOMHOCTTa MUra Ha gucnnes, 3aBbpreTe
Kawo4a 3a HacompoaKa, 3a fla A NpOMeHUTe, cnef ToBa
HAaTUCHETE st , 3d A MOTBBPANTE, U NPOABIIKETE
Ja NpoMeHsATe criefBalnTe HaCTPOMKNY (aKo e
Bb3MOMHO).

Mons, umante npeaswa: Cnea Kato GyHKLUMATA € aKTUBMPaHa,
TEeMMepaTypaTa MoXe fa Ce MPOMEHsA OT 6YymMoHa 3a HacmpoUika.

MNPOABITKUTENTHOCT

3 1nec
oo
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Korato nkonata (¢ mura Ha gucnnes, nsnonssaiire
KJ1104a 3a HACMPOUKaA, 3a 1a HACTPOWTE XKeNaHOTO Bpeme
3a FOTBEHE, 1 HaTUCHETE ox: , 3a Aa NoTBbpAnTE.

He e Heobxognmo [1A 3apaBaTe BpemMeTo 3a FrOTBEHE,
aKo McKaTe Aa ynpasnaBaTe roTBEHETO PbYHO:
HatucHeTe % , 3a ja noTBbpAWTe 1 fa cTapThpaTe
byHKumATa.

B TakbB ciiyyan He MmoxeTe fa 3ajajeTe Kpad Ha

BPEMETO 3a roTBEHE, KaTO NporpamMmumpate OTIOKEH CTapT.

I
e

==
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2
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Mons, nmarnte npensud: MoxeTe aa perynmpare 3ajageHoTo
BPEME 3a TOTBEHE MO BPEME Ha FOTBEHE, KaTO HaTUCHeTe
<K : VI3NON3BanTe K/04Yd 3a HACMPOUKA, 3a 1a MPOMEHNTe

BPEMETO 3a FOTBEHE, 1 HaTUCHETe -~ 33 fa NoTBbPAUTE.

select /

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABBbPLUBAHE HA
FOTBEHETO (OTJIOMEH CTAPT)

Mpun MHOro GyHKUUM Cnep KaTo 3afajeTe BpeMme 3a
roTBEHE MOXeTe fla OTNIOXNTE CTapTa Ha PyHKUMAT],
KaTo nporpamMmmnparte KpanHus vac.

Ha pucnnes ce nssexna KpaHua yac n nkoHata (%)
mura.

| : ‘I'J'PC
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3aBbpTeTe K/1I0Ya 3a HacMpouKad, 3a fa 3ajageTe
BPEMETO 32 NPUK/I0YBaHE Ha FOTBEHETO, CNef} KOeTo
HaTUCHETE s , 33 ja NOTBbPAUTE 1 Aa CTapTUpaTe
byHKUmATa.

lMocTaBeTe xpaHaTa BbB pypHaTa 1 3aTBOpeTe
BpaTuykaTa: OyHKLMATA LWe CTapTUpa aBTOMaTUYHO
cnep neprofa oT Bpeme, KOMTO e U34mncieH, 3a aa
3aBbpLUN FOTBEHETO B 3afaJeHmA yac.

3 1nec

cow

“CAZACA
Lo _Jed

Rlcl

3abenexku: [MporpammpaHeTo Ha OTNIOXEH Yac 3a
CTapTVpaHe Ha roTBEHETO Le OTMeHM Ga3aTa 3a
npeaBapuTenHo 3arpaeaqHe Ha dpypHata: DypHaTta
NOCTENEHHO LLie OCTUrHe HeobxoanMaTa TeMnepaTypa,
KOETO 03HaYaBa, Ye BPeMEeTO 3a roTBeHE L Ce Pa3nnyasa
NIEKO OT MOCOYEHOTO B roTBapCKaTa Tabnmua.

JlokaTo Teye n3yakBaHeTo, MOXeTe [ja U3Mnos3BaTe K/o4a
3a Hacmpolika, 3a fla NPOMEHATe NPOrPaMUPaHMa Kpai
Ha BPEMETO 3a roTBeHe, Ui Aa HaTucHeTe <K ,3afa
NPOMEHWTE HAaCTPONKITE.

3abenexkn: CTapTMpaHeTO CbC 3aKbCHEHNE He Ce
npeanara 3a dyHkymute Grill v Turbo Grill.

3. AKTUBUPAHE HA OYHKLMATA

Cnep KaTo ngmnomvne HeobxoaMmMuTe HaCTPONKN,
HaTUCHETE g , 3a 1a MOTBbPAUTE BPEMETO, B
KOEeTO Lie NPUKIIYM FOTBEHETO, U 3a Aa aKTMBUpaTe
byHKumATa.

Monga, umainte npeasua: Cnep Ha4anoTo Ha FOTBEHETO
AVCMNEAT We Npenopbya Har-NoaAXOAALWOTO HMBO 3a
BCAKA QYHKLMA.

3 1nec
U [
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MoxkeTe fa 3aBbpTUTE KIto4a 3a usbuparHe Ha 0 , 3a
[la NOCTaBMTE Ha Nay3a no BCAKO BpemMe PpyHKLMATA,
KOATO e 6una akTMBMpaHa.
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4.NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

Hsakoun dyHKLMM BKNOYBAT $pa3a Ha NpeBapuUTEsHO
3arpsABaHe Ha ¢ypHaTa: Cnep cTapTpaHe Ha
GYHKUMATA Ha Ancnnes ce NOKa3Ba MHAMKaLUSA 3a
aKTMBUpaHe Ha ¢a3aTa Ha NoarpsBaHe.

0 1inec
P, [ | )
1 Y I
N RY

~ d
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KoraTo Tasu ¢asza npuknaun, ce yyBa 3ByKOB CUTHan
1 Ha gucnines ce n3Bexaa nHdopmaums, ye pypHara e
[OCTWrHanNa 3ajajieHara TemnepaTypa:

3 nec
n

Ha To3u eTan OTBOpPETE BpaTU4YKaTa, NOoCTaBeTe
XpaHaTa BbB cI)ypHaTa N 3ano4yHeTe roTBEHETO.

Mons, umante npensua: AKO NOCTaB1TeE XpaHaTa BbB
dypHaTa Npeaun NpeaBapuUTeNHOTO 3arpaABaHe 4a 3aBbpLuy,
KauyeCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTUE MOXKE [1a Ce BIIOLIN.
OTBapsHETO Ha BpaT1UKaTa Mo Bpeme Ha dasaTta 3a
npeaBapuTeNTHO 3arpABaHe A NOCTaBA Ha May3a.

BpemeTo 3a roteeHe He BKMtoUBa $asa Ha MoArpaBaHe.
MoxeTe fia NPOMEHATE MO BCAKO BpeMe TemnepaTypaTa,
KOATO »enaeTe dypHaTa Aa AOCTUrHE, KaTo M3Mon3eaTte
KJ104a 30 HACMPOUKA.

5. KPA HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUTHA/ 1 HA AUCNIes Ce N3Bexaa
NHPOPMaLMA, Ye TOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.

3 1nec
oo

HaTucHeTe o , 3a 1a NPOADBIIKNATE FOTBEHETO B

pbueH pexum (6e3 nporpamMpaHo Bpeme 3a rotTBeHe),
NN 3aBbpTeTE K/1I04A 3 HACMpPOUKA, 3a Aa YAbIKATE
BpemeTO 3a roTBeHe, KaTo My 3afjafeTe HOBa
NPOABIKNTENTHOCT.

W B ABaTa c/lyyasa HaCTPOMKMTE 3a TemnepaTtypa unm
HWBO Ha rpuna ce 3anasBar.

3ANMNYAHE

Hakon d))/HKLI,VIVI Ha cbypHaTa Nno3BOJIABAT fa 3aneyeTe
OTBDbH XpPaHaTa 4Ype3 BKJIIOUBaHE Ha rpuia cnepj Kato
OCHOBHOTO roTBeHe npukn4yn.

KoraTto Ha gucnnes ce n3Bege CbOTBETHOTO
cboblleHne, Npy HeO6XOANMOCT HaTUCHeTe XK,

3a Aa CTapTnpaTte NETMUHYTEH LUNKDJT Ha 3aN4YaHe.
1nec
]

o2

rACAC
i d-]

<

MoxeTe fa cnperte (I)yHKLI,VIﬂTa Mo BCAKO BpeEME, KaToO
3aBbpPTUTE KJ/1to4d 3ad U36UpGH€ Ha 0, 3a fa n3KnunTe d)ypHaTa.

. TAUMEP

KoraTto pypHaTa e n3knwueHa, gucnneaT Moxe aa ce
n3non3Ba KaTo Tanmep. 3a fa akTuBmpate GyHKUMATA,
nposepeTe Aanu GypHaTa e n3KIUeHa 1 cnep ToBa
3aBbPTETE K/1I0Ua 3G Hacmpolka: IkoHaTa &) mura

Ha aucnnes.

3aBbpTeTe K/Ya 3a Hacmpouka, 3a fia 3ajageTe
NPOAB/IKUTENHOCTTA HA BPEMETO, U HAaTUCHETE
OTHOBO s , 3@ [la aKTUBMpaATe TaiMepa.

LLle ce uye 3ByKOB CUTHan u e ce n3Beae NHANKauma
Ha gucnnes cnef Kato TaiMepbT 3aBbPLUN 06PATHOTO
0TO6pOsiBaHe Ha N36paHOTO BpeMe.

2

SCACA
izl

==
=
y

Y=

2
O,

Mona, umanTe npeasua: TanMepsT He aKTUBMPA HKOA OT
NporpamuTe 3a roTBeHe.

13non3eanTe k/ar4a 3a Hacmpouka, 3a ia NPOMeHuTe
BPEMETO, 33[a[leHO Ha TanmMepa; HaTncHeTe <K, 3a Aa
M3KIOYNUTE TaMepPa NO BCAKO BPEME.

N 7

Cnep KaTo TaMMepbT € akKTUBMPaH, MOXeTe CbLo Aa
nsbepete n akTnBMparte GyHKUUA.

3aBbpTeTe K/1o4ua 3a usbupaHe, 3a Aa BKlouMTe
dypHaTa, cnep Koeto nsbepete xenaHata GyHKUUA.
Cnep ctapTupaHe Ha pyHKUMATa TaMepbT
npoabnXaa Aa oTbposBa He3aBUCUMO, 6e3 fa ce
HamecBa B paboTaTta Ha pyHKUMATA.

JMmec
oy

TN
L_LNK
3a fa usKawuuTe Tanmepa, 3aBbpTeTe Kioya 3a

n3bunpaHe Ha 0, 3a ga cnpeTe akTUBHATa B MOMEHTaA
byHKUMA, 1 cnep ToBa HaTUCHeTe K.

. BAKJIOMBAHE HA BYTOHUTE

3a pa 6nokumpare 6KyTOHI/ITe, HaTUCHeTe
e[JHOBPEMEHHO st U <K B TEUEHMWe Ha NoHe
neT CeKyHAMW.

U

HanpaBeTe cbl0TO, 33 Aa AebnoknpaTe OyTOHMTE.

Mons, umaiiTe npeasua;: Tazn GyHKLMA MOXKe [ia Ce aKTUBMPa
v no Bpeme Ha roteeHe. OT CbobpakeHns 3a 6e3onacHoCT
dypHaTa MoXe Aa Obae M3KoUeHa No BCAKO Bpeme, KaTo
3aBbPTUTE K/toYa 3a usbupare Ha ( .

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN
Mpean pa akTuBmMparte Tasm pyHKumsA, Hanente 200 ml
BOJa Ha AbHOTO Ha dypHaTa 1 3aTBOpeTe BpaTUYKaTa.

3aBbpTeTe K/Io4a 3a usbupare, 3a fa nlbepete
¢yHkumaTa ,DIAMOND CLEAN”, n HaTucHeTe X |
3a fla noTBbpAUTE.

HatucHeTte % , 34 Oa 3ajjafleTe BPEMETO 3a Kpal7|

Ha LMKbJla Ha MOYNCTBaHe UK 3a [la akTMBMpare
dyHKUMATA.

OT6pOoABAHETO e NOKa3Ba CbCTOAHMETO Ha
3anoyHanua UMKbI.

3a la NpefoTBpaTUTE U3IM3aHETO Ha Napa, KoeTo 6u
BNOLUNIIO KpalHUTE pe3ynTaTtu, e NpenopbynTeNnHo
[la He OTBapsATe BpaTUUKaTa No BPeEME Ha LNKbIa Ha
noyncTBaHe.

Cnep 3aBbpluBaHe Ha UMKba n3vakante pypHaTa aa
ce oxJlagn 1 nofcyweTe BbTPEeLHNTE NOBbPXHOCTYU C
ro6a nnm Kkbpna.

Mons, UMaiiTe NPeABU: KaKTO Npu APYrUTe PbUHM GYHKLMN
MOXeTe [1a 33[1a[leTe KpaiHmMa Yac 3a CamonoyncTeallmaA
LIMKDBA.
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FOTBAPCKA TABJIULA

¢ NMPEABA- TEMMEPATYPA { NIPOABIIKUTEN-

PELIENTA . OYHKUMA = PUTESHO . HOCT HA FOTBE- HUBO U

MPUHAANEXHOCTU

:3ATPABAHE : ¢c) HETO (muH)

b e~ - 160180 3090 23

Aalr

KenkoBe, 3ameceHm ¢ mas 4 1

allr ARr

@ ma 160180  30-90

3

ST R _ -
CnagKuLl c MbAHeX l l ’ : 160200 30-8> —

4 1

(UM3KENK, Wpyaen, NNoaos nar) & Ia 160-200 35-90
: 3 abk—Hr akF=r

3

l AIFJHSTFP i 170 - 180 5 as B

4 1

Aabs L)

Bucksutun/TapraneTun % a 160-170 20-45

f f 5 3 1
fa  160-170  20-45% 2 =

fa 180200 30-40

CnapKviim oT napeHo TecTo % Ia 180-190 35-45

®|  ma 180190 35-45%

fa 90 110150

LlenyBku & R 90  130-150

®  ma 90 140-160 **¥

[ pr= - 220-250 2040

Muya (roHka, nebena, bokaua) & B 220-240  20-40

S|  Ja | 220-240 | 25-50%**

CamyH xna6 1 kg l ‘IHF?EHB - 180 - 220 50-70

Kupnuukn | Jwemn- - 180-220 = 30-50

Xnn6 & B 180200 = 30-60

[ Jprzzn fa 250 10-15

3ampaseHa nuuya

S  ma 250 ~10-20

fa 180190 4055 273

(3enenyykos nawi, kaw) o =pooAe o TERRER S TR PE aERe a

EF Y
ConeHu nainose & fla 180-190 45 - 60 ﬁé.,, =\|1=u,=

&  Ba 180-190 4570 2, o

Ja 190200 2030

Cnaakm € nbiiHeX / XpynKasu S ] ] 4 1
i nat & B 180190 20-40

—

)%

fa  180-190  20-40%%% 2. T

Nasans/cydne | Jmsse- - 190200  40-65

MNeuena nacra/KaHenoHn [ ‘IEHSSE - . 190-200 25- 45

g Hbtpoi'nl:
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. NPEABA- | | MPOABIMKUTEN-
PELIENTA . OVHKUMA  PUTENHO  TEMMEPATYPA - oCT HATOTBE- H1BO 1

%  3ATPABAHE () . HETO (mun) MPUHAANIENKHOCTM
l(\:;:liléj::qTénemKo/Fosemno/ l -IMEEHT o _ 190-200 60 - 90 3
Munewko/3aewko/Marewko 1 kg [ ~|FJUU'LT - 200-230 50-80 3
Myiika/Ibeka 3 kg | Jpowy . 190-200 90 - 150 2
Pu6a Ha ¢pypHa / Pnba, o6Buta B — 3
XapTus 3a neyeHe —_ Ha 180-200 40-60 u
(dune, usna)
MbnHeHn 3eneHuyun - ) ) 2
(nomaTn, TMKBUYKMK, NaTnagKaHw) £ HAa 180-200 50-60 1
MpeneueH xna6 bt - 3 (BMCOKa) 3-6 -\..?...,-
Pu6Hn puneta/punninkn bt - 2 (ymepeHa) 20-30 * -\..f.,- : 3 r
Hapenunun/ke6anuyerta/pe6bpua/ e ' 2-3(ymepeHa 45 30« 5 4
Xambyprepwu . -BMCOKa) IRl = |
MeuyeHo nune 1-1,3 kg “: - 2 (cpepHa) 55-70 ** -\..%..,- . ! ‘
foBexxpo neveHo anaHrne 1 kg W: - 2 (cpenHa) 35-50 ** ,\”i_.__,_
ArHewKw 6yT / pxxonaH ..:. - 2 (ymepeHa) 60-90 ** \ 3 u
Kaptodu Ha pypHa . - 2 (ymepeHa) 35-55 ** 3 |
3eneH4YyKoOB orpeTeH W: - 3 (Bncoka) 10-25 ,\”i_.__,_
JlazaHAa n meco % Ha 200 50-100 *** ,‘é“_ u 1 |
Meco 1 kapTodn % Ila 200 45100 =+ 4 1
Pu6a n 3eneHuyun & Ja 180 30-50 *** ,\”i_.__,_ 1
MbnHo MeHI0: NNoAOB TapT (HMBO 5)/ > } P 5 3 1
nasaHsaA(H1eo 3)/meco (H1Bo 1) & fa 190 40-120 e L
MeuyeHO Meco c NIbHKa % - 200 80-120 *** 3
NapuyeTta meco i i * 3
(3aeLWKO, MUNELLKO, arHeLLKo) % 200 50-100 ** —J

*

BPEMETO 3a roTBeHe.

ObbpHeTe xpaHaTta Npw 13TUYaHe Ha NONoBUHATA OT

**  ObbpHeTe xpaHaTa NP U3THUYaHe Ha ABe TPeTU OT

BPEMETO 3a NoTBEHE.

#** MpubnunsmtenHa NPOAbKUTENHOCT Ha FOTBEHETO: MOXE
[la M3BaauTe ACTUATa OT dypHaTa No Pas3NMYHO BpeEMe B
33aBUCKMOCT OT INYHKUTE BM NPENOYNTaHUA.

(@www V131ernete PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba 1 rpuu, Kato

nocetute yebcaiiTa www.hotpoint.eu,

3d [a HalpaBuTe

CrnpaBKa ¢ TabnuuaTa C U3NUTaHy peLenTy, MombHeHa 3a
N3NUTATENHUTE MHCTUTYTK CbIMacHO CcTaHaapTa IEC 60350-1.

peweTbyHuA padT

TaBa 3a Ne4vyeHe Ha

NOJIOBUH NIUTBP BO,

pelweTbyHUA padT

_ < hatat N —_
= 7] & z
PBYHU OYHKLWN
Conventional Grill (pwn) Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco Forced Air
(KOHBEHLMOHANHO rOTBEHE) P (Typ6o rpun) (QopcmpaH Bb3ayx) (MeyeHe c KoHBeKums) (Eko popcupaH Bb3ayX)
ABTOMATUYHM AIME H [ ] POULT we [ | CAGGE o | |BRERAD e |Przza | ] PAGTR o
OYHKLUMN .
Meat (Meco) Poultry (MTuruwn) Casserole (Kacepon) Bread (Xna6) Pizza (Mwuua) Pastry (Cnagkn)
[ VI ~ Aabn _ J ! ‘ M “
NMPUHALONEX- TaBa 3a oTuexnaHe/
HOCTU Taa 3a neuerie vnm TaBa 3a fjeceptn/ TaBa 3a oTueXxaaHe

PeweTtbyeH padT dopma 3a Kelik Ha TABA 3A OTUEXOAHE TaBa 3a neyeHe

aa
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NOAAPDBXKKA
N MOYUCTBAHE

® 3a fOMbAHUTENHA MHPOPMALWA 13TerneTe PbKOBOACTBOTO
3am3nosn3BaHe U NoaapbKka oT www.hotpoint.eu

Mpepn aa npucTbnuTe KHM
noaAapbXKKa UM NOYMCTBaHe Ha
¢dypHarta ce y6epnete, ye He e ropeuya.

He n3nonsBaiite ypeau, nouncreaym
c napa.

BbHLIHW NOBBPXHOCTU

« MouncreTe NOBbpPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNaxHa
MuKpodnbbpHa Kbpna. AKO ca CUSTHO 3aMbpPCEHW,
pobaBeTe HAKONKO Kanku mueLy npenapart ¢
HeyTpaneH pH. MNoacyweTe cbc cyxa Kbpna.

« [la He ce n3non3BaT KOPO3UBHW UK abpPa3nBHK
nouncTeBawu npenapat. AKo NnogobeH NpoayKT
C/lyyYyaliHO nonajHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypeaa,
noumcrteTe He3abaBHO C BNaxHa MUKpodrbBPHa
Kbpna.

BbTPELWWHU NOBBPXHOCTHU

- Cnep BCAKO M3M0N3BaHe n34yakanTe pypHaTa fa ce
OXNlagun 1 A NOYNCTETE, 3a NpPeAnoYMTaHe JOKaTo

e olle Tonna, 3a Aa OTCTPaHMTe OTnaraHMATa u
neTHaTa, MPUYMHEHN OT OCTaTbLUMTE OT XpaHa. 3a Aa
OTCTPaHUTEe KOHAEH3MpanaTa Bnara npy rotBeHe Ha
NPOAYKTWN C BUCOKO CbAbpKaHMe Ha BOAA, M34aKaunTe
dypHaTa HaNbNHO Ja ce OXNlagm 1 cnep ToBa A
noacyLweTe ¢ Kbpna nunu roba.

He usnonssaiite cromaHeHa

BbJIHA, CTbPranku nam abpasusHu/
passxaawy noYnCTBaLM Npenaparu,
TbI KaTo Te MoraT fja NoBpeaAT
NOBBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

HoceTe npeanasHu pbKaBnum.

OQypHara Tpa6Ba Aa ce usKknUN
OT efleKTpuYecKaTa mpexa npeau
M3BbpLLUBaHE Ha KAKBUTO 1 fja e
AeNHOCTU 3a NoAAPBKKa.

- MouncTeTe CTHKNOTO Ha BpaTMyKaTa C NOAXOAALL
TeyeH npenapar.

- BpaTuukaTta Ha pypHaTa MOXe ce CBafu 3a NO-NecHo
nouncTeaHe Eww’,

- TOPHUAT HarpeBaTen Ha rpuna Moxe Aa 6bae cBaneH
HaAonNy, 3a a MOYNCTUTE TaBaHa Ha pypHaTa Evww |

NMPUHAANEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeba HakncHeTe
NnprHaaneXHoCTUTe BbB BoJa C AOOABEH TeUEH MuelLl
npenapart, KaTo 13non3BaTe pbkaBuum 3a GypHa, ako
nprHaanexHocTuTe BCe ole ca ropewn. Octatbum
OT XpaHa MoraT fla ce MpeMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
unu rooa.

CMAHA HA NTAMNATA
1. VsknioueTe dpypHaTa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

2. Pa3BuinTe Kanaukata Ha OCBETUTENTHOTO TANO,
CMeHeTe namMmnarta 1 3aBMNTe OTHOBO Karavkara.

3. CebpxeTe OTHOBO pypHaTa KbM enekTpryeckarta
Mpexa.

Mona, umainte npensua: 13non3sante camo namnm C
HaxexaemMa xunyka 25-40 W/230V tmn E-14, T300°C unu
xanoreHHn namnu 20-40 W/230V tun G9, T300°C. JlamnaTa,
“3MON3BaHa B ypeaa, e npeaHasHayeHa cneLmnanHo 3a
JOMAKVHCKM ypeau 1 He e MoAxXoAALLa 3a OCBETABAHE Ha
nomeleHus B foma (PernameHt Ha EO 244/2009). Jlamnute
MOraT Aa Ce 3aKynAT OT HallWA OTaeN 3a cneanpoaaKoeHo
obcnyKBaHe.

- He nunawnTte 6anoHa Ha xanoreHHa 1amna, Tbit KaTo
OCTaBaLLWTe MO Hero oTneyaTbLy MOraT Aa A NoBpeaAr.

He n3non3earite GpypHaTa Npeam fa NOCTaBUTE Ha MACTO
KanaykaTa Ha namnara.

10 Hotpoint
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CBANTAHE U MOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a na ceanuTe BpaTHuKaTa, OTBOPETE A HAMbJIHO 1
3aBbpTeTe GMKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOXKEHME.

2. 3aTBOpeTE BpaTUUKaTa [JOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTU4KaTa C Be pbLe (He A
XBallalnTe 3a ApbXKKaTa).

OTKaueTe BpaTNUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MASIKO U
CbLUEBPEMEHHO A U3TErNnATe Harope, 3a Aa nsnese ot
rHespata. OcTtaBeTe BpaTUyKaTa Ha NOAXOAALO MACTO
BbPXY MeKa MOBbPXHOCT.

3. 3a pa nocTasBuTe BpaTWyKaTa, MbpBO A NpUbIMKETE
Ao dypHaTa, crnep KOeTo BKapalnTe NaHTUTe B rHe3garta
TaKa, Ye fa ce ¢pMKcMpaT B ropHaTa Cu1 yacT.

' BG

4. CnycHeTe BpaTUuKaTa HafoNy U A OTBOpeTe
JOKpan.

3aBbpTeTe dMKcaTopuTe 4O MbPBOHAYANHOTO UM
nonoxeHue: NposepeTte gann dnkcatopuTe ca
3aBbPTEHN AOKpPaW.

HatucHeTe neko, 3a fa nposepute fganu ¢pukcatopute
Ca pasmnosioXKeHN NPaBUIHO.

5. NMpob6BaiiTe na 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa 1 NpoBepeTe
[anu T 3aCTaBa YCNopeaHo Ha TabnoTo 3a
ynpasneHue. AKO TOBa He e TaKa, NoBTopeTe
nocoyeHuTe no-rope CTbNKW: Bpatnukata moxe fa ce
noBpeau, ako He GyHKLMNOHMpPA NPaBUITHO.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3NPABHOCTHU

3a AOMbAHUTENHa MHPOPMALVIS U3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3aM3non3BaHe 1 nogapbxka oT www.hotpoint.eu

(Evww

Mpo6nem

. Hama 3axpaHBaHe ¢

- OypHaTa He paboTu.
? . eNeKTpoeHeprua.

¢ Ype[bT € usknoyeH ot

. MpexarTa.

- Ha gucnnen ce nsnucea 6ykearta |
- Fnuuncno. i ocurypsaBsaHe.

. Bb3MOXHa NnpnunHa

Mpobnem C NPOrpamMmHoOTO

. PeleHne

. [poBepeTe fanu MMa HanpexeHne B Mpexara U
: fanu dypHaTa e BKIYEHa KbM MpexaTa.

. VI3knioueTe 1 BKAloYeTe ypefa OTHOBO, 3a Aa

| BMAMTE Aanu NpobAemMbT He e OTCTPaHEeH.

CBBbPKETE Ce C Hal-6MM3KMSA LEeHTBbP 3a
- cneanpofaxbeHo obcnyKBaHe Ha KIMeHTU 1
: cbobuleTe uncnoto cnep bykeata F.
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MOJIE3HU CBBETU

3a fOMbAHUTENHA MHPOPMALWA 13TerneTe PbKOBOACTBOTO
3am3non3BaHe U Noaapb*Kka oT www.hotpoint.eu

(Evww

KAK AA CE HETE TOTBAPCKATA TABJIMLIA

B TabnuuaTta ca nocoyeHn Harm-nogxoaALmnTe
bYHKLMN, NPUHAANEXHOCTU 1N HUBA 3a NPUrOTBAHE Ha
pa3nnyHmn Actna. BpemeHata 3a rotBeHe 3anoysart oT
MOMEHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NoCTaBn BbB ¢pypHaTa,
C U3KJIIOYEHMe Ha NpeABapUTENIHOTO 3arpsaBaHe
(koraTo ce n3McKBa TakoBa). TemnepatypuTte n
BpEeMeHaTa 3a roTBeHe ca Npubnn3nTenHn 1 3aBUCAT
OT KONIMYECTBOTO Ha XpaHaTta 1 OT U3Mos3BaHnNTe
npUHagneXxHocTn. B Ha4anoTo nsnon3eanTe Han-
HUCKUTE NpenopbYBaHN CTOMHOCTM N aKo XpaHaTa
He ce croteu fobpe, NpemMmHeTe KbM NO-BUCOKU
CTOMHOCTK. Mi3non3BanTe goctaBeHnTe C pypHaTa
NPUHAANEXHOCTU NN MeTaNHN GOopMU 3a KENKOBE U
TaBu 3a PypHa (3a NnpegnoynTaHe TbMHO OLBETEHM).
Moxe ga nsnonssaTe CbLO CbAOBE M akcecoapu

OT OrHeyrnopHoO CTbKIO ([Tnpekc) unm KameHHOBU
TakMBa, HO UMaNTe NpeaBuf, Ye BpemeHarTa 3a
roTeeHe wWe 6baaT Manko No-gbJru.

EAHOBPEMEHHO NMPUITOTBAHE HA
HAKOJIKO ACTUA

N3non3anku pyHkuymata ,OOPCUPAH Bb34YX",
MOXeTe [1a roTBUTE eHOBPEMEHHO PA3/INYHU XPaHW,
KOMTO M3MCKBAT eflHa 1 Cbllya TeMMepaTypa Ha
rotBeHe (Hanpumep: pruba 1 3eneHuyLm), N3NON3BaANKM
pasnunyHn HMBa. MI3BageTe xpaHaTa, KOATO U3NCKBA
Nno-masnKko Bpeme 3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB pypHaTa
XpaHaTa, KOATO M3MCKBa NO-AbJITO BPEME 3a FOTBEHE.

MHOOPMALINA 3A YPELA

@www NnctoBkaTa C eHeprumHnuTe nokasartenu
Ha TO3M ypep Moxe fa 6bAe cBaneHa OT HawwuA
ye6cant www.hotpoint.eu

KAK AA CE CHABAUTE C PbKOBOACTBOTO
3A YNOTPEBA U NOAAPDBXKKA
> @www Cganete PbkoBoacTBOTO 3a E
ynotpeba 1 nogapbKKa OT HawwsA -
ye6cant http://www.hotpoint.eu E
[=]

(moxeTe ga nsnonssate To3n QR Kop),
> OcBeH TOBa MOXeTe fla Ce CBbprKeTe C Halms

KaTo NoCouYnTe KOAa Ha NpoayKTa.
oTAen 3a cnefnpofak6eHo o6cnyKBaHe.

CEMecodE

o

CBBHbP3BAHE C OTAEJIA 3A
CNEANPOAAMBEHO OBCJTYXKBAHE

NHdopmaumaTa 3a
KOHTaKT e npuBegeHa

B PbKOBOACTBOTO el
3a rapaHuyvMoHHO |
o6cnyKBaHe. /ﬁ/

Mpw KOHTaKT C oTAena

3a cnegnpopaxbeHo |
obcny>kBaHe Ha KNNEHTH

cbobLiaBanTe HOMepaTa,
MOCOYEHN Ha 3aBOACKaTa
Tabenka Ha Bawwusa ypen.

400011600138
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PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPIL/A
VYROBEK SPOLECNOSTI HOTPOINT-ARISTON
Komplexnéjsi podporu ziskate registraci
=/ svého produktu na webovych strankach
www.hotpoint.eu/register

Navod k pouziti a udrzbé si mlzete stdhnout
l‘w: ww 2 nasich webovych stranek www.hotpoint.eu.
— Rid'te se téZ pokyny uvedenymi na zadni strané
obalu této pfirucky.

' Predtim, nez spotrebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2. Ovladaci panel

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mtizky
(Uroven je vyznacena
na predni strané trouby)
. Dvirka
. Horni topné téleso / gril
. Osvétleni

. Identifikacni Stitek
(neodstranujte)

0 N O Un

9. Spodni topné téleso
(nenfi vidét)

OVLADACI PANEL

1. OVLADAC VYBERU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce. Chcete-li troubu vypnout,
otoclte jej do polohy ,0".

2.ZPET

Navrat do predchazejici nabidky
nastaveni.

3. DISPLE)J

4. TLACITKO POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.

5. NASTAVOVACIi TLACITKO

Pro prochazeni nabidek
a potvrzeni nebo zménu nastaveni.

Upozornéni: Vsechny ovladace se
aktivuji stiskem. Stisknutim uprostred
uvolnite ovladac ze zajisténé polohy.

Hotpoint
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PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stéhnéte navod k pouziti

ivww a udrzbé z webovych stranek www.hotpoint.eu

ODKAPAVACI PLECH

. PLECH NA PECENI

. POSUVNE DRAZKY

(72

Pocet kust pfislusenstvi se mize v zavislosti na
zakoupeném modelu lisit.
V servisnim stiedisku si mdzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte mtizku horizontélné zasunutim do vodicich
rostu, pricemz se ujistéte, ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zplsobem
jako rost.

NASAZENIi POSUVNYCH DRAZEK

Z trouby odstrante boc¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce

a sunte ji po celé délce az

-~ na doraz. Druhou sponu

» posunte smérem doll, dokud
' nedosahne spravné polohy.

Aby byla vodici mfizka
dobfe zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony
oproti vodici mfizce.
Ujistéte se, ze drazkami
Ize volné pohybovat.
Postupujte stejné i na druhé strané vodici
mfiizky v ramci stejné vyskové urovné.

Uvédomte si prosim: Posuvné drazky Ize nainstalovat do
kterékoli Urovné.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU
- Prejete-li si odstranit vodici mfizky, nazdvihnéte
je a zatahnéte za jejich spodni ¢ast smérem ven
z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky vyjmout.

- Pfejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve je
nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je zdvihnuté
a zasunte je do vnitini ¢asti trouby a poté posunte
smérem dolt do polohy pro usazeni v dolni ¢3sti.

2 Hotpoint
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FUNKCE

I

- CZ
Pro dalsi informace si stdéhnéte navod k pouziti

a udrzbé z webovych stranek www.hotpoint.eu

OFF
Slouzi k vypinani trouby.

TRADICNi*

Pro peceni masa, kolacu s tekutou naplni
uprostied na jedné urovni.

—_ | TRADICNI PECENI
— | Pro peleni masa, kolac¢u s tekutou naplni

uprostied na jedné drovni.

(2\0 HORKY VZDUCH

~ | Pro pfipravu riiznych druhd jidel, které
vyzaduji stejnou teplotu na nékolika urovnich

soucasné (maximalné tiech). U této funkce nedochazi
ke vzdjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

A4

GRIL

Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvoliujicich se $tav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli uroven dospod

rostu a pridejte 500 ml pitné vody.
TURBOGRIL

l ¥ | K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifq,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pridejte 500 ml pitné vody. U této funkce lze vyuzit
otocny rozen (je-li soucasti).

oD MAXI PECENI

xt Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Pouzivejte 1. nebo 2. uroven podle velikosti

masa. Troubu nemusite predehfivat. Pti peceni
doporucujeme obracet maso, aby rovhomeérné
zhnédlo z obou stran. Doporuc¢ujeme maso podl|évat,
aby se pfilis nevysusilo.

RYCHLY PREDEHREV
Pro rychly pfedehfev trouby.

ms
EKO HORKYM VZDUCHEM*

% Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
arovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato funkce pouzivana, kontrolka Usporného
rezimu ,ECO” zlistane po celou dobu pfipravy
vypnuta, na pfechodnou dobu ji viak Ize zapnout
stisknutim sefest -

Pfi pouziti cyklu ECO a tedy pfi optimalizaci spotfeby
energie by se dviika trouby neméla otevirat,

dokud se pokrm zcela neupece.

(Evww
tb DIAMOND CLEAN
PUsobenim pary, ktera se uvoliuje pfi
tomto Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno
trouby nalijte 200 ml pitné vody a poté, co trouba
vychladne, funkci spustte.

SETTINGS

Pro zménu nastaveni trouby (Casu, jazyka,
hlasitosti zvukovych signald, jasu, rezimu Eco,
jednotek méfeni, vykonu).

Uvédomte si prosim: Je-li Usporny reZim aktivni, jas displeje
se sniZi a svétlo zhasne za Ucelem Uspory energie. Po stisku
jakéhokoli tlacitka jsou tyto funkce docasné opétovné
aktivovany.

SPECIALNi FUNKCE

l. li\m[_l“ auto MASO
Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro maso. Tato

funkce prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych
otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.

| Joruge ~ DRUBEZ

~ Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro dribez. Tato
funkce prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych
otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.

l} ‘IFPYEHL . DUS.MASO A ZELENINA

Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zplsob peceni pro téstovinové
pokrmy.

| | oo CHLEB
S Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro vsechny druhy

chleba.
| Jprzza - PiZZA

Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro vsechny
druhy pizzy.

l’ ]“:..:HF?“ .. CUKROVI A DORTY

]
L. L
Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zplsob peceni pro vsechny druhy
moucnikd (kynuté moucniky, plnéné moucniky,
dorty atd.).

* Funkce poufzita jako referen¢ni pro ucely prohlaseni
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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l IH Yﬁ” o KYNUTI

- Slouzi k dosazeni optimalniho
vykynuti sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud
je trouba stale horka po dokonceni cyklu peceni.

7 e UDRZOVANI V TEPLE
i Slouzi k udrzeni praveé upecenych jidel
teplych a kfupavych.

I_ l WML wo POMALE VARENI

Slouzi k pozvolnému peceni
masa a ryb a zachovava je mékké a stavnaté.
Doporucujeme maso nejprve oprazit na panvi, aby si
uvnitf uchovalo svou stavnatost. Doby pripravy
se pohybuji kolem dvou hodin u ryb s hmotnosti
300 g, kolem ¢tyfi az péti hodin u ryb s hmotnosti
3 kg a od ¢tyf hodin vyse u kust masa s hmotnosti
1 kg a kolem 3esti az sedmi hodin u kusd masa
s hmotnosti 3 kg.

PRVNI POUZITI

1. PROSIM, ZVOLTE JAZYK

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a c€as: V ramci rolovaci nabidky bude zobrazena
moznost ,ENGLISH".

CoNIEZ) T
I | I

K prochazeni seznamem dostupnych jazykd a vybéru
pozadovaneho z nich otacejte oviadacem.
Stiskem =X+ svou volbu potvrdite.

Uvédomte si prosim: Jazyk je mozné zménit i pozdéji, a to
pomoci nabidky,Nastavenf”.

2. NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé islice pro hodinu.

S A
B /A A

©

Pro nastaveni spradvné hodiny otacejte a stisknéte
ovladac e : Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro
minuty.

Pro nastaveni minut otacejte ovladac a stisknutim
volbu potvrdte.

select

Uvédomte si prosim: Cas mdze byt nutné nastavit znovu po
delSim vypadku napdjent.

3. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotiebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vy3si nez 3 kW:
Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude tieba
tuto hodnotu snizit.

Otacejte vybérovym knoflikem, dokud se na displeji
nezobrazi polozka +SETTING" a poté pro potvrzeni
stisknéte 2X- .

Otacejte nastavovacim knoflikem, dokud se nezobrazi
polozka ,POWER"” a poté stiskem K- tuto volbu
potvrdte.

FANLATIN
VorIrNLN

Otacejte nastavovacim knoflikem, dokud se nezobrazi
poloZka ,Nizky” a poté stiskem se‘,’;‘ct tuto volbu
potvrdte.

4.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna o zcela
bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
foélie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Priblizné na jednu hodinu zahtejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
+Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: PFi prvnim pouZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.
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DENNIi POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby a zobrazeni pozadované funkce
na displeji otocte vybérovym knoflikem: Na displeji se
objevi ikona funkce a jeji zakladni nastaveni.

ammec
cuy

FINE L

Pro vybér polozky z nabidky (na displeji se objevi
prvni dostupnd polozka) otacejte nastavovacim
knoflikem, dokud se pozadovana polozka nezobrazi.

Stiskem wms Volbu potvrdite: Na displeji se objevi
zakladni nastaveni.

2. NASTAVENIi FUNKCE

Nastaveni m{zete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
ménit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

30N
CU

2

N\ 7

Kdyz na displeji blikd hodnota, pro provedeni zmény
otocte nastavovacrm knoflikem a poté, pro potvrzeni
volby, stisknéte ses a pokracujte v pfizplisobovani
dal$iho nastaveni (je-li to mozné).

Uvédomte si prosim: Poté, co byla funkce aktivovana, Ize
zménit teplotu pomoci nastavovaciho knofliku.

DOBA TRVANI

210
CACACT
WA{RRR
46-/":\\ - 9

Kdyz ikona ¢ blika na displeji, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouzijte nastavovac:
knoflik a poté pro potvrzeni stisknéte s .

Pfejete-li si peceni ovladat manualne dobu pfipravy
nemusite NASTAVOVAT: Stiskem potvrdite

a spustite funkci.

V tomto pfipadé nemusite nastavovat konec ¢asu
peceni programovanim odlozeného startu.

select

Uvédomte si prosim: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem
pecem muzete nastavit stisknutim << : Pro provadem
Uprav pouzijte nastavovaci knoflik a stisknutim volbu
potvrdte,

select

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI
(ODLOZENEHO STARTU)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim ¢asu
jejiho ukonceni.

Na displeji se objevi ¢as ukonceni a ikona () blika.
n°c

-

A

v

Otacejte nastavovacim knoflikem a nastavte
pozadovany ¢as ukonceni pFipravy. Poté pro potvrzeni
volby a spusténi funkce stisknéte o .

Vlozte pokrm do trouby a zavfete dviika: Funkce

se spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena
ve vami nastaveném case.

210
II /| “ara
Coled - d
¢

Poznamka: Naprogramovani ¢asu spusténf odlozeného
peceni deaktivuje fazi pfedehfivani trouby: Trouba dosahuje
poZzadované vyse teploty postupné, coZ znamena, ze doby
piipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu.

Béhem cekaci doby mUzZete pro Upravu nastaveni
programovaného ¢asu ukonceni pouzit nastavovaci knoflik
nebo pro zménu nastaven( stisknout << .

Pozndmka: Funkce odlozeného startu nenf k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni vech pozadovanych nastaveni stisknéte
a7 a potvrdte ¢as ukonéeni pfipravy a spusténi
funkce.

Upozornéni: Po spusténi peceni se na displeji zobrazuiji
doporuceni nejvhodnéjsi urovné kazdé funkce.

3 1nec
U [

Y
U4

E-

—
LR
‘__

y
A\

Vybérovy knoflik mlzete otocit do polohy 0 a kdykoli
tak pozastavit probihajici funkci.
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4. PREDEHRATI

Nékteré funkce maji fazi pfedehfati trouby:

Po spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
pfedehfati byla aktivovana.

1nec
|

A
o

'
'
'
d
()

N7
720R\

c2

-0

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosaZeni nastavené teploty:

3 1m°C
—ZC

V tomto okamziku otevriete dvefe, vlozte pokrm do
trouby, zaviete dvere a zacnéte peceni.

Uvédomte si prosim: VloZeni jidla do trouby pfed
dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na
kone¢ny vysledek pfipravy pokrmu. Otevienim dvefi béhem
faze predehfati se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehrati nezahrnuje.

Vzdy mUzete pomoci nastavovaciho knofliku zménit teplotu,
na kterou si prejete troubu zahfat.

5. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

3 1nc
(g

Pro pokracovani v peceni v manualnim rezimu

(bez naprogramované doby peceni) stisknéte

st nebo pro prodlouzeni doby peceni otocte
nastavovacim knoflikem a nastavte novou dobu trvani.
V obou pfipadech bude nastaveni teploty a rovné
vykonu pro gril zachovano.

ZHNEDNUTI

Nékteré funkce trouby umoznuji zhnédnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonéeni peceni.

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potfeby stisknéte % pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti.

Funkci mUzete kdykoli pozastavit otocenim vybérového
knofliku na ,0” a trouba se tak vypne.

.CASOVY SPINAC

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Pokud si pfejete tuto
funkci aktivovat, ujistéte se, Ze je trouba vypnuta.
Poté otocte nastavovacim knoflikem: Na displeji za¢ne
blikat ikona &).

_=
=%
|~ |
=
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Y

\

RN

//.=\\

Otacenim nastavovaciho knofliku nastavte
pozadovanou dobu pfipravy a Eoté, pro zapnuti
¢asovace, opétovné stisknéte g .

Po ukonceni odpoditavani ¢asu nastaveného

na ¢asovém spinaci zazni signal a na displeji se
zobrazi upozornéni.

ACAra”
I

<

=
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Y

|~
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Uvédomte si prosim: Casovy spinac neaktivuje zadny z cykld
vafeni/peceni.
Pro zménu nastaveni doby pfipravy na ¢asovaci pouzijte

nastavovaci knoflik; stisknutim << casovy spinac kdykoli
vypnete.

N 7
Vi

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, muzete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby a vybér pozadované funkce otocte
vybérovym knoflikem.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac¢ pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

Jmnec
UL

TEACIT
NRYRN]
Prejete-li si Casovac vypnout, otocte vybérovym

knoflikem do polohy 0 pro zastaveni probihajici
funkce a poté stisknéte <.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pokud chceglt(a zamknout klavesnici, souc¢asné stisknéte
a pridrzte sea a <€ po dobu minimalné péti sekund.

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Uvédomte si prosim: Tuto funkci Ize zapnout také béhem
peceni. Z bezpenostnich dlvod Ize troubu kdykoliv
vypnout otoc¢enim vybérového knofliku do polohy 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Pfedtim, nez tuto funkci aktivujete, nalijte na dno
trouby 200 ml pitné vody a zavrete dvirka.

Otocte vybérovym knoflikem a vyberte funkci cisténi
+DIAMOND CLEAN". Pro potvrzeni stisknéte 2% .

select

Stisknéte ez pro nastaveni ¢asu ukonceni ¢isticiho
cyklu nebo pro aktivaci funkce.

Odpocitavani bude ukazovat prabéh cyklu.

Aby para nevychazela ven a nesnizovala vyslednou
kvalitu ¢isténi, doporucujeme béhem Ccisticiho cyklu
neotevirat dvirka.

Po dokonceni nechte troubu vychladnout a poté
dokoncete cisténi otrenim povrchli houbou nebo
hadrem do sucha.

Uvédomte si prosim: Stejné jako u jinych manualnich funkcf
je mozné nastavit cas ukoncenf i pro samocistici cyklus.

Hotpoint
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

PREDE- . DOBA PECENI UROVEN

Recept ~ Funkee HREy  TEPLOTA(Q) (min.) A PRISLUSENSTVI

- 160-180  30-90

Kynuté kolace

[ IHIHPH
% Ano 160-180 30-90

Aallr AR

PInény mouénik | jowro- - 160-200  30-85

(tvarohovy kold¢ ,cheesecake”, zavin, ; : : ;
ovocny kola¢) |  Ano = 160200 35-90 e

[ -I[IUHFP[] - 170-180 15-45

Cajové pecivo / ovocné kolacky & Ano 160-170 20-45

»|  Ano  160-170  20-45% 2 2

—|  Ano 180200 = 30-40

Odpalované pecivo & Ano 180-190 35-45

als L)

|  Ano | 180-190  35-45%xx

Ano 90  110-150

Pusinky & Ao 90 130150

S| Ano 90 140-160 ***

lPrzza - 220-250  20-40

Pizza (tenké, silné, focaccia) [®] Ao 220240 20-40

®|  Ano  220-240  25-50***

LED= - 180-220  50-70

Bochnik chleba 1 kg [ l
|

Rohliky | Jme- - 180220  30-50

Chléb [®] Ao 180200  30-60

[przza = Ano 250  10-15

Zmrazena pizza

@ Ao 250 1020

Ano  180-190 40-55

H & H
Slané kolace - [®]  Ano 180-190 = 45-60

(zeleninovy kold¢, quiche) : g 5 : A ARe

5 Ano 180-190 45-70 *** = =

—|  Ano 190200 = 20-30

Vols-au-vent (pInéné pecivo —
z listového tésta) / drobné pec¢ivo & - Ano 180-190 20-40 a—r

z listového tésta

Y Ano 180-190 20-40 *** . =

Lasagne/soufflé | o= - 190200 40-65

Zapecené téstoviny / cannelloni [ <IF9‘I’EHL - 190-200 25-45

g Hotpoint
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; PREDE . DOBA PECENI UROVEN
Recept Funkce HREV TEPLOTA (°C) (min.) A PRISLUSENSTVi
Jehn&ifteleci/hovézijvepiové 1kg | Jfs0 — - 190-200 60-90 3
KuFe/kralik/kachna 1 kg | 200-230 50-80 >,
o TIE | o 2
Krata/husa 3 kg [ TRUBE - 190-200 90-150 ‘|
Ryba pec¢ena v troubé/valobalué¢i @ — 3
papiloté — Ano 180-200 40-60
(filety, cela ryba)
PInéna zelenina R 2
(rajcata, cukety, lilky) - Ano 180-200 >0-60 —
Opeceny chléb bt - 3 (vysoké) 3-6 -\..?...,-
Rybi filé/platky it - 2(stfedn)  20-30% % .3,
Klobasa/kebaby/zebirka/ T ) . 2-3 (stfedné | 15-30 * 5 4
hamburgery : vysokd) : R
.y hated y ; 2 1
Pecené kure 1-1,3 kg . - 2 (stfedni) 55-70 ** o T
. . haned Y , 3
Krvavy rostbif 1 kg v - 2 (stfedni) 35-50 ** =
Jehnéi kyta/koleno o - 2 (stfedni) 60-90* 3
. haned Y , 3
Pecené brambory . - 2 (stredni) 35-55 ** : :
M < . haned p 3
Zapékana zelenina v - 3 (vysoké) 10-25 —r
D 4 1
Lasagne a maso % Ano 200 50-100 ***  —,_
Maso a brambory % Ano 200 45-100 *** ,\éh_ : 1 |
Ryby a zelenina % Ano 180 30-50*+ 4 1
Kompletni jidlo: ovocny dort N 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) /maso & Ano 190 40-120 *** = _—. :
(Uroven 1)
., . 3
Nadivané maso % - 200 80-120 ***
Porce masa (krdlici, kufeci, jehnéci) % - 200 50-100 *** 3

* V poloviné doby pecenf jidlo obratte.

** Ve dvou tretindch peceni jidlo obratte (v pfipadé

potreby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli

vytdhnout, zalezi na vasich pozadavcich.

(@www Stahnéte si Navod k pouziti a Udrzbé z webovych
stranek www.hotpoint.eu a prohlédnéte si tabulku
odzkousenych receptl, kterd byla v souladu se standardem

I[EC 60350-1 sestavena pro posuzovaci organy.

FUNKCE — el N 0 = .
S MANUALNIM — * 9'9 = %
NASTAVENIM Tradi¢ni Gril Turbogril Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
AUTOMATICKE | | RSO [ Jwue - I e | | - | Jprzzn | Jousen -
FUNKCE 3 ; . i . . .
Maso Dribez Dus. maso a zelenina Chléb (pecivo) Pizza Pecivo
[ VP val A= —J ‘ ‘ E\ﬂf “
PRISLUSENSTVI Peciciplech nebo  Odkapéavaci plech / A
. i 1L — Odkapavaci plech L.
Rost dortova forma mélky plech / plech Odkapavaci plech Plech na peceni
p . . s 500 ml vody
na rostu pro peceni na rostu
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UDRZBA
A CISTENI

Pro dalsi informace si stéhnéte navod k pouziti
a udrzbé z webovych stranek www.hotpoint.eu

(Evww

Pred provadénim jakékoliv udrzby Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k posSkozeni povrchu

a Cisténi se ujistéte, ze trouba
stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni cistice. spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch Cistéte vihkym hadfikem z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek

pH neutralniho Cisticiho prostredku. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.

- Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky prfesto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dlsledku pfipravy jidla s vy3ssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické site.

- Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pant(
Evww

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dolu,
aby bylo mozné vy¢istit horni desku trouby @www

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchyriské chiiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym karta¢kem nebo houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY TROUBY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyméiite ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Uvédomte si prosim: PouZivejte pouze Zarovky 25-40 W /
230V typ E-14,T300°C, nebo halogenni zarovky 20-40 W /
230V typ GY, T300°C, které jsou k dostani v servisnim
stfedisku. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné
navrzena pro domaci spotfebice a nenf vhodna pro
vseobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smernice
EU 244/2009). Zarovky |ze zakoupit v servisnim stredisku.

- Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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ARISTON



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfie uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. OdloZte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

 CZ

4. Dvitka posurite smérem doli a poté je zcela
otevrete.

Posunte zapadky smérem dold do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dolt az

na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dvirka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro dalsf informace si stdhnéte ndvod k pouziti

(Zrww a Udrzbé z webovych stranek www.hotpoint.eu

. Problém - Mozna pri¢ina

Trouba nefunguje.

- Na displeji je pismeno ,F*
- nasledované cislem.

. Prerugeni napédjent.
- Odpojeni od elektrické site.

Softwarovy problém.

- Reseni

. Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
- trouba pripojena k elektrickému napajent.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
¢ zda porucha stéle trva.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zékazniky a uvedte ¢islo nésledujici za
. pilsmenem ,F".
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UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stéhnéte navod k pouziti
a udrzbé z webovych stranek www.hotpoint.eu

(Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce HORKY VZDUCH muzete najednou
péct raznd jidla, kterd vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na riznych drovnich
drazek. Jidlo vyzaduijici kratsi dobu peceni vyjméte
dfive a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.

PRODUKTOVY LIST

@www produktovy list s energetickymi Gdaji
tohoto spotiebice je mozné stahnout z nasich
internetovych stranek www.hotpoint.eu

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZiVANI A PECI
> @wvww Stahnéte si Navod k pouziti Oksd0
a udrzbé z nasich webovych stranek “
http://www.hotpoint.eu (mUZete pouzit ;

tento kdd QR), pficemz zadejte obchodni E'

kéd produktu.

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zakazniky.

KONTAKTOVANiI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni
udaje mUlzete najit

v zarucni prirucce. Pfi
kontaktovani naseho
centra poprodejnich
sluzeb pro zédkazniky
prosim uvedte kédy na |
identifikacnim Stitku
produktu.

400011600138

CEMecodE
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IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE HOTPOINT -

ARISTON TOOTE
Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks
=/ registreerige oma seade aadressil
www.hotpoint.eu/register

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

hooldusjuhendi saate alla laadida meie
@WWW veebilehelt www.hotpoint.eu, jirgides

voldiku 16pus olevaid juhiseid.

' Lugege enne seadme kasutamist hoolikalt tervishoiu- ja ohutusjuhendit.
[ J

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Ringikujuline kiitteelement
(pole nahtaval)

4, Riiulisiinid
(taseme number on madrgitud ahju
esikdljel)

. Uks

. Ulemine kittekeha/grill

. Lamp

0 N O Un

. Identimisplaat
(drge eemaldage)

9. Alumine kiitteelement
(pole nahtaval)

JUHTPANEEL
I -1+
1 2 3 4 5
1. VALIKUNUPP 3. DISPLEI 5. SEADETE NUPP

Ahju sisselulitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjalulitamiseks keerake
asendisse 0.

2. TAGASI

Eelmisele seadete mentuile
naasmiseks.

4. KINNITUSNUPP

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Menis liikumiseks ja seadete
rakendamiseks voi muutmiseks.

Pange tahele! Kéik nupud aktiveeruvad
pealevajutamisel. Vajutage nupu
keskele, et see oma pesast valja tuleks.

Hotpoint
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

TA RVI KU D ivww mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu
REST

: NORGUMISPANN

. KOPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID

(72

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud dar on ulevalpool, ja
likake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse lukata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage liugsiinide
plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine

klamber riiulisoone kiilge

— ja libistage see nii kaugele,
~ kui see liigub. Laske teine

v klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks lukake
klambri alumine osa
tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad
vabalt. Korrake toimingut
teisel samal tasemel asuval
riiulisoonel.

Pange tdhele! Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.

RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulisiinide eemaldamiseks tostke siinid tilespoole
ja tommake alumine osa oma pesast valja. Niud saab
siinid eemaldada.

« Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa.
Hoidke neid uleval, libistage kiipsetuskambrisse,
seejarel laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID

I
- ET
Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

(Rvww mille saate alla laadida lehekiljelt www.hotpoint.eu

0 OFF (VALJAS)
Ahju valjalulitamiseks.

CONVENTIONAL*
(TAVAPARANE KUPSETAMINE*)

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks tihel
tasandil.

| CONVECTION BAKE
(KONVEKTSIOON KUPSETUS)

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks tihel

tasandil.
FORCED AIR (SUNDOHK)

& FORCED A -

~ | Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kipsetamiseks, ilma et tGihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

A2 24

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispanni: Paigutage
nérgumispann resti alla Gkskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

D

TURBOGRILL

Suurte lihatlkkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage ndrgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle funktsiooniga
tuleb kasutada grillvarrast (kui on olemas).

oD MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)

xt] Suurte lihatiikkide (Ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Séltuvalt lihatliki suurusest kasutage 1. voi 2.
ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
Soovitame liha kiipsetamise ajal keerata, et see
pruunistuks mélemalt poolt Ghtlaselt. Liha kuivamise

DIAMOND CLEAN

D

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kdigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kiilma ahju pdhja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

SETTINGS (SEADED)

Ahju seadete muutmine (kellaaeg, keel,
helisignaali tugevus, ekraani heledus, saastureziim,
mootuhik, voimsus).

Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, véhendatakse
modne sekundi parast ekraani heledust ja valgus kustub,
et energiat kokku hoida. Kui ménele nupule vajutada,
aktiveeritakse need ajutiselt uuesti.

i

ERIFUNKTSIOONID

. MEAT (LIHA)

- MERT

l l See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi liha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu liigset
kuivamist.

l, ‘lpﬂ, \ T wo POULTRY (LINNULIHA)

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi linnuliha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et vdltida toidu liigset
kuivamist.

. CASSEROLE (VORMIROOG)

- (LHSNE

l l See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

] See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete klipsetamiseks.

valtimiseks oleks hea liha aeg-ajalt leemega tile kasta.
FAST PREHEATING

3
m (KIIRE EELKUUMUTAMINE)
Ahju kiire eelkuumutamine.

%a ECO FORCED AIR
€| (SAASTLIK OHU SUNDRINGLUS)*

Uhel tasandil tdidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle funktsiooni kasutamisel ei
sutti tuli ECO, kuid selle saab ajutiselt sisse lilitada,
vajutades NUPPU sst -

Saastliku tsukli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui toit on
valmis.

l’ ‘lpz[ 778 o PIZZA (PITSA)

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pitsade valmistamiseks.

l, l PRGTR aro PASTRY CAKES

) (KOOGID JA MAGUSTOIDUD)
See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki kookide
kiipsetamiseks (parmitainast koogid, tdidisega
koogid, muretainapodhjal puuviljakoogid jne).

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL)
nr65/2014.
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[ nglﬁl \ we RISING (KERGITAMINE)

Magusa voi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest

kiipsetustsiiklist veel kuum.

l. . WARM KEEPING (SOOJASHOIDMINE)
Asja kiipsetatud toidu sooja ja

krobedana hoidmine.

m
AR

I_ .IEJ, (y - SLOW COOKING
(AEGLANE KUPSETAMINE)

Liha ja kala 6rn kiipsetamine, et need jaaksid
pehmeks ja mahlaseks. Soovitame liha enne pannil
korvetada, et see pruunistuks ja mahlad valja ei
norguks. Kala kiipsetamine votab aega alates
kahest tunnist (300 g), kuni viie tunnini (3 kg) ja liha
kiipsetamine alates neljast tunnist (1 kg) kuni kuue
vOi seitsme tunnini (3 kg).

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisselilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil liigub kiri ENGLISH.

Keerake seadete nuppu, et lilkkuda keelte loendis ja
valida soovitud keel.
Valiku kinnitamiseks vajutage o%; .

Pange tahele! Keelt saab hiljiem muuta menddst Settings.

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Keerake seadete nuppu, et madrata dige tund, ja
vajutage mme : Ekraanil vilguvad minutindidu kaks
numbrit.

Keerake seadete nuppu, et maarata 6iged minutid ja
vajutage kinnitamiseks

select .

Pange tahele! Vaimalik, et pdrast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

3. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis
vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on
suurem kui 3 kW: Kui teie majapidamises on voimalik
tarbitav voimsus vaiksem, tuleb seda vaartust
vahendada.

Keerake valikunuppu, kuni ekraanile kuvatakse
,SETTINGS", ja seejarel vajutage kinnitamiseks =x: .
Keerake seadete nuppu, et valida menudst ,POWER”,

ja seejarel vajutage kinnitamiseks g .

Keerake seadete nuppu, et vallda ,Low", ja seejarel
vajutage kinnitamiseks

select *

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu.
See on tdiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundodhk voi Konvektsioonkilpsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisselllitamiseks ja soovitud funktsiooni
kuvamiseks keerake valikunuppu: Ekraanile kuvatakse
funktsiooni ikoon ja algseaded.

ammec
cuy

(NI
Il

Meniius valiku tegemiseks (ekraanile kuvatakse
esimene voimalik valik) keerake seadete nuppu,
kuni ekraanile kuvatakse soovitud valik.

o [J1L

Valiku kinnitamiseks vajutage s :
ekraanile kuvatakse algseaded.

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Sanm%

Kui vaartus vilgub ekraanil.

Keerake muutmlseks seadete nuppu, seejarel vajutage
kinnitamiseks swe . Parast seda muutke jargnevaid
seadeid (kui on v0|malik).

Pange tdhele! Kui funktsioon on aktiveeritud,
saate temperatuuri muuta seadete nupuga.

KESTUS

z
TR
i,

-9

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢}, saate soovitud
kupsetusaja}( madrata seadete nupuga kinnitamiseks
VaJUtage select -

2 -"\\

Kui soovite kiipsetamist kasitsi Juhtlda ei PEA te
kiipsetusaega maarama: Vajutage X, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkaivitusega
maadrata.

select !

Pange tdhele! Kipsetamise ajal saab mddratud kipsetusaega
muuta nupuga <X : muutke seadete nupuga ja seejarel
vajutage kinnitamiseks

select :

KUPSETUSE LOPUAJA VALIMINE (VIITKAIVITUS)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.
Ekraanile kuvatakse I0puaeg ja ikoon (%) vilgub.

210"
SICCAC
'c M(%L’L\

Keerake seadete nuppu, et madrata kipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vaJutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kaivitamiseks o .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja moddumist,
et kiipsetamine |6peks teie seatud ajal.

210°
II' /| ara

Colr-ded
¢

Markused: Kaivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse
ahju eelsoojendus: Ahi jéuab soovitud temperatuurini
aegamisi, mis tahendab, et kiipsetusaeg vaib olla natuke
pikem, kui klipsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud
|6puaega voi muuta seadeid, vajutades << .

Mérkused: Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koéik soovitud seaded vajutage
kiipsetuse l6puaja kinnitamiseks s ja aktlveerlge
funktsioon.

Pange tahele! Kui kiipsetamine on alanud, naitab ekraan iga
funktsiooni jaoks kdige sobivamat tasandit.

3 1ne°c
- oo

Aktiivse funktsiooni saab mis tahes ajal peatada,
keerates valikunupu asendisse 0 .
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4. EELKUUMUTAMINE
Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan,
et eelsoojendus on aktiveeritud.

2 1n°c
- c i

2

N
S
_-0u

>

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

3 nec
n

]
-0ou

Nuud saate ukse avada, panna toidu ahju,
sulgeda ukse ja alustada kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mdjuda.
Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati seadete nupuga muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada,
et kiipsetamine on [6ppenud.

3 1nc
(g

Vajutage ox; , et jatkata kiipsetamist kasireZiimis
(ilma programmeeritud kipsetusajata), voi keerake
seadete nuppu,et madrata kipsetusaja pikendamiseks
uus kestus.

Mélemal juhul sailivad temperatuuri voi
grillimistaseme seaded.

PRUUNISTAMINE

Moned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
[6ppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu % viieminutilise

select

pruunistustsiikli kaivitamiseks.

= 2Jnc
- —— — oo

rAAC:
vud-l

¢

Voite funktsiooni igal ajal peatada, keerates valikunuppu
asendisse 0, et liilitada ahi valja.

. TAIMER

Kui ahi on valja lulitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Selle funktsiooni aktiveerimiseks
veenduge, et ahi on valja lilitatud, ja keerake seadete
nuppu: Ekraanil vilgub ikoon &) .

I
i
X 7T T

//.E\\

Soovitud ajalise kestuse seadmiseks keerake seadete
nuppu ja seejdrel vajutage taimeri aktiveerimiseks
uuesti o .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

=
[——

=

SCALArn”
/A A8
O,

Pange tahele! Taimer ei aktiveeri Uhtegi klpsetustsuklit.
Taimeri aja muutmiseks keerake seadete nuppu. Nupuga <<
saate taimeriigal ajal valja lulitada.

Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Ahju sisselilitamiseks ja soovitud funktsiooni
valimiseks keerake valikunuppu:.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
sc")ItCliJmata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
t6od.

(g

mnec
o

s
IR
Taimeri valja lulitamiseks keerake valikunupp

asendisse 0, et peatada hetkel aktiivne funktsioon,
ja seejarel vajutage .

. KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal sms ja
<< hoidke all vahemalt viis sekundit.

L L

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tdhele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal vélja lUlitada, keerates valikunupu asendisse 0 .

6 Hotpoint

ARISTON



. TEEMANTPUHASTUS
Enne selle funktsiooni aktiveerimist valage ahju péhja
200 ml joogivett ja sulgege ahju uks.

Keerake valikunuppu, et valida menuist DIAMOND
CLEAN, ja seejarel vajutage kinnitamiseks X .

Wi

i
Funktsiooni aktiveerimiseks v6iKpuhastustsUin
|6puaja seadmiseks vajutage s -

Mahaloendus hakkab nditama tsikli edenemist.
Puhastustsiikli ajal on soovitatav ahju ust mitte avada,
et valtida veeauru kadu, mis véib moéjuda halvasti
puhastamise tulemusele.

Parast 16ppu oodake, kuni ahi on maha jahtunud,
ja puhastamise [6petamiseks kuivatage pinnad
svammi voi pehme lapiga.

Pange tdhele! Sarnaselt muude kasifunktsioonidega on
voimalik seada ka isepuhastustsikli I6puaega.

Hotpoint
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KUPSETUSTABEL

ARISTON

RETSEPT FUNKT- : EELKUU- : TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
A SIOON MUTUS. (°C) (min) JA TARVIKUD
| Jprse~ - 160-180 3090 23
Parmitainast koogid : — : 4 1
& Jah 160-180 3090 o
T e 3
I oS W - ;
Taidisega kook N l l 160-200 30-85 =
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) | & Jah 160-200 35-90 a}élﬂ al1;lﬂ
b fprsre - 170 - 180 15 - 45 3
Kiipsised/korvikesed & Jah 160-170 20-45 a;;.,q m ;
& Jah 160-170 20-45%xx > 3 T
= Jah 180-200 30-40 3
Tuuletaskud & Jah 180-190 3545 4 T
> Jah 180-190 354500 > 0 3 1
= Jah 90 110-150 3
Besee & Jah 20 130-150 A 1
> Jah 90 1404160 %+ > 3 1
| e 220 - 250 20-40 2
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, 5 N ) ) 4 1
s % Jah 220 - 240 2040 _* 1
& Jah 220 - 240 2550 > 3 1
Saiapiits 1 kg | Jwern - - 180 - 220 50- 70 2
Kuklid | e 180 - 220 30- 50 2
Sai & Jah 180-200 30-60 4 1
| Jprzzme Jah 250 10-15 3
Siigavkiilmutatud pitsa N 4 1
& Jah 250 10-20 '
= 2/3
% Jah 180-190 40-55 413
Soolased pirukad S 4 1
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) & Jah 180-190 45-60 AR AFe
& Jah 180-190 asgoxx > 3 1
— Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised &% Jah 180-190 20-40 aﬂ_“;!” 1 :
& Jah 180-190 20-40%% > 3 1
Lasanje/suflee [ -lEHSEiE - 190-200 40 - 65 . ; .
Kiipsetatud pastaroad / cannelloni [ <IEZH55EE - . 190-200 25- 45 \ 3 |
8 Hotpoint




ET

RETSEPT FUNKT- = EELKUU- TEMPERATUUR = KUPSETUSAEG TASE
SIOON = MUTUS. | (°C) (min) JA TARVIKUD

Lambaliha/vasikaliha/veiseliha/ I VS i i 3
sealiha 1 kg l I e 190-200 60-90 —
Kanapraad/janesepraad/pardipraad | ony 7 .. 3
g [ TR - 200-230 50 - 80
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg l AL - 190-200 90 - 150 : 2 :
Kiipsetatud kala / kala — 3
kiipsetuspaberis — Jah 180-200 40-60
(filee, terve)
Taidetud koogivili - 2
(tomatid, suvikdrvitsad,baklazaanid) EY Jah 180-200 50-60 W
Rostitud sai bt - 3 (kérge) 3-6 _\_:5.__’_
Kalafilee/Iigud = - 2(keskmine)  2030% 4 .3
Vorstid/kebab/ribi/kotletid ~ - 23fesamine qs.30x O L4
Praekana 1-1,3 kg . - 2 (keskmine) 55-70 ** .\_,%__,. 1212;
Poolkiips rostbiif 1 kg . - 2 (keskmine) 35-50 ** ,\é,_
Lambakoot ..:. - 2 (keskmine) 60-90 ** \ 3 u
Ahjukartulid . - 2 (keskmine) 35-55 %% 3 :
Kéogiviljagrataan . 3 (kbrge) 1025 o
Lasanje ja liha % Jah 200 50-100 *** ,‘_fl‘:.,__,_ 1
Liha ja kartulid & Jah 200 45100 = 4 1
Kala ja kéogiviljad & Jah 180 3050 7+ 4 1
Terve soogikord: Puuviljakook (tase W ) 5 3 1
5)/lasanje (tase 3)/liha (tase 1) & Jah 190 40120 e e L
Tiidetud praad % ; 200 80-120 **x 3
Lihaléigud 3
(kiitilik, kana, lammas) % ) 200 °0-1007% 1 ~

*

Keerake toitu poole kipsetusaja méddudes.

** Vajadusel pdorake toit Umber pdrast 2/3 kipsetusaja

mooddumist.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla veebilehelt

www.hotpoint.eu, et tutvuda sertifitseerimisasutustele

vastavalt standarditele IEC 60350-1 koostatud retseptidega.

*** Arvestuslik ajakulu. Toidu véib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

— <~ NN D -
_< — 7] & %
KASIFUNKTSIOO-
Conventional ) .
NID
(Tavapdrane Grill Turbogrill Forced Air (Sunddhk) COI’]VEFtIOn ?ake .I.-:Eo Fprced 4"
Kii . (Konvektsioonkiipsetus)  (Sadastlik sunddhk)
lipsetamine)
wiomantronkr) R o= e f Jemese e | Jwemne [ przme | JeRsTR -
SIOONID Meat (Lih Poultry (Linnuliha) C le (Vormi Bread (Sai Pizza (Pi Pastry
eat (Liha) oultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) read (Sai) izza (Pitsa) (Kondiitritooted)
Aveeenn ~ A= | — T oo “
TARVIKUD Klpsetusplaat voi Norgumlspann - . Nérgumispann 500 ml .
Rest K . . / koogivorm / Noérgumispann Klpsetusplaat
oogivorm restil Kii - . veega
Upsetamine restil
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SEADME HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

(Evww

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
i_:]a puhastusvahendit. LOpetage puhastamine kuiva
apiga.

. Erge kasutage abrasiivseid ega s6ovitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiiiirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, need véivad
kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood tuleb
ahi vooluvorgust lahti iihendada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

« Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada @wvww

« Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
lasta (&vww

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi kdsnaga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tahelel Kasutage ainult hddglampe 25-40 W/ 230V
tlUp E-14, T300°C voi halogeenlampe 20-40 W / 230V

tadp G9, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maérus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejéljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — drge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale tihele
kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Glemine osa oma pessa.

ET

4. Laske uks alla ja seejirel avage tiielikult.
Langetage lukustid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et lukustid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
vOib see viga saada.

RIKKEOTSING

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

(v mille saate alla laadida lehekiljelt www.hotpoint.eu

Probleem

Voolukatkestus.
. Vooluvérgust lahti
. Uhendatud.

- Ahi ei tdéta.

Ekraanil on kuvatud taht F ja Tarkvara viga.

- selle jarel number.

 Véimalik pahjus

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

: vooluvorku thendatud.

LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga
- pusib.

Votke Uhendust Iahima teenindusega ja delge
- neile F tédhele jargnev number.

Hotpoint 11
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KASULIKUD NAPUNAITED

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdiljelt www.hotpoint.eu

(Evww

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
koérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ning eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pulreksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERI TOITUDE UHEAEGNE KUPSETAMINE

Kasutades sunddhu funktsiooni, saate klipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja koogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
klipsetusajaga road ahjust vadlja varem ja jatke
pikemat kipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

TOOTE KIRJELDUS

@www Toote kirjelduse koos seadme
energiamargistusega saate alla laadida
meie veebilehelt www.hotpoint.eu

KUST SAADA KASUTAMIS- JA HOOLDUSJUHEND

> @www | 3adige kasutus- ja hooldusjuhend Oksd0
alla veebileheltwww.hotpoint.eu i

(selleks voite kasutada seda QR-koodi), :
tapsustamiseks on vaja lisada toote [=]
kaubanduslik kood.

> Teine vOimalus on votta thendust meie
teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate
garantiijuhendist.

Kui votate tlhendust
teenindusega, palun
Oelge oma toote
andmeplaadil olevad
koodid. |

400011600138

CEMecodE
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KAOHMEPINOZ OAHIOZ

ANAOOPAZ

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ATOPAXATE
ENA MPOION HOTPOINT - ARISTON

MNa va éxete mARpn umooTAPIEN,
KatayxwpioTe To mpoidv oag otnv Iotooehida

www.hotpoint.eu/register

Mmnopeite va katedaoete T1 "O8nyiec ac@dieiac”
Kai tov "O8nyo xpnong kat cuvtipnong” Ye
‘WWW ouvdeon otnv IotoceAida pac www.hotpoint.eu
Kat akoAdouBwvTag Tic 0dnyieg otV Miow MAgupA

TOU TTaPOVTOC eyxelpIdiou.

' Mpiv Xpnopomojoete Tn CUOKEVN, Stapfacte mpooekTiKa Tov "Odnyo vyeiag kat acpaleiag'.
[ J

NEPIFTPA®H NMPOIONTOX

1. Nivakag eAéyxou
2. Aveiotnpag

3. KukAIkA avtiotaon
(Bev eivat opatn)

4. O6nyoi paglov
(to eninedo vmodelkvuEeTal OTN
UmpooTvr) TAEUPd TOU POUPVOL)

. Noépta
. Emdvw avtiotaon/ykpiA
Aduma

© N O Wn

. Mvakida avayvwplong
(va unv agaipsitat)

9. Kdtw avtiotaon
(bev eival opatry)

MINAKAZ EAETXOoY

I -1+
1 2 3 4 5
1. KOYMII ENIAOTHE 3. 0OONH 5. EMINOTEAL PYOMIZHE

la Tnv evepyoTmoinon Tou eoupPvou
eMAEyovTag pia Aeltoupyia.
MeplotpéPte otn Béon "0" ya
ATEVEPYOTTIOINON TOU YOUPVOU.

2.NIzQ

la emoTPOPR 0TO TIPONYOUUEVO
HEVOU pubpicewv.

4, KOYMNI ENIBEBAIQXHXZ

Na empPePaiwon tng emMAOYRG pIag
A&lToupyiag i Ko EMAEYUEVNG
TIPAG.

Ma KOAON TwV PEVOU Kal EQAPUOYN
N aAAayn puBuicswv.

> nueiwon: OAa ta kouumid
gvepyormolouvtal e mieon. MNigote
OTO KEVTPO TOU KOUUTTIOU Yla va
eNeLBepwWOel amd tnv urmodoxr Tou.
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A=ZEZOYAP

KatePaote Tov "Odnyd xprionc kat ouvtrpnong' ano tnv
lotooehiba www.hotpoint.eu yia meplo0GTEREC TANPOPOPIES

(Evww

ZXAPA

AINMOZYAANEKTHZ

TAYI ZAXAPONAAZTIKHZ KINHTOI OAHI Ol

(72

O apBuoc Twv ateooudp pnmopel va Slapépet avdhoya LE TO
LIOVTENO TTOU AYOPAOaTE.

AN agecoudp UMOPOLV VA AyopAoTOUV XWPEIOTA armd To
KEVTPO ECUTTNPETNONC TTEAQTWV.

TOMOOGETHXZIH THZ ZXAPAX KAl AAAQN
EZAPTHMATQN

TormmoBetrioTe TN oxdpa opildvTia cUPOVTAC OTOUG
o8nyouc Tou pa@lov Kat BeBaiwbeite 6TL N MAeLPA pE
TO AVUPWUEVO AKPO Eival YUPLOPEVN TTIPOC TA ETTAVW.
Ta dA\a aéeooudp, 6TWCE To TaYi yia Airrn kalt to Tagi

Ynoipatog, TomoBetovvtal opildvTia pe Tov idlo
TPOTO OMWG N oxdpa.

EOAPMOTIH TQN KINHTQN OAHIQN

A@aipéote Toug 0dnyolC pa@lwv amod To GoUPVOo
KAl aQaIPECTE TO TTPOCTATEUTIKO TTAACTIKO ATTO TOUC
KlvnToug odnyouc.

Y @i&te TO Avw KA TOU
Kivntou odnyou otov odnyo
pa@loU Kal CUPETE TOV PEXPL
-~ Tépua. Katedote To dANO

¥ KA 0Tn 6€0n Toug.

la va ac@aliosl o odnyodc,
TMEOTE TO KATW TUAMA TOU
KAUT Tpog Tov 06nyo pa@iou. 1
BePaiwbeite 6tiotKivnTOol N
odnyoi pmopouv va Kivnbouv —
eAevBepa. Emavaldafete ta

BAuata otov dANo odnyod pagiov oto idlo emimedo.

> nuelwon: Ot KivnTol odnyol pmopouv va TormoBetnBoly o
OTTOI0SATTIOTE PAPL.

AOAIPEXH KAI ENANATOMNOGETHXZH
OAHI'QN PAO®IOY

« Na va agalpécete Toug 0dNyoug TWV paplwy,
ONKWOTE Ta Kal TPABAETE TIC KATW MAEUPEC €€w amd
TIC UTTOOOXEC TOUG: TWPA UIMOPEITE VA APAIPECETE TOUG
o6nyoug paPLwv.

« Na va tomoBetrioete {avd Toug 0dnyolg pagiwy,
TTPWTA TOTMOOETAOTE TOUG OTNV AVvw UTTOSOXH.
KpatwvTtag Toug onKwPEVOUC, CUPETE HECA OTO
BdaAapo Ynoipatog Kat Katefaote Toug otn B€on Toug
OTIG KATw urodoxéEc.
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AEITOYPTIEZ

I

 EL
KateBaote Tov "Odnyd xprionc kat ouvtripnong' ano tnv

loTooehiba www.hotpoint.eu yia meploo6TEREC TANPOPOPIES

O OFF

Ma To orioiIo Tou Poupvou.

CONVENTIONAL (XYMBATIKO)*
la 10 PACIUO KPEATOC 1 KEIK UE VYPN YEULION
o€ éva eminedo.

CONVECTION BAKE (XYMB. WYHZIMO)

Fy , NAEAE T ~
— | Ma 1o YAOoIPOo KPEATOC N KEIK PE LYPN YEUION
og éva emimedo.

FORCED AIR (EEANATK. AEPAY)

Ma 1o payeipepa SIaQOPETIKWY paynTwv
TTOU amalTouV TNV idla BepuoKpaTia HayEIPEUATOC
o€ S10QOopPETIKA pAgla (Ewg Tpia) TauToxpova.
AuTh n A&ltoupyia pmopei va xpnotpormolinBei yia
TO MAYEIPEUA SIAPOPETIKWY QPAYNTWV XWwPIg va
METAPEPOVTAL OOEC ATTd TO Eva @aynTd oTo AAAo.

\7

A2 24

GRILL (TKPIA)

Ma va Yroete oto YKPIA umplldAec, couPAdkia,
Aoukdvika, Aaxavikd oykpaTév, KaBwg Kat yia va
@puyavioete Pwpi. Otav PAVETE KPEAG GTO YKPIA,
OUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE TO TaYi AiToug yla Tn
OUAOYH TWV XUPWV YPnoipatog: TomoBeToTe To
Tayi og omoloonmoTte eminmedo KATW amod Tn oxdpa Kal
npooBéote 500 ml moéGIHo veEPO.

A oaad

TURBO GRILL (TPHFOPO TKPIA)

MNa va Prioete peyaha KOPUATIO KPEATOC (UITOUTIA,
POCUTT(, KOTOTTOUAO). ZUVICTATAL VA XPNOILOTIOIEITE

TO TaYi Aimoug yila tn UAAOYN TWV XUUWV PNOCIHaTOC:
TonoBetnote 10 TAYI O€ omolodrmnote emimedo KATw amd
™ oxdpa kat mpooBéote 500 ml méoipo vepod. H couBAa
(eav mapéxetal) umopei va xpnotyomnolnBei ue autn tn
Aeltoupyia.

MAXI COOKING (MATEIPEMA MAXI)

x Na va PAoeTe HeYANa KOUUATIAO KpEaTog (Avw
TwV 2,5 KIAwV). XpnolpomolRoTe 1o 10 i 20 pdgt
avdaloya e To peyebog Tou Koppatiol. Agv xpetaletal
va TIPOBEPUAVETE TO POUPVO. ZUVIOTOUE VA YUPIOETE
TO Kp£ag KaTtd TN S1APKELA PNCIMATOC YIa va ETITUXETE
OMOIOHOPPO POOOKOKKIVIOHA Kal OTIC OUO TTAEVPEC.

> a¢ oupBouAEUOUUE va TIEPIXUVETE TO Kpéag e (wud
avd TAKTA XPOVIKA Sl0CTAUATA YIA VA U OTEYVWOEL

FAST PREHEATING (FPHI. MPOGEPM.)
Ma ™ ypriyopn mpoBépuavan Tou goupvou.

ms

(Evww
ECO FORCED AIR (EZANTK. AEPAX ECO)*

% Mo To YCIUO YEUIOTWY KOUUATIWY Kal
QINETWV KPEATOC O€ €va Povo pdgl. To oTéyvwua
TOU @ayNnToL amoTPETETAl UE OIOKEKOUMEVN, ATTAAR
KukAo@opia aépa. OTav xpnoluomoleital autA n
Aettoupyia, To @w¢ ECO Ba mapapueivel 6fnoto

KATA TN S1APKELA TOU PAYEIPEPATOC AANG UTTOPEL va
gvepyorolndei Eavd mEovVTac MPOoWPIVA TO s -
MNa va xpnotpornotrjoste tov KUKAo ECO (Otkovoutko)
KOl KATA CUVETTELD VA BEATIWOETE TNV KATAVAAWON
PELPATOC, N TTOPTA TOU POUPVOL SEV TPETTEL VA AVOIEEL

€WC OTOU TO PAyNTO Va Eival EVTEAWC PAYEIPEUEVO.
DIAMOND CLEAN

D

H 6pdon tou atpou mou aneAeuBepwveTal Katd
ToV €101KO KUKAO KaBaplopou pe xaunAn Bepuokpaacia,
EMTPETEL TNV EVKOAN a@aipeon TNG PPWHLAG KAl TwV
UTTOAEIUUATWY TPO@iwV. Pite 200 ml mooipo vepd
OTNV KATW EMIPAVELQ TOU POUPVOU KAl EVEPYOTIOINOTE
TN A&lToupyia 0Tav o ouPVOC KPUWOEL.

SETTINGS (PYOMIZEIZ)

MNa aAAayn Twv pubuicewv Tou Youpvou (XPovog,
YAWoOoQ, évtaon NxNTIKoU ORUATOC, WTEVOTNTA,
Aertoupyia ECO, povada pétpnong, 1ox0c).

> nueiwon: Otav eivarl evepyr| N Asltoupyia olkovouiag,

N PWTEIVOTNTA TNS 00OVNG PEIWVETAIL KAl TO Pw¢ ORrvel yia
egolkovounon evépyelac. Evepyomolovvtal Eavd mpoowpiva
otav matnBel éva amd Ta KoUUTIA.

i

l. ‘IME:HT «. MEAT (KPEAX)

AuTn n AelToupyia emMAEYEL auTOPATA
TNV KaAUTEPN Bepokpaacia Kat TPOTO YnoipaTog
yla 1o Kpéag. H Asertoupyia autA katd diactipata
EVEPYOTIOLEL TOV AVEUIOTHPA OTN XauNAR TaxuTnta
yla va eumodbicel To gaynTo va OTEYVWOEL TTOAD.

EIAIKEZ AEITOYPTIEX

l, .IG{- 4 T we POULTRY (MOYAEPIKA)

1
L[| |
AuTn n AelToupyia emAEyEL auTOpATA
TNV KaAUTEPN BeppoKkpaacia kal Tpdmo Ynaoipatog ya
TA TOUAEPIKA. H Agttoupyia auth katd dlactApata
EVEPYOTIOLEL TOV QVEULIOTAPA OTN XAUNAR TaxUTNTA
yla va eumodicel TO ¢aynTo va OTEYVWOEL TTOAU.

l, .lrgtitigi .. CASSEROLE (MPQTA MIATA)

7 AuthA n Aertoupyia emAéyEl auTOpaTa
TNV KaAUTEPN BeppoKkpaacia kal TpdMmo Pnoigatoc ya
mata (QUUAPIKWV.

l I'HIQE:IqB . BREAD (WYQMI)

S AuTtr n Aertoupyia emAéyel autdpata
TNV KaAUTePN Beppokpaacia kal Tpdmo Ynaoipatog ya
6Aou¢ TOUG TUTTOUG YPWHLOU.

* Aeltoupyia o XPNOILOTOLETAl WC AvVAPOPA YIa TNV
ONAWON EVEPYEIOKNG ATOO0oNC CULPWVA LIE TOV KAVOVIOUO
(EE) Ap.65/2014
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l} |P177R wo PIZZA (NITZA)
AuTtn n Aettoupyia emAéyel autépaTa
TNV KaAUTepn Bepuokpaacia kal TpdMo Ynaoipatog yia

OAOUC TOUC TUTTOUC TTiTOAC.

l, 'IPFWR . PASTRY CAKES (KEIK KAl EMIAOPIIIA)

i AUTHA n A&erToupyia emAéyel autdOpaTa
TNV KaAUTepn Beppokpaacia Kal TpOTO YPnoipaTog
yla 6AoUC TOUG TUTTOUC KEIK (KEIK TTOU (9OUCKWVOULV,
YEMIOTA KEIK, TAPTEC, K.ATL).

l lméj]-ln\, o RISING (DOYZKQMA)

S [0 70 18aVIKO POUOKWHA YAUKIAC F OAUUPAC
(Oung. NMa va e€ao@aliceTe TNV TOIOTNTA POUCKWUATOC,

MNV EVEPYOTIOLEITE TN AEITOUPYIA AV O YOUPVOC EiVal OKOMN
(€0TOC YETA OO évav KUKAO PNoipaToc.

I_ Jufen wo WARM KEEPING
(AIATHPHEH ZESTOY OATHTOY)

MNa va diatnprioete (€0td Kal Tpayavo To eaynto
mou MOAIG YrioaTe.

SLOW COOKING (APFO WHXIMO)

MNa 1o eEAaPpL PrOIPO KPEATOC Kal
Yaplwv SlatnpwvTtag Ta HaAakd kat (OuUEPA. XuvioTaTal
va TolyapiCeTe Ta KOUUATIO KPEAG O€ €va TNyAvi mpwTa
yla va podioel To KPEAG Kal VO KPATACEL €SO TOU TOUG
PUOLKOUG XUHOUG. O XpOVOG HAYEIPEUATOG KUMAIVETAL
amod 6Vo wpeC yia Ydpla Bapouc 300 g £wg TECOEPIC N
TEVTE WPEC YIa Pdpta Bdapoug 3 kg kat amd T€ooepig yia
KopuaTia Kpéatog Bdpoug 1 kg éwg €€1 1 emtd wpeg yia
KoupaTtia kpéatog Bapoug 3 kg. lNa 1o Kpéag, o Xpdvog
KUHaivVETAL Ao 4 WPEC Y1 KOUUATIA KpEATOC BApoug

1 kg €w¢ 6-7 WPEG Yla KOPPATIA KpéaTog 3 kg.

I» I H [Jl oA

XPHXZH THZ XYZKEYHZ I'A MPQTH ®OPA

1. ENINEETE TAQXXA

Oa xpelaoTei va pubpioete TN Y\wooa Kat TV
wpEA OTaV AVAYPETE TN CUOKEUN YIa TTPWTN opPa:
Ta "ENGLISH" 8a kuAnoouv otnv 066vn.

MeplotpéPTe TO KOUUTTI PUBLIONG Y1a VA KUNIOETE TN
Aiota pe Tic S1a0€01ueC YAWOOEC Kal eMAEETE AUTAV
Tou BEAeTE.

Méote 2= yia emBeBaiwon Tng emAoyrc.

> nuelwon: Mmopeite emiong va aMAa&eTe T YAWOOa Kal o€
OeUTEPO XPOVO amd TI¢ "Pubpicelg” Tou pevou.

2.PYOMIZTE THN QPA

Metd tnv emAoyn NG YAwooag, Ba Xpelaotei va
puBuioete Kal TNV TpEXouca wpa: tnv o0Bovn
avapoofrivouv ta dUo Yneia yia tnv wpa.

MNeplotpéPte TO Kouum'poeuloqc yla va puBuioete
TN CWOTH WPA KAl TIECTE TO saket & 2TV 006vVN

avafoofrivouv ta duo Yneia yia Aemtd.

MeplotpéPte 10 KOUuTi pUBUIONG yia va pubpuioceTe Ta
OWOTA AETITA KAl MEOTE TO X yia emPBePaiwon.

select

Y nueiwon: Evdéxetal va xpelaotei va pubuiceste Eavd Tnv
WEA EMEITa amd OLOKOTIEC PEVUATOC UEYAANG SIAPKELAC.

3.PYOMIZTE THN KATANAAQXH ENEPTEIAX

O @oUpVoC ival TPOYPAUHUATIOUEVOC VA KATAVOAWVEL
NAEKTPLIKN evépyela o€ emimedo cuUPATO E TO OLKIAKO
OiKTULO pE oYU peyalutepn anod 3 kW: Av otnv olkia
oag XpnolpoToleital xapunAoTepn oxLG, Oa xpelaoTei
va TNV auénoeETe.

MeploTpEPTE TO KOUUTT EMAOYHC €WC OTOU EPPAVIOTEI
otnv 0Bovn r‘LéVGaEn "SETTINGS" (PuBuioelc) kal petda
TIATAOTE TO mhe Yia emPBeBaiwon.

MeplotpéPte TO Kouuri pUBUIONG Yyia va pUBUIcETE TO
oTolxeio Tou pevou "Power" (loxU¢) Kal MEOTE TO -
yla emPeBaiwon.

T
FoLICZT

MeplotpéPte TO KOUUTTI PUBLIONG YA VA ETINECETE
"Low" (XaunAo) kal matote 1o K- yia emPePaiwon.

select

4. OEPMANXH OOYPNOY

‘Evag katvoUpylog @oUpVoC UITOPEL va EKAUEL OOUEC
OV €X0ULV TTapapEivel amd tnv O1adlkaoia KATAOKEVUNAG:
AuTo gival anmdAuTa QUOIOAOYIKO.

Mpiv EeKIVAOETE TO YACIKO aynTou, CuvIoTATAl

va {eoTaiveTe TO PoUPVO ASEIO £TOL WOTE Va
ATTOMAKPUVOOUV TUXOV OOUEG.

A@alpéoTe Ta XapTOVIA i TUXOV TTAACTIKO QIAU aTO TO
@OoUPVO Kal apalpéoTe amd Héoa ta e€apTApaTa.
Ogppavete 10 Poupvo otoug 200 °C yia nepimou

pia wpa, xpnouomolwvtag KaAUTepa TN AElToupyia
KukAogopiag aépa (m.x. E€avayk. aépag) i "Zuup.
YAoLuo”.

AkohouBnote TI¢ 08nyieg yla TN cwo T pUOUIoN TNC
Aeltoupyiac.

2 NUeiwon: 2uvioTAaTal va agpIOETE TO XWPEO LETA TN XPron
TNC CUCKEUNC YIa TTPWTN QopPA.
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KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAZ

MeploTPEYTE TO KOUUTT EMAOYAC Y1 VA AVAPETE TO
@OoUPVO Kal Va EUPAVIOTEL N AglToupyia mou amaiteital
otnv 00dvn: Xtnv 006vn epgaviletal To €IKovidlo TNG
Aertoupyiac kat ot facikég pubuioelc TNC.

aMn°c
- - - Cuu

Na va emAé€eTe Eva oTolxeio amd 1o pevou (otnv 08dévn
epgaviCetal To MPpWTo S1ABECIHO OTOIXEID), MEPIOTPEYTE
TO Kouurti pUBIONG €wG OTOU EPPAVIOTEL TO OTOLXEIO TTOU
emOupeite.

h o o o d
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MIE0TE s Yl emMPBeBaiwon TNC eMAOYAC: XtV 006vn
epgpavifovtal ot Bacikég pubuioelC.

2. PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ou emAEéEeTE TN AelToupyia Tou BENETE, umopeite va
aAN&€eTe TIC pubpioelc.

>Tnv 0086vn Ba gppaviotouv ol puBUicELg TTOU
umopouv va aAAa&ouv Stadoxika.

ENINEAO OEPMOKPAXIAY/TKPIA

Sann®
Pl R[N

Otav n évéelEn Tng wpag avapfoaofrvel otnv 08dvn,
TEPIOTPEPTE TO KOUUTT pUBUIONG yla va TNV AANAEETE,
OTN OUVEXELD TIIECTE TO st Y10 eMPBeRaiwon

Kal ouvexioTe yla aAAayn Twv pubuicgwyv mou
akoAouBouv (epdoov eival duvato).

> nueiwon: Aol evepyorolnBel n Asitoupyla, Umope(te va
AMAEETE TN BeppoKpAsia XPNOILOTIOIWVTAS TO KoUUTTi pUBuIoNG.

AIAPKEIA
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Otav avafoofrivel To elkovidlo ¢ oTnv 0Bovn,
XPNOILOTIOINOTE TOV emAoyéa pUBUIoNG yia va pubuioeTe To
XPOVO TIoU amaiteital yla va oAoKANpwOei To payeipepa,

OTN OUVEXELQ TIATHOTE TO mme VIO EMBeRaiwon.

Aev gival amapaitnto NA puBuicete to Xpdvo
HAYEIPEUATOG AV OKOTTEVETE VA XEIPLOTEITE TO
Hayeipepa xelpokivnta: MNatiote 1o ZX- yia
empBePaiwon kal tn Asttoupyia s’vapéer]c.

2 & auTtA TNV Tepimtwon, dev umopeite va pubuicete 10
XPOVO TENOUC PayElpépaTog mpoypauuatifovtag pia
kaBbuotepnuévn evapén.

2 nueiwon: Mmopeite va mpooappOoETe TO XPOVO HAYEIPEUATOS
TIOU PUBUICTNKE KATA TN SIAPKEID UAYEIREUATOC TTIECOVTAG

10 <K : XPNOILOTIOINGTE TO Koupri pUBUIoNC yia va TovV

TPOTOTIOINOETE KAl HETA TTATHOTE TO smae yia eMMBeRaiwon.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZ MATEIPEMATOXZ
(KAOYZTEPHXH ENAP=HX)

Y€ MOANEG AetToupyieg, HOAIG puBpiceTe TO XpOVO
HaYEIPEUATOC UTTopEiTe va kaBuoTteprioete TNV évapén
NG Aettovpyiag mpoypappatifovrag 1o Xpoévo téAoug.
>Tnv 086vn gpgaviletal N wpa OAOKARPWONC EVW TO
elkovidlo () avaPoofrvel.

MeplotpéPte TO KOUUTT PUBUIONG Y1a va PUBUICETE
TNV WPA IOV BEAETE va TEAEIWOEL TO HAYEIPEUQ, HETA
TIATAOTE TO = yia emBeBaiwon kat yia va EKIvioel
n A&lToupyia.

BdaAte To @ayntd oto polpVvo Kal KAgioTe TNV mépTa:
H Aeitoupyia Ba Eekivoel autépata PeTA amd To
XPOVIKO S1AcTNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TTIPOKEIUEVOU VA
TEPUATIOTEL TO paYEipEUA OTO XPOVO TTOU eMAEEQTE.

1ne°c
n
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Y NUEIWCELG O TPOYPAULATIONOS Xpdvou KaBuoTéPNoNG
€vapéne LaYEIREUATOC ATTEVEPYOTTOLE TTAVTA TNV PAON
mpoBépuavonc Tou povpvou: O polpvoc Ba ¢TacEl oTnV
emBuunTr Bepuokpacia Babuiaia, KATL mou onuaivel 6Tt ol
XOOVOL HAYEIPEUATOC Ba elval EAaQPWE HEYAANDTEQOL ATTO
QauToUC TTOU AvaypPAPOVTAl OTOV TTIVAKA UAYEIPEUATOC,

Katd tn SIGpKEI TOU XPOVOU QVAUOVHC, UTTOPE(TE

Va XPNOILOTIOINCETE TO KOUMTT pUBIONC yla va Tov
TPOTIOTIOIOETE TOV TIPOYPAUUATIOHEVO XPOVO TEAOUG 1
MATACTE TO <K YIa va OANGEETE TIC pUBLUICELC.

2NUEIwoElC H Aertoupyia kaBuotépnonc évapéng Sev eival
SlaBéaiun yia Tic Asttoupyieg Grill kat Turbo Grill.

3. ENEPTOMoOIHZH AEITOYPTIAZ

Mo scpapeéosns OAEC TIC puBUioel TOU BéAeTE,
TIEOTE TO s VIO VA MPBERAINOETE TNV WpPa TToL Ha
TEAEIWOEL TO PAYEIPEPA KAl Yia va evepyoTrolndei n

Aeltoupyia.

Y nueiwon: MOAIC Eekivioel To payeipepa, n 0Bévn Ba
TTPOTEIVEL TO KATAANNAOTEPO eMimedO0 yIa KABE AslToupyia.
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Mmopeite o€ omolaSAMOTE OTIYUI VA YUPIOETE TO
kouumi emAoyri¢oto 0 yla mavon tng Aeltoupyiag mou
gival evepyomolnuévn.
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4.MPOOGEPMANZH

Oplopéveg Aertoupyieg €xouv Uia @daon mpobépuavonc:
MOALC Eekivoel n Aettoupyia, n 086vn deixvel Ot
gvepyorolnOnke n Aettoupyia mpoBépuavonc.

3 1nec
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MOAIC oAoKANPpwOEl autA n @don, ekméumeTtal éva
NXNTIKO onua Kat otnv 08ovn epgavietal n €voeién
0TI 0 POUPVOC EYTACE OTNV EMAEYUEVN BEpUOKpaaTia:

]
-0ou

210 onueio autd, avoifte TV MéPTA, TOMOBETAOTE TO
@AyNnTO OTO POUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE
TO payeipepa.

Y nueiwon: H tomoBétnon tTou gpaynTtou GTo GoUpPVO TPV
ONOKANPWOEL N TPoBEpavon evdéxeTal va Exel avemBuunTta
QTTOTEAEOUATA YIA TO TEAIKO Pr\CIUO. To Avolyua TNG MOPTAG
KaTtd TN gpacn mpobépuavong Ba oTapaTACEL TN AElToupyia.
O xpbdvoc payelpéuatog dev mepIAaUBAVEL TN GAcn
nmpoBépuavonc.

Mrmopeite o omoladrmoTe OTIyUr va aAAEEETE TN
Depuokpacia otnv omola BéAeTe va TACEL O POUEVOC
XPNOILOTIOIWVTAC TO Kouurti pUBuIon..

5. TEAOX MATEIPEMATOX
EkméumeTal éva nxnTikd orjpa Kat otnv 086vn
ep@aviCetal n €voelEn 0TI To payeipepa OAOKANPWONKE.

3 1nc
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MOTACTE TO s VIO VO CUVEXIOTEL TO pAYEIPEUA OTN
XElpoKivnTn AglToupyia (xwpig mTpoypaUUATIOUEVO
XPOVO HAYEIPEUATOG) 1) XPNOIUOTIOINOTE TO KOUUTTI
PUBUIONG Y1a VA ETTEKTEIVETE TO XPOVO LAYEIPEUATOC
puBuifovtag pia véa didpkela.

Kal oTic 600 mepIMTWOoELG, ol pubpioelg Bepuokpaaciag
n emmnédou ykptA Ba ditatnpnBouv.
POAOKOKKINIZMA

Oplopévec AeIToupyieg Tou GoUPVOU 0ag EMITPEMOUV VA
POOOKOKKIVIOETE TNV EMPAVELD TOU GAYNTOU EVEPYOTIOIWVTAG
TO YKPIA HETA TNV OAOKAPWON TOU HAYEIPEUATOC.

Otav oty 086vn euPavioTei To KatdAAnAo prvupa, av
QMAITEITAL TTIEOTE TO - yia va Eekiviioel évag KUKAOG
POSOKOKKIVIGHATOC TTEVTE AEMTWV.

3 1n°c
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Mmopeite va SlakdPeTe TN Aeltoupyia omoladAmoTe GTIyun
TIEPIOTPEPOVTAC TO Kouuri emAoyric ato 0 yla o oLuo Tou
(poupvou.

. XPONOAIAKONTHZ

‘O1av o poupvoc gival onotdg, n 086vn pnopei

va xpnotpomnoinBei wg xpovodiakomtng. Na va
EVEPYOTIOINOETE aUTH TN Aettoupyia, PeBaiwbeite ot
0 poULPVOG gival 6BNOTOC Kal HETA TTATAOTE TO KOUUT{
pLBuIoNC: ZTNV 006vn avaBoofrvel To eikovidio &) .
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Mepiotpeyte 1o Koupri puBuiong yia va puBuioete To
HAKOG Tou xpovou TTOU ATTALTEITAL KAl OTN CUVEXELD
TIATHOTE TO s £avd yla va evepyoroinBsi o
XPovoSIlaKOTTNG.

©a mapaxBOei éva nxnTiko onpa kat Ba urodelyOei
otnv 006vn HOAIG 0 XpovoSlakOTTNG OAOKANPWOEL
TNV avVTioTPO@N HETPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.
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> nueiwon: O xpovodiakomtng Sev evepyoTolel kavévay amod
TOUG KUKAOUC LQYEIREATOC.

XENGIUOTIOINOTE TO KOUUTT pUBIONC yia VA OANAEETE

TO XPOVO TTOU €XEl PUBUIOTEL OTO XPovoSIaKoOTTN. Ia va
OTAWPATAOCETE TO XPOVOSIAKOTTTN OTTOIASHTIOTE OTIYUN, TIECTE
0 K

MO&AIg evepyomolnBei o xpovodlakoémTng, umopeite
EMioNC va emMAEEETE KAl VO EVEPYOTIOINOETE [l
Aettoupyia.

MeplotpéPTe TO KOUUTT EMAOYAC yla va AVAPETE TO
(POUPVO Kal 0TN CUVEXELD EMAEETE TN AelTOUPYia TTOU
embupeite.

MOAIC Eekiviioel n AelToupyia, o XpovodlakomTng

Ba ouvexioel va HeTpdel avTioTpoPa Xwpic va
mapeUBAAAeTal pe TNV idla Tn AelToupyia.

A
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Ma va opnoete 1o XPOoVOSIAKOTTN, MEPIOTPEYTE

TO KouuTi emAoyng oto 0 yla va OTapatAoEL n
TPéXouoa Asitoupyia Kal peTd matioTe 1o K.

. KAEIAQMA NMAHKTPQN

Ma va KAEIOWOoETE TO 'IT)\I’](PJ(TpOAOYlO TTATAOTE Kal
KPOTHOTE TATNHEVO TO Sher KALTO <K padiya
TOUAAXIOTOV TIEVTE SEVTEPOAETTA.

R
I L

Emavaldfete yia va EeKAEIOWOETE TO TANKTPOAOYIO.

Y nueiwon: H Asrtoupyia autr umopei va evepyomoinBei kai
otn Sldpkela Tou Pnaoipatoc. Na Adyouc acpAaAElag, UMopEiTe
va 0f3N0ETE TO POVPVO OTTOIASHTIOTE OTIYUr TIEPIOTPEPOVTAG
10 Kouumi emAoyn¢oto 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Mplv evepyomolioeTe auth tn Asttoupyia, pi€te 200 ml
TTOOLMO VEPO OTNV KATW EMIPAVELD TOU YOUPVOU Kal
KAEloTE TNV MOPTA.

MeploTpéPTe TO KOUUTT EMAOYAC YIa va EMAEEETE TN
Aeitoupyia "DIAMOND CLEAN" kal TATAOTE TO %= yla
empPePaiwon.

, 0K , , ,
Méote select YO VA pUGHlOETE TO XPOVvOo TE)\OUC TOU

KUKAOU KaBapIoUoU 1 yla va EVEPYOTIOINCETE TN
Aeltoupyia.

Mia avtiotpo@n pétpnon uMoSEIKVUEL TNV KATACTAON
TOU KUKAOU o€ e€€NEN.

MNa va epmodioete TNV e€aywyn atpou Bétovtag o€
KivOuvo To TeAIKS amOTENECHA, CUVICTATAL VA NV
avoiyete TNV mopTa Katd tn S1ApKELd TOU KUKAOU
kabaplopov.

Mo ohokAnpwOei n Aetltoupyia, mepipéveTe va
KPUWOEL O (POUPVOG KAl OTN CUVEXELD OAOKANPWOTE
TOV KOBAPIOPO OTEYVWVOVTAC TIG ETIPAVEIEC E €va
o@OoLYYdapL N éva HAaAakKo Tavi.

2nueiwon: Omwc Kal e AANEC N AUTOUATEC AEITOVPYIEC,
UMOPE(Te va pUBUICETE TO XPOVO TEAOUC TOU KUKAOU
QAUTOKABAPICUOU.
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MINAKAZ MATEIPEMATOXZ

IYNTATH %I\EITOYPFIA %nPOGEPM.% OEPM(?SPA’:'A XPO'“(:;')V('.’)“E'P' e
| Jree= - 160-180 3090 23
Kéik mou @ouokwvouv : o Nau 160-180 30-90 4 1
| A
KEIK yEOT6 bR 160-200 -85 0
(TOIKEIK, OTPOUVTEN, POUTOTITA) @:Q Nat 160-200 35-90 . é‘ i a}1;lﬂ
bofpret 170 - 180 15-45 3
MmoKOTA/TAPTEC & Nat 160-170 20-45 a,;.,q ;y
& Na 160-170 20-45%xx > 3 T
= Nau 180-200 30-40 3
ZousdKia & Nau 180-190 3545 4 1
& Nat 180-190 354500 > 0 3 1
= Nau 90 104150 3|
Mapéyka & Nau 90 130-150 4 T
& Nat 90 140460 %x > 3 1
| e 220 - 250 20-40 %
Mitoa (e, xovton, PokdTola) | & Nat 220 - 240 20-40 a;,q ;y
& Na ~ 220-240  25-50% > 3 1
®patloha Ppwpi 1 kMo [ [wern - 180 - 220 50-70 2,
®patlohdxia [ [weRp - 180 - 220 30-50 ;ﬂ
Woopi ) Nat 180-200 30-60 & 1
| pum-= N 250 0-15 3
Katepuypévn nitoa N 4 1
& Nat 250 10-20 '
= Nat 180-190 4055 213
gﬁwx&mﬂ » ) Nat 180-190 45-60 24 1
& Nat 180-190 450w > 3 1
— Nau 190-200 2030 3,
BoA-o-Bav / ZQoAldate( & Nat 180-190 20-40 a...4|;u= kLg
& Nat 180-190 20-40% > 3 T
Nalavia/couphé [ |crsge - - 190-200 40 - 65 a;ﬂ
Zupapika Pnpéva/Kaveovia [ GEE R B 190-200 25 - 45 m;»
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| EL

; ;  OEPMOKPAZIA | XPONOX MATEIP. EMIMEAO KAI
SYNTATH AEITOYPFIA MPOGEPM.. 0) (ENéiy.) EZAPTHMATA
Apvi/Mooxapi/Bodwvo/Xotpws 1 kino | JEAT —~ - 190200  60-90 3
Kotomouho/Kouvéhy/Mama 1 ko | ot - 200230  50-80 3
Falomova/Xrva 3 k\d bofpore 190200 90-150 2
Wapt oto poupvo/ce A\adokoAAa — } ) 3
(@INETO, OAOKANPO) 5 % Nau 180-200 % 40-60 [ S—
Fepiota Aayavika [T ) ) 2
(ToudTeg, kohokuBdaKa, peATlaveg) : EY .~ Na 180-200 : 50-60 —J
Whpévo Yupi - 3 (UPnAf) 3-6 e
Oi\éta/kKoppdtia papiov ot - 2(uéTp10) 20-30* 4,_ 3 3 ‘
Noukavika/couBAakia/maidakia/ == ) - 2-3 (Métpua - ¢ 15-30 * 5 4
Xdp"OUpVKEP ; H Ylpr]}\r']) e r oS
. , . ‘ e ‘ , ‘ 2 1
Wnt6 kotémoulo 1-1,3 kiAd * - 2 (peoaia) 5570 T
. . ‘ haned ‘ , ‘ 3
WnNto pooY. O&Vv. 1 KINO v - 2 (peoaia) 35-50 ** n—r
MmouTi apviou/KoTot W:v - 2 (pETpla) 60-90 ** \ 3 u
. . ‘ haned ‘ , ‘ 3
Matateg povpvou . - 2 (uéTpla) 35-55 ** u u
. . ‘ haned ‘ . ‘ 3
Aaxavika oykpatév . - 3 (uPnAn) 10-25 i
Aalavia kat Kpéata & Na 200 so-o0x A
Kpéag Kat matateg % Nai 200 45-100 *** qéﬁ u ! |
Wapt kat Aayavika % Naut 180 30-50 *** ,\é“_ \ ! |
NMARpPeC yebpa: Tapta : — 5 3 1
PpoUTWV(eninedo S)/Aafavia (eninedo 3) & Na 190 L 40-120 *** =
Kpéag (enimedo 1) ; :
. i i : 3
FepioTa KoppdTia Ynta % - 200 80-120 *** | u
Koppatia Kpéatog : ) } 3
(KkOUVEAI, KOTOTTOUAO, apVi) 5 % 200 % 201007~

*  TuploTe TO @ayNTO OTO UECO TOU GUVOAIKOU XpOVOoU

bnoiuatoc.

** TuploTe To aynTté ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
Pnoiuatoc (av ival anapaitnTo).

X EKTIMWHEVN XPOVIKN OIAPKEIN: MTTOPEITE va agalpE(Te TO
@aynTo and To poupvo Ge SIAPOPETIKOUG XpOVOUC, avaioya
E TNV TIPOOWTTIKN TTPOT{NON.

@wvww KateBaote tov "08nyo xpriong kat gpovtidac”
uetafaivovtac otnv Iotooehida www.hotpoint.eu yia va
OUHBOUAEUBE(TE TIC OOKIUAOUEVEC CUVTAYEC ATO TA (VOTITOUTA
a&lohdynong cuupwva e to mpdtuno [EC 60350-1.

— <> htR D -
XEIPOKINHTEX — | l % Y
NAEITOYPTIEZ Conventional Grill ko) Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco forced air
(Zuppatiko) P ('kpI\ TovpumoO) (E€avayk. aépac) (Zupp. Yriouo) (Eco E€av. aépac)
AV TOMATES | pear | Jroy | |casse - | Jwenp - | Jprzza - | |estR
AEITOYPTIES Meat (Kp¢ Poultry (Touhepik Casserole Bread (Woopi Pizza (i Pastry (ZV
eat (Kpéag) oultry (MouAepikd) (Npdta méta) read (Wwpi) izza (Nitoa) astry (Zoun)
[ VP val A=~ J u M ~
AZEXOYAP Taypi ynoipatoc taPi  AumTooUANEKTNG/ .
Ixépa Via Kék mévw ot Alokoc ynoipatoe/  AIMOSYAAEKTHE — NTOOUMEKTACHE 1o iroyqoomaotikic
. L . 500 ml vepo
oxapa Tayi mavw oe oxdpa
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KatePaote Tov "Odnyd xprionc kat ouvtrpnong' ano tnv
ZY N T H P H Z H ivww lotooehiba www.hotpoint.eu yia meplooGTEREC TANPOPOPIES
KAl KAGAPIZMOZ

BeBawwOeite 011 n ousKeLN £xel Mnv xpnotponolgite peralAika Dopdte MPOOTATEVTIKA YavTIaL.
KPUWOEL TIPIV TPOXWPIOETE GE O@QOUYYAPAKIA, AELAVTIKA GUPHATAKLA
ouvtiipnon 1 kadapiopo. 1 AelavTika/SiafpwTika KabapioTika,
KaBw¢ pumopei va KatacTpéPouv Tig
EMPAVELEC TG CUOKEVNG.

H ouokeun npénel va anocuvdeDei
amod TNV mapoxn PEVHATOG PLV Ao

Mn XpnoipomolEiTe aTHOKaBOapIoTEC. omoladnmote epyacia suvtipnong.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« KaBapiote TI¢ empdveleg e €éva vypd mavi ano « KaBapilete To KpUOTAANO TNG TOPTAC UE EIOIKO LYPO
MIkpoiveg. Edv utdipxouv mMoAAEG akaBapaieg, ATTOPPUTTAVTIKO.

POCO£0TE 0TO VEPO AiyeC 0TAYOVEC amoppuTTAVTIKOU | « [a va S1EUKOAUVETE TOV KaBapIoUO Tou poUPVoU,

pE oudéTtepo pH. ZkoumioTe pe éva oTeyvO Tavi. umopeite va Bydhete tnv mopta Evww |

« Mn xpnotupomnoleite SlafpwTikd A Aelavtika «H emdvw avtiotaon tou yKpIA umopei va KGT%E( yla
kaBaplotikd. Eav kdmolo and autd ta mpoidvta €pbel | va kabaploTei n dAvw em@Aavela Tou goupvou Evww

KATd AdBo¢ o€ ema@r Ue TIC EMQPAVEIEC TNC CUOKEUNC, _
KaBapioTe To apéowc e éva vypd mavi e pikpoivec. | AZEZOYAP
A@noTE Ta va LOUALAOOUV O€ VEPO E ATTOPPUTTAVTIKO

EXQTEPIKEZ ENIOANEIEX META TN Xprion. Xpnollomoliote Yyavtia ¢oupvou
+ MeTd TN Xprion, a@rioTe TO GOUPVO VA KPUWOEL yla TO XEIPIOUO TOUG, €AV gival akoun (eotd. Ta
Kal KaBapIloTe TOV, KATA TTPOTIUNON EVW Elval KON UTTOAEIPMATA PayNTwWV UmopoLV va agalpebBolv
(€0TOC, YIa VA AQaAIPECETE TIC EMKABIOEIC i} TOUC €UKOAa pe KaTtAAANAN BolpToa 1} cPouyyapdKl.

Aek€deg mou dnuioupyolvTal amd Ta UTTOAEipaTa
TPOPWV. A va amopaKpPUVETE TUXOV CUMTTUKVWHA
TTOU OXNMUATIOTNKE amo To HayEipepa aynTwy Ue
VPNAN TTEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APHOTE TO POUPVO Va
KPUWOEL EVTEAWC KAl 0TN CUVEXELD KaBapioTe pe éva
vpacua N ocPouyyapl.

ANTIKATAXTAZH AAMINTHPA
1. AnocuvSéoTe To PoUPVO AT TNV NAEKTPIKNA 2 nueiwon: Na xpnOIUOTIOIETE UOVO AQUITTHPEC TTUPAKTWONG
Tpopodoaia. 25-40W/230V tumou E-14, T300°C ry AQUITHPEES AAOYOVOU
20-40W/230 V tumou G9, T300°C. O Aapmtripag mou
XPNOoloTolElTal 0Tn cUCKeLN gival e101KA oxedlacuévoc yla
OIKIOKEG OUCKEVEC Kal Oev elval KATAANAOC YIa TO YEVIKO

3. Juvdéote £avd To PoUPVO BTNV NAEKTPIKA pwtiopos dwpatiou péoa oto oritt (Kavoviopdg EK api®.
Tpogodoaia. 244/2009). Mmope(te va mpounBeuTE(Te TOUC AQUITTHPEC ATTO
10 Kévtpo TexvikA¢ Yootipiénc.

- AV XPNOIUOTIOIETE AT PEG AAOYOVOU, N XElPI(EOTE TOUC
AQUTTTAPEC UE YULVA XEPIA KABWE TA amOTUNTWIATA UITOPE!
Va TOUG KATaoTREYouV. MV XpnOIUOTIOINOETE TO POUPVO
IV TOMOBETAOETE Eavd TO KATTAKL TOU AQUMTAPA.

2. ZBIdWOoTE TO KAMAKL ATIO TO PWC, AVTIKATACTHOTE
To Aauntripa Kat Bidwote Eavd To Kamakl.

10 Hotpoint
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AOQAIPEXH KAI ENANATOMNOOGETHZH NMNOPTAZXZ
1. Na va agaipéceTe TNV MOPTA, AVOIETE EVTEAWDC Kal
KateBAoTe Ta AYKIOTPA £€wG OTOU PTACOUV O€ Béon
amaoc@Aaiiong.

2. K\eioTe TNV TOPTA OO0 TTEPICOOTEPO UMOPEITE.
Mdote KaAA TNV MOPTA Kal Ke Ta SUO XEpPLa — NV TNV
Kpatdate amod Tn xelpoAapn.

ATIAG a@alp€oTe TNV MOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAC TTPOC TA EMAVW TAUTOXPOVA €w¢ OTOU Pyel
and tnv €6pa TNG. AKOUUTTAOTE TNV TOPTA OTN Mia
TMAELPQ, TTAVW OE [Ia POAAKE ETIPAVELQ.

3. EmavaTtonoBeTAGTE TNV TOPTA PETAKIVWVTOC TV
TTPOC TNV MAEUPA TOU Poupvou, euBuypaupifovtag
ToUuC YavT{oug TwV HEVTECES WV HE TIC EOPEC TOUC Kal
ac@aAifovtac Tnv emMavw MAEVPA OTNV €0pa Tou KABe
MEVTEQE.

| EL

4. Xapn\@OoTE TNV MOPTA KAl 0T CUVEXEID AVOIETE
TNV EVTEAWG.

XaunAwoTe ta AyKioTpa oTnV apxIkn Toug Béon;:
BeaiwBeite 611 Ta kateBdoaTe EVTEAWC KATW.

Aoknote eha@pld mieon yila va BeBaiwbeite 611 Ta
Aayklotpa Bpiokovtal otn cwoth Béon.

5. AokipdoTte va k\eioeTe TNV mOpTa Kat PeBaiwBeite
OTL eival eVBLYPAUMIOPEVN UE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapamdvw Brinata: Av
Oev AelToupyel Kavovikd pmopéei va mpokAnBei {nuia
oTnv MopPTA.

ANTIMETQNIZH
NMPOBAHMATQN

KateBaote Tov "Odnyd xprionc kat ouvtripnong' ano tnv

yww lotooeAiba www.hotpoint.eu yia mepioodTepeC MANPOPOPIES

MNpoBAnpa MOavn artia
0 @oupvoc dev AelToupyéei.
Anocuvdeon amnod tnv
 Tapoxn PELUATOC.

- 2tnv 086vn gpgavifetal To
- ypaupa "F" akohouBolpevo

- ané évav apluo.

Alakorr| pevuaToC.

MpoBANUA AOYICUIKOU.

Noon

. BeBawwBeite 611 0 povpvog TpogodoTeital He
peLHa Kal OTI eival cwoTé cuvdedeuévoc oTnv
: mpida.
>[3noTe kat avayte avda To poUupvo yla va
- SlamotwoeTe €dv N PAABN Mapapével.

EmikolvwvnoTe Ue TO MANCIEoTEPO KévTpo
. E€umnpétnoncg Mehatwy Kal avapépeTe Tov
ap1BUO HETA TO ypduua "F".
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XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

KatePaote Tov "Odnyd xprionc kat ouvtrpnong' ano tnv
lotooehiba www.hotpoint.eu yia meplo0GTEREC TANPOPOPIES

(Evww

TPOMOZ ANAINQZHZ TOY NINAKA
MATEIPEMATOZ

210V mivaka ava@épeTtal n KaAUTepN AelToupyia,
e€aptApata Kal mimedo mou MPéTelL va
XpnotpomoinBouv yia Toug S1agopeTIKOUS TUTTOUG
@ayntou. H d1dpkela Ynoipatog EeKiva amod Tn oTIyUn
o TomoBeTelTal TO PaynTd OTO POUPVO, XWPIG va
nmeplAapPavetal n mpoBepuavon (edv xpetaletal).

O1 BepuoKkpacoieg Kal ol XpOVol HayELPEUATOC gival
evOEIKTIKA Kal e€apTwvTal and Tnv moodTNTA

TOU @aynToUL Kal Tov TUTIO ToU €€QPTHHATOC TTOU
Xpnotgomoleital. XpnoIUOTIOIOTE apXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWUEVEG TIUEG Kal, €AV TO @aynTo dev €xel
MOYEIPEVTEI APKETA, TPOXWPNOTE O UEYANUTEPEG
TIMEC. XPNOIUOTIOINOTE Ta a§ECOUApP TTOU TTAPEXOVTAl
KOl KATA TTPOTINON OKOUPOXPWHUEG METAANIKEG
POPUEC YAUKOU Kal TaPid YeVIKNG Xpriong. Mmopeite
€TioONG va XPNOIMOTIOINCETE OKELN Kal aecoudp amod
mpéE ] 0TeATITN, WOTOOO TMPETEL va AAPBETE uTTOYN OTI
0 XPOVOG payelpépatog Ba eival Aiyo peyaAuTepOG.

TAYTOXPONO MATEIPEMA AIAOOPETIKQN
QOATHTQN

Xpnowomnowwvtag tn Asttovpyia "FORCED AIR"
(E€avaykaopévoc aépag), UTOPEITeE va HayelpEPETE
TAUTOXPOVA SIAPOPETIKA PaynTd Ta omoia
xpetalovtal tnv idla Bepuokpacia Ynoipatog (yia
nmapddetypa: Pdpt kat Aaxavikd), XpnolpomolwvTag
Ol1aPOopPETIKA pA@la. AQAIpECTE TO YAYNTO TTOU ATTALTE(
MIKPOTEPO XPOVO PAYEIPEUATOG KAl APriOTE OTO
(OUPVO TO PAyNTO TTOU ATTAITEL TO HEYAAUTEPO XPOVO
HOYEIPEUATOG.

AEATIO MPOIONTOX

@wvww Mnopeite va kateBAaoeTe To SEATIO TPOIOVTOC
pe ta dedopéva eVEPYELAC TNG CUOKEVUNRC amd TNV
1otooeida www.hotpoint.eu

NQx OA NABETE TON OAHIO XPHZHZ KAl

ZYNTHPHEHE
Ol
R
[=]

> @wvw KateBdoTe Tov "O8NYS XPrONG

Kal @povtidag" amd tnv .otooeAida

pac www.hotpoint.eu (umopeite va
XPNOIUOTIOINOETE AUTOV TOV KWOLIKO

QR), avagpépovTtag Tov EUMopLkd KwdIKO
TIPOIOVTOC.

> EVOANQKTIKA, ETTIKOIVWVAOTE E TO KEVTPO
e€umnpETnong meAATwWV

CEMecodE

ENMNIKOINQNIA ME TO KENTPO
EZEYNMHPETHZHZ NEAATQN

Mnopeite va Bpeite

TIG TANPOYOPIES S——
EMIKOVWViag 0To “ 5 1
€YXELPIOI0 eyyLNoNG. ‘ !
‘OTav EMKOIVWVEITE HE /ﬁ/

TO KEVTPO e€umnpéTnong
TMEAATWY, VO AVAPEPETE |
TOUC KWAIKOUC TTOoU
avaypagovtal oTnv
mvakida Tou mpoidvTog oac.

400011600138
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MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY HOTPOINT-ARISTON

TERMEKET VASAROLT!
A teljes korl tdmogatds és szolgaltatas
=/ érdekében regisztralja késziilékét a
www.hotpoint.eu/register oldalon!

A Biztonsagi utmutatoét és a Haszndélati és
l‘w: ww kezelési utmutatot letoltheti honlapunkrél:
— www.hotpoint.eu. Kérjiik, hogy kovesse a
flzet hatuljan talalhaté utasitasokat.

' A késziilék hasznalata elott gondosan olvassa el az Egészségvédelmi és biztonsagi utmutatot.
[ J

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku fGtéelem
(nem lathato)

4. Polctarté sinek
(a szint a sUt6 elején lathatd)

5. Ajté

6. Felsé fitéelem/grill

7. Vilagitas

8. Azonosito lemez
(ne tavolitsa el)

9. Also fit6elem
(nem lathato)

KEZELOPANEL

I -1+

1 2 3 4 5
1. VALASZTOGOMB 3. KIJELZO 5. BEALLITOGOMB
Funkcio kivalasztasa és a v . Léptetés a menilikben és
siité bekapcsolasa. A siité 4. MEGEROSITES GOMB beallitasok kivéalasztasa,

kikapcsolasahoz forgassa a ,0”
allasba.

2. VISSZA

Visszatérés az el6z6 bedllitasok
mendibe.

Egy kivalasztott funkcié vagy egy
beallitott érték megerésitése.

modositasa.

Ne feledje: Mindegyik gomb
nyomégomb. A gomb kiolddsadhoz
nyomja meg a gomb kdzepét.
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TARTOZEKOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési

Rww dtmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrél.
SUTORACS CSEPPFELFOGO TALCA

. SUTEMENYES TEPSI

KIHUZHATO TARTOSINEK

(72

A tartozékok szama a megvasarolt modelltél figgden
valtozhat.

A késziilékhez ingyenesen nem jaré egyéb tartozékok a
vevdszolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sutéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és lgyeljen rd, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogéd
talcat és a sliteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen
kell behelyezni, mint a sttéracsot.

KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a stitébdl, és tavolitsa
el a védd mlanyagot a kihuzhato tartosinekrél.

Rogzitse a tartosin felsé
kapcsat a polcvezet6 sinhez,
majd csusztassa végig annak
~ mentén Utkdzésig. Engedje

? le a helyére a masik kapcsot.

A polcvezet6 sin
rogzitéséhez erbteljesen
nyomja neki a kapocs

aljat a polcvezet6 sinnek.
Gy6z6djon meg arrél, hogy
a tartosinek szabadon
tudnak mozogni. Ismételje meg ezeket a Iépéseket az
azonos szinten lévé masik polcvezet6 sinnel is.

Ne feledje: A kihtzhaté tartésinek barmely szintre
felszerelheték.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

+ A polcvezet6 sinek eltavolitasdahoz emelje meg 6ket,
és az aljukat akassza ki a tartékbdl: A polcvezet6 sinek
ekkor mar eltavolithatok.

+ A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor a felsd
helylikre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a stitétérbe, majd engedje le 6ket az alsé
illesztésben |évé helyzetiikbe.
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FUNKCIOK

I

 HU
s Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
Rvww Utmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrdl.

OFF
A sutd kikapcsolasa.

ALSO/FELSO SUTES*

Husok vagy lavasiitemények egy szinten
torténd sutéséhez.

— | LEGKEVERESES SUTES
S| NP :
— | Husok vagy lavasiitemények egy szinten

torténd sutéséhez.

Q\Q HOLEGBEFUVAS

~ | Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igénylé,
de kilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyidejl sutése. Ezzel a funkcioval
elkeriilhetd, hogy kiilonb6zé ételek egyszerre
torténd sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

A2 "2 "4

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése,

rakott zoldségek siitése és kenyérpiritas.

Husok grillezésekor cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a sttés kézben lecsopogé szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sutéracs alatt

[évé barmelyik szintre, és 6ntsdn bele 500 ml vizet.
TURBO GRILL

l * | Nagy egybesiilt husok sutése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogé talca hasznélatat
ajanljuk a stités kozben lecsopogé szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a stutéracs
alatt Iévé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml
vizet. Ehhez a funkci6hoz hasznélhaté a forgdnyars
(ha van).

D

P XXL MERETU HUSOK

xy Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok stitése.

A huds mérete alapjan az 1. vagy 2. szintet hasznalja.
A sitét nem kell elémelegiteni. Javasoljuk, hogy
sttés kozben forgassa meg a hust, hogy mindkét fele
egyenletesen barnara suljon. A tulzott kiszaradas
elkerilése érdekében ajanlott idénként zsirral
meglocsolni a hust.

GYORS ELOMELEGITES
A siité gyors elémelegitése.

@8

% ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott siiltek és husfilék egy szinten

torténd sutéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel tulzott
mértékl kiszaradasat. A funkcié hasznalatakor az
ECO ldampa kikapcsolva marad a sutés ideje alatt,
de ideiglenesen Ujra bekapcsolhaté a s gomb
megnyomasaval.

Az energiahatékony ECO ciklus hasznalata alatt a
sttéajtot nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készilt.

tb DIAMOND CLEAN

A specidlis, alacsony hdmérsékletu tisztitasi
ciklus soran kibocsatott g6z megkdonnyiti a
szennyezd&dés és az ételmaradékok eltavolitasat.
Ontson 200 ml csapvizet a sUtd aljara, és csak akkor
inditsa el a ciklust, ha a siit6 teljesen kihilt.

SETTING

A sutd beallitdsainak modositasa (id6, nyelv,
hangjelzés hangereje, fényerd, ECO Gizemmaéd,
mértékegység, teljesitmény).

Ne feledje: Ha az Eco Uzemmdd aktiv, a kijelzd fényereje
lecsokken, és a jelzéfény kialszik, hogy energiat takaritson
meg. Ideiglenesen Ujraaktivalddnak barmelyik gomb
megnyomasakor.

i

SPECIALIS FUNKCIOK

| s e HUS

Ezzel a funkciéval automatikusan
beallithato a hus elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod. A funkcié idénként
elinditja a ventilatort alacsony fordulatszamon,
igy az étel nem szarad ki tulzottan.

| Jszrm - SZARNYAS

Ezzel a funkciéval automatikusan
beadllithato a szarnyas elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod. A funkcié idénként
elinditja a ventilatort alacsony fordulatszamon,
igy az étel nem szarad ki tulzottan.

l, .l,-i\,ggq o EGYTALETELEK
) h Ezzel a funkcioval automatikusan

beallithatd a tésztaételek elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod.

l IHFI‘JYF .. KENYER

S Ezzel a funkciéval automatikusan
beallithato a kiilonb6z6 kenyértipusok elkészitéséhez
optimalis hémérséklet és stitési maod.

| Jprzzn - PiZZA

Ezzel a funkcioval automatikusan
beallithato a pizza elkészitéséhez optimalis
hémeérséklet és stitési mod.

| JrorTR w TORTAK

Ezzel a funkciéval automatikusan
beallithato a kiilonb6z6 sutemények (kelt tésztabol
készllt vagy toltott sitemények, tortak stb.)
elkészitéséhez optimalis hémérséklet és stitési mod.

* A funkcié referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabélyozadsnak megfeleléen.
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l IHF;ﬁzq . KELESZTES

1" Sésvagy édes tésztak optimalis
mérték( kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne
aktivalja ezt a funkciot, ha az el6zé sttési ciklus miatt
a sité még mindig forro.

| Jifies - MELEGEN TARTAS
" Afrissen elkésziilt ételek melegen és

i~

ropogosan tartasa.

I_ .l:- A5G e LASSU SUTES

Hus és hal kiméletes sutéséhez,
hogy puhak és szaftosak maradjanak. Azt javasoljuk,
hogy el&szor piritsa meg a siilteket egy talcaban,
hogy megbarnuljon a hus, és magaba zarhassa
a természetes szaftjait. A siitési id6 lehet két
6ra 300 grammos hal esetén vagy akar négy-
Ot Ora is 3 kilogrammos hal esetén, és négy 6ra
1 kilogrammos husdarab esetén vagy akar hat-hét
ora is 3 kilogrammos husdarab esetén. A sttési
id6 1 kg husnal 4 6ra, 3 kg husnal pedig 6-7 6ra
kozott van.

A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1. KERJUK, VALASSZON NYELVET

A késziilék els6é bekapcsolasakor be kell allitani
a kivant nyelvet és a pontos idét: A kijelzén az
+ENGLISH” sz6 lathato.

CoNIEZ) T
I | I

A bedllitogomb segitségével léptessen az elérhet6
nyelvek IlstaJaban és valassza ki a kivant nyelvet.
Nyomja meg a s gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: A nyelvet késébb is atallithatja a,Setting”
meniben.

2.AZIDO BEALLITASA

A nyelv kivalasztasa utan be kell llitani a pontos idét:
A kijelzén villog az 6rét jelz6 két szamjegy.

S A
B /A A

©

Az 6ra bedllitasdhoz forgassa el a bedllitégombot,
majd nyomja meg az sre gombot: A kijelzén villog a
perceket jelzd két szamjegy.

A perc beadllitdsdahoz forgassa el a bedllitégombot,
majd nyomja meg az gombot.

select

Ne feledje: Hosszabb dramkimaradasok utan valészindleg
Ujra be kell majd allitania az idét.

3. ARAMFOGYASZTAS BEALLITASA

A sut6é ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal nagyobb besoroldsu lakossagi
aramhalézattal. Ha az On haztartdsaban kisebb a
teljesitmény, akkor csokkentenie kell ezt az értéket.
Forditsa el a vdlasztégombot, amig a ,SETTINGS”
fellrat meg nem jelenik a kijelzén, majd nyomja meg a
5 gombot a jévahagyashoz.

Forditsa el a bedllitégombot a ,,POWER” menuelem
kivalasztasahoz, majd nyomja meg a s gombot a
jovahagyashoz.

Forditsa el a bedllitégombot a ,Alacs” beallltas
kivalasztasahoz, majd nyomja meg a gombot
a Jovahagyashoz

select

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sit6 a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sitét étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Gresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddkartont vagy atlatszé
filmréteget a stit6rél, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Melegitse fel a stitét nagyjabdl egy 6ran keresztiil
200 °C-ra, lehetdleg egy légkeveréses funkcio

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Kovesse a funkcié megfeleld bedllitdsahoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT

' HU

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Forgassa el a vdlasztégombot a siité bekapcsoldsahoz
és a kivant funkcié megjelenitéséhez a kijelzén:

a kijelz6n megjelenik a funkciéhoz tartozé ikon és
annak alapbeallitasai.

Menupont kivalasztasahoz (a kijelzén az elsd elérhetd
elem lathatod) forgassa a bedllitogombot addig, amig a
kivant elem nem lathato.

|

A jévahagyashoz nyomja meg a seer gombot:
A kijelz6n megjelennek az alapbedllitasok.

2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivélasztasa utan On
megvaltoztathatja a funkcié beallitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a moédosithato
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

Ha az érték villog a kijelzén, a bedllitégomb
elforgatasaval megvaltoztathatja, a seec gombbal
pedig megerésitheti a médositast, majd tovabbléphet
a kovetkez6 beallitasra (ha még van).

Ne feledje: A funkcio aktivalasat kdvetéen a hémérsékletet
megvaltoztathatja a bedllitégombbal.

IDOTARTAM

Amikor a kijelzén a ¢ ikon villog, a bedllitégombbal
allitsa be a sutés kivant idétartamat, majd nyomja
meg a =5 gombot a jévahagyashoz.

Ha feltigyelni kivanja a stitést, nem keII beallltanla

A sutési idétartamot: Nyomja meg a 2X- kapcsolét a
jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.

Ebben az esetben nem allithatd be a siités befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott sttési idé mddosithatd a sttés kdzben
a K gombbal a moédositast a bedllitégombbal végezheti
el, majd a 2X= gombbal hagyhatja jova.

A SUTES BEFEJEZESI IDOPONTJANAK BEALLITASA
(KESLELTETETT INDITAS)

Miutan bedllitotta a sutési id6t, szamos funkcional
haszndlhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t.

A kijelzén a siitési id6 vége latszik, és a () ikon villog.

Forgassa el a bedllitégombot a siitési id6é klvant
végének beallitdsdhoz, majd nyomja meg a s
gombot a jévahagydshoz és a funkcié inditasahoz.
Helyezze az ételt a stit6be, és csukja be az ajtot:

A funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik
a sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id6tartam.

210
II /| “ara
Colr_Jed

@

Megjegyzések: Ha a stitéshez késleltetett inditast allit
be, az eldmelegités nem elérhetd: A siitd a szlkséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési idok
kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban megadott
idétartamoknal.

A varakozasi id6 alatt a bedllitégombbal mddosithatd a
bedllitott befejezési id6, vagy a <€ gombbal mddosithatdk
a beédllitasok.

Megjegyzések: A késleltetett inditas funkcié nem
elérhetd a Grillezés és Turbo Grillezés funkciokhoz.

3. AFUNKCIO AKTIVALASA

A k|vant beallitasok alkalmazasa utan nyomja meg a
a5 gombot a sitési idé jovahagyasahoz és a funkcio
aktivalasdhoz.

Ne feledje: Ha a stés elindult, a kijelzén megjelenik az egyes
funkciékhoz javasolt optimalis szint.

3 1nec
oo

- s I

S 2 I I-

v
A

Ha a vdlasztégombot 0 allasba forgatja, az éppen
aktiv funkciot barmikor sziineteltetheti.
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4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a suté elémelegithetd: A funkcio
inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az elémelegités
folyamatban van.

I

1nec
- U [

N7
720R\

c2

-0

A szakasz végeztével hangjelzés hallhatd, és a
kijelzén Uzenet jelzi, hogy a suté elérte a megadott
hémérsékletet:

3 nec
n

]
-0ou

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a siit6be,
csukja be az ajt()t és inditsa el a sutést.

,,,,,

teszia sutobe a sutési eredmeny elmaradhat a varttél. Az ajtd
kinyitasakor az elémelegités ledll/sziinetel.

A sUtési idébe nem szamit bele az el6melegitési szakasz.

A bedllitégombbal mindig médosithatja azt a hdmérsékletet,
amit a sttének el kell érnie.

5.A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a suités
befejez6dott.

Nyomja meg a sas gombot, ha kézi izemmédban
kivanja folytatni a sutést (azaz beallitott sttési id6d
nélkul), vagy a bedllitégombbal nbvelje a siitési id6t,
és adjon meg Uj idétartamot.

A rendszer mindkét esetben megjegyzi a bedllitott
hémérsékletet vagy grillfokozatot.

PIRITAS

A sitd egyes funkcidi lehetévé teszik az étel
fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sutés befejezését kovetden.

Ha a kijelzén megjelenik a vonatkozé Uzenet, szikség
esetén nyomja meg az . gombot az 5 perces
piritasi ciklus elinditasadhoz.

- of
71N c

FACAC
-]
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A funkcioét barmikor kikapcsolhatja ugy, hogy
a vdlasztégombot a 0 allasba forgatja a stité
kikapcsolasahoz.

(In]
'U

(g

.IDOZITO

Ha a stité ki van kapcsolva, a kijelz6t idézitéként is
hasznélhatja. A funkci6 aktivalasahoz ellendrizze,
hogy ki van-e kapcsolva a siité, majd forgassa el a
bedllitégombot: A kijelzén a &) ikon villog.

ol

_=|
]
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A bedllitogomb elforgatasaval adja meg a k|vant
id6tartamot, majd nyomja meg ismét a g gombot
az id6zitd inditasahoz.

Amikor az id6zitén beadllitott idétartam letelik,
hangjelzés lesz hallhatd, és a kijelzd is jelzi.

SCALArn”
/A A8
O,

Ne feledje: Az id6zitd egyetlen sttési funkciot sem aktival.
A bedllitégombbal modosithatja az idézitén beallitott
idétartamot; Az idézité barmikor kikapcsolhatd a <<
gombbal.

Az idbzité bekapcsolasa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.
Forgassa el a vdlasztégombot a siité bekapcsolasahoz,
majd valassza ki a kivant funkciot.
A funkci6 inditasa utan az idézité a funkciotol
fuggetlenil folytatja a visszaszamlalast.

2MM°C
I cuy

Az id6zit6 kikapcsolasahoz forgassa a vélasztégombot
0 allasba az éppen aktiv funkcié kikapcsoldsahoz,
majd nyomja meg a << gombot.

.GOMBZAR

A gombok lezarasahoz nyomja meg egyszerre és
tartsa nyomva az ser 6sa << gombot legalabb 6t
masodpercig.

X (]

A gombzar ugyanilyen moédon feloldhato.

Ne feledje: Ez a funkcio ételkészités kozben is aktivalhato.
Biztonsagi okokbdl a stité barmikor kikapcsolhatd ugy,
hogy a vdlasztégombot a 0 allasba forgatja.
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. DIAMOND CLEAN

A funkcié bekapcsolasa elétt 6ntson 200 ml csapvizet
a sutd aljara és zarja be az ajtajat.

Forditsa el a vdlasztégombot a ,DIAMOND CLEAN”
funkcié kivalasztasahoz, majd nyomja meg a 3%
gombot a jovahagyashoz.

&
Nyomja meg a seet gombot a tisztitasi ciklus
befejezési idejének megadasahoz vagy a funkcio
bekapcsolasahoz.

Egy visszaszamlalas mutatja a ciklus elérehaladasat.
Annak érdekében, hogy a g6z ne j6jjon ki és igy
megfelel6 legyen a végeredmény, azt javasoljuk,
hogy ne nyissa ki az ajtot a tisztitasi ciklus alatt.

A funkcié végeztével varja meg, amig a siité kihdil,
majd egy szivaccsal vagy puha ronggyal toérélje
szarazra a sUt6teret.

Ne feledje: Mint a tobbi kézi funkcidnal, az dntisztitasi
ciklusnal is megadhat egy befejezési idét.

Hotpoint
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT FUNKCIO Eég#:s HOME(BCS)EKLET SUI:::CI)DCS Es TA?:I'ISI;EKOK
| e - 160-180 3090 23
Kelt tésztak — 4 1
(& Igen 160-180 3000 4 1
Toltott siitemény L LT 160-200 085 2,
(sajttorta, rétes, gyimolcsds pite) (: Igen 160-200 35-90 a}élﬂ a}1;lﬂ
b o 170-180 15-45 3
Kekszek/aproésiitemények & Igen 160-170 20-45 a;;.ﬂ ;y
& Igen 160-170 20-45% > 3
— Igen 180-200 30-40 3
Képviseléfank & Igen 180-190 3545 4 T
& Igen 180-190 35-45%x% 3 3
— Igen 90 10150 3
Habcsok & Igen 90 130450 4 1
& Igen 90 140160+ 2 3
|- 220-250 2040 %
Pizza (vékony, vastag, focaccia) | &% Igen 220-240 20-40 Réﬂ ;y
& Igen 220-240 2550 %% > 3
Kenyér 1 kg [ ‘IHEN‘-’_E - 180-220 50-70 u;»
Géngyblt hus | e . 180-220 3050 2
Kenyér & Igen 180-200 3060 4 T
| Pprm= igen 250 1045 3
Fagyasztott pizza N 4 1
& Igen 250 10-20 —_—
= Igen 180-190 4055 2/3
(Szglsd:g;:?:)?t:y:xche) & Igen 180-190 45-60 a..f‘l;!p ﬂu:l‘;!ﬂ
& Igen 180-190 4570 %% 2 3
— Igen 190-200 2030 3
Voulevant/leveles tészta & Igen 180-190 20-40 a...4‘;!i= kLy
% Igen 180-190 20-40**+ 2 3
Lasagne/felfujt |- 190-200 40-65 >
Csében siilt tészta/cannelloni b oo 190-200 25-45 3
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RECEPT FUNKCIO Ells-g#Es Hcmé(ljcs)EKLET Sﬂ(TpEesurI.:l)D(j Es TA;?I'ICI)“;EKOK
Barany/borji/marha/sertés 1kg | Ju5 - - 190200  eo90 3
Csirke/nydl/kacsa 1 kg | . 200230 5080 3
Pulyka/liba 3 kg b o 190200 90150 2
'(I%elgséisés;gtépapirban siult hal — Igen 180-200 40-60 ;ﬂ
;I;)?alrta?j‘i::sf)%égfliienli(, padlizsan) EY gen 180-200 >0-60 ;”

Piritott kenyér ot - 3 (magas) 3-6 .‘___5___,.
Halfilé/szeletek T - 2(keézepes)  2030% 4 3,
Kolbasz/rablohus/borda/hamburger [~ - 2B 0Omepess  gss0r 4
Siilt csirke 1-1,3 kg Y - 2 (kbzepes) 55-70 ** .‘__%__,. 7;?
Marhasiilt angolosan 1 kg . - 2 (kdzepes) 35-50 ** .\%,.
Baranycomb/labszar . - 2 (kbzepes) 60-90 ** ;D

Siilt burgonya ..:. - 2 (kozepes) 35-55 ** ;D
Csoben siilt zoldség . - 3 (magas) 10-25 ,\é,_
Lasagne és husok % Igen 200 50-100 *** ,\”_i_.__,. k;j
Husok és burgonya & Igen 200 45-100 *** alé—'lﬁ ;,
Hal és z6ldségek | & Igen 180 30-50 *** -\éu- ;,
[etomopmaatrta Ll [§] g w0 swomow 2,2
Toltstt siiltek % - 200 o120 | 3
g W w0 me

*  Asitésiidé felénél forditsa meg az ételt.

(Zvww Toltse le a Hasznalati és kezelési utmutatot a

** Forditsa meg az ételt a sttési idd kétharmadanal (ha honlapunkrél: www.hotpoint.eu, ahol a kiprébalt receptek
szikséges). tablazatat is megtalalja, amelynek alapjan az IEC 60350-1
*** Az id6 becsult hossza: Az ételek kivehetdk a sitdébdl ettdl  szabvanynak megfeleléen a bevizsgald intézetek a készilék
eltéré idépontokban is, személyes preferenciaktol figgden. ellenérzését végzik.
—_— <~ htae > —_
( % %
KEZI FUNKCIOK — v 9'9 = %
Alsé/felsé sutés Grill Turbo grill Hélégbefuvas Légkeveréses siités Eco hélégbefuvas
AUTOMATA [ ‘]HL 5 [ ‘IBZHFQN [ .I[; VORG | lH ENVE wre [ lprzom e [ TORTA
FUNKCIOK ) . L ) , .
Hus Szérnyas Egytélételek Kenyér Pizza Tortak
[ VP ~ A= —J ‘ ‘ E\ﬂf “
TARTOZEKOK Stiteményes tepsi Cseppfelfogd talca/ s
R Cx o . ek Cseppfelfogé télca . . .
acs vagy sut6forma a tepsi/siteményes Cseppfelfogd talca 2 Suteményes tepsi
P AR 500 ml vizzel
sutéracson tepsi stitéracson
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KARBANTARTAS
ES TISZTITAS

® Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
www dtmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrél.

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon meg
arrol, hogy a siit6 teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon gozzel tisztito

berendezéseket. feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

. A felUleteket nedves, mikroszalas torlékendével
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdszert a vizhez. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellleteket.

« Ne hasznaljon ddrzshatdasu vagy korroziv
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék feltletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kenddvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utan hagyja kissé kih(lni a stitét, és
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,

igy konnyebben eltavolithatok az ételmaradékok
és az étel okozta foltok. A magas viztartalmu ételek
stutésébdl fakaddan képzéddé kondenzatumok
megszaritasahoz hagyja teljesen lehlni a sutét,
majd torolje le ruhaval vagy szivaccsal.

Ne hasznaljon fémbél késziilt vagy
egyéb stroloparnat vagy maré/
surolo hatasu tisztitoszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék

Viseljen védokesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halozatrol.

« Az ajté livegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

+ A kdnnyebb tisztitas érdekében a sitdajto levehetd
@vww

« A grill fels6 ftéeleme leereszthetd, igy
megtisztithatd a sutétér teteje @ww |

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden haszndlat utan aztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon siitékesztylt,

ha még forrék. Az ételmaradékok mosogatdkefével
vagy szivaccsal tavolithatok el.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE
1. Vélassza le a stitSt az elektromos halézatrol.

2. Csavarozza le a burat a lamparél, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a lampara.

3. Csatlakoztassa vissza a siitét az elektromos
halozatra.

Ne feledje: Csak 25-40 W/230V, E-14 tipusy, T 300°C izzdt,
vagy 20-40 W/230V, G9 tipusy, T 300°C halogénizzét
hasznaéljon. A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara

nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az izzoldmpak
beszerezhet&k a vevészolgalattol.

- Halogénizzé hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot.

Ne mUkodtesse a sttét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

10 Hotpoint
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtot -

ne fogja meg a fogantyut.

Egyszerlen tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
eqgyik oldalara egy puha felileten.

3. Helyezze vissza az ajtét azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampait a helyikre,
és rogzitse a felsd részt a helyén.

' HU

4, Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrol, hogy teljes mértékben
leengedte Sket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
megfeleld helyzetben vannak-e.

5. Prébélja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti |épéseket. Az ajtdé megsériilhet,
ha nem megfelel6en mukodik.

A PROBLEMAK MEGOLDASA

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
Utmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrdl.

(Evww

Probléma

- Aramkimaradas.
- Nincs csatlakoztatva a
. halozathoz.

A készllék nem mukodik.

- A kijelzén az ,F” bet( és egy
- szam latszik.

Lehetséges ok

Szoftverhiba.

Megoldas

¢ Ellendrizze, hogy van-e halozati fesziltség,
: és hogy a suté elektromos bekotése

- megtortént-e.

i Kapcsolja ki a sttét, majd kapcsolja be Ujra,
. hogy lassa, fenndll-e még a probléma.

Hivja a legkozelebbi vevészolgalatot, és mondja
- be az ,F" betl utan lathato szamot.

Hotpoint
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HASZNOS TANACSOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
dtmutatot a www.hotpoint.eu weboldalrél.

(Evww

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6zd tipusu ételekhez legjobban
hasznalhat6 funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A sutési id6 az étel stitébe helyezésével
kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
sziikséges). A stitési hdmérsékletek és id6tartamok
hozzavetdlegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott beallitasokat,

és ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb
beallitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg sotét szinl fém siiteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehet6ség
van ugyanazt a h6mérsékletet igényld, de kiulonbozé
ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd
egyideju sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik
rovidebb siitési id6t igényel, a hosszabb sutési id6t
igényl6 ételt pedig hagyja bent a stitében.

TERMEKSPECIFIKACIO

@www A késziilék energiaadatokat

is tartalmazo muszaki specifikacioja
letoltheté a www.hotpoint.eu honlaprél.

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO BESZERZESE
> @www Tsltse le a Hasznélati és kezelési E E
Utmutatét a honlaprél: www.hotpoint.eu - :

(hasznalhatja ezt a QR-kédot), a termékkéd :
megjelolésével. [=]

> Vagy vegye fel a kapcsolatot
a vevoszolgdlattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhet6ségeinket a
garancialevélen talalja.
Amikor a vevészolgalatot
hivja, kérjik, hogy
készitse el6 a termék
azonosité lemezén
lathato adatokat. |

400011600138
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KYHOENIKTI AHbIKTAMATbIK
HYCKAYIbIK

HOTPOINT - ARISTON ©HIMIH Kayincisgik Typansl Hyckaynapabl xaHe
TAHOAFAHbBIHbI3 YLUIH Nanganany MeH KyTin ycTay HyCKaynblfblH
ANFbICbIMbI3Abl BINAIPEMI3 liWWW 6i3aiH www.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH ocbl
= KiTanwaHblH apTKbl XafblHAaFbl HYCKaynapablH

KocbiMLLa Kemek neH konaay any yWiH eHiMiHi3Ai
www.hotpoint.eu/register Be6-caiiTbiHAa TipKeHi3 kemeriMeH xykTen anyfa 6onagbi.

' AcnanTbl nanaanaHy anabiHaa fleHcaynblk NeH Kayincisaik HycKaynbifbiIH MYKUAT OKbIHbI3.
[ J

©OHIM CUNATTAMACHI

1. Backapy naHeni
2. XXenpetkiw

3. OucKinik Kbi3gblpy aNeMeHTi
(kepiHGengi)

4. Cepe bafrbiTTaybIWITaPbI
(oeHren newTiH anablHFbI
XafblHOa KepceTinreH)

5. Ecik

6. >Kofapfbl Kbl3ablpy anemMeHTi/
TOpbI

7. Wam

8. TexHukanblk aknapaTt TakKTachl
(anbIn TacTayfa 6onmanabl)

9. TeMeHTri KbI3abIpy 9NEeMEHTI
(kepiHOenai)

BACKAPY MNMAHEI/I

1 2 3 4 5
1. TAHOAY TETITH 3. QUCNNEN 5. PETTEY TETITI
PYyHKUMAHBbI TaHgay apKbinbl . Ma3zipnep apkblfibl XbIIKYfFa
newri kocyra apHanfaH. Newrti | 4. PACTAY TYUMECI XaHe napameTpnepai
ewlipy ywiH "0" 6afbiTbiHa TaHpanfaH PyHKUMSAHBI HeMece | KONAaHyFa Hemece esrepTyre
BypaHbI3. opHaTbINFaH MaHAi pacTayfa apHanfaH.

2. KAUTY apHanfaH. Eckepinis: bapnblk Tyiimenep —
A. . . . Oachbin icke Kocy TeTikTepi. TeTiKTi
NABLIHFBI MB3IPTE KAUTY YLLIH. OpHbIHaH 6ocaTy YLLiH TeTiKTiH

opTacblH GacbIHpbI3.

Hotpoint :
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KEPEK-XXAPAKTAP

KocbiMwua aknapart any ywiH "lMaiganay xaHe KyTin yctay
HyckaynbiFbiH" www.hotpoint.eu Be6-CaliTbiHaH XYKTEN anblHbi3

(Evww

TOP COPE TAMLbI HAYACHI

HAH MICIPY HAYACDI CbIPFbIMA TETIKTEP

: 2

. 7 =
: Y

. Z

By

: 7,

Kepek-xapakTtapablH caHbl caTbIn anbliHFaH yirire
GannaHbICTbl ©3repyi MyMKiH.

Backa akceccyapnapgbl CaTtbifbIMHAH KEWiHTi KbI3MET
iwiHeH ©enek caTbin anyfa 6onagbl.

TOPIIbl COPEHI XKXOHE BACKA KEPEK-
XXAPAKTAPObI EHII3Y

Topnbl cepeHi cepenep barbiTTayblLWbIHbIH
BONbIMEH CbIPFbITY apKblSibl €HTi3iHi3, KOTEPIHKI
Xueri 6ap 6ywipi )xofapbl KapaTblnybl THiIC.

TyFblp XoHe TaMLbl Hayacbl CUsAKTbI 6acka
akceccyaprnap CbiMAbl COPE CUSIKTbI KONIMEH
canblHaabl.

CbIPFbIMATIbI POJIMKTEPAI BEKITY

MNewTeH cepe bafbiTTaybIWTaPbIH
anbin, KOpfFafbiW NAACTUKTI CbipFbiMarnbl
PONUKTEPAEH arnbiHbI3.

PonukTiH Xofapfbl

KbICKbILLIbIH Cepe

- bafbITTayblWbIHA
Gekemaen, MyMKiHAiriHWe

apTKa Kapan CbIpfbITbiHbI3.

. Backa KbICKbILTbI OpHbIHA

BafbiTTaybIWTHI

MbIKTan opHaTy YLWiH
KancbipMaHblH acTbIHfbI
XaFrblH 6afbITTaybIWThIH
YCTiHEH KaTTbl OacbIHbI3.
PonukTtepaiH epkiH
Ko3fanaTblHblHA KO3 XeTKi3iHi3. byn kagamaapabl
BGacka cepe bafbiTTaybllWbIHAA 48N COHAAN
AeHrenge kantanan LWbIFbIHbI3.

EckepiHi3: CbipFbiManbl pOriMKTEpP Ke3 KeNreH AeHrenre
opHarTbifia anagpl.

COPE BAFbITTAYbILWUTAPbLIH AITY XXOHE
KAUTA OPHATY

*Coepe GafbITTayblWTapPbIH anbin WbIfy YLUiH
onapabl XXofapbl Kapaun KeTepin, acTblHfbl
XafblHaH yctan 6epi TapTbiHbI3: Cepe
OafbITTayblWUTapbIH eHAi anyfa 6onaabl.

*Cope bafbITTaybllTapbiH OPHbIHA KOK YLUIH
ayeni onapabl YCTiHI OpHbIHA OpPHaTbIHbI3.
Onapgbl ycTanm oTbipbIn nicipy 6enirine kapan
CbIPfbITbIHbI3 Aa, TOMEHIi OPHbIHAAfbl AEHIeniHe
TYCIpiHi3.

2 Hotpoint
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OYHKUUANAP

KZ

KocbiMwua aknapat any yLwiH "Taiganany xaHe kyTin ycray
HyckaynbifbiH" www.hotpoint.eu Beb-CaliTbiHaH XyKTeN anbiHbi3

Evww

0 OFF (eLlIiPYy)
MewrTi ewipyre apHanfaH.

CONVENTIONAL (KOHBEKUUANDbIK)*

ETTi panbiHgay Hemece cymblK canmacsl
Gap TokawTapabl 6ip cepene nicipyre apHanfaH.

Ny CONVECTION BAKE
(KOHBEKLUUANDIK MELL)

ETTi ganbiHgay Hemece cynbiKk canmachkl 6ap

TokawTapAabl bip cepene nicipyre apHanfaH.

(22, FORCED AIR (KYLLEATIITEH AYA)

~ | Bip yakbiTTa GipHelue cepenepae (eH kebi
yw cepe) bipaen temnepatypaHbl KaXeT eTeTiH
Tarampapabl nicipyre apHanfaH. byn yHKUNAHbI
6ip TaramHaH 6ackacbliHa MiCiH TacbiMangartnan
TYpni TaFamgapAabl nicipyre nanganaHyra
oonagsbl.

A2 24

GRILL (FPUINb)

Crelk, kayan )eHe LyYXbIKTapabl Kyblpy,
YHFa ayHaTbIffaH KeKkeHicTepai nicipy Hemece
HaHObl KaTblpyFa apHanfaH. ETTi rpunsre

KybIpy Ke3iHOe TafaMm CersliH XWHay YLWiH TaMLbl
HayacblH NanganaHy ycbiHbinagbl: HayaHsbl
TOPIbl COPEHIH acTbIHAAFbI Ke3 KeNreH geHrenre

opHaTbin, 500 MmN aybI3 Cyabl KYMbIHbI3.
l"" TURBO GRILL (TYPBO INrPUJb)

¥ ] YnkeH et kecekTepiH (kinikTep, KyblpblnfaH
CUbIp €Ti, TayblK) KyblpyFa apHanfaH. Taram
CONiH XXMHay YLWIH TaMLWbl HayacblH Nnanganany
YCbIHbINaabl: HayaHbl TOpSibl COPEHIH acTbiHAAFbI
Ke3 KenreH geHrenre opHatbin, 500 mn aybi3
cyabl KynbiHbI3. Kybipy icTiri (6ap 6onca) 6yn
dyHKuMsameH bipre nanganaHbina anagbl.

MAXI COOKING (MAXI NICIPY)

i ETTIH, YIKEH KeCEeKTepiH (2,5 Kr-HaH ken)
nicipyre apHanfaH. ET keceriHiH menwepiHe
6annaHbICTbl 1-Wi HEMece 2-1i cepeHi
nangananbiHbl3. MNewTi angbiH ana Kbl34blpyAblH,
Ka)keTi oK. ETTiH eki xafblHaH BipKenki
Kbl3apyblH KaMTamMachI3 eTy YLiH OHbl aygapbin
oTbIpy KaxeT. ETTiH Kypfan keTyiH bonabipmay
YWiH 6eTiHe XuHanfaH ceniH Kynbin oTbIpy
Kepek.

| “Ig FAST PREHEATING (KbINOAM ANAbIH
A XblJbITY)

MewrTi xbl1gam angbiH ana Kbl3ablpy YLiH.

% ECO FORCED AIR
€] (9KO XENQETIN MICIPY)*

CupakTap xaHe cynekcis eTTi 6ip cepene
nicipyre apHanfaH. Taramgap eHin aya
afblHbIHbIH KEMEriMeH Kypfan KeTyaeH
cakTanagbl. byn yHKUMa nanganaxbinfaH
kesge YHEMIAEY wamsbl nicipy kesiHae ewipyni
Kanafbl XaHe OHbl st TYMMELLIriH 6acy apKbinbi
yakbITLa KocyFa 6bonagbl.
ECO uukniH nangananbin KyaT TYTbIHbINYbIH
OHTannaHAbIpy YLWiH TaFamM TONbIFbIMEH
niCKeHLle NewTiH eciriH awyfa 6onmangbl.
DIAMOND CLEAN

D

Ocbl apHanbl TOMEHTi TemnepaTypaja
Tasanay uMKni Kip MeH Tamak KanablKTapblH
oHan keTipyre MymkiHgik 6epegi. MNMewTiH Ty6iHe
200 mn aybI3 cyabl Kyrbin, 6yn yHKUUAHbI TEK
newl CcyblfaH Ke3fe faHa iCke KOCbIHbI3.

SETTINGS (MAPAMETPIJIEP)

Mew napameTpriepiH (yakbIT, Tif, eCcTineTiH
AblobIc 6enrinepiHiH AeHrenl, XXapbIKTbIK,
ECO pexumi, enwem Bipniri, KyaT) esrepTyre
apHanfaH.

EckepiHi3: OKO pexumi Kocynbl TypFaHaa, oucnnenaiy
XapbIKTbINbIFbl a3asabl 4a, KyaTTbl yHEMAEY YLiH
wam ceHepni. Onap ke3 KenreH Tynme GachiiFaH kesge
KanTagaH yakblTLa icke Kocblnagbl.

CP| APHAMBI ®YHKLMSANAP

WEHT wo MEAT (ET)

l l Byn pyHKUMA €T yWwiH aBToMaTThbl
TYpAe y34ik Temnepatypa MeH nicipy aaiciH
TaHA4anabl. byn yHKUMA TaFaMHbIH TbIM Kypfan
KeTyiH bongblpmay YLiH Ke3eK-Ke3eK ToMeH
XblngamablKTa xengeTkiwTi icke kocaabl.

« POULTRY (K¥C ETI)

Byn cdyHKUMS KyC eTi yLWiH
aBToOMaTThl TypAe y34ik Temnepatypa MeH nicipy
aaiciH TaHgangbl. byn oyHKUMS TaFaMHbIH TbiM
Kypfan KeTyiH bongbipmay yLiH Ke3ek-Kke3ek
TOMEH XblngamablKTa XXenaeTKillTi icke Kocaabl.

... CASSEROLE (KOMELL)

HSGE

l l & Byn cdyHKumMa nacTa yLwiH
aBToMaTThl TypAe y34ik TemnepaTtypa MeH nicipy
9[iCiH TaHAanabl.

l I'EIFPFH]} . BREAD (HAH)

S Byn yHKUMA HaHHbIH Ke3
KenreH Typnepi ywiH aBToMaTTbl TypAae Y34ik
TemnepaTtypa MeH nicipy aficiH TaHaangbl.

* Ne. 65/2014 epexeciHe (EO) cainkec KyaTTbl yHEMAEY
AekrnapaumsicbiHa can KongaHbinaTtblH yHKunsnap

Hotpoint 3
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| Jprzzn - PIZZA (MMLLA)
byn dyHKUMA NUULaHbIH Ke3
KenreH Typnepi ywiH aBTomMaTtTbl Typae Y34iK

TeMmnepaTtypa MeH nicipy aaiciH TaHganbl.

[, ‘lpgczﬂrg «. PASTRY CAKES (TSTTI KAMbIP)
N Byn dyHKUMA nUULaHbIH Ke3
KenreH Typnepi (awWwbITKbl KaMblp, TOATbIPMachI
Oap 6aniwTep, TapT, T.0.) yWiH aBTOMaTThI TYPAE
y34ik TemnepaTtypa MeH nicipy aficiH TaHganabl.

[ lg-ﬁm « RISING (KAMbIP TbIHObIPY)

S ToTTi HEMece aemai kamblpabl
OHTaWnNbl KeTepyre apHanfaH. AWbITY canacblH
cakTay YLWiH nicipy UMKNbIHAH KeWiH new ani ge
bICTbIK Typca, (PYHKUMAHbI KOCMNaHbI3.

| Juflen - WARM KEEPING
(KblNbl KYUIHOE CAKTAY)

>KaHa faHa nickeH TamMaKTbl bICTbIK )XoHEe
KbITblp/laK Kynae caKktayfa apHalifaH.

SLOW COOKING (BAAY MICIPY)

ET neH 6anbIkTbl )xymcak api 6anfblH
Kyrnge cakran oTblpbIn nicipyre apHanfaH. AngbiMeH
eTTi KbI3apTy YLUiH XinikTepai Tabafa KybIpbin
anyabl yCbiHaMbI3, Oy OHbIH, TabWfK ceniH cakTayfa
MyMKiHAIK 6epegi. MMicipy 300 r 6anbIK yLWiH eki
caratTbl, 3 Kr 6anbik yLWiH TOPT Hemece 6ec caraTThbl
XoHe 1 Kr cupak yLiH TepT caraTTaH 6actan, 3 kr
cupak YLWiH anTbl HEMeCe XeTi caraTka AewniHri
yakbITTbl anagpl. 1 Kr Kecek eT yLWiH 4 cafraTTaH

|» ] GLOY e

DacTtan 3 Kr kecek eT YLWiH 6*7 caFaTt yakbIT keTeg,.

K¥PbIJlfblHbl ANNFfALLU PET

NAUOANAHY

1. TINAI TAHOAHbI3

KypbInfbiHbl anfawl peT KoCcKkaH Kke3ae Tin MeH
yakbITTbl OpHaTy kaxeT: Qucnnenge "ENGLISH"
Xasybl kepceTineai.

CoNIEZE T
IV

LIV L
4 ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

KosrkeTiMai TinaepaiH TidiMiH anHanabipbin Kapan
WbIFbIHbI3 XXoHEe pemmey memiziH BypaHbI3 Aa,
KaXKeTTiCiH TaHOaHbI3.

TaHOayabl pacTay YWiH s TYWMECiH 6acbIHbI3.

EckepiHia: Tingi keninipek "lMapametpnep” masipiHeH
esrepTyre 6onagbl.

2. YAKbITTbl OPHATY

Tin TaHOQanfaHHaH KeniH afbIMAafbl YaKbITTbl
opHarty kaxeT: [lucnnenae eki caHHaH TyparbiH
cafaTTblH, MBHi XbINbINbIKTANAbI.

Aypblic cafaTThl opHaty YWwiH pemmey memiei
OypaHbI3 KOHE g TYMMECIH BACbIHbI3: .
Auvcnnenge eki caHHaH TypaTblH MUHYTTbIH MOHI

XbINbINbIKTANabI.

MuHyTTapabl opHaTy YyWiH pemmey memiziH
GypaHbI3 XaHe pacTay yuwiH X TynmeciH
©acblHbI3.

EckepiHis: ¥3aK KyaT ipkinictepi opblH anfaHga
YaKbITTbl KaiTa OpHaTy KaxeT 60Mybl MYMKIH.

3. KYAT T¥TbIHbINTYbIH OPHATY

Mew 3 kBT apTbiKk AeHrenaeri XeprinikTi xxenimeH
ynneciMmai anekTp KyaTblH TyTblHaTbIHAAN
OargapnamanaHfaH: erep ymiHisge TemeHipek
KyaT KongaHbinca, 6yn MaHAi apTThipy KaxerT.
TaHOay memieiH gpucnnenge "SETTINGS"
(I'IapameTpnepz Xasybl KepiHreHwe 6ypbin,
pacTay VIWiH ses TYNMECIH B6acbiHbI3.

"Power" (KyaTt) ma3ip anieMeHTiH TaHaay IyLIJiH
pemmey memiziH Gypan, pacTay YIWIiH s
TYWMECIH BacbIHbI3.

(L
1N

"Low" (TemeH) onuuacblH TaHday yWwiH pemmey
memiaiH bypan, pacrtay ywiH % TyiiMeciH
OacblHbI3.

4. NEWTI KbI3AbIPY

>KaHa newTteH eHaipic 6apbicbiHAa Kanbin KOUFaH
Wic WbIFYbl MYMKiH: Byn KaneinTbl Xafgamn.

Tamak nicipmec 6ypblH, KE3 KENTreH nicTepai Xoto
YLWiH NewTi angblH ana Kbi3ablpy KaxerT.

MelwTeH Ke3 KenreH KopfarblL KapToHaapabl
Hemece Mengip Tacnanapibl anblHbI3 XXoHe
iLiHEeH Ke3 KenreH Kepek-xapakrapabl
LWbIFapbiHbI3.

MewrTi wamameH 6ip caraT 6onbl 200 °C

OEeNiH Kbl3ObIpbIHbI3, KYLLENTINreH ayacol bap
dyHKUMSHBI nangananfaH gypbic (Mbic. "Forced
Air" Hemece "Convection Bake").

DYHKUMAHBbI AYPbIC OPHATY YLWiH HycKkaynapAabl
OpblHAAaHbI3.

EckepiHi3: KypblnfbiHbI anfall peT nanganaHygaH
KeriH 6enmeHi xxenaeTy yCbiHbINaabl.
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KYHOENIKTI NAUOANAHY

1. PYHKUUAHBI TAHOAY

MewrTi icke KOCY XoHe aucnnenae KaxeTrTi
PYHKUNAHBI Kepy YWiH maHOay memiziH GypaHbl3:
Hducnnenge yHKUNAHbBIH XXOHE OHbIH HETi3ri
napameTpnepiHiH 6enriweci kepceTineai.

JMmec
-~ Uy

MasipaeH 6ip TapmakTbl TaH4ay YwWiH (aucnnenge
BipiHWI KON xeTimAai TapMak KepiHeai), pemmey
memiziH KaXXeTTi TapMakK KepiHreHwe OypaHbl3.

-
o | LT

TangarnfaHabl pacTay YWiH sex TYMMECIH GachiHbI3:
Qvcnneinge Heriari napameTprep kepceTteai.

2. PYHKUUAHDBI OPHATY

KaxeT pyHKUNSHbI TaH4aFaHHAH KeNiH OHbIH
napameTpnepiH esreptyre 6onagbl.

Ovcnnenge esreptine anatblH NnapameTpnep peT-
peTiMeH KepceTiNneTiH.

TEMMEPATYPA/TPUIb OEHTENI

Aducnnenge MaH XbinblfbIKTan TypFaHaa, OHbI
e3repTy YWiH pemmey memiziH Oypan, pactay
XoHe Ko%necivnapalmeTpnepre (erep 6onca) ety
YWIiH st TYMMECiIH BGacbiHbI3.

EckepiHis: PyHUUSA iCKe KOCbIfFaH COH, TeMnepaTtypaHbl
adjustment knob TeTiriH naganaHbin e3reptyre bonaasbi.

¥3AKTbIF bl
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Oucnnenpe ¢ Genriweci XbIMblbIKTafFaH Ke3ge,
Ka)XkeTTi nicipy yakbITblH OpHaTy YLWIiH pemmey
memiziH 6acbin, pacTtay YWiH e TYUMECIH

OacblHbI3.

Micipyni konmeH PETTEWNTIH xafganga nicipy
yaKbITblH OpHaTy KaxeT emec: OPYHKUUAHbI pacTay
XKQHE iCKe KOCY YLWiH i TynMeciH 6acbiHbI3.
MyHaawn xafganga nicipy yakblTbiHbIH asgKTanyblH
KigipTinreH 6actany yakbiTbl apKbliibl OpHaATY

MYMKIiH emec.

EckepiHis: Micipy 6apbicbiHOa opHaTbIfFaH nicipy
yaKblTblH << NepHeciH 6acy apkbibl peTTeyre
Gonagpl: yakbIT KOCY YLUiH pemmeg memieiH
KONAaHbIHbI3 XXoHe pacTay YLWiH X TYNMECIH

select

OacbiHbI3.

MCIPYOl AAKTAY YAKbITbIH OPHATY
(KELLIKTIPITT BACTAY)

dyHKUMAnapablH kebiHae nicipy yakbITbl
OpHaTblIFAaHHAH KeRiH, PYHKUMSAHbIH 6acTanybiH
OHbIH adKTany yakblTblH Dafgapnamanay apKbiibl
KigipTyre 6onagbi.

AOucnnenge nicipy yakblTbiHbIH BiTKEHi KepceTinin,
() 6enriweci XbINbInblKTangbl.

2 nec
oo

Tamak nicipy asiktanybl Kepek yakbITTbl OpHaTy
YWiH pemmey memieiH Oypan, pactay xaHe
%)yHKLI,VIFleI ICKe KOCY YLUIH s TYWMECIH
acCblHbI3.
Taramabl NewKke canblin, eCiKTi })abblHbl3:
®yHKUMSA OpHaTbINFaH yakbiTKa caiikec nicipy yLliH
ecenTenreH yakbiTTaH KeniH asBTomaTThl Typae
Kocblnagbl.
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Eckeptnenep: lMicipyaiH kigipTinreH 6actany yakbITbiH
fafgapnamanay newTi anAablH ana Kel3gblpy dasachliH
ewipepni: lNMew cisre KaxXeTTi TeMnepaTtypara AewiH
GipTiHNen Kpi3agpbl, SIFHK, NiCipy yakbITbl KecTeae
KOPCETINreHHEH y3arbipak 60mnybl MyMKiH.

KyTy GapbicbiHOa GargapnamanaHatbiH, askTany
YaKbITbIH OpPHATY YLWiH pemmey memiziH nanganaHyra
HemMece napameTprepai e3repTy ywiH << TyNMeCiH
bacyra 6onagpl.

EckepTnenep: Icke Kocyabl KeLWikTipy dyHKLMACHI
"Npynb" xaHe "Typb0o rpmnb"pyHKUMANapbI YLLiH KON
»XeTimai emec.

3. ®YHKUUAHDLI BENNCEHAIPY

KaxeTTi napamMmeTpriep KongaHblfifaHHaH KeuniH
Tamak nicipy askranaTbiH yakbITTbl pacray
XoHe (PYHKLMAHbI iCKe KOCY YLIH see TYNMECIH
B6achbliHbI3.

EckepiHia: Micipy bacTtanfaHHaH KeniH gucnnenge ap
dOYHKLUMA YLLIH eH yrnecimai geHren kepceTinea,.
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TaHOay memieiH ke3 kenreH ( yakbiTTa 6acy
apkblribl iCKe KOCbINFaH PYHKUNAHBI KigipTyre
bonagbl.
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4. ANAblH ANA XblJbITY

Kenbip cdoyHkumnanapna newTi angbliH ana
KbI34bIpy Ke3eHi 6ap: ®yHkumsa 6bacTanfaHHaH
KeniH gucnnenge anabiH ana Kbi3ablpy
dyHKUMACHI 6enceHai ekeHi kepceTineai.
2 1n°c
R, c

(]
-0ou

N 7
72

Byn ke3eH asikTanfaHHaH KeniH AblObICTbIK cUrHan
Oepineni xxaHe ancnnenge NewTiH OpHaTbINFaH
Temnepartypara XeTKeHfiri kepceTineai:

3 1nec
n

Byn meseTTe ecikTi awbin, NEWTiH iWiHe Tafamabl
canblHbI3 4a, eCiKTi )aybIn nicipyai 6acTaHbls.

EckepiHi3: AngbiH ana Kpl3ablpyablH askranybiHa
AeniH TaFaMmabl NeLke cany nicipyaid HaTuxeciHe
Tepic acep eTyi MyMKiH. ANgbIH ana Kbl3ablpy Ke3eHiHiH
GapbICblHAA ECIKTI ally apeKkeTTi ToKTaTtagbl.

Micipy yakbITbiHa angpblH ana Kbi3ablpy yakblTbl Kipmenai.
Ocbl pemmey memiziH KongaHy apkbifbl Ci3 apkaluaH
newTiH TemMnepaTypacbliH KQXeTTi AeHrenre peTTen
anachis.

5. NICIPYOIH AAKTANYbI

ObIBbICTBIK curHan 6epinin, gucnnenae nicipyai
adkTanfaHbl KepceTineai.

pu ]
- [ N

°C

Micipyai kon pexumiHae (bargapnamanaHaTtbiH
nicipy yakblTbIHCbI3) XXanfacTbIpy YLWiH sa
TYWMECIH BacblHbI3 HEMECE XaHa yakbITTbl
opHaTy apkbiibl Nicipy y3aKTbIfbIH YIFaNTY YLUIiH
pemmey memiaiH nanganaHblHbI3.

Eki Xarganga foa temnepartypa Hemece rpunbs
AeHreniHiH napameTpi con KyniHae Kkanagbl.

KbIBAPTY

MewwTiH kenbip dyHKuMsANapsbl nicipy
askTanfaHHaH KeniH rpunbai 6enceHaipy apkpinbi
TafraMHbIH 6€eTiH Kbi3apTyFa MYMKiHAIK 6epeai.

Aucnneinpae ceiikec xabapnama KepceTinreHne
6ec MUHYTTBIK KbI3apTy LMKMiH 6acTay yuiH
TYMMeCiH Bacy KaxerT.

select
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MewrTi ceHAipy ywiH maHOay memieiH O M8HiHe KOWbIN,
(hYHKUMSAHBI KE3 KEMreH yakbiTTa ToKTaTa anachis.

TAUMEP

Mew ewipyni 6onfaHga, aucnnenai Tanmep
peTiHae nanpananyfa 6onagbl. PYHKUNAHBI
GenceHaipy ywWiH NewTiH ewipyni ekeHAiriHe Ke3
XeTKisin, pemmey memieiH 6ypanbl3: ucnnenae
© 6enr|meC| XKbINblakTangbl.
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KaxeTTi yakbIT y3aKTbIfblH OpHaTY YLUiH pemmey
memieiH Bypan, TaMepAi icke Kocy yLiH K
TYWMMECIH KanTagaH 6acblHbl3.

TaHganfaH yakblT caHaybl BiTKEHHEH KeWiH on
avcnnenge KkepceTinin, Tanmep aaKkrananbl XaHe
AblObICTLIK curHan 6epineai.
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EckepiHis: Tarimep ewbip nicipy unknaepin
GenceHgipmengi.
Tanmepae opHaTbIfFaH YaKbITTbl 63repTy YLiH

pemmey memieiH KONAaHbIHbI3; Ke3 KeNreH yakblTTa
Tanmepai ewipy ywiH << TyMMECiH GacbliHpbI3.

Tanmep 6enceHaipinreHHeH KeniH PYHKUMUSHbI
TaHgan, 6enceHgipyre 6onaabl.

MewTi icke Kocy ywiH maHOay memiziH GypaHbi3
Aa, KaxeTTi PYHKUNAHBI TaH4aHbI3.

dyHKUMA BacTanfaHHaH KeniH Tanmep
dyHKUKUAFa Kegepri kenTipMmen, kepi caHaygbl e3i
XanfacTtblpagbl.

N 7
Vi

JMmec
N l:'UU
ForIN

LI -

Tanmepgi ewipy ywiH TaHgay TeTiriH arbiMaarbl

icke KoCynbl (OYHKUMSAHbI TOKTaTY YyWiH 0
kannbiHa OypaHbi3 ga, << TYMMeciH 6acbiHbI3.

. MEPHE K¥NNbl

MepHeTakTaHbl KYMbiNTay YLWiH 6ip yakblTTa st
XoHe <K TynmmenepiH kem gereHae 6ec cekyHg
©onbl 6ackin yctan TYPbIHbI3.

I
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MepHeTakTaHbl KynbiNnTaH 6ocaTy YLiH apeKkeTTi
KanTanaHbi3.

EckepiHis: byn dyHKkuMsHbI TaFam nicipy 6apeicbiHAa
Kocyfa aa 6onaabl. Kayincisgik makcattapbiHga newwTi
Ke3 KenreH yakblTTa maH0ay memieiH (0 kannbiHa
Oypan ewipyre 6onagpl.

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Ocbl pyHKUMSAHBI icke KocapaaH BypbiH, NELWTiH
TabaHblHa 200 Mn aybl3 Cy KyMbIn, €CiriH
»KaOblHbI3.

"DIAMOND CLEAN" onuusacblH TaHgay YLiH
pemmey memiaiH 6ypan, pacTay YLWiH X
TYWMECIH BacblHbI3.

(\‘)}.“ ) (
PYHKUMAHDBI iCKe KOCY YLWIiH TYMMeCiH He Ta3anay

LUMKNbI asKTanaTblH yakbITThl OPHATY YILIH st
TYMMECiH BacblHbI3.

LimknablH opblHAANbIN XXaTKaHbIH KOPCETIN, Kepi
caHak bacTtanagbl.

By WwbIfbIn, TYNKi HOTUXEHI Byngipmec yLwiH
Tasanay umknbl Ke3diHae ecikTi awnafaH aypbic.

AdKTaraH COH, newTiH cankblHAAYbIH KYTiHi3
ae, 6eTki kabaTTapblH bICKbILWNEH HEMECE
wybepekneH KypfaTbin, Tasanayabl askTaHbl3.

EckepiHi3: KonMeH opHaTbinaTbliH 6acka dyHKuuanap
CUAKTbI ©34iriHeH Tasanay UMKNbI YLWiH Ae askrany
yaKbITblH OpHaTyFa 6onagbl.

Hotpoint
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MICIPY KECTECI

ARISTON

; ; ; ; OEHIEN
PELIENT OYHKLMS ;KbIBHbIP-é TEMI'IIEPATYPA ;I'IICIPY YAKbITbI YOHE KEPEK-
| bInAny (°C) (MuH.) KAPAKTAP
. JR0OCTO AumE 2/3
A | fpreree 160-180 30-90  <°
WbITKbl KAMbIPbIHAH XacanfaH i N ~
ToKawTap - [& Mo 160-180 30-90 4 1
1 s 3
b lestRowe - -
TonTblpmacbl 6ap TopT l l o : 160-200 30-85 —
(UM3KenK, WTpyaenb, xemic 6anil) & Yo 160—200 35-90 4 1
Z/ Al—r AEAr
s . 170 - 180 15 - 45 3
BucKBUTTep/IIaFbIH TOPTTap & Ne 160-170 20-45 a;;m %91
& Vo 160-170 20-45=+ S5 3 1
— Vo 180-200 30-40 3
Kpemai 6eniwkenep &% 7E 180-190 35-45 R,;.,q \ 1 y
& Vo 180-190 3545+ O 3 1
— Ve 90 110-150 3
Be3e &% 7E 90 130 - 150 a;;m %»1
& Vo 90 140-160 =+ > 3 1
| e _ 220 - 250 20-40 2
Muuua (Kyka, KanbiH, okayya) &% Ne 220 - 240 20-40 a;.;ﬂ \ 1 y
& Me  220-240 2550+ 5 3 1
Hau 1 kr | |wern - - 180 - 220 50 - 70 2
Ponpap | Jmenn - 180 - 220 30-50 2,
Haw & Mo 180-200 30-60 4 1.
| Jprzza- M 250 10 - 15 3
KaTblpbinfaH nuyua 1 1
& Ne 250 10-20 |
= Mo 180-190 40-55  2/3
Ty3abl 6aniwTep \ 4 1
(kekeHic Ganiwwi, knL) (99 Ne 180-190 45 - 60 N
& e 180-190 450 0 3 1
— Vo 190-200 20-30 3
BonoBaH/KaTnapnbl Kamblp N ) ) 4 1
KbiTbIpnaKTapbl (23 Ne 180-190 20-40 ARs L
& Ve 180-190 20-40*+ 0 3 1
Nasanbslcydne b ofesse - - 190-200 40-65 >
MicipinreH nacta/kaHHeNNoOHU [ -IEHSBE - . 190-200 25-45 : 3 |
8 Hotpoint
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LOEHTEN
PELIENT . oyHKkuus KPI3BbIP- TEMMEPATYPA MICIPY YAKBITBI o eyrnpy

3 bInAnY (°C) (MuH.) KAPAKTAP
Koit/6y3ay/cubip/woluka 1 kr | Jear - - 190-200 60-90 3 |
TaybIK/KOAH/YipeK 1 kT | pur- - 200-230 50 - 80 3
KypkeTaybik/kas 3 kr b Jeowr - 190-200 90-150 2
TyMwanewke nicipinreH 6anbik/  — ' 3
KafFa3fa opanfaH Taram : — ZE] 180-200 40-60
(koH, eT, BYTiH)
TonTtbipmachkl 6ap KekeHic R 2
(kpI3aHakTap, keainep, 6basngbnap) EY Vie f 180-200 f 50-60 S
KybIpbinFaH HaH = — 3 (Xorapsl) 3-6 e
Banbik eTi/6enikTep s - 2 (OpTauua) 20-30 * ﬁf__ﬁ : 3 r
LUyxbiKkTap/keyan/kabbipranap/ - 2-3(Oprawa 45 _ 30 * 5 4
ramoyprepnep : .- XKorapbl) SN YOOV
KyblpbinfaH TayblK eTi 1-1,3 kr . - 2 (Optawa) 55-70 ** a..?..,q . 1 ‘
KyblpbinFaH cublp eTiHiH hgad ) _E() ** 3
KeciHgici 1 kr A - 2 (OpTawa) 35-30 e
Koab! xinikTepi/cupak ~ 2 (Oprawa)  60-90 ** 3
KyblpbinFaH kapTontap . - 2 (OpTawa) 35-55 ** 3
KekeHicTi kemiw . - 3 (PKorapbl) 10-25 ﬁ?.:.,__,,
NazaHbs KaHe eT & Vo 200 50-100 *+ 4 1
ET xxaHe kapTon % ZE) 200 45-100 *** a...i—...,: 1
BanbIK )XoHe KeKeHicTep % We 180 30-50 ** 4 u 1 |
Tonbik Tamak: XXemic 6aniwi ' — 5 3 1
(5-peHren)/nasaHbsn (3-geHren)let % ZE) 190 40-120 *** = ..
(1-oeHren) :
Tontbipmachl 6ap KyblpbisiFaH ) ) - 3
Xinikrep % 200 80-120 LS
ET KecekTepi (KOSH, TayblK, KOif) % - 200 50-100 *** 3

*

Micipy 6apbicbiHAa TaFamabl XXapTbinan
ayfoapblHbI3.

**  KaxeT 6onca, nicipy kesiHOe Taramabl YLUTEH eKi

arHanbiMFa ayaapblHbi3 (KaxeT bornca).

*** Bomkamapbl yakblT y3aKThbifbl: Tafamabl NeWwTeH o3

(@www IEC 60350-1 ctaHgapTbiHa cankec baranayLbl
MeKkemenep TONTbIpFaH, CbIHAaKTaH 6TKEH peLenTTep

KecTeciH kapay ywiH www.hotpoint.eu Be6-canTbiHa

Gapbin, Manganany MeH KyTin yctay HyCKayrbifbiH

XyKTen anblHbI3.

KanayblHbl3fa conkec op TYpJ'Ii YaKblTTa anyra 6onagbl.

—_— <= httd > -
conar = y & =
TASATIAY C [ Turbo Grill F dA C Bak Eco f d
onventiona : urbo Gri orced Air onvection Bake co forced air
OYHKLUMANAPBI (pacTypni) Grill (Tpune) (Typ60o rpunb) (Kywri aya) (KoHBekuusanblk neww) (3ko xengeTin nicipy)
asTomatsl | | JEAT = | ot} Jesse e | Jwemn- | Jprzee | JesiR e
OYHKUMANAP . - . Pastry
Meat (ET) Poultry (Yn kycel)  Casserole (Micipy) Bread (HaH) Pizza (Muuua) (ToTTi Tarampap)
Aeeenen ol Ab=r —_J ‘ ‘ M S
AKCECCVYAPITAP Top cepeciHe Cbim cepeperi
KOWbINFaH HaH Micipy ~ TamLubl Hayachl / 500 mn cy 6ap .
Ceim cepe Hayacbl Hemece TOpT  fecepT Tabafbl / TaMmuibl Hayacel TamLbl Hayachbl Haw nicipy Hayace!
Kanbiobl nicipme Tabak
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K¥PbIJIFblfA TEXHUKAJbIK
KbISMET KOPCETY XXOHE TA3AJAY

KocbiMwua aknapart any ywiH "lMaiganay xaHe KyTin yctay
HyckaynbirbiH" www.hotpoint.eu Be6-CaliTbiHaH XYKTEN anblHbl3

Evww

Ke3 kenreH TexHMKanbIK KbI3MeT
KepceTy Hemece Ta3anayaaH OypbIH
NeLwTiH CyblFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

By TasanarbiwTapabl
nanganaH6aHbi3.

CbIPTKbl BETTEP

* Cynbl MUKpPOTanNLWbIKTbl MataMmeH 6eTTepai
TaszanaHbli3. Onap kaTTbl Kip 6onca, 6entapan
TasanafbllWTbIH DipHeLe TaMLWbICbIH KOCbIHbI3.
Kypfak MatameH asikTaHbI3.

« Xewmipriw Hemece Typnini TazapTKbiw 3aTTapabl
nanganaHbaHbi3. Erep ocbl 3aTTapablH Ke3
KeInreHi KyTnereH xxepaeH KypbinfbiHbIH
GeTTepiMeH BannaHbICka Tycce, OHbl Aepey
AbIMKbIN MUKpodumbpa wybeperimeH aepey
TasanaHbl3.

IWKI BETTEP

*Op NanganaHygaH KewniH newTi CybITbiMN, TaFam
KanablKTapblH HEMece WallblipaynapAbl X0 YLiH
KYPbINFbl Con Xblnbl 60nfaHbliHAA Ta3anaHbl3.
Taram nicipyaiH HaTWXeci peTiHAe Ty3inrex

Ke3 KenreH KoHAeHcaTTbl KypfaTy YLWiH newTi
TONbIFbIMEH CYbITbIHbI3 A, MaTaMeH Hemece
bICKbILLUMEH CYPTiHi3.

blckblw, KaTTbl TazanarbliWTapabl
Hemece abpa3uBTI/KOPPO3UANDIK
Tasanay 3aTTapblH nanganaH6aHbi3,
Oynap KypbInfbiHbIH 6eTiH
3aKbiMAaybl MYMKiH.

Kopfafbiw KonFanTapbIH KMiHi3.

TeXHUKaNbIK KbI3MeT KopceTyaeH
OyYpbIH new KyaT Ke3iHeH
axblpaTbinybl THIC.

* EcikTeri WhbIHbI TUICTI Tazanay CyMbIKTbIfbIMEH
TaszanaHybl TuicC.

* Tazanayabl OHanMnaTy yLwiH new ecirid ansin
TacTayra bonaabl &ww

* [punbAiH Xofapfbl Kbi3ObIPpy 3SIEMEHTIH NeLTiH,
XXOfapfbl NaHeniH Tasanay MakcaTtbliHAa
TeMeHaeTyre 6onagbl @www

KEPEK-)XAPAKTAP

Kocbimwa Kypangapabl nanganaHfaH CoH biablC
XYFbIlW cabblHCY KOCbINFaH cyfa 6aTbIpbiHbI3,
onap ani ae bICTblk 6onca, KonfanmneH yCTaHbl3.
Taram KangblKTapblH XYFbll LUOTKEMEH HEMECE
XeKkeMeH Tasanayfra 6onagbi.

LWAMAbI AYbICTbIPY
1. MewTi KyaT Ke3iHEH axbIpaTbIHbI3.

2. WamHblH KaknafblH Gypan anbiHbI3 Aa,
namMmnaHbl aybICTbIPbIHbI3 XX8HEe KaknakTbl kKanTa
OpHbIHa Bypan KoMbIHbI3.

3. Mewri KyaT Ke3iHe KanTa KOCbIHbI3.

EckepiHis: Tek 25-40 B1/230 B E-14, T300°C Typni
bICTbIK Wamaapabl Hemece 20-40 BT1/230 B G9,
T300°C Typni ranoreH wamMgapblH NanganaHblHbI3.
KypbinfblAa nanganaHbiffFaH Wwam TYPMbICTbIK TEXHMKA
YLWiH apHanbl XacakTasfaH XaHe YW iWwiHgeri »kannbl
BernmMe xapblKTaHObIPYbl YLUIH )Xapamcbi3 601bIn
Tabbinagbl (244/2009 EO epexeci). LLam namnanapblH
KbI3MET opTanblfblHAH caTbin anyfa 6onagbl.

- Erep ranoreH wampaapsl naganaHeinca, caycakrap
3aKbIM KENTIPETIHAIKTEH XanaHall KOSIMEH eHAEMEHI3.
LLlam kaknafbl OpHbIHA canblHGaMbIHLLA, NeLTi
nanganaHbaHbI3.
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. EcikTi any yLwiH OHbl TOMbIFbIMEH ALLbIHbI3
XoHe inMeKTepi KynbinTanMaraH KyniHge
OonmanblHLLIA TEMEHOETIH,i3.

2. EcikTi MYMKIHAIFHWE MblKTan )XabblHbl3.
EcikTi eki KONbIHbI3GEH MbIKTan yCTaHbI3 — OHbI
TyTKacblHaH ycTayfa 6onmangbi.

Ecik opHblHaH 6ocamaraHLla OHbI XXOofapbl Kapawn
TapTyMeH kaTtap abyabl )anfacTblpblHbl3. ECIKTi
XyMmcak 6eTke canbin, Oip xakka opHaTbIHbI3.

3. EcikTi newke Kapaii XbIDKbITBIN, inrekTepai
yAlWbIKTapbiHa CoMKeCTeHAipin, xofapfbl GeniriH
ouvblKTapblHa 6ekiTin KanTa opHaTbIHbI3.

- KZ

4. EcikTi TOMEHETIHi3 )KoHe ToSNbIfbIMEH
allblHbI3.

KbicKbiliTapabl 6acTankbl OpHbIHA TYMEHAETIHI3:
OnapablH TONbIFbIMEH TOMEHOETINNeHIiHE KO3
KETKIi3iHi3.

KbiCKbILUITapAblH TUICTI OPHbIHAA eKeHAiriHe Ke3
XEeTKIi3Y YLWIiH CaJ1 KbICbIM KOJ14aHbIHbI3.

5. EcikrTi XaybIn KOpiHi3 XXaHe OHblH Backapy
TakTacblIMeH TypfaHaTblHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

Erep Typa 6onmaca, xofapblgafbl kagamaapabl
KanTanan wWblfblHbI3: ECiK THiciHWe opHaTbINMaca,
3aKbiMaanybl MyMKiH.

AKAYJ'I bIKTAP,U,bI LELLY

KocbiMLua aknapat any yLiH "MariganaHy xaHe kyTin ycTay
HyckaynbiFbiH" www.hotpoint.eu BeG-CaliTbiHaH XYKTEN anbiHbi3

Evww

AKayn bIK

KyaT IpKIJ'IICI
KyaT KesiHeH
. axblpaTbingbl.

I'Iem )KyMbIC |CTe|\/|evm|

ﬂmcnnemne "F" epaneH KeniH
_caH KepceTineai. . akaybl.

MVMKIH ce6e6|

Bamapnamanbm KaMTbIM

Wewimi

- PoseTkaga 1ok 6ap-XofblH XeHe
OYXOBKa 3MNeKTP KO3iHe XanfaHfFaHblH He
- XanfaHbafaHblH TEKCEPIHi3.
‘ MewTi ewWwipiHi3 XxeHe KanTa KOCbIHbI3,
COCbIH aKayrblKTblH KETKEHIH HE KeTnereHix
: TEeKCEpIiHi3.

- EH xakblH Keningik 6oMblHIWA KbI3MeT
. KepceTy opTanbifbiHa xabapnacsin,

. "F" apniHeH KeniH KepceTinreH caHabl
. xabapnaHbl3.
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NAWOANbI KEHECTEP

KocbiMwua aknapart any ywiH "lMaiganay xaHe KyTin yctay
HyckaynbiFbiH" www.hotpoint.eu Be6-caliTbiHaH XYKTEN anblHbi3

Evww

NICIPY KECTECIH OKY

TaraMHbIH 8p TYpiH MiCipy YLWiH KecTeae y3aik
navganaHbinaTtblH QYHKLNS, KEpEK-KapakKTap
XoHe aeHren kepceTinreH. licipy yakbiTbl
anablH ana XblNblTyAbl eCKepMereHge Taram
neLlluke canblHFaH yakblTTaH bactanagbl (Tanan
eTinreH opbiHaa). lMicipy TemnepaTypanapbl MeH
yakbITTapbl TeK LLaMaMeH BepinreH xxaHe onap
Tamak MeriepiHe xXaHe KongaHblnaTblH KOCbIMLIA
Kypan TypiHe GannanbicTbl 6onagbl. EH TeMeHri
YCbIHbINIFAH NapamMeTprepai nanganaHbiHbi3
)XaHe TaFaMm nicipyre XeTkinikcia 6onfaH ke3ge
XOfapbl MBHAEPre XbITKbITbIHbI3. KamTamachi3
eTinreH akceccyapnapgbl, kapa TycTi MmeTann
TOPT MiWiHAEPiH XaHe new nnuTtanapsbl
nanganaHbiHbl3. COHbIMEH KaTap, MMpeKc
Hemece Kbl Tabanapbl MeH Kepek-XapaktapAabl
nanpanaHa anacoi3, bipak nicipy yakbiTTapbl
asfan y3apaTblHblH €CKEpPiHi3.

BIP YAKbITTA 9P TYPJll TAMAK MNICIPY

"KywenTinreH aya" oyHKUMACHI apKbinbl 9p
TYpni cepenepmeH Oip yakbITTa Bip nicipy
TemnepaTtypacblH Tanan eTeTiH Taramaapabl
nicipyre 6onagbl (Mbicanel: 6anbIK XxaHe
KekeHicTep). Kbicka nicipy yakbITblH KaxeT eTeTiH
TamakTbl anbin TacTan, y3ak nicipy yakbITbIH
KaXkeT eTeTiH TaMaKTbl NeLke canblHbI3.

K¥PblTfbiIHbIH TEXHUKATbIK MAPAKLUACDI

@wvww Ocbl KypbINFbIHbIK KyaT 6oiibIHLLIA
AepekTepi xasblfifaH TEXHUKanNbIK
napakwacbsiH www.hotpoint.eu Be6-
cauTbIHaH XyKTen anyfa 6onagbl

NAUOANAHY XXOHE KYTIN ¥CTAY
H¥CKAYIIbIFblH XYKTEN AlTY

> (Zyww KypbInfbIHbIH KOMMEPLNATbIK E
KoOblH kepceTe oTbipbin, MNanganaxy .
MEH KyTin ycTay HyckaynblIfbiH 6i3aiH EI
www.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH XyKTen [=]
anblHbI3 (ocbl QR kOAbIH NanganaHyra
6onagbl).

> Hemece Keningi keiIameT kepceTy
opTanbifblHa XxabapnachbiHbl3.

o

KENMINAIK BOUbIHLIA KbISBMET KOPCETY
OPTAIbIFbIHA XABAPJIACY

Bi3piH 6annaHbic
aknapaTbiMbI3bl
Keningik
HyCKaynblfblHaH Tabyfa
oonaabl. Keningik
OoliblHLIA KbI3MEeT
KepceTy opTanblfbiHa |
xabapnacy kesiHae
OHIMHIH TEXHMKarbIK
KecTeciHae kepceTinreH
Koatapabl xabapnaHpia.

400011600138
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCLJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES Drosibas instrukciju un Lietosanas
HOTPOINT-ARISTON IZSTRADAJUMU un apkopes pamacibu varat
Lai sapnemtu pilnvértigu apkalposanu un liWWW lejupladét, apmekléjot timekla vietni
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici www.hotpoint.eu un sekojot noradém
vietné www.hotpoint.eu/register Sis instrukcijas aizmugure.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4, Plauktu stiprinajumi
(ITmenis noradits cepedkrasns
priekspusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
. Apgaismojuma spuldze

0 N O Un

. Datu plaksnite
(nenonemt)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

I -1+
° e
1 2 3 4 5
1. ATLASES SLEDZIS 3. DISPLEJS 5. PIELAGOSANAS SLEDZIS
Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties . Lai virzitos pa izvélném un atlasitu
funkciju. Pagrieziet pozicija ,0”, lai | 4. APSTIPRINASANAS POGA vai mainitu iestatijumus.

ieslegtu cepeskrasni. Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai | | 44, nermiet vera: visas pogas
iestatitu vertibu. - '

2. ATPAKAL iesp&jams aktivizét nospiezot. Lai poga
. . T izvirzitos uz aru, nospiediet tas centra.

Lai atgrieztos pie iepriek3éejas

iestatijumu izvélnes.

Hotpoint :
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Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

PI E D E R U M I (Zjww apkopes pamacibu vietné www.hotpoint.eu
METALA REZGIS

. NOTEKPAPLATE

. CEPESPANNA

. SLIDOSAS SLIECES

(72

Piederumu skaits var at3kirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas apkopes centra.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA

levietojiet metala rezgi, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepespanna tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
- iespéjami dzili. Nolaidiet

Y stiprinajumu vélamaja

| pozicija.

Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri
piespiediet slédza
apakséjo dalu pret plauktu
stiprinajumu. Parbaudiet,
vai slieces var brivi
kusteties. Atkartojiet is darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces iespéjams uzstadit
ikviena limenr.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

- Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséeja pozicija. lestumiet tos atpakal
gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc
tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

2 Hotpoint
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FUNKCIJAS

I

LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné www.hotpoint.eu

(Evww

0 IZSLEGTS
Lai izslegtu ierici.

— | GATAVOSANA AR KONVEKCIJU*
— | Lai ceptu galu vai kukas ar skidru pildijumu uz
viena plaukta.

= CEPSANA AR KONVEKCIJU
— 1 Lai ceptu galu vai kukas ar $kidru pildijumu uz

viena plaukta.
PIESPIEDU GAISA CIRKULACLJA

~ | Lai viena temperatdra uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

A2 "2 "4

GRILS

Lai griletu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens.

77| TURBOGRILS

¥ | Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
ceps$anas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

MAKSIMALA'GATAVOSANA '

x Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Atkariba no galas apjoma izmantojiet 1. vai

2. plauktu. Cepeskrasni nav nepiecieSams
priekslaicigi uzkarsét. Lai nodroSinatu vienmérigu
branumu abas pusés, gatavosanas laika galu
ieteicams apgriezt. Lai gala parak neizzatu, péc
iespéjas biezak aplaistiet to ar adeni.

ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

ma

% EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot So funkciju, EKO
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika, tacu to
var islaicigi ieslégt, nospiezot s .

Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu
enerdijas patérinu, ierices durvis nedrikst atvért lidz
bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

DIAMOND CLEAN

D

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
termpartdras tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama tGdens un
ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

SETTINGS (IESTATIJUMI)

Lai mainitu krasns iestatijumus (valoda, laiks,
skanas signala skalums, spilgtums, eko rezims,
mérvienibas, jauda).

LGdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts Eko reZims, displeja
spilgtums péc paris sekundém samazinasies, lai taupitu
energiju. Tiklidz tiek nospiesta kada poga, ekrans tiek
automatiski aktivizéts utt.

i

.« MEAT (GALA)

: MEHT .

l l St funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi galas pagatavosanai.

Si funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu edienam parak izzut.

IPASAS FUNKCIJAS

| JpouLt = POULTRY (PUTNU GALA

L
S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperatdru un metodi putnu galas pagatavosanai.
St funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu

atrumu, lai tadéjadi nelautu eédienam parak izzat.

l_ l ;& o CASSEROLE (GATAVOSANA KATLA)
- Si funkcija automatiski atlasa

labako temperatiru un metodi makaronu édienu

pagatavosanai.
BREAD (MAIZE)

l' Si funkcija automatiski atlasa labako
temperattru un metodi dazadu maizes veidu

pagatavosanai.
l’ [PI778 wo PIZZA (PICA)

Si funkcija automatiski atlasa
labako temperaturu un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

]

RSt

BRERD we

l_ ‘lpplti\l‘i:g .. PASTRY CAKES (DESERTI)

) S1 funkcija automatiski atlasa
labako temperatiru un metodi dazadu kdku veidu
pagatavosanai (kikas no raudzétas miklas, pilditas
kakas, tortes u.c.).

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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[ nglﬁl \ e RISING (RAUDZESANA)

Lai pareizi raudzetu konditorejas
izstradajumu un salo piragu miklu. Lai saglabatu
labu kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc

gatavosanas cikla vél ir karsta.

l. . WARM KEEPING (SAGLABAT SILTU)
Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu

karstu un kraukskigu.

m
AR

I_ .lci, qy o SLOW COOKING

o (LENA GATAVOSANA)
Lai saudzigi pagatavotu galu un zivis, saglabajot
tas maigas un suligas. leteicams vispirms panna
apcept galas gabalus, lai apbruninatu tos un tadéjadi
saglabatu gala eso3as dabigas sulas. Gatavosanas
laiks svarstas no divam stundamazivij, kas sver 300 g,
lidz ¢etram vai piecam stundam zivij, kas sver 3 kg,
un no ¢etram stundam galas gabaliem, kas sver 1 kg,
lidz seSam vai septinam stundam galas gabaliem, kas
sver 3 kg.

IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1.LUDZU, ATLASIET VALODU

Pirmo reizi iesledzot ierici, jums bUs jaiestata valoda
un laiks: Ekrana bus redzams uzraksts ,ENGLISH".

Pagrieziet regulésanas slédzi, lai virzitos pa pieejamo
valodu izvélni, un atlasitu vélamo.
Nospiediet == , lai apstiprinatu izveli.

LOdzu, nemiet véra: Valodu vélak varat nomainit izvélné
,Settings”.

2. IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bus izvéléta valoda, bus nepiecieSams
iestatit laiku: Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
stundas.

S A
/A A

©

Pagrieziet regule(']zg’anas sledzi, lai iestatitu stundas,
un nospiediet sree : Ekrana mirgos divi cipari, kas
apzimés minutes.

Pagrieziet regulesanas sledzi, lai iestatitu minates, un
nospiediet lai apstiprinatu.

select ’

LUdzu, nemiet véra: Péc ilgstosakiem elektropadeves
parravumiem laiks bus jaievada no jauna.

3. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektrisko
jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3kW jaudu:
ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka jauda,
ta bas jasamazina.

Pagrieziet atlases slédzi , lidz dlsple a paradas uzraksts
+SETTINGS”, péc tam nospledlet seiect + lai @apstiprinatu.
Pagrieziet p/elagosanas sledzi, lai atlasitu ,POWER”
izvélni un nospiediet =X, lai apstiprinatu.

Pagrieziet p/elagosanas sledzi, lai atlasitu ,Low” izvélni
un nospiediet %, lai apstiprinatu.

select !

4, UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni,
lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Piespiedu gaisa cirkulacija” vai
»Cepsana ar konvenciju”).

Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Pagrieziet atlases slédzi, lai ieslegtu krasni un displeja
skatitu vélamo funkcju: Displeja bus redzama atlasitas
funkcijas ikona un tas pamata iestatijumi.

ammec
cuy

(NI
Il

Lai atlasitu kadu izvélnes vienibu (displeja paradisies
pirma pieejama vieniba), pagrieziet pielagosanas slédzi
lidz tiek paradita vélama vieniba.

Nospiediet st , lai apstiprinatu izvéli. Displeja bas
redzami pamata iestatijjumi.

2. IESTATIET FUNKCUJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet mainit
vienu péc otra.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

m
m<

Kad displeja mirgo vértiba.

Pagrieziet p/elagosanas sledzi, lai to mainitu, péc tam
nospiediet wwa , lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit
nakamos iestatijumus (ja iespéjams).

Ladzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat pielagot
temperatQruy, izmantojot pieldgosanas slédzi.

DARBIBAS LAIKS

y
/R—l
l_ ~I
_=
v

// \\t_l

——
l\ ]
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z

Ja displeja mirgo ikona ¢ , izmantojiet pielagosanas
sledzi, lai |estat|tu vélamo gatavosanas laiku,
un nospiediet o+ , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuall gatavosanas laiks

nav jaiestata: Nospiediet 2%, lai apstiprinatu,

un ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jas nevarat iestatit gatavosanas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

select ’

LUdzu, nemiet véra: Pielégojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot << :izmanojiet plelagos"anas
sledzi, lai pielagotu, bet péc tam nospiediet 22
lai apstiprinatu.

select /

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA
(AIZKAVETA PALAISANA)

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Displeja redzams pasreiz iestatitas beigu laiks un
mirgo () ikona.

Pagrieziet pieldgosanas slédzi, lai |estat|tu velamo
gatavosanas beigu laiku, un nospiediet 22X+ , lai to
apstiprinatu un aktivizatu funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski
darboties.

3 M
C oy

/Ty

Coler el

Q@

Piezimes! lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku,

tiks atspéjota priekssildisanas faze: krasns pamazam sasniegs
jUsu noradito temperatUru, kas nozimé, ka gatavosanas laiks
bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot pielago$anas slédzi, lai
mainit gatavosanas beigu laiku, vai nospiest << , lai mainitu
jestatijumus.

Piezimes! Grila un Turbo grila funkcijam nav pieejama
darbibas uzsaksanas aizkave.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCLJU

Tiklidz ir atIa5|t| visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet s , lai apstiprinatu gatavosanas beigu
laiku un aktivizetu funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Tiklidz gatavoSanas cikls bus sacies,
displeja tiks noradits katrai funkcijai piemérotakais limenis.

3 1nec
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Jus varat jebkura laika pagrizt pielagosanas sledzi,
lai 0 apturéetu funkciju, kas tikusi aktivizéta.
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4, PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bas atlasita, ekrana bus redzams,
ka priekssildisana ir aktivizéta.

3 1nec
"
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Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai:

3 nec
e N

Saja bridiielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.
Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks partraukts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.
JUs varat jebkuré laikd nomainit vélamo temperatQru,
izmantojot pielagosanas slédzi.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS
Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

3 1nc
(g

Nospiediet o , lai turpinatu gatavot manuala rezima

(neieprogramméjot gatavosanas laiku) vai pagrieziet
pielagosanas slédzi, lai pagarinatu gatavosanas ilgumu,
iestatot jaunu darbibas laiku.

Abos gadijumos temperatlra vai grilésanas limenis
tiks saglabats.

APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam lauj apbrininat édiena
virsmu, ieslédzot grilésanas funkciju péc tam,
kad gatavosana ir pabeigta.

Kad displeja redzams attiecigais zinojums,
ja nepiecieSams, nospiediet _%_ | |ai aktivizétu piecu

minUsu apbraninasanas ciklu.
- - o
R 210
FACAC
iLrid_)

Tapat varat ari jebkura laika apturét funkciju,
pagriezot atlases slédziuz 0, lai izslégtu krasni.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izsleégta, ekranu iespéjams izmantot
ka taimeri. Lai aktivizétu funkciju, parliecinieties,
ka cepeskrasns ir izslégta, un péc tam pagrieziet
pieldgosanas slédzi: Displeja mirgos &) ikona.

I
I
SR i

//.E\\

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai iestatito vélamo
taimera laiku, un nospiediet J%; , lai aktivizétu
taimeri.

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals un displeja paradisies
pazinojums.
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LOdzu, nemiet véra: taimeris neaktivizé nevienu no
gatavosanas cikliem.

Izmantojiet pielagosanas slédzi, lai mainitu taimert iestatito
laiku; nospiediet <<, lai izslégtu taimeri.

B
z

4

Kad ir aktivizéts taimeris, varat aktivizét vél kadu
funkciju.

Pagrieziet atlases slédzis lai ieslégtu cepeskrasni un
atlasitu velamo funkciju.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris
turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

mnec
[

pu
o

TN /L
LNy
Lai izslégtu taimeri, pagrieziet atlases slédzi uz 0, lai
apturétu aktivo funkciju, un nospiediet <.

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai bloketu taustinus, vienlaicigoi nospiediet un vismaz
piecas sekundes turiet pogas s Un << .

L L

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét arf gatavo3anas
laika. DroSibas noltkos varat krasni jebkura bridiizslégt,
pagriezot sledziuz 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Pirms funkcijas aktivizésanas cepeskrasns apaksa
ievietojiet 200 ml dzerama Udens un aizveriet durvis.

Pagrieziet pieldgosanas slédzi, lai atlasitu
funkciju ,DIAMOND CLEAN" un nospiediet 3X-,
lai apstiprinatu.

[
Nospiediet s , lai aktivizétu tirisanas ciklu vai
aktivizetu funkciju.

Laika atskaite norada uz aktiva cikla statusu.

Lai novérstu tvaiku izklasanu ara, tadéjadi ietekméjot
galigos rezultatus, tirisanas cikla laika nav ieteicams
atvért durvis.

Kad tas ir izdarits, laujiet cepeskrasnij atdzist un tad
pabeidziet to tirit, noslaukot virsmas ar sakli vai maigu
dranu.

Ladzu, nemiet véra: tapat ka citam manualajam funkcijam,
ari pastirisanas ciklam iespéjams iestatit beigu laiku.

Hotpoint
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GATAVOSANAS TABULA

| Jpse- - 160-180  30-90 23
Rauga kilas (8] s e0-10 | 30-9 4
= z z A
Kakas ar pildijumu l AIPHEW ] 160 - 200 30-85 “;”
(siera kaka, stradele, auglu torte) & ‘ IE 160 - 200 35-90 Réﬂ ﬁ%ﬂ
[ oo 170-180  15-45 3
Cepumi / grozini % Ja 160 - 170 20-45 F‘;F K;,
& J 160 - 170 20-45%x > 3 1
— Ja 180-200  30-40 7
Véja kakas S Ja 180-190  35-45 4 T
S Ja 180-190  35-4swe o 3 0 1
— B %0 mo-150 3
Bezé (olas baltuma glazdras kukas) & Ja | 90 130 - 150 ﬁ}__f‘____!ﬁ k;,
& . 0 wo-te0rr 2 3 T
| - - 20-250  20-40 2
Pica (plana, bieza, fokaca) [®&] ua 220-240 20-40 1
& .a 220-220 25-s0ve 20 3 T
Maizes klaips 1 kg [ ,IBFPEHB - 180 - 220 50-70 ;y
Bulcinas [ [wenn . 180 - 220 30-50 2,
Maize & 1a s0-200 3060 AT
| e a0 250 10-15 3
Saldéta pica 5 f - : - 1020 4 1
z A
EN Ja 180 - 190 40-55 273
(Sdg!rizeer?LiJrgT?éigs, Lotringas pirags) & Ja 180-190 45-60 “’é"“ “’1;"“
& Ja_ 180-190 a0 > 3 1
— Ja 190-200  20-30 3
Volovani / kartainas miklas cepumi & Ja | 180 - 190 20 -40 a,é,,: ;y
& s s0-190  20-400 2 3 T
Lazanja/suflé | ofese- - 190-200  40-65 3
Cepti makaroni/kaneloni [ -IEIHBSE ~190-200 25-45 ;y

g Hbtpoiznl:
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: : L _ i GATAVOSANAS 5
; . PRIEKS- = TEMPERATURA | LIMENI
RECEPTE . FUNKCLA . SILD. (°C) |(.r:::s) UN APRIKOJUMS

- . - MEEET  auro 3
Jera/tela/liellopa/cukgala 1 kg l 'I' IERT - 190 - 200 60 - 90 : :
Vistas / truga / piles gala 1 kg R e TRITS R 200 - 230 50 - 80 3

= o T 2
Titara/zoss gala 3 kg [ ‘IHUUL_. - 190 - 200 90 - 150
Cepta zivs/papira pagatavota zivs — < ) } 3
(fleja, vesela) — Ja 180 - 200 40-60 : :
Pilditi darzeni - = 2
(tomati, cukini, baklazani) £ Ja 180 - 200 >0 - 60 —
Grauzdeéta maize hoad - 3 (augsts) 3-6 _\_‘55.__,_

. . .. < R 4 3
Zivs fileja / gabalini - 2 (Videja) 20-30* o T
Desas / kebabi / ribinas / e ) 2 - 3 (vidgjs- 15-30 * 5 4
hamburgeri augsts) A b

. haaad - 2 1
Cepta vista 1-13 kg y - 2 (Vidéja) 55-707% T Ly
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg . - 2 (Vidéja) 35-50 ** ,\;,
Jéra stilbs / kajina - 2 (Vidéja) 60-90% 3
Cepti kartupeli ..:. - 2 (Vidéeja) 35 - 55 ** 3
Darzenu gratini (sacepums) ..: - 3 (augsts) 10-25 ,\;,
Lazanja un gala & Ja 200 50-100 %+ 4 1

. N - 4 1

Gala un kartupeli & Ja 200 45-100 ***

. - . > - 4 1
Zivs un darzeni 3 % Ja 180 30-50 %% ., |
Pilna maltite: Auglu torte (5. limenis)/ N - ) 5 3 1
lazanja (3. limenis)/ gala (1. [imenis) : & Ja 190 40-120™ D e L

- - 3
Galas cepesi ar pildijumu *® - 200 80 - 120 ***
Galas gabali ) ) 3
(trusis, vista, jérs) % % 200 >0-1007™% =,

*  (atavo$anas laika vidu apgrieziet produktus otradi.

** Ja nepieciesams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad
pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika.

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var

iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

@www Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu,
apmekléjot timekla vietni www.hotpoint.eu, lai iegUtu
recepsu tabulu, kas ir saskanota ar sertificésanas iestadém un
atbilst standartu IEC 60350-1.

—_— < hatae > —_
MANUALAS — I ’ l & £
FUNKCLIAS (égg\f&t;zzagr Grill (Griletana) Turbo Grill (Papildu  Forced Air (Piespiedu Convection Bake (Eﬁg foirecseciieac:L
" grilésana) gaisa cirkulacija)  (Cepsana ar konvekciju) O biesp
konvekciju) gaisa plisma)
auTomATscas | | HEAT Lo - | JonssE - | |meenp - | Jprzzn | JpasTR
FUNKCIJAS M Casserole ) . ) _
eat (Gala) Poultry (Putnu gala) (Gatavogana katla) Bread (Maize) Pizza (Pica) Pastry (Miklas)
[ VP val A= J u M ~
. - Notekpaplate/
PIEDERUMI - ge Cepe.spanna val kukas cepespanna/kukas - Cepespanna ar 500 ml .
Metala rezgis veidne uz stieplu veidne uz stieplu Notekpaplate Gdens Cepespanna
plaukta plaukta ;
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APKOPE UN
TIRISANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné www.hotpoint.eu

(Evww

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet Gdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

- Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskare
ar ierices virsmam, nekaveéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot édienus ar lielu Gdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tirisanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabuat atvienotai no
elektrotikla.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tiris8anu, krasns durtinas var iznemt
@vww

- Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist éwww .

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietosanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

SPULDZES NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskravéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai $adas kvélspuldzes:
25-40W/230V, tips E-14, T300 °C, vai halogénas spuldzes:
20-40W/230V, tips G9, T300 °C. lericé uzstadita spuldzite
ir speciali paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota
izmantosanai ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula
244/2009). Spuldzes ir pieejamas musu pecpardosanas
servisa.

- Izmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar

kailam rokam, jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

10 Hotpoint
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. PIniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpnot tas aizvért un
reize velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot aug$éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz
zemakajai pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizveért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

PROBLEMU RISINASANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

(Zrww apkopes pamacibu vietné www.hotpoint.eu

Probléma

- Krasns nedarbojas. - Stravas parravums.

- Ekrana redzams burts ,F” un
- skaitlis.

- lespéjamais célonis

. Atvienojiet no elektrotikla.

- Programmataras probléma.

Risinajums

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

. cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.

. lzslédziet cepeskrasni un velreiz ieslédziet to, lai
. redzetu, vai klume ir noversta.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un
- nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".

Hotpoint
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NODERIGI PADOMI

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné www.hotpoint.eu

(Evww

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavosanas temperatura un laiks ir tikai aptuvens,
un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un
izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba
gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas
krasas metala kuku veidnes un cepesSpannas.

Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks
bis nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI

Izmantojot funkciju ,FORCED AIR”, vienlaikus iesp&jams
gatavot dazadus edienus, kam nepiecieSama

vienada temperatlra (pieméram, zivi un darzenus),
izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet édienu, kuram
nepiecieSams isaks gatavosanas laiks un atstajiet
cepeskrasni édienu, kuram nepiecieSams ilgaks.

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét timek|a
vietné www.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES INSTRUKCIJU
> @wvww | ejupladéjiet Lietodanas un Ofsd0]
apkopes pamacibu musu timekla vietné - :
www.hotpoint.eu (izmantojiet 5o QR kodu), [+
noradot izstradajuma rapniecisko kodu. [=]

> Alternativi varat sazinaties ar klientu
pécpardosanas servisu.

CEMecodE

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju
varat atrast garantijas
gramatina. Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
servisu, lodzu, nosauciet
kodus, kas redzami
izstradajuma datu |
plaksnite.

400011600138
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE
+HOTPOINT - ARISTON” GAMIN]
Kad galétuméte pasinaudoti visapuse technine
=/ priezilra ir palaikymu, uzregistruokite savo
prietaisa svetainéje www.hotpoint.eu/register

Apsilankykite misy svetainéje adresu

l‘w: ww www.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios
— brosidros nugaréléje pateiktus nurodymus,
atsisiyskite naudojimo ir priezitros vadova.

' PriesS pradédami naudotis prietaisu, atidziai perskaitykite sveikatos ir saugos vadova.
[ J

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4, Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo elementas /
kepintuvas

7. Lempa

8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

9. Apatinis kaitinimo elementas
(nesimato)

VALDYMO SKYDELIS
| -1+
1 2 3 4 5
1. PASIRINKIMO RANKENELE 3. EKRANAS 5. REGULIAVIMO RANKENELE

Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcijg. Norédami
iSjungti orkaite pasukite j
padétj 0"

2. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj nustatymy
meniu.

4. PATVIRTINIMO MYGTUKAS

Patvirtinamas funkcijos
pasirinkimas arba nustatyta
reikSme.

Naudojama persikelti per meniu ir
pritaikyti arba pakeisti nustatymus.

Atkreipkite démesj: visos rankenélés
suaktyvinamos paspaudziant jas.
Paspauskite vidurine rankenélés dalj,
kad ji isSokty.

Hotpoint
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Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3

P R I E DA I ivww www.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos
GROTELES SURINKIMO PADEKLAS KEPIMO SKARDA SLANKIOJANCIOS GROTELES
. . Y .

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta modelj.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai techninés priezitros centre.

GROTELIVY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
laikikliy. ]sitikinkite, kad auks$tesnis groteliy krastas yra
nukreiptas j virsy.

Kiti priedai, pavyzdziui, skysc€iy surinkimo padéklas ir
kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir grotelés.

SLANKIOJANCIY GROTELIY |STATYMAS

Nuimkite skersines orkaités groteles ir apsaugines
plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.

Virdutinj groteliy fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki
~ galo. ] ta padétj nuleiskite ir
v kitg fiksatoriy.

Laikiklius jstatykite

tvirtai paspausdami
apatine fiksatoriaus dalj.
Patikrinkite, ar skersinés
grotelés gali judéti laisvai.
Tuos pacius veiksmus

su skersinémis grotelémis atlikite kitoje
puséje ir tame paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

GROTELIY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

- Jei norite iSimti groteliy laikiklius, pakelkite aukstyn
ir iStraukite apatine dalj i$ angy: dabar galite iSimti
skersines groteles.

- Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta.
Laikydami pakeltas stumkite jas j orkaités kamera,
tada nuleiskite j apatine jstatymo vieta.

Hotpoint
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FUNKCILJOS

I

LT
Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

www.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

0 OFF (ISJUNGTA)
Orkaités isjungimas.

CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS)*

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

—¢_ | CONVECTION BAKE (KONVEKCINIS KEPIMAS)
Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta
pati gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia
trijy) lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

\7

A4

GRILL (KEPINIMAS)

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padekla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

77| TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS)

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus 3ia funkcija,
galima naudoti kepimo ieSmg (jei yra).

oD MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

xt] Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei
2,5 kg) kepimas. Naudokite 1-3 arba 2-3 lentynas

— atsizvelgdami j gabalo dydj. Orkaités i$ anksto
jkaitinti nereikia. Rekomenduojama apversti kepama
meésaq, kad gabalas vienodai apskrusty i$ abiejy
pusiy. Naudinga mésg kartkartémis aplaistyti, kad ji
nesudziaty.

FAST PREHEATING (SPARTUSIS JKAITINIMAS)
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

@2
%a ECO FORCED AIR
€| (EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)*

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru

ir mésos filé ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia iSdziati kintamas oro srautas.

Kai naudojama $i funkcija, EKO lemputeé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau jg galima laikinai jjungti
paspaudus st .

Kai naudojate EKO ciklg ir norite optimizuoti
energijos sanaudas, orkaités dureliy nederéty
varstyti gaminimo metu.

(Evww
tb DIAMOND CLEAN
Valymo ciklo metu specialiai iSleidziami
Zemos temperaturos garai, kad galétuméte be
vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.
Orkaiteje ispilkite 200 ml vandens ir jjunkite Sig
funkcija, kai orkaité 3alta.

SETTINGS (NUSTATYMAI)

Naudojama norint keisti orkaités nustatymus
(laika, kalba, garso signalo garsuma, ekrano
Sviesuma, EKO reZzimga, matavimo vienetus,
galios lygj).

Atkreipkite démesj: Kai veikia eko reZzimas, siekiant taupyti
energijg, ekrano Sviesumas sumazéja po keliy sekundziy.
Jis laikinai aktyvinamas, kai paspaudziamas kuris nors
mygtukas.

SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

l_ l\ EAT  wo MEAT (MESA)

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda mésai.
Kad gaminamas maistas per daug neiSsauséty,
veikiant Siai funkcijai retkarciais jjungiamas
ventiliatorius, kuris veikia nedideliu greiciu.

.. POULTRY (PAUKSTIENA)

- (POULT

l l Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo blda
paukstienai. Kad gaminamas maistas per daug
neissauséty, veikiant Siai funkcijai retkarciais
jjungiamas ventiliatorius, kuris veikia nedideliu greiciu.

l, l "AacGE we CASSEROLE (TROSKINIMAS)

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
patiekalams i$ makaronuy.

| |wenD — BREAD (DUONA)

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda visy
tipy duonai.

l. lp 177 wo PIZZA (PICA)

Si funkcija automatidkai parenka
optimaliausia temperatura ir gaminimo buda visy
tipy picai.

l, ‘lmnc ') o PASTRY CAKES (PYRAGAICIAI)

i I’

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
visy tipy pyragams (mielinés teslos, jdarytiems,
tortams ir pan.).

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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[ nglﬁl \ we RISING (TESLOS KILDINIMAS)

Optimalus saldzios arba pikantiskos
teslos kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus

kepimo ciklui.
l. .w.ﬁlg ™ w. WARM KEEPING

(SILUMOS ISLAIKYMAS)
Palaikyti kg tik paruostg maistg karsta ir trasky.

I_ ch= Oy wo SLOW COOKING (LETAS GAMINIMAS)
Naudojama gaminti mésa ir zuvj,

kai norima, kad patiekalai buty traskads ir sultingi.

IS pradziy rekomenduojama mésos kepsnius

apskrudinti keptuvéje iki paruduos ir issiskirs mésos

sultys. Gaminimo laikas gali bati nuo dviejy valandy

gaminant 300 g Zuvies iki keturiy ar penkiy valandy

gaminant 3 kg Zuvies. O gaminant mésg laikas gali

bati nuo 4 valandy (1 kg skerdienos) iki 6-7 valandy

(3 kg skerdienos).

PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalbg ir
laika: Per ekrang slinks uzrasas ,ENGLISH".

Sukdami reguliavimo rankenéle slinkite kalby sarasu ir
pasirinkite reikiama kalba.
Pasirinkimui patvirtinti, paspauskite & .

Atkreipkite démesj: Véliau kalbg pakeisti galésite nuéje j
meniu,Settings” (nustatymai).

2. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalba, turésite nustatyti laika: Ekrane mirksés
du valandy skaitmenys.

Sukdami reguliavimo rankenéle nustatykite valandas ir
paspauskite smne : Ekrane mirksés du minutéms skirti
skaitmenys.

Sukdami reguliavimo rankenéle nustatykite minutes,
o paspausdami X patvirtinkite.

Atkreipkite démes;j: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti
nustatyti laikg dar karta.

3. NUSTATYKITE GALIA

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinamga su namy tinklo parametrais, bet nevirsyti
3 kW: jei jasy namuose vartojama mazesnés galios
srove, jums reikés sumazinti reikSme.

Sukite pasirinkimo rankenéle, kol ekrane paswodys
,SETTINGS” (nustatymai), tada paspauskite g ir
patvirtinkite.

Sukdami pasirinkimo rankenéle pasirinkite meniu
elementa ,POWER” (galia), o paspausdami soa;
patvirtinkite.

Sukdami pasirinkimo rankenele pasirinkite ,Low”
(maza), o paspausdami patvirtinkite.

select

4., |KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcijg su oro srautu (pvz., ,priverstinio oro srautas”
ar ,konvekcinis kepimas”.

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvedinti kambar;.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Pasukite pasirinkimo rankenéle, kad jjungtumeéte
orkaite ir ekrane atsirasty reikiama funkcija.
Ekrane bus rodoma funkcijos piktograma ir
pagrindiniai jos nustatymai.

aMn°c
- - - Cuu

Norédami pasirinkti meniu elementg (ekrane rodomas
pirmasis galimas pasirinkti elementas), sukite
reguliavimo rankenéle, kol pasirodys pageidaujamas
elementas.

e

(gh]

IIII\ III

Pasauskite st ir patvirtinkite pasirinkima. Ekrane bus
rodomi pagrindiniai nustatymai.

2. NUSTATYKITE FUNKCUJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERAURA / KEPINTUVO LYGIS

Kai ekrane mirksi reikSmé.

Sukite reguliavimo rankenéle ir pakeiskite jj, tada
paspausdami s patvirtinkite ir teskite nustatyma
(jei reikia).

Atkreipkite démes;j: jei funkcija jjungta, temperatdrg
reguliuoti galésite naudodamiesi reguliavimo rankenéle..

LAIKAS

21
(AL
kR
A ".\ =- 9

Kai ekrane mirksi piktograma (%, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatyklte relklamq gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami o patvirtinkite.

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami 2}
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atidétg paleidima nustatyti negalésite.

select

Atkreipkite démesj: Paspausdami << galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: naudodamiesi
reguliavimo rankenele pakeiskite gaminimo laika,
paspausdami patvirtinkite nustatyma.

select

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS
(ATIDETAS PALEIDIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius
gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Ekrane rodomas pabaigos laikas, o ()
piktograma mirksi.

u :‘I'J'PC
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Sukdami reguliavimo rankenéle nustatyklte gaminimo
pabaigos laika, tada paspausdami o=+ patvirtinkite ir
jjunkite funkcija.

Sudeékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles:
Praéjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs
automatiskai, kad gaminimas buty baigtas jasy
nustatytu laiku.

4

>
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Pastabos Naudojant atidéto paleidimo pradZios laiko
programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé isjungiama.
Orkaité pamazu pasieks reikiama temperatdrg, todél
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo
lenteléje.

Laukimo metu naudodamiesi reguliavimo rankenéle galite
pakeisti uzprogramuotg pabaigos laikg arba paspausti << ir
pakeisti nustatymus.

PradZios atidéjimo funkcija neveikia naudojant kepimo ant
groteliy ir intensyvaus kepimo funkcijas.

3. JUNKITE FUNKCUJA

Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite g ir
patvirtinkite nustatytg gaminimo pabaigos laika bei
suaktyvinkite funkcija.

Atkreipkite démesj: prasidéjus gaminimui ekrane rodomas
rekomenduojamas lygis kiekvienai funkcijai.

3 1nec

U [

Galite pasuke pasirinkimo rankenéle ties 0 bet kuriuo
metu pristabdyti aktyvinta funkcija.
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4.1SANKSTINIS JKAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze:
Kai funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip
vykdomas jkaitinimas.

1nec
"

(i}
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720R\
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Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas,
o ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké
nustatyta temperatira:

QU

]
-0ou

tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite
ir uzdarykite dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: jei maistg jdésite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu. Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles,
jkaitinimas bus sustabdytas.

| bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi reguliavimo rankenéle jis galite bet kada
pakeisti norimga pasiekti temperatara.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma,
kad gaminimas baigtas.

c 0"
oM T
2N

Paspauskite x5 norédami testi gaminima
neautomatiniu rezimu (be programuojamo gaminimo
laiko) arba naudokite reguliavimo rankenéle ir
prateskite gaminima nustatydami nauja trukme.
Abiem atvejais temperaturos ir kepintuvo lygio
nustatymai islieka nepakite.

SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima
paskrudinti maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti
jjungti kepinimo funkcija.

Kai ekrane rodoma susijusi Zinuté, paspausdami
galite jjungti keliy minuciy trukmés skrudinimo cequ
(jei reikia).

= 2.0°
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Galite sustabdyti funkcijg bet kuriuo metu pasukdami
pasirinkimo rankenéle ties 0, kad iSjungtumete orkaite.

. LAIKMATIS

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.
Prie$ jjungdami 3ig funkcija, jsitikinkite, kad orkaité
iSjungta, ir pasukite reguliavimo rankenéle: ekrane
mirksés piktograma &) .
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Sukdami reguliavimo rankenéle nustatyklte reikiama
laiko trukme, tada paspausdami e jjunkite laikmatj.
Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga
bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

lt_
=

A
IJ_

'_=l
Y

u
'\\

.
L
O
Atkreipkite démes;j: laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Naudodamiesi reguliavimo rankenéle galite pakeisti

nustatyta laikmacio laika; paspausdami << galite bet kada
iSjungti laikmatj.

N

Suaktyvine laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Pasukite pasirinkimo rankenéle, kad jjungtumete
orkaite ir pasirinktuméte reikiama funkcija.

Jjungus funkcija laikmatis tes atgaline laiko atskaita
neatsizvelgiant j funkcija.

JMmec
P cuy
FErAN

Lo LNy I
Jei norite iSjungti laikmatj, sukite pasirinkimo

rankenéle ir 0 sustabdykite Siuo metu veikiancia
funkcija, tada paspauskite <.

.MYGTUKY UZRAKTAS

Norédami uzrakinti mygtukus, vienu metu
nuspauskite ses ir << ir palaikykite maziausia
penkias sekundes.

L (N

Pakartokite 3j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite demesj: 5ig funkcija galima jjungti ir gaminimo
metu. Saugumo sumetimais orkaite galima iSjungti bet kada
pasukus pasirinkimo rankenéle ties 0 .
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. DIAMOND CLEAN
Prie$ jjungiant Sig funkcija, ant orkaités dugno ispilkite
200 ml geriamojo vandens ir uzdarykite dureles.

Sukdami pasirinkimo rankenéle pasirinkite funkcija
+,DIAMOND CLEAN”, ir patvirtinkite paspausdami 5 .

select

(G
Paspausdami smst paspauskite ir nustatykite valymo
ciklo pabaigos laikg arba suaktyvinkite funkcija.

Atskaita nurodo ciklo vykdymo bulsena.

Kad garai neiseity ir neblty pakenkta galutiniam
valymo rezultatui, rekomenduojama neatidarinéti
orkaités dureliy valymo ciklo metu.

Funkcijai nustojus veikti, palaukite, kol orkaité atveés,
o tuomet baikite valyti nusausindami pavirsius
kempine ar minksta Sluoste.

Atkreipkite démesj: kaip ir naudojant kitas rankines funkcijas,
galima nustatyti ir automatinio valymo ciklo pabaigos laika.

Hotpoint
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KEPIMO SALYGY LENTELE

o . b et 160-180 30-90 23
Mieliniai pyragai | 5 T 160180 30-90 ﬁ;ﬁ ﬁ;ﬂ
Pyragas su jdaru l AIPHEW ] 160-200 3085 “;”
(surio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) | & Taip 160-200 35-90 Réﬂ ﬁ%ﬂ
oot 170 - 180 15-45 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai &% Taip 160-170 20-45 ;\_‘;F u;y
& Taip 160-170 20-45%+ > 3 1
— Taip 180-200 30-40 3
Bandelés su jdaru & Taip 180-190 35-45 a:_4;..—;,= u;v
% Taip 180-190 35450 > 3 1
— Taip 90 1m0-150 3
Orinukai % Taip 90 130-150 4 T
& Taip 90 140-160 %% > 3 1
[ oz 220-250 20-40  ? |
:;Ilf)?wapadé, storapadé, italiSka duonelé) | & Taip 220-240 20-40 a.l.i—..—;ﬁ u;v
. Taip 220-240 25-50%¢ > 3 1
Duonos kepalas 1 kg l [mreap 180-220 50-70 ;y
Bandelés | Jwern - - 180-220 3050 2
Duona & Taip 180-200 0-60 & T
| iz Taip 250 10-15 3
Uzsaldyta pica = ' 4 1
% Taip 250 10-20 —_—
= Taip 180-190 40-55 273
Ziiakrggvtiijléiy%gﬁggiepai su jdaru) & Taip 180159 B e
& Taip 180-190 470w 2 3 1
— Taip 190-200 20-3 3
Sluokomuoti byraggiiag o1 daru/ |  Tap  180-190 20-40 L, ',
(& Taip 180-190 20-40%x > 3 1
Lazanija / suflé [ Jerese - 190-200 40-65 3
‘lfsmtzicm?ilé?;?"}g; L“akamml [ Jcrece - 190-200 25-45 3
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venalvesiona jawtiona [ o - o0 oo 3
Vitiena /triusiena /antiena1kg | [ouwre- - 200-230 50-80 >,
Kalakutiena / Zasiena 3 kg [ ~|FJUULT - 190-200 90-150 ;D
:é?é?\ijiasai)uvis / zuvis folijoje — Taip 180-200 40-60 ;ﬂ
Eggr:w){:jgrsa?g:tm‘i}gss, baklazanai) EY Taip 180-200 >0-60 ;ﬂ
Skrudinta duona bt - 3 (aukstas) 3-6 _\_‘55.__,_
Zuvies filé / gabaléliai b - 2(vidutinis)  20-30* q_ﬁ_f 1;1’
Iv)es'»relés_ / kqbabgi /_ki_aqlienos -~ ) 1 2-3 (\_/idu‘tinis— 15-30 * 5 4
Sonkauliukai / mésainiai didelis) Aeeeen oo
Keptas visciukas 1-13 kg . - 2 (vidutinis) 55-70 ** _\_E__,_ Q
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg - - 2 (vidutinis) 35-50% 3
Eriuko koja / karka . - 2 (vidutinis) 60-90 ** ;ﬂ
Keptos bulvés ..:. - 2 (vidutinis) 35-55 ** ;D
Darzoviy apkepas - - 3 (aukstas) 10-25 .\%,
Lazanija ir mésa (3} Taip 200 50-100 *** .\é,_ ;,
Mésa ir bulves &% Taip 200 45-100 *** -«..ﬁ:.'..:- ;y
Zuvis ir darzoves & Taip 180 30-50 %% 4 ;,
o R R I i
|daryti dideli mésos gabalai % - 200 80-120 *** ;D
Mesospausril, " - w0 s 7

*

Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.

** Pragjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, maistg
apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: Atsizvelgiant j skonj, maista i$ orkaités
galima isSimti ir kitu metu.

@www Naudojimo ir priezitros vadova galite atsisiysti
apsilanke svetaingje www.hotpoint.eu; jame pateikiama
isbandyty recepty lentelé, kuri uzpildyta vertinimo
institucijoms laikantis IEC 60350-1 standarto reikalavimuy.

NEAUTOMATINES
FUNKCIJOS

Conventional

(Tradicinis gaminimas) Grill (Kepinimas)

Turbo Grill (Intensyvus Forced Air (Priverstinio

'S

&

-]

Convection Bake Eco Forced Air (Eko
(Konvekcinis kepimas) priverstinio oro srautas)

kepinimas) oro srautas)

AUTOMATINES I -IMEHT I -IPUULT l

I CABGE e JPIZIR wre

| Jwers |

|» ] FAGTR o

FUNKCIJOS . e T X . .
Meat (Mésa) Poultry (Paukstiena) Casserole (Troskinimas) Bread (Duona) Pizza (Pica) Pastry (Pyragaiciai)
[ VP Vol A=~ J 1_r M ~
. Surinkimo padéklas
PRIEDAI Kepimo skarda arba . . ;
Grotelés pyragy forma ant / deserty padeklas / Surinkimo padéklas surinkimo padéklas su Kepimo skarda

groteliy

kepamoiji skarda ant
groteliy lentynos

500 ml vandens

Hotpoint
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PRIEZIURA IR VALYMAS

Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3
www.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

(Evww

Pries vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaite atvéso.

Nenaudokite valymo garais o
irangos. pavirsius.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.
« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy.

Jei tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso,
jas i$ karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

« Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti,
tada ja nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Kad iSgaruoty kondensatas, susidares
gaminant drégna maistg, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Muvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
prieziuros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti @www |

« Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virSutinj
kepintuvo kaitinimo elementg galima nuleisti &www .

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES KAITIMAS
1. Nuo orkaités atjunkite elektros maitinima.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: Naudokite tik 25-40 W / 230V E-14
tipo T 300 °C kaitinamgsias lemputes arba 20-40 W / 230V
G9 tipo T 300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje
esanti lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose;

ji netinka patalpy ap3vietimui namuose (EB reglamentas
244/2009). Lempuciy jsigysite musy techninés prieZitros
centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].

10 Hotpoint
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite idimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i3
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minksto pavirSiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaiteés,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

LT

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite,
kad juos visiskai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.

Naudojimo ir prieZitros vadovg atsisiyskite is

Zww www.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

TRIKCIY SALINIMAS

Problema Galima priezastis

Orkaité neveikia.

. Ekrane rodoma ,F“ raidé su

- skaiciais. . problema.

Netiekiamas maitinimas.
- 1Sjunkite i$ elektros tinklo.

. Programinés jrangos

Sprendimas

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar
: orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

. Orkaite iSjunkite, vel jjunkite ir patikrinkite,

. ar triktis nepasalinta.

Kreipkités j artimiausig techninés prieziuros centra
- ir nurodykite skaiciy po ,F" raidés. :
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PATARIMAI

Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3
www.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

(Evww

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis
reikalingas). Gaminimo temperataros ir laiko vertés
yra tik orientacines, jos priklauso nuo maisto kiekio
ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai isSkepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
skardas. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudodami ,FORCED AIR” funkcija, patiekalus,
kuriems reikalinga ta pati temperatdra, galite gaminti
vienu metu (pvz., Zuvj ir darzoves), naudodami
skirtingas lentynas. Patiekalg, kurj reikia gaminti
trumpiau, iSimkite, o patiekala, kurj reikia gaminti
ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

(Bvww Duomeny lapa su Sio prietaiso
energijos sgnaudomis galite atsisiysti i$
musy svetainés www.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA
> @ww Naudojimo ir priezitros Ofsd0]
vadova atsisiyskite i$ musy svetainés - :

www.hotpoint.eu (galite pasinaudoti Siuo ;
QR kodu) nurode gaminio komercinj koda.  [m]

> Taip pat galite kreiptis j techninés
priezidros centra.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS CENTRU

Visg kontaktine
informacija rasite
garantijos salygy
lankstinuke. Techninés
prieziGros centre
batina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje |
nurodytus kodus.

400011600138

CEMecodE
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PRZEWODNIK
UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA

HOTPOINT - ARISTON
Aby méc korzystac z programu kompleksowej
=/ pomocy i wsparcia, nalezy zarejestrowac swdj
produkt na stronie www.hotpoint.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje obstugi
i konserwacji urzagdzenia mozna pobrac

l iWWW odwiedzajac nasza strone www.hotpoint.eu
i postepujac zgodnie ze wskazéwkami
zamieszczonymi na odwrocie tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy uwaznie przeczytac Zasady bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.
[ ]

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony
na froncie piekarnika)

. Drzwi
. Grzatka gérna/grill
. Oswietlenie piekarnika

0 N O Un

. Tabliczka znamionowa
(nie usuwad)

9. Dolna grzatka
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA

I -1+
1 2 3 4 5
1. POKRETLO WYBORU 3. WYSWIETLACZ 5. POKRETLO REGULACJI

Stuzy do wiaczania piekarnika
poprzez wybranie funkcji. Obréci¢
do pozycji ,0”, by wytaczyc
piekarnik.

2. POWROT

Do powracania do poprzedniego
menu ustawien.

4. PRZYCISK POTWIERDZENIA

Do potwierdzania wyboru danej
funkgji lub ustawien.

Stuzy do nawigacji miedzy
ekranami menu i dokonywania
ustawien, lub ich zmiany.

Uwaga: Wszystkie pokretta aktywowane
sg nacisnieciem. Nacisna¢ srodek
pokretta, aby je zwolnic.

Hotpoint
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AKCESORIA

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
ivww konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

. BLACHA NA
. SCIEKAJACY TLUSZCZ

RUSZT

{

=)

!

BLACHA DO PIECZENIA

. PROWADNICE
. PRZESUWNE

Liczba akcesoriow moze rdznic¢ sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem skierowana byta ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

ZAMOCOWANIE PRZESUWNYCH SZYN
Wyjac z piekarnika prowadnice pétek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac goérny zacisk
szyny do prowadnicy potki
i przesuna¢ ja wzdtuz tak

~ daleko, jak to mozliwe.

Y Opuscic drugi zacisk

| tak, aby znalazt sie w

» odpowiednim miejscu.

Aby zabezpieczy¢
prowadnice, docisnij mocno "‘

dolng czesc¢ zacisku do E
prowadnicy poéfki. Sprawdzic,
Czy Szyny przesuwaja sie
swobodnie. Powtérzy¢
powyzsze czynnosci dla drugiej prowadnicy pofki
na tym samym poziomie.

Uwaga: Szyny przesuwne mogga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
« Aby wyja¢ prowadnice potek, unies je ku gorze i
wyciagnij dolne czesci z mocowania: Teraz mozna
wyjac prowadnice.

« Aby z powrotem witozy¢ prowadnice poétek, najpierw
trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu zamocowania.
Trzymajgc w podniesionym potozeniu, wsung¢ je do
piekarnika, a nastepnie opusci¢ do dolnego miejsca
zamocowania.

2 Hotpoint

ARISTON



FUNKCJE

| PL

Wiecej informacji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i

OFF
Do wytaczania piekarnika.

STATYCZNE*
Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce.

—a_ | PIECZ. KONWEKCYJNE
5y : o :
Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym

nadzieniem, na jednej potce.
TERMOOBIEG

Do pieczenia roznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie
trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

A4

GRILL

Do pieczenia kawatkdéw miesa (antrykotu,
szasztykow, kietbasek), do zapiekania warzyw lub

do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nalac do niej ok. 500 ml wody pitne;j.

D

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy

do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
Korzystajac z tej funkgji pieczenia mozemy uzyc¢ rozna
(zaleznie od wyposazenia).

s
3

oD MAXI COOKING

xl Do pieczenia duzych kawatkéw miesa

(powyzej 2,5 kg). Korzystac¢ z 1. lub 2. poziomu w
zaleznosci od wielkosci potrawy. Nie trzeba wstepnie
nagrzewac piekarnika. Zaleca sie obracanie miesa
podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rwnomiernie. Warto od czasu do
czasu polewac mieso sosem, aby nie dopusci¢ do jego
nadmiernego wysuszenia.

SZYBKIE NAGRZEWANIE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

@2

% ECO TERMOOBIEG*

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa

i filetéw na jednej potce. Potrawy sg zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem, dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Gdy ta funkcja
jest uzywana, kontrolka ECO pozostaje wytagczona
przez caty czas pieczenia, ale mozna ja na jakis czas
wiaczy¢ z powrotem, naciskajac ssect -

Aby skorzysta¢ z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki piekarnika
nie powinny byc¢ otwierane, dopdki potrawa nie
bedzie gotowa.

(Rvww konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu
DIAMOND CLEAN

D

Dziatanie pary uwalnianej podczas
specjalnego niskotemperaturowego cyklu
czyszczenia pozwala na tatwe usuniecie
zanieczyszczen oraz resztek potraw. Na dno
piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i uruchomi¢
funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest zimny.

SETTING

Pozwalaja zmieni¢ ustawienia piekarnika (czas,
jezyk, poziom gtosnosci sygnatéw dzwiekowych,
jasnosc¢, tryb ECO, jednostki miary, moc).

Uwaga: Gdy wiaczony jest tryb ECO, jasnos¢ wyswietlacza
zostaje zmniejszona a swiatto wytgczone, aby oszczedzac
energie. Czasowe zwiekszenie jasnosci wyswietlacza

i czasowe wigczenie $wiatta nastepuje po nacisnieciu
dowolnego przycisku.

FUNKCJE SPECJALNE

@

L Jriesn e MIESO

~ " Tafunkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia miesa.
Funkcja witacza co jakis$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu

potrawy.
| |wop - DROB

) Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia drobiu.
Funkcja wtacza co jakis$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
potrawy.

==

l, l T0PTE wo ZAPIEKANKA

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode zapiekania dan z
makaronem..

l erIL E] o CHLEB
S Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajow pieczywa.

ro'?'?H AuTO PIZZA

l. JrrLiee

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajéw pizzy.

l, IL TAST w CIASTA KRUCHE

o Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajow ciasta (drozdzowe, nadziewane,
tarty itp.).

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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l l. .wr.H:1 «. WYRASTANIE

[ Zapewnia optymalne wyrastanie

réznych rodzajéw ciast. Aby zachowac doskonata
jakos¢ wyrastania, nie nalezy wtaczac tej funkgji,

kiedy piekarnik jest wcigz goracy po poprzednim

cyklu pieczenia.
[_ 'T'p v e UTRZYM. W CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢
Swiezo ugotowanych potraw.

1S

76w DUSZENIE

I Do duszenia miesa i ryb, ktére
pozwala zachowac ich kruchos¢ i soczystosc.
Zalecamy najpierw podsmazy¢ kawatki miesa lub
ryby na patelni tak, aby utatwi¢ wytopienie sie ich
naturalnego ttuszczu. Czasy pieczenia wahaja sie od
dwéch godzin dla ryb o wadze 300 g, do czterech
lub pieciu godzin dla ryb o wadze 3 kg oraz od
czterech godzin dla kawatkéw miesa o wadze 1 kg,
do szesciu lub siedmiu godzin dla kawatkéw miesa o
wadze 3 kg, od czterech godzin dla kawatkéw miesa
o wadze 1 kg, do szesciu lub siedmiu godzin dla
kawatéw o wadze 3 kg.

PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. WYBIERZ JEZYK

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Na wyswietlaczu bedzie
przesuwat sie napis ,ENGLISH".

CoNIEZ) T
I | I

Obracajac pokretto ustawieri przechodzi¢ do kolejnych
pozycji na liscie dostepnych jezykéw i wybrac
wiasciwy.

Nacisng¢ s , aby potwierdzi¢ wybor.

Uwaga: Jezyk mozna wybrac ponownie, korzystajac z menu
LSetting”.

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka, nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

Obrocic pokretto ustawien, by wybrac wiasciwg
godzine, i wcisna¢ sme: Na wyswietlaczu bedg miga¢
dwie cyfry minut.

Obroac pokretto ustawien, by wybra¢ minuty i wcisng¢
by potwierdzic.

select !

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zaj$¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

3. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGlII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczna w stopniu zgodnym z poborem
mocy przez domowg instalacje elektryczng, wiekszym
niz 3 kW: Jesli gospodarstwo domowe korzysta z
nizszego poziomu mocy, trzeba bedzie te wartos¢
zmniejszyc.
Obroci¢ pokretto wyboru do momentu pOJaW|en|a sie
na wyswietlaczu ,SETTING”, nastepnie wcisngé s ,
aby potwierdzic.

Obrocic pokretio ustaW/en by wybra¢ z menu
+,POWER” i wcisng¢ shs , by potwierdzic.

Obroci¢ pokreﬁo ustawien, by wybra¢ ,Low” (Niski)
i wcisngc by potW|erd2|c

select ’

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: Jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pleczenla potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co ufatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace lub zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w nim akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 200 °C i pozostawic¢ witgczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgcji
z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACIJA

1. WYBOR FUNKCJI

Obroci¢ pokretto wyboru, by wtaczy¢ piekarnik

i wyswietli¢ zadana funkcje na wyswietlaczu:
Wyswietlona zostanie ikona funkgji i jej podstawowe
ustawienia.

aMn°c
- cCuy

CTIT v

Aby wybrac pozycje z menu (wyswietlacz pokaze
pierwsza dostepng pozycje), obracac pokrettfo
ustawien, az do wyswietlenia zadanej pozycji.

i

Nacisna¢ e aby potwierdzi¢ wybér: Wyswietlacz
pokaze podstawowe ustawienia.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Gdy na wyswietlaczu miga warto$¢ ustawienia.
Nalezy obroci¢ pokretto ustawien, aby ja zmienig,
a nastepnie nacisnac¢ s , aby potwierdzié.
Powtarzac te czynnosci, aby zmieni¢ kolejne
ustawienia (jesli to mozliwe).

Uwaga: Gdy tylko funkcja jest wtgczona, mozna zmienic
temperature za pomocg pokretta ustawien.

CZAS TRWANIA

210
TCASACR
AVN/ER
z -"\ 3-9

Gdy na ekranie miga ikona ¢ » uzy¢ pokretta regulagji,
aby ustawic w’fasawy czas pleczenla i potwierdzi¢,
WCISkanC select

Nie trzeba ustawiac czasu pleczenia,jeéli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisng¢ o , aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funle<q|
W tym przypadku nie mozna ustawic czasu
zakonczenia pieczenia za pomoca zaprogramowania
opodznionego startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustavviony w trakcie pieczenia czas,
naciskajac << :nalezy uzyc pokretia ustawien, aby zmienic
Czas, a nastepnie wcisngc by potwierdzic.

select /

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA
(OPOZNIONY START)

Dla wielu funkgji, po ustawieniu czasu pieczenia
mozna opo6znic¢ wiaczenie sie funkcji poprzez
zaprogramowanie czasu jej zakonczenia.

Gdy ikona () miga, wyswietlacz pokazuje czas
zakonczenia pieczenia.

Obrocic pokretto ustawien, aby ustawic czas
zakonczenia pieczenia, nastepnie wcisnac e

by potwierdzi¢ i uruchomi¢ funkcje.

Witozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wtaczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt sie o
ustawionej godzinie.

3 M
C oy
/Ty
Coler el

Q@

Uwagi: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia
pieczenia powoduje wylgczenie fazy wstepnego
nagrzewania. Piekarnik osiggnie zagdang temperature
stopniowo, CO 0znacza, ze Czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

W czasie oczekiwania mozna uzy¢ pokretta ustawier, aby
dostosowac zaprogramowany czas zakoriczenia lub nacisngc
<L , aby zmienic¢ ustawienia.

Uwagi: Funkcja opdZnienia startu nie jest dostepna dla
funkgji Grill i Turbo Grill.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po Wprowadzenlu wszystkich zgdanych ustawien
nacisnac seh!fct , aby potwierdzi¢ czas zakonczenia
pieczenia i wtgczy¢ funkgcje.

Uwaga: Po rozpoczeciu pieczenia wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej funkgji.

3 1nec
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W kazdej chwili mozliwe jest czasowe zatrzymanie
wtaczonej funkcji poprzez obrécenie pokretta wyboru
do potozenia 0 .
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4. NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektore funkcje posiadaja faze wstepnego
nagrzewania: Po wiaczeniu funkcji wyswietlacz
pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest
aktywna.

0
. U [

Kiedy faza ta zostanie zakoriczona, bedzie stycha¢
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik
osiagnat ustawiong temperature:

3 nec
n

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wtozy¢
potrawe do piekarnika, zamknac¢ drzwiczki i rozpoczac
pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed korncem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ pieczonych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy
wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.
Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.

W kazdej chwili moZliwa jest zmiana ustawionej na
piekarniku temperatury za pomoca pokretta ustawien.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajq, ze pieczenie zostato zakonczone.

3 1nec

oo

Nacisng¢ s , aby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez programowania czasu pieczenia) albo
obroci¢ pokretto ustawieni, by wydtuzy¢ czas pieczenia,
ustawiajac jego nowga wartosc.

W obu przypadkach ustawienia temperatury lub
poziomu grilla zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje piekarnika pozwalajg na
przyrumienienie potrawy, poprzez wiaczenie funkgji
grill po zakonczeniu pieczenia.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odeW|edn|
komunikat, w razie potrzeby nacisna¢ Gi; , aby
rozpocza¢ pieciominutowy cykl przyrumlenlanla
2 e
C o

FACAC
LIul-

&%
Funkcje mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie

poprzez obrécenie pokretta wyboru na 0 i wytaczenie
piekarnika.

. TIMER

Kiedy urzadzenie jest wytgczone, wyswietlacz moze
by¢ uzywany jako timer. Aby wiaczy¢ te funkcje,
nalezy upewnic sie, ze piekarnik jest wytaczony i
obréci¢ pokretto ustawien: lkona & bedzie migac¢ na
wyswietlaczu.
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Obrocic pokretto ustawien, aby ustawi¢ zadany czas,
a nastepnie ponownie wcisng¢ s , aby uruchomic
timer.

Gdy tylko zakoniczy sie odliczanie wybranego czasu,
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

.7
L

\
——
l\
\l
——

. 2
Uwaga: Timer nie wigcza zadnego z cykli gotowania/
pieczenia.

Uzy¢ pokretta ustawieri, aby zmienic czas ustawiony na
timerze; aby w dowolnym momencie wytaczy¢ timer,
nalezy nacisng¢ <& .

A
7 \‘|=—|

N 7

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wybrac i wiaczy¢
funkcje.

Obroci¢ pokretto wyboru, aby wtaczy¢ piekarnik,

a nastepnie wybrac zadana funkgje.

Po uruchomieniu funkgji timer bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie
samej funkgji.

e 00"
S N Y

(I
Aby wytaczy¢ timer, obréci¢ pokretto wyboru do
potozenia 0 w celu zatrzymania funkgji, ktéra jest
obecnie wtaczona, a nastepnie wcisng¢ K.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, nalezy waanc i
przytrzymaqednoczesme przyciski sms | <<
przynajmniej przez pie¢ sekund.

U

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Funkcje te mozna wtaczyc réwniez podczas
pieczenia. Ze wzgledow bezpieczenstwa piekarnik mozna
w kazdym momencie wyfgczy¢, obracajac pokretto wyboru
do potozenia 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Przed wiaczeniem funkcji wla¢ 200 ml pitnej wody na
dno piekarnika i zamkna¢ drzwiczki.

Obréci¢ pokretto wyboru by wybrac funkcje
+DIAMOND CLEAN" i wcisng¢ X by potwierdzi¢.

select

¢
Nacisna¢ wmne aby ustawi¢ czas zakonczenia cyklu
czyszczenia lub aby aktywowa¢ funkcje.

Odliczanie czasu bedzie wskazywato status
trwajacego cyklu.

Aby zapobiec wydobywaniu sie pary, co negatywnie
wptynetoby na efekt koricowy, zaleca sie, aby nie
otwiera¢ drzwiczek podczas cyklu czyszczenia.

Po zakonczeniu odczeka¢, az piekarnik sie ochtodzi
i dokonczy¢ proces czyszczenia, osuszajac jego
powierzchnie gabka lub miekka sciereczka.

Uwaga: podobnie jak w przypadku innych funkgji
recznych, moZliwe jest ustawienie czasu zakonczenia cyklu
samoczyszczenia.

Hotpoint
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TABELA GOTOWANIA

. H : NAGRZE- : TEMPERATURA : CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
Przepis FUNKCIA \aNiE. (°C) : (min.) I AKCESORIA
b oot 160-180 3090 23
Ciasta drozdzowe : — 4 1
& Tak 160-180 3090 & 1
g . 3
[ Jrmsr e . ;
Ciastoznadzigniem l 160-200 30-85 —
(sernik, strudel, ciasto owocowe) & Tak 160-200 35-90 a}élﬂ a;1;1,=
b s . 170 - 180 15 - 45 3
Kruche ciasteczka/Rogaliki & Tak 160-170 20-45 a;;.ﬂ %91
& Tak 160-170 20-45%x > 3 1
= Tak 180-200 30-40 3
Ptysie & Tak 180-190 3545 4 1
- Tak 180-190 35450 > 0 3 1
= Tak 90 110-150 3
Bezy & Tak 90 130-150 4 T
(& Tak 90 140460 %% > 3 1
| e 220 - 250 20-40 2
Pizza > Tak 220 - 240 20-40 4 1
(na cienkim lub grubym ciescie, focaccia) d N
& Tak 220 - 240 25-50% > 3 1
Bochenek chleba 1 kg |- 180 - 220 50 - 70 2
Bulki [ ]{:HLEB - 180 - 220 30- 50 q 2 |
Chleb > Tak 180-200 30-60 4 1
| przme Tak 250 10- 15 3
Mrozona pizza N 4 1
% Tak 250 10-20 '
= Tak 180-190 4055 213
Ciasta wytrawne W 4 1
(tarta warzywna, quiche) & Tak 180-190 45-60 AR AEe
& Tak 180-190 asgoxe > 3 1
— Tak 190-200 20-30 3
S 4 1
Vols-au-vent/krakersy & Tak 180-190 20-40 .
& Tak 180-190 20-40%% > 3 1
Lazania/suflet b fwere - 190-200 40-65 3
Zapiekanka makaronowa/ 0 1enTe e ) ) ) 3
cannelloni l IL'HF s 190-200 25 -4 | —

Hotpoint
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. PL

. ; | NAGRZE- | TEMPERATURA : CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
Przepis _ FUNKCA wanie. (°C) ' (min.) | AKCESORIA
Jagniecina/cielecina/wotowina/ 1 MIESE) o ) ) ) 3
wieprzowina 1 kg :l B 190-200 60-90 —
Kurczak/krélik/kaczka 1 kg | e - 200-230 50-80 3,
r4 NCIr 2
Indyk/ges 3 kg [ IRO3 - 190-200 90-150 |~ |
Ryba pieczona/potrawy pieczone w | — 3
papierze — Tak 180-200 40-60
(filet, w catosci)
Nadziewane warzywa - 2
(pomidory, cukinie, baktazany) £ Tak 180-200 >0-60 —
Tosty = - 3 (Wysoka) 3-6 -\..?...,-
Filety rybne/kawatki it - 2(Srednia)  2030% % 3,
Kietbaski/kebab/kotlety/ T . 2- 3 (srednia - | 15 - 30 * 5 4
hamburgery © wysoka) R
. hatad ¢ . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg . - 2 (Srednia) 55-70 ** o T
. - < . 3
Befsztyk krwisty 1 kg v - 2 (Srednia) 35-50 ** —-
Udziec barani/golonka ..:. - 2 (Srednia) 60-90 ** \ 3 u
. . . - . . 3
Pieczone ziemniaki . - 2 (Srednia) 35-55 ** : :
. . haned 3
Zapiekane warzywa (typu gratin) . - 3 (Wysoka) 10-25 —-
e > 4 1
Lazania i mieso % Tak 200 50-100 ***  _—,_
Miesa i ziemniaki % Tak 200 45-100 *** ,\éh_ : 1 |
Ryby i warzywa & Tak 180 3050 7+ 4 1
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5) > ) 5 3 1
/lasagne (poziom 3)/mieso (poziom 1) : 2 Tak 190 40-120 *** | —, = g
Nadziewane i pieczone kawatki 3
miesa % - 200 80-120 ***
Plastry miesa (kiolik, kurczak, jagniecina) % - 200 50-100 *** 3

*

Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** QObrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie
potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika

w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony
www.hotpoint.eu, aby uzyskac¢ dostep do tabel
sprawdzonych przepisdéw, opracowanej przez osrodki
certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

FUNKCJE — e I""l o = .
USTAWIANE — * & = %
RECZNIE Statyczne Grill Turbogrill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Eco termoobieg
FUNKCJE | Jnreso - | Jweos | JeeerE - | Jren - | Pz} Joest -
USTAWIONE
AUTOMATYCZNIE Mieso Dréb Zapiekanka Chleb Pizza Ciastek
Aeerens ~ Ab=r —J \ | TS e
. . Blacha na ociekajacy L
AKCESORIA Blacha do pieczenia o Blacha do Blacha na Blacha na suekgqcy . .
RUSZT lub tortownica na . ; PR ttuszcz napetniona Blacha do pieczenia
. pieczenia /Blachado  $ciekajacy ttuszcz
ruszcie ) ) : 500 ml wody
pieczenia na ruszcie

Hotpoint
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
ivww konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych

para. urzadzenia.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka

z mikrofibry. Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej $ciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

+ Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wciaz

jest ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usunac
wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartosciag wody, nalezy pozostawi¢
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrzec¢ go szmatka lub gabka.

Nie stosowac wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/zracych
srodkow do czyszczenia, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych upewnic sie,

ze urzadzenie zostato odtaczone od
zasilania.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwic sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki @wvww

- Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng plyte piekarnika @www

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesli akcesoria sa jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ tatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY
1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac wytacznie zarédwki 25-40 W/230V, typu
E-14,T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40 W/230V,

typu G9, T300°C. Zarowka stosowana w tym piekarniku
jest przeznaczona do urzadzen domowych i nie nadaje sie
do ogdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic
W autoryzowanym serwisie.

- Jedli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - $lady palcow pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

10 Hotpoint
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Teraz mozna zdja¢ drzwiczki w prosty sposéb,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajac do gory, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je
na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i zablokowujgc gérng czesc na
swoim miejscu.

4, Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie

je otworzy¢.

Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowa¢ zamknaé¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potfozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania.
Jesli nie, nalezy powtdrzy¢ powyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie
dziatajg prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

s Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
(v konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

Problem

Piekarnik nie dziata. Awaria zasilania.

zasilania.

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,

- po ktorej nastepuije liczba. - oprogramowaniem.

Mozliwa przyczyna
Urzadzenie odfgczone od

. Problem zwiazany z

Rozwiazanie

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy piekarnik jest
prawidtowo podtgczony do sieci.

Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie,
sprawdzajac czy usterka nie ustagpifa.

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi
- Klienta i poda¢ numer nastepujacy po literze ,F".

Hotpoint
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PRAKTYCZNE PORADY

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
ivww konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony www.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria

i poziom do gotowania réznych rodzajéw

zywnosci. Czasy pieczenia sg liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem

potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i
zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane
ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco
dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriow dotgczonych w zestawie lub,
w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac¢ réwniez naczynia
i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,TERMOOBIEG”, mozna
jednoczesnie piec réozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je naréznych pétkach. Potrawy wymagajace
krétszego pieczenia nalezy wyjaé wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.

KARTA PRODUKTU

@www Karta produktu z danymi dotyczacymi
zuzycia energii przez urzadzenie moze zostac
pobrana ze strony www.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @ww |nstrukcje obstugi i konserwacji Ofsd0]

mozna pobrac z naszej strony
www.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie E
tego kodu QR), podajac kod produktu. [=]

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym
serwisem technicznym dla klientow.

KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM

Nasze dane kontaktowe
znajdujg sie w ksigzeczce
gwarancyjnej. Przy
kontakcie z Biurem
Obstugi Klienta nalezy
podac kody z tabliczki
znamionowej urzadzenia. |

400011600138

CEMecodE
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GHID DE

REFERINTA PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS HOTPOINT - ARISTON
Pentru a putea beneficia de asistenta,
=/ va rugam sa va inregistrati produsul la
www.hotpoint.eu/register

Puteti descarca Instructiunile privind

siguranta si Ghidul de utilizare si
liWWW intretinere accesand site-ul nostru web
www.hotpoint.eu si urmand instructiunile

de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe
partea frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Bec

© N O Wn

. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta circulara inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA
I -1+
1 2 3 4 5
1. BUTONUL DE SELECTARE 3. AFISAJ 5. BUTON DE REGLARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii. Aduceti in

pozitia ,0” pentru a opri cuptorul.

2.iNAPOI

Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

4. BUTON DE CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Pentru derularea prin meniuri si
aplicarea sau modificarea setarilor.

Va rugdm sa retineti: Toate butoanele
sunt activate prin apdsare. Apdsati pe
centrul butonului pentru a-l elibera
din locas.

Hotpoint
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E S O R I I ivww www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
GRATARUL METALIC TAVA DE COLECTARE TAVA DE COPT GHIDAJE CULISANTE
: APICATURILOR : :
y l

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI
A ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I

pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor

si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe
sinele culisante.

Cuplati clema superioara
a sinei pe ghidajul pentru
= gratar si culisati-o pana la
-~ capat. Coborati si cealalta
v clema in pozitie.

Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea 1
inferioara a clemei spre E
ghidaj. Asigurati-va ca

sinele se pot deplasa liber.
Repetati acesti pasi si

pentru celdlalt ghidaj pentru gratar de la acelasi nivel.

=S

Vd rugdm sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe
orice nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

- Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si trageti-le de partile inferioare: Ghidajele pentru
gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII

I

' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

0 OFF (OPRIRE)
Pentru oprirea cuptorului.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)*

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

I CONVECTION BAKE (COACERE CONVECTIE)
—1 Pentru prepararea carnii sau coacerea

prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.
FORCED AIR (AER FORTAT)

&
~ | Pentru prepararea diferitor alimente care necesita

aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri

(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fdrd ca

mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

A2 "2 "4

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o
tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati

500 ml de apa potabila.
TURBO GRILL

l ¥ | Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o

tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati 500
ml de apa potabila. Tija pentru rotisare (daca intrd in
dotare) poate fi utilizata cu aceasta functie.

oD MAXI COOKING (GATIT MAXI)

x| Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie de
dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul. Va sugeram sa intoarceti carnea in
timpul prepararii pentru a obtine rumenirea uniforma
pe ambele parti. Se recomanda sa stropiti carnea din

cand in cand pentru ca aceasta sa nu devina prea uscata.

FAST PREHEATING (PREINCALZIRE RAPIDA)
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

@2

% ECO FORCED AIR (ECO AER FORTAT)*

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele

nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza aceasta
functie, lumina aferenta functiei ECO va rdmane stinsa
pe parcursul desfasurarii procesului de preparare, fnsa
poate fi reaprinsa temporar apasand ses .

Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecintd, pentru a
optimiza consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite complet.

(Evww
DIAMOND CLEAN

D

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Turnati 200 ml
de apa potabila in partea inferioara a cuptorului si
activati functia atunci cand cuptorul este rece.

SETTINGS (SETARI)

Pentru modificarea setarilor cuptorului
(ora, limba, volum semnal sonor, luminozitate,
mod Eco, unitate de masura, putere).

Va rugam sa retineti: Cand modul Eco este activ,
luminozitatea afisajului va fi redusd, iar lumina se stinge
pentru a economisi energie. Acestea sunt reactivate
temporar oricand apdsati pe butoane.

. MEAT (CARNE)

{MERT

l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

SPECIAL FUNCTIONS (FUNCTII SPECIALE)

.. POULTRY (CARNE DE PASARE)

- POULT

l l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carnea de pasare. Aceasta functie activeaza
intermitent ventilatorul la viteza mica pentru a
preveni uscarea excesiva a alimentelor.

l, -IEH'EEE .. CASSEROLE (PREPARAT RAPID)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

| [wemy . BREAD (PAINE)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

| Jprzzn - PizZA

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

l, l ARG TR o PASTRY CAKES

’ (PRODUSE DE PATISERIE)
Aceasta functie selecteaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajituri (torturi dospite, prdjituri umplute, tarte etc.).

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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[ lplq \i e RISING (DOSPIRE)

Pentru dospirea optima a aluaturilor
dulci sau sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii,
nu activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

WARM KEEPING

l’ (MENTINERE LA CALD)

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

N :”: M AuTo

v SLOW COOKING (COACERE LENTA)

- SO

I l Pentru prepararea delicata a carnii

si a pestelui, mentinandu-le in acelasi timp fragede
si suculente. Va recomandam sa prajiti mai intai
friptura intr-o tigaie pentru a rumeni carnea si a-i
pastra sucurile naturale. Duratele de preparare sunt
cuprinse intre doua ore pentru un peste de 300 g si
patru sau cinci ore pentru un peste de 3 kg, si intre
patru ore pentru bucati de carne de 1 kg si sase sau
sapte ore pentru bucati de carne de 3 kg. Pentru
carne, durata de preparare este de 4 ore pentru
bucati de carne de 1 kg si de 6-7 ore pentru bucati
de carne de 3 kg.

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. ALEGETI LIMBA

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

CoNIEZ) T
I | I

Rotiti butonul de reglare pentru a derula lista cu limbile
dlsponlblle si selectati-o pe cea dorita.
Apasati s pentru a confirma selectia.

Vd rugdm sd retineti: Limba poate fi modificatd la un moment
ulterior, din meniul,Setting’.

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

S A
B /A A

©

Rotiti butq(nul de reglare pentru a seta ora corecta si
apésati sne : Cele doua cifre care reprezintd minutele
vor clipi pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta minutele si
apasati pentru a confirma.

select

Vd rugam sd retineti: Este posibil sd fie necesard resetarea orei
in urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Rotiti butonul de selectare pana cand pe afisaj apare
mesajul ,SETTING”, apoi apasati = pentru a
confirma.

Rotiti butonul de reglare pentru a selecta elementul
de meniu ,Power” (Putere) si apasati s pentru a
confirma.

Rotiti butonul de reglare pentru a selecta ,Low”
(Redusa) si apasati pentru a confirma.

select

4.iNCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere cu convectie”.
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Rotiti butonul de selectare pentru a porni cuptorul si
pentru ca functia necesara sd apara pe afisaj: Pe afigaj
va apdrea pictograma aferenta functiei si setarile de
baza ale acesteia.

aMn°c
- - - Cuu

Pentru a selecta un element din meniu (pe afisaj va
aparea primul element disponibil), rotiti butonul de
reglare pana cand este afisat cel dorit.

h o A A 4 D

Apésati =t pPentru a confirma selectia: Pe afisaj vor
aparea setdrile de baza.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setadrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Atunci cand valoarea clipeste pe afisaj.

Rotiti butonul de reglare pentru a o schimba,

apoi apésati @es pentru a confirma si continuati sa
modificati urmatoarele setari (daca este posibil).

Vd rugam sd retineti: Odata ce functia a fost activatd,
temperatura poate fi modificata folosind butonul de reglare.

DURATA
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Cand pictograma ¢ clipeste pe afisaj, utilizati
butonul de reglare pentru a seta durata de preparare
dorita si apoi apasati pe s pentru a confirma.

Nu este necesar SA setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: Apasati tasta 2% pentru a confirma si a
activa functia.

In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Va rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setata In timpul desfasurdrii procesului de preparare
apasand pe K: utilizati butonul de reglare pentrua o
modifica si apoi apdsati pentru a confirm.

select

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj este prezentata ora de finalizare, in timp de
pictograma () clipeste.

me°c
()

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora la care doriti
sa se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati
5 pentru a confirma si porni functia.

Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupé calcularea perioadei
de timp necesara pentru finalizarea prepararii la

ora setata.

3 M
C oy

/Ty

Coler el

Q@

Note: Programarea unei ore de incepere temporizata a
procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a
cuptorului: Cuptorul va atinge treptat temperatura necesara,
adica duratele de preparare vor fi putin mai lungi decéat cele
indicate In tabelul cu informatii privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul de reglare
pentru a modifica ora de finalizare programata sau apdsati
<L pentru a modifica setarile.

Note: Intarzierea de pornire a functionalitatii nu este
disponibild pentru functiile Grill si Turbo Grill.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata aplicate setarile necesare, apasati s pentru
a confirma ora de finalizare a prepararii si pentru a
activa functia.

Va rugam sa retineti: Odata inceput procesul de preparare,
pe afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru
fiecare functie.

-~ C
.
]

10
<o
oL

VAR

Puteti roti butonul de selectarela 0 pentru a intrerupe
in orice moment functia activata.
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4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.

3 1nec
U [

N
S
_-0u

>

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata:

2 nec
n

]
-0ou

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final. Deschiderea usii in
timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica intotdeauna temperatura pe care doriti sa o
atinga cuptorul folosind butonul de reglare.

5.FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

3 1nec
oo

Apasati g pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
rotiti butonul de reglare pentru a prelungi durata de
preparare prin setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau
de putere pentru grill va fi memorata.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata
ce prepararea a fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati pe & pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.

pacd - 1t
/|\ 'U
AN
i rid-d
¢

Puteti opri functia in orice moment rotind butonul de
selectare la 0 pentru a opri cuptorul.

. TIMER

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat

ca temporizator. Pentru a activa aceasta functie,
asigurati-va ca este oprit cuptorul si rotiti butonul de
reglare: Pictograma &) va clipi pe afisaj.

7.
x
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Rotiti butonul de reglare pentru a seta durata de timp
necesara si apoi apasati s din nou pentru a activa
temporlzatorul

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

\l
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Va rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul din
ciclurile de preparare.

Utilizati butonul de reglare pentru a modifica ora setata la

temporizator; apdsati << pentru a opri temporizatorul in
orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti,

de asemenea, selecta si activa o functie.

Rotiti butonul de selectare pentru a porni cuptorul

si apoi selectati functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

A

N -
L.

Il
I LA

Pentru a opri temporizatorul, rotiti butonul de
selectarela 0 pentru a opri functia activa in mod
curent si apoi apasati << .

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tas['JcKatura, apasati si mentineti apasate
simultan tastele s Si << timp de cel putin cinci
secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Vd rugdm sa retineti: Puteti activa aceasta functie siin
timpul procesului de preparare a alimentelor. Din motive de
siguranta, cuptorul poate fi oprit oricand rotind butonul de
selectarela 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Inainte de a activa aceasta functie, turnati 200 ml
de apa potabila in partea inferioara a cuptorului si
inchideti usa.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta functia
+,DIAMOND CLEAN" si apasati pe X pentru a
confirma.

&

o . 0K . . . .

Apasati sseer pentru a regla ora de finalizare a ciclului
de curatare sau pentru a activa functia.

O numaratoare inversa va indica starea ciclului in curs
de desfasurare.

Pentru a preveni iesirea aburilor si, astfel, periclitarea
rezultatelor finale, se recomanda sa nu deschideti usa
in timpul ciclului de curatare.

Odata procesul finalizat, asteptati sa se raceasca
cuptorul si apoi finalizati curatarea uscand suprafetele
cu un burete sau o laveta moale.

Vd rugdm sa retineti: ca si in cazul celorlalte functii manuale,
este de asemenea posibila setarea orei de finalizare pentru
ciclul de autocuratare.

Hotpoint
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA  Funcre PRléill;g\L- TEMPI(EORCI)\TURA gDURA'I("Ii\n ﬁ‘(.))ACERE i} e
| e 160-180 3000 23
Torturi dospite : — 4 1
| &% Da 160-180 30-90 e
Prajiturs umpluts |- 160-200 0-85 2
(tarta cu branza, strudel, placinta cu fructe) & Da 160-200 35-90 a}élﬂ al1;li=
b fprst- 170 - 180 15-45 3
Biscuiti / Tarte mici & Da 160-170 20-45 R,;.F ;y
& Da 160-170 20-45%x > 3 1
= Da 180-200 30-40 3
Choux a la créeme &% Da 180-190 35-45 R,;.F ;y
& Da 180-190 354500 > 3 1
= Da 90 10150 3|
Bezele & Da 90 130-150 4 T
& Da 90 140460 %% > 3 1
| - 220 - 250 20-40 %
:)bllzﬁubt,ire, blat pufos, focaccia) & ba 220 - 240 20-40 “‘;"‘ ;”
& Da 220 - 240 2550 > 3 1
Franzels 1 kg | e 180 - 220 50-70 2
Cornuri | e 180 - 220 30-50 2,
Paine & Da 180-200 30-60 & 1
T 250 10-15 3
Pizza congelata 5 oa 550 10- 20 4 1
z oY ===V W |
= Da 180-190 4055 213
::;Jllaz‘égilr?tgecu legume, quiche) & Da 180-190 45-60 a;f‘;;,: a.‘.:l;!ﬂ
& Da 180-190 450w > 3 1
— Da 190-200 2030 3,
}g:iLsE:ju-vent/pateuridin aluat de & Da 180-190 20-40 “4;“: uL»
& Da 180-190 20-40% > 3 T
Lasagna/sufleu [ |crsge - - 190-200 40 - 65 a;ﬂ
Paste la cuptor/cannelloni [ l[ﬁHBEE - 190-200 25-45 m;»
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RETETA FUNCTIE | PRI;iII:E'AL- TEMPI(EOI'&CI;\TURI'\ gDURA'I(',Ii\n ;OJACERE o AI:IC\:EESLO N
Miel/vitel/vita/porc 1 kg |opear - 190-200 60-90 3
Pui/iepure/rata 1 kg ooy 200230 50-80 3,
Curcan/gasca 3 kg L Jpowr - 190200 90-150 2
:T’ﬁfefﬁﬁt'rgg‘)“m“/ in papiota — Da 180-200 40-60 3
oo toviecainere £| Da 180200 060 2,
Paine prajita bt - 3 (Ridicatad) 3-6 -...fj...,-
Fileuri/medalioane de peste = - 2 (Medie) ~ 20-30* 4,. jj_wf
Carnati / Frigérui / Cotlete / g - 2-3(medie- 15-30 * 5 4
Hamburgeri mare) S WV
Friptura de pui 1-1,3 kg - - 2 (Medie) 55-70 ** _‘__%__,_ Q
Rosbif - putin facut 1 kg - 2(Medie) 35-50 % 3
Pulpa de miel / But . - 2(Medie) 60-90* 3
Cartofi copti - - 2 (Medie) 35-55 ** ;D
Legume gratinate . - 3 (Ridicatad) 10-25 ,\é,_
Lasagna si carne @3’ Da 200 50-100 *** ,\”i_.__,_ k;j
Carne si cartofi % Da 200 45-100 *** qéﬁ ;,
Peste silegume % Da 180 30-50 *** ,\é“_ ;,
ivel o tasngna (1l Jicame (el ) |5 Da 190 0120 oo e L
Fripturi umplute % - 200 80-120 *** ;u
Buckfide carms " w0 s 3

*  [ntoarceti alimentele la jumé&tatea duratei de preparare.
**Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din

durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimatd: Preparatele pot fi scoase din

@www Descarcati ghidul de utilizare si intretinere accesand
site-ul web www.hotpoint.eu, pentru a consulta tabelul

Cu retete testate completate pentru institutiile de evaluare,

cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele

personale.

in conformitate cu standardul IEC 60350-1.

FUNCTII MANUALE
Conventional

(Conventional)

&

ks

Turbo Grill

Forced Air (Aer fortat)

N

Convection Bake

(Coacere cu convectie)

Eco forced air
(Aer fortat eco)

MERT

[..

L JeAsse - | Jwenn -

RIZIA wre

B

| JpasTR

Gratarul metalic

pentru prajituri pe
gratarul metalic

picaturilor / tavd pentru  Tava de colectare a
prdjituri / tava de copt
pe gratarul metalic

picaturilor

picaturilor, cu 500 ml

de apa

FUNCTII
AUTOMATE Poultry “ A . -
Meat (Carne) N Casserole (Tocana) Bread (Paine) Pizza Pastry (Patiserie)
(Carne de pasare)
[ ~ A= J 1T M ~ s
ACCESORIILE Tava de copt sau forma Tava de colectare a Tava de colectare a

Tava de copt
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INTRETINEREA
SI CURATAREA

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indeparta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet
si apoi stergeti-| folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curdtarea &www

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului @www ,

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

iNLOCUIREA BECULUI
1. Deconectati cuptorul de la reteaua electric.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Vd rugam sd retineti: Folositi numai becuri cu incandescentd
de 25-40 W/230V, tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230V, tip G9, T300°C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu

este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafatd moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

' RO

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(v www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Problema Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. :
: ¢ electric.

. Deconectare de la reteaua

¢ electrica.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar.

- Intreruperea curentului

- Problems de software.

Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric,
© iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
- defectiunea persista.

Contactati cel mai apropiat serviciu de asistenta
- tehnica post-vanzare si indicati numarul care
i urmeaza litera ,F".
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RECOMANDARI UTILE

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

(Evww

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII
PRIVIND PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse tipuri
de alimente. Durata de coacere incepe din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara). Temperaturile si duratele de preparare au
caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente
si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele
mai mici setdri recomandate, apoi, daca alimentele

nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se
recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum

si tavi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de
culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si
accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul acestora,
duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,FORCED AIR” (AER FORTAT),
puteti gati simultan, pe mai multe niveluri, alimente
diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesita o durata de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@www Fisa produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi
descarcata de pe site-ul web www.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE
SIINTRETINERE
> @www Descarcati Ghidul de utilizare

si intretinere de pe site-ul nostru web
www.hotpoint.eu (puteti utiliza acest E
cod QR), specificand codul comercial E'

al produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul
nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

CEMecodE

ChpC)

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de
contact se regasesc in ‘
manualul de garantie. “ o 1
Cand contactati serviciul

nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,
va rugam sa precizati |
codurile specificate pe
placuta de identificare a
produsului dumneavoastra.

400011600138
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KPATKOE CIMMPABO4YHOE

PYKOBOACTBO

BJIATOOAPUM BAC 3A NPUOBPETEHUE
N3AENA MAPKU HOTPOINT - ARISTON

Bbl Takke MmoxeTe 3arpysnTb MHCTPYKUKIO NO

6e30nacHOCTU 1 pyKOBOACTBO “Mcnonb3oBaHune
Insa nonyyeHus 6onee NosHOM TEXHNYECKOMN liWWW nyxopn" ¢ Hawero canta www.hotpoint.eu,

NOALEPKKN 3aperncTpupyiTe Baw npubop
Ha www.hotpoint.eu/register

cnepya yKasaHuaM, NprBeeHHbIM Ha 06paTHOW
CTOpPOHe 3Toro byknerta.

' MNepea ncnonbsoBaHnem npubopa BHUMaTeNbHO NPOUTUTE PYKOBOACTBO “30pOBbe 1 6e30nacHOCTD”,
[ J

OMNMMNCAHUE NMPUBOPA

1. NaHenb ynpasneHnsa
2. BeHtunartop

3. KonbLeBow HarpeBaTebHbIN
3N1eMeHT (He BuaeH)

4. [lepxatenu nosnok
(HOMep ypOBHA yKa3aH Ha
nepenHen CTOPOHE AyXOBKM)

5. dBepua

6. BepxHni HarpeBaTenbHbIN
anemMeHT/rpunb

7. Jlamna

8. [MacnopTtHaA Tabnnuka
(He CHMMaTb)

9. HW>KHWIN HarpeBaTesbHbIN
3NeMeHT (He B1aeH)

NAHEJb YNPABJIEHUSA
I -1+
1 2 3 4 5
1. PYYKA BbIBOPA 3. AUCNNEN 5. PYYKA PEF'Y/IMPOBKMU

BkntoueHve fyXoBK/ NyTem
Bbl6Opa pexuma. Ytobbl
BbIK/IIOUNTb JYXOBKY, MOBEPHUTE
pyuKy B nosioxkeHwue “0”.

2.HA3A[,

Bo3Bpart K npeablayLemy nyHKTY
HacTpoek.

4. KHOMKA NOATBEPXAEHUA

MoateeprkaeHne BbibOpa pexxmma
WY HaCTPOMKN.

I'Iepervleu.l,eHI/le mMexay NyHKTamu
MEHIO, NpMeHeHne nnun
N3MEHEHNE HAaCTPOEK.

MNpumevaHme: Bce pyukn ABNAOTCA
yTananBaembiMu. HaxkMUTe Ha LEHTP
PYYKM, UTOObI BbIBECTW €€ 13 THe3/a.
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NMPUHALONEXHOCTHU

[inAa nonyyeHvs AONONHUTENBHOM MHPOPMaLWK 3arpy3nTe
PYKOBOACTBO “Vcnonb3oBaHue 1 yxoa' ¢ www.hotpoint.eu

(Evww

PELLUETKA

{

: NOA/I0H

=)

!

BCTABHOW NPOTUBEHD : TEJIECKONMUYECKUE

: HANPABJIAIOLWMUE

KonnuecTBo NpUHaANeXHOCTEN MOXET BapbMpPOBaTbCA B
3aBUCUMOCTU OT MPUOBPETEHHOW MOZENN.
JlononHuTeNbHblE MPUHAANEXHOCTU MOXHO NpUobpecT B
CepBUCHOM LIEHTPE.

YCTAHOBKA PEWWETKU N APYTUX
NPUHAONEXHOCTEUN

BcTaBbTe peleTKy ropM3oHTaNIbHO B AepKaTenu,
pacnonaras ee Tak, YTo6bl NPUNOAHATbIE Kpas
6binn obpaLleHbl BBEPX.

Apyrue npuHagnexHocTn, Takne Kak NogaoH u
NPOTUBEHb, BCTAaBNAOTCA FOPU3OHTaNbHO TEM
e crnocobom, uTo 1 pelleTKa.

YCTAHOBKA TEJIECKOMUYECKUX
HANPABNAIOLWUX
BbiHbTe fepaTenu NonoK n3 AyXOBKN N CHUMMUTE

NNacTUKOBYIO 3alNTY C TenecKkonnvyeckmnx
HanpasnAwLWnx.

3aKkpenuTe BEpPXHUN

3aXKMM HanpasnsawLen

Ha Jep»aTene nonokK u

-~ CABUHbTE ee BrMybb A0

Y ynopa. Onyctute BTOpou

| 3aKMM B NpefyCcMOTpeHHoe
b MOJIOXKEHMe.

YTobbl 3aKpenuTb
JepaTtefb, CUNbHO
HaXXMWTE Ha HKHIOIO YacTb
3akK1MMa B HanpaBneHumn

OT Aep>aTena Nnonku.
Y6eantecb, YTo NoABuKHasA
YyacTb HanpaBnAwLLEN MOXeT cBOOOAHO
nepemewaTtbcA. [NoBTOpPUTE 3T XKe AencTBUA OnA
BTOPOro fiepxaTena NonoK Ha TOM Xe YpOBHe.

MpuMedaHye: BbiB/XHbIE HANPaBASIOLLME MOTYT KPEMUTLCS
Ha Ntobom ypoBHe.

CHATUE U YCTAHOBKA LEPXKATENEN NOJIOK

« YT06bI CHATH aepartenn nonok, nogHnMMunTe
X 1 BbITaWNTE HAXKHNE YaCT N3 Na30B:
Tenepb pepxatenn NoJIOK MOXXHO BbIHYTb.

« [InA yCTaHOBKM Aep»aTesnieil Mook cHavyana BCcTaBbTe
NX B BepxHee rHesno. BaBuHbTE AepaTtenu nonok B
Kamepy AYyXOBKM B MPUMOAHATOM MOSIOKEHWM, @ 3aTEM
OMYCTUTE X TaK, YTOObI OHM 3aHANIN MECTO B HUXKHEM
rHesge.
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PEXWMDI

[ina nonyyeHna [ONONHNTENBHON MHGOPMaLIMV 3arpy3uTe
pyKoBoACTBO “Mcnonb3osaHme 1 yxoa” ¢ www.hotpoint.eu

0 OFF (BblIKJ1.)
BbiknioueHne gyxoBKu.

CONVENTIONAL (OBbIYHbIN)*

PeXxnm ana npurotToBneHna MAca 1 BbiNneKaHUsA
NUPOroB C MArKOW HAYMHKOWN Ha OfHOM YPOBHe.

4 CONVECTION BAKE
(KOHBEKLMOHHOE BbINEKAHUE)

Pexxum gna NPUroToBNeHNA MACa M BbliNeKaHNA

MUPOroB C MArKOM HAUYMHKOW Ha OLHOM YPOBHE.

(2\0 FORCED AIR (KOHBEKLW/A)

~ | Pexxum pns npurotosneHus 6miof, Tpebyrowmx
OAVIHAKOBOI TEMMepaTypbl, CPasy Ha HECKOMbKUX YPOBHSAX

(He 6bonee Tpex). DTOT PEXKUM MO3BONAET FOTOBUTb Pa3Hble
6ntoga ogHOBPEMEHHO 6e3 nepeHoCca 3anaxos.

A4

GRILL (TPUJIb)

PeXxxrm ona npuroToBneHns Ha rpune

61 LITEKCOB, LWALLMbIKA, COCUCOK, OBOLLHbIX 3aMeKaHOK
1 xnebHbIX TOCTOB. Mpn NPUroTOBNEHNN MACA Ha rpune
peKkoMeHayeTCA NCNoNb30BaTb NOAAO0H Ana cobopa
CoKoB. Pa3mecTtute nogaoH Ha ntobom ypoBHe noj

peLueTkon, Hanue B Hero 500 M NMNTbEBOW BOADI.
l‘"‘ TURBO GRILL (TYPEOTPUJIb)

¥ | Pexxum ns )apKu KpynHbIX KYCKOB Msica
(pocTOnd, 6apaHbn HOXKKMK, LbINNATa). PekomeHayeTcA
NCNonb30BaTb NOAAOH AnA cbopa cOKoB. PazmecTuTe
NOAAOH Ha Nto6bOM YPOBHE NOA PeLLeTKOW, HaNvB B

Hero 500 mn NUTbeBOK BOAbl. B 3TOM peXxnume MOXHO
NoJsib30BaTbCA BEPTENOM (MPU HaNN4Ynn).

S MAXI COOKING (6OJIbLLIE NOPLININ)

x| Pexxum gnsa npurotoBneHna 60nbLumx
KyckoB msAca (6onee 2,5 kr). MNonb3yntecb 1-n nnu
2-1 NONKON C y4eTOM pa3mepoB KYCKOB MACa.
MpenBapuTenbHbIA HarpeB AYXOBKW He TpebyeTcA.
Ana 6onee paBHOMEPHOro NOAPYMAHNBAHNA
pekoMeHayeTCA nepeBopavmnBaTb MACO B Npouecce
npuroToBfieHnA. Bpema ot BpemeHn nonmeante
MACO COKOM BO M3bexaHuve nepecylmnBaHus.

FAST PREHEATING (BbICTPbI/ NMPOIPEB)
BoicTpbI NpegBapuTENbHbIN HarpeB QYXOBKMU.

ma

% ECO FORCED AIR (KOHBEKLIMA 3KO)*

Pexxum ana 3anekaHma ¢papwmpoBaHHOro
MACa U MACHbIX pune Ha ogHOM ypoBHe. lennkaTHas
npepbIBUCTaA LMPKYyNALMA BO3ayxa npeaoTepallaeT
nepecylvBaHne NPoayKToB. B npouecce
NpuUroToBeHns 6104 B JaHHOM pexrme famna
LYXOBKW HEe TOPUT B LieNAX SKOHOMUM SNEKTPOSHEPTUN.
Ee MOXHO Ha BpemsA BKIOUNTb, HaXaB KHOMKY sglect -
Mpwn ncnonb3oBaHum pexnma “IK0”,
npegycMaTprBatoLwero onTMmmn3aynio
SHepronoTpebneHns, ABepLA AYXOBKN OOMKHA
OCTaBaTbCA 3aKPbITON 0 TEX NOp, NMOKa 65080 He
6yneT NONHOCTbIO FOTOBO.

(Evww
DIAMOND CLEAN

D

Map, obpasyowminca Bo Bpems
HU3KOTeMnepaTypHON OUMNCTKN, MO3BONAET JIETKO
YAANUTb rPA3b U ocTaTKy Nuwm. Hanente 200 mn Boabl
B HUXXHIOK YacCTb QYXOBKW. BKniovante pexkmm, TONbKO
Korga gyxoBKa XOnofHas.

SETTING (HACTPOWKW)

N3meHeHne HacTpoeK AyxOBKM (4achl, A3bIK,
FPOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHaNa, APKOCTb, PexKnum “IKo”,
eaNHULbI U3MEePEHUs, MOLLHOCTb).

[MpumMeyaHue: Npu OENCTBYIOWEM peXMe “IKO" APKOCTb
AUCNNEA CHUXKAETCA 1 OCBELLeHWE [yXOBKM BbIKIOUAeTCA B
LieNAX SKOHOMUK NEKTPO3HEPTUI. [lncnnen 1 oceelleHme
BPEMEHHO BKJIIOUAIOTCA MPW HAaXaTUM MoBOI KHOMKMN.

. MEAT (MACO)

- MEHT

l l ITOT peXXrM aBTOMATUYeCKN BbiOMpaeT

HaunyuyLLyio TeMnepaTypy U MeToA 4S8 NPUroToBNeHUs

msca. MNpepbIBUCTOE BKJIIOUEHME BEHTUSATOPA Ha

gm3|<0|7| CKOPOCTV NpefoTBpaLlaeT nepecyLlnBaHmne
noaa.

CREUMANDBHbIE OYHKLUU

l, ‘lm[]. \ T we POULTRY (MTULA)

I LI
ITOT peXknm aBTOMATNYECKM BbIOUpaeT
HanNyuLWyo TeMnepaTypy U MeTog ANA NPpUroToBneHNs
nTuLbl. NpepbIBUCTOE BKIIOUEHNE BEHTUNATOPA HA
gm3K0|7| CKOPOCTU NpefoTBpaLLaeT nepecyLunBaHme
noga.

l} IILHIJEIE .. CASSEROLE (SANEKAHKA)

DTOT peXrM aBTOMaTUYECKM BblOMpaeT
HaunyuJLyo TeMnepaTypy U MeToA AN1A NPUroTOBNEHUS
651104 13 MaKapoH.

| |seny - BREAD (XNEE)

S ITOT peXnMM aBTOMaTUYECKM BbibrpaeT
HannyuLLylo TemnepaTypy 1 MeTog A8 NPUroToBIeHUs
BCeX TMNoB xneba.

l} lp:[ 770 o PIZZA (MALLLA)

DTOT PeXVM aBTOMAaTYECKM BbibMpaeT
HaUNyyLLYlo TeMNepaTypy 1 METOA ANIA MPUTOTOBEHNA
BCEX TUMOB MULILbI.

l, .lpﬁc--rﬁ . PASTRY CAKES (BbIMEYKA)

1
ITOT peXrM aBTOMaTUYECKM BblOMpaeT
HannyuyLLyo TeMnepaTypy U MeTOA AN1A NPUroTOBNEHUS
BCEX BUZOB TOPTOB (KEKCbl, TOPTbI C HAUMHKOM,
NUPOXKHbIE-KOP3UHKM U T.M.).

* Ba30oBbIM PeXNM 419 33ABNEHUSA 00 SHEPro3PGEKTUBHOCTM
B cooTBeTCTBMM C PernameHtom EC N2 65/2014
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l. IH &1y wo RISING (MOJBEM TECTA)

Pexxnm, obecneunsaoLLmin
ONTMMalbHble YCIOBUA AN1A NOAbeMA TecTa.
AnA nonyyeHnsa KauyeCTBEHHOro TeCTa He
NCMONb3YITe PEXMM, EC/IN AYXOBKA HE OCTbINa Nocse
NPUroTOBEHUA.

[. ‘l.w.ﬁﬁ,\,, .. WARM KEEPING
(COXPAHEHVE TEMA)

Pexxum, no3sonatoLwmn COXPaHATb ropA4YnNMn TOJIbKO
UYTO NPUTOTOBJIEHHDbIE 6mo,qa.

I_ IEJ, [y o SLOW COOKING (TOMJIEHUE)
Pexxnm gna megneHHoro
NPUroToBAEHNA MACa 1 PblObl, NO3BONAIOLLMIA
COXPaHUTb NPOAYKTbI HEXHbIMU 1 COUHbIMU. [Tepen
NCNOJIb30BaHMEM peXKMMa PpeKoMeHayeTcA cnerka
06KapuTb KYCKM Ha CKOBOPOAE, YToObl co3aTb
KOPOUKY, YAEePX1BaoLWY BHYTPU MACA eCTeCTBEHHbIe
COKW. Bpemsa npurotosneHns BapbupyeTca OT ABYX
yacoB — AnA pbldbl Becom 300 r fo YeTbipex-naTn
4yacoB — A1 PblObl BECOM 3 KT, 1 OT YeTblpex YacoB
— 015 KYCKOB MAcCa Becom 1 Kr Ao LwecTu-cemu
YyacoB — ANA KYCKOB Becom 3 Kr. [1na mAca Bpems
NPUroToBeHNA cOCTaBNAET OT 4 YacoB — ANA KYCKOB
BecoM 1 Kr go 6-7 4acoB — A1l KYCKOB BECOM 3 Kr.

NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

1. BbIBEPUTE fA3bIK

Mpn nepBom BKAOYEHUN NPUOOP NPEeanoXnT
BblOpaTb A3bIK: Ha gucnnee noasutcA 6erywan
Hagnucb “ENGLISH” (@aHrnninckuin).

CoNIEZ) T
I | I

Bpawas pyuky pezynuposku, Bbibepute Tpebyembiii
A3bIK N3 CMKCKa.
HaxmunTe s ANA NoATBEPXKAEHMA Bbl6opa.

[prmevanHye: B nocnegytowem A3blk MOXKHO M3MEHUTb B
MeHI0 "HacTponkin’.

2.YCTAHOBUTE BPEMA

Mocne BbI6OpPaA sA3bIKa CUCTEMA NPEANOKUT
YCTaHOBUTb TeKyllee Bpems. Ha gucnnee HauHyT
muraTb ABe Lmdpbl yaca.

BpaLuaﬂ py4Ky peZXfIUPOBKU YCTAaHOBUTE 3Ha4YeHune
yaca U HaXKMUTE s : Ha gncnnee HaYHYT MUraTb aBe

undpbl MAHYT.

Bpau.l,aﬂ PYy4Ky peeynupoeKu YCTAaHOBUTE 3Ha4YeHne
MUHYT N HAXMUTE ana noareepxKaeHunA.

select

MpumeuaHve: B cnyyae 4nmMTenbHOro OTKIoUYEHNA
3MeKTPUYECTBa MOXKET NOTPebOoBaTLCA MOBTOPHAA YCTAHOBKA
BPEMEHMW.

3. YCTAHOBUTE YPOBEHb MOTPEBJIAEMOU
MOLWHOCTH

B 3aBOACKMX HAacTpOMKax AYyXOBKWN YCTaHOBIEH
ypoBeHb NoTpebnaeMor MOLWHOCTU, COBMECTUMbIN
C AOMALLHMMW SN1eKTPOCETAMN C HOMUHANIbHOW
MoLLHOCTblo 6onee 3 KBT. Ecnn anekTpoceTb B
BalleM JOMe PacCUMTaHaA HA MEHbLLYIO MOLLHOCTb,
yMeHbLUMTe JaHHOe 3HaueHue.

Bpawwas pyuyky seibopa, Bbibepute nyHKT “SETTING” 1
HaXMUTE gieat -

Bpawasa pyuky pe2ynupogKu, BbibepuTe NyHKT
“POWER” 1 HaXMUTE s .

Bpawan pyqu pe2ynuposku, Bbibepute “Low” n
HaxmuTe K- naa noaTBepxaeHUA Bbibopa.

selec

4. NPOrPENTE OYXOBKY

HoBas OYXOBKa MOXeT ABNATbCA NCTOYHUKOM
3anaxoB, CBA3aHHbIX C NpoueccomMm npomnssoacTBa. 3710
HOpPMaJibHOE ABJIeHNE.

I'Iepen Ha4aJioM NpUroToBneHmA 6)'”0}1
pekomMmeHAyeTCcAa nporpeTb NnyCcTyto AyXOBKY AnA
yaaneHnA BO3MOXHbIX OCTAaTOYHbIX 3aMaxoB.

Ypanute C AyXOBKM 3aLNTHbIA KAPTOH M NPO3pPayHyio
NeHKY, BbIHbTE U3 AYXOBKW BCE NPUHAANEXHOCTN.
MporpenTe gyxoBKy npun temnepatype 200 °C B
TeyeHne NPMMepPHO OJHOIO Yaca, Nyylle BCcero — B
pexunme c BeHTUnaumnen (Hanpumep, “KoHsekuyma” nnm
“Bbiney. c nogpymaH.”).

3apanTe NpaBuIIbHbIN PEXUM, Cefya UHCTPYKLMAM.

[NpumevanHye: Flocne NepBoro UCMNoNb30BaHMA OyXOBKM
PEKOMEHAYETCA MPOBETPUTL MOMELLEHME.
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EXXEAHEBHOE UCMOJIb3OBAHUE

1. BbIBOP PEXKUMA

MoBepHUTe pyyKy 8b160pa, YTOObI BKNIOYNTb [yXOBKY
1 BbIBECTU Ha AnCnien HeobXoaMMbI PeXUM:

Ha gucnnee oto6pa3nTcs 3HAYOK peXxnma 1 ero
6a30Bble HACTPONKN.

Ncnonb3yiTe pyuky pe2ynuposku ansa Bbibopa
NyHKTa MeHIo (Ha gncnnee 6ygeT BblAeneH NepBbin
JOCTYMHbIA NYHKT).

(g

HaKMUTe st 4S8 NOATBEPXKAeHMA Bblbopa:
Ha aucnnee otobpasaTca 6a3oBble HACTPOKMN.

2. HACTPOWUTE PEXXUM

Mocne Toro Kak pexxum byaeT BbibpaH, Bbl CMOXeTe
N3MEHUTb €ro HaCTPOWKMN.

Ha gucnnei 6ygyT nocnegoBaTtenibHO BbIBOAUTHCA
HacTpanBaemble NapamMeTpbl.

TEMMEPATYPA/YPOBEHb 'PUJIA

Korpa 3HaueHue Ha gucniee HauHeT MUraTb,
NOBEPHUTE PYyYKYy pe2ylupo8KU ANA N3MeHeHA
3HaYeHuA, NOC/Ie Yero HaXKMUTE sget OJ18
noATBEPKAEHMA BbiIbOpa 1 Nepexoaa K cneayowei
HacTpoWKe (Mpu HanU4nn).

MpumeuaHue: Mocne Bbibopa pexrma Temnepatypy
NPUrOTOBNEHWA MOXHO MEHSTL PYYKOU pe2ysiuposKU.

ONNTEJNTIBHOCTb

Korpa 3Hauok & Ha gucnnee muraer, yCTaHOBUTE
HeobXoAMMYI0 ANUTENBHOCTb MPUTrOTOBIIEHNA pyqKou
pe2ysiupoBKU Vi NOATBEPANTE 3HAUEHMNE HAXKATUEM s .

OnutenbHOCTb NPUroToBReHNA MOXKHO HE
yCTaHaBMBaTb, €CNK Bbl co6|/|paeTer roToBUTH B
PYYHOM peXMME: HAXMUTE %=, yTOObl NOATBEPANTD
3HayYeHuMe 1 HayaTb NpoLecc NPUroTOBNEHNUS.

B sTom cnyyae ncnonb3oBaHue GpyHKUUM
OTNIOXKEeHHOro cTapTa (C 3agaHnem BpeMeHun
OKOHYaHMA NPUrOTOBJIEHNA) HEBO3MOXHO.

MpumeyaHve: [InUTensHOCTb MPUrOTOBIEHMSA MOXHO
MeHATb 1 Mocse 3anycka pexuma. [1na 3toro Haxmmte <K
BHECKTe HeEOOXOMMble V3MEHEHWA pyYyKoU pe2ysiuposKU

NOATBEPAMTE HOBOE 3HAUEHNE HAKATUEM s

YCTAHOBKA BPEMEHW/ OKOHYAHWA
MPUTOTOBNEHNA (OTJIOKEHHbIV CTAPT)

[NA MHOTVX PEXMMOB NOC/E 3afaHNA ANNTENIbHOCTH
MPUrOTOBJIEHNS MOXKHO YCTaHOBUTb 3af1ePXKKY CTapTa,
3a/1aB BPeMs OKOHYaHWA.

Ha aucnnee nokasbiBaeTca BpeMsA OKOHUYAHUSA, 1
MUraeT 3Hauok ()

Bpaluan pyyKy pe2ynuposku, yCTaHOBUTE »Keflaemoe
BPEMSA OKOHUAHMs MPUrOTOBNIEHUA 1 HAXMUTE s
4TOObI MOATBEPANTD 3HAUEHUNE 1 BBECTUN B JeCTBME
BbIOpPaHHbIN PEXMM.

MomecTnTe NPOAYKT B yXOBKY M 3aKponTe ABepLy:
Mpouecc NpUroToBNeHNA CTapTyeT aBTOMaTUYeCKN B
HY>KHbII MOMEHT, paCcCUMTaHHbIV TaK, YTo6bl 6ntogo
0Ka3anocb roToBO K YCTaHOBJIEHHOMY BaMy/l BPEMEHM.

3 1nec

cow
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[NprmMeyaHVAa: YCTaHOBKA OTJIOXKEHHOMO CTapTa OTMEHAET
CTaAMIO NPEeABapPUTENIbHOIO NPOrpeBa AyXOBKU. [1O0CKOMbKY
LYXOBKa BbIXOAWT Ha 3afiaHHYI0 TemrepaTtypy nocTeneHHo,
BPEMA NPUTOTOBNIEHNA OKAKETCA HEMHOTO ANMHHEE, Yem
yKazaHo B TabnuLie NpuroToBNeHKs.

B npouecce oxungaHva 3anycka Bbl MOXeTe N3MEHUTb
Tpebyemoe Bpema OKOHUYaHWA pyyKol pe2ysiuposKu N
HaxaTb <K [OJ19 U3MEHEHMA HaCTPOeK.

Mpumeuanma: OyHKUMA OTNOKEHHOrO CTapTa HEAOCTYNHa
ANA PEXMMOB rPUb 1 TypbOorpusb.

3. AKTUBUPYUTE PEXXUM

Mocne BbINOMIHEHNA BCEX HACTPOEK HAKMUTE sous ,
uTOGbI MOATBEPANTDL 3a[lJaHHOE BPEMS OKOHYAHUA 1
3anycTUTb PEXUM.

MNpumeyarye: [Tocne Havana NpUroToBIEHNA Ha ANCEN
BbIBOAATCA pEKOMEHAALUMM MO BbIBOPY YPOBHA A1A KaXKAOro
pexmnma.

3 1ne°c
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W

Bbl MOXeTe NoBepHYTb pyuKy 8blibopa Ha () , uTOObI
NPUOCTAHOBUTb AeNCTBUE pPeXxirMa B Ni060I MOMEHT
BpeMeHu.
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4.MPOrPEB

HekoTopble pexnmbl NpeaycmMaTprBaioT CTaguio
npeaBapuTeNbHOro Nporpesa AyxoBku. MNocne
3anycka peXrMa Ha gucnnee BO3HMKAET coobLeHmne o
TOM, YTO lyXOBKa HaXoAWUTCA HA CTaAuMn NPorpeBa.

0 1inec
P, [ | )
1 Y I
N RY

~ d

4‘DD§

B MOMeHT ee 3aBepuweHna nogaeTca 3ByKOBOVI CUrHan
1N Ha ancnnee BO3HNKaeT COO6LL|€HI/Ie O TOM, 4YTO
AOYyXOBKa gocTturia 3aaHHON Temnepartypbl.

3 nec
n

OTKpownTe ABepuy, NOMeCTUTE NPOAYKT B OYXOBKY
1 3aKponTe aBepLy, YTobbl HauaTb Npouecc
NPUroToBfEeHNA.

NpumeyaHyve: NomMelleHe NPOAYKTOB B JyXOBKY 1O
3aBepLUEHNA NPOrpeBa MOXET YXYALWNTb KYJIMHAPHbI
pe3ynbrat. ECv OTKpbITb ABepLy Ha CTagum
npeABapuTeNbHOMO NPOrPeBa, yXOBKa MPUOCTAHOBMT paboTy.
Bpema npurotoBneHna He yumTbiBaeT CTaauy NPOrpesa.

Bbl MOXeETe M3MEHNTDL Xenaemyto TeMmnepaTypy LyXOBK/ B
NoOON MOMEHT BPEMEHW, UCMONb3YA PYYKY pe2ysIupoBKU.

5.3ABEPLUEHUE NMPUTOTOBJIEHUA

0] 3aBepweHnn NnpnuroToBneHNAa yseoMmunT 3ByKOBOVI
CUTHaN n cooTBeTCcTBylOllEE COOGLL[,EHVIE Ha auncrnee.

Haxmute m: , uTo6bl NPOAOMKUTL MPUTOTOBNEHNE

B PYYHOM pexunme (6e3 3agaHns ganTenbHOCTH
NPUroTOBMEHNWA), U YBENNYbTE ASINTENBHOCTb NPU
NMOMOLLW pyYKU pe2ysiuposKuU.

B obounx cnyyaax HaCTpPOWKKU TemnepaTypbl 1
MOLLHOCTW FPUJIA COXPaHAITCA.

NOAPYMAHMBAHWE

HekoTopble pexumbl npegycMaTprBaloT BO3MOXHOCTb
LONONIHUTENbBHOMO NOAPYMAHUBAHNA NPOAYKTa.

OTO AenaeTcs 3a CYeT BKIOUYEHUA rpuna nocne
3aBEPLUEHNA OCHOBHOTIO LKa NPUroToB/IEHNUA.

Korga Ha ancnnee noAsuTCA COOTBETCTBYOWEE COO6LL|,eHI/Ie,

0K Y,
HaXXMUTE o yTOODI 3anyCTnTb NATUMUHYTHbDIN LUK

noapyMAHMBAHNA (eC HEO6XOAMMO).

T 210"
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Bbl MOXeTe 0OCTaHOBMTb NPOLIECC NPUrOTOBNEHNA B
NGO MOMEHT BpeMEHU, NOBEPHYB pyuKy 8bi60pd B
nonoxeHue 0 BbIK/OYEHNA AYXOBKU.

. TAUMEP

Korga oyxoBKa BblK/llOUEHa, ee gucnnen

MOHO MCMNOJNIb30BaTb B KayecTBe Tanmepa.

AnAa ncnonb3oBaHnA gaHHoW GyHKLUMK yoeauTech, 4to
AYXOBKa BblK/IOYEHA U MOBEPHUTE pYYKY pezysiupOsKuU:
Ha Aucnsiee HaYHeT MUraTb 3HAYOK &) .

YctaHoBuTe HEOﬁXO,ElVIMy}OKD,J'II/ITeﬂbHOCTb pyukou
pe2y/iupoBKU I HAXMUTE s 4/1S 3aMyCKa TaiMepa.
B MOMEHT OKOHUYaHUA Tanmepom ob6paTHOro oTcyeTa
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUTHAN 1 Ha gucnsee noABUTCA

COOTBETCTBYIOWAA NHAMKALUA.

MpumedaHve: Taimep He 3anycKaeT Kakne-nmbo pexumel
NPUroTOBAEHMA.

[nA n3mMeHeHA 3ajaHHOrO BPEMEHN TaMepa VCMOSb3ynTe
pyuKy pe2ynuposku. Haxmute <<, utobbl BbIKMOUNTD
Tarimep B 1060 MOMEHT BPEMEH.

Bbl60p 7] 3aI'IyCK pPeXNMoB NPUroToBEHNA BO3MOXKEH

6e3 oTK/oYeHNs paboTatouero Tanmepa.

BkniounTe fyXoBKY NOBOPOTOM pyyKU 8b160pa v

BblbepuTe Kenaemblin pexnm.

MNocne 3anycka pexuma Tanmep NpoJoIKNT

obpaTHbIN OTCUET BPEMEHMW HE3ABUCMMO, HUKAK He

BMeLllnBaACb B pa60Ty pexnma.

200"

CTEIN N/
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YTo0Obl BbIKNIOUMTbL TalMep, OCTaHOBMUTE
AeNCTBYIOWMNI peXnm, NOBEPHYB PYUKY PerynmpoBKn
Ha 0, a3atem HaxmuTe <.

. BJIOKUPOBKA KHOIMOK

YTto6bl 3a6N10KMpPOBaTb KHOMNKM NaHenn ynpasneHus,
HaXXMUTE 1 yIepXKUBaiTe wig U << OLHOBPEMEHHO
He MeHee NATU CEeKYHA.

[nsa pa36noknpoBKM KHOMOK NOBTOPUTE 3TO
>Ke gencrseume.

MpymeyaHvie: Ty GYHKLMIO MOXHO MCMOSb30BaTh 1 B
npouecce NPUroToBeHWA N1wK. Mo coobpakeHnam
6€30MacHOCTU YXOBKY MOXHO BbIK/IIOUMTD B J11060E Bpems,
noBepHyB py4Ky sbibopa Ha 0 .
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.DIAMOND CLEAN

MNepeq BKNOYEHNEM [AHHOMO pPEXUMa HanenTe

200 mn NUTbeBOM BOAbl HA AHO AYXOBKWU 1 3aKpounTe
asepuy.

Bpawas pyuky svibopa, Bbibepute pexxkum “DIAMOND
CLEAN” n HaxxmuTe - nna noaTeBepxaeHMA Bbibopa.

Haxmute % P yTOODI YCTaHOBUTb BpeMA OKOHYaHUA
UMKJIa OYNCTKU UJTN 3aNYCTUTb PEXUM.

CraTtyc BbiNonHAEeMON npoueaypbl byaeT ykasbiBaTbCA
nocpeacTBOM 06paTHOro oTcYeTa BPEMEHN.

UYtobbl He fonycKaTb BbIXOZa Napa HapyXy U He
CHUXKaTb TEM CaMblM KaueCTBO KOHEYHOro pe3ynbTaTa,
He OTKpbIBalTe ABepPb BO BPEMA LMKNa CAMOOUYNCTKN.

Mocne 3aBeplleHNA ROXKANTECH OXNAXAEHMA [YXOBKN
N NpOTpUTE BCE MOBEPXHOCTU rYOKOWM UNY MATKOW
TPANKON.

I'IpMMeanme: Kak 1 Ona gpyrmx py4YHbiX pexxmnmMos, a4 unkiia
CaMOOUNCTKM MOXKHO 3aaTb BpeMA OKOHYaHWA.

Hotpoint
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

PELENT PEXM NMPOrPEB TEMI'I(EOIZI)-\TVPA I'IPTI'A:F:(,%:'II':LB HPM::gJB]EE:(bHI/(I)CTM
| o 160-180 3000 23
Muporn ns apoXxeBoro Tecta : 5 e 160180 20.90 P 1
L —
Mupor c HaunHKo l AIPHETF? i 160-200 30-85 “;”
(UM3KelK, LWTPpyaenb, GPYKTOBLIA MMPOT) | @:ﬁ Mla 160-200 35-90 Réﬂ ﬁ%ﬂ
| st 170 - 180 15-45 3
MeuyeHbe/He6onblIMNE TOPTbI & Ha 160-170 20-45 a;;ﬁ u;v
& Mla 160-170 20-45%xx > 3 T
— [a 180-200 30-40 3
MnpoXHble U3 3aBapHOro TecTa & fa 180-190 35-45 a:_4;..—;,= u;v
& [a 180-190 35-4500 > - 3 1
— fla 90 10150 3|
Bese & Ia 90 130-150 4 1
& Na 90 1404160 % > 3 1
| prm- 220 - 250 20-40 %
Muuua (ToHkas, ToncTas, pokauya) E &% Ha 220 - 240 20-40 a.l.i_..—;,a u;v
& Ia 220 - 240 2550 > - 3 1
batoH xne6a 1 kr [ ,IBFPEHB - 180 - 220 50-70 ;y
Bynouku | e 180 - 220 30-50 2,
Xne6 & Ila 180-200 30-60 4 1
| Jpum-  pa 250 10-15 3,
3amopoXxeHHas nMuua 5 1 e 1020 4 1
7z s __J
= Ia 180-190 4055 2/3
gggu?:gm MUPOT, KNLL) @ Aa 180-190 45-60 a:énﬂ a;1:|,=
& Ila 180-190 a0 > 3 1
— Na 190-200 2030 3
E::T(;Bal'lbllneqel'lbe N3 CJIOeHOoro @:o )J,a 180-190 20-40 Réﬂ ;ﬂ
(& na 180-190 20-400x > 3 T
JNlasanba/cypne [ -IEHSSE - 190-200 40 - 65 a;m
MakaponHas sanekaka/ bofomsee 190-200 25-45 3

8
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BPEMA

. TEMMEPATYPA YPOBEHb U
PELIENT PEXMM  NPOTPEB | c) nP(ll/\ln:Ic:IT)OB NPUHANEXHOCTH
bapaHuHa/TenaTMHa/roBaguHa/ MERT e ) _ } 3
CBUHUWHA 1 KT l I o 190-200 60-90 L
Kypuua/Kponmk/yTka 1 kr R TR I 200-230 50 - 80 3
Whpeiika/rycs 3 kr [ Jpou - 190-200 90-150 2
3aneueHHas pbib6a / B ponbre — ) ) 3
(bne, LIENMKOM) — Ha 180-200 40-60 : :
QapuwmposBaHHble OBOLWMN T ) i 2
(nommaopbl, Kabaukn, 6aknakaHbi) EY Ha 180-200 50-60 —J
Xne6Hble TOCTbI hoad - 3 (BblCcOKaA) 3-6 _\_‘55.__,_
Pbi6a pune/crenkn Nt - 2 (cpepHas) 20-30 * 4,= . 3 ‘
Coycbi/wawnbik/pe6pbiwkn/ o - 2-3 (CpegHan 15-30 * 5 4
py6neHblie KOTneTbl . -Bbicokas) T e
. haned 2 1
KapeHbIn ubINAeHOK 1-1,3 kr v - 2 (cpepHAan) 55-70 ** i o]
hgad 3
PocTt6md c KpoBblO 1 KI . - 2 (cpepHAA) 35-50 ** R
HoXKa arHeHKa/pynbKa . - 2 (cpepHsn) 60-90 ** \ 3 u
MeueHbin KapTodenb ..:. - 2 (cpepHan) 35-55 ** 3
" haad 3
OBowWHOM rpaTeH . - 3 (BblcoKas) 10-25 i
NasaHbs 1 MACO & Ia 200 50-100 ** 4 1
— 4 1
Msco n kapTodenb & Ja 200 45-100 ***  _— .
Pbi6a v oBoWwN % Ja 180 30-50 *** ,\éh_ : 1 |
MonHbin 06e: OpyKTOBDLIN NUPOT = 5 3 1
(ypoBeHb 5)/nasaHbsa (yposeHb 3)/maco % Ha 190 40-120 *** = —.
(ypoBeHsb 1)
3
QapwmnpoBaHHOe MACO % - 200 80-120 *** | u
HapesaHHoe maco 3
(Kponuk, KypuLa, bapaHnHa) % 5 ) 200 50-100 *** -

*  [epeBepHWUTE NPOAYKT B CepeamnHe npoLecca

NPUroToBIEHNA.

** TlepeBepHuUTe HMIOAO MO UCTEUEHWUM [BYX TPETEN OT
06LIErO BPEMEHW NPUrOTOBNEHMA (ECIU HEOOXOOMMO).

(@www 3arpysute pyKOBOACTBO MO UCMOMNb30BAHMIO U YXO[y

Ha calite www.hotpoint.eu, UTo6bl NPOCMOTPETL TAONNLLY

*** Bpems ykazaHo NpubAn3ntenbHo: 611040 MOXKHO BbIHY Tb
V13 AYXOBKM MO3Xe MW PaHblUe B 3aBMCYMOCTM OT BaLLVIX
NIMYHBIX MPEANOYUTEHWI.

MPOBEPEHHbIX PELIENTOB, MPUBEAEHHDBIX ANA OLEHKN B
COOTBETCTBUM CO CTanAapTom IEC 60350-1.

unn popma Ha peletke Dopma Ha pelueTke

— <~ hta D\ -
— 7] ® =
PYYHbIE PEXXV/MDbI ;
Conventional . Turbo Grill . Convection Bake Eco forced air
. Grill (Tpwnb) Forced Air (KoHBekuma)  (KoHBeKUMOHHOE
(O6bIYHBIN) (Typ6orpunb) (KoHBeKLMA 3KO)
BbINeKaHue)
ABTOMATUUECKME [ -IMEE AT oo [ ] POLLT we [ | CAGGE wo | ] BRER] < | | | ] PRGTR o
PEXMMbI .
Meat (Maco) Poultry (MTnua) Casserole (3anekaHka) Bread (Xne6) Pizza (Munuua) Pastry (Bbineuka)
[ VP al A=~ J u M ~
MPUHAONEXHOCTU B . n /n /
PeweTka CTaBHOW MPOTUBEHD TIOAAOH /1IpOTHBEHE MpoTtnBeHb MoppoH ¢ 500 mn Boabl BcTaBHOM NpOTHBEHD
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[inAa nonyyeHvs AONONHUTENBHOM MHPOPMaLWK 3arpy3nTe
PYKOBOACTBO “Vcnonb3oBaHue 1 yxoa' ¢ www.hotpoint.eu

(Evww

Mepepn Hauanom nio6GbIX gecTBUIA
No YNCTKe N yXoay AaiiTe AYXOBKe
OCTbITb.

He ncnonb3yiite napoouncrurenu.

BHELWHWE MOBEPXHOCTHU

«MpoTupaliTe NOBEPXHOCTN NpUbOPa BRaXKHOM
candeTkon n3 MMKPOBONOKHa. [pun cnnbHOM
3arpAsHeHnn fobaBbTe HECKONIbKO Kanesb MOKLEro
cpencTBa c HenTpanbHbiM pH. MNpoTpuTe NnoBepxHOCTH
HaCyXo CyXOW TKaHblo.

« He nonb3ymnTecb arpeccmBHbIMA UK abpasnBHbIMU
mMowmumn cpeacteamu. MNpwu cnyyarnHom nonagaHum
TaKUX CpeAcTB Ha MOBEPXHOCTb Npubopa
HemeaNIeHHO NPOTPUTE ero BRaXHom candpeTkomn m3
MUKPOBOJIOKHA.

BHYTPEHHMUE MOBEPXHOCTU

- Mocne KaXkporo NCNonb3oBaHWA AanTe fyXOBKe
OCTbITb U OUYNCTUTE ee (KenaTeNbHO MOKa OHa elle
Tennas) oT OTNOXEHWUN 1 NATEH, 06PA3YIOLMXCA NPY
npuroToBaeHUn NUWK. Ina ynaneHns KoHAeHcaTa,
BO3HMKAIOLEro Npy NPUroTOBAEHNN NPOAYKTOB C
BbICOKMM CoflepXKaHneM Bnarv, [OXAUTECH MNOMHOMo
OXNAXKAEHMA AYXOBKM U NPOTPUTE ee canpeTKon nnu
ryokon.

He ncnonb3yiTte abpasmnsHbie ryokn,
CTanbHble MOYanKu, arpeccuBHble

n abpasuBHble MoloLiMe CPeACTBa,
TaK KaK OHM MOTYT NOBpPeANnTb
noBepxHOCTN npubopa.

HaAeHbTe 3allTHDbIe NepyaTKu.

OTKnlounTe AYXOBKY OT 3NeKTpoceTn
nepep BbiNoNHEHNEM 1106bIX
AencTBUiA No 06cnyKnBaHuio.

« [1nA YMCTKM CTeKna ABepLbl NONb3yNTech

cneuranbHbIMU XUAKUMY MOKOLWMMN CpeacTBaMu.

[-fnﬂ yao6CTBa UNCTKM ABEPLY AYXOBKU MOXKHO CHATb
www

+ BepxHuin HarpeBaTenbHbIN SNEMEHT FPUIA MOXHO
ONyCTUTb BHU3 AnA yA00CTBa YNCTKM BEPXHEN NaHenm
AyxoBku Ewww

NMPUHAANEXHOCTU

Cpasy e nocsne ncnosib30BaHUA 3amounTe
NPUHaANeXHOCTN B BOAE CO CPeACTBOM ASA MbITbA
nocyabl. ECnn npuHagneXxHocTu ewwe ropaume,
NoNb3yNTeCh KYXOHHbIMW pyKaBuuamu. OcTaTkm NULym
YAANAITCA C MOMOLbIO WETKN UK TYOKN.

3AMEHA JIAMNbI
1. OTknounTe AYXOBKY OT 3NE€KTPOCETHU.

2. OtBepHuTe NNadoH, 3aMeHNTE Namny 1 HaBepHUTe
nnadoH B UCXOOHOE MOJSIOXKEHNE.

3. MoaknounTe AYXOBKY K 3NeKTpoceTu.

[NpumedaHye: Micnonb3ynTe namnbl CO Ceqyowmmm
XapaKTePUCTMKaMM: NaMnbl HakanneaHua 25-40 Bt/ 230 B,
bokonb E14, T300°C unu ranoreHHsle namnsl 20—40 B1/230
B, uokonb G9, T300°C. Jlamna, ncnonb3yemas B U3nenuu,
npenHasHadeHa 17 6bITOBbIX MPUOOPOB U He MOAXOANT AN
ocBelleHnsa nomelleHnn (PernameHT EC 244/2009). llamnbl
YKa3aHHOrO T1Ma MOXHO NprobpecTn B Halinx CepBUCHbIX
LieHTpax.

- [pn yCTaHOBKE ranoreHHbIX lamn He KacanTecCh UX robiMu
PYKaMK, TaK Kak OTReuyaTKM NanbLeB MOryT MPUBECTH

K NOBPEXAEHMIO aMMbl. He Nosib3yntecb OyxOBKOW 4O
YCTAHOBKM NAadOHa Ha MeCTo.
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CHATUE N YCTAHOBKA ABEPL bl

1. lna cHATVA ABEpLbI MONHOCTbIO OTKPOIiTe ee n
OTKUHbTE GMKCATOPbLI B NMOJSIOXKEHNE PA36NOKMPOBKMU.

2. MpuKpoiiTe ABEpLyY, HACKONbKO 3TO BO3MOMHO.
HapexHo 3axBaTute gBepuy obermn pykamm

(He 3a pyuKy).

CHuMUTe ABepLy, OAHOBPEMEHHO 3aKpblBas 1 cMeLlas
ee BBepx. [lonoxunTte aBepuy Ha MArKYl0 NOBEPXHOCTb.

3. [ina ycTaHOBKM ABEpLIbl NOHECHTE ee K 1yXOBKe,
COBMECTUTE KPIOKW NneTesib C rTHe3aaMu U BCTaBbTe
BEPXHME YacTu NeTesnb B rHesaa.

' RU

4. OnycTtuTe ABepLly, a 3aTeM NONHOCTbIO OTKPONTE ee.
MoBepHUTe GpUKCaTOPbl B UCXOLHOE MONOXKEHMWE: BHU3

A0 ynopa.

Cnerka HapaBuTe Ha puMKcaTopbl, YTOObI ybeanTbca,
YTO OHV 3aHANMN NPaBUIbHOE MONOXKEHNE.

5. 3akpoiite aBepuy 1 y6eanTech, 4To OHa HaXoANTCA
B OOHOW NJIOCKOCTU C NaHenbto ynpasneHus. Ecnm ato
He TaK, MOBTOPUTE BbllLleOoNCaHHble AeNCTBUA.
HenpaBunbHO ycTaHOBNEHHaA ABepLA MOXET BbIATK
N3 CTPOA.

NMOUCK N YCTPAHEHUE
HENCNPABHOCTEN

[inA nonyueHvs [ONONHUTENBHON MHOOPMALWK 3arpy3unTe

3 ‘ " .
Rvww PYkoBOACTBO “Mcnonb3osaHue u yxoa”'c www.hotpoint.eu

HeuncnpaBHoCTb

- [lyxoBKa He paboTaer. A
: - cetn.

SNeKTPOCeTHn.

- Ha gucnnee otobpaxaetca
. bykBa “F”, 3a KoTOpOW cnegyeT

HEKOTOpPOe UncIo.

Bo3moxxHasA npuymnHa
- OTCyTCTBYET HanpsXeHue B

Mpubop oTcoeanHeH oT

- MporpammHas oWwmoKa.

Cnoco6 ycTpaHeHnA

. MpoBepbTe Hanuume HanNPsXXeHNa B CETU.
. YbenumTech, UToO AyXOBKa BKIIIOYEHA B CETb.
BbIK/IoUMTE 1 CHOBA BKJIIOYUTE AYXOBKY, UTOObI
NPOBEPUTb, MPEKPATUINCH TV HEMOMAAKM.

Obpatuntech B bnuxanwmt CepBUCHbIN LIEHTP.
. Coobunte uncno, cnegytoulee 3a bykson “F".
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MOJIE3HDbIE COBETDI

[inAa nonyyeHvs AONONHUTENBHOM MHPOPMaLWK 3arpy3nTe
PYKOBOACTBO “Vcnonb3oBaHue 1 yxoa' ¢ www.hotpoint.eu
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KAK NOJIb30BATbCA TABJINLIEN
NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

B Tabnuue ykasaHbl Haunyullme pexnumbl,
NPUHaANEXHOCTU 1 YPOBHU ANA NPUrOTOBNIEHNA
Pa3NNYHbIX TUMNOB NPOAYKTOB. YKa3aHHanA
NPOAONXKNTENBHOCTb MPUFOTOBNEHNA OTCYNTLIBAETCA
OT MOMEHTa NomelleHns 6nga B LyXOBKY.

BpemsA npepBaputenbHOro Harpesa (ecnm oH
NpeaycMOTpPEH) He yunTbiBaeTcA. 3HaYeHnA
TemnepaTypbl U AANTENbHOCTN NPUrOTOBNIEHMUA
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU N 3aBUCAT

OT KONIMYeCcTBa NPOAYKTa N NCNONb3YeMbIX
npuHagnexHocTen. HaunmHanTte ¢ caMbiX HU3KNX
peKoMeHAOBaHHbIX HACTPOEK, 1, ecnn 6noao
OKaXkeTca He roToBbIM, NepexoaunTe K 6onee BbICOKMM
HacTpownKkam. Vicnonb3ynTe BxodALwme B KOMNNEKT
NPUHAZNEXHOCTM, OTAaBanTe NpegnoyTeHune
dbopmam ans BbiNeukn N NPOTUBHAM U3 TEMHOIO
MeTasnna. Bbl TakXke MmoXKeTe ncnonb3oBaTb

nocyay U3 »apornpoyHOro cTeksa unn Kepammku.
Mpwn 3TOM yunTbiBanTe, YTO NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUroTOBNEHNA B HUX HEMHOIO yBeNnYMBaeTCA.

OAHOBPEMEHHOE NMPUIrOTOBJIEHUE
HECKOJIbKUX BJ1IOA4

Mpwn ncnonb3oBaHum pexunma “KoHsekuyma”
MOXHO OJHOBPEMEHHO rOTOBUTb Pa3fiNyHble
6noga (Hanpumep, pbiby 1 0BOLLM) Ha Pa3HbIX
YPOBHSAX AYXOBKW. BbiHbTE 13 Ayx0BKM 6Mt0ga €
MEHbLIMM BpeMeHeM NPUrOTOBAEHNA U OCTaBbTE
6n0aa, NPUroToBNieHne KOTopbix TpebyeT 6onee
NPOJOMKUTENBHOIO BPEMEHU.

TEXHUYECKUW NIUCT

@vww Monwbii nepeyeHb TEXHNYECKNX
XapaKTepUCTUK N3Jenuns, BKIOYaLWnin
nokasaTtenun sHeproadPpekTUBHOCTH,

AOCTyneH Ha cante www.hotpoint.eu

CNOCOBbI NONNYHEHUA PYKOBOACTBA
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PRIRUCKA

NA KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI
VYROBOK HOTPOINT - ARISTON
Ak chcete dostavat komplexnejsiu pomoc
=/ a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.hotpoint.eu/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na

pouzivanie a osetrovanie spotrebica si
‘WWW mozete stiahnut na nasej webovej stranke
www.hotpoint.eu a podla pokynov na
zadnej strane tejto brozurky.

' Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte Prirucku o ochrane zdravia a bezpecnosti.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Okruhly ohrevny clanok
(nie je viditelny)

4, Vodiace listy

(Uroven je uvedena v
prednej Casti rury)

. Dvere
. Horny ohrevny ¢lanok/gril
. Svetlo

0 N O Un

. Vyrobny Stitok
(neodstranujte)

9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OVLADACI PANEL

I -1+
1 2 3 4 5
1. VOLIACI GOMBIK 3. DISPLE)J 5. NASTAVOVACi GOMBIK

Na zapnutie rdry volbou funkcie.
Aby ste rudru vypli, otocte ovladac
do polohy ,0".

2. SPAT

Na ndvrat do menu
predchdadzajucich nastaveni.

4. TLACIDLO NA POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na prechadzanie cez menu
a pouzitie alebo zmenu nastaveni.

Upozornenie: Vietky ovladace su
aktivované stlacenim. Zatlacte na stred
ovladaca, aby ste ho uvolnili z jeho
polohy.

Hotpoint
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PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouzivanie a oSetrovanie na
www.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

(Evww

. NADOBA NA
. ODKVAPKAVANIE

ROST

{

=)

!

PLECH NA PECENIE

POSUVNE LISTY

MnoZstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od
zakupeného modelu.

Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, rovnako
ako rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV

Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.

~ Druhu svorku spustite

» na miesto.

Vodiacu listu zaistite tak,
Ze potlacite spodnu cast
svorky pevne o vodiacu listu. 1
Presvedcte sa, ¢i sa bezce
m&zu volne pohybovat.

Zopakujte tieto kroky na

druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

2N

Upozoriujeme, Ze: Posuvné bezce mozno nasadit na
hociktorej Urovni.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Ak chcete vodiace listy vybrat, nadvihnite ich
a vytiahnite spodné ¢asti z drziakov. Vodiace listy
teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich najprv
znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté ich
zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.
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FUNKCIE

I

- SK
Stiahnite si Navod na pouZivanie a UdrZzbu na

www.hotpoint.eu, kde najdete viac informacif

O OFF

Na vypnutie rury.

CONVENTIONAL* (KONVENCNE¥*)

Na pecenie masa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej Urovni.

I CONVECTION BAKE (KONVEKCNE PECENIE)
Na pecenie masa alebo kolacov s tekutou

plnkou na jednej drovni.

(2\0 FORCED AIR (HORUCI VZDUCH)

~ | Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

A2 "2 "4

GRILL (GRIL)

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml

pitnej vody.
l"" TURBO GRILL ( TURBO GRIL)

* | Na pecenie velkych kusov masa
(stehna, biftek, kurc¢a). Odporicame pouzivat
nadobu na zachytdvanie tuku a Stavy z pecenia:
Umiestnite nddobu na hociktoru uroven pod rost
a nalejte do nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii
mozno pouzit oto¢ny razen (ak je prilozeny).

MAXI COOKING (MAXI PECENIE)

xf Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kqg). Pouzivajte 1. alebo 2. Uroven, v zavislosti
od velkosti masa. Ruru netreba predhrievat. Je dobré
maso pocas pecenia obracat, aby rovnako zhnedlo
zo vsetkych stran. Mdaso odporucame ¢as od ¢asu
podliat, aby sa prilis nevysusilo.

FAST PREHEATING (RYCHLY PREDOHREV)
Na rychle predhriatie rury.

me
ECO FORCED AIR* (EKO VHANANY VZDUCH)

% Na pecenie plnenych kusov mdsa a reziiov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto funkcie zostane
svetielko EKO pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova doc¢asne zapnut stlacenim s .

Pri pouzivani cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rdry nemali otvarat, az kym
jedlo nie je celkom hotové.

(Evww
DIAMOND CLEAN

D

P6sobenim pary uvolnenej pocas tohto
$pecidlneho cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno studenej rury
a aktivujte funkciu.

SETTINGS (NASTAVENIA)

Na zmenu nastaveni rury (Cas, jazyk, hlasitost
zvukového signalu, jas, ECO rezim, jednotka merania,
vykon).

Upozornenie: Ked je Eko reZim aktivny, jas na displeji sa zniZi
a svetlo sa vypne, aby sa udetrila energia. Znovu sa docasne
zapnu po stlacenf ktoréhokolvek tlacidla.

SPECIALNE FUNKCIE RURY

D
~. MASO

- MRS

l l Tato funkcia automaticky zvoli pre
maso najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia.

Tato funkcia obcas aktivuje ventilator s nizkou
ryé:”hlosfou, aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu
jedla.

l_ 'IHY 71N we HYDINA

) Tato funkcia automaticky zvoli pre
hydinu najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia.
Tato funkcia obcas aktivuje ventilator s nizkou
rychlostou, aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu

jedla.
l, SN DUSENE JEDLA

o Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia pre
cestovinové jedla.

==

| Jorze e CHLIEB
S Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a spésob pecenia pre vsetky

typy chleba.
l’ |PI77R wo PIZZA

Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sposob pecenia pre vietky
typy pizze.

l, ‘lci, AqH ~e SLADKE KOLACE

o Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a spésob peclenia pre vietky
druhy kolacov (kysnuté kolace, plnené kolace,
ovocné kolace a pod.).

* Funkcia pouzité ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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l IIJ\” M oo KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého
alebo slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rira este hortca po cykle

pripravy jedla.
l. _.U.%L'"q . UDRZIAVANIE V TEPLE

) Na udrziavanie chrumkavosti
a teploty prave upecenych jedal.

I_ l A, - POMALA PRIPRAVA

Na mierne pecenie masa a ryb
tak, aby zostali makké a stavnaté. Odporuc¢ame
kusy mdsa na pecenie najprv osmazit na panvici,
aby maso zhnedlo a 3tavy sa uzavreli vo vnutri.
Cas pecenia sa pohybuje v rozmedzi od dvoch hodin
pri rybach s hmotnostou 300 g az po Styri alebo pat
hodin pri rybach s hmotnostou 3 kg a od Styroch
hodin pre celé kusy mdsa vaziace 1 kg az po Sest
alebo sedem hodin pre kusy masa vaziace 3 kg.

PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. PROSIM, NASTAVTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi ,ENGLISH".

Otacanim nastavovacieho ovlddaca sa posuvajte
v zozname dostupnych jazykov a vyberte si,
ktory chcete mat nastaveny.

Stlatenim =%+ svoj vyber potvrdte.

Upozornenie: Jazyk mozno menit aj neskor pomocou
polozky ,Nastavenia” v menu.

2. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

S A
B /A A

©

Otacajte nastavovacim ov/a(;lgac"om na nastavenie
spravnej hodiny a stlac¢te e : Na displeji blikaju
dve minutové dislice.

Otécajte nastavovacim ovladacom na nastavenie
spravnych minut a stlacte

select .

Upozoraujeme, Ze: Po dlhych vypadkoch prddu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

3. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rudra je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na Urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW: Ak vasa domdcnost pouziva nizsi vykon, musite
tuto hodnotu znizit.

Otacajte voliaci gombik, kym sa na dISp|e|JI nezobrazi
+PETTING", potom potvrdte stlaCenim e -
Otacanim nastavovacieho ovlddaca zvolte polozku
menu ,POWER” (Vykon) a potvrdte stlacenim g .

Otacanim nastavovacieho ovladaca zvolte ,Low”
(Nizky) a potvrdte stla¢enim

select

4, ZOHREJTE RURU

Z novej rury mbézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zalnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie
s pouzitim funkcie s cirkuldciou vzduchu (napr.
~Vhanany vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozorhujeme, Ze: Po prvom pouZitf spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

| SK

1. VYBERTE FUNKCIU

Otocenim voliaceho gombika ruru zapnete a zobrazite
Zelanu funkciu na displeji. Na displeji sa zobrazi ikona
pre funkciu a jej zakladné nastavenia.

ammec
cuy

FINE L

Ak chcete vybrat polozku z menu (na displeji

sa zobrazi prva dostupna polozka), otacajte
nastavovacim ovlddac¢om, kym sa nezobrazi polozka,
ktoru potrebujete.

[W TURED

(g

Stlacenim e potvrdte. Na displeji sa zobrazia
zékladné nastavenia.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

Ked hodnota blika na displeji, ota¢anim
nastavovacieho ovlddaca ju zmenite, potom na
potvrdenie stla¢te mee a dalej mozete menit
nasledujuce nastavenia (ak sa daju menit).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu menit
nastavovacim ovilddacom.

TRVANIE

3
[y

V]

\l
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) -9

Ked na displeji blika ikonka ¢, pomocou
nastavovacieho ovlddala nastavte pozadovany cas
pripravy jedla a potvrdte stlaéenim ks .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemu5|te ak chcete
riadit peCenie manualne. Stlacte na potvrdenle
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemédzete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

select

Upozomenie: Nastavem’/ Cas pripravy jedla méZete pocas
pecenia upravovat stlacenim << : zmehte ho nastavovacim

ovlddac¢om a potvrdte stlatenim %= .

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA
(ODLOZENY START)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mozete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Na displeji sa zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka () blika.

A

v

Otacanim nastavovacieho ovlddaca nastavte zelany
¢as ukonéenia pecenia, potvrdte stlacenim 2

a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

210
II /| “ara
Coled - d
¢

Poznamky: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne
Zelanu teplotu postupne, ¢o znamena, Ze ¢asy pecenia
budu o trochu dlhsie ako tie, ¢o suU uvedené v tabulke
pripravy jedal.

Pocas doby ¢akania mdzete pomocou nastavovacieho
ovlddaca upravit naprogramovany koniec alebo stlacenim
<< zmenit nastavenia.

Poznamky: Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked ste zadali vsetkycpozadovane nastavenia,
potvrdte stlatenim ges €as ukonéenia pecenia
a aktivujte funkciu.

Upozoriujeme, Ze: Ked uz sa priprava jedla zacala, na displeji
sa zobrazi odporuicana najvhodnejsia Uroven pre kazdu
funkciu.

3 1nec
U [

Voliaci gombik mozete otocit na 0, ¢im aktivovanu
funkciu kedykolvek pozastavite.
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4 . PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, ze bola aktivovana
faza predhriatia.

3 1nec
. U [

2

N
S
4-DU\\

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu:

3 1ne°c

o N

]
-0u

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, mdZe to mat nepriaznivy Ucinok na konec¢ny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Voliacim gombikom mozete vzdy menit teplotu, ktord ma
rdra dosiahnut.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi,
Ze peclenie je ukoncené.

Stlatenim %z pelenie pokracuje v manualnom
rezime (bez naprogramovaného Casu pecenia) alebo
otocenim nastavovacieho ovlddaca predlzite ¢as
pecenia nastavenim nového trvania.

V oboch pripadoch nastavena teplota alebo uroven
grilu zostanu zachované.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte % a zacne sa patminutovy
cyklus zapekania dohneda.

3 1ne°c
oo

A ||:-
LJul]
¢

Funkciu mozete kedykolvek zastavit oto¢enim voliaceho
gombika na 0, ¢&im sa rura vypne.

.CASOVAC

Ked je rura vypnuta, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, ¢i je rdra vypnutd, a potom otocte
nastavovacim ovlddacom. Na displeji bude blikat
ikonka &) .

~I
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Na nastavenie dizky ¢asu, ktort pozadujete, otacajte
nastavovacim ovldda¢om a potom stlacenim e
aktivujte casomer.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal.

Upozornenie: Casomer neaktivuje Ziadne cykly pripravy jedla.
Pomocou nastavovacieho ovlddaca mbzete menit ¢as
nastaveny na ¢asomere. Ak chcete ¢asomer vypnUt,
kedykolvek stlacte << .

Po aktivovani casomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Otocenim voliaceho ovlddaca zapnite riru a potom
zvolte pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej
funkcie.

] °C

col
TOONT
AR

Ui

Casomer vypnete oto¢enim voliaceho ovlddaca na
0 , ¢im sa zastavi funkcia, ktord je prave aktivovana,
a potom stlacte K.

.ZAMOK

Klavesy uzamknete stlatenim a podrzanim meg a <<
naraz na aspon pat sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov mozZno ruru kedykolvek
vypnut otocenim voliaceho gombikana 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Pred aktivovanim tejto funkcie nalejte na spodok rury
200 ml pitnej vody a zatvorte dvierka.

Otacanim nastavovacieho ovlddaca zvolte funkciu
+,DIAMOND CLEAN" a potvrdte stlacenim 5K .

select

v , 0K v v T
Stlacenim mRa Nastavte ¢as ukoncenia Cistiaceho
cyklu alebo aktivujte funkciu.

Odpocitavanie bude ukazovat stav prebiehajuceho
cyklu.

Aby para neunikala von a neohrozila tym konecny
vysledok, odporuca sa neotvarat pocas Cistiaceho
cyklu dvierka.

Po skonceni pockajte, kym rira vychladne, a potom
dokoncite Cistenie a utrite povrchy Spongiou alebo
makkou handrickou.

Upozornenie: Tak ako pri ostatnych manudlnych funkcidch,
je moZné nastavit aj ¢as ukoncenia samocistiaceho cyklu.

Hotpoint
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: . PREDO- o . DOBAPECENIA UROVEN A
RECEPT ~ FUNKCA - " ey TEPLOTA(CQ) (Min.) PRISLUSENSTVO

[ JsAmx ; 160 - 180 30 - 90 2/3

Kysnuté kolace

%  Ano  160-180 = 30-90

Aallr AR

. 160-200 @ 30-85

-

)

==

=
1

(=
PIneny kola¢ gl g | | | (S
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) :  Ano 160 - 200 3590

.y

%

Abrs Abr

[ JsLAm - 170 - 180 15 — 45

( O\

Susienky/kogicky - |®] Ao 160-170  20-45

\%

Ano  160-170 20 - 45%*x

Ano  180-200  30-40

—

)%

Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45

als L)

y

)%

Ano | 180-190 35— 45 *xx

Ano 90 ~ 110-150

¥ |l |

Snehové pusinky

Ano 90 130-150

—

Ano 90 140 - 160 ***

11
|
[

lPrzza - 220-250 = 20-40

Pizza (tenké, hrubé, focaccia) |®] Ao 220-240  20-40

®|  Ano  220-240  25-50%*

F ; 180—220§ 50 - 70

Pecen chleba 1 kg [ l
|

Rozky | Jm- - 1g0-220  30-50

Chlieb |®] Ao 180-200  30-60

[przza—  Ano .~ 250  10-15

Mrazena pizza

®| Ao 250 . 10-20

Ano  180-190  40-55

H & H
Slané kolace - [®]  Ano 180-190 @ 45-60

(zeleninovy kold¢, quiche) : g 5 : A ARe

> Ano 180-190 45-T0 o, o

—|  Ano  190-200 = 20-30

Listkové cesto /odpalované cesto & Ano 180 - 190 20-40 a—r

= Ano 180 - 190 20-40%** 2 =

Ne . 190-200  40-65

Lasagne/nakyp l

Zapekané cestoviny/Cannelloni [ SEN - 190 - 200 25-45
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RECEPT FUNKCIA  PREDO”  TEPLOTA(C) DOB’:“;E?N'A PRigES!EEI:qS?VO
f)arg‘l':?:‘i,réa{tkzlhcina/hovﬁdzie/ l =S 190 - 200 60 — 90 ;ﬂ
Kuréa/kralik/kaéica 1 kg b 200 - 230 50-80 3
Morka/hus 3 kg b 190 - 200 90-150 2,
:;leéij?/rcﬁkrl})lby/ryby pecené v alobale — Ano 180 - 200 40 - 60 ;ﬂ
et ey iy L] Ao wo-20 so-e0 | 2,
Opeceny chlieb s - 3 (vysoka) 3-6 .‘___5___,.
Rybie filé/platky = - 2(stredng)  20-30% 4 3
Klobasky/kebaby/rebierka/ e - 2-3(Stredna 1530 * 5 4
hamburger - vysoka) Aeeeeor bonnd
Pecené kurca 1 - 13 kg . - 2 (strednd) 55-70** _‘__%__,_ Q
Krvavy roastbeef 1 kg . - 2 (stredna) 35 - 50 ** ,\é,_
Jahnacie stehno/koleno . - 2 (strednd) 60 — 90 ** ;D
Pecené zemiaky ..:. - 2 (stredna) 35 — 55 ** ;D
Gratinovana zelenina . - 3 (vysoka) 10 - 25 ,\é,_
Lasagne a miso & Ano 200 50-100 % 4 [;;j
Méso a zemiaky % Ano 200 45 — 100 *** qéﬁ ;,
Ryby a zelenina % Ano 180 30 — 50 *** ,\é“_ ;,
ndjedo.ovonitortaion S [§] g w0 so-mer 5.3 1
PIlnené kusy masa % - 200 80 — 120 *** ;D
Kusy msa (kralik, kurca, jahria) % . 200 50-100 %% 3

¥V polovici pripravy jedlo obratte.

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla

@www Ndvod na pouZzivanie a Udrzbu si stiahnite z webovej

stranky www.hotpoint.eu, kde ndjdete tabulku testovanych

potreby obratit. receptov vyplnenu pre atestacné Ustavy v sulade s normou
*** Odhadovany ¢as trvania: Jedla mozete z rdry vybrat IEC 60350-1.
v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.
FUNKCIE — o I""l o = .
S MANUALNYM — ¥ 23 — %
NASTAVENIM Tradi¢ny ohrev Gril Turbo Gril Horuci vzduch Konvekéné pecenie  Eco hortci vzduch
AUTOMATICKE [ lMHfi[] [ VIIN [ JISEN e | ][IH'L R [ lPzm e [ ‘lsu I e
FUNKCIE
Maso Hydina Dusené jedla Chlieb Pizza Sladké kolace
Aeerens ~ A=~ —J l ‘ | ) ~
PRISLUSENSTVO Plech na pecenie odkva’:i‘;g:;gfmech Nadoba na Nédoba na
Rost alebo tortova forma . o odkvapkavanie Plech na pecenie
p na zakusky/Forma na odkvapkavanie
na roste L N s 500 ml vody
pecenie na roste
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Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
www.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

UDRZBA
A CISTENIE

(Evww

Pred udrzbou alebo cistenim Pouzivajte ochranné rukavice.
sa presvedcte, ¢i spotrebic

vychladol.

Nepouzivajte drotenku, drsné
cCistiace potreby alebo abrazivne/

korozivne cistiace prostriedky, Pred vykonavanim udrzby musite

Nepouzivajte Cistiace zariadenia
vyuzivajuce paru.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak je
povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouZziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby
ste odstranili usadeniny alebo skvrny od zvyskov
jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktord

sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte ruru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

ruru odpojit od elektrickej siete.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

- Vybratie dvierok ulah¢uje ¢istenie @ww

« Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary @www

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte riru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opét zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom
25-40W/230V typu E-14,T300 °C, alebo halogénové
ziarovky s vykonom 20-40 W/230V typu G9, T300 °C.
Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je Specidlne
ur¢end pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie

ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

— Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoZe odtlacky prstov by ich mohli poskodit.
Ruru nepouZivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

10 Hotpoint
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich

za rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

| SK

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

(v www.hotpoint.eu, kde najdete viac informacif

. Problém - Mozna pri¢ina

Rdra nefunguje.

 siete.

- Na displeji svieti pismeno ,F*
- a za nim (islo.

Vypadok prudu.
. Odpojenie od elektrickej

Softvérovy problém. .

. Rie$enie

- Skontrolujte, ¢i je elektrickd siet pod napatim a ¢i
: je rdra pripojena k elektrickej sieti.

i Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa
. problém odstranil.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte
. &islo, ktoré nasleduje po pismene ,F". :
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UZITOCNE TIPY

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
www.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

(Evww

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do
rary, bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.

Na zaciatku pouzite najnizsie odporucané hodnoty

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite vsak, Zze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,VHANANY VZDUCH" mdzete
sucasne piect rézne jedld, ktoré si vyzaduju rovnaku
teplotu pecenia (napriklad: ryby a zeleninu)

pri rovnakej teplote a na r6znych urovniach.

Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa
ma piect dlhsie, nechajte v rure.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@ww |nformacie o vyrobku s energetickymi ddajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na nasej webovej
strdnke www.hotpoint.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU
> @w Navod na pouzivanie a oietrovanie Oks40|
si stiahnite z nasej webovej stranky - :
www.hotpoint.eu (mbzete pouzit tento ;

QR kéd), pricom uvedte koéd vyrobku. E'

> Pripadne kontaktujte nas klientsky
popredajny servis.

CEMecodE

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje
najdete v servisnej
knizke. Pri kontaktovani
nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kéd z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

| o= il

400011600138
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GUNLUK REFERANS

KILAVUZU

BiR HOTPOINT - ARISTON URUNU SATIN

www.hotpoint.eu internet adresimizi

ALDIGINIZ iCiN TESEKKUR EDERIiZz ziyaret ederek ve bu kitapc¢igin arkasinda
Daha kapsamli yardim ve destek icin, litfen liWWW yer alan talimatlara uyarak, Glvenlik

Urinlinizi asagidaki adresten kaydedin
www.hotpoint.eu/register

Talimatlarini ve Kullanim ve Bakim

Kilavuzu'nu indirebilirsiniz.

' Cihazi kullanmadan once, Saglik ve Giivenlik kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
[ J

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli
2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gérinmez)

4, Raf kilavuzlar
(seviye, firinin én
kisminda gosterilmistir)

. Kapak
. Ust 1sitma elemani/izgara
Lamba

© N O Wn

. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

9. Alt 1sitma elemani
(gérinmez)

KONTROL PANELI

O

1. SECiM DUGMESINi
Bir islev secmek suretiyle
finni agmak icin kullanihr.
Firini kapatmak igin,

"0" konumuna cevirin.

2. GERi

Onceki ayarlar meniisiine geri
dénmek icin kullantlir.

3. EKRAN

4. ONAYLAMA DUGMESI

Secilen bir islevi veya ayarlanan bir
degeri onaylamak icin kullanihr.

5. AYAR DUGMESi

Mentlerde gezinmek veya ayarlari
degistirmek icin kullanilir.

Lutfen dikkat edin: Tum digmeler,
basilarak etkinlestirilen tiptedir.
Dugmeyi yuvasindan serbest birakmak
icin, digmenin ortasina bastirin.

Hotpoint
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Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu

AKSESUARLAR (vww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin
KAYAR KILAVUZLAR

. FIRIN TEPSISi

(72

Aksesuar sayisi, satin alinan modele bagli olarak degisebilir.
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI

Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi,
raf kilavuzlarinin tGzerinde kaydirarak yatay bir sekilde
yerlestirin.

Tabak ve firin tepsisi gibi diger aksesuarlar rafla ayni
sekilde yatay olarak takilir.

KAYAR KILAVUZLARIN TAKILMASI

Raf kilavuzlarini firindan ¢ikarin ve koruyucu plastigi
kayar kilavuzlardan c¢ikarin.

Kilavuzun st klipsini raf
kilavuzuna sabitleyin ve
sonuna kadar kaydirin.

- Diger klipsi alcaltarak ilgili
Y konumuna yerlestirin.

Kilavuzu sabitlemek icin,
klipsin alt kismini, raf
kilavuzuna sikica bastirin.
Kilavuzlarin serbest hareket
edebildiginden emin olun.
Bu adimlari, ayni seviyedeki
diger raf kilavuzu icin de tekrarlayin.

2N

Lutfen dikkat edin: Kayar kilavuzlar, herhangi bir seviyede
takilabilir.

RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE
YERINE TAKILMASI

« Raf kilavuzlarini ¢ikarmak icin, yukari kaldirin
ve alt kisimlarini ¢ekerek yuvalarindan kurtarin:
Raf kilavuzlari artik ¢ikarilabilir.

- Raf kilavuzlarini yerine takmak icin, 6nce Ust
yuvalarina takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme bolmesine kaydirin, ardindan alcaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.

2 Hotpoint
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iSLEVLER

I

TR
Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu

adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

(Evww

0 OFF (KAPALI)
Firini kapatmak icin kullanihr.

— | CONVENTIONAL* (ALT VE USTTEN ISITMA¥)

— | Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri
pisirmek icin kullanihr.

| CONVECTION BAKE
== | (KONVEKSIYONLU PiSiRME)

Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri pisirmek
icin kullanilir.

(S\Q FORCED AIR (FANLI HAVA DOLASIMI)
7

Birden fazla rafta (en fazla ti¢) ayni pisirme
sicakhgi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek igin
kullanilabilir.

<*| GRILL (IZGARA)

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak igin
kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan

sivilari toplamasi icin tabak kullanilmasini 6neriyoruz:

Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine

konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.
l"" TURBO GRILL (TURBO IZGARA)
Blyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir

(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari
toplama5| icin bir tabak kullanilmasini éneriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin. Bu islev
ile sis aparati (varsa) kullanilabilir.

3| MAXI COOKING (BUYUK ET PISIRME)

x Blyuk et parcalarini (2,5 kg'nin tzerinde)
pisirmek icin kullanilir. Parcalarin biyukligine
bagh olarak 1. veya 2. rafi kullanin. Firina 6n
Isitma uygulamak gerekmez. Her iki tarafinin da
esit esmerlesmesi icin, pisirme islemi sirasinda
eti cevirmenizi 6neriyoruz. Cok kurumamasi icin,
etin Uzerine ara sira su dokulmesi dnerilir.

mg FAST PREHEATING (HIZLI ON ISITMA)
Firinda hizlica 6n i1sitma yapmak icin kullanilr.

% ECO FORCED AIR (ECO FANLI HAVA)*

Ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve

et filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanihr.
Nazik, aralikh hava dolasimi sayesinde yemegin
asirt kurumasi engellenir. Bu islev kullanilirken,
EKO lambasi pisirme siiresince kapali olacak, ancak
st 'e basmak suretiyle kisa bir streligine tekrar
acilabilecektir.

EKO c¢evrimini kullanarak gug tiiketimini optimize
etmek icin, firnin kapadi, yemek tamamen pisene
kadar acilmamahdir.

% DIAMOND CLEAN

Bu 6zel dusuk sicaklikta temizleme cevrimi
sirasinda salinan buharin etkisiyle, kirlerin ve yemek
artiklarinin kolayca temizlenmesi saglanir. Firinin
tabanina 200 ml igme suyu dokiin ve islevi yalnizca
firin sogukken etkinlestirin.

SETTINGS (AYARLAR)

Firinin ayarlarini degistirmek icin kullanilir
(zaman, dil, sinyal ses duzeyi, parlaklik, EKO modu,
Olctim birimi, gic).

Lutfen dikkat edin: Eko modu etkin iken, enerji tasarrufu
saglamak Uzere ekran parlakligr dtstrtlecek ve 1sik
kapanacaktir. Herhangi bir digmeye basildiginda gecici bir
sUreligine yeniden etkinlestirilirler.

| 6ZEL FONKSIYONLAR

. MEAT (ET)

: MEHT

l l Bu islev, et icin en iyi sicaklik ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer. Bu islev,
yemegin ¢ok kurumasini dnlemek icin, fani aralikli
olarak dusik hizda etkinlestirir.

l_ IFJ}jIL . POULTRY (TAVUK TURU ETLER)

Bu islev, tavuk tiirl etler icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.
Bu islev, yemegin ¢cok kurumasini 6nlemek icin, fani
aralkl olarak dusik hizda etkinlestirir.

- CASSEROLE (TENCERE YEMEGI)

Bu islev, makarna yemekleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

JCRGSE -

. BREAD (EKMEK)

:HEJE-PTI
‘ Bu islev, tim ekmek turleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

PI77R wo PIZZA

Jrle
Bu islev, tim pizza turleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

|prc TR wo PASTRY CAKES (PASTA VE KEKLER)

H__lll’\
Bu islev, her turlu kek icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer

(mayali kekler, kremal pastalar, turtalar vs.).
RISING (KABARTMA)

l' Tatli veya tuzlu hamurun en iyi sekilde
kabarmasi icin kullanilir. Kabartma kalitesini korumak
icin, islevi, bir pisirme cevriminden sonra firin hala
sicak iken etkinlestirmeyin.

F E Jl: M auto

*Islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullanilmigtir
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l' ‘l“’ﬁﬁ’"’ . WARM KEEPING (SICAK TUTMA)
) Yeni pisirilen yemedi sicak ve gevrek
tutmak icin kullanilr.

. SLOW COOKING (YAVAS PiSIRME)

SR AT

I l Et ve baliklari, korpe ve sulu birakarak
nazikce pisirmek icin kullanilir. Etin Gstunid kizartmak
ve dogal suyunu korumasina yardimci olmak i¢gin
rostoluk et parcalarinin dnce kizgin bir tavada
cevrilmesini oneriyoruz. Pisirme sureleri; 300 g
agirhigindaki balik icin iki saatten 3 kg agirlhigindaki
balik icin dort veya bes saate, 1 kg agirhgindaki

et parcalariicin dort saatten, 3 kg agirlhigindaki et
parcalari icin alti veya yedi saate kadar degisiklik
gosterir. Et icin streler, 1 kg et parcalari igin 4 saat

iken, 3 kg et parcalari icin 6-7 saattir.

CiHAZIN ILK KULLANIMI

1. LUTFEN DiLi SECIN

Cihazi ilk actiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek: Ekranda “ENGLISH” ifadesi goriinecektir.

Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin ayar
diigmesini gevirin ve |sted|g|n|z dili secin.
Secimi teyit etmek icin 25 'a basin.

Lutfen dikkat edin: Dil, “Ayarlar" menisinden sonradan
degistirilebilir.

2.SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda saate ait iki rakam yanip
sonecektir.

S A
B /A A

©

Dogru saati ayarlamak icin ayar diigmesini ¢evirin ve
ket '@ basin: Ekranda dakikaya ait iki rakam yanip
sOnecektir.

VAT
Tl i
T0O

Dakikayi ayarlamak |<;|n ayar diigmesini ¢evirin ve
onaylamak icin 2%~ 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Uzun sireli gic kesintilerinin ardindan
saati tekrar ayarlamaniz gerekebilir.

3. GUC TUKETiIMINi AYARLAYIN

Firin, 3 kW'den yuksek bir degere sahip ev sebekesi
ile uyumlu seviyede elektrik guict tuketecek sekilde
programlanmistir: Evinizdeki gli¢ seviyesi daha diistik
ise, bu de@eri azaltmaniz gerekecektir.

Se¢im diigmesini, ekranda “SETTINGS” (AYARLAR)
goruntulenene kadar cevirin ve ardindan onaylamak
icin =% 'e basin.

“POWER" menu 6gesini segmek icin ayar diigmesini
cevirin ve onaylamak icin s 'e basin.

L0 ICZED
TLIICZ Y

"Low” (Duslk) ayarini se¢mek icin ayar diigmesini
cevirin ve onaylamak icin %% 'e basin.

4. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi
kokulari gidermek icin firinin ici bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

ideal olarak hava dolasimli bir islev kullanarak,

firin1 yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn.
“Fanh Hava Dolasimi” veya “Konveksiyonlu”).

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Litfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandiriimasi tavsiye edilir.
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GUNLUK KULLANIM

1. BiRISLEV SECIN

Firini agmak ve istediginiz islevi ekranda
goruntilemek icin secim diigmesini cevirin:
Ekranda, islevin simgesi ve temel ayarlari
gosterilecektir.

ammec
U R R

Menuden istediginiz bir 6geyi se¢mek icin
(kullanilabilir ilk 6ge ekranda gosterilecektir),
istediginiz 6ge goruntulenene kadar ayar diigmesini
cevirin.

e

(gh]

IIII\ III

Seciminizi onaylamak icin se 'e basin: Ekranda temel
ayarlar goriintulenecektir.

2. ISLEVi AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
gorintilenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESI

Deger ekranda yanip sondugiinde.

Degistirmek icin ayar diigmesini cevirin, ardindan
onaylamak icin st 'e basin ve takip eden ayarlari
degistirmeye devam edin (mimkunse).

Litfen dikkat edin: Islev etkinlestirildikten sonra, sicaklik,
ayar diigmesi kullanilarak degistirilebilir.

SURE

¢ i
CACACT
eyl

A
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¢ simgesi ekranda yanip s6ndiglinde, istediginiz
pisirme suresini ayarlamak i |g|n ayar diigmesini kullanin
ve ardindan onaylamak icin oz 'e basin.

Pisirme iglemini manuel olarak yonetmek isterseniz,
pisirme siresini ayarlamak zorunda degilsiniz:
Onaylamak ve islevi baslatmak icin %%- 'e basin.

Bu durumda, gecikmeli baslatma programlayarak,
pisirme bitis saatini ayarlayamazsiniz.

Latfen dikkat edin: Ayarlanmis olan pisirme sUresini, pisirme
sirasinda << 'e basarak ayarlayabilirsiniz: deg|§t|rmek icin
ayar diigmesini kullanin ve onaylamak igin = 'e basin.

PISIRME BITiS SAATINI AYARLAMA
(GECIKMELIi BASLATMA)

Bircok islevde, bir pisirme suresi ayarladiktan
sonra, bitis saatini programlamak suretiyle islevin
baslatilmasini geciktirebilirsiniz.

Ekranda (%) simgesi yanip sdnerken, bitis saati
gosterilir.

Pisirme igleminin sona ermesini istediginiz saati
ayarlamak icin ayar dii Uc%mesml cevirin ve onaylamak ve
islevi baslatmak icin g 'e basin.

Yemedgi firina yerlestirin ve kapagi kapatin: islev,
pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi

icin hesaplanan sureden sonra otomatik olarak
baslayacaktir.

3 M
C oy
/Ty
Coler el

Q@

Notlar: Gecikmeli bir pisirme baslatma slresinin
programlanmasi, firinin &n 1sitma asamasini devre disi
birakacaktir: Firin, istediginiz sicakliga kademeli olarak
ulasacaktir; bu, pisirme sUrelerinin, pisirme tablosunda
listelenenlerden biraz daha uzun olacagdi anlamina gelir.

Bekleme stresi boyunca, programlanan bitis saatini
degistirmek icin ayar diigmesini kullanabilir veya ayarlari
degistirmek icin << 'e basabilirsiniz.

Notlar: Baglatmayi geciktirme islevi, Izgara ve Turbo
Izgara islevleriicin kullanilabilir degildir.

3.iSLEVI ETKINLESTIRIN
istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, pisirme

islevinin sona erece%l saati dogrulamak ve islevi
etkinlestirmek icin geq '€ basin.

Lutfen dikkat edin: Pisirme islemi basladiginda, ekranda,
her islev icin en uygun seviye dnerilecektir.

3 1nec
c

Etkinlestirilmis olan islevi herhangi bir zamanda
duraklatmak icin, secim diigmesini 0 konumuna
cevirebilirsiniz.
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4.ON ISITMA

Bazi islevler, firin 6n 1sitma asamasina sahiptir: Bu islev
baslatildiginda, ekranda, 6n i1sitma asamasinin
etkinlestirildigi bildirilir.

°C

(i}

"
nJ

N7
720R\

c2

-0

Bu asama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak
ve firinin ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda
gosterilecektir:

pu :B"C
Ty iRy

- Lo
_o0

Bu noktada, kapadi acin, yemedi firina yerlestirin,
kapagdi kapatin ve pisirmeyi baslatin.

Lutfen dikkat edin: On i1sitma bitmeden yemegin firina
verilmesi, nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.
On 1sitma asamasinda kapagin acilmasi durumunda,
duraklatilacaktir.

Pisirme suresi, &n 1sitma asamasini icermez.

Ayar diigmesini kullanarak, firmin ulasmasini istediginiz
sicakligr daima degistirebilirsiniz.

5. PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.

c 0"
oM T
2N

Manuel modda pisirmeye devam etmek icin g 'e

basin (programlanmis bir pisirme siresi olmadan)
veya yeni bir siire ayarlamak suretiyle pisirme siiresini
uzatmak icin ayar dligmesini gevirin.

Her iki durumda da, sicaklik veya izgara seviyesi
ayarlari korunacaktir.

USTUNU KIZARTMA

Firinin bazi islevleri, pisirme tamamlandiginda
1zgarayi etkinlestirmek suretiyle yiyecegin ylizeyini
kizartmanizi saglar.

T
LN

Ekranda ilgili mesaj gosterildiginde, gerekirse bes
dakikalik bir GstinG kizartma ¢evrimini baslatmak icin

oK !
= 'e basin.

= 3 °C
__ e I
1Al AL_

Zl_1
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Firini kapatmak icin se¢cim diigmesini 0'a gevirerek,
islevi herhangi bir zamanda durdurabilirsiniz.

.ZAMAN AYARI

Firin kapatildiginda, ekran zaman ayari olarak
kullanilabilir. Bu islevi etkinlestirmek icgin, firinin
kapal oldugundan emin olun ve ayar diigmesini
cevirin: &) simgesi ekranda yanip sonecektir.

I
I
SR i

//.E\\

istediginiz stireyi ayarlamak icin ayar diigmesini cevirin

ve ardindan zaman ayarini etkinlestirmek icin tekrar
0K 1

seiect € basin.

Zaman ayari secilen slireyi geri saymayi bitirdiginde

sesli bir sinyal duyulacak ve bu durum ekranda

gosterilecektir.

=
_——

=
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Latfen dikkat edin: Zaman ayari, herhangi bir pisirme
cevrimini etkinlestirmez.

Zaman ayarinda ayarlanan sUreyi degistirmek icin ayar
diigmesini kullanin; zaman ayarini herhangi bir zamanda
kapatmakicin << 'e basin.

Zaman ayari etkinlestirildikten sonra, bir islevi de
secebilir ve etkinlestirebilirsiniz.

Firini agmak igin se¢im dligmesini cevirin ve ardindan
istediginiz islevi secin.

Islev baslatildiginda, zaman ayari, isleve midahale
etmeden bagimsiz bir sekilde geri saymayi
surdurecektir.

mnec
[N

[

PN
LN

Zaman ayarini kapatmak igin, halihazirda etkin olan
islevi durdurmak tizere secim diigmesini 0 'e gevirin
ve ardindan < 'e basin.

. TUS KiLIDI
Tuslar kilitlemek icin, wke Ve << 'e ayni anda basarak
en az bes saniye basili tutun.

r
I L

Tus kilidini agmak icin bu islemi tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Bu islev, pisirme sirasinda da
etkinlestirilebilir. Glvenlik nedenlerinden &tdrd, firin,
secim diigmesi 0 konumuna ¢evrilerek herhangi bir
zamanda kapatilabilir.
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. DIAMOND CLEAN
Bu islevi etkinlestirmeden 6nce, firininizin tabanina
200ml igme suyu dokiin ve kapagini kapatin.

“DIAMOND CLEAN” islevini se¢mek icin se¢cim
diigmesini cevirin ve onaylamak icin 3% 'e basin.

select

&
Temizleme ¢evriminin bitis saatini se¢cmek veya islevi
etkinlestirmek icin sne 'e basin.

Devam eden ¢evrimin durumu, bir geri sayimla
gosterilecektir.

Buharin disari ¢ikarak, nihai sonuglari bozmasini
Oonlemek icin, temizleme ¢evrimi sirasinda kapagin
acilmamasi 6nerilir.

islem tamamlandiginda, firinin sogumasini bekleyin
ve ardindan yuzeyleri bir slinger veya yumusak bir bez
ile kurulayarak temizligi sonlandirin.

Latfen dikkat edin: diger manuel islevlerde oldugu gibi, kendi
kendini temizleme ¢evrimi icin de bitis saati ayarlanabilir.
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PiSIRME TABLOSU

: PiSIRME SURESI SEVIYE

YEMEK TARIFi . ISLEV. (| ONISITMA  SICAKLIK(*C) (Dk.) VE AKSESUARLAR

[ |prste - 160 - 180 30-90

Mayah kekler

%  Evet  160-180 . 30-90

Aallr AR

=

pofpsm= - 160-200  30-85

Kremali pasta

(cheesecake, strudel, meyveli turta) @\Q Evet 160 - 200 35-90
; 7z - - AFeAr ARER

]

[ Jprsre - 170 - 180 15 - 45

( O\

Corekler/kuclik tartlar 7 Evet 160 - 170 20 - 45

& o Evet  160-170  20-45% 2 2

Evet ~ 180-200  30-40

—

)%

Profiterol ¢oregi Evet 180 - 190 35-45

als L)

y

)%

Evet ~ 180-190  35-45 %

Evet 90 ~110-150

¥ |l |

Beze

Evet 90  130-150

y

Evet 90 140 - 160 **¥

11
|
[

lPrzza - 220-250 = 20-40

—

Pizza (ince, kalin, focaccia) Evet 220 - 240 20-40

!
[

y

)%

Evet = 220-240  25-50***

Somun ekmek 1 kg | Jwemn- - 180-220  50-70

Kiigiik ekmek | Jwemn- - 180-220 = 30-50

Ekmek |®]  Evet  180-200 = 30-60

[przza—  Evet = 250  10-15

Dondurulmus pizza

®|  Evet 250 ~10-20

Evet ~ 180-190 4055

B & B
Tuzlu pastalar 8] Evet  180-190 @ 45-60

(sebzeli turta, kis) : : : : A, ARETR

5 Evet 180 - 190 45-70*** .

Evet ~ 190-200  20-30

Milfoy tathisi/Milfoy krakerleri &% Evet 180 - 190 20-40 a—r

—

)%

Evet 180 - 190 20-40%** . =

Lazanya/sufle [ -l[jHSEiE - 190 - 200 40 - 65

Firinda makarna/firin rulo makarna [ <I[IHEBSEE - 190 - 200 25-45
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YEMEK TARIFi iSLEV ONISITMA SICAKLIK (°C) PisiR';"DEk?)URESi VE AKSSEE‘QJERL AR
Kuzu/dana/sigir/domuz 1 kg [ Jrr = - 190-200 60-90 3
Tavuk/tavsan/érdek 1 kg bofpre 200 - 230 50-80 3,

Hindi/kaz 3 kg b . 190 - 200 90-150 2
finnda bak/kagitta = Evet ~ 180-200 40-60 3
(Ddg:rrg?elgiabak, patlican) EN Evet . 180 - 200 >0 - 60 ;U
Kizarmis ekmek N - 3(Yiiksek) 3-6 _‘__fj___,_

Balik fileto/dilim -~ - 2(0rta) 20-30* 4 3
Sosis / kebap / pirzola / hamburger b - 2 Yaégerﬁ? i 15-30*% -\..?...,- 7;1?
Tavuk firin 1-1,3 kg . - 2 (Orta) 55-70 ** _‘__%__,_ Q
Rozbif, az pismis 1 kg . . - 2 (Orta) 35-50** ,\é,.

Kuzu budu/paca W:v - 2 (Orta) 60 - 90 ** ;D

Firin patates ..:. - 2 (Orta) 35 - 55 ** ;D
Sebze graten . - 3 (Yuksek) 10-25 ,\é,_
Lazanya ve et % Evet 200 50-100%¢ A T
Et ve patates (3} Evet 200 45 - 100 *** qéﬁ ;,
Balik ve sebzeler ) Evet 180 30-50% 4 T
oo S hazanya terye St sevye | |B]  Bvet 190 40-120% 2
ici doldurulmus rostoluk et pargalarlg % - 200 80 - 120 *** ;D
Eg\g:;,‘;;lvaﬂ, kuzu) % ) 200 >0 - 1007 ;ﬂ

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedgi cevirin.
** Pisirme isleminin Ugte ikisine gelindiginde yemedgi cevirin

(gerekirse).

*** Tahmini sUre: Kisisel tercihe gére yemekler firindan farkli

zamanlarda ¢ikarilabilir.

@www www.hotpoint.eu internet adresinden Kullanim ve
Bakim Kilavuzunu indirerek, IEC 60350-1 standardi uyarinca

degerlendirme kurumlariicin hazirlanmis olan test edilmis

yemek tarifleri tablosuna basvurun.

—_— <~ htee > —_
| — . & =
MANUEL ISLEVLER
Conventional Grill (1zgara) Turbo Izgara Forced Air (Fanli Hava  Convection Bake Eco Forced Air
(Alt ve Ustten Isitma) 9 9 Dolasimi) (Konveksiyonlu) (Eko Fanli Hava)
OTOMATIK | At - Lo - | JonssE - | |meenp - | Jprzzn - | JpasTR
ISLEVLER Poultry Casserole )
Meat (Et) (Tavuk tiirdi etler) (Tencere yemedi) Bread (Ekmek) Pizza Pastry (Pasta)
[ Y Vol A=~ J 1_r M ~ s
AKSESUARLAR Raf Firin tepsisi veya rafin  Tabak / Tath tepsisi / Tabak icerisine 500 ml su Firin tepsisi
lizerinde kek kalibi Rafta firin tepsisi konulmus tabak P
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BAKIM
VE TEMIZLIK

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

(Evww

Herhangi bir bakim veya temizlik Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik
teli, asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

islemi yapmadan once firinin
sogudugundan emin olun.

Buharli temizleyiciler

kullanmayin. kullanmayn.

DIS YUZEYLER

« Ylizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

Cok kirli ise, birkag damla pH agisindan notr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

- Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
Urinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
yuzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

IC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin. Su icerigi yuksek yiyeceklerin pisirilmesi
sonucu olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini
tamamen sogumaya birakin ve ardindan bir bez veya
stingerle silin.

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestiriimeden once,
bu firin sebeke elektrik

kaynagindan ayrilmalidir.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« Firin kapad1, temizligi @w kolaylastirmak amaciyla
cikarilabilir.

«lzgaranin st 1sitma elemani, firinin Gst panelini
temizlemek Uzere alcaltilabilir @www

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin
eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya stinger kullanilarak ¢ikarilabilir.

LAMBANIN DEGISTiRILMESI
1. Firinin elektrik fisini giic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sékiin, ampulii degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin Gizerine vidalayin.

3. Firinin fisini tekrar giic beslemesine takin.

Lutfen dikkat edin: Sadece 25-40W/230V tip E-14, T300°C
akkor lambalar veya 20-40W/230 V tip G9, T300°C halojen
lambalar kullanin. Urdndn icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir

(EC Duzenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi
Servisimizden elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uclariniz ampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ¢ciplak elle tutmayin. Lamba
kapadi yerine takilmadan firini kullanmayin.
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi cikarmak icin, tamamen acin ve mandallari
kilit agcma konumuna gelene kadar alcaltin.

2. Kapagi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapadi her iki elinizle sikica tutun — tutma kolundan
tutmayin.

Kapadi, yuvasindan kurtulana kadar yukar

dogru ¢ekerken ayni anda kapatmayi surdurerek
¢ikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey tzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

3. Finna dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve
Ust kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi
yerine takin.

. TR

4. Kapag alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallar, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen alcalttiginizdan emin olun.

Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol etmek
icin hafifce baski uygulayin.

5. Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukandaki adimlari tekrarlayin: Kapak,
duzglin calismazsa zarar gorebilir.

ARIZA GIDERME

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu

L2 ) A
QWWW adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Sorun Olasi neden

Finn calismiyor.
: - Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

Ekranda “F” harfi ve ardindan

, - Yazilim sorunu.
- bir rakam gérunayor. :

GUc kesintisi.

Coziim

Sebeke elektrik glict olup olmadigini ve firinin

- elektrik beslemesine bagl olup olmadigini kontrol :
- edin. 3
- Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek icin,

- finni kapatip yeniden agin.

Size en yakin Satig Sonrasi MUsteri Servis Merkezi
- ile irtibata gegin ve "F" harfini takip eden rakami
- belirtin.
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FAYDALI iPUCLARI

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

(Evww

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkl tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek igin

en iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir.

Pisirme sireleri yemegin firina konuldugu andan
itibaren baslar, on 1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur.
Pisirme sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak verilmistir
ve yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar turiine
gore degisir. Ilk basta 6nerilen en disuk ayarlari
kullanin, eger yemek yeterince pismezse o zaman
daha yuksek ayarlara gecin. Verilen aksesuarlari
kullanin ve koyu renkli metal kek kaplarini ve firin
tepsilerini tercih edin. Ayrica atese dayanikli (payreks)
veya kumlu tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da
kullanabilirsiniz, ancak bunlarda pisirme suresinin
biraz daha uzun olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

“FORCED AIR” (FANLI HAVA) islevini kullanarak, ayni
pisirme sicakhigi gerektiren farkh yiyecekleri ayni
strede (0rnegdin: balik ve sebze), farkli raf seviyelerinde
pisirebilirsiniz. Daha kisa pisirme suresi gerektiren
yemedi ¢cikarin ve daha uzun siire gerektiren yemegi
firnda tutmaya devam edin.

URUN Fisi
@www By cihazin enerji verilerini iceren driin fisi,
www.hotpoint.eu internet adresinden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA
NASIL ULASILABILIR

> @www (Jr{iniin ticari kodunu belirterek,
Kullanim ve Bakim Kilavuzunu,
http://www.hotpoint.eu internet
adresimizden indirin (bu kare kodu
kullanabilirsiniz).

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Msteri
Servisimizle irtibata gecin.

Ohgin)
n

[=]

SATIS SONRASI SERVISIMIZLE ILETISIM
irtibat bilgilerimize
garanti kilavuzundan
ulasabilirsiniz. Satis
Sonrasl Musteri
Servisimizle iletisim
kurarken, litfen
drinunizdn tanitim |
levhasinda yer alan
kodlari belirtin.

400011600138

CEMecodE
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LWOAEHHUIN JOBIAHUK

[NOCIBHUK

AAKYEMO 3A NPUIBAHHA BUPOBY

HOTPOINT — ARISTON

o6 oTpumaTu BCcebiuHy fonomory Ta
NiATPVMKY, 3apeeCTpynTe CBill BUPIi6 Ha
Beb6-canTi www.hotpoint.eu/register

Mo>kHa 3aBaHTaXnTK «IHCTPYKLiT 3 6e3nekn»

Ta «[JoBiQHVK i3 BUKOPUCTaAHHI Ta gornagy»
liWWW 3 Haworo Be6-caiiTy www.hotpoint.eu,

Ta AOTPUMYIOUNCH IHCTPYKLiN, BKa3aHUX Ha

3BOPOTHI CTOPOHI Lboro byknery.

' Mepep BMKopucTaHHAM Npunagy yBaXkHo npoynTaiite <IHCTPYKLilo 3 TeXHIKN 6e3nekn».
[

ornnc BUPOBY

1. MaHenb KepyBaHHA
2. BeHtunartop

3. Kpyrosui HarpiBanbHuUn
enemeHT
(HeBUANMUMI)

4. HanpaMHi ana pewwiTkn
(piBEHb YKa3aHN Ha NepeaHin
CTOPOHI AyXOBOI Wadw)

5. 1BepuATta

6. BepxHin HarpiBanbHUn enemeHT/
rpunb

7. Jlamnouyka

8. lpeHTndikauinHa Tabnuuka
(He 3HiIMaTn)

9. HW>KHin HarpiBanbHU enemeHT
(HEBUANMUN)

NAHEJIb KEPYBAHHS
I -1+
1 2 3 4 5
1. PYYKA BUBOPY 3. AUCNNEN 5. PYYKA PET'Y/IIOBAHHA

o6 yBiMKHYTK AyxoBY Wwady,
06epiTb 6yab-aKy ¢yHKUito. LLIo6
BVMIMKHYTW [yXOBY WWady, NOBEPHITb
PYUKY Yy NOnoxKeHHA «0».

2.HA3A[,

nOBepHeHHﬂ Ao nonepegHboro
MEHIO0 HaJlallTyBaHb.

4. KHOMKA NIATBEPAXEHHA
MigTBepaxeHHA BUOpaHOi GyHKUIT
abo BCTAHOBJIEHOrO 3HAYEHHA.

AnAa NnpoKpyyvyBaHHA MEHI0
i 3aCcTOCYyBaHHA ab0 3MiHK
HanawTyBaHb.

YBaral Yci pyuku € pyUYkamm HaTUCKHOTO
TUNY. HaTUCHITb Ha LIEHTP PyuKK, OO
BUBINbHUTK 1T 3 THi3Aa.

Hotpoint

ARISTON




AKCECYAPH

LLlo6 oTpumaTh binblue iHGopMaLyii, 3aBaHTaxTe
«[loBiAHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta fornAay» 3 www.hotpoint.eu

(Evww

. MAAOH AnA
. 3BUPAHHA XUPY

PELUITKA

{

=)

!

AEKO AN1A BUMNIKAHHA . TENECKOMIYHI

: HAMPAMHI

KinbKicTb npunaans Moxe OyTI pi3HOO, 3aNeXHO Big Moaen,
AKy BY npuaban.

IHLWIi akcecyapu MOXKHa NPKaGATU OKPEMO B LIEHTPI
NiCNANPOAAXHOro 06CYroByBaHHS.

BCTAHOBJIEHHSA PELLITKU TA IHLLOTO
NPUNAQAA

BcTaBTe pewiTKy ropmM3oHTasbHO 3a JONOMOro
HaNPAMHUX ANA PeLiTKM TaKUM YMHOM, o6 6iK i3
NigHATUMM Kpasmn 6yB NOBEPHYTUIN JOTOPW.

IHWe Npunagan, Take Ak NigaoH i NUCT ANA BUNiKaHHA,
BCTABIAETbCA TOPU3OHTANIbHO, TaK CaMO AK peLliTKa.

YCTAHOBJIEHHA TEJIECKONMIYHUX HAMPAMHUX

BUTArHITL HANPAMHI ANA pewiTkn 3 4yX0BOol
wadu i 3HIMITb 3aXNCHY NNACTUKOBY YNAKOBKY 3
TeneckoniyHnx HanNnPAMHUX.

3aMKHITb BEpPXHil 3aTMUCKay
TeneckoniyHoi HanPAMHOI
Ha HaNPAMHIN ANA peLwiTKKn
=~ Ta NPOCYHbTE NOro B3A0BX
Y HanpAMHOI A0 yropy.

[ OnycTiTb Ha micue iHWnR

b 3aTMCKau.

o6 3adikcyBaTh HanpAMHY, —
MILHO MPUTUCHITb HVUXHIO  ®
YacTUHY 3aTUCKaya Ao :
HanNpPAMHOI 1A NOSINYKMN.
MNepekoHanTecA, Wo
TeneckoniyHi HaNnpPAMHi
MOXYTb pyxaTuca BinbHo. [ToBTOPITb Ui Ail 3 iHWOl
HaNPAMHOIO ANA PeLWiTKU Ha TOMY »K CAMOMY PiBHi.

YBara!l TeneckoniyHi HaNnpPAMHI MOXKHa BCTAHOB/TIOBATM Ha
Oyab-AKOMY PIBHI.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HAMPAMHUX
ANA PEWITKA

+ lLo6 3HATN HanpAMHI AnA NOANYKK, NigHIMITb iX
Ta BUTATHITb HUXKHI YaCTUHWM 3i CBOIX THi3A: Tenep
HaNPAMHI ANA peLiTKN MOXHa 3HATU.

+ LLlo6 BCTaHOBUTU HaNpPAMHI ANA pewiTKM Ha micue,
CroyaTKy BCTaBTe iX Y BEPXHE rHi3go. YTpumyoun
HanpPAMHI NiGHATUMN, BCTaBTe iX Y BiACIK Ana
NPUroTyBaHHA, a MOTIM ONYCTiTb Ha Micue B
HUXHbOMY THi3fi.
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0 OFF (BUMK)
AnA BAMKHEHHA AyXOBOi Wwadwu.

CONVENTIONAL (TPAAULIAHUN PEXXUM)*
Ana npurotyBaHHA M'Aca abo BUNiKaHHA NUporiB
3 PIAKOI0 CepeaMHOI0 Ha OAHI nonuui.

= CONVECTION BAKE
(BUNIKAHHA 3 KOHBEKLIEIO)

[na npurotyBaHHA M'Aca abo BMNiKaHHA NUPOTiB i3

pigKolo cepeanHo0 Ha OfHIM nonumui.
(23 FORCED AIR (MPUUMYCOBA BEHTUNALIA)
~ | [AnA npuroTyBaHHA Pi3HMX CTPaB, ANA AKMX
noTpibHa 0gHaKoBa TeMMepaTypa NPUroTyBaHHA,
Ha KiNlbKOX NonnuAx (MakcMmym Tpu) OQHOYACHO.
Lia pyHKUiA fO3BONAE OAHOYACHO FOTYBATM Pi3Hi
CTpaBu i NPy LbOMY YHMKaTX 3MilLlyBaHHA apoOMarTiB.

A\ 4

GRILL (FTPUJIb)

[nAa cMa)keHHA Ha rpuvni cTelikis, keb6abis

i KOB6ACOK; ANA NPUroTyBaHHA OBOYEBUX

3anikaHoK i rpiHOK. [ig yac cmaeHHA m'Aaca Ha

rpuni pekomeHgyeEMO BUKOPUCTOBYBaTK Niaa0oH

ANA 30MpPaHHA COKY, WO BUTIKAE NPY rOTYBaHHi:
MocTaBTe NiaAoH Ha 6yab-AKOMy PiBHI Nig peLwiTKow Ta
HanunTe B Hboro 500 mn NuTHOI BOAMW.

ey

TURBO GRILL (TYPBOIPUJIb)

JIna cMaXkeHHA BENUKUX LUMATKIB M'Aca (HiXKKW,
pocT6id, KypuaTa). PeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU
niagoH ana 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPU roTyBaHHi:
MocTaBTe NigaoH Ha Oyab-AKOMY PiBHI Mif peLwiTKo
Ta HanunTte o Hboro 500 mn NTHOT Boan. PoxeH (3a
HaABHOCTI) MO>KHa BUKOPUCTOBYBATM i3 Li€lo QyHKLUI€ErO.

s
)

MAXI COOKING (NOTYXHE TOTYBAHHA)

xt] [1nA roTyBaHHA BENMKNX LWIMATKIB M'Aca (MoHag
2,5 Kkr). BukopucTtoyiite nepuy abo gpyry nonmui,
3a/1eXKHO Bif PO3Mipy Wwmatka. lyxosy wady He
noTpibHO nporpiBaT. M pekomeHZyeMO neperopTaT
M'ACO B MpoLeci NpUroTyBaHHsA, W06 BOHO PiBHOMIPHO
ob6cmarkyBanoca 1 nigpym'aHioBanoca 3 06ox 6okis.
Kpalye uac Big yacy nonveaTi M'ACO, W06 YHUKHYTK

MOro nepecyLyBaHHA.
mg FAST PREHEATING
(LLBUAKE NOMEPEAHE NMPOrPIBAHHA)
[ina weuaKoro nonepeAHbOro NPOrpiBaHHA AyXOBOi LWadMW.

%a ECO FORCED AIR

€| (MPMMYCOBA EKO-BEHTUNAL|IA)*

Ana npurotyBaHHA GpaplunpoBaHX LWIMaTKIB M'Aca Ta
dine Ha ogHin nonwuui. Xy 3axumwae Big HagmipHOro
nepecrxaHHaA nepiofgmnyHa nerka LpKynadia nositps.
Konu BrkopncToByeTbCA LA GyHKUIA, iHankaTop EKO
3a/UWNTBCA BUMKHEHUM NPOTATOM FOTyBaHHs, ane |7|oKro
MOXHa TVMYaCcOBO BBIMKHYTW, HAaTUCHYBLUMN KHOMKY select -
o6 ckopucTtaTtnca umknom EKO Ta ontumisysatn
€HeprocrnoXnBaHHA, cNif BigUMHATY ABepuATa AyXOBOI
wadwm nrwe nicna 3aBepLUeHHA NPUTrOTYBaHHA CTPaB.

DIAMOND CLEAN (AIAMAHTOBE YMLLEEHHA)

D

Hia napwu, Wo BUBINbHIOETLCA Y LIbOMY
cneuianbHOMY HMU3bKOTEMMNEPATYPHOMY LMK
OUVLLEHHSA, AO3BOJIAE NETKO BUAANATY OpyA i 3annwwKn
Ki. Hanunte 200 mn NUTHOT BOAM Ha AHO AYyXOBOI
wadw, Lo GyHKUi CNif akTMBYBATU TiIbKN TOAI, KONK
iy xonogHa.

SETTINGS (HANALUTYBAHHA)

3MiHeHHA HanawTyBaHb AyX0BOiI Wadun
(4ac, MOBaQ, ryUHiCTb 3ByKOBOIO CUrHany, ACKPaBiCTb,
pexxum EKO, ognHuLi BUMipOBaHHSA, NOTYXXHICTb).

Ygara! Konu ayxoBa Wada BUMKHEH], ane pexum «Eko»
AKTUBHWI, ACKPABICTb Ancnneto byae 3MeHLLIEeHO Ta

BVMMKHETbCA CBITNO ANA eKoHOMIT eHeprii. LI GyHKUiT TMUYacoBo
AKTMBYIOTbCS 3HOBY MPUW HATUCKaHHI Oyib-AKOT 3 KHOMOK.

i

l_ IHM'HZI'F Auto MEAT (M'HCO)

La ¢yHKuUia aBTOMaTUYHO B1bMpae
HanKpally TemMnepaTypy Ta ONTMManbHUA CNocid
NPUroTyBaHHA AnA M'Aca. 3a3HayeHa yHKLUiA Yac Bia
Yyacy akTUBYE BEHTUNATOP (Ha HMU3bKIl WBUAKOCTI),
abu YHVKHYTM HagMIpPHOrO NepecrxaHHA CTPaBu.

CMNELIANBHI OYHKLII

l’ -IP{]U' ¢ wo POULTRY (MTMLIA)

[
Lisa ¢yHKUia aBTOMaTUYHO BNbMpaE
HaMKpally TemMnepaTypy Ta ONTMManbHUA cnocid
NPUroTyBaHHA ANA NTuui. 3a3HayeHa GyHKLiA Yac Bif
yacy aKTUBYE BEHTUIATOP (Ha HM3bKIl LUBUAKOCTI),
abuy YHUKHYTM HaAMIPHOTO NepecrxaHHA CTPaBu.

l’ 'IF'DI"E:C o CASSEROLE (3AMNIKAHKA)

L0 |
Lia dyHKuUia aBTOMaTMYHO BUbGUpaE
HaMKpally TeMnepaTypy Ta ONTMManbHUA cnocid
NPUroTyBaHHA ANA CTPaB i3 MakapoHiB.

l IJ%'FHH auto BREAD (Xﬂ|5)
S s dyHKUin aBTOMaTMUHO BUGMpPaE
HaMKpally TeMnepaTypy Ta ONTMManbHUA cnocid
NPUroTyBaHHA ANA BCiX TUNIB xniba.

nT776 ~o PIZZA (MILA)

l. Jrie

LA dyHKuUia aBTOMaTUYHO BUOUpaE
HanKpally TemnepaTtypy Ta OnTUManbHUIM cnocié
NPUroTyBaHHA ANA NiLwn.

l, l DAGTR o PASTRY CAKES

- (KOHOUTEPCbKI BUPOBW)
Lia ¢yHKUiA aBTOMAaTUYHO BUOMpPAE HalKpalLly
TemnepaTtypy Ta onTUMasnbHUIA CNOCi6 NPUroTyBaHHA
AnA BCiX TMNiB TOpPTIB (i3 KMcnoro Ticta, TOPTIB i3
HAUYMHKOLO, MMPOTIB TOLLO).

* OYHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNoHHa AnA Aeknapadii npo
eHeproedeKT1BHICTb 3rigHo 3 [NocTaHosoto (EC) N°65/2014
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[ nglﬁl \ we RISING (BUCTOIOBAHHS)

[ns onTManbHOro BUCTOKBAHHA
conogkoro abo conoHoro TicTa. [1ns 3abe3neyeHHs
AKICHOro NigHIMaHHA He BMUKanTe Lo GYHKL0, AKLLO

AyxoBa wada 1 foci rapaya nicna LMKy roryBaHHs.

l. . WARM KEEPING (NIAIFPIBAHHA)
Ana nigTpymaHHA WOnHO

NPUroTOBaHUX CTPaB rapAYNMMN Ta XPYCTKUMMU.

m
TR

| JLo ~ SLOW COOKING (MPUTOTYBAHHA
HA NOBIIbHOMY BOTHI)

Ana narinHOro NpuroTyBaHHA M'Aca Ta prbwu, Wob BOHN
3aNMWAannCca HiXKHUMN Ta COKOBUTUMU. PekomeHayemo
CnoyaTky 06CMaXknTW LIMATKM M'ACa Ha CKOBOPOZi, Wwob
BOHO MigpyM'aHMNoCA Ta 36eperno cBoi NPUPOAHI COKM.
Mpouec rotyBaHHA 3abupace Big ABOX roAvH Ansa pubu
Baroto 300 r 10 YOTUPbOX abo N'ATK roAnH ana pnéu
Baroto 3 Kr, i Bii YOTUPbOX roAuH ANA WMaTKiB M'Aca
Baroto 1 Kr o wecTtr abo cemu rogviH Ans WmMaTKiB
M'Aica Baroto 3 Kr.

NMEPWE BUKOPUCTAHHA NPUNTAAY

1. BUBEPITb MOBY

Micna nepworo BKAYEHHA Npunagy
HeoOXigHO BCTAaHOBUTM MOBY Ta 4ac: Ha gucnnei
BinobpaxatumeTtbca cnoBo “ENGLISH”.

CoNIEZ) T
I | I

3a BOMOMOTOI0 pyYKU pe2ysIto8aHHsA NepernsHbTe
CMMCOK AOCTYMHUX MOB i 06epiTb NOTPIOHY.
HaTUCHITb KHOMKY = , Wo6 NiagTBepanTn BUBIP.

YBara! MoBy TakOX MOXHa 3MIHNTI Mi3HILLE B MYHKTI MEHIO
«Settings».

2.YCTAHOBITb YAC

Micna Bu6opy MOBM HEOOXiAHO BCTAHOBUTU MOTOUYHUI
yac: Ha ancnnei 6nnmatoTb ABi udpn rognH.

MoBepTaniTe pyyky pe2y/to8aHHA, W06 BCTAHOBUTM
npaBuiibHE 3HAaYEeHHA FOAUH, | HATUCHITD select -
Ha pucnnei 6numatmyTb ABi Lubpy XBUNH.

MNoBepTanTe pyyKky pe2ynto8aHHs, Wob BCTAaHOBUTH
XBUIWHW, | HATUCHITb s ANA NiATBEPAXKEHHA.

Ygaral [1icna TpmBanoro nepiogy BiACYTHOCTI KMBNEHHA MOXe
3HAZOOUTNCA BCTAHOBMTM YaC MOBTOPHO.

3. YCTAHOBITb CNOXXUBAHHA NOTYXXHOCTI

JyxoBa wada 3anporpamoBaHa Ha COXUBaHHA
PiBHA eNeKTPUYHOI NOTY>KHOCTI, AKNI CYMICHUN i3
nobyToBOIO Mepexelo 3 HOMiHanom noHag 3 KBT:
AKLWO Yy BaLWin 0ceni BUKOPUCTOBYETLCA HUXKYA
NOTYXHiCTb, HEOOXiIAHO 3MEHLUNTU Lie 3HAUYEHHA.
I'IosepTaMTe pY4Ky pe2ysio8aHHA, MOKN Ha Ancnnel He
3'aBuTbcA Hanuc «SETTINGS», NOTiM HAaTUCHITb st
ANA NiATBEepAKEeHHA.

MoBepTawnTe pyyKky pe2y/ito8aHHA, Wob BMObpaTn NyHKT
meHio “POWER”, i HATUCHITb ma; ANA NIATBEPAKEHHS.

lNoBepTainTe py4Ky pezymoeaHH,q wo6b Bubpatn “Low”
(Hn3bKa) i HATUCHITb ANA NigTBEpPAMEHHA.

select

4. NPOTrPINTE AYXOBY WWA®Y

HoBa gyxoBa wada moxe BUAINATA 3anaxu, Wo
3aNNWnUAKCA nicnAa 11 BUrotoBneHHsA: Lle winkom
HOPMaJsbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTtn iy, peKoMeHAYEMO
NPOrpiTV NOPOXHIO AyX0BY Wadody, Wob ycyHyTn 6yab-
AKi MOXKNUBI 3anaxu.

3HiMiTb i3 yx0BOI Wadu 3aXNCHY KapTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKY Ta BUTATHITb yce npunagan
3cepefvHN.

MporpinTte gyxosy wady go 200° C npotarom
NPU6M3HO OfHIEI rOANHN; ANA LbOro HaMKpalle
BMKOPMCTOBYBaTU GYHKLiIO 3 LMPKYNALiIE NOBITPA
(Hanpuknag, “Forced Air” a6o “Convection Bake”).
JoTpuMynTeCch iHCTPYKLiR, wWob NpaBuabHO
HanawTyBaTu QyHKLlo.

YBara! PekoMeHayeTbCA NPOBITPUTY MPUMILLEHHA MiCnA
NepLoro BUKOPUCTaHHA Npunagy.
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WOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

| UK

1. OBEPITb ®YHKUIIO

[NoBepHITb pyyky pe2y/nto8aHHA ANA YBIMKHEHHSA
AyxoBoi wadw i BigobparkeHHA Ha gucnnei ogHiel
3 dyHKUin: Ha gucnnei 6yge BigobpaxeHO 3HAUYOK
bYHKUIT Ta OCHOBHI HanawTyBaHHA.

aMn°c
- - - Cuu

LLlo6 BMbpaTy NyHKT MeHIo (Ha gucnnei byae
BiOGpaxKaTncA nepLumnn AOCTYNHWIA NYHKT), NOBepTanTe
PYYKY pe2y/ito8aHHs, NMOKN He 3'ABUTbCA NOTPIOHWI NYHKT.

o

HaTWCHIiTb KHOMKY s, W06 nigTBepanTn BMOIp:
Ha pucnnei 6yne Bifobpa)keHO OCHOBHI HanalTyBaHHA.

2. YCTAHOBJIEHHA OYHKLII

Brnbpasm HeobxigHy GyHKL 0, BU MOXKeTe 3MIHUTK Ti
HanawTyBaHHA.

Ha gncnnei noueproso 3'ABNATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKI MOXHa 3MIHUTW.

TEMMEPATYPA / PIBEHb IPUJTIO

Sann%
U

Konn Ha gucnnei noyHe 6n1MmaTi 3HaUYeHHsA, MOBEPHITb
PYYKY pe2ysio8aHHs, oo 3MiHUTK NOro, NOTIM

HaATUCHITD seieet A1A NIATBEPOMKEHHA, MICAA LbOro MOXHa
HanawTyBaTV HACTYNHUIN NapameTp (AKLWO Le MOXKIMBO).

YBara! Konu dyHKLito bye akTMBOBaHO, TemnepaTypy MOXHa
3MIHWUTV 32 IONOMOTOI0 PYyYKU peyTlo8aHHA.

TPUBANICTb

pu lG°C
rnrnrn
Lyl
/<-"\ :-9

Konu Ha aucnnei 6nmmae 3Ha4oK e , 3a Jonomoroto
KHONKU pe2y/ilo8aHHA BCTAHOBITb 6a>KaH|/||/| yac
roTyBaHHs, a NOTiM HAaTUCHITb KHOMKY st ANA
nigTBepaMXKEHHA.

Bam He noTpibHo 3AJABATU yac npuroTtyBaHHs,
AKLWO BN baxkaeTe KepyBaT NpUroTyBaHHAM BPYUHY:
HaTucHiTb KHOMKY =X | w06 nigTBEpPAUTY T
3anycTnTn GyHKLUito.

Y ubomy pasi BU He 3MoXeTe 3a[1aBaTh yac
3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA Yepes NporpaMmyBaHHsA
3aTPUMKM 3anycky.

YBara! fIKio NoTpibHO BifperynioBaTy Yac NpuroTyBaHHs,
AKNN BYyNO BCTAHOBNEHO NPW NPUIOTYBaHHI, HaTUCKanTe <<
: 3MIHITb MOro 3a AOMNOMOTO PYUYKU pe2ysTto08aHHHA, NOTIM
HATUCHITb KHOMKY o [NA NIATBEPIMKEHHS.

HAJTALUTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA
(3ATPMMKA 3AMYCKY)

Ana 6aratbox GpyHKUiN MOXKHa BigKnagaTu ixHin
3anyck. [InAa yboro nicnA BCTaHOBMIEHHA Yacy
NPUroTyBaHHA CNig 3anporpamyBaTi Yac 3aBepLUEHHA
rOTyBaHHHA.

Ancnnen Binobpakae Yac 3aKiHUEHHS, NOKM 6NMMae
3Hauok (¥).

c g
ICLLACT
2T
L™

MoBepHITb pyuKy pe2ysto8aHHA, W06 BCTAaHOBUTK
6axaHui 4agc 3aBEPLUEHHA roTyBaHHA, noTim
HATUCHITD ey AN1A MIATBEPAMKEHHA | 3aNyCTiTb
BMKOHAHHA QYHKLI.

MoknagiTb NPoAYyKTM B AYXOBY Wady Ta 3a4nNHITb
AaBepuaTa: OyHKUiA 3anyCcTUTbCA aBTOMAaTUYHO
yepes obumcneHnin nepiog yacy, wWob rotyBaHHA
3aBepLnioca B yCTaHOBIEHUI Yac.

2 e
_CA. 207
o _Jied

EO

MpUMITKI: Y pasi NporpamyBaHHA Yacy BigKIa4eHoro
3anycky roTyBaHHA a3y nonepeaHbOro NporpisaHHa dyae
CKacoBaHo: Po3irpiBaHHA AyxoBol Wwadw 4O BCTAHOBIEHOT
Temnepatypu byae NOCTYNOBKM, a Lie O3HAYaE, WO Yac
roTyBaHHA Oyae Tpoxu 6iNblLWM 3a Yac, HaBeAeHU y TabnuLyi
NPUroTYBaHHA.

MiA Yac ouikyBaHHA 3a JONOMOTOI0 PYYKU pe2ysito8aHHSA
MOHa CKOPUryBaTuX 3anporpaMoBaHmii Yac 3aBepLieHHA
roTyBaHHA ab0 HATUCHYTU KHOMKY << ANA 3MiHY
HanawTyBaHb.

MpumiTkn: QyHKLA 3aTPUMKM 3aMyCKy HeJOCTyMnHa A
GYHKLIN «punb» Ta «Typborpusby.

3. AKTUBYUTE OYHKLIIO

3aCTocyBaBLuv| NOTPI6HI HaNalWTyBaHHA, HATUCHITL
KHOMKY s , OO nigTBEPAUTM BUOPAHUI Yac, KO
Ma€ 3aBepLUNTNCA rOTYBaHHS, | aKTUBYBaTU YHKLlO.

YBaral! [icna 3anycky NpuUrotyBaHHA Ha gucnnel
BijOOpakaTMMETbCA HaNbINbLLI ONTUMANBHUIA piBeHb A4
KOMKHOT QYHKLT.

3 1nec
U [
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o6 y 6yab-AKMI MOMEHT NPU3YNUHUTA BUKOHAHHA
aKTUBOBAHOI QYHKLiT, MOBEPHITb pyyKy suOpy B
nonoxeHHa 0 .

Hotpoint 5

ARISTON



4.NOMNEPEAHE NMPOIPIBAHHA

Ona geakux ¢yHKLi 3acTOCOBYETbCA da3a
nonepeaHbOro nporpiBaHHA ayxoBoi wadw: Micna
3anycky OyHKUiT Ha gmucnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMNEHHA,
wo ¢asy nonepeaHbOro NPorpiBaHHA akTUBOBAHO.

3 nec
. U [

= -
M
_-0u_

Micna 3aBepleHHA $asm NPoNyHa€e 3BYKOBUIN CUMHanN,
a Ha gucnnei 3'ABUTbCA CNOBILEHHA NMPO Te, WO
AyxoBa wada focarna 3agaHoi Temnepartypu:

3 1nec
n

Lliel mnTi cnig BigunHnUTK ABepuATa, NOKNacTn
NpoayKTu B AyxoBy wady, 3a4nMHUTN ABepuATa Ta
3anycTUTX NPUrOTYBaHHA.

YBaral AKLo nocTaBuTK Xy B Wady A0 3aKiHYEHHA
nonepeaHbOro MPOrpiBaHHA, Le MOXe NOoripwmnTH
OCTaTOUYHWMIA pe3yNbTaT roTyBaHHA. AKLO Ha Gasi
nonepeaHbLOro NPOrPiBaHHA BiAYMHUTY ABEPLIAT, 3a3HAUEHY
onepalito byfie NpuUsynmHeHo.

Yac npuroTyBaHHA He BKloyae a3y NonepeaHbOro NporpiBaHHs.
3a AOMOMOTOI0 pYYKU pe2y/mio8aHHA Yy Byab-AKMIN 4aC MOXHa
BCTaHOBMWTK BaxkaHy TemnepaTypy y AyxoBii wadi.

5. 3AKIHYEHHA FOTYBAHHA

MponyHae 3BYKOBWIN CUTHaN, a Ha gncnnel 3'ABUTbCA
CNOBILEeHHA NPO 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA.

1 1m°c
- - Con

HaTUCHITb s , WO6 NPOAOBXKUTY MPUFOTYBAHHSA Y
py4YHOMY pexumi (6e3 ypaxyBaHHA 3anporpaMoBaHOro
yacy NpuUroTyBaHHA) abo NoBepTaNTE PyyKy
pe2yno8aHHA ANa 36iNblIEHHA Yacy roTyBaHHA,
HanawTyBaBLWW iHWe 3HaYeHHA TPUBaNoCTI.

B 060x BUNagKax HanawTyBaHHA TeMnepaTypu um
piBHA rpunto byae 36epekeHo.

MAOPYM'AHIOBAHHA

Heaki ¢yHKUiT AyxoBOi Wadum O3BONAIOTL
NiapyM'AHIOBATM NOBEPXHIO CTPaBM 3a JOMOMOTroio
aKTMBaLil rpuna nicna 3aBepLlleHHA roTyBaHHA.

Konn Ha gucnnei 3'aBUTbCA BiANOBIAHE NOBIAOMNEHHSA,
3a noTpebu HaTUCHITL JX- nna 3anycky

N'ATUXBUINHHOIO LNKAY NigPYyM'AHIOBAHHA.

1nec

= 2
IA.CAC
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Mo>kHa 3ynuHu GyHKLio B Oyab-AKMIA Yac, NOBEPHYBLUM

py4Ky 8ubopy B NONOXKeHHA «0», W06 BUMKHYTM Niy.

. TAUMEP

Konu gyxoBy wady BUMKHEHO, AUCMNEN MOXKHA
BMKOPWCTOBYBaTK AK Tanmep. LLlo6 yBiMKHYTH
Lo GyHKLilo, MepekoHanTecs, Wo AyxoBy wady
BUMKHEHO, | MOBEPHITb pyyKY pe2y/ilo8aHHA:

Ha aucnnei 6yae 6nnMmatii 3HaYoK &) .

MoBepHITb pyyKy pe2ynto8aHHA , Wob BCTaAHOBUTU
6a>kaHN MPOMIXKOK Yacy, Ta 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY
=, o6 YBIMKHY T Tanmep.

Micna Toro AK Tarimep 3aBePLINTb 3BOPOTHUN Bianik
BMOPaHOro vyacy, NposiyHa€e 3BYKOBUI CUFHan i Ha
aucnnei 3'aBUTbCA BiANOBiAHE NO3HAYeHHA.

Q'

4\\
YBaral Tamep He akTVBYeE XOLHI LMK MPUTrOTYBaHHA.
3MIHUTX BCTAHOBNEHMI YaC TaMepa MOXKHa 33 AOMOMOro

PYYKU pe2ymosaHHs; HaTUCHITb <K, 06 Oyab-AKOro
MOMEHTY BUMKHYTI Tatmep.

Micna akTuBaUii TaliMepa MOXKHa TakoX BMOpaTu Ta
aKTuByBaTu QyHKLUiO.

MoBepHiITb pyyKy subopy, OO YBIMKHYTN JyXOBY
wady, i BN6epiTb NOTPIOHY PyHKLUitO.

MicnAa 3anycky GyHKLUiT TaMep NOYHe 3BOPOTHIl
BiA/iK Yacy, Wo He BNAMBaTMMe Ha camy QYyHKLUito.

280"
I AN

(BRI

LLlo6 BUMKHYTMK Taimep, MOBEPHITb PyUYKy BUOOpY y

nonoxeHHa 0 AnA 3ynMHeHHA BUKOHAHHA MOTOYHOI
aKTUBHOI QYHKLUIT i HaTUCHITL K.

.BJIOKYBAHHA KHOINMOK

o6 3ab6noKyBaTV KHOMKK, OAHOYACHO HATUCHITb
KHOMKUN s | << 1 yTpUMyInTe X NPUHANMHI N'ATb
CeKyHa.

MoBTOPITb L0 Aito, W06 po36NOKyBaTU KHOMKWN.

Yara! Lito GyHKLIito TaKoX MOXHa BBIMKHY T Mif 4ac
rOTYBaHHA. 3 MipKyBaHb 6e3MneKu fyxoBy Lady MOXKHa
BUMKHYTW Y OyAb-AKUIA MOMEHT, MOBEPHYBLUW pyYKy 8ubGOpy Y
nonoxerHs 0 .
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.DIAMOND CLEAN (AIAMAHTOBE YULEHHA)

Mepep akTMBYBaHHAM Ui€i GyHKUiT HanmiTe 200 mn
NMUTHOT BOAM [0 HUXHbOI YaCTUHU JyXOBOi Wwadu Ta
3aUUHITb ABepuATa.

MoBepHiTb pyuKy subopy, wob Bnbpatn GyHKLUiO
«DIAMOND CLEAN» (AIAMAHTOBE YNLEHHA) Ta
HaTUCHITb KHOMKY XX nna nigTBepaKeHHA.

select

HaTWCHITb KHOMKY sahst , BCTAHOBUTH Yac 3aBepPLIeHHS
LUKNY umiieHHA abo wob akTuByBaTty Lo GyHKLUit0.

3BopoTHWI Bignik Oyae BkasyBaTu nepebir BUKOHAHHA
uuKny.

LLlo6 3ano6irT BUxogy napw, WO MOXe NepeLKogmuTu
[OCATHEHHIO KiHLeBMX pe3ynbTaTiB, PeKOMeHAY€ETbCA
He BifKpuBaTu ABepuATa Mig Yac BUKOHAHHA LMKy
OUYULLEHHS.

Mo 3aKiHUeHHi 3aueKaliTe, NOKKM AyxoBa wada
OXOJIOHE, a MOTIM BUTPITb HaCyX0 NOBEpPXHi rybkoto
abo M'AKOI0 TKaHMHOI0, WOO6 3aBEePLUNTN OUULLEHHA.

YBara! AK i y pasi 3 iHWUMI PYYHUMM QYHKLIAMM, MOXKHa
TaKOX 3a[aTV YacC 3aBePLUEHHA ANA LMKITY CAMOOYMLLEHHA.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

: : APOrPI- : TEMMNEPATYPA : YACIOTYBAHHA PIBEHDb |
PELIENT OVHKUWIA  pauHa Q) ' (x8) NPUNALAA
[ e 160 - 180 30-90 23
Muporn 3 gpiXkaXKoBoro Ticta : S 2 1
& Tak 160 - 180 30-90
1 s 3
o N ; ;
Mupir i3 HaunHKol0 ) . l l 160 - 200 30-85 —
(Wi3keWK, WTpyaens, GpyKToBUI NUpIr) @:o Tak 160 - 200 3590 aélﬂ al1;lﬂ
[ 170 - 180 15 - 45 3
Meunso/TapTaneTkn & Tak 160-170 20 - 45 a;;.ﬂ %91
& Tak 160 - 170 20-45%x > 3 1
= Tak 180 - 200 30 - 40 3
3aBapHi TicTeuka & Tak 180 - 190 35-45 a;,q %91
> Tak 180-190  35-45% > 3 1
= Tak 90 110 - 150 3
Bese & Tak 90 130-150 4 T
| e 220 - 250 20 - 40 2
Miua (Torka, ToBCTa, doKada) > Tak 220 - 240 20-40 4 1
> Tak 220-240  25-50% > 3 T
ByxaHeub xni6a 1 r | Jwern 180 - 220 50- 70 2
Bynouku T I 180 - 220 30- 50 2
Xni6 & Tak 180 - 200 30-60 4 1
| przme Tak 250 10-15 3
3amopoikeHa niua N 4 1
& Tak 250 10-20 '
= 2/3
% Tak 180 - 190 40-55 27>
ConoHi nuporn N 4 1
(0BOYEBMI MUPIT, MMPIT KiLL) & Tak 180 - 190 45-60 AR, AEe
& Tak 180 - 190 45-70%x S 3 1
— Tak 190 - 200 20-30 3
BonoBaHu / ne4nBo 3 NINCTKOBOro N 4 1
ona & Tak 180 - 190 20-40 |
% Tak 180 - 190 20-40%% 5 3 1
Nazaubsicypne | Jrese = — 190 - 200 40-65 >
3aneueHa nacta / KaHenNoHi [ l[ﬁHBSE — 190 - 200 25-45 \ 3 |
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; NPOrPI- | TEMMEPATYPA @ YACTOTYBAHHA PIBEHbD |
PELIENT  OYHKUIR - pppkg Q) ' (xB) nPUNAAAA

firnATuHa/TenAaTUHa/ANOBNYMHA/ | |wnr ) } ) 3
cBUHUHA (1 K l I A 190 - 200 60-20 L
KypatnHa/kKponaTnHa/KayaTtuHa = TR ) ) ) 3
i b o 200 - 230 50-80 >
InguuKa/rycka (3 k1) b Jpour - 190 - 200 90 - 150 2
3aneuyeHa puba/y neprameHTi (bine, — } ; 3
Lina) Tak 180 - 200 40-60 : |
QapwmpoBaHi oBoYi R ) _ 2
(tomaTwn, kKabauky, baknaxkaHm) EY Tak 180 - 200 50-60 S
MipcmakeHun xni6 Nt — 3 (Bucoka) 3-6 _‘__fj___,_
Pu6He ¢ine / cknbku bt —  2(cepepnHs) 20-30* -\..%..,- : 3 r
KoB6ackun/ke6abu/nopebpuna/ o _2-3(cepepnn-. 15-30 * 5 4
raméyprepu . BWCOKa) A boned
CmarkeHe Kypua 1-1,3 kr ..:. — 2 (cepepnHs) 55-70 ** _‘__%__,_ 1 ! ‘
Poct6i¢ i3 KpoB'1o (1 ) . - 2 (cepepHA) 35-50** ,\,é“_
Hora arHaTn / rominka W:v — 2 (cepepHs) 60-90** | 3 u
CmaxkeHa KapTonna ..:. — 2 (cepepHs) 35 - 55 ** : 3 :
OBoueBa 3anikaHKa . — 3 (Bncoka) 10-25 ,\é,_
JlazaHbA Ta M'Aco % Tak 200 50 - 100 *** ,\”i_.__,_ 1
M’saico Ta KapTonnsa % Tak 200 45 - 100 *** qéﬁ u ! |

. . = 4 1
Pu6a it oBoui % Tak 180 30-50 % %
MoBHoUiHHa cTpaBa: DpyKTOBUIA = 5 3 1
nupir (piseHsb 5) / nasaHbA (piseHb 3) / & Tak 190 40 - 120 *** . .=
m’aco (piseHb 1)
QapwmnpoBaHi WMaTKN Mm'Aca % - 200 80 - 120 *** 3 :
M’'acinn papu ) ) 3
(Kponuk, KypKa, ArHa) % 200 50 - 100 *** —J

*

[lepeBepHITb CTpaBy Yepes MOMOBUHY Yacy
NPUroTYBaHHA.

** TlepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TPETVHN Yacy
NPUroTyBaHHA (AKLLO HeobXiaHO).

*** TNepenbavyBaHa TPWBaNICTb Yacy: CTPaBW MOXKHA BUNMATU
3 YXOBOI Ladu Yepes pi3Hi MPOMIXKI Yacy, 3aeXHO Bifl
0COBMCTOrO CMaKy.

(@www 3aBaHTaXKTe JOBIAHVIK i3 eKcrnyaTalii Ta gornsay,

3 Be6-canTy www.hotpoint.eu, 1106 03HaloM1UTNCh 3
Tabnuuelo NnepesipeHnx peLenTiB, CKNaaeHy Ans OLiHIoYMX
3aKnagis BiANOBIAHO A0 cTaHaapTy IEC 60350-1.

—_— <= httd > -
= 7] 5 =
PYYHI OYHKL|IT . .
Conventional . Turbo Grill Forced Air (Mpumycosa Conve§t|0n Bake Eco forced air
(TpapguuiiHnin pexum) Grill (Tpnne) (Typ6orpunb) BEHTUNALIA) (BunikarkA 3 (Mpumycosa
papny P ypoorp u KOHBEKLIi€l0) BEHTUNALIA eKO)
ABTOMATUUHI [ ‘IME AT [ ] POLLT weo [ | CAGGE we | AIBF?E A e [ lprzom e [ ] PRGTR weo
OYHKUIT . . . . .
Meat (M'aco) Poultry (MTnus) Casserole (3anikaHka) Bread (Xni6) Pizza (Miua) Pastry (Buniuka)
[ VP val A= —J ‘ ‘ E\ﬂf “
nPyNALOA Jleko ana BUnikaHHA MipaoH / peko ans .
. . MinpoH ana . .
PewiTka abo dopma ana BUNiKaHHA / popma ana MNignoH 3500 mnBoan  [leko AnA BUNiKaHHA
; A - N 36UpaHHA Xnpy
BMNIYKM Ha peLuiTui BUMIYKM Ha peLuiTui
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OBCJIYTOBYBAHHA
N OUNLLEHHA

LLlo6 oTpumaTh binblue iHGopMaLyii, 3aBaHTaxTe
«[loBiAHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta fornAay» 3 www.hotpoint.eu

(Evww

Mepw HiXK BUKOHYBaTH
o6cnyroByBaHHA a60 ounLLeHHS,
nepeKoHailTecs, Wo AyXoBa
wada oxonona.

3a60pOHAETbCA 3aCTOCOBYBATH

napoouuwysaui. npunagy.

30BHILWHI NOBEPXHI

« [MpoTpiTb NOBEPXHI BOIOrO0 TKAHUHOIO 3
MiKpOBONOKHa. AKLLO BOHM AyXe 6pyaHi, fojante
Kinbka Kpanenb pH-HenTpanbHOro MMMHOro 3acoby.
Ha 3aBeplueHHA NPOTPITb CyXOI0 CePBETKOIO.

« He KopucTyinTecsa Kopo3inHuMmn abo abpasnBHUM
3acobamu ana ynweHHA. AKwo 6yab-aki 3 ymx
3aco6iB BMMagKOBO NOTPanaATb Ha MOBEPXHI
npunagy, HeramHo 3iTpiTb X BOSIOrol0 raHYipKolto 3
MiKpOBOJIOKHa.

BHYTPILWHI MOBEPXHI

« [TicnA KOXHOro BUKOPUCTAHHA fante fyxoBin wadi
OXOJIOHYTM, @ MOTIM OUMCTITb 11 Big 6yab-AKoro ocany
4n NAAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6axkaHO 3pobuTn, NOKK
BOHa wWe Tenna. o6 BucywnTn KoHgeHcar, AKNin
YTBOPUBCA BHAC/IAOK rOTYBaHHA CTPaB i3 BUCOKNM
BMiCTOM BOAW, AanTe AyXOBil Wwadi NOBHICTIO
OXOJIOHYTU, @ MOTIM BUTPITb i1 TKaHUHOO abo rybkoio.

3abopoHsAETbCA
BUKOPUCTOBYBATU XKOPCTKi
mMoyanku a6o 3acobu gna
YULLEHHA 3 abpa3snBHOIO U
KOPO3illHOIO fi€10, OCKiNIbKV BOHUN
MO>KYTb NOLWKOANTY NOBEPXHi

HaparanTe 3axucHi pyKaBu4Ku.

Mepen BUKOHAHHAM 6yAb-AKNX
onepauin o6cnyrosyBaHHA
Heo6XigHO Bif'eaHaTN AyXOBY
wady Big eneKTpomepexi.

« CKNo gBepuAT MUNUTE BiAMOBIAHNM PIAKUM MUIOUMM
3acobom.

« [lnA nonerweHHA YNLLEeHHA ABepLUATa AYXOBOI Wwadwu
MO>KHa 3HimaTy &mww |

« [InAa ounwieHHA BepXHbOI NaHeni AyxoBoi wadu
BEPXHIN HarpiBanbHUN eNemMeHT rpuia MoXxHa
onyctutn Ewww

nPUNAQAA

3amouynTe Npunagaa y BOGHOMY PO3UnHi MUNHOTO
3acoby Bigpa3sy nicnA BUKOPUCTaHHA, TPMMaKun oro
3a ;OMOMOroI0 MPUXBATKK, AKLWO BOHO A0Ci rapayve.
PewTKn 1>Ki MOXHa BUAANUTX 3a JONOMOTOI0 WiTKN
abo ry6ku.

3AMIHA IAMNOYKHN
1. Bigkniouitb ayxoBy wady Bia enekTpomepesi.

2. BiakpyTiTb nnadoH ingnkaTopa, 3aMiHiTh namny Ta
NPUKPYTITb NadpoH Ha micue.

3. 3HoBY nigkniouiTh AyXOBY Wady A0
efleKTpomepexi.

YBara! BUKOpWCTOBYMTE NLE Namnu PO3XKapioBaHHA

25-40 B1/230 B Tny E-14, T300°C abo ranoreHHi namnu
20-40 B1/230 B tny G9, T300°C. Jlamna, wo
BMKOPUCTOBYETLCA Y BMPODI, pO3pobieHa cneuianbHo

A8 NOOYTOBNX eNEKTPUYHNX MPUNAAIB i He

NiaXoaWTb ANa NOBYTOBOrO OCBITNEHHS NPUMILLIEHb
(MocTaHosa EC 244/2009). lamnn moxHa npuadaty B LieHTpi
NiCNANPOAAXHOro 06CYroByBaHHA.

- AKLLO BUKOPWCTOBYIOTHCA raiOreHHi 1aMniu, He TopKanTeca
X FONUMM PYKamK, OCKINbKI BIAOWTKM NanbLiB MOXYTb
NOWKOAWTIN NamMny. He KopucTyiTeca Ayx0oBoto Wadoto,
JIOKM He BCTaHOBMTE NIadoH Ha MicLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT

1. Wo6 3HATKM ABepuATa, NOBHICTIO BIQUMHITD 1X i
ONyCTiTb 3aCYBKW, MOKM BOHU He OyAyTb Y NONIOKEHHI
p03610KyBaHHA.

2. 3aunHiTb asepuATa fo ynopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepUATa 06OMa pyKamu,
He TpUManTe iX 3a pyuKy.

o6 3HATK ABepuUATa, NPOAOBXKYNTE 3aUNHATH
1X i BOQHOYAC NOTArHITb 1X Yropy, MOKM BOHU He
3Bi/IbHATbCA 3i CBOro rHi3ga. Noknagitb 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY MNOBEPXHIO.

3. o6 ycTaHOBUTK ABepUATa Ha Micue, NigHeCITb iX
[0 AyxoBOi Wwadu, BUPIBHANTE raykun netenb
BiANOBIAHO A0 IXHiX Na3iB Ta 3aKPiNiTb BEPXHIO
YacTUHY Yy Nasi.

| UK

4, OnycTiTb ABepuUATa, a NOTIM NOBHICTIO BIYNHITDb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYaTKOBE MOMIOXKEHHA:
[NepekoHawnTecs, WO BOHW NOBHICTIO ONYyLUeHi.

Jlerko HaTUCHiTb, WO6 NepeKoHaTMCA, Lo 3aCyBKM
nepebyBaioTb Y NPaBUIbHOMY MOJIOXKEHHI.

5. Cnpob6yiite 3aunHnTu BEpPLUATA 11 NepesipTe, un
nepebyBaloTb BOHWN Ha OAHIN NiHiT 3 NaHenno
KepyBaHHA. AKLWO Lie He TaK, MOBTOPITb ONMCaHi Bulle
KpoKu: KO ABepLATa He NpautoloTb NPaBUNbHO,
BOHW MOXYTb OYT/ NOLIKOZXKEHI.

NMOWYK TA YCYHEHHA
HECMPABHOCTEN

LL|o6 oTpumaTH Ginblue iHGopMaLii, 3aBaHTaxTe
«[]oBIfHVIK i3 BUKOPWCTAHHA Ta gornaay» 3 www.hotpoint.eu

(Evww

Mpo6nema
[yxoBa wada He npaytoe.

 Big'egHaHHA Big
enekTpoMepexi.

Ha gucnnei BigobpaaeTbca
nitepa F i uncno nicna Hei.

MoXxnuBa npyuynHa

- Biak/loYeHHaA XVBeHHs.

MporpamHa npobnema.

PiweHHA

. [NepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpomepexi,

© @ TaKOX UM MiAKIYEHO JyXOBY Wady A0
eneKTpomMepexi.

- BUMKHITb gyXxoBYy wady i 3HOBY YBIMKHITb T,

© W06 NepeBipUTI Y HECMPaBHICTb 3anNuLWIMNacs.

3BEpHITLCA A0 HANBNMXYOTO LEeHTPY
NiCNANPOAAKHOTO OOCNYrOBYBaHHA KIEHTIB i

| MoBigoOMTe iM YnUCNo, AKe BiOOParkaeTbCA Nicns
. nitepun F.
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KOPUCHI MOPAOU

LLlo6 oTpumaTh binblue iHGopMaLyii, 3aBaHTaxTe
«[loBiAHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta fornAay» 3 www.hotpoint.eu

(Evww

AKYUTATU TABJINLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHi Hankpawi GyHKLUiT, npunagaa Ta
PiBHI ANA NpUroTyBaHHA Pi3HMX CTpaB.. Bignik vacy
rOTyBaHHA NOYMHAETbCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBNATb y AyxoBy wady. Yac nporpiBaHHA 4yXOBOI
wadu (AKLLO BOHO NOTPiGHE) HE BPaXOBYETLCA.
YKa3saHi TemnepaTypa Ta yac rotyBaHHsA OpPiEHTOBHI;
BOHU 3anexaTb Bifj KinbKOCTi NPOAYKTIB i TUny
npunagan, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [ounHanTe 3
HAaMMEHLIOro PeKOMEHAOBAHOIO 3HAYEHHH, a AKLO
CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBA, NepenaiTb Ao Ginbwmnx
3HauyeHb. BukopuctoBsyinTte npnnagga 3 KOMNIeKTy
 HapaBalTe nepeBary MeTaneBum ¢popmam ans
BUMIYKN Ta YepeHAM TEMHOTrO Konbopy. Bu moxeTte
TaKOX KOPUCTYBATNCA CKOBOPiAKaM/ Ta Npunagaam
i3 nipekcy abo KepaMiku, ane manTe Ha yBasi,

O TPMBaNiCcTb roTyBaHHA Oyae aewo 6inbLwoto.

rOTYBAHHA PIBHUX CTPAB O4HOYACHO

3a gonomoroto pyHkuii “Forced Air” (Mpumycosa
BEHTUNALIA) MOXHA OQHOYACHO roTyBaTu Pi3Hi
CTpaBwu, AKi NOTPebyoTb OAHAKOBOI TeMNepaTypu
(Hanpuknag, puby 1 0BOYI), BUKOPUCTOBYIOUM Pi3Hi
nonwuui. BUTarHiTe i3 AyxoBoi wadu cTpasy, AKin
NoTPibHO MeHLLe Yacy ANnA NPUroTyBaHHSA, i 3anuwTe B
Hil CTpaBy, AKa roTyeTbCA AOBLUE.

AOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYMHUX BAHUNX

@vww MoHi TeXHiuHi XapaKTepucTuKm BUpooby, AKi
BKJ1IOUYAIOTb NOKa3HUKN eHeproepeKTUBHOCTI ANnA
uiei ayxoBoi wadu, MOXHa 3aBaHTaXKMTK 3 Be6-canTy

www.hotpoint.eu
(ST =]
R
[=]

AK OTPUMATU «4OBIAHUK I3
BUKOPUCTAHHA TA Aornany»

> @ 3aganTaxTe «[OBIAHMK i3
BUKOPUCTAHHA Ta AOMMAQY» 3 HAWOro
Be6-canTy http://www.hotpoint.eu
(MoxkHa BuKkopuctatu uen QR-koa),
BKa3aBLUW KO NPOAYKTY.

> AGO 3BEepHITbCA A0 HALOT CNy0un
nicnANPoOAa*kHOro 06CyroByBaHHA KII€HTIB.

3BEPHEHHA A0 CNYXKbBU NICNANPOAAMHOIO
OBCJNIYTOBYBAHHA KJIEHTIB

KoHTakTHY iHdopMaLito
MOMHa 3HaNTK

B rapaHTinHOMy
KEPIBHULTBI.
3BepTarumncb Jo CNyxom
nicNANPOAAXXHOro
obcnyrosyBaHHsA |
KNIEHTIB, MOBiOMTE KoM,
3a3HayeHi Ha
ineHTUdIKaUinHin Tabnnuli
BALLOro BUPOOGY.

400011600138
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