RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

CuTiA DE AMBALAJ poate fi in intre-
gime reciclata dupa cum indi-
ca simbolul de reciclare. Pentru

aruncarea aparatului respec-

tati dispozitiile locale. Nu

permiteti accesul copiilor la

ambalajele potential pericu-

loase (saci de plastic, polistiren etc.).

ACEST APARAT este marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2002/96/CE referitoa-

re la Deseurile de Echipament Electric si Elec-
tronic (WEEE). Asigurdndu-va ca acest produs
este eliminat in mod corect, contribuiti la pre-
venirea potentialelor consecinte negative asu-
pra mediului inconjurator si sanatatii persoa-
nelor, consecinte care ar putea fi provocate de
aruncarea necorespunzatoare la gunoi a aces-
tui produs.

SimeoLuL de pe produs, sau de pe documentele
care insotesc produsul, in-

dica faptul ca acesta nu poa-

te fi aruncat impreuna cu

deseurile menajere. Trebuie

predat la punctul de colectare

corespunzator, pentru recicla-

rea echipamentului electric si

electronic.

ARUNCAREA LA GUNOI A apara-

tului trebuie facuta in con-

formitate cu normele lo-

cale pentru eliminarea de-

seurilor.

Pentru informatii mai detaliate privind elimi-
narea, valorificarea si reciclarea acestui pro-
dus, va rugam sa contactati administratia loca-
la, serviciul de eliminare a deseurilor menajere
sau magazinul de unde ati cumparat produsul.
inainte de a-l arunca, taiati cablul principal de
alimentare al aparatului astfel incat acesta sa
nu poata fi racordat la reteaua de curent.

DATE TEHNICE

Numar TP MWO 602 ‘ MWO 603
TENSIUNE DE ALIMENTARE 230 V/50 Hz

PUTERE INTRARE NOMINALA 1300 W

SIGURANTA 10A

PUTERE IESIRE MICROUNDE 800 W

GRATAR 1000W

DimENsIUNI EXTERIOARE (IXLXG) | 295 x 458 x 360 295 x458 x370

Dimensiunt INTERIOARE (TXLxG) | 231 x 300 x 302 206 x 300 x 302
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INSTALAREA

INAINTE DE RACORDARE

ii CONTROLATI DACA TENSIUNEA de pe placuta
matricola corespunde tensiunii din locu-
inta dumneavoastra.

NU SCOATETI PLACA DE PROTECTIE A ADMISIEI MICROUN-
DELoR aflata pe partea laterala a peretelui
cavitatii cuptorului. Aceasta impiedica intrarea
particulelor de grasime si murdarie in canalele
de admisie a microundelor.

VERIFICATI Ca Tnainte de montare cavitatea sa fie
goala.

ASEZATI CUPTORUL PE O SUPRAFATA STABILA SI NETE-
DA care sa fie suficient de rezis-
tenta pentru a suporta cup-
torul si ustensilele de bu-
catarie pe care le veti intro- 5
duce in acesta. Aveti grija cand il
transportati.

AsezaTi cuPTORUL LA DISTANTA fata de celelalte
surse de caldura. Temperatura aerului de racire
preluat de cuptor, nu trebuie sa depaseasca
35°C. Pentru o ventilatie adecvata este
necesar un spatiu de cel putin 20 cm deasupra
cuptorului, 10 cm in spate si 5 cm in ambele
parti. Controlati ca spatiul de dedesubtul,
deasupra si din jurul cuptorului sa fie liber
pentru a permite circulatia adecvata a aerului.
Cuptorul poate functiona intr-o incapere cu

o temperatura care poate varia de la +5°C la
+35°C.

VERIFICATI CA APARATUL SA NU FIE DETERIORAT.

Controlati ca usa cuptorului sa se inchida bine
in suportul usii si ca garnitura interioara a usii
sa nu fie deteriorata. Goliti cuptorul si curatati
interiorul acestuia cu o cdrpa moale, umezita.

Nu PUNETI iN FUNCTIUNE ACEST APARAT daca a
fost deteriorat cablul de alimentare sau
stecherul, daca nu functioneaza corect,
sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe
jos. Nu introduceti cablul de alimentare
sau stecherul in apa. Tineti cablul la dis-
tanta de suprafetele fierbinti. Exista pe-
ricol de electrocutare, incendiu sau alte
accidente.

DUPA RACORDARE

CUPTORUL POATE FI UTILIZAT DOAR daca usa
cuptorului este bine inchisa.

RECEPTIA SLABA A PROGRAMELOR DE
TELEVIZIUNE Si interferenta ] @
radio pot rezulta daca
cuptorul este situat
aproape de TV, radio
sau antena.

Producatorul nu este responsabil pentru
problemele cauzate de nerespectarea de
catre utilizator a acestor instructiuni.

LEGAREA LA PAMANT A ACESTUI APARAT €5te
obligatorie. Producatorul nu-si asu-

ma responsabilitatea pentru acciden-
te survenite persoanelor, animalelor sau
obiectelor ca urmare a nerespectarii
acestei conditii.

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

DAca cuPTORUL NU FUNCTIONEAZA, NU chemati asis-

tenta tehnica pana cand nu ati efectuat urma-
toarele controale:
Placa turnanta si suportul acesteia sa fie in
locasul lor.
Cablul de alimentare sa fie bine introdus
in priza.
Usa sa fie bine inchisa.
Controlati sigurantele fuzibile si verificati
sa fie sub tensiune,
Controlati daca cuptorul are o ventilatie
ampla.
Asteptati timp de 10 minute, iar apoi
incercati sa puneti cuptorul in functiune
inca o data.
inainte de a incerca din nou deschideti iar
apoi inchideti usa.
ACEST LUCRU ESTE PENTRU A EVITA Chemarile inutile

pentru care dumneavoastra va trebui sa platiti.

Cand telefonati la Service-ul autorizat, va
rugam sa comunicati numarul de serie si

tipul cuptorului (vezi eticheta cu date pentru
service). Consultati brosura cu garantia pentru
indrumari suplimentare.

DACA ESTE NECESARA INLOCUIREA CABLULUI DE
& ALIMENTARE, acesta va trebui_ sa
fieinlocuit cu un cabluori- ~ ~%
ginal, care este disponibil =\ 4
la departamentul nostru N
de asistenta tehnica. Cabluri-
le de alimentare pot fiinlocu- ¢,
ite doar de catre un tehnician/“/\/ !
specializat. Lo

ALIZATE DOAR DE CATRE UN TEHNICIAN » §:‘,

. -
SPECIALIZAT. Este periculos pen- ]
tru oricine altcineva decdto (-

persoana calificata sa efectue-

ze orice fel de operatie de asistenta tehni-
ca sau de reparatie care sa implice scoate-
rea oricarei protectii impotriva expunerii la
energia microundelor.

NU SCOATET! NICI UN FEL DE PROTECTIE.
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INTRETINEREA SI CURATAREA

CURATAREA ESTE SINGURA OPERATIE DE INTRETINERE he-
cesara in mod normal.

PRIN NEPASTRAREA CUPTORULUI in stare curata, se

poate ajunge la deteriorarea suprafetei, si ast-
fel poate fi afectata durata de viata a aparatu-
lui, cu posibila aparitie de situatii periculoase.

Nu UTILIZATI BURETI ABRAZIVI DIN
METAL, CURATATORI ABRA-
2, bureti din sarma de
parchet, carpe de spa-
lat granuloase, etc. care
pot deteriora panoul de comenzi si supra-
fetele interioare si exterioare ale cuptoru-
lui. Utilizati un burete cu un detergent neu-
tru sau un prosop de hdrtie cu un curatator
spray pentru geamuri. Aplicati curatato-
rul spray pentru geamuri pe prosopul de
hartie.
Nu uTiLizari sPrAY-UL direct in cuptor.

LA INTERVALE REGULATE, in special daca au
fost varsate lichide, scoateti pla-

ca turnanta, suportul placii tur-

nante si curatati cu o carpa baza
cuptorului.

ACEST CUPTOR ESTE PROIECTAT Sa functioneze cu
placa turnanta la locul sau.

@ Nu puneti in functiune cuptorul cu mi-
crounde cand a fost scoasa placa turnan-
ta pentru curatare.

UTILIZATI UN DETERGENT NEUTRU, apa si 0 carpa
moale pentru a curata suprafetele interne, par-
tea frontala si posterioara a usii si locasul de
deschidere a usii.

@ EVITATI DEPOZITAREA PARTICULELOR DE GRASIME
sau mancare in jurul usii.
PENTRU PETELE REZISTENTE, fierbeti in cuptor o

ceasca de apa timp de 2 sau 3 minute. Aburii
vor inmuia petele.

6 NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU ABURI
pentru curatarea aparatului dvs. cu
microunde.
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ADAUGATI PUTIN SUC DE LAMAIE intr—o ceasca de
apa, asezati-o pe placa turnanta si fierbeti timp
de cateva minute pentru a elimina mirosurile
din interiorul cuptorului.

ELemeNnTUL GRATAR (GRILL) {FAW 603}

nu este nevoie sa fie curatat intrucat caldura
intensa va arde orice fel de murdarie, dar
plafonul de dedesubt necesita o curatare
periodica. Acest lucru poate fi realizat cu apa
calda, detergent si un burete.

LAVABILE TN MASINA DE SPALAT VASE:

PLACA TURNANTA DE STICLA.

SUPORTUL PLACII TURNANTE.

GRATARUL DE SARMA. [ AW/ (3 6@3&}'

NORME DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU VIITOARE CONSULTATII

NU INCALZITI SAU NU UTILIZATI MATERIALE IN-
FLAMABILE inauntrul cuptorului sau langa
cuptor. Fumurile pot crea riscul de incen-
diu sau explozie.

@ NU UTILIZATI CUPTORUL VOSTRU CU MICROUNDE

pentru uscarea imbracamintii, hartiei,
mirodeniilor, ierburilor, lemnului, florilor,
fructelor sau a altor materiale combusti-
bile. Exista pericol de incendiu.

@ DACA MATERIALELE DINAUNTRU / DINAFARA CUP-
TORULUI SE APRIND, SAU OBSERVATI FUM, tine-

ti inchisa usa cuptorului si stingeti cup-

torul. Deconectati cablul de alimenta-

re sau inchideti alimentarea cu curent de

la tabloul de sigurante sau de la intreru-

patoare.

Nu COACETI ALIMENTELE PESTE TIMPUL RECOMAN-

par. Exista pericol de incendiu.

Nu LASATI CUPTORUL NESUPRAVEGHEAT, in spe-
cial cand utilizati hartie, plastic sau alte
materiale combustibile in procesul de
coacere. Hartia se poate carboniza sau
lua foc iar unele obiecte din plastic se
pot topi daca sunt utilizate la incalzirea
alimentelor.

Nu uTiLizam vapori sau substante chimi-
ce corozive in acest aparat. Acest tip de
cuptor este destinat in mod specific pen-
tru incalzirea sau pregatirea alimentelor.

Nu este destinat pentru uzul industrial
sau de laborator.

> [

OUA

MICROUNDE pentru gatirea sau in-

AN

calzirea oualor intregi cu sau

PermiTeTI COPIILOR Sa Utilizeze cuptorul ne-
supravegheati doar dupa ce le-ati dat in-
structiuni adecvate in asa fel incdt sa fie in
stare sa utilizeze cuptorul in mod sigur, si
sa fiinteles riscurile ce pot aparea prin utili-
zarea improprie a aparatului.

Aparatul nu este destinat a fi folosit de co-
pii mici sau persoane
infirme fara o supra-
veghere. Copiii mici »
trebuie supravegheati <\
pentruafisiguricanu |
se joaca cu aparatul. ¥
in cazulin care cuptorul se poate folosi in
mod combinat, copiii trebuie sa-I foloseas-
ca doar sub supravegherea unei persoane
adulte, din cauza temperaturilor generate.

Nu uTiLIZATI CUPTORUL DUM-

NEAVOASTRA CU MICROUNDE pen- %.\
tru incalzirea in acesta a @@

recipientelor sigilate er-
metic. Presiunea creste si poa-

te provoca pagube cand acestea sunt des-
chise sau pot exploda.

GARNITURILE USII S1 ZONELE GARNITURI USHI tre-
buie sa fie verificate periodic daca nu sunt
deteriorate. Daca aceste zone sunt deteri-
orate aparatul trebuie sa nu mai fie pus in
functiune pdna cdnd n-au fost reparate de
catre un tehnician calificat.

NU UTILIZATI CUPTORUL DUMNEAVOASTRA CU \ y

fara coaja intrucat acestea pot
exploda chiar si dupa terminarea caldu-

rii microundelor.

<L



GENERALE

ACEST APARAT ESTE DESTINAT DOAR PENTRU UZUL CASNic!

APARATUL NU TREBUIE SA FIE INTREBUINTAT fara ali-
mente in cuptor cand se utilizeaza microundele.
Functionarea in aceasta maniera poate deterio-
ra aparatul.

DescHiDeRILE DE VENTILARE ale cuptorului nu trebuie
sa fie acoperite. Blocarea prizei de aer sau a
orificiilor de evacuare a aerului poate deteriora
cuptorul si se obtin proaste rezultate la coacere.

DAca FACETI INCERCARI PENTRU UTILIZAREA cuptorului,
puneti un pahar de apa in interiorul acestuia.
Apa va absorbi energia microundelor iar
cuptorul nu se va deteriora.

Nu pbepozITaTi s1 NU UTILIZATI acest aparat afara.
Nu utilizati acest aparat langa o chiuveta
de bucatarie, Intr-o pivnita umeda, ldnga o
piscina sau ceva asemanator.

Nu uTiLIZATI cAVITATEA sa pentru depozitarea de
nici un fel.

InpeparTaTI LITELE DE FIER de la pungi-
le de hdrtie sau plastic inainte de a le
introduce in cuptor.

FRIGEREA INTENSIVA

Nu UTILIZATI CUPTORUL DVS, CU MICROUNDE pentru
frigerea intensiva, intrucat temperatu-
ra uleiului nu poate fi con-
trolata. =

A UTILIZATI CAPTUSEALA SAU MANUSILE DE BUCA-

TARIE pentru a preveni arsurile, cand atin-
geti recipientele, parti ale cuptorului si
vasul dupa coacere.

PRECAUTII

LICHIDE

DE EXEMPLU BAUTURILE SAU APA. Supraincalzirea li-
chidului peste punctul de fier-

bere poate aparea fara ca acest \-

lucru sa fie pus in evidenta de W

bulele de aer. Din acest motiv = &—) &

se poate constata o neastepta-

ta revarsare a lichidului fierbinte.

Pentru a preveni aceasta posibilitate, trebuie
luate urmatoarele masuri:

1. Evitati folosirea recipientelor rectilinii cu
gatul ingust.

2. Amestecati lichidul inainte de a introdu-
ce recipientul in cuptor si lasati lingurita
n recipient.

3. Dupa incalzire, lasati sa stea o perioada
scurta de timp, amestecati din nou cu gri-
ja inainte de a scoate recipientul din cup-
tor.

ATENTIE

ConsuLTATI INTOTDEAUNA cartea de bucate pentru
microunde pentru detalii. in special, daca gatiti
sau incalziti alimente ce contin alcool.

DurA INCALZIREA ALIMENTELOR SAU BAUTU-

RILOR PENTRU coPii in biberon

sau in borcanul cu alimente, @
amestecati si controlati intot-

deauna temperatura inainte de a le servi. Acest
lucru va asigura distribuirea uniforma a caldurii
si evitarea riscului de opariri si arsuri.

Asigurati-va ca inainte de a incalzi, capacul
si tetina sa fie scoase!

RECOMANDARI

REINCALZIRE:
CA sl LA METODELE DE GATIT STANDARD, alimentele

reincalzite intr-un cuptor cu microunde trebu-

ie sa fie incalzite intotdeauna pana cand
sunt foarte fierbinti.
CAND pPUNETI 0 mancare in frigider, sau
7 e, ™ pregatiti o manca-
(YRR re pentruaa fiin-
(e pentrua fiin
&‘ix calzita, aranjati ali-
>/ mentele mai groase

-4

furiei, iar cele mai subtiri sau mai putin dense
in mijloc.

PUNETI FELII SUBTIRI DE CARNEUNa deasupra alteia
sau intercalate.

FeLiLE mAl GRoASE ca de exemplu rulourile de
carne si carnatii trebuie asezati unul aproape
de celalalt.

D)
=

- / . . ~ .
- si mai dense in exteriorul far-

CAND SE REINCALZESC TOCANURI SAU SOSURI este reco-
mandat sa se amestece o data pentru a distri-
bui uniform caldura.
ACOPERIREA ALIMENTELOR favorizeaza men-
( tinerea umezelii in interiorul alimen-
telor, reduce improscarea si scurteaza
v timpul de reincalzire.
CAND SE REINCALZESC PORTII DE ALIMENTELE
CONGELATE Urmariti instructiunile produca-
torului indicate pe ambalaj.
ALIMENTELE CARE NU POT FI AMESTE-
caTg, ca de exemplu gratineu-
rile, se recomanda a fi rein-
calzite la 400-650 W.
O DURATA DE REPAUS de 1-2 minute
imbunatateste intotdeauna rezultatul, in speci-
al in cazul alimentelor congelate.

GRATAR: (MW 603)

GRATARUL DE SARMA poate fi utilizat pentru a
muta alimentele mai aproape de elementul
gratar, pentru o rumenire mai rapida.

PUNETI ALIMENTELE SUBTIRI cum ar fi paine prajita
cu branza, bucati de pui si carnati pe gratarul
de sarma si gatiti numai la gratar.

PuteTi Aseza vasele sau gratineurile direct pe
placa turnanta de sticla.

Nu LASATI DESCHISA USA CUPTORULUI pe perioa-

de lungi de timp cand functioneaza cu func-
tia Gratar, intrucat acest lucru poate provoca o
scadere a temperaturii.

CONTROLATI CA USTENSILELE Utilizate sa fie ter-
6 morezistente si rezistente la cuptor, inainte

de aincepe coacerea cu functia

gratar.

Nu uTiLizaTI USTENSILE DE PLASTIC Cu functia
@ gratar. Acestea se vor topi. De asemenea,

nici obiectele din lemn sau hértie nu sunt

adecvate.



RECOMANDARI

DECONGELAREA:

UrmaTI PROCEDURA pentru “Cum se gateste siin-
calzeste cu microundele” si alegeti nivelul de
putere Decongelare cand decongelati.

ALIMENTE CONGELATE iN PUNGI DE PLASTIC, pelicule
de plastic sau ambalaje din carton pot fi puse
direct in cuptor atata timp cat nu contin parti
metalice (de exemplu lite din metal).

de decongelare. Pachetele putin adan-
ci se decongeleaza mai repede decat
cele mai adanci.

Dezuipimi BUcATILE de indata ce incep sa se de-
congeleze.
Bucatile separate se decongeleaza mai usor.

PROTEJATI PARTI DIN ALIMENTE CU mici_bucati
de foita din aluminiu daca incep
sa devina calde (de exemplu
copanele de pui si varfurile
aripilor).

CONTROLATI SI INSPECTATI CU REGULARITATE ALIMENTELE.
Experienta va va ajuta sa descoperiti care este
durata corecta pentru diversele cantitati.

INTOARCETI BUCATILE maRI la jumatatea procesului
de decongelare.

ALIMENTELE FIERTE, INABUSITE SI SOSURILE DE

v larii.
CAND DECONGELATI este mai bine sa nu de-
congelati complet alimentele si sa permi-
teti ca procesul sa se termine in timpul repau-

sului.

Forma ameaLaluLui influenteaza timpul ) < cARNE se decongeleaza mai bine daca
sunt amestecate in timpul deconge-

PERIOADA DE REPAUS DUPA DECONGELARE IMBUNATA-
TESTE INTOTDEAUNA rezultatul da-
torita distribuirii uniforme a
temperaturii in interiorul
alimentelor.

COACEREA:

Cu cAT MAI MULTA MANCARE DORITI SA GATITI CU atat
mai mult timp este necesar. O regula practica
consta in faptul ca o cantitate dubla de alimen-
te necesita aproape timp dublu de coacere.
Cu cAT TEMPERATURA DE PORNIRE ESTE MAI JOASA,
cu atat mai mult timp este necesar pen-

tru coacere. Alimentele la temperatu- )
ra camerei se gatesc mai repede decéat
alimentele scoase direct din frigider.

Daca GATITI MAI MULTE FELURI din acelasi ali-
ment, ca de exemplu cartofiin
coaja, asezati-i pe o forma ro-
tunda pentru o coacere uni-
forma.

UNELE ALIMENTE SUNT ACOPERITE
DE PIELE SAU MEMBRANA de
exemplu cartofii, merele si
galbenusul de ou. Aceste alimente trebu-

ie sa fie intepate cu o furculita pentru a scoate
presiunea si a preveni arderea.

BUCATI MAI MICI DE ALIMENTE SE VOR COACE MAI REPEDE
decat bucatile mari, ca si bucatile uniforme de
alimente fata de cele cu forme neregulate.
AMESTECAREA SI INTOARCEREA ALIMENTELOR sunt teh-

v nici folosite atat la gatitul traditional cat sila

cel cu microunde pentru a distribui in
mod rapid caldura la mijlocul farfuri-
ei si pentru a evita o coacere excesiva a
marginilor externe ale alimentelor.
CAND SE GATESC ALIMENTE CU FORMA Sau gro-
sime neregulata, asezati partea mai subti-
re a alimentului inspre mijlocul farfuriei, unde
va fiincalzita la urma.
ALIMENTELE CARE CONTIN GRASIME S| ZAHAR VOI fi ga-
tite mai repede decat cele care contin mul-
ta apa. De asemenea, grasimea si zaharul vor
atinge o temperatura mai mare decat apa.

GENERALE

ExisTa nenumarate accesorii disponibile pe pia-
ta. Inainte de a le cumpara, verificati ca acestea
sa fie adecvate utilizarii cu microundele.

CONTROLATI CA USTENSILELE
uTiLiZATE sa fie rezistente la
cuptor si sa permita trece- \‘2
rea microundelor prin ele,
fnainte de a incepe coa-

cerea.

—
T
A

g

CAND PUNETI ALIMENTELE SI ACCESORIILE in cuptorul
cu microunde, verificati ca acestea sa nu intre
in contact cu partea interioara a cuptorului.
Acest lucru este important in special cu ac-
cesoriile fabricate din metal sau cu parti din
metal.

DAcA ACCESORIILE CE CONTIN METAL intra in contact
cu partea interioara a cuptorului, in timp ce
cuptorul functioneaza, se pot produce scantei
iar cuptorul se poate deteriora.

CoNTROLATI INTOTDEAUNA Ca placa turnanta sa
se poata invarti libera inainte sa inceapa sa
functioneze cuptorul.

ACCESORII

SUPORTUL PLACH TURNANTE
UTILIZATI SUPORTUL PLACH TURNANTE sub placa tur-
nanta din sticla. Nu puneti nicioda—@
ta nici un fel de ustensile pe supor-
tul placii turnante.

Fixati suportul placii turnante in cuptor.

PLACA TURNANTA DE STICLA
UTILIZATI PLACA TURNANTA DE sTICLA la toate meto-
dele de coacere. Aceasta va co-
lecta picaturile de sos si parti-
culele de alimente care de obi-
cei pateaza si murdaresc interio-
rul cuptorului.
Asezati placa turnanta de sticla pe suportul
placii turnante.

GRATARUL DE SARMA (WO 603)
UTILIZATI GRATARUL DE SARMA cand
gatiti cu functiile Gratar.

CAND FRIGETI LA GRATAR FARA MI-
CROUNDE, utilizati gratarul de sarma pentru a ri-
dica alimentele mai aproape de elementul gra-
tar in plafon.

CUM SE INTRERUPE SAU SE OPRESTE COACEREA

PENTRU INTRERUPEREA COACERIIS
Coacerea poate fi oprita prin
deschiderea usii pentru a ve- |
rifica, intoarce sau amesteca
mancarea.

PENTRU CONTINUAREA COACERII;
Inchideti usa Coacerea va continua de
unde a fost intrerupta.

DACA NU DORITI CONTINUAREA COACERII;
Scoateti mancarea, rotiti butonul cro-
nometrului pe pozitia zero si inchide-
ti usa.



’// CUM SE GATESTE SI INCALZESTE CU MICROUNDELE \“

UTILIZATI ACEASTA FUNCTIE pentru gatirea normala
si incalzirea alimentelor ca legumele, pestele,
cartofii sau carnea.

350w 500w
.

850w

. « BOOW

MWO 602 MWO 603

1. ROTITI BUTONUL MULTIFUNCTIONAL pentru a selec-
ta nivelul de putere sau functia dorita.

2. RoTITI BUTONUL CRONOMETRULUI pentru a seta
durata de coacere dorita. Cuptorul va por-
ni automat

Nora: Pentru durate mai mici de 2 minute, roti-
ti cronometrul peste semnul celor 2 minute si
apoi inapoi la durata dorita, pentru a obtine o
setare a timpului cat mai exacta.

NIVEL DE PUTERE

DOAR PENTRU MICROUNDE

PuTERE UTILIZARE RECOMANDATA!
NcaLZIREA BAUTURILOR, apei, supelor lichide, cafelei, ceaiului sau a altor
800 W alimente ce contin o mare cantitate de apa. Daca alimentele contin oua sau
smantana alegeti o putere inferioara.
650 W Coacerea pestelui, legumelor, carnii.
O COACERE CU MAI MARE GRIJA, de exemplu sosuri cu un mare continut de
400-500W proteine, feluri de mancare cu branza si oua si pentru terminarea de gatit a
caserolelor.
350w MANCARURI iNABUSITE, topirea untului.
DECONGELARE DeconGELAREA. Topirea untului, a branzeturilor.

PASTRARE LA CALD

Topirea inghetatei

GRATAR SI MICROUNDE

Putere

UTILIZARE RECOMANDATA:

Coacerea pestelui, cartofilor gratinati

{|

(8
7

Coacerea budincilor, omletelor, cartofilor cu coaja

{

\S
7

CoAcEREA carnii de pasare
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