INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Aceste instructiuni sunt disponibile si pe site-ul web: www.whirlpool.eu
SIGURANTA DV. SI A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la siguranta, care trebuie citite si respectate
intotdeauna.

/ﬁ\ Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru
A utilizator si pentru ceilalti.
Toate mesajele referitoare la siguranta vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmatorii termeni:

& PERICOL Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni
grave.
Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza
& AVERTIZARE leziuni grave.

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si arata cum se pot reduce
riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care pot fi cauzate de o utilizare incorectd a aparatului. Respectati cu
strictete urmatoarele instructiuni:

- Folositi manusi de protectie cand efectuafi toate operatiunile de despachetare si instalare.

- Aparatul trebuie sa fie deconectat de la refeaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intrefinerea trebuie sd fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile
producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la sigurantd. Nu reparati si nu inlocuiti
nicio piesa a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

- Impdmantarea aparatului este obligatorie.

- (ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la reteaua electrica, dupa
ce a fost incorporat in mobila.

- Pentru cainstalarea sa fie conforma cu normele de siguranta in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar
cu o distantd minima de 3 mm intre contacte.

- Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

- Nutrageti de cablul de alimentare al aparatului.

- Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

- Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este
interzisa (de ex. pentru incdlzirea incaperilor). Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea
improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.

- Aparatul si partile sale accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Aveti grijd sa nu atingeti elementele de
incalzire. Copiii foarte mici (0-3 ani) si copiii mici (3-8 ani) nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu exceptia
cazurilor in care sunt supravegheati in permanenta.

- Copiii cu varste pornind de la 8 ani si persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experientd si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg riscurile implicate.

- Intimpul folosirii si dupa aceea, nu atingefi elementele de incdlzire ale aparatului. Avefi grijd ca aparatul sa nu
vind in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au racit suficient toate componentele.

- Nu puneti materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

- Grasimile si uleiurile supraincdlzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si
mult ulei.

- Nu puneti pe zonele de gatit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucatarie (cutite, furculite, linguri, capace
etc.), deoarece se pot incdlzi.
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- Este obligatoriu sd se instaleze un panou despartitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat
dedesubtul aparatului.

- Dacd suprafata este fisuratd, opriti aparatul, pentru a evita riscul de electrocutare (numai pentru aparate cu
suprafata din sticla).

- Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem
separat de comanda la distanta.

- Este periculos sd se gateasca pe plita alimente cu grasime sau ulei, nesupravegheate, deoarece se poate produce
un incendiu. Nu incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie s opriti aparatul si apoi
trebuie sa acoperiti flacara, de exemplu cu un capac sau cu o paturd de incendiu.

Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe zonele de gatit.

- Nu utilizati aparate de curdtat cu abur.

- Obiectele metalice, de ex. cutite, furculite, linguri si capace etc., nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

- Dupa utilizare, opriti elementele plitei de la comenzi si nu va bazati pe detectorul de oale (numai pentru
aparate cu inductie).

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @Bl
Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100 % si este marcat cu simbolul de reciclare (L’?)). Diferitele parti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, i trebuie
reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritatile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/CE referitoare la Deseurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Asigurandu-se ca acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurator si pentru sanatate.
Simbolul E de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat impreund cu deseurile menajere, i trebuie predat

la punctul de colectare corespunzdtor pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.
Economisirea energiei
Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:
Utilizati tigdi si oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.
Utilizati numai oale si tigdi cu baza platd.
(and gatiti, pe cat posibil, tineti oalele acoperite cu capacul.
Utilizand oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare.
Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plita.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

Acest aparat a fost proiectat, construit si comercializat in conformitate cu cerintele de sigurantd din Directiva 2006/95/CE privind joasa tensiune (care inlocuieste
Directiva 73/23/CEE modificatd) i cu cerintele de protectie din Directiva 2004/108/CE privind compatibilitatea electromagnetica.
Acest aparat indeplineste cerintele de proiectare ecologicd prevdzute de Regulamentele nr. 66/2014, in conformitate cu standardul european EN 60350-2.

INAINTE DE UTILIZARE

IMPORTANT: dacd oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afld simbolul ,SISTEM CU
INDUCTIE” (Figura de aldturi). inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit doritd.
Chiar daca se utilizeazd oale adecvate, zonele de gatit nu pot fi folosite la temperaturi sub 10°C.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

Yo 2 Tl o=

Folositi un magnet pentru a verifica daca baza oalei este adecvatd pentru plita cu inductie: bazele oalelor i ale cratitelor nu sunt adecvate dacd nu pot atrage magnetul.
Verificati ca baza oalelor sa nu fie asprd, deoarece ar putea zgaria suprafata plitei. Controlati vasele.
Nu puneti niciodata oalele si tigdile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea deteriora.
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DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

inainte de a porni plita, amplasati oala pe zona de gatit dorita.
Pentru rezultate optime, diametrul bazei oalei trebuie sa se potriveasca cu dimensiunea plitei.

14,5 14,5 10 28 28 17
18 18 12 30 30 17
21 21 15 LEGATURA/CONEXIUNE 39-18 12
24 24 15
26 26 17

Dimensiunea cratitei

Pentru a determina dimensiunea cratifei, vd rugdm sd masurati baza cratitei (consultati imaginea) si sd consultati mai jos tabelul cu latimile
recomandate pentru bazele cratitelor, pentru o utilizare optima si o stabilire corectd a dimensiunilor cratitelor. Fiecare zona de gatit are o limita

minima de detectare a cratitelor, care variazd in functie de materialul din care este realizatd cratita utilizatd. Prin urmare, trebuie sd utilizafi
zona de gatit care are diametrul cel mai potrivit pentru cratita dumneavoastra.

POZITIILE RECOMANDATE ALE OALELOR

Daca utilizati doud oale simultan, asezati-le conform imaginilor de mai jos pentru a obtine performante maxime:

@
O

®
O

O O
LK

O
O

O

TABEL NIVELURI DE PUTERE

Nivelul de putere Tipul de preparare Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
B incilii ids Ideala pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pand la o fierbere rapida, in cazul apei, sau pentru
oost ncalzire rapida incdlzirea rapida a lichidelor de la gatit
Prajire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a prdji produse congelate, a fierbe rapid
97 Rumenire - prajire - fierbere - | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea, a gdti si a frige la gratar (pentru un interval scurt de timp,
frigere la grétar 5-10 minute)
Putere ridicata . ;
. vI;un.]emre frepafrfare | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lenta, a gati si a frige la gratar (pentru o durata medie,
nabuslre - pri”"e ~TMGere1a 1 10 20 minute), pentru a preincilzi accesoriile
8 gratar
7-5
Preparare. - mabu§"“e “PrAITE | deals pentru a inabusi, a mentine fierberea delicatd, a gati si a frige la gratar (duratd lunga).
frigere la grétar
" Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apd
Putere medie . © - - € ) , ) ,
Preparare - clocotire - vin, supa, lapte), condimentarea pastelor fainoase
4-3 ingrosare - condimentarea ” — — - —
o Ideala pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez, sosuri, fripturi,
pastelor fainoase L ha <
peste) cu lichide (de ex. apa, vin, supd, lapte)
) Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela produse de mici
Topire - decongelare - dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupa terminarea gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe)
Putere scazuta 2-1 mentinere la cald - \deals el alima e - — i - -
condimentarea pilafului eala pentru a mentinela cald mancarea dupé terminarea gatitului, pentru a condimenta rizoto si a
mentine la cald platourile care vor fi servite la masd (cu un accesoriu adecvat pentru inductie)
. Putere . Plitain pozitie de stand-by sau opritd (este posibil sd existe caldura reziduald la terminarea gatitului,
OFF (Oprit) 2610 Suprafatd de sprijin semnalata cu H)
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NOTA:

Tn cazul preparatelor cu durata scurtd de coacere, care necesitd o distribuire perfecta a caldurii (de exemplu clatite), pe zona dubld cu diametrul de 28 cm (daca existd)
se recomanda sd se utilizeze recipiente care sa nu depdseascd 24 cm diametru. Pentru coacerea delicata (de exemplu topirea ciocolatei sau a untului) se recomandd sa
se utilizeze zonele simple, cu diametru mai mic.

INSTALAREA

Dupé ce ati despachetat produsul, verificati daca nu s-a deteriorat in timpul transportului si, in caz de probleme, contactati vanzatorul sau Serviciul de Asistenta Clienti.
Pentru dimensiunile necesare pentru incorporare si pentru instructiunile de instalare, consultati imaginile de la pagina 2.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCORPORARE

/I\ AVERTIZARE EN I
- Instalati un panou despartitor sub _ 57 <>

plita.

- Parteainferioara a produsului nu
trebuie sa mai fie accesibila dupa
instalare.

- In cazul instalarii unui cuptor sub
plita, nu mai introduceti panoul
despartitor.

- Distanta dintre partea inferioard a aparatului si panoul desparfitor trebuie sa respecte dimensiunile indicate in figura.

+ Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru si latura superioard a blatului mobilei (min.5 mm).

+  Incazul instalarii unui cuptor sub plita, asigurati-va ca acesta este prevazut cu sistem de racire.

+ Bvitati sé instalatj plita deasupra maginii de spalat vase sau rufe, pentru ca circuitele electronice sd nu vina in contact cu vaporii si cu umiditatea si s se deterioreze.

+ Incazulinstaldrii la nivelul blatului, contactati Serviciul de Asistentd pentru a cere montarea kitului de suruburi 4801211 00112.

« Pentru scoaterea plitei, utilizati o surubelnita (nu este furnizatd) si actionati asupra arcurilor perimetrale din partea inferioara a produsului.

min.5mm

min. 20 mm

6-7cm

=75 <80

CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
& AVERTISMENT - Instalarea trebuie efectuata de personal calificat care cunoaste reglementarile in vigoare

referitoare la instalare si siguranta.
- Producatorul nu si asuma raspunderea pentru vatamarile corporale suferite de persoane sau animale, respectiv pentru daunele asupra bunurilor,
cauzate de nerespectarea indicatiilor din acest capitol.
- Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.
- Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu date tehnice, situata la baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta unde va fi instalat
aparatul.

S VR

albastru/gri
negru/maro
galben/verde

R
1. Scoateti capacul blocului de conexiuni (A) desuruband surubul si introduceti capacul in balamaua (B) a blocului de conexiuni.
2. Introduceti cablul de alimentare in clema si conectati firele la blocul de conexiuni asa cum se indicd in schema de conexiuni situata langa blocul de conexiuni.

3. Fixati cablul de alimentare cu ajutorul clemei.
4. Inchideti capacul (C) si fixati-| pe blocul de conexiuni insuruband surubul scos anterior.
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La fiecare conectare la retea, plita efectueazd automat o verificare timp de cateva secunde.

Conectarea la refeaua
de alimentare
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J it LG .| L (T
maro “ | 13 negru - | s . 2L
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albastru | galben/verde  —— |- 3y albastrU} | . galben/verde &
albastru(gri)}' | % b albastru (gri) '—| - albastry ==
alben/verde  * " () albastru y ___ |05 4 galben/verde | &) IESE el
g ) albastru (gri)} | == albastru (gri) <

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE @
Descrierea panoului de comanda

Panoul de comanda

Zavor panou de comanda/Functie speciala/
Power Management (gestionarea puterii) - pasul 2 5i 4

Gestionarea puterii - pasul 1 Pornit/Oprit

Timer Gestionarea puterii - pasul 1

TIMER (GEd

- + - + o - + O - +

INDUCTION

—I0

-
=

I
Butoane de comandd pentru zona de gatit si afisajul aferent

Zavor panou de comanda/Functie speciala/
Power Management (gestionarea puterii) - pasul 2 si 4

Gestionarea puterii - pasul 1 Pomit/Oprit  Timer Gestionarea puteril - pasul 1

TIMER e

- + - + (O + O - + - +

INDUCTION

Il]
—I10

T
Butoane de comanda pentru zona de gatit si afisajul aferent

Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita tineti apasatd timp de aprox. 2 secunde tasta D, pana cand se lumineaza afisajele zonelor de gatit. Pentru a o opri, apdsati pe aceeasi tastd pand
cand se sting afisajele. Toate zonele de gatit sunt dezactivate.

Dacd plita a fost deja utilizatd, indicatorul de caldurd reziduald ,H" rdmane activ pand la racirea zonelor de gatit.

Dacd, in interval de 10 secunde dupd pornirea plitei, nu se selecteazd nicio functie, plita se dezactiveaza automat.
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Activarea si reglarea zonelor de gatit

i i — Afisajul indicatorului de putere

L.

Indicarea zonei de gatit selectate

——— —— Pozitia zonei de gtit

Pozitionati oala pe zona de gatit, porniti plita, activati zona de gatit doritd apasand pe butonul de comanda ,+" - valoarea 0" se va afisa. Puteti selecta nivelul de putere
dorit, de la min. 0lamax. 9 sau la functia booster ,P”, dacd este disponibila. Pentru a méri nivelul de putere, apasati pe butonul ,+". Pentru a micsora nivelul de putere,
apasati pe butonul ,-".

Dezactivarea zonelor de gatit
Pentru a dezactiva zona de gatit, apasati pe butoanele corespunzdtoare ,+" si ,-” si mentineti apdsat timp de 3 secunde.
Zona de gatit se dezactiveaza gi, dacd este inca fierbinte, pe afisajul zonei apare litera ,H".

Blocarea panoului de comanda

Functia blocheaza comenzile pentru a impiedica activarea accidentala a plitei. Pentru a activa blocarea panoului de comanda, porniti plita si apasati trei secunde pe
butonul corespunzator functiei Blocare; un semnal acustic si indicatorul luminos de Idngd simbolul sub forma de lacdt indica activarea. Panoul de comanda este blocat,
cu exceptia functiei de oprire. Pentru a dezactiva blocarea comenzilor repetati procedura de activare. Punctuleful luminos se stinge, iar plita este din nou activa.
Prezenta apei, lichidele revarsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea accidentald a blocarii panoului
de comanda.

Timerul (Temporizatorul)
Timerul poate fi utilizat pentru a seta durata de coacere, pentru un maximum de 99 minute (1 ord si 39 minute), pentru toate zonele de gatit.

" Alegeti zona de gdtit la care doriti sa folositi cronometrul, apésati pe cronometru (consultati figura); activarea functiei este indicata printr-un semnal acustic
(consultati figura). Pe afisaj se vede 00, iar indicatorul led se aprinde. Se poate reduce sau mri valoarea pentru timer {inand apdsate tastele ,+" si ,-” ale glisorului.
Dupé ce a trecut intervalul de timp setat, se emite un semnal acustic, iar zona de gatit se opreste automat. Pentru a dezactiva timerul, tineti apdsata tasta Timer cel
putin 3 secunde.

Pentru a seta timerul pentru altd zond, repetati punctele de mai sus. Afisajul timerului aratd intotdeauna timerul pentru zona selectatd sau timerul cel mai scurt.
Pentru a modifica sau a dezactiva timerul, apasati pe butonul de selectare a zonei de gatit pentru timerul respectiv.

Indicatii ale panoului de comanda

Functii speciale (daca exista)

Unele modele sunt dotate cu functii speciale:

Automatic function (Functia automata) @

Functia seteazd automat un nivel de putere adecvat pentru a mentine temperatura minima necesara pentru fierbere. Activati aceasta functie dupa ce ati dat in clocot
mancarea, apasand mai intdi pe tasta pentru zona respectivd si apoi pe tasta Q

Indicator de caldura reziduala.

' Plita este dotatd cu un indicator al caldurii reziduale pentru fiecare zond de gatit. Acest indicator semnaleaza care sunt zonele de gatit care au incd o
Jamm? teMperaturd ridicatd.

' Dacd pe afisaj apare H zona de gatit incd mai este caldd. Dacd zona prezintd aceastd semnalare, se poate mentine caldd méncarea sau se poate topi untul, de
exemplu.
(Cand zona de gatit se raceste, afisajul se stinge.
Indicator pentru oala asezata incorect sau pentru absenta oalei.
( Dacd oala nu este compatibila cu plita dv. cu inductie, daca este incorect pozitionatd sau dacd nu este de dimensiunile adecvate, pe afisaj apare indicatia
.— ) ,0ald absentd” (figura de alaturi). In aceste situatii se recomanda s& repozitionati oala pe suprafata plitei pana cand gasiti pozitia de functionare. Dacd in
== ‘==' interval de 60 secunde nu este detectata nicio 0ald, plita se opreste.

Functia fierbere rapida (functia Booster, daca este disponibila)

Functia este prezentd doar la unele zone de gatit 5i permite exploatarea la maxim a puterii plitei (de exemplu pentru a aduce rapid apa la punctul de fierbere). Pentru
aactiva functia, apdsati pe tasta ,+" pand cand pe afisaj apare ,P". Dupd 5 minute de utilizare a functiei Booster, aparatul seteaza automat zona la nivelul 9.
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ZONA DE LEGATURA/CONEXIUNE
Aceastd functie este destinatd oalelor de dimensiuni mari care nu se potrivesc pe zona simpld, de ex., peste, oala mare pentru carne.
Pentru a activa ZONA DE LEGATURA/CONEXIUNE, va rugam s& apasati simultan butoanele + si -, dup& cum este indicat in imaginea de mai jos.

+

+

—
|

_|
—

»Power management” (daca este disponibila)
Datorita functiei ,Power management”, utilizatorul are posibilitatea de a seta puterea maximad la care poate ajunge plita, in functie de exigentele sale.
Aceastd reglare poate fi efectuatd in orice moment si este mentinutd pana la modificarea succesivd.
Setand puterea maximd doritd, plita va regla automat repartizarea pe diferitele zone de gatit, garantand ca acest prag nu va fi depdsit niciodatd, cu avantajul de a putea
controla toate zonele simultan, dar fara probleme de suprasarcind.
4niveluri de putere maxima sunt disponibile si apar pe afisaj: 2,5 — 4,0 — 6,0 — 7,2 kW (7,2 KW reprezinta puterea maxima a plitei)
Tn momentul cumpérarii, plita este setata la puterea maxima.
Dupé ce conectati aparatul la priza electrica, este posibil sd setati nivelul de putere dorit in primele 60 de secunde, urmand pasii de mai jos:

Pas
1

Panou de comanda

Apdsati circa 3 secunde pe
ambele butoane Power
management (gestionarea
puterii) (pasul 1)

Afisaj

Apdsati pe butonul Power
Management (gestionarea
puterii) (pasul 2) pentru a
confirma pasul anterior

Pe afisaj apare -

Apdsati pentru a seta
nivelul dorit dintre
optiunile disponibile

Becul se aprinde impreund cuindicatoarele de
uz aferente zonelor de gatit

Apdsati pe butonul Power
Management (gestionarea
puterii) (pasul 4) pentru a
confirma pasul anterior

Pe afisaj apare nivelul setat, care clipeste circa
2 secunde; dupa care, plita emite un semnal
sonor si se opreste; acum, este pregatita
pentru utilizare

T cazul in care se produce o eroare in timpul setarii puterii, apare simbolul - in mijloc, asociat cu un semnal acustic continuu, timp de aproximativ 5 secunde. In
acest caz, repetati procedura de configurare de la inceput. Dacd eroarea se produce din nou, contactati Serviciul de Asistenta.

Tn timpul utilizari normale, cand se atinge nivelul de putere maximd disponibil, daca utilizatorul incearca sa-| méreasca, nivelul pentru zona utilizatd in mod curent
clipeste de doua ori, emitand un semnal acustic.

Dacd este necesard o putere superioard pe zona respectivd, trebuie sa se reducd manual nivelul de putere pentru una sau mai multe zone de gatit deja active.

Activarea/dezactivarea semnalului sonor
Dupad pornirea plitei, apdsati si mentineti apasat simultan butonul ,-" aferent primei zone de gatit si butonul extern din partea dreaptd, minim cinci secunde
(,conform ilustratiei de mai jos”).

B M I B B
g ;EI.- +* - -r;.-; * {D —I |__!]. * D - u'.:- + - ;;c.___f
| 5sec |
CURATENIE

- Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
- Inainte dte a'i)ncepe opera;itunile :ie curé;apre, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca
indicatorul de caldura reziduala (,H") a disparut.
IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarmd. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.
+ Dupa fiecare utilizare, ldsafi plita sa se rdceasca si curatati-o pentru a elimina depunerile si petele rimase din cauza resturilor de mancare.
« Zahdrul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita i trebuie s fie indepartate imediat.
« Sarea, zahdrul si nisipul ar putea zgaria suprafata sticlei.
«  Folositi o carpd moale, hértie absorbanta de bucdtdrie sau produse speciale pentru curdfarea plitei (respectati indicatiile Producatorului).
«  Lichidul vdrsat pe zonele de gatit poate cauza vibrarea sau migcarea cratitelor.
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GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

Cititi si urmati instructiunile din sectiunea , Instructiuni de utilizare”.
Controlati sa nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate.

Uscati bine suprafata plitei dupa ce afi curdtat-o.

Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati conform tabelului urmtor.

Dupa ce ati utilizat plita, daca nu reusiti s-o opriti, deconectati-o de la reteaua electrica.

COD DE EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE ELIMINAREA ERORII
81 (82 Panoul de comanda se dezactiveaza Temperatura internd a pieselor Asteptati ca plita s se raceasca
! din cauza temperaturii prea ridicate electronice este prea ridicata inainte de a o folosi din nou.
Pe panoul de comandad apare codul Plita poate fi utilizatd in
(83 de eroare ,plitd opritd” din cauza | Plita a fost alimentata cu supratensiune | continuare, dar luati legdtura cu
unei probleme la circuitul electronic Serviciul de Asistentd Tehnica
85 Plita nu poate transfera energie la | Oala nu este adecvata pentru plitacu | Folositi o alta oald pentru plita cu
recipientul de gatit inductie inductie
Tensiunea de conectare este Senzorul detecteaza o discrepantd intre Deconectafiplita de larefea s
F02 sau FO4 sau (84 incorectd sau exista o problemd la | tensiunea aparatului si tensiunea din

alimentarea de la retea

refea

controlati conexiunea electrica

F01, FO5, F06, FO7, F10, F12, F25, F33, F34,
F36, F37,F46, FA7, F48, F49, F58, F61, F62,
F63,F72,F74,F77

Asteptati cateva secunde, apoi reconectati-o.

Deconectati plita de la reteaua electrica.

Dacd problema persistd, contactati Serviciul de Asistentd Tehnicd si comunicati codul de eroare

ZGOMOT GENERAT DE PLITA

Plitele cu inductie pot genera o serie de zgomote si vibratii in timpul functionarii normale, in functie de tipul de material si modul de procesare a alimentelor, cum ar fi
cele descrise mai jos:
Zgomot de contact: acest tip de vibratie se datoreaza utilizarii oalelor fabricate din diferite materiale suprapuse.
Sunete asemanatoare unor clicuri, la putere medie-scazuta: acest sunet se produce cand se seteazd puterea scazutd-medie doritd.

Sunete asemanatoare unor clicuri intermitente: acest zgomot se produce la utilizarea mai multor zone de gatit si/sau la functionarea cu randament ridicat.
Suierat slab: acest zgomot este cauzat de tipul de recipient utilizat si de cantitatea de alimente pe care o contine.
Zgomot de fond: plita cu inductie este echipatd cu un ventilator care are rolul de a raci componentele electronice; din acest motiv, puteti auzi zgomotul produs
de ventilator in timpul functiondrii plitei, precum si timp de cateva minute dupa oprirea acesteia. Prin activarea unui numdr mai mare/mai mic de zone de gatit,
zgomotul de fond al ventilatorului se poate intensifica, respectiv atenua.
Aceste caracteristici sunt normale si esentiale pentru functionarea corectd a sistemului de inductie si nu indicd un defect sau o deteriorare.

I
1

2.

SERVICIUL DE ASISTENTi\ TEHNICA
nainte de a contacta Serviciul de Asistenta Tehnica:

Incercati sa rezolvati singuri problema, urmérind punctele descrise in ,Ghidul de detectare a defectiunilor”,
Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica dacd problema s-a rezolvat.
Daca problema persista si dupa verificarile de mai sus, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta.
Indicati intotdeauna:

0 scurtd descriere a defectiunii;
tipul si modelul exact al plitei;

numadrul de Asistentd (este numarul care se afla dupa cuvantul ,Service” de pe placuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe placuta metalicd).

adresa dv. completd;
numarul dv. de telefon.

S =AYAKelS 0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam contactati un Centru de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect). Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.
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