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Urinlinlza asagidaki adresten kaydedin
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Talimatlarini ve Kullanim ve Bakim

Kilavuzu'nu indirebilirsiniz.

' Cihazi kullanmadan once, Saglik ve Giivenlik kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
[ J

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli
2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gérinmez)

4, Raf kilavuzlar
(seviye, firinin én
kisminda gosterilmistir)

. Kapak
. Ust 1sitma elemani/izgara
Lamba

© N O Wn

. Tanitim levhasi
(cikarmayin)

9. Alt 1sitma elemani
(gérinmez)

KONTROL PANELI

O

1. SECiM DUGMESINi
Bir islev secmek suretiyle
finni agmak icin kullanihr.
Firini kapatmak igin,

"0" konumuna cevirin.

2. GERi

Onceki ayarlar meniisiine geri
dénmek icin kullantlir.

3. EKRAN

4. ONAYLAMA DUGMESI

Secilen bir islevi veya ayarlanan bir
degeri onaylamak icin kullanihr.

5. AYAR DUGMESi

Mentlerde gezinmek veya ayarlari
degistirmek icin kullanilir.

Lutfen dikkat edin: Tum digmeler,
basilarak etkinlestirilen tiptedir.
Dugmeyi yuvasindan serbest birakmak
icin, digmenin ortasina bastirin.
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Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu

AKSESUARLAR (vww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin
KAYAR KILAVUZLAR

. FIRIN TEPSISi

(72

Aksesuar sayisi, satin alinan modele bagli olarak degisebilir.
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI

Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi,
raf kilavuzlarinin Gzerinde kaydirarak yatay bir sekilde
yerlestirin.

Tabak ve firin tepsisi gibi diger aksesuarlar rafla ayni
sekilde yatay olarak takilir.

KAYAR KILAVUZLARIN TAKILMASI

Raf kilavuzlarini firnndan ¢ikarin ve koruyucu plastigi
kayar kilavuzlardan c¢ikarin.

Kilavuzun st klipsini raf
kilavuzuna sabitleyin ve
sonuna kadar kaydirin.

-~ Diger klipsi alcaltarak ilgili
Y konumuna yerlestirin.

Kilavuzu sabitlemek icin,
klipsin alt kismini, raf
kilavuzuna sikica bastirin.
Kilavuzlarin serbest hareket
edebildiginden emin olun.
Bu adimlari, ayni seviyedeki
diger raf kilavuzu icin de tekrarlayin.

2N

Lutfen dikkat edin: Kayar kilavuzlar, herhangi bir seviyede
takilabilir.

RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE
YERINE TAKILMASI

« Raf kilavuzlarini ¢ikarmak icin, yukari kaldirin
ve alt kisimlarini ¢ekerek yuvalarindan kurtarin:
Raf kilavuzlari artik ¢ikarilabilir.

- Raf kilavuzlarini yerine takmak icin, 6nce Ust
yuvalarina takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme bolmesine kaydirin, ardindan alcaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.
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iSLEVLER

I
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Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu

adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

(Evww

0 OFF (KAPALI)
Firini kapatmak icin kullanihr.

— | CONVENTIONAL* (ALT VE USTTEN ISITMA¥)

— | Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri
pisirmek icin kullanihr.

| CONVECTION BAKE
== | (KONVEKSIYONLU PiSiRME)

Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri pisirmek
icin kullanilir.

(S\Q FORCED AIR (FANLI HAVA DOLASIMI)
7

Birden fazla rafta (en fazla li¢) ayni pisirme
sicakhgi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek igin
kullanilabilir.

<*| GRILL (IZGARA)

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak igin
kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan

sivilari toplamasi icin tabak kullanilmasini 6neriyoruz:

Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine

konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.
l"" TURBO GRILL (TURBO IZGARA)
Blyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir

(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari
toplama5| icin bir tabak kullanilmasini éneriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin. Bu islev
ile sis aparati (varsa) kullanilabilir.

3| MAXI COOKING (BUYUK ET PISIRME)

xd Blyuk et parcalarini (2,5 kg'nin tzerinde)
pisirmek icin kullanilir. Parcalarin biyukligine
bagh olarak 1. veya 2. rafi kullanin. Firina 6n
Isitma uygulamak gerekmez. Her iki tarafinin da
esit esmerlesmesi icin, pisirme islemi sirasinda
eti cevirmenizi 6neriyoruz. Cok kurumamasi icin,
etin Uzerine ara sira su dokulmesi dnerilir.

mg FAST PREHEATING (HIZLI ON ISITMA)
Firinda hizlica 6n i1sitma yapmak icin kullanilr.

% ECO FORCED AIR (ECO FANLI HAVA)*

Ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve

et filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanihr.
Nazik, aralikh hava dolasimi sayesinde yemegin
asirt kurumasi engellenir. Bu islev kullanilirken,
EKO lambasi pisirme siiresince kapali olacak, ancak
st 'e basmak suretiyle kisa bir streligine tekrar
acilabilecektir.

EKO cevrimini kullanarak gug tiiketimini optimize
etmek icin, firnin kapadi, yemek tamamen pisene
kadar acilmamahdir.

% DIAMOND CLEAN

Bu 6zel dusuk sicaklikta temizleme cevrimi
sirasinda salinan buharin etkisiyle, kirlerin ve yemek
artiklarinin kolayca temizlenmesi saglanir. Firinin
tabanina 200 ml igme suyu dokiin ve islevi yalnizca
firin sogukken etkinlestirin.

SETTINGS (AYARLAR)

Firinin ayarlarini degistirmek icin kullanilir
(zaman, dil, sinyal ses duzeyi, parlaklik, EKO modu,
Olctim birimi, gic).

Lutfen dikkat edin: Eko modu etkin iken, enerji tasarrufu
saglamak Uzere ekran parlakligr dtstrtlecek ve 1sik
kapanacaktir. Herhangi bir digmeye basildiginda gecici bir
sUreligine yeniden etkinlestirilirler.

| 6ZEL FONKSIYONLAR

. MEAT (ET)

: MEHT

l l Bu islev, et icin en iyi sicaklik ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer. Bu islev,
yemegin ¢ok kurumasini dnlemek icin, fani aralikli
olarak dusik hizda etkinlestirir.

l_ IFJ}jIL . POULTRY (TAVUK TURU ETLER)

Bu islev, tavuk tiirl etler icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.
Bu islev, yemegin ¢cok kurumasini énlemek icin, fani
aralkl olarak dusik hizda etkinlestirir.

- CASSEROLE (TENCERE YEMEGI)

Bu islev, makarna yemekleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

JCRGSE -

. BREAD (EKMEK)

:HEJE-PTI
‘ Bu islev, tim ekmek tirleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

PI77R wo PIZZA

Jrle
Bu islev, tim pizza turleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

|prc TR wo PASTRY CAKES (PASTA VE KEKLER)

H__lll’\
Bu islev, her turlu kek icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer

(mayali kekler, kremal pastalar, turtalar vs.).
RISING (KABARTMA)

l' Tatli veya tuzlu hamurun en iyi sekilde
kabarmasi icin kullanilir. Kabartma kalitesini korumak
icin, islevi, bir pisirme cevriminden sonra firin hala
sicak iken etkinlestirmeyin.

F E Jl: M auto

*Islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullanilmigtir
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I' ‘l“’ﬁﬁ’"’ . WARM KEEPING (SICAK TUTMA)
) Yeni pisirilen yemedi sicak ve gevrek
tutmak icin kullanilr.

. SLOW COOKING (YAVAS PiSIRME)

SR AT

I l Et ve baliklari, korpe ve sulu birakarak
nazikce pisirmek icin kullanilir. Etin Gstunu kizartmak
ve dogal suyunu korumasina yardimci olmak i¢gin
rostoluk et parcalarinin dnce kizgin bir tavada
cevrilmesini 6neriyoruz. Pisirme sureleri; 300 g
agirhigindaki balik icin iki saatten 3 kg agirlhigindaki
balik icin dort veya bes saate, 1 kg agirhgindaki

et parcalariicin dort saatten, 3 kg agirligindaki et
parcalari icin alti veya yedi saate kadar degisiklik
gosterir. Et icin streler, 1 kg et parcalari igin 4 saat

iken, 3 kg et parcalari icin 6-7 saattir.

CiHAZIN ILK KULLANIMI

1. LUTFEN DiLi SECIN

Cihazi ilk actiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek: Ekranda “ENGLISH” ifadesi goriinecektir.

Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin ayar
diigmesini gevirin ve |sted|g|n|z dili segin.
Secimi teyit etmek icin 2% 'a basin.

Lutfen dikkat edin: Dil, “Ayarlar" menisinden sonradan
degistirilebilir.

2.SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda saate ait iki rakam yanip
sonecektir.

S A
A /A A

©

Dogru saati ayarlamak icin ayar diigmesini ¢evirin ve
ket '@ basin: Ekranda dakikaya ait iki rakam yanip
sOnecektir.

IITACH
Tl i
T0O

Dakikayi ayarlamak |<;|n ayar diigmesini ¢evirin ve
onaylamak icin 2%~ 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Uzun sireli gic kesintilerinin ardindan
saati tekrar ayarlamaniz gerekebilir.

3. GUC TUKETiIMINi AYARLAYIN

Firin, 3 kW'den yuksek bir degere sahip ev sebekesi
ile uyumlu seviyede elektrik guict tuketecek sekilde
programlanmistir: Evinizdeki gli¢ seviyesi daha diistik
ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir.

Se¢im diigmesini, ekranda “SETTINGS” (AYARLAR)
goruntulenene kadar cevirin ve ardindan onaylamak
icin =% 'e basin.

“POWER" menu 6gesini segmek icin ayar diigmesini
cevirin ve onaylamak icin s 'e basin.

L0 ICZED
TLIICZ Y

"Low” (Dusuk) ayarini se¢mek icin ayar diigmesini
cevirin ve onaylamak icin % 'e basin.

4. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi
kokulari gidermek icin firinin i¢i bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlar ¢ikarin.

ideal olarak hava dolasimli bir islev kullanarak,

firin1 yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn.
“Fanh Hava Dolasimi” veya “Konveksiyonlu”).

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Litfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandiriimasi tavsiye edilir.
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GUNLUK KULLANIM

1. BiRISLEV SECIN

Firini agmak ve istediginiz islevi ekranda
goruntilemek icin secim diigmesini cevirin:
Ekranda, islevin simgesi ve temel ayarlari
gosterilecektir.

ammec
U R R

Menuden istediginiz bir 6geyi se¢mek icin
(kullanilabilir ilk 6ge ekranda gosterilecektir),
istediginiz 6ge goruntulenene kadar ayar diigmesini
cevirin.

e

(mh]

IIII\ III

Seciminizi onaylamak icin s 'e basin: Ekranda temel
ayarlar goriintulenecektir.

2. ISLEVi AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
gorintilenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESI

Deger ekranda yanip sondugiinde.

Degistirmek icin ayar diigmesini cevirin, ardindan
onaylamak icin st 'e basin ve takip eden ayarlari
degistirmeye devam edin (mimkiinse).

Litfen dikkat edin: Islev etkinlestirildikten sonra, sicaklik,
ayar diigmesi kullanilarak degistirilebilir.

SURE

¢ i
CACACT
gl

A

°c

-9

¢ simgesi ekranda yanip s6ndiglnde, istediginiz
pisirme suresini ayarlamak i |g|n ayar digmesini kullanin
ve ardindan onaylamak icin oz 'e basin.

Pisirme iglemini manuel olarak yénetmek isterseniz,
pisirme siresini ayarlamak zorunda degilsiniz:
Onaylamak ve islevi baslatmak icin %%- 'e basin.

Bu durumda, gecikmeli baslatma programlayarak,
pisirme bitis saatini ayarlayamazsiniz.

Latfen dikkat edin: Ayarlanmis olan pisirme sUresini, pisirme
sirasinda << 'e basarak ayarlayabilirsiniz: deg|§t|rmek icin
ayar diigmesini kullanin ve onaylamak igin = 'e basin.

PISIRME BITiS SAATINI AYARLAMA
(GECIKMELIi BASLATMA)

Bircok islevde, bir pisirme suresi ayarladiktan
sonra, bitis saatini programlamak suretiyle islevin
baslatilmasini geciktirebilirsiniz.

Ekranda (%) simgesi yanip sdnerken, bitis saati
gosterilir.

Pisirme igleminin sona ermesini istediginiz saati
ayarlamak icin ayar dii Uc%mesml cevirin ve onaylamak ve
islevi baslatmak icin g 'e basin.

Yemedgi firina yerlestirin ve kapagi kapatin: islev,
pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi

icin hesaplanan sureden sonra otomatik olarak
baslayacaktir.

3 in°c
C
[/
ColerZJded

CQ@

Notlar: Gecikmeli bir pisirme baslatma slresinin
programlanmasi, firinin &n 1sitma asamasini devre disi
birakacaktir: Firin, istediginiz sicakliga kademeli olarak
ulasacaktir; bu, pisirme sUrelerinin, pisirme tablosunda
listelenenlerden biraz daha uzun olacagdi anlamina gelir.

Bekleme stresi boyunca, programlanan bitis saatini
degistirmek icin ayar diigmesini kullanabilir veya ayarlari
degistirmek icin << 'e basabilirsiniz.

3.iSLEVi ETKINLESTIRIN
Istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, pisirme

islevinin sona erece%l saati dogrulamak ve islevi
etkinlestirmek icin ges '€ basin.

Lutfen dikkat edin: Pisirme islemi basladiginda, ekranda,
her islev icin en uygun seviye 6nerilecektir,

3 1ne°c
— c o

Etkinlestirilmis olan islevi herhangi bir zamanda
duraklatmak icin, secim diigmesini 0 konumuna
cevirebilirsiniz.
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4.ON ISITMA

Bazi islevler, firin 6n 1sitma asamasina sahiptir: Bu islev
baslatildiginda, ekranda, 6n i1sitma asamasinin
etkinlestirildigi bildirilir.

°C

(N

"
nJ

N7

c2

720R\

-0

Bu asama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak
ve firinin ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda
gosterilecektir:

pu :B"C
Ty Ny

- Lo
_o0

Bu noktada, kapadi acin, yemedi firina yerlestirin,
kapagi kapatin ve pisirmeyi baslatin.

Lutfen dikkat edin: On i1sitma bitmeden yemegin firina
verilmesi, nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.
On 1sitma asamasinda kapagin acilmasi durumunda,
duraklatilacaktir.

Pisirme suresi, &n 1sitma asamasini icermez.

Ayar diigmesini kullanarak, firmin ulasmasini istediginiz
sicakligr daima degistirebilirsiniz.

5. PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.

cio”
oM T
2N

Manuel modda pisirmeye devam etmek icin g 'e

basin (programlanmis bir pisirme siresi olmadan)
veya yeni bir siire ayarlamak suretiyle pisirme siiresini
uzatmak icin ayar dligmesini gevirin.

Her iki durumda da, sicaklik veya izgara seviyesi
ayarlari korunacaktir.

USTUNU KIZARTMA

Firinin bazi islevleri, pisirme tamamlandiginda
1zgarayi etkinlestirmek suretiyle yiyecegin ylizeyini
kizartmanizi saglar.

T
LY

Ekranda ilgili mesaj gosterildiginde, gerekirse bes
dakikalik bir GstinG kizartma ¢evrimini baslatmak icin

oK !
= 'e basin.

= 3 °C
e "
1AL AL_

Zrul_J

[

Firini kapatmak icin se¢cim diigmesini 0'a gevirerek,
islevi herhangi bir zamanda durdurabilirsiniz.

.ZAMAN AYARI

Firin kapatildiginda, ekran zaman ayari olarak
kullanilabilir. Bu islevi etkinlestirmek igin, firinin
kapal oldugundan emin olun ve ayar diigmesini
cevirin: &) simgesi ekranda yanip sonecektir.

I
I
AR i

//.E\\

istediginiz stireyi ayarlamak icin ayar diigmesini cevirin

ve ardindan zaman ayarini etkinlestirmek icin tekrar
0K 1

soiect € basin.

Zaman ayari secilen slireyi geri saymayi bitirdiginde

sesli bir sinyal duyulacak ve bu durum ekranda

gosterilecektir.

=
_——

=

STACACA”
Ll
BN

Latfen dikkat edin: Zaman ayari, herhangi bir pisirme
cevrimini etkinlestirmez.

Zaman ayarinda ayarlanan sUreyi degistirmek icin ayar
diigmesini kullanin; zaman ayarini herhangi bir zamanda
kapatmakicin << 'e basin.

Zaman ayari etkinlestirildikten sonra, bir islevi de
secebilir ve etkinlestirebilirsiniz.

Firini agmak igin se¢im dligmesini cevirin ve ardindan
istediginiz islevi secin.

Islev baslatildiginda, zaman ayari, isleve midahale
etmeden bagimsiz bir sekilde geri saymayi
surdurecektir.

mnec
oy

(g

PN
LN

Zaman ayarini kapatmak igin, halihazirda etkin olan
islevi durdurmak tizere secim diigmesini 0 'e gevirin
ve ardindan < 'e basin.

. TUS KiLIDI
Tuslar kilitlemek icin, wke Ve << 'e ayni anda basarak
en az bes saniye basili tutun.

r
I L

Tus kilidini agmak icin bu islemi tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Bu islev, pisirme sirasinda da
etkinlestirilebilir. Glvenlik nedenlerinden &tdrd, firin,
secim diigmesi 0 konumuna cevrilerek herhangi bir
zamanda kapatilabilir.
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. DIAMOND CLEAN
Bu islevi etkinlestirmeden 6nce, firininizin tabanina
200ml igme suyu dokiin ve kapagini kapatin.

“DIAMOND CLEAN” islevini se¢mek icin se¢cim
diigmesini cevirin ve onaylamak icin % 'e basin.

select

&
Temizleme ¢evriminin bitis saatini se¢cmek veya islevi
etkinlestirmek icin sne 'e basin.

Devam eden ¢evrimin durumu, bir geri sayimla
gosterilecektir.

Buharin disari ¢ikarak, nihai sonuglari bozmasini
Oonlemek icin, temizleme ¢evrimi sirasinda kapagin
acilmamasi 6nerilir.

islem tamamlandiginda, firinin sogumasini bekleyin
ve ardindan yuzeyleri bir stinger veya yumusak bir bez
ile kurulayarak temizligi sonlandirin.

Latfen dikkat edin: diger manuel islevlerde oldugu gibi, kendi
kendini temizleme ¢evrimi icin de bitis saati ayarlanabilir.
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PiSIRME TABLOSU

: PiSIRME SURESI SEVIYE

YEMEK TARIFi . ISLEV. (| ONISITMA  SICAKLIK(*C) (Dk.) VE AKSESUARLAR

[ |prste - 160 - 180 30-90

Mayah kekler

%  Evet  160-180 . 30-90

Aal=lr AR

=

pofpsm= -~ 160-200  30-85

Kremali pasta

(cheesecake, strudel, meyveli turta) @\Q Evet 160 - 200 35-90
; 7z - - AFeAr ARR

]

[ Jprsre - 170 - 180 15 - 45

( O\

Corekler/kuclik tartlar 7 Evet 160 - 170 20 - 45

&  Evet  160-170  20-45% 2 2

Evet ~ 180-200  30-40

—

)%

Profiterol ¢oregi Evet 180 - 190 35-45

als L

y

)%

Evet ~ 180-190  35-45 %

Evet 90 ~110-150

¥ |l |

Beze

Evet 90  130-150

y

Evet 90 140 - 160 **¥

11
|
[

lPrzza- - 220-250 = 20-40

—

Pizza (ince, kalin, focaccia) Evet 220 - 240 20-40

!
[

y

)%

Evet = 220-240  25-50***

Somun ekmek 1 kg | Jwemn- - 180-220  50-70

Kiigiik ekmek | Jwemn- - 180-220 = 30-50

Ekmek |®]  Evet  180-200 = 30-60

[przza~  Evet = 250  10-15

Dondurulmus pizza

®|  Evet 250 ~10-20

Evet ~ 180-190 4055

B & B
Tuzlu pastalar 8] Evet  180-190 @ 45-60

(sebzeli turta, kis) : : : : A, ARETR

5 Evet 180 - 190 45-70*** .

Evet ~ 190-200  20-30

Milfoy tathisi/Milfoy krakerleri &% Evet 180 - 190 20-40 a—r

—

)%

Evet 180 - 190 20-40%** . =

Lazanya/sufle [ -l[jHSEiE - 190 - 200 40 - 65

Firinda makarna/firin rulo makarna [ <I[IHEBSEE - 190 - 200 25-45
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YEMEK TARIFi iSLEV ONISITMA SICAKLIK (°C) PisiR';"DEk?)URESi VE AKSSEE‘QJERL AR
Kuzu/dana/sigir/domuz 1 kg [ JerT = - 190-200 60-90 3
Tavuk/tavsan/érdek 1 kg bofpre 200 - 230 50-80 3,

Hindi/kaz 3 kg b . 190 - 200 90-150 2
finnda bak/kagitta = Evet ~ 180-200 40-60 3
(Ddg:rrg?elgiabak, patlican) EN Evet . 180 - 200 >0 - 60 ;U
Kizarmis ekmek N - 3(Yiiksek) 3-6 _‘__fj___,_

Balik fileto/dilim -~ - 2(0rta) 20-30* 4 3
Sosis / kebap / pirzola / hamburger b - 2 Yaégerﬁ? i 15-30*% -\..?...,- 7;1?
Tavuk firin 1-1,3 kg . - 2 (Orta) 55-70 ** _‘__%__,_ Q
Rozbif, az pismis 1 kg . . - 2 (Orta) 35-50** ,\é,.

Kuzu budu/paca W:v - 2 (Orta) 60 - 90 ** ;D

Firin patates ..:. - 2 (Orta) 35 - 55 ** ;D
Sebze graten . - 3 (Yuksek) 10-25 ,\é,_
Lazanya ve et % Evet 200 50-100%¢ A T
Et ve patates (3} Evet 200 45 - 100 *** qéﬁ ;,
Balik ve sebzeler ) Evet 180 30-50% 4 T
oo S hazanya terye St sevye | |B]  Bvet 190 40-120% 2
ici doldurulmus rostoluk et pargalarlg % - 200 80 - 120 *** ;D
Eg\g:;,‘;;lvaﬂ, kuzu) % ) 200 >0 - 1007 ;ﬂ

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedgi cevirin.
** Pisirme isleminin Ugte ikisine gelindiginde yemedgi cevirin

(gerekirse).

*** Tahmini sUre: Kisisel tercihe gére yemekler firindan farkli

zamanlarda ¢ikarilabilir.

@www www.hotpoint.eu internet adresinden Kullanim ve
Bakim Kilavuzunu indirerek, IEC 60350-1 standardi uyarinca

degerlendirme kurumlariicin hazirlanmis olan test edilmis

yemek tarifleri tablosuna basvurun.

—_— <~ htee > —_
| — . & =
MANUEL ISLEVLER
Conventional Grill (1zgara) Turbo Izgara Forced Air (Fanli Hava  Convection Bake Eco Forced Air
(Alt ve Ustten Isitma) 9 9 Dolasimi) (Konveksiyonlu) (Eko Fanli Hava)
OTOMATIK | At - Lo - | JonssE - | |meenp - | Jprzzn - | JpasTR
ISLEVLER Poultry Casserole )
Meat (Et) (Tavuk tiirdi etler) (Tencere yemedi) Bread (Ekmek) Pizza Pastry (Pasta)
[ VS Val A=~ J 1_r M ~ s
AKSESUARLAR Raf Firin tepsisi veya rafin  Tabak / Tath tepsisi / Tabak icerisine 500 ml su Firin tepsisi
lizerinde kek kalibi Rafta firin tepsisi konulmus tabak P
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BAKIM
VE TEMIZLIK

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

(Evww

Herhangi bir bakim veya temizlik Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik
teli, asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

islemi yapmadan once firinin
sogudugundan emin olun.

Buharli temizleyiciler

kullanmayin. kullanmayn.

DIS YUZEYLER

- Yiizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

Cok kirli ise, birkag damla pH agisindan notr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

- Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
Urinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
yuzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

IC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin. Su icerigi yuksek yiyeceklerin pisirilmesi
sonucu olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini
tamamen sogumaya birakin ve ardindan bir bez veya
stingerle silin.

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestiriimeden once,
bu firin sebeke elektrik

kaynagindan ayrilmalidir.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« Firin kapad1, temizligi @vw kolaylastirmak amaciyla
cikarilabilir.

«lzgaranin st 1sitma elemani, firinin Gst panelini
temizlemek Uzere alcaltilabilir @www

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlar bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin
eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya stinger kullanilarak ¢ikarilabilir.

LAMBANIN DEGISTiRILMESI
1. Firinin elektrik fisini giic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sékiin, ampulii degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin Gizerine vidalayin.

3. Firinin fisini tekrar giic beslemesine takin.

Lutfen dikkat edin: Sadece 25-40W/230V tip E-14, T300°C
akkor lambalar veya 20-40W/230 V tip G9, T300°C halojen
lambalar kullanin. Urdndn icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir

(EC Duzenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi
Servisimizden elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uclariniz ampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ¢ciplak elle tutmayin. Lamba
kapadi yerine takilmadan firini kullanmayin.
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi cikarmak icin, tamamen acin ve mandallari
kilit agma konumuna gelene kadar alcaltin.

2. Kapagi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapagdi her iki elinizle sikica tutun — tutma kolundan
tutmayin.

Kapagi, yuvasindan kurtulana kadar yukar

dogru ¢ekerken ayni anda kapatmayi surdurerek
¢ikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey tzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

3. Finna dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve
Ust kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi
yerine takin.

. TR

4. Kapag alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallar, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen alcalttiginizdan emin olun.

Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol etmek
icin hafifce baski uygulayin.

5. Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukandaki adimlari tekrarlayin: Kapak,
duzglin calismazsa zarar gorebilir.

ARIZA GIDERME

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu

L2 ) A
QWWW adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Sorun Olasi neden

Finn calismiyor.
: - Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

Ekranda “F” harfi ve ardindan

, - Yazilim sorunu.
- bir rakam gérunayor. :

GUc kesintisi.

Coziim

Sebeke elektrik glict olup olmadigini ve firnin

. elektrik beslemesine bagl olup olmadigini kontrol :
- edin. 3
- Sorunun giderilip giderilmedigini gérmek icin,

- finni kapatip yeniden agin.

Size en yakin Satis Sonrasi MUsteri Servis Merkezi
 ile irtibata gegin ve "F" harfini takip eden rakami
- belirtin.
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FAYDALI iPUCLARI

Daha fazla bilgi icin www.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

(Evww

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkl tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek igin

en iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir.

Pisirme sireleri yemegin firina konuldugu andan
itibaren baslar, on 1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur.
Pisirme sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak verilmistir
ve yemegin miktarina ve kullanilan aksesuar turiine
gore degisir. Ilk basta 6nerilen en distk ayarlari
kullanin, eger yemek yeterince pismezse o zaman
daha yuksek ayarlara gecin. Verilen aksesuarlari
kullanin ve koyu renkli metal kek kaplarini ve firin
tepsilerini tercih edin. Ayrica atese dayanikl (payreks)
veya kumlu tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da
kullanabilirsiniz, ancak bunlarda pisirme suresinin
biraz daha uzun olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

“FORCED AIR” (FANLI HAVA) islevini kullanarak, ayni
pisirme sicakhigi gerektiren farkh yiyecekleri ayni
strede (0rnegdin: balik ve sebze), farkli raf seviyelerinde
pisirebilirsiniz. Daha kisa pisirme suresi gerektiren
yemedi ¢ikarin ve daha uzun siire gerektiren yemegi
firnda tutmaya devam edin.

URUN Fisi
@www Bu cihazin enerji verilerini iceren diriin fisi,
www.hotpoint.eu internet adresinden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA
NASIL ULASILABILIR

> @www (Jr{iniin ticari kodunu belirterek,
Kullanim ve Bakim Kilavuzunu,
http://www.hotpoint.eu internet
adresimizden indirin (bu kare kodu
kullanabilirsiniz).

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Msteri
Servisimizle irtibata gecin.

Ohgin)
n

[=]

SATIS SONRASI SERVISIMIZLE ILETISIM
irtibat bilgilerimize
garanti kilavuzundan
ulasabilirsiniz. Satis
Sonrasl Musteri
Servisimizle iletisim
kurarken, litfen
drinunizdn tanitim |
levhasinda yer alan
kodlari belirtin.

400010859163

italya'da basilmistir
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