IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
@l Ulatuslikuma abi ja toe saamiseks,
= ) registreerige oma toode aadressil:
www.whirlpool.eu/register

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

[‘W: WW hooldusjuhendi saate alla laadida meie

veebilehelt docs.whirlpool.eu, jargides

voldiku I6pus toodud juhiseid.

' Lugege enne seadme kasutamist hoolikalt Tervishoiu- ja ohutusjuhendit.
[ J
TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kittekeha
(pole nahtav)
4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud
ahju esikuljel)
Uks
Ulemine kiitteelement / grill
Lamp
Lihatermomeetri sisestuskoht
Identimisplaat
(drge eemaldage)
10. Alumine kittekeha
(ei ole néha)

O N W

1. ON / OFF

Ahju sisse- ja valjaltlitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide ja meni
juurde.

3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS

Meniil kerimiseks ning funktsiooni
seadistuste ja vaartuste
vahendamiseks.

4. TAGASI
Tagasi eelmisele lehele minekuks.

Kipsetamise ajal on seadistusi
voimalik muuta.

5. NAIDIK
6. KINNITAGE

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

7 8 9
7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS
Meni kerimiseks ning

funktsiooni seadete ja vaartuste
suurendamiseks.

8. LISAVOIMALUSED /
OTSEJUURDEPAAS
FUNKTSIOONIDELE

Kiirtee funktsioonide, kestuse,
seadete ja lemmikute juurde.
9. KAIVITUS

Funktsiooni kaivitamiseks maaratud
seadete voi pohiseadetega.
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TARVIKUD

NORGUMISPANN

TRAATREST

Kasutamiseks ahjuplaadina liha,
kala, kdogiviljade, foccaccia jms
kUpsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

Toidu kUpsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusndude aluseks.

KUPSETUSPLAAT LIUGSIINID *

—

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust vdlja votmise
holbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

LIHATERMOMEETER*

B

B

Toidu sisetemperatuuri
mootmiseks klipsetamise ajal.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Tarvikute arv ja tGubid véivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tdstetud aar on ulevalpool, ja likake
rest rohtsalt modda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

« Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid
Ulespoole ja tbmmake drnalt alumine osa oma pesast
valja: Nuud saab siinid eemaldada.
Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
koigepealt oma pessa siinide tilemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kiipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja eemaldage liugsiinide
plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Gilemine klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske teine
klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks liikake klambri alumine osa tugevalt
vastu riiulisiini. Veenduge, et siinid liiguvad vabalt.
Korrake toimingut teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

{l

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.

LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE (KUl ON OLEMAS)

Lukake toidusond sligavale liha
sisse, valtige konte ja rasvaseid kohti.
Linnuliha puhul torgake ots rinnaku
keskelt pikisuunas sisse, valtige
kehadonsusi.

Pange toit ahju ja ihendage pistik,
sisestades selle pessa, mis on ahju
klpsetussektsiooni paremas osas.




FUNKTSIOONID

y 6™ SENSE

s Need vOimaldavad igat tiilipi toitude
taisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala, kodgivili,
koogid ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa).
Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

2, COOK 4

— Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
neljal erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kipsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve s66gikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks kiipsetustabelit.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab
kasutada erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks,
ilma et Ghe toidu I6hn v6i maitse kanduks Ule teisele.

TRADITSIOONIL.

+  KONVEKTSIOON
Liha, taidisega kookide klipsetamiseks ainult thel riiulil.
+  TURBO GRILL

Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad,

kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
noérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla tikskoik millisele
tasandile ja valage sinna 500 ml vett.

«  KULMUTATUD

Funktsioon valib viit eri tllpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIFUNKTSIOONID

» MAXI COOKING

Funktsioon valib automaatselt parima
kiipsetusreziimi ja temperatuuri suurte
lihatlikkide klipsetamiseks (lle 2,5 kg). Moélemalt
kiljelt Ghtlasema pruunistumise saavutamiseks
on soovitatav lihatukki kiipsetamise ajal pdorata.
Hea oleks liha aeg-ajalt leemega lle valada, et
valtida selle kuivamist.

»  KERGITAMINE

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest kiipsetustsuiklist veel kuum.

» SULATAMINE
Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke

toit pakendisse, et valtida selle pealispinna
kuivamist.

» SOOJASHOIDMINE

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

» SAASTLIK SUNDOHK

Uhel tasandil taidetud prae voi fileel6ikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus

takistab toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni
kasutamisel ei sitti kiipsetamise ajal tuli.
Saastliku tstikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui
toit on valmis.

TAVAPARANE

Mis tahes tiitipi roogade kiipsetamine ainult tihel
ahjutasandil.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Liha grillimisel
soovitame asetada selle alla lihamahlade kogumiseks
ndrgumispanni: Paigutage ndérgumispann resti alla
Ukskoik millisele tasandile ja valage sinna 500 ml
joogivett.

2/)) EELKUUMUTUS
Ahju kiire eelkuumutamine.

TAIMER

Funktsiooni ajavaartuste muutmiseks.

TAIMER

Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.
;| AUTOMAATNE AHJU PUHASTAMINE - PYRO

—I Kipsetuspritsmete eemaldamiseks vaga korgel
temperatuuril (enam kui 400 °C). Saadaval on kaks
isepuhastustsuklit: taielik tstkkel (Pyro) ja lihem
tstikkel (Pyro Eco). Soovitame kasutada lihemat tsiiklit
regulaarselt ja pikemat tsiklit ainult siis, kui ahi on vaga
must.

LEMMIK
Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

@0 SEADED

Ahju seadistuste muutmiseks.
Kui 6koreZiim on aktiivne, véhendatakse Uhe minuti parast
ekraani heledust ja valgus kustub, et energiat kokku hoida. Kui
monele nupule vajutada, aktiveeritakse see automaatselt uuesti.
Kui DEMOFUNKTSIOON on sisselllitatud, siis on koik
kasklused aktiivsed ja menudd kasutatavad, kuid ahi ei
soojene. Selle reziimi sisselUlitamiseks minge SEADED
DEMOFUNKTSIOONI ja valige Valjas (Off).
Kui valite tehaseseadmete ldhtestamise TEHASELAHTESTUS,
siis lUlitub seade vélja ja seejdrel taastatakse esimese |Ulituse
olek. Kéik seaded kustutatakse.
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ESIMEST KORDA KASUTAMINE

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”.

Vajutage + vOi —, et liilkkuda médda pakutavate keelte
loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage v .

Pange tahele: Keelt saab hiljem muuta, kui SEADED valida
KEEL, milleks vajutada & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,

mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW (16). Kui teie majapidamises on
voimalik tarbitav véimsus vaiksem, tuleb seda vaartust
vahendada (13).

Vajutage nuppu + voi —, et valida 16 ,Kérge” voi
13,Madal’, ja vajutage kinnitamiseks nuppu v .

IGAPAEVANE KASUTAMINE

3. AJA SEADISTAMINE

Parast vdimsuse maadramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Vajutage kellaaja madamiseks + v6i — ja vajutage v :
Ekraanil vilguvad minutindidu kaks numbrit.
Vajutage minutite madaamiseks + voi — ja vajutage
kinnitamiseks v .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada. Valige SEADED KELL, milleks
vajutada & .

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
taiesti tavapadrane. Soovitame enne esimest kiipsetamist
ahju tihjalt kuumutada, et eemalduksid véimalikud
I6hnad. Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud. Kuumutage ahju umbes tund aega
200 °C juures ja soovitavalt méne 6huringlust sisaldava
funktsiooniga (nt Sundéhk véi Konvektsioonkupsetus).
Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sissellilitamiseks vajutage : ekraanile kuvatakse
viimane pohifunktsioon voi peamendid.

Funktsiooni valimiseks vajutage ihe pohifunktsiooni
ikooni voi kerige labi mendd. Soovitud menidkirje
valimiseks (ekraanil kuvatakse esimene saadavalolev
kirje) vajutage nuppu + voi —, seejdrel vajutage
kinnitamiseks nuppu v .

Czec

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid. Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida
saab muuta. <« vajutamine véimaldab uuesti eelnevat
seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks +
vOi —, ja seejdrel vajutage kinnitamiseks v . Parast
seda muutke jargnevaid seadeid (kui on voimalik).
Samamoodi on véimalik valida grillimise taset.

Grillimiseks on maaratud kolm véimsustaset: 3 (kdrge),
2 (keskmine), 1 (madal).

Pange tdhele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab
temperatuuri / grillimise taset muuta nuppudega + ja — .

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (&, saate soovitud
klipsetusaja madrata nuppudega + voi — ja kinnitada
nupuga v . Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida (aeg
madramata), ei pea te kiipsetusaega maarama: Vajutage
kinnitamiseks v voi [>] ja kdivitage funktsioon. Selle
reziimi valimisel ei saa viitkaivitust programmeerida.
Pange tdhele: Kipsetamise ajal saab mdaratud klpsetusaega
muuta nupuga © :vajutage muutmiseks 4 voi — ja seejdrel
vajutage kinnitamiseks v .
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LOPUAEG (VIITKAIVITUS)

Arvukates funktsioonides saab padrast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja. Ekraanil
kuvatakse 16puaeg ja ikoon @ vilgub.

1 2Lz M) -1
Ictol 180

Soovitud + kiipsemise |6ppemise aja seadmiseks
vajutage voi — ja seejarel vajutage funktsiooni
kinnitamiseks ja aktiveerimiseks v . Pange toit ahju ja
sulgege uks: Funktsioon hakkab t66le automaatselt
parast arvutatud aja méddumist, et kiipsetamine
|6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus: Ahi jouab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tdhendab, et kiipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui klipsetustabelis margitud. Ootamise
ajal voite vajutada + voi — , et muuta programmeeritud
|6puaega, voi vajutada muude seadete muutmiseks <« .
Kui vajutate teabe nagemiseks @, on voimalik [Ulituda
|6puaja ja kestuse vahel.

6" SENSE
Need funktsioonid valivad automaatselt parima

klpsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi
saadaolevate roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt ndidake lihtsalt toidu omadus,
et saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS (UMAR-ALUS-KIHID)
o

Funktsiooni 6igeks seadistamiseks jargige ekraanil
kuvatavat, kui ahi annab marku, vajutage nuppu +
vOi —, et seada vajalik vaartus, ja seejdrel vajutage
kinnitamiseks nuppu v .

KUPSUS / PRUUNISTAMINE
Osades rezZiimi 6 Sense funktsioonides on véimalik
reguleerida kilipsustaset.

6

sssss

N
7N

Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —,

et valida soovitud tase vahemikus pooltoores (1) kuni
klps (+1). Vajutage kinnitamiseks v voi [>] ja kaivitage
funktsioon.

Kui see on funktsioonile lubatud, saab samal viisil
osades reziimi 6" Sense funktsioonides reguleerida
pruunistustaset vahemikus madal (-1) kuni kérge (+1).

3. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

Kui vaikimisi vaartused on need, mida soovite, voi kui
olete vajaminevad seadistused madranud, siis vajutage
funktsiooni kaivitamiseks [>].

- ET
Vajutage viitfaasi ajal nuppu [>]faasi vahelejatmiseks,
et funktsioon kohe kaivitada.

Pange tdhele: Kui funktsioon on valitud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks koige sobivamat tasandit.

Voite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage [@].

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade.
Vajutage eelmisele ekraanile naasmiseks <« ja valige
moni teine funktsioon véi oodake tdieliku jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp: Parast
funktsiooni kdivitamist nditab ekraan, et eelsoojendus
on aktiveeritud.

Kui see etapp on I6ppenud, kélab helisignaal ja kuval
viidatakse, tekstiga,LISAGE TOIT* et ahi on saavutanud
seatud temperatuuri ja toit tuleb ahju panna. Nudd
saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
|6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui
eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + v6i — muuta.
5. KUPSETAMISE SEISKAMINE / POORAMINE VOI
TOIDU KONTROLLIMINE

Ukse avamisel kiipsetamine katkeb ajutiselt, kuna
kittelemendid lUlitatakse valja.

Klpsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6" Sense funktsioonid néuavad toidu
pooramist klipsetamise ajal.

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et toiming on
valmis. Avage uks, tehke ekraanil viidatud toiming ja
sulgege uks kiipsetamise jatkamiseks.

Sarnaselt eelnevale, kui kiipsetamise |6puni on
jaanud 10% aega, viidatakse ekraanil, et toitu on vaja
kontrollida.

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et toiming on
valmis. Kontrollige toitu ja seejarel sulgege kiipsetamise
jatkamiseks uks.

Pange téhele: Vajutage nende toimingute vahelejatmiseks [>].
Vastasel korral jatkab ahi kiipsetamist, kui teatud aja jooksul
Uhtegi toimingut ei tehta.
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6. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine
on l6ppenud.

Vajutage kipsetamise jatkamiseks manuaalreziimis (aeg
madramata) nuppu =1 voi vajutage nuppu 4,

et klipsetusaega uut kestust valides pikendada.
Mélemal juhul sadilitatakse kiipsetusparameetrid.

PRUUNISTAMINE

Méned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
[6ppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage vajaduse
korral nuppu v’ viieminutilise pruunistustsukli
kaivitamiseks. Voite funktsiooni mis tahes ajal peatada,
vajutades nuppu [@].

.LEMMIK

Kui kiipsetamine on |6ppenud, palutakse ekraanil teil
salvestada funktsioon lemmikute loetellu numbri alla
vahemikus 1 kuni 10.

e
Nz

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage v, muul juhul vajutage palve
eiramiseks <« .

Parast nupu v vajutamist vajutage nuppu + voi —,

et valida number, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .
Pange tahele: Kui kogu malu on tais voi valitud malupesa on
juba kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni
Glekirjutamist kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage O :
Ekraanile kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

Funktsiooni valimiseks vajutage 4+ voi —, kinnitamiseks
vajutage v , ja seejdrel vajutage aktiveerimiseks [>].
.AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal ja
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on parast
tsiikli Ioppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kaivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et kdik pdletid ja

elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi

ajal valja lulitatud. Parima tulemuse saavutamiseks
eemaldage enne Pyro-funktsiooni kasutamist

niiske kasnaga koige suurem mustus. Kasutage
purolttsifunktsiooni ainult siis, kui seade on vaga must
voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Vajutage nuppu -+ voi —, et valida soovitud tsiikkel,
seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v . Kui tstikkel
on valitud, vajutage aja (viitkaivitus) valimiseks

nuppu + voi — ja vajutage kinnitamiseks nuppu v .
Puhastage uks ja eemaldage koik tarvikud viidatud viisil,
seejarel sulgege uks ja vajutage nuppu [>],

kui olete valmis: ahi kdivitab isepuhastustsiikli ja uks
lukustub automaatselt: ekraanile kuvatakse hoiatus ja
mahaloendus, mis nditab tstkli edenemist.

Parast tstkli I6ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
klpsetuskambris on langenud ohutule tasemele.

. TAIMER

Kui ahi on valja lUlitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni kdivitamiseks veenduge, et ahi
on valja lllitatud, ja seejarel vajutage + voi — : Ekraanil
vilgub ikoon @ .

Soovitud kestuse seadmiseks vajutage + voi — ja
seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks v .

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud nulli,
kolab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi
toiduvalmistamise tstklit. Taimeriga valitud aja muutmiseks
vajutage nuppu -+ voi —.

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu ahju sisselulitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
sOltumata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni t66d.
Pange tdhele: Selles faasis ei ole minutilugejat voimalik ndha
(kuvatakse ainult ikoon @ ), mis jatkab taustal minutite
lugemist. Minutilugeja ekraani leidmiseks vajutage [@],

et peatada hetkel aktiivne funktsioon.
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. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all <. Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal valja lUlitada, selleks vajutage [@].

. LIHATERMOMEETRI KASUTAMINE (KUI ON OLEMAS)

Termomeetriga saab kipsetamise ajal méota liha
sisetemperatuuri, et tagada optimaalse temperatuuri
saavutamine. Ahju temperatuur erineb olenevalt

valitud funktsioonist, aga klipsetamine on alati
programmeeritud |6ppema, kui valitud temperatuur on
saavutatud. Kui olete termomeetri sisestanud, aktiveerub
helisignaal ja ekraanil kuvatakse,SOND SISESTATUD"

th

O KUPSETUSTABEL

|

- ET
Valige Gihilduvate funktsioonide seast

soovitud funktsioon (tavaparane, sundohk,
konvektsioonkipsetus, turbogrill, sadstlik sundohk,
maxi-klpsetus, 6" Sense'i funktsioonid). Ekraaniviip
palub maarata termomeetri sihttemperatuuri.

Vajutage selle maaramiseks nuppu + voi — ja vajutage
nuppu v , et madrata jargmised kipsetusparameetrid.
Kuna kiipsetamine on programmeeritud [6ppema
valitud temperatuuri saavutamise korral, ei ole véimalik
klipsetusaega ega klipsetuse I6puaega madarata. Tuli
jaab polema kuni termomeetri eemaldamiseni.

Kui termomeeter eemaldatakse kiipsetamise ajal, jatkub
kGipsetamine tavareziimis (taimerita).

Koélab helisignaal ja ekraanil viidatakse, kui termomeeter
on saavutanud soovitud temperatuuri.

=
NI S Q1
-h

Pange tahele: seadete hilisemaks muutmiseks vajutage
termomeetri temperatuuri muutmiseks nuppu + voi — ja
muude seadete muutmiseks nuppu < . Helisignaal ja teade
annavad teile marku, kui termomeetrit ei saa valitud
toiminguga koos kasutada. Sel juhul eemaldage termomeeter.

POORAMINE
TOIDUKATEGOORIAD KOGUS (KUPSETUSAJAST) TASE JA TARVIKUD
LASANJE  :- 0,5-3kg _ 2
C A==l
Praeliha 0,6 -2 kg ** - 3 B
F o , , 5 4
: Rostitud loomaliha Kotletid 1,5-3cm 3/5 R S
Aeglane réstimine 0,6 -2 kg ** 3 B
Praeliha 0,6-2,5kg ** - 3w
 Rostitud sealiha Vars * 0,5-2,0kg** 3
A r
. 5 4
Vorstikesed 15-4cm 2/3 Aeeeenan oo
: Rost. vasikaliha * 0,6 -2,5 kg ** 3 e~
. jp S
LIHA 3 Praeliha 0,6-2,5 kg ** T
: Rost. lambaliha 5
: Jalg 0,5-2,0kg ** s
Terve 06 - 3 kg ** - 2w~
Rostitud kana Terve tiidetud * 06 -3 kg ** 2 B~
g S g 4
Filee ja rinnak 1-5cm 2/3 ~—— 1 I
j Terve * 0,6 -3 kg ** 2 e
: Terve rostitud kalkun
: Terve tiidetud * 06-3 kg™ A ’ T~
5 4
.......................... KO e e e M2 e e




POORAMINE
TOIDUKATEGOORIAD KOGUS (KUPSETUSAJAST) TASE JA TARVIKUD
F 3 P
: Fileed 05-3cm -
KALA - -\...3...:- %
B mutatud fleed e e 0 3 s R Neen bened
; Kartulid 05-15kg - >
;Réstitudjuurviljad Taidetud juurviljad 0,1-0,5kg - 3
: Réstitud juurviljad 0,5-15kg - 3
; 3
: Kartulid 1 alus - —-
KOOGIVILI Tomatid 1 alus - .
Paprika T alus - _\é,’_
: Grataanitud juurviljad ) 3
- Brokoli 1 alus - —r
; 3
Lillkapsad 1 alus - —r
: 3
e e OOV & MU e, TS e, R N e
: Koogi kergitamine - i i 2
* ahjuvormis Biskviitkook 05-12kg —-
: Kiipsised 02-06kg - 3
KOOGID JA Kondiitritooted 1 alus - 3
PAGARITOOTED §Koogidja taidisega _ _ 3
 pirukad Tort 04-16kg —r
: Struudel 04-16Kkg - 3
Puuviljapirukas 05-2kg - _\!Ti___!’_
SOOL.KOOGID :- 08-12kg - —
........................ T S S e O OO P PR
: Kuklid 60-150 g tk - >
: Vsileiva viil ahjuvormis 400 - 600 g tk - .
LEIB ;
“Suur leib 07-20kg - 2
 Bagetid 200-300g tk - 3
........................ T T T T
: Ohuke Umar, alus - 2
Paks Umar, alus - 2
2
PITSA : 4 1
:Kiilmutatud 1-4kinti - R
: 5 3 1
PN e PP s P r
; 5 4 2 1
........................ 2 UUUUUUUUUUUPR POUUPUPURURS SSURORRURRUPRIRE b i M- il o ST el

* Ainult teatud mudelitel. Funktsioon on saadaval ainult koos lihatermomeetriga.
** Soovituslik kogus.

[ N vl al=r L ~ s M q\
TARVIKUD Ahjuplaat voi Nc")”rgumispann / . ) . ) )
Traatrest koogivorm kuxp‘setgsplaat Norgumispann / Norgumispann Llhatermomeetgr
traatrestil VoI ahJuplfa‘at kipsetusplaat 500 ml veega (kui on komplektis)
traatresti
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKTSIOON =~ EELKUUMUTUS TEMPEORC‘)‘TUUR KESTUS (MIN) Ti&‘df.jﬁo
=] Jah 170 30-50 e
Kerkinud / biskviitkoogid Jah 160 30-50 -\...é—...,-
Jah 160 30-50 e
Taidisega koogid Jah 160-200 30-85 ;‘
(juustukook, struudel, dunapirukas) Jah 160 - 200 3590 R%F q%’
= Jah 150 20-40 3.
o Jah 140 30- 50 _h
Kpsised Jah 140 30-50 Ao
Jah 135 40-60 e
=] Jah 170 20- 40 2
. . Jah 150 30-50 4
Véiksed koogid / muffinid h 0 3050 ‘ir w;r
Jah 150 40-60 AT I
=] Jah 180 - 200 30-40 L3
Tuuletaskud Jah 180 - 190 35-45 —_
Jah 180- 190 3545 * N
=] Jah 9 10-150 |3
Besee Jah 90 130- 150 —_
Jah ) 140-160* 2 3T
o _ =] Jah 190 - 250 15-50 L2
Pitsa / sai / focaccia h 190230 20 - 50 -\%’. ;
FP>||;S: d(i?)?rtkszOh" paks pohi, Jah 220- 240 25-50* R
=] Jah 250 10-15 L3
Sligavkilmutatud pitsa Jah 250 10-20 ,‘_”4|__._,._’_ 1;,
Jah 220- 240 15-30 AT
Jah 180-190 45-55 .‘...3:1.,-
(Sjizlfvsiﬁgpegjuklza:singi-koorepirukas) Jah 180190 4560 “é" “'1;“’
Jah 180- 190 45-70 e e L
=] Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180-190 20-40 ;, ;
Jah 180-190 20-40* N
IF_;S;?:J/eC/aI::;ﬁg:iplrukad / kiipsetatud Izl Jah 190 - 200 45 - 65 ;ﬁ
Is_gglwiﬁzli1hiévasikaliha/Ioomaliha/ Izl Jah 190 - 200 80-110 ;j
=l had & Y
FURNKTSIOOND Tavapdrane Sundoéhk KonvektsioonkUpsetus — Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 siiasngk
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RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPI(EOFEA)TUUR KESTUS (MIN) TIR\III‘L\;Il_KJSD
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) x@ — 170 110-150 l;,
Kana / kililik / part 1 kg =] Jah 200-230 50- 100 Lo
Kalkun / hani 3 kg =] Jah 190 - 200 80-130 L2
:%(igeslett:;‘c:ed) kala / kala kiipsetuspaberis lzl Jah 180 - 200 40 - 60 l;]
E;ac::jneeattl:g, I;?J(\)/?I:glr?/?’gad, baklazaanid) Jah 180-200 2060 -\élr
Rostleib ja -sai Ifl — 3 (korge) 3-6 _\_”5“_’_
Kalafileed / -steigid El — 2 (keskmine) 20-30** _\_'f"n_r \viwf
Vorstid / kebab / ribi / kotletid Ifl — 273 ggfggme_ 15-30** _\_”5“_’_ \v\ivr
Rostitud kana 1-1,3 kg — 2 (keskmine) 55-70 *** _\_”2“_’ \v;wf
Lambakoot / -jalg — 2 (keskmine) 60 - 90 *** Lo
Ahjukartulid — 2 (keskmine) 35-55 %% ;ﬂ
Ko6giviljagratisn — 3 (korge) 10-25 Lo
Kupsised @ Jah 135 50-70 RS B
Kipsised
Tordid % Jah 170 50-70 N N
Ummargune pitsa % Jah 210 40-60 _\_”i_m'_ -\...i—...,- _\é,, _\%,J_
e oot bt s R R R S S T
fosttad Kaoguiad (ased)lasanje | 2% Jeh 190 e S 421
(tase 2) / lihaldigud (tase 1) Menu
Lasanje jaliha Jah 200 50-100* _\é’_ %ﬂ
Liha ja kartulid Jah 200 4s-100* A T
Kala ja k66givili Jah 180 30-50% L
Taidetud praad 4B — 200 g0-120% |3 |
Lihalsigud (kuiiilik, kana, lammas) — 200 50-100* Lo

* Arvestuslik ajakulu. Toidu véib vastavalt isiklikule maitse-
eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.

** Podrake toitu poole kiipsetusaja moéddudes.

***Vajaduse korral poorake toit Umber parast 2/ 3
klpsetusaja moéddumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kipsetusaeg algab
hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda
eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kipsetustemperatuurid ja
ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja
kasutatavast tarvikust. Kasutage alguses kdige madalamat
soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt klps, siis
kasutage korgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid
tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi néusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on kipsetusajad veidi pikemad.

Aeeenn - aFir —_ ~_ r oS q\\
Ahiupl o Norgumispann /
TARVIKUD Traat kJup'aat Vol kUpsetusplaat Nérgumispann / Norgumispann Lihatermomeeter
faatrest t?gagt‘;:eos;ri? voi ahjuplaat kUpsetusplaat 500 ml veega (kui on komplektis)

traatrestil
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

ET

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha jahtunud.
Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitrimispastasid
ega abrasiivseid / sdovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust6od tuleb
ahi vooluvérgust lahti ihendada.

voivad kahjustada seadme pinda.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.

Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
Arge kasutage abrasiivseid ega s6dvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine
peaks kogemata seadme pinnaga kokku puutuma,
plhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujadgid ja -plekid. Suure
veesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult
maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD
Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel

kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja
vli svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see 16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

[»

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni - drge hoidke seda
kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks liikake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal ilespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale thele
kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
tlemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge, et need
liiguvad I6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

| o

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.
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LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

RIKKEOTSING

Pange tahele: Kasutage ainult 2040 W / 230 ~ V tlUp G9,
T300 °C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
Uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244 / 2009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS LAHENDUS
Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvorku
C Voolukatkestus. ..
Ahi ei toota. tihendatud.

Vooluvérgust lahti Gihendatud.

Lulitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud téht F ja selle jarel

number voi tiht. Ahju rikked.

Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga pusib.
Prooovige teha ,TEHASELAHTESTUS", mille saate valida
menuust,SEADED".

Vétke Ghendust ldhima teenindusega ja 6elge neile F tahele
jargnev number.

Ahi ei lahe soojaks. kuid ahi ei soojene.

ekraanil tekst DEMO.

Kui DEMOFUNKTSIOON on
sisselilitatud, siis on koik kasklused
aktiivsed ja menutd kasutatavad,

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse

Valige SEADED suvand DEMO ja llitage see vilja.

Tuli kustub.

OKO-reziim on sisse lilitatud.

Valige mendiiist SEADED suvand OKO ja liilitage see vilja.

Uks ei avane. Puhastusprotsess pooleli.

Oodake, kuni funktsioon |6peb ja ahi maha jahtub.

Kodus laheb elekter ara. Vale véimsusseade.

Kontrollige, kas teie kodune nimivéimsus on vahemalt 3 kW.
Kui mitte, vdhendage véimsus 13 amprini. Valige menust
SEADED suvand VOIMSUS ja valige Madal.

TOOTE KIRJELDUS

@www Selle seadme infolehe koos energiaandmetega
saab alla laadida Whirlpool veebilehelt
docs.whirlpool.eu

KUST SAADA KASUTUS- JA HOOLDUSJUHEND

> @ww | aadige kasutus- ja hooldusjuhend [8]:=[x]
alla meie veebilehelt docs.whirlpool.eu ﬁ%;
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),

tapsustamiseks on vaja lisada toote E
kaubanduslik kood.
> Teine voimalus on votta Ghendust milgijargse
teenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate
garantiijuhendist. “

Kui votate ihendust
mudgijargse
teenindusega, siis

teatage neile oma toote |
andmeplaadil olevad
koodid.

Model: 000000 XXXKXX XXXXXK  XXXXX XXXKXXX

EAL

400011261986

Trikitud Itaalias
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