PRRUCKANA
KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI
VYROBOK INDESIT pouzivanie a Udrzbu spotrebica si mozete
Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc iWWW stiahnut na nasej webovej stranke
=/ a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj vyrobok docs.indesit.eu a podla pokynov na zadnej
na adrese www.indesit.com/register strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J

OPIS SPOTREBICA

|

Ovladaci panel

Ventilator

Svetlo

Vodiace listy

(Uroven je uvedend na stene vo
vnutri rdry)

Dvierka

Horny ohrevny ¢lanok/gril
Vyrobny stitok
(neodstranujte)

8. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)
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OVLADACI PANEL
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o

1. VOLIACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Otocte do polohy O, ¢im

rdru vypnete.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnutd, stlacenim
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

23 4 5
3. NASTAVENIE CASU

Na nastavenie Casu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.
Na zobrazenie casu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLEJ

5.NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia doby
pripravy jedla.

6. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych
funkcii. Pre funkciu ,Turn & Go”
drzte stlacené @.

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie.
Stla¢enim gombikov v strede sa
vynoria.
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PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

. ODKVAPKAVACIA

ROST

|

: NADOBA (AK JE PRILOZENA) :

| PLECH NA PECENIE
(AK JE PRILOZENY)

Mnozstvo a typy prislusenstva sa moézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

- Vlozte rost na pozadovanu uroven tak, ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkdvanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po
vodiacich listach.

« Na ulahcenie Cistenia rdry mozno vodiace listy
vybrat: Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

FUNKCIE

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na uUrovni
jedného rostu.

VIACUROVNOVA PRiIPRAVA

2/ Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zéroven. Tuto funkciu

mozno pouZzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

XL COOKING
< Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie

ako 2,5 kg). Odporuc¢ame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

PIZZA

< Na pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit
polohu plechov na pecenie.

UDRZIAVANIE V TEPLE
Na ucinné vykysnutie sladkého alebo

pikantného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este horuca po cykle
pripravy jedla.

FREASY COOK
Vsetky ohrevné ¢lanky a ventilator sa zapnu,

¢im je zarucené stale rovnomerné rozptylenie
tepla v rure. Pri tomto rezime pripravy jedla nie je
nutny predohrev. Tento rezim sa zvlast odporuca
na rychlu pripravu balenych jedal (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak
pouzivate iba jednu uroven.

EKO VHANANY VZDUCH
Na pecenie masa i plnenych kusov mdsa na

jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysuSovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane
svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova zapnut stlacenim Q.

@ GRILL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte plech na pecenie na
zachytdavanie tuku a 3tavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

GRATIN
“% Na pecenie velkych kusov masa (stehng,

biftek, kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: umiestnite
nadobu na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

HYDROCLEANING
Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto

Specialneho cCistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno rury a pouzite
funkciu 35 min. pri 90 °C. Funkciu aktivujte, ked'je
rdra studend, a po skonceni cyklu ju nechajte 15 min.
vychladnut.

@ TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu
a Cas pecenia pre celu $kalu receptov, vratane masa,
ryb, cestovin, zdkuskov a zeleniny. Funkciu aktivujte,

ked'je rdra studena.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA
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1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk
a cas. Stlacajte () , kym na displeji nezac¢ne blikat
ikonka () a dve Cislice oznac¢ujuce hodiny.

L.
I
[
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Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te O na

potvrdenie. Za¢nu blikat &islice oznacujuce minuty.

Pomocou + alebo — nastavte minuty a stlacte () na

potvrdenie.

.
.
I-I\\

Upozornenie: Ked bliké ikonka (%), napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat Cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.
Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.
Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu

s funkciou ,Konvekéné pecenie”. Rira musi byt pritom

prazdna.

Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER
Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N 7
7

§

Upozornenie: Pocas pecenia modzete funkciu zmenit
otoenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatu na @.
MaoZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a casomer.

TURN & GO @

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go*, zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku

a gombik termostatu ponechajte v polohe @.

Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci
gombikna ,O".

Upozornenie: MdZete nastavit ¢as ukoncenia pecenia

a ¢asomer. Ak chcete s pouzitim funkcie ,Turn & Go”
dosiahnut najlepsie vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle
odporucané hmotnosti podla nasledujucej tabulky.

Potraviny Recept Hm(ig;ost
Maso Pecend telacina, krvavy B
roastbeef 06-07
Kurca / kusky jahnacieho
stehna 10-12
Ryby Filety z lososa/ Pecené ryby B
(celd) 09-10
Ryby pecené v alobale 08-10
Zelenina Plnend zelenina 1,8-25
Zeleninovy kolac 15-25
Slane kolace Slana torta Lorraine/ nakyp 10-15
Cestoviny Lasagne / Zapekané
cestoviny alebo ryza vo 1,5-20
formicke
Sladké Kysnuté kolace/ Slivkovy 09-12
kolace kolac ' '
Pecené jablka 10-15
Chlieb Bochnik chleba 05-06
Bagety 05-08
3. PREDOHREV

Ked sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca
ikonka §2 na displeji informuju, Ze bola aktivovana
faza predhrievania. Po skonceni tejto fazy zvukovy
signal a svietiaca ikonka @2 na displeji informuju, ze
rdra dosiahla nastavenu teplotu. Vlozte jedlo do rury
a pokracujte v peceni.

Upozornenie: Ak vioZite jedlo do rdry pred skoncenim

predhrievania, mdZe to mat nepriaznivy Ucinok na konecny

vysledok.
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.PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.

TRVANIE
Stlacajte ©, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
:a ,00:00".
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Pomocou + alebo — nastavte pozadovanu dobu
pecenia a potom stlac¢te & na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na

pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte é az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%,
potom pomocou — resetujte dobu pecenia na,00:00" V tejto
dobe pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim casu jej ukoncenia. Stlacajte ()

, kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka &g a aktualny
cas.

N
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JEND,

Pomocou t alebo — nastavte Zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stlate (%) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Funkcia zostane pozastaveng,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Poznamky: Nastavenie zrusite, ak riru vypnete oto¢enim
voliaceho gombika do polohy O.

UKONCENIE PECENIA
Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

.
i

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy , O* ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

.NASTAVENIE CASOMERU

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit displej ako ¢casomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked'je rdra vypnuta.

Stlacajte &), az kym na displeji nezacne blikat ikonka
a 00:00.
7
T
JHLUULL
8

Pomocou 1 alebo — nastavte pozadovany cas

a stla¢te ) na potvrdenie.

Ked ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného Casu,
ozve sa zvukovy signal.

Pozndmky: Cagovac zrusite stldcanim ®, az kym neza¢ne
blikat ikonka &), potom pomocou — resetuijte ¢as na,00:00"

. FUNKCIA HYDROCLEANING

Na aktivovanie cistiacej funkcie ,Hydrocleaning”
nalejte na dno rary 200 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku ).

Upozornenie: Poloha ikonky nezodpoveda teplote
dosiahnutej pocas cistiaceho cyklu.

Funkcia sa aktivuje automaticky: Displej striedavo
zobrazuje &as zostavajuci do konca a ,HYD".

MrC
[y

¢
Upozornenie: Tato operacia umoznuje iba naprogramovanie

Casu ukoncenia tejto funkcie. Doba trvania sa automaticky
nastavi na 35 minut.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

| SK

; ; ; TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV o (min) A PRISLUSENSTVO
© Ao 160-180 30-90 23
Kysnuté kolace 2 , E 4 1
&  Ano  160-180 30-90 e A
% _ _ 2
Plneny kolé © Ao 160-200 35-90
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) : ¢ : 4 2
i .~ Ano 160 -200 40-90 L
 he 3
© Ao 160-180 20 - 45
Susienky/kosi¢ky  Ano 150-170 20-45 4 2
® Ao 150-170 20-45 2> 2 1
P 3
© ~ Ano 180-210 30 - 40
Odpalované cesto c  Ano | 180-200 35-45 _\é,, : 2 ,
- . 5 3 1
e Ano 180 - 200 35-45 A A | |
A 3
© Ao 9 150 - 200
Snehové pusinky  Ano 90 140 - 200 _\é,, : 2 |
® Ao 90 140-200 2, > . ",
©  Ano  190-250 15-50 /2
Pizza/chlieb = ; - ; 2 7
®)  Ano  190-250 20-50
VS 3
o © Ao 250 10-20
Mrazena pizza > - 4 5
&L Ano 230 - 250 10 - 25 \ :
© Ao 180-200 40-55 3
Slané kolace n g 4 2
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 180 - 200 45 - 60 AFe AR
o ‘ p ‘ 5 3 1
e Ano 180 - 200 45 - 60 A A | ,
3
© - 190-200 20 - 30
Listkové cesto / N ‘ 4 2
odpalované cesto @ ; ) 180 - 190 20 - 40 AR L
2 : 5 3 1
\,\ - . 180 - 190 20-40 aFr a1 | J
Lasagne/zapecené cestoviny/ A 3 3 2
plnené cest. zavitky/nakypy @ Ano 5 190 - 200 45-65 J
- © @ @ @ 2
FUNKCIE L
Staticky ohrev Grill Gratin Pizza Vla;;:;:\r;:va XL cooking Eko s ventildtorom
Areennn ~ AF—=lr —J — Tonndf
p N Plech na pecenie// [ .
PRISLUSENSTVO . Nadoba na pecenie alebo Odkvapkavacia nddoba Na,dob.a na Na’dob.a na
Rost ) . ) odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
tortova forma na roste alebo nadoba L L.
L. . pecenie pecenie s 200 ml vody
na pecenie na roste

(D) inpesit



RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TE'(’O"CC;TA Trzx:;"i A PRingg’ETSTVO

IJO?‘L\\FI\?;\iI%a(t@Ihcina/hovédzie/ @  Ano . 190-200 80— 110 u;x

ngﬁgﬁ' Izorkgvéové s chrumkavou 3 Ano 180 - 190 110 - 150 u;x
Kuréa/kralik/kagica 1 kg © Ano 200 - 230 50-100 2
Morka/hus 3 kg © . 190-200  100-160 2
Eﬁ?ec;eyrmcéelré);by/ryby pecené v alobale | @ Ano 170 — 190 30 - 45 u;x
e o ety ® Ao w000 so-r0 2
Opeceny chlieb @ - 250 2-6 -\..ﬁ..,-

Rybie filé/platky ) ; 230 - 250 20-45 43
ety & - m  ww 51
Pe¢ené kuréa 1 - 1,3 kg Y Ano 200 - 220 55 — 70%* -\.E..,- \WLNI
Krvavy roastbeef 1 kg % Ano 200 - 210 35-50% 3

Jahnacie stehno/koleno Y Ano 200 - 210 60 - 90** u;,

Peéené zemiaky Y Ano 200 - 210 35 - 55** u;x
Gratinovana zelenina Y - 200 - 210 25-55 u;x

Miso a zemiaky & Ano 190-200  45-100%¢ A 1
Ryby a zelenina * Ano 180 30500 4 51:y
Lasagne a miso & Ano 200 50 - 100+ 4 K1:,
phdjedosoeie GOt @ Ao wo-wo oot 5,21
Pecené maso / plnené kusy masa - 170 - 180 100 - 150 u;x

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhrievania. Odporicame viozit jedlo do rdry a nastavit dobu pecenia aZz po

dosiahnuti pozadovanej teploty.

*V polovici pripravy jedlo obrétte.

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby

obratit.

*** Odhadovany Cas trvania: Jedld moZete z rdry vybrat
vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov
zostavenych pre certifikacné organy podla normy IEC 60350-1.

- @ 2 @ 2 2
FUNKCIE Viaclrovhova
Staticky ohrev Grill Gratin Pizza |aCL{rovnova XL cooking Eko s ventildtorom
priprava
Aveeenar AFr I I toonf
p . Plech na pecenie// . .
PRISLUSENSTVO , L ., Nadoba na Nadoba na
. Nadoba na pecenie alebo  Odkvapkavacia ndadoba A X | .
Rost X . , odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
tortova forma na roste alebo nadoba L L
. ; pecenie pecenie s 200 ml vody
na pecenie na roste
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UDRZBA

| SK

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

A é I ST E N I E Zjww docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informacif
Nepouzivajte cistiace zariadenia  Pozadované operacie Nepouzivajte drétenku, drsné

vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych cinnostiach
pouzivajte ochranné rukavice. napajania.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy distite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak je
povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutrdlneho cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,
okamzite ho poutierajte vlhkou utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom
ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby ste odstranili
usadeniny alebo skvrny od zvyskov jedla. Na vysusenie
pripadnej kondenzicie, ktora sa vytvorila po priprave
jedla s vysokym obsahom vody, nechajte rdru uplne
vychladnut a potom utrite handrickou alebo Spongiou.
Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Hydrocleaning”.

vykonavajte, ked'je rura studena.
Odpojte ruru od elektrického

Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

« Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo [ahsie Cisti (&www

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

+ Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa dal
vycistit aj vrchny panel rary. Vytiahnite ohrievacie teleso
zo sedla, potom ho spustite. Ohrievacie teleso vratite na
miesto tak, Ze ho zdvihnete, trochu potiahnete k sebe

a presvedcite sa, Ci je podpera spravne v sedle.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK
1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

)

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich

za rukovat. Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich
budete dalej zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym
sa neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odloZte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opét nasadite tak, ze ich priloZite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su

zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky.

CLICK & CLEAN - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na mikky povrch
rukovatou nadol, zaroven stlacte dve fixa¢né svorky
a odstrante horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma
rukami, vyberte ho a pred ¢istenim polozte na makky
povrch.

3. Aby ste spravne vlozili vnitorné sklo na miesto,
dbajte, aby bolo v lavom rohu viditelné ,R” a Cisty
(nepotlaceny) povrch bol hore. Najprv vlozte do
opornej podlozky dlhu stranu skla oznacenu ,R”,
potom ju spustite na svoje miesto.

4, Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

(D) inpesit



Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Vypadok prudu.

- Odpojenie od elektrickej

¢ siete.

- Na displeji svieti pismeno ,F”
- azanim dislo.

' Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ci je
© rura pripojena k elektrickej sieti.

- Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

¢ problém odstranil.

- Obrétte sa na najblizéi popredajny servis a uvedte
: pismeno alebo ¢islo, ktoré nasleduje po pismene ,F”.

UZITOCNE TIPY

Stiahnite si Nadvod na pouzivanie a Udrzbu na

[zwww docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informécif

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
pr(l'jslrﬁenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
Jeaal.

Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do rury,
bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a Cas pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite vsak, ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Konvekéné pecenie” vdam umozniuje
pripravovat rézne jedla (ako su ryby a zelenina) na
réznych drovniach zaroven.

Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia Urovne podla
potreby vymerite.

Vyberte jedlo, ktoré sa pecie krat3ie, a jedlo, ktoré sa
ma piect dlhsie, nechajte v rure.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na nasej webovej
stranke docs.indesit.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @vww Navod na pouzivanie a udrzbu si E 'E
stiahnite z nasej webovej stranky -
docs.indesit.eu (mbzete pouzit tento QR x
kod), pricom uvedte kéd vyrobku. [u]

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny
servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje najdete v servisnej knizke.
Pri kontaktovani

nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kod z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

400010900661/B

Vytlacené v Taliansku
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