Halsa och sakerhet, Anvandning och skotsel och Installationsanvisningar
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SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGT ATT LASA OCH RESPEKTERA

Innan du anvander apparaten ska du ldsa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem sa att du har
dem nara till hands for framtida bruk.

| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten
ges viktiga sakerhetsforeskrifter som alltid
maste foljas. Tillverkaren fransager sig
allt ansvar for underlatenhet att folja dessa
sakerhetsinstruktioner, for olamplig anvandning
av apparaten eller vid felaktig installning av
kontrollerna.

A\ Mycket sma barn (0-3 ar) ska hallas pa avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten savida de inte halls under
uppsikt. Barn fran 8 ars alder och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller
bristande erfarenhet och kunskap, far endast lov
att anvanda denna apparat om de 6vervakas eller
om de har fatt instruktioner om hur apparaten ska
anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstarvilkafarordetinnebar. Barnfarinte lekamed
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte goras av barn utan 6vervakning.

A\ VARNING: Denna produkt och dess &tkomliga
delar blir heta under anvandning. Var noga med
att inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars
alder ska hallas pa avstand forutom om de halls
under standig tillsyn.

A\ Limna aldrig apparaten utan uppsyn dé du
torkar mat. Om apparaten ar avsedd att anvandas
med termometer, anvand endast den termometer
som rekommenderas for denna ugn - risk for
brand.

A\ Hall klider eller andra brinnbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har
svalnat helt - risk for brand. Var alltid uppmarksam
nar du lagar mat som innehaller mycket fett eller
olja och vid tillsattning av alkoholhaltiga drycker -
risk for brand. Anvand handskar for att ta ut karl
och tillbehor. Nar matlagningen ar fardig, 6ppna
luckan forsiktigt och lat varm luft eller anga ta sig
ut gradvis innan du stracker in handerna — risk for
brannskador. Tack inte 6ver varmluftsventilerna
pa framsidan av ugnen - risk for brand.

A\ Var forsiktig nar luckan dr 6ppen eller i det
nedre ldget sa att du inte stoter emot luckan.

A\ VARNING: Om luckan eller lucktatningarna ar
skadade far ugnen inte anvandas forran den har
reparerats — risk for skada.

A\ VARNING: Vitska och mat far inte viarmas
i forseglade behdllare - risk for explosion. Vid
uppvarmning av drycker kan det leda till fordrojd
kokning, darfér ska man vara forsiktig nar man
hanterar behallaren - risk for brannskada.

A\ Torka inte mat eller klader och viarm inte
varmekuddar, tofflor, svampar och liknande -

risk for brand. Nar mat varms i plast- eller
pappersforpackningar ska ugnen hallas under
uppsikt - risk for brand.

A\ Innehdllet i nappflaskor och barnmatsburkar
ska roras om eller skakas och temperaturen
kontrolleras - risk for brannskada. Varm inte
agg med skal och hela hardkokta agg — risk for
explosion.

A\ Anvand bara redskap som &r avsedda for
mikrovdagsugn. Anvand inte metallbehallare — risk
for skada.

A\ Anvind endast termometrar av typ som
rekommenderas for den har ugnen — risk for
brand.

A\ Om rék avges, sting av apparaten eller ta ut
kontakten och hall luckan stangd for att kvava
eventuella lagor.

A\ Om apparaten installeras pd en hojd 6ver
850 mm fran golvet ska man se till s3 att den
roterande glasplattan inte puttas ivag nar man tar
ut behallaren —risk for skada.

A\ Anvind inte mikrovagsugnen for fritering. Det
ar omajligt att kontrollera oljans temperatur.
TILLATEN ANVANDNING

A\ FORSIKTIGT: Apparaten ar inte avsedd att
anvandas med en extern omkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
A\ Den hir apparaten dr avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som t.ex.
| personalrum i butiker, kontor och andra
arbetsplatser | fritidshus Av kunder pa hotell,
motell och andra inkvarteringsanlaggningar.

A\ Ingen annan anvidndning &r tilldten (t.ex. att
varma rum).

A\ Denna apparat ér inte avsedd fér professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.

A\ Forvarainte explosiva eller brandfarliga dmnen
(t.ex. bensin- eller sprayburkar) inuti eller nara
apparaten - risk for brand.

INSTALLATION

A\ Apparaten ska hanteras och installeras av
minst tva personer — risk for skada. Anvand
skyddshandskar vid uppackning och installation —
risk for skarskada.

AN Installation,  inklusive  vattentillférsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker.
Reparera eller byt inte ut delar pa produkten om
detta inte direkt anges i bruksanvisningen. Hall
barn pa sakert avstand fran installationsplatsen.
Nar apparaten har packats upp, kontrollera att den
inte har skadats under transporten. Kontakta
din aterforsaljare eller narmaste kundservice
om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar
av plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall
for barn — risk for kvavning. Apparaten ska
kopplas bort fran stromforsérjningen innan ndgon
installationsatgard utfors — risk for elchock. Under



installation, se till att apparaten inte skadar
natkabeln — risk for brand eller elchock. Aktivera
inte apparaten forran installationen har slutforts.
A\ Dennaapparat dravsedd att byggasin. Anvand
den inte fristdende eller i ett skap med lucka.

Nar apparaten har packats upp, kontrollera
att luckan stanger ordentligt. Kontakta din
aterforsaljare eller narmaste kundservice om du
upptacker ndgot problem.

A\ Utfor alla skdputskarningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sdgspan.
Blockera inte minimiutrymmet mellan bankskivan
och den 6vre kanten av ugnen —risk for brand.

Ta inte ut ugnen fran dess polystyrenskum forran
den ska installeras.

A\ Efter installationen ska inte apparatens
undersida langre vara tillganglig - risk for
brannskada.

A\ Installera inte apparaten bakom en dekorativ
lucka - Risk for brand.

ELEKTRISKA VARNINGAR

A\ Typskylten sitter p& framkanten av
ugnsutrymmet (syns nar luckan ar 6ppen).

A\ Det maste alltid kunna gd att koppla
bort apparaten fran elndatet genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget om atkomligt, eller
med hjalp av en flerpolig strombrytare som
ar installerad fore eluttaget enligt elektriska
bestammelser. Apparaten maste jordas i enlighet
med nationella elektriska sakerhetsstandarder.
A\ Anvind inte foérlingningssladdar, grenuttag
eller adaptrar. Narinstallationen ar klar ska det inte
ga att komma at de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om elsladden eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar
som den ska eller om den har skadats eller fallit
ned pa golvet.

A Om niatkabeln &r skadad ska den bytas
ut mot en likadan av tillverkaren, tillverkarens
servicerepresentant eller liknande kvalificerad
tekniker for att undvika fara — risk for elchock.

A\ Om nitkabeln behdver bytas ut, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

RENGORING OCH UNDERHALL

A\ VARNING: Foér alla utom utbildade
servicetekniker innebdr det en risk att utfora
service eller gora reparationer som innebar att
en kadpa tas bort, eftersom dessa skyddar mot
exponering for mikrovagsenergi.

A\ Om ugnen inte halls ren kan dess yta ta skada,
vilket i sin tur kan reducera produktens livslangd
och aven orsaka farliga situationer.

A\ Ugnen ska rengdras regelbundet och alla
matrester ska avlagsnas.

A\ VARNING: Férsikra dig om att apparaten
ar avstangd och bortkopplad fran elnatet innan
ndgot underhdllsarbete pabdrjas — risk for elstot.
Anvand aldrig angtvatt — risk for elstot.

A\ Anvind inte starka slipande rengéringsmedel
eller vassa metallskrapor for att rengora luckans
glas eftersom de kan repa ytan, vilket kan leda till
att glaset spricker.

A\ Se till att apparaten har svalnat innan du utfér
nagon form av rengdring eller underhall - risk for
brannskador.

ATERVINNING AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100 %, vilket framgar av
atervinningssymbolen 057,5 . Dérfor ska de olika delarna av férpackningen
kasseras pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med géllande lokala
bestammelser for avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER

Denna apparat ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestémmelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades.
Denna apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE). Genom att sdkerstélla att
denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt hjalper du till att forhindra
negativa konsekvenser pa miljon och manniskors halsa. Symbolen g
pa produkten eller i medféljande dokument visar att denna produkt inte
far kasseras som hushallsavfall, utan ska I[dmnas in pa en miljostation for
atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Forvdarm bara ugnen om detta specificeras i tillagningstabellen eller i
ditt recept. Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar eftersom de
absorberar varme mycket battre. Om en matréatt kraver langkok kommer
den att fortsatta tillagas dven nédr ugnen ar avstangd.

FORSAKRAN OM EKODESIGN

Denna produkt uppfyller de ekologiska designkraven i de europeiska
bestammelserna 65/2014 och 66/2014 enligt den europeiska standarden
EN 60350-1.



DAGLIG
INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN PRODUKT

FRAN WHIRLPOOL
For att fa tillgang till mer omfattande hjalp
=" och support, registrera din produkt pa
www.whirlpool.eu/register

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
[ J

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel

2. Runt varmeelement
(dolt)

3. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

4, Lucka

5. Ovre virmeelement/
grillelement

6. Belysning
7. Roterande glasplatta

....... @
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1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att satta pa och stdnga av ugnen
eller stoppa en aktiverad funktion.
2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb dtkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)

Anvand den har knappen for
att bladdra i menyn och minska
installningar eller varden for en
funktion.

For atergang till foregaende skarm.
Gor det mojligt att andra
installningarna under tillagning.

5. DISPLAY
6. BEKRAFTA

For att bekréafta en vald funktion
eller ett installt varde.

Anvand den har knappen for att
bladdra i menyn och 6ka installningar
eller varden for en funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till funktioner,
installningar och favoriter.

9. START

For att starta en funktion med
angivna installningar eller
basinstallningarna.



TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa dess stod kan den
roterande glasplattan anvandas
med alla tillagningsmetoder.
Den roterande glasplattan ska

alltid anvandas som underlag till
andra behallare eller tillbehor, med undantag for den
rektanguldra bakplaten.

DEN ROTERANDE GLASPLATTANS STOD

Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.

CRISPPANNA

Bara for anvandning med den

avsedda funktionen.

Crisppannan maste alltid placeras
\- mitt pa glastallriken och kan

forvarmas ndr den ar tom, med
hjalp av specialfunktionen endast for detta andamal.
Lagg maten direkt i crisppannan.

HANDTAG FOR CRISPPANNAN

Anvands for att ta ut den heta
e

crisppannan ur ugnen.
UGNSGALLER

Med ugnsgallret kan du kan
placera maten narmare grillen, for
l» perfekt bryning av ratten och for
\'J optimal varmluftscirkulation.

Crisppannan ska sta pa bakgallret
vid vissa "Crisp Fry”-funktioner.
Placera gallret pa den roterande glasplattan och se
till att det inte kommer i kontakt med andra ytor.

5

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa
modellen du kopt.

Pa marknaden finns det manga olika sorters
tillbehor. Kontrollera att de ar lampliga for
mikrovagsugnar och tal ugnstemperaturer innan
du koper dem.

Metallbehallare for mat eller dryck ska aldrig
anvandas vid tillagning i mikrovagsugn.

Stall inte andra tillbehor pa stodet.

REKTANGULAR BAKPLAT

Anvand endast bakplaten med
funktioner som tillater tillagning
med varmluft den far aldrig
anvandas i kombination med
mikrovagsugnar.

Satt in plattan horisontellt, [dt den vila pa gallret i
ugnsutrymmet.

Observera: Du behover inte ta bort den roterande glasplattan
och dess stdd nér du anvdnder den rektanguldra bakplaten.

ANGKOKARE

For att dnga livsmedel sdsom
Tfisk eller grénsaker, placera
dessa i korgen (2) och hall
kranvatten (100 ml) i botten
pa angkokaren (3) for att
uppna ratt mangd dnga.

For att koka livsmedel

sasom pasta, ris, potatis eller
andra spannmal, placera dessa direkt pa botten av
angkokaren (korgen behdvs inte) och tillsatt [amplig
mangd dricksvatten fér mdangden mat som tillagas.

For basta resultat, tack angkokaren med locket (1)
som ingar.

Placera alltid dangkokaren pa den roterande
glasplattan och anvand den bara med

lampliga tillagningsfunktioner, eller med
mikrovdgsugnsfunktionerna.

Angkokaren kan dven anviandas med Smart Clean-
funktionen.

Andra tillbehor som inte medfdljer kan kdpas separat. Vand
dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer
i kontakt med innervdaggarna i ugnen.

Kontrollera alltid att glasplattan kan snurra
obehindrat innan du startar ugnen. Se till att den
roterande glasplattan inte hamnar utanfor avsedd
plats nar du satter i eller tar ut andra tillbehor.



FUNKTIONER

y 6™ SENSE

e Med den har funktionen valjs automatiskt
optimal temperatur och tillagningsmetod for alla
typer av mat.

« 6% SENSE - ATERUPPVARMNING

For att varma fardiglagad mat som antingen ar
fryst eller har rumstemperatur. Ugnen beraknar
automatiskt de installningar som kravs for att
uppna basta mojliga resultat pa kortast majliga tid.
Lagg maten pa en mikrovagssaker och varmetalig
tallrik eller fat. Ta bort férpackningsmaterialet,
speciellt aluminiumfolie. For basta resultat lat
maten std i cirka 1-2 minuter efter att den har
varmts upp, speciellt om den har varit fryst. Oppna
inte luckan medan funktionen ar igang.

. 6™ SENSE - ANGA
For att tillaga mat med dnga, sa som gronsaker
eller fisk, ska du anvanda den medféljande
angkokningssatsen. Under forberedelsefasen
genereras anga automatiskt, vilket innebar att
vattnet som halls ner langst ner i angkokaren
borjar koka. Tiderna for denna fas kan variera.
Ugnen fortsatter sedan att laga maten med anga,
enligt den installda tiden. Stall in 1-2 minuter for
mjuka grénsaker sdsom broccoli och purjolok eller
4-5 minuter for hardare gronsaker sdésom morétter
och potatis. Oppna inte luckan medan funktionen
arigang.
Nédvandiga tillbehor: Angkokningssats

- 6" SENSE - TILLAGNING

Tillaga flera olika matratter pa basta satt, bade
snabbt och enkelt. F6lj anvisningarna i [amplig
tillagningstabell for att anvanda funktionen pa
basta satt.

& | CRISP FRY

¥,

— Denna unika och hélsosamma funktion ger dig
bade kvaliteten hos crispfunktionen och férdelarna
med varmluftscirkulation. Resultatet blir goda och
krispiga matratter som inte kraver lika mycket olja som
nar du steker maten som vanligt. Ibland behdvs ingen
olja alls. Du kan steka en mangd olika forinstallda
matratter, farska som frysta. For att uppnad basta
resultat foljer du foljande tabell for ta reda pa vilka
tillbehdr som passar bast med olika typer av mat (farsk
eller fryst).

VIKT (g)

MAT PORTIONER

FARSK

Kyckling-panerad

Tillsatt lite olja for tillagning. Fordela jamnt i crisppannan.
Stall pannan pa gallret.

Aubergine

Hacka sonder, salta och 13t vila i 30 min. Tvatta, torka och
vag. Pensla med olivolja (5%). Fordela jamnt i crisppannan.
Stall pannan pa gallret. Véand nér du uppmanas till det.

100 - 500

200 - 600

VIKT (g)

MAT PORTIONER

Zucchini

Skiva, vag och pensla med olivolja (5%). Fordela jamnt i
crisppannan. Stall pannan pa gallret.

FRYST

200 - 500

Kycklingbitar

Fordela jamnt i crisppannan. Stall pannan pa gallret.
Panerad ost

Fordela jamnt i crisppannan. Stall pannan pa gallret.
Lokringar

Fordela jamnt i crisppannan. Stall pannan pa gallret.
Fish & chips

Fordela jdmnt i crisppannan.

Blandad fisk

Fordela jamnt i crisppannan.

Panerade fiskpinnar

Fordela jamnt i crisppannan. Vand nar du uppmanas till
det.

Pommes frites
Fordela jamnt i crisppannan. Vand nar du uppmanas till

det.
VARMLUFT

For tillagning av ratter pa ett satt som ger
liknande resultat som med en konventionell ugn.
Bakpladten eller annat karl som lampar sig for
ugnsbruk kan anvandas for att laga vissa livsmedel.

200 - 600

100 - 400

100 - 500

1-3

100 - 500

100 - 500

200 - 500

MAT TEMP (°C) TIDSLANGD (min.)
Sufflé 175 30-35
Cheese cupcake 170 * 25-30
Kakor 175* 12-18

* Forvarmning kravs
Rekommenderade tillbehor: Rektangular bakplat/galler
TRAD. TILLAGNING

« GRILL

For att griljera, grilla och gratinera. Vi
rekommenderar att du vander maten under

tillagningen.

MAT GRILLNIVA TIDSLANGD (min.)
Rostat brod 3 5-6

Rakor 2 18-22

Rekommenderade tillbehor: Ugnsgaller
+ GRILL + MIKRO

For snabb matlagning och gratinering av
ratter dar man kombinerar mikrovdgs- och
grillfunktionen.

MAT EFFEKT (W) = GRILLNIVA =~ T'DSLANGD
(min.)

Potatisgratang 650 2 20-22

Potatis med skal 650 3 10-12

Rekommenderade tillbehor: Ugnsgaller



« TURBOGRILL z«| MIKROVAGSUGN

7

For perfekt resultat, kombinera grill- och For att snabbt laga och vdarma mat eller dryck.
vgrrgqutsfl:nktloréerntQ“Vl rgkommenderar att du EFFEKT (W) | REKOMMENDERAS FOR
vander maten under tillagningen.

9 9 900 Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel med
MAT GRILLNIVA TIDSLANGD (min.) hog vattenhalt.
Kycklingspett ‘ 3 ‘ 25-35 750 Tillaga gronsaker.
Rekommenderade tillbehor: Ugnsgaller 650 Tillaga k&tt och fisk.

« TURBOGRILL+ MV 500 Tillaga kottsaser eller sdser som innehaller ost eller 3gg.
Fér snabb matlagning och bryning/ Slutberedning av kottpajer eller ugnsbakad pasta.
griljering, kombinera mikrovags-, grill- och 350 L&ngsam, varsam tillagning. Perfekt for att smalta smor
varmluftsfunktionerna. eller choklad.

A Upptini djupfrysta li delell jukni
MAT EFFEKT (W)  GRILLNIVA T'D(f";i’:".\;GD 160 PUIDTS O CHIPIYSta TvsmEdel eler upprtining &
Cannelloni (fryst) 650 3 20-25 90 Mjukgora glass.
Flaskkotletter 350 3 30-40 B
, 3 - TIDSLANGD
Rekommenderade tillbehor: Ugnsgaller ATGARD MAT EFFEKT (W) (min.)

«  VARMLUFT + MIKRO Uppvérmning | 2 koppar 900 1-2
For att laga ugnsratter pa kort tid. Vi . Potatismos
rekommenderar att du anvander korgen for Uppvarmning  (y'y.q) 900 10-12
optimera luftcirkulationen. Upptining Kéttfrs (500 g) 160 15-16

MAT EFFEKT (W)  TEMP (°C) T'D(?‘L'i’i";GD Tillagning Sockerkaka 750 7-8
Stekar 350 170 35 - 40 Tillagning Vaniljkram 500 16-17
Kottpaj 160 180 2535 Tillagning Kottfarslimpa 750 20-22
Rekommenderade tillbehdr: Ugnsgaller % JET DEFROST

+ SPECIAL > Fér snabb upptining av olika slags mat genom

» SNABB FORVARMNING att helt enkelt ange dess vikt. For basta resultat lagg
Fér att snabbt virma upp ugnen fére alltid maten direkt pa glasplattan.
tillagning. Vanta tills uppvarmningen ar fardig UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR
innan du lagger in maten i ugnen. Med den har unika Whirlpool-funktionen tinar du snabbt
Nar férvarmningen &r klar viljer ugnen upp fryst brod. Kombinationen av upptinings- och
automatiskt funktionen "Varmluft”. crisptekniken gor att brédet smakar som nybakat. Anvand
>  VARMHALLNING funktionen for att snabbt tina upp och varma frysta
. hall lagad h krisoi smafranska, pain riche och gifflar. Crisppannan maste
For att halla nylagad mat varm och krispig, anvandas med den har funktionen.
inklusive kott, stekt mat eller kakor.
.. MAT VIKT
» JASNING } P
For optimal jasning av séta bakverk och UPPTINING AV BROD OCH SKORPOR >0-8009
matbrdod. For att garantera ett bra resultat KOTT 100 g-2,0 kg
?ka ]funktciion"en inte aIF;civerastﬁ)lm ugnen el FAGEL 100 g-3,0 kg
rtfaran rvarm r en tillagnin .
C;{)I;:a e ar varm efter e agningscyke Flsk 10020 kg
NLIEY o . . . GRONSAKER 100 g-2,0 kg
For perfekt griljering och bryning, bade pa BROD )
matens ovan- och undersida. Denna funktion far 1009-20kg
endast anvandas med den speciella crisppannan.
MAT ° TIDFS)LF?KNGD( in.) @ ..
mn Anvands for att redigera tidsvarden for
Bakverk med jasmedel 7-10 funktioner.
Hamburgare 8-10*
TIMER

*Vand maten efter halva tiden.

Nodvandiga tilloehor: Crisppanna, handtag for crisppannan Anvénds for att halla koll pa tiden utan att

behova aktivera ndgon funktion.



SMART CLEAN
R

Effekten av angan som sldapps ut under detta
specialrengoéringsprogram tillater enkel borttagning
av smuts och matrester. Hall en kopp med
dricksvatten i den medfdljande angkokarbottnen
(3) eller i en mikrovagsugnssaker form, och aktivera
funktionen.

Nédvéndiga tillbehor: Angkokningssats
FAVORIT

For att komma at listan over tio
favoritfunktioner.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

@0 INSTALLNINGAR
Anvands for att justera ugnsinstallningarna.

Ndr ECO-laget ar aktiverat ddmpas displayens
bakgrundsbelysning och lampan slacks efter en minut for att
spara energi. Den ateraktiveras automatiskt nar ndgon av
knapparna trycks ned.

Nar DEMO-l3get ar aktiverat ar alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgdngliga, men ugnen varms inte upp. Om
du vill avaktivera det har ldget gar du till DEMO i menyn
INSTALLNINGAR och véljer Av.

Om du valjer FABRIKSATERST. stangs produkten av och &tergar
till installningarna fran forsta gangen du anvande produkten.
Alla valda instéllningar raderas.

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du
slar pd apparaten for forsta gangen: Pa displayen
visas "English”.

Tryck pa + eller — for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj dnskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa v .

Observera: Du kan dndra sprak senare genom att vdlja SPRAK i
menyn INSTALLNINGAR som du kommer dt genom att trycka
Pd & .

2. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt spraket ska du stalla in aktuell tid: Pa
displayen blinkar de tva siffrorna for timma.

Tryck pa + eller — for att ange aktuell timma och
tryck sedan pa v :Pa displayen blinkar de tva
siffrorna for minuter.

Ange minuter med + eller — och tryck sedan pa v/
for att bekrafta.

Observera: Du kan behova stalla in klockan igen efter ldnga
stromavbrott. Tryck pd & och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR.

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan
du borjar laga mat rekommenderar vi att du varmer
ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avldagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm ugnen till 200° Cii cirka en timme. Anvand gdrna
funktionen "Snabb foérvarmn!. F6lj instruktionerna for
att stalla in funktionen pa ratt satt.

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att
du anvént apparaten férsta gangen.



DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SI& pd ugnen genom att trycka pa : Den senast
anvanda huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa
displayen.

Valj funktion genom att trycka pa ikonen fér nagon
av huvudfunktionerna eller bladdra i menyn.

Tryck pa + eller — for att vélja en funktion i menyn.
Bekrafta genom att trycka pa v .

PRS
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Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest [ampliga nivan for varje funktion.

2. STALLA IN FUNKTION

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen visar de instdllningarna som
kan andras efter varandra. Genom att trycka pa <«
kan du andra féregdende instdllning igen.

EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVA

Z &

Nar vardet blinkar pad displayen, anvand + eller —
for att andra det. Tryck sedan pa v for att bekrafta
och fortsatt for att dandra nasta installning (om
majligt).

Pa samma satt gar det att stalla in grillnivan: Det
finns tre definierade effektnivaer for grill: 3 (hog), 2
(medel), 1 (13g).

TIDSLANGD
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Nar ikonen @ blinkar pa displayen, anvand + eller
— for att stalla in 6nskad tillagningstid och tryck
sedan pa vy for att bekrafta.

Observera: Du kan justera den instéllda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pd @ : Tryck pa + eller — for
att dndra och sedan pd v for att bekréfta.

Om du anvander funktioner som inte ar kopplade

till mikrovagsugnen behover du inte stalla in
tillagningstiden for att hantera tillagningen manuellt:
Tryck pa v eller [>]for att bekrafta och starta
funktionen.

Det gar inte att programmera en fordrojd start i det
har laget.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJD START)

Om du anvander funktioner som inte aktiverar
mikrovdagsungen, som "Grill” eller "Turbogrill”, kan du
fordroja starten efter att ha stallt in tillagningstiden
genom att programmera dess avslutningstid.
Avslutningstiden ar detsamma som tidslangden i

mikrovdgsugnsfunktionerna.

Displayen visar avslutningstiden och ikonen @
blinkar.

vovew
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Tryck pa + eller — for att stalla in avslutningstiden
och tryck sedan pa v for att bekrafta och aktivera
funktionen. Satt in maten i ugnen och stang luckan:
Funktionen startar automatiskt efter den tid som har
berdaknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.

Observera: Nar en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas: Ugnen uppnar temperaturen som
du vill ha graduvis, vilket innebar att tillagningstiderna kan blir
nagot langre an berdknat. Det gar att éndra den
programmerade avslutningstiden genom att trycka pa 4
eller — , samt dndra 6vriga installningar genom att trycka pa
<« under tiden. Tryck pa @ for att visa informationen och
andra avslutningstid och tidslangd efter behov.

. 6" SENSE

Med dessa funktioner valjs optimalt tillagningslage,
effekt, temperatur och tidslangd foér matratterna
automatiskt.

Em
sense

Ange vid behov typ av livsmedel for att uppnad basta
resultat.

VIKT / PORTIONER
sy @
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F6lj anvisningarna pa displayen for att stalla in
funktionen pa ratt satt. Tryck pa + eller — for att
ange det varde som kravs, och tryck sedan pa v for
att bekrafta.

Vissa 6" Sense-funktioner behéver ingen
mangdangivelse: tack vare en smart fuktsensor kan
ugnen automatiskt anpassa tillagningstiden efter
mangden mat.

TILLAGNING

Det gar att justera tillagningsnivan med 6™ Sense-
funktionerna.

fm
sense

PN

Vid uppmaning trycker du pd + eller — for att ange
onskad niva mellan Latt/Lag (-1) och Extra/Hog

(+1). Tryck pa v eller (> for att bekréfta och starta
funktionen.



3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Om du vill anvdnda standardvardena eller har valt
onskade installningar kan du aktivera funktionen
genom att trycka pa [>].

Varje gang du trycker pa [>] utdkas tillagningstiden
med 30 sekunder (i steg om fem minuter for
funktioner som inte aktiverar mikrovagsugnen).

Om du trycker pa [>] under fordrojningsfasen
hoppar ugnen 6ver denna fas och startar funktionen
direkt.

Observera: Du kan stoppa funktionen nér som helst genom
att trycka pa knappen .

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur
kravs for funktionen visas ett meddelande pa
displayen. Tryck pa « for att aterga till tidigare skarm
och vdlja en annan funktion, eller vanta pa att ugnen
svalnat av helt.

JET START

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa ] for att aktivera
tillagning med mikrovdgsugnen installd pa full effekt
(900 W) under 30 sekunder.

4. FORVARMNING

Varmluft behdvs under férvarmningen: Nar
funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och
displayen anger att ugnen har natt installd
temperatur, och att maten kan stallas in.

Oppna dé luckan, ldgg in maten i ugnen, stang luckan
och starta tillagningen.

Observera: Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar
klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet. Om luckan 6ppnas under
forvarmningsfasen kommer den att avbrytas tillfdlligt.
Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas.
Du kan alltid dandra temperaturen som ska uppnas
med hjdlp av + eller —.

5. PAUSA TILLAGNING/LAGG TILL, VAND PA
ELLER TITTA TILL MAT

PAUS

Nar du 6ppnar luckan pausas tillagningen och
uppvarmingselementen avaktiveras.

Stang luckan och tryck pa [>]for att dteruppta
tillagningen.

Observera: Om du anvéander 61 Sense-funktionerna ska
luckan endast dppnas vid uppmaning.

LAGG TILL, VAND PA ELLER ROR OM | MATEN

Om man anvander 6 Sense - tillagning ska maten
ibland stallas in forst efter forvarmningen. Du

kan dven behdva lagga till ingredienser under
tillagningen. Du kan dven uppmanas att vanda pa
eller réra om i maten.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

Oppna luckan, utfér dtgarden som visas pa displayen
och stang luckan igen. Tryck sedan pa [>] for att
ateruppta tillagningen.

Observera: Om du inte vander pa eller rér om i maten efter tva
minuter efter uppmaningen fortsatter tillagningen. Fasen
"TILLSATT MATEN" p&gdr i tva minuter: Om inga dtgarder vidtas
avbryts funktionen.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

-%&

Tryck pa [>] for att fortsatta att laga i manuellt lage och
lagga till tid stegvis, 30 sekunder (med mikrovagsugn)
eller 5 minuter (utan mikrovdgsugn). Du kan dven trycka
pa + for att lagga till en ny tidslangd och férlanga
tillagningen. Tillagningsparametrarna bibehalls i bada
alternativen.

Om du trycker pa [>] aterupptas tillagningen igen.
. FAVORIT

For att gora ugnen enklare att anvanda kan man spara
upp till 9 av de egna favoritfunktionerna.

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara
funktionen med ett nummer mellan 1 och 9i din lista
over favoriter pa displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de
aktuella installningarna for framtida bruk, trycker du
pa v nar tillagningen ar klar. Om du inte vill spara
installningarna trycker du pa «.

Nar du har tryckt pa v trycker du sedan pa + eller —
for att valja nummerplatsen. Bekrafta genom att trycka
pa v .

Observera: Om minnet ar fullt eller om numret redan &r upptaget
blir du uppmanad att skriva éver den tidigare funktionen for att
bekrafta.

For att hamta funktioner som sparats vid ett annat
tillfalle, tryck pd < : Pa displayen visas listan 6ver dina
favoritfunktioner.

Bocoad

Tryck pa + eller — for att valja funktion, bekrafta
genom att trycka pa v och tryck sedan pa [>] for att
aktivera.



. SMART CLEAN

Ta ur alla tillbehor (forutom glasplattan) fran
mikrovdgsugnen innan du aktiverar funktionen.

Tryck pa s for att Oppna Smart Clean-funktionen.

Z %

Tryck pad [] for att aktivera funktionen: Stegvisa
atgarder visas innan du kan pabdrja rengdringen.
Tryck pd v nar du ar klar.

Vid uppmaning haller du en kopp med dricksvatten
i den medfoljande angkokarbottnen eller i en
mikrovdagsugnssaker form. Stang luckan.

Efter den sista bekraftelsen trycker du pa [>] for att
pabdrja rengdringsprogrammet.

Nar rengdringen ar slutford tar du bort formen

och torkar av med en mjuk trasa. Torka aven av
ugnsutrymmet med en fuktig mikrofibertrasa.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som
timer. FOr att aktivera funktionen, se till att ugnen ar
avstangd och tryck sedan pa + eller — :lkonen &
blinkar pa displayen.

Tryck pa + eller — for att stalla in hur 1dng tid du

behover och tryck sedan pa v for att aktivera timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner den valda tiden.

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna.
Tryck pa + eller — for att dndra den installda tiden pa
timern.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande vilja

och aktivera en funktion. Tryck pa for att satta pa
ugnen och valj sedan 6nskad funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rakna
ner tiden utan nagon inverkan pa sjalva funktionen.
Timern visas inte under den har fasen (endast

ikonen @ visas), men den fortsatter att rakna

ner i bakgrunden. Tryck pa for att aterga till
timerskarmen och avsluta den nuvarande funktionen.
.LAS

For att [dsa knappsatsen, tryck pa < och hall den
intryckt i minst fem sekunder. Gor det igen for att ldsa
upp knappsatsen.

] O
L ® ] DAl moe

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av ndr som
helst genom att trycka pa .



6 TILLAGNINGSTABELL

MATKLASS / RECEPT TILLBEHOR MANGD TILLAGNINGSINFORMATION
T ) ) Tillaga enligt ditt favoritrecept. Hall béchamelsas ovanpa och stré éver ost for
8 8 Lasagne + = 4-10 portioner perfekt gratinering
g
1
wv
% b Fryst lasagne 500g-1,2kg Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
Ris m 100-400 g * Stéll in rekommenderad koktid for ris. Tillsdtt saltat vatten och ris i botten pa
: —J 9 angkokaren och tack med lock. Anvand 2-3 matt vatten for varje matt ris
EPasta o 1-4 portioner® Stéll in rekommenderad koktid for pastan. Tillsdtt pastan ndr ugnen uppmanar
= : — P dig att gora det och tillaga med lock. Anvand ca 750 ml vatten per 100 g pasta
S A o 8 Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och tdck med lock. Anvand
<ZE EQumoa — 100-400g 2 matt vatten for varje matt quinoa
o .
wn oo o B Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och tdck med lock. Anvand
‘:‘:’ : Dinkel — 100-400g 3-4 matt vatten for varje matt dinkel
=
w . T . 2 2 o "
pA m _ Tillsatt saltat vatten och gryn i botten pa dngkokaren och tack med lock. Anvand
a Korn — 100-400g 3-4 matt vatten for varje matt korn
(%]
E E . i . o o . N
{ Couscous o) 100-400 g THIS&?tt saltat vatten Qch gryni botten pa angkokaren och tack med lock. Anvand
: 2 matt vatten for varje matt couscous
Havregrynsgrot 12 portioner* Iéltliaitégsz;l;t vatten och havregryn i en behadllare med hdga kanter, blanda och
: Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med vitldk och &rter
: Rostbiff +$ 800g-15kg  efter tycke och smak. Nar tillagningen &r fardig, Iat st& minst 15 minuter fére
| E uppskarning
X Ao
{8 Stek - 2-6 stycken P@nsla med olja och rosmarin. Massera med salt och svartpeppar. Férdela jdmnt
: pa ugnsgallret
Hamburgare - frysta o 100-500 g Smarj crisppannan litt innan forvarmningen
: w B Pensla med olja eller smalt sm&r. Massera med salt och peppar. Nar tillagningen
: % Flaskstek + & 800g-15kg ar fardig, It std minst 15 minuter fore uppskarning
>
=~ Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. Massera med salt och peppar.
: ‘_E Revben < 700g-1.2 kg Fordela jamnt i crisppannan med benet nedat
|_ Bacon o 50-150 g Fordela jamnt i crisppannan
s O .1
Q! . . Pensla med olja och krydda efter tycke och smak. Massera med salt och peppar.
< _
: Grillad kyckling 8009-25kg Sattin i ugnen med brostsidan upp
Do ; - o
" £ Delar o 400 g-1.2 kg Pensla med olja occh krydda efter tycke och smak. Fordela jdmnt i crisppannan
¥ med skinnet neddt
X Ang filéer Wiy 300-800 g * Fordela jamnt i angkokarens trag
Panerade filéer © S 100-500 g Pensla med olja. Férdela jamnt i crisppannan
Varmkorv 9 4-8 stycken* Lagg varmkorven i botten pa angkokaren och tack med vatten. Varm utan lock
£ Kottfarslimpa 4-8 portioner E!ﬁgcakgrhgt ditt favoritrecept, 1dgg i en brodform och tryck till for att undvika
0 L el
< orv o 200-800 g Smorj crisppannan latt innan férvarmningen. Stick hal pa korvarna med en gaffel

sd att de inte spricker

* Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.

Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangular Crisppanna
TILLBEHOR behllare (komplett) (botten-+lock) (botten) gnsg bakplat PP
vy o5 Uy e — L



MATKLASS / RECEPT TILLBEHOR MANGD TILLAGNINGSINFORMATION
Hel fisk D 600 g-1,2 kg Pensla med olja. Krydda med pressad citron, vitldk och persilja
Fiskfiléer @ 300-800g * Fordela jamnt i angkokarens trag
e
% Fiskbitar D 300-800 g * Fordela jamnt i angkokarens trdg
NS
= ) i - T )
: Musslor @ 400 g-1,0 kg Kryddalmed olja, peppar, citron, vitlok och persilja fore tillagningen. Blanda
ordentligt
Rékor D 100-600 g Fordela jamnt i angkokarens trag
@ Hel fisk =) S 600 g-1,2 kg Pensla med olja. Krydda med pressad citron, vitldk och persilja
vi'c
V. X
oc: 8
i 2 Fryst gratédng E8 600 g-1,2 kg Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
.3
Fish & chips - fryst o 1-3 portioner Fordela jamnt i crisppannan och alternera fiskfiléer och potatis
'8 Blandad fisk - fryst o 100-500 g Fordela jamnt i crisppannan
D
& Panerad fisk - fryst o 100-500 g Fordela jamnt i crisppannan
Fiskbitar o 300-800 g Smorj crisppannan latt innan forvarmningen. Krydda fiskbitarna genom att tacka
dem med olja och sesamfron
Potatis i bitar T 300 g-1.2 kg il;anré:ltar, krydda med olja och salt och smaksatt med orter innan de satts i
: E Klyftpotatis o 300-800 g Skér i klyftor, krydda med olja och salt och smaksatt med orter innan de satts i
P ugnen
@ Grop ur gronsaken och fyll den med en blandning av gronsakens eget
= Gronsaker - fyllda E8 600 g-2,2 kg innanmate, finhackat kétt och riven ost. Krydda med vitlok, salt och orter efter
: tycke och smak
Veg. burgare - frysta 2-6 stycken Smorj crisppannan latt
Potatis T 4410 portioner §k|va och ldgg i en stor behallare. Salta och peppra och héll éver gradde. Stro
: over ost
g’ Broccoli & 600 g-1,5 kg Skaﬂr !‘b|tar och ldgg i en stor behadllare. Salta och peppra och héll ver gradde.
D i Stro Gver ost
c: O
w: Q9 . < B Skar i bitar och lagg i en stor behdllare. Salta och peppra och hall 6ver gradde.
EE Blomkal &0+ S 6009-15K9 | ¢ sver oct
z:
O Fryst gratdng E8 400 g-800g Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
T Lt RS i e e
X Gronsaker - frysta D 300-800 g * Fordela jamnt i dngkokarens trdg
.. Potatis 05 300g9-1kg* Skar gronsakerna i bitar. Férdela jamnt i botten pa dngkokaren
=l
o)
: 5, Broccoli D 200-500g* Skar gronsakerna i bitar. Férdela jamnt i angkokarens trag
s
S
X Mordtter D 200-500g * Skar grénsakerna i bitar. Fordela jamnt i angkokarens trag
Blomkal @ 200-500g* Skar grénsakerna i bitar. Fordela jamnt i angkokarens trag
Potatis - fryst o 200-500 g Fordela jamnt i crisppannan
i@ . _ Skdr upp och lat dra i 30 minuter i kallt saltat vatten. Skolj, torka och vég. Blanda
P 2 Aubergine © =\ 200-6009 med olja, ca 10 g per 200 g aubergine. Férdela jamnt i crisppannan
X (e ) N : .
Zucchini = ) 200-500 g Skiva, védg och bland med olja ca. 10 g per 200 torr zucchini. Krydda med salt och

* Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.

svartpeppar. Fordela jamnt pa crisppannan

Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Uansaaller Rektangulr Crisppanna
TILLBEHOR behéllare (komplett) (botten+lock) (botten) ansg bakplat PP
vy o Uy . - o



MATKLASS / RECEPT TILLBEHOR MANGD TILLAGNINGSINFORMATION
Gor en smet pa 250 g mjol, 150 g smor, 100 g socker, 1 dgg, 25 g kakaopulver,
: Chokladkakor o 1 sats samt salt och bakpulver. Tillsatt vaniljessens. Lat svalna. Bred ut smeten till 5 mm
. tjocklek, forma efter behag och fordela jamnt i crisppannan
W . Gor en deg pa 180 g mjol, 125 g smoér och 1 &gg. Klé crisppannan med degen
2 : Fruktpaj o Isats och fyll med 700-800 g skivad farsk frukt blandad med socker och kanel
;'g Fryst fruktpaj | 300-800 g Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
o
'-',;4 : Fruktkompott D 300-800 ml*  Skala och karna ur frukten. Skér i bitar och ldgg i angkokarens trag
E Bakade dpplen 4-8 stycken Ta ur kdrnhusen och fyll dpplena med marsipan eller kanel, socker och smor
(NN} .
T : Tillaga enligt ditt favoritrecept i ett fristdende kérl. Smaksétt med vanilj eller
[N . —
L EVarm choklad 2-8 portioner kanel. Tillsatt majsstarkelse for att gora den tjockare
Brownies 1 sats THIagao enligt ditt favoritrecept. Sprid ut smeten pa bakplaten tackt med
: bakplatspapper
: . B Fyll en pajform med degen och strossla strébrod i botten for att suga upp
: Fruktpaj + < 800g-15kg fruktsaften. Fyll med hackad férsk frukt blandad med socker och kanel
S s Sorenmerirlonssen et di orteceptoch G den
& :
s :Sockerkakaiform + S 1 sats Gor en sockerkakssmet utan fett pa 500-900 g. Hall i en smord och bréad bakplat
e
% :Frallor - frysta N 1 sats Ta ur férpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
: Formbakad limpa 12 stycken gor'degen ephgt ditt favq‘ntrefcepAt“for' ett latt brod. Placera i en brodform fore
: jasning. Anvand ugnens sarskilda jasningsfunktion
Scones | &) 1 sats Forma till en stor eller flera mindre bitar och lagg pa den smorda crisppannan
Gor en pizzadeg pa 150 ml vatten, 15 g jést, 200-225 g mjdl, olja och salt. Lat den
Pizza ~ 2-6 portioner  jasa med ugnens sarskilda jasningsfunktion. Rulla ut degen pa en latt smord
bakplat. Tillsatt garnering sdsom tomater, mozzarella och skinka
§Tunn pizza - fryst | 250-500g * Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
Pan pizza - fryst | @) 300-800g* Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
=  Pizza - kall (@) 2005009 Ta ur férpackningen. Férdela jamnt i crisppannan
(= -
;z; : Quiche lorraine o 1 sats Ella crisppannan med degen och nagga med en gaffel. Gér en quiche lorraine-
5 4 andning for 8 portioner
N .
& ?r;;;he lorraine- | 200-800 g Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt aluminiumfolie
. Fyll en pajform fér 8-10 portioner med degen och nagga med en gaffel. Fyll
: Pajer + & I sats degen enligt ditt favoritrecept
: Gor en blandning av hackade gronsaker. Ha pa ndgra sténk olja och tillaga i
: Gronsakspaj | 800 g-1,5 kg stekpanna i 15-20 minuter. Lat svalna. Tillsatt farsk ost och krydda med salt,
: balsamvindger och kryddor. Rulla in i en deg och vik ytterkanterna
Popcorn - 90-100 g* Lagg alltid pasen direkt pa glasplattan. Poppa endast en pdse at gangen
#(yckllngvmgar i < 300-600 g* Férdela jamnt i crisppannan
-frysta
o .
9 ffCh'Cken nuggets- (G 200-600 g Fordela jamnt i crisppannan
E o rysta
,E' Panerad ost-fryst | @) 100-400 g Pensla osten med lite olja innan tillagning. Fordela jdmnt i crisppannan
I~
2 :Loékringar - frysta O+ 100 - 5009 Fordela jamnt i crisppannan
=< %Aggréra 2-10 stycken Tillaga enligt ditt favoritrecept i ett fristdende karl
Stekta dgg | @) 1-6 stycken Smorj crisppannan l&tt innan férvarmningen
§Ome|ette | ) 1 sats Smorj crisppannan latt innan férvarmningen

* Foreslagen mangd. Oppna inte ugnsluckan under tillagning.

Mikro/ugnssaker Angkokare Angkokare Angkokare Rektangular

TLigEHeR | behdllare (komplety  (botten+lock (borten) Ugnsgaller bakplat Crisppanna
vy o5 Uy e — L



RENGORING

Se till att apparaten har svalnat innan du utfoér
underhall eller reng6ring.

INRE OCH YTTRE YTOR

- Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar
pH-neutralt rengdringsmedel. Torka med en torr
duk.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengdringsmedel.

« Med jamna mellanrum, eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och sitt stod for att rengora
ugnens botten for att ta bort alla matrester.

« Aktivera "Smart Clean”-funktionen fér optimal
rengdring av de inre ytorna.

« Grillen behover inte rengoras eftersom den
intensiva hettan branner bort all smuts. Anvand
denna funktion pa en regelbunden basis.

FELSOKNING

Anvand aldrig angtvatt for att rengora den.
Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan
skada apparatens ytor.

TILLBEHOR

Alla tillbehor kan maskindiskas med undantag av
crisppannan.

Crisppannan ska rengdras med vatten och ett milt
diskmedel. For envist smuts, gnugga forsiktigt med
en trasa. Lat alltid crisppannan svalna innan du
rengdr den.

PROBLEM MOJLIG ORSAK

LOSNING

Stromavbrott.
Ugnen fungerar inte.

Inte ansluten till elnatet.

Kontrollera att strom finns och att ugnen &r ansluten till
elnatet.

Stédng av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Ugnen avger ljud, dven nar den ar

avstangd. Kylflakten ar pd.

Oppna luckan eller vénta tills kylningsprocessen é&r klar.

Displayen visar bokstaven "F” foljt av ett

Programvarufel.
nummer.

Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om
problemet kvarstar. Vlj alternativet FABRIKSATERST. via
INSTALLNINGAR. Kontakta ndrmaste kundservice och ange
numret efter bokstaven "F".

Ugnen varms inte upp.

Nar DEMO-ldget ar aktiverat &r alla
kommandon aktiva och samtliga
menyer tillgangliga, men ugnen
varms inte upp. DEMO visas pa
displayen var 60:e sekund.

Anviand DEMO via INSTALLNINGAR och vilj Av.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen
for denna apparat kan laddas ner fran Whirlpools

webbplats docs.whirlpool.eu

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vdra kontaktuppgifter i
garantiboken. Nar du kontaktar
var kundservice, ange koderna
som star pa produktens typskylt.
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