





CLAYETTEET

RECETTE FONCTION  PRECHAUFFAGE  TEMPERATURE (°C) DUREE (Min.) ACCESSOIRES
Lasagnes / pates cuites / cannellonis / EI oui 190 - 200 45 - 65 3
tartes —J

3
Agneau / Veau / Boeuf / Porc 1 kg EI Oui 190 - 200 80-110

2
Ro6ti de porc avec grattons 2 kg R - 170 110-150
Poulet/lapin/canard 1 kg =] Oui 200-230 50-100 3,
Dinde / oie, 3 kg =] ou 190 - 200 80-130 2 |
Poisson au four/en papillote ) 3

O 180 - 200 40-60

(en filet, entier) Izl o —
Légumes farcis ) B B 2
(tomates, courgettes, aubergines) oul 180 - 200 2060 AF=r
Rotie ] . 3 (Elevée) 3-6 L3
Filet de poisson / Entrecotes Ifl - 2 (Moy) 20-30%** _\_‘f"n_’_ 1 3 r
Saucisses / brochettes / cotes levées / . ) e 5 4
hamburgers Ifl 2 -3 (Moy — Haute) 15-30 ~— e
Poulet roti 1-1,3 kg [wl - 2 (Moy) ss-70% 2 g
Cuisse d'agneau / Jarrets ": - 2 (Moy) 60 - 90 *** L 3 J
Pommes de terre roties . - 2 (Moy) 35 - 55 *** L 3 J
Légumes gratinés T - 3 (Elevée) 10-25 L 3 J

Biscuits @ Oui 135 50-70 5 4 3 !

Biscuits
= A 5 3 2 1

Tartes gs Oui 170 50-70 N T TN N

, = .

izz

Repas complet : tarte aux fruits (niveau . . N 5 3 1
5)/ lasagne (niveau 3)/ viande (niveau 1) Oui 190 40-120 AFs A, L
Repas complet : Tarte aux fruits (niveau
5) / 1égumes grillés (niveau 4) / lasagnes Iy ) N 5 4 2 1

; ) . ) Oui 190 40-120 = =
(niveau 2) / découpes de viande (niveau Menu A= PR PN ——— P R
1)
Lasagnes & Viandes Oui 200 50-100* qéF \ ! j
Viandes & pommes de terre Oui 200 45-100*% _\‘é“_ \ ] j
Poisson & légumes Oui 180 30-50* _\_”4|__._,._,_ \ ! ]
Rétis farcis ¢ - 200 80-120% 3 |
Coupes de viande +« ) 200 50-100 * 3

(lapin, poulet, agneau)

* Durée approximative : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.
**Tourner les aliments a mi-cuisson.
*** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.

COMMENT LIRE LE TABLEAU DE CUISSON

Le tableau indique la meilleure fonction, les accessoires, et le niveau a utiliser pour la cuisson des différents types d'aliments.

Les temps de cuisson commencent au moment de l'introduction du plat dans le four et ne tiennent pas compte du préchauffage (s'il est nécessaire).
Les températures et temps de cuisson sont approximatifs et dépendent de la quantité d'aliments et du type d'accessoire.

Pour commencer, utilisez les valeurs conseillées les plus basses, et si les aliments ne sont pas assez cuits, augmentez-les.

Utilisez les accessoires fournis, et de préférence des moules a gateau et des plats de cuisson en métal foncé. Vous pouvez aussi utiliser des plaques et
accessoires en pyrex ou en céramique ; cependant, les temps de cuisson seront sensiblement plus longs.

Aceeenn ~ L s P J - M
ACCESSOIRES ) 1l Plaque ple;usson ou Lechefnte / plaque'de Lechefrite / Plaque de  Lechefrite contenant 500
Grille métallique moule a gateau surla  cuisson ou plat de cuisson : :
X 1 . i cuisson ml d'eau
grille métallique sur la grille métallique
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

" FR

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d'effectuer tout
entretien ou nettoyage.
N'utilisez pas de nettoyeur a

vapeur. !
I'appareil.

SURFACES EXTERIEURES

+ Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibre
humide.
Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes de
détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

« N'utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si I'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de l'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Apres chaque utilisation, laissez le four refroidir et
ensuite nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore
tiede, pour enlever les dépots ou taches laissés par les
résidus de nourriture. Pour essuyer la condensation qui
s'est formée a la suite de la cuisson d'aliments a haute
teneur en eau, laissez le four refroidir completement, et
essuyez-le ensuite avec un linge ou une éponge.

. S'ily a des taches tenaces dans le four, nous vous
conseillons d'utiliser la fonction de nettoyage
automatique pour de meilleurs résultats.

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

Utilisez des gants de protection.
L'appareil doit étre débranché
de lI'alimentation principale
avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

+ Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

+ La porte du four peut étre enlevée pour faciliter le
nettoyage.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de
lavage apres I'utilisation, en les manipulant avec des
maniques s'ils sont encore chauds. Les résidus alimentaires
peuvent étre enlevés en utilisant une brosse ou une
éponge.

MAINTENANCE DU RESERVOIR

Pour que le four fonctionne toujours de fagcon optimale et
pour prévenir I'accumulation de dépots de calcaire avec
le temps, nous vous conseillons d'utiliser les fonctions
«Vidange » et « Détartrer » régulierement.

Aprés une longue période d'inutilisation de la fonction "
Chaleur Pulsée + vapeur " il est fortement suggéré d'activer
un cycle de cuisson a vide en remplissant totalement le
réservoir.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

Débranchez le four de I'alimentation électrique.
Enlevez les supports de grille.

Dégagez le capot de I'ampoule.

Remplacez I'ampoule.

Replacez le couvercle de la lampe en poussant
fermement jusqu’a ce qu'il soit bien en place.

Replacez les supports de grille.
Rebranchez le four a I'alimentation électrique.

vk wN =

N o

Veuillez noter : Utilisez uniquement des ampoules halogenes
de 20-40 W/230 V~, type G9, T300 °C. Lampoule utilisée dans
le produit est spécifiquement concue pour des appareils
domestiques et n'est pas adaptée pour un éclairage général
de la piece dans la maison (Réglementation CE 244/2009). Ces
ampoules sont disponibles aupres de notre Service apres-
vente.

- Ne manipulez pas les ampoules a halogéne a mains nues, les
traces laissées par vos empreintes pourraient les
endommager. Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le
couvercle de 'ampoule a bien été remis en place.
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE
1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et

abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés.

I

2. Fermezle plus possible la porte. Tenez la porte

fermement avec les deux mains, ne la tenez pas par la

poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant de la fermer
tout en la tirant vers le haut en méme temps jusqu'a ce
gu'elle soit libérée de son logement. Placez la porte de

c6té, I'appuyant sur une surface souple.

GUIDE DE DEPANNAGE

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour

aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis et
attacher la partie supérieure sur son appui.

. Abaissez la porte pour ensuite l'ouvrir complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

Appliquez une légére pression pour vous assurer que
les loquets sont bien placés.

\

. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est

alignée avec le panneau de commande. Sinon, répétez
les étapes précédentes : La porte pourrait
sendommager si elle ne fonctionne pas correctement.

PROBLEME CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne fonctionne pas.
principale.

Coupure de courant.
Débranchez de l'alimentation

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléeme
persiste.

L'écran affiche la lettre « F » suivi d'un
numéro ou d'une lettre.

Défaillance du four.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et
contactez le Service Aprés-vente le plus pres.

Le four ne chauffe pas.
La fonction ne démarre pas. pas.

Le mode « DEMO » ne fonctionne = Accédez au mode « DEMO » & partir des « REGLAGES » et

sélectionnez « Off ».

L'ampoule s'éteint.

Le mode « ECO » s'active.

Accédez au mode « ECO » & partir des « REGLAGES » et
sélectionnez « Off ».

La porte ne s'ouvre pas.

Cycle de nettoyage en cours.

Attendez la fin de la fonction et laissez le four refroidir.

=2« = ™ Voustrouverezles politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires
Hi--|0 sur le produit:
- Envisitant notre site Internet docs.whirlpool.eu
«  Enutilisant le code QR
p— +  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le
[ ] livret de garantie). Lorsque vous contactez notre Service apres-vente, veuillez indiquer les codes
figurant sur la plaque signalétique de I'appareil.
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