DEUTSCH

INHALT

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE .vvvvvvvvvveeee 2 HINWEISE ZUM GEBRAUCH UND
KONFORMITATSERKLARUNG oo 5 EMPFEHLUNGEN 19
HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ e 5 REINIGUNG UNDWARTUNG 20
INSTALLATION - 6 ANLEITUNG ZUR FEHLERSUCHE ... 21
AUFSTELLUNG DES GERATES .o 6
VOR DEM ANSCHLIESSEN oo 6 KUNDENSERVICE 21
NACH DEM ANSCHLUSS oo 6 )

ENTSORGUNG VON ALTGERATEN «.....vnnnnnn...... 21
DAS GERAT 7
ZUBEHORTEILE 1o 7
BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS ................ 8
DREHKNOPF UND BERUHRUNGSTASTEN............ 8
LINKES DISPLAY ..o 8
RECHTES DISPLAY oo 8
UHREINSTELLUNG oo 9
EIN/AUS oo 9
SCHNELLSTART oo 9
GAREN UNTERBRECHEN/FORTSETZEN/NEU
STARTEN oo 9
ABKUHLEN oo 10
FUNKTIONSAUSWAHL oo 10
LEBENSMITTELKATEGORIEN EINSTELLEN........... 10
GEWICHT EINSTELLEN oo 11
SPEISEWENDEN .o 11
EINSTELLUNG DER GRILLSTUFE oo 1
TEMPERATUREINSTELLUNG o 11
MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE EINSTELLEN.. 12
DAUER EINSTELLEN oo 12
SCHNELLES VORHEIZEN oo 12
TASTENSPERRE 1. 12
FUNKTIONSBESCHREIBUNGSTABELLE .......... 13
GARTABELLE 15

ERPROBTE REZEPTE 18




DE2 SICHERHEITSEMPFEHLUNGEN

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Diese Anleitung ist auch auf folgender Internetseite verfligbar:
www.whirlpool.eu

IHRE EIGENE UND DIE SICHERHEIT ANDERER PERSONEN IST
AUSSERST WICHTIG

In diesen Anweisungen sowie auf dem Gerat selbst werden wichtige
Sicherheitshinweise angegeben, die Sie durchlesen und stets
beachten sollten.

Dieses Symbol warnt vor moglichen Gefahren fur die Sicherheit
A des Benutzers und anderer Personen.

Alle Sicherheitshinweise werden von dem Gefahrensymbol und
folgenden Begriffen begleitet:

A GEFAHR Weist auf eine Gefahrensituation hin, die zu schweren
Verletzungen fiihrt, wenn sie nicht verhindert wird.

Weist auf eine Gefahrensituation hin, die bei
/\ WARNUNG mangelnderVorsicht zu schwerenVerletzungen fiihrt.

Alle Gefahrenhinweise beschreiben dasjeweil&ge potentielle Risiko
und geben an, wie Verletzungsgefahren, Schaden und Stromschlage
durch unsachgemalien Gebrauch des Gerates vermieden werden
konnen. Halten Sie sich genau an folgende Anweisungen:

- Verwenden Sie bitte beim Auspacken und bei der Installation
Schutzhandschuhe.

- Trennen Sie das Gerat vor Einbauarbeiten von der Stromversorgung ab.

- Einbau und Wartung muissen von qualifiziertem Fachpersonal
geméB den Herstellerangaben und gultigen ortlichen
icherheitsbestimmungen durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das
Gerat nicht selbst und tauschen Sie keine Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht ausdrucklich vorgesehen ist.

- Das Netzkabel darf nur durch Fachpersonal ersetzt werden. Wenden
Sie sich an eine autorisierte Kundendienststelle.

- Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.

- Das Netzkabel muss Iang genug sein, um das Gerat nach der
Montage im Kiichenmoébel an die Stromversorgung anzuschlieBen.

- Um die einschlagigen Sicherheitsvorschriften zu erfillen, muss
installationsseitig ein allpoliger Trennschalter mit einer
Kontaktoffnung von mindestens 3 mm vorgesehen werden.

- Schlieen Sie einen Backofen mit Netzstecker nicht an eine
Vielfachsteckdose an.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.
- Ziehen Sie nicht am Netzkabel.

- Nach der Installation dirfen Strom fiihrende Teile fr den Benutzer
nicht mehr zuganglich sein.
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- BerUhren Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen und verwenden
Sie es nicht, wenn Sie barfuld sind.

- Das Gerat ist ausschliel3lich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln fir
private Haushalte konzipiert. Jeder hiervon abweichende Gebrauch
(z.B. das Beheizen von Raumen oder Gebrauch im Freien) ist nicht
gestattet. Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung fir Schaden
aufgrund von unsachgemal3er oder falscher Verwendunag.

- Das Gerat ist ein Einbaugerat. Verwenden Sie es nicht frei stehend.

- Das Gerat und seine erreichbaren Teile werden wahrend des Betriebs
sehr heif. Berihren Sie die Heizelemente nicht.

- Babys und Kleinkinder (0-3 Jahre) sowie jungere Kinder (3-8 Jahre)
mussen vom Gerat fern gehalten werden, es sei denn, sie werden
standig beaufsichtigt.

- Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie Personen mit
herabgesetzten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach ausreichender Einweisung durch eine furihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet werden. Kinder diirfen
nicht mit dem Gerat spielen. Unbeaufsichtigte Kinder dirfen das
Gerat nicht reinigen oder warten.

- Beriihren Sie die Heizelemente oder Innenflachen wahrend des
Betriebs und unmittelbar danach nicht.Verbrennungsgefahr!
Vermeiden Sie den Kontakt mit Stoffen oder anderen entflammbaren
Materialien, bis das Gerat wieder vollstandig abgekunhlt ist.

- Offnen Sie die Geratetiir am Ende der Garzeit vorsichtig. Lassen Sie
hei3e Luft und Dampf austreten, bevor Sie ins Gerateinnere fassen.
Die Beltftungsoffnungen diirfen nicht blockiert werden.

- Verwenden Sie Backofenhandschuhe, um Gargeschirr und Roste zu
entnehmen. Achten Sie darauf, die Heizelemente nicht zu berthren.

- Stellen Sie kein brennbares Material in das Gerat oderin
unmittelbare Nahe. Es besteht Brandgefahr, falls das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

- Das Mikrowellengerat niemals zum Erhitzen von Speisen oder
Flussigkeiten in luftdicht verschlossenen Behaltern verwenden. Der
Druck erhéht sich und kann Schaden oder Explosionen beim Offnen
verursachen.

- Das Mikrowellengerat nicht zum Trocknen von Textilien, Papier,
Gewlrzen, Krautern, Holz, Blumen, Friichten oder anderer
brennbarer Materialien verwenden. Es besteht Brandgefahr.

- Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen, insbesondere dann, wenn
beim Garen Papier, Kunststoff oder andere brennbare Materialien
verwendet werden. Papier kann verkohlen oder Feuer fangen. Einige
Kunststoffe konnen schmelzen, wenn sie zusammen mit den Speisen
erhitzt werden.

- Bitte verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Utensilien.
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- FlUssigkeiten kdnnen Uber den Siedepunkt hinaus erhitzt werden,
ohne dass es zu einer sichtbaren Blasenbildung kommt. Das kann
dazu fuhren, dass die heilBe Flussigkeit plotzlich Gberkocht.

- Verwenden Sie das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren, da die
Temperatur des Frittierols nicht kontrolliert werden kann.

- Babynahrung in Glasern oder Getranke in Babyflaschchen missen
nach dem Erwarmen immer umgeruhrt und auf die richtige
Temperatur tUberprift werden. Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger
unbedingt vor dem Erwarmen ab.

- BeiVerwendung von alkoholischen Getranken (z. B. Rum, Cognac,
Wein usw.) zum Braten oder Backen ist zu beachten, dass Alkohol bei
hohen Temperaturen verdampft. Die entstandenen Dampfe kdnnen
sich entziinden, wenn sie mit dem elektrischen Heizelementin
Kontakt kommen.

- Verwenden Sie das Mikrowellengerat nicht zum Garen oder
Aufwarmen ganzer Eier mit oder ohne Schale, da diese auch nach
Beenden des Gar- oder Aufwarmvorgangs explodieren konnen.

- Wenn sich Material innerhalb oder auBerhalb des Gerats entziindet
oder Rauch beobachtet wird, die Geratetur geschlossen halten und
das Gerat ausschalten. Ziehen Sie den Netzstecker oder schalten Sie
die Sicherung im Schaltkasten aus.

- Garen Sie die Speisen nicht langer als n6tig. Es besteht Brandgefahr.

- Im Normalfall missen Sie das Gerat nur reinigen. Wird das Gerat
nicht sauber gehalten, kann dies zu Abnutzung der Oberflache
fuhren, was die Lebensdauer des Gerats verringern und
moglicherweise zu gefahrlichen Situationen fuhren kann.

- Verwenden Sie niemals Dampfreiniger.

- Keine stark scheuernden Reiniger oder scharfkantigen Metallschaber
zur Reinigung des Glases der Geratetir verwenden. Sie konnen die
Oberflache verkratzen, was zu Glasbruch fiihren kann.

- Keine atzenden Chemikalien oder Dampfe in diesem Gerat
verwenden. Dieser Geratetyp wurde speziell zum Aufwarmen oder
Garen von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet sich nicht fir
industrielle Zwecke oder Laborzwecke.

- Keine Gehauseteile entfernen. Tlirdichtungen und umliegende
Bereiche regelmafig auf Beschadigungen prifen. Nehmen Sie das
Gerat nach einer Beschadigung erst dann wieder in Betrieb,
nachdem es von einem qualifizierten Kundendiensttechniker
repariert wurde.

- Reparaturen am Gerat diirfen nur von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker vorgenommen werden.

Laien bringen sich durch Reparaturversuche in Gefahr, bei denen die
zum Schutz vor Mikrowellenstrahlung am Gerat angebrachten
Abdeckungen oder Gehauseteile entfernt werden mussen.
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DES

KONFORMITATSERKLARUNG (€

Dieses Gerat ist fir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt und entspricht der EG-Richtlinie (C E)

Nr. 1935/2004. Es wurde den Sicherheitsanforderungen der,Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/EG (die
73/23/EWG und nachfolgende Anderungen ersetzt) und den Schutzvorschriften der EMV-Richtlinie
2004/108/EWG entsprechend entwickelt, gebaut und in den Handel gebracht.

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Entsorgung von Altgeraten

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und tragt das Recycling-Symbol
(&).Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb
nicht einfach fort, sondern entsorgen Sie es gemaf
den geltenden ortlichen Vorschriften.

Energiespartipps

- Heizen Sie das Mikrowellengerat nur dann vor,
wenn es in der Gartabelle oder im Rezept so
angegeben ist.

- Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder
emaillierte Backformen, da sie die Hitze
besonders gut aufnehmen.

- Schalten Sie das Gerat 10 bis 15 Minuten vor
Ende der eingestellten Garzeit aus. Falls die
Speisen eine lange Garzeit bendétigen, so garen
diese auch bei abgeschaltetem Gerat weiter.

Dieses Gerat ist gemal3 der Europaischen
Richtlinie 2012/19/EU fur Elektro-und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.

Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung
dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und
die Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt
und Gesundheit werden durch falsche
Entsorgung gefahrdet.

Das Symbol /2 auf dem Gerat bzw. auf der

beiliegenden Dokumentation weist darauf hin,

dass dieses Gerat kein normaler Haushaltsabfall
ist, sondern in einer Sammelstelle fir Elektro-
und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.
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INSTALLATION

Stellen Sie nach dem Auspacken sicher, dass das Gercit keine Transportschdden aufweist und die Gerditetiir
richtig schlief3t.

Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an den Hdndler oder den néichstgelegenen Kundenservice.

Um eventuellen Schéden vorzubeugen, sollten Sie das Gertit erst unmittelbar vor der Installation aus der
Polystyrolunterlage nehmen.

AUFSTELLUNG DES GERATES

Lesen Sie alle Sicherheitsempfehlungen auf den Seiten 2, 3, 4, 5, bevor Sie das Gerat
installieren.

Befolgen Sie zum Aufbau des Gerats die Einbauanleitung auf Seite I.

VORDEM ANSCHLIESSEN
Die Spannung auf dem Typenschild muss der Spannungsversorgung im Haus entsprechen.
Entfernen Sie den Schutz der Mikrowelleneinlasskanale nicht.

Die Platten befinden sich an der Seite der Mikrowellen-Garraumwand. Sie verhindern, dass Fett und
Speiseteilchen in die Mikrowelleneinlasséffnungen gelangen.

Fir die Montage muss der Garraum des Mikrowellengerats leer sein.

Sicherstellen, dass das Gerat nicht beschadigt ist. Die Garraumtir des Mikrowellengerats muss dicht mit
dem Rahmen abschlieBen und die innen liegende Tiurdichtung darf nicht beschaddigt sein. Leeren Sie das
Mikrowellengerat und reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen, feuchten Tuch.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, herunter gefallen ist oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Tauchen Sie das Netzkabel
nicht ins Wasser. Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Oberflachen. Es besteht Stromschlag-, Brand-
oder Verletzungsgefahr.

Sollte das Netzkabel zu kurz sein, lassen Sie einen qualifizierten Elektriker oder Wartungstechniker eine
Steckdose in der Nahe des Gerats anbringen.

Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in die Kiichenzeile eingebaute Gerat an das Stromnetz
anzuschlie3en.

Um die einschldagigen Sicherheitsvorschriften zu erfiillen, muss installationsseitig ein allpoliger
Trennschalter mit einer Kontaktéffnung von mindestens 3 mm vorgesehen werden.

NACH DEM ANSCHLUSS
Das Gerat kann nur in Betrieb genommen werden, wenn die Garraumtuir fest geschlossen ist.

Die Erdung dieses Gerats ist gesetzlich vorgeschrieben. Der Hersteller ist bei Missachtung dieser Vorschrift
von jeder Haftung flr Personen-, Tier- und Sachschaden freigestellt.

Der Hersteller haftet nicht fiir Probleme, die sich aus der Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch den
Nutzer ergeben.
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DAS GERAT
1. Bedienfeld
2. Garraum
} ‘ 3. Tur
o @ 4. Oberes Heizelement/Grill
g |- (® | |5. Beleuchtung
nnnnnnnnn = ® 6. Typenschild (darf nicht entfernt werden)
6
7. Glasdrehteller
N ®
"

ZUBEHORTEILE

A. Drehtellerauflage.
Nur mit dem Glasdrehteller verwenden.

B. Glasdrehteller.
Fiir alle Garzyklen verwenden.
Fig.B Erist auf die Drehtellerauflage aufzusetzen.

Fig. A
C. Grillrost.
@ Zum Kochen und Backen.
)
b \'j D. Backblech (nur bei bestimmten Modellen).

Niemals im Kombinationsbetrieb mit Mikrowelle
verwenden.

Fig.C Fig.D

E. Crisp-Platte (nur bei bestimmten Modellen).
Den Glasdrehteller als Untersatz verwenden.

F. Crisp-Griff (nur bei bestimmten Modellen).
Fig. E Fig. F Zum Entnehmen der heiSen Crisp-Platte.

Die Anzahl und Art des Zubehors kann je nach gekauftem Modell unterschiedlich sein.

NICHT MITGELIEFERTES ZUBEHOR
Weiteres Zubehor ist separat Giber den Kundenservice erhaltlich.

HINWEIS: Das gesamte Zubehor ist splilmaschinenfest.
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BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS
LINKES BERUHRUNGS- BERUHRUNGS-  RECHTES
DISFl’LAY TAS'|I'EN DREHKNOPF TASlTEN DISFl’LAY
e l 7 { l )
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DREHKNOPF UND BERUHRUNGSTASTEN

2 |l o

‘ D
©

°C/W

DREHKNOPF

Drehen Sie diesen Knopf zum
Durchlaufen der Funktionen und fiir die
Einstellung aller Garparameter.

PAUSE - Zum Unterbrechen eines
Garzyklus.

EIN/AUS - Zum EIN- ODER
(I) AUSSCHALTEN des Gerats, wann Sie
mochten.

ZURUCK - Fir die Riickkehr zur
vorherigen Displayansicht.

6™ SENSE-DRUCKKNOPF

Driicken Sie diesen Knopf fiir Auswahl,
Einstellung, Zugriff auf oder Bestatigung
von Funktionen oder Parametern und
dann zum Starten des Garprogramms.

&

°C/W

LEISTUNGSSTUFE — Zum Einstellen von
Temperatur, Grillstufe oder
Mikrowellenleistung.

D START - Zum Starten der Garfunktionen.

@ ZEIT — Zum Einstellen der Uhr und der
Dauer eines Garzyklus.

LINKES DISPLAY

RECHTES DISPLAY

Q)Y &

sense

2 ()

Dieses Display zeigt die wichtigsten Garfunktionen an.
Die zur Auswahl stehenden Funktionen werden
starker beleuchtet.

Die Symbole geben die Funktion an. Fiir eine
vollstandige Beschreibung bitte die Tabelle auf
Seite 13 einsehen.

LR I |

OIS
e T P e Tl B R
o 1IN < e

2 @S N () PR
B 0EFE

Dieses Display zeigt die Uhr, die Symbole fiir die
6" Sense O Jund manuellen () Garfunktionen

sowie die Details fiir alle Funktionen an. Aul3erdem
hilft es bei der Einstellung aller Garparameter.
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1.1 UHREINSTELLUNG

2 SCHNELLSTART

Wenn das Gerdit zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Uhr eingestellt werden.

Drehen Sie {} um die Stunden einzustellen.

Zur Bestatigung driicken Sie @

Drehen Sie {} um die Minuten einzustellen.
Zur Bestatigung driicken Sie @

HINWEIS: Wenn Sie die Uhrzeit spditer bei
ausgeschaltetem Gerdit éindern wollen, halten Sie 9
mindestens eine Sekunde lang gedriickt und
wiederholen Sie die oben beschriebenen Schritte.

Nach einem Stromausfall muss die Uhr neu
eingestellt werden.

Zum Uberspringen des Einstellungsassistenten und
zum schnellen Starten eines Garzyklus mit voller
Mikrowellen-Leistungsstufe (900 W) und einer
Standarddauer von 30 Sekunden.

Stellen Sie das Gargut in den Garraum des
Mikrowellengerats und schlieBen Sie die Tur.

Drucken Sie E’ zum Starten.

HINWEIS: Diese Funktion ist nur verfligbar, wenn das
Gerdt ausgeschaltet ist.

Bei jedem Drticken von @ wird die Gardauer in
30-Sekunden-Schritten verldingert.

Die Standardeinstellungen kénnen jederzeit
wdhrend des Garzyklus gedndert werden. Siehe
Abschnitte 7.3 und 8.

Zubehor, das fiir diese Funktion nicht
verwendet werden darf: Grillrost, Backblech
und Crisp-Platte.

3 GARENUNTERBRECHEN/FORTSETZEN/
NEU STARTEN

1.2 EIN/AUS

Bei ausgeschaltetem Gerdt wird nur die Uhrzeitim
24-Stunden-Format angezeigt.

Druicken Sie zum Einschalten des Geréts (1 Sek.
halten).

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist, funktionieren beide
Displays. Der Drehknopf und alle Beriihrungstasten
funktionieren.

sssss

HINWEIS: Wenn Sie| D |drticken wird der aktive
Garzyklus beendet und das Gerdt ausgeschaltet.

GAREN UNTERBRECHEN

Driicken Sie [] ,umden Garzyklus zu unterbrechen.
Der Garvorgang kann auch durch Offnen der
Geratetur unterbrochen werden, um die Speisen zu
kontrollieren, zu wenden oder umzurihren. Die
Einstellungen werden 10 Minuten lang beibehalten.

GAREN FORTSETZEN
Drucken Sie E’, um den unterbrochenen
Garvorgang wieder fortzusetzen.

GAREN BEENDEN
Wenn die Garzeit abgelaufen ist, zeigt das rechte
Display,End”an und ein Summer ertont.

Drucken Sie ﬁ oder 6ffnen Sie die Tiir, um das
Signal abzustellen.

GAREN NEU STARTEN

Driicken Sie@, um den Garvorgang um 30
Sekunden zu verlangern, wenn,End” angezeigt
wird. Jedes Mal, wenn die Taste gedriickt wird,
werden weitere 30 Sekunden zur Garzeit
hinzugefigt.

HINWEIS: Das Gerdit speichert die Einstellungen nur
fiir 60 Sekunden, wenn die Tiir nach Beendigung des
Garvorgangs geéffnet und anschlieBend wieder
geschlossen wird.
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4 ABKUHLEN

6 LEBENSMITTELKATEGORIEN EINSTELLEN

Nach Abschluss einer Funktion startet das Gerdit
unter Umstdnden einen Abklihlvorgang.

Das rechte Display zeigt ,Cool On*“.

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.

HINWEIS: Der Abkiihlvorgang kann durch Offnen der
Tiir unterbrochen werden und wird beim erneuten
SchlieBen bei Bedarf wieder eingeschaltet.

5 FUNKTIONSAUSWAHL

Wenn Sie die Funktionen Schnellauftauen . und
6" Sense | @ Jverwenden, muss das Gerat wissen,

welche Lebensmittelkategorie es benutzen soll,
um ein ideales Ergebnis zu erzielen.

Greifen Sie auf die gewlinschten Funktionen zu:
Nachdem Sie die entsprechende Funktion
ausgewahlt haben, wird das Symbol fir die
Lebensmittelkategorie angezeigt und die Kategorie
blinkt im rechten Display.

15}
—

2\ I

Drehen Sie @ zum Auswahlen der Lebensmittel-
kategorie (siehe nachstehende Tabellen).

Druicken Sie @ zum Bestatigen und stellen Sie mit
dem Einstellungsassistenten das Gewicht der
Speisen ein (siehe Abschnitt 6.1).

Es kann zwischen sechs verschiedenen
Hauptfunktionen und weiteren Garzyklen gewahlt
werden. Fur die Beschreibung bitte die spezielle
Tabelle auf den Seiten 13 und 14 einsehen.

2\

Drehen Sie € < ¥, um eine Hauptfunktion auf dem
linken Display auszuwahlen.

Drucken Sie (§) zum Bestatigen der Auswahl.

W'eihlen Sie die speziellen 6™ Sense Garfunktionen
Zugrlffauf die zugehoérigen Symbole aufdem
rechten Display.

906 SCHNELLAUFTAUEN
% % A *
B~ (> O
| —l | Il =
| - ) I )

TIEFGEKUHL- TIEFGEKUHLTES TIEFGEKUHLTES TIEFGEKUHLTES TIEFGEKUHL-

TESFLEISCH ~ GEMUSE BROT GEFLUGEL  TERFISCH
§§ .
CT— 6" SENSE AUFWARMEN

@ < O

()| g

Drehen Sie @ um die gewinschte Funktion auf
dem rechten Display auszuwahlen.

Zur Bestatigung driicken Sie () .

HINWEIS: Das Gerdit speichert die zuletzt
ausgewdhlte Funktion.

TELLERGE- GEFRORENE LASAGNE,

RICHTE PORTIONEN TIEFGEKUHLT SUPPE GETRANKE
C___76""SENSE GAREN

‘ @ *‘% @ %

FOLIENKAR FRISCHES TIEFGEKUHLTES GEMUSE AUS

TOFFELN GEMUSE GEMUSE KONSERVEN POPCORN

S—— 6t SENSE CRISP- FUNKTION

\”“_"‘7--6%

PIZZA, HUHNERFLU- )
POMMES DUNNER PIZZA, GELCHICKEN  FISCHSTAB-
FRITES BODEN WEICH NUGGETS CHEN

HINWEIS: Bei Speisen, die nicht in dieser Tabelle
aufgefiihrt sind oder deren Gewicht von den

Empfehlungen abweicht, wdihlen Sie bitte die
Mikrowellen-~ oder manuelle Garfunktion.
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6.1 GEWICHTEINSTELLEN

7.1 EINSTELLUNG DER GRILLSTUFE

Zur Unterstiitzung des Garvorgangs muss bei den 6"
das Nettogewicht der Speise bekannt sein.
Das Gerdit berechnet automatisch die ideale

Leistungsstufe und Gardauer flir jede
Lebensmittelkategorie.

Das Display zeigt den Standardwert und,g” blinkt.

§9
—

s ZIHZ M
I}’

Drehen Sie {}, um das Gewichtaus den
vorgegebenen Werten auszuwahlen.

Druicken Sie @ zum Bestatigen und Starten der
Funktion.

Zum Einstellen der Grillleistungsstufe fiir die
Garfunktionen Grillen @ Kombinationsbetrieb mit
Grill , Turbogrill 3 Jund Kombinationsbetrieb mit
Turbogrill . Es gibt drei feste Temperaturstufen fiir
das Grillen: 1 (niedrig), 2 (mittel), 3 (hoch).

Der Standardwert wird zwischen zwei
blinkenden "--" Symbolen angezeigt.

amn
i

Drehen Sie €« ¥ zum Einstellen der gewiinschten
Grillstufe.

Drucken Sie @ zum Bestatigen und setzen Sie mit
dem Einstellungsassistenten fort oder driicken Sie
E’ﬂjr den Schnellstart.

HINWEIS: Durch Driicken von -c,w wdéhrend eines
Garzyklus ist es moglich,die Grillstufe einzustellen.

6.2 SPEISEWENDEN

7.2 TEMPERATUREINSTELLUNG

sssss

Schnellauftauen nutzen, kann es vorkommen,
dass das Gerdt das Programm stoppt (abhdngig von
der gewdhlten Lebensmittelkategorie und dem
Gewicht) und Sie auffordert, das Gargut zu wenden.

Offnen Sie die Tiir und wenden Sie die Speise.
Schlie3en Sie die Tr.

Druicken SielE,, um den Garzyklus erneut zu
starten.

se 2 (D)

N D s

HINWEIS: Im Schnellauftaumodus| 7% | setzt sich das
Gerdt automatisch nach zwei Minuten wieder in
Betrieb, wenn die Speise nicht gewendet wurde. Das
Auftauen dauert in diesem Fall Icinger.

Zum Einstellen der Temperatur fiir alle Garzyklen, bei
denen dies moglich ist (Schnelles Vorheizen [ﬂ’,
HeiBluft(&), Kombinationsbetrieb mit HeiBluft %)).

Der Standardwert wird angezeigt und das °C/°F-
Symbol blinkt.

%& I —l —-— °C
-—
I
T«
&

Drehen Sie @ um die gewlinschte Temperatur
einzustellen.

EA\S I l—l l—i °C
-—

) I

EAS

&

Drucken Sie @ zum Bestatigen und setzen Sie mit
dem Einstellungsassistenten fort oder driicken Sie
[D]fur den Schnellstart.

HINWEIS: Durch Driicken von -c ;w wéhrend eines
Garzyklus ist es méglich,die Temperatur einzustellen.
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7.3 MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE
EINSTELLEN

9 SCHNELLES VORHEIZEN

Zum Einstellen der Leistungsstufe fiir alle Garzyklen,
bei denen dies méglich ist (Mikrowelle S,
Kombinationsbetrieb mit Grill 9,
Kombinationsbetrieb mit Turbogrill ,
Kombinationsbetrieb mit HeiBluft ).

Der Standardwert wird angezeigt und das,W” blinkt.

72 T

Drehen Sie @ ,um die gewlinschte
Leistungsstufe einzustellen.

gl T T

Drucken Sie @ zum Bestatigen und setzen Sie mit
dem Einstellungsassistenten fort oder driicken Sie
[D]fir den Schnellstart.

HINWEIS: Durch Driicken von -c;w wéhrend eines
Garzyklus ist es moglich,die Mikrowellen-
Leistungsstufe einzustellen.

Zum schnellen Vorheizen des Mikrowellengarraums.

Siehe vollsténdige Beschreibung auf Seite 15.

Wahlen Sie das Symbol auf dem rechten Display aus.

Zur Bestatigung driicken Sie @

-\~ o

Drehen Sie {}, um die Zieltemperatur einzustellen.

Driicken Sie |E| oder (5),umdas Schnelle
Vorheizen zu starten.

Wenn das Gerat die Zieltemperatur erreicht hat,
ertont ein Summer.

Stellen Sie das Gargut nicht vor dem Ende der
schnellen Vorheizphase in den Garraum.

8 DAUEREINSTELLEN

10 TASTENSPERRE

Zum Einstellen der Dauer eines Garzyklus mit
Ausnahme der 6 Sense-Funktionen| Q Jund des
Schnellen Vorheizens [J*.

Der Standardwert wird angezeigt und (v blinkt.

2\ l—l -

TS
&

Drehen Sie € < ¥ um die Dauer einzustellen.

A
&

Driicken Sie@oder @ zum Bestatigen und
Starten des Garzyklus.

HINWEIS: Durch Drehen von @ wdhrend eines
Garzyklus istes moglich,die Dauer einzustellen.

Bei jedem Driicken von E’, wird die Gardauer in
30-Sekunden-Schritten verldngert.

Fiir die Sperre der Bedienfeldtasten.

Halten Sie ﬁ mindestens 5 Sekunden lang
gedriickt.

Zum Deaktivieren.

Halten Sie ﬁ mindestens 5 Sekunden lang
gedriickt.

HINWEIS: Aus Sicherheitsgriinden kann das Gerdit
wdhrend eines Garzyklus jederzeit durch Driicken

von|Q |ausgeschaltet werden.
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FUNKTIONSBESCHREIBUNGSTABELLE

Traditionelle Funktion

MIKROWELLE

Die Mikrowellenfunktion gestattet das rasche Garen oder Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

HEISSLUFT

Diese Funktion ermdglicht die Verwendung von feuerfestem Geschirr.
Der Garzyklus entspricht dem eines herkdmmlichen Backofens. Er dient
zum Garen von Baiser, Geback, Riihrkuchen, Soufflé, Gefliigel und
Bratenfleisch. Stellen Sie die Speisen auf den Grillrost, damit die heile Luft
ungehindert um die Speisen zirkulieren kann. Verwenden Sie das
Backblech (wenn vorhanden) fiir Kleinbackwaren.

CRISP-FUNKTION

Diese einzigartige Whirlpool-Funktion hilft Innen, Speisen eine perfekte,
goldene Braunung auf der Ober- und Unterseite zu verleihen. Bei
kombinierter Verwendung von Mikrowelle und Grillfunktion erreicht die
Crisp-Platte schnell die richtige Temperatur und verleiht der Speise die
gewiinschte knusprige Braunung. Benutzen Sie diese Funktion zum
Aufwarmen oder Backen von Pizza oder anderen Backwaren. AuBerdem
kdnnen mit dieser Funktion schnell und einfach Eier mit Speck, Wiirstchen,
Kartoffeln, Pommes frites, Hamburger und sonstiges Fleisch usw. ohne
Zugabe von Ol (oder mit Zugabe einer ganz geringen Olmenge) gebraten
werden. Fiir diese Funktion ist die mitgelieferte Crisp-Platte zu verwenden:
Stellen Sie diese in die Mitte des Glasdrehtellers. Verwenden Sie stets den
speziellen Crisp-Griff oder Backofenhandschuhe, um die heif3e Crisp-Platte
aus dem Garraum zu entnehmen.

SCHNELLAUFTAUEN

Diese Funktionen gestattet lhnen das schnelle und automatische* Auftauen
von Fleisch, Gefliigel, Fisch, Gemise und Brot. Die Funktion Schnellauftauen
ist nur fiir Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g bis 2,5 kg vorgesehen.
Wahrend des Auftauvorgangs halt das Gerat an und es erscheint die Meldung
zum Wenden der Speise (,TURN"). Stellen Sie die Speise stets auf den
Glasdrehteller. Eine Stehzeit fiihrt immer zu einem besseren Ergebnis.

T8 > | X

TIEFGEKUHLTES | TIEFGEKUHLTES | TIEFGEKUHLTES | TIEFGEKUHLTES | TIEFGEKUHLTER
FLEISCH GEMUSE BROT GEFLUGEL FISCH

6 Sense-Funktionen

§§
| —

Aufwarmen mit
6™ Sense

Dank der 6" Sense-Technologie gestattet Ihnen diese Funktion das
automatische* Aufwarmen von Gerichten. Verwenden Sie diese Funktion
zum Aufwarmen von tiefgekihlten, geklhlten oder zimmertemperierten
Fertiggerichten. Eine Stehzeit fiihrt immer zu einem besseren Ergebnis,
vor allem bei Tiefkiihlkost. Decken Sie die Speisen immer ab, wenn Sie
diese Funktion benutzen, ausgenommen beim Aufwarmen von Suppen.
Geben Sie die Speisen in mikrowellengeeignetes und ofenfestes Geschirr.

aqa'd e < O

GEFRORENE LASAGNE,
TELLERGERICHTE | pORTIONEN TIEFGEKUHLT

SUPPE GETRANKE

6" Sense GAREN

Dank der 6" Sense-Technologie gestattet Ihnen diese Funktion das
automatische* Garen von Gerichten. Geben Sie die Speisen in
mikrowellengeeignetes und ofenfestes Geschirr.

gl e B L8

l I— ) I -
FOLIENKARTOF- FRISCHES TIEFGEKUHLTES GEMUSE AUS POPCORN

FELN GEMUSE GEMUSE KONSERVEN
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Dank der 6" Sense-Technologie gestattet Ihnen diese Funktion, Speisen
S automatisch* eine perfekte, goldene Braunung auf der Ober- und
5 Unterseite zu verleihen. Legen Sie die Speise auf die Crisp-Platte.
]
E _ c §99 9 *@7 916 * %@ 9}(*
2 FUNKTION i I-I -i |-i I-|
4 e e o e T
£ HUHNERFLUGEL
© POMMES FRITES | o\ BEZ8: vz CHUGN FISCHSTABCHEN
Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Vorheizen des leeren
a Mikrowellengarraums.
@‘ Warten Sie das Ende derVorheizphase ab, bevor Sie das Gargut in den
Ofen stellen.
SCHNELLES Am Ende der Vorheizphase ertont ein Summer. Erfolgen keine weiteren
VORHEIZEN Interaktionen halt das Gerat die Temperatur 20 Minuten lang konstant
und schaltet sich dann aus.
Bei dieser Funktion werden Mikrowellen- und Hei8luft-Funktion
DS miteinander kombiniert. Dies bedeutet, dass Sie schnell im Ofen
2 gebackene Gerichte garen konnen. Diese Funktion dient zur Zubereitung
von Bratenfleisch, Geflligel und Ofenkartoffeln, tiefgefrorenen
KOMBINATIONSBE- Fertiggerichten, Rihrkuchen, Geback, Fisch und Desserts.
TRIEB MIT HEISSLUFT | stellen Sie die Speisen immer auf den Grillrost, damit die heil3e Luft
ungehindert um die Speisen zirkulieren kann.
Diese Funktion gestattet lhnen das Braunen von Speisen zum Erzielen
c eines Grill- oder Gratin-Effekts.
o Sie dient zum Braunen von Speisen wie Kase auf Toasts, heillen
) Sandwiches, Kartoffellkroketten, Wiirstchen und Gemdise. Legen Sie das
X @ Gargut auf den Grillrost. Wenden Sie die Speisen wahrend dieses
:5- GRILL Garzyklus.
9 Nur hitzebestandiges und ofenfestes Kochgeschirr zum Grillen
g verwenden. Wir empfehlen, den Grill 3 - 5 Minuten auf der Grill-
£ Leistungsstufe -3- vorzuheizen.
= Bei dieser Funktion werden Mikrowellen- und Grill-Funktion miteinander
% kombiniert und Sie kdnnen schnell Garen und Grillen. Sie dient zum
Garen von Speisen wie Lasagne, Fisch und Kartoffelgratins. Legen Sie die
KOMBINATIONSBE- | Speise auf den Grillrost oder auf den Drehteller.
TRIEB MIT GRILL Fir den Kombinationsbetrieb mit der Grillfunktion wurde die maximale
Mikrowellenleistung werkseitig begrenzt.
Diese Funktion verteilt wahrend des Grillens Heif3luftim
Sov Mikrowellengarraum. Dies bringt gute Ergebnisse beim Braten von Gefliigel
oder groB3en Fleischstlicken (Keulen, Roastbeef, Hdhnchen).
Legen Sie das Gargut auf den Grillrost. Wenden Sie die Speisen wahrend des
TURBOGRILL Garvorgangs. Nur hitzebestandiges und ofenfestes Kochgeschirr zum Grillen
verwenden. Ein Vorheizen des Mikrowellengarraums ist nicht notwendig.
Bei dieser Funktion werden Mikrowellen-, Grill- und Heif3luft-Funktion
~ miteinander kombiniert. Sie dient zum schnellen Garen und Braten von
KOMBINATIONSBE- | Speisen wie Gefligel, gefiilltes GemUse und Ofenkartoffeln.
TRIEB MIT TURBOGRILL | Legen Sie die Speise auf den Grillrost oder auf den Drehteller.

*  Zum Schnellauftauen 7 | und fiir alle 6" Sense-Funktionen | Q | berechnet das Gerdt automatisch aufgrund

des Gewichts und der angefiihrten Lebensmittelkategorie die Garparameter, damit das bestmdgliche
Ergebnis erzielt wird.
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Backapfel N GAREN 160-350
ank AUFWAR-
(16062;2802) < UMEN Nicht abdecken
Brot (Leib, stif3e . .
Teilchen oder - AUFTAU- Elng Stehzeit fuhrt
Brétchen) EN Zu einem be;seren
100 g-1 kg Ergebnis
. = . Backform auf
Brotlaib &) BACKEN |180-200| j |30-35 .
Grillrost
Hihnerfligel s CRISP- .
(200-500g) = FUNKTION Crisp-Platte
o SC;;\:!\IEL— 350
Butter
S WEICH 160
Kuchen O BACKEN | 175 28-30| 90
Auflauf zubereiten | P GAREN 500 Abdeckhaube
S GAREN 500
Kase
ZN WEICH 160
Hihnchenhalften GAREN 500-650
Hahnchenschenkel | 4% GAREN 350-500
Chicken Nuggets i85 CRISP- . Fetten Sie die
(200-500 g) = FUNKTION Crisp-Platte Crisp-Platte ein
Ganzes Hihnchen | (& GAREN [210-220| n |50-60 Geschirrauf
Grillrost
I SCHMEL-
Schokolade ZEN 350
Kekse &) BACKEN |170-180| j |10-12 Backblech
Fertiggericht ¥ AUFWAR-
(250-500 g) === MEN Abdeckhaube
Eiergerichte Y GAREN 500
GAREN 650
Fisch Eine Stehzeit flihrt
. A AUFTAUEN zu einem besseren
(Steak oder Filet) Ergebnis
™) GRILL
Fisch (gebacken) | (2% GAREN 160-350
Fischstdabchen i, CRISP- Crisp-Platte Wenden, wenn
(200-500 g) = FUNKTION P gefordert
Fischgratin T GAREN 350-500
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Tiefgefr. Gratin | Y GAREN 160-350] 1
Tiefgekiihlte .
AUFWAR-
Lasagne 4 3 UMEN Abdeckhaube
(250-500 g)
Tiefkuihlkost TI I AUFWAR-
(250-500 g) = MEN
Tiefgekiihltes Abdeckhaube.
Gemiise %5 | 3 | GAREN Umriihren, wenn
(200-8009) gefordert
Obstkuchen mit =~
ENS -
Streusel GAREN 160-350| 2
GrillspieRe ™) GRILL 2
Hamburger @ GRILL 1
Eiskrem 2 WEICH 920
Lasagne T GAREN 350-500| 2
Fleisch 2 GAREN 750
(Hackfleisch, AUFTAU- Eine Stehzeit fiihrt
Koteletts, Steaks 1 zu einem besseren
oder Braten) EN Ergebnis
Baiser & BACKEN |100-120| j |40-50 Backblech
Pizza, weich CRISP-
' I, FUNKTI- isp-Pl
(200-500g) SUE 3 |FU Crisp-Platte
ON
Pizza, diinner CRISP-
Boden <% 12 | FUNKTI- Crisp-Platte
(200-500 g) ON
Popcorn 0 Jeweils nur eine
(10049) > | GAREN Tlte.
Kartoffeln CRISP- Vs(;t:lsgssflﬁtcej;e
(Pommes frites) <% 11 | FUNKTI- Crisp-Platte gleichmiig auf der
(200-5009) ON Crisp-Platte
In gleich groRe
Stlicke schneiden.
Kartoffeln 2-4 Essloffel Wasser
(200-800 ) <%, | 2 | GAREN hinzugeben.
9 Abdeckhaube.
Umrihren, wenn
gefordert
Ofenkartoffeln 2 GAREN 500-650| 2
Ofenkartoffeln 9% | 1| GAREN Wenden, wenn

(200-1000 g)

gefordert.
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Gefliigel (ganz, , | AUFTAU- i”;g:::i:::‘er;
Stiicke oder Filets) 2 EN ;
Ergebnis
— hi f
Rinderbraten, \) GAREN [170-180| n |40-60 Geschirrau
. Grillrost
medium Geschirrauf | Beihalber Garzeit
1,3-1,5 k vy - i -
( 9) GAREN [150-160| j |40-60 crillrost wenden
) GAREN |160-170| n |70-80 Geschirrauf
Schweinebraten Grillrost
(1,3-1,5kq) — . Geschirrauf | Beihalber Garzeit
GAREN 1150160 j 170-80 Grillrost wenden
Brétchen &) GAREN [210-220| j |10-12 Backblech
Bratwurst ™) GRILL 2
Suppe . AUFWAR- :
(200-800 g) = | 4 MEN Nicht abdecken
L — Kuchenform
Biskuitkuchen BACKEN |170-180| n |30-40 ot Grillrost
Eintopf S KOCHELN 350
2y GAREN 750
Gemiise AUFTAU- ElngStehzeltfuhrt
4 zu einem besseren
EN .
Ergebnis
.. Die meiste
Gemise Flissigkeit
(Konserven) <% | 4 | GAREN abgie%en
(200-6009) Abdeckhaube
In gleich groRe
Stlicke schneiden.
2-4 Essloffel Wasser
Gemodse (frisch) %5 | 2 | GAREN hinzugeben.
Abdeckhaube.
Umrihren, wenn
gefordert
Gemiise (gefiillt) T GAREN 350-500| 2

* Beiden empfohlenen Garparametern handelt es sich um Orientierungswerte. In der Garzeittabelle werden die
idealen Funktionen und Parameter fiir ein optimales Ergebnis bei verschiedenen Rezepten angegeben.
Speisen kénnen je nach persénlichen Vorlieben auf unterschiedliche Weise zubereitet werden.
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GARTABELLE

ERPROBTE REZEPTE

Die Internationale Elektrotechnische Kommission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleistung verschiedener

Mikrowellengeriite entwickelt. Fiir dieses Geréit empfehlen wir Folgendes.

= =
E S g ¢ | &%
n = g8 | S| g8 g3 224
L 72} w = o I [T [ W o .5
= 2 ' N (4] Q¥ =
w = W = & w =
) | N
= ] > g
In Ubereinstimmung mit IEC 60705
Mikrowellengeeigne-
12.3.1 | Eierstich 2y 1000 g 12-13 650 ter Behalter
(Pyrex3.227)
Mikrowellengeeigne-
12.3.2 | Biskuitkuchen 2 475¢ 5.30 650 ter Behalter
(Pyrex 3.827)
Mikrowellengeeigne-
12.3.3 | Hackbraten 2 9009 13-14 750 ter Behilter
(Pyrex 3.838)
Mikrowellengeeigne-
12.3.4 |Kartoffelgratin ‘e 1100g | 190 28-30 350 ter Behilter
(Pyrex 3.827)
Mikrowellengeeigne-
12.3.5 | Kuchen o 7009 175 28-30 90 ter Behalter
(Pyrex 3.827)
Mikrowellengeeigne-
12.3.6 |Hahnchen %% 10009 | 210 30-32 350 ter Behilter
(Pyrex 3.827)
13.3 | AuftauenvonFleisch | P'S 500g 10 160
In Ubereinstimmung mit IEC 60350
84.1 | Mirbeteigkekse n 30-35 Backblech*
8.4.2 |Kleingeback j 18-20 Backblech*
Fettfreier
5.1 - ill
8.5 Biskuitkuchen n 33-35 Grillrost
8.5.2 |Apfelkuchen & j 65-70 Grillrost

*  Nichtim Lieferumfang enthaltenes Zubehdr kann beim Kundenservice erworben werden.
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HINWEISE ZUM GEBRAUCH UND EMPFEHLUNGEN

So lesen Sie die Garzeittabelle

Die Tabelle gibt die beste Garfunktion fiur ein bestimmtes Lebensmittel an. Die Garzeiten gelten, wenn
angegeben, ab dem Moment, in dem Sie das Gargut in den Mikrowellengarraum geben, die (eventuell

erforderliche) Vorheizzeit zahlt nicht dazu.

Die Gareinstellungen und -zeiten sind Richtwerte und hangen sowohl von der gegarten Menge als auch
der Art des Zubehors ab. Garen Sie die Speisen immer nur die angegebene Mindestgarzeit und priifen Sie

dann, ob sie durchgegart sind.

Flr ein optimales Ergebnis befolgen Sie bitte sorgfaltig die Hinweise in der Tabelle fiir die Auswahl der

einzusetzenden Zubehorteile (wenn mitgeliefert).

Frischhaltefolie und Beutel

Fliissigkeiten

Entfernen Sie alle Metallteile wie z. B.Verschlisse
von Papier- oder Plastikbeuteln, bevor diese in den
Mikrowellengarraum gelegt werden.

Frischhaltefolie vor dem Garen mit einer Gabel
oder einem Zahnstocher einstechen, damit der
sich aufbauende Druck entweichen kann und die
Folie durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

Flussigkeiten kdnnen ihren Siedepunkt
Uberschreiten, ohne sichtbare Blasen zu bilden.
Dies kénnte zum plétzlichen Uberkochen der
heiBen Fllssigkeiten fuhren.

Um dies zu vermeiden:

1. Verwenden Sie moglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Ruhren Sie die Flussigkeit um, bevor Sie das
Gefal in den Mikrowellengarraum stellen,
und lassen Sie einen Teeloffel im Gefal3.

3. Ruhren Sie nach dem Erhitzen die Flissigkeit
nochmals um und entnehmen Sie das Gefal3
vorsichtig.

Lebensmittel Garen

Babynahrung

Da Mikrowellen nur bis zu einer gewissen Tiefe in die
Speisen eindringen, sollten Sie, falls mehrere Stlicke
gleichzeitig zu garen sind, die Stlicke kreisformig
anordnen, damit mehrere AuBBenstilicke entstehen.

Kleine Stiicke garen schneller als grof3e Stiicke.
Schneiden Sie fir gleichmalliges Garen die
Lebensmittel in gleich grofRe Stiicke.

Feuchtigkeit verdampft wahrend des Garens mit
Mikrowellen.

Eine mikrowellengeeignete Abdeckhaube hilft
Feuchtigkeitsverlust zu verringern.

Die meisten Lebensmittel kochen weiter, wenn der
Mikrowellengarvorgang beendet ist. Sehen Sie
daherimmer eine Stehzeit vor, um den Garvorgang
abzuschliel3en.

Ublicherweise ist es erforderlich, wiahrend des
Mikrowellengarens umzurihren. Bringen Sie beim
Umruhren die gegarten Portionen an den
AuBenrandern in die Mitte und die weniger
gegarten, mittleren Portionen an die AuBBenseite.

Diinnere Fleischscheiben tibereinander legen oder
in Schichten anordnen. Dickere Fleischstlicke wie
Hackbraten und Wiirstchen sollten eng aneinander
angeordnet werden.

Babynahrung in Glasern oder Getranke in
Babyflaschen missen nach dem Erwarmen immer
umgerihrt und auf die richtige Temperatur
Uberprift werden.

Dadurch wird eine gleichmaBige Warmeverteilung
sichergestellt und die Gefahr des Verbriihens oder
Verbrennens kann vermieden werden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbedingt
vor dem Erwarmen ab.

Tiefkiihlkost

Fir ein optimales Ergebnis empfehlen wir, direkt
auf dem Glasdrehteller aufzutauen. Falls n6tig,
kann ein leichter, mikrowellengeeigneter
Kunststoffbehalter verwendet werden.

Gekochtes, Geschmortes und Fleischsof3en tauen
besser auf, wenn sie wahrend des Auftauprozesses
umgeruhrt werden.

Trennen Sie einzelne Speisestiicke, sobald diese
antauen. Einzelne Scheiben tauen schneller auf.
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NACH DEM GEBRAUCH:

REINIGUNG UND WARTUNG

A

Im Normalfall miissen Sie das Gerdit nur reinigen.

Wird das Gerdt nicht laufend sauber gehalten, kann dies zur Abnutzung der Oberfldche fiihren, was
die Lebensdauer des Gerdites verringern und evtl. zu geféhrlichen Situationen fiihren kann.

Empfehlungen

Grillelement

Verwenden Sie keine Topfreiniger aus Metall,
Scheuermittel, Topfkratzer aus Stahlwolle und
keine groben Reinigungstiicher usw., da diese das
Bedienfeld sowie die Innen- und AuBenflachen des
Gerats beschadigen kénnen.

Benutzen Sie zum Reinigen einen Schwamm und
ein mildes Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
mit Glasreinigerspray.

Spriihen Sie den Glasreiniger auf das Papiertuch.
Spruhen Sie auf keinen Fall direkt auf das Gerat.

In regelmaBigen Abstanden den Boden des
Garraums reinigen, insbesondere wenn Speisen
Ubergelaufen sind. Zum Reinigen auch den
Drehteller und die Drehtellerauflage entfernen
und den Boden des Gerats sauber wischen.

HINWEIS: Dieses Gerdit wurde flir die Verwendung mit
eingesetztem Drehteller entwickelt. Das Gerdit nicht
in Betrieb nehmen, wenn der Drehteller fiir die
Reinigung entfernt wurde.

Das Grillelement braucht nicht gereinigt zu
werden, da durch die starke Hitze eventuell
vorhandene Fettspritzer verbrennen. Die obere
Wand des Garraums muss jedoch regelmaBig
gereinigt werden.

Verwenden Sie dazu warmes Wasser, ein
Reinigungsmittel und einen Schwamm. Wird die
Grill-Funktion nicht regelmaflig benutzt, sollte sie
zumindest 10 Minuten pro Monat eingeschaltet
werden.

Mikrowellengarraum

Verwenden Sie nur milde Reinigungsmittel, Wasser
und ein weiches Tuch zum Reinigen der
Innenraumflachen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetiir und der Turéffnung.

Fettspritzer oder Speisereste diirfen sich nicht um
die Tir herum festsetzen.

Bei hartnackiger Verschmutzung lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im
Mikrowellengarraum kochen. Der Dampf weicht
den Schmutz auf.

Unangenehmer Geruch im Mikrowellengarraum
lasst sich beseitigen, wenn ein Glas Wasser mit
Zitronensaft auf den Drehteller gestellt und zum
Kochen gebracht wird.

Verwenden Sie keine Dampfreiniger.

Zubehorteile

Weichen Sie die Zubehorteile nach jedem
Gebrauch in Geschirrspilmittellauge ein.
Verwenden Sie Backofenhandschuhe, solange das
Zubehor noch heil3 ist.

Speisertickstande kdnnen Sie dann leicht mit einer
geeigneten Biirste oder einem Schwamm
entfernen.

Das gesamte Zubehor ist splilmaschinenfest.




NACH DEM GEBRAUCH:

DE 21

ANLEITUNG ZUR FEHLERSUCHE

Das Gerat funktioniert nicht

Die Elektronikuhr funktioniert nicht

- Istdie Drehtellerauflage richtig eingesetzt?

+ Ist die Geratetur richtig geschlossen?

+ Sind die Sicherungen in Ordnung und ist Strom
vorhanden?

- Wird das Gerat ausreichend belliftet? Warten Sie
10 Minuten und versuchen Sie dann erneut, das
Gerat in Betrieb zu nehmen.

« Vor einem erneuten Versuch die Tur 6ffnen und
wieder schlie3en.

+ Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
Warten Sie 10 Minuten, bevor Sie es wieder
anschlieBen und erneut versuchen.

Zeigt das Display ein,,F“ und eine Nummer an,
rufen Sie bitte die nachste Kundendienststelle an.
Geben Sie dabei an, welche Zahl nach dem,,F*
folgt.

KUNDENSERVICE

Bevor Sie den Kundenservice rufen:

1. Versuchen Sie zuerst, die Stérung anhand
der unter,Anleitung zur Fehlersuche”
beschriebenen Anweisungen selbst zu
beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Falls die Storung nach den vorstehend
beschriebenen Kontrollen weiter besteht,
wenden Sie sich bitte an den nachstgelegenen
Kundenservice.

Sie benotigen dabei folgende Angaben:

+ Eine kurze Beschreibung der Stérung,

+ Geratetyp und Modellnummer;

+ die Servicenummer (die Zahl nach dem Wort
Service auf dem Typenschild), befindet sich
rechts im Gerateinnenraum (bei offener
Geratetir sichtbar).

S=:AYAKE S 0000 000 00000

Die Servicenummer finden Sie auch im
Garantieheft.

Ihre vollstandige Anschrift,
lhre Telefonnummer.

HINWEIS: Im Reparaturfall wenden Sie sich bitte an
den autorisierten Kundenservice (nur dann wird
garantiert, dass Originalersatzteile verwendet
werden und eine fachgerechte Reparatur
durchgefiihrt wird).

ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Gerat gekauft wurde.

- Dieses Gerdt wurde aus recycelbaren oder wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt. Entsorgen Sie
das Gerat entsprechend ortlicher Bestimmungen zu Abfallentsorgung. Schneiden Sie vor der
Entsorgung das Netzkabel durch, damit das Gerat nicht an das Stromnetz angeschlossen werden kann.

- Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung und Recycling von elektrischen Haushaltsgeraten
erhalten Sie bei lhrer zustandigen 6rtlichen Behorde, der Millabfuhr oder dem Handler, bei dem das




