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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0S0B JE VELMI DOLEZITA
V tomto navodu a na samotném spotiebidi jsou uvedena dillezita bezpecnostni upozornéni, kterd si musite precist a dodrZovat.

Toto je symbol, ktery upozorfiuje uZivatele na mozné nebezpedi, jez by mohla hrozit jim nebo dal3im osobam.
\ Pfed kazdjm bezpecnostnim upozorménim je symbol nebezpedi a ndsledujici slova:

C NEBEZPE CI’ 0znacuje nebezpecnou situaci, které je treba predejit. V opacném pripadé povede k vaZnému poranéni.

C POZOR! Oznaduje nebezpecnou situaci, jejimuz vzniku je treba piedejit, jinak by mohla zpisobit vazné poranéni.

Vsechna bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti o mozném nebezpedi a obsahuji pokyny, jak sniZit

nebezpeci poranéni, poskozeni a trazu elektrickym proudem zpiisobené nespravnym pouzitim trouby.

Pozorné dodrZujte nésledujici pokyny:

- Pfed kazdou cinnosti v rdmdi instalace je nutné spotfebic odpojit od elektrické sité.

- Instalaci a Gdrzbu musi provadét kvalifikovany technik podle pokyni vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi

bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyménujte Zadnou Cast spotiebice, pokud to neni vyslovné

uvedeno v ndvodu k pouZiti.

Vyménu napdjeciho kabelu musi provddét oprdvnény elektrikar. Obratte se na autorizované servisni sttedisko.

Uzemnéni spotiebice je ze zakona povinné.

Napdjeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni zabudovaného spotfebice k siti.

Spotfebi¢ musi spliiovat platné bezpecnostni predpisy a k instalaci musi byt proto pouzit viepélovy vypinac

s minimdlni vzdélenosti mezi kontakty 3 mm.

- NepouZivejte sdruzené zasuvky a prodluzovaci kabely.

- Chcete-li vytdhnout zastrcku ze sitové zasuvky, netahejte za napdjeci kabel spotfebice.

- Po provedeni montaZe nesmi byt elektrické prvky spottebice pro uZivatele pfistupné.

- Spotfebice se nedotykejte vihkymi ¢astmi téla a nepouZivejte jej, kdyZ jste naboso.

- Tento spotiebic je urcen vylucné k peceni jidel v domdcnosti. Neni pfipustné pouzivat jej jinym zpiisobem
(napf. k vytapéni mistnosti). Vyrobce odmité jakoukoli odpovédnost za nevhodné pouZiti nebo nespravné
nastaveni ovladacich prvka.

- Déti starsi 8 let a osoby s fyzickym, smyslovym ¢i duSevnim postizenim nebo bez patficnych zkuSenosti
a znalosti mohou tento spotfebic pouZzivat pod dohledem nebo tehdy, pokud obdrZely informace o bezpecném
pouZiti spottebice a pokud rozumaéji rizikiim, ktera s pouzivanim spotfebice souviseji.Déti si se spotiebicem
nesméji hrat. Nedovolte détem, aby bez dohledu provadély Cisténi a béZnou udrzbu spottebice.

- Pristupné Casti spotfebice se pfi pouZziti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke
spotfebici pfibliZovat a je nutné na né dohlédnout, aby si se spotiebicem nehraly.

- SpottebiC a jeho pristupné soucdsti se pii pouZiti zahfivaji. Je teba dbét opatrnosti, abyste se nedotkli topnych
téles. Ke spottebici se nesmi bez dozoru priblizovat déti mladsi 8 let.

- Béhem poutZiti a po ném se nedotykejte topnych téles ani vnitfnich povrchii spotfebice, protoze byste se mohli
popalit. Spotfebic se nesmi dotykat utérek nebo jinych hoflavych materidld, dokud dostatecné nevychladne.
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- Po upeceni jidla otvirejte dvirka spotfebice opatrné, aby mohl postupné uniknout horky vzduch nebo horké
pdra. KdyZ jsou dvitka spotrebice zaviend, horky vzduch se odvédi ven otvorem nad ovladacim panelem.
Vétraci otvory proto nikdy nezakryvejte.

- Pfivytahovani nddob a pisluenstvi pouzivejte kuchyiské chitapky a ddvejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles.

- Do spottebice a jeho blizkosti nepokladejte hoflavy material. Pfi ndhodném zapnuti spottebice hrozi
riziko poZaru.

- Ve spotebici neohfivejte ani nepfipravujte jidla v uzavienych sklenicich nebo nddobdch. Sklenice by mohla
kviili vnitinimu pretlaku explodovat a spotfebic poskodit.

- NepouZivejte nadoby vyrobené z umélych materidld.

- Prehfété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pri pfipravé jidel s vysokym obsahem tuku nebo oleje spotfebic
peclivé sledujte.

- Pfi suseni jidla neponechdvejte spotiebic bez dozoru.

- Pouzivdte-li pfi peceni jidel alkoholické napoje (napi. rum, kofak, vino), nezapomeiite, Ze se alkohol pfi
vysokych teplotach vyparuje. Hrozi nebezpeci, Ze se alkoholové vypary ve styku s elektrickym topnym
télesem vzniti.

- NepouZzivejte parni cistic.

- Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolytického Cisténi. Béhem pyrolyzy se nesméji k troubé pfiblizovat déti
(plati pro trouby s funkci pyrolyzy).

- Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu.

- Kcisténi skla dvitek trouby nepouZzivejte drsné abrazivni Cistice nebo ostré kovové Skrabky, jinak se jeho povrch
mize poskrabat a v disledku toho roztfistit.

- Pfed vyménou Zarovky je nutné spottebic vypnout, abyste predesli riziku Grazu elektrickym proudem.

Likvidace domacich elektrospotiebict
Tento spotfebic byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované pouZitelnych materidld. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro likvidaci odpadu.
Pred likvidaci spotfebi¢ znehodnotte odfiznutim napéjeciho kabelu.
Dalsi informace o likvidaci, renovadi a recyklaci elektrickych spotiebic ziskate na pfislusném mistnim tifadé, v podniku pro shér doméciho odpadu nebo
v obchodé, kde jste spotiebic zakoupili.

INSTALACE

Po vybaleni trouby se presvédcte, Ze trouba nebyla pii dopravé poskozena a Ze se dvefe dobie zaviraji. V piipadé problémd se obratte na prodejce nebo na nejblizsi
servisni stiedisko. Aby se trouba neposkodila, doporucujeme odstranit polystyrenovy podstavec az pfi instalaci.
PRIPRAVA SKRINKY K VESTAVBE

Kuchyrisky nabytek, ktery je v pfimém kontaktu s troubou, musi byt odolny viici vysokym teplotdm (min. 90 °C).

Je-li nutné skfifiku pfifiznout, provedte tyto prace jeté ped zasunutim trouby do skfifiky. Peclivé odstrafite viechny drevéné tfisky a piliny.

Dno trouby nesmi byt po provedené instalaci pfistupné.

Ke sprdvnému provozu trouby je nutné zachovat minimélni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotebice odpovidd napéti ve vaSem byté. Typovy Stitek je umistény na piednim okraji trouby (je viditelny pfi
otevfenych dvefich).

Napdjeci kabel (typ HO5 RR-F3 x 1,5 mm?) smiv pripadé potfeby vyménit pouze kvalifikovany elektrikar. Obratte se na autorizované servisni stredisko.

OBECNA DOPORUCENi

Pted pouzitim:
Odstranite ochranné lepenkové obaly, ochrannou félii a nélepky z pfisluenstvi.
Vyjméte z trouby piislusenstvi a zahiejte ji pfiblizné na jednu hodinu na 200 °C, abyste odstranili pach a vypary z ochranného oleje a izolacnich materialdi.
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Béhem pouiiti:

- Natroubu nepokladejte Zadné tézké predméty, které by ji mohly poSkodit.

- Nezavésujte nic na dvitka ani na drZadlo.

- Dno trouby nezakryvejte hlinikovou foli.

- Nikdy nelijte vodu do vnitfku horké trouby; mohla by se poskodit smaltové vrstva.

- Nikdy neposunujte nadoby po dné trouby, mohli byste poskrébat smaltovany povrch.

- Presvédcte se, Ze se elektrické kabely jinych spotfebicti nedotykaji horkych casti trouby a Ze se nemohou zachytit ve dvefich trouby.
- Troubu nevystavujte atmosférickym vliviim.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIiHO PROSTREDI @

Likvidace obalového materialu

Obalovy materidl je 100% recyklovatelny a je oznacen symbolem recyklace (a). Obalovy materidl proto nevyhazujte s domécim odpadem, ale zlikvidujte ho podle

platnych mistnich predpist.

Likvidace spotiebice

- Tento spottebic je oznacen v souladu s evropskou smémici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ) a nafizenimi o
odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich 2013 (v¢etné dodatk).

- Zajisténim spravné likvidace tohoto spottebice pomizete zabranit pfipadnym negativnim vliviim na Zivotni prostedi a lidské zdravi, které by mohly byt
nevhodnou likvidaci vyrobku zpiisobeny.

- Symb olﬁna vyrobku nebo v doprovodné dokumentaci uddva, Ze tento vyrobek nesmi byt likvidovan spolu s domdcim odpadem, ale je nutné ho

odevzdat v pfisluSném shérném stredisku k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie
- Troubu pfedehivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce peceni nebo ve vasem receptu.
- PouZivejte tmavé lakované nebo smaltované formy na peceni, které mnohem Iépe pohlcuji teplo.

PROHLASENI O EKODESIGNU

Tento spotiebic splfiuje: poZzadavky na ekodesign evropského nafizeni 66/2014; nafizeni o uvadéni spotreby energie
65/2014; natizeni o ekodesignu vyrobku spojenych se spotfebou energie a informacich o energii (dodatek) (EU Exit)
2019 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Trouba nefunguje:
Zkontrolujte, zda je v siti proud a zda je trouba piipojend k elektrickému napdjeni.
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale trva.

Dvete nejdou oteviit:
Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale trva.
Upozornéni: Béhem automatického disténi nejdou dvitka trouby oteviit. Pockejte, aZ se automaticky odblokuji (dalif informace najdete v odstavei, Cistici cyklus
trouby s funkdi pyrolyzy”).

Elektronicky programétor nefunqguje:
Jestlize se na displeji zobrazi pismeno,, F “ a po ném nasleduje Cislo, obratte se na nejbliz3i stiedisko poprodejnich sluzeb. V tomto pfipadé sdélte ¢islo, které
nésleduje za pismenem,, F “.

Text na displeji se zobrazuje nezietelné a zda se, Ze je poskozeny.

Nastaveni jiného jazyka - Obratte se na své nejblizsi zakaznické stfedisko poprodejnich sluzeb.

SERVISNI STREDISKO

NezZ zavoldte do servisniho stiediska:
1. Ovéfte si, zda nemiiZete vyfesit problém sami pomoci bodii popsanych v oddilu, Pokyny k odstranéni poruchy”.
2. Vypnéte spotfebic a opét ho zapnéte, abyste zjistili, zda porucha stéle trvd.

Uvedte:
« strucny popis poruchy;
typ a presny model trouby,
servisni ¢islo (Cislo za slovem ,Service” na typovém Stitku), které je uvedeno na pravém okraji vnitfku trouby (je vidét pii otevienych dvitkdch trouby).
Servisni Cislo je uvedeno i v zarucni knizce;
svou Uplnou adresu;
< svételefonni Cislo.
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Jsou-li pozadovany néjaké opravy, prosime obratte se na autorizované stredisko poprodejnich sluzeb (aby bylo garantovéno poufiti originalnich nahradnich dili
aspravné provedeni oprav).

CISTENI

- Nepouzivejte parni distic.
1
& POZOR! - Troubu distéte, aZ kdyz vychladne.

Pted jakoukoli idrzbou odpojte elektrické napajeni.

Vnéjsi plochy troub:
DULEZITE: NepouZivejte korozivni ani abrazivni distici prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky netimysiné dostanou do kontaktu s troubou, ihned je
otrete vihkym hadfikem.
Plochy trouby otfete vihkym hadfikem. Je-li velmi znecistény, omyjte jej roztokem vody s nékolika kapkami myciho prosttedku na nadobi. Nakonec jej otiete
suchym hadfikem.

Vnitiek trouby
DULEZITE: Nepouzivejte brusné houbicky ani kovové skrabky nebo draténky. Postupem casu by mohly znicit smaltovany povrch a sklenéné
dveie trouby.

Po kazdém pouZiti nechte troubu ¢astecné vychladnout a vlaznou troubu vycistéte. Lépe tak odstranite piilepené necistoty a skvrny od zbytkd jidel

(napf. potraviny s vysokym obsahem cukru).

PouZivejte pouze znackové istici prosttedky pro trouby a dodrZujte pokyny vyrobce.

Sklo dvefi omyjte vhodnym tekutym prostfedkem. Dvefe trouby je mozné pHi disténi sejmout ze zavésii (viz éast UDRZBA).

Horni topné téleso grilu (dali informace najdete v ¢asti UDRZBA) Ize spustit niZ (pouze u nékterych modeld), abyste mohli vycistit také strop trouby.
POZNAMKA: pii delsim peceni jidel s vysokym obsahem vody (nap. pizza, zelenina apod.) miiZe na vnitini strané dvefi a okolo tésnéni kondenzovat
voda. Po vychladnuti trouby vysuste vnitini ¢ast dvifek hadiikem nebo houbou.

Pfislusenstvi:
PrisluSenstvi vlozte ihned po poufiti do roztoku myciho prostredku na nadobi s vodou. Je-li jesté horké, pouZijte kuchyriské chiapky.
Lbytky jidel snadno odstranite vhodnym karta¢em nebo houbickou.
Cisténi zadni stény a katalytickych boénich paneli trouby (je-li jimi model vybaven):
DULEZITE: nepouzivejte agresivni anebo abrazivni Cistici prostiedky, drsné kartacky, draténky nebo spreje do trouby, které by mohly poskodit
katalyticky povrch a zniit jeho samodistici vlastnosti.
Nechte zahfat prazdnou troubu na 200 °C pomoci funkce s ventildtorem asi na jednu hodinu.
Potom nechte troubu vychladnout a zbytky jidel odstrarite houbickou.

Cistici cyklus trouby s funkci pyrolyzy (je-li jim model vybaven):

C POZOR! - Nedotykejte se trouby béhem cyklu pyrolyzy.
° - Béhem cyklu pyrolyzy nedovolte détem, aby se priblizovaly k troubé.

Tato funkce spali vystiiknuté zbytky jidel z peceni uvnitf trouby pfi teploté asi 500 °C. Pfi takto vysoké teploté se zbytky jidel spéli na jemny popel, ktery po ochlazeni
trouby lehce odstranite vihkym hadfikem. Tuto samodistici funkci neni nutné zapinat po kazdém peceni, ale aZ tehdy, kdyz je trouba velmi znecisténd a pfi pfedehiati
¢i vareni se v ni tvofi kouf ¢ vypary.
V pfipadé, Ze je trouba instalovand pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho cyklu (pyrolyzy) vypnuté hoféky ¢i elektrické plotynky.
vSechno pfisludenstvi trouby je pfed zapnutim funkce pyrolyzy nutné vytahnout.
Trouba je vybavena dvéma pyrolytickymi funkcemi:
1. Usporny cyklus (Pyro cisténi Express/Eco): Ve srovnani se standardnim pyrolytickym cyklem je spotfeba energie snizena pfiblizné o 25 %. Zapinejte jej
v pravidelnych intervalech (po 2 az 3 pecenich masa za sebou).
2. Standardni cyklus (Pyrolytické cisténi): Zajistuje ucinné vycisténi velmi znedisténé trouby.
Po urcitém poctu peceni v troubé a v zavislosti na stupni znecisténi se pokazdé objevi na displeji upozornéni k provedeni samodisticiho cyklu.
POZNAMKA: Béhem funkce pyroljzy nejdou dvere trouby oteviit. jsou zablokované a neni moiné je oteviit, dokud teplota uvnit trouby neklesne
na bezpecnou teplotu.

UDRZBA

- PouiZivejte ochranné rukavice.
1
& POZOR! - Pted dalsim postupem zkontrolujte, zda je trouba studena.

Pied jakoukoli udrzbou odpojte elektrické napajeni.
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ODSTRANENI DVER(

Odstranéni dvefri:

1. Dvitka UpIné otevfete.

2. Idvihnéte blokovaci packy zavési a zatlacte je dopfedu az na doraz (Obr. 1).

3. Zavfete co nejvice dvefe (A), zvednéte je nahoru (B) a otocte je (C), dokud se neuvolni (D) (Obr. 2).

Nasazeni dvefi trouby:
Zasadte zavésy na misto.

1.
2. Dvitka dplné oteviete.

3. Blokovaci packy na obou strandch opét sklopte.
4. Zaviete dvitka.

Obr. 1 0Obr.2

SKLOPENi HORNiHO TOPNEHO TELESA (POUZE NEKTERE MODELY)

1. Odstraiite bocni drazky na pfisluenstvi (Obr. 3).

2. Povytahnéte topné téleso smérem ven (Obr. 4) a sklopte ho doldi (Obr. 5).

3. Zpétho vratite tak, Ze ho zvednete nahoru a pfitom mirné pfitahnete smérem k sobé. Zkontrolujte, zda lezi na bocnich drZcich.
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Obr. 3

VYMENA ZAROVKY V OSVETLENI TROUBY

Vyména zadni zarovky (je-li ji model vybaven):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt Zarovky (Obr. 6), vyméfite Zarovku (viz pozndmku o typu Zarovky) a nasroubujte kryt osvétleni zpét (Obr. 7).
3. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Pro vyménu bocni Zarovky (je-Ii u modelu):

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odstrante bocni drazky na pfisluSenstvi, je-li jimi trouba vybavena (Obr. 3).

3. Tenkym Sroubovdkem je nutné vypacit kryt Zarovky (Obr. 7).

4. Vyméiite Zarovku (viz informace o typu Zérovky) (Obr. 8).
5
6
7

Kryt nasadte zpét a zatlacte jej do stény, aby dobfe zapadl (Obr. 9).
Namontujte zpét bocni drazky na pfislusenstvi.
Inovu piipojte troubu k elektrické siti.

]
), “

0Obr.6 Obr.7 Obr.8 0br.9

S5



POZNAMKA:
- PouZivejte pouze Zrovky 25-40 W/ 230V, typ E-14, T 300 °C, nebo halogenové Zérovky 20-40 W/ 230V, typ G9, T 300 °C (podle modelu).
- Zarovka poufitd ve spotFebidije uréena specidlné pro elektrické pFistroje a neni vhodna pro osvétleni domovnich mistnosti (nafizeni Komise (ES) €. 244/2009).
- Iarovky miizete zakoupit v servisnim stedisku.
DOLEZITE:
Halogenovych Zarovek se nedotykejte holyma rukama, jinak je miizete poskodit.
Nepoutzivejte troubu bez nasazeného krytu zarovky.

NAVOD K POUZITi TROUBY
POKYNY K ELEKTRICKEMU PRIPOJENI NAJDETE V CASTI O INSTALACI
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1. Ovladaci panel

2. Hornitopné téleso / gril

3. Chladici systém (je-li jim model vybaven)

4. Typovy Stitek (neodstrariujte jej)

5. Osvétleni

6. Vétraci systém pro peceni (je-li jim model vybaven)
7. Otocny rozen (je-li jim model vybaven)

8. Dolnitopné téleso (neni vidét)

9. Dvefe

10. Polohy rosti

11. Zadnisténa

POZNAMKA:

- Podopecenijidla a vypnuti trouby miize chladici ventilator zdstat jesté néjakou dobu spustény.
- Produkt se m{ze mirné lisit od zde vyobrazeného vyrobku.
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VHODNE PRISLUSENSTVI
(prisluSenstvi dodavané s troubou najdete v technickém listu)

0 0
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0
0
Obr.3 Obr. 4
| E— al

Obr.7 Obr.8

Obr.9
Hluboky plech (Obr. 1

Slouzi k zachycovani tuku nebo kouskd jidla pod rostem nebo jako pekac k peceni masa, driibeZe ¢i ryb apod. se zeleninou i bez ni. Pfi peceni masa nalijte do hlubokého
plechu trochu vody, aby se tuk nerozstfikoval a netvofil se kouf.

Plech na peceni (Obr. 2)

Je urcen k peceni suSenek, koldci a pizzy.

Rost (Obr. 3)

Je urcen ke grilovéni jidel nebo jako podlozka pro hrnce, dortové formy a jiné nddoby. Lze ho zasunout do libovolné drazky trouby. Zakfiveni rostu mize sméfovat
nahoru i dol.

Katalytické bocni panely (Obr. 4)

Tyto panely jsou pokryty specidlni mikroporézni vrstvou smaltu, kterd pohlcuje odstfikujici tuk. Po peceni velmi tunych jidel se doporucuje spustit automaticky cistici
cyklus (viz CISTENI/ CISTENI).

Otocny roZeri (Obr. 5)

Otocny roZen pouzivejte podle ndvodu na Obr. 9. Prectéte si také ast ,Doporucené pouZiti a tipy”.

Souprava grilu (Qbr. 6)

Skladd se z rostu (6a) a smaltované nadoby (6b). Tato souprava musi byt pri grilovani umisténa na rostu (Obr. 3) a pouziva se s funki grilu.

Tukovy filtr (Obr. 7)

PouZivejte jej pouze k peceni velmi tunych jidel. Zavéste jej na zadni sténé trouby naproti ventildtoru. Lze jej myt v mycce nddobi a pouZit s funkci ventilatoru.
Vysuvné kolejnicky (Obr. 8)

Umoziiuji vytaZeni rostd a plechli na polovinu své délky. Jsou vhodné pro veskeré prislusenstvi, Ize je myt v mycce nddobi.
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POPIS OVLADACIHO PANELU
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Ovladace jsou zamackdvaci. Stisknete-li je uprostred, vyskoci ven.
Produkt se mdze mirné lisit od zde vyobrazeného vyrobku.
1. Ovladac volice funkci
2. Elektronicky programétor
3. Voli¢ termostatu
4. Cervend kontrolka teploty.
JAK POUZIVAT TROUBU
« Volicem funkci otocte na pozadovanou funki.
Rozsviti se osvétleni trouby.
Knoflikem termostatu otocte doprava na pozadovanou teplotu.
Kontrolka termostatu se rozsviti a po dosazeni zvolené teploty zhasne.
Na konci peceni otocte ovladaci do polohy ,0".
POUZITi ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORU

1. Tlacitko - : pro snizeni hodnoty zobrazené na displeji
I @ 2. Tacitko (¥ 2 pro volbu riiznych nastaveni:
i B el a. Casovate
: [ | 0 - L b. Doba tepelné tpravy
. L - @ 3. Tlatitko + : pro zvySeni hodnoty zobrazené na displeji
— & +

Q @ <J> A.  Symbol Q znamend, Ze funkce casovace je aktivni

| C? | B.  Symbol AUTO potvrzuje provedeni nastaveni

Nastaveni pi prvnim pouziti

Nastaveni casu a tonu zvukového signdlu.

Po pfipojeni trouby do elektrické sité bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Chcete-Ii nastavit cas, stisknéte soucasné tlacitka - a +: prostfedni tecka blika. Nastavte cas
pomoci tlacitek + a —. Jakmile navolite potfebnou hodnotu, stisknéte prostfedni tlacitko. Na displeji se zobrazi ,ton 1”. Pro zvoleni pozadovaného ténu stisknéte
tlacitko —. Jakmile navolite vybrany tén, stisknéte prostfedni tlacitko. Pro zménu nastaveného ¢asu postupuijte podle pokynd uvedenych vy3e.

Nastaveni éasovace |

Pro nastaveni ¢asovace stisknéte prostfedni tlacitko na delSi dobu: na displeji je zobrazeno 0.00 a blikd symbol zvonku. Nastavte ¢asovac pomoci tlacitka + (maximaini
programovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 minut). Po nékolika vtefindch zacne odpocitdvani. Na displeji je zobrazen ¢as a symbol zvonku jako potvrzeni, Ze byl
nastaven casovac. Pokud chcete vidét odpocet Casu, pfipadné ho zménit, stisknéte znovu prostfedni tlacitko.

Naprogramovani doby peceni

Po provedeni volby peceni a nastaveni teploty pomoci ovlddacich prvkd, stisknéte prostiedni tlacitko: na displeji je zobrazeno 0.00 a blikd symbol zvonku.

Inovu stisknéte prostfedni tlacitko: na displeji se nejdfive zobrazi o, ,~ a0.00 a bude blikat AUTO. Nastavte cas peceni pomoci tlacitek + a - (maximaini
programovatelnd hodnota je 10 hodin). Po nékolika sekunddch se na displeji zobrazi ¢as a zlistane svitit symbol AUTO jako potvrzeni nastaveni. Pro zobrazeni

zbyvajiciho ¢asu peceni, pfipadné jeho zmény, stisknéte prostfedni tlacitko po dobu 2 vtefin a potom ho stisknéte znovu. Na konci nastavené doby symbol &)' zmizi,
zazni zvukové upozornéni a symbol AUTO bude blikat na displeji. Pro vypnuti zvukového upozornéni stisknéte jakékoliv tlacitko. Nastavte funkce a tlacitko teploty na
nulu a stisknéte na dvé vtefiny prostredni tlacitko pro ukonceni peceni.
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TABULKA FUNKCi

OVLADAC FUNKCE
O VYPNOUT SlouZi k peruseni peceni a vypnuti trouby.
_O_ OSVETLENI | Slousi k zapnuti/vypnuti osvétlens trouby.
N
e TRADICNI Slouzi k peceni jakéhokoli jidla na jednom rostu. PouZivejte druhou Uroven drazek. Troubu predehfejte na pozadovanou teplotu.
—_— Zhasnuti kontrolky termostatu signalizuje, Ze je mozné vloZit do trouby jidlo.
N—/
Vg— K pecenijidel s tekutou néplni (sladkych nebo slanych) na jedné drovni. Tato funkce je idedIni také pro peceni na dvou drovnich.
“‘ TRADICNI PECENI | Doporucujeme vyménit polohu jidel, dosahnete tak rovnoméméjiho propecent. Pfi peceni na jedné tirovni drazek pouzijte 2.
—, Groven drézek, pfi peceni na dvou drovnich 2. a 4. trovefi. Pfed pecenim troubu piedehiejte.
gu— Ke grilovani kotlet, raznici a klobds, zapékani zeleniny nebo opeceni chleba. Umistéte jidlo na 4. trover drdzZek. Pfi grilovani
GRIL masa doporucujeme pouzit odkapdvaci plech k zachycovani vytékajicich $tav. Zasuiite jej do 3. tirovné draZek a nalijte do néj asi
____J pll litru vody. Troubu asi na 3-5 min. predehfejte. Dveffe trouby musi byt pfi peceni zaviené.
Slouzi k peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifii, kufat). Jidlo umistéte do stiedni polohy. Doporucujeme pouzit odkapavaci
vov TURBOGRIL plech k zachycovéni vytékajicich Stév. Zasurite ho do prvni nebo druhé trovné drézek a nalijte do néj asi pil litru vody.
o Béhem peceni doporucujeme maso obracet, aby rovnomérmé zhnédlo po vech stranéch. Troubu nemusite predehfivat.
Dvitka trouby musi byt pfi peceni zaviend.
q Slouzi k urychleni ani in. D Cuj loZit jidlo do stfedni trovné drézek. Jidl hte v plvodni
IS || rozwe AZOVANI I;)L:n Eryc eni r(:]zrrjlrle.xvzovam p?.tlravm. oporucujeme vloZit jidlo do stfedni Grovné draZek. Jidlo ponechte v plvodnim
L 0 D, obalu, aby se povrch pilis nevysusil.
) ) o
(’; TURBOVENTILATOR | K peceni na jedné tirovni napiiklad ovoce, dorti a koldcil, zeleniny, pizzy a driibeZze.
\——%
r—\\ Také k peceni rliznych jidel, kterd vyZaduji stejnou teplotu peceni na maximélné dvou drovnich (napf. ryb, zeleniny, kolacd).
(}. HORKY VZDUCH | Tato funkce umoZiiuje peceni bez prenosu viini z jednoho jidla na druhé. K peceni na jedné tirovni doporucujeme pouzivat 2.
\ Groven drézek. K peceni na dvou trovnich pouZivejte 1. a 3. Urovefi draZek a troubu nejprve piedehrejte.
N VYHRIVAN PouZijte tuto funkci po peceni k propeceni dolni ¢asti pokrmu dozlatova. Doporucujeme pouzivat 1./2. droven drézek.
oz Tuto funki Ize vyuZit rovnéz k pomalé tepelné ipravé jako napf. u zeleniny a duSeného masa; i v tomto pfipadé pouzivejte 2.
—_— DOLNI CASTI A L
\ J Groven dréZek. Troubu nemusite predehfivat.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

Recept Piedohfev | Uroveiidrazek | Teplota Cas | PrisluSenstvi
(zdola) (°0) (min)
@ Ano 2 150-175 35-90 | Dortové forma na rostu
Kynuté kolace Uroveii 3: Dortova forma na rostu
¢ Ano 1-3 150170 | 30-90
= Uroveri 1: dortova forma na rostu
Ano ) 150-190 30-85 HIubo’k)f p!ech /vplech na peceni nebo pekd¢
na draténém rostu
PInéné kolace (tvarohovy .
kola, zavin, ovocny kolag) Urovefi 3: Dortova forma na ro3tu
¢ Ano 13 150-190 35-90
= Uroveri 1: dortov4 forma na rostu
Ano 2 160-175 20-45 | hluboky plech / plech na peceni
Susenky/kolacky Urovert 3: roit
¢ Ano 1-3 150-175 20-45
= Uroveri 1: hluboky plech / plech na pecent
Ano 2 175-200 30-40 | hluboky plech / plech na peceni
Odpalované petivo Urovefi 3: plech na peceni na rostu
Ano 1-3 170190 | 3545
Uroveri 1: hluboky plech / plech na peceni
@ Ano 2 100 110-150 | hluboky plech / plech na peceni
Pusinky Uroveri 3: plech na peceni na rostu
g Ano 1-3 100 130-150
= Uroveri 1: hluboky plech / plech na pecent
@ Ano 2 190-250 12-50 | hluboky plech / plech na peceni
Chiéb/pizza/focaccia Urovefi 1: plech na pecen na rostu
@ Ano 1-3 190-250 25-50
Uroveni 3: hluboky plech / plech na peceni
Ano ) 250 1015 Uroven 1 hluboky plech / plech na peceni
nebo rost
ZmraZena pizza Uroveri 3: plech na peceni na rostu
¢ Ano 1-3 250 10-20
= Uroveri 1: hluboky plech / plech na pecent
Ano 2 175-200 40-50 | Dortova forma na rostu
Slané kolace .
(zeleninové, quiche) Uroven 3: Dortové forma na rostu
(4= Ano 1-3 175-190 55-65

N

Uroven 1: dortova forma na rostu
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Recept Funkce | Predohiev | Urovendraiek | Teplota Cas | Prislusenstvi
(zdola) (°Q) (min)
@ Ano 2 175-200 20-30 | hluboky plech / plech na peceni
Pedivo z listového tésta Urovefi 3: plech na pecen na rostu
@ Ano 13 175-200 25-45
= Uroveni 1: hluboky plech / plech na peceni
Lasagne / zapékané
téstoviny / cannelloni / @ Ano 2 200 45-55 | Plech na peceni na rostu
nakypy
Jehl'IECI'/ teleci/ hov‘e1|/ Ano ) 200 80-110 0({kapavac| plech nebo plech na peceni na
veprové o hmotnosti 1 kg rostu
Kure/krallk./kachna Ano ) 200 50-100 0({kapavaq plech nebo plech na peceni na
0 hmotnosti 1 kg rostu
Kriita / husa o hmotnosti Ano n 200 80-130 Ot{kapavaa plech nebo plech na peceni na
3kg rostu
Ryba pecena v troubé / o L,
v alobalu ¢i papiloté @ Ano 2 175-200 40-60 0({kapavaq plech nebo plech na peceni na
X rostu
(filety, cela ryba)
PInénd zelenina PP
(rajiata, cukety, llky) Ano 2 175-200 50-60 | Plech na peceni na rostu
Topinky @ Ano 4 200 2-5 | Gril
Urovefi 4: ot (v poloviné peceni obratte)
Rybi filé / steaky @ Ano 4 200 20-30 —— -
Uroven 3: hluboky plech s vodou
2 sebi Uroveri 4: rost (v poloviné pecent obratte)
Klobasy / kebaby / zebirka / @ Ano 4 200 3040 | p p
hamburgery Urovert 3: hluboky plech s vodou
Urovefi 2: rodt (podle potieby ve dvou
:’_e1ce3n: kuie o hmotnosti @ i 3 200 55.70 tfetindch peceni obratte)

<K Urovefi 1: hluboky plech s vodou
Pecené kuie 0 hmotnosti Urovefi 2: otocny rozef
113k - 2 200 60-80

=49 Urovert 1: hluboky plech s vodou
Krvavy rostbif o hmotnosti Plech na peceni na rostu (podle potteby ve

- 2 200 35-45 L
Tkg dvou tetindch peceni obratte)
Hluboky plech nebo plech na peceni na rostu
Jehnéci kyta/kyty @ - 2 200 60-90 | (podle potfeby ve dvou tfetindch peceni
obratte)

.. Hluboky plech nebo plech na peceni (podle
Petené brambory @ 2 200 55 potfeby ve dvou tfetindch peceni obratte)
Zapékana zelenina @ - 2 200 20-30 | Plech na peceni na rostu

Urovefi 3: plech na peceni na rostu
Lasagne a maso (3} Ano 1-3 200 50-100

Urovefi 1: hluboky plech nebo plech na peceni
narostu
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Recept Funkce | Predohiev | Urovendraiek | Teplota Cas | Prislusenstvi
(zdola) (°Q) (min)
Urovefi 3: plech na peceni na rostu
Maso a brambory (}:- Ano 13 200 45-100 |
Uroven 1: hluboky plech nebo plech na peceni
narostu
Urovefi 3: plech na pecen na rostu
Ryby a zelenina (}:- Ano 13 175 30-50 |
Uroven 1: hluboky plech nebo plech na peceni
narostu

Casy uvedené v tabulce jsou pro peceni s odlozenym startem (je-li k dispozici). Casy pe¢eni mohou byt i delsi, zévisi na mnoZstvi pokrmu.
POZNAMKA: Symboly pro funkce peceni mohou bjit mirné odlisné od vyobrazenych.
Poznamka: Casy peceni a teplota plati pfiblizné pro 4 porce.

RADY A DOPORUCENI K POUZiVANI

Jak pouzivat tabulku tepelné upravy

Tabulka uddva nejlepsi funkci k peceni daného jidla na jedné nebo vice drovnich drézek soucasné. Doby peceni se pocitaji od okamZiku vloZeni pokrmd do trouby

a nezahmuji predehfati (které se pouziva u nékterych recepti). Teploty a doby peceni jsou pouze orientacni, protoze se mohou ménit podle mnoZstvijidla a pouzitého

pfislusenstvi. Nastavte nejprve nejniz3i doporucené hodnoty. Pokud jidlo nebude dostatecné propecené, nastavené hodnoty zvyste. PouZijte dodavané pfisluSenstvi

a nejlépe tmaveé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Miizete také pouzit nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tak doba

peceni miré prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobie upecené, dodrzujte rady uvedené v tabulce peceni pro volbu pfislusenstvi (doddvané s troubou), a postavte ho na

doporucenou troven drazek. Pfi peceni jidel s velkym obsahem vody troubu predehfejte.

Peceni riiznych jidel soucasné

Pomoci funkce , TRADICNI PECENI” (je-Ii u modelu) miiZete péct riizna jidla, ktera vyZaduji stejnou teplotu pecen, najednou (napfiklad:ryby a zeleninu), na riznych

trovnich drazek. Jidlo, které vyZaduje kratsi dobu peceni, vyjméte dfiv, a jidlo s del3i dobou peceni ponechejte v troubé.

Dezerty

- Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni na jednom rostu. PouZivejte tmavé zbarvené kovové formy a vZdy je poloZte na rost trouby. Chcete-li péct na
vice nez jedné drovni, zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a uspofddejte formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co nejlépe cirkulovat.

- Chcete-li zjistit, zda je kynuty koldc jiz upeceny, zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je vytéhnete Cisté, je kolaC upeceny.

- Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym povrchem, nevymazavejte okraje maslem, protoze koldc by se nemusel na okrajich rovnomérné zvednout.

- Jestlize kolac béhem peceni, klesne”, nastavte pristé nizsi teplotu. MiiZete také snizit mnoZstvi tekutiny v tésté a méné tésto michat.

- Promoutniky s velkym mnoZstvim néplné (tvarohovy kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci, TRADICNI PECENI” (je-Ii u modelu).Jestlize je spodni éast kolace
promacend, snizte rost a pred vioZenim ndplné do kolace posypte dno koldce strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

Maso

- PouZijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nddobu z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni doporucujeme pfilit na dno nddoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut. Po upeceni nechte maso v troubé na dal3ich 10—15 minut, nebo ho zabalte do alobalu.

- (Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy, aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa vyZaduji del3i dobu peceni. Ro3t s masem zasurite do nizsi
polohy, aby bylo maso déle od grilu a na povrchu se nespalilo. Ve dvou tfetindch peceni maso obratte.

Doporucujeme zasunout pfimo pod grilovaci rost s masem odkapavaci plech s piil litrem vody k zachycovani vytékajicich Stav. V piipadé potieby vodu dolijte.

Otocny roZeii (jen u nékterych modelii)

Toto prislusenstvi pouZijte k rovnomémému propeceni velkych kust masa a drlibeze. Maso napichnéte na jehlici rozné. Pokud piipravujete kufe, pripevnéte je k rozni

$iidirkou a pred vioZenim do trouby zkontrolujte, zda nemiize spadnout. Jehlici zasurite do predni ¢asti trouby a polozte na pfislusny drzék. Doporucujeme zasunout do

prvni trovné drdzek hluboky plech s plil litrem vody, ktery zabrani vzniku koure v troubé a zachyti odkapavajici tuk. Jehlice je opatiena plastovym drZadlem, které je

treba pred pecenim odstranit. Opét je pouZijte na konci peceni, abyste se pfi vytahovénijidla z trouby nespalili.

Pizza

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy kfupavy. Ve dvou tfetindch peceni posypte pizzu mozzarellou.

Funkce kynuti (pouze u nékterych modelii)

Nez vloZite tésto do trouby, vdy je rad&ji zakryjte vihkou utérkou. Cas potfebny k vykynuti tésta pomoci této funkce je pfiblizné o tetinu krat3i neZ kynuti ki pokojové

teploté (20-25 °C). 1 kg tésta na pizzu vykyne asi za jednu hodinu.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS
Mindig olvassa el és tartsa be a kézikdnyvben és a késziiléken talalhatd fontos biztonsagi figyelmeztetéseket.

Ez egy biztonsdggal kapcsolatos veszélyszimblum, amely figyelmezteti a felhasznal6t az 6t és mdsokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
A Minden biztonsdgi figyelmeztetés eltt fel van tiintetve a veszélyt jelz6 szimb6lum és a kivetkezd kifejezések egyike:

:\ VESZELY! Olyan veszélyes helyzetet jelez, amely siilyos sériilést okoz, ha nem keriilik el.
/_\ VIGYAZAT! Olyan veszélyes helyzetet jelez, amely stilyos sériilést okozhat, ha nem keriilik el.

Minden biztonségi figyelmeztetés pontosan ismerteti a potencidlisan fennélld kockdzatot, és bemutatja,

hogyan kell a késziilék helytelen haszndlatdbél eredd sériilés, kar és dramiités kockdzatat csokkenteni.

Szigordan tartsa be a kovetkezd utasitasokat:

- Akésziiléket a szerelési m(iveletek el6tt le kell valasztani az elektromos halézatrol.

- Akésziilék beszerelését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gyartd utasitdsaival és a helyi

biztonségi elGirdsokkal dsszhangban. Csak akkor javitsa meg vagy cserélje ki a késziilék egyes alkatrészeit, ha az

adott mivelet szerepel a felhaszndléi kézikonyvben.

A tapkdbel cseréjét szakembernek kell végeznie. Vegye fel a kapcsolatot a hivatalos vevdszolgalattal.

A késziiléket az eldirdsoknak megfelelden foldelni kell.

A elektromos kabelnek elég hosszinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek a hdlézati aljzathoz torténd

csatlakoztataséhoz.

Az érvényben 1év6 biztonségi elGirasok betartasa érdekében a beszereléshez fel kell haszndlni egy dsszpdlusu,

legaldbb 3 mm-es érintkez6tavolsagu megszakitd kapcsolot.

- Ne haszndljon tobbdugaszos elosztdt, illetve hosszabbitot.

- Ne a hdlézati vezetéknél fogva hiizza ki a késziiléket az aljzathél.

- Beszerelés utdn az elektromos alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lenniiik a felhasznalé szaméra.

- Neérjen a késziilékhez nedves testrésszel, és ne haszndlja a késziiléket, ha mezitlab van.

- Akészilék kizarélag haztartdsi hasznélatra, ételek elkészitésére késziilt. Egyéb célra torténd hasznalata tilos
(pl. helyiségek fiitése). A gyart6 a kezelGszervek helytelen hasznalatbél vagy hibés bedllitasabdl szarmazo
karokért nem vallal felel6sséget.

- Akésziiléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek hasznalhatjak. A csokkent fizikai, érzékelési vagy mentalis
képességekkel rendelkez6 személyek, illetve azok, akik nem rendelkeznek a termékkel kapcsolatos
tapasztalattal és tuddssal, csak abban az esetben haszndlhatjék a késziiléket, ha feliigyelet alatt allnak,
vagy el6zetesen utasitasokkal Iattak el 6ket a késziilék biztonsagos haszndlatét illetden, valamint tisztaban
vannak az esetleges veszélyekkel.Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.Gyermekek csak feliigyelet mellett
végezhetnek tisztitasi és karbantartasi miveleteket.

- Haszndlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrésodhatnak. A kisgyermekeket tévol kell tartani
a késziiléktdl, és gondoskodni kell arrdl, hogy ne jatsszanak a késziilékkel.

- Akésziilék és annak hozzaférhet6 részei hasznalat kozben felforrdsodnak. Legyen dvatos, és ne érintse meg a
fltdszalakat.Folyamatos feliigyelet hijan a 8 év alatti gyermekeket tévol kell tartani a késziiléktdl.

- Hasznalat kozben és utdn ligyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a siitd belsejéhez és a fiitGelemekhez, mert azok
égési sériilést okozhatnak.Ne hagyja, hogy a késziilékhez ruhadarabok vagy mas gydlékony anyagok
hozzéérjenek, amig valamennyi elem kell6képpen le nem hiilt.
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- Asiités végén dvatosan nyissa ki a késziilék ajtajat, és hagyja, hogy a forrd levegd vagy géz fokozatosan
tdvozzon, miel6tt a siitébe nydlna. Amikor a késziilék ajtaja zdrva van, forrd levegd tavozik a kezelGpanel feletti
racson keresztiil. Ne akaddlyozza a szell6z6rdcs szell6zését.

- Azedények és tartozékok kivételéhez hasznaljon siitékeszty(it, és ligyeljen arra, hogy ne érjen hozza a
fltdszalakhoz.

- Ne tegyen gydlékony anyagokat a késziilékbe vaqy a késziilék kozelébe, ezek ugyanis a késziilék véletlen
bekapcsoldsa esetén meggyulladhatnak.

- Ne melegitsen és ne siisson zart edényeket a késziilékben. A zért edény a belsejében fejléd6 nyomds hatdsdra
felrobbanhat, és kart tehet a késziilékben.

- Ne haszndljon mdanyaghbdl késziilt edényeket.

- Atdlheviilt olaj és zsir konnyen meggyulladhat. Mindig figyeljen oda, amikor zsirban vagy olajban gazdag
ételt siit.

- Azelkésziilt étel szaraddsa alatt nem szabad feliigyelet nélkiil hagyni a késziiléket.

- Haalkoholt (pl. rumot, konyakot, bort) haszndl az ételek elkészitéséhez, ne feledje, hogy az alkohol magas
hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként az alkohol dltal kibocsatott gézok az elektromos fiitéelemmel
érintkezve belobbanhatnak.

- Ne haszndljon g6znyoméssal mikodd tisztitokésziilékeket.

- Anpirolizis ciklus kozben tilos a siitéhoz nydlni.A pirolizisciklus kozben a gyermekeket tartsa tévol a siit6tél
(csak a Pirolizis funkcidval rendelkezé siit6kre vonatkozik).

- (Csak ehhez a siit6hoz ajanlott hémérsékletszonddt haszndljon.

- Ne hasznéljon dorzshatdsu tisztitdszereket vagy éles fémkapardkat a siit6ajto iivegének tisztitdsara, mivel ezek
megkarcolhatjdk a feliiletet, ami az liveg eltorését eredményezheti.

- Miel6tt kicseréIné a siitdvildgitas izz6jat, gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék ki van kapcsolva, mert igy
elkertilheti az dramiités veszélyét.

A haztartasi késziilékek leselejtezése
Ez a késziilék djrahasznosithatd vagy ujrafelhaszndlhatd anyagok felhasznéldsdval késziilt. Leselejtezéskor a helyi hulladékelhelyezési szabalyokkal dsszhangban

jarjon el. A kiselejtezés el6tt az elektromos kabel elvagasaval tegye haszndlhatatlannd a terméket.
A hdztartdsi gépek kezelésére, feldjitasara és Gjrahasznositasara vonatkozo legfrissebb informacidkért forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a haztartdsi
hulladékok begy(jtését végz vallalathoz vagy a késziiléket Onnek értékesitd bolthoz.

UZEMBE HELYEZES

Akicsomagolds utan ellendrizze, hogy nem sériilt-e meg a siit6 szallitds kdzben, és az ajtaja megfelelden zarédik-e. Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevdszolgélattal. A kdrosodds megeldzése érdekében csak az iizembe helyezéskor vegye le a siit6t a hungarocell véddalapzatrol.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

Asiitdvel érintkezd konyhabutor-elemeknek héélléknak kell lenniiik (min. 90 °C).

Végezzen el minden asztalosmunkat a bitoron, miel6tt a siitdt a befoglald egységbe szerelné, és gondosan tévolitson el minden faforgacsot és fiirészport.

Az lizembe helyezést kivetden a siitd alja mdr nem lehet hozzéférhetd.

A késziilék megfeleld miikddése érdekében ne tomitse el a munkalap also széle és a siitd felsd széle kozotti minimalis hézagot.
ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS
Gydzddjon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik a halozati fesziiltséggel. Az adatlap a siitd eliils6 szélén taldlhato (nyitott ajtonal
ldthatd).

A héldzati kabelt (HO5 RR-F 3 x 1,5 mm? tipus) képzett szakembernek kell kicserélnie. Vegye fel a kapcsolatot a hivatalos vevéiszolgélattal.
ALTALANOS AJANLASOK

Hasznélat elétt:
Tvolitsa el a karton véddelemeket, a véddfoliat és az Gntapadd cimkéket a tartozékokrol.
Vegye ki a tartozékokat a siit6bdl, és melegitse 200 °C-on kb. egy érén &t, hogy megsz(injon a szigetelGanyagokbdl és a kenanyagokbdl szdrmazo szag- és
fiistképzddés.
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Haszndlat alatt:

- Azajtora ne tegyen nehéz tdrgyakat, mert azok megrongalhatjak.

- Nekapaszkodjon az ajtdba, illetve ne akasszon semmit a fogantyra.

- Nefedje le a siitd belsejét aluminiumfdlidval.

- Forrd siitd belsejébe ne dntson vizet; ez kdrosithatja a zomancbevonatot.

- Soha ne htizza a serpenydket vagy labasokat a siitd aljan, mert ez kdrosithatja a zomancbevonatot.

- Ugyeljen arra, hogy més késziilékek elektromos vezetékei ne érintkezzenek a siitd forrd részeivel, illetve ne szoruljanak be a siitd ajtaja mdgé.
- Netegye ki a siit6t Iégkdrbe keriilt anyagok hatdsanak.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK (|
A csomagoldanyag artalmatlanitasa

A csomagoldanyag 100%-ban tjrahasznosithatd, és el van latva az Ujrahasznositds jelével (L’B). A csomagolds kiilonféle részeinek rtalmatlanitdsat felel dsségteljesen

és a hulladékok elhelyezését szabélyozé helyi rendelkezésekkel teljes dsszhangban végezze.

A termék hulladékkezelése

- Ezaberendezés az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz616 2012/19/EU irdnyelvnek, illetve az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz16 2013. évi (moddositott) eléirdsoknak megfeleléen kerilt
megjeldlésre.

- Ahulladékk3 valt termék szabalyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a kirnyezettel és az emberi egészséggel kapcsolatos azon esetleges negativ
kovetkezményeket, amelyeket a termék nem megfeleld hulladékkezelése egyébként okozhatna.

- Aterméken vagy a kiséré dokumentéciéban Iévfﬁszimbélum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartdsi hulladékként kezelni, hanem el kell
szdllitani az elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositésat végzé megfeleld gy(jtopontra.
Energiatakarékossagi otletek

- Asiit6t csak akkor melegitse eld, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt irja el6.
- Haszndljon sotét, lakkozott vagy mazas siit6formakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

ENERGIATAKAREKOS KIVITELRE VONATKOZO NYILATKOZAT

Ez a késziilék megfelel: A kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozé 66/2014/EU rendelet iranyelveinek; Az
energiafogyasztds cimkézésére vonatkozé 65/2014/EU rendelet iranyelveinek; A kdrnyezettudatos tervezésre és
energiacimkézésre vonatkozd (mddositott) (EU Exit) 2019-es rendelet irdnyelveinek, az EN 60350-1 eurdpai szabvannyal
0sszhangban.

HIBAELHARITASI UTMUTATO

A siitd nem miikodik:
Ellendrizze, hogy van-e héldzati fesziiltség, illetve hogy a siitd elektromos bekdtése megtortént-e.

Kapcsolja ki a siit6t, majd kapcsolja be djra, hogy léssa, fenndll-e még a probléma.
Nem nyilik az ajt:

Kapcsolja ki a siit6t, majd kapcsolja be djra, hogy léssa, fenndll-e még a probléma.

Fontos: Az 6ntisztitds alatt a siitd ajtaja nem nyithaté ki. Varjon, amig a zar automatikusan kiold (Iasd A siitd ontisztitasi ciklusa pirolizis funkciéval” cimd részt).
Nem miikodik az elektronikus programozo:

Ha a kijelzn,, F " bet(i és egy szam ldthato, vegye fel a kapcsolatot a helyi vevészolgalattal. llyen esetben adja meg a,,

A kijelzo torottnek tiinik és homalyos rajta a szoveg:
Masik nyelv beallitva -Hivja a legkdzelebbi vevészolgélatot.

VEVOSZOLGALAT

Mieldtt a vevdszolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hogy a probléma megoldhaté-e a,Hibaelharitasi Gtmutaté” cim( részben ismertetett javaslatok segitségével.
2. Kapcsolja ki, majd ismét be a késziiléket, és ellendrizze, hogy a hiba tovébbra is fennall-e.
Ha a fenti Iépések elvégzése utan a hiba tovabbra is fenndll, Iépjen kapcsolatba a helyi vevdszolgalattal.
Mindig adja meg:
+  ahibardvid leirdsat;
a siitd pontos modelljét és tipusat;
aszervizszam (a torzslapon a Service sz utdn &ll6 szam) a siitGtér jobb oldali peremén taldlhatd (akkor valik Iathatdvd, ha a siitd ajtaja nyitva van). A szervizszém
a garancialevélen is fel van tiintetve;
a teljes cimét;
a telefonszdmét.
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Ha barmilyen javitasra van sziikség, csak a hivatalos vevdszolgalathoz forduljon (igy biztosithatd az eredeti alkatrészek hasznélata és a megfeleld javitas).

TISZTITAS

K - Ne hasznaljon géznyomassal miikoda tisztitokeésziilékeket.
& VIGYAZAT - Csak akkor végezze a siitd tisztitasat, amikor az lehiilt.
- Szervizelés el6tt valassza le a késziiléket az elektromos halzatrél.

Assiitd kiilseje
FONTOS: Ne hasznaljon maro vagy surold hatasu tisztitdszereket. Ha barmilyen ilyen termék véletleniil érintkezésbe keriil a késziilékkel, nedves
ruhaval azonnal torolje le.
Egy nedves torl6kenddvel tisztitsa meg a feliileteket. Ha a feliilet erdsen szennyezett, adjon néhany csepp mosogatdszert a vizhez. Széraz ruhaval torélje at a
megtisztitott feliileteket.

Assiitd belseje
FONTOS: Ne hasznaljon dérzsszivacsot, illetve fémkaparét vagy -suroldt. Ezek iddvel karosithatjak a zomancozott feliileteket és a siitdajtd iivegét.
« Minden haszndlatot kdvetden hagyja egy kicsit hdlni a siitdt, majd tisztitsa meg lehet6leg akkor, amikor az még meleg, hogy el tudja tavolitani az
ételmaradvanyok (pl. a magas cukortartalmu ételek) altal okozott szennyezédéseket és foltokat.
Haszndljon specidlis siitdtisztitd szereket, és kivesse a tisztitészer gyartéjanak utasitdsait.
Tisztitsa meg az ajtd ivegét megfeleld folyékony mosdszerrel. A siitd ajtajat a tisztitas megkonnyitése érdekében el lehet tavolitani (Iasd KARBANTARTAS).
A grill felsé fitdeleme (I4sd KARBANTARTAS) leereszthetd (csak egyes modelleknél) a siit6 mennyezetének megtisztitdsa érdekében.
Megjegyzés: Nagy viztartalmu ételek hosszu iddtartamii siitése esetén (pl. pizza, zoldségek stb.) az ajté belsején és korben a tomitésen
paralecsapddas keletkezhet. Ha a siitd lehiilt, torolje szarazra az ajto belsejét egy ruhaval vagy egy szivaccsal.
Tartozékok:
«  Atartozékokat minden haszndlat utan kdzvetleniil dztassa be mosogatdszeres vizbe, hasznaljon siitdkeszty(it, ha még forréak.
Az ételmaradékok kefével vagy szivaccsal kdnnyen eltdvolithatok.

A siit6 hatso falanak és katalitikus oldalsé paneljeinek (ha vannak) tisztitasa:

FONTOS: Ne haszndljon dorzshatasu vagy korroziv mosdszereket, durva keféket, edénystirolokat vagy siitétisztito sprayket, amelyek karosithatjak
a katalitikus feliileteket, és veszélyeztethetik a késziilék ontisztité képességet.

Miikddtesse a siitdt liresen légkeveréses funkcidval 200 °C-on koriilbeliil egy 6rdig.

Ezutdn hagyja lehdlni a késziiléket, miel6tt egy szivaccsal eltdvolitand az ételmaradvanyokat.

A siito ontisztitasi ciklusa pirolizis funkciéval (ha van):

i - Apirolizisciklus kozben tilos a siitohoz nyulni.
|
& VIGYAZAT! - Apirolizisciklus kozben tartsa tavol a gyermekeket a siit6tol.

Ez a funkcid a siit6 belsejében a siités kdzben keletkezé froccsenések nyomait kb. 500 °C hdmérsékleten leégeti. llyen hémérsékleten a lerakéddsok konny(i hamuvé
alakulnak &t, amely a siit6 kihdlése utan nedves ruhdval kénnyen eltdvolithatd. A pirolizis funkciét azonban nem minden siités utén, hanem csak a siitd erdsen
szennyezett dllapota, illetve az elémelegités vagy a siités soran képzddott fiist és kellemetlen szag megléte esetén szabad bekapcsolni.
« Amennyiben a siitd egy f6z6lap alatt taldlhat, tgy iigyelni kell arra, hogy az dntisztitds (hdbontds) sordn az égdfejek vagy elektromos féz6lapok ki legyenek
kapcsolva.
A pirolizis funkcid bekapcsoldsa el6tt ki kell szedni a tartozékokat.
A késziilék 2 pirolizis funkciéval rendelkezik:
1. Energiatakarékos ciklus (Gyors pirolizis/ECO): Ennél a ciklusnél az dramfogyasztas mintegy 25%-kal kisebb a normal pirolizis ciklushoz képest. Haszndlja
rendszeres id6kozonként (ha 2-3 egymast kovetd alkalommal hist készitett).
2. Normal ciklus (Pirolitikus tisztitds): Ez a ciklus az erGsen szennyezett siitd alapos tisztitasat garantdlja.
Meghatdrozott szama siitést kovetden - és a szennyezettség mértékétdl fiiggden - a késziilék kijelzGje minden esethen iizenetben javasolja egy dntisztitdsi ciklus
lefuttatasat.
Megjegyzés: A pirolizis funkcio alatt a siitd ajtaja nem nyithato ki; mindaddig zarva marad, amig a siitotér belsejének hmérséklete nem éri el a
kellden biztonsagosnak tartott értéket.

KARBANTARTAS

K - Hasznaljon véddkesztyiit.
& VIGYAZAT - Gyd6z6djon meg arrél, hogy assiitd lehiilt, mieldtt elvégezné az alabbi miiveleteket.

Szervizelés elott valassza le a késziiléket az elektromos halézatrdl.
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AZ AJTO LEVETELE

Az ajté levételéhez:

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.

2. Emelje fel a kallantydkat, majd nyomja 6ket el6re iitkozésig (1. dbra).

3. Csukja be az ajtot itkdzésig (A), emelje meg (B), és forditsa el (C), amig ki nem vehetd (D) (2. dbra).

Az ajto visszaszerelése:

1. lllessze a zsanérokat a helyiikre.
2. Nyissa ki teljesen az ajtét.

3. Engedje le a két reteszt.

4. Zdrjabe az ajtot.

1.4bra 2.abra

A FELSO FUTOELEM MOZGATASA (CSAK ADOTT MODELLEK ESETEN)

1. Vegye ki az oldalsé tartozéktartd racsokat (3. dbra).

2. Huzza ki egy kicsit a fdtéelemet (4. dbra), és engedje le (5. dbra).

3. Afiitéelem visszahelyezéséhez emelje fel azt, mikdzhen kissé maga felé huzza — iigyeljen arra, hogy az oldalsé tartéelemekre keriiljon.
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3. dbra

A SUTGVILAGITAS 1Z0JANAK CSEREJE

A hatso siitdvilagitas izzojanak cseréjéhez (ha van):

1. Vélassza le asiit6t az dramforrdsrol.

2. Csavarja ki a ldmpaburat (6. dbra), cserélje ki az izzot (a tipussal kapcsolatban lasd a megjegyzést), majd csavarja vissza a [dmpaburat (7. dbra).
3. Csatlakoztassa ismét a siit6t az dramforrdsra.

Az oldalsé siitdvilagitas izzéjanak cseréjéhez (ha van):

Valassza le a siit6t az dramforrésrol.

Vegye le az oldalsd tartozéktartd racsokat, ha vannak (3. dbra).

Egy nem tl éles csavarhizéval dvatosan emelje ki a lampafedelet (7. abra).
Cserélje ki az izz6t (a ldmpatipushoz Idsd a megjegyzést) (8. dbra).

Helyezze vissza a lampafedelet, és nyomja a fal felé, amig a helyére kattan (9. dbra).
Szerelje vissza az oldalsd tartozéktartd racsokat.

(satlakoztassa ismét a siit6t az dramforrésra.
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Megjegyzés
- (sak 25-40W/230V, E-14 tipusd, T300°C izz6t vagy 20—40W/230V, G9 tipusd, T300°C halogénizzét hasznéljon (a modelltél fiiggden).
> Akésziilékben taldlhaté lampét specialisan elektromos késziilékekhez tervezték, ezért nem alkalmas szobak megvilagitasara (a Bizottsag 244/2009/EK rendelete
értelmében).
- Azizzok beszerezhetdk a vevdszolgalattol.
FONTOS:
- Halogénizzé hasznalatakor tilos ahhoz fedetlen kézzel nytlni, mert az ujjlenyomatok miatt az izz6 sériilhet.
- Nemiikodtesse a siit6t, ha a lampafedél nincs visszahelyezve.

A SUTO HASZNALATARA VONATKOZO UTASITASOK
AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZTATASRA VONATKOZOAN LASD AZ UZEMBE HELYEZEST ISMERTETG RESZT
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KezelGpanel

Felsé fiitdelem/grill

H(t6rendszer (ha van)

Adattdbla (nem tavolithatd el)

Vildgités

Légkeverd ventilator (ha van)

Forgdnyars (ha van)

Alsé fiitéelem (nem lathatd)

Ajté

10. Siitési szintek

11, Hétso fal

Megjegyzés:

- Asiités végén, miutdn a siitét mér kikapcsolta, lehetséges, hogy a hiitéventilator tovabb miikadik egy bizonyos ideig.
- Atermék megjelenése kissé eltérd lehet a rajzon lathatdtol.
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KOMPATIBILIS TARTOZEKOK
(asiitdvel szallitott tartozékokra vonatkozoan lasd a miiszaki adatlapot)

4, dbra

9.dbra

Lsirfogo talca (1. dbra)

Asiit6racs ald helyezve a zsir és az ételdarabok felfogdséra szolgdl, illetve his, csirke és hal stb. zéldségekkel vagy Gnmagaban trténd siitésekor tepsiként hasznalhato.
A zsiradék kifroccsenésének megakadalyozésara, tovabbad a fiistképzddés elkeriilése érdekében dntson egy kis vizet a télcdra.

Siiteményes tepsi (2. dbra)

Kekszek, siitemények és pizzak siitésére szolgdl.

Récs (3. dbra)

Etelek grillezésére, valamint fazekak, siit6formak és eqyéb f6zdedények megtartésara szolgal. Barmelyik szintre helyezhetd. A récsot a gorbiilettel felfelé vagy lefelé is
be lehet tenni.

Katalitikus oldalpanelek (4. abra)
Ezek a panelek olyan speciélis mikroporézus zomanchevonattal rendelkeznek, amely felszivja a kifrccsent zsiradékot. Ajénlott egy automatikus tisztitasi ciklust
elvégezni zsiradékban kiilondsen gazdag étel siitése utan (Idsd TISZTITAS).

Forgdnyars (5. abra)

A forgonydrsat az utasitasoknak megfelelGen haszndlja (9. dbra). Olvassa el az , Ajanlott haszndlat és tippek” cimd részt is.

Grillsiito készlet (6. abra)

Akészlet egy rcsot (6a) és egy zomdncozott edényt (6b) tartalmaz. A készletet a siitdracsra (3) kell helyezni és a Grill funkciéval kell haszndlni.

Isirsziird (7. abra)
Csak kifejezetten zsiros étel siitésekor haszndlja. Akassza a siitdtér hatso faldra, a ventilator elé. Mosogatdgépben tisztithatd, valamint a Iégkeveréses funkcioval is
hasznélhato.

Kihiizhato polcok (8. abra)

Segitségiikkel siités kozben félig kihtizhato a siitéracs és a zsirfogd talca. Minden tartozékhoz hasznalhatok, és mosogatdgépben is tisztithatok.
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A KEZELGOPANEL BEMUTATASA
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A gombok siillyesztett kiviteltiek. A helyiikrdl valé kiemeléshez kozépen kell megnyomni dket.
Atermék megjelenése kissé eltérd lehet a rajzon Ithatotol.
1. Funkciévalaszté gomb
2. Elektronikus programozo
3. Homérséklet-szabalyozé gomb
4. Homérséklet-szabdlyozé piros jelz6fénye.
ASUTO MUKODTETESE
- Forgassa el a funkciévalaszté gombot a kivént funkciora.
Kigyullad a siit6 ldmpadja.
Forgassa el a hdmérséklet-szabalyozd gombot az 6ramutatd jardsaval egyezd irdnyban a kivant hémérsékletre.
A hémérséklet-szabalyozd jelzfénye kigyullad, majd a kivalasztott hémérséklet elérésekor kialszik.
A siités végeztével forgassa a gombokat ,0” alldsba.
AZ ELEKTRONIKUS PROGRAMOZO HASZNALATA

1. -gomb: a kijelz6n lathatd érték csokkentése
@ 2. (¥ gomb: a kiilénb6z6 beallitasok kivalasztasara hasznélhato:

[

i B el a.1d6zit6

B I I Y | b. Siitési idd
|

@ 3. +gomb: a kijelz6n lathatd érték novelése
¢

- +
Q @ <J> A. A D szimb6lum azt jelzi, hogy az id6zitd aktiv
o =
| | |

B. Az AUTO szimbélum jelzi, hogy a bedllitds megtortént

g;

Asiit6 els6 hasznalata

A pontos idd és a hangjelzés beallitasa.

Miutan csatlakoztatta a siit6t a hdlézati aljzathoz, az AUTO és a 0.00 jelzés villog a kijelzn. A pontos idd bedllitdsahoz nyomja meg egyszerre a — és + gombokat: a
kézéps6 pont ekkor villog. Allitsa be a pontos id6t a + és — gombokkal. A megfeleld érték beallitasa utan nyomja meg a kbizépsé gombot. A kijelz6n a ,ton 1” széveg
ldthatd. A megfeleld hangjelzés kivalasztésahoz nyomja meg a - gombot. A megfeleld hangjelzés kivélasztasa utan nyomja meg a kozépsé gombot. A pontos idét a
fentiek szerint médosithatja.

Azidézit6 beallitasa [

Az id6zit bedllitdsahoz nyomja meg hosszan a kbzépsé gombot: a kijelzdn a 0.00 érték lathato, és a csengd szimbélum villog. Allitsa be az idézitét a+ gombbal (a
legnagyobb beprogramozhatd érték 23 6ra és 59 perc). A visszaszamldlas néhany masodperc mulva elindul. A kijelz6 megjeleniti azid6t, és a csengé folyamatos fénnyel
vildgit, ami azt jelzi, hogy az id6zitd be van dllitva. A visszaszdmlalds megtekintéséhez vagy mddositdsahoz nyomja meg ismét a kdzépsd gombot.

Assiitési idd beallitasa

Miutan a gombok segitségével bedllitotta a siitési mddot és hémérsékletet, nyomja meg a kdzépsé gombot: a kijelzdn a 0.00 érték Iathatd, és a cseng szimb6lum
villog. Nyomja meg ismét a kizéps6 gombot: a kijelzdn a of s~ és a 0.00 érték jelenik meg egymds utén, és az AUTO szimb6lum villog. Allitsa be a siitési idét a + és
- gombbal (a legnagyobb beprogramozhaté érték a 10 dra). A kijelz6n néhény masodperc milva megjelenik a pontos idé, és az AUTO jelzés vilagit, jelezve, hogy a
bedllitds megtortént. A hatralévd siitési id6 megtekintéséhez és médositdsahoz tartsa megnyomva a kdzépsd gombot 2 mésodpercig, majd nyomja meg ismét.
Abedllitott idé végén a Iﬂ)l szimb6lum kikapcsol, a hangjelzés megszdlal, és az AUTO szimb6lum villog a kijelzdn. A hangjelzés ledllitésahoz nyomjon meg egy
tetsz6leges gombot. A siités leéllitasahoz allitsa a funkcidkat és a hémérséklet-szabélyozé gombot nulldra, majd tartsa megnyomva a kozépsé gombot 2 mésodpercig.
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A FUNKCIOK BEMUTATASA

FUNKCIOVALASZTO GOMB
O Kl Assiités ledllitasa és a siitd kikapcsoldsa.
_O_ LAMPA Asiit6 vildgitdsdnak be- és kikapcsoldsa.
AN
D— ALSO Es Barmilyen tipusu étel csak egy szinten torténd siitése. Haszndlja a 2. szintet. Melegitse eld a siit6t a kivant hdmérsékletre.
—_— FELSG SUTES A termosztét jelz6fény kikapcsol, amint felmelegedett a siitd és behelyezheti az ételt.
———
(——\| LEGKEVERESES Folyékony tolteléki (édes vagy sds) siitemények egy szinten torténd siitéséhez. Ez a funkcié két szinten torténd siitésekhez is
‘l‘ SUTES hasznélhaté. Siités kozben forditsa meq az ételek helyzetét az egyenletesebb siités érdekében. Eqy szinten torténd siitésnél
\— haszndlja a 2. szintet, két szinten torténd siitésnél pedig a 2. és 4. szintet.Hasznélat elGtt melegitse el a siit6t.
g— Steak, rabl6hus és kolbasz grillezése; csében siilt zoldségek siitése és kenyér piritdsa. Az ételt a 4. szintre helyezze.
GRILLFUTOTEST | Husok grillezésekor ajanlatos cseppfelfogé talcat haszndlni a siités kizben lecsbpdgd szaft dsszegy(jtésére. Az ételt a 3. szintre
—___/ helyezze, és adjon hozzé kb. fél liter vizet. Melegitse eld a siit6t 3-5 percig. Siités kozben a siitd ajtaja legyen csukva.
Nagy, egybesiilt hisok siitéséhez (bdranycomb, marhahus, csirke). Az ételt a kozépsd szinteken helyezze el.
TURBOGRILL Ajénlatos cseppfelfogd télcat haszndlni a siités kzben lecsdpdgd szaft dsszegyjtésére. Az ételt az 1./2. szintre helyezze,
o és adjon hozzé kb. fél liter vizet. Siités kdzben ajénlatos megforditani a hust a minél egyenletesebb siitéshez. A siit6t nem kell
— elémelegiteni. Siités kdzben a siitd ajtajat zarva kell tartani.
J\ KIOLVASZTAS Az ételek kiolvasztdsanak gyorsitasara. Az ételt a kozépsd szintre helyezze. Hagyja az ételt a csomagoldsban, igy nem szérad
¥0 D, ki a kiilseje.
(I; TURBOFAN Gyiimdlesok, siitemények, zoldségek, pizzak, szrmyasok stb. egy szinten torténd siitéséhez.
\—/
Ugyanolyan siitési hdmérsékletet igényld, kiilonboz tipusd ételek (pl. halak, zoldségek, siitemények) siitéséhez is
(‘2 HOLEGBEFUVAS haszndlhaté, egyszerre legfeljebb két szinten. Ez a funkci6 annak veszélye nélkiil teszi lehetdvé a siitést, hogy az egyik étel
' atvenné a mésik szagat. Azt javasoljuk, hogy egyetlen szinten torténd siitéshez hasznlja a 2. szintet. Két szinten torténd
— siitéshez a siitd elomelegitését kivetden ajanlatos az 1. és 3. szintet haszndlni.
ALSO MELEGITES Az étel aljanak piritdsahoz haszndlja ezt a funkciét siités utan. Javasoljuk, hogy az ételt az 1./2. szintre helyezze. Ez a funkcié
— hasznélhatd lassu siitéshez is (pl. zoldségek, raguk); ilyen esethen hasznélja a 2. siitési szintet. A siit6t nem kell elémelegiteni.
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SUTESI TABLAZAT

Recept Funkcio | Elomelegités | Siitésiszint | Homérséklet | 1d6 | Tartozékok
(alulrol) (°C) (perc)
@ Igen 2 150-175 35-90 | Tortaforma récson
Kelt tésztak 3. szint: tortasiitd racson
Igen 1-3 150-170 30-90
1. szint: tortasiitd racson
lgen ) 150-190 3085 c§e|3pfelfogotalca/tepswagysutoforma
Télttt tortak sutoracson
(sa.j:ttt.)'rta, rétes, 3. szint: tortasiitd récson
gyiimélestorta) Y Igen 1-3 150-190 35-90
1. szint: tortasiitd racson
@ Igen 2 160-175 20-45 | Cseppfelfogé talca/tepsi
Kekszfélék/aprosiitemények 3. szint: siitércs
Igen 1-3 150-175 20-45
1. szint: Cseppfelfogd télca/siiteményes tepsi
Igen 2 175-200 30-40 | Cseppfelfogé talca/tepsi
Képviseldfank 3. szint: siitdtepsi siitdracson
Igen 1-3 170-190 35-45
1. szint: Cseppfelfogd talca/siiteményes tepsi
Igen 2 100 110-150 | Cseppfelfogd télca/tepsi
Habcsok 3. szint: siitGtepsi siitdracson
Igen 1-3 100 130-150
1. szint: Cseppfelfogd télca/siiteményes tepsi
@ Igen 2 190-250 12-50 | Cseppfelfogd télca/tepsi
Kenyér/pizza/focaccia 1. szint: siit6tepsi siitéracson
@ Igen 1-3 190-250 25-50
3. szint: cseppfelfogd talca/tepsi
@ Igen 2 250 10-15 | 1. szint: cseppfelfogd talca / tepsi vagy racs
Fagyasztott pizza 3. szint: siitGtepsi siitdracson
Igen 1-3 250 10-20
1. szint: Cseppfelfogd télca/siiteményes tepsi
Igen 2 175-200 40-50 | Tortaforma racson
Sos piték
(z6ldségtorta, quiche) = 3. szint: tortasiitd racson
(}; Igen 1-3 175-190 55-65

1. szint: tortasiitd racson
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Recept Funkcio | Eldmelegités | Siitési szint | Homérséklet | 1d6 | Tartozékok
(alulrél) (°C) (perc)
@ Igen 2 175-200 20-30 | Cseppfelfogd talca/tepsi
Vol-au-vent/ Leveles
t‘f”télfé' késziilt 3. szint: siitGtepsi siitdracson
siitemények @ Igen 13 175200 | 2545
9 . eal e .
1. szint: Cseppfelfogd télca/siiteményes tepsi
Lasagne/Tepsis tészta/ P
Cannelloni/Felfijtak @ Igen 2 200 45-55 | Siit6tepsi rdcson
Barany/Borju/Marha/ - T
Sertés 1 kg @ Igen 2 200 80-110 | Cseppfelfogd talca vagy siitGtepsi siitéracson
Csirke/Nytil/Kacsa 1 kg @ Igen 2 200 50-100 | Cseppfelfogd talca vagy siitGtepsi siitéracson
Pulyka/ liba 3 kg @ Igen 12 200 80-130 | Cseppfelfogd talca vagy siitGtepsi siitéracson
Tepsis/félias hal (filé, egész) @ Igen 2 175-200 40-60 | Cseppfelfogd télca vagy siitétepsi siitdracson
Toltott zoldség (paradicsom, Igen 2 175200 | 5060 |Siitétepsi racson
cukkini, padlizsan)
Piritos @ Igen 4 200 2-5 | Grillf(it6test
4. szint: récs (a siitési idd felénél forditsa meg
Halfilé/steak @ Igen 4 200 2030 | azételt
3. szint: cseppfelfogé talca vizzel
Kolbisz/rabléhd 4. szint: rdcs (a siitési idd felénél forditsa meg
ALY Igen 4 200 30-40 | azétel)
sertéshorda/hamburger - PPTI
3. szint: cseppfelfogé talca vizzel
2. szint: siitdracs (sziikség esetén a siitési idd
Siilt csirke 1-1,3 kg @ i 3 200 55-70 kétharmaddnal forditsa meg az ételt)
1. szint: cseppfelfogd télca vizzel
2. szint: forgdnyars
Siilt csirke 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
1. szint: cseppfelfogd tlca vizzel
. Siitdforma récson (sziikség esetén a siitési idd
Marhasilt angolosan 1 kg @ ) 2 200 3545 | \étharmadandl forditsa meg az ételt)
Cseppfelfogé talca vagy siitdtepsi siitéracson
Baranycomb/csiilok @ - 2 200 60-90 | (sziikség esetén a siitési idd kétharmadandl
forditsa meg az ételt)
Cseppfelfogé talca/tepsi (sziikség esetén a
Piritott burgonya @ - 2 200 45-55 | siitési idd kétharmadanal forditsa meg az
ételt)
Rakott zdldség @ - 2 200 20-30 | Sitdtepsi racson
3. szint: siitdtepsi siitdracson
Lasagne és huisok Igen 1-3 200 50-100

1. szint: cseppfelfogé talca vagy siittepsi
racson
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Recept Funkcio | Eldmelegités | Siitési szint | Homérséklet | 1d6 | Tartozékok
(alulrol) (°Q) (perc)
3. szint: siit6tepsi siitdracson
Husok és burgonya Igen 1-3 200 45-100
1. szint: cseppfelfogé talca vagy siitétepsi
rdcson
3. szint: siitdtepsi siitdracson
Hal és zéldségek . Igen 1-3 175 30-50
1. szint: cseppfelfogé talca vagy siitétepsi
rdcson

A tablazatban feltiintetett iddk késleltetett inditdssal torténd siitésre vonatkoznak (ha van ilyen funkcio). A siitési id6k az ételtdl fiiggden hosszabbak lehetnek.
Megjegyzés: A siitési funkcick szimbélumai némileg eltérhetnek az dbran jelzettektdl.
Megjegyzés: A hozzévetéleges siitési iddk és hdmérsékletek 4 személyes adagra vonatkoznak.

AJANLOTT HASZNALAT ES TIPPEK

A suitési tablazat hasznalatanak modja

A tablazat az adott étel egy vagy egyszerre tébb szinten torténd siitéséhez legmegfelel6bb funkciét jelzi. A siitési idd attél a pillanattdl kezdddik, amikor az ételt a

siitébe helyezik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hémérsékletek és id6k csak tajékoztatd jellegiiek, az értékeket az étel mennyisége és

a haszndlt tartozék tipusa is befolydsolja. E6szor a legalacsonyabb ajénlott értéket haszndlja. Ha az étel nem siil at eléggé, dllitson be magasabb értéket. Haszndlja a

mellékelt tartozékokat, és lehetdleg sotét szini, fém siitéformadt és siitdtepsit hasznaljon. Jénai vagy keramidbol késziilt edények és tartozékok is hasznalhatdk,

de vegye figyelembe, hogy ilyen esetben a siitési idGtartamok némileg hosszabbak. A legjobb eredmények elérése érdekében kivesse a siitési tablazat azon tandcsait,

amelyek a kiilonféle tartdszintekre helyezendd (mellékelt) tartozékok kivalasztésara vonatkoznak. A sok vizet tartalmazo ételek siitésekor melegitse eld a siit6t.

Kiilonboz4 ételek siitése egyszerre

A, LEGKEVERESES SUTES” funkci6 (ha van ilyen) hasznalatakor lehetdség van ugyanazt a hémérsékletet igényls, de kiilonbdzd ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten

torténd egyideji siitésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik kevesebb siitési id6t igényel, és hagyja bent a siit6ben azt az ételt, amelyik hosszabb siitési id6t igényel.

Edességek

- Készitsen kiilonleges édességeket a hagyomanyos funkcid hasznlataval csak egy tartészinten. Haszndljon s6tét szind, fém siit6formékat, és azokat mindig a
mellékelt siitéracsra helyezze. Egynél tdbb szinten térténd siitéshez vélassza a levegdkeringetés funkciot, és igy rendezze el a tortaformékat a tartdszinteken,
hogy azzal segitse a forrd levegd optimélis keringését.

- Haellendrizni szeretné, hogy egy kelt siitemény elkésziilt-e, sztirjon egy fa fogpiszkalot a siitemény kizepébe. A siitemény akkor van kész, amikor a fogpiszkaldra
mér nem ragad rd a tészta.

- Tapaddsmentes tortaforma hasznalata esetén ne vajazza meg a széleket, mert eldfordulhat, hogy a siitemény nem egyformén emelkedik meg az oldalak mentén.

- Haasiitemény,,dsszeesik” siités kozben, allitson be legkdzelebb alacsonyabb hémérsékletet, esetleg csdkkentve a folyadék mennyiségét a keverékben és
gyengédebb keverést alkalmazva.

- Lédus toltelékkel késziilt édességek (sajttortak vagy gyiimdlcspiték) készitésekor hasznalja a, LEGKEVERESES SUTES” funkciot (ha van). Ha a siitemény alsé
tésztalapja atdzott, haszndljon alacsonyabb szintet, és szdrja meg a siitemény aljét zsemlemorzséval vagy darélt keksszel, miel6tt hozzdadnd a tolteléket.

- Hasznéljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt, amely megfelel a siitésre keriil6 hisdarab méretének. Egybesiiltek készitésekor a legjobb, ha egy kis husalaplét
ont az edény aljara, amely a siités alatt tovabb izesiti a htst. Amikor a siilt elkésziilt, hagyja allni a siitéhen még 10-15 percig, vagy fedje be alufélidval.

- Amikor hist kivén grillezni, valasszon minél inkabb egyenletes vastagsagu darabokat annak érdekében, hogy egységes siitési eredményeket érjen el. A nagyon
vastag hdsdarabok hosszabb siitési id6t igényelnek. Annak elkeriilése érdekében, hogy a his kiviil megégjen, tegye alacsonyabbra a récsot, hogy igy az ételt
tavolabb tartsa a grillt6l. A siitési id kétharmadénal forditsa meg az ételt.

A siités kdzhen keletkezd szaft felfogdsahoz helyezze a fél liter vizzel megtdltott cseppfelfogd talcat kozvetleniil az ald a racs ald, amelyen a hds taldlhato.

Sziikség szerint toltson utdna vizet.

Forgonyars (csak adott modellek esetén)

Ezt a tartozékot nagy hiisdarabok és szrnyasok egyenletes siitéséhez haszndlja. Helyezze a hist a nyérsridra, kotdzze meg a csirkét spargdval, és ellendrizze, hogy jol
rogzitve van-e, mieldtt a rudat a siitd eliilsé falan lévd foglalatba illesztené, és a megfeleld tartdra fektetné. A fiistképzddés elkeriiléséhez és a siités kozben keletkezd
szaft felfogdsahoz helyezze a zsirfogé télcét fél liter vizzel az els6 tartdszintre. A ridon egy midanyag fogantyd van, amelyet a siités megkezdése el6tt le kell venni,
és amellyel a siités végén az égési sériiléseket tudja megeldzni, amikor az ételt kiveszi a siit6hdl.

Pizza

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap ropogos legyen. A siités kétharmadénél szérja a mozzarellat a pizzdra.

Kelesztési funkcio (csak specidlis modelleken all rendelkezésre

Mindig az alegjobb, ha egy nedves ruhdval letakarja a tésztat, miel6tt a siitbe helyezné. A tésztakelesztés idGtartama ennek a funkcionak az alkalmazdsdval koriilbeliil
az egyharmadaval csokken a szobahdmérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel dsszehasonlitva. A kelesztési id6 1 kg pizzatészta esetén kdriilbeliil egy dra.
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MAHbI3Abl KAYIMNCI3AOIK HYCKAYIAPDI

Ci30IH XXOHE BACKANAPObI YinCi3airi eTe MAHbI3Abl
Byn HyckaynblK xaHe KypanabiH e3i 6apnblk yakbITTa OKblNaTbIH XaHE KapacTbipblnaTbiH MaHbI3abl kayincisaik
ecKkepTynepiH KamTamachbI3 eTef;.
A byn — kayincisgikke KkaTbICTbl, NaigananyLwbinapra xxaHe 6ackanapra bIKTuman kKayin-katep Typansl
A ecKkepTeTiH KayinTinik 6enrici.
' Bapnblk kayinciagik eckepTynepi kayin TaH6aCbIHbIH, X8He MblHA Xa3ynapAblH apTbiHAa Typaabl:

/N KAYINTI

Bapnibik Kayincisgik eckepTynepi kayin-katep MyMKIHAIMNH eHe KypblFbiHbI AypbIC
KonpaHbay cebebiHeH bonaTbIH xapakar any, byablnynap MeH TOK COFy MYMKIHAIKTEPIH
a3a|/|Ty KonpapbiH kepceTesi. Keneci Hyckaynapibl MyK/st KapacTbipbIHbI3:

Kes kenreH opHaTy XXYMbICbIH OpblHAAY angbliHaa Kypanabl KyaT Ke3iHEH

aXbIpaTy KaxerT.

OpHatyabl xaHe KYTiM KepCeTyai eHiM XacayLUbICbIHbIH HYCKayrapbl MeH

XKeprinikTi Kayinciagik epexenepiHe corkec BiNiKTi TEXHMKanbIK MamMmaH

OpblHAaybl kepek. [NaiaanaHyllbl HyckaynbifbiHAa epekLle benrineHreH

bonmaca, KypbinfbiHbIH, eLwbip GerLleriH XXeHAeMEH|3 He aybICTbIpMaHbI3.

- Kyart CbIMbIH TeK BinikTi TEXHMKanbIK MamMaH bICTbIPYbl KepeK. OKINeTTi KbI3MeT
KepceTy opTarblfbiHa xabapnacbIHbI3.

- Epexe 6onblHLa KypbINFbIHbIH XXepre TyMblKTanybl Tanan eTinegi.

- KyaT ke3iHiH CbiMbl Kypanapbl HEriari KyaTt Ke3iHe OanfaHbICTbIpy YLUIH XKETKIMIKTi
TYpL4E Y3blH 60Mybl KaXeT.

- ArbiMparbl Kayinciaaik epexxenepiHe caikec opHaTy YLUiH eH a3 6arinaHbIC aparnblifbl
3 MM 6onaTtbiH BaprbIK NOMOCTI @XKbIPaTbIN-KOCKbILL MakganaHbinybl KXKET.

- ¥3apTKplTapabl Hemece GipHelue Ke3ni poseTkanapapl nanganaHbaHbI3.

- KypblinfblHbIH KyaT Ke3iHeH axblpaTy YLUiH KyaT kabeniH TapTnaHbi3.

- ONeKTp KypamgacTtapbl OpHaTyAaH KeniH NarnganaHyLubl KaTbiHaca anaTtbiHaam
Oonybl Kaxer.

- Kypangpbl geHeHiH cy BeniriMeH TypTneH|3 XaHe asik KMiMci3 6ackapMmaHbI3.

- byn KypbInFbl TEK TYPMbICTa NanganaHyra apHarnraH. backa kes kenreH
narganaHy TypiHe TbibIM canbiHagbl (Mbicasnbl: 6enmenepai XbifbITy).
©HaipyLwi aypbic narnganaHbayra Hemece H6ackapy KypangapbiH aypbIC
opHatnayfa KaTbICTbl 6apribik XayankepLuinikrepaeH 6ac tapragpl.

- 8>acTaH yrnkeH 6ananap xaHe OeHe, ce3y He akbll KabineTTepi LWwekTeyni
Hemece Taxipnbeci MmeH BinikTiniri a3 agamaap 6yn KypbinFbIHbI BipeyaiH
GakbinayblHAa Kayincia nanganaHy 60omblHLLA HyCKaynapabl anfaH XeHe
bIKTUMan Kkateprepai TYCIHreH Xafganaa faHa oHbl NanganaHa anagsl.
Bananap KypbinFbiIMeH oHamay kaxeT. bananapra Tasanay »eHe TeXHUKarnblK
KbIBMET KepCeTY XXyMbICTapbIH Oakblnaycbl3 opbiHAayFa pykcaT 6epmeH;s.

- Byn KypbIFbIHBIH KON XeTiMAai 6eniktepi Tamak nicipy 6apbiCbiHAa KaTTbl bICTbIK
Bonybl MyMKiH. XKac 6ananapgpb! OCbl KypblSiFbiFa »osaTtrnay »XaHe OHbIMEH
OMHaMaybIH Kafaranay Kaxer.

- Kypan xeHe OHbIH KormkeTimai 6eniktepi nanganaHy 6apbiCbiHaa Kbi3aabl.
KbI3abIpy aneMeHTTepiHe Tuin KeTyaeH aban 6ony kepek. 8 acka ToniMaraH
Gananapgp! Y34ikci3 6akbinaycbl3 xonaTtnay Kepex.

- KonpgaHy 6apbiCbiHOa HE O0faH KeNiH KypbIrFbIHbIH, KbI3AbIpy ArIeMEHTTEPIH
yCcTamaHplI3. bapnblk KypamaacTapbl TOMNbIFbIMEH CybiFaHLIa KypanabiH
maTanapfra Hemece 6acka aHaTblH MaTepuangapfa TUIHE MyMKIHAIK 6epMeH;3.
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- Tamak nicipin 6onFaH CoH KypbINFbIHbIH KaKnarblH ally KesiHae aban 60nbIHbI3,
newTi awnac 0ypbiH ByablH HEMECE bICTbIK ayaHblH, Kanan LUbIFbIN KETYIHE XOon
Gepini3. Kypbinfbl kaknarbl xxabbiniFaH ke3ae, bICTbIK aya 6ackapy TakTacbiHbIH
XKOFapfbl XarblHOafbl CaHblTayaaH WhiFagpbl. XKengety caHblnaynapbiHbIH
XabblInbIn KanyblHa o 6epmeH;s.

- Kactpengep meH Tabanapab! any yLiH neww KorFanTapbiH NanganaHbiHpbI3,
KbI3ObIpYy 3NeMeHTTepIHE TUIM KETMNEHIS.

- KypbINnfbIHbIH, iLLIHE HEMECE KaCbiHa XXaHFbILU 3aTTapabl KOMMaHbI3: KYPbISiFbl
AYPbIC iCKe KocblnMaca, epT LUbIFybl MyMKIH.

- Kypbinfbl ilLiHAe ThiFbi3nanbin xabblrFaH KyTbinapabl HeMece biabicTapab!
KbI3AblpMaHbI3 Hemece onapabiH iLiHAEe Tamak NicipMeHi3. ThiFbI3 abbinifaH
bIAbICTbIH, iLWIHAE XXMHAnaTbIH KbICbIM bIAbICTbI XXapbir, KYPbIFbIHbI BYNaipyi MyMKiH.

- CwuHTeTukanblKk MaTepuangapaaH XacarnfaH biabictapabl nanganaHoaHbI3.

- WamagaH TbIC Kbl3FraH CyMbIK Mait XXaHe TOH Man oHan TyTaHaabl. Cynblk Manbl
Hemece TOH MaMubl Kern TaMakTbl NicipreH Kkesae eTe cak 0onbIHbI3.

- TamakTbl KypraTy 6apbICbiHOA KYPbINFbIHbI KapayCbl3 KanabipMaHbI3.

- Tamak nicipy bapbICblHAa ankoronbAi cycbiHAap (Mblcarnbl, POM, KOHbSIK, LLapan)
nanganaHblrica, ankorosib XorFapfFbl TeMnepaTtypanapaa OynaHaTbiHbIH
ecKepiHi3. HaTuwkeciHae ankoronbAeH LWbIKkaH By anekTprik Kol3ablpy
aMneMeHTiHe TUCe Te3 TyTaHaTbIHAbIKTaH KayinTi Xafgaun TyblHaanab!.

- byMeH Taszanay KypbiifbinapblH nanganaHoaHbI3.

- Tnponus umkniHae KypbinfFbiHbl YycTamaHpl3. [Nnponua 6apbicbiHaa 6ananapabl
KypblrFbiFa XakbiHaaTnaHpl3 (Muponua dyHKumsacsl 6ap KypbinfFbinapra fFaHa
KaTbICTbl).

- Tek OCbl NeLw YLWiH YCbIHbIFaH TeMnepartypa AaTyuriH faHa nanganaHbiHbI3.

- [Mew eciriHiH WbIHBICBIH Ta3anay YLUiH Kblpfbill rydkanapabl Hemece eTKip
MeTan KplpfFblTapapbl NanganaHbaHpi3, cebebi onap WblHbIHLIH BETIH CbI3bI,
OHbIH LWbITbIHAYbIHa ceben 6onybl MyMKIH.

- Tok cory KayniHiH, angplH any YLiH wamMzbl aybICTbipMac BypbIH KYPbISTFbIHbI
MIHOETTI TYpAE KyaT Ke3iHEH aXblpaTbiHbI3.

TypMbICTLIK KYPbUIFblIapabl TacTay

- Byn Kypbinfbl KanTa eHaenmveni Hemece KanTa kongaHbansl MatepuangapmeH xacanfaH. OHbl XXeprinikTi
KanabIKTbl TacTay epexenepiHe calikec TacTaHpl3. Tactamac 6ypbiH, KyaT kabeniH Kecin TacTaHbI3.

- OneKTprik-TYpMbICTbIK Kypbinfbinapabl OHAeY, KannbiHa KEeNTipy XXaHe KOKbICka TacTay 60oWbIHLLA KOCbIMLLA
aknapart any YLUiH, Ky3bIpeTTi XeprinikTi 6ackapy opraHbiHa, TYPMbICTbIK KOKbICTbI XMHAY KbI3METIHE HEMECE
KYPbINFbl CaTbIn anbiHFaH AykeHre xabapnacbiHpl3.

OPHATY

OHiMai opaMblHaH LUbIFApFaH COH, OHbIH TacbiManaay 6apbicbiHaa 3aKkbiMaaHbOaFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3. OHIMai

OpambiHaH LUbIFapfaH COH, OHbIH TackiManiay 6apbiCbiHAa 3aKkbiMAaHbaFaHbIHa KO3 XKETKI3iHI3. 3aksiMaayAbiH anbiH

any ywiH, opHaty 6apbICbiHAA NELTIH TeK NONMCTUPEH KeBiriH faHa arbin TacTaHbls.

K¥PbIJ1FbI KOPNYCbIH JANbIHOAY
Mewwke Tvin TypaTbiH ac 6enmegeri 3aTTap bicTbikka (M1H. 90°C) Tesimai 6onybl kepek.

« [lewrTi kOpnycbiHa canmac GypbIH, GaprbIK LWKadThl KECY XYMbICbIH OpbiHAAM, afall KMKbIMAapbl MEH
YHTaKTapblH abarinan onblHbI3.

+ OpHaTkaH CoH, newTiH Ty6i kon xeTiMmai 6ornmaybl kepek.

*  OHiM OypbIC XYMbIC iCTECIH AECEHi3, NELL NEH KyPbINFbIHbIH XXOFapfbl XafblHAAFbl Tanan eTinreH MUHUMYM
apanbIKTbl KeAepricia kanablpyabl YMbITNaHbI3.

ANEKTP CbIMOAPDBIH XANFAY

KypbInfFbIHbIH TOMEHTi XafblHAa OpHanackaH AepeKkTep TakTacbliHAa KePCETINreH KepHey Y1 XeniciHaeri kepHeyMeH

Gipaen 6onybl kepek. lepekTep TakTacbl NELUTIH anablHfbl X1eriHae opHanackaH (ecik allbifnFaH Kkesge kepiHeai).

» Kyart kabeniH aybicTbipyabl (HO5 RR-F 3 x TypiHae, 1,5 MM“) GinikTi anekTpLui opbiHAaybl Kepek. OKineTTi
KbI3MET KepCeTy opTanbifbiHa XxabapnachiHpI3.

XAINMNbI ¥CbIHLICTAP

MNanganaHy anabiHAa:
- KaTtblpma karasgaH xacarnraH Kkopray benwekTepiH, KopFaHbILW YrAIpiH XaHe xancbipma benrinepgi

KYPbIFbIAaH anbin TacTaHbl3.
- [MewTeH akceccyapnapdpl anbin TacTan, oKwaynay MatepvangapbiHblH MEH KOPFaHbIC MalbIHbIH UiCi MEH
TYTiHiH a3anTy ywiH 200°C TemnepaTypaga Kbl3OblpblHbI3.
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NanpanaHy 6apbicbiHaa:
- EciriHe ayblp 3aTTap KonmaHpl3, cebebi onap oHbl 3aKbiMaaybl MYMKIH.

- Ecikke cyinkeHOeHi3 Hemece OHbIH TYTKacbiHa el HOpCe iINMEH;3..

- [lewrTiH iwiHe antoMUHMI onbra canmaHpl3.

- [Mew bICTbIK KE3O€ OHBIH iLLiHE CY KyMMaHpI3; 0N amMarnb KabaTTbl 3aKkbiMaaybl MYMKiH.

- Kactpengepgni Hemece Tabanapbl AyxOBKaHbIH TYGIMEH CbIpFbITNaHbI3, cebebi amanb kabaTbl 3aKbIMAaHybl MYMKIH.

- OnekTp cbiMaapsbl xaHe 6acka KypbInfbinap OCbl MELUTIH bICTbIK 6enikTepiHe Tuin KarnMackiH HeMece ecikke
KbICTbIPbISbIN KaniMacbIH.

- [JyxoBkaHbl aTMocdepanblk dcepnepre yLiblpaTnaHbI3.

KOPLUAFAH OPTAHbI KOPFAY (|

Opam maTepuanaapbiH Tactay
Opam maTepuans! kaiiTa eHgenyre 100% xapamabl xeHe OHbIH kaiiTa enaey 6enrici 6ap (). OpaMHbIH ap Typni
GenikTepiH KopLLaFaH opTara TapaTbliIMal, XeprinikTi epexxenepre can KOKbICKa TacTay Kepek.

OHimai KoKbICKa TacTay
- byn kypan Eyponanbik gupektusacbiHa 2012/19 / EU, OnekTpnik xoHe OnekTpoHAablk xababiktapabiH (WEEE)

KanablkTapbl Typanbl xaHe 2013 xbinfbl QNEKTPIiK aHe DNeKTpoHAbI KababIKTbIH kanablKTapbliHa apHarFaH
epexenepiHe (e3repTynepmeH) cavikec TaHbanaHfaH.

- Byn eHiMHIH TUiCiHLWE KOKbICKa TacTanyblH KAMTaMachl3 eTy apKbifbl, Ci3 KopLlaraH opTa MeH agam
AeHcayrnblfbiHa bIKTMMan Tepic aceprepre xon 6epe anackl3, by acepnep 0Cbl 8HIMHIH AYPbIC EMEC KOKbICKa
TactanfaHbliHaH nanga 6onybl MyMKiH.

- Kypbmnfblgarsl Hemece oHbiMeH BepinreH KymaTTamap,an)%enrici 6y KypbIfbIHbIH Y1 KOKbICTapbiMeH Gipre
TacTanmaii, aNeKTPOHbIK XoHe 3NeKTPIiK KypbirFbinapabl KOKbICka TacTay epexeciHe cail apHaiibl XuHay
OpHbIHA ©TKI3Yy KepeKTiriH kepceTeai.

Kya'r yHemaey

- [OyxoBKaHbl TEK Tamak nicipy KecTeciHae HEMece peLenTTe KepCeTince FaHa anablH ana Kbi3ablpblHbI3.
- Tek kapa nak Hemece amarb XafblfiFaH nicipy kaneinTapblH NaiaanaHbiHel3, cebebi onap Kbidyabl Xakcblpak CiHipeai.

3KO AU3AUH TYPANbI MONIMAEME

Byn kypbmnfbl: EyponaHbiy 66/2014 3aHHamackIHbIH, Qkoau3ariH TananTtapbiHa; OHeprus 6enrici 65/2014
epexenepiHe; EN 60350-1 EyponaHbiH, cTaHaapTbl 6oMbIHILIA, QHEprusiFa KaTbICTbl OHIMAEP MeH QHepreTukanbik
aknapaTtka apHanfaH JkogusanH (TyseTim) (EO-paH weiFy) epexenepiHe 2019 x. celikec keneai.

AKAVYIbIK XKOIO H¥CKAYJbIfbl
OyxoBkKa XyMbIC icTemenai:

* poseTkaja TOK bap-XOFbIH XoHe AyXOBKa 3NEKTP KO3iHe XarFaHFaHblH He XarnfaHbaFaHbIH TEKCEPIHi3.

* [lewTi ©WWIipiHi3 XoHEe KalTa KOCbIHbI3, COCbIH aKaymnbIKTbIH KETKEHIH HE KETMEreHiH TEKCEPIHi3.

Ecik awbinmangbl:

« TlewrTi oLWIipiHi3 XoHE aKaymnbIKTbIH KETKEHIH HE KETMNEreHiH TeKcepiHi3.

* MaHbI3abl: 834iriHeH TasanaHy 6apbicbiHAA AyXOBKaHbIH, eciri awbinmanabl. On aBTomatTbl TYpAe KynbinTaH
6ocaraHLwa KkyTiHi3 (“Muponus dyHkumscsl 6ap gyxoBkanapablH Tazanay Lk’ TapayblH KepiHi3).

OneKTpoHAbIK 6aFaapnamManarbiil XXYMbIC icTemenai:
» Erep guncnnenge “F” apini caHHaH KeniH KepCeTINce, eH XaKblH KbI3MET KOpCeTy OpHbIMEH XabaprachiHpi3.

MyHaan xarganga “F” apiniHeH keniHri caHabl KOPCETiHi3.
Oucnnen aHbIK eMec MaTiHAI kepceTenil XX9He CbIHFaH CUAKTbI.

» Backa Tin xwublHTbIFbI - Ci3re akbliH opHanackaH KnueHttepre CatyaaH keniHri KbiameT kepceTy
OpTanblifbiHa XxabapnacbiHbI3.

KENINQIK BOUbIHLLA KbISBMET KOPCETY

Kbi3mMeT kepceTy opTanbifbiMeH xa6agnacy anabiHoa.

1. “AkaynbikTapabl xor” 6enimiHae 6epinreH ycbiHbICTapAblH KOMEriMeH MaCeneHi LLeLlyre ThipbICbIN KOPiHi3.

2. TMewrTi ewWwipiHi3 xxdHe KaiTa iCke KOCbIHbI3, COCbIH aKayIbIKTbIH KETKEHIH HE KETMEereHiH TEKCEpIHi3.

Erep xofapblaafbl TekcepynepaeH KeliH akaynblK KeTnece, eH XaKblH KbI3MeT KepceTy opTanbIfbIMEH

xabapnacblHbI3.

OpkKallaH KepceTiHi3:

*  aKaynbIKTbIH KbiCKalla cunaTramachl;

* MeLTiH Typi MeH Aan ynrici;

*  OyXOBKa KybICbIHbIH OH, XakK XueriHae opHanackaH (QyxOBKa eciri albifiFaH Kke3ae kepiHedi) KbI3METTiK HOMIp
(TepekTep TakTacbliHaarbl Service (KbI3MeT) ce3iHeH KeliHri HeMip). KbIaMeTTik Hemip keningik kitanwaceiHaa
[a KepceTinreH;

*  TONbIK MEKEHXaMNbIHbI3;

*  TenedOoHbIHbI3AbIH HOMIpI.
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Erep ke3 KenreH xxeHaey XymbICbl KaxeT 6orca, pykcatbl 6ap KbiameT opTanbiFbiMeH xabapracbiHpl3 (TynHycka
Kocankbl 6eniekTep nanganaHblfCbiH XoHe OypbIC XOHAENCIH AeCeHi3).

TA3ANAY

- BymeH Tazanay KypbinfbinapbiH nanganaHb6aHbI3.
& ECKEPTY - TMewTi Tek cankbliHAaFaH Ke3ae Ta3anaHbis.
- Kbi3meT KopceTy anabiHAa po3eTkafaH CybIpPbIHbI3.

MewTiH CcbIPTLI

MAHbI3ObI: wipiTkiw HeMece KbIpFbilWw Ta3anay KocnanapbiH nanaanaHb6aHbi3. Erep ocbiHaan eHimaepain

6ipi 6aMKaychbizfa KypbiniFbifa TUCE, OHbI CyTbl Wy6GepeKkneH Aepey CypTin TacTaHbI3.

+ betTepiH AbIMKbIN WybepekneH cypTiHi3. Erep on kaTTel Kiprnece, cyra OipHelle TamLbl Ta3anay KocnacbliH
KOCbIHbI3. Kypfak LybepekneH KypFaTbin CypTiHi3.

MNewTiH iwi

MAHbI3Obl: Kbipfbiw ry6kanapabl HeMece MeTann KblpfbilTapAbl XXaHe KbilWwaKTapAbl nanaanaH6aHbI3.

YakbIT ©TKEH CalbIH onap aMarnbpaHfaH 6eTTi XXoHe AyX0oBKa ecCiriHiH, WhbIHbICbIH KYPTYbl MYMKiH.

+ Opbip KonaaHbICTaH COH, AyXOBKaHbl CybIThIN anbliMn, TaFramM KanablKTapblHaH KarnfaH Ke3 KenreH kanabliKktap MeH
Aakrapabl KeTipy YLWiH NnuTaHbl TasanaHbl3 (Mbicanbl, KypaMblHAa KaHTbl Ken Taramaap).

» TwicTi gyxoBKa Tazanay kocrnanapbliH NanganaHbiHbi3 )XaHe OHIM XacayLUbICbIHbIH, HyCkayrnapblH OpbIHAAHbI3.

+  ECIKTiH WbIHBLICBIH TWICTi Tazanay CyMbIKTbIFbIMEH TasanaHbl3. Tazanayabl OHannaTty YLUiH NeLl eciriH anbin
Tacrayra 6onagpl (KYTIM KOPCETY 6GenimiH kapaHpi3).

+  Tpunbgin xofapfbl Kei3ablpy anemeHTiH (KYTIM KOPCETY 6enimiH kapaHpbI3) newTiH TebeciH Tazanay YyLiH
TemeHaeTyre 6bonaabl (Tek kenbip ynrinepae).

H.A.: KypambiHAa cybl MON TamakTbl (Mbicanbl, NULLA, KOKOHicTep, T.0.) y3akK yakbIT 601bl nicipreH kesae,

ecCiKTiH iWKi 6eTi MeH TbiFbi3aayblll aMHanacbiHAA CY XXUHaNybl MyMKiH. lMeww cankbiH 60MnFaH Ke3ae, ecikTiH

iwki 6eTiH WybGepekneH Hemece rybkamMeH KypfaTbin CYpPTiHi3.

KochiMiua Kypangap:

* KOCbIMLUA Kypangapabl nanganaHraH CoH Aepey biabIC XYFbil CabblHCY KOCbINFaH cyFa 6aTbipbiHbI3, onap ani
Je bICTbIK 6onca, KonFanneH yCraHpI3.

» Tamak KanablKTapblH KblfLlakneH Hemece rybkameH oHal anbin Tactayra 6onagbi.

MewTiH apTKbl KAObLIPFACbLIH XX9HE KaTanu3aTop XafblHAarbl NaHenbaepiH (erep 6onca) Tazanay:

MAHbI3Obl: katanusaTopnbIik 6eTTi 3aKkbiMAaybl XKdHEe OHbIH ©3A4iriHeH TazanaHaTbiH CUNATTapbiH XKOATbIH

WipiTKiW HeMece KbIpFbIll XUMUKATTaPAbI, ipi KbiNWwWaKTapabl, Taba KbipFbilWTapAbl XXKaHe new cnpennepiH

nanganaH6aHbi3.

» [yxoBkaHbl xengeTkiw dyHkumsaceiHaa 200°C TemnepaTypaga wamameH Gip caFaT Kocbin KOWbIHbI3

» CocCblH, TaMak kanablfblH r'ybkameH Tazanamac GypblH KYpbIfFbiHbl CYbITbIM KOMbIHbIS.

ﬂyXOBKaHbI nuponu3 ierep 60]103! QDYHKQVIHCI:IMEH Tasanay gMKngepi:

- TMuponu3 uukniHae KypbinFbiHbl YCTaMaHbI3.
& ECKEPTY Muponus umkni Xypin xxaTkaH kesae 6ananapabl AyXoBKarFa

XaKbIHAaTNaHbI3.

Llamamen 500°C TemnepaTypaga Tamak nicipreH kesge 6yn dpyHKUMA ayxoBka iwiHAeri wallbipaHgsinapab
Kywaipin xi6epegi. Ocbl )XoFapfbl TeMnepaTypaja LWallbiparaH Hapcenep kebipLuekTi kemipre aiHanagbl, 4yxoBka
CyblfaH ke3fie onapAbl AbIMKbIN WybepekneH cypTin Tactayra 6onagbl. Mponus dyHKUMSACHIH ap6ip KonaaHbICTaH
KewniH naﬁuanaHa 6epMeH;i3, OHbl TEK AyXOBKa KaTTbl KipnereHge Hemece Tamak nicipy Hemece angblH ana Kbi3ablpy
6aprCbIH}J,a TYTiH He Oy WhifapFaHda FaHa nanganaHbiHpI3.
Erep pyxoBka nnuTaHblH acTbiHa opHatbinfaH 6onca, e3iH-e3i Tazanay (MMporua) dyHKLMACH! XKyMbIC icTen
TYPFaH ke3ae GapnblK Kbi3ObIpFbiliTap HEMEeCe 3MEKTPIIK bICTbIK NInTanap eLwipinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3.
*  TMnponuna yHKUUACKIH icke kocnac BypbiH, 6apnblk KOCbIMLLA Kypanaapabl anbin TactaHbI3.
Byn KypbInFbl 2 TMPONn3 PyHKUMACBIMEH XababIKTanFaH:
1. 3nekTp KyaTbiH yHemaey umnkni (PYRO EXPRESS/ECO): on ctaHgapTThl LUMKNre kaparaHga 25% KyaT yHemaengi.
OHbl xyveni apanbikTapaa TaHaaHbi3 (2 Hemece 3 XKyveni xafFaanaaH KeniH eTTi NiCipreHHeH KewiH).
2. CrtanpgaptTbl umkn (PYRO): kaTTbl KipnereH AyXoBKaHbl Ta3anayfa aKcbl.
+ Kes kenreH xafganga, 6ipHelle nanganaHygaH KemiH XXaHe NeLUTiH KaHLWanbIKTbl KipriereHiHe KkapamacTaH,
OyXOBKa gucnneninge e3iH-e3i Tazanayapl ycbiHaTbiH xabap nanga 6onagbl.
M.E.:nuponu3 dyHKLMACHI XyMbIC iCTEN XaTKaH Ke3ae AyXOBKaHbIH eciri awbinManabl; On gyxoBka
iwiHAaeri TeMnepartypa Kayincis gepnik aeHreure xeTKeHLwe KynbinTaynbl Kynae 6onagbl.

KYTIM KOPCETY

A ECKEPTY - KopfaHbiw KonfanTapAabl NanaanaHbiHbI3.
- TemeHperi spekeTTepAi opbiHAAMaC GYpbIH AYXOBKaHbIH CybiFaHbIHa ko3
KETKI3iHi3.

- Kbi3meT KkopceTy anabiHAa po3eTkafaH CybIpPbIHbI3.
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ECIKTI LUELUIN AY
EcikTi wewin any yuwiH:

1. EcikTi TONbIK allbiHbI3.
2. ¥YcTarbllwTapabl KeTepin, angpiFa kapawn XypreHiHwe XbimKbITbiHbI3 (Cyp. 1).
3. EcikTi 6apbiHwWa xaybin (A), oHbl xofapbl keTepin (B), 6ocatbinFarwa (D) oHbl 6ypbiHbI3 (C) (cyp. 2).

EcikTi KanTa cany yuiH:

1. inrekTtepai ©3 opblHOAPbIHA EHTi3iHi3.
2. ECIiKTi TONbIK albiHbI3.
3. EKi KbICKbILUTbI TOMEHOETIHI3.
4. EcikTi abblHbI3.
D
D
Cyp. 1 Cyp. 2

YKOFAPFbI KbI3ObIPY SNMEMEHTIH XbUTXKbITY (TEK KEAUBIP YITJEPOE)

1. Byipnik KocbiMLa Kypanabl ycTay TopnapbiH anbiHbI3 (3-cyper).

2. Kpi3gblpy aneMeHTiH a3gan TapTbiHpl3 (4-CypeT) XoHe OHbl TOMEHAETIH|3 (5-cypeT).

3. KblI3ablpy aneMeHTiHiH OpHbIH aybICTbIPY YLUiIH, OHbl KeTepin, 83iHi3re kapan asgan TapTbiHbI3 Aa, OHbIH GyRipnik
TipekTepre KomblffFaHbliHA KO3 XETKI3iHi3.
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Cyp. 3

OYXOBKA LLIAMbIH AYbICTbIPY

ApTKbI WamAabl aybICTbIPY YLWiH (6ap bonfaH xarganaa):

1. [yxoBKaHbl KyaT K&3iHEH aXblpaTbIHbI3.

2. lWam kaknafblH Bypan awwbiHbI3 (6-CypeT), Wamabl aybICTbIPbIN canbiHpI3 (Lam TypiHe KaTbICTbl €CKEePTNEHI
KapaHbI3) XXaHe LaM KaknarbliH OpHbiHa bypan canbiHbI3 (7-cyper).

3. [yxoBkaHbl KyaT ke3iHe KOCbIHbI3.

Wamabl aybIcTbIpy (erep 6onca):

[lyxoBKaHbl KyaT K&3iHEH aXblpaTbIHbI3.

Erep 6onca, Gynipnik KocbiMLIa Kypanabl ycTay TopnapbiH anbiHpi3 (3-cyperT).

LLlam KaknafbIH KeTepy YLUiH BypaybIwThl NnanganaHbiHbI3 (7-cyperT).

LLlamapl aybICTbIpbIHBI3 (LLIaM TypiHe KaTbICTbl eckepTnere kapaHbi3) (8-cyperT).

LLlam kaknafblH OpHbIHA CarbiM, OfT OPHbIHA «CbIPT» ETiM TYCKEHLUEe UTEPIHi3 (9-cypeT).

Bynipnik KocbiMLLa Kypanabl YCTafblL TOpriapfa KamTa opHanacTblpbIHbI3.

[yxoBKaHbl KyaT ke3iHe KOCbIHbI3.

—
L2l

Cyp. 5

NooroNh=

Cyp. 6 Cyp. 7 Cyp.- 9



H.A.:

- Tek 25-40 B1/230 B TypiHgeri E-14, T300°C koHaeHcauuanaHbanTbiH wWamaapabl Hemece 20-40 B1/230 B
TypiHgeri G9, T300°C ranoreH wamaapbiH nanganaHbiHbI3 (yNnri TypiHe kapan).

- Ochbl KypbinFblga nanganaHbINaTbiH Wamaap aNekTpnik KypbinfFbiiapra apHanfaH xxeHe 6enmMeHi
XapbIKTaHabIpy YLWiH navganaHyra xapamangbl (Ne 244/2009 Eypokomuccusi (EC) epexeci 6onbiHLLA).

- byn wampapapl KbI3MeT opTanbifbiHaH anyfa 6onagpl.

MAHbI3ObI:

- Erep ranoreH wampaapbiH naaanaHbin XaTcaHbi3, onapAbl XXanaH KongapbiHbi36eH ycTaMaHbI3, ce6ebi
cacak isaepi onapabl 3aKbiMaaybl MYMKiH.

- Lam kaknafbl OpHbIHa canbiHGanbIHLIA, NewWwTi naMganaHbaHbI3.

NMEWTI NAWQATNAHY H¥CKAYIAPBI
SMNEKTP CbIMOAPbIH XAJIFAY YLUIH OPHATY TYPATbI NAPATPA®ThI KAPAHbI3
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Backapy naxeni

>Kofapfbl Kbl3ablpy areMeHTi/Topbl

CankpiHaaTy xyieci (erep 6onca)

OepekTep TakTackl (anbiHbaybl kepek)

XKeHin

[lyxoBkagarbl Xengery xyneci (erep 6onca)

Aypapbinmansl icTikwe (erep 6onca)

TemeHri Kbi3ablpy anemMeHTi (kepiHOenai)

. Ecik

10. Tekwenepain, opblHAAPbI

11. ApTKbl Kabbipra

M.E.:

- Micipy coHbIHAa new eLWipinreHHEH KeNiH CybITY XeNAETKILLi )XYMbICbIH XanfacTbIpybl MYMKiH.
- ©Him cbi3bagaH repi Wamanbl e3relle nanga 6onybsl MyMKiH.

©CoNOORAWON =~
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COUKEC KEJIETIH KOCbIMLUA K¥PANOAP
(newneH Gipre GepineTiH KOcbiMLWa Kypangap Typanbl aKknapaTTbl TEXHUKanbIK MUKpodullaaaH KepiHi3)

L
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Cyp. 4
| —
I 5&
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Cyp. 8

Cyp. 9

Tyrbip (Cyp. 1

ChbIM TeKLe acTbiHa KOMbINFaHaa Hemece eTTi, TaybIK eTiH, 6anbIKTel xaHe T.6. nicipyre apHanfaH TabakLwa peTiHae
KOMbINFaHaa, Manapbl )xaHe TaMak KMKbIMAAPbIH XXMHAY KbI3METiH aTkapaabl. Mai walubipaybiHa XeHe TYTiH
LWbIFYbIHa KON 6epMec YLUiH, TaMLUbl HayacbliHa LWamMarnbl Cy KyWbin KOMbIHbI3.

HaH nicipy Hayachbl (Cyp. 2

BuckButTepai, ToKawTapabl XaHe nuuuanapabl nicipyre apHarnsaH.

Cbimabl cepe (Cyp. 3)

TamakTbl OTKa KakTayra Hemece TabanapAblH, Nicipy KanbiNTapbiHbIH XoHe 6acka Aa Tamak nicipy blablICTapbIHbIH,
Tiperi peTiHae nanaanaHyra apHanFaH. OHbl Ke3 KeNreH Kon xxeTimai AeHrelire kotora 6onazabl. CbiM TEKLLIEHIH KUCbIK
XafblH TOEMEH He XOofapbl kapaTbin canyfa 6onagbl.

KaTtanusaTop xafbiHaoarbl naHenbaep (Cyp. 4

Byn naHenbaepae maw WallblpaHabICbIH CiHipeTiH apHavibl amanbfi WarbiH Teciktep 6ap. Mannbl Taramapl
nicipyaeH KeliH aBToMaTThbl Ta3anay UMkniH opbiHaay yebiHbinagbl (TASATNAY GenimiH kepiHi3).

Aynapwmansl ictikwe (Cyp. 5)

Aynapwmansl ictikweHi Cyp. 9 kepceTinreHaen nanganaHbiHbi3. COHbIMEH KaTap, aknapar YLiH “YCbIHbIfFaH
KONAaHbIC XaHe keHecTep” BeniMiH KepiHi3.

Fpunb TabacbliHbIH XUblHbI (Cyp. 6

By XublH CbiM TeklweaeH (6a) xxaHe aManbAaHfaH biablcTaH Typaabl (6b). Byn XubliHABI CbiM Tekwere (3) Kok XoHe
"punb PyHKUMSACBIMEH NanpanaHy Kepek.

Maii cysrici (Cyp. 7)

Tek kenbip eTe Malnbl Tamak yLiH nanaananbinagbl. OHbl XXenaeTkillke kapama-Kapchbl, 4yX0BKa KybICbIHbIH apTKbl
kabblpracbkiHa iniHi3. OHbI bIObIC XYFbILUTA Ta3anayfra XaHe xenaeTkil PyHKUMACbIMEH NanganaHyFa 6onaabl.
KounkbiMane! Tekwenep (Cyp. 8

Onap Tamak nicipy 6apbicbiHAa CbiM TEKLWenep MeH TaMLUbl HayanapblH XapTbinaw TapTyFa MyMKiHAIK 6epeai.
Onapabl 6apnbik KOCbIMLLA KypangapMeH nanganaHyfa xaHe biAbIC XyfbiluTa Tasanayra bonagbl.
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BACKAPY NAHENIHIH CUNATTAMACHI
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TeTikTepi xblmkbiTyFa 6onaabl. OpTagarbl TeTikTepai 6ackaH kesge onap awbinagpl.
OHim cbI3bafaH repi Wamanbl e3relle nanga 0omnybl MyMKiH.

1. ®yHKUMA Tangay TeTiri

2. OnekTpoHapblKk baraapnamanarbiLl

3. TepmocrTar TeTiri

4. TepmocCTaTTblH Kbl3blSl LLAMBbI.

OYXOBKAHbI NAUOANAHY XOINbl
» TaHparbiw TETIKTI kanaraH dyHKumsara GypaHpi3.
JyxoBKa wampapbl xxaHagbl.
+ TepmocTart TeTiriH KaxeTTi Temnepartypara bypaHbI3.
TepmoCTaTTbIH LWaMbl XXaHafbl XXaHe AyXOBKa KaXeTTi TeMrnepaTypara XeTKeH Ke3fe kanTa ceHeai.
Tamak nicipyaiH coHblHAa TeTikTepai “0” kyiiHe bypaHbI3.
ANEKTPOHObLIK BAFOAPNAMANAFBILUTHI TAUOANIAHY

1. - TyvmMeci: gucnnenge KepceTinreH MaHAI asanTyFa apHanfaH
I B 2. ({i: TyMMeci: ap Typni napameTpriepai TaHoayra
A ww, ww | v .
150 11 apHanfaH:
$,J e ] A. Tarimep
o= o= b. Nicipy yakeITbl
) | : @ 3. + TynMmeci: aucnnenae kepceTinreH MaHai kebelnTyre
- ¢ + apHanfaH
t C? JI A. D 6enrici TaMep PYHKLUUSCBIHBIH )KYMbIC iCTEN TypFaHbIH

Kepceteai
B. AUTO 6Genrici napameTpaiH OpHaTbIfFaHbIH pacTtay YLUiH
KepiHeai

OdyxoBKaHbl anfawl peT nanganaHy

KYH yakbITbl MEH AbIObICTLI CUrHanM YHiH opHaTy.

[yxoBkaHbl po3eTkara KockaH ke3ge, aucnnerge AUTO xoaHe 0.00 xbinbinbikTanabl. KyH yakbITbiH OpHATY YLWiH, -
XoHe + TyrmenepiH 6ip yakbiTTa 6acbiHbI3: OpTaHFbl HYKTE XbIMbINbIKTaWAbl. + XoHe - TYIMenepiMeH KyH YaKbITbIH
OpHaTbIHpbI3. KanaraH MaHai TaHaaraH CoH, opTaHFbl TyMeHi 6acbiHbi3. Qucnnenae “ton 1”7 (1-yH) 6enrici kepiHesi.
KanaraH yHAi TaHgay ywiH, — TyMMeciH 6acbiHbi3. KanafaH yHAi TaHOafaH CoH, opTaHfbl TYMMeHi 6acbiHbI3. KyH
yakbITbIH TaHAay YLUiH, )XOoFapblaafbl cunaTTanfaH apekeTTepAi OpblHAaHbI3.

Taiimepai opHaty [

Taiimepai opHaTy YLUiH, opTaHFbl TylMeHi 6ackin TypbiHpbI3: aucnneiae 0.00 kepiHesi xeHe KoHbIpay 6enrici
XbINbINbIKTaNAb!. + TYMMECIMEH TaMepai OpHaTLIHbI3 (EH XoFapfFbl 6aFaaprnamanaHaTbliH MaH — 23 caFaT )eHe 59 MUHYT).
BipHelue cekyHATaH COH kepi caHay 6acTanagbl. ucnnenge KyH yakelTbl kepceTinei ae, KoHblpay 6enrici Tanmepai
OpHaTbINFaHbIH KOPCETY YLUIH XXaHFaH KyWi kanaabl. Kepi caHakTbl kepy aHe MyMKiH 6ornca e3repTy YLUiH, OpTaHfbl
TYNMeHi TaFbl Aa 6acbIHpI3.

Micipy yakbITbIH OpHaTy

TeTikTep KeMeriMeH nicipy peXXMMiH xaHe TemnepaTypachiH TaHAaFaH COH, OpTaHFbl TYMeHi 6acbkiHpI3: gucnnenge
0.00 kepiHeai xaHe KoHbIpay Genrici XbinbinbikTangbl. OpTaHfFbl TyViMeHi Tafbl Aa 6ackiHbI3 Aucnnenae o, xaHe
0.00 ke3ekneH nanga 6onbin, AUTO xbinbinbikTangbl. Micipy yakbITbiH + aHe - TyiMenepiMeH opHaTbIHbI3 (EH,
Xorapfbl 6bargapnamanaHaTbiH MaH — 10 caraT). BipHelue cekyHOTaH COH ANCNNENae KyH yakblTbl KepceTineai koHe
AUTO napameTpgaiH opHaTbIffFaHbIH KOPCETY YLUIH XaHFaH KyWi kanagpl. KanfaH nicipy yakbITbIH Kepi XeHe MyMKiH
6onca oHbl 83repTy YLUiH, OpTaHFbl TYAMEHi 2 cekyHA 6achkin Typbin, eKiHLWI peT Tafbl 6acbiHbI3. OpHaTbIfFaH yakbIT

asikTanfaH CoH, I@I Oenrici ewin, AbIOLICTLI curHan weiraabl Aa, aucnnenae AUTO xbinbinbikTanabl. Jadbinabl
axblpaTy YLUiH Ke3 KenreH TyriMeHi 6acbkiHpi3. [Micipyai akray yLiH dyHKUManapabl xxaHe Temneparypa TeTiriH Henre
KanTa opHaTbIn, opTaHfbl TYMMEHI eki cekyHz, 6achkin TypbiHbI3.
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®YHKLUUA CUNATTAMACDBIHbIH KECTECI

OYHKUUANAP TETII

Micipyni TokTaTyFa xaHe AyXOBKaHbI OLUipyre apHarfaH.

O eLIPy
O LAM

[lyxoBKa LwamblH KOCyFa/eLuipyre apHanfaH.

A9CTYPNI

Kes kenreH Tamak TypiH Tek Bip Tekweae nicipyre apHanfaH. 2-TeklweHi nanganaHbiHbI3.
[yxoBKaHbl KaXeTTi TemnepaTtypara AeWiH angbiH ana Kbi3ablpblHpbl3. Mew aarbiH
bonfaH ke3ge TepMocCTaT LWambl eLlefi, Con Kesae OHbIH, illiHe TamMakTbl canyFa
6onagbl.

CyiiblK canmachl (TaTTi Hemece allbl) 6ap TokawTapabl 6ip TeKweae nicipyre apHanfaH.
Byn dyHKUMAHBI eki Tekweae nicipy YLWiH nanganadyra Aa 6onaapl. TamakTbl 6ipkernki
nicipy yLWiH TamakTbliH OpbiHOAPbLIH aybICTbIPbIN TYPbIHBI3. Tek Bip Tekweae nicipy yLwiH
2-TeKwWweHi NanganaHbiHbI3, an eki Tekweae nicipy yLiH 2 xxeHe 4-tekwenepai
nanganaHbiHpi3. Tamak nicipmec 6ypblH AyXOBKaHbl angpbiH ana Kbi3gblipbin anbiHbI3.

'PUIb

KOHBEKLU-
ANbIK NELL

CTENKTI, KdyanTbl XoHe LUYXKbIKTbl OTKA KaKTayFa apHanfaH; KOKeHICTep KOCbINFaH «o-
rpateH» nicipyre »xaHe HaH TiNKTEpiH Kyrnaipyre apHanfaH. TamakTbl 4-Tekwere
canblHpI3. ETTeH rpunb xacaraH kesge TaraMHbIH COriH XWHay YLiH Man XUHaUTbIH
TabaHbl NarpanaHbiHpl3.OHbl LamMaMeH XapTbl IMTP Cy KyWbinFaH KyrniHae 3-Tekwere
canblHpI3. MewTi 3-5 MnH anabiH ana Kei3abipbiHbI3. [icipy 6apbicbiHAa new eciri
abblK 00nybl KaXxerT.

TYPBO
'PUIb

YrKeH eT keceKTepiH (KinikTep, KyblpblNfaH cubIp €Ti, TayblKTap) KyblpyFa apHarnfaH.
TamakTbl OpTaHfbl TeKLernepre canblHbi3. TamakTaH araTbiH CYMbIKTbIKTbI XXUHAY YLUiH
TaMLUbl HayacblH NanganaHbiHpl3. OHbl LLIaMaMeH XapTbl NINTP Cy KyMbIrFaH KyniHae
1 )oHe 2-Tekwere canblHbI3. bipkenki Kbi3apTbin Nicipy yLWiH eTTi nicipy 6apbicbiHAa
ayaapbICTbIpbIN TYpFaH xeH. [lyxoBkaHbl anfbiH ana Kbl3ablpbin KaxeTi xoK. [Micipy
OapbicbiHAa neLw eciri xabblk 60mnybl Kepek.

XIBITY

TamakTbl epiTyai Xbingamaartyra apHanfaH. TaraMabl OpTaHfFbl cepere canblHbI3.
TamakTblH CbIpTTa Keyin KeTyiHe »on 6epMec yLwiH, e3iHiH opambiHAa KanablpblHbI3.

a TYPEO
#~ ' || KENQETKILW

YKemictepai, TokaluTapabl, KekeHicTepai, NiuLaHbl, Kyc eTiH, T.6. 6ip AeHrenae nicipyre
apHanfaH.

CoHbIMeH KaTap, eH kebi eki Tekweae b6ip yakbiTTa xaHe 6ip Temnepatypaaa nicipineTiH

ACTbIH
—— || KbI3ObIPY

(A~ ) ap Typni Tamak TypriepiH (Mbicanbl, 6anbik, KekeHiCTep, TokaluTap) nicipyre apHarnfaH.
( an || KYLUTI AYA | Byn dyHKuma 6ip TamakTbiH Mici ekiHLWwiciHe CiHOenTiHAen eTin nicipyre MyMKiHAIK
> Gepegai. bBip Tekwene nicipy ywiH 2-aeHrenai nangananfaH xxeH. Eki Tekweae nicipy
ywiH 1>xaHe 3- Tekwenepai nanganaHny xeHe AyxXOBKaHbl andblH ana Kbi3ablpFaH XeH.
— Tamak nicipinreH coH oHbIH TyGiH KYNAIpY YLWiH OCbl (DYHKLUUSHBI NakganaHbiHpI3.

TamakTbl 1/2- nicipy AeHrennepiHe KonFaH xeH. byn dyHKUMAHbI KeKkeHicTepai XaHe
eTTi ByKTbIpy YLWiH 6asy nicipy makcaTbiHAa nanganaHyra Aa 6onaapl; byn xarpanga 2-
nicipy AeHreniH nanganaHbiHbI3. [lyxoBKaHbl anfblH ana Kbi3ablpbin KaXeTi XKOK.
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NICIPY KECTECI

PeuenT ®yHKumA | AnpabiH Tekwe Temne- | YakbiT [KocbiMwa Kypanaap
ana (TemeHHeH patypa | (MuH)
XblbITY 6acran) (°C)
~ : Tokall KanblObl CbiM TOP YCTiHE
no 2 150-175 | 35-90 KOMBINAbI
ALbITKbI KAMBIPbIHaH 3-Tekwwe: Tokal KanbiObl CbiM
MKacarnfaH TokaluTa i "
2 S We 1-3 150-170 | 30-0 [[OP YCTIHE KOMbInaAel
s 1-cepe: Topnbl cepegeri 6aniw
KanblObl
[TamLLbl Hayachkl/ nicipy Hayachl
ZE] 2 150-190 | 30-85 |Hemece kKanbinTapbl CbIM TEKLLE
Canmacbl 6ap YCTiHe Konblnaabl
gg::ﬁT?up'rglzgﬂ:I 3-Tekie: ToKalll Kanbibbl CbIM
anma Geniwi) T We 1-3 150-190 | 35-90 [[OP YCTIHE KOMbINaAel
9 1-cepe: Topnbl cepeaeri 6aniw
KanblObl
@ ZE) 2 160-175 | 20-45 |Tamwbl Hayachkl / nicipy Hayachbl
BuckButTep / WaFbIH
TopTTap 3-TeKLie: CbIM TeKLle
<
E Ve 13 150-175 | 20-45 , _
2 1-cepe: TamLubl Hayacsl / nicipy
Hayacbl
@ ZE] 2 175-200 | 30-40 [Tamwbl Hayacsl / nicipy Hayachbl
Kpempi 6eniwkenep fgﬁg‘;: AO)I;I)L?J'BlgaI::'ayaCbI Cbim
@ Ve 13 170-190 | 35-45 ek A _
2 1-cepe: TamLubl Hayacsl / nicipy
Hayacbl
@ ZE) 2 100 110-150({Tamwwbl Hayachl / nicipy Hayachbl
Beae 3-TeKLue: AyXOBKa Hayachl CbiM
™ o 1-3 100 [ 130-150 [[CKIUCTE KOMbINAAL! _
9 1-cepe: TamLbl Hayacsl / nicipy
Hayacbl
@ ZE] 2 190-250 | 12-50 [Tamwbl Hayacsl / micipy Hayachbl
(l';)aH / nmuua / 1-Tekile: AyxOBKa Hayachl CbIM
oKayya s
T e 1-3 190-250 | 25-50 [oKUETe KONBINAASI _
0 3-Tekwe: Tamwwbl Hayacol / nicipy
Hayacbl
1-Tekwe: Tamwbl Hayacs! / nicipy
@ vis 2 250 1015 Hayacbl HeMece CbIM TeKLle
KaTbipbinFaH nuuua 3-TeKLue: yXOBKa Hayacbl CbiM
= Vo 13 250 10-20 TeKLuer.e KoMblnagel _
0 1-cepe: TamLbl Hayachl / nicipy
Hayacbl
Tokall Kanblbbl CbiM TOp YCTiHE
Ve 2 175-200 | 40-50 [{ofau Kar
gan_iu.l_'rep (K)eKel"ic 3-Tekiue: ToKall Kanbibbl CbIM
aniLui, Kuw ; -
(¢ e 1-3 175-190 | 55-65 [2P VCT.IHe KOMBINAAS! -
4 1-cepe: Topnbl cepeaeri 6aniw
KanblObl
ZE) 2 175-200 | 20-30 |Tamwwbl Hayachkl / nicipy Hayachbl
BonosaH / : i
KaTnapnbl KambIp 3-cepe: Toprnbl cepeaeri new
KbITbIpaKTaph! (S Vs 1-3 175-200 | 25-45 [[2PTNACH! _
s 1-cepe: TamLbl Hayacs! / nicipy

Hayacbl
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Peuent ®yHKkumA | AnpgbiH Tekwe Temne- | YakbiT [KocbiMwa Kypangap
ana (remeHHeH | paTtypa | (MuH)
XbInbITY 6acran) (°C)
IMa3aHbsA [ nicipinreH
cnareTtTun / canmachbl £ |ByXOBKa Hayachbl CbIM TeKLlere
6ap kambIp TyTikTep / @ Vie 2 200 45-55 Kombinagpl
aWwbIK 6aniwTep
Ko3bl eTi [ 6y3ay eTi/ T
CUbLIpP eTi / LWOoLKa eTi Na 2 200 80-110 || @MILb! Hayachl HEMECE CbIM
1 ke P K @ TeKweperi nicipy Hayacbl
TayblIK eTi / KosiH eTi / TamLbl Hayacbl Hemece CbiM
yupek eTi 1 kr @ e 2 200 50-100 Tekwepaeri nicipy Hayachbl
KypkeTtaybik eTi / ka3 ) TaMLbl Hayacbl HEMece CbiM
eTi 3 kr e 112 200 80-130 Tekwepaeri nicipy Hayachl
[yxoBkara nicipinreH
6anblk / KaFasfa opanfaH @ Ne 2 175-200 | 40-60 Ieaym”éb' ;r?ﬁ?gb' Hfa'\"?a%iICb'M
Taram (xas, 6yTiH) A py Hay
TapTbinFaH
KeKeHicTep ~ ! ;
(Kbl3aHaKTap, kaainep, Ne 2 175-200 | 50-60 [Topnbl cepeneri new TapTnacsl
6aanabinap)
KbiTblpnak HaH @ ZE] 4 200 2-5 [punb
4-cepe: Topribl cepe (MiCipy ke3iHae
BankIk xanck! / @ Yo 4 200 20-30 [TaFamabl xaprbirian 6ypy)
cTenkTep 3-cepe: Cynbl TaMLUbl Hayachbl
4-Tekwwe: cbiM Tekwe (nicipy
LyxbiKTap / kayanTap CapbicbiHAa TaMaKkTbl XapTbinan
/ kabbipranap / @ ZE] 4 200 30-40 freHkepiHi3)
ramMByprepnep 3-cepe: Cynbl TamLUbl Hayachl
2-cepe: cbiMabl cepe (Micipy kesiHae
KyblpbinfaH TaybIK eTi TaFamabl YLUTEH EKiCiH Bypy)
1-1,3 kr - 2 200 55-70
1-cepe: Ccynbl TaMLUbl Hayachl
TR T et 2-Tekwwe: ayaapmarnbl icTikwe
T @ - 2 200 | 60-80
1-cepe: cynbl TamLUbl Hayachl
ChbIM Tekwweneri AyxoBKa Hayachbl
KyblpbinfaH cublp eTi ) 2 200 35-45 (kakeT Bonca, Tamak nicipy
(koto emec) 1 Kr OapbiCbiHAa TaMakTbl ywTeH 6ip
anHanbIMFa TOHKEPIHi3)
'Topnbl cepeaeri AyxoBka Hayachl
- - Hemece TaMLUbl Hayachl (KaxeT
Koaui xinikrepi / @ - 2 200 | 60-90 |6orca, Tamak nicipy 6apsiceiHaa
pakrap TaMakTbl yLTeH Bip aiHanbivFa
TOHKEPIHI3)
TamLbl Hayacbl/nicipy Hayachbl
KyblipbinfFaH ) 2 200 45-55 (ka>keT Bonca, Tamak nicipy
kapTonTap OapbicbiHAa TaMakTbl yLuTeH Bip
anHarnbIMFa TOHKEPIHi3)
KekeHicTi kemiw @ - 2 200 20-30 [Topnbl cepeaeri new TapTnachbl
3-TeKLue: AyXOBKa Hayachl CbiM
Na3aHbs xaHe eT (}1 ZE) 1-3 200 50-100 TEKLLIETE KoMbinafe!
= 1-cepe: TaMlLbl Hayackl HeMece
TOpnbl cepeaeri nicipy Hayachl
3-TeKLue: yXOBKa Hayacbl CbiM
ET XeHe KapTon 4= Ve 13 200 | 45-100 | C(HOTE KOMBITAAS!

1-cepe: TaMubl HayaCbl HemMece

TOpnbl cepeaeri nicipy Hayachbl

KZ35




Peuent ®yHKkumA | AnpgbiH Tekwe Temne- | YakbiT [KocbiMwa Kypangap

ana (remeHHeH | paTtypa | (MuH)
XbInbITY 6acran) (°C)
3-TekLue: AyXOBKa Hayachl CbiM
BanbIK xaHe TekLlere Konblnaabl
e s 7] 1-3 175 30-50
1-cepe: TamLUbl Hayacbl Hemece
TOpnbl cepeaeri nicipy Hayachl

Kectene GepinreH yakbIT KigipTinreH icke Kocy pexxumiMeH opblHAanaThIH Nicipyre apHanfaH (korkeTim 6onfaH
Xarganga). blaobicka 6anaHbICTbI Nicipy yakbIThl y3aK 605ybl MyMKiH.

H.A.: nicipy dyHKUMsicbIHbIH TaHbanapsbl cbidbara Wwamanbl earelle 60Mybl MyMKiH.

H.A.: nicipy yakbITbl >xaHe TemnepaTypanaphbl WaMamMmeH 4 6enikke apHanfaH.

¥CbIHbINIATbIH NANOATAHY XOJbl XXOHE AKbIN-KEHEC

Micipy kecTeciH oKy aaici

Byn kectepe ke3 kenreH 6epinreH, 6ip yakbiTTa 6ip Hemece GipHeLLe TekLeae nicipineTiH TaMakka nanaanaHbinaTbiH eH
Xakcbl PyHKUMSIHBI kepceTinreH. Micipy yakbITbl Tamak AyXOBKaFa canblHFaH kesaeH 6actanagpl, angbiH ana Kbiaabipy
yakbITbl (KkaXkeT OornFaH keagepae) ecentenmeni. MNicipy Temnepatypanapbl MeH yakbITTapbl TEK HyCKay peTiHae
GepinreH xxeHe onap TaMmak MerLepiHe XoHe KonaaHbNaTbIH KocbIMLa Kypan TypiHe 6ainaHbicTbl 6onazp!.
BacTtankbiga eH ToeMeHTri YCbIHbINFaH MaHaepai NanganaHbIHbI3, an Tamak XeTKINIKTi AeHrenae nicnece, oHaa Xofapblpak
MaHaepre keTepiHi3. Tek 6epinreH KocbIMLLA Kypangapab! XXeHe MyMKiH 6orica Tek kapa TYCTi MeTanm kansintapabl XaHe
Hayanapgbl nanganaHbiHpi3. COHbIMEH KaTap, MMPEKC HeMece Kbill Tabanapabl xaHe KOocbIMLLA Kypanaapabl
naviganaHa anacel3, 6ipak nicipy yakbiTrapbl a3gan y3apaTblHbiH €CKEPIHi3. EH aKCbl HOTUXKenepre Ko XeTKi3y YLUiH,
ap Typni TeKwenepre KovbINaTbiH KOCbIMLLIA Kypangapabl (Bipre 6epinegi) TaHoay ywiH 6epinreH nicipy kecteciHgeri
KeHeCTi opblHAaHpbI3. KypamMbiHaa Cybl Ken TamakTbl nicipreH kesae, NewTi anabiH ana Kpi3gblpbin anbiHbI3.

Bip yakbiTTa 9p Typni Tamak nicipy
“KOHBEKUMANBIK MEL” dyHKumsAckIH (erep 6onca) nanganaHy apkbinel, 6ip yakeiTta Gipaen temnepartypaHbl

Ka>KeT eTeTiH Tamak TyprepiH 6ip yakbiTTa ap Typni Tekwenepae nicipe anacbi3 (Mbicarnbl: 6anbik >xaHe KeKeHicTep).
Asbipak nicipy yakbITbIH K&XeT eTeTiH TaMaKTbl anbin TacTtan, kebipek nicipy yakbITbiH KXeT eTeTiH TaMaKTbl CalnbiHbI3.

ODecepTrep

- Hasik gpeceptrepai gactypni dyHKUMACbIMEH Tek Oip Tekweae nicipinis. Kapa TycTi kanbinTapabl
navaanaHblHbI3 XXoHe onapabl apkallaH CbiM TeKLlere KonbIn navaanaHbliHbI3. bipHelle Tekwene nicipy yLwiH,
KYLLEWTINreH aya oyHKUMACHIH NanaanaHbiHbI3 )XaHe TeKwenepaeri Tokall KanbinTapbiHbIH OPbIHAAPbIH
LIaxXMaTTbIK TOPTINMNEH KOMbIHbI3.

- KeTepinreH TokawTbIH NICKEHIH TEKCEPY YLUIH, TOKALUTbIH OpTacbiHa afall TiC LWYKWUTbIH TasKLWaHbl ThIFbIM
KepiHi3. Erep Tasiklia Ta3a 60nbin WhlKca, ToKall AaliblH AereH ces.

- Erep acTtbl xabbicnanTbIH TOKALL KanbiNTapbiH NakaanaHbin XaTcaHbl3, OHbIH XMEKTepiHe capbl Mal XaknaHbI3,
ceb6ebi OHbIH, xueri Bipkenki keTepinMeyi MyMKiH.

- Erep nicipy 6apbicbiHaa Tokall “Tycin keTce”, kenecige TeMeHipek Temneparypara KonbiHpI3, OFaH Koca
Kocnagarbl Cy MenLepiH a3anTbin, Xaviblpak apanacTblpbin KOPiHi3.

- Cynbl TonTbipMacskl 6ap TaTTinep ywiH (cbip Hemece xeMic 6aniwTepi) “KOHBEKUMATBIK MELW” dyHKUMSCHIH
(erep Gonca) naiganaHbiHbI3. Erep TokalwThiH acTbl WKWKiNey 6onbin Kanca, TeKWweHi TeMeHAEeTin, canmaHbl
TONTBIPY angblHAa TOKaWTbIH TYOiHE HAaH HeMece BUCKBUT KMKbIMAAPbIH CEOIHi3.

- [Micipinreni xaTkaH eTTiH MerLepiHe cal HayaHbl HEMeCe NUPEKC bIAbICbIH NanAanaHbIHbI3. BybiHAapab! Kybipy
yLWiH, TabaHbIH TyGiHe Wamanbl copna KylFaH »eH, KocbiMwa Aam 6epy yLwiH nicipy 6apbicbiHAa eTTi Tecin
OTbIpbIHBI3. ET Kybipbinbin 6onfFaH kesae, oHbl AyxoBka iwiHge 10-15 MuHyTKa KangblpbliHbl3 HEMECE OHb
anoMuHUn dponbrara opaHbI3.

- ETTi oTKa KakTafbIHbI3 KenreH ke3ae, bipkenki nicipy ywiH oHbl Gipaer GenwekTepre TypaHbl3. ETTIH eTe KanbiH,
KeCeKTepiH nicipyre y3arblpak yakblT keTefi. ETTiK CbIpTbIHbIH, KyRin KeTyiHe )on 6epmec yLUiH, CbIM TEKLUEHIH,
OeHreniH ToeMeHAETIN, TaMaKTbl rpUnbAeH anbicTaTbiHbI3. [Micipy 6apbicbiHAa TamMakThbl YLLTEH €Ki aiiHanbIMFa
TOHKEpIN OTbIPbIHbI3.

TamakTaH afaTblH Cybl XKMHAY YLUiH TaMLUbl HAyacCblH XapTbl IUTP CY KyMbIM, €T KONbINaTbIH TEKLEHIH 49N acTbiHa

KOWbIHBI3. KaxkeT GonFaH ke3ae TONTbIPbIHbI3.

Aypnapwmanbl icTikwe (Tek kenbip ynrinepae 6ap)

Byn kocbiMLUa Kypanabl €TTiH He KYC eTiHiH, YIKeH KeceKTepiH BipKernki oTka KakTay yLiH nanganaHbiHpi3. ETTi

icTikWwe TyTkacblHa kurisin (Kyc eTi 6onca 6annayfra ThipbICbIHbI3), ICTIKLLEHI AyXOBKaHbIH anaplHfbl 6eniriHaeri

OpHbIHa canmMac OypbIH TYTKaHbl OPHbIHA cany apKbifbl eTTiH AYPbIC KaaanfaHblHa Ke3 XeTKi3iHi3 Ae, TUICTi TiperiHe

KOMbIHBI3. TyTiHAeyre xon 6epmey xoHe TamakTaH araTbiH CYMbIKTBIKTbI XXUHAY YLUiH, BipiHWi AeHrevire Tamiubl

HayacblH iLiHe XapTbl NIUTP Cy KyMbIN KOWFaH xeH. IcTikwe — nicipyai 6actamac 6ypbiH anbiHbIN TacTanaTbiH XaHe

Tamak nicipy CoHbIHAA KyWin kanMay MakcaTbliHAa TaMakTbl NELUTEH any YLUiH NnaaanaHbinaTtbiH nnacrmMacca TyTka.

Muuua

MuuuaHbIH Herisi KbiTbipnak 6onysl YLiH, Hayanapra asgan Maw xarbiHbi3. [licipy 6apbicbiHaa MoLapennaHblH,

YLUTEH eki 6eniriH NMuLaHbIH YCTiHe CebiHi3.

Ketepy dyHKuUMsACKI (Tek kenbip ynrinepiHae faHa 6ap)

Kamblpabl yxOBKaFa canFaHfa aeviH 6ip HopceMeH aybin KonFaH apkallaH gypbic 6onbin caHanagbl. Kambipabl

KeTepy yakbITblH OCbl (PYHKUUsIMEH Genme TemnepatypackiHa (20-25°C) kolibin keTepyre kapafaHga lwamameH

yWTeH Bip ecere xbingamaartyra 6onagpl. 1 Kr nuLUa KambIpblH KETEPYre KETETIH yakbIT — LiamameH Oip cararT.
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BAMHbIE YKA3SAHUA MO BE3ONACHOCTIU

BALUA BE30MACHOCTb U BE30MACHOCTb IPYTUX IOLENA OYEHD BAXHA!
B HacTostLLiem pyKOBOACTBE U1 Ha CAMOM NpHGOpe COAEPKATCA BaXHbIE YKasaHA Mo 6e30nacHocTu. Mx HeoGX0AUMO NPOYECTb U BLINOMHATL NOCTOAHHO.

3TOT CMMBOA OMACHOCTH YKa3bIBa€T Ha Hanune NoTeHLUaNbHbIX PUCKOB ANA NONb30BaTENA U APYTUX nopeit.
\ Kaxpoe yKa3aHue no TexHuke 6e3onacHocTy npeaBapAeTca CUMBOIOM “OnacHocTb” n aeaywnmm aioBami:

C OMNACHOCTb OnacHas cutyaums, ¢ 60nbLUoi CTeNeHbI0 BePOATHOCTY NPUBOAALLAA K TAXKENOI TpaBMme.
C NPE ﬂ,yn PEX HEH VIE OnacHas cuTyaums, Cnoco6Has C HeKOTOPOii BePOATHOCTbIO NPUBECTH K TAXKENON TpaBme.

B yka3aHuAx no TexHuKe 6€30MacHOCTH copepaTca (BefieHA 00 MMetoLLMXCA NOTeHLMaNbHbIX 0NACHOCTAX U 0
TOM, KaK yMEHbLUNTb PUCK TPaBM, NOBPEXAEHNIA 1 NOPAXKeHUA INEKTPUUYECKIAM TOKOM, KOTOpble MOXeT NoB/eYb
3a 0601 HenpaBubHOE NOb30BaHMe Npu6opoMm. TiaTeNbHO NpUAEPXIUBaIATECH CEAYIOLIMX NPeANNCaHNiA:

- [lepen BbinonHeHneM Nio6bIX onepavii no yCTaHOBKe OTKMKYNTE NPUOOp 0T 3NeKTPoCeTy.

- YcTaHOBKa 11 TeXHMYECKOe 00CNYKMBaHME AOMKHDI BbIMONHATLCA KBaNMQULMPOBAHHBIM CELUANNCTOM B

COOTBETCTBIN C MHCTPYKLMAMIA M3TOTOBUTENA 1 MECTHBIMI NpaBuiamu 6e3onacHoCTi. 3anpeLuaetca

PEMOHTMPOBATb UMK 3aMeHATb YacTh Nprbopa, 3a UCKNKYEHNEM CTyyaeB, 0€060 0rOBOPeHHbIX B

PYKOBOACTBE N0 dKCMNyaTaLmu.

3amMeHa CeTeBOro LLIHYpa A0MKHA BbIMONHATLCA KBANNULIMPOBAHHBIM 3NeKTpukoM. 06paTutech B

aBTOPU30BAHHDII CEPBUCHDIIA LIEHTP.

lpaBuna TpebytoT, ut06bl AaHHbINA NPUOOP ObL 3a3eMeH.

(eTeBoil LUHYp A0OMKeH MeTb JOCTaTOYHYI0 AINHY ANA TOro, yTo6bl Mocne BCTpauBanma npubop mor 6biTb

6e3 Tpyaa NOAKMIOUEH K BbIXOAY INEKTPUYECKOI CeTH.

CornacHo AeicTBYIOLLMM NpaBuUaam 6e30MacHOCTM NP1 YCTaHOBKe Npubopa A0MKeH ObiTb MCNONb30BaH

MHOTOMONKCHBIN BbIKNKYATENb C 3330POM MeX/Y Pa30MKHYTbIMU KOHTAKTaMIl He MeHee 3 MM.

He ncnonb3yiite yanuHuTenM 1 pa3geTBuTeNN.

He TAHWTe 3a CeTeBON LUHYp ANA U3BACYEHNA BUIKIA U3 PO3ETKU.

- [Tlocne 3aBepLueHMA YCTAHOBKI 3NeKTpUYecKie KOMNOHEHTbI A0MKHbI 6bITb HeAOCTYMHbI AA NONb30BaTENA.

- He npukacaiitecb K npubopy MOKpbIMUM pyKamu unu Apyrimu Yactamu Tena. He nonb3yiitecs npubopom,
Oyayun pasyTbimu.

- 30T npubop NpeaHa3HaueH UCKMOYUTENBHO AN1A NPUTOTOBNEHNA MALLM B AOMALLIHUX YCTOBHUAX.
3anpeLLaeTca ncnonb3oBarb Npubop Ans Miodbix Apyrux uenei (Hanpumep, AnA 06orpesa nomeLLeHus).
W3roToBuTeNb CHUMAET C Ce6A BCAKYH0 0TBETCTBEHHOCTD 3a NOCNEACTBIA HEHAANEXALLET0 UCMONb30BaHMA
npubopa unu HenpasmnbHble paboume HACTPOIKN Ha NybTe YyNpaBNeHus.

- [leTn, HauMHasA ¢ 8-neTHero BO3pacTa, NLA C OTPaHNUEHHBIMU PU3NYECKMM, CEHCOPHBIMIA MK
YMCTBEHHBIMM CNOCOOHOCTAMMN 1 TULA, HE UMetoLLMe JOCTAaTOUHBIX 3HAHWIA U HABBIKOB, MOTYT N0Mb30BaTbCA
Np16OpOM TONbKO NoA NPUCMOTPOM WA MOCNE TOTO, KaK MOMTyYaT yka3aHna no 6e30nacHoMy 1CMob30BaHMI0
npubopa v noitmyT UMetoLymeca onacHocTi. He no3gondiite fetam urpatb ¢ npubopom. [letn He Jom«HbI
0CYLLeCTBAATL YMCTKY 11 yX0/ 3a npubopom 6e3 Haf30pa o CTOPOHbI B3POCIbIX.

- JloctynHble yacTu npubopa MoryT CUNbHO HarpeBaTbCA BO BpeMs paboTbl. He fonyckaiite aeteii K npubopy.
CnepwTe 3a Tem, uToObI €TV He Urpanu ¢ npubopom.

- [pubop v ero fOCTYNHble YacTh NPMOOPa CUNBHO HArpeBaloTCA BO BpeMa paboTbl. (obniopaiiTe 0CTOPOXKHOCTD
BO 36€XaHue NPUKOCHOBEHNA K HarpeBaTeNbHbIM 3niemMeHTaM. [leti o 8 neT MoryT gonyckatbca K npubopy
TOAbKO N0 NPUCMOTPOM B3POCIbIX.
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- Bo u3bexaHue 0XoroB He KacaitTecb HarpeBaTeNibHbIX 3JIEMEHTOB U BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEA I'Ipl/|60pa BO
BpemsA ero ncnonb3oBaHNA n NocCne. He AOI'IyCKaVITe KOHTAKTa an|60pa CTKAHAMM N UHBIMU TOPOYNMIA
MaTepuanamu, Noka Bce feTanu I1pl/|60pa He OCTbIHYT 10 6e3onacHoi Temnepatypbl.

- [lo okoHuaHuu NPUroTOB/IEHUA OTKPbIBAlTE JBepuy I'Ipl/|60pa cocoboit 0CTOPOMKHOCTBIO, obecneuns
NOCTENEHHbIN BbIMYCK ropAYero Bo3ayxa unu napa. ﬂpl/l 3aKprTOI7I JBepLe np|/|60pa ropﬂumﬁ B034YyX BbIBOAUTCA
yepes 0TBEPCTIE, pacnonoxeHHOe Ha/l NaHesbIo yrpaBeHus. He HaKprBaVITe BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUA.

- ,ﬂJ’Iﬂ N3BJIEYEHNA U3 AYXOBKU KaCTPIOJIb 1 ApYyrux I'Ipl/lH&ﬂ,ﬂE)KHOCTEVI HaJieHbTe KyXOHHbIE PYKaBULbl.
Cobnopaitre 0CTOPOXHOCTb BO n3bexaHue NPUKOCHOBEHUA K HarpeBaTe/ibHbIM 3/ieMeHTaM.

- He pa3Meu.l,aI7ITe BHYTpU I'Ipl/I60pa unu B6nN3N 0T Hero npeamMeTbl U3 roproynX MaTepranoB: 3T0 MOXKET
NPUBECTY K MOXapy NpI CyYaiiHOM BKAtoueHn npubopa.

- He pa3orpeBaiiTe 1 He roTOBbTE MULLY B FePMETUYHO 3aKPbITbIX 0aHKaX WK KOHTeliHepaX. baHka moxeTt
B30pBaTbCA BCNeCTBIE NOBbILIEHWA BHYTPEHHEro AaBNeHUA 1 NOBPeauTb I'IpVIﬁOp.

- He ucnonb3yiite KOHTEAHEPbI U3 CUHTETUYECKIX MATepUanoB.

- HaFPETble 10 BbICOKOIA TemMneparypbl XKuUpbl U Macsia MOrYT J1erko BoCn1aMeHUTbCA. ,[lep)KVITe nog
MOCTOAHHbLIM KOHTPOIEM NpoL,ecc NPUroToBNEHUA ooz ¢ 60NbLIMM KONMYECTBOM Macnia Unu Xupa.

- He octaBnaiite ﬂpV|60p be3 MpuUCMoTpa BO BpemA CYLLUKN MPOJYyKToB.

- Ecwm npu NpuUroToBJieHN 6n|o,qa NCNonb3yoTca CMUPTHbIE HANUTKK (pOM, KOHbAK, BUHO U T.I'I.), NMOMHUTE,
yTo npu BbICOKON Temneparype CnUpT UcnapAeTca. ﬂpVI 3TOM CyLLIeCTBYeT 0MacHOCTb BOCMlaMeHeHNA NapoB
CMUPTa OT KOHTAKTa C NIEKTPUYECKM HarpeBaTeIbHbIM 3N1E€MEHTOM.

- He I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe napooyncTuTenn.

- He npuKacanTecs K JlyX0BKe BO BpemA Lnkna NUPOSIUTNYECKON OUNCTKN. He paspeLuaitte JeTam
NpneAMKATLCA K AyX0BKE BO BpeMA LMK NUPONNTIYECKOR 0YNCTKI (ANA AYXOBOK C GyHKLMEIA MMponn3a).

- Wcnonb3yiiTe ToNbKO pekoMeH0BaHHble A1A JAHHOM AYXOBKIM TeMnepaTypHble AaTynKiA.

- He mcnonb3y17|Te a6pa3V|BHble yncTALime cpeacTa 1 oCTpble MeTannyeckmne CerﬁKI/I ANA YNCTKN CTEKNA
[BepPLbl AYXOBKW: OHU MOTYT NnoLiapanatb NOBEPXHOCTb, YTO BNOCNEACTBMA MOXET NPUBECTU K
pacTpecknBaHuio CTekna.

- Bowusbexanue nopakeHnA SNeKTPUYECKUM TOKOM OTKoUmnTe I'Ipl/l60p nepe 3aMeHoit lamnb.

Yrunusauma 6biToBbIX npu6opoB

[laHHblii npubop M3roToBNEH U3 MaTepUanoB, IPUTOAHLIX K nepepaboTke UM NOBTOPHOMY UCMONb30BaHMUIO. YTUNU3pPYIiTe NPUBOP B COOTBETCTBIN C
MeCTHbIMY NPaBUNaMu1 YTUAN3aLMN OTX0A0B. lepen yTunmu3aumeil cpexksTe CeTEBON LWHYP.

[JlononnuTenbHyto MHOpMaLMio 0 NpaBunax obpaLLeHua ¢ 3neKTpobbITOBLIMM NPUBOPaMK, UX yTUAN3ALIMM 1 NepepaboTKe MOXHO NONyunTL B
COOTBETCTBYHLLVX FOCYAAPCTBEHHBIX OpraHax, Cnyx6e cbopa 6bIToBbIX OTX0Z0B UK B Mara3uHe, rae 6bin npuobpeteH npubop.

YCTAHOBKA

[Tocne pacnakoBKi AYXOBKY NpoBepbTe ee Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX NOBPEXAeHU BO BpeMaA TPAHCNOPTUPOBKY. YoeauTech, uTo ABepLa 3aKPbIBALTCA JOMKHbIM
obpa3om. B cnyuae obHapyxeHna npobnem obpalaiitecs K npoaasLly Uan B 6aukailLumil cepBUCHBIil LieHTP. Bo n36exaHme noBpexaeHuil CHuMaiite 2yXoBKY ¢
0CHOBAHMA M3 NEHONNACTa TONbKO B MOMEHT YCTaHOBKM.
NOAroTOBKA HULWIW ANnd NPUBOPA
KyxoHHas me6enb, KOHTaKTUpYIoLLaA C AYXOBKOIA, AOMKHA ObITb CTOIKOI K BbICOKIM TemnepaTypam (He meHee 90°C).
Mpexpe uem BCTPauBaTb AYXOBKY, BbIMOMHUTE BCe PaboThl N0 BbIpeE3Ke HEOOXOAUMbIX OTBEPCTUIE B KYXOHHOIA Mebeny, TLLATeNbHO yLanuTe BCe CTPYXKM I oMK,
Mocne 3aBepLUEHNA MOHTaXa HUXHAA YaCTb AyXOBKM JOMKHA CTaTb HEIOCTYMHOIA.
[Ina npasunbHoil paboTbl npubopa 3a30p Mexay cTonewuHnLeli 1 BepxHeil CTOPOHOIA AYXOBKI AOMKeH BCera 0CTaBaTbCA (BOOOAHBIM.

NOAKMIOYEHUE K INEKTPUYECKON CETH

Y6enuTecs, UTo HaNPAXeHMe NUTaHUA, yKazaHHOe Ha NacnopTHOIA Tabnnuke npubopa, COOTBETCTBYET HANPAXKEHNIO B INeKTpUYeckoii ceT. MacnopTHas Tabnnuka
HaXOZMTCA Ha NepefHeil CTOpoHe AyYXOBKI (BUAHA NPU OTKPbITOI ABEpLE).
3ameHa cetesoro wHypa (Tun HO5 RR-F3x 1,5 MM2) OMKHA BLIONHATBCA KBaNMdULMPOBAHHBIM NeKTpuKkom. 0bpaTuTech B aBTOPU30BAHHBIiA CEPBUCHDII
LIEHTp.
OBLIUE PEKOMEHAALIUU

Nepen ucnonb3oBannem:
YaanuTe C NPUHAANEXHOCTEI 3aLLUTHBIE KyCKIN KAPTOHa, NNIEHKY U HAKNEiKu.
BbIHBTE NPUHAZNEXHOCTH U3 JlyXOBKM, pasorpeiite ee Ao 200°C v ocTaBbTe NPY 370V TeMNepaType NPUMEPHO Ha OAMH Yac, UToObl YCTPaHNTD 3anaxv 1 rasb,
BbIZENAEMbIE U30ALMOHHBIMYM MATEPUANAMI U 3ALUUTHOI CMA3KOIA.
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Bo BpemMA ncnonb3oBaHuA:

- HecraBbre TAXenble npeAMeTbl Ha ABEPLY — 3T0 MOXET NPUBECTU K ee NONIOMKe.

- He onupaiiTecb Ha BepLY AYXOBKM 1 He BeluaiiTe HUKAKIX NPeAMETOB Ha ee pyuKy.

- He HakpbiBaiiTe BHYTpeHHMe NOBEPXHOCTY AyXOBKM antoMUHNEBOI GONbroii.

- Hukorpa He HanuBaiiTe BoAy BHYTPb ropAYeil AYX0BKI — 3T0 MOXKET NPUBECTU K NOBPEXKAEHMUI0 IMANN.

- HunBKoem cnyyae He fBuraiiTe KacTpIoNIv 1 CKOBOPOAbI NO AHY AYXOBKY, TaK Kak NPy 3TOM MOXHO NoLiapanath 3MarneBoe NokpbITue.

- (nepure 3a Tem, 4To6bl 3nEKTPUYECKIe NPOBOAA APYTUX INEKTPONPUOOPOB, HAX0AALMXCA NO6NM30CTI OT AYXOBKM, HE KACaNkch ee HarpeBaloLLNXCA YacTeli
He 3aCTpeBany B ABepLie.

- [lpepoxpaHsaiiTe fyXoBKY 0T BO3AEMCTBUA aTMOCHEPHDIX ABNEHMIA.

3ALUUTA OKPYXKAIOLLEV CPEADI (5|
YTunusauma ynakoBo4yHoro marepuana

YnakoBouHblit Matepuan Ha 100% npurogeH Ana nepepaboTky, 0 uem CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLLMIA CUMBOA ((_’:3). MoaTomy YacTv ynakoBky Heobxoaumo

YTUAN3UPOBATL MO KOHTPONEM 1 B MOSIHOM COOTBETCTBIM C AMCTBYHOLLMMI NPABUAMY YTUN3ALMN OTXOA0B, YCTaHOBNEHHbIMU MECTHbIMM OpraHami BacTy.

Yrunusaumna usgenus

- JlanHblii npubop Hecet MapKupoBKy B cooTBeTCTBUN ¢ EBponelickoil JupekTusoii 2012/19/EC no yTuaM3awmm 3neKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOro 060pyL0BaHuA
(WEEE) n MonoxeHnem 06 0TXofAax EKTPUYECKOrO U NeKTPOHHOro obopyaoBaHua 2013 r. (B AeicTBYyloOLEN
penakumnm)

- 06ecneuuBas npaBubHYH YTUNU3ALMIO JAHHOTO U3LEANA, Bbl TOMOraeTe NpeoTBPaTUTb NOTEHLMANbHbIE HeraTUBHbIE NOCTEACTBIA ANA OKpYKatoLLeit
Cpezibl M 30POBbA YenoBeka.

- (umgon E Ha CAMOM W3EAMY UM Ha CONPOBOAMTENbHOM JOKYMEHTALMM YKA3bIBAET, 4TO NPM YTUAN3ALMY JAHHOTO U3LEANS C HUM HeNb3A
06paLLaThCA Kak ¢ 06bIuHbIMI GbITOBBIMM OTX0AaMU. BMeCTO 3TOr0, ero ceayer ciaTb Ha NepepaboTKy B COOTBETCTBYIOLLMIA MYHKT NPUEMa SNEKTPUYECKOTO U
MEKTPOHHOT0 060pyA0BaHMA.

JKOHOMUA JHEpruK

- nOﬂb3y|7IT€Cb ¢yHKLlVI€I7I npeABapuTeNbHOro Harpesa ToJIbKO B TOM CJyyae, €SI 3T0 YKa3aHo B Tabnuue npuroToBnexHua 6ntop unu B Baem peuente.
- ﬂonb3y|7|rec1: d)OpMaMVI Q1A BbINEYKN, NOKPLITHIMW TEMHBIM NTAKOM UNU 3Maibio, TaK Kak OHU JIyuLLie NOrNOLLaT Tenso.

3AABJIEHUE OB SKOAN3AWUHE

[LaHHbI npnbop cooTBeTCcTBYET: TpeboBaHNAM K 3Koau3aliHy EBponelickoro PernameHnTta 66/2014; TpeboBaHuAM K
MapKUPOBKe Knacca sHeproaddekTnBHocTN 65/2014; TpeboBaHUAM K SKOAM3alHY SHepronoTpebnaioLen NpogyKuum
1 NonoxeHnam o6 sHepreTnuyeckon nHdopmavmm (Monpaska) (Bbixog 13 coctasa EC) 2019 r., B COOTBETCTBUM C

NOUCK U YCTPAHEHVE HEMCNPABHOCTEW
ﬂyxoska He pa60TaeT:

. I'Iposepre Hannuue HanpaxkeHua B CeTu. YoepuTech, uto [lyX0BKa BKNIOY€EHA B CETb.
. BbikniounTe 1 cHoBa BKnounTe [LYXOBKY, yT06bI NPoBEPUTL, NPEKPATUINCD JIN HENONTaAKK.

ﬂBepua He OTKpPbIBaeT(a:

+ BblkntouuTe 1 CHOBa BKIIoUMTE [lyXOBKY U NPOBEPLTE, HE UCYe3/1a N1 HEUCNPABHOCTb.
« BAXHO: Ha Bpema CaMoOUNCTKY iBepLia AyXOBKM Bnokupyetca. loxanTtech ee aBTOMaTueckoil pa3bnokuposKi (cm. paspen «0uncTka ayxoBok ¢
UCNONb30BAHMEM PEXIMA MINPONA3AY).

3J'IEKTp0HHaﬂ naHenb ynpapneHna He paﬁOTaET:

« Ecu Ha pucnnee BbicBeunBaeTca GykBa « F », 3a KOTOOIA C1eAYeT HEKOTOPOE UNCN0, 06paTUTECH B GMUKaNiLLMil cepBUCHbIif LEHTP. Mpy 3TOM Co0BLLMTE Unco,
cnepytovuee 3a 6ykBoii « F »,

Ha gucnnee oTo6parkaeTca HeYETKNIA TEKCT U KAXKETCH, YTO OH HeNCNpPaBeH.

«  YctaHoBneH gpyroii A3blK - O6patutech B 6nvXKaiLLnii CEPBUCHDIN LIeHTP.

CEPBUCHbI LEEHTP

Mpexae yem 06paTUTHCA B CEPBUCHBIN LIEHTP:

1. TlonbiTaitTecb ycTpaHUTb HEMCNPABHOCTb CAMOCTOATENBHO, CNeflyA YKa3aHuaM pasgena “Monck u ycrpaHeHme HencnpasHoCTeld”.

2. BoikniounTe n BKAtoUKTE NPU6OP 1 NPOBEpLTE, HE MPEKPATUANC NI HENONAAKY.

Ecnn nocne BbinonHeHnaA BbiLeonucaHHbIX AeNCTBUI HenonagKky He NpeKpaLlaoTca, 06paTutech B GnmKailunin cepBUCHbIN LIEHTP.

Bcerpa coobuyaiite:

+ KpaTKoe ONucaHue HeMCnpaBHOCTY;

+ TWN M TOYHOE Ha3BaHMe MOZENM AyXOBKI;

+ (EPBWCHBIil HOMep (UNCI0 NOCAe CNIOBA «Service» Ha MACMOPTHOI TabnuuKe, PacoNOXKEHHOI Ha NPABOM TOpLE KaMepbl — OHa BIAHA NPU OTKPbITON BepLe
LyxoBKwu). (epPBUCHDIIl HOMEP Take yka3aH B rapaHTUiHOM TalnoHe;

+  BaLl NOMHbIl afpec;

Bl Homep TenedoHa.
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Mpu HEOOXOAMMOCTI PEMOHTA 06PaLLaIiTECh B ABTOPU30BAHHDIN CRPBUCHDII LLEHTP (3T0 rapaHTUPYET UCTIONb30BAHUE OPUTMHATIbHbIX 3aMYACTell 1 NPaBUbHOe
BbINONHEHME PEMOHTA).

HYANCTKA

C BHU HUE - Heucnonb3yiite napoouncrurenu.
- BbinonHsiite 04MCTKY AYXOBKM TONbKO NOCNE TOF0, KAK OHA OCTbIHET.
- Tepepn Hayanom o06cnyKUBaHKUA OTKNIOUMTE NPUGOP OT INEKTPOCETH.

BHeluHne noBepXHOCTN AYXOBKM

BAXHO: He ucnonb3yiite arpeccuBHbie unu abpasusHble yucTAwme cpeacrsa. Mpu ciyyaitHom nonagaHnumi TakuX CpeficTB Ha NOBEPXHOCTb

AYXOBKU HeMe/IeHHO NPOTPUTe ee BNaXHON candeTKoi U3 TKaHu.

«  [poTupaiite NoBePXHOCTb AYXOBKM BRAXHOI candeTkoii 3 TkaHu. lpu cunbHOM 3arpa3HeHIM 406aBbTe B BOAY HECKOBKO KaneNb cpeacTBa ANA MbiTbA
nocyabl. [poTpuTe HacyXo CyXoii TKaHbHo.

BHyTpeHHUe NOBEPXHOCTU AYXOBKU

BAXHO: He nonb3yiitecb ry6kamu ¢ abpasuBHbIM C10em, MeTanan4Yeckumn movankamm unm ckpebkamu. cnonb3osaHue Takux (pepacTs o

BpeMeHeM BefieT K IOBpexAeHNI0 IManeBbIX MOKPbITHIl U CTeKNa ABepLbl.

« [ocne Kaxzaoro MCNonb3oBaHNA HEO6X0AUMO AaTb AYXOBKE OCTbITb M OUUCTUTD ee (MpeAnouTUTeNbHee, Moka AyXOBKa eLle Tennas) oT Harapa U nATeH,
KOTOpble MOTyT NOABNATHCA NPU NPUTOPaHIN 0CTAaTKOB NPOAYKTOB (HaNpUMep, MPOAYKTOB € BbICOKM COLEPXaHUeM (axapa).

« Monb3yiitecb cnewunanbHLIMU YACTALLMMU CPEACTBAMY ANA LyXOBOK B COOTBETCTBUY C yKa3aHUAMI UX Npou3BoguTeneil.

« [Ina MbITbA CTEKNa ABEPLibI AYXOBKM NOMb3yIATeCh CMeLManbHbIMU KIAKUMI MOKLLMMM CPeACTBaMU. [InA yio6CTBA YNCTKM ABEPLLY AYXOBKM MOXHO CHATb
(cm. pasgen “TEXHWUYECKOE OBCITYXUBAHUE").

+ BepxHuil HarpeBaTeNnbHblil SnEMEHT rpuna MoxHo onyctutb (cM. pasgen “TEXHUWYECKOE O6CNYXUBAHIE") ana ynobctea uucTKM Bepxa kamepbl (TONbKO B
HeKOTOPbIX MOZENAX).

Mpumeyanue: Mpu AAUTENbHOM NPUTOTOBAEHNM NPOAYKTOB C BbICOKMM COfiepXaHueM BNaru (Hanpumep, NULiLbI, 0BOLLei 1 T.11.) Ha BHYTPeHHeil

CTOPOHe ABepLbI U B pailoHe YNNOTHEHNA MOXKeT 06pa3oBbIBaTbcA KOHAEHcAT. [locie TOro Kak AyX0BKa OCTbIHET, IPOTPUTE ABEPLLY UHYTPU

TKaHbIO UK ry6Koil.

Mpunagnexunocru:

« (pasy e nocsie UCNONb30BAHMA 3aMOUUTe NPUHALNEXHOCTM, UCMONb3YA CPEACTBA ANA MbITbA NOCYAbI. ECM NPUHaANeXHOCTH elwle ropaume, nonb3yiiTech
KyXOHHbIMM pyKaBULAMA.

« OcTaTKu NULLY NerKo yaanATCA Npu NOMOLLM LUETKN UK TYOKK.

Yucrka 3agHeil CTeHKN 1 60KOBbIX KaTaAMTUYECKUX NaHenei (mpu Hanuyum):

BAXHO: [InA uncTkM KaTanuTuYeckux naHeneii He NoNb3yiTecb abpasMBHbLIMK CPEACTBAMU, KECTKUMM LETKaMU, MOYaNnKamu AnA KacTpionb unu
adpo30NAMMN ANA AYXOBOK, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTU K NOBPEXACHNI0 NOKPLITUAX NaHenei 1 HapyLIeHNIo NX CNoCoGHOCTM K CamooUMLLIEHNIO.
« OcraBbTe nycTyio AyX0BKY BKNIOYEHHOI B pexume KoHBeKLmN npy Temnepatype 200°C npuMepHo Ha 0ANH yac.

+  3arem jaitte npubopy OCTbITb 1 yAaNUTe 0CTATKU NPOJYKTOB ry6KOii.

0uuncTKa AYXOBOK C UCMONb30BaHNEeM pexnma nuponusa (npu Hanuuum):

- He npukacaiitecb K gyxoBKe BO BpeMs LMKNA NUPOANUTUYECKOI OUNCTKM.
/N\ BHUMAHUE . I
- He pa3peluanTe geTam ﬂpMﬁJWI)KaTb(ﬂ K AyXoBKe BO BpeMA LiuK/1a NUPOIUTUYECKOU OYUCTKI.

B 3T0M pexume npomcxouUT BbhKUraHNe HaKoNMBLUMXCA B NPOLLECCe NPUroTOBAEHIA NULLK 3arpA3HeHuil npu Temnepatype okono 500°C. Mpy Takoii BbiCOKON
TeMnepaType OTNOXeHUA NPeBPALLATCA B 301y, KOTOPYI0 MOXKHO J1Erko yAanuUTb BAAXHOI TPANKON, KOrAa AYX0BKa OCTbIHeT. He BKNlovaiiTe peXxum nuponusa
nocne Kaxaoro MCronb30oBaHuA AyXoBKy. icnonb3yiiTe ero, ToNbKo KOraa AyXoBKa CUMbHO 3arpA3HeHa Wk eCIn B NpoLiecce NpeaBapUTENbHOTO Harpesa um
NpUrOTOBAEHNA U3 Hee UAET AbiM.
« Ecnm pyxoBka ycTaHoBReHa Noj BapOUHOIi NaHeNbio, BbIKMIOUUTE BCe ee 3NeKTPOKOH(OPKIN Ha Bpema camoouncTKu (Mponusa).
«  Tlepen BKNOYEHMEM peXxIIMa MUPONN3 BbIHBTE U3 AyXOBKM BCE MPUHALNEKHOCTI.
B npubope npesycmoTpeHo iBa pexuma MUpOANTUYECKOI 0UNCTKI:
1. neprocbeperatowuit ukn (PYRO EXPRESS/ECO), pacxopytoLuuii npumepHo Ha 25% Hepruv MeHbLue N0 CPaBHEHUI0 CO CTaHAAPTHBIM LMKOM. [onb3yitTech
3T0il dyHKLMel perynapHo (nocne NpUroToBneHa Maca 2 - 3 pasa noapag).
2. (raHpaptHblii uukn (PYRO), KoTopblil NOAXOAMT ANA OUUCTKIN CUNbHO 3arPA3HEHHOI AYXOBKY.
« [locne onpeseneHHoro KonuyecTBa NPUroTOBEHHDIX B10/ U C y4ETOM CTeNeHu 3arpA3HeHNa Ha AMCnneil iyXoBKU BbIBOAUTCA CO0BLLEHNe, peKOMeHTylLLee
BbIMOMHUTB LMK CAMOOYMCTKU.
Mpumeyanue: Bo Bpema nuponutnyeckoii 04MCTKN OTKPbITHUE ABEPLbI iYXOBKM HEBO3MOKHO; AABEPLIA 0CTaeTCA 3a6N10KUPOBAHHOIA, NOKa
Temnepatypa BHYTpU AYXOBKM He ONyCTUTCA A0 6e30nacHOro ypoBHs.

TEXHNYECKOE OBCJ1YKUBAHUE

- HOIII:BWITECb KYXOHHbIMW pyKaBuLiamu.
/N BHUMAHUE i
- I'Iepep, BblMo/IHeHeM onUcbIBaeMbIX HUXKe onepaln yﬁenurer, YTO0 RYXOBKa 0CTblNa.

- ﬂepen Havyanom 06C"y)KMBaHMi| OTKN4ynTe I1p|l|60p OT J/1IeKTPOCeTU.

RU40



CHATUWE BEPLIbI

CHaTue aBepUbL:

1. TlonHoCTbI0 OTKpOIATE ABEPLLY AYXOBKIA.

2. TlopHumute GuUKcaTopbl M HAXMITE Ha HUX A0 ynopa (Puc. 1).

3. 3akpoiite aepuy Ao ynopa (A), nogHumute (B) n noeprute (C) TaK, utobul cHatb ee (D) (Puc. 2).

YcraHoBKa aBepubi:

1. BcrasbTe netnu B COOTBETCTBYIOLLME THE3AA.
2. TlonHoCTbIo OTKPONiTE AABEPLIY AYXOBKHY.

3. OnyctuTe oba dukcatopa.

4. 3akpoiite ABepLly.

d | D

Puc.1 Puc.2
W3MEHEHWE NON0XEHWA BEPXHEFO HATPEBATE/IbHOI0 3/IEMEHTA (TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOENAX)

1. CHumuTe GOKOBbIE PELLIETKI, HA KOTOPbIE YCTAaHABAMBAIOTCA NPUHAANEXHOCTH (Puc. 3).
2. (nerka BbITAHUTE HarpeBaTeNbHbIN dneMeHT (Puc. 4) v onyctute ero (Puc. 5).
3. [Inq yCTaHOBKY HarpeBaTe/bHOTO 3M1eMeHTa Ha MecTo NPUNOJHUMUTE ero, Cerka NoTAHYB Ha ceba. YoeuTech, YTo MEMeHT 0NMpaeTca Ha GOKOBbIE epXKaTen.

= |

Puc.3
3AMEHA NAMINbI B YXOBKE

3ameHa 3agHeii namnbl (npu Hanuuu):

1. OTKniounTe ByX0BKY OT SNEKTPOCETH.

2. BoikpyTute nnadoH (Puc. 6), 3ameHute namnoyky (TN NaMNOYKV yKa3aH B IPUMeyaHui) 1 BKpyTUTe NadoH cHosa (Puc. 7).
3. MogkntoumTe BYXOBKY K 3NEKTPOCETU.

3ameHa 60k0BOIi namnbl (Npy HanUuMu):

OTKnKouUTE IyXOBKY OT HEKTPOCETH.

CHumuTe 6OKOBbIE PELLETKI — epXaTeny npuHaanexHocteii (npu Hanuumm) (Puc. 3).

CHuUMUTE KpbILLKY Namnbl, NOAAEB ee 0TBepTKOiA (Puc. 7).

3ameHuTe namny (Tun namnbl ykasa B npumeyanmn) (Puc. 8).

YcTaHoBUTE Ha MECTO KPbILUKY TaMnibl, HAZLaBUB Ha Hee NanbLieM. Kpbiluka dukcupyetca co wenukom (Puc. 9).
YcTaHoBWTE Ha MeCTO 60KOBbIE peLLeTKy — AepXatenin NpUHAZNEeXHOCTENA.

MoakniounTe AyXOBKY K 3MEKTPOCETH.

]
8 3

o,

Puc. 6 Puc.7 Puc. 8 Puc.9
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Npumeyanue:

- Wcnonb3yiite namnbl Co CneaytoLMMI XapakTepucTukamin: namnbl Hakanusaxua 25-40 Bt/ 230 B, uokonb E14, T300°C unu ranorexHble namnbl 20-40 Br/230 B,
Lokonb G9, T300°C (B 3aBUCMOCTI OT MogeNM).

- Tlamnbl, npumeHsiemble B Npubope, creLanbHo NpeHa3HaueHbl AA NeKTPUYecKiX pUbOPOB U HENPUTOLHbI AiA 0CBELLEHUA NOMeLLEeHWi (PernameHT
Kommcenn ECN2244/2009).

- Jlamnbl yKa3aHHOTo TN MOXHO NPUOBPECTI B HALLNX CEPBUCHDIX LEHTPAX.

BAXHO:

- He KkacaiiTecb noBepxHoOCTeii rafioreHHbIX 1aMn FoNbIMM pyKamu, Tak Kak 0TneyaTku NanbLes MOryT NpuBecTH K X GbicTpomy BbIXOAY UX CTPOA.

- He nonb3yiitecb AyxoBKoii A0 yCTaHOBKU NNadoHa Ha MecTo.

MHCTPYKLIAUM MO UCIMOJIb30OBAHUIO IYXOBKU
NOAKHOYEHME AYXOBKI K SNEKTPOCETH ONUCHIBAETCA B PA3JIENE “YCTAHOBKA”
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[aHenb ynpasnenua

BepxHuit HarpeBaTenbHbIii 3nemeHT / rpunb

Cuctema oxnaxkaeHuna (Mpu Hanuuum)

MacnoprtHad Tabnnuka (He cHuMaTh)

MopcBeTka

C1cTema BEHTUAALIM NPY BbINeKaHM (Npu Hanuumm)

Bepren (npu Hanuuun)

HukHuit HarpeBaTeNbHbIA INeMeHT (He BUEH)

[llBepua

Mecra ycTaHoBKM Nonok

11. 3a4HAA CTeHKa

Npumeyvanue:

- [locne 3aBepLueHna NPUroTOBAEHUA BEHTUAATOP OXNAXAEHNA MOXeT NPOA0MKaTb paboTaTh B TeUEHMe HEKOTOPOTO BPEMeHN.
- Baw npubop moxeT cnerka oTANYaTLCA OT NOKA3aHHOTO HA PUCYHKE.

W0 NSO RN =

—
I
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COBMECTUMBIE MPUHAANEXHOCTH
(cnucok npuHaanekHoCTeil, NoCTaBNAEMbIX B KOMINEKTE ¢ AYXOBKOIi, NPUBOANTCA B TEXHUYECKOM ONMCaHMM)

—>
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0
Puc.3 Puc. 4
| ——
[ 5&
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Puc.7 Puc. 8

Puc.9
NopnoH (Puc. 1)

MoxeT ycTaHaBNMBaTLCA NOA PeLLeTKoil AnA c60pa XmMpa 1 KYCOUKOB NULLY, a TaKXKe UCMONb30BaTbCA B KauecTBe eMKOCTI 1A NPUTOTOBNEHMA MACA, KypULLbl,
pbibbI C 0BOLLAMI MW 63 Hix. HaneliTe B noJA0H HEMHOTO BOZbI, UTOObI NPefoTBPaTUTL 06pa30BaHUe AbiMa U BpbI3r Kupa.

BcraBHoI npoTuBeHb (Puc. 2)

Vicnonb3yeTca Ans NPUroTOBREHNA NEYEHbA, NMPOTOB U MULLbI.

Pewerka (Puc. 3

Vicnonb3yeTca ana npuroToBAeHNA 610 Ha rpUNe, a TakXKe Kak NOACTaBKa ANA KaCTposib, GOpM AN BbINEUKI 1 APYroil Nocyabl. Ee MOXHO ycTaHaBAMBATb Ha Nto6Oil
(BOGOAHDIN YPOBEHb. PeluieTKa MOXKET YCTaHaBNNBATbCA BOTHYTO CTOPOHOIA BBEX W BHU3.

bokoBble KaTanuTnyeckue navenu (Puc. 4)

3TV NaHenu MeHT CewuanbHoe MUKPONOPIUCTOe IMaNeBoe NOKpbITHE, MOToLLakoLLee 6pbi3ry Xupa. llocne NpurotoBReHua 610/ ¢ 6oNbLLINM COZIEPKAHIEM KMpa
peKoMeHAYeTCA BbINONHUTb LKA aBTOMATUYECKON 04MCTKM AyXoBKM (cm. pa3gen YACTKA).

Bepren (Puc. 5

Vicnonb3yiite BepTen Tak, kak nokasaHo Ha Puc. 9. lononHuTenbHylo MHGOpMaLio CM. TaKxKe B pasfene «PekomeHayemble CMOCobbl MCNONb30BaHNA 1 MONE3HblE
COBETbI».

Komnnekr gnsa rpunsa (Puc. 6)

KomnnekT coctont u3 peLetkn (6a) 1 3manupoBaxHoii emkoctu (6b). [laHHbIii KOMINEKT MOXHO yCTaHaBANBATb Ha peLLeTky (3) u Mcnonb3oBaTh AiA NPUroTOBAEHNA
6ntog B pexxume « punib».

HKupoynasnusatowmii unbrp (Puc. 7)

M(I’IOJ’Ib3yl71TE q)I/IJ'Ipr TONbKO Npy NPUroToBNEHIUN 6ntog ¢ bonblmm cofiepxaHuem Xxupa. (Dlllﬂpr HaBeLNBAETCA Ha 3a/IHeN CTeHKe KamMepbl AyXOBKU HanpoTue
BEHTUNATOPA. OH MOXeT nCcnonb3oBaTbCA B pexume C BEHTUNIATOPOM; ¢I/IJ1pr MOXHO MbITb B HOC)I,[I,OMOEHHOI?I MaluuHe.

BbiaBuxkHble HanpaBnawowwme (Puc. 8)

[T03BONAIOT BbIABUTaTD PELLETKY M NOAROHDI U3 AYXOBKI HA HEMOMHYIO A/INHY BO BpeMA NpuUrotoBneHua 6ntog. MofxofaT AnA ntobbix npuHagnexHocTell, fonyckaT
MOIKY B NOCYA0MOEYHOIA MaLLIUHe.
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ONUCAHME NAHENW YNIPABJIEHUA
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Pyukn aBnatoTca yTanusaembimu. YTo6bl BbIABUHYT PYUKY, HAKMUTE Ha ee LieHTp.

Baww npubop moxeT cnerka 0TMYaTbCA 0T NOKA3aHHOTO HA PUCYHKE.

1. PyukaBbibopa pexumoB

2. IneKTPOHHOE NPorpamMmupylolLiee yCTPOACTBO

3. PyukaTepmoctata

4. KpacHblil CBETOAMOAHDII MHAMKATOP TepMOCTaTa.

NCN0ab30BAHUE IYXOBKU

+  [loepHuTe pyuky Bbl6Opa pexMOB Ha TpebyeMblil pexum.
[p1 3TOM BKAKUMTCA NOACBETKA AYXOBKU.

+ YctaHoBuTe HeobxoaMMYIo TeMNepaTypy, NOBEPHYB PyuKy TepMoCTaTa Mo YacoBON CTpesIke.
[Tpw 3TOM 3aropuTCA MHAMKATOP TepMOCTaTa. IHANKATOP NOracHeT B MOMEHT AOCTIXKEHNA AYXOBKOI YCTAaHOBAEHHO TemMnepaTypbl.

[Tocne 3aBepLUeHnA NpUroToBAEHINA BEPHUTE PYUKM B MonoxeHue “0”.

UCNONb30BAHUE SNEKTPOHHOI0 MPOrPAMMMUPYHOLIETO YCTPOUCTBA
1. KHomka - : nyxuT Ans yMeHbLUeH!A 3HaueHus, 0Tobpaxaemoro Ha aucniee

@ 2. Kuonka (: : cnyxuT Ang BbIGopa HacTpoek:
a. Taiimep
b. Bpems npurotoBnexus
@ 3. KHonka + : cnyxuT Ana yBenuueHnA 3HaueHua, 0Tobpaxkaemoro Ha Aucnnee
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B. Cumson AUTO nogrBepsaaeT Bbl6op HacTpoek

g.

NepBoe ucnonb3oBaHue QYX0BKM

HacTpoitka 4acoB 1 3ByKOBOTO CUrHaNa.

[p1 nepBOM BKAKOUEHUN BYXOBKIA B CETb HA AnCnAiee noABUTCcA MiratoLaa Haanucs AUTO u umudpsi 0.00. Ytobbl nepeiiTi K ycTaHOBKe BpeMEHM, HaXMUTE
OfIHOBPEMEHHO KHOMKMU - 11 +: NP 3TOM HauHeT MUraTh pa3fieNuTeNbHas TOuKa. YCTaHoBUTe BpeMA NPy NOMOLLI KHOMOK + 1 -. [Tocne BbIGopa HYXHOr0 3HaueHus
HaXmuTe cpeaHiolo KHomKy. Ha aucnnee noasutca Haanuco “ton 1”. Bbibepute 38yKoBoii CurHan npi nomoLum kKHonku —. lMocne Bblbopa 3ByKOBOT0 CUTHana HaxmmTe
CPeAHI00 KHOMKY. [InA M3MEHEHUA HACTPOeK BPeMEHM NOBTOPHUTE ONUCAHHbIE BbiLLe AeACTBIA.

YcranoBka Taitmepa [\

[InA ycTaHOBKM Tailmepa HaXMuTe 1 yepXIBaiiTe HEKOTOPOE BPeMA CPeAHIoo KHOMKY: Ha Aucnnee noABATcA Ludpbl 0.00 M MUraloLmil CUMBON KONOKOMbYMKA.
YcraHoBuUTe TaiiMep NP1 NOMOLLY KHOMKY + (MaKcuManbHO BO3MOXHOe Bpema — 23 Yaca 59 MuHyT). 06paTHbIif 0TCYeT HaUHETCA Yepe3 HeckonbKo cekyHa. Ha
Aucnnee noABUTCA TeKyLLee Bpems 1 CUMBOA KONOKONbYNKA — 3TO NOATBEPXKAAET, uTo Taitmep 6bin ycTaHoBAeH. YT06bl yBUAETH 06paTHBI OTCUET BpeMeHH 1 npu
He06X0AMMOCTY 3MEHUTb €ro, CHOBA HAXKMUTE CPELHION KHOMKY.

YcTaHoBKa ANUTeNbHOCTU NPUroToBNEHUA

Mocne TOro Kak pexum NpUroToBNEHMA 1 Temnepatypa byayT BbIGPaHbI, HAXMUTE CPEAHION KHOMKY: Ha aucnnee noABATCA uudpbl 0.00 1 MUTatoLyil CUMBOA
KonoKonbuuka. Euje pas HaxmuTe CpeaHIor KHOMKY: Ha AMCee BO3HUKHYT NonepeMeHHO CMeHsAioLLMe Apyr Apyra cumBon f, o~ 1 undpbi 0.00, a Hapnuco AUTO
HAYHET MUraTb. YCTaHOBUTE ANUTENBHOCTD MPUrOTOBIIEHNA NPYU MOMOLLIA KHOMOK + 1 - (MaKCUManbHO BO3MOXHasA AnuTeNbHOCTb — 10 YacoB). Yepe3 Heckonbko
CeKyHJ} Ha Ancnnee BHOBb NOABUTCA TekylLee Bpema, a Haanucb AUTO ocTaHeTcA ropeTb — 370 NOATBEPXKAALT, YTO HACTPOIIKM ObiNK 3aaHbl. YT06b1 yBIAETD U NpH
HeoOXOANMOCTM M3MEHUTb OCTAKOLLEeCA BPeMA NPUTOTOBIEHMA HAXMIUTE CPELHIOI0 KHOMKY U 3afepKUTe e B HAXaTOM NONOXKEHINM Ha 2 CeKYHABI, NOCTe Yero

HaXmuTe ee NOBTOPHO. Mo ncreyennn 3aaaHHoro BPEMEHU NPUroToBIEHNA CUMBON |”))| 1cye3aeT, AyX0BKa NOAAET 3BYKOBOW CUrHa, @ HajMUCb AUTO Ha pucnnee

HauuHaeT muratb. Haxmute 11I06yI0 KHOMNKY, yT0ObI BLIKNIOUUTD 3ByKOBOI7I CUTHan. YCTaHOBHTE Ha HOMb PyyKM BbI60pa PEXNMOB 1 TEMNEPATYPbI, HAXMUTE 1
3a/iepXxuTe CpeAHI0N KHOMKY B HaXaTOM NOJI0XEHUN Ha 1BE CEKYHADI, yTo6bl 3aBepLUUTb NPOLeCC NPUroTOBNEHNA.
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TABJIMLA PEXKUMOB

PYYKA BbIbOPA PEXXUMOB
O BbIKJIIOYEH [lpexpaLLeHve NpUroToBAEHUA U BbIKNIOYEHUE AYXOBKU.
_O_ CBET BKknioueHme/BbIKNtOUEHIE OCBELLEHIA JYXOBK.
AN
1\
— Pexum Ana npurotoneHua Nto6bix NPoYKTOB TONLKO HA OAHOM YpoBHe. Vicnonb3yiiTe 2-it ypoBeHb. [peasaputensHo
OBbIYHbIN nporpelite AyX0BKY A0 HYXHOiA TemnepaTtypbl. Koraa uHaMKatop TepmMocTaTa noracHeT, yXoBKa rotoBa K NpUrotoBneHuto
\—— — NOMeCTHTE NPOAYKT B AYXOBKY.
Pexum Ana npuroToBneHa TOpTOB/NUPOroB ¢ MATKOIA HAUMHKOI (CNajiKOIA U HeCNafKoIt) Ha 0AHOM YPOBHe. B AaHHOM
g— pexume JONyCKaeTcA npuroToBReHne 61104 1 Ha ABYX YPOBHAX 0HOBPeMeHHO. B nocnegHem cnyuae ana bonee
HOMEDHOr0 NPUrOTOBAEHMSA PEKOMEHYETCS MEHATb MeCTaMy NpUroTaBnuBaemble bntoaa. Mpu npurotoBneHum
(] NOAPYMAHWUBAHME | paBHomepHOr0 0TOBJIEHUA PEKOMEHAYETCA Me ecTa 0TaBnMBaeMble bniofa. Il 0TOBNE
>N o o
\C—, TONbKO HA OHOM YPOBHE UCMIONb3yiiTe 2/l YPOBEHb, NPU NPUTOTOBNEHUN Ha ABYX YPOBHAX — 2-ii 1 4-il ypOBeHb.
[Tporpeiite AyXoBKy Nepes Hauanom NpUroToBAeHNs.
[lna 06>xapuBaHuA Ha rpune GUGLITEKCOB, WALLAbIKA M COCUCOK, ANA NPUTOTOBIIEHNA rPATEHOB U3 OBOLLIEI 1 XEOHbIX
oV P— T0CTOB. Pa3meLwaiite npogyKTbl Ha 4-M ypoBHe. [pu xapke MaAca ucnonb3yiite NoaaoH AnA cbopa CTekatLLero
P C0Ka.Pa3meLwaiite nopA0H Ha 3-M YPOBHE, HANUB B HEro NPUMepHO Non-uTpa BoAbl. [porpelite AyXoBKY B TeueHue
- 3-5 MuH. Bo Bpema npuroToBneHna ABepLa AyXoBKM AOMMKHA 0CTaBaTbCA 3aKPbITON.
Pexum Ana apKku KpynHbix KyckoB Maca (pocTbud, 6apaHba Hora, upiniATa). Pa3melwaiite NPOAYKTbI Ha CPELHUX
r;\ YPOBHAX AyX0BKU. Micnonb3yiite nogAoH Ana copa cTekalolero coka. PasmeLwaiite nogaoH Ha 1-M unm 2-M ypoBHe,
TYPBOIPUb HaNuB B HEro NPUMEPHO NoA-NUTPa BoAbl. [ina 6onee paBHOMEPHOrO NOAPYMAHNBAHUA PEKOMEHAYeTCA NepeBepHyTh
) MACO B npoLiecce npurotoBnenua. peasapuTenbHbIil Harpes AyXoBKM He TpebyeTca. B npowecce npuroTosnenua agepua
[DyXOBKI [LOMKHA 0CTaBaTbCA 3aKpbITONA.
( ) ; .
‘ PA3MOPO3KA Pexxum ana yckopeHHOro pasmopaxusaHna npopyKkTos. PazmeLwalite npogyKTbl Ha cpeHeM ypoBHe. He cHimaiite
:0‘_) YNaKoBKY, UT0ObI NPEAOTBPATUTb BbICbIXaHWe BHELUHErO C10A NPOAYyKTa.
[ .
(’; TYPBOBEHTUNALIUA | Pexxum aAnd 3anekaHna ¢pyKToB, NMPOroB, 0BOLLEH, NULLbI, NTULbI U T.M. H OAHOM YPOBHE.
\—/
[lns npurotoBneHua 6e3 npeABapuTeNbHOMO NPOrpeBa AyXoBKM Ha MaKCMyM ABYX YpOBHAX 61104, KoTopble TpebytoT
(‘1 KOHBEKLIWS 0/VHAKOBOIA TeMMNEPaTypbl IPUroTOBAEHNA (Hanpumep, pbiBbl, 0BOLLEIE, TOPTOB). ITOT PeXxVM NO3BONAET rOTOBUTH be3
g nepeHoca 3anaxoB ¢ 0Horo 6nioaa Ha apyroe. [py NPUroToBAEHUM Ha OAHON NONIKE UCMONb3YiiTe 2-11 YpOBEHb.
[Tpu npuroToBNEHMI OFHOBPEMEHHO Ha ABYX NOMKaX UCMONb3yiiTe 1-i v 3-it ypoBHN. peBapuTENbHO NPOrpeiiTe AYXOBKY.
Vicnonb3yiiTe 3TOT peXmMm B KOHLe NPUTrOTOBAEHUA ANA NOAPYMAHUBAHIA HUXHEN CTOPOHBI NPOAYKTA.
HIKHUI Pa3meLuaiite npoayKTbl Ha 1-M/2-M ypoBHe. [laHHbIA PeXMM MOXET Takxe UCNoNb30BaTbCA ANA NPUrOTOBNEHNA
—_— NoAOrPEB TOMJIEHbIX 61107 U3 0BOLLieIE M MAC; B 3TOM Cllyyae UCMONb3yiiTe 2-il ypoBeHb. lTpeaBapuTeNnbHblil Harpes AYXOBKN

He Tpebyetca.
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TABJIMLA NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IO/,

Pevent Pexxum |lMpepBapu-| YpoBeHb | Temneparypa | Bpems |MpuHagnexHoctu
TeNbHbIN (cyutas (°C) (MuH)
nporpes CHU3y)
Jla 2 150-175 35-90 |®opma Ans BbINEUKM Ha peLLeTKe
TopTb! M3 ApoXOKeBOro TecTa YpoBeHb 3: Gopma AN BbINEUKM Ha peLueTke
( [Py it 1-3 150-170 30-90
o
YpoBeHb 1: popma AnA BbINEUKY Ha peLueTKe
Ia ) 150-190 30-85 MoapoH / BCTaBHOI NpoTUBEHb UK opma
MMpOrK ¢ HaYMHKOI AN BbINEUKIA Ha pelLeTKe
("“3"9'7"‘2“"”"”“" YpoBeHb 3: Gopma AN BbINEUKY Ha peeTke
A6nouHbIi nupor) fla 13 150-190 35-90
YpoBeHb 1: popma AnA BbINeUKy Ha peLueTke
Jla 2 160-175 20-45 |MopnoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD
Meyenbe/ Tapranetkn YpoBeHb 3: peluieTka
Jit: 1-3 150-175 20-45
YpoeHb 1: MoAA0H / BCTaBHOIA NPOTUBEHD
@ Jla 2 175-200 30-40 |[opnoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD
MupoxHble 3 3aBapHOro
Tecra YpoBeHb 3: NpoTUBeHb Ha pelueTKe
it 1-3 170-190 35-45
s .
YpoeHb 1: lopaoH / BCTaBHOI NPOTHBEHD
@ Jit: 2 100 110-150 | MopaoH / BCTaBHOI NPOTHBEHD
bese YpoBeHb 3: NpoTBeHb Ha pelueTKe
Ja 1-3 100 130-150
YpoBeHb 1: MoAA0H / BCTaBHON NPOTUBEHD
@ Jla 2 190-250 12-50 |MoapoH / BCTaBHOI NPOTMBEHD
Xne6 /nuuyua/ pokauua YpoBeHb 1: MPOTUBEHb Ha peLLeTKe
@ Jit: 1-3 190-250 25-50
YpoBeHb 3: NoAACH / BCTaBHON NPOTUBEHb
YpoBeHb 1: lMopaoH / BCTaBHOI NPOTHBEHD
Ja 2 250 10-15
Wnu peLueTka
3amopoxenHas nuyua YpoBeHb 3: NPOTUBEHD Ha peLLeTKe
Ja 1-3 250 10-20
YpoBeHb 1: MopaoH / BCTaBHOI NPOTHBEHD
Jit: 2 175-200 40-50 | (Dopma AnA BbINEUKY Ha peLueTKe
Hecnapkas Bbineuka (nupor ¢
OBOLLHOIA f'a"“""°'7'r YpoBeHb 3: dopma ANA BbINEUKIA Ha pellieTke
nopaHcKkuii nupor) Ja 1-3 175-190 55-65

YpoBeHb 1: Gopma ANA BbINEUKN Ha peLueTke
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Pevent Pexum |Mpepsapu-| YpoBeHb | Temnepatypa | Bpems |MpunagnexHoctu
TeNbHbIN (cyutas (°C) (MuH)
nporpes CHU3y)
@ Jla 2 175-200 20-30 |[oppoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD
BonoBaHbl / nuporu u3
CNOEHOr0 TecTa YpoBeHb 3: NpoTUBEHDb Ha pelLeTKe
( Ja 1-3 175-200 25-45
s .
YpoeHb 1: lopaoH / BCTaBHOI NPOTHBEHD
NazaHbAa / MaKkapoHHas
3aneKaHKa / KaHHennouu / @ Ja 2 200 45-55 | TIpoTuBeHb Ha peLueTke
¢dnaHbl
e Ja 2 200 80-110 |[opn0H UK NPOTUBEHD Ha peLueTKe
roBAAVHa / CBUHMHA, 1 Kr
Kypuua / kponuk / yTKa, 1 Kr @ Ja 2 200 50-100 |[opnoH unu NPOTUBEHD Ha peLueTKe
Whpeiika / rycb, 3 Kr @ lla 12 200 80-130 |[opn0H UK NPOTUBEHD Ha peLueTKe
3aneyeHHas pbiba/ B ponbre
[sne) tenmRoM) @ Jla 2 175-200 40-60 | MognoH UM MPOTUBEHD Ha peLLeTke
OaplmpoBaHHble 0BOLY
(momupgopbl, kabauku, Ja 2 175-200 50-60 |MpoTuBeHb Ha pelueTke
6aKnaaHbi)
TocTbi @ Jit: 4 200 2-5  |Pewetka
YpoBeHb 4: pelueTka (nepesepHuTe B
Pbi6a, pune / Kyckamu @ Jit: 4 200 20-30 | CepeAvHe npuroToBneHus)
YpoBeHb 3: NOA0H C BOAOI
Kon6acky / wawmnbik / YpoBeHb 4: pelueTka (nepeBepHuTe B
peb6pbiwku / py6neHbie @ lla 4 200 30-40 | CEPEAVHE MPUTOTOBAEHMS)
KOTNeTbl YpoBeHb 3: nopoH ¢ Bogoit
YpoBeHb 2: peLueTka (npu HeobxoaumocTn
nepeBepHuTe Ha 2/3 BpemeHu
Kypuua-rpunb, 1-1.3 kr @ - 2 200 55-70 | npurotoBneHus)
YpoBeHb 1: NoAL0H C BOAOI
YpoBeHb 2: BepTen
Kypuua-rpunb, 1-1.3 kr @ - 2 200 60-80
YpoBeHb 1: NOAAOH C BOAOI
[TpoTuBeHb Ha peLueTke (Mpu HEobXoAMMOCTI
Poct6u¢ c kpoBblio, 1 Kr @ - 2 200 35-45 | nepeBepHuTe Ha 2/3 BpemeHu
NpUroToBNEeHus)
MonZoH unu NpoTUBEHD Ha peLueTKe
bapaHba Hora / pynbka @ - 2 200 60-90 | (npy HeobX0AUMOCTYH NepeBepHUTE Ha
2/3 BpeMeHu NpUroToBeHNA)
[TopnoH / BCTaBHOI NPOTUBEHD
KapeHblit Kaprodpenb @ - 2 200 45-55 | (npu HeobXoAMMOCTY NepeBepHuTe Ha
2/3 BpeMeHu NpUroToBeHua)
3anekaHka u3 oBoLueil @ - 2 200 20-30 |lpoTuBeHb Ha peLueTke
YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLLeTKe
Jla3aHba c MAcom Jla 1-3 200 50-100

ypOBEHb 1: NOAA0H Wi NPOTUBEHD Ha peLLeTKe
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Pevent Pexum |Mpepsapu-| YpoBeHb | Temnepatypa | Bpems |MpunagnexHoctu
TeNbHbIN (cyutas (°C) (MuH)
nporpes CHU3y)
YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLueTKe
Msco ckapTodenem Jik: 1-3 200 45-100
YpoBeHb 1: NOAA0H UK NPOTUBEHD Ha peLLeTKe
YpoBeHb 3: NpoTUBEHb Ha peLeTKe
Pbi6a c oBoWwamm Jla 1-3 175 30-50
YpoBeHb 1: NOAAO0H UK NPOTUBEHD Ha peLLeTKe

Bpems, yka3aHHoe B TabnuLie, NpuBeEHO ANA pexuma ¢ 3aZepXKoii nycka (e meetcs). Bpema npurotosneHs MoXeT yBeNnuMBaTLCA B 3aBUCUMOCTY OT O71tofa.
MpumeyaHme: npumeHAeMble CUMBOSbI MOTYT ClIerKa 0TIMYATBCA OT NOKA3aHHDIX HA PUCYHKE.
MpumeyaHue: Bpems 1 TeMNepaTypa yKasaHbl 3 pacyeTa Ha 4 NOPLYI U HOCAT OPUEHTUPOBOYHBIIE XapaKTep.

MONE3HbIE COBETDI

Kak nonb3oBaTbcA Tabnuuen npurotroBneHuns 6niop

B Tabnuue ykasaH onTUManbHbIil peXUM AnA NPUroToBNEHUA 6toZia Ha OAHOM WM HECKONIbKWX YPOBHAX 0HOBPEMEHHO. YKa3aHHasA NpofoMmKUTENbHOCTD
MPUroTOBNIEHNSA OTCYMTBIBAETCA OT MOMEHTA NOMeLLEHNS NPUToTaBNMBaEMOro 6MioZa B 1yX0BKY. Bpems npeBapuTenbHoro Harpesa (e npeaycMoTpeH) He
yunTbiBaeTcs. [puBesieHHbIe 3HAUeHMA BPEMEHI 1 TeMnepaTypbl NPUroToBNEHNA UMEKT OPUEHTUPOBOYHDII XapaKTep; peanibHble 3HaueHNsA 3aBUCAT OT KONMYECTBA
MPOAYKTOB 1 NCMONb3YEMBbIX NPUHAZNEKHOCTEN. HauuHaiiTe € CAMbIX HU3KIX PEKOMEH/I0BAHHbIX 3HAUEHHA, U, e BIH010 OKXKETCA He FOTOBbIM, NepexouTe K bonee
BbICOKUM 3HaueHuAM. Vcnonb3yiite BXoAALLVE B KOMMNEKT NpuHaanexHocry. 0TaaBaiiTe npeanouTteHne Gopmam Ans BbINEYKM 1 IPOTUBHAM U3 TEMHOTO MeTasa.
[lonyckaeTca ucnonb3oBaHme eMKOCTeli U NPUHAZNEXHOCTEI U3 OTHEYNOPHOr0 CTEKNA WM KepaMuKM; NPOJOIKUTENbHOCTb BDEMEHI PUTOTOBIIEHMA NPU 3TOM Clerka
yBENUUNBAETCA. [N NONyYeHNA HAUNMYYLLIX Pe3ybTaToB UeAyiiTe NpeACTaBNeHHbIM B TabnuLe pekoMeHZaLMAM N0 BbiGopy MpUHaANeXHoCTel (BXOAALLMX B KOMMAEKT
JLyXOBKM) 1 YpOBHeii Ansl ux pa3meLuieHus. Mepes npuroToBneHeM NpoayKToB ¢ BbICOKUM COfiepXaHieM Bobl He00X0AMUMO NpeaiBapUTENbHO NPOTPET AYXOBKY.

OAHOBEEMEHHOE NpUroToBaieHne HeCKONbKNX 6nion

[Tpu ncnonb3oBanu pexuma Bbinekanua ¢ konsekumeit “MOJPYMAHUBAHWUE” (ecin npenycmoTpeH) MOXHO 0AHOBPEMEHHO FOTOBUTb pa3nnyHble 6nioga
(Hanpumep, pbi6y 1 0BOLLY), Ha Pa3HbIX YPOBHAX AyXOBKU. BbiHbTe 13 yx0BKY 61042 C MeHbLLNM BpeMeHeM NpUroToBNeHNA 1 0CTaBbTe 6MlioAa, NPUroToBAeHe
KoTopbIx TpebyeT Gonee NPOAOMKUTENLHOTO BpEMEHMU.

ﬂeceprl

- HexHyto cnapkyio Bbineuky cnefyeT roToBUTb TONIbKO Ha 0fHO NofKe B 06b1uHOM pexume. Mcnonb3yiiTe dopmbl AnA BbINEUKIA, CANAHHbIE U3 TEMHOTO
meTanna. Pasmeluaiite ux Ha peLueTke, BXoAALLel B KOMMNEKT NOCTaBKy. B ciyyae npurotoBNneHMa Ha HECKONbKIX YPOBHAX BbIOupaiiTe pexim ¢ KOHBeKLyeit
1 pa3meLLiaiite GopMbl A1A TOPTOB HA PELLIETYATLIX MOAKAX TaK, YT0ObI 06ecreunTb CBOOOAHYH LMPKYNALMIO FOPAYEro BO3ayXa.

- Yro6bl NpoBepuTL FOTOBHOCTL NUPOTA U3 APOXKEBOTO TECTa, BOTKHUTE B LIEHTP Npora AiepeBAHHYIo 3y6ouncTky. Ecm ecnn Tecto He npuavnaet K
3y60unCTKe, 3HAUMT NUPOT FOTOB.

- [lpuucnonb3oBaHNM GOpMbI NA BbiNEKaHUSA C MPOTUBONPUrapHbIM NOKPbITUEM He CMa3blBaiiTe ee Kpas CIMBOUHBIM MACIOM, TaK Kak BbineKaemoe U3genme
MOET HEOAHOPOAHO NOAHATLCA NO 6OKaM.

- Ecnm B npouecce npuroToBAeHNA NUPOr “onajaeT’, To B CleAyHLLuil pa3 BbineKalite ero npu bonee HU3KOI TeMNEPATYPe; BOIMOXHO, CEAYET TaKxKe
YMeHbLINTb 06BeM XKULKOCTU U MeHee UHTEHCUBHO 3aMeLLIMBATb TeCTo.

- [lpu npuroToBAEHUM BbINEUKM C COYHOIT HAUNHKOI (TBOPOXKHDIA MYAAVHT UAM MUPOT ¢ GPYKTOBOI HAUMHKOIA) CNEAYET UCMONb30BATb PEXIM BbINEKaHIA ¢
kongekuyeit “NOAPYMAHUBAHUE" (ecnn umeetca). Ecnu ocHoBaHue nupora He nponeknoch, CTaBbte Gopmy Ha bonee HI3KYIO NOJIKY, 3 OCHOBAHMUe nepes
BbIKN1a/AKOI HAUMHKM NOCbINbTE NAHUPOBOYHBIMY CyXapAMM UIN PACKPOLLEHHBIM NEYEHbEM.

Msaco

- Tlonb3yiitecb NPOTUBHAMM 10600 TUMA UM EMKOCTAMM U3 OTHEYNOPHOTO CTeKNa, pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT MPUFOTaBAUBAEMbIM KycKam MAC.

[pu npuroToBREHNI XapKoro 06aBbTe B eMKOCTb HEMHOTO 6yIb0Ha — OH He JACT MACY BbICOXHYTb W MPUAACT eMy 6onee HacbILeHHbIN BKYC. Koraa xapkoe
6yZeT roToBO, 0CTaBbTe €ro B yXOBKe eLue Ha 10-15 MUHYT Uk 3aBepHuUTe B aNloMUHIEBYI0 GONBIY.

- Yro6bl OCTUYD OAVHAKOBOI CTEMEHM FOTOBHOCTI MACA, NPUFOTaBIUBAEMOT0 Ha FPUAE, BbIOUpaiTe KyCK 0AMHAKOBOI TONLMHBI. OueHb TONCTbIE KYCKM MsAca
TpebytoT 6onbLuero BpemeHI NpuroToBReHNA. Htobbl u36exatb NOAropaHUA NOBEPXHOCTY MAC, YCTaHABNMBAIATE PELLETKY Ha Gonee HU3KUE YPOBHM,
nopanbLue ot rpuns. MepeBepHUTe MACO N0 UCTEUEHINM ABYX TPeTeli oT 06LLero BpemMeHy NpUroToBeHus.

[Nl cbopa coka, CTeKaloLLero npu NPUroTOBNEHUN MACA Ha PeLLETKE, PEKOMEHAYETCA CTaBUTb HEMOCPEACTBEHHO NOZ PELLETKY NOAZOH, HAUB B HETO NON-NUTPA

BOAbI. [lonuBaiiTe BOZY B NOAAOH N0 HEOOX0AMMOCTU.

Bepten (Tonbko B HEKOTOPbIX MOfENAX)

Wcnonb3yiite 3Ty NpuHaaneXHoCTb, uTo6bl 0becneunTb paBHOMEPHOE NponeKaHie KpYMHbIX KycKoB Msca v nTuLbl. HafeHbTe MACO Ha BepTen, 06BsxXuTE ero

CnewmnanbHoil HUTbIO (B Cyyae MPUrOTOBAEHNA LibINNEHKA) 1 Y6eauTeCh, UTO OHO HAAEXHO YAEPKIBAETCA Ha BepTene. BcTabTe BepTen B rHE340 Ha nepeaHeli

CTeHKe yXOBKM 1 Ha COOTBETCTBYIOLLMIA fiepxaTens. [lnd npenoTepaliieHna abima u Ans cbopa coka, BbIAENAOLLEroca B NpoLecce NPUroTOBAEHNS, peKoMeHAyeTcA

YCTaHOBWTb Ha NepBblii ypoBeHb NOJA0H, HANMB B HEro non-nuTpa Bogbl. BepTen cHabxeH NnacTMaccoBoii pyuKoid, KOTOpyt HEOOXOAMMO CHATL Nepes Havanom

npuroToBneHua. Mcnonb3yiite pyuky AN 3aLLMTbl OT 0XXOFOB NPU U3BNEUEHUI TOTOBOTO 6110 U3 AYXOBKY.

NMuuua

Yro6bl NULLA NONYYMAACh C XPYCTALLER KOPOUKOI, Clierka cMaxkbTe NpoTvBeHb MacoMm. o ucTeueHun AByX TpeTeii 06LLero BpemeH! NPUroToBeH!A NocbinbTe

MULLY TEPTBIM CbIPOM MOLApenna.

Pexxum nogHATHA TecTa (TONIbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)

lepes nomeLLeHueM TecTa B Zlyx0BKY PeKOMEHAYETCA HaKpbITb ero BNaHON TKaHbk. Bpema nofHATUA TeCTa B 3TOM pexime COCTaBRAET NPUMEPHO TPETb 0T BpeMeH,

HeobX0AMMOro And NOAHATIA TeCTa NpU KOMHaTHoI Temnepartype (20-25°C). Bpema, Heobxogumoe AnA NogHATUA 1 KT TecTa AnA NULLbI, COCTABNAET NPUMEPHO OAUH Yac.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST AJ BEZPECNOST INVCH 0SOB JE VELMI DOLEZITA
V tomto ndvode a na samotnom spotrebici si uvedené délezité bezpecnostné upozorenia, ktoré si musite precitat a vzdy dodrziavat.

Toto je symbol nebezpecenstva upozoriujci pouzivatelov na mozné rizika, ktoré im a inym osobdm hrozia.
\  V3etky bezpecnostné upozornenia st oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujiicimi vyrazmi:

C NEBEZPE CE NSTVO 0znacuje nebezpednu situdciu, ktora sposobi vane poranenia, ak sa jej nepredide.
C VAROVANIE Oznaduje nebezpecnui situdciu, pri ktorej moze dojst k viznemu poraneniu, ak sa jej nevyhnete.

Vietky bezpecnostné upozornenia Specifikujd potencidlne nebezpecenstvo a uvadzaju, ako zniZit rizikd poranenia,
Skody a elektrického Soku, ktoré vzniknti nesprdvnym pouzivanim spotrebica. Dosledne dodrZiavajte nasledujice
pokyny:
- Pred vykondvanim in3talacnych prac musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- Instaldciu a tdrZzbu smie vykondvat iba kvalifikovany technik, v silade s pokynmi vyrobcu a platnymi miestnymi

bezpecnostnymi predpismi. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu ¢ast spotrebica, ak to nie je uvedené

v ndvode na pouzivanie.

Vymenu napdjacieho kabla musi vykonat kvalifikovany elektrikdr. Obrétte sa na autorizované servisné stredisko.

Uzemnenie spotrebica je podla zakona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy na zapojenie spotrebica po jeho umiestneni do vyklenku,

aby dosiahol az k napdjacej elektrickej zasuvke.

Pri instaldcii v silade s bezpecnostnymi predpismi namontujte na dostupné miesto vypinac, ktory dokdze

vypnut vietky pdly, so vzdialenostou medzi kontaktmi aspor 3 mm.

NepouZivajte rozdvojky ani predlZovacie kable.

Pri vytahovani zastrcky zo zasuvky elektrickej siete netahajte za elektricky kabel.

- Po instaldcii spotrebica nesmu byt jeho elektrické Casti pristupné pouzivatelom.

- Nedotykajte sa varného panelu vihkymi castami tela a nepouzivajte riru, ak ste naboso.

- Spotrebic je urCeny iba na pouZivanie v domdcnosti na pripravu jeddl. Nie je povolené jeho Ziadne iné pouZitie
(napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost'v pripade nevhodného pouzitia
alebo nesprdvneho nastavenia ovlddacich prvkov.

- Tento spotrebi¢ moZzu pouZivat deti od 8 rokov veku a osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi a mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom skidsenosti a znalosti, pokial si pod dozorom alebo dostali pokyny tykajice
sa pouZzivania spotrebica bezpecnym spdsobom a chdpu hroziace nebezpecenstva. Deti sa so spotrebicom
nesmd hrat. Cistenie a pouZivatelskd Gdrzbu nesmd vykonavat deti bez dozoru.

- Pristupné Casti sa poCas pouzivania mozu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili k spotrebicu
a dohliadnite, aby sa s nim nehrali.

- Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas pouZivania zahrievaju. Budte opatrni, aby nedoslo ku kontaktu
s ohrevnymi cldnkami. Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali zdrZiavat'v dostatocnej vzdialenosti od spotrebica,
pokial nie st pod dozorom.

- Pocas pouZivania spotrebica a po jeho skonceni sa nedotykajte ohrievacich clankov ani vnitorného povrchu —
hrozi nebezpecenstvo popalenin. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do kontaktu s tkaninami alebo inym
horlavym materidlom, kym sa komponenty dostatocne neochladia.
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- Po ukonceni pripravy jedla ddvajte pri otvarani dvierok spotrebica pozor. Horlcu paru nechajte pred pristupom
do rdry postupne uniknat. Ked'st dvierka spotrebica zatvorené, hordci vzduch unika otvorom nad ovladacim
panelom. Vetracie otvory nezakryvajte.

- NaodlozZenie hrncov a prisluSenstva pouzivajte rukavice alebo chiapky a ddvajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych clankov.

- Do spotrebica ani do jej blizkosti neumiestriujte horfavé materidly: V pripade ndhodného zapnutia spotrebica by
mohlo dojst k poziaru.

- Na spotrebici neohrievajte ani nevarte jedlo v tesne uzatvorenych zavéracich pohdroch alebo nadobéch.
Tlak vytvoreny teplom vo vndtri nadoby by mohol spdsobit, ze nadoba vybuchne a poskodi spotrebic.

- NepouZivajte nadoby zo syntetickych materidlov.

- Prehriate tuky a oleje sa moZu lahko vznietit. Pri priprave jedal s vysokym obsahom tukov a oleja na ne vzdy
dohliadajte.

- Pocas susenia potravin nenechavajte spotrebic nikdy bez dozoru.

- Ak pri priprave jeddl pouZivate alkoholické ndpoje (napr. rum, kofak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri
vysokych teplotdch vyparuje. Moze tym vznikndt riziko, Ze uvolnené alkoholové pary sa pri kontakte
s elektrickym ohrevnym ¢lankom vznietia.

- Nepouzivajte Cistiace zariadenia vyuZivajtice paru.

- Pocas pyrolitického cyklu sa nedotykajte rury. Pocas pyrolytického cyklu ddvajte pozor, aby boli deti v
dostatocnej vzdialenosti (len pre rury s funkciou pyrolyzy).

- Pouzivajte len teplotnd sondu urcend pre tito rdru.

- Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok rury,
pretoze mozu poskriabat povrch, ¢o mdze spdsobit znicenie skla.

- Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic vypnuty, aby ste zabrénili moznému zasahu elektrickym
pradom.

Likvidacia domacich spotrebicov
Tento spotrebic je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouZitelnych materiélov. Zlikvidujte ho v stilade s miestnymi predpismi o likvidécii odpadov. Pred

likvidaciou odrezte privodny elektricky kabel.
Podrobnejsie informécie o zaobchadzani, obnove a recykldcii tohto spotrebica dostanete na prislusnom miestnom trade, v zbernych surovinach alebo v obchode,
kde ste spotrebic kipili.

INSTALACIA

Po vybaleni riry sa uistite, Ze sa pocas prepravy neposkodila a Ze sa jej dvierka sprévne zatvéraji. V pripade problémov sa obratte na predajcu alebo popredajny servis.
Aby ste predisli akémukolvek poSkodeniu, pri instaldcii rru iba vyberte z polystyrénovej zakladne.
PRIPRAVA OTVORU NA ZABUDOVANIE

Diely kuchynskej linky, ktoré st v kontakte s rdrou, musia odoldvat teplu (min. 90 °C).

Pred vsadenim rury urobte vietky potrebné vyrezy a z vyklenku odstranite odrezky a piliny.

Po instaldcii nesmie byt spodnd ast rdry pristupnd.

Pre spravnu prevadzku spotrebica musi byt zarucena volna minimalna medzera medzi pracovnou plochou a hornym okrajom riry.
ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom Stitku zodpoveda napatiu v elektrickej sieti vaSej domdcnosti. Vyrobny Stitok je umiestneny na prednom okraji rdry
(viditelny pri otvorenych dvierkach).

Vymenu elektrického kabla (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm? smie vykonat iba kvalifikovany elektrikér. Obrtte sa na autorizované servisné stredisko.
VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pred pouzZivanim:
Odstrarite v3etky ochranné diely z lepenky, ochranné félie a nalepky z prislusenstva.
Z riiry vyberte prislusenstvo a zohrejte ju na 200 °C, nechajte ju tak priblizne jednu hodinu, aby sa odstranil pach a dym z izola¢ného materilu a ochrannych
mazadiel.
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Pocas pouZivania:

- Nekladte na dvierka tazké predmety, pretoze by ich to mohlo poskodit.

- Neopierajte sa o dvierka a na ich rukovat nic nevesajte.

- Vndtro rdry nevykladajte alobalom.

- Dovndtra hordcej riry nelejte vodu; spdsobilo by to poskodenie smaltu.

- Hrnce a panvice nepostvajte po dne riry, mohol by sa tym poskodit smalt.

- Skontrolujte, i elektrické kable alebo iné elektrické spotrebice v blizkosti riry nemdzu prist do styku s jej hordcimi castami, alebo ¢i sa nemézu zachytit do jej
dvierok.

- Riru nevystavujte poveternostnym vplyvom.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA [%3|

Likvidacia obalovych materialov

Tento obalovy materidl je 100 % recyklovatelny a je oznaceny symbolom recykldcie (;_’5). Rdzne Casti obalu likvidujte zodpovedne, v pinom silade s platnymi

predpismi o likviddcii odpadov.

Likvidacia spotrebica

- Tento spotrebic je oznaceny v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/EU o odpade
z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
zr.2013 (v platnom zneni).

- Zabezpecenim spravneho postupu pri jeho likvidacii pouZivatel prispieva k tomu, Ze likvidécia nebude mat negativny dopad na Zivotné prostredie a zdravie
obyvatelov.

- Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, Ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchddzat ako s domacim odpadom, ale je

potrebné odovzdat ho v zbernom dvore pre elektrické a elektronické zariadenia.
Uspora energie
- Predohrev ridry pouZivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu jedal.
- PouZivajte tmavé lakované alebo smaltované formy na pecenie, pretoZe ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIE O EKODIZAJNE

- Tento spotrebi¢ spifia poZiadavky na ekologicky dizajn podla nariadeni Eurépskeho parlamentu ¢ 65/2014 a 66/2014 v zhode s eurdpskou normou EN 60350-1.

PRIRUCKA NA RIESENIE PROBLEMOV

Riira nefunguje:
Skontrolujte, i je elektricka siet pod napdtim a i je rdra pripojend k elektrickej sieti.
Rru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.
Dvierka sa neotvoria:
Rru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém odstranil.
Délezité: pocas automatického Cistenia sa dvierka riry nedaju otvorit. Pockajte, kym sa neodblokuju automaticky (pozrite si odsek,,Cyklus Cistenia rdry
pyrolitickou funkciou”).
Elektronicky programétor nefunguje:
Ak sa na displeji zobrazuje,, F “ s Cislicou, zavolajte najblizie servisné stredisko. V takom pripade uvedte islo, ktoré nasleduje po pismene,, F*.

Text na displeji sa zobrazuje nezretelne a zda sa, Ze je poskodeny.

« Nastavenie iného jazyka - Obratte sa na svoje najblizsie zakaznicke stredisko popredajnych sluzieb.

POPREDAJNY SERVIS

Skor, ako zavoldte servis:
1. Skontrolujte, ¢i nedokdzete problém vyriesit sami podfa bodov popisanych v ¢asti, Odstrafiovanie problémov”.
2. Spotrebic vypnite a opdt zapnite, aby ste skontrolovali, &i chyba pretrvdva.

Nahldste tieto Udaje:
strucny opis poruchy;
«  typapresny model riry,
servisné cislo (Cislo uvedené po slove,, Service” na typovom 3titku) umiestnenom vpravo na vniitornom okraji riry (viditelny pri otvorenych dvierkach). Servisné
@islo je uvedené aj na zaru¢nom liste;
vasu pInt adresu;
vase telefdnne islo.
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Ak je nevyhnutné riiru opravit, obrétte sa na autorizované servisné stredisko (zaru¢i sa tym pouZitie origindlnych néhradnych dielov a sprévny postup pri oprave).

CISTENIE

C VAROVANIE - Ne;potvl.il'\{ajtevéisti.ac.e zariadeni,a vyuZivajtice paru.
- Rirudistite az po jej vychladeni.

- Pred vykonanim udrzby odpojte napdjanie.

Povrch riry
DOLEZITE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne distiace prostriedky. Ak sa niektory z uvedenych prostriedkov dostane do kontaktu so spotrebi¢om,
okamiite ho poutierajte vlhkou utierkou.
+ Povrch istite vihkou utierkou. Ak je velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek Cistiaceho prostriedku na riad. Poutierajte suchou utierkou.
Vnutro riry
DOLEZITE: NepouZivajte drsné 3pongie ani kovové skrabky ¢ drdtenky. Casom by poskodili smaltované povrchy a sklo na dvierkach riry.
« Pokazdom poufiti nechajte riru vychladndt a potom ju vycistite, kym je este vlaznd, aby ste odstranili zapecené zvysky a Skvrny spdsobené zvySkami jedal
(napr. pri priprave jedal s vysokym obsahom cukru).
PouZivajte $pecilne Cistiace pripravky na rdry a prisne dodrZiavajte pokyny vyrobcu.
Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami. Dvierka rtry sa daju vybrat, &im sa ufahd Gistenie (pozrite si cast UDRZBA).
Homy ohrevny élanok grilu (pozrite si ¢ast UDRZBA) mozZete spustit (iba na niektorych modeloch), aby sa dala vycistit horna stena rdry.
POZNAMKA: Pocas dihého pecenia jedal s vysokym obsahom vody (napr. pizza, zelenina, a pod.) sa na vniitornej strane dvierok riry a na tesneni
moze tvorit skondenzovana voda. Vnitornu stranu dvierok po vychladnuti riiry ocistite handrou alebo $pongiou.
Prislusenstvo rury:
+ |hned'po pouZiti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo hortice, pri manipuldcii pouZivajte rukavice.
Zvysky Jedal sa lahko daju odstranlt kefkou aIebo $pongiou.

DOLEZITE: nepouzivajte korozivne ani abrazivne ¢istiace prostriedky, drsné kefy, drotenky na riad ani spreje na cistenie riry, pretoze by mohli
poskodit katalytické panely a ich samocistiace vlastnosti.

Nechajte prazdnu riru pustend s funkciou podporovanou ventilatorom pri teplote 200 °C priblizne jednu hodinu

Potom, pred odstrdnenim v3etkych zvyskov jedla Spongiou, nechajte spotrebi¢ ochladnut.

Cyklus Cistenia riry pyrolitickou funkciou (ak je k dispozicii):
- Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
& VAROVANIE - Zabrante pristupu deti k rire pocas pyrolytického cyklu.

Pocas tejto funkcie sa spélia zvySky vnutri riry, ktoré vystrekli pocas pecenia pri teplote cca 500 °C. Pri tejto vysokej teplote sa zvySky jedél premenia na lahky popol,
ktory sa dd jednoducho poutierat vihkou handrickou po ochladnuti rdry. Funkciu pyrolyzy neaktivujte po kazdom peceni, ale az po nahromadeni necistot alebo ak sa
pr| predohreve a peceni tvori dym a neprijemny pach.
V pripade, Ze je rira naintalovand pod varnou doskou spordka, uistite sa, Ze vietky horaky alebo elektrické platnicky budd pocas samocistenia (pyrolyzy)
vypnuté.
Pred zapnutim pyrolyzy treba zo spotrebica vybrat vietko prislusenstvo.
Zariadenie je vybavené 2 pyrolitickymi funkciami:
1. Usporny cyklus (Pyro expres Cistenie/EKO): spotreba energie je ni3ia o priblizne 25 % v porovnani so Standardnym pyrolitickjm cyklom. Aktivujte ho
v pravidelnych intervaloch (po peceni mdsa 2—3-krét po sebe).
2. Standardny cyklus (Pyro cistenie): vhodny pre Cistenie velmi znecistenej riry.
V kazdom pripade, po urcitom pocte peceni a v zdvislosti od zaSpinenia, vdm sprava na displeji odporudi vykonat cyklus samocistenia.
POZNAMKA: pocas funkie pyrolyzy sa dvierka riry nebudii dat otvorit; ostanii zablokované, az kym teplota vniitri riry nedosiahne opit prijatelni
tiroveri.

UDRZBA

- Pouzivajte ochranné rukavice.
& VAROVANIE - Pred vykonanim nasledujucich tikonov sa uistite, Ze rira vychladla.

- Pred vykonanim udrzby odpojte napdjanie.
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VYBRATIE DVIEROK
Pri vyberani dvierok:

1. Dvierka tipIne otvorte.
2. Nadvihnite tchytky a potlacte ich ¢o najviac dopredu (Obr. 1).
3. Zatvorte o najviac (A), nadvihnite (B) a otocte (C), kym sa neuvolnia (D) (Obr. 2).

Montaz dvierok:

1. Vsuiite zdvesy na miesto.

2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Spustte dve blokovacie packy.
4. Zatvorte dvierka.

0Obr.1 0Obr.2

ODSTRANENIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU (IBA NA NIEKTORYCH MODELOCH

1. Vyberte bocné mriezky na upevnenie prisludenstva (Obr. 3).

2. Ohrevny clanok trosku vytiahnite (Obr. 4) a spustte dole (Obr. 5).

3. Aby ste ohrevny cldnok opdt namontovali na miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bocné drziaky.

= =]

T >

/f’:\
®
Z

2
S |

N
0Obr.3 Obr.4

VYMENA ZIAROVKY OSVETLENIA RURY

Vymena zadnej Ziarovky (ak je k dispozicii):

1. Odpojte rdru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt Ziarovky (Obr. 6), vymeiite Ziarovku (pozrite si idaje o druhu Ziarovky) a kryt zaskrutkujte naspat (Obr. 7).
3. Ruru opat zapojte k elektrickému napdjaniu.

Vymena bo¢nej Ziarovky (ak je k dispozicii):

Odpojte riru od elektrického napdjania.

Vyberte bocné mriezky na upevnenie prisluSenstva, ak sd vo vybave (Obr. 3).

Plochym skrutkovacom vypécte kryt Ziarovky (Obr. 7).

Vymedite Ziarovku (pozrite si pozndmku o type Ziarovky) (Obr. 8).

Vrétte kryt Ziarovky na miesto a zatlacte ho proti stene, aby sa spravne upevnil (Obr. 9).
Namontujte bocné mriezky na upevnenie prisludenstva.

Ruiru opit zapojte k elektrickému napajaniu.

NN =
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POZNAMKA:
- Pouzivajte iba Ziarovky s vykonom 25 — 40 W/230 V typu E-14, 7300 °C alebo halogénové Ziarovky s vykonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C (v zavislosti od
modelu).
- Ziarovka poufita v spotrebici je $pecificky navrhnuté pre elektrické spotrebice a nie je vhodné pre osvetlenie miestnosti domu (nariadenie Komisie (ES) ¢. 244/2009).
- Tiarovky dostanete v nasom autorizovanom servise.
DOLEZITE:
V pripade pouZitia halogénovych Ziaroviek s nimi nemanipulujte holymi rukami, aby sa neposkodili odtlackami prstov.
Riru nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

POKYNY NA POUZIVANIE RURY
INFORMACIE O ELEKTRICKOM ZAPOJENT NAJDETE V CASTI 0 INSTALACII
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Ovlddaci panel

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Chladiaci systém (ak je k dispozicii)

Vyrobny 3titok (neodstrariujte ho)

Osvetlenie

Ventila¢ny systém pri peceni (ak je k dispozicii)

Otocny razen (ak je k dispozicii)

Spodny ohrevny ¢lanok (nie je viditelny)

Dvierka

10. Poloha rostov

11. Zadnd stena

POZNAMKA:

- (Chladiaci ventildtor méZe ostat'v ¢innosti urcity Cas aj po ukonceni pecenia a vypnuti rdry.
- Vzhlad vdsho vyrobku sa moZe od ndkresu mierne odliSovat.
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KOMPATIBILNE PRISLUSENSTVO
(dodavané prislusenstvo je opisané v technickom opise spotrebica)
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Obr.3 Obr. 4
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Obr.7 Obr.8

Obr.9

Néadoba na odkvapkavanie (Obr. 1
Pouziva sa na zachytévanie odkvapkavajiiceho tuku alebo castic jedla, podkladd sa pod rost alebo sa pouZiva ako plech na pecenie mdsa, hydiny, ryb atd:, s alebo bez
zeleniny. Do nadoby na odkvapkdvanie nalejte trochu vody, aby ste zamedzili vystrekovaniu tuku a vzniku dymu.

Plech na pecenie (Obr. 2)

Na pecenie susienok, kolacov a pizze.

Dréteny rost (Obr. 3)

Pouziva sa na grilovanie jedal alebo ako drZiak na plech na pecenie, formy na kolace alebo akejkolvek nddoby pouzivanej na pecenie v rire. MoZete ho vsunit na
[ubovolnd droven v rire. Rost mdZete vloZit zahnutou stranou smerom nahor alebo smerom nadol.

Bocné katalytické panely (Obr. 4)

Tieto panely st pokryté Specidlnym mikropordznym povlakom, ktory pohlcuje vystrekovany tuk. Po peceni mimoriadne mastného jedla sa odportica vykonat
automaticky cistiaci cyklus (pozrite ast CISTENIE).

Otocny razeii (Obr. 5)

Otocny raZen pouzivajte podla pokynov na (Obr. 9). Odportcania néjdete aj v ¢asti ,Odpordcania a rady pri pouZivani”.

Siprava na grilovanie (Qbr. 6)

Stiprava obsahuje rost (6a) a smaltovanti nadobu (6b). Tuto stipravu musite uloZit na rost (3) a pouzivat's funkciou grilu.

Tukovy filter (Qbr. 7)

PouZivajte iba pri priprave mimoriadne mastnych jedal. Zaveste ho na zadnd stenu vntra riiry, oproti ventilatoru. MdZe sa umyvat'v umyvacke riadu a pouziva sa pri
peceni s ventildtorom.

Zasuvné listy (Obr. 8)

UmoZiiujd vytiahnut rosty a pekace pocas pecenia. St vhodné pre vietky casti prislusenstva, mozu sa umyvat'v umyvacke riadu.
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OPIS OVLADACIEHO PANELA
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Gombiky st zatldcacie. Stlacenim gombikov v strede sa vynoria.

Vzhlad vasho vyrobku sa moZe od nékresu mierne odliSovat.

1. Ovlddaci gombik pre vyber funkcie

2. Elektronicky programétor

3. Ovlddaci gombik termostatu

4. Cervend kontrolka termostatu

AKO ZAPNUT RURU

«  Otocte ovlddaci gombik pre volbu funkcii na Zeland funkciu.
Rozsvieti sa osvetlenie riry.
Gombik termostatu otocte smerom vpravo do polohy Zelanej teploty.
Rozsvieti sa kontrolka termostatu, ktord zhasne po dosiahnuti nastavenej teploty.

Po ukonceni pripravy jedla otocte ovladacie gombiky do polohy ,0".

POUZIVANIE ELEKTRONICKEHO PROGRAMATORA

1. Tlatidlo -: na znizenie hodnoty zobrazenej na displeji

@ 2. Tadidlo (¥ na vyber roznych nastaveni:

[

i I Bl ol a. Casovata

;'_ | 0 - L b. Cas pripravy jedla
L

@ 3. Tlacidlo +: na zvy3enie hodnoty zobrazenej na displeji

@

- +
Q @ <J> A.  Symbol Q oznacuje, Ze funkcia Casovaca je zapnutd
o =
| | |

Q,

B. Symbol AUTO potvrdzuje vykonanie nastavenia

Nastavenie pri prvom pouZiti

Nastavenie casu a tonu zvukovych signalov.

Po pripojent riry k sieti bude na displeji blikat AUTO a 0.00. Cas nastavite siicasnym stlacenim tlacidiel — a +: prostrednd bodka blika. Cas nastavte pomocou tlacidiel
+ a —. Po zvoleni Zelanej hodnoty stlacte stredné tlacidlo. Na displeji sa zobrazi hldsenie ,ton 1“. Zelany ton vyberte stlacenim tlaidla —. Po zvoleni Zelaného tonu
stlacte stredné tlacidlo. Ak chcete zmenit cas, pokracujte tak, ako je opisané hore.

Nastavenie ¢asovaéa |\

Ak chcete nastavit casova, stlacte a podrite stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonéeka. Casovac nastavte pomocou tlacidla +
(maximalna naprogramovatelnd hodnota je 23 hodin a 59 mindt). Odpocitavanie sa spusti po niekolkych sekundéch. Na displeji sa zobrazi ¢as a zvoncek zostane svietit,
¢im potvrdzuje nastavenie ¢asovaca. Ak chcete zobrazit odpocitavanie a v pripade potreby ho zmenit, znovu stlacte stredné tlacidlo.

Naprogramovanie doby pecenia

Po vybere reZimu pecenia a teploty pomocou gombikov stlacte stredné tlacidlo: na displeji sa zobrazi 0.00 a blikat bude symbol zvonceka. Znovu stlacte stredné tlacidlo:
na displeji sa postupne zobrazi o, ,~ a0.00 a blikat bude AUTO. Cas varenia nastavte pomocou tlacidiel + a - (maximélna naprogramovatelnd hodnota je 10 hodin).
Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi ¢as a napis AUTO zostane svietit, cim potvrdi nastavenie. Ak chcete zobrazit zostdvajuci ¢as varenia a v pripade potreby

ho zmenit, na 2 sekundy stlacte stredné tlacidlo a potom ho znova stlacte druhykrét. Na konci nastaveného ¢asu zhasne symbol &)' , zaznie zvukovd signalizdcia a na
displeji bude blikat napis AUTO. Zvukov signalizaciu vypnete stlacenim ktoréhokolvek tlacidla. Funkcie a gombik teploty vrdtte na nulu a varenie ukoncite stlacenim
stredného tlacidla na dve sekundy.
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TABULKA S OPISOM FUNKCIi

OVLADACi GOMBIK FUNKCIi

O VYPNUT Na ukonéenie pecenia a vypnutie rdry.
_O_ OSVETLENIE Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rdry.
AN
E— STATICKY OHREV Na pripravu lubovolného jedla iba na rovni jedného rostu. PouZite 2. Groven. Riru predhrejte na Zeland teplotu.
—_— Vypnutie kontrolky termostatu indikuje, Ze rira je pripravend na vioZenie potravin.
N———/
—\ KONVENCNE Na pecenie kolacov s vihkou plnkou (slanych alebo sladkych) na jednej trovni. Tato funkcia sa moZe pouZit aj pri peceni na
“‘ PECENIE dvoch drovniach. Aby sa dosiahlo rovnomernejSie upecenie jedal, po urtitej dobe vymefite vzdjomne polohu jedal.
— PouZivajte 2. drove pri peceni na jednej drovni a 2. a 4. troven pri peceni na dvoch drovniach. Pred pecenim riiru predohrejte.
gu— Na grilovanie platkov mdsa, kebabov a klobésok; na zapekanie zeleniny alebo hrianok. Odportca sa vloZit jedlo na 4. droveri.
GRIL Pri grilovani mésa pouZivajte nddobu na zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Vlozte ju na 3. drover a prilejte do nej priblizne
—___J pol litra vody. Raru predhrejte pocas 3 — 5 min. Pocas pecenia musia ostat dvierka rdry zatvorené.
Na pecenie velkych kusov mésa (stehnd, biftek, kurca). Jedlo vlozte na strednd droveii. Odportca sa pouzivat nddobu na
vovw TURBOGRILOVANIE odkvapkdvanie tuku na zachytenie Stavy z pecenia. VloZte ju na 1. alebo 2. droven a prilejte do nej priblizne pol litra vody.
o Pocas pecenia odporticame madso otocit, aby sa lepsie opieklo. Riru netreba predhriat. Pocas pecenia musia zostat dvierka
— riry zatvorené.
‘ Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odpordca sa vloZit jedlo do strednej polohy v rdre. Odporticame nechat potraviny
N ROZMRAZOVANIE . . -
O 0 D, v svojom obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.
‘\ .
(’; TURBOVENTILATOR | Na pecenie na jednej drovni, napr. ovocie, torty, zelenina, pizza, hydina.
N
Aj na sicasné varenie roznych typov jeddl, ktoré vyzadujd rovnakd teplotu varenia (napr. ryby, zelenina, kolace) na
(‘1 HORUCI VZDUCH maximdlne dvoch trovniach. Této funkcia umoZiiuje varenie bez prenosu pachov z jedného jedla na iné. Pri vareni na jedne]
g Grovni vdm odportcame pouZit 2. drovefi. Pri vareni na dvoch trovniach vdm odpordcame rdru najskor predhriat a pouZit 1.
—— . N
a 3. droven.
) Tiito funkciu pouzite po upeceni na zaistenie zhnednutia spodnej Casti jedla. Jedlo vam odporicame umiestit na 1./2. Grove.
SPODNY OHREV | Tiito funkciu mdZete pouZit aj na pomalé pecenie, napriklad zeleniny, a na dusenie masa; v takomto pripade umiestnite jedlo
—, na 2. droven. Ruru netreba predhriat.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept Funkda | Predhriatie | Uroverivrire | Teplota Cas | Prislusenstvo
(zdola) (0 (min)
@ Ano 2 150 -175 35-90 | Forma na tortu na rote
Kysnuté kolace Urovefi 3: forma na tortu na roste
¢ Ano 1-3 150-170 | 30-90
= Urovefi 1: forma na tortu na roste
fino ) 150-190 | 3085 Nfadoba na odkvapkdvanie/plech naPecenle
PInené kolace zdkuskov alebo forma na tortu na roste
ft"a"’h‘f"f’ kf’v'éér Stradla, Urovefi 3: forma na tortu na roste
jablkovy kolac) ¢ fino 13 150-190 | 35-90
= Urovefi 1: forma na tortu na roste
@ Ano 2 160 - 175 20-45 | Nddoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Susienky/kosicky Urove 3: rost
(B A - - - .
B Ano 1-3 150-175 20-45 Uroveri 1: Nadoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie
@ Ano 2 175-200 30-40 | Naddoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Odpalované cesto Urovefi 3: pekac na rodte
< A - - - .
g Ano 1-3 170-1%0 -5 Uroven 1: Nadoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie
. 1m0- |, - .
@ Ano 2 100 150 Nédoba na odkvapkdvanie/plech na pecenie
Snehové pusinky Urovei 3: pekac na roste
(4 Ano 1-3 100 130= L
5 150 | Uroven 1: Nadoba na odkvapkavanie/plech na
pecenie
@ Ano 2 190 -250 12-50 | Nadoba na odkvapkavanie/plech na pecenie
Chlieb/pizza/posich Urovefi 1: peka¢ na roste
(B A - - - .
g Ano 1-3 190-250 5-50 Uroveri 3: Nadoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie
fno ) 250 10-15 Uroven 1: Nadobii na odkvapkdvanie/plech na
zdkusky alebo rost
Mrazena pizza Urovefi 3: pekac na rodte
(B A - - .
g Ano 1-3 20 10-20 Uroven 1: Nadoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie
Ano 2 175-200 40-50 | Forma na tortu na roste
Slané pInené torty
(zeleni'nove' torty, slané Urovefi 3: forma na tortu na roste
plnené torty) (}:. fino 1-3 175-190 | 55-65

Uroveri 1: forma na tortu na roste
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Recept Funkcia | Predhriatie | Urovefivrire | Teplota Cas | Prisluenstvo
(zdola) (°0Q) (min)
@ Ano 2 175-200 20-30 | Nddoba na odkvapkévanie/plech na pecenie
Slané a sladké odpalované .
CEE Uroven 3: pekdc na roste
DY fno 1-3 175-200 | 25-45 =
(// Uroven 1: Nadoba na odkvapkdvanie/plech na
pecenie
Lasagne/zapecené fino 2 200 | 45-55 | Pekac naroste
cestoviny/cannelloni/nakypy
Jalvlnafle/telaae/hovadne/br fino ) 200 80110 Navdoba na odkvapkdvanie alebo pekdc na
avéové 1kg roste
Kurca/kralik/kacica 1 kg @ Ano 2 200 50-100 :\loztti:ba na odkvapkdvanie alebo pekéc na
Moriak/hus 3 kg @ fno n 200 80— 130 :\loa;ti:ba na odkvapkdvanie alebo pekdc na
Pecené ryby/!'yby pecené ino ) 175200 40-60 Navdoba na odkvapkdvanie alebo peka¢ na
v alobale (filé, vcelku) roste
Plnend zelenina (paradajky, Q fino 2 175-200 | 50-60 | Pekac naroste
cukety, baklazany)
Hrianka @ Ano 4 200 2-5 | Rost
Urover 4: rost (v polovici pecenia jedlo
Rybie filé/filety @ fino 4 200 | 20-30 | obrtit)
Urove 3: nédoba na odkvapkavanie s vodou
. . Urovefi 4: rost (v polovici pecenia jedlo
:1I:::s:il/splzy/rebnerka/ha @ fno 4 200 3040 | obrétit)
gery Uroven 3: nadoba na odkvapkavanie s vodou
Uroven 2: o3t (po uplynuti dvoch tretin doby
Pecené kuréa1-1,3 kg @ ) 5 200 55_70 |Pecenia jedlo podia potreby obrétit)
Uroven 1: nadoba na odkvapkavanie s vodou
Urovefi 2: otoény razen
Pecené kurca1-1,3 kg @ - 2 200 60-80
Uroven 1: nadoba na odkvapkavanie s vodou
L, Pekdc na roste (po uplynuti dvoch tretin doby
Kasiieeiiia @ 2 200 36 pecenia jedlo podla potreby obratit)
Nédoba na odkvapkévanie alebo pekéc na
Jahnacie stehno/koleno @ - 2 200 60—90 | roste (po uplynuti dvoch tretin doby pecenia
jedlo podla potreby obratit)
Nédoba na odkvapkdvanie /plech na pecenie
Pecené zemiaky @ - 2 200 45-55 | (v pripade potreby v dvoch tretinach doby
pripravy jedlo obrétte)
Gratinovana zelenina @ - 2 200 20-30 | Pekd¢ na roste
Urove 3: pekac na roite
Lazane a méso @ fino 1-3 200 50-100
2

Uroven 1: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekdc na roste
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Recept Funkcia | Predhriatie | Urovefivrire | Teplota Cas |Prisluienstvo

(zdola) (°0Q) (min)
Urove 3: peka¢ na roste
Maso azemiaky Ano 1-3 200 4100 17515veR T- nadoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste
Urove 3: peka¢ na roste
Ryby a zelenina (¢ fino 1-3 175 30-50

> Urovefi 1: nadoba na odkvapkavanie alebo
pekac na roste

Casy uvedené v tejto tabulke platia pre pecenie pomocou rezimu oneskoreného spustenia (ak je k dispozicii). Casy varenia mézu byt v zévislosti od nadob dihsie.
POZNAMKA: symboly funkcii pecenia sa mozu od nakresu mierne odliSovat.
POZNAMKA: teploty a doby pecenia st iba orientaéné a platia pre priblizne 4 porcie.

ODPORUCANIA A TIPY
Ako citat tabulku pripravy jedla

V tabulke s uvedené najvhodnejsie funkcie pre dané jedlo na pripravu na jednej alebo viacerych drovniach siicasne. Cas pecenia sa zacina vlozenim potravin do riry,

bez zardtania doby predhrievania (ked'sa vyZaduje). Teploty a ¢as pecenia st iba priblizné a zdvisia od mnozstva jedla a typu pouZzitého prislusenstva. Na zaciatku

plechy. Okrem toho mdZete pouzit nddoby a prisludenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu prediZi. Na dosiahnutie ¢o najlepich

vysledkov prisne dodrZiavajte odpordcania v tabulke pecenia a volte (dodané) prislusenstvo, ktoré sa md vloZit na rozne drovne. Pri peceni jedél s vysokym obsahom

vody riru predhrejte.

Pecenie roznych jedal siicasne

Pouitim funkcie ,KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii), mdZete piect rézne jedId, ktoré si vyZadujd rovnaki teplotu pecenia siicasne (napriklad: ryby a zeleninu) pri

rovnakej teplote a na réznych drovniach. Vyberte jedlo, ktoré sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa md piect dih3ie, nechajte v rire.

Muicniky

- Jemné zdkusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia iba na jednej Grovni. PouZivajte tmavé kovové pekace a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni na viacerych
trovniach zvolte funkciu pecenia s vhananym vzduchom a po ¢ase vymerite polohy foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimélna cirkulcia horiceho vzduchu.

- Priskuske, i je kysnuty kold upeceny, vpichnite do stredu kolaca drevené Sparadlo. Ak bude Spajla po vybrati Cistd, kolac je hotovy.

- Akpouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje nevymastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov nemusel dvihniit rovnomerne.

- Akkolac pocas pecenia, klesne’, nabudtice nastavte nizsiu teplotu alebo znizte mnozstvo tekutiny v zmesi a miesajte opatrnejsie.

- Ukolaov s vihkou plnkou (tvarohovou alebo ovocnou) pouZite funkciu , KONVENCNE PECENIE” (ak je k dispozicii). Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
Grovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca strihankou alebo pomletymi susienkami.

Maso

- PouZivajte pekac alebo nddobu z varného skla vhodnej velkosti podla kusu mésa, ktoré sa md piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekdca trochu vyvaru
a pocas pecenia maso polievajte, aby sa zlepsila jeho chut. Po upeceni nechajte méso odstat'v rire pocas dalSich 10 — 15 mindit alebo ho zahalte do alobalu.

- Ked chcete grilovat mdso, zvolte si kusy rovnakej hribky, dosiahnete tak rovnomerné opecenie. Velmi hrubé kusy si vyzaduju dIhsi ¢as pripravy. Aby sa zabrénilo
spaleniu povrchu mésa, zvolte nizsiu polohu v rire, aby bolo méso dalej od grilu. Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia méso obrétte.

Na zachytdvanie Stavy z mdsa sa odportca vsunit priamo pod rost s pecenym masom nddobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. Podla potreby obratte.

Otocny razei (iba pri niektorych modeloch)

Tuto Cast prislusenstva pouZivajte na rovnomerné opecenie velkych kusov mésa a hydiny. Nasurite méso na razen, v pripade kurcata maso zviazte a pred vsunutim raziia

na miesto v stene riry a jeho opretim na drZiak skontrolujte, ¢i maso nespadne. Aby ste predisli zadymeniu a na zachytenie unikajcej Stavy, odporica sa vloZit na prvi

troveri v rdre nadobu, do ktorej ste vliali pol litra vody. RaZefi md plastovi rukovdt, ktori musite pred pecenim vybrat, a pouZit ju na vybratie jedla z rdry po peceni,

aby ste predisli popalenindm.

Pizza

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy spodok. Po uplynuti dvoch tretin casu pecenia posypte pizzu posekanou mozzarellou.

Funkcia kysnutia (k dispozicii iba pri ur¢itych modeloch

Pred vloZenim cesta do riry sa odporica prikryt ho vihkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta pri izbovej teplote (20 — 25 °C) sa ¢as kysnutia cesta skracuje

o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie 1kg dévky cesta na pizzu je priblizne jedna hodina.
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BAXJIUBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU

BALUA BE3MEKA TA BE3MEKA IHLIMX NIOAEA — NOHAL YCE
Y LA iHCTpYKLi Ta Ha camomy Npunagi MicTATbCA BaxNMBi nonepekeHHaA Npo Hebeneky, AKi Cig NPOYMTaTY i 3aBXAM BUKOHYBATH.

(umBonN Hebe3nekun nonepekye KOPUCTYBAYiB MPO NOTEHLilHI PU3MKM ANA HUX CAMMX Ta THLLMX.
\  Ycim nonepekeHHAM npo Hebesneky nepeaye CAMBON Hebe3neky Ta HacTynHi TepMiH:

C HEBE3MEYHO YKa3ye Ha HeGe3neuHy cuTyauilo, AKa npu3Beje A0 Cepiio3HOi TpaBMM, AKLLO He 3anobirTy iii.
C MONEPE p,)KEH HA YKa3ye Ha He6e3neyHy cuTyauiio, AKa MoXKe NPU3BECTH A0 CePIi03HOI TPABMHU, AKLLO He 3anobirTu iin.

Yci nonepegkeHHA Npo Hebe3neky HafAKTb KOHKPETHI BIAOMOCTI NP0 HAABHMIA NOTEHLAHNI PU3NK | BKA3YHOTb,
AK 3MEHLUTY PU3NK TPABMU 11 yPaXkeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM Y pe3ynibTaTi HenpaBuibHOT ekcnnyatawi
npunagy. PetenbHo JOTPUMYITECA HaBEAEHUX HUXKYE IHCTPYKLiN:

- [lpunag cnig BigKNIYNTI Big enekTpomepexi nepes npoBeaeHHAM OYb-AKIX MOHTaXHUX POOIT.

- YCTaHOBNEHHA Ta TeXHiuHe 06CyroByBaHHA NOBMHEH BUKOHYBATU KBaNiQikoBaHMil CnewjianicT BiANOBIAHO A0

IHCTPYKLIiit BUPOOHMKA Ta YMHHUX NPaBUA TeXHiKI 6e3nekn. He peMoHTYiiTe Ta He 3aMiHAITe XOAHY YacTUHY

npunagy, AKLLO B iHCTPYKLT 3 eKcnayaTawii NpAMO He BKa3aHo, LU0 Lie HeobXigHo 3pobuti.

3amiHa kabento XuBNeHHA Ma€ BUKOHYBATUCA KBaNiQikoBaHUM eNeKTPUKOM. 3BepTaiTeca o

aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOTO LIEHTPY.

BianoBiaHo 10 HOpMATUBHUX BUMOT NpUNag Mae byt 3a3emneHunm.

Kabenb xuBneHHa Mae 6yTu JOCTaTHLO OBIMM A NiSKNIOYEHHA Npunagy A0 PO3eTKu nicns inoro

BCTaHOBJIEHHA B MebneBuii Kopryc.

LLlo6 nigkntoueHHa BiANOBIAAN0 YNHHUM HOPMATIUBAM TexHiku be3neku, Cig BUKOPUCTOBYBATI BUMIKAY,

AKuiA 611 3a6e3neuyBaB pPo3puB KOHTAKTIB MiX YCiMa NOM0CaMU He MeHLLe 3 MM.

- He BuKopucToByiite po3ranyyBaui abo nogoBxyBaui.

- He TArHiTb 3a Kabenb XmMBNeHHA, W06 BIAKNIOUNTI NPUNaZ Bid eneKTpoMepexi.

- Micna nigknoyeHHA enekTpUYHi KOMMOHEHTI He MatTb 6yTi JOCAXHI KOPUCTYBaYeBi.

- He Topkaliteca npunagy MOKpUMM YacTHaMIA Tina il He KOPUCTYITeCA HIUM, iepebyBatoun 00COHIXK Ha Miano3i.

- Lleit npunag npu3HayeHo Ans BUKOPUCTAHHA NnLLe B NOOYTOBUX YMOBAX ANA NPUTOTYBAHHA iXi.
3ab0pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATY 10r0 ANA IHLWIX Lineid (HanpuKnag, AnA onaneHHaA KimHar). BupobHuk He
Hece XO0[HOi BiANOBIAANbHOCTI 32 HeHaNEXHe KOPUCTYBAHHA ab0 HENpaBUIbHE HANALUTYBAHHA efeMEHTIB
KepyBaHHs.

- [JliT, AKUM BUNOBHUNOCA 8 POKIB, 0C06U 3 NCUXIYHMMM, CBHCOPHIUMI ab0 MeHTaNbHUMU Bajamm it 0cobu,
AKNM OpaKye 3HaHb | fOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUNAZOM NNLLE NI HATNAZOM, 300 AKLLO BOHM
MPOIALLAN NiJFOTOBKY 3 TeXHiKI 6e3neKun BUKOPUCTAHHA NpUiagy Ta po3yMiloTb MOXUBY Hebe3neky.

He fo3Bongiite AitAM rpatica 3 npunagom. He go3Bonaite AitAM NPOBOAUTM YMLLEHHA Ta 00CNYrOBYBaHHA
npunagy 6e3 HarnAgy A0pPOCAKX.

- JloCAXHi YaCTHN NpUnagy MOXYyTb AyKe HarpiBaTucA nig yac iloro poboti. He fo3BonAlTe ManeHbKUM
AITAM NiAX0ANUTA HAATO 07U3bKO A0 NPUNAZY Ta rpaTCA 3 HUM.

- [lig yac BUKOpUCTaHHA NpUNaZ i ioro JOCTYMHI YacTUHN HarpiBatoTbeA. (nig 6yTn 0bepexxHumI, LWob He
TOPKHYTUCA HarpiBanbHux enemenTis.[liteit 40 8 poKiB 3a60pOHAETLCA 3anMLaTh NOPYY i3 NpUnagom 6e3
NOCTINHOTO HarnAagzy.
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- [lig yaci nicna KopucTyBaHHA He TOpKaiATeCA HarpiBaNbHUX eneMeHTiB abo BHYTPILLHIX MOBEPXOHDb
npunagy — iCHye pu3nK OTPUMaHHA onikiB. He fonyckalite KOHTAaKTY Npuiagy 3 TKaHUHOI a0 iHWMMN
3aMICTUMI MaTepianamu, MoK BCi KOMNOHEHTYU JOCTaTHbO HE OXOOHY Tb.

- HanpukiHui npurotyBaHna 6yabTe 0bepexHi npu BiAKpUBaHHiI ABEPUAT NpUAaay, NOBiNbHO BUNYCTITb rapAye
noBiTpA abo nap, nepLu Hix NOBHICTIO BiAKpuBaTH AyXoBY Wady. Konu aBepuATa Npunagy 3aunHeHi, rapave
MoOBITPA BUXOAUTD Yepes3 OTBIp HaZ NaHeNNIo KepyBaHHs. He nepekpuBaiite BeHTUNALIHI OTBOPY.

- [lpw gicTaBaHHi nocyay it akcecyapiB KOpUCTyitTeca NpuxBaTKok Ta byabTe 00epeXcHi, o6 He TOPKHYTUCA
HarpiBanbHNX efIeMeHTIB.

- He cTaBTe 3aiimucti matepianu y npunag abo no6au3y HbOro: AKLLO Yepe3 HeyBaXHICTb Npunag byne
BBIMKHEHO, MOXE BUHUKHY TN NOXeXa.

- He HarpiBaiiTe Ta He roTyiiTe iy y Nnpunagi B repMeTUYHO 3aKpUTUX KOHTeliHepax abo nocyai. Tk, Akuii
YTBOPIOETHCA BCEPEAIHI, MOXe NPU3BeCTU 0 BUOYXY KOHTeliHepa Ta NOLLIKOAXKEeHHSA npunagy.

- He BuKOpMCTOBYIiTe NOCYA, BUrOTOBNEHWIA i3 CUHTETUYHUX MaTepianis.

- [leperpiti Xup i onis MOXyTb Nerko cnanaxHyTu. byabre 3aBX AN NUbHI, FOTYIOUM XY 3 BUCOKUM BMiCTOM
Xupy abo oni.

- He 3anuwaiite npunag 6e3 HarnAgy, KO CyLIMTe NPOAYKTU.

- fKW0 NiJ yac NpUroTyBaHHA iXKi BUKOPUCTOBYIOTHCA ANKOTOMbHI HaNoi (HaNpUKNag, poM, KOHbAK, BIUHO),
nam'ATaiiTe, L0 aNKOro/ib BUNApOBYETbCA 33 BUCOKNX TeMnepaTyp. YHACTiLOK LibOro BUHUKAE PU3KK TOFO,
L NApV ANKOTOAI0 MOXYTb CMANaXHYTU NPU KOHTAKT 3 eN1eKTPUYHUMI HarpiBanbHUMU enemMeHTami.

- Hikonu He 3aCTOCOBYITE NPUCTPOT YMLLEHHA NAPOM.

- He Topkaiiteca ayxoBoi Wadu nig yac unkny niponisy. He fo3sonAiite AiTAM HabAMXKATUCL 40 AYXOBOI LAy
Mif Yac LMKy Niponisy (Lie CTOCYETbCA NULe AyX0BUX Wad i3 GYHKLiEr niponizy).

- BukopuctoByiite nuwwe Toli TeMnepaTypHUiA AaTumK, AKNI peKOMEH0BaHO ANA i€l AyX0BOi Wadu.

- He BuKopucToByiiTe )OpCTKi abpa3uBHi 0UMCHUKM Ta roOCTpi MeTaneBsi CKpebKI AiNA 0uMLLeHHS CKNa Ha BepLATaX
JyX0BOI LA, OCKINbKM BOHI MOXKYTb MOAPANATYU NOBEPXHIO, BHACNIZOK YOr0 CKNO MOXKe TPiCHYTH.

- [lepekoHaiiTeca, LU0 NpUaZ BUMKHEHO, NepLU HiXK 3aMiHI0BaT laMMy, 06 YHUKHYTIA MOXMBOCTI ypaxeHHA
eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

Yunizauis nobyroBux npunagis
Lleit npunaa BUrotoBReHo 3 Matepianis, AKi nianAralTb BTOPUHHI nepepobui abo npuaaTHi AnA NOBTOPHOro BUKOPUCTAHHA. YTUNi3yiiTe ioro BianoBiAHO A0
MicLesIx npaBun yTunisavii Bigxogis. Mepes yTuniauieto BiapixTe Kabenb enekTPOXMBIEHHA.
[lns oTpUMaHHA JoAaTKoBOI iHdopMaLii npo NOBOAXEHHA 3 N06YTOBMMY eNeKTPUYHIMIN NpUnasamm, ix yTuniawiio Ta BTOPUHHY nepepobky 3BepHiTbCA A0
KOMMETEHTHUX MiCLieBIX OpraHiB, Cy6u yTuni3avii nobyTosux Bigxozis abo B Mara3uH, ae 6y npuadanmil npunaa.

YCTAHOBJIEHHA

[licna po3nakyBaHHA AyX0Boi Liadu nepeKoHaiiTecs, o BOHa He Gyna NOLLKOKeHa Nif, Yac TPAHCNOPTYBAHHA | ABEPLATA 3aUMHAIOTLCA AK CNif. Y BUNagKy
BUHUKHEHHA NPo6nem 3BepHITbCA 40 NPOAABLA ab0 HalbAMXKYOro LieHTpY nicnAnpoaaxHoro 0bcnyroyBaHHs. LLI06 yHUKHYTI Oy Ab-AKMX NOLIKOAXKEHD,
BuiimaiiTe ayxoBy Wwacy 3 NiHONNACTOBOT Ni/ICTaBKM ULLE B MOMEHT BCTAHOBMEHHS.
NIAroTOBKA MEBJIEBOI0 KOPNYCY

KyxoHHi Me6ni, Ak TopKatoTbCa AyxoBoi Lwadu, noBUHHI 6yTu TepmocTiiikumu (MiH. 90° ).

Yci cTonapHi pobotu BUKOHYIiTe 40 BOYLOBYBaHHA AYX0BOI Ladu B MebneBuii Kopnyc i peTenbHo Npubepith ycio AepeB’aHy CTPYXKY Ta TUPCY.

Micna BOyRyBaHHA AyxoBoi Ladu JocTyn A0 ii AHA Ma€ By i307b0BaHMIA.

[lna HanexHoi poboTn Npunagy He nepekpuBaiiTe MiHiManbHIIA MPOCTip Mixx PO6OYOI NOBEPXHEH) Ta BEPXHIM KpaeM LyX0BOi Liadu.
NIAKNKYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI
[lepexoHaiiTecs, Lo Hanpyra B eNeKkTpuYHili Mepexi BiANOBiaE BKa3aHiil Ha nacnopTHiil Tabanuui npunagy. MacnoptHa Tabnuuka po3TalloBaHa Ha nepeaHbOMY
Kpato AyxoBoi Wwadw (ii BUAHO, Konw ABEpLATa BiAKPHTI).

3amiHy kabento xueneHxa (tun HO5 RR-F3x 1,5 MM2) 1I0BHHeH BUKOHYBATU KBaNidikoBaHWil eNeKTpuK. 3BepTaiiTecs B aBTOPU30BAHMIA CEPBICHNIA LieHTP.

3ATANbHI PEKOMEHJALLIT
Nepepn ekcnnyatauieo

3HIMITb 3 aKcecyapiB KapTOHHI eNeMeHTY 3aXWCTY, 3aXUCHY NAIBKY Ta Haninku.
BuitmiTb akcecyapu 3 ayxoBoi wadw i nporpilite ii npu Temnepatypi 200° C npotArom Npu6AN3HO roANHY, W06 BUAANMTY 3aNaxy Ta Napiw Bif i30nALiAHNX
marepiais Ta 3aXMCHOI 3Ma3Ku.
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Nip vac BUKOpUCTaHHA:

- HecTaBTe Baxki npesmeTU Ha ABEPLATA, OCKINbKI BOHW MOXYTb 3N1aMaTucA.

- Heiwaiite Hivoro Ha ABepuATa a60 pyuKy Npunagy.

- He HakpuBalite BHyTpiLLHIO NOBEPXHIO NPUNaAY amioMiHI€BOI0 GONbIOI0.

- HeHanusaiite Bogy BcepeanHy po3irpiToi neui; Lie Moxe NOLIKOAUTI emaneBe NOKpUTTA.

- HenepecysaiiTe Kactpyni abo cKoBOPiAKM N0 AHY AyXOBOI LWady, OCKINbKM Lie MO3Xe NOLIKOAUTI eManeBe NOKPUTTA.

- NepekoHaiitecs, o enekTpUyHi Kabeni abo iHwi npunaam He TOPKAKTLCA rAPAYNX YACTUH AYXOBOT LUAQN i He 3aTUCKAIOTBCA ABEPLATAMM.
- 3axwwarite ayxoBy Wady Bif aTMOCYEPHOro BRNMBY.

3AXWCT AOBKINA [
Y1unizauisa nakyBanbHoro marepiany
N

MakyBanbHuit matepian Ha 100% niARaETCA BTOPUHHIi nepepobLi Ta MO3HaYeHWi BiANOBIAHUM (MMBONOM (¢ ‘)). Tomy pi3Hi yaCTUHI yNaKOBKN Qi yTUNi3yBaTh

BiZANOBiAANbHO Ta BIANOBIAHO 40 MiCLiEBUX NPaBUN LLOAO0 YTURI3ALT BIAXOAIB.

Yrunisauia Bupo6y

- Lleit npunap mapkoBaHwii BiANOBIaHo Ao €Bponelicbkoi AnpekTusm 2012/19/EC npo Biaxoam enekTpUYHOrO Ta enekTpoHHoro obnapHaxka (WEEE) Ta go
PernameHTy 2013 poKy Npo BiAX0AW eIEKTPUYHOIO Ta eNIeKTPOHHOIo 0bnagHaHHA (3i 3MiHamu).

- [JloTpumytouncs npaBun yTunisavii Bupoby, By JonomoxeTe 3ano6irTin HaHeCeHHH0 NOTEHLIHOT LIKOAN HABKONMLIHBOMY CEepefoBHULLY i 30pOB'to Niojeil, Lo
MOXe CTaTUCA Y Pa3i HEHANEXXHOT0 NOBOKEHHSA 3 TAKUMU BiX0AAMM.

- Cumson E Ha npozyKTi abo B CynpoBifHiil AoKyMeHTaLii BKa3ye Ha Te, L0 MPUnaz He MoXHa yTUnisyBatu Ak nobyToBi BiAX0AM, i WWo iioro NoTpi6Ho
L

3/1aTV Ha YTUNI3aLilo Y BiANOBIAHI LieHTpY 360py BiaX0AiB ANA BTOPUHHOI NepepobKM eNeKTPUYHOTO it eNeKTPOHHOT0 06nagHaHHA.

3aowankeHHA eneKTpoeHeprii

- [lporpiBaitTe ayxoBy Wwady nuLue Toaj, KOAK Lie BKa3aHO B TabauLi npurotyBaHHa abo B peenti.
- BukopuctoByiite TemHi nakoBaHi abo emanboBaHi Gopmm AnA BUNIKaHHA, OCKINbKM BOHM KpaLLie NOFMINHAI0Tb Tenno.

LOEKNAPALIIAl PO EKOAU3AWH

Ller npunag Bignosigae: Bumoram wogo ekoansarHy Pernamenty €C 66/2014; Bumoram LWoao MmapKyBaHHA Knacy
eHeproedeKTMBHOCTI 65/2014; Bumoram wono ekogusanHy ana BUpoO6iB, WO CNOXMBalOTb eHeprito, Ta [onoXeHHAM Npo
eHepreTUuHy iHpopmauito (Monpaeka) (Buxig 3 €C) 2019 poky, BignoBigHo A0 eBponencbkoro ctaHaapty EN 60350-1.

NOCIBHUK I3 YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
OyxoBa wada He npautoe.

« epeBipTe, un € Hanpyra B eNeKTPOMepexi, a TakoX U NiAKNIOYEHO AyX0BY LWady A0 eneKTpoMepexi.

+  BumKHITb ayxoBy Wwady i 3HOBY yBIMKHITb i, LL06 NepeBipuT Un HeCNpaBHICTb 3anMWKACA.

[BepuATa He BifKpNBaKOTbCA:

+  BumkHiTb ayxoBy Wwady i 3HOBY yBIMKHITb i, 106 nepeBipuTy, Yn HeCNpaBHiCTb 3anuwnnaca.

+ BAMJINBO! nig yac npovecy CamooumLLEHHA ABEPLATA AyXOBOi Lady He BiaKpUBaKTLCA. lTouekaiiTe, NOKM BOHI He PO30NIOKYIOTbCA aBTOMATUYHO
(amB. nyHKT “Linkn ynweHHA ayxoBoi wadu 3a sonomoroto GyHKLii niponisy”).

EneKkTpoHHWil nporpamyBanbHuil NPUCTPiil He NpaLoE:

« fKwWo Ha Ancnnei 3'ABNAETbCA ByKBa «F », 32 AKOI CTOITb LMGPa, 3BEPHITLCA A0 HailbmKuoro LieHTpy nicnanpopaxHoro 06cnyroByBaHHs. Y Takomy pasi
Ha3BiTb LY, AKa CTOITb NicnsA ByKBM « F »,

Ha aucnnei Bigo6paXa€eTbca HEUITKININ TEKCT, 30AETbCA, ANCIVIEN 3/TaMaBCA.

+  BcTaHOBITb iHLWY MOBY - 3BEPHITbCA [0 HAWONMXKUYOIO LIEHTPY NiCIANPOAAXKHOr0 06C/yroByBaHHA KIiEHTIB.

LHEHTP NICNANPOAAXKHOIO OBCJIYTOBYBAHHA
Mepu Hix 3BepTaTMCA A0 LIEHTPY NiCAANPOAAKHOIO 06CYrOBYBaHHA, BUKOHANTE HaBefieHi HIKYe fii:

1. MepeBipTe, un MOXHa BUPILIMTI Npo6AEMY CAMOCTIiHO 32 AONOMOTOto Nopaz, HaBeeHuX Y «[0CiBHMKY 3 YCYHeHHA HecnpaBHOCTel.

2. BMMKHITb npunag i 3HOBY yBIMKHITb 140r0, 106 NepeBipUTI, Yn HECPABHICTb 3aNULIKAACA.

flKwo nicna BuLieBKa3aHoi nepeBipKN HeCNPaBHICTb He 3HUKHE, 3BEPHITbCA A0 HAONKYOro LeHTPY nicnanpoAaXkHoro 06C1yroByBaHHA.

NiarotyiiTe Taky iHpopmaLlito:

+  KOpOTKWIA ONKMC HECNPaBHOCTI;

+  TUNiTOYHa MoZenb AyXoBoi wadu;

+  cepBicHUit Homep (Homep nicnA cnoa Service (CepBic) Ha NACNOPTHIli Tabnuyui), po3TaLLoBaHuii Ha NPaBOMY Kpai Kamepy ByxoBoi Wwadw (ioro BUgHo npu
BiAIKpUTMX ABEpLATAX ByX0BOT Wadw). CepBicHMI HOMEP TAKOX YKa3aHO B rapaHTiitHOMY TasnoHi;

+  MOBHA aZpeca BaLIOro MicLiA NPOXUBAHHS;

+ Bl HoMmep TenedoHy.
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AKWo noTpibeH PeMOHT, 3BEPHITLCA 10 ABTOPU30BAHOTO LEHTPY MiCNANPOAANKHOT0 06CIYroBYBaHHS, W06 6yTH NEBHUM Y BUKOPUCTAHHI OPUTIHANbHIX
3aNYaCTUH Ta HANEXXHOMY PEMOHTI.

YULLEHHSA

- Hikonu He 3acToCOBYiiTe NPUCTPOI YMLLEHHA NApOM.

/N\ MOMNEPE[XEHHA BV IPUCTPO! SULISHNZ Rapom.
- YuweHna ayxoBoi wadm cnip BUKOHYBATH TiNbKM TOA|, KONK BOHA oXonona.
- Nepepn npoBepeHHAM 06CNyroByBaHHA BiAKNIOYiTb €NeKTPOXKUBAEHHA.

30BHilUHi noBepxHi AyX0Boi Wadu

BAMJINBO:He KopucryiiTeca kopo3iitHumu a6o abpasusHum 3aco6amu AnA uniLeHHsA. Y pasi KOHTaKTy 6yAb-AKUX i3 LIMX NPOAYKTIB i3 npunagom

HeraiiHo 041CTbTe i10ro BONOrol0 TKAHMHOIO.

+ Ounwyiite noBepxHi 3a J0NOMOrot0 BONOroi TKAHMH. flKLLLO NOBEPXHi Ayxe OpyaHi, KoAaliTe y BOAY ANA UMLLEHHA KinbKa Kpanenb 3acoby Ana MUTTA nocyay.
Ha 3aBepLueHHA NpoTPITb CYX0H0 raHYipKoLo.

BHyTpiwwHi noBepxHi ayxoBoi wadu

BAX/UBO! He Kopucryiiteca abpasuBHumu rybkamu a6o metaneBumm WKpe6Kkamu un moyankamu. 3 yacom BOHU MOXYTb 3incyBaTi eManboBaHi

NoBePXHi Ta CKNo ABePLAT AYX0BOI Wadu.

«  T[licna KoxHoro BUKOPUCTaHHA AaBaiite AyXoBili Wwadi oxonoHyTy. LLio6 BuganuTi npuropinuii 6pya i nAAMM Big peLUToK i (HaNpUKNAZ, NPOAYKTIB i3 BUCOKUM
BMICTOM LyKpY), YncTuti AyxoBy wady 6axaHo Lue Tennoo.

« BuxopuctoByiite GipmoBi 3aco61 ANA YMLLEHHA AYXOBUX WA | AOTPUMYIATECA IHCTPYKLlA iX BUpOBHUKA.

« (kno Z1BepuAT MuiiTe BIANOBIZHVM PilKUM MUiiHIM 33C060M. [InA nonerLueHHA YLLIEHHA ABepLATa yX0BOi Ladu MoxHa 3HiMaty (aB. «TEXHIYHE OBCIYTOBYBAHHS).

+ Bepxniii HarpiBanbHuit enemeHT rpuna (auB. «TEXHIYHE OBCNYTOBYBAHHA») moxHa onyckaTu (nuwwe B AeAKMX Mogensax), Wob nouucTuTiA BEpXHIO YacTUHY
AyX0BOi Wadm.

Mpumirka. Mip yac TpuBanoro roryBaHHA NPOAYKTIB i3 BUCOKUM BMicTOM BoAv (HanpuKnag, Nily, 0BOYiB TOLL0) Ha BHYTPILUHiil CTOPOHi ABepLAT

AyXoBoi Wadu Ta JOBKONA YILiNbHIOBaYa MOXKe YTBOPIOBaTUCA KOHAeHcT. Konu ayxoBa wada 0xonoHe, Hacyxo BUTPiTb BHYTPILLHIO CTOPOHY

ABEpLAT TKaHUHOI0 ab0 ry6Koto.

Akcecyapu.
+  3amouyiiTe akcecyapy y BoAi 3 MUIOYMM 3ac060M Biapa3y MiciA BUKOPUCTAHHA, TPUMAIOUM iX 33 AONOMOTOH NPUXBATKM, AKLLO BOHM BCe LU rapAyi.

« PewTku i nerko BUAANAKTLCA 33 JONOMOFO LWITKM a60 ryoKu.

YnieHHA 3aAHbOI CTiIHKK Ta KaTaniTM4HUX 6iYHMX NaHeneil AyXoBoi Wadu (AKwWO €):

BAX/UBO:He BukopucroByiite Kopo3iiiHi a60 abpa3uBHi MuiiHi 3ac06u, KOPCTKi WiTKM, MeTaneBi MOYanku AnA YNLLEHHA KacTpynb abo 3acobu
ouunieHHA (po3nunioBaui) AnA AYX0BUX Wad, AKi MOXKYTb NOLIKOAUTM KaTaniTUYHY NOBEPXHIO Ta 3incyBaTH ii CAMOOYMCHI BNACTUBOCTI.

+ JlyxoBa wacda noBvHHa NonpaLoBaTi NOPOXHBLOI0 3 YBIMKHEHUM BeHTUNATOPOM npy Temnepatypi 200° C npubnusHo oaHy roanHy.

« Nicna yboro Aaiite npunazgy 0XoNoHYTY, NepLu HiX BUAANATY ByAb-AKi 3anuLK iXi rybKoto.

VKN YMLLeHHA AYXO0BOi Wadu 3a gonomoroto GYHKUII niponisy (Ao €):

& NOMNEPEMMKEHHSA - He TopKaﬁTevcu A}fxono’l’ '|.ua¢u nip vac uuKn){.niponisyh. o
- He posBonsiite pitAM niaxoAnTH A0 AyX0BOI WK Mif YaC LMKAY Niponisy.

Lla dyHKuiA npu3HaueHa AnA BUNanoBaHHA 6pU30K, LU0 3'ABUNMCA BCePeMHi AyX0Boi Wwad i yac NpUroTyBaHHs, i3 3aCTOCYBaHHAM LIMKNY HafiBUCOKOI

Temnepatypu (npubnusno 500°C). Mpw Takiil BUCOKA TemnepaTypi BiAKNaAeHHA NepeTBOPIIOTLCA HA CBITANIA NONIN, AKMA MOXHA NIETKO CTEPTI BOMIOTOI0 CEPBETKOI0

nicnA oCTUraHHA AyxoBoi Wwadu. He obupaiite GyHKLito niponisy nicna KoXHOro BUKOPUCTaHHS, i BApTO 3aCTOCOBYBATY NnLLE KONW AyXoBa Wada Ayxe 6pyaHa abo

KONM Mifi Yac po3irpiBaHHA Ui roTYBaHHA BUHIKAE UM UM KiNTABa.

+ fAKwo AyxoBy Wwady BCTaHOBAEHO Nif BapUAbHOI NaHeNNIo, Mif yac poboTin GyHKLIi camocTiiiHOro oumLLeHHa (Niponi3y) BCi ropinky un eneKkTpuyHi KOHYopKY
MatoTb 6yTH BUMKHEHI.

«  [lepen 3acTocyBaHHAM QYHKLIT niponizy 3HiMiTb i akcecyapu.
Mpunag ocHaLueHuit 2-ma GyHKUiAMY niponizy:

1. Enepro3s6epiratoumit uukn (PYRO EXPRESS/ECO): y akomy cnoxuBaeTbea npubnin3Ho Ha 25% meHLue eHeprii, Hix nig yac craHaapTHoro Lmkay. 06upaiiTe o
dyHKLilo uepe3 neBHII NPOMIXOK Yacy (nicna 2-3 pa3iB NPUroTyBaHHA M'Aca NOCMinb).

2. CranpaptHuii umkn (PYRO): nigxoauTb ANA 0unLLeHHA Byxe 6pyaHOT AyXoBoi wadu.

+ Y bynb-Akomy BUNAAKY Yepe3 neBHy KinbKicTb BUKOPUCTAHD Ta 3aleXHO Bif CTyneHIo 3abpyaHeHHA AyXxoBoi Wadu Ha aucnnei AyxoBoi Wwady 3'ABUTbCA
MOBIZOMAIEHHSA 3 peKOMeHZaLIi€H 3aCTOCYBAHHA LIMKNY CAMOCTIIHOTO OUMLLEHHA.

Mpumitka. Mig yac po6oTn GyHKUii niponisHOro YMLLIEHHA ABepLUATa AYXOBOI Wadu He GyAYTb BiAKPUBATUCH; BOHU 3aNuLLaTbCA 3a6n0KoBaHUMH,

NOKN TemnepaTypa BcepeAuHi AyX0Boi Wady NOBepHeTbCA A0 NPUINHATHOTO Ge3neyHoro piBHA.

TEXHIYHE OBCJIYTOBYBAHHA

& non EPEn)KEH Hﬂ - KOPMCTyﬁ'I:‘ECﬂ 3aXUCHUMU PYKaBUYKaMU. ) ) .
- HEPEKOHaMTe(ﬂ, Lo AyxoBa ma¢a 0X0/10/1a, NepLU HIXX BUKOHYBATU ONUCAHI HUXKYe onepaliil.

- Mepep npoBepeHHAM 06CyroByBaHHA BifKNIOYITb eNEKTPOKMBAEHHA.
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3HIMAHHA OBEPLAT

Llio6 3HATM ABEpUATA, BUKOHAIITE HABEeHi HIKYe Aii:

1. TloBHicTio BifKpuiiTe ABEpLATA.

2. NigHimiTb dikcaTopu Ta HATUCHITL Ha HUX Bif cebe Ao Kiua (Man. 1).

3. 3akpuiite nBepuATa o KiHua (A), nighimiTo ix (B) i noBepHiTb (C), noku BoHu He BuBinbHATLCA (D) (Man. 2).

LLlo6 nocTaBuTU ABepuaATa Ha Mmicue:

1. BcraBre HaBicu Ha Micue.

2. ToBHicTio BigKkpwitTe ABepuATa.
3. Onycritb ABa QikcaTopu.

4. 3aumHiTb ABEpUATA.

8] D

C Bl

Man. 1 Man. 2
NEPEMILLEHHA BEPXHbOTO HATPIBAJIbHOI'0 ENNEMEHTA (TALIE B AEAKWX MOJENAX)

1. 3Himib biui pewwitkn ana npukpinneHHa akcecyapis (Man. 3).
2. Tpoxu BUTATHITb HarpiBanbHui enemeHT (Man. 4), a notim onycrito fioro (Man. 5).
3. lllob noBepHyTI HarpiBanbHUil eNeMeHT Ha Micuie, MiAHIMITb 0o, TPOXW NOTATHYBLLM Ha cebe, nepeKkoHaliTech, Lo BiH CNUPAETbCA Ha 6OKOBI onopu.

—]

J: p—
Man. 3 Man. 4 Man. 5

3AMIHA NAMNOYKU OCBITNEHHA IYX0BOI LAOW

Wllo6 3amiHuTH Namny Ha 3ajHiil cTiHWi (32 HAABHOCT), BUKOHaIiTe HaBeeHi HIKYe Aii:

1. Biakntouitb ayxoBy Wady Big enekTpomepexi.

2. Bukpytitb nnadoH (Man. 6), 3amiHitb 1amnouKy (AuB. NPUMITKY LL0ZI0 TUMY NAMMOYOK) i 3aKpyTiTb NadoH Ha3ad (Man. 7).
3. 3HoBy NigKMoUiTb AyX0BY Wady 10 eneKTpomepexi.

Lllo6 3amiHuTH namny Ha 60KoBiil CTiHLi (32 HAABHOCTI), BUKOHaliTe HaBeAeHi HIKYe Ail.

Bigkniouitb ayxoy wady Bip enekTpomepexi.

3HiMiTb 60KOBI peLuiTKI ANA KpiNNeHHA akcecyapis, AKLLO BOHU € (Man. 3).

3a LO0NOMOroto BUKPYTKY 3HiMITb nadoH (Man. 7).

3amiHiTb namny (auB. npuMITKy Wwogo Tuny namnu) (Man. 8).

[ToBepHiTb NNadoH Ha MicLie, HaTUCHYBLUN HA HHOTO, AOKM BiH i3 XapakTePHUM KNaLaHHAM He BCTaHOBUTBCA Ha CBOEMY micui (Man. 9).
YcTaHOBITb Ha3ap 60KOBI peLwiTKy ANA KpinneHHA akcecyapis.

3HoBY nigkNIouiTh AyX0BY LWady A0 enekTpoMepexi.

]
), “

Man. 6 Man.7 Man. 8 Man.9
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Mpumitka.
- 3anexHo Big Mopeni BUKOPUCTOBYITe NuLe namnn po3xapioaHHa T300°C 25—-40 B1/230 B uny E-14 a6o ranorenti namnu T300°C 20—40 B1/230 B tuny G9.
- Jlamna, Lo BUKOPUCTOBYETLCA B NpUNaZi, po3pobneHa cneLianbHo ANA eNeKTPUYHIX NpUnagi i He NiaxoauTb AnA No6yToBOro 0CBITNEHHA NPUMLLEHb
(MoctaHoBa komicii (EC) N2 244/2009).
- Jlamnu moxxHa npunbaty B LieHTpi nicnAnposaxHoro 06cnyroByBaHHs.
BAXJINBO:
fIKLL0 BUKOPUCTOBYIOTHCA raNoreHHi Namnu, He TOpKaiiTeca ix ronuMmn pykamu, ocKinbKu BigOMTKK NanbLiB MOXKYTb NOLIKOAUTY Namny.
He kopuctyiiTeca ayxoBoio wadoto, NoKM He NocTaBuTe NNagoH Ha Micue.

IHCTPYKL|II 3 EKCMNYATALIT AYXOBOI LLA®U
AK BUKOHATHU NIAKNMKYEHHA 00 ENEKTPOMEPEXI AUB. Y PO34 111 PO BCTAHOBJIEHHA
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MaHenb KepyBaHHA
BepxHiit HarpiBanbHuil enemeHT / rpunb
C1cTema OXONOAKEHHA (AKLLO €)
MacnopTHa Tabnuuka (He 3HimaTh)
Cgitno
CucTema BeHTUAALIT ANA pexxumy BUNIKAHHA (AKLLO €)
PoxeH (aKwo €)
HuKHiii HarpiBanbHuil enemeHT (He BUAHO)
[llBepuara
. NMonoxeHHa nonuub
11. 3aaHA cTiHKa
MpumiTka.
- Y KiHui npuroTyBaHHA MicnA BUMKHEHHA AyX0BOi Wwadu 0X0N0A4XyBanbHUi BEHTUAATOP MOXe NPOJ0BXKYBaTU NPaLIoBaTI NPOTATOM NEBHOTO Yacy.
- 3oBHiLLHiil BUrNAZ BALLOTO NpUNay MOXe AelLo BiAAPI3HATUCA Bif 306paxeHHs.
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CYMICHI AKCECYAPU
(nepenik aKcecyapis, L0 NOCTa4alOTbCA B KOMNEKTi 3 AYX0BOIO Wadolo, ANB. Y TEXHIYHIN cneyudikawii)

Man. 4

Man.9

Ninnon ana 36upanua xupy (Man. 1
BI/IKOpI/I(TOByGTb(ﬂ ana 36I/IpaHHFI Kupy 1a LIJMaTOllKiB'I')Ki, KOJIU BCTAHOBNOETHCA I'Iiﬂ peLIJiTKOIO, aﬁo AK [1€K0 ANA NpUroTyBaHHA M'Flca, KypKu Ta p|/|6|/| ToLuo,
3 0BoYamu un 6e3 Hux. HanuBaiite TpoXv BOAY Ha NiAA0H, 06 YHUKHYTI PO36PU3KYBaHHSA WY il yTBOPEHHS AUMY.

Dexo ana Bunikaxua (Man. 2)

BukopucToByeTbca ana BUNikaHHA Neunsa, NUporis i niyy.

Pewirka (Man. 3)

BUKODUCTOBYETLCA 1A NPUTOTYBAHHA CTPAB Ha rpyAi aB0 AK NiACTaBKa ANA KAaCTPy/b, GOPM 1A BUNIUKY Ta HLIVX NOCYAMH ANA NPUTOTYBAHHA ixi. Ii MOXHa
BCTAHOBNIOBATY Ha By /1b-AKOMY HAaABHOMY PiBHi. PeLLiTKy MOXHa BCTaHOBMHOBATI BUTHYTAM GOKOM ZOTOPH Y IOHN3Y.

Kartanituyi 6okoBi naHeni (Man. 4)

Lli naHeni matoTb cnewianbHe mikponopucre emanese NOKPUTTA, Ake BOUpae 6pu3Ki xupy. PekomeH0BaHO BUKOHATI aBTOMATUYHWIA LIMKN OUULLEHHA NicnA
NpUroTyBaHHA 0co611BO XupHux ctpas (aus. YALLEHHA).

Poxen (Man. 5

BukopuctoByiite poxkeH, Ak nokasaHo Ha Man. 9. Takox 03HailomTecq 3 nopagamu B po3Aini “PekomeHpaLlii Ta nopaav 3 BUKOPUCTaHHA".
CkoBopiaka-rpunb (Man. 6

Lleit Habip cknagaeTbcA 3 peLwiTky (6a) it emanboBaHoro nigaoHa (6b). Lieit Habip noTpibHo craBuTi Ha peLuiTKy (3) | BUKOPUCTOBYBATI 3 PYHKLiEI rpuna.
Qinbrp ana xupy (Man. 7

ByKOPUCTOBYVITE TiNbKM ANA NPUrOTYBAHHA 0COBMUBO XUPHOT i 3aKiniTh iA0r0 Ha 3aHili CTIHL AyX0Boi Wadu HaBNPOTM BeHTUNATOpA. Moro MoxHa MUTH Y
MOCYAOMMIIHIA MALLMHi Ta BAKOPUCTOBYBATY 3 YBIMKHEHUM BEHTUNATOPOM AYX0BO LWadu.

KoB3Hi nonuui (Man. 8

[llo3BonAKTL BUTATATI 40 NONOBIUHY PELLITKM | NiAROHN Mif YaC NpuroTyBaxHa ixi. MigxoAaTb AN BCiX akcecyapiB, i MOXHa MUTH Y NOCYAOMMIAHIN MaLUMHI.
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ONUC NAHENI KEPYBAHHA
F C 'C
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Pyukn BucyBatoTbCA. HaTUCHITB Ha LieHTp pyuKi, o6 BUCYHYTH i Ha30BHI.

30BHILLIHili BUTNAZ BALLOTO NpUAajy MOXe JeLLo Biapi3HATUCA Bif 300paeHHs.

1. Pyuka nepemukaua ¢pyHKuii

2. EneKTpoHHuil nporpamarop

3. PyukaTepmoctata

4. YepBoHuii CBiTNOAIOA TepMOCTaTa.

AK KEPYBATU IYXO0BOI0 LIIAQOI0

+  [loBepHiTb pyuky nepemmkaya Ha BiANoBiAHY OYHKLit.
Y AyxoBiit Wwadi yBiMKHETbCA TamMnouKa.

+ MoBepHiTb pyuKy TepmocTaTa 3a rofIMHHIKOBOIO CTPINKOHK Ha HeoOXiAHY TemnepaTypy.
|HAMKaTOp TepMOCTaTa 3aropUTbCA | BUMKHETBCA, KONW AyX0Ba Wada AoCArHe 3aaHoi TemnepaTypu.

[To 3aKiHYeHHI0 NPUrOTYBaHHA NOBEPHITb PyuKK Ha «Ob.

BUKOPUCTAHHA EIEKTPOHHOIO MPOIPAMATOPA

1. KHomka - : Ana 3MeHLUeHHA 3HaueHHs, LU0 Bi0bpaxaeTbcA Ha Ancnnel

@ 2. Knonka (¥: : pns BUGOPY pi3HUX napameTpis:

~7] —

”:l a.c0 a. Taiimep®
G I N | b. Yac rorysanhs K
| @ 3. KHonka + : anA 36inblueHHA 3HaYeHHS, Lo BigobpaxaeTbca Ha ancnnei
& @

A. CumBon Q BKA3y€ Ha Te, LU0 NpaLioe Taiimep
B. Cumson AUTO ninTBepAXYE, LU0 HanawWTyBaHHA 6yno 3ailicHeHo

o O
Q

(
|

?

Meplue BUKOPUCTAHHA AYXOBOI Wadu

YcraHoBneHHsA yacy o6u i 3ByKOBOTO curHany.

Micna nigkntoueHHA ayxoBoi Wwadw Ao nobyToBoi enekTpomepexi Ha gucnnei nouHyTs bnaumaty inankaumua AUTO Ta 0.00. LLlo6 3apai uac fobu, ogHouacHo
HaTUCHITb KHOMKM - Ta +: KpanKa y LieHTpi nouHe 6aumaTy. YCTaHoBiTb Yac 106M 3a J0NOMOrot KHOMOK + i -. 06paBLLM 6axkaHe 3HAUEHHSA, HATUCHITb CEPeHIo
KHonKy. Ha aucnnei 3'agutbea «ton 1». o6 0bpati baxauii 3ByK, HaTUCHITb KHONKY —. 06paBLLY GaxaHuii 3ByK, HATUCHITL CepefiHIo KHoMKy. LLlo6 3miHuTy uac
11061, BUKOHaifTe OnucaHi BuLLe Ail.

YcraHoBnenus Taiimepa [\

LL|o6 ycTaHoBUTY TaiiMep, HATUCHIT CEPefHI0 KHOMKY Ta NeBHUI Yac yTpumyiiTe ii: Ha aucnnei 3'auTtbea 0.00, i nouHe 6anmaTin CUMBON A3BiHOUKA.
YCTaHOBITb Talimep 3a A0NOMOT0H KHOMKM + (MaKCUMAnbHIIA Yac, AKNIA MOXHA 33T, CTaHOBUTb 23 roANHM 59 XBUNWH). 3BOPOTHMIA BiANIK NOYHETHCA Yepe3
Kinbka cekyHA. Ha aucnnei 6 ye nokazaHo uac 106w, a cUMBON A3BiHOUKA MPOAOBIKYBATUME CBITUTUCA, NIATBEPAXYI0UM HANALUTYBAHHA Taitimepa. LLlo6
MOANBUTICA, CKINbKY Yacy 3anuwUnnoca, i 3a HeoOXiBHOCTI 3MIHUTH Lie 3HAYEHHS, LLie Pa3 HATUCHITb CePeAHI0 KHOMKY.

BCTAHOBUTb YKPAIHCbKY MOBY

By moxkeTe 3MIHWTY HanaLLTyBaHHSA MOBY AUCTITIeA Yepes XBWIUHY Mic/A NepLUOro YBIMKHeHH: npunagy. ns Lboro notpioHo:
- HaTuCHITb | yTprMy#iTe «KHOMKY FrOAVHHMKa» Ta KHOMKY + GN3bKO JecATY CeKyHZ, JOKU He NMouyeTe 3BYKOBMWI CUrHas, a MoTiM BignycTiTb .

- Tpuyi HaTUCHITb NIKTOrpamy - .

- MNicna 3ByKoBOro crHany Bifobpaxa€eTbes i GNMaEe NoTouHa MOBa, aHMicbKa (A) abo ykpaiHcbKa (B).

Fn LA
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- BukopucToByiiTe KHOMKM MiKTOrpam +/-, o6 Brbpatyi 6axaHy MOBY, a MOTIM YTPVMYIATE HaTUCHYTO <KHOMKY rOfyHHIKa, Wob nigTBepanTY,
[OKM He MoYyeTe 3ByKOBWIA CUrHas, AKWI BKa3yeE Ha Te, Lo MOBa BCTaHOBJIEHA.

3BepHiTb yBary: AKLIO BUKOHaHHA OMMCaHVIX BULLE AijlA 3aiMe Y BaC 3aHaATo 6araTo yacy i Bu nepepBeTe HanallTyBaHHA MOBU, MOXK/MBO, MOTPIGHO
6yne 3arnycTuTL Oro 3HOBY.

HanalwutyBaHHA Yacy roTyBaHHs

(06paBLLK 32 LOMOMOTOH PyUOK PEXIM i TEMNepaTypy roTYBaHHS, HATUCHITb CePeLiHI0 KHOMKY: Ha Aucnnei 3'aBuTbea 0.00, i nouHe 6aumaTh cumaon A3BiHOUKa.
3HOBY HaTUCHITb CEPEAIHIO KHOMKY: Ha AMCNNET 3'ABUTbCA cnoanKydur, noTim — 0.00, Ta noyHe 6numat AUTO. YcTaHoBiTb Yac roTyBaHHA 3 JONOMOrOK KHOMOK
+ i - (MaKcumanbHuii yac, AKNIE MOXHa 3aaTin, CTaHoBMTb 10 rouH). Yepes kinbka cekyHa Ha aucnnei 6yae nokasaHo yac fobu, a cumson AUTO
MpOJOBXKYBaTUME CBITUTUCA, NIATBEPAXKYHOUM HANALTYBAHHA. LLl06 NOAMBMTICA, CKINbKIN Yacy IULWNNOCA A0 3aKiHYEHHA TOTYBaHHA, | 32 HEOOXIAHOCTI 3MIHUTI Le
3HAUeHHs, HaTUCHITb

CepedHI0 KHOMKY, yTPUMYIouM ii NPOTATOM 2 ceKyHZ, NOTIM HaTUCHITB ii Lwe pa3. icnA 3aKiHYeHHA BCTaHOBAEHOT0 Yacy roTYBaHHA CUMBOA |””| 3racHe, NpoyHae

3BYKOBWI curHan, a Ha aucnnei noute 6numatin AUTO. LLlo6 BigkniounTy 3ByKOBWIA CUrHan, HaTUCHITL Oy Ab-AKY KHOMKY. [0BepHITb pyyky nepemukaya GyHKLili Ta
BubOpY TemnepaTypy B NONOXKeHHA «0» | HATUCHITb CepeAHI0 KHOMKY, yTPUMYIouM ii IPOTAroM 2 cekyHA, o6 3aKiHuuTI roTyBaHHA.

TABJINLA ONUCY OYHKLIN
PYYKA BUBOPY OYHKLIIH
O BUMK. [InA NPUNNHEHHA FOTYBaHHA | BUMKHEHHSA yX0BOT Wwadu.
_O_ JIAMNOYKA [InA BMUKaHHA/BUMUKaHHA OCBITNEHHA AyX0BOT Wadu.

CONVENTIONAL | [ina npuroTyBaHHa 6yab-AKOi CTPaBU NULLE HA OAHIi nonuui. BukopucToyitte nonuuio 2. Mepes rotyBaHHAM nporpiiite
(TPARBMLIAHUIA | ayxosy Wwady 1o NoTPi6HOT TemnepaTypu. [HAVKATOp TepMOCTaTa BUMKHETLCS, Konu Wwada byze rotosa i B Hei MoXHa
PEXXMM) 6yze nocTaBuTy ixy.

[lnA BUNiKaHHA NUPOriB i3 PiAKOI0 HAYMHKOLO (CONOAKIX ab0 NiKaHTHUX) Ha opHii nonui. Lito GYHKLil0 MOXHA Takox
BUMIKAHHA 3 3aCTOCOBYBATI ANA FOTYBAHHA Ha ABOX noAMLAX. MiHAiiTe NON0XeHHA CTPaB ANA PIBHOMIPHILLOTO MPUTOTYBaHHA.
KOHBEKLIEI0 BukopuctoByiiTe nonuulo 2 ANA roTyBaHHA NMLLE HA OAHIR NOANL, @ noauwi 2 i 4 — ANA NPUroTyYBaHHA Ha ABOX NONMLAX.
lepen roTyBaHHAM nporpiiite AyxoBy wady.

[lna cMaxkeHHA Ha rpuni CTeilkiB, kebabiB Ta koBOACOK; ANA 3anikaHHA 0BOYIB N0-GPaHLLy3bKM Ta NPUroTYBaHHA xniba Ana
[PWIb TocTiB. MocTaBTe npoAyKTI Ha noamLio 4. Mpu cMaxeHHi M'Aca KOPUCTYIATECA NiAA0HOM AN 30UPaHHA COKiB, LU0
BUTIKatOTb Npy roTyBaHHi.(TaBTe i0ro Ha 3-Tio nowLiio, AoAa0YM NPUbAM3HO NiBAiTpa Boaw. Mporpiiite Ayxosy wady
npotarom npu6nmusHo 35 x. Mig yac rotyBaHHA ABepLATa AyX0BOi LWady NOBUHHI byTy 3aKkpuTi.
vov
-
=)
2 )
N
— 0 -/
A=)

[Ina cMaxkeHHA BeANKNX WMATKIB M'Aca (Hixkw, poctbid, kypuata). KnapiTb cTpaBy Ha cepepHi nonui. Kopuctyiireca
Nipa0HOM AnA 30MpaHHA COKIB, L0 BUTIKaIOTb 3i CTPaBU B NPOLIEC rOTYBaHHA. YCTaHOBITH 1ioro Ha 1-wwy abo 2-ry nonuuo,
TYPBOTPWIb JA0AaBLUN Npuban3Ho NiBiTpa BopK. PeKOMEHAYETbCA NepeBepTaTVt M'ACO Nif Yac FoTyBaHHA AA PIBHOMIpHILLOTO
niApym'aHioBaHHA. [lyxoBy Wwady He notpibHo nporpiaty. lig yac roTyBaHHA ABepLATa AYX0BOT Wady MakTh
3aNULLATMCA 3aYNHEHNMN.

,U,J'IH NPUCKOPEHOro PO3MOPOXKYBAHHA HpOﬂyKTiB. MocTasre NPOAYKTU Ha CepeSHI0 NONULI. 3anuwre NpoAyKTU B

PO3MOPOMYBAHHA . . !
YNaKoBLi, L1106 3aN06ir T BUCUXAHHIO 330BHi.

<
(3; TYPBOBEHTUNATOP | [inA npuroTyBaHHA GpyKTOBUX i 0BOYEBNX CTPaB, TOPTIB, MiLy, AOMALUHBOI NTULL TOLLO HA OAHOMY PiBH.

\—%
Takox AnA NpUroTyBaHHA pi3HuX TUNIB NPOAYKTIB, L0 NOTPe6YIoTb 0HAKOBOI TeMNepaTypy roTyBaHHA (HanpuKnag,

(‘2 NPUMYCOBA pu6a, 0BoYI, TOPTM), MAKCUMYM Ha IBOX MOAMLLAX OAHOUACHO. 3aBAAKM LLiil YHKLIT MOXHA roTyBaTh 6e3 pU3mKy

g BEHTUNALIA 3MilLlyBaHHA 3anaxis piHuX CTpaB. [InA roTyBaHHA Ha OAHII NOANLI PeKOMEHA0BAHO BUKOPUCTOBYBATU APYIUil PiBEHb.
— [Ini roTyBaHHA Ha IBOX MONMLAX PeKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU PiBHi 11 3, nonepeaHbo NporpiBLLy AyXoBY wady.
N HIKHE .|-3VIKOpI/IC'TOByI7ITe Lo dyHKuito I'Ii(l"lﬂ NpUroTyBaHHS, W06 Niapym'aHITY HVI)KHK? YacTUHY CTpaBu. PekomeHayeTbCA ('TaBVITI/I

HATPIBAHHS Xy Ha piBeHb 1a60 2. Llto dyHKLito TaKoX MOXHA BUKOPUCTOBYBATM AA NOBINbHOTO FOTYBAHHSA, HaNPUKNaz 0BOYIB Ta

\— M'ACHOTO pary; B LibOMY pa3i BUKOPUCTOBYiATe 2-ry noauuio. [lyxoBy wady He notpiéHo nporpigati.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

Peuent Oynkuia | NMonepepne Monuua | Temneparypa | Yac |Akcecyapu
nporpiBaHHA | (paxyiouu (W] (xB.)
3HU3Y)
@ Tak 2 150-175 35-90 |(®opma anA BUNiKaHHA TOPTIB Ha peLuiTui
MMporN 3 APIKKOBOFO TicTa Monnus 3: hopma AniA BUNIKaHHA TOPTIB Ha
(Y Tak 1-3 150-170 30-90 [PewTU! : :
(
5 Monuuga T: hopma Ana BUNIKaHHA TOPTIB Ha
peuwitui
Tk 5 150-190 30-85 MNinpow/aexo Ana BUNikaHHA abo dopma Ans
Muporu 3 HaunHKoio (CUPHHMIA BINIIKIA Ha peui i ]
NYAWH, WTpYAenb TTonnus 3: hopma ana BUNIKaHHA TOPTIB Ha
A6nyyHMiA nnpir) TaK 1-3 150-190 35-90 pewiTul . .
Tonuuga T: hopma Ana BUNIKaHHA TOPTIB Ha
pewuitui
Tak 2 160-175 20-45 |MingoH/neko ana BunikaHHA
NeunBo/TapTaneTku Monmua 3: pewitka
(}:. Tak 13 150-175 20-45
TMonuua 1: nigAoH / feko ana BUNiKaHHA
Tak 2 175-200 30-40 |MipmoH/neko ana BunikaHHA
3aBapHi TicTeuka Tonuua 3: nuct ayxoBoi wadu ana BUNikaHHA
Tak 1-3 170-190 35-45 |MapewTw!
Monuua 1: nigaoH / neko AnA BUNiKaHHA
Tak 2 100 110-150 |MiagoH/neko ana BunikaHHA
Bese TTonuua 3: nuct pyxoBoi wadu AnA BUNIKaHHA
Tak 1-3 100 130-150 [ PeITU
TMonuua 1: nigaoH / neko Ans BUNiKaHHA
@ Tak 2 190-250 12-50 {MipnoH/neKo AnA BUMIKaHHA
Xni6/niya/$okaua Tonuua T: anct ayxoBoi wadu anA BUNIKaHHA
Tak 1-3 190-250 2550 [HapewiT
TMonuua 3: nipaoH/AeKo ANA BUNiKaHHA
TMonuua 1: nigaoH/aeKko AnA BUNiKaHHA abo
@ Tak 2 250 10-15 pewiTka
3amopoxena niya Tonuua 3: nnct ayxoBoi wadu anA BUNikaHHA
(}:. Tak 1-3 250 10-0 [Hapewim
Monuua 1: nigaoH / neko AnA BUNiKaHHA
Tak 2 175-200 40-50 |®opma anA BUNiKaHHA TOPTIB Ha peLuiTui
NikaHTHi nuporu (oBoyeBHit TonnLA 3: GopMa AnA BUNIKAHHA TOPTIB Ha
NUpIr, Kilu-nopex iTui
v =) Tak 13 175-190 55-65 [P : :
Tonuuga T: hopma Ana BUNIKaHHA TOPTIB Ha
pewwitui
@ Tak 2 175-200 20-30 |MingoH/neko ana BunikaHHA
Bonosauu/neunso 3 Tonuus 3: AncT ayxoBoi Wwadu AnA BUMKaHHA
NUCTKOBOTO TiCTa iU
(}:. Tak 1-3 175-200 25-45 [HapewiTw

TMonuua 1: nigaoH / neko Ans BUNiKaHHA
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Peuent Oyukuia | NMonepephe | Monuua | Temnepatypa | Yac |Akcecyapu
nporpiBaHHA | (paxyiouun °Q (xB.)
3HU3Y)
JlazaHbA /3aneyena nacta/
Tpy6OUKH 3 TicTa 3 HAYMHKOI @ Tak 2 200 45-55 | Tuct pyxoBoi Wwadu AnA BUNIKAHHA Ha peLwiTui
/ BipKpUTHIA NUpIr
bapaHuHa/TenAaTuHa/anoBuY Tk ) 200 80-110 ﬂmgou a6o nuct uqusm wadn ana
MHa/BUHMHA 1 Kr BMNIKaHHA Ha peLwiTLi
i N
Kypua/kponuk/kauka 1 kr @ Tak 2 200 50-100 mgou a0 nucr 'U'YXO.BOI wag pra
BMNIKaHHA Ha peLwiTL
InpunuKa/rycka 3 Kr @ Tak 12 200 80-130 I'Ilnch abo qucr 'U‘YXO_BOl waju an
BMNIKaHHA Ha peLwiTLi
3aneyeHa p‘M6? / pv@a B T ) 175-200 40-60 ﬂmgou a6o nuct ,U,}/XO.BOI wadun ansa
nepramenri (§pine, uina) BMNIKaHHA Ha peLuiTL
| @apmpoBaHi oBoui
(nomipopu, Kabauku, Tak 2 175-200 50-60 |/luct pyxoBoi Wwadu Ans BUNIKAHHA HA peLuiTui
6aKnaxanm)
Toct @ Tak 4 200 2-5  |Tpunb
Monuua 4: pewiTka (nepesepHyTH CTpaBy
PubHe dine/cteiikn @ Tak 4 200 20-30 |Uepes NonoBiHY Yacy MpUroTyBaHHs)
Monuua 3: nigaoH i3 Bogow
Monuua 4: pewwitka (nepesepHyTH CTpaBy
Kos6acku/ke6a6u/nope6pu Tak 4 200 30-40 |uepes NoNoBMHY Yacy MPUroTyBaHHs)
a/rambyprepu —
TMonnua 3: nigaoH i3 Bogoto
Monuua 2: pewiTka (nepesepHyTH CTpaBy
yepe3 ABi TPETVHM Yacy NPUrOTYBaHHA, AKILO
CmaxeHe kypua (1-1,3 kr) @ - 2 200 55-70  |HeobxiaHo)
MMonuuga 1: ninaoH i3 Boaoto
Tonuua 2: poxen
CmaxeHe Kypua (1-1,3 Kr) @ - 2 200 60-80
MMonuuga 1: ninaoH i3 Boaoto
HaniBnpocmanena J'|I/ICT. }:U'!ﬂ ZyXoBoi wadu ana BVI.HIKaHHﬂ Ha
- 2 200 35-45 | pewiTui (3a notpe6u nepeBepHiTbL CTpaBy
anoBuymHa (1 Kr) .
yepe3 ABi TPETUHM Yacy NPUroTyBaHHA)
MipnoH abo nuct ayxoBor wadm Ana
HixkKa ArHATU/TOMINKK @ - 2 200 60-90 BMHIKaHH}? Ha pewirui (32 H€0.6XI}:lHOCTI
nepeBepHITb CTpaBy uepe3 ABi TPETUHI Yacy
MpUroTYBaHHSA)
MinaoH/aeKo Ana BunikaHHA (nepeBepHyTH
(maxkeHa kapTonna @ - 2 200 45-55 |cTpaBy yepes ABi TPeTUHU Yacy
NPUroTyBaHHA, AKLLO HeobXifHO)
OBoueBa 3anikaHKa @ - 2 200 20-30 |/luct pyxoBoi wadu AnA BUNIKAHHA HA peLwiTLi
Monwua 3: nuct pyxoBoi Wwadu AnA BUNIKaHHA
Jla3aHbA 3 m'scom Tak 1-3 200 50-100 Ha pewiTut
Tonuua T: nignoH abo iucT ayxooi wadu Ans
BUNIKaHHA Ha peLuiTLi
Monuua 3: nuct ayxoBoi Wwadu anA BUNiKaHHA
M'sico Ta KapTonna Tak 13 200 45-100 |HPeUT

Tonnua T: nigaoH abo auct ayxoBoi wadu Ana
BUNIKaHHA Ha peLuiTLi
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Peuent Oyukuia | NMonepephe | Monuua | Temnepatypa | Yac |Akcecyapu

nporpiBaHHA | (paxyiouun °Q (xB.)
3HU3Y)
Monuua 3: nuct ayxoBoi wadu anA BUNiKaHHA
Pu6a 1a oBoui Tak 13 175 30-50 Ha pewiTul

Tonwua T: nigaoH abo nuct ayxoBoi wadu ansa
BUNIKaHHA Ha peLuiTLi

3HaueHHsA Yacy, HaBefieHi B TabnuLy, BIZHOCATLCA [0 FOTYBAHHA B PeXUMI BiCTPOUEHHSA 3amycKy (3a HAaABHOCTI). [0TyBaHHA MoXe 3aifHATI biNbLue vacy: Le
3anexuTb Bif CTpaBu.

MpumiTka: cUMBOAY GYHKLIil rOTYBAHHA MOXYTb TPOXY BiAPISHATUCD Bifl 306paXeHHs.

Mpumitka: uac npUroTyBaHHA Ta 3HaUeHHA TemMnepaTypy Bka3aHi npubnu3Ho Ha 4 nopuii.

PEKOMEHAALIII TA MOPAAY 3 BUKOPUCTAHHA

AK yntatn Ta6n|/|u,|o rotyBaHHA

Y Tabnuui BKazaHo, AKy GYHKLt KpalLie BCbOro BUKOPUCTOBYBATY ANA NEBHOI CTPaBM, i AK ii roTyBaTM: Ha 0AHili ab0 KiNbKoX MOMMLAX 0HOYACHO. Hac roTyBaHHA
MOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KON MPOAYKTI NOCTaBNeHo B AyXoBY Wwady, 6e3 ypaxyBaHHA uacy nonepesHLOro NPorpiBaHHA (AKLL0 HeobXiaHo). Yka3aHi TemnepaTypa Ta yac
FOTYBAHHA € OPIEHTOBHUMY | 3anexaTb Bif KINbKOCTi NPOAYKTIB i TUMY akcecyapiB, LL{0 3aCTOCOBYHOTLCA. TounHaliTe 3 HaitMEHLLIOro peKOMeHA0BAHOr0 3HaUeHHS, a AKLLO
(TpaBa He JOCTaTHbO FOTOBA, NepeiiAiTb A0 OiNbLUMX 3HaUeHb. BUKOpUCTOBYIiTe akcecyapy 3 KOMNNEKTY | HajaBaiiTe nepeBary dopmam Ans BUNIYKY Ta iekam TEMHOT0
Konbopy. MoxHa Takox KopucTyBaTIncA CKOBOPIAKaMM i akcecyapamu 3 nipekcy abo kepamiki, ane maiite Ha yBasi, Lo TPUBanicTb roTyBaHHs 6yae AeLuo binbiuoto.
[Ina 0TpMMaHHA HailKpaLLoro pe3ynbTaty JOTpUMYIiTeCA nopag, HaBeZeHIX Y TabnnLi NpUroTyBaHHA, LA BUOOpY akcecyapis (AKi nocTayatoTbea B KomnnekTi) i ix
PO3MILLIeHHS Ha Pi3HYX NONULIAX. Y BUNAZKY NPUTOTYBAHHA i, L0 MICTUTb BeNNKY KinbKicTb BoAW, nonepeaHbo nporpilite Ayxoy wady.

[oTyBaHHA Pi3HNX CTPaB 0IHOYACHO
3a gonomoroto ¢yHKuii «BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO» moxHa roTyBaTy 0HOUACHO pi3Hi CTpaBu, AKi NoTpebyloTb 0HaKoBOI TeMnepaTypu (Hanpuknag, puby it oBoui),
BUKOPUCTOBYHOUM i3Hi noanui. BUiimiTb i3 ayXoBoi Wwadw cTpaBy, AKiil NOTPIGHO MeHLLe yacy AnA NPUroTyBaHHA, i 3aNILLTe B Hili CTPaBY, Aka rOTYETbCA AOBLUe.

Deceptn

- [lenikaTHi pecepTu rotyiite 3a JONOMOrOK GYHKLT TPaAMLIAHOrO roTYBaHHA NULLE Ha OAHIN nonuLi. BukopucToByiiTe TeMHi dopmu AnA BURIYKN | 33BN
(TaBTe iX Ha PELLITKY, W0 NocTavaeTbea B komnnekTi. LLlo6 roTyBaTy Ha KinbKox NonuwAx, YCTaHoBITb GYHKLit NpUMYCOBOI BeHTUNALT | po3cTaBTe Gpopmu ana
BUNIYKM HA MONULIAX Y LLIAXOBOMY MOPAAKY, LLO CMPUATIME ONTUMANbHIl LWMPKYNALIi rapayoro noBitps.

- lllo6 nepeBipuTy roTOBHICTb NMPOFa, LU0 NiAIAMAETbCA, BCTABTE AEPeB'AHY NANNUKY B LIEHTp Nupora. AKLL0 NanuuKa Buiide YnCTot, NUpIr roToBuii.

- flKwo Bi BIKOPUCTOBYETE GOPMU 1A BUMIYKM 3 AHTUNPUTAPHUM NOKPUTTAM, He 3MaLLlyiiTe KpaiB, 0CKinbKN Mupir Moxe NiHATICA HepiBHOMIPHO J0BKONA KPaiB.

- AKwo nupir «npocigae» nig yac rotyBaHHsA, HaCTYMHOTO a3y BCTAHOBITb HIKYY TEMNEPATYPY i, MOXNMBO, 3MEHLUITb KiNbKICTb pidlnHy B TicTi Ta 06epexHilue
iioro nepemiLuyiite.

- [ina conogkoi BUNiYKY 3 BONOTOK HAUMHKOK (ui3Kelik a6 dpykToBi nuporu) Bukopuctosyiite dyHKuito “BUMIKAHHA 3 KOHBEKLIEI” (skwo €). Akwo ocHosa
nUpora rneBka, OMyCTiTb NOANLIO HIKYE | NOCUNTE ZHO NUPOTa KpuxTamu xniba abo neunsa, nepiu Hixx JOAABAT HAUMHKY.

Msco

- Bukopuctosyiite byab-Akuil niagoH abo nocya i3 nipeKcy, o NiaXoANTb 3a pO3MipoM ANA WMaTKa M'Aca, AKWIA NoTpibHO npuroTyBaT. Mpn CMaXeHHi
LIMATKiB M'ACa KpaLLle 0AaBaTy TPOXY GyNbiioHY Ha HO MOCYZY, 3MOUYIOUM HUM M'ACO Mifi YaC roTYBaHHA ANA KPaLLoro cMaky. Konm cmaxeHuHa rotosa,
JaitTe it noctoATy B AyxoBili wadi we 10-15 xBuAuH, abo 3aropHitb B aniomiHiesy ¢ponbry.

- flKwo B1 XoueTe NpuroTyBaTi M'ACO Ha rpuni, BUbupalite LWIMATKM 0JHAKOBOI TOBLUMHM NO BCili IOBXWHI, W06 BOHI PIBHOMIPHO 3acMaxunmca. Jlyxe ToBCTi
LIMaTKIN M'Aica NoTpibHo rotysati foBLwe. LLlo6 M'aco He npuropano 330BHi, OMYCTITb peLwiTKy HUXYe, Wob M'aco byno aani Big rpuna. lMepesepHits M'aco
uepe3 ABi TPETUHM Yacy rOTyBaHHA.

[llnA 360py COKiB, LU0 BUTIKAKOTb 3i CTPaBM Mif Yac rOTYBaHHA, peKOMEHAYETbCA CTABUTI NiZAOH 3 NIBNITPOM BOAM NPAMO Nifi PELLITKOI, HA AKIA CMaXUTBCA M'ACO.

[Dlonusaiite Bogy 3a HeobxigHoCT.

PoxxeH (nuiwe B feskux moaensx)

BukopuctoByiiTe Lieit akcecyap AnA piBHOMIpHOT0 06CMaXeHHsA LUMATKIB M'Aca Ta NTULI. HaHWKiTb M'AiCo Ha poxeH (AKLLLO Lie NTULA — NPUB'SXITb MOTY3KOH0)

i nepesipTe, uu HagiiiHO BOHO TpUMaETbCA. [icnA LibOro BCTaBTe POXeEH Ha BiANOBIAHE MiCLie Ha NepeAHii CTiHLi AyxoBoi Wwadw it onycTiTh ioro Ha cneljanbHy onopy.
LLlo6 3ano6irTu noABi AUMy Ta BNOBNIOBATY COKM, L0 BUTIKAOTb 3 M'ACa NIl YaC rOTYBaHHA, PEKOMEHAYETbCA CTaBUTY Ha NepLLOMY PiBHi MiAJ0H, B AKWI HAUTO
nignitpa Boau. PoxeH Mae NnacTmacoBy pyuky; ii NOTPIOHO 3HATU Nepes NOYaTKOM roTyBaHHA i BUKOPUCTATM ANA BUMAHHA rOTOBOI CTPaBM, W06 He obnekTucA.
Niua

Jenb 3mactiTb AMCT CManbLem, o6 niua Mana XpycTky 0cHoBY. TpUTPYCiTh Nilly cupom Mowapena nicnA 3akiHueHHA ABOX TPETUH 3araNbHOr0 Yacy roTyBaHHA.

OyHKUia nigiiomy TicTa (HasBHa TilbKN B 0KpeMUX mofensx)

baaHo 3aBXau HaKpvBaTV TiCTO BONOr0I0 TKAHWHOK), MEpLL HiX CTaBUTY 10ro B AyXoBY Lwady. Yac BUCTOKBAHH TiCTa NPy BUKOPUCTaHHI Lii€i GYHKLIT 3MeHLLyeTbeA
NpU6AM3HO Ha OAHY TPETUHY Y NOPIBHAHHI 3 BIUCTOIBAHHAM Ny KiMHATHIi TemnepaTypi (20-25°C). Yac BUCTOHOBaHHA 1 Kr TicTa A1 NiLy CTaHOBUTD NPUBAM3HO OLHY FOAVHY.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

This is the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to themselves and others.
\ All safety wamings are preceded by the danger symbol and the following terms:

C DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.
C WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury,
damage and electric shock resulting from improper use of the appliance. Carefully observe the following
instructions:

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation work.

- Installation and maintenance must be carried out by a qualified technician, in compliance with the

manufacturer’s instructions and local safety requlations. Do not repair or replace any part of the appliance

unless specifically stated in the user manual.

Power cable replacement must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.

Requlations require that the appliance is earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the power

supply socket.

For installation to comply with current safety requlations, an all-pole disconnect switch with minimum contact

gap of 3 mm must be utilized.

- Do not use multiple plug adapters or extension leads.

- Do not pull the power supply cable in order to unplug the appliance.

- The electrical components must not be accessible to the user after installation.

- Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

- This appliance is designed solely for use as a domestic appliance for cooking food. No other type of use is
permitted (e.g.: heating rooms). The Manufacturer declines all responsibility for inappropriate use or incorrect
setting of the controls.

- This appliance can be used by children from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

- The accessible parts of the appliance may become very hot during use. Young children should be kept away
from the appliance and supervised to ensure that they do not play with it.

- The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years old shall be kept away, unless continuously supervised.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surfaces of the appliance - risk of burns. Do
not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials until all the components
have cooled sufficiently.
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- Atthe end of cooking, exercise caution when opening the appliance door, letting the hot air or steam exit
gradually before accessing the oven. When the appliance door is shut, hot air is vented from the aperture above
the control panel. Do not obstruct the vent apertures.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- Do not place flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance is inadvertently
switched on.

- Do not heat or cook sealed jars or containers in the appliance. The pressure that builds up inside might cause the
jar to explode, damaging the appliance.

- Do not use containers made of synthetic materials.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat and oil.

- Do not leave the appliance unattended during food drying.

- Ifalcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol evaporates
at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the alcohol may catch fire upon coming
into contact with the electrical heating element.

- Do not use steam cleaning equipment.

- Do not touch the oven during the pyrolysis cycle. Keep children away from the oven during the pyrolysis cycle
(only for ovens with Pyrolysis function).

- Only use the temperature probe recommended for this oven.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can scratch
the surface, which may result in shattering of the glass.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

Scrapping of household appliances
This appliance is manufactured with recyclable or reusable materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping, cut off

the power supply cable.
For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.

INSTALLATION

After unpacking the oven, be sure that it has not been damaged during transport and that the oven door closes properly. In the event of problems, contact the dealer
or your nearest After-sales Service. To avoid any damage, only remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
PREPARING THE HOUSING UNIT
Kitchen units in contact with the oven must be heat resistant (min 90°C).
Carry out all cabinet cutting work before fitting the oven in the housing and carefully remove all wood chips and sawdust.
After installation, the bottom of the oven must no longer be accessible.
For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
ELECTRICAL CONNECTION
Be sure the power voltage specified on the appliance dataplate is the same as the mains voltage. The dataplate is on the front edge of the oven (visible when the door
is open).
Power cable replacement (type HO5 RR-F 3 x 1.5 mm?) must be carried out by a qualified electrician. Contact an authorized service centre.
GENERAL RECOMMENDATIONS

Before use:
Remove cardboard protection pieces, protective film and adhesive labels from accessories.
Remove the accessories from the oven and heat it at 200°C for about an hour to eliminate the smell and fumes from the insulating materials and protective
grease.
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During use:

- Do not place heavy objects on the door as they could damage it.

- Donot dling to the door or hang anything from the handle.

- Do not cover the inside of the oven with aluminium foil.

- Do not pour water into the inside of a hot oven; this could damage the enamel coating.

- Do not drag pots or pans across the bottom of the oven as this could damage the enamel coating.

- Besure that the electrical cables of other appliances do not touch hot parts of the oven or become trapped in the door.
- Donot expose the oven to atmospheric agents.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT 23|

Disposal of packing material

The packing material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol (a). The various parts of the packing must therefore be disposed of responsibly and

in full compliance with local authority regulations governing waste disposal.

Scrapping the product

- Thisappliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE) and with the Waste
Electrical and Electronic Equipment regulations 2013 (as amended).

- Byensuring this product is disposed of correctly, you will help avoid potential negative consequences for the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling of this product.

- The symbol /2%, on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection centre for the recycling of electrical and electronic equipment.

Energy saving
- Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe.
- Use dark lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better.

ECO DESIGN DECLARATION

This appliance meets: Ecodesign requirements of European Regulation 66/2014; Energy Labelling Regulation 65/2014;
Ecodesign for Energy-Related Products and Energy Information (Amendment) (EU Exit) Regulations 2019, in
compliance with the European standard EN 60350-1.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The oven does not work:
Check for the presence of mains electrical power and if the oven is connected to the electrical supply.

« Turn offthe oven and restart it to see if the fault persists.

The door will not open:

« Turnoffthe oven and restart it to see if the fault persists.
Important: during self-cleaning, the oven door will not open. Wait until it unlocks automatically (see paragraph “Cleaning cycle of ovens with pyrolysis
function”).

The electronic programmer does not work:

If the display shows the letter” F " followed by a number, contact your nearest After-sales Service. Specify in this case the number that follows the letter F .

The display shows unclear text and appears to be broken.

Another language set - Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the suggestions given in the “Troubleshooting guide”.
2. Switch the appliance off and back on again it to see if the fault persists.
If after the above checks the fault still occurs, get in touch with the nearest After-sales Service.
Always specify:
- abrief description of the fault;
the type and exact model of the oven;
the service number (number after the word Service on the rating plate), located on the right hand edge of the oven cavity (visible when the oven door is open).
The service number is also indicated on the guarantee booklet;
your full address;
your telephone number.
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If any repairs are required, please contact an authorised After-sales Service (to guarantee that original spare parts will be used and repairs carried out correctly).

CLEANING

:\ WARNING - Donot use steam cleaning.eguipment.
- (lean the oven only whenit is cool.
- Disconnect power hefore servicing.

Oven exterior
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents. If any of these products unintentionally comes into contact with the appliance, clean
immediately with a damp cloth.
Clean the surfaces with a damp cloth. If it is very dirty, add a few drops of washing up detergent to the water. Finish off with a dry cloth.
Oven interior
IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass.
After every use, allow the oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and stains caused by food residues (e.g. food
with a high sugar content).
Use proprietary oven detergents and follow the manufacturer’s instructions to the letter.
Clean the door glass with a suitable liquid detergent. The oven door can be removed to facilitate cleaning (see MAINTENANCE).
The top heating element of the grill (see MAINTENANCE) can be lowered (some models only) to clean the roof of the oven.
N.B.: during prolonged cooking of foods with a high water content (e.qg. pizza, vegetables, etc.) condensation may form on the inside of the door
and around the seal. When the oven is cold, dry the inside of the door with a cloth or sponge.
Accessories:
Soak the accessories in water with washing up detergent immediately after use, handling them with oven gloves if still hot.
«+ Food residues can be easily removed using a brush or sponge.
Cleaning the rear wall and catalytic side panels of the oven (if present):
IMPORTANT: do not use corrosive or abrasive detergents, coarse brushes, pot scourers or oven sprays which could damage the catalytic surface and
ruin its self-cleaning properties.
Operate the oven empty with the fan-assisted function at 200°C for about one hour
Next, leave the appliance to cool down before removing any food residue with a sponge.

Cleaning cycle of ovens with pyrolysis function (if present):

C WARNING - Donot t.ouch the oven during the pyro!ysis cycle. .
- Keep children away from the oven during the pyrolysis cydle.

This function burns off spatters produced inside the oven during cooking at a temperature of approx. 500°C. At this high temperature, the deposits turninto a light ash
which can be easily wiped away with a damp cloth, when the oven is cool. Do not select the pyrolysis function after every use, only when the oven is very dirty or
produces smoke or fumes while preheating or cooking.
«  Iftheovenis installed below a hob, make sure that all burners or electric hotplates are switched off during the self-cleaning (pyrolysis) function.
Remove all accessories before running the pyrolysis function.
The appliance is equipped with 2 pyrolysis functions:
1. Energy-saving cycle (PYRO EXPRESS/ECO): which consumes approximately 25% less energy than the standard cycle. Select it at regular intervals (after cooking
meat on 2 or 3 consecutive occasions).
2. Standard cycle (PYRO): which is suitable for cleaning a very dirty oven.
+  Inany case, after a certain number of uses and depending on how dirty the oven is, a message on the oven display advises you to run a self-cleaning cycle.
N.B.: during the pyrolysis function, the oven door will not open; it will remain locked until the temperature inside the oven has returned to an
acceptably safe level.

MAINTENANCE

- Use protective gloves.
& WARNING - Ensure the oven is cold before carrying out the following operations.

- Disconnect power hefore servicing.
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REMOVING THE DOOR

To remove the door:

1. Open the door fully.

2. Lift the catches and push them forwards as far as they will go (fig. 1).

3. Close the door as far as it will go (A), lift it up (B) and turn it (C) until it is released (D) (fig. 2).

To refit the door:

1. Insert the hinges in their seats.
2. Open the door fully.

3. Lower the two catches.

4. (lose the door.

Fig.1 Fig. 2

MOVING THE TOP HEATING ELEMENT (SOME MODELS ONLY)

1. Remove the side accessory holder grilles (Fig. 3).

2. Pullthe heating element out a little (Fig. 4) and lower it (Fig. 5).

3. Toreposition the heating element, lift it up, pulling it slightly towards you, be sure it comes to rest on the lateral supports.
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Fig.3

REPLACING THE OVEN LAMP

To replace the rear lamp (if present):

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and screw the lamp cover back on (Fig. 7).
3. Reconnect the oven to the power supply.

To replace the side lamp (if present):

Disconnect the oven from the power supply.

Remove the side accessory holder grilles, if present (Fig. 3).

Use a screwdriver to prise off the lamp cover (Fig. 7).

Replace the lamp (see note for lamp type) (Fig. 8).

Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it snaps into place (Fig. 9).
Refit the side accessory holder grilles.

Reconnect the oven to the power supply.

NN =
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N.B.:

- Only use 25-40W/230V type E-14, T300°Cincandescent lamps, or 20-40W/230V type G9, T300°C halogen lamps (depending on model).

- Thelamp used in the appliance is specifically designed for electrical appliances and is not suitable for household room illumination (Commission Regulation (EC)
No 244/2009).

- Lamps are available from our After-sales Service.

IMPORTANT:
If using halogen lamps, do not handle with bare hands since fingerprints can damage them.
Do not use the oven until the lamp cover has been repositioned.

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE
FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON INSTALLATION
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Control panel

Upper heating element/grill

Cooling system (if present)

Dataplate (not to be removed)

Light

Baking ventilation system (if present)

Turnspit (if present)

Lower heating element (not visible)

Door

10. Position of shelves

11. Rearwall

N.B.:

- Atthe end of cooking, after the oven has been switched off, the cooling fan may continue to run for a while.
- Your product may appear slightly different from the drawing.
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COMPATIBLE ACCESSORIES
(for the accessories supplied with oven refer to the tech fiche)

0 0
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0
0
Fig.3 Fig. 4
| — ca]

Fig.7 Fig. 8

Fig.9
Drip-tray (Fig. 1)

For collecting fat and bits of food when placed under the wire shelf, or as a plate for cooking meat, chicken and fish, etc., with or without vegetables. Pour a little water
into the drip-tray to avoid spatters of fat and smoke.

Baking tray (Fig. 2)

For baking biscuits, cakes and pizzas.

Wire shelf (Fig. 3)

For grilling food or as a support for pots, cake tins and other cooking receptacle. It can be placed on any available level. The wire shelf can be inserted with its curvature
facing up or down.

Catalytic side panels (Fig. 4)

These panels have a special microporous enamel coating that absorbs fat spatters. It is advisable to do an automatic cleaning cycle after cooking particularly fatty food
(see CLEANING).

Turnspit (Fig. 5

Use the turnspit as indicated on Fig. 9. Also check “Recommended use and tips” section for advice.

Grill Pan Set (Fig. 6)

The set comprises a wire shelf (6a) and an enamelled recipient (6b). This set must be placed on the wire shelf (3) and used with the Grill function.

Grease filter (Fig. 7)
Use only for particularly greasy cooking. Hook it on the rear wall of the oven compartment, opposite the fan. It can be cleaned in a dishwasher and used with the fan-
assisted function.

Sliding shelves (Fig. 8
They allow the wire shelves and drip-trays to be pulled half out during cooking. Suitable for all the accessories, they can be cleaned in a dishwasher.
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CONTROL PANEL DESCRIPTION
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The knobs are retractable. Press the knobs in the middle and they pop up.
Your product may appear slightly different from the drawing.
1. Function selector knob
2. Electronic programmer
3. Thermostat knob
4. Red thermostat led.
HOW TO OPERATE THE QVEN
« Turn the selector knob to the required function.
The oven light switches on.
Turn the thermostat knob clockwise to the required temperature.
The thermostat led lights up, switching off again when the oven reaches the selected temperature.
At the end of cooking, turn the knobs to “0”.

USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

1. Button -: to decrease the value shown on the display
I @ 2. Button (¥« for selecting the various settings:
u :l h( : l: [ a. Timer
T b. Cooking time
3. Button +: to increase the value shown on the displa
5 ® ™
— & +
Q @ <J> A. The symbol Q indicates that the timer function is in operation

| C? | B. The AUTO symbol confirms the setting has been made

Using the oven for the first time

Setting the time of day and the tone of the acoustic signal.

Upon connection of the oven to the mains power supply, AUTO and 0.00 flash on the display. To set the time of day, press buttons - and + at the same time: the central
dot flashes. Set the time of day using the buttons + and -. Having selected the desired value, press the middle button. The display shows “ton 1”. To select the desired
tone, press button —. Having selected the preferred tone, press the middle button. To change the time of day, proceed as described above.

Setting the timer [\

To set the timer, long-press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Set the timer using the button + (the maximum programmable
valueis 23 hours and 59 minutes). The countdown begins after a few seconds. The display shows the time of day and the bell remains lit, confirming the timer has been
set. To view the countdown and change it if necessary, press the middle button again.

Setting cooking time

After selecting the cooking mode and temperature using the knobs, press the middle button: the display shows 0.00 and the bell symbol flashes. Press the middle
button again: on the display o, ~ and 0.00 appear in sequence and AUTO flashes. Set cooking time using the buttons + and - (the maximum programmable value
is 10 hours). After a few seconds the display shows the time of day and AUTO remains lit, confirming the setting. To view the remaining cooking time and change it if

necessary, press the middle button for 2 seconds and then press it again a second time. At the end of the set time, the symbol &?' switches off, the alarm sounds and

AUTO flashes on the display. Press any button to deactivate the alarm. Return the functions and temperature knob to zero and press the middle button for two seconds
to end cooking.
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FUNCTION DESCRIPTION TABLE

FUNCTIONS KNOB
O OFF To stop cooking and switch off the oven.
_O_ LAMP To switch the oven light on/off.
AN
-_— To cook any kind of dish on one shelf only. Use the 2nd shelf. Preheat the oven to the required temperature. The thermostat led
CONVENTIONAL X S
—_— turns off when the oven is ready and food can be placed in it.
N—
/ge— For baking cakes with liquid filling (sweet or savoury) on a single shelf. This function can also be used for cooking on two
“‘ CONVECTION BAKE | shelves. Switch the position of the dishes to cook food more evenly. Use the 2nd shelf to cook on one shelf only, and the 2nd
—, and 4th to cook on two shelves. Preheat the oven before cooking.
I — To grill steak, kebabs and sausages; to cook vegetables au gratin and toast bread. Place food on the 4th shelf. When grilling
GRILL meat, use the drip tray to collect the cooking juices. Position it on the 3rd shelf, adding approx. half a litre of water. Preheat the
—_/ oven for 3-5 min. During cooking the oven door must remain closed.
(ow) To roast large joints of meat (legs, roast beef, chickens). Position the food on the middle shelves. Use the drip tray to collect the
( TURBOGRILL | cooking juices. Position it on the 1st/2nd shelf, adding approx. half a litre of water. It is advisable to turn the meat over during
il cooking for more even browning. The oven does not have to be preheated. During cooking the oven door must remain closed.
o )
(] To speed up defrosting of food. Place food on the middle shelf. Leave food in its packaging in order to prevent it from drying out
*N DEFROST )
- 0 N, on the outside.
) _ ‘ .
(’; TURBOFAN For cooking fruit, cakes, vegetables, pizza, poultry, etc. on a single level.
\—/
Also to cook different types of food requiring the same cooking temperature (e.g. fish, vegetables, cakes) on a maximum of two
( 1 FORCED AIR shelves at the same time. This function allows cooking without odours being transferred from one food to another. It is
g advisable to use the 2nd level to cook on a single shelf. To cook on two shelves, it is advisable use the 1st and 3rd levels,
— preheating the oven first.
\ Use this function after cooking to brown the bottom of the dish. It is advisable to place the food on the 1st /2nd cooking level.
BOTTOM HEATING | The function can also be used for slow cooking, such as vegetables and meat stews; in this case use the 2nd cooking level. The
\ oven does not have to be preheated.
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COOKING TABLE

Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°0) (min)
@ Yes 2 150-175 35-90 | Cake tin on wire shelf
Leavened cakes Shelf 3: cake tin on wire shelf
a Yes 1-3 150-170 30-90
= Shelf 1: cake tin on wire shelf
Yes 2 150-190 30-85 | Drip tray/ baking tray or cake tin on wire shelf
Filled pies (cheesecake, " ) ' "
strudel, apple pie) Shelf 3: cake tin on wire shel
Prep ¢ Yes 13 150-190 35-90
= Shelf 1: cake tin on wire shelf
Yes 2 160-175 20-45 | Drip tray / baking tray
Biscuits/Tartlets Shelf 3: wire shelf
¢ Yes 13 150-175 20-45
= Shelf 1: drip tray / baking tray
Yes 2 175-200 30-40 | Drip tray / baking tray
Choux buns Shelf 3: oven tray on wire shelf
Yes 13 170190 | 3545
= Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 2 100 110-150 | Drip tray / baking tray
Meringues Shelf 3: oven tray on wire shelf
g Yes 13 100 130-150
= Shelf 1: drip tray / baking tray
@ Yes 2 190-250 12-50 | Drip tray / baking tray
Bread / Pizza/ Focaccia Shelf 1: oven tray on wire shelf
@ Yes 1-3 190-250 25-50
= Shelf 3: drip tray / baking tray
Yes 2 250 10-15 | Shelf 1: Drip tray / baking tray or wire shelf
Frozen pizza Shelf 3: oven tray on wire shelf
¢ Yes 13 250 10-20
= Shelf 1: drip tray / baking tray
Yes 2 175-200 40-50 | Cake tin on wire shelf
Savoury pies (vegetable pie,
quiche) = Shelf 3: cake tin on wire shelf
¢ Yes 13 175-190 55-65
= Shelf 1: cake tin on wire shelf
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Recipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°C) (min)
@ Yes 2 175-200 20-30 | Drip tray / baking tray
Vols-au-vent / Puff pastry
crackers Shelf 3: oven tray on wire shelf
@ Yes 13 175-200 25-45
= Shelf 1: drip tray / baking tray
Lasagne / Faked pasta/ Yes 2 200 45-55 | Oven tray on wire shelf
Cannelloni/ Flans
Lamb / Veal / Beef / Pork 1 Kg @ Yes 2 200 80-110 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Chicken / Rabbit / Duck 1 Kg @ Yes 2 200 50-100 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Turkey / Goose 3 Kg @ Yes 12 200 80-130 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Baked fish / en papillote ) )
(fllet, whole) @ Yes 2 175-200 40-60 | Drip tray or oven tray on wire shelf
Stuffed vegetables
(tomatoes, courgettes, Yes 2 175-200 50-60 | Oven tray on wire shelf
aubergines)
Toast @ Yes 4 200 2-5 gl
Shelf 4: wire shelf (turn food halfway through
Fish fillets / steaks @ Yes 4 200 2030 | cooking)
Shelf 3: drip tray with water
- et Shelf 4: wire shelf (turn food halfway through
o g | () | : 20| 0 |ooking
I Shelf 3: drip tray with water
Shelf 2: wire shelf (turn food two thirds of the
Roast chicken 1-1.3 Kg @ - 2 200 55.70 | Wy through cooking if necessary)
Shelf 1: drip tray with water
Shelf 2: turnspit
Roast chicken 1-1.3 Kg @ - 2 200 60-80
Shelf 1: drip tray with water
Roast Beefrare 1 Kg i ) 200 35-45 Oven tray on wire shelf ('turn' food two thirds
of the way through cooking if necessary)
Drip tray or oven tray on wire shelf (turn food
Leg of lamb / Shanks @ - 2 200 60-90 | two thirds of the way through cooking if
necessary)
i : Drip-tray / baking tray (if necessary, turn food
Roast potatoes @ 2 200 455 two thirds of the way through cooking)
Vegetable gratin @ - 2 200 20-30 | Oven tray on wire shelf
Shelf 3: oven tray on wire shelf
Lasagna & Meat (3} Yes 1-3 200 50-100

Shelf 1: drip tray or oven tray on wire shelf
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Redipe Function | Preheating Shelf Temperature | Time | Accessories
(from bottom) (°C) (min)
Shelf 3: oven tray on wire shelf
Meat & Potatoes ¢ Yes 13 200 45-100
Shelf 1: drip tray or oven tray on wire shelf
Shelf 3: oven tray on wire shelf
Fish & Vegetables (3} Yes 1-3 175 30-50
Shelf 1: drip tray or oven tray on wire shelf

The times given in the table are for cooking done with delayed start mode (if available). Cooking times may be longer, depending on the dish.
N.B.: the cooking function symbols can be slightly different from the drawing.
N.B.: cooking times and temperatures are approximate for 4 portions.

RECOMMENDED USE AND TIPS

How to read the cooking table

The table indicates the best function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time. Cooking times start from the moment food is
placed in the oven, excluding pre-heating (where required). Cooking temperatures and times are purely for guidance and will depend on the amount of food and type
of accessory used. Use the lowest recommended values to begin with and, if the food is not cooked enough, then move on to higher values. Use the accessories supplied
and preferably dark coloured metal cake tins and oven trays. You can also use pans and accessories in pyrex or stoneware, but bear in mind that cooking times will be
slightly longer. To obtain best results, follow the advice given in the cooking table for the choice of accessories (supplied) to be placed on the various shelves. When
cooking food that contains lots of water, preheat the oven.

Cooking different foods at the same time

Using the “CONVECTION BAKE” function (if present), you can cook different foods which require the same cooking temperature at the same time (for example: fish and

vegetables), using different shelves. Remove the food which requires less cooking time and leave food which requires longer cooking time in the oven.

Desserts

- (Cook delicate desserts with the conventional function on one shelf only. Use dark coloured metal cake tins and always position them on the wire shelf supplied. To
cook on more than one shelf, select the forced air function and stagger the position of the cake tins on the shelves, aiding optimum circulation of the hot air.

- To check whether a raising cake is cooked, insert a wooden toothpick into the centre of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

- Ifusing non-stick cake tins, do not butter the edges as the cake may not rise evenly around the edges.

- Ifthe cake “sinks” during cooking, set a lower temperature the next time, perhaps reducing the amount of liquid in the mixture and mixing more gently.

- For sweets with moist fillings (cheesecake or fruit pies) use the “CONVECTION BAKE” function (if present). If the base of the cake is soggy, lower the shelf and
sprinkle the bottom of the cake with breadcrumbs or biscuit crumbs before adding the filling.

Meat

- Useany kind of oven tray or pyrex dish suited to the size of the piece of meat being cooked. For roast joints, it is best to add some stock to the bottom of the pan,
basting the meat during cooking for added flavour. When the roast is ready, let it rest in the oven for another 10-15 minutes, or wrap it in aluminium foil.

- When you want to grill meat, choose cuts with an even thickness all over in order to achieve uniform cooking results. Very thick pieces of meat require longer
cooking times. To avoid the meat from burning on the outside, lower the position of the wire shelf, keeping the food farther away from the grill. Turn the meat
two thirds of the way through cooking.

To collect the cooking juices it is advisable to place a drip-tray with half a litre of water directly under the grill on which the meat is placed. Top-up when necessary.

Turnspit (only in some models)

Use this accessory to evenly roast large pieces of meat and poultry. Place the meat on the spit rod, tying it with string if chicken, and check that it is secure before
inserting the rod in the seat located on the front wall of the oven and resting it on the respective support. To avoid smoke and to collect cooking juices, it is advisable
to place a drip-tray with half a litre of water on the first level. The rod has a plastic handle which must be removed before starting to cook, and used at the end of cooking
to avoid burns when taking the food out of the oven.

Pizza

Lightly grease the trays to ensure the pizza has a crispy base. Scatter the mozzarella over the pizza two thirds of the way through cooking.

Rising function (present only in specific models)
Itis always best to cover the dough with a damp cloth before placing it in the oven. Dough proving time with this function is reduced by approximately one third
compared to proving at room temperature (20-25°C). Proving time for a 1 Kg batch of pizza dough is around one hour.
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