PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate
registraci produktu na adrese
www.whirlpool.eu/register

Navod k pouziti a udrzbé a bezpeclnostni
pokyny si mGzete stdhnout na nasich

|iWWW webovych strankdch docs.whirlpool.eu,
pficemz se fidte i pokyny uvedenymi na
zadni strané této prirucky.

' Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
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Pro zapnuti a vypnuti trouby.

2.DOMU
Rychly pfistup do hlavni nabidky.

Pro vyvolani seznamu oblibenych
funkci.

4, DISPLEJ

5.NASTROJE

Volba z nékolika moznosti a také
zména nastaveni a preferenci

k troubé

Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense
Live Whirlpool.

7. ZRUSIT

Zruseni vsech funkci trouby kromé
funkci Hodiny, Minutka a Zdmek
ovladani.
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PRISLUSENSTVi

OTOCNY TALIR
Je-li umistén v drzaku, oto¢né sklo

Ize vyuzivat pfi vSiech metodach
vafeni/peceni.
S vyjimkou plechu na peceni je

otocné sklo nutné pouzivat vzdy
jako podstavec pro dalsi nadoby nebo pfislusenstvi.

DRZAK OTOCNEHO TALIRE

Q Sklenény otocny talif pokladejte
pouze na drzak oto¢ného talife.
Na drzak nepokladejte jiné
pfislusenstvi.

TALIR CRISP

Pouze pro pouziti s ur¢enou funkci.

Talif Crisp musi byt vzdy umistén

uprostied oto¢ného sklenéného
\— podstavce a je-li prdzdny, Ize jej

predehfivat, a to pouzitim specialni
funkce urcené vyhradné pro tento tcel. Jidlo polozte
rovnou na talif crisp.
RUKOJET PRO TALIR CRISP
Je uzite¢na pfi vyndavani horkého
talife Crisp z trouby.

Umozni umistit jidlo blize ke grilu za
ucelem dokonalého opeceni a zajisti
l» optimalni cirkulaci vzduchu.
\!/ U nékterych funkci 6" Sense Crisp

Fry” je nutné ji pouzivat jako zaklad

pro talif Crisp.
MFizku umistéte na otocny talif a ujistéte se, Ze se
nedotyka jinych ploch.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na
zakoupeném modelu lisit.

Na trhu je mnoho rtiznych druht dopliki. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, Ze dané prislusenstvi je
vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné vici teplotam uvnitf trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat p¥i vaifeni pomoci mikrovin.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENI
Plech na peceni pouzivejte pouze
u funkci umoznujicich konvencni
peceni; nikdy nesmi byt pouzit
v kombinaci s mikrovinami.
Talif ve vodorovné poloze vlozte do
drzaku oddilu pro peceni.

Upozornéni: Pfi pouziti plechu je nutné vyjmout otocny talif
a jeho podstavec.

PARAK

Pro pfipravu jidla v péfe, jako
jsou ryby nebo zelenina,
umistéte potraviny do kosiku (2)
a do spodni ¢asti pafaku (3)
nalijte pitnou vodu (100 ml), aby
bylo zajisténo dostatecné
mnozstvi vody pro tvorbu
potfebného mnozstvi pary.
Prejete-li si pfipravovat jidla, jako napf. téstoviny, ryZi
nebo obiloviny, umistéte je pfimo na dno paraku (kosik
neni nutny) a pfidejte adekvatni mnozstvi pitné vody,
které odpovidd mnozstvi potraviny, kterou vafite.

Pro dosazeni co nejlepsich vysledku pfikryjte parak
dodanym vikem (1).

Parak pokladejte vzdy na otoc¢ny sklenény talif

a pouzivejte jej pouze v kombinaci s pfislusnymi
funkcemi ur¢enymi pro vareni nebo s mikrovinami.

Dno pafaku bylo navrzeno i pro pouziti v kombinaci se
specialni funkci ¢isténi pomoci pary.

KRYT

S Je uzite¢nd pro pfikryti jidla, které
se pfipravuje nebo ohfiva

v mikrovinné troubé.

Kryt omezuje rozsttikovani,
udrzuje v potravinach vlhkost

a mUzete jej pouzit i k vytvorfeni dvou Urovni peceni.
Neni vhodny pro pouziti s funkci horkého vzduchu ani
se zadnou funkci grilu (véetné funkce pro dosazeni
kfupavosti ,Crisp”).

Dalsi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast
prostfednictvim servisniho centra.

Vzdy se ujistéte o tom, Ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku s vnitinimi
sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, ze se oto¢ny
talif muize volné otacet. Pfi vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi budte opatrni, abyste omylem

nevysadili oto¢ny talit z jeho drzaku.

N
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FUNKCE PECENI

@ RUCNI FUNKCE
«  MIKROVLNNA TROUBA

Pro rychlou pfipravu a opétovné ohfati jidel a napoju.

Pfikon (W) Doporuceno pro

900 Rychly ohfev ndpojd nebo jidel s vysokym obsahem
vody.

750 Pfiprava zeleniny.

650 Pfiprava masa a ryb.

Vafeni masovych omacek nebo omécek s obsahem
500 syra nebo vajec. Dopeceni masovych kolacl nebo
zapecenych téstovin.

350 Pomalé, ml’rrlé vaFgm’. Velmi se hodi pro rozpousténi
masla nebo ¢okolady.

160 Rozmrazovani jidel nebo zméknuti masla a syrd.

90 Zméknuti zmrzliny.

Cinnost Jidlo P?;II‘(I‘;" DOB(I:‘:;E;IAM
Ohfev 2 hrnky 900 1-2
Ohfev Bramborova kase 1 kg 900 10-12
Rozmrazovani  Mleté maso 500 g 160 15-16
Vareni Piskotovy mouc¢nik 750 7-8
Vareni Vajec¢ny krém 500 16-17
Vareni Sekana 750 20-22
« CRISP

Pro dokonalé osmahnuti pokrmu dozlatova, a to jak
na povrchu, tak vespod. Tuto funkci je nutné pouzivat
vyhradné se specialnim talifem ,Crisp”.

Jidlo DOBA TRVANI (min)

Mouc¢nik z kynutého tésta 7-10

Hamburger
*V poloviné doby pecenfjidlo obratte.

Pozadované prislusenstvt: talif Crisp, rukojet pro talif Crisp

« HORKY VZDUCH

Slouzi k pfipravé pokrm0 zplsobem, ktery ma
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.

K ptipravé urcitych pokrm( lze pouzit pekac na
peceni nebo jiné nadobi vhodné pro pouziti v troubé.

8-10*

Jidlo Tepl. (°C) DOB(I-r\n TiE;IANi
Souflé 175 30-35
Syrovy kosicek 170 * 2530
Susenky 175 * 12-18

* Pfedehfev nutny

Doporucené pfislusenstvi: Obdélnikovy plech na peceni/
mfizka

«  HORKY VZDUCH+MIKROVLNY

Krychlé pfipravé jidla v troubé. Za ucelem
optimalizace cirkulace vzduchu doporucujeme pouzit
mfizku.

Jidlo PFikon (W) = Tepl. (°C) DOB(’:n Ti:;’ANi
Pecené 350 170 35-40
Masovy kolac 160 180 25-35

Doporucené pfislusenstvi: Rost

+ GRIL

Pro hnédnuti, grilovani a gratinovani. Doporucujeme
jidlo béhem grilovani obracet.

Jidlo Grill-Grov.vyk. D°"(’; f:\‘)’é"‘
Topinky/toasty Vysoka 5-6
Krevety Stfedni 18-22
Doporucené pfislusenstvi: Rost
+ GRIL + MW

Pro rychlé uvafeni a gratinovani s vyuzitim
kombinovanych funkci mikrovin a grilu.

Jidlo Prikon (W) Gl’i"-’l:ll’OV. Doba Frvéni
vyk. (min)

Gratinované 650 stedni 2095

brambory

Pecené brambory 650 Vysoks 0.1

ve slupce

Doporucené pfislusenstvi: Rost
+ TURBO GRILL

Pro dosazeni dokonalych vysledkd diky kombinaci grilu
a konven¢nich funkci vzduchu trouby. Doporucujeme
jidlo béhem grilovéni obracet.

Jidlo ‘ Grill-Grov.vyk. ‘ Doba trvani
(min)
Kufeci kebab ‘ Vysokd ‘ 25-35

Doporucené pfislusenstvi: Rost
« TURBO GRIL + MW

Pro rychlé uvafeni a osmahnuti vaseho jidla dozlatova
diky kombinaci mikrovin, grilu a konven¢nich funkci
vzduchu trouby.

Jidlo P¥ikon (W) GI”i"-l:lI’OV. Do.ba trvani
vyk. (min)

Mrazené cannelloni 650 Vysoka 20-25

Kotlety 350 Viysokd 30-40

Doporucené prislusenstvi: Rost
« RYCHLE PREDEHRATI
Pro rychlé pfedehrati trouby pred zahajenim cyklu
peceni.
« SPECIALNIi FUNKCE
» UCHOVAT TEPLE

Pro uchovani teploty a kifupavosti Cerstvé
pfipraveného jidla, véetné masa, smazenych jidel
nebo mouc¢nikd.

» KYNUTI

Whj;lﬁool ’



Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horkd poxdokonceni cyklu peceni.

FUNKCE %, 6™ SENSE

Tato funkce umoznuje peceni viech druh jidel pIné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledk, fidte se pokyny uvedenymi
v prislusné tabulce pfiprav.

« 6% SENSE ROZMRAZOVANI

Pro rychlé rozmrazovéni rdznych druh jidel se zadanim
pouze jejich hmotnosti. Pro dosazeni co nejlepsich
vysledkd pokladejte jidlo vzdy ptimo na sklenény
otocny talif.

ROZMRAZENI CHLEBA FUNKCI CRISP

Tato exkluzivni funkce Whirlpool vam umozni rozmrazit chléb.
Diky kombinaci technologif rozmrazovani a Upravy do
kfupava bude vas chléb chutnat jako cerstveé upeceny. Tuto
funkci pouzivejte k rychlému rozmrazenf a nahiati mrazenych
Zemli, baget a croissantU. Tato funkce vyZaduje pouZzitf talife

Crisp.

Jidlo Vaha
ROZMRAZENI CHLEBA FUNKCI CRISPE D 50-800g
MASO 100-2 000 g
DRUBEZ 100-3 000 g
RYBY 100-2 000 g
ZELENINA 100-2 000 g
CHLEB 100-2 000 g

«  OHRATI FUNKCI 6™ SENSE

Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i chlazenych
jidel nebo jidel o pokojové teploté. Trouba
automaticky vypocitava hodnoty nezbytné k dosazeni
co nejlepsich vysledkl v co nejkratsim case. Jidlo
vlozte do trouby v Zaruvzdorném talifi nebo mise
vhodné do mikrovinné trouby. Vyjméte z obalu

a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou alu
folii. LepSich vysledkd, zvlasté u zmrazenych potravin,
dosdhnete, pokud je na konci faze ohfevu ponechate
jesté 1-2 minuty odpocivat.

Pokud je tato funkce aktivni, neotevirejte dvirka.

« 6™ SENSE PARA

Pro vafeni jidel v pére, jako je napfiklad zelenina nebo
ryby, pouzijte pafak, ktery je soucasti pfislusenstvi. Ve
fazi ptipravy se automaticky tvofi péra tak, ze voda
nalita na dno pafdku dosdhne bodu varu. Casovani se
u této faze muze lisit. Trouba pokracuje v pfipravé jidla
v pafe podle nastavené doby.

Nastavte 1-4 minuty pro mékkou zeleninu, jako je
napfiklad brokolice a pérek, nebo 4-8 minut pro tvrdsi
zeleninu jako mrkev nebo brambory.

Pokud je tato funkce aktivni, neotevirejte dvirka.
Pozadované prislusenstvi: Parak

« 6™ SENSE CRISP FRY

Tato zdrava a exkluzivni funkce kombinuje kvalitu
funkce Upravy dokfupava s vlastnostmi cirkulace
teplého vzduchu. Umoznuje docilit kiupavosti

a chutnych vysledkl smazeni na vyrazné nizsim
mnozstvi oleje v porovnani s tradi¢nim zplsobem
pfipravy. V nékterych receptech lze olej dokonce

i uplné vynechat. Moznosti spocivaji ve smazeni
rdznych druhl pfednastavenych jidel, a to jak
Cerstvych, tak mrazenych.

Ridte se nasledujici tabulkou pro pouziti pfisludenstvi
a pfi pfipravé obou typu potravin (¢erstvych ¢i
mrazenych %) pak dosdhnete téch nejlepsich
vysledka.

Hmotnost /

Jidlo Porce

FILE OBALOVANE VE STROUHANCE

Pred pecenim lehce potfete olejem. RozloZte je
rovnomerné na talit Crisp. Talit polozte na mrizku

100-500 g

MASOVE KULICKY

Pfed pecenim lehce potfete olejem. RozloZte je
rovnomérné na talit Crisp. Talif polozte na mfizku

200-800 g

SMAZENA RYBA S HRANOLKY

i} L Y 1-3 porce
Rozlozte rovnomérné na talit Crisp

SMAZENA RYBI SMES %

} T o 100-500 g
RozloZte rovnomérné na talit Crisp

KREVETY OBALOVANE VE STROUHANCE %

. o . 100-500 g
RozloZte rovnomérné na talit Crisp

KALAMAROVE KROUZKY OBALOVANE VE
STROUHANCE %

Rozlozte rovnomérné na talit Crisp

100-500 g

RYBI PRSTY OBALOVANE VE STROUHANCE *

. . Y A , 100-500 g
Rozlozte je rovnomérné na talif Crisp. Po vyzvé obratte

HRANOLKY %

5 L. o 200-5009g
RozloZte rovnomérné na talit Crisp

HRANOLKY

Oloupejte a nakrdjejte na hranolky. Namocte na 30 minut
do studené vody. Osuste utérkou a zvaZte. Potfete
olivovym olejem (5 %). RozloZte na talif Crisp. Talif
polozte na mfizku. Pfi vyzvani otocte

200-500 g

BRAMBOROVE KROKETY

100-600
Rozlozte rovnomeérné na talit Crisp 9

LILEK

Rozkréjejte, osolte a nechejte 30 minut odpodivat.
Oplachnéte, osuste a zvazte. Potfete olivovym olejem

(5 %). Rovnomérné rozlozte na talit Crisp. Talif polozte na
mfizku. Po vyzvé obratte

200-600 g

PAPRIKA

Nakrajejte na platky, zvazte a potrete olivovym olejem

(5 %). Rovnomérné rozlozte na talit Crisp. Talif polozte na
mrizku

200-500 g

CUKETY

Nakrajejte na plétky, zvazte a potrete olivovym olejem

(5 %). Rovnomeérné rozlozte na talit Crisp. Talif poloZte na
mfizku

200-500 g

KURECI NUGETY #*

RozloZte je rovnomérné na talif Crisp. Talif poloZte na
miizku

200-600 g

OBALOVANY SYR %

Rozlozte je rovnomérné na talif Crisp. Talif polozte na
mfizku

100400 g

CIBULOVE KROUZKY

RozloZte je rovnomérné na talif Crisp. Talif polozte na
miizku

100-500 g
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POUZiIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potdhnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

in’; Provolbu i potvrzeni:
? Klepnutim na obrazovku si vyberte pozadovanou
hodnotu nebo polozku nabidky.

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro navrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .
Pro potvrzeni nastaveni nebo prechod na dalsi zobrazeni:

Klepnéte na,NASTAVIT” nebo ,DALSI".

Pfi prvnim zapnuti spotfebi¢e bude nutné produkt
nastavit.

Nastaveni je mozné pozdéji upravit stisknutim tlacitka & ,
které zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk
a cas.

« PotaZenim prstem po obrazovce mUzete prochazet
seznamem dostupnych jazyka.

+ Klepnéte na pozadovany jazyk.

Klepnutim na tlacitko € se vrétite zpét na predchozi zobrazen.

2. VOLBA REZIMU NASTAVENI

Po vybéru jazyka se na displeji zobrazi vyzva k volbé rezimu
+STORE DEMO” (ur¢ené pro prodejce, pouze pro vystavené
zbozi) nebo k pokracovani stisknutim tlacitka,,DALSI"

3. NASTAVENI WI-FI

Funkce 6th Sense Live vdm umoznuje troubu obsluhovat
vzdalené pies mobilni zafizeni. Aby bylo mozné spotrebic
ovladat dalkové, musite nejdrive uspésné dokoncit
postup nastaveni pfipojeni. Tento postup je nutny pro
registraci spotiebice a pfipojeni k vasi domdci siti.

- Klepnutim na,NASTAVIT NYNI“ nastavte pFipojeni.
Chcete-li produkt pfipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT".
NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete potrebovat:
chytry telefon nebo tablet a bezdratovy router pfipojeny
k internetu.

Pomoci chytrého zafizeni zkontrolujte, Ze je signal vasi
domaci bezdratové sité v blizkosti spotrebice dostate¢né
silny.

MinimaIni poZadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 X 720 (nebo vyssim)
¢iios.

V obchodé s aplikacemi naleznete informaci o kompatibilité
aplikace s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.

Bezdrétovy router: 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6™ Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotrebice je stazeni aplikace
na vase mobilni zafizeni. Aplikace 6™ Sense Live vas
provede viemi kroky, které jsou zde uvedeny. Aplikaci

6" Sense Live si mliZete stahnout z iTunes Store nebo
Google Play Store.

2.Vytvorte si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si ucet. Umozni

vam pfipojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené
ovladat.

3. Zaregistrujte svQj spotiebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte sv(j spottebit.
K dokonceni registracniho procesu budete potiebovat
Cislo Smart Appliance IDentifier (SAID). Tento jedine¢ny
kéd najdete na identifikacnim Stitku pfipevnéném na
spotrebici.

4, Pfipojte se k Wi-Fi

Postupujte podle pokyn( k nastaveni pfipojeni pomoci
skenu. Aplikace vas provede procesem pfipojeni vaseho
spotiebice k bezdratové siti u vas doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vys33i),
zvolte ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS”: Na
bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS, abyste
vytvorili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potreby muzete produkt pfipojit i ru¢né
pomoci moznosti,Search for a network” (Vyhledat sit).
SAID kéd se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizenf
se spotiebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul Wi-Fi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. ndzev
sité ¢i heslo nebo poskytovatele sité).

. NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domaci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pfipadné budete
muset nastaveni proveést ru¢né.

+ Klepnutim na pfislusné Cislice nastavte cas.

« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum.
« Klepnutim na pfislusné cislice nastavte datum.
+ Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji
s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny
jew.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahiat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu.

Z trouby odstrante vsechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené pfrislusenstvi.
Predehfejte troubu na 200 °C, idealné pomoci funkce
,Rychlé predehfrati”.

PFi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.
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KAZDODENNIi POUZ{VANI

1. ZVOLTE FUNKCI

« Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si mGzete vybrat mezi manualnimi

funkcemi nebo funkcemi,6t" Sense”,

« Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
pfislusné nabidky.

« Posouvanim nahoru nebo doli mlzete prochazet
seznamem.

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mlzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které lIze ménit.

VYKON / TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK.

« Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného
seznamu.

U funkce ,Horky vzduch” méizete klepnutim na ®§ aktivovat

predehfrev.

DOBA TRVANI

U funkci mikroviny a kombinované mikroviny je

nutné nastavit dobu pfipravy.

+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

. Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Na konci doby peceni se vafeni automaticky vypne.

U funkci, které nevyuzivaji mikroviny, nemusite ¢as

peceni nastavovat v pfipadé, Ze chcete peceni ridit

ru¢né.

« Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy®”.

Chcete-li béhem peceni zrudit nastavenou dobu pfipravy

a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu peceni

a poté zvolte ,STOP".

3. NASTAVENI FUNKCI 6" SENSE

Funkce 6th Sense vdm umoznuje pfipravovat
Sirokou skélu pokrmu ze zobrazené nabidky. Vétsinu
nastaveni peceni provadi spotiebi¢ automaticky, aby
bylo dosazeno nejlepsich vysledk.

« Ze seznamu si vyberte zpUsob pfipravy.

« Zvolte funkci.

Funkce se zobrazuji podle kategorii pokrmd v nabidce ,JIDLO

SE 6" SENSE” (viz prislusné tabulky) nebo podle receptt

v nabidce ,LIFESTYLE"

« Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

4. NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI /
UKONCENI

Pfed spusténim funkce bez mikrovin mizete odlozit
Cas peceni: Funkce se spusti nebo ukonci v Case, ktery
predem nastavite.

+ Klepnutim na,DELAY” (odlozeni) nastavte
pozadovany ¢as spusténi nebo ukonceni.

- Po nastaveni poZzadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.

+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvirka: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.
Naprogramovani ¢asu spusteni odlozeného peceni deaktivuje

fazi predehfivani trouby: Trouba dosahuje poZadované vyse

teploty postupné, coz znamend, ze doby pfipravy mohou byt

0 néco delsi, nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

« Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit

naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na
tlacitko ® .

5. SPUSTENI FUNKCE

« Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim
na,START"

Je-li trouba horka a funkce vyZaduje zvIastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazf zprava.

Funkce mikroviny je vybavena ochranou pfi spusténi.

Pfed spusténim funkce je nutné otevfit a zavfit dvirka.

« Otevrete dvirka.

+ Vlozte pokrm do trouby a zavrete dviika.

+ Klepnéte na,START".

Béhem peceni mzete kdykoli nastaveni zménit klepnutim na
hodnotu, kterou si pfejete upravit.

« Klepnutim na muzete kdykoli zastavit
aktivovanou funkci.

6. JET START

Ve spodni ¢asti domovské obrazovky najdete listu
se ttemi rlizné dlouhymi dobami trvani. Klepnutim
na jednu z nich se spusti vareni s funkci mikrovin
nastavené na plny vykon (900 W).

+ Otevrete dviika.
+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dviika.
+ Klepnéte na pozadovanou dobu pfipravy.
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7. PREDEHRATI

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim
spusténi se na displeji zobrazi, Ze faze predehfati byla
aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

+ Oteviete dvirka.
+ Vlozte jidlo do trouby.

+ Pro spusténi peleni zaviete dviika a klepnéte na
.HOTOVO".

VloZenijidla do trouby pred dokoncenim predehfivani mize
nezadoucim zplsobem ovlivnit kone¢ny vysledek. Otevienim
dvitek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi
pfedehfati nezahrnuje.

8. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6™ Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni. Zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat, co je treba udélat.

+ Otevrete dvirka.

« Provedte ukon uvedeny na displeji.

« Zavrete dvirka a pokracujte v pfipravé.

Pfed skoncenim peceni vds mlze trouba vyzvat ke
kontrole pokrmu stejnym zplsobem.

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat, co je
treba udélat.

« Zkontrolujte pokrm.

« Zavrete dvirka a pokracujte v pfipravé.

9. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

U nékterych funkci je mozné po dokon¢éeni pfipravy
dobu peceni prodlouzit ¢i si funkci ulozit mezi
oblibené.

« Pro ulozeni funkce mezi oblibené klepnéte na (3 .

+ Klepnutim na ® prodlouzite dobu peceni.

10. OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umozniuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky detekuje funkce, které pouzivate
nejcastéji. Poté, co danou funkci nékolikrat pouZijete, vas
trouba vyzve, abyste siji pfidali mezi své oblibené.
ULOZENI FUNKCE

Po skon¢eni funkce mizete klepnout na (@ a ulozit
si ji mezi oblibené. Budete ji tak v budoucnu moci
rychle pouzit a se stejnym nastavenim. Displej vam
umozni ulozit funkci az pro ¢tyfi oblibené pokrmy
dne v€etné snidané, obéda, svaliny a vecefre.

+ Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.

- Klepnéte na,OBLIBENY” a funkci uloZte.

. CS
PO ULOZENI

Po ulozeni funkci mezi oblibené se na hlavni
obrazovce zobrazi ulozené funkce pro aktudlni denni
dobu.

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci,
stisknéte Q) : funkce budou rozdéleny podle
jednotlivych pokrmU dne a uvidite nékolik navrha.

« Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni
pfislusného seznamu.

+ Prochazejte zobrazenym seznamem.

+ Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.
+ Peceni aktivujete klepnutim na,START".
ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi muzete

k jednotlivym polozkdam pfidavat obrazky nebo
nazvy, a upravit si je tak podle svych predstav.

+ Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,UPRAVIT"

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI”: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

- Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance s oblibenymi rovnéz mlzete odstrariovat
ulozené funkce:

« Klepnéte na ikonu @ na dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUzete téz upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy
zobrazuji:

. Stisknéte & .

. Zvolte 3 ,Preference”

. Zvolte ,Casy a data”.

« Klepnéte na,Vase Casy jidel”.

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pfisludny cas.
« Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.
Jeden Casovy Usek je mozné zkombinovat pouze s jednim
pokrmem.

11. NASTROJE

Klepnutim na & si kdykoli oteviete nabidku
+Nastroje”.

Tato nabidka vdm umoziuje vybér z nékolika
moznosti a téz Upravu nastaveni nebo preferenci pro
vas produkt nebo disple;j.

AKTIV. DALKOVE
Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense Live Whirlpool.

@ OTOCNY TALIR

Tato funkce umoznuje zastavit otaceni oto¢ného
talife v pripadé, Ze pouzivate velkou nebo hranatou
nadobu, kterd je odolnd mikrovinam, ale nemuze se
v troubé volné otacet.
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@ KUCHYNSKA MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pfi pouziti funkce
peceni nebo samostatné pro méfeni ¢asu.

Po spusténi bude minutka pokracovat v odpocitavani
¢asu nezdvisle bez zasahovani do samotné funkce.
Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mizete vybrat

a spustit funkci.

Minutka bude nadale odpocitavat v pravém hornim rohu

obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo Upravu minutky:

. Stisknéte @& .

. Klepnétena @ .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na

casovém spinaci zazni signdl a na displeji se zobrazi

upozornéni.

. Klepnutim na,ODMITNOUT” minutku zruste nebo
nastavte novou dobu odpoditavani.

« Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU”
minutku znovu nastavite.

SVETLO

Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@ SAMOCISTENI

PUsobeni pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto specialnim
¢isticim cyklu, umoznuje snadné odstranéni necistot

a zbytkd jidla. Pouze do dna dodaného paraku nalijte
hrnek pitné vody (3), popfipadé do nadoby vhodné do
mikrovinné trouby a zapnéte funkci.

Pozadované pfislusenstvi: Parak

®ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mlzete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni vSech zvuka a vystrah.

ZAMEK OVLADANI

»Zamek ovladani” vam umoznuje zamknout viechna

tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit

k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zamku:

. Klepnéte naikonu ® .

Pro deaktivaci zamku:

« Klepnéte na displej.

« Potdhnéte prstem smérem nahoru pies
zobrazenou zpravu.

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

WI—FI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové
domaci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti ,Ulozit Demo rezim*, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.
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UZITECNE RADY

MIKROVLNNE VARENI

Mikroviny prostoupi jidlem pouze do urcité hloubky.
Pokud tedy pfipravujete najednou vétsi mnozstvi
jidla, co nejvice jej rozprostrete, abyste dosahli co
nejvétsi plochy a tim i vystaveni mikrovinam.

Malé kousky jsou hotové rychleji nez velké: aby se
jidlo uvafrilo/propeklo rovnomérné, nakrajejte je na
stejné velké kousky.

Vétsina pokrmu po ukonceni mikrovinného ohfevu
jesté ,dochazi”. Pro dokonalou tepelnou Upravu proto
vzdy nechte po dokonceni ohfevu pokrm jesté chvili
stat.

Pfipravujete-li jidlo v mikrovinné troubé, odstrante
predtim, nez je vlozite do trouby, veskeré draténé
uzavéry z plastovych nebo papirovych sacku.
Plastovou félii nafiznéte nebo propichnéte vidlickou,
aby se uvolnil tlak a obal tak béhem pfipravy nepraskl
tlakem nahromadéné pary.

TEKUTINY

Tekutiny se mohou zahfat nad bod varu, aniz by
viditelné bublaly. Nasledné muze dojit k ndhlému
vyvieni horkych tekutin. Nepouzivejte proto nadoby
s Uzkym hrdlem, tekutinu pfed vloZzenim nadoby

do mikrovinné trouby zamichejte a nechte v ni
ponofenou ¢ajovou lzi¢ku.

Po ohfati ji promichejte jeSté jednou a nasledné
opatrné vyjméte nddobu z mikrovinné trouby.

ZMRAZENE JiDLO

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd doporucujeme
provadét rozmrazovani pfimo na sklenéném talifi.

V pripadé potfeby lze pouzit rovnéz lehkou plastovou
nadobu vhodnou pro mikrovinné trouby.

Varend jidla, gulase a masové omacky se lépe
rozmrazi, jestlize je béhem rozmrazovani obcas
zamichate. Jakmile jidlo trochu povoli, oddélte
jednotlivé ¢asti od sebe: oddélené &asti se tak
rozmrazi rychleji.

JIDLO PRO DETI

Pti ohfivani jidla nebo ndpoju ve sklenicce pro
prikrmy nebo kojenecké lahvi musite pokrm nebo
tekutinu protfepat ¢i zamichat a pfed podavanim
zkontrolovat teplotu. Tim se teplo rovhomérné rozlozi
a vyhnete se riziku opareni nebo popaleni.

Pred ohfivanim sejméte z nadoby vicko a z kojenecké
ldhve dudlik.

DORTY, KOLACE, MOUCNIKY A CHLEB
A PECIVO

Pro pfipravu moucnikud a peciva doporucujeme
pouzivat funkci,Horky vzduch”. Pfejete-li si zkratit
dobu pfipravy, mizete vybrat soucasné funkce ,Horky
vzduch + MW" s tim, Ze vykon mikrovIn nastavite
maximalné na 160 W. Jidlo tak zistane mékké

a vonave.

PFi pouziti funkce ,Horky vzduch” pouzivejte tmavé
zbarvené kovové pecici formy, které vzdy pokladejte
na dodany rost.

K peceni urcitych pokrmd, jako jsou napf. susenky
nebo rohliky, je pfipadné mozné pouzit obdélnikovy
pekac nebo jiné nadobi vhodné do mikrovinné
trouby.

PFi sou¢asném pouziti funkci,Horky vzduch + MW*
pouzivejte pouze nadoby vhodné do mikrovinné
trouby, které polozte na rost.

Abyste zjistili, zda je pfipravovany pokrm dopeceny,
zapichnéte do jeho stfedu Spejli: Pokud ji vytahnete
¢istou, je moucnik nebo chléb upeceny.

Jestlize pouzijete dortové formy s nepfilnavym
povrchem, nevymazavejte okraje maslem, protoze
kola¢ by se nemusel na okrajich rovhomérné
zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pfisté nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemuzete pouzit méné tekutiny nebo promichavat
tésto vice zlehka.

Jestlize je spodni ¢ast kolace promacend, snizte rost

a pred vloZzenim néaplné do kolace posypte dno kolace
strouhankou nebo nadrobenymi susenkami.

PIZZA

Pro rychlé a rovhomérné propeceni a kiupavost
korpusu na pizzu doporucujeme pouzivat funkci
,Crisp” a specidlni dodané pfislusenstvi.

Pro pecleni pizzy vétsich rozmérd pouzivejte pfipadné
obdélnikovy pecici plech a zapnéte funkci,Horky
vzduch”: v tomto pfipadé predehfiejte troubu na 200°
C a po uplynuti dvou tfetin doby pfipravy pokladte
pizzu platky mozzarelly.

MASO A RYBY

Aby byl povrch pokrmu z masa ¢i ryb dokonale

a pritom rychle opeceny, zatimco jeho vnitrek

z(stal mékky a $tavnaty, doporucujeme pouzivat
funkce, které kombinuji obéh horkého vzduchu

s mikrovinami, jako napfiklad ,Turbogril + mikroviny”
nebo ,Horky vzduch + mikroviny”.

Za ucelem dosazeni co nejlepsich vysledkd nastavte
vykon mikrovin na 350 W.
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o] TABULKA TEPELNE UPRAVY

Kategorie potravin . Pfislusenstvi :  Mnozstvi Informace pro vafeni/peéeni

:Lasagne 4-10 porci Piipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte besamelovou
: =8, m : omackou a posypte syrem pro dosazeni idealni zlatavé barvy
i Cannelloni 400-1500g pokrmu

‘L # 500-1200g
;-asagne F 9 ¢ Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou

: alu folii
: Cannellonis 400-1 50049

TESTOVINY

KASTROL A PECENE

¢ Nastavte doporuc¢enou dobu vafeni pro ryzi. Na dno paiaku nalijte
‘Ryze 100-400 goe : osolenou vodu, nasypte ryZi a pfikryjte poklickou. Na kazdy hrnek
‘ : ryze pouzijte 2-3 hrnky vody.

i i Na dno pafaku nalijte vodu, nasypte ryzi a pfikryjte poklickou. Kdyz
: Ryzova kase © 2-4porceoe i vastrouba vyzve, pfidejte mléko. Na 2 porce pouZzijte 75 ml ryzZe,
: : : : 200 ml vody a 300 ml mléka.

:RYZE
: ATESTOVINY

‘ i i Nastavte doporu¢enou dobu vafeni pro téstoviny. Kdyz vas trouba
: Téstoviny ¢ 1-4porcece | vyzve, pfidejte téstoviny a varte zakryté. Na kazdych 100 g téstovin
; : : : pouzijte pfiblizné 750 ml vody

Na dno paféaku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a pfikryjte
poklickou. Na kazdy hrnek bulguru pouzijte 2 hrnky vody

Na dno paréku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a prikryjte
poklickou. Na kazdy hrnek quinoy pouZijte 2 hrnky vody

g

Na dno parédku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a prikryjte
poklickou. Na kazdy hrnek prosa pouZijte 3 hrnky vody

Na dno parédku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a pfikryjte
poklickou. Na kazdy hrnek amarantu pouZijte 3—4 hrnky vody

%Amarant

ESEMENA 1004009 ! N P | " b "
: A CEREALIE §pa|da a dno paraku nalijte osolenou vodu, nasypte obilininu a prikryjte

poklickou. Na kazdy hrnek Spaldy pouZijte 3-4 hrnky vody

RYZE, TESTOVINY A CEREALIE
Y
2
o

Na dno paféaku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a pfikryjte

Jecmen poklickou. Na kazdy hrnek je¢mene pouzijte 3-4 hrnky vody

Na dno pafaku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a pfikryjte

Pohanka poklickou. Na kazdy hrnek pohanky pouzijte 3 hrnky vody

Na dno paréku nalijte osolenou vodu, nasypte obilninu a prikryjte

Kuskus poklickou. Na kazdy hrnek kuskusu pouZijte 2 hrnky vody

Do nadoby s vysokym okrajem nalijte osolenou vodu, pfidejte

 Ovesnd kase 2 - 12 porcioe ovesné vlocky, zamichejte a viozte do trouby

% MraZené o Doporucené mnozstvi. V pribéhu pfipravy neotevirejte dvitka.
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Kategorie potravin i Pfislusenstvi i  Mnozstvi Informace pro vafeni/peéeni

P R T R I

‘ ¢ Potiete olejem a popraste soli a pepiem. Dle vlastni chuti dochutte

Rostbif ‘ ‘ i Cesnekem a bylinkami. Po ukonceni pfipravy jesté pred porcovanim
nechejte alespori 15 minut odpocivat
@, sw0s00g pesEeel o BT
; : i Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste soli a pepfem.
: i Teleci pecené ¢ Po ukonceni pfipravy jesté pfed porcovanim nechejte alespori 15
:HOVEZI minut odpocivat
Steak 6kust Potiete olejem s rozmarynem.vPoprastgvsoh a pepfem. Rovnomérné
rozlozte na mrizku
Hamburger 2-6 kust Pfed pecenim potfete olejem a osolte
‘Hamburger# 100-500g Pred predehfivanim talif Crisp lehce vymastéte

¢ Pottete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste soli a pepfem.
800-1500g : Po ukonceni pifpravy jesté pfed porcovanim nechejte alespori 15
: minut odpocivat

{Vepiova pecené

5 o Kotlety m -6 kusél Potfete olejem s rozmarynem.vPoprast(::‘Nsoh a pepfem. Rovnomérné
:VEPROVE ; : rozloZte na mfizku
E - : : ¢ Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim.
i Zebirka 700-1200g : Popraste soli a pepfem. Rozlozte rovnomeérne na talif Crisp stranou
: @ : s kosti dold
“Slanina 50-150¢g Rozlozte rovnomérné na talit Crisp
: ‘ ‘ Potfete olejem nebo rozpusténym maslem. Popraste soli, pepfem
: :Jehnéci pecené : 1000-15009 a nasekanym cesnekem. Po ukonceni pfipravy jesté pred
Q :JEHNEC : : porcovanim nechejte alespon 15 minut odpodivat
< § : : Dbt - : p ; s %
s Kotletka  ogkust Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Rozlozte rovnomérné na
: : : : mfizku
 DaZand ik = B Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim.
: Pecené kure 800-25009 Popraste soli a pepfem. VlozZte do trouby prsnim svalem nahoru
KURE Kousky kufete 400-1200g Potfete oIgem a pod@ sve chut[vdoghutte bylmkaronjl/koreﬂmm.
: : @ Rozlozte rovnomérné na talif Crisp stranou s kdzi dold
Kureci filet / prsa 300-1000g Pfed pfedehfivanim talif Crisp lehce vymastéte
3 N Kureci fizky D 300-800 go-e Rovnomeérné rozlozte na naparovaci mrizku
:MASOV PARE
; Parek v rohliku Uy 4-8 kuslio-e Na dno pafaku vlozte parek a zalijte vodou. Ohfivejte odkryté
: Pripravte podle svého oblibeného receptu a pro vytvarovani
:Sekana 4-8 porcf pouZijte nddobu na chléb. Na hmotu tlacte, aby se zabranilo tvorbé
: vzduchovych kapes
Kebab m 400-1200g Potfete olejem a dochutte byllpvkaml. Rovnomérné rozlozte na
; mfizku
MASOVA JIDLA eril?:aa:]c;\éane ve @ + m 100-500 g Potfete olejem. RozloZte rovhomeérné na talif Crisp
. _ Pred pfedehfivanim talif Crisp lehce vymastéte. Aby nedoslo
Parky a wurstel @ 200-8009 k popraskani parkd, propichejte je vidlickou
i Pripravte dle svého oblibeného receptu a vytvarujte do kulicek
: Masové kuli¢ky @ + m i 200-800g i ohmotnostiasi 30-40 g. Potfete olejem. RozloZte rovhomérmé na
; : : : talit Crisp
0 o L A — o
. 0 ) Parak o S
PRBLSERSTVE Nadoba ure.do (kompletni)  (spodni ast + Pafak Rost Obdélnkovy ¢ crigp
mw trouby poklicka) (spodni ¢ast) plech na peceni
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RYBY & MORSKE PLODY

Kategorie potravin ¢ Plisludenstvi i  Mnoistvi Informace pro vafeni/peéeni
: Pecend ryba v celku : @ + m 600-1200g
RYBAV CELKU — Pottete olejem. Ochutte citronovou Stévou, cesnekem a petrzelkou
3 :Ryba v celku v pafe Wy 600-12009g
: - Steak ,,,,,, e
: FILETY A RIZKY ! y 300-800 go-e Rovnomérné rozlozte na napafrovaci mfizku
:VPARE Filety
: i _Gratinovan ryba & Q ]}1 500-1 200 Posypte strouhankou a hoblinkami masla
: GRATINOVANA Y * I P
RYBA Gratinovand ryba% =@ 600-1 200 g Vyjméte z obalu a dbejte na toa,lib%ﬁe beze zbytku odstranili celou
: Musle @ 1-6 kust : Rovnomeérné rozlozte na naparovaci mfizku
 MORSKE . mm ~ Pfed tepelnou Upravou ochutte olejem, pepfem, citronovou tavou,
:PLODY V PARE Slavky —J 400-1000g tesnekem a petrzelkou. Dobre promichejte
. Garnaty @ 100-600 g Rovnomérné rozloZte na naparovaci mfizku
:Smazena ryba Rovnomérné rozlozte na talif Crisp a stfidejte rybi filety
: 1-3 porce B
‘s hranolky % s bramborami
Krevety obalované
‘ve strouhance %
: Kalamarové krouiky%
:SMAZENE RYBY ' obalované ve f
* A MORSKE i strouhance %
: : © 100-500 RozloZte rovnomeérné na talif Cris
: PLODY i Rybi prsty J P
] ‘obalované ve
istrouhance % :
Smazena rybi smés
Rybi steak 300-800 g Pred predehfivanim talif Crisp lehce vymastéte. Rybi steaky

pokapejte olejem a zasypte sezamovymi seminky

% MraZené o Doporucené mnozstvi. V pribéhu pfipravy neotevirejte dvitka.

12

Whjr/lﬁool



Kategorie potravin i Prislusenstvi i  Mnozstvi Informace pro vafeni/peéeni

= Nakrajejte na kousky a pfed vlioZzenim do trouby pokapejte olejem,
T : _ :
+ . 300-12009 ‘osolte a dochutte bylinkami

Kousky brambor

Nakrdjejte na klinky a pfed vloZzenim do trouby pokapejte olejem,

 Americké brambory < 300-8009 “osolte a dochutte bylinkami
. ‘ : %\/ydlabejte zeleninu a naplnte ji smési duziny, mletého masa
:PECENA : PInéna zelenina 'y 600-22009 :adrceného syra. Dle vlastni chuti dochutte ¢esnekem, soli
: ZELENINA i a bylinkami.
: Vegetariansky @ 2-6 kusl Lehce vymastéte talif Crisp

‘hamburger %

‘ Potfete olejem nebo rozpusténym méslem. Na hornf strané

 Pecené brambory 15 200-1000g ibrambor udélejte kiizek a zalijte zakysanou smetanou a ochutte

Ve slupce ‘podle svych preferenci.
[~ o Nakrajejte na plétky a vlozte do velké nddoby. Osolte, opeprete
: T : _ H
Brambory + m 4-10 pord a zalijte smetanou. Po povrchu posypte syrem
gGRATINOVAN/-'\ Brokolice £ 600-1500g Nakrajejte na kousky a vlozte do velké nddoby. Osolte, opeprete
<ZE gZELENINA Kvétak N 600-1 500 g a zalijte smetanou. Po povrchu posypte syrem
= 3 : : : :
- . 3 ‘Vyjmeéte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou
o Zelenina¥ . 400-800g
Kousky brambor Y 300-1 000 goe : Nakrajejte na kousky. Rovnomeérné rozlozte do kose pardku
Hrasek @ . 200-500 goe iRovnomérné rozlozte na napafovaci mfizku
Mrkve
§ZEL’EVNINA Brokolice 200-500 goe i Nakrajejte na kousky. Rovnomeérné rozlozte na napafovaci mfizku
1V PARE -
: Kvétak
Dyné 5 200-500gee
: : i Rovnomeérné rozlozte na naparovaci mfiizku
i Kukufi¢ny klas : ¢ 300-1 000 go-e :
Papriky Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na napafovaci mfizku
o ) 200-500 go-e B } D
: Jina zelenina Rovnomérné rozlozte na napafovaci mfizku
: MRAZENA
: ZELENINA
'V PARE : Zelenina v pare ; @ ; 300 o : Rovnomérné rozlozte na napafovaci mrizku
Hranolky % 200-5009g Rozlozte rovnomérné na talit Crisp
Oloupejte a nakrajejte na hranolky. VloZte na 30 minut do studené
o ‘osolené vody. Oplachnéte, osuste a zvaZte. Promichejte s olejem
Hranolky @ 200-5009 {v mnoZstvi pfiblizné 10 g na kazdou syrovou 200g bramboru.
: ‘ ‘ ‘ Rozlozte rovnomérné na talif Crisp
; Bramborové £100-600 g RozloZte rovnomérné na talif Crisp
< i krokety : ;
% SMAZENA . ; Rozkrdjejte a na 30 minut vloZte do studené osolené vody.
L §ZELENINA Lilek 200-600 : Opldchnéte, osuste a zvaZte. Promichejte s olejem v mnozstvi
N 9 i pfiblizné 10 g na kazdy 200g suchy lilek. RozloZte rovhomérné na
‘ “talii Crisp
@ m Nakrajejte na platky, zvaZte a promichejte s olejem v mnoZstvi
: Paprika : + :200-5009 i piblizné 10 g na kazdou syrovou 200g papriku. Osolte. RozloZte
i ; ‘rovnomerné na talif Crisp
; Nakrajejte na plétky, zvazte a promichejte s olejem v mnozstvi
i Cukety £200-500 g  piiblizné 10 g na kazdou syrovou 200g cuketu. Ochutte solf
; ‘ ‘ i a Cernym pepfem. Rovnomeérné rozlozte na talif Crisp
@ @ o A — =
BIS| S i Parék "
PRISLUSENSTVI - Nadoba ur¢. do patak (kompletni) dar’aw Pafak Roit Obdélnikovy Talif Cris
mw trouby P (Spgog:écg)t + (spodni &4st) plech na peceni P
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SLANE KOLACE

CHLEB

PIZZA

E : Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na pseni¢ny chléb.

Zemle — 1 dévka : Pfed kynutim upravte do tvaru zemle. Na troub¢ nastavte
: : i pfislusnou funkci kynutf
gZemIe * 1 davka Vyjméte z obalu. Rozlozte rovnomérné na plech
: i Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na p3enicny chléb.
: Sendvi¢ovy bochnik ve formé P 1-2kusy  :Pred kynutim umistéte do nddoby na chléb. Na troubé nastavte
: : : i pfislusnou funkci kynutf
: Petivo predpeéené 1 davka Vyjméte z obalu. Rozlozte rovnomérné na plech
Livance : @ 1 davka %Vytvarujtejeden kus nebo malé kousky a polozte na vymastény talit
: Crisp
:Trvanlivé petivo — 1 davka Vyjméte z obalu. Rozlozte rovnomérné na plech

Tésto na pizzu pripravte ze 150 ml vody, 15 g drozdi, 200-225 g
Pizza 9-6 porc mouky, oleje a soli. Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf
P i a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na lehce vymastény plech.
: Ozdobte napt. rajcaty, mozzarellou a Sunkou
- Slaba pizza % 250-500g7°  fvyiméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou
:Silna pizza % @ 300-800 g alu folii
i Chlazena pizza 200-500¢ Vyjméte z obalu. RozloZte rovnomérné na talif Crisp
E Pitkot ve formé 1 davka Pfipravte tésto na piskotovy kolac¢ bez tuku v mnozstvi 500-900 g.
: i Nalijte na pecicim papirem vylozeny a vymastény pecici plech
: . Ovocny kynuty i Pfipravte tésto na kold¢ podle svého oblibeného receptu za pouziti
:KYNUTE Kol4é V); f)c/)rméy ¢ 900-1900g : strouhaného nebo nasekaného cerstvého ovoce. Nalijte na pecicim
S aa ' papirem vyloZeny a vymastény pecici plech

KOLACE A PECIVO

Informace pro vafeni/peceni

Tésto umistéte do talife Crisp a propichejte je vidlickou. Pfipravte
i smés na ,Quiche lorraine” na 8 porci

Kategorie potravin ! Prislusenstvi |  Mnozstvi
:Quiche Lorraine 1 dévka
: Quiche Lorraine% . 200-800g

Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou
i alu folii

: Slany kola¢

%Tésto vlozte do formy na kol&¢ pro 8-10 porci a propichejte je
: vidlickou. Tésto naplnte podle svého oblibeného receptu

:Zeleninovy zavin

S 1divka

€ | 800-1500g

 Pripravte si smés krajené zeleniny. Pokapejte olejem a pipravujte na
{panvi po dobu 15-20 minut. Nechejte vychladnout. Pfidejte cerstvy
“ syr a dochutte soli, balzamikovym octem a kofenim. Zarolujte spolu
i s téstem a vnéjsi ¢ast prelozte

: KOLACE

 Cokoladovy kynuty
i kolae ve formé ‘

600-1 2009

Pripravte tésto na ¢okolddovy dort podle svého oblibeného
receptu. Nalijte na pecicim papirem vyloZeny a vymastény pecicf
plech

% MraZené o Doporucené mnozstvi. V pribéhu pfipravy neotevirejte dvitka.
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Kategorie potravin i Pfislusenstvi i  Mnozstvi Informace pro vafeni/peéeni

B R T

' : : ¢ Vypracujte tésto z 250 g mouky, 100 g soleného mésla, 100 g cukru
Susenky o 1 dévka a 1 vejce. Pridejte ovocnou esenci. Nechejte vychladnout.
: ; : Viytvarujte do 10-12 prouzkd na vymazaném plechu

5 : Udélejte lité tésto z 250 g mouky, 150 g mésla, 100 g cukruy, 1 vejce,
Cokoladové @ 1 davka 1259 kakaového prasku, soli a prasku do peciva. Pridejte vanilkovou

i suSenky i esenci. Nechejte vychladnout. Rozlijte do poZzadovaného tvaru tak,
¢ aby tloustka byla 5 mm, a rovnomémé umistéte na talif Crisp
E : ‘ i Uslehejte 2 vajecné bilky, 80 g cukru a 100 g suseného kokosu.
PECIVO A ¢ Pusinky P 1 davka ¢ Ochutte vanilkou a mandlovym vytazkem. Vytvarujte do 20-24
: E(L)TEE!ZE : : prouzkd na vymazaném plechu
9 PIN&NY ovocny i Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte strouhankou, aby
0 ' kolad y y 5 m 800-1500g nasékla $tavu z ovoce. Naplite krdjenym cerstvym ovocem
a : : smichanym s cukrem a skoficf
< : :
i i Vypracujte tésto z 180 g mouky, 125 g masla a 1 vejce. VloZte tésto
< : Ovocny kolac @ : 1 davka ¢ do talife Crisp a naplrite 700-800 g Cerstvého ovoce nakrdjeného
o : na platky smichané s cukrem a skofici
Ovocny kolae# @ 300-800 g Vyjméte z obalu a dbejte na tc;,lik)%Titie beze zbytku odstranili celou
i i i Podle svého oblibeného receptu si pfipravte lité tésto na 16-18
i Muffiny P e—r 1 davka i kusl a do formicek vlozte papirové kosicky. RozloZte rovnomérné
: : na plech
: MUFFINY ' Souflé SR m 2-6 porci Pfipravte tésto na bublaninu s citronem, ¢okolddou nebo ovocem

* AVDOLKY a nalijte ho nddoby vhodné do trouby s vysokym okrajem

; ; : i Pripravte smés na 12-15 dild se strouhanym mékkym syrem a na
: Syrovy kosicek P 1 dédvka ¢ kosticky nakrdjenou slaninou nebo Sunkou. Naplnite jednotlivé
; : : servirovaci formicky na muffiny.

, am B Ovoce oloupejte a vypeckujte. Nakrdjejte na kousky a rozloZte na
5 Ovocny kompot ‘ S ¢ 300-800 mloe napafovaci miizku
Petena iablka T, 4-8 kusil Odstrante jadernik a naplfite marcipdnem nebo skoficf, cukrem
E : ) : = : a maslem
NG ‘ i Pripravujte v jedné nddobé podle svého oblibeného receptu.
a : Horka ¢okolada &y ¢ 2-8porci i Ochutte vanilkou nebo skofici. Pro zahusténf pfidejte kukuficny
: : : : skrob
: Brownies 1 davka Pripravte podle svého oblibeného receptu. Tésto rozprostfeme na
: ; pecici plech vyloZeny pecicim papirem
Michana ¢ 2-10kusl Pfipravujte v jedné naddobé podle svého oblibeného receptu
Volské oko @ 1-6 kust
m Pred predehfivanim talif Crisp lehce vymastéte
5 : Omeleta © 1 davka
= E Jednu vérku pfipravite z 0,5 litru mléka, 4 vajecnych Zloutkd, 100 g
S = o ik cukru a 40 g mouky. MIéko nalijte do nddoby a vloZte ji do trouby.
: Vajecny krém =y 1-2davky Az vas trouba vyzve, opatrné vlijte horké mléko do smési zloutkd,
: : mouky a cukru a pokracujte v pfipravé
: B Sacek vzdy pokladejte pfimo na sklenény otocny talit. Vzdy
: Popcorn 90-100goe pfipravujte jen jeden sacek
Kufeci kiidla © 300-600 go-e
QDT R RozloZte rovnomérné na talif Crisp
Z : Kufeci nugety* © + m 200-600 g
>U 444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444
Z : : R ; ; . . . P
S . : : B ¢ Pred pfipravou syr potfete troskou oleje. Rozlozte rovnomeérné na
@ Obalovany syr¥ L D) 100-400 g tali¥ Crisp

@ @ o Ay — o

PRISLUSENSTVE| Nadoba urt.do o oo Zar,avk, Paiak . Obdeélnikovy S
mw trouby P (Spgog;éckzs)t * (spodnf ¢4st) plech na peceni P
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CISTENI

Pied provadénim jakékoliv udrzby a ¢iSténi se
ujistéte, ze spotiebic vychladl.

VNITRNI A VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkym hadfikem z mikrovlaken. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH neutralniho
Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete suchym
hadfikem.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé rozliti
odstrante otocny talif i s drzdkem, abyste vycistili dno
trouby a odstranili veskeré zbytky jidla.

« Spustte funkci samocisténi ,Self Clean” pro optimalni
c¢isténi vnitfnich povrchu.

Nikdy nepouzivejte parni cistic.

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky nebo
abrazivni/ziravé prostiedky, protoze by mohlo dojit
k poskozeni povrchu spotiebice.

« Gril neni treba distit, nebot intenzivni teplotou se
veskeré necistoty vypaluji. Tuto funkci pouzivejte
pravidelné.

PRISLUSENSTVI

Veskeré pfislusenstvi s vyjimkou talife Crisp Ize myt

v myc¢ce nadobi.

Talit Crisp omyvejte ve vlazné vodé s pfidanim jemného
myciho prostfedku. Odolné necistoty jemné vydrhnéte
hadfikem. Pfed ¢isténim vzdy nechejte talif Crisp
vychladnout.
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CASTO KLADENE OTAZKY K WI-FI

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?
Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?
Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP

a NAT.

Ktera verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke
smeérovaci.

Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého
telefonu (nebo tabletu) s opera¢nim systémem
Android nebo iOS?

Muzete pouzit libovolny operaéni systém, kterému
davate prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni
k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pfipojeni?

Vasi sit mlzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zatizeni. Pfed pokusem deaktivujte
vsechna ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotrebic pfipojen

k moji domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci vaseho smérovace (viz pfirucka
ke smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotiebice
MAC uvedena na strance pfipojenych bezdratovych
zafizeni.

Kde najdu adresu spotrebi¢e MAC?

Stisknéte & a poté klepnéte na B Wi-Fi nebo se
podivejte na svij spotfebic: je na ném Stitek

s adresami SAID a MAC. Adresa MAC se sklada

z kombinace ¢islic a pismen zacinajici ,88:e7".

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zafizeni a aplikace 6th Sense

Live zkontrolujte, zda je sit spotiebice viditelnd

a pfipojena do cloudu.

Existuje néco, co mlize zabranit tomu, aby se signal
dostal ke spotiebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, kterd jste pfipojili,
nevyuzivaji celou dostupnou Sifku pasma. Ujistéte se,
Ze vase zafizeni s povolenou siti Wi-Fi nepfekracuji
maximalni pocet povoleny smérovacem.

Jak daleko by mél byt smérova¢ od trouby?

Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl
nékolik mistnosti, ale velmi to zavisi na materialu
stén. Silu signadlu mlzete zkontrolovat umisténim
chytrého zafizeni vedle spotiebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu
bezdratového pripojeni?

K rozsiteni pokryti domdci sité Wi-Fi mUzete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body,
opakovace Wi-Fi a pfemosténi prostrednictvim
elektrické sité (nejsou dodavana se spotfebicem).
Jak zjistim jméno a heslo pro moji bezdratovou sit?

Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na
smérovaci je obvykle stitek s informacemi, které
potiebujete k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni
prostiednictvim pfipojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz m{j smérovac pouziva kanal
sousedni sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi
domadci sité Wi-Fi.

Co mam délat, pokud se na displeji objevi =* nebo
spotiebi¢ nemuze vytvofit stabilni spojeni s mym
doméacim smérovac¢em?

Spotiebi¢ mlze byt Uspésné pripojen k smérovaci,
ale nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotfebic
pfipojit k internetu, musite zkontrolovat nastaveni
smeérovace a/nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana Sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2,
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim
do pfirucky ke smérovaci.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipojit

k internetu, pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas
spotfebi¢ do cloudu. Adresa MAC zafizeni je jeho jedine¢ny
identifikator. Pozadejte svého poskytovatele internetovych
sluZeb o pfipojent jinych zafizeni neZ pocitact k internetu.
Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?

Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte

20 sekund a zapnéte troubu: Zkontrolujte, zda
aplikace zobrazuje stav uzivatelského rozhrani
spotfebice. Zvolte cyklus nebo jinou moznost a poté
v aplikaci zkontrolujte jeji stav.

Nékterd nastavent trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci
zobraz.

Jak mohu zménit svij ucet Whirlpool, ale ponechat
své spotiebice pfipojené?

Muzete si vytvofit novy Uclet, ale nezapomente
odebrat vase spotiebice ze starého uctu pred jejich
pfesunutim na vas novy ucet.

Vyménil jsem smérovac — co musim udélat?

Mizete bud zachovat stejna nastaveni (nazev sité

a heslo), nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze
spotfebice a znovu nakonfigurovat nastaveni.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém  Mozna pficina

i Redeni

- Pferuseni napajeni.

Trouba nefunguje. _Odpojeni od elektrické sité.

ﬁZkontrqujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
- pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
.zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pfetrvava.

Na displeji je
pismeno ,F”
nasledované cislem
nebo pismenem.

ETrouba je rozbita.

' Kontaktujte nejbliz3i centrum poprodejnich sluzeb pro
.zakazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”.
Stisknéte &P, klepnéte na [@ ,Info” a poté zvolte
,Factory Reset” (Obnovit tovarni nastaveni). Veskera
-ulozena nastaveni budou vymazana.

Trouba generuje
hluk i presto, ze je
vypnuta.

Chladici ventilator je
‘v chodu.

%Otevfete dvitka, podrzte ¢i vyckejte, dokud proces
‘ochlazovani neskondi.

Funkce se nespusti.
Tato funkce neni

Zi stény rezim demo.
v rezimu demo ;Je spustény rezim demo

%Stisknéte & , klepnéte na ,Info” a poté zvolte ,Ulozit
Demo rezim"” a opustte nabidku.

k dispozici. :
-Wi-Fi router je vypnuty.
‘Nastaveni routeru se - Zkontrolujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny k internetu.
zménilo. - Zkontrolujte, ze je v blizkosti spotiebic¢e dostatecné silny
 Bezdratové ptipojeni signal Wi-Fi.

Na displeji je ‘nedosahuje ke spotiebi¢i.  Zkuste provést restart routeru.

‘Trouba nemUze navazat
:stabilni pfipojeni k domaci
“siti.

- Konektivita neni

. podporovaéna.

zobrazena ikona =.

Viz oddil ,Casto kladené otazky k Wi-Fi“.

- Pokud se zménilo nastaveni vasi bezdratové domaci sité,
 pFipojte se k siti: Stisknéte & , klepnéte na SWi-Fi”

‘a poté zvolte ,Pfipojeni k siti“.

'Vzdalené ovladani neni ve
-vasi zemi povolené.

Konektivita neni
podporovana.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www |nformacni list vyrobku s energetickymi udaji
tohoto spotfebice je mozné stahnout z nasich
webovych stranek docs.whirlpool.eu

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE
> @ Navod k pouziti a udrzbé si

stahnéte z nasich webovych stranek
docs.whirlpool.eu (mUzete pouzit tento

QR kod) a zadejte pfitom obchodni kéd
produktu.

> Pfipadné se obratte na nase centrum poprodejnich
sluzeb pro zdkazniky.

Op0)
mi

 Pfed nakupem ovéfte, Ze je ve vasi zemi povoleno
‘vzdalené ovladani elektronickych zafizeni.

KONTAKTOVANI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY
Podrobné kontaktni udaje
mUzete najit v zaruc¢ni pfFirucce.
Pfi kontaktovani naseho

centra poprodejnich sluzeb
pro zdkazniky prosim uvedte
kody na identifikacnim Stitku
produktu.
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