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BA>KHU YKA3AHUA 3A BE3OMNMACHOCT
Te3v yKa3aHuUA ca HAMYHK CbLLO 1 Ha yebicaitta: www.whirlpool.eu

BALUATA BE3OMACHOCT U TA3U HA IPYTUTE XOPA E MHOI0 BAXXHA
B ToBa pbKOBOACTBO 33 ynoTpe6a Ha ypena e NpefCcTaBeHa BaxHa MHOOpMALINA 3a 6e30nacHOCTTa, KoATo TpAGBA Aa ce npoyeTe U Aa ce CbONIoAaBa BUHAT.

4 . ToBa e CMBOJTBT 33 ONACHOCT, OTHACALL ce 10 6e30MacHOCTTa npu pa60Ta, KOWTO Npeaynpexaasa ﬂOTpEﬁI/ITEJ'IVITE 3a NOTEHLMANHN PUCKOBE 3a CamuTe
) TAX 1 32 OKONHUTE.

Bcuuku npefynpexaeHus ce npeaxoxaar oT (MMBOJIA 3 OMACHOCT U ClIEAHNTE TEPMUHM:

& onACHOCT MNoka3Ba onacHu CUTyaLuu, KOuTo, aKo He ce u3bernar, we NPUYNHAT CEPNO3HU HapaHABAHMA.
& BH MMAH M E MNoka3Ba onacHa CUTyauus, KoATo, aKo He ce usberHe, moxe Aa NPUYUHK CEPUO3HO HapaHABaHe.

Bcuuki npegynpexaeHna faBar KOHKPETHY N0APOOHOCTY 3a CbLLECTBYBALLA NOTEHLMANHA OMACHOCT
M N0COYBAT KaK A Ce HAMANAT PUCKOBETE OT HapaHABaHe, HAHACAHE Ha LLETU AW eNeKTPUYECK Yaap,
MPOU3TIYALLY OT HenpaBINHa ynoTpeba Ha ypesa. (nasBalite BHUMATENHO CeSHUTE MHCTPYKLMA:

- 3non3BaiiTe NpesnasHi pbKasuLy 3a U3BHPLLBAHE HA BCUYKIA ONEPaLiyi N0 Pa3onakoBaHeTo 1

MOHTaXa.

- YpeoT TpAbBa Aa Obae U3KNI0UeH 0T eNeKTpuueckaTa Mpexa npeau U3BbpLLBAHE Ha KaKBUTO U /13
6uno paboTi no MoHTaXa.

- MoHTaXbT 1 TexHUuecKkoTo 0bCyBaHe TPAOBA J1a Cé U3BBPLUBAT OT CMeLMaNu3upaH TeXHUK, B
CbOTBETCTBIE C MHCTPYKLIAMTE HA NPOM3BOAUTENA 1 NPU CNA3BaHeE Ha AeiiCTBALLIATE MECTHU HOPMM
3a be3onacHocT. He nonpasdiiTe 1 He NOAMEHAIATe YacTy OT YPeaa, ako TOBA He e U3PUYHO MOCOYEHO
B PbKOBOACTBOTO Ha NoTpebuTens.

- 3aMAHaTa Ha 3axpaHBaLLiA kaben TpAOBa i ce U3BBPLLY OT KBAMULMPaH enekTpoTexHuK. (Bbp-
XeTe ce C 0TOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTDP.

- 33eMABAHETO Ha ype/a e 3aAb/KUTENHO N0 3aKOH.

- 3axpaHBawmAT kaben TpAbBa Aa Gbe AOCTATHYHO ABABI, 33 A N03BOAN (BbP3BAHE Ha ypeaa KbM
KOHTAKTa Ha eNeKkTpo3axpaHBaHETo, Cef Kato ypeabr e NOCTaBY B HEroBara HULLA.

- 3 MOHTUpaHe B CbOTBETCTBME C TeKyLLUTe HOPMI 33 0e30NacHOCT, TpAGBa Aa 6bAe U3non3gaH
M3KNK0YBATEN HA BCUYKM Ga3in C MAHMMANHA MEXMHA Ha KOHTaKTUTe 3 mm.

- He n3non3Baiite pa3knoHuTeny, ako GypHara e cHabzeHa C wencen.

- He u3non3gaiite yabmxuteni.

- He pbpnaitte 3axpaHBalLua Kaben.

(nen NpuKNIOYBaHe Ha MHCTANMPAHETO, eNeKTPUUECKUTE KOMMOHEHTY Beye He TpAOBa Aa (a AOCTHA-

HY 33 noTpebuTens.

- AKO NOBBPXHOCTTA HA MHAYKLMOHHATA NNOYA € HaNYKaHa, He A U3N0A3BaliTe U U3KNI0YeTe ypeaa 3a
u30ArBaHe Ha BEPOATHOCTTA OT TOKOB yaap (Camo 3a MoZenuTe C HAYKLMOHHA GYHKLuA).

- He gokocBaiiTe ypefa C KOATO 1 4 0MN0 BNaXHa YacT Ha TANOTO 11 He paboTeTe C Hero, KOraTo CTe ¢
bocu Kpaka.

- To3n ypeg e npefHa3HaueH eAMHCTBEHO 3a U3N0A3BaHE KaTo JOMAKUHCKM YPen 3a FOTBEHE Ha XpaHa.
He e no3BoneH HUKakbB Apyr BuA ynotpeda (Hanp.: oTonnexue Ha nomeLweHus). lpoussogutendr
0TKa3Ba BCAKaKBa (OPMa Ha 0TFOBOPHOCT BbB BPb3ka C HENOAX0AALLA ynoTpeba i HenpaBuiHa
HACTPO/iKa Ha OpraHuTe 3a ynpaBneHue.

- YpeqsT v JOCTBMHUTE MY YaCTi CTABaT ropeLwyy no Bpeme Ha ynotpeba.
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TpabBa fa ce BHUMABA 3a U30ArBaHe JOKOCBAHETO Ha HarpeBaTeNuTe.
MHoro manku (0-3 rog.) u manku geua (3-8 rog.) TpA0Ba fa CTOAT Janey 0T ypeAa, 0CBEH ako He (a
N0, MOCTOAHHO HabnkAeHe.

- To3 ypen Moxe a ce M3M0A3Ba OT AeLa Ha 1 Haj 8 TofMHY, KaKTO 11 OT INLA C OrpaHnYeHn Gu3m-
YeCKM, CETUBHY UNN YMCTBEHM Bb3MOXHOCTY WM C HE0CTaTbUEH OMUT 1 NO3HAHKA, aKo Ca Noj
HAZ30p UM Ca UM JAjIeHN MHCTPYKLMY 3a ynoTpe6ara no 6e30naceH HauMH 1 pa3dupat Bb3MOXHUTE
onacHoct. [leyata He TpA6Ba Aa cv rpadT  ypena. MouncTBaHETO U NoJAPHKKATA OT NoTpebuTend
He TpAbBa /1a Ce U3BBPLLBA 0T AieLja 0€3 Hazi3op.

- [To Bpeme Ha ynotpeba 1 Cnef ToBa He OKOCBAIiTE HarpeBaTENHUTE eNeMeHTY WK BBTPeLLHNTe
NOBBHPXHOCTY Ha ype/a — OMacHOCT 0T u3rapAHuA. He Jonyckaiite KOHTAKT Ha KbpM U Apyry
3ananuMm1 MaTepum € ypeaa, npeain BAYKI HeroBM KOMMOHEHTH A (@ AOCTaTbYHO M3CTUHANM.,

- B kpas Ha roTBeHeT0 ObeTe BHUMATENHN NPY 0TBAPAHE Ha BpaTUuKaTa Ha ypeaa; 0CTaBeTe TOmuA
Bb3/1yX WV NapaTa Aa U3n43aT NoCTeneHHo, Npeav Aa 0TBOPUTE camata ¢ypHa. KoraTo Bpatiukata
Ha ype/a e 3aTBOpeHa, 0T 0TBOPa Haj KOHTPONHIA NaHeN U3M3a ropeLy Bb3ayx. He nokpuBaitte
BEHTUNALMOHHNTE OTBOPM.

- /13non3BaiiTe pbKaBuL 3a (ypHa Npu 3BaXdaHe Ha CbAOBE N NPUHAANEXHOCTI, KaTo BHAMaBaTe
113 He JI0KOCBATe HarpeBaTeNHNTE eNeMeHTH.

- He nocrasitte 3ananumu matepuani BbB WK B 6130CT A0 ypeja: MOXe [ u30yXHe noxap, ako
YpeabT 6be BKAYEH CyyaiiHo.

- He 3atonnaitte 1 He roTBeTe XpaHu B 3aneyaTaHy ypKkaHin U KyTin B ypeaa.

HanAraHeTo, K0eTo ce akymynupa BbB BLTPELLHOCTTA Ha OypKaHa, MOXe Ja NpUYMHI U36yXBaHETO

My ¥ Taka /a Ce HaHecaT LLETY Ha ypepa.

- He u3non3Baitte Cb10Be OT CUHTETUYHI MaTepUaNL.

- [IperpeTuTe Ma3H1HI 11 01O MOTAT NIECHO 1a Ce Bb3NNaMeHAT. BuHaru 6bete 6auTtenHu, korato
FOTBUTE XPaHI C BIICOKO CbIbPXaHUe Ha MasHIHI 11 01INO.

- Hukora He ocTagaiiTe ypesa 6e3 HabntogeHe No Bpeme Ha CyLueHe Ha XpaHi.

- AKo U3non3BaTe anKoXoNHIN HAMUTKK, KOTaTo FOTBUTE (Hanp. POM, KOHSAK, BUHO), He 3abpaBaiiTe,

Ye anKOXOJTBT Ce M3napABa NpU BICOKA Temnepatypa. BcieacTBIe Ha TOBA CbLLeCTBYBA OMACHOCT
0T Bb3NNaMeHABAHE Ha OTAENEHITE OT ANKOXONA Napil NPU BA3aHE B KOHTAKT C eNEKTPUYECKNS
HarpeBaTeNieH enemeHT.

- Hukora He u3non3BaiiTe ypeau 3a noumcTBaHe ¢ napa.

- He mokocBaiite dypHaTa no Bpeme Ha LMKBA Ha Nuponn3a. [leuata Tpabea Aa CToAT ganey ot ¢ypHa-
Ta N0 Bpeme Ha LMKB Ha nuponi3a. [onemuTe pa3nuBy TpAOBa 1a Ce OTCTPAHAT OT BBTPELLHOCTTa
Ha QypHaTa Npeay LMK Ha NOYMCTBaHe (Camo 3a GypHUTE C DYHKLMA 32 MPOK3a).

- /13non3Baiite camo ceH30pHaTa CoHJa, NpenopbyBaHa 3a Tasu GypHa.

- He u3non3Baitte rpy6u abpa3uBHu NOUNCTBALLY NPENapaTit uni OCTPY METaHN CTbPraiki 3a no-
YMCTBaHe Ha CTbKNOTO Ha BPaTUuKaTa Ha (ypHaTa, Tbil KaTo Te MOraT 1a HaApacKkat NoBbPXHOCTTa,
KOETO MOXe /12 J0BE/ie 10 CYyNBaHe Ha CTHKAOTO.

- YBepeTe ce, ue ypedbT e U3KKUEH NPpean CMAHA Ha KpyLUKaTa 3a M30ArBaHe Ha Bb3MOXHOCTTA 0T
TOKOB yap.

- He u3non3gaitTe anymuH1eBo $onuo 3a NOKPUBaHE Ha XpaHWTe B CbI0BETE 3 FOTBEHE (Camo 3a
(OypHWTe C NpefoCTaBeHN Cb0BE 3a FOTBEHe).
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V3XBBLPAAHE HA U3NE3NIN OT YNOTPEBA AOMAKWHCKKN YPEQN

- To3nypes e npou3geseH C MaTepuani, rofHM 3a peLMKaupaHe uiu 3a noBTOpHO u3non3gaHe. Mpy U3XBLPAAHETO My CNa3BaiiTe MeCTHUTE pasnopeady 3a
U3XBbPAAHE Ha 0TNagbLK. lTpean U3XBbPAAHE 0TPeXKeTe 3aXpaHBaLLma Kaben.

- 32 BoMbAHUTENHO MHGOPMALIMA OTHOCHO TPETUPAHETO, ONOI30TBOPABAHETO M PELIMKIIMPAHETO HA IOMAKUHCKY eNeKTPOYpeay ce 06bpHETe KbM KOMMETEHT-
HUUTe MECTHU 0praHy, cnyx6aTa 3a G1TOBY OTNAABLM UMM MarasuHa, 0TKbAETO CTe 3aKyNUAK ypesa.

MOHTUPAHE

(neg kaTo pa3onakoBate GypHara, NpoBepeTe Janu He e 6una noBpeeHa no Bpeme Ha TPAHCMOPTUPAHETO U AaNi BPaTUUKaTa if Ce 3aTBaps MTbTHO. B ciyuaii Ha
npo6nemu, CBbPKeTe ce ¢ AUCTPUBYTOpa Un Haii-6nu3kuA 0TaeN 3a Ceanpogax6eHo obcnyxBaHe. 3a Aa NPeAOTBPATUTE KAKBATO U A € NOBPeJa, 3BajeTe
dypHaTa 0T HeilHaTa NoANCTUPONIOBA NSIHA CAMO MO BPEME Ha MOHTUPAHETO.

NOAroToBKA HA MACTOTO 3A BITPAXXIAHE

+ |lkadoBeTe, KOUTO Ca B AUPEKTEH KOHTAKT C GypHaTa, TpAOBA Aa ca yCTORUMBM Ha TonAuHa (MuH. 90°C).

+  W3Bbpuere Bcvukata paboTa, cBbp3aHa ¢ pA3aHeTo Ha Wwkada, npeay Aa nocTauTe GypHaTa B MACTOTO 3a BIPax/aHe, U BHAMATENHO OTCTPaHeTe BCUUKN
[AbPBEHY NapyeHLa v CTbProTUHN.

+ (nep MOHTMpaHeTO f0IHATa YacT Ha GypHaTa He TpAGBa Aa 6bae noBeye JOCTbMHA.

+ 3anpaBunHa pabota Ha ypena, He MOKPUBaiiTe NpeABUAEHOTO MUHUMANHO NPOCTPAHCTBO Mex Ay paboTHUA NNOT 1 ropHUA pbb Ha pypHaTa.

CBBbP3BAHE KbM ENEKTPUYECKATA MPEXA

YBepeTe ce, Ye 3aXPaHBALLOTO HaNpeXeHue, NOCOYEHO Ha TabenkaTa C JaHHM Ha Ypeaa, e CbLLOTO KaTo HanpexeHNeTo Ha Mpexata. Tabenkata ¢ JaHHM e nocTaBeHa
Ha npesiHUA Kpail Ha GypHaTa (BUAMMa, KoraTo BpaTuKaTa e 0TBOPeHa).

« (msHaTa Ha 3axpaHBaLyys kaben (Tun HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) TpA6Ba Aa ce M3BbPLUY OT KBaNUUUMPaH eneKTpoTexHNK. (BbpXKETe Ce C 0TOpU3MpaH CepBi3eH
LIeHTDP.

OBLN NPENOPBKK

NMpenu ynotpeba:

- (BaneTe 3aLMTHUTE KAPTOHH, 3aLUMTHUA QUM V1 3anenBaLLUTe eTUKETU OT NPUHAANEXHOCTUT.

- W3Bapete npuHapnexxHocTuTe 0T GypHaTa v A 3arpeiite npu 200° 3a 0KONO Yac, 3a Aa eNMMIHUPATE MUPU3MaTa I MyLUeKa 0T U30MpaLLMTe MaTepUany 1
3aLUUTHUTE CMa3KM.

Mo Bpeme Ha ynotpe6a:

- He nocTassiite TexKkv npeMeTH Ha BpaTUUKaTa, Thil KaTo Te MOXe i A NOBPeAAT.

- He ce ppbTe 3a BpaTUKaTa 1 He 3aKauBaiiTe HULLO Ha APBKKATA.

- He nokpuBaiiTe BLTpeLLHOCTTa Ha PypHaTa C anyMuH1eBo Gponno.

- He u3nuBaiite BoAa BbB BBTPELLUHOCTTA Ha ropeLLa dypHa; TOBa MOXe Aa NOBPEAYN NOKPUTUETO OT eMaiin.

- HuKora He nib3raiite TeHZXepy UK TUraHW 10 IbHOTO HA GYpHaTa, Thid KaTo TOBA MOXe J1a NOBPESM NOKPUTUETO OT eMaii.

- YBepete ce, ue enekTpuuecku Kabenu Ha Apyrin ypean He BAM3aT B KOHTAKT C YacTi Ha dypHata 1 He ce 3anuTaT BbB BpaTuuKaTa.
- Hewu3naraiite pypHaTa Ha aTMOCHEpHN areHTn.
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OMNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQIA E@
Msxsbpmme Ha 0NaKOBbYHUTE MaTepuanu

KaLwoHbT Ha onakoBKaTa MoXe Jia ce peLMKIupa HaMmbJIHO, KAKTO Ce MOTBBPXKAABA OT CUMBOJIA 33 PELMKIMPAHE ( L’:'.\ ). 3aT0Ba pa3NMuHHTE YacTU Ha ONaKoBKaTa

He TpA6Ba Ja ce U3XBBLPNAT C BUTOBWTE OTNALBLY, @ HA CbOTBETHUTE MECTa, YKa3aHi B Pa3nopeabuTte Ha MECTHUTE OpraHil.

N3xBbpnaHe Ha NpoAyKTa

- To3mypes e MapkupaH B cbotBeTCTBME ¢ EBpONeiickata aupekTuaa 2012/19/EQ 0THOCHO OTMAABLY OT eNEKTPUUECKO U eneKTpoHHo obopyaBaHe (WEEE).

- Kato ocurypuTe npaBUnHOTO U3XBBPNAHE Ha TO31 NPOAYKT, LLie MOMOTHETE Ja Ce U36erHaT oTpuLaTeNHUTe NOCeACTBIA 33 OKONHATa Cpeaa U 3APABETO Ha
X0pata, KouTo 611xa Bb3HUKHaNN NPy €HO HEMOAXOAALLO TPETUPAHE Ha TO3U NPOAYKT KaTo 0TNafbK.

Na=—s

- (umBombT ¥ MOCTaBeH Ha U3ZenueTo Uiv NpUAPYKaBaLLaTa JoKyMeHTaLua, NoKa3Ba, ye ToBa 3feNnue He 61a Aa ce TpeTMpa Kato G1TOB 0TNAAbK, a

TpA6Ba Aa ce Npenaje B CeLMani3npan MyHKT 3a CbOUpaHe 1 PeLMKNNPaHe Ha enekTPUYeCKO 1 eNeKTPOHHO 060py/aBaHe.
(bBeTH 3a NecTeHe Ha eHeprua
- 3arpasaiiTe npefBapuTenHo ¢ypHaTa Camo ako TOBA e yKa3aHo B TabnuLaTa 3a roTBeHe Ui peLienTuTe.
- W3non3Baiite TbMHY NaKUpaHy UK eMaitnupaHy GOPMM 3a NeyeHe, Tl KaTo Te MOMTbLUAT TONAMHATA No-Fobpe.

- W3kniouete ¢ypHaTa 10-15 MUHYTU NpeAN U3TYAHE Ha 3a[laAEHOTO BPEME 3a FOTBEHE. XpaHI/ITe, HyXAaeLln ce 0T NPOABIIXKMTENHO rOTBEHE, LLIe NpoAbIXKaT
[ia Ce roTBAT Aopu Cnej U3KNKYBaHETO Ha ¢ypHaTa.

AEKNAPALIUA 3A CbOTBETCTBUE ( €

- Ta3u dypHa e npoeKTUpaHa Aa BW3a B CbNPUKOCHOBEHWE C XPAHUTENHIN NPOJYKTY U Ce NOAUMHABA Ha EBponeiickata Hapepa (  C € ) 1935/2004me
NpoeKTUpaHa, NPoU3BeeHa 1 NPoAaAeHa B CHOTBETCTBYE C U3MCKBAHMATA 3a beonacHocT Ha InpekTiea 2006/95/E0 3a "Hucko Hanpexenue" (KoATo 3ameHs
QvpexTuea 73/23/EM0 1 cnepBaLuy u3meHeHUA U SOMbAHEHNA), C M3MCKBAHUATA 3a 3awuTa Ha lupektusa 2004/108/E0 3a "EnekTpomariuTHa CbBMeCTU-
moct" ("EMC").

- To3mypea 0TroBapA Ha U3MCKBaHWATA 33 EKONOTMYEH An3aliH Ha PernamenTu Ha EBponeiickua napnameHT u Ha (bBeta N2 65/2014 n N2, 66/2014, B cboTBeT-
crBue ¢ EBponeiicki crangapt EN 60350-1.

OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTU
OypHara He pa6oTu:

- TpoBepeTe Jani Ma HanpexeHve B MPEXata v i GypHaTa e C BKIUYEHO efieKTPO3axpaHBaHe.
+ W3kniouee n BKIt0YETE Ypeaa OTHOBO, 3a Aa BIAUTE AN NPOBAEMDT He € OTCTPAHEH.

Bpartuukara He ce oTBapa:

« I3KntoueTe 1 BKNKOYeTe ypeaa OTHOBO, 3a Aa BUAKTE Aanu NpobnembT He e 0TCTpaHeH.

«  BAXHO: no Bpeme Ha camonouncTBaHe, BpaTuukaTa Ha dypHata He ce oTBapa. louakaiite, fOKATO Ce OTKNKUM aBTOMATUYHO (B. pasgen, Liukbn 3a
nouncTBaHe Ha GypHUTe C MMPOAUTUYHA GYHKLMA").

El'leKTpOHHVIﬂT nporpamartop He paﬁom:

+ AKo Ha aucnnen ce nokaxe bykBata“ F *, nocneagaHa ot uncno, TpAbBa Aa ce CBbpxeTe Ce ¢ Hail-6n3kna otaen 3a cneanpogaxbeHo obcnyxBaHe. B o3u
C1yyaii nocoyeTe HOMepa, KoiiTo e nocoueH cnef bykeata” F .

CNEANPOAAMBEHO OBCJTYKBAHE
Npenu na ce o6aaute Ha oTaena 3a cneanpopaxbeno ob6cnynsane:

1. MposepeTe fanu MoxeTe Aa OTCTPaHUTe Camin Npobnema ¢ NOMOLLTa Ha NPeAN0XeHNATa, fafieHn B pasaena, 0TCTpaHABaHe Ha Heu3npaBHOCTH",
2. W3knioueTe ypesa 1 o BKIIIOUETE OTHOBO, 3 i NPOBEPUTE AN HEU3NPABHOCTTA € OTCTPAHEHa.
AKo cnep U3BbpLIBaHe Ha ropenocoyeHnTe NPOBEPKI HeN3NPABHOCTTA BCe OLLie He e 0TCTPaHeHa, (BbpieTe e C Hail-6nu3Kkua otaen 3a cnepnpo-
nax6eHo 06cnyxBaHe.
Bunaru nocouBaiite:
+ KpaTKo OMUCaHue Ha HEU3NPaBHOCTTa;
+  TUNA ¥ MOAeNa Ha dypHara;
+  CepBU3HUA HOMep (HOMepDT Cliefl ymaTa Service Ha TabenkaTa C MHOOpMaLWA), pa3nonoxKeH B eCHUA Kpaii Ha BBTPELUHOCTTa Ha dypHaTa (BUAUM, KOrato
BpaTUKaTa Ha GypHaTa e 0TBOpEHa).
(epBu3HNAT HOMep € MOCOYEH 1 B FapaHLIMOHHATA KHIKKA;
+  MbAHUA (1 afpec;
+  BawwAa renepoHeH Homep.

e TN
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AKo ce Hanarat HAKaKBY MONPaBKM, MONA, CBbPXETe Ce C 0TOpU3NpaH OTAeN 3a cnepnpopax6eHo o6cnyxBaHe (3a Aa Gbaete curypHy, ye wwe 6baat u3non3ga-
HU OPUTUHANHIN P3ePBHY YaCTV 1 NONPaBKuTe Lie 6baaT M3BbPLUEHI NPaBUITHO).
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MOYUCTBAHE

- Heu3nonsBaiite ypeau 3a nouncTeaHe ¢ napa.
& BHVUMAHUE - MouncTBaiiTe pypHaTa camo Clefy KaTo e U3CTUHANA.
- U3Knioyete enekTpo3axpaHBaHeTo, Npeau Aa Npeanpuemere AeilCTBUA N0 NOAAPBLKKATA.
BbHLHa yacT Ha gpypHaTa
BAXKHO: [la He ce u3mon3BaT NOYUCTBALLY NPenapaT, KOUTO CbAbPKAT KOPO3NBHN XMMUKaNM Unu abpasuBHN NOYUCTBALLM NpenapaTy. AKo
HAKON OT Te31 NPOAYKTM BNe3e CyyaiiHo B KOHTAKT C ypeAa, Nouncrete He3abaBHO C BNaxHa MUKpopubbpHa Kbpna.
« Tlouucrete noBbLPXHOCTUTE Ha ypHaTa C BNaxHa MUKPOPMOBPHa Kbpna. AKo NOBBPXHOCTTA € MHOTO MPbCH, NpubaBeTe HAKONKO Kanki npenapar 3a
MoyMCTBaHe Ha Cb0Be KbM BoaaTa. loacylueTe cbe cyxa Kbpna.
BbTpeluHocT Ha HaTa
BAMHO: He u3non3Baiite abpasuBHN rb6M UAM MeTaNHN CTHPrankn UAN Ten 3a TbpkaHe. C BpemeTo Te MOFaT Aa pa3pyLuaT emaiinupaHata
NOBBLPXHOCT U CTHKNOTO Ha BpaTUYKaTa Ha pypHara.
« (nep Bcaka ynotpeba octaeTe pypHata a ce 0XNMaau, Cnej TOBa A NOYMCTETe, 3a NPeANOYMTaHe, A0KATO e BCe OLLie TOMNa, 3a Aa OTCTPaHUTe HacnoeHaTa
MPbCOTUA M NETHA, NPUYMHEHY OT OCTATBLY OT XpaHa (Hanp. XpaHa ¢ BUCOKO ChAbPXaHMe Ha 3axap).
+ I3non3BaiiTe noaxoAALM NOUNCTBALLY NPeNapaTy 3a dypHa 1 CNefiBaiiTe TOYHO MHCTPYKLMUTE HA MPOU3BOAUTENA.
« [louncrete CTHKNOTO Ha BpaTMuKaTa C NOAXOAALL TeUeH npenapar 3a NouncTBaHe. Bpatnukata Ha GypHata Moxe Aa ce CBanu, 3a Aa ce YNecH! NoYUCTBAHeTo i
(., MOMAPBKKA").
« TopHuaT HarpeBaTen Ha rpuna (Bx.,[I0JJPBHXKA”) moxe fa 6bae cBaneH Hagony (camo Npu HAKOM MOeNN), 3a 1a NOYMCTUTE TaBaHa Ha dypHata.
3ABENEXKA: no Bpeme Ha NPOABL/MKMTENHO FOTBEHE Ha XpaHy ¢ BUCOKO CbAbpXKaHue Ha Bofa (Hanp. nuua, 3eeHYyLy 1 T.H.) MoXe fAa ce
06pasyBa KOHeH3aT 0TBLTPE Ha BpaTMyKara U 0KoNo ynnbTHeHueto. Korato BpaTuuKara e CTyfieHa, noJcylueTe BbTpeLIHaTa cTpaHa ¢ Kbpna
unu ro6a.

NpunagnexHocTy:

. Hakuchete NPUHAANIEXHOCTATE BbB BOAA C NPenapar 3a NoYNCTBaHe Ha CbJ0Be Be/lHara cnej ynmpe6a, KaTo r'i XBalllaTe C pbKaBULW 3a ¢ypHa, aKo Ca Bce
oLLie ropeLuy.

. OCTaT'bLll/I 0T XpaHa mMorat Aia (e npemMaxHart necHo, KaTo U3non3eare YeTka uin roba.

Nouncrere 3aHaTa CTeHa Ha KaTanUTUYHWTE CTPAHUYHYN NaHeny Ha GypHara (ako uma TakuBa):

BAMHO: He u3non3Baiite Kopo3uBHM UM abpa3uBHM NOUMCTBALLYM Npenapaty, rpy6u YeTKK, Ten 3a TbpKaHe UNK cnpeiloBe 3a GypHa, KOUTO
Morar ia NoBpe/iAT KaTaNuTUYHaTa NOBbPXHOCT U 1a Pa3pyLLaT CamoNoYUCTBALLUTE Ce (BOICTBA.

« Bxiouete dypHaTa npa3Ha c akTUBMpaHa GYHKLMA 3a roTBeHe ¢ BeHTunatop npu 200°C 3a 0KoMo eMH Yac

« (neg ToBa 0CTaBeTe ypesa Aa Ce OXMaju, NPpean Aa OTCTPaHNTe € Ib0a KaKbBTO U /1a e 0CTaTHK OT XpaHa.

Nouuncrea WKDJ Ha HaTa ¢ QYHKUNA 3a NNPoan3a (aKo umMa):

- He pokocsaiite ¢ypHaTa Nno BpemMe Ha LMK/ Ha nuponusa.
& BH M AH M E - [Dleyara TpﬂﬁBa Aa CTOAT Aaney ot ¢ypHaTa Mo Bpeme Ha UMKDA Ha nuponusa.

Ta3u ¢yHKLMA U3rapa NeTHaTa 0T Ma3HUHa, 06pa3yBanu ce BbTPe BbB QypHaTa No Bpeme Ha nevewe, npu Temnepatypa okono 500°C. Mpy Ta3m Bucoka Temnepatypa
0TNaraHMATa Ce NPeBPBLUAT B JeK Npax, KOATO MoXke ia 6bjie NecHo 3a6bpcaH ¢ BNaxHa Kbpna, Korato gypHata e uactuHana. He uabupaire dyHkumaTa 3a nuponu-
3a (flef BeAka ynotpeda; u3bupaiite A camo Korato GypHaTa e MHOro 3aMbpCeHa Wi ce OTAENA MyLUeK N UM Npy NPeABapUTENHO 3arpABaHe UN FoTBEHe.
+ Ako dypHaTa e MOHTUpaHa Moz NNoya 3a roTBeHe, Ce YBepeTe, Ue ropeNkuTe W KOTNIOHWTE Ca M3KMKYeHN N0 BpeMe Ha GYHKUMATA 32 CaMonouncTBaHe (nupo-
nm3a).
«+ |I3Bagere BCUUKM NPUHAZNEXHOCTM, Npesu Aa cTapTupaTe GyHKLMATA 33 NUPOAN3a.
YpennT pa3nonara ¢ 2 yHKLUY 33 TUPONM3a:
1. Eneprocnectagavy umkbn (PYRO EXPRESS/ECO): KoHCyMMpa 0Kono 25% no-Manko eHeprya oT CTaHAapTHUA LMK bA. 36upaiiTe ro Ha pefoBHI UHTepBanu (cneg
KaTo roTBUTE MECO 2 K 3 NOCNeS0BATENHN THTI).
2. (raHpapteH unkbn (PYRO): noaxoAALL 3a NoUNCTBaHe Ha CUHO 3aMbpceHa dypHa.

. He3aBucumo ot ToBa, cnep onpepenex 6p0171 MBTU Ha U3NON3BaHE 11 B 3aBUCUMOCT OT CTENEHTA 3a 3aMbpCABaHE Ha ¢ypHaTa, Ha fmcnnen ce nokasga Cbobuue-
Hue cnpenopbKa 3a U3NbIHeHNE Ha LKA Ha CAaMOnoYnCTBaHe.

3ABEJIEXKA: no Bpeme Ha BKNoYeHa GyHKLUA 32 NnMPONN3a, BpaTUYKaTa Ha pypHaTa He ce 0TBApA; TA LLe 0CTaHe 3aK/I0ueHa, fOKaTO Temnepary-
paTa BbTpe BbB (pypHaTa ce BbpHe Ha npuemnuBo 6e3onacHo HuBo.

BG6



NOAAPBXKKA

- N3non3Baiite npeanasHu pbKaBuLu.
& B H M MAH M E - YBepeTe ce, ye q)ypHaTa e CTYAeHa, npeAun U3BbPLUBAHETO Ha C1eAH1Te onepaLuu.
- N3knioyere eJleKTpo3axpaHBaHeTo, Npeaun Aa npeanpuemere RencTBMA No noaapbXKata.

CBAJIAHE HA BPATUYKATA

3a 1a cBanuTe BpaTUyKaTa:

1. OTBOpETe HAMb/HO BPaTMYKaTA.

2. TloBpwrHeTe 3acTonopABaLyuTe eNeMeHTH 1 v U3byTaiiTe Hanpez Ao Kpaiiko nonoxerue (Our. 1).

3. 3aTBOpeTe BpaTUuKaTa A0 KpaiiHo nonoxeHue (A), noaurHete A Harope (B) n s 3aBbptete (C), Aokato 14 ce ocBoboam (D) (dur. 2).
3a 1a nocTaBuTe 0THOBO BpaTMYKaTa:

1. TlocTaBeTe NaHTUTE Ha TEXHUTE MECTa.

2. 0TBOpeTe HaMb/IHO BpaTUyKaTa.

3. (BaneTe HazioNy ABaTa 3aCTOMOPABALLY €EMEHTa.

4. 3aTBOpeTe BpaTUUKaTa.

ur. 1 Our. 2
NMPEMECTBAHE HA TOPHWUSA HATPEBATEJ (CAMO 3A HAKOWU MOAENW)

1. (BaneTe peLleTKiTE Ha IbpXauuTe Ha CTPAHWUYHUTE NPUHAANEXHOCTH (dur. 3).

2. W3pbpnaiite Harpesatens Manko (¢ur. 4) u ro ceanete Hagony (¢ur. 5).

3. 3apa nocTaBuTe HarpeBaTeNHUA eNleMeHT 0THOBO, OBAUTHETE r0 1 Fo U3AbpnaiiTe ieKo KbM cebe ci, KaTo Ce yBepuTe, Ye Toii ce 6n0KMpa Ha CTPaHNYHUTe
onopu.

2
DN
Our. 3 Our. 4
CMAHA HA IAMINATA HA OYPHATA
3a fa cmeHuMTe 3a/IHaTa lamna (ako IMa Takaga):
1. U3knioueTe dypHaTa OT eNeKTpo3axpaHBaHeTo.

2. Pa3BwitTe Kanaka Ha nlamnara (Our.6), ceHeTe namnata (BUX 3abenexka 3a TUna Ha namnata) 1 3aBuiiTe 06paTHO Ha MACTO Kanaka Ha namnata (Qur.7).
3. (BbpxeTe 0THOBO ypHaTa KbM eneKTpuyeckata Mpexa.

— [ = L

R < [

Our. 6 Our.7

3ABEJIEXKKA:

- 3non3Baiite camo namnu ¢ Haxexaema xuuka 25-40W/230V un E-14, T300°C unu xanoreqnn namnu 20-40W/230V tun G9, T300°C (B 3aBUCHMOCT OT

mozena).

- Jlamnara, u3non3BaHa B ypesa, e CnewuanHo NpoeKTUpaHa 3a eneKkTpuYeckin ypeam 1 He e NOAX0AALLA 32 0CBETIeHUe Ha JOMALUHY nomelLeHus (PernameHT
Ha Kommcuara (EQ) N 244/2009).

- JlamnuTe moraT a ce 3aKyNAT OT HaLLUA OTAEN 3a CeANpoAAKOeHo 06CnyxBaHe.
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BAMXHO:
- AKo u3non3parte XafnoreHH! TaMnu, He r' NUNAiTe C FOIM pbLie, Thil KaTo OTNEYATbLMUTE OT NPHCTH MOXKe A I NOBPeAnT.
- Hewusnon3Baiite ¢ypHata, 6e3 fa (Te noCTaBUNN Ha MACTO KanayeTo Ha namnara.

MHCTPYKUUU 3A U3MNON3BAHE HA ®YPHATA
3A ENEKTPUYECKOTO CBBP3BAHE BIKTE NMAPATPAOA 3A MOHTUPAHETO

— . ° e
O legs) O ©
@ )C D( )
e <T@
® \\fi» — 6&@ 6
N —— @)
///\ LA
V1 /2 )
AL @ oy
A A4 |
LT | ] @
Ny
L~ 5~
@— |1z =7 ®
1. KoHTponeH nanen
2. [opeH Harpesaten/rpun
3. OxnagutenHa cuctema (ako uma Takasa)
4. Tabenka c jaHHU (aa He ce cBans)
5. OcetneHue
6.  BeHTunaumoHHa cuctema, M3non3BaHa npu neyeHe (ako MMa Takapa)
7. Bobpraw ce wuw (ako UMa TakbB)
8. [JloneH HarpeBaTen (He e BUXfa)

9. Bpatuuka

10. Mo3uuua Ha padToBeTe

11. 3aaHa cTeHa

3ABEJIEXKKA:

- (neg u3KkniouBaHe Ha ypHaTa B KPas Ha FOTBEHETO BEHTUNATOPBT 33 OXMaXAaHe MOXe [ NPOAbIIKM 42 PaboTy 3a U3BECTHO BPeMe.
- BawwAat npoyKT MoXe Ja U3rnexaa Manko no-pasnuueH ot WNCTpaLnaTa.

BG8



CbBMECTUMU MPUHALNEXHOCTU
(3a npuHapnexHocTUTe, focTaBeHM ¢ PypHaTa, BINKTE TeXHUYECKaTa KapTa Ha U3penueto)

Our. 7 Our. 8

Our. 9

TaBa 3a oTuexpaane (dpur. 1)

3a (bbupaHe Ha Ma3HMHA 1 NAPYEHLA OT XPaHa, KOraTo e NOCTaBeHa Noj PeLleTbYHMA padT, WK KaTo TaBa 3a neyeHe Ha Meco, nune v puba u T.H., CbC unm be3
3eNenuyly. Hanelite Manko Bojja B TaBaTa 3a OTLEX/1aHe, 3a A u3berHeTe obpasyBaHe Ha MM U NPbCKkU Ma3HuHa. TaBa 3a neveHe (dur. 2)

3a neyeHe Ha BUCKBUTY, TOPTU 1 NULIN.

PewetbueH pa¢r (dpur. 3

3a neyeHe Ha ckapa v KaTo padT 3a TEHZXepH 1 TUraHu, GopMI 3a TOPTI/KeIiKoBe U APYTY FOTBAPCKY CbA0Be. PelueTbuHMAT padT Moxe Aa 6bAe NoCTaBeH Ha
KOETO 11 [1a € HANMYHO HBO. PeLLeTbYHMAT padT MOXe CbLL0 Aa Ob/e NOCTaBeH C HEroBaTa U3BIBKA, HACOUEH HArope UK Hazony.

Katanutuuxm crpaHnynu nanenw (¢ur. 4

Te3u naHenu MMat MIUKPONOPECTO NOKPUTUE, KOETO NOMTbLLA NPbCKUTE Ma3HUHA. TTpenopbyuBa ce U3BbPLLBAHE HA ABTOMATUUEH LIMKBA Ha NOYMCTBAHE CNef
neyeHe Ha 0CobeHo MasHa xpaHa (Bx.,M0YNCTBAHE"). Bbpraw ce wmw (¢ur. 5)

113non3BaiiTe BLPTALMA Ce UKL, KAKTO e NoKa3aHo Ha ur. 9. (bLuo nperneaalite 3a CbBeT pasgena,llpenopbyaHo U3n0n3BaHe U CbBeTH".

Komnnekr 3a rpun (¢ur. 6

To3n KoMNNeKT BKNKOUBA peLueTbueH padT (6a) u emaitnupaH cba (6b). To3u KomnnekT TpA6Ba Aa 6be NoCTaBeH Ha pelweTbuHNA padT (3) M M3non3BaH ¢ yHKLK-
ata [pun.

Ountbp 32 Ma3HuHM (dur. 7

/3non3Baiite camo 3a 0c06eHO Ma3HO roTBEHE. 3aKayeTe ro Ha 3a/iHaTa C(TeéHa Ha 0TAeJieHeTo Ha ¢ypHaTa, NPOTUBONONIOXKHO Ha BEHTUIATOPA. Toin Moxe na 61),[[8
NOYUCTEH B CbAOMUANIHA MaLLIMHA W N3M0N3BaH C ¢yHKuMﬂTa 3a rOTBEHE C BEHTUNATOP.

Mnb3rawwm ce padrose (dur. 8

ToBa no3BonsABa Ha CKapuTe 1 TaBUTE 3a OTUEXaHe [ia 6bAaT U3TerneH| HanoNOBIHA HaBBH MO BpeMe Ha roTBeHe. loaxopAwm 3a BCMKM NPUHAANIEXHOCTH, TE
Morar Aa 6baaT NouncTeHu B ChAOMUANHA MaLLNHA.
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OMUCAHWUE HA KOHTPOJTHWA MAHEN

F © c
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O
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3ABENEXKA:
BawmaT npogyKT Moxe Aa U3rnexaa Manko no-pasnnyeH 0T NOKa3aHoTo Ha M306paxeHueTo.
- Ako byToHuTe Ha Bawarta dypHa ca npubupaLLy ce, HaTUCHETe i B CPeAATa U Te LLe U3CKOYaT - B 3aBUCMMOCT 0T MoZena.

1. ByToH 3a u360p Ha GyHKuuA

2. EnexTpoHeH nporpamarop

3. byToH Ha TepmocTaTa

4. YepseH (BeToamnop Ha TepMocCTaTa
PABOTA C OYPHATA

+  3apbpreTe byTOHA Ha CeNEKTOPa Ha KenaHaTa GyHKLMA.
Namnuykata Ha ¢ypHaTta ceTBa.
+  3agbpreTe 6yTOHa Ha TepMOCTaTa N0 MOCOKA HA YACOBHUKOBATA CTPENKA Ha XeNaHata Temneparypa.
WHaMKaTopHaTa NamMnMyKa Ha TepMocTaTa CBETBA U Ce U3KNIOUBA NpY JOCTUTaHe Ha n3bpaHara Temnepartypa. B kpas Ha roTeHeTo 3aBbpTeTe byToHUTE Ha “0".

M3MON3BAHE HA ENNEKTPOHHWA NPOrPAMATOP

1. bByToH - : 32 HaManABaHe Ha CTOIHOCTTa, NOKa3aHa Ha aucnnea
<B> 2. byron @ @ :3au36upaHe Ha pasUIHUITE HACTPOITKN:

[

ITJ :' :' s ': .-' a. KyxHeHcku Taiimep

T ,- -' ; -' ‘- 1 0. BpemeTpaeHe Ha roTBeHeTo
[

@ 3. DyToH + : 32 yBeNnMuaBaHe Ha CTOHOCTTA, NOKa3aHa Ha aucnnes

G

- +
© Cb @ A. CumBonsT [\ noKassa, ve e akTuBUpaKa dyHKuwATa C Taiimep
L S J

| | |

B. CumBonbT AUTO noTBbp/AaBa, Ye HACTpoiiKaTa e 3ajjaieHa

M3non3BaHe Ha gypHaTa 3a NbPBY MbT

HactpoiiBaHe Ha TeKyLA Yac 1 TOHa Ha 3BYKOBYA CUTHA.

Mpu cBbP3BaHeTO Ha (ypHaTa KbM MPEX0BOTO 3aXpaHBaHe Ha Aucnnea npemursat AUTO 1 0.00. 3a Aa HaCTpoUTe TeKyLLMA Yac, HaTUCHETe eHOBPEMEHHO ByTo-
HuTe - u,+": TouKaTa B cpeaata npemuraa. Hactpoiite Tekywwua yac, kato usnon3gare bytoHuTe + v -. (nef Kato u36epeTe HeobxoAMMaTa CTOIHOCT, HATUCHETe
cpeaHus 6yToH. Ha aucnnes ce nokasga, ton 1“ 3a fa u3bepete xenaHua ToH, HatucHete 6yToHa —. (nep kato n3bepeTe NpesnoYNTaHNA TOH, HATUCHETE CPeSHMA
6yTOH. 3a 1a NPOMEHUTe TeKyLUMA Yac, NpoLiesupalite, KAKTO e ONUCaHo No-rope.

MporpamupaHe Ha Taiimepa A

3a pa nporpamuparte Tailmepa, HaTUCHeTe NPOALAXUTENHO CpeaHUA BYTOH: Ha Aucnnen ce nokassa,0.00” 1 cuMBOTBT KambaHka npemuraa. lporpamupaiite Taii-
Mepa ¢ 6yToHa + (MaKkcMManHata CToiHOCT, KOATO MOXe fia ce nporpammpa, e 23 yaca u 59 munyTu). 0TbpoABaHeTo 3an0uBa Cef HAKOMKO cekyHaW. Ha ancnnea
Ce N0Ka3Ba TeKYLUMAT Yac M KambaHKaTa 0CTaBa 0CBETEHa, C KOETO Ce NOTBbX/ABA, Ue TaliMepbT e HacTpoeH. 3a Aa BUAUTe 0TOPOABAHETO U Aa FO NPOMEHNTE, aKo
€ HeoOX0[MMO, HaTUCHETe OTHOBO CPeHUSA OYTOH.

Hporpamupaue Ha BpeMeTo Ha rotBeHe

(Cnep kato M36epeTe pexuUMa 1 TeMnepaTypaTa Ha roTBeHe ¢ BYTOHWTe, HaTUCHETe cpeaiHUA BYTOH: Ha Aucnnen ce noka3ea,0.00” n CUMBOTLT KaMbaHKa NPEMUTBa.
HatucHeTe 0THOBO CpefHus 6yToH: Ha aucnnea of o~ e ce nosiu 0.00 u cnes ToBa we npumirsa AUTO. Mporpamupaiite BpeMETPaeHeTo Ha FoTBEHETO ¢
OyTOHUTE + 1 - (MaKCUManHaTa CTOMHOCT, KOATO MoXKe Aa ce nporpamupa, e 10 yaca). (e HAKONKO CeKyHAY Ha Aucnnes ce nokassa Tekywmat yac n AUTO octaBa
0CBETEHO, C KOETO Ce NOTBbP/1aBa HaCTpoliKaTa. 3a [a BUAUTE 0CTABALLOTO BpeMe 3a FOTBEHE 1 33 A1 Fo NPOMEHYTE, aKo e HeoBX0ZMMO, HaTUCHETe U 3aApbXTe
6yTOHa B CpezaTa 3a 2 CeKyHZI U (e TOBA FO HAaTUCHETe OTHOBO. B Kpas Ha 3aafieHoTo Bpeme cuMBOMBT L] yracea, uyBa ce 3ByKOB CUTHaMl 11 Ha UCTTIen
npumursa AUTO. Hatuckete npousoneH 6yToH, 3a a AeakTuBMpaTe anapmara. BopHeTe 6yTOHUTE 33 QYHKLMMUTE M TeMNepaTypaTa Ha Hyna I HaTUCHeTe CPeLHUA
6yTOH 3 [iBe CEKYHAY, 33 1 3aBbPLLUTE FOTBEHETO.
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TABJINLA C ONMUCAHUE HA OYHKLUUATA

OYHKLIUA OMWUCAHME
O n3Kn 3a cnupaHe Ha roTBeHeTO M M3KNIouBaHe Ha dypHarta.
O NAMIUYKA | 33 gkntouaHe Ha namnuuKaTta Ha dypHarta.
rd Part L)
3a NpuUroTBAHe Ha BCAKAKLB BUA ACTUA CaMO Ha euH padT. V3non3gaiiTe 2-pus pad. 3arpeiiTe npeaBapuTeNHo GypHara o
KOHBEHLIMOHAJT- | yeobxonumara Temnepatypa. MiankatopHata naMniuka Ha TepmMocTaTa ce U3KNiouBa, KOraTo GypHaTa e roToBa v XpaHata
— HO FOTBEHE MOXe /1a e NOCTaBM B Hed.
3a 0TCTpaHABaHe Ha 3aMbPCABAHNA, NONYuEH NPU FOTBEHETO, Upe3 LMK € HUCKa Temnepatypa. Kombumpaxoto
[JeiiCTBUe Ha CnewuanHua emaiin 1 BoaHata napa, KoATo ce 0cB060X/1aBa o BpeMe Ha LMKbAA, YNecHABa NpeMaxBaHeTo Ha
SMARTCLEAN | 3ambpcaBanuaTa. AKTUBMpaiiTe GyHKLMAT, Korato GypHata e cTyaeHa. Haneiite 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha BBTPELLHOCTTA
Ha dypHaTa u nycHeTe nporpamara 3a 30 MuHyTH Ha 90°C. B kpad Ha nporpamara u3uakaiite 15 MUHYTH, Npeau Aa oTBopuTE
BpaTUyKaTa.
(—) 3a neyeHe Ha KelikoBe C TeUHa NTbHKA (CNaAKM W coneHn) Ha eauH padT. Taau GYHKLMA MOXe CbLLO Aa e M3N0N3Ba 33
,‘s HB:EHE CKOHBEK- | oeeve ha ZBa padta. CMeHeTe N03MLMUTE H CbIOBETE 3a N0-PaBHOMEPHO M3NnuYaHe. 3non3Baiite 2-pus padT, 3a Aa ror-
~— BITE CAMO Ha eZIHO HIBO, 1 1-BInA 11 3-TiA padhT 3a roTBeHe Ha B HUBA. 3arpeiiTe NpefBapUTENHO QypHaTa Npeau roTBeHe.
— 3a neyeHe Ha cTekoBe, Keban 1 HafeHNLY; 3a NPUTOTBAHE Ha 3eNeHUyKOB OrpeTeH 11 NpenuyaHe Ha xnab. CnoxeTe xpaHaTa
v rPun Ha 4-Tua padT. Korato neyete Meco, u3non3Baiite TaBata 3a OTUEX/aHe 33 CbOUpPaHe Ha OTAENEHUTE NpK FOTBEHETO COKOBE.
MNoctasete A Ha 3-TiA pa¢, Kato HaneeTe 0KONO NONOBMH INTBP BOAA. 3arpeiite NpeaBapuUTeNHo GypHata 3a 3-5 MuH. Mo
— BPeMe Ha r0TBeHeTo BPaTuykara Ha gypHara TpaA6Ba 1a OCTaHe 3aTBOPeHa.
3a [1a neyeTe roniemy napyeta meco (6yToBe, neueHo roex o, nune). locTaeTe xpaHara Ha cpesHUTe padToBe. 13non3Baiite Tagata
(wow ) 33 OTLeXAaHe 3a CbOupaHe Ha oTaeneHuTe Npu roTBeHeTo cokoBe. locTaeTe A Ha 1-BUA/2-pua padT, kaTo HaneeTe 0KONI0 NONOBUH
( TYPBO I'PUN nuTbp Boga. lTpenopbyBa ce no BpeMe Ha roTBeHeTo MecoTo Aa ce 06pbLUa, 32 Aa e NOCTUTHE paBHOMEPHO 3aniyaHe. He e Heobxogumo
- (ypHaTa Aa ce 3arpABa npeaBapuTenHo. llo Bpeme Ha roTBeHe BpaTuyKata Ha GypHara TpAbBa Aa ocTaHe 3aTBopeHa. (Ta3u GyHKLMA
MOXeTe J1a U3N0N13BaTe v BbPTALLYA Ce LUNILL, ako UMa NPeAOCTaBeH.
R
“‘ PA3MPA3ABAHE | 32 yCkopsiBaHe Ha pa3mpa3aBaHeTo Ha xpaH. MoctaeTe XpaHarta Ha cpeanus padt. OcTaeTe XpaHara B 0NakoBKara ii, 3a
- _J J1a Ce U36erHe 3CyLIaBaHeTo i OTBBH.
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FOTBAPCKA TABJIULIA

Mpepsa-
Peuenta OyHkumua| putenso (o1 oiaq:;r ope) Temn. (°C) I(tﬂ:ﬁ AKkcecoapu v 3a6enexku
3arpABaHe pony P ’
@ it 2 160-180 | 35-55 | dopma 3a KeilK Ha peleTbyHuA padT
KeiikoBe, 3ameceHm ¢ mas PadT 3: popma 3a Kelik Ha peLueTbuHNA pagT
(cMeHeTe HiBaTa NPy M3TUYaHe Ha NONOBMHATA
Jit: 1-3 150-170 | 30-90
0T BPEMeTO 3 roTBeHe)
Padr 1: hopma 3a Kelik Ha peLueTbuHNA pagT
e 5 150190 | 30-85 Taa % OTUeX/jaHe/TaBa 3a NeyeHe unn Gopma
32 KeliK Ha pelueTbuHua padt
Cnapkuium ¢ ITbHKa (Yni3Kenk, Pa¢r 3: popma 3a Keiik Ha peleTbuHNA padT
wpynen, A6bNKOB nait) (cMeHeTe HUBaTa NPy 3TUYaHe Ha NONOBMHATA
Ja 1-3 150-190 | 35-90
0T BPEMeTO 3 [oTBEHE)
PadT 1: popma 3a Kelik Ha peLueTbuHNA pagT
@ Jla 3 170-180 15-40 | TaBa 3a oTLieX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
BucKkBuTI/TapTaneTh PadT 3: peweTbyeH pagt (cMeHeTe HuBaTa
MpU U3TUYaHe Ha NONIOBYHATA OT BPEMETO 33
Ja 1-3 150-175 | 20-45
TOTBEHE)
Pad 1: TaBa 3a oTUEX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
@ Jla 3 180 30-40 | TaBa 3a oTuex/aaHe/TaBa 3a NeyeHe
CnaJMLM OT NapeHo TecTo ;’ad)r 3:7aBa 3a dypHa Ha peLeTbuHNA padT
(MeHeTe HUBaTa 3TUYaHe Ha NONOBYUHATA
I 13 170190 | 35.45 | (CMeHere HuBaTa npu usTiae ka nonosuar
0T BPEMETO 3a FOTBEHE)
Pa¢r 1: TaBa 3a oTUex aHe/TaBa 3a NeyeHe
@ Jla 3 90 120-130 | TaBa 3a oTUEX/1aHe/TaBa 32 NeUeHe
Lenysxu ;’ath 3:7aBa 3a dypHa Ha peLeTbyHNA padT
I 13 % 130.150 | (€ieHere HuBaTa npu u3tdake Ha nonogukara
0T BPEMETO 3a FOTBEHE)
Padr 1: TaBa 3a 0TLEXJaHe/TaBa 3a NeyeHe
@ Jla 2 190-250 15-50 | TaBa 3a oTueXaHe/TaBa 3a NeyeHe
Xns6/nuua/doxava Padr 3: TaBa 3a PypHa Ha peweTbuHUA padT
CMeHeTe HUBaTa Npu M3TMYaHe Ha NoNoBIHATA
a 13 190-250 | 2545 |0 P
0T BPEMeTO 3 roTBeHe)
Pad 1: TaBa 3a oTueXjaHe/TaBa 3a NeyeHe
@ e 5 250 10415 Pa¢yr 2: Tasa 3a OTUex/jaHe/TaBa 3a neyeHe unu
peLueTbYHIA padT
3ampasena nua E’ad)r 3:TaBa 3a ypHa Ha peLLeTbyHUA padT
(MeHeTe HUBaTa 3THYaHe Ha NONOBYUHATA
e 13 250 10-90 | (CMeHeTe HiIBaTa npi U3ThaHe Ha nofogHar
0T BPEMeTO 3a roTBeHe)
Pa¢r 1: TaBa 3a oTUeX JaHe/TaBa 3a NeyeHe
[lla 2 175-200 | 40-50 | Gopma 3a KeiiKk Ha peLeTbuHUA padT
ConeHu naioBe (3eneH4yKoB PadyT 3: Gopma 3a KeliK Ha peLLeTbYHS pagT
naii, Kuw Jlopeiin) (CMeHeTe HUBaTa M M3TUYaHe Ha MONOBMHATA
Ja 1-3 180-190 | 40-55

0T BPEMETO 3a FOTBEHE)

Pad 1: popma 3a Kelik Ha peLueTbuHNA pagT
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Mpensa-

Peuenta OyHKuua| putenHo (ot ;11::)1 0) Temn. (°C) z&:’:‘; AKkcecoapu 1 3a6enexku
3arpaBaHe :
@ Jla 3 180-200 20-30 | TaBa3a oTLeX/aHe/TaBa 3a NeyeHe
BonoBaH/coneHKkn 0T MHOTONUCTHO Pa¢r 3: Taa 3a dypHa Ha peweTbuHUA padT
TecTo
la 3 180190 | 2040 (CMeHeTe HMBaTa NPV U3TMUYAHE Ha NONOBUHATA
0T BPEMeTO 3 roTBeHe)
Padr 1: TaBa 3a oTLEX JaHe/TaBa 3a neyeHe
Jla3ansa / NeyeHa nacra / @ . ) TaBa 3a OTLEX/AaHe UK TaBa 3a GypHa Ha
Kanenouu / Kpem kapamen fa 2 190-200 40-65 peLueTbYHUA padT
ArHewko/Tenewko/loBexpao/ @ . . TaBa 3a OTLEX/AaHe UK TaBa 3a GypHa Ha
CBuHcko 1 kg fa 2 190-200 | 90-110 peLueTbyHUA padT
. } TaBa 3a OTLEXAaHe W Taga 3a dypHa Ha
NMunewko/3aewxo/Marewxo 1kg @ lla 2 190-200 65-85 DelLeTbYHHA padT
. i TaBa 3a OTLEXAaHe UNK TaBa 33 GypHa Ha
NMyewko/Tbwe 3 kg @ Ja 1/2 190-200 | 140-180 DELLIeTbYHMA paoT
Pu6a Ha pypHa/ Puba, 068uTa B
XapTis 3a nevete @ a 5 180-200 40-60 | 72823 OTUEXKaKe W TaBa 32 dypHa Ha
($ine, ana) peLeTbyHuA padT
:I:::“eq":“s::::::::(ﬁ;mm' Ja 2 175-200 50-60 | TaBa 3a GypHa Ha peweTbuHIA padT
MpeneyeH xna6 (Toast) @ Jla 4 200 2-5 | PewerbyeH padt
Pa¢t 4: pewetbyeH paT (06bpHETe XpaHaTa
MpU 3TUYaHE Ha NONIOBMUHATA OT BPEMETO 33
Pu6a ¢pune/nHa napueta @ lla 4 200 30-40 roTBeHe)
Pa¢r 3: TaBa 3a oTuexAaHe C Boja
Padr 4: pewetbueH pagt (06bpHeTe XpaHaTa
Hapenuua/ke6anu/pe6bpua/ @ I 4 200 3050 NpY U3TYAHE Ha NOOBIUHATA OT BpEMETO 3a
Xamb6yprepu roTBeHe)
Pa¢r 3: TaBa 3a oTueXfaHe C Boja
PadT 2: pewetbueH pagt (06bpHeTe XpaHaTa
MU U3TUYaHeE Ha ABe TPETY 0T BPEMETO 3a
MeyeHo nune 1-1,3 Kg - 2 200 55-70
TOTBEHe, ako e HeobXoANMO)
Pa¢t 1: TaBa 3a oTueXaHe C Boja
PadT 2: BbPTALL Ce WKL (aKO MMA TaKbB)
Meueno nune 1-1,3 Kg @ - 2 200 60-80
Padr 1: TaBa 3a oTUEXAaHE C BOAA
TaBa 3a QypHa Ha peLueTbyHmA padT (06bp-
MeueHo roexao anaHrne 1Kg @ - 2 200 35-50 | HeTe xpaHaTa npu U3TuYaHe Ha ABe TPeTn oT
BPeMeTo 3 roTBeHe, ako e Heobxoumo)
TaBa 3a OTLieX/AaHe NN TaBa 3a PypHa Ha
peweTbyHnA pagt
ArHewku 6yTyeta/Kpaka - 2 200 60-90
(06bpHeTe xpaHaTa Ha [iBe TPETU 0T BpeMeTo
33 roTBeHe)
TaBa 3a oTUeX/aHe/TaBa 3a neyeHe (ako e
Kaptrodu Ha pypHa @ - 2 200 45-55 | HeobxoaKMo, 06bpHeTe XpaHaTa Npu U3TMuaHe
Ha JiBe TPeTY 0T BPEMETO 3a FoTBeHe)
3eneHuyKoB orpeTeH @ - 2 200 20-30 | TaBa 3a ¢ypHa Ha pelweTbuHNA padT
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Mpensa-
Peuenta OyHKyMA pVI:TgnHO (o1 :1?;;1_ 0) Temn. (°C) ?ﬂﬁ::‘? Akcecoapu 1 3ab6enexku
3arpaBaHe

Pad 3: TaBa 3a dypHa Ha peLueTbuHUA padT

Jla3aHA u meco lla 1-3 200 50-100% | (pa3meHeTe HUBATA MPY M3MIMHABaHE Ha 1B TPETY OT BPEMETO 3a rOTBEHE)
Padr 1: Taa 3a oTUEXKAaHe UV TaBa 3a GypHa Ha peLLeTbYHUA padT
PadT 3: Taa 3a PypHa Ha pewweTbuHIA padT

Meco v kapTodm lla 13 200 45-100* | (pa3meHeTe HUBaTa Ny U3MUHaBAHE Ha ABE TPETU OT BPEMETO 3a FOTBEHe)
Padr 1: TaBa 3a oTLeXaHe UK TaBa 3 QypHa Ha peLleTbYHMA padT
Padr 3: TaBa 3a dypHa Ha peLueTbuHUA padT

:;13: Vi 3eneH- I 13 130 | 30.50% gr:\:::;)e HIBaTa U U3TYaHE Ha NOJIOBUHATA OT BPEMETO 3a
Padr 1: Taa 3a oTUEXKAAHe UV TaBa 3a QypHA Ha pelLeTbYHUA padT

* BpemeTo 3a rotBeHe e npubanuTenHo. XpaHata Moxe ja ce M3Baam 0T ypHaTa no pasnnuHo Bpeme, B 3aBUCMMOCT OT IMYHUTE NpeanoynTaHua. Te Moxe Aa ca
MO-AbArM B 3aBUCUMOCT OT ACTUETO.

3ABENEXKA: CumBonuTe Ha GyHKLIMMTE 33 FOTBEHE MOXeE /1A (2 MAJKO N0-Pa3NNyHK OT UNIoCTpaLmATa.

3ABENEXKKA: TemnepatypuTe 1 BpeMeHata Ha roTBeHe ca BanuaHu 3a npuén. 4 nopumu.

NPEMOPBYAHO U3IMON3BAHE U CbBETU

Kak ga ce uete roTBapckaTa Tabnuua

Tabnuuata nokasga Hait-NoAX0AALLATA GYHKLMS 32 3N0N3BaHE 33 BCAKA MOCOYEHA XPaHa, KOATO Ce NMEYe Ha eMH U NoBeye padToBe Mo e/IHO 1 CLLO Bpeme. BpemeHara 3a roTse-
He 3aM0yBaT 0T MOMEHTa, B KOUTO XpaHara ce 110CTaBA BbB GypHaTa, Kato e U3KMI0UM NPeSBAPHUTENHOTO 3arpaBaHE (KbAETO Ce U3VICKBA). TeMnepaTypuTe W BpeMEHaTa 3a roTBeHe (a
(MO 32 YTBTBAHE U1 L11e 3BYCAT OT KONMYECTBOTO HA XPaHaTa 1 TUNA Ha 113NON3BaHIA akcecoap. B HauanoTo U3non3BaiiTe Haii-HUCKWTE MPENOPbYBAHM CTOMHOCTH, Y aKO XpaHaTa He
€ onieyeHa A0CTaTbYHO, IPEMUHETE KbM N0-BIUCOKI CTOIHOCTH. V13non3BaiiTe AOCTaBEHNTE AKCECOaPU U 3 NIPEANOYHTAHE THMHO OLBETEHNUTE METanHyt GOPMI 32 KeilKoBE 1 TaBM 3a
(ypHa. MoxeTe 1a u3non3BaTe Cblu{0 Cb0BE 1 aKcecoaph T, MMPEKC” Wi KAMEHHY TaKIBa, HO MAiiTe NIPE/IBIAA, Ye BPEMEHATa 3 FoTBEHE Lije GbAaT Manko no-gbArv. 3a nocTura-
He Ha Haii-B06pH pe3ynTaTy CnejBaiiTe CbBETUTE, AaAeHI B TabNULaTa 33 FOTBEHE, 33 U360p Ha aKcecoapu (LOCTaBeHM), KOUTO MoraT Aa GbaaT NOCTaBEHU Ha Pa3NYHH HUBA.

loTBeHe Ha Pa3NnNYHIN XpaHu N0 €AHO 1 CbLLL0 Bpeme

W13non3Baiikn pynkumata, KOHBEKLIMOHHO MEYEHE", moxeTe Aa roTBUTe N0 €HO M CLLO BPeMe Pa3NivyHit XpaHH, KOUTO M3UCKBAT eAHa 1 CblLia TeMMepaTypa Ha roTBee (Hanpy-
Mep: puba v 3enexyyLu), u3non3gaiiki pasnuyni Hua. lTpu UI3MUHaBaKe Ha ABE TPETU OT BPEMETO 3a FOTBEHE, CMEHETe HUBATa, ako e Heo6xoAuMo. 13BajeTe XpaHata, KOATO
U3VICKBA NO-MaNKo Bpeme 3a foTBeHe, 1 0CTaBeTe BbB (ypHaTa XpaHaTa, KOATO U3VCKBA NO-AbAT0 BPEMe 3a roTBeHe.

Decepmn

- loTBeTe AeAUKATH AECEPTH C KOHBEHLMOHANHATA GYHKLIMA CAMO Ha eAvH pad. M3non3BaiiTe TMHI METa/HI GOPMY 3a KeliKOBE U BUHATY TV MOCTaBAIITe Ha NPef0CTaBeHIs
peLueTbueH padT. 3a Ja neveTe Ha noBeye oT eAvH padT, u3bepete GyHKLWMATA 32 GOPCUPaH Bb3LyX 1 pa3nonoxeTe LIAXMaTHO GopMUTe 33 KeiikoBe Ha padToBeTe, KoeTo
MIOANOMara ONTUMANHATa LMPKYNALMA Ha TOPELLA Bb3AYX.

- 3apanposepuTe Janu HAAMIALLVAT Ce KeliK € U3neyeH, NocTaBeTe JbpBeHa KNeuka 3a 301 B LieHTbpa Ha Kelika. AKo KneykaTa 3a 3b0 13ne3e YicTa, KeifkbT e roToB.

- Akow3non3Bate He3anenBaLLy GOPMY 3a KEIKOBE, He MaXeTe C Macno PbOOBETe, Thil KaTo KEIKBT MOXE a He Ce HaTurHe paBHOMEPHO 0KoMo pbioBeTe

- AKO KefiK®T ce ,CTIeTHe” 110 BPEME Ha NeYeHeTo, CIeABaLLMA BT 33aiATe NO-HIICKA TEMNEPATYpa; EBEHTYaNHO HAMaNIETe KOAMUYECTBOTO HA TEYHOCTTA B CMECTa 1 CMECBaiATe

N0-BHUMATENHO.

- 3acnapkuwm C BRAXHIN MBHKM (Yii3Keilk unn nnoposy naitose) u3non3saiite dyHkunaTa,CONVECTION BAKE” (,KOHBEKLIMOHHO MEYEHE”). Ako ZonHaTa uacT Ha Keiika e
HefjoneyeHa, CBaneTe padTa Ha Mo-JOMHO HIBO U eIy 00aBAHe Ha NITbHKaTa NOPbCETE 0CHOBATA Ha Keiika C raneTa ot Xnao uim GuckBuTy.

Meco

- I3non3Baiite KakbBTO M i € BUA TaBM 3a GypHa unm cboBe, MpeKc’, NOAXOAALLM 33 pa3Mepa Ha MapueTo Meco, KoeTo TpAOBa Aa ce neye. 3a neyeHe Ha ronemu napyeta
Meco, Hait-go6pe e ia npubasuTe Manko 6yboH Ha IbHOTO Ha CbAa, kaTo MONMBATe CbC COC MECOTO N0 Bpeme Ha Meyeke, 3a i npugageTe BKYC. Korato Mecoto e oneyeHo,
0CTaBeTe ro BbB ypHata 3a okono 10-15 MUHYTM unm ro 06BuiiTe B anymuHneso Gonuo.

- Korato uckare aa nevere meco Ha ckapa, U36epeTe napueta ¢ paBHOMepHa ebeniHa, 3 Aa Ce MOCTUTHe paBHOMEPHO onyaHe. MHoro JebenuTe napueta Meco U3nckBat
N0-bAr0 BPEME 3a NeueHe. 3a fia NPeANnasuTe MECoTO 0T U3rapaHe OTBbH, (BaNeTe PELLIETbYHISA PadT Ha Mo-JOMHO HUBO, C KOETO XpaHaTa ce NocTaBA aney oT rpuna. 06bpHe-
Te MecoTo N U3TUYaHe Ha JBE TPETY 0T BPEMETO 3a FOTBEHe.

3a pa cvbepeTe oTAENEHUTE COKOBE NO BPEME Ha FOTBEHE, (e NPEnopbuBa A NOCTABUTE TaBa 3a OTLEXAAHe C NONIOBYUH IUTHP BOAA MOJ FPUN, Ha KOWTO € NOCTaBEHO MeCoTo.

[loneiite, Korato e HeobxoguMo.

Bopraw ce wmw (camo npyu HAkou moenu)

I13non3BaiiTe T0311 akcecoap 3a paBHOMEPHO NEYEHe Ha roNemMy NapyeTa Meco 1 MTiLy. MecoTo e nocTaBs Ha BPTALLYA Ce LKL, 33aBbP3BA Ce € KaHaM, ako e Mie, 1 ce NpoBepABa
JanK € 3KPeneHo 34PaBo, NPV WMLLIBT Aa ce BMbKHE B THE3/0T0, Pa3nonoxeHo Ha NpefHaTa CTeHa Ha GypHata 1 Aa e obnerHe Ha CboTBeTHaTa onopa. 3a Aa npeaoTBpariTe
nyLueHe 1 3a 1a CbbepeTe COKOBETE, OTAE/EHM N0 BPEME Ha TOTBEHETO, e MPenopbyBa Aa N0CTaBuTe TaBa 3a OTLEX/AHE C MONOBMH MUTHP BOJA HA MbPBOTO HMBO. LLinwrbT e cHabgen
CNaCTMacoBa ApbxKa, KoATo TpABBa fia e CBaNM MPeAM 3aN0YBaHe Ha MeYeHeTo 1 Aa e U3N0N3Ba B KPaA Ha NeveHeTo, 3a fia ce 36erHe u3rapAHe, Korato ce U3BaX/ja XpaHara ot
dypHara.

Muua

HamaxeTe neko TaBuTe 3a neyeHe C Ma3HHa, 3a Aa ce rapaHTupa, Ye nuLaTa Mma Xpynkasa 0CHOBa. MocTagerte MoLlapenata no nuuata npu U3TYaHe Ha B TPETU OT BPEMETO 3a
ToTBeHe.
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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

Ove upute dostupne su i na web-mjestu: www.whirlpool.eu

VASA SIGURNOST | SIGURNOST DRUGIH VRLO JE VAZNA
Ovaj priru¢nik i sam uredaj pruZaju vazna sigurnosna upozorenja koja morate procitati i stalno ih se pridrzavati.

/A Ovoje simbol opasnosti koji se odnosi na sigurnost, a upozorava korisnike na mogucu opasnost za njih i druge osobe.
N Svim sigurnosnim upozorenjima prethodi simbol opasnosti i sljedeci pojmovi:

Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ako se ne izbjegne, prouzrociti tesku ozljedu.

/1 OPASNOST

& UPOZORENJE Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ako se ne izbjegne, mogla prouzrociti tesku ozljedu.

Sva sigurnosna upozorenja donose posebne pojedinosti o potencijalnim rizicima i navode

kako se moZe smanjiti opasnost od ozljeda, oStecenja i strujnog udara koji moze nastati

uslijed nepravilne upotrebe uredaja. PaZljivo se pridrzavajte uputa koje slijede:

— Nosite zastitne rukavice pri skidanju ambalaZe i postavljanju uredaja.

— Uredaj morate iskopcati iz napajanja prije postavljanja.

— Postavljanje i odrzavanje mora obaviti kvalificirani tehnicar prema uputama proizvodaca i u
skladu s lokalnim sigurnosnim propisima. Nemojte popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio
uredaja, osim ako to nije izricito navedeno u priru¢niku za upotrebu.

— Zamjenu kabela za napajanje mora izvrsiti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlastenom
servisu.

— Propisi zahtijevaju uzemljenje uredaja.

— Kabel za napajanje mora biti dovoljno dugacak kako bi se uredaj, nakon postavljanja u
element, mogao prikljuciti u izvor napajanja.

— Kako bi postavljanje bilo u skladu s vaze¢im sigurnosnim propisima, treba koristiti sklopku
za iskljucenje sa svim polovima i minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

— Ne upotrebljavajte visestruke meduutikace ako se na pecnici vec nalazi utikac.

— Ne upotrebljavajte produzne kabele.

— Ne povlacite kabel za napajanje.

— Elektricni dijelovi nakon postavljanja ne smiju biti dostupni korisniku.

— Ako je povrsina indukcijske ploce napuknuta, nemojte je upotrebljavati i iskljucite uredaj
kako biste izbjegli opasnost od strujnog udara (samo za modele s indukcijskom funkcijom).

— Ne dodirujte uredaj mokrim dijelovima tijela i ne rukujte njime dok ste bosi.

— Ovaj je uredaj namijenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu za pripremu jela. Niti jedna
druga vrsta upotrebe nije dopustena (npr.: grijanje prostorija). Proizvodac ne snosi odgo-
vornost za neprikladnu upotrebu ili neispravno postavljene komande.

— Uredaj i njegovi dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom upotrebe.

Pazite da ne dodirnete grijace.
Vrlo malu (0 - 3 godine) i malu djecu (3 — 8 godina) treba drZati dalje od uredaja ako nisu
pod neprekidnim nadzorom.

— Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i mentalnih sposobnosti ili
osobe bez dovoljnog iskustva i znanja mogu koristiti uredaj samo ako su pod nadzorom ili
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su dobili upute o sigurnom rukovanju uredajem te ako razumiju potencijalne opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrZavati uredaj bez nadzora.

— Za vrijeme i nakon upotrebe nemojte dodirivati grijace ni unutarnje povrsine uredaja —
opasnost od opekotina. Nemojte dopustiti da uredaj dode u doticaj s odjecom ili drugim
zapaljivim materijalima sve dok se svi dijelovi nisu dovoljno ohladili.

— Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja na kraju kuhanja i pustite da vrudi zrak ili
para postupno izadu prije nego Sto pristupite pecnici. Kada su vrata uredaja zatvorena,
vrui se zrak odvodi kroz otvor iznad upravljacke ploce. Nemojte zacepljivati ventilacijske
otvore.

— Prilikom vadenja posuda i dodatnog pribora koristite rukavice za pecnicu i pazite da ne
dodirnete grijace.

— Ne stavljajte zapaljive materijale u uredaj ili u njegovu blizini: ako se uredaj nehoticno
ukljuci, moZe izbiti pozar.

— U uredaju nemojte zagrijavati niti kuhati hermeticki zatvorene staklenke ili spremnike.

Povecavanje tlaka u staklenci moZe prouzrociti njenu eksploziju, Sto Ce ostetiti uredaj.

— Ne upotrebljavajte spremnike od sintetickih materijala.

— Pregrijana ulja i masnoce lako su zapaljivi. Uvijek budite oprezni prilikom kuhanja jela
bogatih masno¢ama i uljem.

— Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom susenja hrane.

— Ako prilikom kuhanja jela upotrebljavate alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino), ne zabo-
ravite da alkohol na visokim temperaturama isparava. Postoji, dakle, opasnost da Ce se pare
koje oslobada alkohol zapaliti kad dodu u dodir s elektricnim grijacem.

— Nikada ne upotrebljavajte opremu za parno ciscenje.

— Ne dodirujte pecnicu tijekom ciklusa pirolize. Djecu drZite dalje od pecnice tijekom ciklusa
pirolize. Prije ciklusa iS¢enja (samo za pecnice s funkcijom pirolize) visak prolivene tekuci-
ne mora se ukloniti iz unutrasnjosti pecnice.

— Za ovu pecnicu upotrebljavajte iskljucivo preporucene temperaturne sonde.

— Ne upotrebljavajte gruba abrazivna sredstva za Ciscenje ili ostre metalne Zice za ciscenje
stakla na vratima pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moZe uzrokovati rasprsnuce
stakla.

— Prije zamjene Zarulje svakako iskljucite uredaj kako biste izbjegli moguénost strujnog
udara.

— Ne upotrebljavajte aluminijsku foliju za prekrivanje jela u posudi za pecenje (samo za pec-
nice koje se isporucuju s posudom za kuhanje).
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Odlaganje kucanskih uredaja na otpad

—  Ovaj je uredaj proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovno iskoristiti. Zbrinite ga sukladno lokalnim zakonskim propisima za odlaganje otpada.
Prije odlaganja na otpad prerezite kabel za napajanje.

- Dodatne informacije o obradi, oporabi i recikliranju elektri¢nih kucanskih uredaja potraZite u nadleznom mjesnom uredu, sluzbi za sakupljanje komunalnog
otpada ili trgovini u kojoj ste uredaj kupili.

POSTAVLJANJE

Nakon uklanjanja ambalaZe s pecnice, provjerite da nije doslo do oStecenja za vrijeme prijevoza te da se vrata pecnice dobro zatvaraju. U slucaju problema, obratite se
distributeru ili najblizem postprodajnom servisu. Kako biste izbjegli o3tecenja, uklonite plocu od pjenastog polistirena ispod pecnice tek u trenutku postavljanja.
PRIPREMA ELEMENTA ZA UGRADNJU
+ Kuhinjski elementi u izravnom doticaju s pe¢nicom moraju biti otporni na toplinu (min. 90 °C).

Sve radove piljenja obavite prije postavljanja pecnice u element i pazljivo uklonite sve strugotine i piljevinu.

Dno pecnice nakon postavljanja vise ne smije biti dostupno.

Da bi uredaj ispravno radio, pazite na minimalni potrebni razmak izmedu radne povrsine i gornjeg ruba pecnice.
PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU
Provjerite odgovara li napon naveden na natpisnoj ploici uredaja naponu elektri¢ne mreze. Plocica s podacima nalazi se na prednjem rubu pecnice (vidi se kad su
vrata otvorena).

Zamijenu kabela za napajanje (vrste HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) mora obaviti kvalificirani elektricar. Obratite se ovlaStenom servisu.

OPCE PREPORUKE

Prije upotrebe:

- Uklonite zastitne komade kartona, zastitnu foliju i naljepnice s dodatnog pribora.

- lzvadite dodatni pribor iz pecnice i zagrijte je na 200° otprilike sat vremena kako biste uklonili miris i dim od izolirajucih materijala i zastitnog maziva.
Tijekom upotrebe:

—  Ne stavljajte teSke predmete na vrata jer ih mogu ostetiti.

- Nehvatajte se za vrata i ne vjeSajte nista za rucku.

—  Ne prekrivajte dno pecnice aluminijskom folijom.

- Ne ulijevajte vodu u vrucu pecnicu; tako se moze o3tetiti emajl.

— Ne vucite posude i kalupe po dnu pecnice jer tako mozZete ostetiti emajl.

- Provjerite da elektri¢ni kabeli drugih uredaja ne dodiruju vruce dijelove pecnice i da nisu zaglavljeni u njenim vratima.
—  NeizlaZite pecnicu atmosferskim agensima.

HR17



ZASTITA OKOLISA @

Odlaganje ambalaznog materijala
N

Ambalazni materijal moze se potpuno reciklirati i oznacen je simbolom recikliranja (&3 ). Zbog toga se razliciti dijelovi ambalaZze moraju zbrinuti na odgovaraju-
¢inacini u skladu s lokalnom zakonskim propisima za odlaganje otpada.

Odlaganje proizvoda na otpad

- Ovaj je uredaj oznacen sukladno europskoj direktivi 2012/19/EZ o elektri¢cnom i elektronickom otpadu (WEEE).

- Pravilnim zbrinjavanjem proizvoda doprinosite sprjetavanju mogucih Stetnih posljedica po okolis i zdravlje.

- Simbol /EL na proizvodu ili pratecoj dokumentaciji oznacava da se ne smije tretirati kao kucanski otpad vec se mora odloZiti na odgovarajuce odlagali-

Steza recikliraan elektricne i elektronicke opreme.
Savjeti za uStedu energije
- Prethodno zagrijte pecnicu samo ako je tako navedeno u tablici kuhanja ili receptu.
—  Upotrebljavajte tamne lakirane ili emajlirane kalupe za pecenje jer oni bolje upijaju toplinu.
- Iskljucite pecnicu 10 — 15 minuta prije vremena odredenog za kuhanje. Jela koja zahtijevaju dulje kuhanje nastavit ¢e se kuhati i nakon Sto iskljucite pecnicu.

IZJAVA O SUKLADNOSTI (€

—  Ovaje pecnica, namijenjena za pripremu raznih jela, sukladna europskoj uredbi ( C € ) br.1935/2004 i dizajnirana je, proizvedena i prodaje se sukladno sigur-
nosnim zahtjevima Direktive o niskom naponu 2006/95/EZ (koja zamjenjuje 73/23/EEZ i kasnije dopune i izmjene) te zahtjevima za zastitu “EMC” 2004/108/EZ.
- Ovaj uredaj zadovoljava zahtjeve ekoloskog nacina izrade europskih uredbi br. 65/2014 i br. 66/2014 u skladu s europskom normom EN 60350-1.

VODIC ZA UTVRBPIVANJE KVAROVA

Pecnica ne radi:
+ Provjerite ima li struje u mreZi i je li pe¢nica ukopcana u struju.
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provierili je li smetnja uklonjena.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
« VAZNO: za vrijeme samodi3¢enja nije moguce otvoriti vrata. Pricekajte dok se vrata automatski ne otkljucaju (pogledajte odlomak “Ciklus ¢iscenja pecnica
pomocu funkcije pirolize”).
Elektronicki programator ne radi:
Ako se na zaslonu prikaZe slovo” £ " popraceno brojkom, obratite se najblizem postprodajnom servisu. U tom slucaju navedite brojku koja se prikaZe iza slova“F ".

POSTPRODAJNI SERVIS

Prije kontaktiranja postprodajnog servisa:
1. Provjerite mozZete li sami rijesiti problem pomocu prijedloga iz“Vodica za utvrdivanje kvarova”.
2. Iskljucite i ponovno ukljucite uredaj kako biste provjerili je li smetnja uklonjena.
Ako je nakon gore navedenih provjera smetnja i dalje prisutna, obratite se najblizem postprodajnom servisu.
Uvijek navedite:
kratki opis kvara;
vrstu i tocan model pecnice;
servisni broj (radi se o broju koji se nalazi iza rijeci Servis na nazivnoj plocici), smjesten na desnom rubu unutradnjosti pe¢nice (vidljiv je dok su vrata pecnice
otvorena).

svoju punu adresu;
« svoj telefonski broj.

1L
0000 000 00000

Ako je potreban popravak, obratite se ovladtenom postprodajnom servisu (za zajamcenu upotrebu originalnih rezervnih dijelova i ispravan popravak).
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CISCENJE

- Ne upotrebljavajte opremu za parno ciScenje.
& UPOZORENJE - Pecnicu distite tak kada se ohladi.
- Iskopcajte iz struje prije servisiranja.
Vanjski dio pecnice
VAZNO: ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ciscenje. Ako jedan od tih proizvoda slucajno dode u dodir s uredajem, odmah

ocistite vlaznom krpom od mikrovlakana.
Povrsine distite vlaznom krpom od mikrovlakana. Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi sredstva za pranje posuda. Na kraju obrisite suhom krpom.

Unutrasnjost pe¢nice
VA?Np: ne upotrebljavajte abrazivne spuzve, metalne Zice ili strugalice. One vremenom mogu ostetiti emajlirane povrsine i staklo na vratima
pecnice.
«+ Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi pa je ocistite, po mogucnosti dok je jo3 donekle topla, kako biste uklonili nakupljenu necistocu i mrlje od
ostataka hrane (npr. jela s visokim sadrZajem Secera).
Upotrebljavajte namjenske deterdZente za pe¢nicu i doslovno slijedite upute proizvodaca. i
« Staklo vrata Cistite odgovarajucim tekucim sredstvom za ciScenje. Radi lakseg CiScenja, vrata pecnice mozZete skinuti (pogledajte odjeljak ODRZAVANJE).
Gornji grijac rostilja (pogledaijte odjeljak ODRZAVANJE) mozete spustiti (samo na nekim modelima) radi ¢i$¢enja gornjeg dijela pecnice.
Napomena: prilikom duljeg kuhanja jela s visokim sadrzajem vode (npr. pizza, povrce itd.), moze doci do kondenzacije na unutrasnjoj strani vrata
i oko brtve. Kada se pecnica ohladi, osusite unutrasnji dio vrata krpom ili spuzvom.
Dodatni pribor:
Dodatni pribor namocite u vodu sa sredstvom za pranje posuda odmah nakon upotrebe; upotrijebite rukavice za pecnicu ako su jo$ vrui.
Ostatke hrane moZete jednostavno ukloniti cetkicom ili spuzvom.
Ciscenje straznje stjenke i boénih katalitickih ploéa pecnice (ako je uredaj opremljen):

VAZNO: ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva za ¢iScenje, hrapave cetke, sredstva za ribanje ni raspriivace za ciscenje pecnice jer bi
oni mogli ostetiti kataliticku povrSinu i unistiti njena svojstva samociscenja.

Ostavite praznu pecnicu da radi s funkcijom ventiliranja na 200 °C otprilike sat vremena

Zatim uredaj ostavite da se ohladi pa spuzvom uklonite sve ostatke hrane.

Ciklus ciscenja pecnice pirolitickom funkcijom (ako je uredaj opremljen):

- Ne dodirujte pecnicu tijekom ciklusa pirolize.
& (VIJoyAol {3\ NI - pjecu driite dalje od pecnice tijekom ciklusa pirolize.

Ova funkcija provodi izgaranje prskanja nastalih u pecnici tijekom kuhanja na temperaturi od pribl. 500 °C. Na ovoj visokoj temperaturi naslage se pretvaraju u pepeo
koji se lako moZe obrisati vlaznom krpom kada je pecnica hladna. Funkciju pirolize nemojte ukljucivati nakon svake upotrebe, koristite je samo kad je pecnica jako
prljavaili stvara dim ili isparavanja tijekom zagrijavanja ili kuhanja.
+ Ako je pecnica postavljena ispod ploce za kuhanje, svi plamenici ili elektri¢ne ploce moraju biti iskljuceni tijekom funkcije samoci3cenja (pirolize).
« Uklonite sav dodatni pribor prije pokretanja funkcije pirolize.
Uredaj ima 2 funkdije pirolize:
1. Ciklus za ustedu energije (PYRO EXPRESS/EKO): koji trodi priblizno 25% manje energije od standardnog ciklusa. Odaberite ga u uobicajenim intervalima (nakon 2
ili 3 uzastopna kuhanja mesa).
2. Standardni ciklus (PYRO): prikladan je za ciS¢enje jako zaprljane pecnice.
U svakom slucaju, nakon odredenog broja koristenja, ovisno o tome koliko je pecnica zaprljana, poruka na zaslonu pecnice savjetuje vam ukljucivanje ciklusa
samociscenja.
Napomena: Tijekom funkcije pirolize vrata pecnice nece se otvoriti; ostat ce zakljucana sve dok se temperatura u pecnici ne snizi na prihvatljivu
sigurnu razinu.
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ODRZAVANJE

- Nosite zastitne rukavice.
& UPOZORENJE - Prije obavljanja sljedecih radnji provjerite je li pecnica hladna.

- Iskopcajte iz struje prije odrzavanja.
SKIDANJE VRATA

Za skidanje vrata:

1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite zasune i do kraja ih gurnite prema naprijed (sl. 1).

3. Zatvorite vrata koliko god je to moguce (A), podignite ih (B) i okrenite (C), sve dok se ne oslobode (D) (sl. 2).
Za ponovno postavljanje vrata:

1. Umetnite Sarke u sjedista.

2. Otvorite vrata do kraja.
3. Spustite dva zasuna.
4. Iatvorite vrata.
8l
g |
SI.1 9l.2

POMICANJE GORNJEG GRIJACA (SAMO NEKI MODELI)

1. lzvadite bocne reSetke — nosace dodatnog pribora (sl. 3).

2. Maloizvucite grijac (sl. 4) i spustite ga (sI. 5).

3. Zaponovno namjestanje grijaca, podignite ga laganim povlacenjem prema sebi i provjerite je li sjeo na bocne nosace.

2
D

SI.3

ZAMJENA ZARULJE PECNICE

Za zamjenu straZnje Zarulje (ako je uredaj opremljen):

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte poklopac Zarulje (sl. 6), zamijenite Zarulju (pogledajte napomenu za vrstu Zarulje) i ponovno zavijte njezin poklopac (sl. 7).
3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

S—/ A | =—/A
e

&7 &7

SI.6 SIL.7

Napomena:

- Upotrebljavajte iskljucivo Zarulje od 25 do 40 W/230V sa Zarnom niti, vrste E-14 ili halogene Zarulje od 20 do 40 W/230V, vrste G9, T 300 °C (ovisno o modelu).

—  Iarulja koja se upotrebljava u uredaju posebno je izradena za elektricne uredaje i nije prikladna za osvjetljavanje stambenih prostora (uredba Komisije (EZ) br.
244/2009).

—  Iarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.
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VAZNO:
- Ako upotrebljavate halogene Zarulje, ne hvatajte ih golim prstima jer se mogu ostetiti.
- Ne ukljucujte pecnicu sve dok ponovno ne postavite poklopac Zarulje.

UPUTE ZA UPOTREBU PECNICE
ZAELEKTRICNO SPAJANJE POGLEDAJTE ODJELJAK O POSTAVLIANJU

— ——

@ )C D( )
® =

RN A0
| e el

A
.

7N

QOO ©

O— |1, @Jﬂj

//
Upravljacka ploca

Gornji grijac/rostilj

Sustav hladenja (ako je uredaj opremljen)

Plocica s podacima (ne smije se skidati)

Svjetlo

Sustav ventiliranog pecenja (ako je uredaj opremljen)

Razanj (ako je uredaj opremljen)

Doniji grijac (ne vidi se)

9. Vrata

10. PolozZaj razina

11. Straznja stjenka

Napomena:

—  Po zavrietku kuhanja ventilator za hladenje moZe odredeno vrijeme nastaviti raditi i nakon Sto iskljucite
pecnicu.

- lzgled vadeg proizvoda moZe se malo razlikovati od onog na slici.

®

O NS REWN =
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KOMPATIBILNI DODATNI PRIBOR
(za dodatni pribor isporucen s pe¢nicom pogledajte tehnicki list)

SI.9
Plitica za skupljanje viska tekucine (sl. 1)

Za skupljanje masnoce i komadica hrane ako se postavi ispod reetke, odnosno kao pladanj za pecenje mesa, peradi, ribe, itd. sa ili bez povrca. Ulijte malo vode u
pliticu za skupljanje viska tekucine kako biste izbjegli prskanje masnoca i dim. Plitica za pecenje (sl. 2)

Koristite za pecenje keksa, torti, pizza.

Redetka (sl. 3)

Za rostiljanje hrane ili kao nosac za lonce, kalupe za kolace i druge posude za kuhanje. MoZete je staviti na bilo koji slobodan polozaj. Resetka se moze postaviti sa
zaobljenim dijelom okrenutim prema gore ili dolje.

Bocne kataliticke ploce (sl. 4)

Ove ploce premazane su posebnim mikroporoznim lakom koji upija prskanje masnoce. Savjetujemo da nakon kuhanja narocito masnih jela obavite postupak auto-
matskog dis¢enja (pogledajte odjeljak CISCENJE). RaZanij (sl. 5)

Razanj upotrebljavajte na nacin prikazan na sl. 9. Provjerite i savjete u dijelu “Preporucena upotreba i savjeti”.

Komplet s posudom za rostilj (sl. 6)

Komplet sadrZi reSetku (6a) i emajliranu posudu (6b). Taj se komplet stavlja na resetku (3) i koristi s funkcijom Rostilj.

Filtar za masnocu (sl. 7)

Upotrebljavajte ga samo za kuhanje osobito masnih jela. Zakacite ga na straznju stjenku u unutrasnjosti, ispred ventilatora. MoZe se prati u perilici posuda i upotre-
bljavati s funkcijom ventilatora.

Klizne police (sl. 8
Omogucuju izvlacenje redetaka i plitica za skupljanje tijekom kuhanja. Pogodne su za sav dodatni pribor i mogu se prati u perilici posuda.
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OPIS UPRAVLJACKE PLOCE
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- lzgled vadeg proizvoda moZe se malo razlikovati od onog na slici.
Ako se gumbi na pe¢nici mogu uvuci gurnite ih na sredini i oni ¢e iskociti - ovisno o modelu..

@)
o]

1. Gumb za odabir funkcija

2. Elektronicki programator

3. Gumb termostata

4. Crveno led svjetlo termostata
NACIN UPOTREBE PECNICE

Okrenite gumb za odabir do Zeljene funkdije.

Pali se svjetlo pecnice.

Okrenite gumb termostata u smjeru kazaljke na satu do Zeljene temperature.

Ukljucuje se led svjetlo termostata i zatim, nakon postizanja Zeljene temperature, ponovno isklju-
Cuje. Na kraju kuhanja okrenite gumbe u polozaj “0".

UPOTREBA ELEKTRONICKOG PROGRAMATORA

@ 1. Tipka -: za smanjenje vrijednosti prikazane na zaslonu
[

[ — — 2. Tipka (3 &  :zaodabirraznih postavki:

v ! -" iy a. Mjerat vremena

Olem = b. Vrijeme kuhanja

@ 3. Tipka + : za povecanje prikazane vrijednosti

+
@ @ @ A. Simbol D oznacava da je uklju¢ena funkcija mjeraca vremena
L S J
| | |

B. Simbol AUTO potvrduje postavku

Prva upotreba pecnice
Postavljanje to¢nog vremena i tona zvu¢nog signala.

Nakon prikljucivanja pecnice na mrezno napajanje, na zaslonu treperi AUTQ i 0.00. Za postavljanje to¢nog vremena istovremeno pritisnite tipke - i +: srediSnja tocka
treperi. Postavite tocno vrijeme pomocu tipki + i -. Nakon odabira Zeljenih vrijednosti, pritisnite srednju tipku. Na zaslonu se prikazuje “ton 1”. Za odabir Zeljenog
tona pritisnite tipku —. Nakon odabira Zeljenog tona, pritisnite srednju tipku. Za promjenu to¢nog vremena ucinite gore navedeno.

Postavljanje mjeraca vremena D

Za postavljanje mjeraca vremena na dulje pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i treperi simbol zvona. Postavite mjera¢ vremena pomocu tipke +
(maksimalna vrijednost programiranja iznosi 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje zapocinje nakon nekoliko sekundi. Na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme i simbol
zvona ostaje ukljuen, ¢ime se potvrduje da je mjerac vremena postavljen. Kako biste provijerili vrijeme odbrojavanja i promijenili ga prema potrebi, ponovno pritisnite
srednju tipku.
Postavljanje vremena kuhanja
Nakon $to pomocu gumba odaberete nacin i temperaturu kuhanja, pritisnite srednju tipku: na zaslonu se prikazuje 0.00 i treperi simbol zvona. Ponovo pritisnite sred-
nju tipku: na zaslonu se prikazuje fie 0.00 i nakon toga treperi AUTO. Postavite vrijeme kuhanja pomocu tipki + i - (maksimalna vrijednost programiranja iznosi
10 sati). Nakon nekoliko sekundi na zaslonu se prikazuje to¢no vrijeme, a AUTO ostaje ukljueno, cime se potvrduje postavka. Za prikaz preostalog vremena kuhanja i,
prema potrebi, njegovu promjenu pritisnite srednju tipku i drZite je pritisnutom 2 sekunde, a zatim je ponovno pritisnite. Po isteku postavljenog vremena simbol IB)I
se iskljucuje, ukljucuje se alarm i AUTO treperi na zaslonu. Pritisnite bilo koju tipku kako biste iskljucili alarm. Okrenite gumb funkcija i temperature na nulu pa
pritisnite srednju tipku na dvije sekunde kako biste zavr3ili s kuhanjem.
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TABLICA S OPISOM FUNKCLJA

FUNKCIJA OPIS

ISKLJUCENO Za prekid kuhanja i iskljucenje pecnice.

ZARULJA Za ukljucivanje Zarulje u pecnici.

Qu o

L)
= | KONVENCIONALNO ?a ku.hanje bilo koje'gjglav na samojgdnojquzini. Upotrijebite 2: razinu.. Unaprij'e.d zagrijte pecnicu na Zeljenu temperaturu. Led
—_— Zarulja termostata iskljucuje se ako je pecnica spremna pa moZete u nju staviti jelo.
— Uklanjanje prljavstine koja nastaje kuhanjem pomocu ciklusa s niskom temperaturom. Kombinirano djelovanje posebnog
Id N
! ! PAMETNO CISCENJE emajla i pare koja se oslobada tijekom ciklusa olak$ava uklanjanje prljavstine. Funkciju ukljucite dok je pe¢nica hladna. Stavite
) 200 ml vode na dno unutrasnjosti i pokrenite ciklus na 30 minuta pri 90 °C. Po zavrSetku ciklusa pricekajte 15 minuta za
otvaranje vrata.
(e Za pecenje kolaca s tekucim nadjevom (slatkih ili pikantnih) na jednoj razini. Ova se funkcija moZe koristiti i za kuhanje na dvije
,‘s gggg‘mécusm razine. Mijenjajte poloZaj jela radi Sto ujednacenijeg pecenja. Upotrijebite 2. razinu za kuhanje na samo jednoj razini, a 1.i 3.
~—v razinu za kuhanje na dvije razine. Zagrijte pecnicu prije pecenja.
(vow ) . Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica; za pripremu gratiniranog povrca i tostiranje kruha. Stavite jelo na razinu 4. Kod rosti-
ROSTIL) ljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje viska tekucine za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja. Stavite je na 3.
— razinu i ulijte u nju otprilike pola litre vode. Zagrijte pecnicu 3 — 5 min. Tijekom kuhanja vrata pecnice moraju ostati zatvorena.
Zarostiljanje velikih komada mesa (butova, rosthifa, pilica). Stavite jelo na srednju razinu. Pomocu plitice za sakupljanje viska
vow TURBO ROSTILJ tekucine sakupite sokove koji nastaju tijekom kuhanja. Stavite je na 1./2. razinu i ulijte u nju otprilike pola litre vode. Preporucujemo
Js povremeno okretanje mesa tijekom kuhanja kako bi se jelo ujednaceno zapeklo. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati. Tijekom
kuhanja vrata pecnice moraju ostati zatvorena. Uz ovu funkciju moZete upotrebljavati i okretni razanj ako je uredaj njime opremljen.
S
“‘ ODMRZAVANJE 7a brze odmrzavanje jela. Stavite jelo na srednju razinu. Jelo ostavite zapakirano kako se ne bi osuilo na rubovima.
- J
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TABLICA KUHANJA

Recept

Funkdija

Zagrijavanje

Razine
(od donje)

Temp. (°C)

Vrijeme
(min)

Dodatni pribor i napomene

Kolaci od dizanog tijesta

Da

2

160 - 180

35-55

Kalup za kolace na resetki

Da

150-170

30-90

Razina 3: kalup za kolace na resetki (promijeni-
te razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: kalup za kolace na redetki

Punjene pite (kola¢ od sira, savijaca,
pita od jabuka)

Da

150-190

30-85

Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje ili kalup za kolace na resetki

Da

150-190

35-90

Razina 3: kalup za kolace na redetki (promijeni-
te razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: Kalup za kolace na resetki

Keksi / pitice

Da

170-180

15-40

Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje

Da

150-175

20-45

Razina 3: redetka (promijenite razinu kad je
napola ispeceno)

Razina 1: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje

Peciva za princes krafne

Da

180

30-40

Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje

Da

170-190

35-45

Razina 3: plitica za pecenje na redetki
(promijenite razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje

Poljupci

Da

90

120-130

Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje

Da

90

130-150

Razina 3: plitica za pecenje na resetki
(promijenite razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje

Kruh/pizza/pogaca

Da

190-250

15-50

Plitica za sakupljanje viska tekucine/plitica za
pecenje

Da

190-250

25-45

Razina 3: plitica za pecenje na redetki
(promijenite razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje

Smrznuta pizza

Da

250

10-15

Razina 2: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje na resetki

Da

250

10-20

Razina 3: plitica za pecenje na redetki
(promijenite razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: plitica za sakupljanje viska tekucine/
plitica za pecenje

Mesne i krumpirove pite (pita od
povrca, slana pita)

B B |00 B0 (00} (0 (@0 B0 (00 & 00) 6| ) 0| 0D

Da

175-200

40-50

Kalup za kolace na redetki

Da

180-190

40-55

Razina 3: kalup za kolace na reetki (promijeni-
te razinu kad je napola ispeceno)

Razina 1: Kalup za kolace na resetki
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Recept Funkcija (Zagrijavanje, (Egz‘;::) Temp. (°C) V(r||1j1ei:;e Dodatni pribor i napomene
g g Plitica za sakupljanje viska tekucine/
@ Da 3 180-200 2030 plitica za pecenje
Razina 3: plitica za pecenje na resetki
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta (promijenite razinu kad je napola
Da 1-3 180-190 20-40 | ispeceno)
Razina 1: plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje

Lasagne / Zapecena tjestenina/ @ . ’ Plitica za skupljanje viska tekucine ili

Cannelloni/pite Da 2 190-200 40-65 plitica za pecenje na resetki

Janjetina / teletina / govedina / @ . ! Plitica za skupljanje viska tekucine ili

svinjetina 1 kg Da 2 190-200 %0-110 plitica za pecenje na reSetki

Piletina/ zecetina/patetina kg | () | 0s ) 0200 | 55 | P2 kplare v kel

Pureti Plitica za skupljanje viska tekucine ili

uretina / guska 3 kg Da 1/2 190-200 140-180 plitica za pecenje na resetki

Pecenariba/ en papillote @ Plitica za skupljanje viska tekucine ili

(file, cijela) Da 2 180-200 40-60 plitica za pecenje na resetki

Nadjeveno povrée (rajcice, tikvice, Da 2 175200 | 50-60 | Plitica za pecenje na resetki

patlidzani)

Tost @ Da 4 200 2-5 | Redetka
Razina 4: redetka (okrenite jelo na

File ribe/odresci @ Da 4 200 30-49 |-ROIOvid kuhanja) —
Razina 3: plitica za sakupljanje viska
tekudine s vodom
Razina 4: redetka (okrenite jelo na

Kobasice / kebab / rebarca / @ Da 4 200 30-50 polovici kuhanja)

Hamburgeri Razina 3: plitica za sakupljanje viska
tekucine s vodom
Razina 2: reetka (ako je potrebno, na

Peteno pile1-1,3 kg @ i ) 200 55-70 dvije trecine kuhanja okrenltejel(j)
Razina 1: plitica za sakupljanje viska
tekucine s vodom
Razina 2: razanj (ako je uredaj

"

Peteno pile 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80 foprcmien) —
Razina 1: plitica za sakupljanje viska
tekudine s vodom
Plitica za pecenje na reetki (ako je

Slabije peceno govede pecenje od 1 kg @ - 2 200 35-50 | potrebno, na dvije tre¢ine pecenja
okrenite hranu)

Plitica za skupljanje viska tekucine ili
- _ plitica za pecenje na redetki

Janjeci but / koljenica - 2 200 60-90 . o .

(po potrebi okrenite jelo na dvije
trecine kuhanja)
Plitica za skupljanje viska tekucine/

Peceni krumpir @ - 2 200 4555 | plitica za pecenje (ako je potrebno, na
dvije trecine kuhanja okrenite jelo)

Zapeceno povrce @ - 2 200 20-30 | Plitica za pecenje na reSetki
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Recept Funkcija (Zagrijavanje (:::z;::) Temp. (c) |Vrijeme

(min) Dodatni pribor i napomene

Razina 3: plitica za pecenje na resetki

Lazagneimeso Da 13 200 50-100% (ako je potrebno, na dvije trecine kuhanja okrenite jelo)
Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za

pecenje na resetki

Razina 3: plitica za pecenje na redetki

Meso IEnanein Da 13 200 45-100% (ako je potrebno, na dvije trecine kuhanja okrenite jelo)
Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za

pelenje na redetki

Razina 3: plitica za pecenje na redetki

Ribai povrée ba 3 80 3050+ | (Promijenite razinu kad je napola speceno)
Razina 1: plitica za skupljanje viska tekucine ili plitica za

pecenje na resetki

*Vrijeme pecenja je priblizno navedeno. Jelo se mozZe izvaditi iz pe¢nice u razlicitom trenutku, po osobnom okusu. Vreme-
na kuhanja mogu biti dulja, ovisno o jelu.

Napomena: simboli funkcija pecenja mogu se donekle razlikovati od onih na slici.

Napomena: vrijeme kuhanja i temperature vrijede za otprilike 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVJETI

Kako citati tablicu kuhanja

U tablici je navedena funkcija koja je najbolja za sva navedena jela koja treba istoviemeno kuhati na jednoj ili vise razina. Vrijeme kuhanja zapocinje u trenutku
stavljanja jela u pecnicu, ne raCunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno kuhano, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni
dodatni pribor i, po mogucnosti, metalne, tamne kalupe za kolace i plitice za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na umu da ce
vrijeme kuhanja biti nesto dulje. Najbolje rezultate ¢ete postici ako paZljivo slijedite savjete navedene u tablici kuhanja za izbor (isporu¢enog) dodatnog pribora i
njegovo stavljanje na razlicite razine.

Istovremeno kuhanje razlicitih jela

Primjenom funkcije “KONVEKCIJSKO PECENJE” moZete istovremeno kuhati razlicita jela koja zahtijevaju istu temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i povrce) na vide
razina. Razinu promijenite, prema potrebi, kada istekne dvije trecine viemena kuhanja. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme kuhanja i ostavite u pecnici ono koje
zahtijeva dulje vrijeme kuhanja.

Deserti

- Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na samo jednoj razini. Upotrebljavajte tamne, metalne kalupe za kolace i uvijek ih stavite na isporucenu resetku.
la ﬁeienje na vide razina odaberite funkciju prinudnog strujanja zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak ¢ime se pospjesuje optimalno strujanje vruceg
zraka.

- Kako biste provjerili je li dizani kola¢ ispecen, probodite ga ¢ackalicom na sredini. Ako izvadite ¢istu cackalicu, kolac je gotov.

Ako upotrebljavate neprianjajuce kalupe za kolace, rubove nemojte namastiti maslacem jer kolac uz njih nece ravnomjerno narasti

Ako kola¢ “potone” tijekom pecenja, sljededi put postavite nizu temperaturu ili smanjite kolicinu tekucine u smjesi i njeznije mijesajte.

Za slastice s vlaznim nadjevom (kola¢ od sira ili vocne pite) upotrijebite funkciju “KONVEKCIJSKO PECENJE”. Ako je dno kolaca gnjecavo, spustite razinu i prije
stavljanja nadjeva posipite dno kola¢a mrvicama kruha ili keksa.

eso

Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice ili vatrostalnu posudu koja odgovara veli¢ini komada mesa koji pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je dodati malo gove-

de juhe na dno posude: meso ¢e imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom kuhanja. Kada je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jo3 10 — 15 minuta ili omotajte

aluminijskom folijom.

- Kada Zelite rostiljati meso, odaberite komade ravnomjerne debljine radi postizanja ujednacenih rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa zahtijevaju dulje
vrijeme kuhanja. Kako biste sprijecili da meso izvana izgori, spustite reSetku u nii polozaj, tako da jelo bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad isteknu dvije
tre¢ine vremena kuhanja.

Za sakupljanje sokova od pecenja savjetujemo stavljanje plitice za sakupljanje s pola litre vode izravno ispod rostilja s mesom. Po potrebi nadopunite.

RaZanj (samo na nekim modelima)

Ovaj dodatak upotrebljavajte za ujednaceno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nabodite meso na Sipku raznja i zaveZite ako se radi o piletu; provjerite stoji li ¢vr-
sto stoji pa uvucite Sipku i oslonite je na njezin nosac na prednjoj stranici pecnice. Radi sprjecavanja dimljenja i sakupljanja sokova od pecenja savjetujemo stavljanje
plitice za sakupljanje vi$ka tekucine s pola litre vode na prvu razinu. Sipka ima plasti¢nu rucku koju morate skinuti prije pocetka pecenja i upotrijebiti na kraju kuhanja
kako se ne biste opekli prilikom vadenja jela iz pecnice.

Pizza

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno. Posipite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu dvije trecine vremena kuhanja.

=
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Aceste instructiuni sunt disponibile si pe site-ul web: www.whirlpool.eu

SIGURANTA DUMNEAVOASTRA S A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA
Tn acest manual si pe aparat, exista avertizari importante referitoare la siguranta, care trebuie citite si respectate intotdeauna.

/A Acesta este simbolul pentru pericol, referitor la siguranta, care avertizeaza utilizatorii in ceea ce priveste riscurile potentiale pentru acestia si pentru
\ celelalte persoane.

Toate avertizdrile referitoare la sigurantd sunt precedate de simbolul pentru pericol si de urmatorii termeni:

/\ PERICOL

& AN 324 00113\ i B Indicé o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza vatamari grave.

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza vatamari grave.

Toate avertismentele privind siguranta oferd detalii specifice despre riscul potential existent
si indica modalitatile de reducere a riscului de ranire, de deteriorare si de electrocutare, care
pot rezulta in urma utilizdrii necorespunzatoare a aparatului. Respectati cu strictete urmd-
toarele instructiuni:

- Folositi manusi de protectie cand efectuati toate operatiunile de despachetare si instalare.

- Aparatul trebuie s fie deconectat de la reteaua de alimentare cu energie electrica inainte
de efectuarea oricdrei operatii de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie s fie efectuate de catre un tehnician calificat, in conformi-
tate cu instructiunile producatorului si cu reglementarile locale privind siguranta. Nu repa-
rati si nu inlocuiti nicio componenta a aparatului, cu exceptia cazului in care acest lucru este
indicat in mod expres in manualul de utilizare.

- Inlocuirea cablului de alimentare trebuie sd fie efectuata de catre un electrician calificat.
Contactati un centru de service autorizat.

- Impamantarea aparatului este obligatorie prin lege.

- (ablul de alimentare trebuie s fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la
reteaua de alimentare cu energie electricd, dupa ce a fost incastrat in mobila.

- Pentru ca instalarea sa fie in conformitate cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar
un intrerupdtor omnipolar cu o distantd de minim 3 mm intre contacte.

- Nu utilizati adaptoare de priza multiple in cazul in care cuptorul este prevazut cu un stecher.

- Nu utilizati prelungitoare.

- Nu trageti de cablul de alimentare.

- Dupa terminarea instalarii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile utilizato-

rului.

- Dacd suprafata plitei cu inductie este crapatd, nu utilizati plita si opriti aparatul, pentru a
evita posibilitatea electrocutarii (numai la modelele cu inductie).

- Nu atingeti aparatul cand aveti parti ale corpului umede si nu-l utilizati cand sunteti des-
culti.

- Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice
alta utilizare este interzisa (de ex.: pentru incalzirea incaperilor). Producdtorul nu isi asuma
nicio responsabilitate pentru folosirea improprie sau pentru reglarea incorectd a butoanelor.

- Aparatul si partile sale accesibile se infierbanta in timpul utilizarii.
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Trebuie evitata atingerea rezistentelor.
Copiii foarte mici (0-3 ani) i copiii mici (3-8 ani) nu trebuie lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in permanenta.

- Copiii cu varste pornind de la 8 ani si persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mintale
reduse sau fara experienta si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt supraveghea-
te sau au fost instruite cu privire la utilizarea in sigurantd a aparatului si inteleg riscurile
implicate. Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul. Curdtarea si intretinerea nu trebuie
sa fie efectuate de catre copii fard a fi supravegheati.

- In timpul utilizarii si ulterior, nu atingeti rezistentele sau suprafetele interioare ale apara-
tului, deoarece acestea pot provoca arsuri. Aveti grijd ca aparatul sa nu intre in contact cu
lavete sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au racit complet toate componente-
le acestuia.

- (and ati terminat de gatit aveti grijd ca, inainte de a umbla in cuptor, sa deschideti usa
aparatului astfel incat sd lasati aerul fierbinte sau aburii sd iasd treptat din acesta. (and usa
aparatului este inchisa, aerul fierbinte este evacuat prin orificiul de deasupra panoului de
comanda. Nu blocati orificiile de ventilare.

- Folositi manusi pentru cuptor pentru a scoate cratitele si accesoriile, avand grija sa nu atin-
geti rezistentele.

- Nu amplasati materiale inflamabile in interiorul aparatului sau in apropierea acestuia: apa-
ratul ar putea lua foc daca este pus in functiune accidental.

- Nuiincdlziti si nu gdtiti in aparat alimente care se afld in borcane sau recipiente inchise.
Presiunea care se dezvolta in interior poate duce la explozia borcanului, deteriordnd aparatul.

- Nu folositi recipiente fabricate din materiale sintetice.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor
care contin multa grasime si mult ulei.

- Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat in timpul deshidratarii alimentelor.

- Daca folositi bauturi alcoolice cand gatiti (de ex., rom, coniac, vin), retineti cd alcoolul se
evapora la temperaturi ridicate. Prin urmare, exista riscul ca vaporii emanati de alcool sd ia
foc atunci cand vin in contact cu rezistenta electrica.

- Nu folositi niciodatd aparate de curatat cu aburi.

- Nu atingeti cuptorul in timpul ciclului de piroliza. Nu ldsati copiii sa se apropie de cuptorin
timpul desfasurarii ciclului de piroliza. Daca in interiorul cuptorului s-au scurs cantitati mari
de resturi de mancare, acestea trebuie inlaturate inainte de pornirea ciclului de curatare
(doar pentru cuptoarele dotate cu functie de piroliza).

- Folositi exclusiv sonda de temperatura recomandata pentru acest cuptor.

- Nu utilizati substante abrazive de curatare sau razuitoare metalice ascutite pentru a curata
geamul usii cuptorului; acestea ii pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce la spargerea sticlei.

- Inainte de a inlocui becul, asigurati-va ca aparatul este oprit, pentru a evita posibilitatea
electrocutarii.

- Nu utilizati folii de aluminiu pentru a acoperi alimentele din vasul de gatit (numaiin cazul
cuptoarelor pentru care sunt furnizate vase de gatit).
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Eliminarea aparatelor electrocasnice uzate

- Acest aparat este fabricat cu materiale reciclabile sau reutilizabile. Eliminati-lin conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea deseurilor. Inainte de
a- elimina, tdiati cablul de alimentare.

- Pentruinformatii suplimentare privind tratarea, valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile locale competente, serviciul de
colectare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat aparatul.

INSTALAREA

Dupa despachetarea aparatului, asigurati-va cd acesta nu a fost deteriorat in timpul transportului si ca usa cuptorului se inchide corect. Daca apar probleme, contactati
distribuitorul sau cel mai apropiat serviciu de asistentd tehnica post-vanzare. Pentru a evita deteriorarea, scoateti cuptorul de pe suportul sau de polistiren doar in
momentul instaldrii.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

«  Mobilierul aflat in contact cu cuptorul trebuie sd fie rezistent la caldurd (min. 90 °C).

«  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce cuptorul in locas si inlaturati cu grijd toate aschiile de lemn si rumegusul.

«  Dupdinstalare, partea inferioard a cuptorului nu trebuie sa mai fie accesibila.

« Pentru functionarea corectd a aparatului, nu obstructionati deschiderea minima dintre blatul de lucru si marginea superioara a cuptorului.

CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA

Asigurati-va cd tensiunea electricd indicatd pe placuta cu datele tehnice ale aparatului corespunde cu tensiunea retelei electrice. Placuta cu datele tehnice se afla pe
marginea frontald a cuptorului (este vizibila cind usa este deschisd).

« Tnlocuirea cablului de alimentare (tip H05 RR-F 3 x 1,5 mm?) trebuie sa fie efectuata de un electrician calificat. Contactati un centru de service autorizat.
RECOMANDARI GENERALE

Inainte de utilizare:

- Scoateti elementele de protectie din carton, foliile de protectie si etichetele adezive de pe accesorii.

- Scoateti accesoriile din cuptor si incdlziti-I la 200 °C timp de aproximativ o ord, pentru a elimina mirosul si fumul provenite de la materialele izolatoare si de la
unsoarea protectoare.

In timpul utilizarii:

- Nuamplasati obiecte grele pe usd, deoarece o pot deteriora.

- Nuva sprijiniti pe usd si nu atarnati nimic de manerul acesteia.

- Nu acoperiti interiorul cuptorului cu folie de aluminiu.

- Nuturnati apd in interiorul cuptorului incins; stratul de email ar putea suferi deteriorari.

- Nu trageti niciodatd oalele sau cratitele sprijinindu-le de fundul cuptorului, deoarece astfel stratul de email ar putea fi deteriorat.
- Asigurati-vd cd firele electrice ale celorlalte aparate nu ating partile fierbinti ale cuptorului si nu se pot prinde in usa acestuia.

- Nuexpuneti cuptorul la agenti atmosferici.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @
Eliminarea ambalajului

Ambalajul este reciclabil 100% si este marcat cu simbolul reciclarii ( L’.\) ). Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie eliminate in mod corespunzator si in

conformitate cu normele stabilite de autoritdtile locale privind eliminarea deseurilor.

Eliminarea produsului uzat

- Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva europeand 2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE).

- Asigurdndu-va cd acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte negative asupra mediului inconjurdtor si sanatatii
persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de eliminarea necorespunzatoare a acestui produs.

- Simbolul EL de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indicd faptul ca acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la

—
un centru de colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice.

Recomandari privind economisirea energiei
- Preincdlziti cuptorul numai dacd este specificat astfel in tabelul cu informatii despre preparare sau in reteta dumneavoastra.
- Folositi forme de copt inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai bine.

- Opriti cuptorul cu 10-15 minute inainte de finalizarea duratei de preparare programate. Alimentele care necesitd o perioada de preparare mai indelungata vor
continua sd se coacd si dupa oprirea cuptorului.

DECLARATIE DE CONFORMITATE ( €

- Acest cuptor, care a fost conceput pentru a intra in contact cu produse alimentare, este in conformitate cu Regulamentul european ( C € ) nr. 1935/2004 i a
fost proiectat, fabricat i comercializat in conformitate cu cerintele de siguranta ale Directivei privind joasa tensiune 2006/95/CE (care inlocuieste 73/23/CEE si
modificdrile ulterioare) si cu cerintelor privind protectia, ale Directivei 2004/108/CE privind compatibilitatea electromagneticd.

- Acest aparat indeplineste cerintele de proiectare ecologicd prevazute de Regulamentele europene nr. 65/2014 si nr. 66/2014, in conformitate cu standardul
european EN 60350-1.

GHID DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR

Cuptorul nu functioneaza:

+ Asigurati-vd cd nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul este conectat la refeaua electricd.

« Opriti cuptorul si reporniti-l pentru a verifica daca defectiunea persista.

Usa nu se deschide:

« Opriti cuptorul si reporniti-l pentru a verifica daca defectiunea persista.

«  IMPORTANT: in timpul procesului de autocurdtare, usa cuptorului nu se deschide. Asteptati pand cand aceasta se deblocheaza automat (consultati paragraful
,Ciclul de curdtare a cuptoarelor cu functie de pirolizd”).

Dispozitivul electronic de programare nu functioneaza:

« Daci pe afisaj apare litera” F " urmata de un numar, contactati cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnici post-vanzare. In acest caz, specificati numérul care
urmeaza dupa litera” F".

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
Inainte de a contacta serviciul de asistenta tehnica post-vanzare:
1. Verificati dacd puteti remedia chiar dumneavoastra problema, cu ajutorul recomandarilor din,Ghidul de remediere a defectiunilor”.
2. Opriti si reporniti aparatul, pentru a verifica daca defectiunea persista.
Daca defectiunea persista si dupa efectuarea verificarilor mentionate, contactati cel mai apropiat serviciu de asistenta tehnica post-vanzare.
Specificati intotdeauna:
+ oscurtd descriere a defectiunii;
« tipul simodelul exact al cuptorului;
+  numdrul de service (numdrul care se gaseste dupa cuvantul ,Service” de pe pldcuta cu date tehnice), aflat pe marginea din dreapta, in interiorul cuptorului (este
vizibil cand usa cuptorului este deschisa).

Numarul de service este indicat, de asemenea, in certificatul de garantie;

«+  adresa dumneavoastra completd;
+ numdrul dumneavoastra de telefon.

N
0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, vd rugdm sa contactati un serviciu de asistenta tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea garantia ca se utilizeaza
piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi executate corect).
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CURATAREA
- Nuutilizati aparate de curatat cu aburi.

& P\ 40N\ 13\\ -  Curatati cuptorul numai cand acesta este rece.
- Deconectati de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de intretinere.

Exteriorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca, din greseald, un asemenea produs intra in contact cu aparatul, curatati-l imediat cu
o laveta umeda din microfibra.

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din microfibrd. Dacd acestea sunt foarte murdare, addugati in apa cateva picaturi de detergent. La final,
stergeti cu o lavetd uscata.

Interiorul cuptorului

IMPORTANT: nu folositi bureti abrazivi sau de sarma sau razuitoare metalice. Cu timpul, utilizarea acestora poate duce la deteriorarea suprafete-

lor emailate si a geamului usii cuptorului.

+ Dupa fiecare utilizare, ldsati cuptorul sa se raceascd, apoi curdtati-l, de preferat cand incd este cald, pentru a inldtura murddria depusa si petele cauzate de
resturile de mancare (de ex., alimente cu continut ridicat de zahdr).

«  Folositi detergenti speciali pentru curdtarea cuptorului si urmati cu strictete instructiunile producatorului.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru curitarea geamului usii. Usa cuptorului poate fi scoasd pentru a se facilita curitarea (consultati INTRETINEREA).

« Rezistenta superioard a grillului (consultati INTRETINEREA) poate fi coborétd (numai la anumite modele) pentru a se facilita curatarea partii superioare a cupto-
rului.

N.B.: cand se gatesc alimente cu un continut ridicat de apa (de ex., pizza, legume etc.) si cu o durata lunga de preparare, se poate forma condens
pe interiorul usii si in jurul garniturii. Dupa ce s-a racit cuptorul, uscati interiorul usii cu o laveta sau cu un burete.

Accesoriile:

«  Imediat dupad utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent pentru vase, manipuldndu-le cu manusi pentru cuptor daca sunt incd fierbinti.

+ Resturile de méncare pot fi indepdrtate usor cu o perie sau cu un burete.

Curatarea peretelui posterior si a panourilor catalitice laterale ale cuptorului (daca intra in dotare):

IMPORTANT: nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi, perii aspre, bureti de sirma sau sprayuri pentru cuptor, care ar putea deteriora suprafata
catalitica si i-ar distruge proprietatile de autocuratare.

« Porniti cuptorul si lasati-l s functioneze gol, timp de aproximativ o ora, la o temperatura de 200 °C, cu functia de convectie activatd

+ Apoi, ldsati aparatul sd se raceascd, inainte de a indepadrta cu un burete resturile de alimente.

Ciclul de curatare a cuptoarelor cu functie de piroliza (daca intra in dotare):

C AVERTISMENT B Nu a}inqegi c‘lf'pt?rulin tim'pul ciclului (!e p.irolizi. o
- Nulasati copiii sa se apropie de cuptor in timpul desfasurarii ciclului de piroliza.

Cu aceasta functie, se ard stropii de grasime depusi in interiorul cuptorului in timpul prepardrii, la o temperatura de aproximativ 500 °C. La aceastd temperatura
ridicatd, depunerile se transforma intr-o cenusa find, care poate fi stearsa usor cu o lavetd umedd, cdnd cuptorul s-a rdcit. Nu activati functia de pirolizd dupa fiecare
utilizare, ci doar atunci cand cuptorul este foarte murdar sau cand emana fum si mirosuri nepldcute in faza de preincdlzire sau de preparare a alimentelor.
«Incazulin care cuptorul este instalat sub o plita, asiqurati-va c3, in timpul ciclului de autocuritare (pirolizd), arzitoarele cu gaz sau zonele de gatit electrice sunt
oprite.
+ Accesoriile trebuie scoase din aparat inainte de activarea functiei de piroliza.
Aparatul este dotat cu 2 functii pirolitice:
1. Ciclul economic (PYRO EXPRESS/ECO): consumul se reduce cu circa 25% fatd de ciclul standard. Activati-1 la intervale regulate (dupa ce ati gdtit carne de 2 sau 3 ori
consecutiv).
2. Ciclul standard (PYRO): garanteaza curdtarea eficientd a unui cuptor foarte murdar.

« Tnorice caz, dupa un anumit numér de utilizari i in functie de gradul de murdérie, un mesaj care apare pe afisajul cuptorului va recomanda sa efectuati un ciclu
de autocuratare.

N.B.: in timpul functiei de piroliza, usa cuptorului nu se poate deschide; aceasta ramane blocata pana cand temperatura din cuptor ajunge la
nivelul de siguranta corespunzator.
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AVERTISMENT

o - Folositi manusi de protectie.
& PRIVIND INTRETI NEREA @ Efectuati operatiunile indicate doar dupa ce cuptorul s-a racit.

- Deconectati de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de intretinere.
SCOATEREA USII

Pentru a scoate usa:

1. Deschideti complet usa.

2. Ridicati dispozitivele de oprire si impingeti-le in fatd pana se opresc (Fig. 1).

3. nchideti usa pand la capat (A), ridicati-o (B) i rotiti-o (C) pana cand se deblocheaza (D) (Fig. 2).
Pentru a monta la loc usa:

1. Introduceti balamalele in locasurile lor.
2. Deschideti complet usa.
3. Cobordti cele doua dispozitive de oprire.
4. nchideti usa.
d |
g |
Fig. 1 Fig.2

DEPLASAREA REZISTENTEI SUPERIOARE (NUMAI LA ANUMITE MODELE)

1. Scoateti gratarele laterale de sustinere a accesoriilor (Fig. 3).

2. Trageti rezistenta putin in fata (Fig. 4) si coborati-o (Fig. 5).

3. Pentrua pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o pufin cdtre dumneavoastra, avand grija ca aceasta sa se sprijine pe suporturile laterale.

o — |
Fig.3 Fig. 4
INLOCUIREA BECULUI CUPTORULUI
Pentru a inlocui becul din spate (dacd intra in dotare):

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu energie electrica.

2. Desurubati capacul becului (Fig. 6), inlocuiti becul (consultati nota privind tipul de bec) si insurubati la loc capacul becului (Fig. 7).
3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare cu energie electrica.

— /]
) P

&7

|

Fig.6 Fig.7

N.B.:

- Folositi numai becuri cu incandescentd de 25-40 W/230V, tip E-14, T300°C sau becuri cu halogen de 20-40 W/230V, tip G9, T300°C (in functie de model).

- Beculfolosit pentru acest aparat este conceput special pentru aparate electrice si nu este destinat iluminatului unei incaperi (Regulamentul (CE) nr. 244/2009 al
Comisiei).

- Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.
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IMPORTANT:
- Daca folositi becuri cu halogen, nu le atingeti cu méinile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.
- Nufolositi cuptorul decat dupa ce capacul becului a fost pus la loc.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE A CUPTORULUI
PENTRU CONECTAREA LA RETEAUA DE ALIMENTARE CU ENERGIE ELECTRICA, CONSULTATI PARAGRAFUL PRIVIND INSTALAREA

— ——

@ )C D( )
® =

A
.
Q\%\ |
U
QOO ©

NS
::/’\ @@ = | e
L -

//
Panoul de comanda

Rezistenta superioara/grillul

Sistemul de rdcire (dacd intra in dotare)

Placuta cu date tehnice (nu trebuie inldturatd)

Becul

Sistemul de coacere tip convectie (dacd intrd in dotare)
Rotisorul (dacd intra in dotare)

Rezistenta inferioard (nu este vizibild)

9. Usa

10. Pozitiile nivelurilor

11. Peretele posterior

N.B.:

- Lafinalizarea procesului de preparare, dupa oprirea cuptorului, este posibil ca ventilatorul de rdcire sa continue
sd functioneze pentru 0 anumitd perioadd de timp.

- Produsul dumneavoastra poate diferi putin fata de cel prezentat in desen.

®

O NS REWN =
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ACCESORII COMPATIBILE
(pentru accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, consultati fisa tehnica)

Fig.7 Fig. 8

Fig.9

Tava pentru scurgerea grasimii (Fig. 1)

Pentru colectarea grasimii sau bucatilor de alimente atunci cand este amplasata sub gratarul metalic sau pentru utilizarea ca tava, pentru a prepara carne, pui, peste
etc., cu sau fard legume. Turnati putind apa in tava pentru scurgerea grasimii, pentru a evita improscarea cu grasime si degajarea de fum. Tava de copt (Fig. 2)
Pentru a coace biscuiti, torturi si pizze.

Gratar metalic (Fig. 3)

Pentru prepararea la gratar a alimentelor sau ca suport pentru oale, forme pentru prajituri si alte vase de gdtit. Poate fi amplasat pe orice nivel disponibil. Gratarul
metalic poate fiintrodus cu partea concava orientatd in sus sau in jos.

Panouri catalitice laterale (Fig. 4)

Aceste panouri sunt acoperite cu un strat de email microporos special, care absoarbe stropii de grasime. Se recomanda efectuarea unui ciclu de curdtare automatd
dupa prepararea de alimente bogate in grasimi (consultati CURATAREA). Rotisor (Fig. 5)

Utilizati rotisorul conform indicatiilor din Fig. 9. De asemenea, pentru alte recomandari, consultati sectiunea,,Utilizare recomandatd si sugestii”.

Set tava si gratar (Fig. 6

Setul cuprinde un gratar metalic (6a) si un recipient emailat (6b). Acest set trebuie asezat pe gratarul metalic (3) si utilizat cu functia Grill.

Filtru pentru grasime (Fig. 7)

A se utiliza numai pentru prepararea alimentelor care au un continut foarte mare de grasime. Fixati-1 de peretele posterior al compartimentului cuptorului, in
dreptul ventilatorului. Poate fi spalat in masina de spalat vase si poate fi folosit cu functia de convectie.

Gratare culisante (Fig. 8)

Acestea permit scoaterea pe jumdtate a grdtarelor metalice si a tavilor pentru scurgerea grasimii, in timpul procesului de preparare. Sunt adecvate pentru toate
accesoriile, pot fi spdlate in masina de spdlat vase.
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DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

’j
- G o+

@ O O O @
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| |

® ® ®

- Produsul dumneavoastra poate diferi putin fata de cel prezentat in desen.
- Dacd butoanele cuptorului dumneavoastrd sunt retractabile, apasati-le pand la mijlog, iar acestea
vor iesi, in functie de model.
1. Butonul de selectare a functiei
2. Dispozitivul electronic de programare
3. Butonul termostatului
4. LED-ul rosu al termostatului
UTILIZAREA CUPTORULUI
+  Rotiti butonul de selectare pana la functia dorita.
Becul cuptorului se aprinde.
«  Rotiti in sens orar butonul termostatului, pdnd la temperatura doritd.
LED-ul termostatului se aprinde si se stinge din nou cand cuptorul atinge temperatura selectatd. La
finalizarea procesului de preparare, rotiti butoanele la pozitia,0".

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI ELECTRONIC DE PROGRAMARE
@ 1. Butonul - : pentru reducerea valorii prezentate pe afisaj

@)
o]

;I\- P T ——— 2. Butonul (3 (®  :pentru selectarea setdrilor:
7 ! -: '- .-‘ a. Temporizatorul

° = b. Durata de preparare

@ 3. Butonul +: pentru cresterea valorii prezentate pe afisaj

+
@ @ @ A. Simbolul Q indica functionarea temporizatorului
L S J
| | |

B. Simbolul AUTO confirma efectuarea setarii

Utilizarea cuptorului pentru prima data

Setarea orei curente si a tonului pentru semnalul acustic.

Dupa ce cuptorul a fost conectat la reteaua de alimentare cu energie electricd, AUTO si 0.00 incep sd clipeasca pe afisaj. Pentru a seta ora curentd, apdsati simultan
butoanele - si +: punctul din mijloc clipeste. Setati ora curentd cu ajutorul butoanelor + i -. Dupd ce ati selectat valoarea doritd, apasati butonul din mijloc. Pe afisaj
apare ,ton 1" Pentru a selecta tonul dorit, apasati butonul —. Dupa ce ati ales tonul preferat, apdsati pe butonul din mijloc. Pentru a modifica ora, procedati conform
descrierii de mai sus.

Setarea temporizatorului D

Pentru a seta temporizatorul, apasati lung butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00, iar simbolul in formd de clopotel clipeste. Setati temporizatorul cu ajutorul buto-
nului + (valoarea maxima care poate fi programatd este de 23 de ore si 59 de minute). Numdratoarea inversa incepe dupd cateva secunde. Pe afisaj este prezentata
ora curentd, iar simbolul in forma de clopotel rdméne aprins, confirmand setarea temporizatorului. Pentru a vizualiza numdratoarea inversd si a efectua eventualele
modificdri necesare, apasati din nou butonul din mijloc.

Programarea duratei de preparare
Dupé ce ati ales cu ajutorul butpanelor modul si temperatura de preparare, apasati butonul din mijloc: pe afisaj apare 0.00, iar simbolul in forma de clopotel clipeste.

Apdsati din nou butonul din jHE pe afisaj 5i0.00 apar secvential, iar AUTO clipeste. Setati durata de preparare, cu ajutorul butoanelor + si - (valoarea
maxima care poate fi programatd este de 10 ore). Dupd cateva secunde, pe afisaj apare ora curentd, iar AUTO ramane aprins, confirmand setarea. Pentru a vizualiza
timpul de preparare rdmas si pentru a-l schimba dacd [ |

este necesar, apasati timp de 2 secunde butonul din mijloc, apoi apdsati-1 din nou. La finalizarea duratei setate, simbolul se dezactiveaza, se activeaza
alarma, iar AUTO clipeste pe afisaj. Apdsati oricare buton, pentru a dezactiva alarma. Readuceti la pozitia zero butonul de selectare a functiilor si butonul de setare a
temperaturii, apoi apasati timp de doua secunde pe butonul din mijloc, pentru a finaliza procesul de preparare.
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TABELUL DE DESCRIERE A FUNCTIILOR

FUNCTIE DESCRIERE
O OPRIT Pentru a intrerupe prepararea si a opri cuptorul.
BEC Pentru a aprinde becul cuptorului.
L — -~
—_— CONVENTIONAL | Pentrua prepara orice fel de mancare, pe un singur nivel. Utilizati nivelul 2. Preincalziti cuptorul la temperatura necesard. LED-
’ ul termostatului se stinge in momentul in care cuptorul este pregatit si se pot introduce alimentele.
— Pentru eliminarea murdariei rezultate in urma procesului de preparare a alimentelor, prin intermediul unui ciclu de curatare
! ! SMARTCLEAN la temperaturd scdzutd. Actiunea combinatd a emailului special si a vaporilor de apd degajati in timpul ciclului faciliteazd
=) eliminarea murdariei. Activati functia cand cuptorul este rece. Turnati 200 ml de apa pe fundul cuptorului, apoi rulati un ciclu
de 30 de minute la 90 °C. La sfarsitul ciclului, asteptati 15 minute inainte de a deschide usa.
((—) COACERE CU Pentru coacerea prajiturilor cu umpluturd lichida (dulci sau sdrate), pe un singur nivel. Aceasta functie poate fi utilizatd si pen-
,‘s CONVECTIE tru coacere pe doud niveluri. Schimbati pozitia tavilor de copt pentru a obtine o coacere mai uniformad. Folositi nivelul 2 daca
— ) gatiti pe un singur nivel si nivelurile 15i 3 dacd gdtiti pe doua niveluri. Preincalziti cuptorul inainte de a introduce alimentele.
—_— Pentru a prepara la gratar antricoate, frigarui si carnati; pentru a gratina legume si pentru a praji paine. Se recomanda
vow FUNCTIA GRILL pozitionarea alimentelor pe al 4-lea nivel. Cand frigeti carnea la grdtar, utilizati tava pentru scurgerea grdsimii, pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii. Pozitionati-o pe nivelul al 3-lea, adéugand in aceasta o cantitate de aproximativ o
— jumétate de litru de apa. Preincdlziti cuptorul timp de 3-5 min. In timpul prepardrii, usa cuptorului trebuie sa rdmédnd inchisa.
Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de vitd, carne de pasdre). Pozitionati alimentele pe nivelurile din mijloc.
(vow ) Utilizati tava pentru scurgerea grasimii pentru a colecta zeama rezultata in urma prepardrii. Pozitionati-o pe nivelul 1sau 2,
( TURBO GRILL addugand o cantitate de aproximativ 0 jumatate de litru de apd. Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului de
> ) preparare, pentru a obtine o rumenire uniformd. Nu este necesara preincalzirea cuptorului. In timpul procesului de preparare,
usa cuptorului trebuie sa raimédna inchisa. Cu aceasta functie se poate utiliza si rotisorul, daca intra in dotare.
(
o DECONGELARE Pentru a accelera decon'gelarea'allmentelor. Pozitionati allmelntele pe nivelul din mijloc. Se recomanda lasarea alimentelor in
_ _J ambalaj, pentru a se evita deshidratarea acestora la suprafatd.
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TABEL CU INFORMATII DESPRE PREPARARE

Reteta

Functie

Preincalzire

Nivel (numarat
de jos in sus)

Temp. (°C)

Timp
(min.)

Accesorii §i note

Torturi dospite

Da

2

160-180

35-55

Formad pentru prdjituri pe gratar metalic

Da

150-170

30-90

Nivel 3: formd pentru prdjituri pe gratar metalic
(schimbati nivelurile la jumatatea coacerii)

Nivel 1: formd pentru prdjituri pe grdtar metalic

Placinte umplute (placinta
cu branza, strudel, placinta
cumere)

Da

150-190

30-85

Tavd pentru scurgerea grdsimii / tava de copt sau
formd pentru prajituri, pe gratar metalic

Da

150-190

35-90

Nivel 3: formd pentru prdjituri pe gratar metalic
(schimbati nivelurile la jumatatea coacerii)

Nivel 1: formd pentru prdjituri pe gratar metalic

Biscuiti / mini tarte

Da

170-180

15-40

Tava pentru scurgerea grasimii / tava de copt

Da

150-175

20-45

Nivel 3: gratar metalic (schimbati nivelurile la
jumétatea coacerii)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tavd de
copt

Choux a la creme

Da

180

30-40

Tavd pentru scurgerea grdsimii / tava de copt

) (00} G |00) (0 | B |00

Da

170-190

35-45

Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
(asezati alimentele pe alt nivel la jumatatea
coacerii)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tavd de
copt

Bezele

Da

90

120-130

Tavd pentru scurgerea grasimii / tava de copt

) |00

Da

90

130-150

Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
(asezati alimentele pe alt nivel la jumatatea
coacerii)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grdsimii / tavd de
copt

Paine / pizza / focaccia

Da

190-250

15-50

Tavd pentru scurgerea grdsimii / tava de copt

[ |0

Da

190-250

25-45

Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
(asezati alimentele pe alt nivel la jumatatea
coacerii)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tavd de
copt

Pizza congelata

Da

250

10-15

Nivel 2: tavd pentru scurgerea grasimii / tavd de
copt pe gratar metalic

) |0

Da

250

10-20

Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
(asezati alimentele pe alt nivel la jumatatea
coacerii)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tavd de
copt

Placinte picante (placinta cu
legume, quiche lorraine)

Da

175-200

40-50

Forma pentru prajituri pe gratar metalic

Da

180-190

40-55

Nivel 3: formd pentru prdjituri pe gratar metalic
(schimbati nivelurile la jumatatea coacerii)

Nivel 1: formd pentru prdjituri pe gratar metalic
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Nivel

Reteta Functie |Preincalzire|(numarat de jos| Temp. (°C) (Irl:i';p) Accesorii si note
n sus) :
@ Da 3 180-200 20-30 | Tavd pentru scurgerea grasimii / tava de copt
Vol-au-vent / aperitive din aluat Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic
de foietaj (asezati alimentele pe alt nivel la jumdtatea
Da 1-3 180-190 20-40 | coacerii)
Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii / tava
de copt
Lasagna/ paste la cuptor / @ . g Tava pentru scurgerea grasimii sau tavd de
cannelloni / budinci Da 2 190-200 40-65 cuptor pe grdtar metalic
s . . ! Tava pentru scurgerea grasimii sau tavd de
Miel / vitel / vita / porc 1 kg @ Da 2 190-200 | 90-110 cuptor pe gratar metalic
L < . . Tava pentru scurgerea grasimii sau tavd de
Pui/iepure/rata 1 kg @ Da 2 190-200 65-85 cuptor pe gratar metalic
s . . Tava pentru scurgerea grasimii sau tavd de
Curcan/gasca 3 kg @ Da 1/2 190-200 | 140-180 cuptor pe grétar metalic
Peste la cuptor/in papiota @ Tavad pentru scurgerea grasimii sau tavd de
(file, intreg) Da 2 180-200 | 40-60 cuptor pe gritar metalic
Legume umplute (rosii, dovlecei, < , )
. Da 2 175-200 50-60 | Tava de cuptor pe gratar metalic
vinete)
Paine prajita @ Da 4 200 2-5 | Gratar metalic
Nivel 4: gratar metalic (intoarceti alimentele la
Fileuri/bucati de peste @ Da 4 200 30-40 | jumatatea coacerii)
Nivel 3: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apa
. Nivel 4: gratar metalic (intoarceti alimentele la
Carnati/ frlgarul / coaste / @ Da 4 200 30-50 | jumitatea coaceri)
hamburgeri - , T s
Nivel 3: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
Nivel 2: gratar metalic (dacd este necesar,
T @ ) 20 5570 intoarceti alimentele dupé ce au trecut doud
fiptura de put i-1,3 %9 ) “% | treimi din durata de preparare)
Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apa
Nivel 2: rotisorul (dacd intrd in dotare)
Friptura de pui 1-1,3 Kg - 2 200 60-80 - N o B
Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii, cu apd
Tavd de cuptor pe gratar metalic (dacd este ne-
Muschi de vitd, in sange, 1kg @ - 2 200 35-50 | cesar, intoarceti alimentele dupd ce au trecut
doud treimi din durata de preparare)
Tavd pentru scurgerea grasimii sau tavd de
cuptor pe gratar metalic
Pulpa de miel / but @ - 2 200 60-90 | (dacd este necesar, intoarceti alimentele
dupa ce au trecut doud treimi din durata de
preparare)
Tavd pentru scurgerea grasimii / tava de copt
. (dacd este necesar, intoarceti alimentele
UL, @ 2 20 45-53 dupa ce au trecut doua treimi din durata de
preparare)
Legume gratinate @ - 2 200 20-30 | Tava de cuptor pe gratar metalic
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Nivel
Reteta Functie |Preincalzire| (numarat de | Temp. (°C)
jos in sus)

Timp

(min.) Accesorii si note

Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic

Lasaana sl came Ba 3 200 ls0-100% (daca este necesar, intoarceti alimentele dupi ce au trecut dous treimi
gnas din durata de preparare)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii sau tava de cuptor pe gratar metalic
Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic

X (daca este necesar, intoarceti alimentele dupd ce au trecut doua treimi
- _ * H
Carne si cartofi Da 1-3 200 45-100 din durata de preparare)

Nivel 1: tavd pentru scurgerea grasimii sau tava de cuptor pe grdtar metalic
Nivel 3: tavd de cuptor pe gratar metalic

Peste silegume Da 1-3 180 30-50* | (asezati alimentele pe alt nivel la jumdtatea coacerii)

Nivel 1: tava pentru scurgerea grasimii sau tava de cuptor pe gratar metalic

* Durata de preparare este aproximativa. In functie de preferintele personale, alimentele pot fi scoase din cuptor mai devreme sau mai tarziu. Duratele de coacere pot
fi mai lungi, in functie de alimentele preparate.

N.B.: simbolurile corespunzatoare functiilor de coacere pot fi putin diferite fata de desen.

N.B.: duratele de preparare si temperaturile indicate sunt corespunzdtoare pentru aproximativ 4 portii.

UTILIZARE RECOMANDATA SI SUGESTII

Citirea tabelului cu informatii despre preparare

Tabelul indica functia optima care trebuie utilizata pentru diferitele alimente care pot fi gatite pe unul sau mai multe niveluri in acelasi timp. Durata de preparare

incepe din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, férd a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de

preparare specificate au caracter pur orientativ i depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput, folositi cele mai mici valori recoman-

date, apoi, dacd alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la valori mai mari. Se recomandd utilizarea accesoriilor din dotare si, preferabil, a formelor metalice pentru

prajituri si tavilor de copt de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi

putin mai mari. Pentru a obtine cele mai bune rezultate, urmati recomandarile din tabelul cu informatii despre preparare, in ceea ce priveste alegerea accesoriilor (din

dotare) care urmeazd a fi amplasate pe diferite niveluri.

Gatitul simultan a unor alimente diferite

Folosind functia, COACERE CU CONVECTIE’, puteti gdti simultan alimente diferite care necesita aceeasi temperaturd de coacere (de exemplu: peste si legume), pe ni-

veluri diferite. Schimbati nivelurile, dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare, daca este necesar. Scoateti alimentele care necesitd o duratd de preparare

mai scurtd si ldsati in cuptor alimentele care necesitd un timp de preparare mai indelungat.

Deserturi

- Gatiti deserturi delicate, cu functia, Conventional’, numai pe un singur nivel. Folositi tévi din metal de culoare inchisa si amplasati-le intotdeauna pe gratarul din dotare.
Pentru a gati pe mai multe niveluri, selectati functia,,Aer fortat” si amplasati in zigzag pe gratare formele pentru prajituri, pentru a favoriza circulatia aerului cald.

- Pentruaverifica dacd o prdjitura dospita s-a copt, introduceti o scobitoare din lemn in partea cea mai inaltd a prajiturii. Daca scobitoarea iese curat, prdjitura

este gata.

- Dacd folositi forme antiaderente pentru prajituri, nu ungeti cu unt marginile, deoarece prajitura ar putea sa nu creasca uniform pe margini

- Dacd prdjitura,se lasa"in timpul coacerii, setati o temperaturd mai mica data viitoare, incercand, de asemenea, s reduceti cantitatea de lichid din aluat si sé-1 amestecati mai usor.

- Pentru prajituri cu umpluturi umede (prdjiturd cu brénzd sau placinte cu fructe), folositi functia,COACERE CU CONVECTIE". Daca baza prdjiturii este prea umeda,
folositi un nivel inferior si, inainte de a adduga umplutura, presdrati baza prajiturii cu pesmet sau cu biscuiti sfaramati.

Carne

- Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex, adecvate pentru mdrimea bucdtii de carne pe care o veti gati. Cand preparati fripturi, addugati in tava supd de
carne, stropind carnea in timpul procesului de gatire, pentru a obtine un gust mai bun. Cand friptura este gata, ldsati-o in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o
in folie de aluminiu.

- (and doriti s frigeti carne |a gratar, alegeti bucati de carne de grosimi egale, pentru a obtine o preparare uniformd. Bucétile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita arderea carnii la exterior, coboréti gratarul metalic, mentindnd carnea la o distantd mai mare fatd de grill.
Intoarceti carnea dup ce s-au scurs doua treimi din durata de coacere.

Pentru a colecta zeama, se recomanda amplasarea tavii pentru scurgerea grasimii, umpluta cu jumadtate de litru de apa, direct sub grillul pe care se afla carnea.
Completati cu apd cdnd este necesar.

Rotisorul (numai la anumite modele)

Folositi acest accesoriu pentru a gati uniform bucdti mari de carne si de pui. Introduceti carnea pe tija rotisorului, legdnd-o cu o sfoard dacd este carne de pui si
verificati sa fie bine fixatd inainte de a introduce tija in locasul din peretele frontal al cuptorului si de a o sprijini in suportul respectiv. Pentru a evita producerea de
fum si pentru a colecta zeama, se recomandd amplasarea pe primul nivel a unei tévi pentru scurgerea grasimii, umplute cu o jumatate de litru de apa. Tija rotisorului
are un maner din plastic care trebuie scos inainte de inceperea procesului de preparare si care trebuie utilizat din nou dupa finalizarea acestui proces, pentru a putea
scoate alimentele din cuptor fdrd sa va ardeti.

Pizza

Ungeti putin tavile pentru ca baza pizzei sd fie crocantd. Presarati mozzarella peste pizza dupd ce au trecut doua treimi din durata de preparare.
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VAZNA BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
Ova uputstva bi trebalo da budu dostupna i na veb lokaciji: www.whirlpool.eu

VASA BEZBEDNOST | BEZBEDNOST DRUGIH SU NAJVAZNIJE
U ovom uputstvu i na samom uredaju nalaze se vazna upozorenja vezana za bezbednost koja treba procitati i kojih se treba stalno pridrzavati.

/A Ovoje simbol opasnosti koji se odnosi na bezbednost i upozorava korisnike na potencijalne opasnosti po njih i druge.
A Svim bezbednosnim upozorenjima prethode simbol opasnosti i sledei izrazi:

& OPASNOST Ukazuje na opasnu situaciju koja ce, ukoliko se ne izbegne, izazvati ozbiljnu povredu.
& (0] Joy4{e]:{5\\W]J Ukazuje na opasnu situaciju koja bi, ukoliko se ne izbegne, mogla da izazove ozbiljnu povredu.

Sva bezbednosna upozorenja pruzaju konkretne podatke o prisutnoj potencijalnoj opasnosti i
ukazuju kako da se smanji opasnost od povrede, ostecenja i strujnog udara usled nepravilnog
koriscenja uredaja. Pazljivo se pridrZavajte sledecih uputstava:

- Kod otpakivanja i ugradnje koristite zastitne rukavice.

- Uredaj mora da bude iskljucen iz elektricne mreZe pre vrsenja bilo kakvih montaznih rado-
va.

- Montazne radove i radove odrzavanja mora da vrsi kvalifikovani tehnicar, i to u skladu sa
uputstvima proizvodaca i lokalnim bezbednosnim propisima. Nemojte da popravljate delo-
ve uredaja ili da ih menjate ukoliko to nije izricito navedeno u uputstvu za upotrebu.

- Zamenu kabla za napajanje mora da vrsi samo kvalifikovani elektricar. Obratite se
ovlas¢enom servisu.

- Propisi zahtevaju da uredaj bude uzemljen.

- Kabl za napajanje mora da bude dovoljno dugacak za prikljucivanje uredaja na elektricnu
mrezu, kada se stavi u svoje kuciste.

- Kako bi ugradnja bila u skladu sa vaze¢im bezbednosnim propisima, treba koristiti prekidac
za iskljucenje svih elektricnih polova sa minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

- Nemojte koristiti visestruke adaptere za utikac ako je rerna opremljena utikacem.

- Nemojte koristiti produzne kablove.

- Nemojte vuci kabl za napajanje.

- Elektricni delovi ne smeju da budu lako dostupni korisniku nakon ugradnje.

- Ukoliko je povrsina indukcione ploce napukla, nemojte je koristiti i iskljucite uredaj kako
biste izbegli moguénost strujnog udara (samo za modele sa indukcionom funkcijom).

- Nemojte dodirivati uredaj vlaznim delovima tela i nemojte ga koristiti bez obuce.

- Ovaj uredaj je konstruisan kao ku¢ni uredaj za pripremu hrane i namenjen je iskljucivo za
takvu upotrebu. Nije dozvoljena nijedna druga vrsta upotrebe (npr.: grejanje soba). Proiz-
vodac odbija svaku odgovornost za neodgovarajucu upotrebu ili nepravilno podesavanje
komandi.

- Uredaj i njegovi dostupni delovi jako Ce se zagrejati tokom upotrebe.

Pobrinite se da ne dode do kontakta sa grejnim elementima.
Veoma mala deca (od 0 do 3 godine) i mala deca (od 3 do 8 godina) moraju da se drze
podalje od uredaja, osim u slucaju neprekidnog nadzora.
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- Ovaj uredaj mogu da koriste deca od 8 i vise godina i lica sa ogranicenim fizickim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima ili bez odgovarajuceg iskustva i znanja pod uslovom da pri tom
budu pod nadzorom ili da im se daju uputstva za bezbedno koris¢enje uredaja i uz razume-
vanje potencijalnih rizika. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Deca ne smeju da Ciste ili
odrzavaju uredaj bez odgovarajuceq nadzora.

- U toku i nakon upotrebe nemojte da dodirujete grejne elemente ili unutrasnje povrsine
uredaja — opasnost od opekotina. Uredaj ne sme da dode u kontakt sa krpama ili drugim
zapaljivim materijalima dok se svi delovi u potpunosti ne ohlade.

- Budite oprezni prilikom otvaranja vrata uredaja nakon pripreme hrane i pobrinite se da vreo
vazduh ili para postepeno izadu pre nego Sto pristupite rerni. Kada su vrata uredaja zatvo-
rena, vru¢ vazduh izlazi kroz otvor iznad komandne table. Nemojte da blokirate otvore za
ispustanje vazduha.

- Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i pribora, vodeci racuna o tome da ne dodirne-
te grejne elemente.

- Nemojte stavljati zapaljive materijale u uredaj ili blizu njega: ukoliko se uredaj slucajno
ukljuci, moZe da izbije pozar.

- Nemojte koristiti uredaj za zagrevanje, odnosno pripremanje hrane u zatvorenim konzerva-

ma ili posudama.

Pritisak koji bi pri tome nastao mogao bi da izazove eksploziju zatvorene posude i time
oStecenje uredaja.

- Nemojte koristiti posude koje su izradene od sintetickih materijala.

- Pregrejana ulja i masnoce se mogu lako zapaliti. Budite veoma oprezni uvek kada pecete
hranu koja je bogata mastima i uljem.

- Nikada nemojte ostavljati uredaj bez nadzora za vreme susenja hrane.

- Ukoliko se u pripremanju hrane koriste alkoholna pica (npr. rum, konjak, vino itd.), nemojte
zaboraviti da alkohol isparava na visokim temperaturama. Pri tome postoji opasnost da se
pare koje oslobada alkohol zapale prilikom kontakta sa elektricnim grejnim elementom.

- Nemojte koristiti opremu za cis¢enje parom.

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize. DrZite decu dalje od rerne tokom ciklusa pi-
rolize. Vedi ostaci prosute hrane se moraju ukloniti iz unutrasnjosti rerne pre ciklusa cis¢enja
(samo za rerne sa ciklusom pirolize).

- Koristite iskljucivo temperaturnu sondu preporucenu za ovu rernu.

- Nemojte koristiti gruba abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne strugace za CiS¢enje
stakla na vratima rerne jer mozete da ogrebete povrsinu, Sto moze da rezultira pucanjem
stakla.

- Pobrinite se da uredaj bude iskljucen pre zamene lampice kako bi se izbegao eventualni
strujni udar.

- Nemojte koristiti aluminijumsku foliju za pokrivanje hrane ili suda za pripremu hrane (samo
za rerne sa isporucenim sudom za pripremu hrane).
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Odlaganje ku¢nih uredaja

- Ovajuredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo upotrebiti. OdloZite ga u skladu sa lokalnim propisima o odlaganju otpada. Pre nego
$to odlozite uredaj, odsecite kabl za napajanje.

- ZaviSeinformacija o tretiranju, ponovnom iskori¢enju i reciklazi ku¢nih elektricnih uredaja obratite se nadleznom lokalnom organu vlasti, sluzbi za sakupljanje
komunalnog otpada ili prodavnici u kojoj ste kupili uredaj.

UGRADNJA

Posto ste rernu izvadili iz ambalaZe, proverite da li se tokom transporta mozda ostetila i da li se vrata pravilno zatvaraju. U sluaju problema obratite se svom prodavcu
ili najblizem Postprodajnom servisu. Da biste sprecili bilo kakvo o3tecenje, izvadite rernu iz stiropora neposredno pre montaze.

PRIPREMA KUCISTA

+ Kuhinjski elementi u kontaktu sa rernom moraju da budu otporni na toplotu (min. 90°C).

-+ Obavite sav posao vezan za se¢enje ormara jo$ pre postavljanja rerne u kudiste i pazljivo skinite svu strugotinu i piljevinu.

+ Nakon ugradnje, dno rerne ne sme viSe da bude dostupno.

« Kako biste obezbedili pravilan rad uredaja, nemojte zagraditi minimalni razmak izmedu radne ploce i gornje ivice rerne.

PRIKLJUCIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU

Proverite)da li je napon naveden na natpisnoj plocici na uredaju isti kao i mrezni napon. Ploica sa podacima se nalazi na prednjoj ivici rerne (vidljiva kada su vrata
otvorena).

- Kabl za napajanje (tip HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) sme da zameni samo kvalifikovani elektricar. Obratite se ovlas¢enom servisu.

OPSTE PREPORUKE

Pre upotrebe:

- Skinite zastitni karton, zastitnu foliju i samolepljive nalepnice sa pribora.

- lzvadite pribor iz rerne i grejte je otprilike sat vremena na 200°C kako biste uklonili miris i isparenja izolacionih materijala i zastitne masti.
Tokom upotrebe:

- Nemojte stavljati teSke predmete na vrata zbog opasnosti od o3tecenja.

- Nemojte se naslanjati na vrata ili kaciti nesto za drSku na vratima.

- Nemojte pokrivati unutrasnjost rerne aluminijumskom folijom.

- Nemojte sipati vodu u unutranjost vruce rerne; moglo bi da dode do o3tecenja prevlake emajla.

- Nemojte vuci kuhinjsko posude po dnu rerne jer biste mogli da ostetite prevlaku emajla.

- Pobrinite se da elektri¢ni kablovi drugih uredaja ne budu u kontaktu sa vru¢im delovima rerne i da ne budu zaglavljeni u vratima.
- Nemojte izlagati rernu atmosferskim uticajima.
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OCUVANJE ZIVOTNE SREDINE fg_g‘\
Odlaganje ambalaze
N\

Ambalaza moZe 100% da se reciklira i obelezena je reciklaznim simbolom ( &3 ). Razlicite delove ambalaZe treba zato odgovorno odloZiti u skladu sa propisima

lokalnih vlasti o odlaganju otpada.

Odlaganje proizvoda

- Ovaj uredaj je obelezen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU, o odlaganju elektrine i elektronske opreme na otpad (WEEE).

- Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda doprinecete sprecavanju mogucih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i zdravlje ljudi koje bi inace mogle da budu
prouzrokovane nepravilnim rukovanjem ovim proizvodom kao otpadom.

- Simbol EL na proizvodu ili pratecoj dokumentaciji ukazuje na to da sa njim ne treba postupati kao sa komunalnim otpadom, vec ga treba predati

odgovarajucem centru za sakupljanje i reciklazu elektricne i elektronske opreme.

Saveti za ustedu energije

- Prethodno zagrejte rernu samo ukoliko je tako navedeno u tabeli pripreme jela ili vaSem receptu.

- Koristite tamno lakirane ili emajlirane modle jer mnogo bolje apsorbuju toplotu.

- Iskljucite rernu 10/15 minuta pre isteka pode3enog vremena pecenja. Hrana koju treba duZe peci nastavice da se pece posto se rerna iskljuci.

IZJAVA O USAGLASENOSTI ( €

- Ovarernakoja je predvidena da dolazi u kontakt sa namirnicama, u skladu je sa Evropskim uredbom ( C € ) br.1935/2004 i konstruisana je, proizvedena
i prodaje se u skladu sa bezbednosnim zahtevima direktive o niskom naponu 2006/95/CE (koja menja 73/23/CEE i naknadne izmene i dopune), zahtevima u
vezi sa zastitom “EMC” 2004/108/CE.

- Ovaj uredaj ispunjava zahteve u vezi sa ekoloskim dizajnom Evropskih uredbi br. 65/2014 i br. 66/2014 u skladu sa evropskim standardom EN 60350-1.

VODIC ZA RESAVANJE PROBLEMA

Rerna ne radi:
Proverite da liima struje i da li je rerna priklju¢ena na elektriénu mrezu.
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Vrata se ne otvaraju:
Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
. VAiINO:)vrata rere ne mogu da se otvore tokom samociScenja. Sacekajte da se automatski otkljucaju (videti odeljak,,Ciklus ¢iS¢enja rerne pomocu funkdije
pirolize”).
Elektronski programator ne radi:
Ukoliko je na ekranu prikazano slovo “ F “iza koga sledi broj, obratite se najblizem Postprodajnom servisu. U tom slucaju navedite broj koji slediiza slova“ F "

POSTPRODAJNI SERVIS

Pre nego $to pozovete sluzbu za korisnike:
1. Proverite da li moZete da resite problem sami uz pomoc saveta u,Vodicu za reSavanje problema”.
2. Iskljucite uredaj i ponovo ga ukljucite kako biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Ukoliko i posle navedenih provera kvar jo$ uvek postoji, obratite se najblizoj sluzbi za korisnike.
Uvek navedite:
kratak opis kvara;
« tipitacan model rerne;
servisni broj (broj iza reci, Service” na natpisnoj plocici) koji se nalazi na desnoj ivici unutrasnjosti rerne (vidljiv kada su vrata otvorena).
Servisni broj je takode naveden u garantnoj knjizici;
+ Vadu punu adresu;
Vas broj telefona.

N
0000 000 00000

Ukoliko su potrebne bilo kakve popravke, obratite se ovlaS¢enom Postprodajnom servisu (kao garancija koriScenja originalnih rezervnih delova i propisno
izvrSenih popravki).
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CISCENJE
- Nemojte koristiti opremu za ciS¢enje parom.
& (VI Joyde]3{\\W|JW - (Cistite rernu samo kada je hladna.
- Iskljucite iz struje pre servisiranja.
Spoljasnjost rerne
VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente. Ako bilo koji od tih proizvoda slucajno dode u kontakt sa uredajem, odmah ga
odistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Povrsine distite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. Ako su povrsine veoma prljave, dodajte vodi nekoliko kapi deterdZenta za pranje posuda. Obrisite suvom
krpom.
Unutrasnjost rerne

VAZNO: nemojte koristiti abrazivne, odnosno metalne sundere ili strugace. Oni viemenom mogu da uniste emajlirane povrsine i staklo na vratima
rerne.

Posle svake upotrebe ostavite da se rerna ohladi, a zatim je odistite, po mogucnosti dok je jos topla kako bi se skinula nagomilana prljavstina i mrlje od
ostataka hrane (npr. hrane sa visokim sadrZajem Secera).
«+ Koristite deterdZente za rerne samog proizvodaca i pridrZavajte se njegovog uputstva.
Ocistite staklo na vratima odgovarajucim teénim deterdZentom. Vrata rerne mogu se skinuti da bi se olak3alo ¢iscenje (videti ODRZAVANJE).
Gornji grejac grila (videti ODRZAVANJE) moZe da se spusti (samo kod nekih modela) da bi se oistio krov rerne.
NAPOMENA: tokom duzeg pecenja namirnica sa visokim sadrZajem vode (npr. pice, povrca itd.) moze da dode do kondenzacije na unutrasnjoj
strani vrata i oko zaptivaca. Osusite unutrasnjost vrata krpom ili sunderom kada je rerna hladna.
Pribor:
Potopite pribor u vodu sa deterdZentom za pranje sudova odmah posle upotrebe, koristeci pri tome rukavice za rernu ako je pribor jos vru¢.
«+ Ostaci hrane mogu lako da se skinu pomocu Cetke ili sundera.
Ciscenje zadnjeq zida i katalitickih boénih ploéa rerne (ako postoje):
VAZNO: nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdiente, grube cetke, metalne sundere za lonce ili sprejeve za rerne koji bi mogli da o3tete
kataliticku povrsinu i da pokvare njena svojstva samociscenja.
Neka rerna radi otprilike sat vremena na 200 °C prazna uz uklju¢enu funkciju ventilatora
Zatim ostavite uredaj da se ohladi pre nego 3to sunderom skinete sve ostatke hrane.
Ciklus ciScenja rerni sa funkcijom pirolize (ukoliko postoji):

- Nemojte dodirivati rernu tokom ciklusa pirolize.
& UPOZORENJE - Driite decu dalje od rerne tokom ciklusa pirolize.

Ova funkcija sagoreva ostatke od prskanja hrane koji se stvaraju unutar rerne u toku pecenja na temperaturi od priblizno 500°C. Na ovako visokoj temperaturi, ostaci
se pretvaraju u pepeo koji se lako moze pokupiti viaznom krpom, kada je rerna hladna. Nemojte koristiti funkciju pirolize posle svake upotrebe, ve¢ samo kada je
rerna veoma zaprljana ili kada u njoj tokom prethodnog zagrevanja ili pecenja nastane dim, odnosno para.

Ukoliko je rerna montirana ispod ploce za kuvanje, pobrinite se da svi gorionici ili elektri¢na polja za kuvanje budu iskljuceni tokom funkcije samociScenja
(pirolize).
-p Uklonite sav pribor pre pokretanja funkcije pirolize.

Uredaj ima 2 funkcije pirolize:

1. ciklus sa uStedom energije (EKSPRES PIROLIZA/EKO): trosi otprilike 25% manje energije nego standardni ciklus. Koristite ga redovno (posle svakog 2. ili 3.
pecenja mesa).

2. Standardni ciklus (PIROLIZA): pogodan za CiScenje jako zaprljane rerne.

. l{:ﬁyakpm slucaju, posle odredenog broja koris¢enja i u zavisnosti od toga koliko je rerna prljava, poruka na displeju rerne vas podseca da pokrenete ciklus

samociscenja.

NAPOMENA: tokom funkcije pirolize, vrata rerne se nece otvarati; ostace zakljucana dok se temperatura unutar rerne ne vrati na prihvatljivo

bezbedan nivo.
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ODRZAVANJE

- Koristite zastitne rukavice.
& UPOZORENJE - Pobrinite se da rerna bude hladna pre vrienja sledecih operacija.

- Iskljucite iz struje pre servisiranja.
SKIDANJE VRATA

Da biste skinuli vrata:

1. Otvorite vrata do kraja.

2. Podignite drzace i gurnite ih do kraja prema napred (SI. 1).

3. Zatvorite vrata do kraja (A), podignite ih (B) i okrenite ih (C) tako da se oslobode (D) (SI. 2).

Da biste ponovo montirali vrata:

1. Stavite Sarke u leZita.
2. Otvorite vrata do kraja.
3. Spustite dva drzaca.
4. Iatvorite vrata.
Q |
g |
Slika 1 Slika 2

POMERANJE GORNJEG GREJNOG ELEMENTA (SAMO KOD NEKIH MODELA)

1. Skinite bocne pomocne reetke za drzanje (sl. 3).

2. lzvucite malo grejni element (sl. 4) i spustite ga (sl. 5).

3. Ukoliko Zelite da promenite poloZaj grejnog elementa, povucite ga malo prema sebi, vodedi racuna pri tome da leZi na bocnim osloncima.

D
Slika 3 Slika 4 Slika 5

ZAMENA LAMPICE U RERNI
Da biste zamenili zadnju sijalicu (ukoliko postoji):
1. Diskonektujte rernu iz elektricne mreZe.

2. Odvrnite poklopac sijalice (sl. 6), zamenite sijalicu (videti napomenu za tip sijalice) i ponovo zavrnite poklopac sijalice (sl. 7).
3. Ponovo prikljucite rernu na elektricnu mrezu.

S—/ A | =—/A
e

&7 &7

Slika 6 Slika 7

NAPOMENA:

- Koristite samo T300°C inkadescentne sijalice od 25-40 W/230V tipa E-14, ili T300°C halogene sijalice od 20-40 W/230V tipa G9 (u zavisnosti od modela).
- Sijalica koriS¢ena u uredaju je posebno konstruisana za elektri¢ne uredaje i nije pogodna za rasvetu prostorija u domacinstvu (Uredba Komisije (EC) br.
244/2009).

- Sijalice se mogu nabaviti preko nadeg Postprodajnog servisa.
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VAZNO:
- Ukoliko koristite halogene sijalice, nemojte ih dirati golim rukama jer ih otisci prstiju mogu ostetiti.
- Nemojte koristiti rernu dok ne vratite poklopac sijalice na svoje mesto.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU RERNE
INFORMACIJE 0 ELEKTRICNOM PRIKLJUCKU POTRAZITE U ODELJKU O INSTALACLI

— ——
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Kontrolna tabla

Gomji grejac/gril

Sistem za hladenje (ukoliko postoji)

Plocica sa podacima (ne uklanjati)

Svetlo

Sistem za ventilaciju tokom pecenja (ako postoji)

Razanj (ako postoji)

Doniji grejac (nije vidljiv)

9. Vrata

10. Polozaj resetki

11. Zadnji zid

NAPOMENA:

- Pozavrietku pecenja, tj. nakon $to se rerna iskljui, ventilator za hladenje moZe da nastavi da radi neko
vreme.

- Vas proizvod moZe da izgleda nesto drugacije od proizvoda na crtezu.

®

O NS REWN =
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KOMPATIBILNI PRIBOR
(informacije o priboru koji se isporucuje uz rernu potrazite u tehnickoj dokumentaciji)

Slika 1 Slika3 Slika 4
| — al
T&—K—&EA
EL—‘;%

Slika 5 Slika7 Slika 8

Slika 9

Sakupljac masnoce (SI. 1)

Za sakupljanje masnoce i komada hrane kada se stavi ispod Zicane reSetke ili kao ploca za pecenje mesa, piletine, ribe itd. sa povréem ili bez njega. Sipajte malo vode
u sakuplja¢ masnoce da biste izbegli prskanje masnoce i dim. Pleh za pecenije (SI. 2)

Za pecenje biskvita, kolaca i pica.

Zi¢ana resetka (SI. 3)

Za grilovanje hrane ili kao podupirac za lonce, kalupe za torte i druge posude za pripremu jela. MoZe se postaviti na bilo koji dostupni nivo. Zicana reSetka moze da se
umetne tako da zaobljeni deo bude okrenut prema gore ili prema dole.

Kataliticke bocne ploce (SI. 4)

Ove ploce imaju poseban mikroporozni emajlirani sloj koji apsorbuje prskanje masnoce. Preporucujemo da posle pripremanja jako masne hrane pokrenete ciklus
automatskog &idcenja (videti CISCENJE). RaZanij (SI. 5)

Koristite razanj kako je prikazano na slici 9. Savete potraZite i u odeljku,Preporucena upotreba i saveti".

Komplet za rostilj (SI. 6)

Komplet se sastoji od Zicane redetke (6a) i emajlirane posude za sakupljanje (6b). Ovaj komplet mora da se postavi na Zicanu resetku (3) i da se koristi sa Gril funkci-
jom.

Filter za masnocu (S. 7)

Koristite samo za posebno masna jela. Zakacite ga na zadnji zid rerne, nasuprot ventilatora. MoZe se prati u masini za pranje sudova i koristiti sa funkcijom sa
ventilatorom.

Klizne redetke (SI. 8

Omogucavaju da se Zicane reSetke i sakupljaci masnoce izvuku do pola tokom kuvanja. Podesne su za sav pribor i mogu se prati u masini za pranje sudova.
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OPIS KONTROLNE TABLE
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- Va3 proizvod mozZe da izgleda nesto drugacije od proizvoda na crtezu.
- Ukoliko se prekidaci na vasoj rerni uvlace, pritisnite ih na sredini i oni ¢e iskociti - u zavisnosti od
modela.
1. Prekidac za odabir funkcije
2. Elektronski programator
3. Dugme termostata
4. Crvena LED lampica termostata
KORISCENJE RERNE
Okrenite prekidac za odabir na Zeljenu funkdiju.
Svetlo u rerni ce se ukljuciti.
Okrenite prekidac termostata u smeru kretanja kazaljke na satu na Zeljenu temperaturu.
LED lampica termostata se ukljucuje, i ponovo iskljucuje kada temperatura u reri dostigne izabra-
nu vrednost. Po zavrSetku pecenja, okrenite prekidace na“0’".
KORISCENJE ELEKTRONSKOG PROGRAMATORA

@)
o]

@ 1. Dugme -: za smanjivanje vrednosti prikazane na displeju

[
; 2. Dugme (i3 (® :zaodabirrazlicitih postavki:
A -, ww, ) -
7 I -" iy a. Tajmer
° - b. Vreme pripreme
(A) 3. Dugme +: za povecavanje vrednosti prikazane na displeju

+
@ @ @ A. Simbol Q ukazuje na to da je funkcija tajmera aktivna
L S J
| | |

B. Simbol AUTO potvrduje uspesno podesavanje

Prva upotreba rerne

Podesavanje vremena i tona zvu¢nog signala.

Po prikljucivanju rerne na elektricnu mrezu, AUTO i 0.00 trepere na displeju. Da biste podesili vreme, pritisnite dugmad - i + istovremeno: centralna tacka treperi.
Podesite vreme pomocu dugmadi + i -. Kada ste odabrali Zeljenu vrednost, pritisnite srednje dugme. Displej prikazuje “ton 1”. Da biste izabrali Zeljeni ton, pritisnite
dugme —. Kada ste odabrali Zeljeni ton, pritisnite srednje dugme. Da biste promenili vreme, nastavite u skladu sa gore opisanim.

Podesavanje tajmera D

Da biste podesili tajmer, duze pritisnite srednje dugme: displej prikazuje 0.00 i simbol zvona treperi. Podesite tajmer pomocu dugmeta + (maksimalna vrednost koja
se moZe programirati je 23 sata i 59 minuta). Odbrojavanje pocinje nakon nekoliko sekundi. Displej prikazuje vreme i zvono i dalje svetli, potvrdujuci podeSavanje
tajmera. Da biste videli odbrojavanje i ukoliko je potrebno napravili izmene, ponovo pritisnite srednje dugme.

Podesavanje vremena pripreme

Nakon odabira rezima pripreme hrane i temperature pomocu prekidada, pritisnite srednje dugme: displej prikazuje 0.00 i simbol zvona treperi. Ponovo pritisnite
srednje dugme: na displeju fy_o~ 0.00 se pojavljuje u nizu i AUTO treperi. Podesite vreme pripremanja hrane pomocu dugmadi + i - (maksimalna vrednost koja
se moze programirati je 10 sati). Nakon nekoliko sekundi displej prikazuje vreme i AUTO svetli, potvrdujuci podesavanje. Da biste videli preostalo vreme pripremanja
hrane i promenili ga ukoliko je potrebno, pritisnite srednje dugme na 2 sekunde i zatim ga ponovo pritisnite po drugi put. Na kraju podesenog vremena, simbol IE)I
se iskljucuje, oglasava se alarm i AUTO treperi na displeju. Pritisnite bilo koje dugme kako biste deaktivirali alarm. Vratite prekidac za funkcije i temperaturu na nulu i
pritisnite srednje dugme na dve sekunde da biste zavr3ili sa pripremanjem hrane.
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TABELA OPISA FUNKCLJA

FUNKCLJA OPIS
O ISKLJUCENO Da zaustavite pripremanje hrane i iskljucite rernu.
LAMPICA Koristi se za ukljucenje/iskljucenje svetla u rerni.
rd Par L)
— ) | KONVENCIONALNO | Koristi se za klasitno pecenje svih vrsta jela na samo jednom nivou. Upotrebite 2-gi nivo. Rernu treba prethodno zagrejati na
potrebnu temperaturu. Stavite jelo u rernu kada bude spremna, tj. kada se LED lampica termostata ugasi
— Za eliminisanje prljavstine nastale usled pripremanja hrane pomocu ciklusa sa nizom temperaturom. Kombinovano dejstvo
' ! SMARTCLEAN posebnog emajla i vodene pare oslobodene tokom ciklusa olakSava uklanjanje garezi. Aktivirajte funkciju kada je rerna
4 hladna. Stavite 200 ml vode na dno unutrasnjosti rerne, zatim pokrenite ciklus na 30 minuta na 90°C. Po zavr3etku ciklusa,
sacekajte 15 minuta pre nego Sto otvorite vrata.
g— KONVEKCIONO Koristi se za pecenje (slatkog ili pikantnog) peciva sa tecnim nadevom na jednom nivou. Ova funkcija moZe takode da se Koristi
“‘ PECENJE za peCenje na dva nivoa. Promenite poloZaje jela kako biste ih ravnomernije ispekli. Koristite 2. nivo za pecenje na jednom
N— nivou, odnosno 1.1 3. nivo za pecenje na dva nivoa. Rernu treba pre pecenja zagrejati.
e R Za grilovanje 3nicle, cevapa i kobasica; za pripremanje povrca au gratin i tost hleba. Stavite jelo na 4-ti nivo. Prilikom pecenja
IiL mesa na rotilju upotrebite sakuplja¢ masnoce da sakupite sokove koji nastaju tokom pecenja. Sipajte u pleh otprilike pola litra
\ ) vode i stavite ga na 3-¢i nivo. Rernu prethodno zagrejte na 3-5 minuta. Virata rerne moraju da ostanu zatvorena prilikom pecenja.
Koristi se za pecenje velikih komada mesa (butovi, pecena govedina, pilici). Stavite jelo na srednji nivo. Upotrebite sakupljac
vow masnoce da sakupite sokove koji nastaju prilikom pecenja. Uspite u pleh otprilike pola litra vode i stavite ga na 1./2. nivo. Prepo-
“‘ TURBO GRIL rucujemo vam da meso tokom pecenja okrenete kako bi se $to ravnomernije ispeklo. Rernu ne morate prethodno da zagrejete. Vrata
— rerne moraju da ostanu zatvorena tokom pecenja. Ovu funkciju moZete takode da koristite za pecenje na raznju, ukoliko postoji.
SR
“‘ ODMRZAVANJE | Koristi se za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na srednji nivo. Ostavite hranu u ambalaZi kako se spolja ne bi isusila.
-

SR50




TABELA PRIPREME JELA

Recept

Funkdija

Prethodno
zagrevanje

Nivo (odozdo)

Temp. (°C)

Vreme
(min.)

Pribor i napomene

Kolaci sa kvascem

Da

160-180

35-55

modla na Zicanoj reSetki

Da

150-170

30-90

3. nivo: modla na Zicanoj resetki
(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: modla na Zicanoj redetki

Punjene pite (kolac od sira, Strudle,
pite od jabuka)

Da

150-190

30-85

Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje ili
modla na Zicanoj redetki

Da

1-3

150-190

35-90

3. nivo: modla na Zi¢anoj redetki
(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: modla na Zicanoj resetki

Biskviti / Tortice

Da

170-180

15-40

Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje

Da

1-3

150-175

20-45

3. nivo: Zicana resetka (zamenite
nivoe na pola pripreme)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pecenje

Princes krofne

Da

180

30-40

Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje

(I 0 O X ) R G G

Da

1-3

170-190

35-45

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj
redetki

(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pecenje

Puslice

Da

90

120-130

Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje

) |00

Da

1-3

90

130-150

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj
resetki

(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pecenje

Hleb / Pica/ Fokaca

Da

190-250

15-50

Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje

) |0

Da

1-3

190-250

25-45

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj
reSetki

(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pelenje

Smrznuta pica

Da

250

10-15

2. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pecenje ili Zicana reSetka

) |00

Da

1-3

250

10-20

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj
redetki

(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pecenje

Pikantne pite (pita od povr¢a, kis)

Da

175-200

40-50

Modla na Zicanoj reSetki

Da

1-3

180-190

40-55

3. nivo: modla na Zi¢anoj redetki
(zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: modla na Zicanoj resetki
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.. _ | Prethodno Nivo o Vreme | ,.. .
Recept Funkcija zagrevanje |  (odozdo) Temp. (°C) (min.) Pribor i napomene
@ Da 3 180-200 20-30 | Sakuplja¢ masnoce/pleh za pecenje
3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj
Volovani / Pecivo od lisnatog testa reetki
Da 1-3 180-190 20-40 | (zamenite nivoe na pola pripreme)
1. nivo: sakuplja¢ masnoce/pleh za
pecenje
Lazanje / Zapecena testenina / @ Sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu
Kaneloni / Pite Da 2 190-200 40-65 na Zitanoj reetki
Jagnjetina / Teletina / Govedina / @ g : sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na
Svinjetina 1 kg Da 2 190-200 - 90-110 f 5z resetki
. g } sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na
Pile/zec/patka od 1 kg @ Da 2 190-200 65-85 Jicanoj resetki
¢ g ! sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na
Curka/guska od 3 kg @ Da 1/2 190-200 140-180 %icanoj etk
Pecena riba/u sopstvenom soku @ Sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu
(filet, cela) Da 2 180-200 4060 | Ficanoj rezetki
Punj.eno povrce (paradajz, tikvice, Da 2 175-200 50-60 | Pleh za rernu na Zicanoj resetki
plavi patlidzan)
Tost @ Da 4 200 2-5 | Zicanareetka
4. nivo: Zicana resetka (okrenite
Riblji fileti/Snide @ Da 4 200 30-40 | hranu na polovini pecenja)
3. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
L . 4. nivo: zicana resetka (okrenite
Kobasice / Cevapi/ Rebra / @ Ba s 200 3050 | hranu na polovini petenja)
Hamburgeri
3. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
2. nivo: Zicana reSetka (po potrebi
okrenite hranu na dve trecine
Peceno pile 1-1,3 Kg @ - 2 200 55-70 pecenja)
1. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
2. nivo: razanj (ukoliko postoji)
Peceno pile 1-1,3 Kg @ - 2 200 60-80
1. nivo: sakuplja¢ masnoce sa vodom
Pleh za rernu na reetki (po
Slabo pecen rozhif 1 kg @ - 2 200 35-50 | potrebi okrenite hranu na dve trecine
pecenja)
sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na
Jadniedibut / Potkoleni @ ) 200 60-90 Zicanoj resetki
L e 2 LA A i % | (ukoliko je potrebno okrenite hranu
na dve trecine pecenja)
Pleh za pecenje na redetki/pleh za
Peceni krompir @ - 2 200 45-55 | pecenje (po potrebi okrenite hranu
posle dve tre¢ine vremena pecenja)
Gratinirano povrce @ - 2 200 20-30 | Pleh za rernu na Zicanoj resetki
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Prethodno Nivo o Vreme | .., ..
zagrevanje | (odozdo) Temp. (°C) Pribor i napomene

Recept Funkcija (min.)

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj redetki
Lazanja i meso Da 1-3 200 50-100* | (po potrebi okrenite hranu na dve trecine pecenja)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj redetki

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj resetki
Meso i krompir Da 1-3 200 45-100* | (po potrebi okrenite hranu na dve trecine pecenja)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj reetki

3. nivo: pleh za rernu na Zicanoj redetki

Ribe i povrce Da 1-3 180 30-50* | (zamenite nivoe na pola pripreme)

1. nivo: sakuplja¢ masnoce ili pleh za rernu na Zicanoj redetki

*Vreme pripremanja hrane je okvirmo. Jelo moZete izvaditi iz rerne u razliito vreme, u zavisnosti od licnog ukusa. Vremena pripremanja hrane mogu biti duZi, u
zavisnosti od jela.

NAPOMENA: Simboli funkcija pecenja mogu da izgledaju nesto drugadije od onih na crtezu.

NAPOMENA: vremena pripremanja hrane i temperature su okvirno za 4 porcije.

PREPORUCENA UPOTREBA | SAVETI

Kako citati tabelu pripreme jela

U tabeli je navedena najbolja funkcija za odredenu vrstu jela za pripremu na jednom ili na viSe nivoa istovremeno. Vremena pripreme pocinju od trenutka kada se
jelo stavi u rernu i ne obuhvataju prethodno zagrevanje (ako je potrebno). Temperature i vremena pripreme su date samo kao smernice i zavise od koli¢ine hrane
i koris¢enog pribora. Na pocetku upotrebite najniZe preporucene vrednosti i, ako jelo nije dovoljno peceno, krenite na viSe vrednosti. Koristite isporuceni pribor i,
po mogucstvu, tamne metalne kalupe za pecenje i plehove za rernu. Takode moZete da koristite posude i pribor od pireksa ili gline, ali imajte na umu da ¢e vreme
pecenja u takvom slucaju biti nesto duZe. Kako biste ostvarili najbolje rezultate, paZljivo se pridrzavajte saveta datih u tabeli sa informacijama o pecenju u vezi sa
izborom pribora (isporucenog sa uredajem) koji se stavlja na razlicite nivoe.

Istovremena priprema razlicitih vrsta jela

Kori¢enjem funkdije "KONVEKCIONO PECENJE" mozZete istovremeno da pecete razlicitu hranu koja se pece na istoj temperaturi (na primer: ribe i povrce) koristeci
razlicite nivoe. Po potrebi zamenite nivoe na dve trecine pripreme. Jelo koje zahteva krace vreme pripremanja izvadite iz rerne, a jelo koje zahteva duze vreme
pripremanja, ostavite u rerni.

Deserti

- Fine deserte pripremajte samo na jednom nivou pomocu konvencionalne funkcije. Koristite tamne metalne kalupe za torte i uvek ih stavljajte na isporu¢enu
Zicanu resetku. Ukoliko Zelite da pecete na viSe nivoa, izaberite funkciju za pecenje sa vruéim vazduhom i rasporedite modle cik-cak po nivoima kako bi se
omogucila Sto optimalnija cirkulacija vruceg vazduha.

- Dabiste proverili da li je narastajuci kolac gotov, ubodite drvenu ¢ackalicu u sredinu kolaca. Ako cackalica bude Cista kada je izvucete, kolac je gotov.

- Akokoristite kalupe za kolace koji se ne lepe, nemojte mastiti ivice jer u tom slucaju kola¢ mozda nece ravnomerno narasti

- Ako kolac,splasne” tokom pripreme, sledeci put podesite nizu temperaturu, smanjite koli¢inu tecnosti u smesi i mesajte pazljivije.

- Kod poslastica sa te¢nim nadevom (kola¢ sa sirom ili vo¢ni kolaci) koristite funkciju,, KONVEKCIONO PECENJE”. Ako je donji deo kolaca gnjecav, spustite reetku i
poprskajte dno kola¢a mrvicama hleba ili biskvita pre dodavanja punjenja.

Meso

- Koristite bilo koju vrstu pleha za rernu ili vatrostalne posude koja odgovara velicini komada mesa koje se priprema. Preporucujemo vam da prilikom pecenja
vecih komada mesa dodate malo temeljca na dno posude za pecenje i da njime prelijete meso tokom pecenja za jo3 bolji ukus. Kada pecenje bude gotovo,
ostavite ga da odstoji u rerni jos 10-15 minuta ili ga umotajte u aluminijumsku foliju.

- Kada Zelite da pecete meso na grilu, izaberite komade iste debljine da biste postigli ravnomerne rezultate pecenja. Veoma debeli komadi mesa zahtevaju duze
pecenje. Kako biste sprecili da meso pregori, spustite reSetku drzeci hranu dalje od grila. Okrenite meso na dve trecine vremena pecenja.

Da biste prikupili tecnost od pecenja, preporucuje se da postavite pleh za sakupljanje tecnosti sa pola litre vode direktno ispod reetke na koju ste stavili meso. Po

potrebi dolijte vode.

Razanj (samo kod nekih modela)

Ovaj pribor koristite za ravnomerno pecenje velikih komada mesa i peradi. Nataknite meso na razanj, sveZite ga konopcem ako se radi o piletini, i proverite da li je
dobro pricvriceno pre nego 3to razanj stavite u leZiste koje se nalazi na prednjem zidu rere i postavite na odgovarajuci drzac. Kako biste sprecili nastanak dima i
sakupili sokove od pecenja, preporucujemo vam da na prvi nivo stavite sakuplja¢ masnoce sa pola litra vode. Razanj ima plasti¢nu drsku, da biste izbegli opekotine
prilikom vadenja jela iz rerne, morate je ukloniti pre pocetka pecenja i ponovo upotrebiti na kraju.

Pica

Malo nauljite plehove da bi pica dobila hrskavu podlogu. Pospite mocarelu po pici nakon dve trecine vremena pecenja.

SR53



POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ta navodila so na voljo tudi na spletni strani: www.whirlpool.eu

VASA VARNOST IN VARNOST DRUGIH OSEB JE ZELO POMEMBNA
V navodilih za uporabo in na aparatu so pomembna varnostna navodila, ki jih mora uporabnik prebrati in vedno upostevati.

/A Tojesimbol za nevarnost, ki se nanasa na varnost ter opozarja uporabnike na morebitno nevarnost za uporabnike in druge osebe.
A Pred vsakim varnostnim opozorilom so simbol za nevarnost in naslednji izrazi:

& NEVARNOST 0Oznacuje nevarno situacijo, ki bo povzrocila tezko poskodbo, ¢e se ji ne izognete.
& OPOZORILO 0Oznacuje nevaren situacijo, ki lahko povzroci tezko poskodbo, e se ji ne izognete.

Vsa varnostna opozorila podajajo podrobnosti o morebitnih nevarnostih in prikazujejo, kako
zmanjsati nevarnost telesnih poskodb, materialne Skode ter elektricnega udara zaradi nepra-
vilne uporabe aparata. Natancno upostevajte naslednja navodila:

-Vedno uporabljajte zascitne rokavice pri odstranjevanju embalaze in namescanju aparata.

- Pred namestitvijo vedno odklopite elektricno napajanje aparata.

- Namestitev in vzdrzevalna dela mora izvesti strokovno usposobljena oseba v skladu z navo-
dili proizvajalca in lokalnimi varnostnimi predpisi. Ne popravljajte ali menjajte katerega koli
dela aparata, razen Ce to ni izrecno navedeno v navodilih za uporabo.

- Napajalni kabel mora zamenjati usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasceni servisni
center.

- Predpisi zahtevajo obvezno ozemljitev aparata.

- Napajalni kabel mora biti dovolj dolg, da bo aparat ob namestitvi na svoje mesto mogoce
prikljuiti v omrezno vticnico.

- Da bi bila namestitev v skladu z veljavnimi varnostnimi predpisi, je treba uporabiti vsepolno
odklopno stikalo z najmanj 3-milimetrskim razmikom med kontaktoma.

- Ce ima pecica vtic, ne uporabljajte razdelilne vticnice.

- Ne uporabljajte podaljSkov.

- Ne vlecite napajalnega kabla.

- Uporabnik po namestitvi ne sme imeti dostopa do elektricnih komponent.

- Ce je povrsina indukcijske plosce poskodovana, plosce ne smete uporabljati, aparat pa izklo-
pite, da preprecite morebiten elektricni udar (samo za modele z indukcijsko plosco).

- Aparata se ne dotikajte z mokrimi deli telesa in ga ne uporabljajte, ko ste bosi.

- Aparat je namenjen izkljucno pripravi hrane v gospodinjstvu. Drugi nacini uporabe niso
dovoljeni (npr.: ogrevanje prostorov). Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo ali
poskodbe zaradi nepravilne uporabe ali napacne nastavitve upravljalnih elementov.

- Aparat in dostopni deli se med uporabo segrevajo.

Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.
Otroci do 8. leta starosti ne smejo biti v blizini aparata brez ustreznega nadzora.

- Otroci, stari 8 let ali veC, in osebe z omejenimi telesnimi, cutnimi ali razumskimi sposob-
nostmi oz. osebe brez izkusenj in znanja lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oz. ce
s0 bili pouceni o varni uporabi aparata ter se zavedajo morebitnih nevarnosti. Otroci se ne
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smejo igrati z aparatom. Otroci brez nadzora ne smejo Cistiti ali vzdrZevati aparata.

- Med uporabo in po njej se ne dotikajte grelnikov ali notranjosti aparata, saj se lahko opece-
te. Pazite, da aparat ne pride v stik s tkaninami ali drugimi vnetljivimi predmeti, dokler se
vsi sestavni deli povsem ne ohladijo.

- Pri odpiranju vrat aparata po zakljuceni pripravi hrane bodite previdni in pocakajte, da vroc
zrak ali para pocasi izstopi iz pecice, preden se ji priblizate. Ko so vrata aparata zaprta, vroc
zrak uhaja skozi odprtino nad upravljalno plosco. Prezracevalnih odprtin ne prekrivajte.

- Za odstranjevanje posode in pribora uporabljajte zascitne rokavice in pazite, da se ne dotak-
nete grelnikov.

-V aparat ali njegovo bliZino ne postavljajte vnetljivih materialov: ob nenamernem vklopu
aparata lahko pride do pozara.

-V aparatu ne pogrevajte ali pripravljajte jedi v zaprtih kozarcih ali posodah.

V notranjosti nastane tlak, ki lahko povzroci eksplozijo kozarca in poskoduje aparat.

- Ne uporabljajte posod iz sinteti¢nih materialov.

- Pregreta olja in mascobe se lahko hitro vnamejo. Bodite zelo previdni pri pripravi hrane z
visoko vsebnostjo mascob in olja.

- Aparata med susenjem hrane nikoli ne puscajte brez nadzora.

- Ce pri pripravi hrane uporabljate alkoholne pijace (npr. rum, konjak, vino), upostevajte, da
alkohol pri visokih temperaturah izhlapeva. Izhlapevanje lahko privede do nevarnosti vZiga
alkoholnih hlapov, ce ti pridejo v stik z elektricnim grelnikom.

- Nikoli ne uporabljaje parnih Cistilnikov.

- Med pirolizo se pecice ne dotikajte. Otroci naj se med pirolizo ne pribliZujejo pecici. Morebi-
tna razlitja je treba odistiti pred zaCetkom Cistilnega cikla (samo za pecice s funkcijo piroli-
ze).

- Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to pecico.

- Ne uporabljajte grobih, abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za ciSenje stekla vrat
pecice, saj lahko opraskajo povrsino, kar lahko povzrodi, da steklo poci.

- Da preprecite nevarnost elektricnega udara, se prepricajte, da je aparat pred menjavo luci
izklopljen.

- Ne uporabljajte aluminijaste folije za prekrivanje hrane v posodah za peko (samo za pecice s
prilozenimi posodami za peko).
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Odstranjevanje gospodinjskih aparatov

- Aparat je izdelan iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati oz. ponovno uporabiti. Aparat odstranite skladno z veljavnimi predpisi. Pred odstranjevanjem aparata
odreZite omreZni kabel.

- Dodatne informacije o odstranjevanju in recikliranju elektri¢nih gospodinjskih aparatov lahko dobite na pristojni krajevni sluzbi, pri komunalni sluzbi ali v
trgovini, kjer ste aparat kupili.

NAMESTITEV

Po odstranitvi embalaze s pecice preverite, da se pecica med prevozom ni poskodovala in da se vrata pecice pravilno zapirajo. Ce se pojavijo tezave, se obmite na
prodajalca ali na najbliji servisni center. Za preprecitev poskodbe med postopkom namestitve pecico odstranite samo s podstavka iz polistirena (stiropora).
PRIPRAVA KUHINJSKEGA ELEMENTA
« Kuhinjski elementi, ki se dotikajo pecice, morajo biti odporni proti vrocini (najman;j 90 °C).

Vse potrebne izreze v element izvedite pred vgradnjo pecice v kuhinjski element ter natanéno odstranite vse lesene trske in Zagovino.

Ko je namestitev koncana, spodnji del pecice ne sme ve¢ biti dosegljiv.

Za pravilno delovanje aparata ne zmanjSujte minimalne razdalje med delovno povrsino in zgornjim robom pecice.
PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE
Prepricajte se, da napetost na plos¢ici s podatki ustreza omreZni napetosti na mestu prikljucitve. PloSica s podatki je name3cena na predniji strani pecice in je vidna,
ko so vrata pecice odprta.

Napajalni kabel (tipa HO5 RR-F 3 s presekom 1,5 mm?) lahko zamenja samo strokovno usposobljen elektricar. Obrnite se na pooblasceni servisni center.

SPLOSNA PRIPOROCILA

Pred uporabo:

- Spribora odstranite zasCitne dele iz lepenke, zascitno folijo in nalepke.

- lzpecice odstranite pribor in pecico priblizno eno uro segrevajte pri 200 °C, da iz izolacijskega materiala ter zas¢itnega maziva odstranite vonjave in hlape.
Med uporabo:

- Navrata ne postavljajte tezkih predmetov, saj jih tako lahko poskodujete.

- Neopirajte se na vrata in nicesar ne obesajte na rocaj.

- Notranjosti pecice ne prekrivajte z aluminijasto folijo.

- Vode nikoli ne vlivajte neposredno v vroco pecico, saj lahko tako poskodujete emajl v pecici.

- Nikoli ne vlecite posode po dnu pecice, saj lahko tako poSkodujete emajl v pecici.

- Prepricajte se, da se elektricni kabli drugih naprav ne dotikajo vrocih delov peice oz. se ne zagozdijo v vrata pecice.
- Pecice nikoli ne izpostavljajte viemenskim vplivom.
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VARSTVO OKOLJA @\
Odstranjevanje embalaze
N

EmbalaZa je sestavljena iz materiala, ki ga je mozno 100-odstotno reciklirati, in je oznacena s simbolom recikliranja ( &3 ). Zato dele embalaZe odvrzite odgovorno

ter jih odstranite v skladu s predpisi za odlaganje odpadkov.

Odstranitev izdelka

- Aparatje oznacen v skladu z evropsko Direktivo 2012/19/EU o odpadni elektricni in elektronski opremi (OEEO).

- Spravilnim na¢inom odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne posledice ter vplive na okolje in zdravje ljudi, ki bi se lahko pojavili
ob nepravilnem odstranjevanju izdelka.

- Simbol EL na aparatu ali priloZeni dokumentaciji pomeni, da je aparat prepovedano odlagati med komunalne odpadke, temvec ga je treba oddati v

—
zbirnem centru za recikliranje elektricne in elektronske opreme.

Nasveti za varcevanije z energijo

- Pecico predhodno segrejte samo, Ce je tako predpisano v tabeli za pecenje ali v receptu.

- Uporabljajte temno lakirane ali emajlirane pekade, saj se veliko bolje segrevajo.

- Pedico izklopite 10—15 minut pred iztekom nastavljenega casa priprave. Hrana, ki zahteva dalsi ¢as priprave, se Se naprej kuha oz. pece tudi po izklopu pecice.

IZJAVA O SKLADNOSTI ( €

- Pefica, ki je predvidena za stik s hrano, ustreza zahtevam evropske uredbe ( C € ) $t.1935/2004 ter je nacrtovana, izdelana in se prodaja skladno z varnostnimi
zahtevami nizkonapetostne direktive 2006/95/CE (ki nadomes¢a 73/23/CEE in naknadne spremembe) kot tudi zahtevami za zai¢ito po direktivi za elektroma-
gnetno zdruZljivost, EMC" 2004/108/CE.

- Aparatizpolnjuje zahteve po ekoloski zasnovi evropskih uredb $t. 65/2014 in $t. 66/2014 v skladu z evropskim standardom EN 60350-1.

NAVODILA ZA ODPRAVLJANJE NAPAK

Pecica ne deluje:
« Preverite, ali je v vticnici elektricni tok in ali je pecica priklopljena na napajanje.
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka $e vedno prisotna.
Vratc ni mogoce odpreti:
Zizklopom in ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka $e vedno prisotna.
«  POMEMBNO: vrat pecice med samodejnim CiScenjem ni mogoce odpreti. Poakajte, da se samodejno odklenejo (glej poglavje,,Program ¢iScenja pri pecicah s
funkdijo pirolize”).
Elektronsko programsko stikalo ne deluje:
Ce se na zaslonu izpiseta érka” £ in $tevilka, se obrnite na najblizjo servisno sluzbo. V tem primeru navedite Stevilko, ki sledi érki* F*.

SERVISNI CENTER

Pred klicanjem servisne sluzbe:
1. Preverite, ali lahko napako odpravite sami s pomogjo predlogov v poglavju,,Navodila za odpravljanje tezav".
2. Zizklopom in ponovnim vklopom aparata preverite, ali je napaka Se vedno prisotna.
Ce tudi po zgoraj navedenih ukrepih ne odpravite napake, poklicite najblizjo servisno sluzbo.
Vedno navedite:
« kratek opis napake,
tip in tocen model pecice,
servisno Stevilko (za besedo,,Service” na ploscici s podatki) na desnem robu znotraj pecice (vidna pri odprtih vratih pecice),
(Servisna Stevilka je navedena tudi v garancijski knjizici.)
tocen naslov,
svojo telefonsko Stevilko.

N
0000 000 00000

(e je potrebno popravilo, se obrnite na pooblas¢eno servisno sluzbo (ki zagotavlja uporabo originalnih nadomestnih delov in pravilno izvedbo popravila).
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CISCENJE

- Ne uporabljajte parnih distilnikov.
& OPOZORILO - Pedico cistite samo, ko je hladna.
- Pred servisnimi deli izklopite napajanje.
Zunanjost pecice
POMEMBNO: ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih distilnih sredstev. Ce katerikoli izmed teh izdelkov pride v stik z napravo, ga takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.
hP(:(vriine Gstite z vlazno krpo iz mikrovlaken. Ce je povrsina zelo umazana, dodajte v vodo nekaj kapljic sredstva za pomivanje posode. Na koncu povrsine obrisite
s suho krpo.
Notranjost pecice

POMEMBNO: ne uporabljajte abrazivnih gobic, kovinskih strgal ali grobih distilnih sredstev. Ta sredstva lahko scasoma unicijo emajlirane povrsine
in steklena vrata.

« Povsaki uporabi pocakajte, da se pecica ohladi, in jo oCistite, ko je 3e topla, da odstranite necistoe in madeze zaradi ostankov hrane (npr. hrane z visoko
vsebnostjo sladkorja).
Uporabljajte Cistilna sredstva, namenjena samo pecicam, in dosledno upostevajte proizvajalceva navodila.
« Steklo na vratih oistite z ustreznim tekocim ¢istilnim sredstvom. Za lazje ¢iscenje lahko vrata snamete s pecice (glejte VZDRZEVANJE).
Za &icenje zgornjega dela pecice lahko pri nekaterih modelih spustite zgornji grelnik za 7ar (glej VZDRZEVANJE).
Opomba: Med daljSo pripravo jedi z visoko vsebnostjo vode (npr. pice, zelenjava) lahko na notraniji strani vrat in okoli tesnila nastane kondenzat.
Ko se pecica ohladi, obrisite notranji del vrat s krpo ali gobico.
Pribor:
Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom za posodo. Ko prijemate vroce kose pribora, uporabite zai¢itne rokavice.
Ostanke hrane lahko odstramte z ustrezno krtaco ali gobico.

POMEMBNO: ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih ¢istilnih sredstev, grobih krtac, cistil za lonce ali razprsil za iS¢enje pecic, ki bi lahko posko-
dovali kataliticne povrine in pokvarili njihovo funkcijo samodejnega ciscenja.

Prazno pecico pustite delovati priblizno eno uro z ventilatorjem pri temperaturi 200 °C.

Nato pocakajte, da se aparat ohladi, in z gobico odstranite ostanke hrane.

Ciscenje pecice s funkcijo pirolize (¢e je na voljo):

- Med pirolizo se pecice ne dotikajte.
& OPOZORILO - Otroci naj se med pirolizo ne priblizujejo pecici.

Aparat med to funkcijo prezge madeZe v peici, pri cemer se segreje na temperaturo pribl. 500 °C. Pri tako visoki temperaturi se obloge spremenijo v rahel pepel, ki
ga lahko preprosto pobriSete z vlazno krpo, ko se pecica ohladi. Funkcije pirolize ne uporabite po vsaki uporabi, ampak le takrat, ko je pecica zelo umazana oz. se med
segrevanjem ali pripravo jedi iz nje kadi.
« (eje petica namescena pod kuhalno povrsino, naj bodo vsi gorilniki ali elektricne kuhalne plosce med samodejnim ¢is¢enjem (pirolizo) izklopljene.
« Pred vklopom funkcije pirolize odstranite ves pribor.
Aparat nudi dve funkciji pirolize:
1. Cikel z varéevanjem z energijo (PYRO EXPRESS/ECO): prihrani priblizno 25 % energije v primerjavi s standardnim ciklom. Izberite ga v enakomernih intervalih (po
pripravi mesa 2- ali 3-krat zapored).
2. Standardni cikel (PYRO): primeren je za ¢i$enje zelo umazane pecice.

V vsakem primeru vas po dolocenem 3tevilu postopkov priprave hrane in glede na umazanost pecice sporocilo na prikazovalniku opozori na to, da morate zagnati
C|ke| (iscenja.

Opomba: med pirolizo vrat pecice ni mogoce odpreti; vrata ostanejo zaklenjena, dokler temperatura v pecici ne pade na vrednost, ki ne predstavlja
nevarnosti.
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VZDRZEVANJE

- Uporabljajte zascitne rokavice.
& OPOZORILO - Preden nadaljujete z opravili, pocakajte, da se pecica ohladi.
- Pred servisnimi deli izklopite napajanje.

DEMONTAZA VRAT

Postopek odstranitve vrat:

1. Vrata povsem odprite.

2. Dvignite zaporna vzvoda in ju do konca potisnite naprej (sl. 1).

3. Vrata do konca zaprite (A), jih dvignite (B) in zavrtite (C), da se sprostijo (D) (sl. 2).
Ponovna namestitev vrat:

1. Telaja vstavite na ustrezni mesti.

2. Vrata povsem odprite.

3. Spustite zaporna vzvoda.

4. TZaprite vrata.

SI.1 SI.2

PREMIKANJE ZGORNJIH GRENIKOV (SAMO PRI NEKATERIH MODELIH)

1. Odstranite vodila za pribor (sl. 3).

2. Grelnik (sl. 4) nekoliko izvlecite in ga nato spustite (sI. 5).

3. Grelnik namestite v poloZaj tako, da ga dvignete, narahlo povlecete k sebi in preverite, da je naslonjen na stranske nosilce.

2
D

SI.3

MENJAVA ZARNICE V PECICI

Zamenjava zadnje Zarnice (Ce je na voljo):

1. Pecico odklopite z elektricnega omreZja.

2. Odvijte pokrov Zarnice (sl. 6), zamenjajte Zarnico (glejte opombo o tipu Zarnice) in ponovno privijte pokrov Zarnice (sl. 7).
3. Pecico ponovno prikljucite na elektri¢no omreZje.

S—/ A | =—/A
e

&7 &7

SI.6 SI.7

Opomba:

- Uporabljajte samo Zarnice 25-40 W/230V z Zarilno nitko tipa E-14 7300 °Cali halogenske Zarnice 2040 W/230V tipa G9 T300 °C (odvisno od modela).

- Iamica v aparatu je posebej zasnovana za elektricne aparate in ni primerna za osvetljevanje prostorov v gospodinjstvu (uredba Komisije (ES) 5t. 244/2009).
- Zamice so na voljo pri nasi servisni sluzbi.
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POMEMBNO:
- Ceuporabljate halogenske Zarnice, se jih ne dotikajte z golimi rokami, saj jih lahko prstni odtisi poskodujejo.
- Pecice ne uporabljajte, dokler ne namestite zascitnega pokrova.

NAVODILA ZA UPORABO PECICE
ZA PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE GLEJTE POGLAVJE “NAMESTITEV”
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Upravljalna plos¢a

Zgornji grelnik/zar

Hladilni sistem (e je prisoten)

Plodcica s podatki (ne odstranite)

Lu¢

Ventilacijski sistem za pecenje (Ce je prisoten)

RaZenj (Ce je na voljo)

Spodnji grelnik (ni viden)

9. Vrata

10. Polozaj vodil

11. Zadnja stena

Opomba:

- Pokoncu priprave hrane in izklopu pecice lahko hladilni ventilator deluje Se nekaj ¢asa.
- Vadizdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.

O NS REWN =
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ZDRUZLJIV PRIBOR
(za pribor, ki je priloZen pecici, si oglejte tehnicne podatke)

Prestrezni pekac (sl. 1)

Za prestrezanje mascobe in kosckov hrane, ko je namescen pod reSetko, oziroma kot pekac za pripravo mesa (piScanca, rib itd.) z zelenjavo ali brez nje. V prestrezni
pekac vlijte nekaj vode, da preprecite brizganje mascobe in nastajanje dima. Originalni pekac (sl. 2)

Za pecenje piSkotov, peciva in pic.

Redetka (sl. 3)

Za pecenje Zivil na Zaru ali kot podpora za lonce, tortne modele in drugo posodo. Namestite jo lahko na poljubno visino. Resetko lahko vstavite tako, da je njen
ukrivljen del obrnjen navzgor ali navzdol.

Stranske kataliticne plosce (sl. 4)

Te plosce so prekrite s posebnim mikroporoznim emajlom, ki vpija kapljice ma3cobe. Priporocamo, da po pecenju zelo mastnih jedi zaZenete program samodejnega

(iscenja (glejte CISCENJE). RaZenij (sl. 5)
RaZenj uporabljajte, kot je prikazano na sl. 9. Za dodatna navodila glejte tudi poglavje,,Priporocena uporaba in nasveti”.

Komplet za Zar (sl. 6)

V kompletu sta reSetka (6a) in emajliran pekac (6b). Komplet namestite na reSetko (3) in uporabljajte s funkcijo Zara.

Mascobni filter (sl. 7)

Uporabite ga samo za pecenje zelo mastnih jedi. Obesite ga na zadnjo steno v notranjosti pecice nasproti ventilatorja. Filter lahko distite v pomivalnem stroju in ga
uporabljate z aktivirano funkcijo ventilatorja.

Izvlecna vodila (sl. 8)

Omogocajo, da redetke in prestrezne pekace med pecenjem do polovice izvlecete iz pecice. Vodila so primerna za ves pribor, pomivate jih lahko v pomivalnem stroju.
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OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
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- Va$izdelek se lahko razlikuje od tistega, prikazanega na sliki.
(e je pecica opremljena z ugreznimi gumbi, jih pritisnite in bodo izskocili — odvisno od modela.
Gumb za izbiro funkcije
Elektronsko programsko stikalo
Vrtljivi gumb za nastavitev temperature
. Rdeda kontrolna lutka termostata
UPORABA PECICE
« Obrnite izbirni gumb na Zeleno funkcijo.
VKljuci se Zarnica v pecici.
Obrnite gumb za nastavitev temperature v desno na Zeleno temperaturo.
Zasveti LED-lucka termostata, ki ponovno ugasne, ko je dosezena Zelena temperatura. Po zakljuce-
ni pripravi hrane gumba obrnite v polozaj,0".

UPORABA ELEKTRONSKEGA PROGRAMSKEGA STIKALA
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@ 1. Gumb -:za zmanjsanje vrednosti, prikazane na zaslonu

[

[ — e —— 2. Gumb ( (@ :zaizbiranje razlicnih nastavitev:
7 ! -: oot a. Casovnik

° - b. Cas priprave

< A) 3. Gumb +: za povecanje vrednosti, prikazane na zaslonu

A. Simbol D oznaduje, da je funkcija casovnika v uporabi

B. Simbol AUTO potrjuje, da je bila nastavitev opravljena.

Pred prvo uporabo pecice

Nastavitev ure in tona zvocnega signala.

Ob prikljucitvi pecice na napajanje zacneta na zaslonu utripati prikaza AUTO in 0.00. Za nastavitev ure hkrati pritisnite gumba - in +: pika v sredini utripa. Nastavite
uro z gumboma + in -. Ko izberete Zelene vrednosti, pritisnite srednji gumb. Na zaslonu se prikaze,,ton 1" Za izhiro Zelenega tona pritisnite gumb -. Ko izberete Zeleni
ton, pritisnite srednji gumb. Za spremembo ure sledite zgornjemu postopku.

Nastavitev ¢asovnika Q

Za nastavitev casovnika dlje ¢asa drZite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Nastavite ¢asovnik z gumbom + (najvecja vrednost, ki jo je
mogoce nastaviti, je 23 ur in 59 minut). OdStevanje se zacne po nekaj sekundah. Zaslon prikazuje uro, simbol zvonca pa sveti Se naprej, kar potrjuje, da je ¢asovnik
nastavljen. Odstevanje si lahko ogledate in ga po potrebi spremenite tako, da ponovno pritisnete srednji gumb.

Ko z gumbi izberete nacin priprave in temperaturo, pritisnite srednji gumb: zaslon prikazuje 0.00, simbol zvonca pa utripa. Ponovno pritisnite na srednji gumb: na
zaslonu se zaporedno pojavita simbol fisr in 0.00, prikaz AUTO utripa. Nastavite ¢as priprave z gumboma + in - (najvegja vrednost, ki jo je mogoce nastaviti, je 10
ur). Po nekaj sekundah se na zaslonu prikaze ura, prikaz AUTO pa utripa 3e naprej, kar potrjuje nastavitev. Preostali cas priprave si lahko ogledate in ga po potrebi
spremenite tako, da pritisnete srednji gumb, ga drZite 2 sekundi in ga nato pritisnete $e enkrat. Ob koncu nastavljenega ¢asa simbol IR)I ugasne, vkljuci se
alarm in na zaslonu zacne utripati prikaz AUTO. Pritisnite kateri koli gumb, da deaktivirate alarm. Obrnite gumb za izbiro funkcij in temperature na ni¢ ter za dve
sekundi pritisnite srednji gumb, da koncate pecenje.
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TABELA Z OPISOM FUNKCLJ

FUNKCLJA OPIS
O IZKLOP Za ustavitev pecenja in izklop pecice.
Luc Za vklop luti petice.
rd Part L)
—) | OBICAJNA PRIPRAVA | Za pripravo vseh vrst jedi na eni viSini. Uporabite 2. visino. Vnaprej segrejte pecico na Zeleno temperaturo. LED-lucka termostat.
HRANE se izkljudi, ko je pecica pripravljena in je vanjo mogoce poloZiti hrano.
— Za odstranjevanje umazanije, ki nastane med pripravo hrane s programom pri nizki temperaturi. Kombinirano delovanje
' |l Funkcua posebnega emajla in vodne pare, ki se spros¢a med programi, olajsa odstranjevanje umazanije. Program vklopite 3ele, ko
N==/)| SMARTCLEAN“ |se peica ohladi. Na dno pecice vlijte 200 ml vode, nato jo vkljuite za 30 minut pri temperaturi 90 °C. Na koncu programa
pocakajte 15 minut, preden odprete vrata.
((—) Za peko peciva s tekocim nadevom (sladice ali slane jedi) na eni visini. To funkcijo je mogoce uporabiti tudi za pripravo jedi na
4‘\ E(E)(NEVNEJIECUSKO dveh vidinah. PoloZaj jedi lahko spremenite, da dosezete enakomernejse pecenje. Za pecenje le na eni visini uporabite drugo
— visino, za pecenje na dveh visinah pa prvo in tretjo. Pred pecenjem pecico predhodno segrejte.
e 7 Za peko zrezkov, kebaba in klobasic na Zaru, za gratiniranje zelenjave ter opekanje kruha. Postavite jed na 4. viSino. Kadar
AR pecete meso, uporabite pekac za prestrezanje soka mesa. Postavite ga na 3. viSino in dodajte priblizno pol litra vode. Pecico
—/ predhodno segrevajte 3—5 minut. Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta.

Za pecenje velikih kosov mesa (stegno, goveja pecenka in picanci). Postavite jed na srednjo viSino. Uporabite prestrezni
ov HITRI ZAR pekac za zbiranje sokov, ki odtekajo iz hrane. Namestite ga na 1. ali 2. visino in dodajte priblizno pol litra vode. Priporocamo,
Js da meso med pecenjem obracate, da bo porjavelo bolj enakomerno. Pecice ni treba vnaprej segrevati. Med pecenjem morajo

biti vrata pecice zaprta. Pritej funkdiji lahko uporabite razenj, ce je ta prilozen.

[}
o ODMRZOVANJE Za hitrejSe odmrzovanja hrane. PoloZite hrano na srednjo visino. Pustite hrano v embalaZi, da se ne posusi na zunanji strani.
- -/
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO

. . | Vodilo (od spo- o Cas .
Recept Funkcija | Predgretje daj navzgor) Temp. (°C) (min.) Pribor in opombe
@ Da 2 160—180 35-55 | Model za pecivo na resetki
Kvaseno pecivo 3. vi§in|a: .onvdeI 7a Pecivo na re§e.tlfi
t
b3 13 150-170 30-90 (po polovici ¢asa priprave zamenjajte
Visino)
1. viSina: tortni model na resetki
Da ) 150-190 30-85 Prestrezm/opgmalm pekac ali tortni
model na reetki
Pite znadevom (skutna pita, jaboléni 3. visina: model za pecivo na resetki
zavitek, jabolcna pita) (po polovici ¢asa priprave zamenjajte
Da 1-3 150-190 35-90 | ..
viSino)
1. viSina: tortni model na resetki
@ Da 3 170-180 15-40 | Prestrezni/originalni pekac
Piskoti/kolaci 3. vidina: redetka (po polovici ¢asa
Da 1-3 150-175 20-45 | priprave zamenjajte visino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da 3 180 30-40 | Prestrezni/originalni pekac
Princeske 3. vi§in|a: %Jr?ij/erzalr'\i pekac na rese.tki
Da 3 1702190 3545 | (PO poloviciéasa priprave zamenjajte
visino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da 3 90 120-130 | Prestrezni/originalni pekac
Beljakovi poljubki 3. visinla: %Jr?ij/erzalr?i pekac na reée.tki
Da 3 % 130-150 | (PO polovici casa priprave zamenaite
visino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da 2 190-250 15-50 | Prestrezni/originalni pekac
Kruh/pica/focaccia 3. visinla: %Jr.lij/erzalr?i pekac na re?eFki
ba 13 1902250 2545 (po polovici ¢asa priprave zamenjajte
vi$ino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
@ Da ) 250 10-15 2. V|5|Vna:'prestreznl/ongmalm pekac
na redetki
Zamrznjena pica 3. vi§in|a: yl?iyerzalr?i pekac na re?e.tki
Da 3 20 10-20. | (po polovic &asa piprave zamenjajte
visino)
1. viSina: prestrezni/originalni peka¢
Da 2 175-200 40-50 | Model za pecivo na resetki
Slane pite (zelenjavna pita, lotarinska 3. vigina: model za pecivo na resetki
pita) 0 polovici ¢asa priprave zamenjajte
Da 13 180-190 | dg-ss | (PO polovicicasa priprave zamenja]

visino)

1. visina: tortni model na resetki
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Resetka

Cas

Recept Funkcija | Predgretje | (od spodaj Temp. (°C) (min.) Pribor in opombe
navzgor) )
@ Da 3 180-200 20-30 | Prestrezni/originalni pekac
Maslene pastetke/pecivo iz listnatega 3. viSina: univerzalni pekac na reetki
testa i ¥ ; i
ba 3 1802190 20-4g | (Po poloviciéasa priprave zamenjajte
viino)
1. visina: prestrezni/originalni peka¢
Lazanja/pecene testenine/ @ . _<c | Prestrezni peka ali univerzalni pekac
kaneloni/flan Da 2 190-200 40-65 na redetki
Jagnjetina/teletina/govedina/svinji- @ . _ Prestrezni ali univerzalni pekac na
na, 1kg Da 2 190-200 90-110 redetki
Pistaned/zajed/raca, 1 kg @ Da 2 190-200 | 65-gs | Presreznialiuniverzalni pekacna
Puran/gos, 3 kg @ Da 10 190-200 | 140-1g0 | Presieznialiuniverzalni pekaca
Pecena riba/zavita v papir za peko @ . . Prestrezni ali univerzalni pekac na
(file, cela) Da 2 180-200 40-60 redetki
Polnjena zelenjava (paradiznild, Da 2 175-200 | 50-60 | Univerzalni pekaé na resetki
bucke, jajcevci)
Toast @ Da 4 200 2-5 | Vodilo
4. visina: reSetka (obrnite hrano po
Ribji fileji/zrezki @ Da 4 200 30-40 | polovici casa priprave)
3. viSina: prestrezni pekac z vodo
4, visina: reSetka (obrnite hrano po
Klobase/kel‘).ab/rebrca/ @ Da 4 200 30-50 | polovici ¢asa priprave)
Hamburgerji - -
3. viSina: prestrezni pekac z vodo
2. visina: reSetka (hrano po potrebi
R obrnite po dveh tretjinah ¢asa
Pecen piScanec 1-1,3 kg - 2 200 55-70 .
priprave)
1. viina: prestrezni pekac z vodo
2. viina: RaZenj (Ce je na voljo)
Pecen piScanec 1-1,3 kg @ - 2 200 60-80 - -
1. viSina: prestrezni pekac z vodo
Univerzalni pekac na resetki (hrano
Rostbif, anglesko pecen, 1kg @ - 2 200 35-50 | po potrebi obrnite po dveh tretjinah
(asa priprave)
Prestrezni ali univerzalni pekac na
jegj krac @ 2 200 0-90 resetk
SIS R0 i 60- (hrano po potrebi obrnite po dveh
tretjinah Casa priprave)
Prestrezni/originalni pekac (hrano
Pecen krompir @ - 2 200 45-55 | obrnite po dveh tretjinah casa
priprave)
Gratinirana zelenjava @ - 2 200 20-30 | Univerzalni pekac na redetki
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.. | Resetka Cas I
Recept Funkcija | Predgretje | (od spodaj |Temp.(°C) (min.) Pribor in opombe
navzgor)

3. viSina: univerzalni pekac na reetki

Lazanja in meso Da 1-3 200 50-100% | (hrano obrnite po dveh tretjinah casa priprave)
1. visina: prestrezni ali univerzalni pekaC na resetki
3. visina: univerzalni pekac na resetki

Meso in krompir Da 1-3 200 45-100% | (hrano obrnite po dveh tretjinah asa priprave)
1. viSina: prestrezni ali univerzalni pekac na resetki
3. viSina: univerzalni pekac na reetki

Ribe in zelenjava Da 1-3 180 30-50* | (po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino)
1. visina: prestrezni ali univerzalni pekaC na resetki

* Cas priprave je okviren. Hrano lahko iz petice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja. Cas priprave je lahko daljsi, odvisno od jedi.
Opomba: simboli funkcij kuhanja so lahko nekoliko drugacni kot na risbi.
Opomba: ¢asi in temperature pecenja so informativni in veljajo za Stiri obroke.

PRIPOROCENA UPORABA IN NASVETI

Vodic po preglednici za pripravo

V preglednici je oznacena najboljsa funkcija za dolocene jedi, ki jih istocasno pripravljate na eni ali ve¢ visinah. Cas priprave se Steje od trenutka, ko hrano postavite

v pecico, brez predgretja (kjer je potrebno). Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki so odvisne od kolicine hrane in vrste uporabljenega pribora. Najprej

uporabite najniZje priporocene vrednosti. Ce hrana ni dovolj kuhana oz. pecena, uporabite vigje vrednosti. Uporabljajte prilozen pribor ter po moZnosti temne ko-

vinske tortne modele in univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lonceno posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo cas priprave nekoliko daljsi.

Za najboljse rezultate dosledno upo3tevajte navodila, ki so za izbiro priloZene opreme, ki jo je treba vstaviti na razlicna vodila, podana v preglednici za pripravo.

Istocasna priprava razli¢nih jedi

Z uporabo funkdje, KONVEKCIJSKO PECENJE” lahko istocasno pecete razlicne jedi, ki zahtevajo enako temperaturo pecenja (npr. ribe in zelenjavo), z uporabo razlicnih

visin. Po polovici ¢asa priprave zamenjajte visino. 1z pecice vzemite jedi, ki zahtevajo krajsi Cas priprave, jedi, ki zahtevajo daljsi cas priprave, pa pustite v pecici.

Sladice

- Mehke sladice pripravljajte s funkcijo za obicajno pecenje na eni visini. Uporabite temne kovinske tortne modele in jih vedno postavite na prilozeno resetko. Za
pripravo hrane na vec viinah izberite funkcijo termoventilacijske priprave in razvrstite tortne modele, da zagotovite optimalno kroZenje vrocega zraka.

- (e Zelite preveriti, ali je vzhajano pecivo peceno, zapicite lesen zobotrebec v sredino peciva. Ce je zobotrebec ist, je pecivo peceno.

- (e uporabljate teflonske tortne modele, ne maite robov z maslom, saj lahko pecivo ob robovih neenakomerno vzhaja.

- (e se pecivo med pripravo ,sesede”, naslednji¢ nastavite nizjo temperaturo. Lahko tudi zmanjiate kolicino tekocine v testu in ga bolj rahlo premesate.

- Zasladice z vlaznim nadevom (skutna ali sadna pita) uporabite funkcijo, KONVEKCISKO PECENJE”. Ce je biskvit peciva vlaZen, pecite na niji vigini in posujte
spodnji del peciva s kruSnimi ali piskotnimi drobtinami, preden dodate nadev.

Meso

- Uporabite poljuben univerzalni pekac ali stekleno posodo ustrezne velikosti za pripravo izbranega kosa mesa. Za pecenje pecenk je najbolje, ¢e na dno posode
\flliljgte nekaj tekocine ter pecenko za boljsi okus polivate med pecenjem. Ko je pecenka pecena, jo pustite v pecici Se 10~15 minut oz. jo zavijte v aluminijasto
olijo.

- (e Zelite peci meso na 7aru, izberite kose z enako debelino, da bo meso enakomerno peceno. Debelejsi kosi mesa zahtevajo daljii ¢as pecenja. Ce Zelite prepreciti
prekomerno zapecenje mesa, spustite reSetko na nizjo visino, da se meso pece na vedji razdalji od grelnika za Zar. Meso obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.

Za zbiranje sokov mesa priporoamo, da neposredno pod reSetko, na kateri se pece meso, postavite prestrezni pekac s pol litra vode. Po potrebi dolijte vodo.

Razenj (samo pri nekaterih modelih)

Ta pribor uporabljajte za enakomerno pecenje velikih kosov mesa in perutnine. Meso namestite na raznj (pid¢anca poveite z vrvico) in pred vstavljanjem raznja v

vdolbino na sprednji strani pecice preverite, ali je meso dobro pritrjeno. Da prepreite nastajanje dima in prestrezete sok mesa, vstavite prestrezni pekac s pol litra

vode na prvo viSino. RaZenj ima plasticen rocaj, ki ga odstranite pred zatetkom pecenja in ga uporabite po koncu pecenja, da se ne opecete pri jemanju mesa iz pecice.

Pica

Pekace rahlo namazite, da bo spodniji del pice hrustljav. Po dveh tretjinah pecenja posujte po pici sir mocarela.
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