KURZ-
ANLEITUNG

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN Die Sicherheitshinweise und
BAUKNECHT PRODUKT ENTSCHIEDEN Gebrauchsanleitung kénnen auf unserer
HABEN l;w: o, Internetseite docs.bauknecht.eu
Z ) Fur eine umfassende Hilfe und — runtergeladen werden, bitte die
Unterstlitzung, registrieren Sie Ihr Gerat Anweisungen auf der Riickseite des Heftes
bitte unter www.bauknecht.eu/register befolgen.
' Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig die Sicherheitshinweise.
°
PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Bedienfeld

2. Laufschienen

=% Die Ebenen zum
Abstellen des Rosts und
sonstigen Zubehorteilen
sind nummeriert, wobej 1
die niedrigste und 3 die
hochste ist.

3. Typenschild
(nicht entfernen)

4, Tar

5. Grill

6. Geblase und Ringheizelement
(nicht sichtbar)

7. Unteres Heizelement
(nicht sichtbar)

EA -,
: : i} % B f
1 2 3 4 5 6 7
1. EIN/AUS 3. FAVORIT 6. FERNBEDIENUNG
Zum Ein- und Ausschalten des Zum Aufrufen der Liste der lhrer Zum Aktivieren der Verwendung
Ofens. Favoriten-Funktionen. der Bauknecht Home Net App.
2. HOME 4., DISPLAY 7. ABBRECHEN
Fir den Schnellzugriff auf das 5. EXTRAS Zum Anhalten aller Ofen-
HauptmenU. Zum Auswahlen aus verschiedenen Funktionen ausgenommen Uhr,
Optionen und auch zum Andern Kichen-Timer und Bediensperre.
der Ofen-Einstellungen und
-Voreinstellungen.
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ZUBEHORTEILE

BACKBLECH
y Ntzlich als Auflageflache fur

Backofenbehalter; das Backblech

= kann auch als Auflageflache fiir
" Lebensmittel verwendet werden,

die nicht in Behaltern aufbewahrt werden. Dieses Zubehor

ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.

GLASPFANNE

Dank der Eigenschaften des
Glases, eignet sich diese
/ Fettpfanne fur alle
\ Garmethoden. Sie fangt den
— Bratensaft auf, wenn sie unter
den Ofenrost gestellt wird.

SPEISESONDE

Zum Messen der Kerntemperatur
von Speisen wahrend des
Garvorgangs.

ca\

Vor dem Kauf von anderen auf dem Markt
verfiigbaren Zubehorteilen, sicherstellen, dass diese
ofenfest und zum Dampfen geeignet sind.

FUNKTIONEN

Der Ofenrost eignet sich fir alle
Garmethoden, mit Ausnahme
der einzelnen ,Mikrowellen”-
Funktion. Die Speise direkt auf
~ den Ofenrost stellen oder ihn als
Tragflache fur Backbleche, Topfe oder ofen- und
mikrowellenfeste Garbehalter verwenden.
Den Ofenrost einsetzen, indem dieser leicht nach
oben geneigt gehalten wird und die hintere
Kante (nach oben zeigend) auf der gewlinschten
Einschubebene aufliegt. Diesen anschlie3end
horizontal entlang der Schienen so weit wie mdglich
einschieben.

Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Gber den
Kundendienst erhaltlich.

Sicherstellen, dass ein Abstand von mindestens 30
mm zwischen dem oberen Ende des Behalters und
den Wanden des Garraums vorhanden ist, sodass
geniigend Dampf stromen kann.

MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von Speisen
und Getranken.

EA fol
850
750 Garen von GemuUse.

650 Garen von Fleisch und Fisch.

: Garen von FleischsoRen, kise- oder eierhaltigen

500 ¢ Sofen. Fertiggaren von Fleischpasteten oder
i Nudelauflauf.

350 Perfekt zum Schmelzen von Butter oder Schokolade.

. Auftauen tiefgekuhlter Speisen oder Zerlassen von

160 { Butter und Kése.
90 Zerlassen von Eiskrem.
0 Kurzzeitwecker

Schnelles Aufwdrmen von Getranken oder anderen
: Speisen mit einem hohen Wassergehalt.

fol 7 @

Aufwérmen 2 Tassen e 3
Aufwirmen  Kartoffelpiiree (1kg) 850  10-12
‘Auftauen  Hackfleisch (500g) 160 13-14
‘Garen  Biskuitkuchen 750 7-8
‘Garen  FEierpudding C 750 0 10-11
‘Garen  Hackbraten 750 15-16

Erforderliches Zubehor: Glaspfanne

SCHNELLES VORHEIZEN

Zum schnellen Vorheizen des Ofens vor einem
Garzyklus. Das Ende der Funktion abwarten, bevor
die Speise in den Ofen gestellt wird.

FUNKTIONEN OBER-/UNTERHITZE

« OBER-/UNTERHITZE

Zum perfekten Braunen des Gerichts, sowohl
auf der Oberseite als auch auf der Unterseite der
Speise.

B W < = I
Kleingeback Ja

. 160-180 | 30-40 @ 2

Kleingeback Ja | 150-160  20-30 2

Pizza Ja . 230 20-30

« OBER-/UNTERHITZE + MW

Zum schnelleren Zubereiten gebackener Gerichte
durch die Kombination von Ober-/Unterhitze und
Mikrowelle.

Brot © - 1200-220 90  25-35 !
Roastbeef - 160 160-350 35-45
(1-1.5kq) : : : :

LYs @ B

Lasagne Ja  170-200 | 160-350 20-40

Tiefkihlkost -

1 160-180 350  20-30 .|
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GRILLFUNKTIONEN
¢ GRILL
Zum Braunen, Grillen und Gratinieren.

Garnelen P2

 GRILL + MW

Zum schnellen Garen und Gratinieren von
Gerichten.

ol . #¢w @ 8

Kartoffelgratin 350 2 . 20-40 | 2

Pellkartoffeln 350 3 10-20 2

TURBOGRILL FUNKTIONEN
« TURBOGRILL

Flr optimale Gar- und Braunungsergebnisse
durch Kombination von Grill und Umluft.

Huhn Kebab (HihnerspieBe) 3 25-35 2

Bratkartoffeln 3 30-50 2

« TURBOGRILL+MW

Zum schnellen Garen und Braunen durch
Kombination von Mikrowelle, Grill und Umluft.

Cannelloni [tiefgekihlt] 350

HENE

3 20-25

Schweinekoteletts 350 3 30-40 2

L2

Brathahnchen 350 2 40-60

HEISSLUFT FUNKTIONEN

« HEISSLUFT

Zum Garen von SufB3speisen und Fleisch mit
kontinuierlicher HeiBluftzirkulation.

ol 8 k@
£ 100-120 | 40-50

Meringen i Ja

Kekse/Platzchen . Ja 170-180 @ 10-20 2

Brotlaib . Ja  180-200  30-35 | !

Biskuitrollen CJa 210-220  10-12 |2

Blitterteig CJa 180-190  15-20 . 2

Braten (800 g - 1,5 kg) Ja

e HEISSLUFT + MW

Zum schnellen Garen von SiiBspeisen und Fleisch
bei Nutzung aller Vorteile von Mikrowelle und
HeiBluft.

to| ye

. 160-170  70-80 _ !

Braten 160

Fleischpastete 160 ¢ 180  25-35 !

Gebackener Fisch 160 170-190 = 20-35 1

fol B o B A I

ol . g8y e Bl

A =
170 40-60 2

,  DE
FUNKTIONEN FUR BACKEN MIT UMLUFT
« BACKEN MIT UMLUFT
Zum perfekten Garen von Fleisch, Kuchen und
Quiche mit flassiger Fillung.
ol e e B

Gefiillter Kuchen - 160-200 | 35-55 |

Quiche Lorraine P

: 170-190
- BACKEN MIT UMLUFT + MW

Zum schnellen Garen aller Speisen mit
flissiger Fullung durch die Kombination von
Mikrowelle,Ober- & Unterhitze und Umluft.
ol .2y & & 8
350  160-200  25-45 2

30-45 |

Gefullter Kuchen

Biskuitkuchen 90 160 - 180 30-35 1

SPEZIAL

« WARMHALTEN
Damit frisch gegarte Speisen heil3 und knusprig
bleiben.

« AUFGEHEN

Flr optimales Gehen lassen von siif3en oder
herzhaften Hefeteigen.

MY MENU FUNKTIONEN

Diese Funktionen wahlen automatisch die beste
Temperatur und Garmethode fir alle Arten von
Speisen.
« DYNAMIC AUFTAUEN
Zum schnellen Auftauen verschiedener Speisen,
einfach durch Angabe ihres Gewichts. Stellen Sie
fur beste Ergebnisse die Speise stets direkt auf die
Glaspfanne.

fo : &
"""""""""" 100g-2,0 kg
100 g - 3,0 kg
100g-2,0 kg
1009 -2,0kg
100g-2,0 kg
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« DYNAMIC AUFWARMEN

Zum Aufwdrmen von tiefgeklhlten oder
raumtemperierten Fertiggerichten. Der Ofen
berechnet automatisch die Einstellungen fiir die
bestmdglichen Ergebnisse in kiirzester Zeit. Die
Speise in einen mikrowellen- und ofenfesten
Behalter geben. Am Ende des Aufwarmvorgangs
verbessert eine Stehzeit von 1-2 Minuten das
Ergebnis, vor allem bei Tiefkiihlkost.

e O | &

L ERGER G 250_5009 ............

Nehmen Sie es aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen.

TELLERGERICHT-TIEFGEKUHLT 250-500g9

Nehmen Sie es aus der Verpackung und achten Sie darauf, die
gesamte Aluminiumfolie zu entfernen.

SUPPE 1 - 4 Portionen
Warmen Sie die Suppe in getrennten Schalen ohne Abdeckhaube
auf

GETRANK 1 -4 Portionen

Geben Sie einen hitzebestandigen Kunststoffléffel in einen Becher
oder eine Tasse, um das Uberkochen zu vermeiden

« MY MENU GAREN

Fur das Garen verschiedener Arten von
Gerichten und Speisen und beste Ergebnisse auf
einfache und schnellste Weise. Folgen Sie den
Anweisungen auf der jeweiligen Gartabelle, um
die besten Ergebnisse zu erzielen.

LESEN DER GARTABELLEN
Auflistungen in den Tabellen:

Rezepte fo|, wenn Vorheizen erforderlich ist 2§, Temperatur g,
Mikrowellen-Leistungsstufe g, Leistung Grill =, Gewicht ¢3 ,
Garzeit ¢, zum Garen empfohlenes Zubehodr und Ebene £3 .
Die Garzeiten gelten ab dem Moment, in dem Sie das Gargut
in den Ofen geben, die (eventuell erforderliche) Vorheizzeit
zahlt nicht dazu.

Die Gartemperaturen und -zeiten sind nur Richtwerte und
sind von der Menge des Garguts und von den verwendeten
Zubehorteilen abhangig.

A......- Ofenrost, ~==~ Kuchenform auf Ofenrost,
Backblech,

~— Glaspfanne

ANLEITUNG FUR DAS TOUCH-DISPLAY

Zum Durchlaufen eines Menis oder einer Liste:

Einfach mit Ihrem Finger Giber das Display wischen,
um die Mentieintrage oder Werte zu durchlaufen.

Zum Auswahlen oder Bestatigen:

Die Anzeige antippen, um den gewtlinschten
Wert oder Menueintrag auszuwahlen.

ERSTER GEBRAUCH

Zum Riickkehren zur vorherigen Anzeige:
< antippen.

Um eine Einstellung zu bestatigen oder zum nachsten
Bildschirm zu gehen: “EINSTELLEN” oder “WEITER”
antippen.

1. SPRACHE AUSWAHLEN
Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird,
muss die Sprache und die Zeit eingestellt werden.

« Wischen Sie Uber die Anzeige, um die Liste der
verfligbaren Sprachen zu durchlaufen.

Cestina, Cesky Jazyk

Czech

4
Dansk
Danish

A\ 4
Deutsch
German

« Tippen Sie die von lhnen gewlinschte Sprache an.

EAAVIKA
Greek, Modern

English
English

Durch Antippen von < kehren Sie zur vorhergehenden

Espafiol
Spanish

Ansicht zurtck.

2. EINSTELLUNGSMODUS AUSWAHLEN

Nachdem Sie die Sprache ausgewahlt haben,
fordert Sie das Display auf, zwischen “LADEN-DEMO”
(nUtzlich fir Handler, nur fur Ausstellungszwecke)
oder Fortfahren durch Antippen von “WEITER”
auszuwahlen.

Danke fir lhren Einkauf!

Driicken Sie Weiter, um die Konfiguration fiir
den Hausgebrauch fortzusetzen.

LADEN-DEMO

3. EINRICHTEN DES WIFI

Die Bauknecht App Funktion ermdglicht

Ihnen, den Backofen ferngesteuert von einem
Mobilgerat zu bedienen. Um das Gerat fir die
Fernsteuerung zu aktivieren, missen Sie zuerst die
Verbindungsherstellung erfolgreich abschliel3en.

@uknecht



Dieser Vorgang ist zur Registrierung lhres Gerats und

zum Anschluss an Ihr Heimnetzwerk erforderlich.

+ Tippen Sie auf “JETZT KONFIGURIEREN" um die
Verbindung herzustellen.

Jetzt WiFi konfigurieren, um automatisch Datum
und Uhrzeit einzustellen und die Konnektivitét
mit dem Smartphone zu ermdglichen.

Bei Uberspringen ist die Option spater im Menii
Extras zu finden.

UBERSPRINGEN JETZT KONF,3URIEREN

Anderenfalls tippen Sie auf “UBERSPRINGEN", um die
Verbindung zu Ihrem Produkt spéter herzustellen.

ANLEITUNG ZUM EINRICHTEN DER VERBINDUNG

Um diese Funktion zu verwenden, benétigen Sie
Folgendes: Ein Smartphone oder Tablet und einen
Drahtlosrouter mit Internetverbindung. Verwenden
Sie bitte IThr Smartgerat, um zu prifen, dass das Signal
Ihres Heimnetzwerks in der Nahe des Haushaltsgerats
stark ist.

Mindestanforderungen.

Smartgerat: Android mit einer 1280x720 (oder hoher) Anzeige
oder iOS. Sehen Sie wegen der Kompatibilitdt mit Android-
oder iOS-Versionen im App Store nach.

Drahtlosrouter: 2,4GHz WiFi b/g/n.
1. Laden Sie die Bauknecht Home Net App herunter

Der erste Schritt flr die Verbindung lhres Gerats ist
das Herunterladen der App auf lhr Mobilgerat. Die
Bauknecht Home Net App flihrt Sie durch alle hier
aufgefiihrten Schritte. Sie konnen die Bauknecht
Home Net App im iTunes Store oder im Google Play
Store herunterladen.

2. Erstellen Sie ein Benutzerkonto

Wenn Sie noch keines haben, missen Sie ein
Benutzerkonto anlegen. Dies ermdglicht Ihnen, Ihre
Gerate zu vernetzen und diese ferngesteuert zu
Uberwachen und zu betatigen.

3. Registrieren Sie lhr Gerat

Folgen Sie den Anweisungen der App

zum Registrieren lhres Gerats. Fiir den
Registrierungsprozess bendtigen Sie die Smart-
Anwendungs-IDentifikator (SAID)-Nummer. Dies ist
sein eindeutiger Code, die Nummer nach dem Wort
SERVICE auf dem Typenschild an dem Produkt.

4.Verbindung mit dem WiFi

Folgen Sie dem Scan-to-connect
Einrichtungsverfahren. Die App flihrt Sie durch den

|

. DE
Prozess zur Verbindung lIhres Haushaltsgerates mit
dem Drahtlosnetzwerk in Ihrer Wohnung.

Wenn lhr Router WPS 2.0 (oder hoher) unterstitzt,
wahlen Sie “MANUELL’, dann tippen Sie auf “WPS
Einrichtung”: Driicken Sie die WPS-Taste auf lhrem
Drahtlosrouter, um eine Verbindung zwischen den
beiden Produkten herzustellen.

Falls notwendig, kdnnen Sie das Produkt auch
manuell mit “Netzwerk suchen” verbinden.

Der SAID-Code wird verwendet, um ein Smartgerat mit Ihrem
Haushaltsgerat zu synchronisieren.
Die MACG-Adresse wird fur das WiFi-Modul angezeigt.

Das Verbindungsverfahren muss nur erneut
ausgefuhrt werden, wenn Sie lhre Router-
Einstellungen dndern (z. B. Netzwerkname oder
Passwort oder Datenprovider).

. EINSTELLEN VON UHRZEIT UND DATUM

Durch die Verbindung des Ofens mit Ihrem

Heimnetzwerk werden Uhrzeit und Datum

automatisch eingestellt. Anderenfalls missen Sie

diese manuell einstellen

- Tippen Sie auf die entsprechenden Ziffern, um die
Uhrzeit einzustellen.

« Tippen Sie zum Bestatigen auf “EINSTELLEN".

Nachdem Sie die Uhrzeit eingestellt haben, miissen

Sie das Datum einstellen

« Tippen Sie auf die entsprechenden Ziffern, um das
Datum einzustellen.

« Tippen Sie zum Bestatigen auf “EINSTELLEN".

4. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gerlche freisetzen, die bei

der Herstellung zurlickgeblieben sind: Das ist ganz
normal.

Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,
den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um
mogliche Gerliche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen
entfernen und die Zubehorteile entnehmen.

Heizen Sie den Ofen auf 200 °C vor, idealerweise unter
Verwendung der Funktion “Schnelles Vorheizen”.

Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten Gebrauch des
Geréts zu lUften.

Bauknecht



TAGLICHER GEBRAUCH

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

. Zum Einschalten des Ofens[O] driicken oder die
Anzeige an einer beliebigen Stelle berihren.

Im Display kénnen Sie zwischen den Funktionen
Manuell und Mein Menu wahlen.

« Tippen Sie die von Ihnen gewiinschte Hauptfunktion
an, um das entsprechende Meni aufzurufen.

19:15

Y

\WBI Manuelle Funktionen

% My Menu

o L T

. Blattern Sie nach oben oder nach unten, um die
Liste zu durchsuchen.

Manuelle Funktionen

Schnelles
Vorheizen

Mikrowelle

Ober-/Unterhitze
+ MW

Ober-/
Unterhitze

« Wahlen Sie die von Ihnen gewiinschte Funktion
durch Antippen aus.

2. EINSTELLEN DER MANUELLEN FUNKTIONEN

Nach Auswahl der gewtinschten Funktion, kbnnen
Sie die Einstellungen @ndern. Das Display zeigt die
Einstellungen an, die gedndert werden konnen.

TEMPERATUR

« Durchlaufen Sie die vorgeschlagenen Werte und
wahlen Sie den von Ihnen bendtigten aus.

<< HeiBluft-Temperatur wéhlen. »[ﬂ

55 160° 16!

Wenn von der Funktion vorgesehen, kénnen Sie »{
antippen, um das Vorheizen zu aktivieren.

< HeiBluft-Temperatur wahlen. ]

55 160° %'

Gardauer einstellen [ERUALE

DAUER

Die Gardauer muss nicht eingestellt werden,
wenn der Garvorgang manuell gehandhabt wird.
Im zeitgesteuerten Modus gart der Ofen fir die
von lhnen gewdhlte Dauer. Nach dem Ablauf der
Gardauer schaltet sich der Ofen automatisch aus.

« Zum Einstellen der Dauer tippen Sie auf “Gardauer
einstellen”,

<< HeiBluft-Temperatur wahlen. »@

75 180°18

!:jg’&auereinstellen WEITER

« Tippen Sie auf die entsprechenden Ziffern, um die
von lhnen bendétigte Gardauer einzustellen.

<< HeiBluft-Dauer eingeben.

« Tippen Sie zum Bestatigen auf “WEITER".

Zum Loschen einer eingestellten Dauer wahrend des Garens,
um das Ende des Garvorgangs also manuell zu handhaben,
tippen Sie auf den Wert fUr die Dauer und wahlen dann
“STOPP".

3. EINSTELLEN DER MY MENU FUNKTIONEN

Mit den Funktionen My Menu kdnnen Sie eine
Vielzahl von Gerichten zubereiten, die Sie

aus der Liste auswdhlen kdnnen. Die meisten
Gareinstellungen werden automatisch vom Gerat
gewahlt, um beste Ergebnisse zu erreichen.

« Wahlen Sie eine Garart aus der Liste aus.

« Wahlen Sie eine Funktion.

Die Funktionen werden nach Lebensmittelkategorien im MY
MENU SPEISENLISTE (siehe entsprechende Tabellen) und nach
Rezeptfunktionen im BESONDERE ANLASSE Men( angezeigt.

« Nachdem Sie eine Funktion gewahlt haben, geben
Sie einfach die Eigenschaften des Lebensmittels,
das Sie garen mochten, an (Menge, Gewicht usw.),
um ein perfektes Ergebnis zu erzielen.

Einige der My Menu-Funktionen erfordern den Gebrauch der

Speisensonde. Stecken Sie diese ein, bevor Sie die Funktion

auswahlen. Befolgen Sie flr beste Ergebnisse mit der Sonde

die Empfehlungen im entsprechenden Abschnitt.

« Folgen Sie den Aufforderungen auf dem Display,
die Sie durch den Garvorgang fuhren.

4.EINSTELLEN START-/ABSCHALTZEIT DER
STARTVORWAHL

Sie kdnnen den Garvorgang verzdgern, bevor Sie eine
Funktion starten: Die Funktion startet oder schaltet
sich zur von Ihnen vorgewahlten Zeit ab.

« Tippen Sie auf “"STARTVORWAHL", um die von lhnen
benotigte Startzeit oder Abschaltzeit einzustellen.

6
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GAR-
ANWEISUNG:

Flr Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal 3)
mit gleicher Gartemperatur. Die
Frakti 121t

=B

« Nachdem Sie die gewlinschte Verzdgerung
eingestellt haben, tippen Sie auf “STARTVORWAHL",
um die Wartezeit zu starten.

+ Die Speise in den Ofen stellen und die Tur
schlieen: Die Funktion startet automatisch nach
der berechneten Zeit.

Die Programmierung einer verzogerten Garstartzeit
deaktiviert die Ofenvorheizphase: Der Ofen erreicht die
gewUlnschte Temperatur schrittweise, dies bedeutet, dass die
Garzeiten etwas langer sind, als in der Gartabelle angegeben.
Zur unmittelbaren Aktivierung der Funktion und
zum Loschen der programmierten Zeitverzégerung
|6schen, tippen Sie auf ® .

START

5. DIE FUNKTION STARTEN

« Nachdem Sie die Einstellungen konfiguriert haben,
tippen Sie auf “START", um die Funktion zu aktivieren.

Fur die Mikrowelle-Funktionen ist ein Startschutz

vorgesehen. Die Tur muss vor dem Start der Funktion

geoffnet und geschlossen werden.

. Offnen Sie die Tur.

« Die Speise in den Ofen stellen und die Tir schlief3en.

« Tippen Sie auf “START".

Sie kénnen die eingestellten Werte jederzeit wahrend des Garens

andern. Dazu den Wert antippen, den sie berichtigen mdchten.

Wenn der Ofen heif3 ist und die Funktion eine spezielle

Hochsttemperatur erfordert, wird eine Meldung auf der

Anzeige angezeigt

- Driicken Sie , um die aktive Funktion zu einem
beliebigen Zeitpunkt zu stoppen.

6. VORHEIZEN

Nach dem Start der Funktion zeigt das Display den Status
der Vorheizphase an, wenn diese zuvor aktiviert wurde.

Sobald diese Phase beendet wurde, ertont ein

akustisches Signal und das Display zeigt an, dass der

Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat.

. Offnen Sie die Tur.

 Stellen Sie die Speisen in den Ofen.

« DieTur schlieBen und “FERTIG" antippen, um den
Garvorgang zu starten.

Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen

beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das

endgltige Garergebnis haben. Wird die Ttr wahrend der

Vorheizphase geoffnet, wird diese unterbrochen. Die Garzeit

beinhaltet keine Vorheizphase.

7. PAUSE DES GARVORGANGS

Bei einigen My Menu Funktionen missen wahrend
des Garens einige Tatigkeiten ausgefuhrt werden.

' DE

Ein akustisches Signal ertont und das Display zeigt

an, welche Tatigkeit auszufiihren ist.

. Offnen Sie die Tir.

+ Flhren Sie die auf dem Display geforderte Tatigkeit aus.

« DieTur schliel3en, dann “FERTIG" antippen, um
fortzusetzen.

8. ENDE DES GARVORGANGS

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt
an, dass der Garvorgang beendet ist.

Bei einigen Funktionen kénnen Sie, nachdem ein
Garvorgang fertig ist, diesen als Favoriten speichern

und zukiinftig schnell, unter Beibehaltung der gleichen
Einstellungen verwenden oder den Garvorgang verlangern.

00:01 seit Fertig

HeiBluft
Kochen

TIMER
BEENDET @

) ‘ ol
Tippen Sie auf{‘g, um diese als Favorit zu speichern.

« Tippen Sie auf @ , um den Garvorgang zu verlangern.

9. FAVORITEN

Die Favoriten-Funktion speichert die
Ofeneinstellungen fir lhr Lieblingsrezept.

Der Ofen erkennt automatisch die Funktionen, die Sie am
haufigsten verwenden. Nach einer bestimmten Anzahl an
Verwendungen, werden Sie aufgefordert die Funktionen zu
lhren Favoriten hinzuzuftigen.

ANLEITUNG ZUM SPEICHERN EINER FUNKTION

Nach Ende einer Funktion kdnnen Sie {? antippen,

um sie als Favorit zu speichern. Dies ermdglicht Ihnen,
diese zukiinftig schnell, unter Beibehaltung der gleichen
Einstellungen zu verwenden.

Das Display ermoglicht Ihnen das Speichern der
Funktion durch Angabe von 4 bevorzugten Mahlzeiten
einschlieBlich Friihstiick, Mittagessen, Snack und
Abendessen.

« Tippen Sie auf die Symbole, um mindestens eine
auszuwahlen.

< 1. Forced Air
Garraumtemp: 180 °C

Gardauer: 05:00

Vorheizen: Deaktiviert

+ Tippen Sie auf “FAVORIT’, um die Funktion zu speichern.

< 1.Forced Air
Garraumtemp: 180 °C

Gardauer: 05:00

Vorheizen: Deaktiviert

Bauknecht



Zum Anzeigen des Favoriten-Menus driicken Sie
$%: Die Funktionen werden nach verschiedenen
Mahlzeiten unterteilt und einige Empfehlungen
werden angeboten.

« Tippen Sie auf das Speisensymbol, um die
entsprechenden Listen anzuzeigen

] [@] 7

Das Antippen von ermdglicht Innen auch, den Verlauf der
zuletzt verwendeten Funktionen anzusehen.

« Blattern Sie in der erhaltenen Liste.

« Tippen Sie auf das Rezept oder die Funktion, das/
die Sie bendétigen.

« Tippen Sie auf “START", um den Garvorgang zu
aktivieren.

ANDERN DER EINSTELLUNGEN

Auf der Favoriten-Anzeige kdnnen Sie zu jedem
Favoriten ein Bild oder einen Namen hinzufligen, um
ihn nach lhren Vorliegen anzupassen.

- Wahlen Sie die Funktion aus, die Sie andern
mochten.

- Tippen Sie auf “BEARBEITEN".

« Wahlen Sie die Eigenschaft aus, die Sie andern
mochten.

« Tippen Sie auf “WEITER”: Auf dem Display
erscheinen die neuen Eigenschaften.

- Tippen Sie auf “SPEICHERN’, um Ihre Anderungen
zu bestatigen.

Auf der Favoriten-Anzeige kdnnen Sie auch
Funktionen I6schen, die Sie gespeichert haben:

. Tippen Sie auf W bei der entsprechenden
Funktion.

- Tippen Sie auf “LOSCHEN".

Sie konnen auch die Uhrzeit andern, zu der die
verschiedenen Speisen angezeigt werden:

« Driicken Sie ;.

. Wibhlen Sie (& “Voreinstellungen”.

« Wahlen Sie “Uhrzeiten und Daten”.

« Tippen Sie auf “Zeiten flr Mahlzeiten”.

« Durchblattern Sie die Liste und tippen Sie die
gewdinschte Uhrzeit an.

« Tippen Sie auf die entsprechende Speise, um diese
zu andern.

Jedes Zeitfenster kann nur mit einer Speise kombiniert

werden.

10. EXTRAS

Driicken Sie ©C} , um das “Extras” Men{ zu einem
beliebigen Zeitpunkt zu 6ffnen.

Dieses Menu ermdglicht Ihnen, aus verschiedenen
Optionen zu wahlen und auch die Einstellungen oder

Voreinstellungen fur Ihr Produkt oder das Display zu
andern.

o X v
Entfernt Kichen- Licht
Timer
Q)
9 |ENTFERNT

Zum Aktivieren der Verwendung der Bauknecht
Home Net App.

X | KOCHEN-TIMER

Die Funktion kann entweder bei Verwendung einer

Garfunktion oder allein zur Zeitanzeige aktiviert

werden.

Nachdem sie gestartet wurde, zahlt der Timer weiter

eigenstandig zurlick, ohne die Funktion selbst zu

beeinflussen.

Sobald der Timer aktiviert wurde, kann auch eine

Funktion ausgewahlt und aktiviert werden.

Der Timer setzt das Ruckzadhlen in der oberen rechten Ecke

der Anzeige fort.

Abfragen oder Andern des Kiichen-Timers:

- Driicken <

- Tippen Sie auf [£] .

Es ertont ein akustisches Signal und eine Anzeige

auf dem Bildschirm erscheint, sobald der Timer das

Rlckzahlen der ausgewahlten Zeit beendet hat.

« Tippen Sie auf "ABLEHNEN", um den Timer zu
[6schen oder eine neue Timer-Dauer einzustellen.

« Tippen Sie auf “NEUEN TIMER EINSTELLEN", um den
Timer erneut einzustellen.

@ LicHT
Zum Ein- und Ausschalten der Backofenlampe.

= |SONDE

Mit dem Kerntemperaturfiihler kann die
Kerntemperatur des Fleischs wahrend des
Garvorgangs gemessen werden, um sicherzustellen,
dass es die optimale Temperatur erreicht. Die
Ofentemperatur variiert je nach Funktion, die Sie
ausgewahlt haben, jedoch ist das Ende des Garens
immer darauf programmiert, wenn die spezielle
Temperatur erreicht wurde.

Geben Sie die Speise in den Ofen und schlieen Sie
die Speisensonde an der Steckbuchse an. Halten Sie
die Sonde soweit wie mdglich von der Hitzequelle
entfernt. Schliel3en Sie die Backofentdir.

Tippen Sie auf [£] . Sie kdnnen zwischen manuellen
(nach Garmethode) und My Menu (nach Speisenart)
Funktionen wahlen, wenn die Verwendung der Sonde
gestattet oder gefordert ist.

@uknecht
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— || NACH GARMETHODE

&

— || NACH SPEISENART

Nachdem eine Garfunktion gestartet wurde, wird diese
geldscht, wenn die Sonde entfernt wird. Stecken Sie die
Sonde stets aus und entfernen Sie diese aus dem Ofen, wenn
Sie die Speisen entnehmen.

VERWENDUNG DER SPEISENSONDE

Die Verwendung der Speisesonde ermdglicht das
Messen der Kerntemperatur von Lebensmitteln beim

Garen.

Die Speisesonde tief in das
Fleisch einfiihren, dabei
vermeiden, dass diese keine
Knochen oder fetthaltige Teile
beriihrt.

Geflligel: Die Spitze mitten in
die Brust stecken, vermeiden,
dass diese in einem Hohlraum
endet.

Fleischstiicke oder -keulen:
Die Spitze in den dicksten Teil
stecken. = -
Fisch (ganz): Die Spitze in <
den dicksten Teil einfihren,
vermeiden, dass diese die Wirbelsaule bertihrt.

¢J SELBSTREINIGUNG

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm entsteht, ermdéglicht das einfache
Entfernen von Schmutz und Speiseresten. Geben Sie
200 ml Trinkwasser auf den Boden des Innenraums und
aktivieren Sie die Funktion, wenn der Backofen kalt ist.
Bitte beachten: Es wird empfohlen die Ofentir wahrend des
Reinigungszyklus nicht zu 6ffnen, um zu vermeiden, dass
Wasserdampf austritt, der negative Auswirkungen auf das
endgltige Reinigungsergebniss haben kénnte.

Eine entsprechende Meldung erscheint auf dem Display,

nachdem der Zyklus beendet ist. Den Ofen abkiihlen
lassen und dann die Innenoberflachen mit einem Tuch
oder Schwamm wischen und trocknen.

10N AUS

Tippen Sie auf das Symbol, um den Ton aller
akustischen Signale und Alarme ein- oder
auszuschalten.

8 BEDIENSPERRE

Die "Bediensperre" ermdglicht Thnen die Tasten auf
dem Touch-Display zu sperren, damit diese nicht
zufallig gedriickt werden kénnen.

Zum Aktivieren der Sperre:

. Tippen Sie auf das [& Symbol.

Zum Deaktivieren der Sperre:

« Tippen Sie auf das Display.

«  Wischen Sie auf der gezeigten Meldung nach
oben.

Bediensperre
Gerat gesperrt.

Zum Entsperren wischen.

EVOREINSTELLUNGEN
Zum Andern verschiedener Ofeneinstellungen.

WIFI

Zum Andern von Einstellungen oder zum
Konfigurieren eines neuen Heimnetzwerks.

INFO

Zum Ausschalten des “Demomodus fir Laden”,
Ricksetzen des Produkts und den Erhalt weiterer
Informationen Uber das Produkt.

Bauknecht



% MY MENU GAREN TABELLE

Lebensmittelkategorie / Ebenen & Empfohlene Info Garvoraan
................ Rezepte ... Zubehorteile  Menge o
5 Lasagne 1 4-8 Bereiten Sie dies nach Ihrem Lieblingsrezept zu. Gie3en Sie BéchamelsolRe obenauf
<< 9 ~F==e Portionen und bestreuen Sie mit Kase fur perfektes Braunen
DO () oot 000 OO
oo < oo : )
W aq " 1 ) Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die gesamte
3 Lasagne-tiefgek ~Fle 6009-1.2kg A\ miniumfolie zu entfernen
1 Mit Ol bepinseln und mit Salz und Pfeffer einreiben. Mit Knoblauch und Krautern
Roastbeef —_ 1-1,5kg nach Belieben wiirzen. Am Ende des Garvorgangs vor dem Tranchieren mindestens
T 15 Minuten lang ruhen lassen
1
Kalbsbraten —_ 1-1,5kg
— Mit Ol oder geschmolzener Butter bepinseln. Mit Salz und Pfeffer einreiben. Am Ende
1 des Garvorgangs vor dem Tranchieren mindestens 15 Minuten lang ruhen lassen
Schweinebraten bt 1-1,5kg
S
1 Mit Ol oder geschmolzener Butter bepinseln. Mit Salz, Pfeffer und kleingeschnittenem
Lammkeule bt 1,5-2kg Knoblauch einreiben. Am Ende des Garvorgangs vor dem Tranchieren mindestens 15
T~ Minuten lang ruhen lassen
1 »
" —r Mit Ol bepinseln und nach Belieben wiirzen. Mit Salz und Pfeffer einreiben. Mit der
- Brathahnchen N 1-1:5kg Brustseite nach oben in den Ofen geben
O
o 2 e . . . . . )
| " - Mit Ol bepinseln und nach Belieben wiirzen. Gleichmal3ig auf dem Ofenrost mit der
o Hahnchenstiicke T t 800g-1.2kg Hautseite nach unten verteilen
Gebratene Filets _\__2__”’_ 800g-1,2kg Mit Ol bepinseln und nach Belieben wiirzen
. . 1 Mit Ol bepinseln und nach Belieben wiirzen. Mit Salz und Pfeffer einreiben.
Geddnstete Filets — 5009-1kg Zitronensaft oder Suppe zugeben
Hackbraten 1 4-8 Bereiten Sie ihn nach lhrem Lieblingsrezept zu und drticken Sie ihn in eine Brotform,
~Fe Portionen um die Bildung von Lufteinschlissen zu vermeiden
3
Wiirste & Wiirstchen Areenns ~+ 4-12Stlck Stechen Sie die Wirste mit einer Gabel an, um das Platzen zu vermeiden
1 gehackte Zwiebel und 2 fein gewdrfelte Karotten leicht anbraten. Dann 1 Essloffel
. B Mehl, 300 ml Kraftbrihe unterrihren und einkochen lassen, bis es dick wird. Dazu 1
Hg:llifle;scfpalﬁflagf ﬁ%,: Ii ? Essloffel Tomatenpiree und einen Spritzer Worcestershire Sauce geben. Geben Sie
mit Rartotrelhaube ortionen jetzt 450 g gegartes Hack vom Rind oder vom Lamm dazu und schmecken Sie mit
.......................................................................................................... Salz und Pfeffer ab. Geben Sie 4 Portionen Kartoffelbrei auf das Hackfleisch
Ganz-gebraten 2 800g-1,5kg
] Mit Ol bepinseln. Mit Zitronensaft, Knoblauch und Petersilie wiirzen
Ganz-dampfgegart 800g-1,5kg
T
&  Gebratene Steaks aéﬁ 4 - 8 Stiick Wiirzen Sie die Fisch-Steaks mit Ol und bedecken Sie diese mit Sesamsamen
L
Filet gediinstet ! 4009-1kg GleichmaBig im Behdlter verteilen. Garen Sie die Speise unter der Abdeckhaube
_ 1 Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die gesamte
.................... e e 50097 12K9  Auminturfoliezuentfernen L
2 ) In Stiicke schneiden, mit Ol, Salz und Krautern wiirzen, bevor sie in den Ofen
Bratkartoffeln 1-1,5kg gegeben werden
1 4-8 Hohlen Sie das Gemuse aus und fullen Sie es mit einer Mischung aus Gemusefleisch,
w - Gefllltes Gemuse — . Hackfleisch und geriebenem Kase. Mit Knoblauch, Salz und Krautern nach Belieben
i s Portionen wiirzen
E 1 Mit Ol oder geschmolzener Butter bepinseln. Die Kartoffel kreuzférmig einschneiden
O Pellkartoffeln 4 - 8 Stlick und nach unten gerichtet in den Ofen geben. Wenn Sie der Ofen auffordert, drehen
Sie die Kartoffel um, giel3en die saure Sahne dartiber und wiirzen wie gewlnscht
Kartoffelaratin 1 4-8 In Scheiben schneiden und in einen weiten Behélter geben. Wiirzen Sie mit Salz,
............. 9 ~Fe Portionen Pfeffer und Knoblauch und giel3en Sie Sahne dariber. Streuen Sie Kase dartber
Ofen-und Ofen-und
) Ofenrost mikrowellenfester Glaspfanne mikrowellenfester Backblech Lebensmittelsonde
ZUBEHORTEILE Behélter auf Rost Behélter auf Glaspfanne
Aeennnn ~ aF=r ~ \—s - S
10
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Lebensmittelkategorie / Ebenen & Empfohlene Info Garvorgan
............................ Rezepte . Zubehorteile Menge oo
1 4-8 In Scheiben schneiden und in einen weiten Behalter geben. Mit Salz und Pfeffer
Tomatengratin —r Porti wirzen und mit einem Gemisch aus Brosel und Ol abdecken. Streuen Sie Kase
ortionen dartiber
1 4-8 Die Gemuse in Scheiben schneiden und in einen weiten Behdlter schichten. Wirzen
Gemiisegratin —r Porti Sie mit Salz, Pfeffer und Knoblauch und gie3en Sie Sahne dartber. Streuen Sie Kése
ortionen dartiber
Veg. Gratin 1 600 -12k Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die gesamte
» (tiefgeklhlt) s 9= 12K9 Aluminiumfolie zu entfernen
(%]
g Kartoffelstlicke ,_;, 5009g-1kg In Stlcke schneiden. GleichméRig im Behdlter verteilen
L
5 .
\évnuorﬁ:Lgemuse und \ ; . 200-800g In Stlicke schneiden. Gleichmal3ig im Behalter verteilen
gefg?kuhltes \ ;, 200-800¢g GleichmaBig im Behaélter verteilen. Bei Aufforderung riihren
emuse
Bratkartoffeln 2 500g-1kg GleichméRig in der Glaspfanne verteilen
Sonstiges Gemiise U;U 200 g -800g In Stucke schneiden. Gleichmé&Big im Behdlter verteilen
o R e B R Legen5|ee|neBackformm|tdemTe|gausundstechen5|e|hnm|temerGabe|e|n ......
[
< é Quiche Lorraine ~FEs 1 Beschickung gereiien Sie das Quiche Lorraine Gemisch fiir 8 Portionen zu
L :
> = :Quiche Lorraine 2 2004q-1k Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die gesamte
L tiefgekdihlt — 9 9 Aluminiumfolie zu entfernen
............. D
(tiefgekiihlt) —- 1 Beschickung Nehmen Sie sie aus der Verpackung. Gleichmal3ig auf dem Backblech verteilen
Sandwich-Laib in 1 Den Teig fur ein leichtes Brot gemals Lieblingsrezept zubereiten. Vor dem Aufgehen
— — 1 -3 Stiick in eine Kastenform geben. Verwenden Sie die spezielle Funktion ,Aufgehen” des
:Backform e
Q Ofens
@ Brétchen 2 ) o . .
1 Beschickung Nehmen Sie sie aus der Verpackung. Gleichmafig auf dem Backblech verteilen
vorgebacken ~
Scones 2 1 Beschickung Zu Brotchen oder in kleinere Stiicke formen und auf das gefettete Backblech geben
................................................................................................. E|nenP|zzate|gau5225m| Wasser1SgHefe4OO g I\/lehlsovweOlundSalz
. " 2 . zubereiten. Lassen Sie ihn mit daftir vorgesehenen Funktion des Ofens aufgehen.
Pizza diinn —r 1 Beschickung Rollen Sie den Teig auf einem leicht gefetteten Backblech aus. Den Teig mit Tomaten,
Mozzarella und Schinken belegen
. Einen Pizzateig aus 250 ml Wasser, 20 g Hefe, 450 g Mehl, sowie Ol und Salz
o . 2 . zubereiten. Lassen Sie ihn mit dafiir vorgesehenen Funktion des Ofens aufgehen.
N
N Pizza dick ——r 1 Beschickung Rollen Sie den Teig auf einem leicht gefetteten Backblech aus. Den Teig mit Tomaten,
= Mozzarella und Schinken belegen
Pizza, tiefgek. 2 250-800¢g o . .
_ Nehmen Sie sie aus der Verpackung und achten Sie darauf, die gesamte
. . 2 Aluminiumfolie zu entfernen
Pizza-gekiihlt 250-800¢g
B Biskuitin 1  Beschickung  Bereiten Sie einen Biskuitteig mit 500-900 g zu. GieRen Sie ihn i eine mit Backpapier
Kuchenform ~F=le e g ausgelegte und gefettete Backfiorm ...
5 Bereiten Sie eine Mischung aus 2 Eiweil3, 80 g Zucker und 100 g Kokosraspeln zu. Den
- Meringen 1 Beschickung Teig mit Vanille und Mandelaroma verfeinern. 20-24 Stiicke auf einem gefetteten
SN N S BaCK Dl e O O e
. 1 Eine Tortenform mit dem Teig auslegen, mit einer Gabel durchstechen und die
U Tortein Form —1- 1 Beschickung Marmelade darauf verteilen. Rollen Sie die Teigstlcke aus, schneiden Sie ihn in
< ~ Streifen und legen Sie damit oben ein Muster
& Eine Kuchenform mit dem Teig auslegen und den Boden mit Brosel bestreuen, um
& 1 : den Obstsaft aufzunehmen. Mit frisch geschnittenem Obst, gemischt mit Zimt und
z iObstkuchen ARe 1 Beschickung Zucker fillen. Die TeigstUcke ausrollen, um einen Deckel herzustellen, die Rander
T verschlieBen und mit Ei bepinseln
é ] Verkneten Sie rasch 200 g Mehl, 100 g Zucker und 150 g Butter. 1 kg in Scheiben
1 . geschnittene Apfel gemischt mit Zucker und Zimt sowie 1 kg Rhabarber oder
Obstkuchen AFs 1 Beschickung tiefgekuhlte Beeren gemischt mit Zucker und 1 Essl. Speisestérke in ein Geschirr
: geben. AbschlieBen den Teil auf der Oberfliche bestreuen
Eine Kuchenform mit dem Teig auslegen und den Boden mit Brosel bestreuen, um
‘Holldndischer 1 1 Beschickun den Obstsaft aufzunehmen. Eine Fullung aus Apfelscheiben gemischt mit Zucker,
i Apfelkuchen e 9 Rosinen, gehackten Mandeln und Zimt darauf legen. Rollen Sie die Teigsticke aus,
........... SRRSO NSO SO schneiden Sie ihn in Streifen und legen Sie damit obenein Muster ..
POPCORN ! 100 g Geben Sie die Tute stets direkt auf die Glaspfanne. Garen Sie immer nur eine Tlte
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WIFI FAQs

Welche WiFi-Protokolle werden unterstiitzt?

Der installierte WiFi-Adapter unterstiitzt WiFi b/g/n
flr europaische Lander.

Welche Einstellungen miissen in der Router-Software
konfiguriert werden?

Folgende Router-Einstellungen sind erforderlich: 2,4
GHz aktiviert, WiFi b/g/n, DHCP und NAT aktiviert.

Welche WPS-Version wird unterstiitzt?

WPS 2.0 oder hoher. Lesen Sie die Dokumentation des
Routers.

Gibt es Unterschiede in der Verwendung eines
Smartphones (oder eines Tablets) mit Android oder iOS?

Sie kdnnen das von Ihnen bevorzugte Betriebssystem
verwenden, es besteht kein Unterschied.

Kann ich mobiles 3G-Tethering anstelle eines Routers
verwenden?

Ja, aber Cloud-Dienste sind fir fest vernetzte Geréate
konzipiert.

Wie kann ich liberpriifen, ob meine
Internetverbindung zu Hause funktioniert und der
WiFi-Betrieb aktiviert ist?

Sie kdnnen auf lhrem Smartgerat nach lhrem
Netzwerk suchen. Deaktivieren Sie davor alle anderen
Datenverbindungen.

Wie kann ich Giberpriifen, ob das Gerat mit meinem
drahtlosen Heimnetzwerk verbunden ist?

Rufen Sie die Router-Konfiguration auf (siehe
Handbuch des Routers) und priifen Sie, ob die MAC-
Adresse des Gerates auf der Seite fir drahtlose
verbundene Gerate aufgefihrt ist.

Wo finde ich die MAC-Adresse des Gerats?

Driicken Sie &3 , tippen Sie dann auf B WiFi oder
sehen Sie auf Ihrem Gerat nach: Es gibt ein Etikett mit
der SAID-Nummer und MAC-Adressen. Die MAC-
Adresse besteht aus einer Kombination von Zahlen
und Buchstaben, die mit "88:e7" beginnen.

Wie kann ich Giberpriifen, ob der WiFi-Betrieb des
Gerats aktiviert ist?

Uberpriifen Sie mit Ihrem Smartphone und der
Bauknecht Home Net App, ob das Appliance-
Netzwerk sichtbar und mit der Cloud verbunden ist.

Gibt es etwas, das verhindern kénnte, dass das Signal
das Gerat erreicht?

Priifen Sie, dass die von Ihnen verbundenen

Gerate nicht die gesamte verfligbare Bandbreite
aufbrauchen.

Stellen Sie sicher, dass Ihre WiFi-aktivierten Gerate
die vom Router gestattete Maximalanzahl nicht
Uberschreiten.

Wie weit sollte der Router vom Ofen entfernt sein?
Normalerweise ist das WiFi-Signal stark genug, um
einige Raume abzudecken. Dies hangt jedoch sehr
vom Baumaterial der Wande ab. Sie kdnnen die
Signalstarke prufen, indem Sie Ihr Smartgerat neben
dem Haushaltsgerat platzieren.

Was kann ich tun, wenn meine drahtlosen
Verbindungen das Gerat nicht erreichen?

Sie kdnnen spezielle Gerate zur Erweiterung lhrer
WiFi-Heimnetzabdeckung verwenden, beispielsweise
Zugangspunkte, WiFi-Repeater und Powerline-Bridge
(Uber Stromnetz) (wird nicht mit dem Gerat geliefert).
Wie kann ich den Namen und das Passwort fiir mein
Wireless-Netzwerk herausfinden?

Sehen Sie in den Unterlagen des Routers nach.
Normalerweise befindet sich auf dem Router ein
Aufkleber mit den Informationen, die Sie benétigen,
um Uber ein vernetztes Gerat auf die Seite zur
Gerateeinrichtung zu gelangen.

Was kann ich tun, wenn mein Router den WiFi-Kanal
der Nachbarn nutzt?

Zwingen Sie den Router dazu, lhren WiFi-
Netzwerkkanal zu verwenden.

Was kann ich tun, wenn = auf dem Display erscheint
oder der Ofen keine stabile Verbindung zu meinem
Heimnetz-Router herstellen kann?

Das Gerat hat sich moéglicherweise erfolgreich mit
dem Router verbunden, kann aber nicht auf das
Internet zugreifen. Um das Gerat mit dem Internet

zu verbinden, missen Sie die Router- und/oder
Funkanbieter-Einstellungen tberprifen.
Router-Einstellungen: NAT muss eingeschaltet sein, Firewall
und DHCP mussen richtig konfiguriert sein. Unterstitzte
Passwort-VerschlUsselung: WEP, WPAWPA2. Um einen
anderen Verschllsselungstyp zu versuchen, siehe Router-
Handbuch.

Carrier-Einstellungen: Wenn Ihr Internetdienstanbieter die
Anzahl der MACG-Adressen fur die Verbindung mit dem
Internet festgelegt hat, kdnnen Sie Ihr Gerét
maoglicherweise nicht mit der Cloud verbinden. Die MACG
Adresse eines Gerats ist eine eindeutige Kennung. Bitte
fragen Sie lhren Internetdienstanbieter, wie Sie Gerate,
neben Computern, mit dem Internet verbinden kénnen.
Wie kann ich iiberpriifen, ob Daten libertragen
werden?

Schalten Sie nach dem Einrichten des Netzwerks die
Stromversorgung aus, warten Sie 20 Sekunden und
schalten Sie dann den Backofen ein: Uberprifen Sie,
dass die App den Ul-Status des Gerats zeigt.

Einige Einstellungen bendtigen mehrere Sekunden, um in
der App aufzuscheinen.

Wie kann ich mein Bauknecht-Benutzerkonto
andern, die Verbindung meiner Gerate jedoch
aufrechterhalten?

Sie kdnnen ein neues Konto erstellen, aber vergessen
Sie nicht, Ihre Gerdte vom alten Konto zu entfernen,
bevor Sie sie auf ein neues Konto verschieben.

Ich habe meinen Router gewechselt - was muss ich tun?
Sie kdnnen entweder dieselben Einstellungen
(Netzwerkname und Passwort) beibehalten oder die
vorherigen Einstellungen vom Gerat |I6schen und die
Einstellungen erneut konfigurieren.

12
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen, dass der Ofen
abgekihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.
Schutzhandschuhe tragen.

AUSSENFLACHEN

Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch.

Sollten sie stark verschmutzt sein, einige Tropfen von
pH-neutralem Reinigungsmittel verwenden. Reiben
Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Verwenden Sie keine korrosiven oder scheuernden
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel
versehentlich mit den Flachen des Gerats in

Kontakt kommt, dieses sofort mit einem feuchten
Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

Den Ofen nach jedem Gebrauch abkihlen lassen
und anschlieend reinigen, vorzugsweise wenn er
noch warm ist, um durch Speisereste entstandene
Ablagerungen und Flecken zu entfernen. Um die

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flachen des Gerates beschadigen konnen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger Wartungsarbeiten muss
der Ofen von der Stromversorgung getrennt sein.

beim Garen von Speisen mit hohem Wassergehalt
entstandene Kondensation zu trocknen, den Ofen
vollstandig abkiihlen lassen und anschlieBend mit
einem Tuch oder Schwamm auswaschen.

« Aktivieren Sie die Funktion "Diamond Clean" fiir eine
optimale Reinigung der Innenflachen.

- Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
Flussigreiniger reinigen.

ZUBEHORTEILE

Weichen Sie das Zubehor nach Gebrauch in einer

Spulmittellésung ein und behandeln Sie es, falls es

noch heiB ist, mit Ofenhandschuhen. Speiseriickstande

konnen dann mit einer Spulblrste oder einem

Schwamm entfernt werden.

Die Glaspfanne ist spllmaschinenfest.
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LOSEN VON PROBLEMEN

Stromausfall.

Der Ofen funktioniert nicht.
‘Trennung von der

- Stromversorgung.

AbhilfemalBnahme

Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt
-und der Backofen an das Netz angeschlossen
ist.

:Schalten Sie den Backofen aus und wieder
-ein, um festzustellen, ob die Stérung erneut
‘auftritt.

Das Display zeigt ein ,F” gefolgt §Softwarefehler
von einer Nummer an. i '

‘Wenn ,DEMO” ,Ein” ist,
.sind alle Steuerungen aktiv
-und alle Menis verfuigbar,
‘der Ofen heizt sich jedoch

Der Ofen heizt nicht auf.

.Den néchsten Kundendienst kontaktieren und
-die Nummer angeben, die dem Buchstaben
,F"folgt.

‘Rufen Sie "DEMO" unter "EINSTELLUNGEN" auf
‘und wahlen Sie "Aus".

%nicht auf.

Die Funktion startet nicht.
Die Funktion ist im Demomodus
nicht verfligbar.

;Der Demomodus lauft.

iDrUcken Sie €3 , tippen Sie auf @ “Info” und
wahlen Sie dann “Demomodus flir Laden” zum
‘Beenden.

Der WiFi-Router ist aus.
‘Die Router-Einstellungen

‘haben sich gedndert.
‘Die drahtlosen

§Verbindungen erreichen
:das Haushaltsgerat nicht.

Das =" Symbol wird auf dem

: . :Der Ofen ist nicht in
Display angezeigt.

‘der Lage, eine stabile
‘Verbindung mit
.dem Heimnetzwerk
‘herzustellen.

‘Die Konnektivitat wird

‘nicht unterstitzt.

Priifen Sie, dass der WiFi-Router mit dem
‘Internet verbunden ist.

Priifen Sie, dass das WiFi-Signal in der Ndhe
-des Haushaltsgerats stark ist.

‘Versuchen Sie, den Router neu zu starten
‘Sehen Sie im “WiFi FAQs” Abschnitt nach.

Wenn die Einstellungen lhres drahtlosen
‘Heimnetzwerks geandert wurden, verbinden
:Sie sich mit dem Netzwerk: Driicken Sie & ,
tippen Sie auf & “WiFi” und wahlen Sie dann
“Mit Netzwerk verbinden” aus.

Die Konnektivitat wird nicht

unterstitzt. Land nicht gestattet.

TECHNISCHE DATEN

@www Die technischen Daten mit Angabe der
Energiedaten fur dieses Gerat kdnnen auf der
Internetseite docs.bauknecht.eu runtergeladen
werden

WIE IST DIE GEBRAUCHSANLEITUNG ERHALTLICH?

> @www Dje Gebrauchsanleitung von E::E
unserer Internetseite docs.bauknecht. ﬂ'.E:'.

eu runterladen (es kann der QR-

Code verwendet werde) und den E

> Alternativ unseren Kundendienst kontaktieren.

Produkthandelscode angeben.

%Fernbedienung istin lhrem

Prufen Sie vor dem Kauf, ob Ihr Land den
fFernbetrieb von elektronischen Geraten
 gestattet.

UNSEREN KUNDENDIENST KONTAKTIEREN

Unsere Kontaktdaten
sind im
Garantiehandbuch
zu finden. Wird

der Kundendienst
kontaktiert, bitte ‘
die Codes auf dem
Typenschild des Produkts angeben.

400011347490
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