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Terveys- ja turvallisuusopas

TURVALLISUUSOHJEET

" FI
TARKEA LUKEA JA NOUDATTAA

Lue nama turvallisuusohjeet ennen laitteen kayttoa.
Sailyta ne lahettyvilla tulevaa tarvetta varten.
Ndissa ohjeissa ja itse laitteessa on tarkeita
turvallisuutta koskevia varoituksia, joita on
noudatettava aina. Valmistaja kieltdaytyy kaikesta
vastuusta, jos ndita turvallisuusohjeita ei noudateta
tai jos laitetta kdytetaan sopimattomasti tai saatimet
asetetaan virheellisesti.
M\ VAROITUS: Jos lieden pinnassa on halkeamia, ei
laitetta saa kayttaa — sahkoiskun vaara.
M VAROITUS: Tulipalon vaara: dld sdilytd esineita
keittopintojen paalla.
A HUOMIO: Ruoan kypsennystd on valvottava.
Lyhytaikaista kypsennysta on valvottava jatkuvasti.
VAROITUS: Rasvassa tai 6ljyssa kypsentaminen
ilman valvontaa voi olla vaarallista - tulipalon vaara.
ALA KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedella:
sammuta sen sijaan laite ja peita liekit sitten
esimerkiksi kannella tai palopeitteella.
M\ Rls kayta lietts tyo- tai laskutasona. Pida vaatteet ja
muut palonarat materiaalit etaalla laitteesta, kunnes
kaikki osat ovat kokonaan jaghtyneet - tulipalon vaara.
M AlE laita keittotasolle metalliesineits, kuten
veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia, silla ne voivat
kuumentua.
A\ Pikkulapset (0-3-vuotiaat) on pidettava loitolla
laitteesta. Hieman isommat lapset (3—-8-years) on
pidettava loitolla laitteesta, ellei heita valvota
jatkuvasti. Laitetta voivat kayttaa 8-vuotiaat ja sita
vanhemmat lapset seka henkil6t, joiden fyysinen,
henkinen tai aistitoimintojen suorituskyky on
rajoittunut taikka joilla ei ole riittavaa kokemusta ja
tietoja vain, jos heita valvotaan tai heille on annettu
turvallista kayttoa koskevat ohjeet ja he ymmartavat
mahdolliset vaaratilanteet. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistus- tai
huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.
M\ Kytke liesitaso kayton jilkeen pois pailta sen
kytkimesta alaka luota yksinomaan keittoastian
tunnistimeen.
M\ VAROITUS: Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
tulevat kuumiksi kayton aikana. Varo koskettamasta
lammityselementteja. Alle 8-vuotiaat lapset on
pidettava loitolla, ellei heita valvota jatkuvasti.
SALLITTU KAYTTO
A\ HUOMIO: Laitetta ei ole tarkoitettu kiytettavaksi
ulkopuolisen kytkimen, kuten esimerkiksi ajastimen,
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.
M Tama laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon ja
vastaaviin kayttotarkoituksiin, kuten: henkiloston
keittidtiloihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyOymparistoissa;  maatiloille;  asiakaskdyttoon

hotelleissa, motelleissa, aamiaismajoituspaikoissa ja
muissa asuinymparistoissa.

M\ Mika tahansamuu kayttd on kiellettya (esimerkiksi
huoneiden lammittaminen).

@Tété laitetta ei ole tarkoitettu ammattikayttoon.
Ala kayta laitetta ulkona.

ASENNUS

M Laitteen siirtdmisessa ja asennuksessa tarvitaan
vahintaan kaksi henkil6a — loukkaantumisen vaara.
Kdyta suojakasineita purkamisen ja asennuksen
aikana - leikkaantumisvaara.

A Asennus, mukaan lukien vesikytkennét (jos niita
on), sahkokytkennat ja korjaukset on annettava
patevan asentajan tehtdviksi. Ala korjaa tai vaihda
mitaan laitteen osaa, ellei kdyttdohjeessa nimenomaan
nain kehoteta. Pida lapset loitolla asennuspaikasta.
Purettuasi laitteen pakkauksestaan tarkista, ettei se
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Jos ilmenee
ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai lahimpaan
huoltopisteeseen. Asennuksen jalkeen pakkausjatteet
(muovi, styroksiosat, jne) on sdilytettava lasten
ulottumattomissa - tukehtumisvaara. Laite on
kytkettava irti sahkoverkosta ennen mitaan
asennustoimenpiteitd — sahkoiskun vaara. Varmista
asennuksen aikana, etta laite ei vaurioita virtajohtoa -
tulipalon tai sahkoiskun vaara. Kytke laite paalle vasta,
kun asennus on valmis.

A\ Tee kaikki kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
goittamista ja poista kaikki lastut ja sahanpuru.

Jos laitetta ei asenneta uunin ylapuolelle, on
laitteen alla olevaan tilaan asennettava valipaneeli
(ei kuulu toimitukseen).

SAHKOA KOSKEVAT VAROITUKSET

M laite on voitava kytked irti siahkoverkosta
irrottamalla pistoke pistorasiasta, jos pistorasia on
saavutettavissa, tai pistorasian edelle asennetusta
moninapaisesta kytkimestda, minka lisaksi laite on
maadoitettava kansallisten sahkdista turvallisuutta
koskevien maardysten mukaisesti.

M\ Al3 kayta jatkojohtoja, jakorasioita tai adaptereita.
Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat saa olla
kayttajan ulottuvilla. Ald kayta laitetta kun olet
marka tai kun olet paljain jaloin. Ala kdyta tata
laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vahingoittunut,
jos laite ei toimi kunnolla tai jos se on vaurioitunut
tai pudonnut.

A Jos virtajohto on vahingoittunut, on sen tilalle
vaihdettava toinen samanlainen; vaaratilanteiden
estamiseksi vaihdon saa suorittaa valmistaja, sen
huoltohenkilo tai vastaava pateva henkilo -
sahkoiskun vaara.
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PUHDISTUS JA HUOLTO

M\ VAROITUS: Varmista, ettd laite on sammutettu ja
sen virtakytkenta on katkaistu ennen kuin ryhdyt
mihinkdan huoltotoimenpiteisiin; dla koskaan kayta
puhdistamiseen hoyrypesuria — sahkdiskun vaara.
MKl kiytd hankaavia tai sydvyttdvid aineita,
klooripitoisia valkaisuaineita tai hankaussienia.
PAKKAUSMATERIAALIEN HAVITTAMINEN

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierrdtettavastd materiaalista ja
siind on kierratysmerkki # 3.

Pakkauksen osat on havitettava asianmukaisella tavalla ja paikallisten
jatehuoltoviranomaisten maardysten mukaisesti.

KODINKONEIDEN KAYTOSTAPOISTO JA
HAVITTAMINEN

Tama laite on valmistettu kierrdtettdvasta tai uusiokdyttoon kelpaavasta
materiaalista. Havitd laite paikallisten jatehuoltomaaraysten mukaisesti.
Lisatietoja sahkokayttoisten kodinkoneiden kasittelystd, materiaalin
kerddmisestd ja kierratyksesta saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuollosta
tai liikkeestd, josta laite on ostettu. Tama laite on merkitty sahko- ja
elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin 2012/19/EU (WEEE) mukaisesti.
Varmistamalla, ettd tuote poistetaan kdytosta asianmukaisesti, voidaan
auttaa estdmaan ympadristo- ja terveyshaittoja.

)i

Symboli = tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittda kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on toimitettava
sahko- ja elektroniikkakomponenttien kerdys- ja kierrédtyspisteeseen.

ENERGIANSAASTONEUVOJA

Hyodynnd lammityslevyn jalkilimpéd sammuttamalla se muutama
minuutti ennen kypsennyksen paattymista.

Kattilan tai pannun pohjan tulisi peittdda lammityslevy kokonaan;
ldmmityslevya pienemman astian kdyttdminen tuhlaa energiaa.

Peitd kattilat ja pannut tiiviisti sulkevilla kansilla kypsennyksen ajaksi ja kayta
mahdollisimman vdhan vetta. llman kantta tapahtuva kypsennys nostaa
huomattavasti energian kulutusta.

Kdyta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

Tama laite tayttda EU-asetuksen 66/2014 ekosuunnitteluvaatimukset
eurooppalaisen standardin EN 60350-2 mukaisesti.

HUOM

Henkildiden, joilla on sydamentahdistin tai muita vastaavia ladkinnallisia
laitteita, on noudatettava erityistd varovaisuutta oleskellessaan tdman
induktiolieden l3heisyydessa sen ollessa kdynnissa. Sahkémagneettinen
kenttd saattaa vaikuttaa syd@mentahdistimeen tai vastaaviin laitteisiin.
Pyyda laakariltdsi tai sydamentahdistimen tai kyseisen laakinnallisen
laitteen valmistajalta lisatietoja induktiolieden sdahkdmagneettisten
kenttien vaikutuksesta laitteeseen.

Terveys- ja turvallisuusopas
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Kdytto- ja huolto-opas

TUOTTEEN KUVAUS

Fi

~
1. Keittotaso
2. Ohjauspaneeli
1
o “ = 2
/
OHJAUSPANEELI
12 3 4 s
o o
OFF 1 nnnnnnnnmnig P
6 7 8 9 10
1. Virtapainike 4, Merkkivalo - painikelukitus paalla 8. Liukuvalitsin
2. Merkkivalo - liesitaso on kytketty paalle 5. Painikelukitus 9. Pikakuumennuspainike
3. 6" Sense -painike (erikoistoiminnot) 6. Keittoalueen valintandyttod 10. "Toimintojen hallinta” -naytto
7. Keittoalueen sammutuspainike
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LISAVARUSTEET

Kdytto- ja huolto-opas

PANNUT JA KATTILAT

-@- Kdytd ainoastaan ferromagneettisesta materiaalista

valmistettuja kattiloita ja pannuja, jotka soveltuvat
W ><  induktioliedelle. Saat selville keittoastian sopivuuden

tarkastamalla onko siina M-symboli (yleensa painettu
pohjaan). Magneettisuuden varmistamiseen voidaan
kdyttda magneettia.
Keittoastian pohjan laatu ja rakenne saattavat vaikuttaa keittotulokseen.
Jotkut alustaa koskevat halkaisijan mitat eivat vastaa ferromagneettisen
pinnan todellista halkaisijaa.

TYHJAT TAI OHUTPOHJAISET KEITTOASTIAT

Al laita kdynnissa olevalle liesitasolle tyhjia kattiloita tai pannuja.
Liesitaso on varustettu sisdiselld turvajarjestelmall, joka valvoo jatkuvasti
lampétilaa ja joka kdynnistda automaattisen sammutuksen, jos havaitaan
korkeita lampétiloja. Jos kdytetdan tyhjia tai ohutpohjaisia keittoastioita,
lampotila saattaa nousta erittdin  nopeasti, jolloin automaattinen
sammutustoiminto saattaa laueta hieman mydhdssa ja kattila tai pannu
saattaa vahingoittua. Jos ndin tapahtuu, ala koske mihinkaan, vaan anna
kaikkien osien jadhtya.

Jos ndkyviin tulee virheviesteja, soita huoltokeskukseen.

KUINKA LAITETTA KAYTETAAN

KATTILAN/PANNUN POHJAN MINIMIHALKAISLJA ERI
KEITTOALUEILLE

Jotta liesitaso toimisi oikein, on keittoastian peitettava yksi tai useampi

liesitason pinnalle merkityista viitepisteistd, ja sen minimihalkaisijan tulee
olla sopiva.

120 220

240
|
|

Q N\
O @ - [

ENSIMMAINENKAYTTOKERTA

Liesitason asetuksia voidaan muuttaa milloin tahansa. Asetuksia muutetaan

e’
napsauttamalla symbolia ¥, joka tulee nakyviin toimintojen hallinnan
naytolla.

Asetusvalikosta on mahdollista:

- valita kieli

« saataa kirkkautta

. saataa aanimerkkien daanenvoimakkuutta
«  sdataa painikkeiden danta

« saataa lieden tehoa

PAIVITTAINEN KAYTTO

» palauttaa liesitason tehdasasetukset
« tarkastaa asennettu ohjelmistoversio.

Sahkokatkon tapahtuessa asetukset pysyvat voimassa.

LIESITASON TEHON SAATAMINEN

Liesitason maksimitehotaso voidaan asettaa asetusvalikosta, vaatimusten
mukaisesti, tai ajastimen kestoa kayttaen.

Valittavissa olevat tehotasot ovat: 4.0kW - 6.0kW - 7.4kW - 11,0kW.

[l
E LIESITASON KYTKEMINEN PAALLE/POIS

Liesitaso kytketdan toimintaan painamalla painiketta noin 1 sekunnin
ajan, kunnes naytot syttyvait.

Liesitaso sammuu automaattisesti 10 sekunnin kuluttua, jos mitaan
toimintoa ei valita ténd aikana.

Sammuta painamalla samaa painiketta, kunnes naytdt sammuvat. Kaikki
keittoalueet kytkeytyvét pois toiminnasta. Liesi sammuu, jos painat mita
tahansa painiketta yli 10 sekunnin ajan.

Jos liesitasoa on kdytetty, kun se sammutetaan, kaikki keittoalueet
sammuvat ja jalkilimmon merkkivalo H palaa, kunnes keittoalueet ovat
jaahtyneet.

KEITTOALUEEN VALITSEMINEN

Haluttu keittoalue valitaan vasemmanpuoleisesta ndytdsta painamalla
vastaavaa ruutua. Valitut alueet valaistuvat.

MUUNTUVAN ALUEEN VALITSEMINEN

Muuntuva alue on alue, jossa useammat keittoalueet vaikuttavat
samanaikaisesti, ja jota voidaan kdyttaa yhtena ainoana keittoalueena.

Muuntuvan alueen luominen:
Valitse useampia ruutuja tai liu’'uta sormeasi niiden yli yhdistden ruudut
vdhitellen.

Muuntuvan alueen erottaminen:

Paina sitd aluetta vastaavaa ruutua, jonka haluat erottaa, ja pida
sitd painettuna 3 sekunnin ajan. Vaihtoehtoisesti voit painaa alueen
erottamispainiketta Dl,joka tulee nédkyviin toimintojen hallintanaytolle.
Kun keittoalue on erotettu, kummallakin erotetulla alueella on kaytossa
sama tehotaso.

Jos kaikkia valittuja keittoalueita ei peitetad keittoastialla 30 sekunnin
kuluessa, vasemmanpuoleiselle nédytélle tulee nakyviin tiheitd raitoja.
On mahdollista aktivoida téllainen alue uudelleen “Lisdad keittoastia”
-toiminnolla oikeanpuoleista nayttoa kayttaen.
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Kdytto- ja huolto-opas

KEITTOALUEIDEN KYTKEMINEN PAALLE / POIS SEKA TEHON
SAATAMINEN

Keittoalueiden kytkeminen pdidille:

1. Kdynnistd liesitaso. Jos astia on jo paikallaan, liesi tunnistaa sen
automaattisesti. Valitse tehon valintaa varten ehdotettu alue.

2. Aseta keittoastia valitulle keittoalueelle varmistaen, ettd se peittda
yhden tai useamman liesitason pinnalla olevista viitepisteista.

" FI

L+ Lish&KEITTOASTIA

Useammasta alueesta koostuvaa keittoaluetta kdytettdessa keittoastia
voidaan asettaa mihin tahansa kohtaan aktiivisella alueella. Liesitaso
tunnistaa automaattisesti keittoastian todellisen sijainnin.

Jos haluat lisétd jonkin toisen keittoastian aktiiviselle keittoalueelle,
kdyta “Lisaa keittoastia” L+ toimintoa, jotta liesitaso tunnistaisi uuden
keittoastian.

e ]

* Taman kohdan kayttdminen sallii hyodyntaa suurinta tehoa.

Huomaa: Ald peitd ndyttéd tai liukuvalitsinta keittiovalineilld. Jos jokin
keittidvaline peittdd jommankumman nayton, liesi ei ehka toimi kunnolla.
Oikeanpuoleiselle naytolle tulee nakyviin viesti "TARKASTA KOSKETUSALUE,
poista esine minuutissa”. Poista esine ja odota kunnes viesti poistuu. Jos
ongelma jatkuu, katkaise keittotasosta virta ja kytke se takaisin.

Kattilat ja pannut on hyva pitdd ohjauspaneelin lahelld keittovydhykkeen
merkityn alueen sisélld (ottaen huomioon sekd pannun pohja ettd ylareuna,
koska yldreuna on yleensa suurempi).

Néin estetddn kosketuslevyn ylikuumeneminen. Grillattaessa tai paistettaessa
tulee kdyttda takakeittovydhykkeitd aina kun mahdollista.

@/5’*5}
\\:/‘ / E
| % 3

3. Valitse keittoalue tai muuntuva alue vasemmanpuoleisesta ndytosta.
4, Aseta haluttu tehotaso painamalla tai liikuttamalla sormeasi
vaakasuunnassa liukuvalitsimen yli.

OFF tirrrrrrrrrrnnn

KA

18 P

Asetettu tehotaso tulee nakyviin valitun keittoalueen ruutuun.

Jokainen keittoalue tarjoaa eri lampdasetuksia, joiden teho vaihtelee
arvosta 1 (minimiteho) arvoon 18 (maksimiteho).

Liukuvalitsinta kayttamalld voit valita myds pikakuumennustoiminnon,
joka ndkyy naytolla kirjaimella “P” ilmaistuna.

Huomaa: Keittoalueen ruutu vilkkuu, jos keittoastia ei sovellu induktioliedelle,
sitd ei ole sijoitettu oikein tai se ei ole kooltaan sopiva. Jos keittoastiaa
ei tunnisteta 30 sekunnin kuluessa valinnan suorittamisesta, keittoalue
kytkeytyy pois toiminnasta.

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta:

Valitse keittoalue vasemmasta ndytdstd ja paina liukuvalitsimen ylapuolella
olevaa "OFF"-painiketta. Jos keittoalue on vield kuuma, jalkildmmon
ilmaisin “H” tulee nakyviin kyseiseen ruutuun.

H

‘_/‘EL’ PAINIKELUKITUS

Liesitason vahingossa tapahtuvan aktivoitumisen estamiseksi tai
toimintojen tahattoman muuttumisen estamiseksi ruoanlaiton aikana,
paina painikelukituksen [ & | painiketta 3 sekunnin ajan: d@nimerkki ja
varoitusvalo ilmoittavat, ettd tama toiminto on aktivoitu.

Ohjauspaneeli on lukittuna off-painiketta lukuun ottamatta.

Saatimet otetaan uudelleen kdyttéon painamalla painikelukituksen
painiketta uudelleen 3 sekunnin ajan. Varoitusvalo sammuu ja liesitasoa
voidaan taas kayttaa normaalisti.

X HALYTINAJASTIN

Kun liesitaso on poissa kaytostd, voit kdyttda oikeanpuoleista ndyttoa
ajastimena.

Ajastimen kdynnistdminen:

1. Kdynnista liesitaso.

2. Paina tiimalasin kuvaketta X(, joka tulee ndkyviin toimintojen
hallintanaytolle.

3. Aseta aika plus- ja miinuspainikkeilla (“+“/“=").

4, Asetetun ajan paatyttya kuuluu d@nimerkki.

Ajastimen muuttaminen tai sen sammuttaminen:

1. Paina tiimalasin kuvaketta X, joka tulee nakyviin toimintojen
hallintanaytolle.

2. Aseta haluttu aika plus- ja miinuspainikkeista (“+“/“-") tai paina
“STOP“-painiketta, jos haluat sammuttaa ajastimen.

@ KYPSENNYSAJAN ASETTAMINEN
Keittoalueet voidaan ohjelmoida sammumaan automaattisesti.

Kypsennysajan asettaminen:
1. Valitse keittoalue ja aseta haluttu tehotaso.

2. Paina ajanottokellon kuvaketta @ joka tulee nakyviin toimintojen
hallintanaytolle.

3. Aseta aika plus- ja miinuspainikkeilla (“+"/“-").

4. Kunasetettu aika on kulunut, laite antaa dé@nimerkin ja keittovyohyke
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Kypsennysajastimen muuttaminen tai sen sammuttaminen:
1. Valitse aktiivinen keittoalue.

2. Paina ajanottokellon kuvaketta @ joka tulee nakyviin toimintojen
hallintandytolle.

3. Aseta haluttu aika plus- ja miinuspainikkeista (“+“/“-") tai paina
“STOP“-painiketta, jos haluat peruuttaa asetetun kypsennysajan.

Kypsennysaika voidaan asettaa kullekin alueelle tai muuntuvalle alueelle
samoja vaiheita noudattaen.
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ERIKOISTOIMINNOT

Kdytto- ja huolto-opas

6" SENSE

“6'" Sense” -painikkeesta pddstaan erikoisominaisuuksiin:

+  Avustettu Ruoanlaitto

+  Chef Control

«  Flexifull

Oikeanpuoleiselta toimintojen hallintandyto6lta selataan erikoistoimintoja
ja valitaan haluttu vaihtoehto.

Nuolilla /\\/ selataan kiytettévissa olevia vaihtoehtoja.

Vahvista valintasi « -painikkeella; edellisen valikkoon puolestaan palataan
kaksoisnuolella <1<,

AVUSTETTU RUOANLAITTO

Talla toiminnolla valitaan yksi esiasetuista toiminnoista, joka auttaa
valmistamaan erityyppisia ruokia parhaalla mahdollisella tavalla.

Liesitaso auttaa kayttdjaa luomalla ihanteelliset olosuhteet keittoastian
kuumentamiseen ja rasvapolttamiseen. Se myds antaa ohjeita, joita
kypsennyksen eri vaiheissa noudattamalla saadaan optimaaliset tulokset.

Avustetun ruoanlaiton kytkeminen toimintaan:

1. Paina “6™ Sense” -painiketta.

2. Valitse toimintojen hallintandytdsta “avustettu
vahvista.

ruoanlaitto” ja

&th SEMSE VWAL IKED
S I
v

Fraustettu ruoanlaitto

3. Valitse ruokatyyppi, jota haluat valmistaa ja vahvista.
VAL I TSE RUDER

&

Wiharnmelksst v

<K

4. Valitse kypsennystapa ja vahvista.
WAL ITSE TAPA
N\ V

Giillaaminen

Fannussa paistaninen

N[ keittiniren |V

5. Valitse ruoan ominaisuudet ja vahvista.

VAL I TSE PRESUUS
N\ \%

Dt

<K v

6. Aseta keittoastia paikalleen, varmista, ettd se peittad vahintaan kaksi
viitepistettd liesitason pinnalla.

Ainoastaan kypsennystavassa "Mokka” on sallittua peittdd vain yksi
viitepiste.

Alla on esimerkki erilaisten vélineiden sijoittamisesta.

7. Valitse haluttu keittoalue vasemmanpuoleisesta naytosta. Valitulle
alueelle tulee nakyviin "A”. Suosittellut alueet keittovalineen
sijoittamiseksi nakyvat naytolla.

8. Oikeanpuoleiselle ndytolle tulevat nakyviin ohjeet, joita tulee seurata
(esim. “Lisaa oljy” tai “Lisaa ruoka”). Kunkin vaiheen lopussa kayttdjan
on annettava vahvistus, jotta kypsennystd voidaan jatkaa.

9. Tarpeen vaatiessa esiasetettua tehotasoa voidaan vaihtaa milloin
tahansa plus- ja miinuspainikkeilla (“+“/“-").

10. Kun kypsennys on viety paatokseen, sammuta keittoalue painamalla
“STOP“-painiketta. Jos kypsennyksen aikana on kaytetty useampia
alueita, on ensin valittava kypsennysalue, joka halutaan sammuttaa.

@ Fa=ta sTOP

- Keittiminen +

Huomaa: Avustettu ruoanlaittotoiminto voidaan kdynnistaa silloinkin kun
yksi tai useampi keittoalue on jo aktiivinen.

Avustetun ruoanlaiton kdyttéonotto useammalla kuin yhdelle
keittoalueelle:

Kun avustettu ruoanlaittotoiminto on kdynnistetty ensimmaiselle
keittoalueelle, paina "6™ Sense” -painiketta uudelleen ja toista
kayttéonottoprosessi uudelle keittoalueelle. Ei ole mahdollista valita
alueita, jotka ovat jo aktiivisia.

Huomaa: Voit kdyttaa korkeintaan 6 aluettaavustetulla ruoanlaittotoiminnolla,
jos valittu tehotason asetus sallii sen.
Alueita ei voida yhdistda suuremman alueen muodostamista varten.

Perinteinen ruoanlaitto avustetun ruoanlaittotoiminnon ollessa
kdytossd:

Avustetun ruoanlaittotoiminnon ollessa kdytossa voit valita keittoalueen,
jonka haluat ottaa kayttd6n vasemmasta ndytosta ja asettaa tehotason tata
aluetta varten, ennen kuin jatkat sen kdyttdmistd normaaliin tapaan.

Valittavat toiminnot

RUOKALAJIRYHMA KYPSENNYSTAPA
9 Liha Grillaaminen, pannussa paistaminen, keittdminen
@3 Kala Grillaaminen, pannussa paistaminen, keittaminen
@‘ Vihannekset Grillaaminen, pannussa paistaminen, keittaminen
Ka.st|!<keet,. Kastikkeet (tomaatti, kermaiset keitot, béchamelkastike)
paistinkastikkeet, X L o
R Keitot (kuumennetaan, ei esilammitysta)
keitot
@ Jalkiruoat Munakastike, panna cotta, sulatettu suklaa, pannukakku
@ Munat Paistetut munat, omeletti, keittaminen (keitetyt munat,
una pehmedksi keitetyt munat), munakas, munakokkeli
@ Juustot Grillaaminen, pannussa paistaminen, fondue
é Pasta ja riisi Keittdminen, pannussa paistaminen, risotto, riisipuuro
5 . Sl e
\Ejb Juomat Haudutus (maito), vesi (keittdminen, haudutus), mokka
Keittaminen, grillaaminen, pannussa paistaminen,
O Mukautettu 9 P P
ﬂ haudutus, sulatus

PAAASIALLISET KYPSENNYSTAVAT
(Kuhunkin tapaan saattaa sisédltyd muita vaihtoehtoja)

1o SULATUS

Saattaa ruoan ihanteelliseen lampétilaan sulattamista varten ja pitaa sen
tassa tilassa ilman, ettd on vaaraa sen palamisesta.

Tama tapa ei vahingoita arkoja ainesosia, kuten suklaata, ja estda niiden
palamisen pohjaan.

Kypsennystasoa voidaan saatda milloin tahansa oikeanpuoleisen ndytén
plus- ja miinuspainikkeista (“+"“/“-").
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Kdytto- ja huolto-opas

J HAuDUTUS

Kypsentda hitaasti sekd haihduttaa hitaasti nesteet pitden ruoan tilassa,
jossa ei ole vaaraa sen palamisesta. Tama tapa ei vahingoita ruokaa ja
estdd sen palamisen pohjaan.
Keittoastian laatu ja tyyppi
kypsennysaikoihin.
Kypsennystasoa voidaan saatda milloin tahansa oikeanpuoleisen ndytén
plus- ja miinuspainikkeista (“+"/“-").

saattavat vaikuttaa tulokseen seka

KEITTAMINEN*

Kuumentaa veden tehokkaasti ja ilmoittaa kdyttdjalle kun vesi alkaa
kiehua danimerkilld ja nakyvalla merkilla.

Kayttdjan vahvistusta odottaessaan jarjestelma pitda veden valvotussa
kiehumistilassa, jolloin se ei roisku eikd energiaa tuhlaannu. Tdmédn
toiminnon ollessa kdytdssa aanimerkki varoittaa kdyttajaa, jos keittoastia
on tyhja (siind ei ole vettd) tai jos se on kiehunut pois.

Kypsennystasoa voidaan saataa milloin tahansa oikeanpuoleisen ndytén
plus- ja miinuspainikkeista (“+"“/“-").

Lisaa suola vasta kiehumisesta ilmoittavan &&@nimerkin kuuluttua.

\—— PANNUSSA PAISTAMINEN*

Tyhjan keittoastian tai pannun esikuumentaminen tai rasvapolttaminen.
Aanimerkki ja nakyva merkki ilmoittavat, kun on saavutettu ihanteellinen
lampotila ruoan laittamiseksi keittoastiaan tai pannuun. Kayttdjan
vahvistusta odottaessaan jérjestelmd pitaa astian valvotussa lammossa,
jolloin se ei saavuta vahingoittavia lampdtiloja eika energiaa tuhlaannu.
Ihanteellisten  olosuhteiden saamiseksi kdytd tdtd toimintoa
huoneenldampdtilassa olevien keittoastioiden esikuumentamiseen seka
rasvapolttoon.

Kypsennystasoa voidaan saatda milloin tahansa oikeanpuoleisen ndytén
plus- ja miinuspainikkeista (“+"“/“-").

Tatd toimintoa varten on kaytettava erityisvarusteita.

Ald kdytd kantta - roiskumisen estiamiseksi on suositeltavaa kiyttaa
roiskesuojaa.

Taman toiminnon yhteydessd on suositeltavaa kdyttdd paistamiseen
soveltuvia Oljyja, kuten esimerkiksi erityyppisid siemendljyja. Eri oOljyja
kaytettdessd valvo kypsennystd erityisen huolellisesti ensimmaiselld
kayttokerralla.

'm]' GRILLAAMINEN*

Talla toiminnolla saadaan ihanteellinen grillaustulos monille erityyppisille
ruoille, niiden paksuuden mukaisesti. Kun ihanteellinen lampétila ruoan
laittamiseksi keittoastiaan on saavutettu, liesi antaa danimerkin. Sitten
liesi vakiinnuttaa lampotilan kypsennyksen kestoajaksi, pitden sen
tasaisena. Kun kayttdja vahvistaa lisdnneensa ruoan, kypsentdminen
alkaa.

On suositeltavaa valmistella ruoka kuumennusvaiheen aikana, jotta se
voidaan lisatd heti kun danimerkki kuuluu.

Ihanteellisten  olosuhteiden  saamiseksi kdytd tdtd toimintoa
huoneenldmpétilassa olevien keittoastioiden esikuumentamiseen seka
rasvapolttoon.

Kypsennystasoa voidaan saataa milloin tahansa oikeanpuoleisen ndytén
plus- ja miinuspainikkeista (“+"/“-").

Jos et kdyta tahan tarkoitettua ritilaa, ole erittain huolellinen kdyttaessasi
grillitoimintoa ensimmadisen kerran, silld pohjan laatu saattaa vaikuttaa
kuumennusaikoihin. Erittdin ohutpohjaiset keittidvarusteet saattavat
saavuttaa erittdin korkeita lampotiloja lyhyessa ajassa.

QD MOKA*

Talla toiminnolla voidaan liesitason padlle sijoitettavat Mokka-
kahvinkeittimet kuumentaa automaattisesti. Kuumennusjakso voidaan
aktivoida valitsemalla kyseinen toiminto valikosta, ja aanimerkki
ilmoittaa, kun kahvi on valmista. Toiminto on ohjelmoitu sammumaan
automaattisesti roiskumisen estdmiseksi. Tarkasta aina ensimmadisella
kayttokerralla, ettd kuvatut olosuhteet toteutuvat. lhanteellisten
olosuhteiden saamiseksi kdyta tdtda toimintoa huoneenlampdtilassa
olevalle kahvinkeittimelle ja vedelle.

I

. FIl
* Nditd toimintoja varten on suositeltavaa kdyttdad niille tarkoitettuja
erityisid varusteita:

+  keittdminen: WMF SKU: 07.7524.6380

«  pannussa paistaminen: WMF SKU: 05.7528.4021

« grillaaminen: WMF SKU: 05.7650.4291
«  Mokka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Huomaa: Yrita olla liikuttamatta keittoastiaa tai pannua ensimm

CHEF CONTROL

Tama toiminto jakaa liesitason neljdén kypsennysalueeseen aktivoiden
ne samanaikaisesti esiasetetulla tehotasolla. Se sallii keittoasioiden
siirtdmisen alueelta toiselle, jolloin kypsentdmista voidaan jatkaa eri
lampétiloissa.

Chef Control -toiminnon aktivoiminen:

1. Aseta keittoastia paikalleen.

2. Paina “6" Sense” -painiketta.

3. Valitse toimintojen hallintanaytosta “Chef Control” ja vahvista.

&TH SEMSE ~AL TKKD
A V
El
[E

K Chef Comtrol */

4. Nelja keittoalueen ruutua tulevat ndkyviin vasemmalle ndytolle
vastaavan tehotason kanssa (matala, keski, korkea). .
5. Jos haluat lisata keittoastioita, kdyta “Lisaa keittoastia” -toimintoa L+

6. Toiminnosta poistutaan painamalla “STOP”.

CHEF COMTROL =
O, T+
=]

fiseta keittoastia
©0

Keittoalueen tehon muuttaminen:

1. Valitse keittoalue.

2. Valitse haluttu tehotaso vetamalld sormella liukuvalitsimen yli, joka
jaa nakyviin 30 sekunnin ajaksi.

3. Tehotasoa vastaava sana (matala, keski, korkea) tulee uudelleen
nakyviin.

}]

TOF

i

Huomaa: Muutetut asetukset tallennetaan kunnes vaihdat ne uudelleen tai
nollaat ne.

FLEXIFULL
Tama mahdollistaa neljan alueen yhdistamisen yhdeksi keittoalueeksi.
Flexifull-toiminnon aktivoiminen:
1. Aseta keittoastia paikalleen.
2. Paina “6"Sense” -painiketta.
3. Valitse toimintojen hallintandyt6sta “Flexifull” ja vahvista.

& TH SEMSE WAL TEED
AN mm Y
«

Fle«ifull v

4. Aseta haluttu tehotaso liukuvalitsimesta. Asetettu tehotaso tulee
nakyviin vasemmalle ndytolle. .
5. Jos haluat lisata keittoastioita, kdyta “Lisaa keittoastia” -toimintoa L+

6. Toiminnosta poistutaan painamalla “STOP”.

@ FLESIFULL

"
+

fAzeta keittoasti

©0

o
=
[}
T
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Kdytto- ja huolto-opas

JALKILAMMON MERKKIVALO

Kun keittoalueen valinnan nadyttéruutuun tulee kirjain “H”, se tarkoittaa,
ettd vastaava keittoalue on edelleen kuuma. Kun keittoalue on jadhtynyt,

“H” katoaa.
PAISTOTAULUKKO
TEHOTASO KYPSENNYSTYYPPI SUOSITELTU KAYTTO
lImoittaa kypsennyskokemukset ja -tavat
Maks. P Pikakuumennus Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaan nostamiseen pikakiehuttamista varten
kuumennusasetus (vedelle) ja keitettdvien nesteiden pikakuumennukseen.
Paistaminen. keittiminen Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen,
- o ' pakastettujen tuotteiden paistamiseen rasvassa, nesteiden pikakiehuttamiseen.
= 14-1
= Ruskistus, soteeraus, Ihanteellinen haudutukseen, eloisan kiehunnan yllapitamiseen,
= keittdminen, grillaus keittdmiseen ja grillaamiseen.
E Ruskistus, keittdminen, Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllépitdmiseen,
- haudutus, soteeraus, grillaus keittamiseen ja grillaamiseen sekd varusteiden esilimmittamiseen.
- 10-14 K itics haud
- ypsennys, pitka haudutus, Ihanteellinen haudutukseen, hiljaisen kiehunnan yllapitdmiseen,
- haudutus, grillaaminen, keittdmiseen ja grillaamiseen (pitempid aikoja)
- kypsentédminen sakeaksi jag pitemp Ja).
- Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (riisi, kastikkeet, paistit, kala),
- Kypsennys, haudutus, jotka sisaltdvat nesteita (esim. vesi, viini, liemi, maito), ja pastan sekoittamiseen.
- 5-9 sakeuttaminen, sekoittaminen
- Ihanteellinen hitaasti kypsennettaville ruokalajeille (alle 1 litra: riisi, kastikkeet,
- paistit, kala), jotka siséltdvat nesteita (esim. vesi, viini, liemi, maito).
- Pehmentiminen, Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan hellévaraiseen sulattamiseen,
: 1-4 sulattaminen pienten palojen sulattamiseen.
- Ruoan [dmpimanapito, Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen ruokamaarien lampimana pitdmiseen,
risotton sekoittaminen tarjoiluastioiden pitdmiseen l[ampimina tai risottojen sekoittamiseen.
Nollateho Off ) !(elttotaso vglmlustllas§g tai kytketty pois toiminnasta (mahdollinen jélkilampd,
jonka merkkina on H-kirjain).

LAITTEEN HUOLTO JA PUHDISTUS

VAROITUS
+ Ala kdyta hoyrypesuria.
- Varmista ennen puhdistamisen aloitusta, ettd keittoalueet on sammutettu ja etta jalkilimmon ilmaisin (H) ei ole ndkyvissa.

Tdrkedd:

«  Nesteroiskeet keittoalueilla saattavat siirtda keittoastioita tai

« Ala kdyta hankaavia sienij, terisvillaa tai vastaavia, silld ne saattavat aiheuttaa niiden tarinaa.

vahingoittaa lasia.

« Kuivaa liesitaso kauttaaltaan puhdistuksen lopuksi.

« Puhdista liesitaso aina kdyton jdlkeen (sen jaahdyttyd) ja poista silta

kaikki tahrat ja ruokajaamat.

Jos pintaa ei pideta riittdvan puhtaana, ohjauspaneelin painikkeiden
herkkyys saattaa laskea.

Kdyta kaavinta ainoastaan jos jatteet ovat juuttuneet lieteen. Noudata
kaapimen valmistajan ohjeita, jotta lasi ei naarmuuntuisi.

Sokeri ja runsaasti sokeria sisdltdvat ruoat saattavat vahingoittaa
liesitasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeaa liinaa, imukykyistd keittiopaperia tai erityista lieden
pesutuotetta (noudata valmistajan ohjeita).

Jos lasissa on Xelium™ -logo, liesitaso on kasitelty iXelium™ -teknologialla,
eksklusiivisella Whirlpoolin viimeistelykasittelylld, joka takaa taydelliset
puhdistustulokset pitden liesitason pinnan kiiltdvana pitkaan.

iXelium™ -liesitasot puhdistetaan seuraavien ohjeiden mukaisesti:

«  Kaytd vedelld tai paivittaiskdyttoon soveltuvalla lasinpesuaineella
kostutettua pehmeaa liinaa (mikrokuitu antaa parhaan tuloksen).

« Parhaat tulokset saadaan jattamalla liesitason lasipinnalle marka liina
muutaman minuutin ajaksi.

10
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VIANETSINTA

" FI

« Tarkista, ettd kyseessa ei ole sahkokatko.

« Josetvoisammuttaaliesitasoa kdyton jalkeen, irrota se sdéhkéverkosta.
+ Jos ndyttdon keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen

koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.

Huomaa: Vesi, kattiloista roiskunut neste tai jokin esine liesitason
sdatonuppien kohdalla saattaa vahingossa aktivoida tai ottaa pois
kaytosta ohjauspaneelin lukitustoiminnon.

Virhekoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Korjaustoimi
81,82 Kayttdpaneeli sammuu liian Elektronisten osien sisdinen Odota liesitason jadhtymistd, ennen
: korkeiden lampétilojen vuoksi. lampétila on lilan korkea. kuin kaytat sitd uudelleen.
F02, FO4 Kytkentdjdnnite on vaara. Anturi tunnistaa ristiriidan laitteen Kytke laite irti sahkoverkosta ja
‘ jannitteen ja sahkoverkon tarkista sahkoliitanta.
jannitteen valilla.
. FO1, FO6, F12, F13,

i F25, F34, F35, F36,
: F37, F41, F47, F58, F61,
F76

Kytke liesi irti sahkdverkosta. Odota muutama sekunti, ja kytke sitten liesitaso uudelleen virtaan.
Jos ongelma toistuu, soita huoltokeskukseen ja ilmoita ndytolla nakyva virhekoodi.

TOIMINNAN AIKANA SYNTYVAT AANET

Liesistd saattaa kuulua &anid normaalin toiminnan aikana.

Keittoastian tunnistusvaiheen aikana liedesta kuuluu napsahdus kun
taas kypsennyksen aikana saattaa kuulua sihindd tai naksahtelua.
Sihina ja naksahtelu itse asiassa kuuluvat keittoastioista ja ne johtuvat
kaytetyn keittoastian pohjan tietyistd ominaisuuksista (esimerkiksi jos

TARKASTETUT RESEPTIT

pohja on valmistettu useammista materiaalikerroksista tai jos se on
epdsdanndllinen). Nama danet saattavat vaihdella kdytettyjen vdlineiden
mukaan seka riippuen niiden sisdltdmasta ruokamaarastd, eivatka ne ole
merkkind minkaanlaisista vioista.

Alla oleva taulukko on luotu erityisesti tarkastusviranomaisille tuotteen
kayttoa varten.

Tarkastetut reseptit

Tarkastetut kypsennysasennot

Ladmmon jakautuminen, "Pannukakku" testi standardin
EN 60350-2 §7.3 mukaisesti

Lammon tehokkuus, "Ranskalaiset perunat” testi standardin
EN 60350-2 §7.4 mukaisesti

Sulattaminen ja lampimanapito, "suklaa"

Haudutus, "riisipuuro”

EKOSUUNNITTELU: Testaus on suoritettu maardysten mukaisesti valitsemalla lieden kaikki keittoalueet muodostaen yhden ainoan alueen tai

kayttaen Flexifull-toimintoa.

Whj;lﬁool 11



HUOLTOPALVELU

Kdytto- ja huolto-opas

ENNEN KUIN OTAT YHTEYTTA HUOLTOPALVELUUN:

1. Kokeile, voitko korjata vianitse, kohdassa VIANMAARITYS annettujen
ohjeiden avulla.

2. Kytke laite pois toiminnasta ja uudelleen toimintaan ndhdaksesi,
onko hairié poistunut.

JOS VIKA El OLE KORJAUTUNUT YLLA MAINITTUJEN TARKASTUSTEN
JALKEEN, OTA YHTEYTTA LAHIMPAAN HUOLTOPALVELUUN.

Avun saamiseksi voit soittaa takuukortissa olevaan puhelinnumeroon tai
voit seurata ohjeita, jotka on annettu sivustolla www.whirlpool.eu.

Kun otat yhteyttd asiakaspalveluun, ilmoita aina:
+  lyhyt kuvaus viasta;
- laitteen tyyppi ja malli;

»  huoltokoodi (arvokilvessd sanan Service jilkeen oleva numero).
Huoltokoodi on merkitty myos takuukorttiin;

SAA'ANe S 0000 000 00000

« tdydellinen osoitteesi;
«  puhelinnumerosi.

Jos tuotetta taytyy korjata, ota yhteyttd valtuutettuun huoltopalveluun
(ndin voit olla varma, ettd kdytetyt varaosat ovat alkuperdisia ja etta
korjaukset suoritetaan oikein).

Jos kyseessd on uppoasennus, ota yhteytta huoltopalveluun ja tilaa
tarvittava ruuvipakkaus 4801 211 00112.
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11.5mm

Min. 50 mm

2 x kit 480121100112

12-60 mm

30-60 mm
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black-nero-negro-preto-paupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
YepHo-LpH-Crna-crno-4epHbIN-4opHuin-kapa-cerna-Cierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin
maro-kadsB-6paoH-rjiava-smed-KopuyYHEBbIi-KOpUYHEBMN-KOHBIP-hnédy-hnedy-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykp1)-sinine (hall)-zila (peléka)
meélyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
CuHbO (cMBO)-Nnaea (cmBa)-modro(sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepblii)-CuHIn (Cipyii)
kek (cyp)-modry (Seda)-modry(siva)-kék (szlrke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)
blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)

©
I

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mrpdaivo-kollane/roheline
dzeltens/zal$-geltona/Zalia-z6tty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
XBbINTO/3eneHo-XyTo/3eneHa-rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTeii/3eneHbli-gul/grgnn
XOBTWIA/3eneHni-xacbin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-sarga/zéld-keltainen/vihrea
gul/grén-gul/gren-sari/yesil-bui/glas

2 M =4 W N

blue-blu-azul-azul-ptrAg-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cnHbo
nnaea-modro-plava-cuHuii-cuHin-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm

400011493644
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