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Forsta anvéindningen

Temperaturen i vinkylen visas nér du kopplar in den: Den &r instélld pa att uppna 15 °C och halla en
jamn temperatur. Om temperaturen behdvs dndras foljer du anvisningarna nedan:

Den installda temperaturen i vinkylen visas nar du kopplar in den
Tryck pa knappen |+ under en sekund (se kontrollpanelen). Temperaturen béorjar blinka.

Anvand knapparna [+ eller for att stalla in dnskad temperatur.
Vanta tills temperaturen slutar att blinka (fem sekunder).
Vénta med att ldgga in vinflaskorna tills vinkylen uppnatt énskad temperatur.
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Om vinkylens temperatur &verstiger 24 °C kommer inte belysningen pa insidan att tdndas (eller
slocknar tillfalligt). Pa sa satt uppnas den férinstallda temperaturen snabbare.

Produktens delar och funktioner

FACK FOR LAGRING '
AV FLASKOR TYPSKYLT

HYLLOR

Fack for lagring av flaskor

I lagringsfacket for flaskor férvaras flaskorna under garanterat optimala férhallanden.
Den fabriksinstéllda temperaturen pé 15 °C i det &versta facket har visat sig vara optimal i de flesta fall.

Vinhantering &r av naturen komplicerad och bygger pa en langsam tillverkningsprocess. Specifika
forhallanden krévs for att fa ut det basta av vinet.

Alla viner forvaras i samma temperatur, men serveras och avnjuts i olika temperaturer beroende pa sin
karaktér (se tabellen 6ver optimala vintemperaturer).

Det ar darfor inte det absoluta temperaturvardet i apparaten som ar det viktigaste nar det galler
vinférvaring, utan apparatens férmaga att halla en jdmn temperatur pa lang sikt. Det &r en viktig
aspekt vid vinférvaring. Det gar att forvara viner i alla temperaturer, s& lange den haller sig jamn.
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Tabell ver optimala vintemperaturer

Tabellen innehaller de ungeférliga temperaturerna som vin bor serveras i. Om det rekommenderas

att vinet serveras i en hdgre temperatur &n den i vinkylen, tar du ut flaskan vid |&dmplig tid fére

serveringen.

Amarone 17 °C Torra och s&ta mousserande viner 6°C
Barolo 17 °C Vita viner fran Trentino Alto Adige 11°C
Beaujolais 13°C Vita viner fran Franciacorta 11°C
Vitt Bordeaux-likorvin 6°C Torra, aromatiska vita viner 10°C
Torrt, vitt Bordeaux 8°C Torra, unga och fruktiga vita viner 8°C
R&tt Bordeaux 17 °C Vita viner fran Friuli Venezia Giulia 11°C
Vitt Bourgogne 11°C Rodano-viner 15°C
Rétt Bourgogne 18 °C Torra, vita viner fran Loire-omradet 10°C
Brunello 17 °C Likorviner fran Loire-omradet 7°C
Champagne 6°C Réda viner fran Loire-omradet 14 °C
Chianti Classico 16 °C Passito-likdrviner 8-18°C
Languedoc-Roussillon 13 Rosévin, nya viner 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Ljusa, réda viner med mild garvsyra 14°C
Rosé Provence 12°C Réda viner med mattlig garvsyra

och mediumstruktur 16 °C




Forvara vinflaskor

Standardférvaring fér 24 flaskor

Den har férvaringen for 24 flaskor (for
standardflaskor, Renana-flaskor och blandade
flaskor) rekommenderas for viner som vara
synliga och lattillgangliga.

STANDARD
24 flaskor (liggande)
Tre hyllor

Placera flaskorna i facken pa de tre tréhyllorna.
Det finns plats for sex flaskor langst ner i vinkylen.
Vi rekommenderar att du placerar Renana-
flaskorna langst ner i vinkylen eller pa den
nedersta hyllan eftersom utrymmet &r gjort for
storre flaskor.

' Upp till 22 flaskor ryms pa trahyllan.

Férvaring av champagneflaskor
Champagneflaskor &r stérre an standardflaskor.
De ska placeras langst ner i vinkylen. Det ryms
upp till fem flaskor.

Om du férvarar fler &n fem champagneflaskor i
vinkylen tar du bort den tredje hyllan och staplar
flaskorna i tva rader (s&tt flaskorna pa den andra
raden mellan dem som ligger pa den nedersta).
Pa sa s&tt far du plats med upp till nio flaskor.

Férvaringskonfigurationer

KONSERVERING
28 flaskor (liggande)



Rengoring

Dra alltid ut stickkontakten fran eluttaget eller koppla bort apparaten frén elnitet pa annat sétt
innan nagon typ av rengdring och underhall utférs.

Anv.;ind aldrig slipande rengéringsprodukter. Rengér aldrig kylskapets delar med ldttantindliga
vétskor.

Anviénd inte angtvitt.

Knapparna och kontrollpanelens display fér inte rengéras med alkohol eller liknande &mnen utan
med en torr trasa.

Rengdr regelbundet apparaten med en trasa och en sning av [jummet vatten och ett milt
rengdringsmedel som passar fér rengdring av insidan.

Felsékning

Innan du kontaktar kundservice:
Kontrollera om problemet kan I6sas genom att starta om apparaten. Upprepa vid behov efter en
timme. Upprepa vid behov efter en timme.

Kontakta ndrmaste kundservicecenter om problemet kvarstar.

Du behéver beskriva problemet f6r en tekniker och uppge exakt typ och modell pa apparaten, liksom
den Assistance Code (hjélpkod) som star péa typskylten inne i kylutrymmet. Denna information gér att
teknikerna direkt kan identifiera vilken typ av atgérd som behdvs.

Om reparation behévs féreslar vi att du vander dig till ett auktoriserat tekniskt servicecenter.

Problem Méjliga orsaker/Atgarder:

Kompressorn fungerar inte e Kontakten &r inte ansluten till ett vdgguttag eller
glappar. Det kan dven bero pa ett stromavbrott i
fastigheten.

e Va&gguttaget ar trasigt. Prova att ansluta vinkylen till ett
annat vagguttag.

Kompressorn fortsatter att ga e Kontakta servicecentret

Kortare driftstdrningar som strémavbrott paverkar inte vinerna. De paverkas bara om stéringarna
haller i sig under en langre tid.

n du hitta my an anvindbar information om dina produkter, so

de recept som skapats och testats ra varumérkesambassadorer eller ndrmaste
KitchenAid-matlagningsskola.
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