IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCLJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL Lejupladéjiet Drosibas instrukciju un
IZSTRADAJUMU LietoSanas un apkopes pamacibu,
Lai sapnemtu pilnvértigu apkalposanu un iWWW apmekléjot masu timekla vietni
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici docs.whirlpool.eu un sekojot noradém S3is
vietné www.whirlpool.eu/register rokasgramatas aizmugure.
' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet veselibas un drosibas instrukciju.
°
PRODUKTA APRAKSTS
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1. IESLEGT/IZSLEGT 3. 1ZLASE 6. TALVADIBA

Lai ieslégtu vai izslegtu Lai pieklatu iecienitako funkciju Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense

cepeskrasni. sarakstam. Live Whirlpool izmanto3anu.

2. SAKUMS 4. DISPLEJS 2 ATCELT

Lai atri pieklGtu galvenajai izvélnei. | 5. RIKI Lai apturétu cepeskrasns darbibu,
Lai izvélétos kadu no vairakam iznemot pulksteni, virtuves
opcijam un mainitu ari cepeskrasns | taimeru un vadibas blokésanu.
iestatijumus un preferences
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PIEDERUMI

ROTEJOSA PLATE
Novietojot rotéjoso stikla plaksni uz

ipasa balsta; to var izmantot visiem
gatavos$anas veidiem.
Rotéjosa plaksne vienmér jaizmanto

ka pamatne citiem traukiem un
piederumiem, iznemot cepespannu.
ROTEJOSAS PLAKSNES BALSTS

3 Balstu izmantojiet tikai rotéjosajai
stikla plaksnei.

Nenovietojiet uz pamatnes citus
priekSmetus.

KRAUKSKU SKiVIS

Paredzéta tikai izmantoSanai ar

atseviskam funkcijam.

Krauks$ku 3kivis janovieto rotéjosas
¥ stikla plaksnes vida, un, kad ta ir

tuks3a, to ir iespéjams uzsildit,
izmantojot ipaso funkciju, kas paredzéta tikai Sim
mérkim. Novietojiet eédienu tiesi uz krauksku skivja.
KRAUKSKU SKIVJA ROKTURIS
Lietojiet, lai iznemtu krauksku skivi
no cepeskrasns.

STIEPLU REZGIS

Tas lauj novietot eédienu tuvak
grilam, lai to perfekti apbruninatu
lD un nodrosinatu optimalu karsta
\'J gaisa cirkulaciju.

Ta jaizmanto ka pamatne krauksku
$kivim dazas “6'" Sense Crisp Fry” funkcijas.
Novietojiet stieplu plauktu uz rotéjosas plaksnes un
parliecinieties, ka tas nesaskaras ar citam virsmam.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata
modela.

Tirdznieciba ir pieejami dazadi piederumi. Pirms
pirkSanas parliecinieties, vai tie ir pieméroti
izmantosanai cepeskrasni un spéj izturet krasns
temperaturu.

Gatavojot ar mikrovilnu funkciju, nedrikst izmantot
metala traukus.

TAISNSTURA FORMAS CEPESPANNA
Cepespannu izmantojiet tikai
funkcijam, kas pielauj gatavosanu ar
konvekciju; nekad neizmantojiet to
mikrovilnu rezima.
levietojiet pannu horizontali,
atbalstot to uz cepsanas nodalijuma stativa.

LOdzu, nemiet véra: Neizmantojiet rotéjoso plaksni un tas
pamatni, ja tiek lietota cepespanna.

TVAICETAJS

Lai tvaicétu tadus produktus ka
zivis vai darzenus, ievietojiet tos
groza (2) un ielejiet 100 ml
dzerama Gdens tvaicétaja
apaksa (3), tadéjadi nodrosinot
nepiecieSsamo tvaika daudzumu.
Lai varitu tadus produktus ka
makaroni, risi vai kartupeli,
novietojiet tos tiesi tvaicétaja apaksa (grozs nav
nepiecieSams) un pievienojiet gatavosanai nepieciesamo
dzerama Udens daudzumu.

Lai iegUtu vél labakus rezultatus, apklajiet tvaicétaju ar
komplekta ieklauto vaku (1).

Vienmér novietojiet tvaicétaju uz rotéjosas stikla
plaksnes, un izmantojiet to tikai ar atbilstosam
gatavosanas vai mikrovilnu funkcijam.

Tvaicétaja pamatne paredzéta arl izmantosanai kopa ar

ipaso tvaika tirisanas funkciju.

Papildu piederumus, kas nav ieklauti komplekta, vara
iegadaties pécpardosanas centra.

Vienmeér parliecinieties, vai produkti un piederumi
nenonak saskaré ar cepeskrasns iekSpusi.

Pirms mikrovilnu krasns ieslegSanas vienmér
parliecinieties, ka rotéjosa plaksne var brivi griezties.
Parliecinieties, ka bridi, kad ieliekat vai iznemat citus
piederumus, rotéjosa plaksne netiek izkustinata no
vietas.

N
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GATAVOSANAS FUNKCIJAS

@ MANUALAS FUNKCIJAS

«  MIKROVILNI
Atrai édienu un dzérienu pagatavo$anai un uzsildisanai.

- PIESPIEDU GAISS + MV

Lai atri pagatavotu édienus cepeskrasni. leteicams
izmantot rezgi, lai uzlabotu gaisa cirkulaciju.

Jauda (W) leteicamas izmantosanas iespéjas

900 Lai atru uzsi[thu édienus un dzérienus, kas satur lielu
daudzumu adens.

750 Darzenu gatavo$ana.

650 Lai pagatavotu galu un zivis.

500 L@i_pagatavotu mérces ar galu, sieru vgi volém. Galas
piragu vai makaronu sacepumu pabeigsanai.

350 Lép:ai, vieﬁnmérTgai gvatavpéanai. |dedla iespéja sviesta
vai Sokolades kausésanai.

160 Saldétu produktu, sviesta un siera kausésanai.

920 Saldéjuma kausésanai.

Darbiba Produkti Jauda (W) llgums (min)

Uzsildisana 2 krazes 900 1-2

Uzsildisana Kartupelu biezenis 1 kg 900 10-12

Atkausésana  Malta gala 500 g 160 15-16

Gatavosana Biskvitkika 750 7-8

Gatavosana Olu kréms 500 16-17

Gatavosana Galas Skele 750 20-22

- CRISP

Piemeérots, lai pagatavotu izcilus, zeltaini branus
édienus gan no augspuses, gan apakspuses. Si funkcija
izmantojama tikai ar ipaso krauksku plati.

Produkti lilgums (min)
Rauga kaka 7-10
Hamburgers 8-10*

* Gatavosanas laika vid apgrieziet produktus uz otru pusi.

Nepieciesamie piederumi: Krauksku skivis, krauksku skivja rokturis
- PIESPIEDU GAISS

Lai gatavotu édienu un sasniegtu lidzigus rezultatus,

ka izmantojot tradicionalo cepeskrasni. Cepespannu

un citu aprikojumu, kas paredzéts izmantosanai
cepeskrasni, var izmantot konkrétu édienu

pagatavosanai.
Produkti Temp. (°C) llgums (min)
Sufle 175 30-35
Siera kékss 170 * 25-30
Cepumi 175 * 12-18

* Javeic priekssildisana
leteicamie piederumi: Taisnstdra formas cepespanna/stieplu
rezgis

Produkti Jauda (W) | Temp. (°C) llgums (min)
Cepetis 350 170 35-40
Galas pirags 160 180 25-35
leteicamie piederumi: Stieplu rezgis
« GRILS

Apbruninasanai, grilésanai un sacepumu gatavosanai.
Gatavos$anas laika édienu ieteicams apgriezt.

Produkti Grilesanas limenis ligums (min)
Grauzdéta maize Augsts 5-6
Garneles Vidéjs 18-22
leteicamie piederumi: Stieplu rezgis
GRILS + MV

Atrai sacepumu gatavo3anai apvienojot mikrovilnu un grila
funkcijas.

Produkti Jauda (W) | CIIESANAS g0 mg (min)
imenis

Kartupelu graténs 650 Vidéjs 20-22

Kartupeli mundieri 650 Augsts 10-12

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis

- ATRA GRILESANA

Izciliem rezultatiem apvienojiet grila un konvekcijas

funkcijas. Gatavosanas laika édienu ieteicams apgriezt.
Produkti |
Vistas kebabs ‘

Grilédanas limenis |

Augsts ‘

ligums (min)
25-35

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis

« ATRA GRILESANA + MV
Atrai produktu pagatavo$anai un apbraninasanai,
apvienojot mikrovilnu, grila un cepeskrasns gaisa
konvekciju.

Grilésanas

Produkti Jauda (W) Ii N llgums (min)
imenis

Kaneloni (saldéti) 650 Augsts 20-25

Cakgalas karbonade 350 Augsts 30-40

leteicamie piederumi: Stieplu rezgis

« ATRA PRIEKSSILDISANA

Atrai mikrovilnu krasns priekssildisanai pirms
gatavosanas sakuma.

« TPASAS FUNKCIJAS

» UZTURET SILTU

Lai saglabatu tikko pagatavotu édienu (pieméram,
galu, ceptus édienus vai auglu piragus) siltu un
kraukskigu.

» BRIESTOSA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu un salo
piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet
funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.
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“6'™" SENSE” FUNKCIJAS

Si funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu
partiku pilnigi automatiski. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.

« “6th SENSE” ATKAUSESANA

Lai atri atkausétu dazadu veidu édienus, noradot tikai to
svaru. Lai panaktu labako rezultatu, vienmér novietojiet
édienu tiesi uz rotéjosas stikla plaksnes.

KRAUKSKIGAS MAIZES ATLAIDINASANA

Si ekskluziva Whirlpool funkcija lauj atkausét saldétu maizi.
Apvienojot atkausésanas un apbruninasanas tehnolodijas jusu
maize garsos ka svaigi cepta. lzmantojiet So funkciju, lai atri
atkausétu un uzsilditu apalmaizites, bagetes un kruasanus.
Krauksku plate jaizmanto ar So funkciju.

sense

Produkti Svars
KE%U KSL(IGAS MAIZES ATLAIDINASANA 50-800 g
GALA 100-2000 g
MAJPUTNI 100-3000 g
ZIVIS 100-2000 g
DARZENI 100-2000 g
MAIZE 100-2000 g

6™ SENSE UZSILDISANA

Lai uzsilditu gatavus édienus, kas ir sasaldéti, atdzeseéti
vai istabas temperatdra. Krasns automatiski aprékina
vértibas, kas nepiecieS$amas, lai iespé&jami isa laika
sasniegtu labako rezultatu. Novietojiet édienu uz
mikrovilnu krasnim paredzéta, karstumizturiga skivja vai
trauka. Iznemiet no iepakojuma, ripigi nonemot visu
aluminija foliju, ja tada ir. Ja uzsildisanas beigas lausiet
traukam ar édienu 1-2 minGtes pastavét, rezultats, it
seviski saldétai partikai, vienmeér bas labaks.
Neatveriet durvis $is funkcijas darbibas laika.

- 6" SENSE TVAIKS

Lai tvaicétu tadus produktus ka darzeni vai zivis, izmantojot
komplekta ieklauto tvaicétaju. Sagatavosanas fazes laika
automatiski tiek radits tvaiks, liekot tvaicétaja apaksa
ielietajam Gdenim varities. Sis fazes darbibas laiks var
atdkirties. Péc tam krasns veic produktu tvaicé3anu, nemot
véra iestatito laiku.

lestatiet 1-4 minGtes mikstiem darzeniem, pieméram,
brokoliem un puraviem, vai 4—-8 minutes cietakiem
darzeniem, pieméram, burkaniem un kartupeliem.

Neatveriet durvis Sis funkcijas darbibas laika.
NepiecieSamie piederumi: Tvaicétajs
« 6™ SENSE CRISP FRY

Sis veseligas un ekskluzivas gatavosanas funkcija
apvieno apbraninasanas funkcijas kvalitati ar silta gaisa
cirkulacijas pasibam. Tas lauj pagatavot kraukskigu

un garsigu ceptu édienu, kura pagatavosanai vajag
ievérojami mazak ellas salidzinajuma ar tradicionalo
gatavoSanas veidu, daziem édieniem neizmantojot ellu
vispar. Ir iespéjams pagatavot dazadus ieprieks iestatitus
édienus — gan svaigus, gan saldétus.

levérojiet noradijumus nakamaja tabula, kura noradits,
kadi piederumi jalieto, lai iegUtu labakos rezultatus,
gatavojot katru produktu veidu (svaigus vai saldétuss).

Produkti Svars/porcijas

CEPTA FILEJA PANEJUMA

Pirms gatavosanas nedaudz apklajiet ar ellu. Vienmérigi
izvietojiet uz krauksku skivja. Novietojiet skivi uz stieplu
plaukta

100-500 g

KOTLETES

Pirms gatavosanas nedaudz apklajiet ar ellu. Vienmérigi
izvietojiet uz krauksku Skivja. Novietojiet skivi uz stieplu
plaukta

200-800 g

ZIVS AR CEPTIEM KARTUPELIEM *

1-3 3k
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja ’

DAZADAS CEPTAS ZIVIS %

. o o e 100-500 g
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja

GARNELES PANEJUMA %

100-500
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku Skivja 9

KALMARU GREDZENI PANEJUMA %

100-500
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku Skivja 9

ZIVJU PIRKSTINI PANEJUMA %
Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja. Péc ieteikuma
apgrieziet uz otru pusi

100-500 g

CEPTI KARTUPEL| %

T R 200-500 g
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja

CEPTI KARTUPELI

Nomizojiet kartupelus un sagrieziet skélés. lzmércéjiet
auksta salsadent 30 min. Nosusiniet ar dvieli un nosveriet.
leziediet ar olivellu (5 %). Izvietojiet uz krauksku skivja.
Novietojiet skivi uz plaukta. Péc ieteikuma apgrieziet uz
otru pusi

200-500 g

KARTUPELU KROKETES

100-600
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja ¢

BAKLAZANS

Sasmalciniet, pievienojiet sali un |aujiet nostavéties

30 min. Nomazgajiet, nosusiniet un nosveriet. leziediet ar
olivellu (5 %). Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja.
Novietojiet $kivi uz plaukta. Péc ieteikuma apgrieziet uz
otru pusi

200-600 g

PIPARI

Sagrieziet, nosveriet un ieziediet ar olivellu (5 %).
Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja. Novietojiet skivi
uz stieplu plaukta

200-500 g

CUKINI

Sagrieziet, nosveriet un ieziediet ar olivellu (5 %).
Vienmerigi izvietojiet uz krauksku skivja. Novietojiet skivi
uz stieplu plaukta

200-500 g

VISTAS NAGETI %
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja. Novietojiet skivi
uz stieplu plaukta

200-600 g

PANETS SIERS #*
Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja. Novietojiet skivi
uz stieplu plaukta

100-400 g

SIPOLU GREDZENI %
Vienmerigi izvietojiet uz krauksku skivja. Novietojiet skivi
uz stieplu plaukta

100-500 g
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

Lai ritinatu izvelni vai sarakstu:
Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet
ar pirkstu pa ekranu.
p’ Lai atlasitu vai apstiprinatu:
' Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo
vértibu vai izvélnes opciju.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

Lai atgrieztos iepriekséja ekrana:
Pieskarieties < .

Lai apstiprinatu iestatijumu vai dotos uz nakamo
ekranu:

Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS”,

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jakonfiguré
produkts.

lestatijumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|ttu
izvelnei "Riki”.

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda

un laiks.

+ Velciet pari ekranam, lai piek|utu pieejamo valodu
sarakstam.

+ Pieskarieties vajadzigajai valodai.

Pieskaroties < , varés atgriezties iepriekséja ekrana.

2. ATLASIT IESTATIJUMU REZIMU

Kad valoda bus atlasita, ekrana buas redzams
aicinajums izvéléties “VEIKALA DEMONSTRACIJA”
(noderigi mazumtirgotajiem, tikai demonstracijas
mérkiem) vai turpiniet, nospiezot “NAKAMAIS”".

3. WIFI IESTATISANA

Funkcija 6th Sense Live sniedz iespéju vadit

cepeskrasni attali, izmantojot mobilo ierici. Lai

iespéjotu ierices talvadibu, vispirms veiksmigi

japabeidz savienoSanas process. Sis process ir

nepiecieSams, lai registrétu jusu ierici un pievienotu

to savam majas tiklam.

+ Pieskarieties “IESTATIT TULIT” lai izveidotu
savienojumu.

Ja vélaties izveidot savienojumu vélak, pieskarieties “IZLAISTS".

KA IESTATIT SAVIENOJUMU

Lai izmantotu So funkciju ir nepiecieSams:

Viedtalrunis vai plansete un bezvadu marsrutétajs ar

interneta savienojumu.

Ladzu, izmantojiet savu viedierici, lai parbauditu, vai

ierices tuvuma majas bezvadu tikla signals ir stiprs.

Minimalas prasibas.

Viedierice: Android ar 1280x720 (vai lielaku) ekranu vai iOS.

Lietotnu veikala noskaidrojiet lietotnes savietojamibu ar

Android vai iOS versijam.

Bezvadu marsrutétajs: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lejupieladéjiet lietotni 6 Sense Live

Lai izveidotu cepeskrasns savienojumu, vispirms

nepiecieSams lejupieladét lietotni jasu mobilaja

iericé. Lietotne 6 Sense Live App palidzés jums veikt

visas talak aprakstitas darbibas. JUs varat lejupieladét

lietotni 6™ Sense Live App veikala iTunes Store vai

Google Play Store.

2. Izveidojiet kontu

Ja tas vél nav izdarits, jums bus jaizveido konts. Tas
laus savienot tikla jasu ierices, ka ari tas redzét un
vadit attali.

3. Registréjiet savu ierici

Lai registrétu savu ierici, sekojiet lietotné sniegtajam
instrukcijam. Lai pabeigtu registraciju, jums bas
vajadzigs viedas ierices identifikacijas numurs (Smart
Appliance IDentifier (SAID)) numurs. Tas unikalo koda
numuru jas varat atrast uz identifikacijas plaksnites,
kas piestiprinata produktam.

4. I1zveidojiet savienojumu ar WiFi

Sekojiet ,skenét, lai savienotu” procediras darbibam.
Lietotne |aus jums secigi veikt visas nepiecieSamas
darbibas, lai savienotu jusu ierici ar majas bezvadu
tiklu.

Ja jusu marsrutétajs atbalsta WPS 2.0 (vai augstaku),
atlasiet , MANUALAIS", péc tam pieskarieties ,WPS
iestatiSsana”: Nospiediet WPS pogu uz bezvadu
marsrutétaja, lai izveidotu abu ieri¢u savienojumu.
Ja nepiecieSams, varat pievienot ierici manuali,
izmantojot funkciju “Search for a network” (Meklét
tiklu).

SAID tiek izmantots, lai sinhronizétu viedierici ar ierici.

Wi-Fi modulim tiek paradita MAC adrese.

Savienos$ana javeic atkartoti tikai tada gadijuma,

ja mainat marsrutétaja iestatijumus (piem., tikla
nosaukumu vai paroli vai datu sniedzéju).

. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA

Savienojot cepeskrasni ar jusu majas tiklu, laiks un
datums tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie
jaiestata manuali.

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
laiku.

- Pieskarieties “IESTATIT” lai apstiprinatu.
Kad laiks iestatits, jaiestata datums.

+ Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
datumu.

- Pieskarieties “IESTATIT’, lai apstiprinatu.

4. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakt gatavot, ieteicams iesildit tuksu
cepeskrasni, lai atbrivotos no iespéjama smarda.
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Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.
Mikrovilnu krasni ieteicams iesildit Iidz 200 °C, vislabak

IKDIENAS LIETOSANA

lietojot funkciju “Atra priekssildisana”.
Péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

4. IESTATIT SAKT / BEIGT LAIKA AIZKAVE

« Laiieslégtu cepeskrasni, nospiediet , vai
pieskarieties ekranam jebkura vieta.

Displeja iespéjams izvéléties funkciju ,Manualais” vai

6 Sense.

- Javélaties piek|at atbilsto3ajai izvélnei,
pieskarieties galvenajai nepiecieSamajai funkcijai.

« Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsSup vai lejup.

« Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCIJU IESTATISANA

Kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus
var mainit.

JAUDA/TEMPERATURA/GRILESANAS LIMENIS

+ Ritiniet piedavato vértibu sarakstu un atlasiet
vajadzigo.

lzmantojot funkciju “Piespiedu gaiss’, varat pieskarties *§ , lai

ieslégtu iepriekségjo iesildisanu.

DARBIBAS LAIKS

Lietojot mikrovilnu funkciju un funkcijas, kas ietver

mikrovilnu rezimu, vienmér jaiestata gatavosanas

laiks.

 Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu
gatavosanas laiku.

- Lai apstiprinatu, pieskarieties “"NAKAMAIS".

Gatavos$anas laika beigas darbiba automatiski tiek

aptureéta.

Ja vélaties gatavosanu vadit manuali, funkcijam,

kuras neizmanto mikrovilnus, gatavosanas laiks nav

jaiestata.

. Lai saktu gatavo3anas laika iestatisanu,
pieskarieties “lestatit gatavosanas laiku”.

Lai atceltu iestatito darbibas ilgumu gatavosanas laika un

manuali kontrolétu gatavosanas beigas, pieskarieties darbibas

laika vértibai un péc tam atlasiet ,STOP”".

3. 6" SENSE FUNKCIJU IESTATISANA

“6th Sense” funkcijas sniedz iespé&ju pagatavot plasu

édienu klastu, izvéloties kadu no saraksta. Vairums

gatavos$anas iestatijumu ierice atlasa automatiski, lai

tiktu sasniegts vislabakais rezultats.

- Saraksta izvelieties gatavosanas veidu.

« Atlasiet funkciju.

Funkcijas tiek paraditas atbilstosi édienu kategorijam izvélné

6™ SENSE EDIENS (sk. atbilstosas tabulas) un atbilstosi

receptém izvélné “LIFESTYLE".

- Kad funkcija ir izvéléta, lai panaktu vislabako
rezultatu, vienkarsi noradiet ta édiena ipasibas
(daudzumu, svaru, u.tt.), kuru vélaties pagatavot.

Pirms gatavosanas bez mikrovilnu funkcijas

izmanto3anas varat lietot laika aizkavi: Funkcijas

izpilde tiks sakta vai pabeigta ieprieks atlasitaja laika.

+ Pieskarieties , AIZKAVE", lai iestatitu nepiecieSamo
sakuma vai beigu laiku.

- Kad aizkave iestatita, pieskarieties ,SAKUMA
AIZKAVE", lai palaistu gaidisanas laiku.

« lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Funkcija saks darboties automatiski péc aprékinata
laika perioda.

lestatot aizkavetu gatavosanas sakuma laiku, tiks atspéjota
cepeskrasns iepriekséjas uzsildisanas faze: krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperatruy, kas nozimé, ka
gatavosanas laiks bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.
+ Laiieslégtu funkciju nekavéjoties un atceltu
ieprogramméto aizkaves laiku, pieskarieties ® .

5. FUNKCIJAS SAKSANA

- Kad iestatijumi ir konfiguréti, pieskarieties ,SAKT”,
lai ieslegtu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta

maksimala temperatdra, displeja tiks paradits zinojums.

Mikrovilnu funkcijas ir ieklauta ieslégsanas

aizsardziba. Pirms ieslégt funkciju, ierices durvis

jaatver un jaaizver.

+ Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku krasni un aizveriet durvis.

- Pieskarieties “SAKT".

JUs varat mainit iestatitas véertibas gatavosanas laika jebkura

brid1, pieskaroties vértibai, kuru vélaties mainit.

+ Nospiediet , lai jebkura laika apturétu aktivo
funkciju.

6. JET START

Sakuma ekrana apaksa ir josla, kura redzami tris
dazadi darbibas laiki. Pieskarieties kadai no tam,
lai aktivizétu gatavosanu ar mikrovilnu funkciju, kas
iestatita pilnas jaudas rezima (900 W).

+ Atveriet durvis.
+ lelieciet partiku krasni un aizveriet durvis.
+ Pieskarieties vajadzigajam gatavosanas laikam.
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7. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizets, tiklidz funkcija bas atlasita,
displeja bus redzams priekssildisanas posma statuss.

Tiklidz 1 faze bus pabeigta, tiks atskanots skanas

signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir

uzkarsusi lidz iestatitajai temperatarai.

+ Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku cepeskrasni.

« Aizveriet durvis un pieskarieties ,GATAVS", lai saktu
gatavosanu.

levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir pabeigta, var

pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis priekssildisanas

laika, process tiks apturéts. Kopéja gatavosanas laika nav

ieklauta priekssildisanas faze.

8. GATAVOSANAS APTURESANA (PAUZE)

Dazas “6™ Sense” funkcijas gatavosanas laika

buUs nepiecieSams apgriezt vai samaisit édienu.
Tiks atskanots signals, un displeja bis redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Atveriet durvis.

+ Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

« Aizveriet durvis un atsaciet gatavosanu.

Pirms gatavo3anas beigam cepeskrasns var attélot
zinojumu ar aicinajumu parbaudit édienu 3aja pasa
veida.

Tiks atskanots signals, un displeja bls redzams
pazinojums par to, kada darbiba veicama.

« Parbaudiet édienu.

« Aizveriet durvis un atsaciet gatavosanu.

9. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots
skanas signals, un displeja bis redzams pazinojums.
Dazas funkcijas, kad gatavosana pabeigta, varat
pagarinat gatavosanas laiku vai saglabat funkciju
izlase.

- Pieskarieties (@, lai to saglabatu izlase.
- Pieskarieties 3 , lai paildzinatu gatavosanu.

10. IZLASE

Izlases funkcija lauj saglabat jasu iecienitako
kulinarijas recepsu krasns iestatijjumus.

Cepeskrasns automatiski nosaka biezak izmantotas funkcijas.
Péec noteikta lietosanas reizu skaita, tiks paradits aicinajums
pievienot funkciju izlasei.

KA SAGLABAT A FUNKCIJU

Kad funkcijas izpilde pabeigta, varat pieskarties C?

, lai saglabatufunkciju izlasé. Tas laus jums turpmak
to atrak atlasit, saglabajot tos pasus iestatijumus.
Ekrana iespéjams saglabat funkciju, noradot lidz pat 4
iecienitakajam édienreizem, t.sk. brokastis, pusdienas,
uzkodas un vakarinas.

. Pieskarieties ikonam, lai atlasitu vismaz vienu.
. Pieskarieties,FAVORITS”, lai funkciju saglabatu.

LV

KAD SAGLABATS

Pec funkciju saglabasanas izlasé galvenaja ekrana tiks

paraditas funkcijas, kas saglabatas pasreizéja dienas

laika.

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet QD : Funkcijas

tiks iedalitas péc dazadiem maltiSu laikiem un tiks

piedavati dazi ieteikumi.

+ Pieskarieties maltites ikonai, lai atvértu attiecigos
sarakstus.

« Ritiniet piedavato sarakstu.

« Piekarieties nepiecieSamajai receptei vai funkcijai.

. Pieskarieties “SAKT”, lai saktu gatavosanu.

IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana katrai izlasei varat pievienot attélu vai
nosaukumu, lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

« Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties “REDIGET".

o Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties “"NAKAMAIS”: ekrana bas redzami
jauni atribati.

« Pieskarieties “"SAGLABAT, lai apstiprinatu izmainas.

Favoritu ekrana jus varat ari dzést saglabatas

funkcijas:

. Attiecigaja funkcija pieskarieties @ .

+ Pieskarieties “IZNEMT TO".

Varat ari mainit laiku, kad tiek paraditas dazadas
édienreizes:

- Nospiediet & .

. Atlasiet (8 ,Preferences”.

- Atlasiet,Laiki un datumi”,

« Pieskarieties ,Jusu édienreizu laiki”.

+ Ritiniet sarakstu un pieskarieties atbilstosajam
laikam.

« Pieskarieties atbilstosajai édienreizei, lai to
mainitu.

Katru laika posmu var apvienot tikai ar vienu édienreizi.

11. RIKI

Nospiediet & , lai jebkura laika atvértu izvélni “Riki”.
Saja izvélné iespéjams izvéléties kadu no vairakam
opcijam un mainit produkta vai ekrana iestatijumus
un preferences.

ATTALA IESPEJOSANA

Lai iespéjotu lietotnes 6 Sense Live Whirlpool
izmantosanu.

@ GROZAMGALDS

Stiespéja aptur rotéjosas plaksnes griesanos, lai lautu
izmantot lielus taisnstira formas mikrovilnu izturigus
virtuves traukus, kuru grieSanas var tikt traucéta
mikrovilnu krasni.
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@VIRTUVES TAIMERIS

So funkciju var aktivizét, izmantojot gatavo3anas
funkciju vai tikai laika saglabasanai.

Tiklidz funkcija bas sakusi darboties, taimeris turpinas
laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat aktivizét atlasit un

aktivizét funkciju.

Taimeris turpinas laika atskaiti, kas bUs redzama ekrana augséja

labaja stari.

Lai atgutu vai mainitu virtuves taimeri:

. Nospiediet & .

- Pieskarieties @ .

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks

atskanots skanas signals un displeja paradisies

pazinojums.

- Nospiediet “NERADIT”, lai atceltu taimeri vai
iestatitu jaunu taimera laika periodu.

- Laiiestatitu taimeri vélreiz, pieskarieties “IESTATIT
JAUNU TAIMERI",

APGAISMOJUMS

Lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns apgaismojumu.
@ PASTIRISANA

Tvaika iedarbiba, kas rodas 1pasa zemas temperatiras
tirisanas cikla laika lauj bez piepuiles notirit netirumus
un édienu paliekas. lelejiet tasi dzerama Gdens tikai
komplekta esosa tvaicétaja apakseja dala (3) vai
mikrovilnu krasni izmanto$anai paredzéta tvertné un
ieslédziet so funkciju.

Nepieciesamie piederumi: Tvaicétajs

G) IZSLEGT SKANU

Pieskarieties ikonai, lai izslégtu vai ieslegtu visus
skanas un bridinajumu signalus.

VADIBAS BLOKESANA

Funkcija ,Vadibas blokésana” lauj blokét pogas
skarienekrana, lai tas nevarétu nospiest netisam.
Lai aktivizétu blokésanu:

. Pieskarieties ikonai ® .

Lai izslegtu blokésanu:

+ Pieskarieties ekranam.

« Velciet uz augsu pa attéloto zinojumu.

E PREFERENCES
Lai mainitu atseviskus cepeskrasns iestatijumus.

WI-FI

Lai mainitu iestatijumus vai konfigurétu jaunu majas tiklu.

INFORMACIJA

Lai izslegtu ,Saglabat demo rezimu”, atiestatitu produktu
un iegutu papildu informaciju par produktu.

8 Whjr/lﬁool



NODERIGI PADOMI

MIKROVILNU GATAVOSANA

KUKAS UN MAIZE

Mikrovilni iespiezas partika tikai zinama dziluma,
tadél, vienlaikus gatavojot vairakus édienus,
iespéjami izretiniet tos, lai paklautu mikrovilnu
iedarbibai lielaku partikas produktu virsmu.
Mazakie gabali gatavojas daudz atrak neka lielie
gabali: lai produkti gatavotos vienmerigi, sagrieziet
tos vienados gabalos.

Lielaka dala produktu turpinas gatavoties, pat tad, ja
mikrovilnu krasns bas partraukusi darboties. Tapéc
vienmer atstajiet édienu krasni, lai tas pagatavojas
izmantojot jau sarazoto siltumu.

Nonemiet jebkadas stieplu aizdares no papira

vai plastmasas maisiniem pirms izmantojat tos
mikrovilnu krasni vai mikrovilnu rezima.

Plastmasas pléve jaiegriez vai japardur ar daksinu, lai
izlidzinatu spiedienu un novérstu spradzienu tvaika
akumulacijas dée| gatavosanas laika.

SKIDRUMI

Skidrumi var parsniegt varisanas temperataru, pat
neradot acimredzamu burbulo$anu. Tas var radit
péksnu karsta skidruma parplasanu pari trauka
malam. Lai to nepielautu, neizmantojiet traukus

ar Sauriem kakliem, pirms trauka ievietosanas
mikrovilnu krasni samaisiet Skidrumu un atstajiet
trauka téjkaroti.

Péc sakarséSanas samaisiet vélreiz un tad uzmanigi
iznemiet trauku no mikrovilnu krasns.

SALDETI PRODUKTI

Lai panaktu labako rezultatu, ieteicams atkauset
produktus, novietojot tos tiesi uz stikla Skidrumu
savaksanas paplates. Ja nepiecieSams, varat izmantot
planus plastmasas traukus, kas paredzéeti mikrovilnu
krasnim.

Varits édiens, sautéjumi un galas merces atkust labak,
ja atkausésanas laika tos apmaisa. Sakoties édiena
atlaidinasanai, atdaliet sasaldétos gabalus: atseviskas
dalas atlaidinasies atrak.

EDIENS MAZULIEM

Sildot zidainu partiku vai skidrumus uzsildisanas
pudelités vai mazuliem paredzétajos traukos,

pirms lietoSanas vienmér samaisiet $kidrumu un
parbaudiet temperattru. Tadéjadi siltums izplatisies
vienmeérigi un tiks novérsta iespéja applaucéties vai
apdedzinaties.

Pirms sildiSanas parliecinieties, ka ir nonemts trauka
vaks vai pudeles knupitis.

Piragiem un maizes produktiem ieteicams izmantot
funkciju “Piespiedu gaiss” Lai samazinatu gatavosanas
laiku, varat atlasit funkciju “Piespiedu gaiss + MV’

kur maksimala mikrovilnu krasns jauda ir 160 W, lai
saglabatu partikas produktus mikstus un smarzigus.
Ar funkciju “Piespiedu gaiss”, izmantojiet tums3a
metala kiku veidnes un vienmér tas novietojiet uz
stieplu plaukta.

Lai pagatavotu konkrétus édienus, pieméram,
cepumus vai maizites, varat izmantot Cetrstura
cepSanas trauku vai citus cepsanas traukus, kas
pieméroti lietosanai krasni.

Ja izmantojat funkciju “Piespiedu gaiss + MV, lietojiet
tikai tadus traukus, kas paredzéti izmantosSanai
mikrovilnu krasni un novietojiet tos uz komplekta
ieklauta stiep|u plaukta.

Lai parliecinatos, ka édiens ir gatavs, ievietojiet taja
zobu bakstamo: ja péc iznem3anas zobu bakstamais ir
tirs, maize ir gatava.

Ja izmantojat kuku veidnes ar neliposo parklajumu,
neieziediet to malas ar sviestu, jo citadi kaka var
pacelties nevienmérigi.

Ja cepSanas laika ta “uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperatdru vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu Skidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Ja kiikas pamatne ir slapja, ievietojiet plauktu zemak
un pirms pildijuma pievienosanas apkaisiet kikas
pamatni ar rivmaizi vai biskvita drupatam.

PICA

Lai atri panaktu vienmérigi pagatavotu un kraukskigu
picas pamatni, ieteicams izmantot funkciju “Crisp”
(Krauksku funkcija) un atbilstoso komplekta ieklauto
piederumu.

Lielakam picam iespéjams izmantot Cetrstura
cepSanas trauku un funkciju “Piespiedu gaiss”: $aja
gadijuma priekssildiet krasni lidz 200 °C un izkartojiet
mocarellu uz picas, kad pagajusas divas tresdalas no
gatavos$anai paredzéta laika.

GALA UN ZIVIS

Lai sasniegtu labako virsmas apbrininajumu isa
laika perioda, saglabajot galu vai zivi mikstu un
suligu, ieteicams izmantot funkcijas, kas apvieno
gaisa cirkulacijas un mikrovilnu rezimu, pieméram,
“Atra grilésana + Mikrovilni” vai “Piespiedu gaiss +
mikrovilni”.

Lai panaktu labakos gatavosanas rezultatus, iestatiet
mikrovilnu krasns jaudas limeni 350 W.
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6 GATAVOSANAS TABULA

Edienu kategorijas . Piederumi : Daudzums ! Gatavosanas laika informacija

= Lazanja E © 4410 porcijas Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei.
i, = ES*er Parlejiet ar beSamela mérci un parkaisiet ar sieru, lai panaktu
; O :Kaneloni 400-1500g teicamu apbraninajumu

o :
=
& < :Lazanja % . 500-1200g
E s: =F . Iznemiet no iepakojuma, ripigi nonemot visu aluminija foliju, ja
G Kaneloni % . 400-1500g tada ir

: : : i lestatiet risiem ieteicamo gatavosanas laiku. Pielejiet salsudeni,
‘Risi . 100-400goe : ieberiet risus tvaicétaja apaksa un uzlieciet vaku. Uz katru krazi risu
: : : ‘ pielejiet 2-3 krlzes Udens.

: ‘ ‘ Pielejiet Gdeni, ieberiet risus tvaicétaja apaksa un uzlieciet vaku. Péc
{Risu putra ‘ ¢ 2-4porcijas o : ierices ieteikuma pielejiet pienu. Divam porcijam izmantojiet 75 ml

IRISI UN PASTA

risu, 200 ml Gdens un 300 m! piena.
: lestatiet makaroniem ieteicamo gatavosanas laiku. Péc mikrovilnu
Pasta -4 porciias oe | krasns ieteikuma pievienojiet makaronus un gatavojiet, uzliekot
porcy ¢ vaku. Uz katriem 100 g makaronu izmantojiet aptuveni 750 ml
Gdens
Bulaurs lelejiet salsudeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
2 9 uzlieciet vaku. Uz katru krdzi bulgura pielejiet divas krazes tdens
o' :
= . lelejiet salsadeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
> :Kvinoja A LR 2 T
a : o uzlieciet vaku. Uz katru krazi kvinojas pielejiet 2 krizes Gdens
z H —
=] lelejiet salsadeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
< ‘Prosa A - A S
B ; uzlieciet vaku. Uz katru krQzi prosas pielejiet tris krGzes Gdens
& lelejiet salsadeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
e ‘Amarants R L o oo
5 ; ; ; i uzlieciet vaku. Uz katru kruzi amaranta pielejiet 34 krizes Gdens
o ik ; : : : L S ) I Y-
:SEKLASUN . 100-400g :  jelgjiet salsudeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
: PUTRAS : Speltas kviesi . uzlieciet vaku. Uz katru krazi speltas kvieSu pielejiet 3—4 krazes
: : : : : adens
N lelejiet salsadeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
i Miezi L - _
: uzlieciet vaku. Uz katru krazi miezu pielejiet 3—4 krlzes Gdens
P lelejiet salsadeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
: Griki T AT
P uzlieciet vaku. Uz 3 krizi griku pielejiet tris krlizes Gdens
Kuskuss lelejiet salsadeni un ieberiet graudaugus tvaicétaja apaksa, tad
: uzlieciet vaku. Uz katru krazi kuskusa pielejiet 2 krGzes tdens
éAuzu putra T 1-2 porcijas oe Katla ar augstam malam ielejiet salstideni un ieberiet auzu parslas,

tad visu samaisiet un ievietojiet krasni

............................. T Y

% Saldéti o= * leteicamais daudzums. Gatavosanas laika neatveriet cepeskrasns durvis.

’ Whjr/lﬁool



Edienu kategorijas i Piederumi : Daudzums Gatavosanas laika informacija
leziediet ar ellu un ieberzéjiet ar sali un pipariem. Parkaisiet ar
i Cepta liellopu gala kiplokiem un zalumiem péc garsas. Gatavosanas beigas laujiet
+ E 800-1500 g nostavéties vismaz 15 minQtes pirms galas sagriesanas
: leziediet ar el|lu vai kausétu sviestu. leberzéjiet ar sali un pipariem.
LIELLOPU :Cepta tela gala Gatavosanas beigas laujiet nostavéties vismaz 15 mindtes pirms
{GALA galas sagriesanas
: D . leziediet ar ellu un rozmarinu. leberzgjiet ar sali un melnajiem
: Steiks m 2-6 gabali L : e o
pipariem. Vienmérigi izvietojiet uz grila rezga
Hamburgers @ 2-6 gabali leziediet ar elJu un pirms gatavosanas apkaisiet ar sali
‘Hamburgers# 100-500 g Nedaudz ietaukojiet krauksku $kivi pirms priekssildisanas
leziediet ar ellu vai kausétu sviestu. leberzéjiet ar sali un pipariem.
: Cepta ciikgala + 800-1500¢g Gatavosanas beigas laujiet nostavéties vismaz 15 mindtes pirms
: galas sagriesanas
: - . leziediet ar ellu un rozmarinu. leberzgjiet ar sali un melnajiem
E :Ribinas m 2-6 gabali A ) R - e
: CUKGALA : i pipariem. Vienmérigi izvietojiet uz grila rezga
3 leziediet ar elJu un parkaisiet ar garsvielam péc saviem ieskatiem.
‘Ribinas 700-1200 g leberzéjiet ar sali un pipariem. Vienmerigi izvietojiet uz krauksku
: @ skivja ar kaulu pusi uz leju
Bekons 50-150¢g Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja
: leziediet ar ellu vai kausétu sviestu. Pievienojiet sali, piparus un
:Cepta jéra gala 1000-1500 g sasmalcinatus kiplokus. Gatavosanas beigas |aujiet nostavéties
é. JERA GALA : gas+m vismaz 15 mindtes pirms galas sagriesanas
Sitenis 2-8 gabali leziediet ar ellu un |ebefzej|§t ar sali un pipariem. Vienmerigi
: izvietojiet uz rezga
Cepta vistas gala 800-2500g - Iemed@t ar ellg'un pqua|§|et ar g'arsv'[elamipeic saviem |eskat|errj.
: : g i leberzéjiet ar sali un pipariem. levietojiet krasni ar kratinu uz augsu
EVISTA Vistas gabalini 400-1200 g Ie2|ed|¢t ar e_llL_J un p_arkqmet ar garswelavm» péc saviem |es.kat|em‘
: @ Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja ar adu uz leju
Vistas fileja / kratina 300-1000 g Nedaudz ietaukojiet krauksku skivi pirms priekssildisanas
_ Vistas fileja D 300-800 g oe Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
‘TVAICETA ) = J E J E
:GALA " B ' Tvaicétaja apaksa ievietojiet karstmaiziti ar desinu un parlejiet ar
: Hotdogs — 4-8 gabali e udeni. Gatavojiet bez vaka
Galas ikele F 4-8 porcijas Sagatavoyetﬁpe'c savas @ogmtakas receptes un ievietojiet galas
T ruletes trauka, piespiezot, lai nepielautu gaisa kabatu veidosanos
Kebabs m 400-1200 g letaukojiet ar el|lu un parkaisiet ar zalg‘rmem. Vienmérigi izvietojiet
; uz grila rezga
:  Cepta fileja - ' L o v
{GALAS EDIENI ' pan&juma ©+m 100-500 g leziediet ar ellu. Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja
E B Nedaudz ietaukojiet krauksku Skivi pirms priekssildisanas. Caurduriet
Desas @ 200-8009 desinas ar daksinu, lai tas nesaspragtu
Sagatavojiet atbilstosi savai iecienttakajai receptei un izveidojiet
‘Kotletes ©+ 200-800 g kotlesu formu ar aptuveni 30-40 g katrai kotletei. leziediet ar e||u.
: ‘ ‘ : : Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja
o W ) — o
Tvaicétajs -
PIEDERUMI \;m‘antot Tvaicétajs (pilns v lv ) Tvaicétajs ) e Taisnstara formas W e
pievienoto komplekts) (Apaksdala un (apakidala) Stieplu rezgis cepeinanna Krauksku Skivis
konteineru P vaks) apaksdala pesp

Whj;lﬁool
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Edienu kategorijas i Piederumi Daudzums Gatavosanas laika informacija

éVESELA ZIVS  Cepta vesela zivs +m 600-1200 g leziediet ar elJu. Apsmidziniet ar citrona sulu, parkaisiet ar kiplokiem

; %Tvaicéta vesela zivs S 600-1200 g un pétersiliem

ITVAICETAS Steiks —

(FILEJASUN ¢ ] 300-800 g oe Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga

S STEIKI Filejas :

EZIVJU Zivju graténs 500-1200 g Parklajiet ar maizes drupatam un sviesta gabaliniem

gGRATENS %ZiVJU gratens % # 600-1200 g Iznemiet no iepakojuma, rupg:jraw?rr]emot visu aluminija foliju, ja
Eskalopi @ 1-6 gabali Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga

§TVAICETAS s o B Pirms gatavosanas apsmidziniet ar ellu, parkaisiet ar pipariem,

: JURAS VELTES §M'd”as —t 400-1000g citrona kiplokiem un pétersiliem. Labi samaisiet
Garneles @ 100-600 g Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga

ZIVIS UN JURAS VELTES

%Zivs ar ceptiem
‘kartupeliem %

‘Garneles pané&juma

: CEPTA ZIVS
“UN JURAS

%Kalméru gredzeni
‘panéjuma

:VELTES

 Zivju pirkstini

‘panéjuma

‘Dazadas ceptas zivis !

"

Zivju steiks

1-3 porcijas

Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku plates zivju fileju pamisus ar
kartupeliem

100-500 g

Vienmerigi izvietojiet uz krauksku skivja

300-800 g

¢ Nedaudz ietaukojiet krauksku skivi pirms priekssildisanas. leziediet

zivs steikus ar ellu un parkaisiet ar sezama séklam

% Saldéti o» * leteicamais daudzums. Gatavosanas laika neatveriet cepeskrasns durvis.
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Edienu kategorijas

:CEPTI

§Kartupe!u gabalini

Piederumi Daudzums

300-1200 g

Gatavosanas laika informacija

Sagrieziet gabalos, ieziediet ar el|u, pievienojiet sali un garsaugus un
i tad ievietojiet cepeskrasni

%Kartupe!u daivinas

300-800 g

: Sagrieziet skélés, ieziediet ar elu, pievienojiet sali un garsaugus un

d ievietojiet cepeskrasni

i IztukSojiet darzenu vidusdalu un aizpildiet ar svaigu darzenu

" DARZENI Pilditi darzeni 'y 600-22009g i maisijumu, malto galu un rivétu sieru. Parkaisiet ar kiplokiem, sali un
: ’ i zalumiem péc vajadzibas.
\éeegetarals burgers @ 2-6 gabali Nedaudz ietaukojiet krauksku skivi
. Lo B leziediet ar elJu vai kausétu sviestu. Nogrieziet kartupela augsdalu
Kartupeli mundieri 200-1000g :un iepildiet tur skabo kréjumu un savu iecienito garnéjumu.
. = : Sagrieziet kartupelus Skélés un ievietojiet liela trauka. Pievienojiet
: =i ol : Jus sk
Kartupeli =t m - 4-10porcijas i sali, piparus un parlejiet ar kréjumu. Parkaisiet ar sieru
DARZENI Brokoli S 600-1500g Sagrieziet gabalos un ievietojiet liela trauka. Pievienojiet sali, piparus
_ éPANEJUMA %Ziedképosti < =+m 600-1500 un parlejiet ar kréjumu. Parkaisiet ar sieru
prm : :
E: Darzeni % F 400-800 g élz_réemlet no iepakojuma, ripigi nonemot visu aluminija foliju, ja
B T N e
E Kartupelu gabalini @ 300-1000 g o-e E Sagrieziet gabalinos. Vienmeérigi izvietojiet tvaicétaja apaksa
Zirni @ . 200-500 goe iVienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
; Burkani
§T\{A|CET| Brokoli 200-500 g o :Sagrieziet gabalinos. Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
: DARZENI . - .
: ’ Ziedkaposti
‘Kabacis D © 200-500goe o o )
: i o :\lienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
: Kukurazas valite £ 300-1000go-e
Pipari Sagrieziet gabalinos. Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
L 200-500goe oo T ..
Citi darzeni Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
S TVAICETI
:SALDETI
 DARZENI : Tvaicéti darzeni @ 300 o Vienmérigi izvietojiet uz tvaicésanas rezga
Cepti kartupeli % 1200-500 g  Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku 3kivja
A A “ Nomizojiet kartupelus un sagrieziet 3kélés. Mércéjiet auksta
. . @ salsadeni 30 mindtes. Nomazgajiet, nosusiniet un nosveriet.
Cepti kartupeli 1 200-500g ‘leziediet ar elu; apt. 10 g uz katriem 200 g sausu kartupe|u.
Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja
: Kartupelu kroketes 100-600 g Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja
% éCEPTI Sasmalciniet un iegremdéjiet auksta salstdeni un |aujiet nostavéties
N DARZENI Baklazans 200-600 g : 30 min. Nomazgaﬂet, nosusiniet uvninosv'enet. Je;|QQ|§t ar'gllu, apt.
I<D: : 10 g uz katriem 200 g sausa baklazana. Vienmérigi izvietojiet uz
: krauksku skivja
; © m i Sagrieziet $kélés un sajauciet ar ellu; apt. 10 g uz katriem 200 g
Pipari + :200-5009 “sausu piparu. Pievienojiet sali. Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku
i i i Skivja
Sagrieziet $kélés, nosveriet un sajauciet ar ellu; apt. 10 g uz katriem
Cukini :200-500¢ £200 g sausu cukini. Parkaisiet ar sali un melnajiem pipariem.
; : Vienmeérigi izvietojiet uz krauksku plates
@ @ oy fm — o
Tvaicétajs -
PIEDERUMI lzmantot Tvaicétajs (pilns ! lv ) Tvaicétajs . o Taisnstara formas oLt
pievienoto (Apaksdala un V Stieplu rezgis . Krauksku skivis
konteineru komplekts) véks)) (apaksdala) cepespanna

Whj;lﬁool
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SALAS KUKAS

MAIZE

PICA

KUKAS UN KONDITOREJAS

Lotringas torte S I porcija Sagatavojiet Lotringas piraga maisijumu 8 porcijam
Lotringas torte % 200-800 g Iérsjzrﬁlet no iepakojuma, rdpigi nonemot visu aluminija foliju, ja
leklajiet miklu piragu trauka 8-10 porcijam un caurduriet miklu ar
Sala kuka m +m 1 porcija - daksinu. Sagatavojiet miklu atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas
ireceptei
Sagatavojiet sagrieztu darzenu maisijumu. leziediet ar elju un
Darzenu stradele @ 800-1500 gatavoygt uz pannas A1‘5—ZO m_lrjutes. Lauyq atdZ|st.vP!ev_|en0J|et
: i svaigu sieru un parkaisiet ar sali, balzametiki un gardvielam.
: : : IerulleJ|et mikla un salociet aréjo dalu
E : : : IeJauoet miklu atbilstosi savai iecienttakajai baltmaizes
:Rolli — 1 porcija i pagatavosanas receptel. Veidojiet kukuliSus pirms raudzésanas.
: i Izmantojiet paredzéto miklas raudzésanas funkciju
Rolli s 1 porcija Iznemiet no iepakojuma. Vienmeérigi izvietojiet uz cepeSpannas
lejauciet miklu atbilstosi savai iecienttakajai baltmaizes
: Sendvi¢u maize skarda forma — 1-2 gabali | pagatavosanas receptei. levietojiet maizes trauka pirms mklas
: i uzragsanas. Raudzésanai izmantojiet atbilstoso cepeskrasns funkciju
leprieks apcepti rolli 1 porcija Iznemiet no iepakojuma. Vienmeérigi izvietojiet uz cepeSpannas
‘Bulcinas @ 1 porcija IetaL{kota krauksku platé izveidojiet vienu lielu placeni vai sadaliet
: ’ mazakos
Konservéti rolli — 1 porcija Iznemiet no iepakojuma. Vienmeérigi izvietojiet uz cepeSpannas
3 ‘lejauciet picas miklu no 150 ml Gdens, 15 g rauga, 200 - 225 g milty,
- ellas un sals. Atstajiet, lai uzrugst, izmantojot paredzeto mikrovilnu
Pica — 2-6 porcijas i krasns funkciju. Izrullgjiet miklu uz viegli ietaukotas cepespannas.
Pievienojiet garnéjumu, pieméram, tomatus, mocarella sieru un
: i Skinki
‘Plana pica % 250-5009°* |znemiet no iepakojuma, ripigi nonemot visu aluminija foliju, ja
‘Bieza pica % © 300-800 g °* tadair
: Atdzeséta plca : 200-500¢g Iznemiet no iepakojuma. Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja
Biskvita kuka skarda 1 borciia IeJauoet 500-900 g beztauku miklas biskvitktkai. lepildiet ietaukota
forma porcy ; un ar cepsanas papiru izklata cepeSpanna
. ; o lejauciet piragu miklu saskana ar savu iecienttako kulinarijas recepti,
i Briesto3a auglu kdka : N : lcin -, . : |
3 B ' okarda forma : 900-1900 g ||zma|3tOJot saslzna cinatus vai Skélés sagrleztltjls svaigus auglus.
: BRIESTOSAS ¢ epildiet ietaukota un ar cepsanas papiru izklata cepespanna
: KUKAS +m
Briestosa Sokolades 600-1200 g Sagatavojiet Sokolades kikas miklu péc savas iecienitakas receptes.

IZSTRADAJUMI

Edienu kategorijas

Piederumi

Daudzums

Gatavosanas laika informacija

kaka skarda veidnée

lepildiet ietaukota un ar cepsanas papiru izklata cepespanna

i Izklajiet mklu uz krauksku plates un caurduriet miklu ar daksinu.

% Saldéti o * leteicamais daudzums. Gatavosanas laika neatveriet cepeskrasns durvis.
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lejauciet miklu 1618 kéksiem saskana ar savu iecienttako kulinarijas

Edienu kategorijas i Piederumi : Daudzums Gatavosanas laika informacija
E ' V lejauciet miklu no 250 g miltu, 100 g salita sviesta, 100 g cukura un
Cepumi — 1 porcija 1 olas. Pievienojiet auglu esenci garsai. L aujiet atdzist. Uz ietaukotas
; cepespannas izvietojiet 10-12 cepumu rindas
© lejauciet miklu no 250 g miltu, 150 g sviesta, 100 g cukura, 1 olas, 25 g
& - . e - ¢ kakao pulvera, sals un cepama pulvera. Pievienojiet vanilas esenci.
_  >okolades cepumi @ I porcija Laujiet atdzist. Vienmeérigi izklajiet miklu 5 mm bieza karta, izveidojiet
% : cepumu formu un vienmeérigi izvietojiet uz krauksku skivja
< KONDITOREJAS Sagatavojiet maisijumu no 2 olas baltumiem, 80 g cukura un 100 g
,9( : IZSTRADAJUMI : Bezé — 1 porcija Zavétu kokosriekstu. Pievienojiet vanilu un mandelu esenci. Uz
£ UNPILDITI ietaukotas cepespannas izvietojiet 20-24 cepumu rindas
v PIRA ;
N PIRAGI ' Pirags ar aualu i lzvietojiet piragu trauka miklu un parkaisiet apaksu ar maizes drupatam,
2 iId?umu 9 Sy +m 800-1500g | laiabsorbétu auglu sulu. Pievienojiet gabalinos sagrieztus auglus un
E prdy ; parkaisiet ar cukuru un kanéli
© lejauciet miklu no 180 g miltu, 125 g sviesta un 1 olas. Nolidziniet miklas
o ¢ Auglu pirags @ 1 porcija ¢ pamatni péc krauksku plates un piepildiet ar 700-800 g svaigu auglu,
% ‘ ‘ kas sagriezti gabalinos un parkaisiti ar cukuru un kanéli
< :
:z) Auglu pirags ¥ @ 300-800 g Iznemiet no iepakojuma, rapigi nonemot visu aluminija foliju, ja tada ir
2 :
vz
>
N

: Kéksi — 1 porcija recepti un iepildiet miklu papira veidnés. Vienmérigi izvietojiet uz
: ; cepespannas
MAFINI UN - T RUD B - Sagatavojiet suflé maistjumu, izmantojot citronu, Sokoladi vai auglus,
 KEKSI Sufle + 2-6 porcijas un maisijumu iepildiet siltumizturiga trauka ar augstam malam
E ; Sagatavojiet maisijumu 12-15 gabaliem, izmantojot sasmalcinatu
: Siera kekss — 1 porcija mikstu sieru un sagrieztu speki vai skinki. lepildiet maisijumu vienreiz
; . . izmantojamas kéksu veidnés.
: am B : Nomizojiet auglus un izgrieziet serdes. Sagrieziet gabalos un ievietojiet
; Auglu kompots e - 300-800mlee tvaicétaja rezgi
S o~ B ) Izgrieziet abolu serdes un piepildiet dbolus ar marcipanu vai kanéli,
E 5 Cepti aboli 4-8 gabali cUKUIU U Sviestu
E : Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei viena
QO :Karsta Sokolade 2-8 porcijas trauka. Pievienojiet vanilu vai kanéli. Pievienojiet cieti, lai palielinatu
: blivumu
& - _ - Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei. Izklajiet
F Sokolades kakas . . I porcija . miklu uz cepespannas, pirms tam ieklajot taja cepampapiru
: Kultenis <F 910 qabali Sagatavojiet atbilstosi savai iecienitakajai kulinarijas receptei viena
: - 9 trauka
: Versacs © 1-6 gabali
%) Nedaudz ietaukojiet krauksku skivi pirms priekssildisanas
g : Omlete @ 1 porcija
Sagatavojiet 0,5 litru piena, 4 olas dzeltenumus, 100 g cukura un 40 g
Olu kréms =P 1-2 porciias miltu. lepildiet trauka pienu un trauku ievietojiet krasnl. Péc cepeskrasns
: - porcy ¢ uzvednes uzmanigi iepildiet karsto pienu olu dzeltenumu, miltu un
; ; cukura maisijuma un turpiniet gatavosanu
Vienmér novietojiet maisinu tiesi uz stikla rotéjosas stikla plaksnes.
Popkorns 90-100goe Viena gatavosanas reizé tikai viens iepakojums
Vistas sparnini % @ 300-600 g o-e
L S Vienmérigi izvietojiet uz krauksku skivja
S Vistas nageti % (AU, 200-600 g
O 4444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444444
= Pirms gatavosanas sieru nedaudz ieziediet ar el|u. Vienmérigi
N - . _ HuY.
S :Panétssiers % @ 100-4009 izvietojiet uz krauksku skivja
Sipolu gredzeni % (@ AUD) 100-500 g
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Vienmerigi izvietojiet uz krauksku skivja
Grauzdéti rieksti @ 50-2009g
@ @ wy i, — o
Tvaicétajs -
PIEDERUMI \;m‘antot Tvaicétajs (pilns v lf:e ) Tvaicétajs ) ve. Taisnstara formas W e
pievienoto K lek (Apaksdala un . Stieplu rezgis P Krauksku Skivis
konteineru omplekts) vaks) (apaksdala) cepedpanna
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TIRISANA

Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes darbiem ta ir
atdzisusi.

IEKSEJAS UN AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama
lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu
dranu.

- Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Ik pa laikam vai gadijumos, kad kaut kas ir izSlakstijies,
nonemiet rotéjoso plati un tas pamatni, lai iztiritu krasns
pamatni un notiritu édiena atlikumus.

« Optimalai iekséjo virsmu tiriSanai ieslédziet funkciju
“Pastirisana”.

Nekad nelietojiet tvaika tirisanas iekartu.

Neizmantojiet abrazivus priekSmetus un abrazivus/
kodigus tirisanas lidzeklus, jo tie var sabojat ierices
virsmas.

« Grils nav jatira, jo lielais karstums izdedzina visus
netirumus. Lietojiet $o funkciju regulari.

PIEDERUMI

Visus piederumus, iznemot krauksku 3kivi, iespéjams
mazgat trauku mazgajama masina.

Krauksku plate jamazga ar ideni un maigu tirisanas
lidzekli. Noturigus netirumus paberziet ar draninu. Pirms
tiridanas vienmér laujiet krauksku platei atdzist.

16
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WIFI BUJ

LV

Kadi Wi-Fi protokoli tiek atbalstiti?

Uzstaditais Wi-Fi adapteris atbalsta Wi-Fi b/g/n
Eiropas valstis.

Kadi iestatijumi jakonfiguré marsrutétaja
programmatuara?

NepiecieSami sadi marSrutétaja iestatijumi: iespéjota
2,4 GHz frekvence, Wi-Fi b/g/n, aktivizéts DHCP un
NAT.

Kada WPS versija tiek atbalstita?

WPS 2.0 vai jaunaka. Parbaudiet marsrutétaja
dokumentaciju.

Vai pastav atskiribas, lietojot viedtalruni (vai
plansetdatoru) ar Android sistému vai iOS?

Varat izmantot jebkuru operétajsistému; atskiribu
nav.

Vai var izmantot mobilo 3G piesaisti marsrutétaja
vieta?

Ja, tacu makonpakalpojumi paredzéti pastavigi
pievienotam iericém.

Ka parbaudit, vai darbojas majas interneta
savienojums un ir ieslégta bezvadu funkcija?

Tiklu ir iespéjams atrast, izmantojot viedierici.
Pirms meéginat atrast tiklu, atspéjojiet citus datus
savienojumus.

Ka parbaudit, vai ierice ir pievienota majas bezvadu
tiklam?

Atveriet marsrutétaja konfiguracijas sadalu (skatiet
marsrutétaja rokasgramatu) un parbaudiet, vai ierices
MAC adrese ir noradita bezvadu pievienoto iericu
lapa.

Kur atrast ierices MAC adresi?

Nospiediet & , pec tam pieskarieties & WiFi vai
skatiet uz savas elektroierices: Uz tas jabut
apziméjumam ar SAID un MAC adresém. MAC adresé
ir ciparu un burtu kombinacija, sakot ar “88:e7".

Ka parbaudit, vai ir ieslegta ierices bezvadu funkcija?
Lai noskaidrotu, vai ierices tikls ir atpazits un ir
izveidots savienojums ar makoni, izmantojiet savu
viedierici un lietotni 6th Sense Live.

Vai pastav kadi apstakli, kas var traucét signalam
sasniegt ierici?

Parbaudiet, vai ierices, ko pievienojat, neizmanto
visu pieejamo joslas platumu. Parbaudiet, vai

jasu pievienoto iericu, kuras iespéjots Wi-Fi, skaits
neparsniedz maksimalo marsrutétaja ierobezojumu.
Cik talu marsrutétajam jaatrodas no cepeskrasns?
Parasti Wi-Fi signals ir pietiekami spécigs, lai aptvertu
dazZas telpas, taCu signala stiprums ir atkarigs no
sienu izgatavoSanas materiala. Signala stiprumu var
parbaudit, novietojot viedierici blakus iericei.

Kas jadara, ja nevar izveidot bezvadu savienojumu ar
ierici?

Lai palielinatu majas Wi-Fi parklajumu, varat izmantot
ipasas ierices, pieméram, piek|luves punktus, Wi-

Fi atkartotajus un elektrolinijas tiltus (nav ierices
komplekta).

Ka noskaidrot sava bezvadu tikla nosaukumu un
paroli?

Skatiet marsSrutétaja dokumentaciju. Marsrutétaja
etiketé parasti noradita informacija, lai atvértu ierices
iestatiSanas lapu, izmantojot pievienoto ierici.

Ka jarikojas, ja marsrutétajs izmanto apkartnes Wi-Fi
kanalu?

lestatiet, lai marSrutétajs izmanto majas Wi-Fi kanalu.
Kas jadara, ja displeja paradas =", vai ierice nespéj
izveidot stabilu savienojumu ar majas marsrutétaju?
lerice var bt veiksmigi pievienota marsrutétajam,
tacu savienojums ar internetu netiek izveidots. Lai
izveidotu savienojumu starp ierici un internetu,
parbaudiet marsrutétaja un/vai operatora
iestatijumus.

Marsrutétaja iestatijumi: jabut ieslegtam NAT, ugunsmdrim un
DHCP jabut konfigurétam pareizi. Atbalstitais paroles
Sifrésanas rezims: WEP, WPA, WPA2. Lai izméginatu citu
Sifrésanas veidu, skatiet marsrutétaja rokasgramatu.
Operatora iestatijumi: ja jusu interneta pakalpojumu sniedzéjs
ir noteicis to konkrétu MAC adresu skaitu, kas var izveidot
savienojumu ar internetu, iespéjams, ka nevarésit pievienot
ierici makonim. lerices MAC adrese ir ierices unikalais
identifikators. LUdzu, sazinieties ar savu interneta pakalpojumu
sniedzéju, lai uzzinatu, ka pievienot internetam ierices, kas nav
dators.

Ka parbaudit, vai dati tiek parraiditi?

Pec tikla iestatiSanas, izslédziet stravas padevi,
uzgaidiet 20 sekundes un tad atkal iesledziet
cepeskrasni: Parbaudiet, vai lietotne uzrada ierices

Ul statusu. Atlasiet ciklu vai citu iespéju un lietotné
parbaudiet tas stavokli.

Dazu iestatijumu paradisanai lietotné nepieciesamas vairakas
sekundes.

Ka mainit savu Whirlpool kontu, saglabajot
savienojumu ar iericém?

Varat izveidot jaunu kontu, tacu, nemiet véra, ka
ierices vispirms janonem no veca konta, pirms to
pievienoSanas jaunajam kontam.

Es nomainiju marsrutétaju. Ka jarikojas?

Varat saglabat vai nu tos pasus iestatijumus (tikla
nosaukumu un paroli), vai dzést iepriekséjos ierices
iestatijumus un konfigurét tos vélreiz.

Whjr/lﬁool !



PROBLEMU RISINASANA

Probléma ‘ lespéjamais célonis

{ Risinajums

‘Stravas parravums.

Kra darbojas. . . T -
fasns nedarbojas -Atvienojiet no elektrotikla.

-Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
- pievienota elektribas padevei. Izsledziet cepeskrasni un
.vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai klime ir novérsta.

Ekrana redzams burts
»F”un skaitlis vai - Cepeskrasns nedarbojas.
burts. 1

‘Sazinieties ar tuvako pécpardos$anas servisu un
‘nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F” Nospiediet
- @, pieskarieties @ "Info” (Informacija) un péc tam
‘atlasiet “Factory Reset” (Rapnicas iestatijumi). Visi

-saglabatie iestatijumi tiks izdzésti.

Cepeskrasns rada
trokSnus ari tad, ja ta
irizslégta.

‘Darbojas dzesésanas
‘ventilators.

%Atveriet durvis, turiet tas atvertas vai pagaidiet, lidz
:dzeséSana ir beigusies.

Nevar ieslegt
funkciju.
Funkcija nav
pieejama
demonstracijas
rezima.

Irieslegts demonstracijas
‘rezims.

Nospiediet &, pieskarieties @ "Informacija” un péc tam
atlasiet “Saglabat demo rezimu’, lai aizvértu izvélni.

Izslégts Wi-Fi marirutétajs.
‘Mainiti marsrutétaja
iestatijumi. ;
‘Kas jadara, ja nevar izveidot !
‘bezvadu savienojumu ar :
‘ierici.

:Krasns nespé€j izveidot
-stabilu savienojumu ar
‘majas tiklu.
‘Savienosana netiek
‘atbalstita.

Ekrana ir redzama
ikona 2.

- Parbaudiet, vai Wi-Fi marsrutétajs ir savienots ar

internetu.
Parbaudiet, vai Wi-Fi signals ierices tuvuma ir spécigs.

- Méginiet parstartét marsrutétaju.

- Skatiet sadalu “Wi-Fi BUJ".

‘Ja majas bezvadu tikla iestatijumi mainiti, izveidojiet
-savienojumu ar tiklu: Nospiediet & , pieskarieties
“Wi-Fi” un péc tam atlasiet “Pieslégties tiklam”.

Jasu valsti nav atlauta attala .
‘savienojuma izveide.

Savienosana netiek
atbalstita.

IZSTRADAJUMA DATU LAPA

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupieladet Whirlpool
timekla vietné docs.whirlpool.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCIJU

> @www | gjupieladéjiet lietosanas un
apkopes pamacibu timekla vietne
docs.whirlpool.eu (izmantojiet So QR kodu),
noradot izstradajuma rupniecisko kodu.

> Varat ari sazinaties ar musu klientu apkalposanas
dienestu.

;]
E

Pirms elektronisko iericu iegades parliecinieties, ka jasu

‘valsti ir atlauta attala savienojuma izveide.

SAZINIETIES AR KLIENTU APKALPOSANAS
DIENESTU
Kontaktinformaciju varat
atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar klientu
apkalpo3anas dienestu, ludzu,
nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnite.
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