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INNAN MIKROVAGSUGNEN ANSLUTS

Kontrollera att spanningen pa typskylten
Overensstammer med spanningen i ditt hem.
Avldgsna aldrig skyddsplattorna for
mikrovagor som ar placerade pa sidan

av ugnsutrymmets vagg. Skyddsplattorna
hindrar att fett och matsmulor tranger in i
mikrovagskanalerna.

Kontrollera att ugnsutrymmet ar tomt fore
installationen.

Forsakra dig om att mikrovagsugnen inte
ar skadad. Kontrollera att det gar att stanga
luckan ordentligt och att dess kontaktytor mot
ugnen dr oskadade. Tom ugnen och rengdr den
invandigt med en mjuk, fuktig trasa.

Anvéand inte ugnen om elsladden eller
stickproppen ar skadad, om ugnen inte
fungerar som den ska eller om den skadats
pa nagot satt. Doppa aldrig elsladden eller
stickproppen i vatten. Se till att elsladden inte
ligger mot heta ytor. Elektriska stotar, brand
och andra tillbud kan annars bli foljden.

INSTALLATION

EFTER ANSLUTNING

Ugnen fungerar endast nar luckan ar
ordentligt stangd.

Jordning av denna mikrovagsugn ar
obligatorisk. Tillverkaren atar sig inget ansvar
for personskador eller for skador pa djur eller
egendom som uppkommer pa grund av att
ugnen inte jordats pa korrekt satt.

For en permanent anslutning skall ugnen
installeras av en behorig servicetekniker.

VIKTIGT!

For permanent anslutning skall @ven en
elektrisk franskiljare installeras. Franskiljaren
maste ha en omnipolar kontaktéppning pa
mer an 3 mm. Detta géller dven nivabrytare,
sakerhetsventiler och relder. Franskiljaren skall
anslutas direkt till kontaktskruvarna.

Tillverkaren ansvarar inte fér problem som
orsakas av att anvandaren inte foljer dessa
anvisningar.

Folj medfoljande separata monteringsanvisningar
for att installera ugnen.

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER
LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS

Brandfarligt material far inte varmas eller
forvaras i eller nara ugnen. Avgivna gaser och
angor kan medféra brand- eller explosionsrisk.

Fratande kemikalier och angor far inte
anvandas i denna mikrovagsugn. Ugnar av
denna typ ar endast avsedda fér uppvarmning
och tillagning av mat. De ar inte avsedda for
industri- eller laboratorieandamal.

Anvand inte mikrovagsugnen for att torka
textilier, papper, kryddor, orter, trd, blommor,
frukt eller andra brannbara material. Det kan
borja brinna.

Om eld uppstar i eller utanfér ugnen, hall
ugnsluckan stangd och stdng av ugnen. Dra ut
sladden eller stdng av strommen vid sakringen.

Overhetta inte maten. Det kan bérja brinna.
Lamna inte ugnen utan tillsyn, sarskilt inte
om maten varms i papper, plast eller andra
brannbara material. Papper kan forkolna
eller brinna och vissa plaster kan smaélta vid
uppvarmningen.

A\ VARNING!
Lat inte barn anvinda mikrovdgsugnen utan
tillsyn férréin de kan hantera ugnen pd ett sékert
och korrekt séitt och forstdr risken det innebdr att
anvdnda den pa felaktigt sdtt.



VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

A\ VARNING!
Anvand inte mikrovagsugnen for att varma
mat eller vétskor i lufttdta behallare
Om det skapas ett overtryck i %
behallaren kan den explodera
eller skada dig nér du 6ppnar @@
den.

AGG

Hela @dgg, med eller utan skal, ska inte kokas eller varmas i ugnen. De kan

explodera, dven efter avslutad tillagning.

A\ VARNING!
Kontrollera regelbundet att luckans
tdtningslister och ytorna runt luckan inte dr
skadade. Anvéind inte ugnen om du upptdcker
ndgon skada utan se till att den forst repareras av
en behdrig servicetekniker.

\@//
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FORSIKTIGHETSATGARDER

ALLMANNA ANVISNINGAR
Denna mikrovagsugn dr uteslutande avsedd
for hushallsbruk!

Ugnen far inte startas med mikrovagor utan
att det finns mat i den. Annars dr risken stor att
ugnen skadas.

Stéll in ett glas vatten i ugnen nar du ska 6va
installningar av olika slag. Vattnet absorberar
mikrovagsenergin sa att ugnen inte tar skada.

Anvénd inte ugnsutrymmet for forvaring.

Avlédgsna aldrig skyddsplattorna for
mikrovagor som ar placerade pa sidan
av ugnsutrymmets vagg. Skyddsplattorna
hindrar att fett och matsmulor tréngerin i
mikrovégskanalerna.

Metallkldimmor och
forslutningar som innehdller
metalltradar mdste avldgsnas fran
plast- och papperspdsar innan
pdsarna placeras i ugnen.

FRITERING _
Anvand inte ugnen for )

fomm—
fritering. Det 4r omojligt att %’@
kontrollera oljans temperatur. -
Anvand grytlappar eller grytvantar for att
undvika brannskador nar du tar ut heta kokkarl
och formar ur ugnen.

VATSKOR
Vid uppvarmning av N
t.ex. drycker och vatten i |
mikrovagsugnen kan vatskans “ @
kokpunkt éverskridas utan att = «
det syns nagra bubblor. Det finns da risk att
vatskan plotsligt kokar over.
Folj anvisningarna nedan for att undvika detta:
1. Anvand inte karl med raka sidor och smala
halsar.
2. R6r om vatskan innan du staller in karlet i
ugnen och I3t en tesked sta i karlet.
3. Lat karlet sta en kort stund efter
uppvarmningen och rér om igen innan
du tar ut karlet ur ugnen.

VAR FORSIKTIG

Skaffa mer information i en kokbok fér
mikrovagsugnar. Detta ar speciell viktigt nar
du ska laga eller varma mat som innehaller
alkohol.

Efter uppvarmning av barnmat i nappflaska
eller barnmatsburk ska alltid

temperaturen kontrolleras %
och maten réras om innan den @
serveras. Da kan du vara saker

pa att virmen ar jamnt fordelad samtidigt
som du undviker risken for skallning eller
brannskador.

Ta av ev. lock och/eller napp fore
varmningen!




ALLMANNA ANVISNINGAR

Pa marknaden finns det manga olika sorters
tillbehor. Forsdkra dig om att de ar lampade for
mikrovagsugn innan du gér nagra inkop.

Kontrollera att den mat och de tillbehor som
stalls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt
med ugnsutrymmets vaggar eller tak. Detta ar
speciellt viktigt vad gaéller tillbehor i metall
eller med metalldelar.

Om tillbeh6r som innehaller metall kommer
i kontakt med ugnens véaggar eller tak nar
ugnen anvdnds kan det bildas gnistor och
ugnen kan skadas.

Forsdkra dig alltid om att glasplattan kan
snurra fritt innan du startar ugnen.

Kontrollera att de karl du tanker anvanda for
matlagningen ar ugns- och mikrovagssakra.

RULLSTOD FOR GLASPLATTA
Rullstodet ska sitta under
glasplattan. Men placera aldrig
nagot annat tillbehor pa detta stod. “,,f
* Montera rullstodet i ugnen. )

ROTERANDE GLASPLATTA

Den roterande glasplattan

ska anvandas vid samtliga
tillagningsmetoder. Den samlar

upp droppande vatskor och

matpartiklar som annars skulle fldcka och
smutsa ned ugnens interior.

* Placera glasplattan pa rullstodet.

TILLBEHOR

STARTSKYDD /
BARNSPARR

Denna automatiska sdkerhetsfunktion
trader i kraft en minut efter att ugnen har
atergatt till vilolage.

For att koppla ur barnsparren maste
ugnsluckan 6ppnas och stangas.

Om du forsoker starta ugnen nar den ar i
viloldge visas "door” i teckenfonstret.

ATT AVBRYTA ELLER
STOPPA TILLAGNINGEN

Avbryt tillagningen sa hér:
Oppna ugnsluckan nér du vill avbryta
tillagningen for att kontrollera, vdanda eller rora
om i maten. Instéllda funktioner bibehalls i 10
minuter.
fortsatter da fran den punkt dar
programmet avbrots.
Trycker du pé startknappen TVA GANGER 6kas
tiden med 30 sekunder.

Om du vill avsluta tillagningen:
Ta ut maten, stang luckan och tryck in

stoppknappen.

Om du vill fortsatta tillagningen:
Stdng ugnsluckan och tryck pa
startknappen EN GANG. Tillagningen

Nér tiden gatt ut hérs en ljudsignal.
Den upprepas en gang i minuteni 10 (((((O)))))
minuter. Tryck pa stoppknappen eller

Oppna luckan for att stdnga av ljudsignalen.
OBS! Om luckan 6ppnas och sedan sténgs
behalls de aktuella installningarna endast i 30
sekunder efter avslutad tillagning.



(&) KLOCKA

Hall ugnsluckan 6ppen nar du staller klockan.

¥ o x| /80 EA 2 . o g+ g
JetDefwstO 01 ! onwer Du har da 5 minuter pa dig for att avsluta
so 3 ﬂ D D ﬂ e instéliningen av klockan. Annars har du bara
© 30 sekunder pa dig for varje enskilt steg.

O 638 ()

1. Hall klockknappen intryckt (i tre sekunder) tills den vénstra siffran (timmar) borjar blinka.
2.Tryck pa plus-/minusknapparna (+/-) for att stalla in timtal.

3. Tryck pa klockknappen igen (de tva hogra siffrorna (minuter) borjar blinka).

4.Tryck pa plus-/minusknapparna (+/-) for att stalla in minuttal.

5.Tryck pé klockknappen igen.

Klockan &r nu instélld och i funktion.

Anmarkning: Vid inkoppling av ugnen forsta gangen eller efter stromavbrott visas inga tecken i
teckenfonstret. Om klockan inte stalls in forblir teckenfonstret slackt tills tillagningstid stélls in.

Q) TIMER
¥ o 5 o e 2 {\nvand de?na funktion ?ér (.Jlu behévgr en
JemenostQ O o s QPower aggklocka for att kunna stélla in exakt tid for
«3J 4 e att koka dgg och pasta och jésa degar, o.s.v.

S
O o8+

(16.6Q.

1. Tryck pa plus- /mmusknapparna (+/-) for att stélla in 6nskad tid.
2.Tryck flera ganger pa effektknappen for att stélla in effekten pa 0 W.
3. Tryck pa startknappen.

En ljudsignal kommer horas nér timern har slutat nedrakningen.

ZJ\§  TILLAGNING OCH UPPVARMNING MED MIKROVAGOR

¥ . 8 o pe 2 Anvénd denna funktion for normal tillagning
JE‘DE‘“’S‘O © E .30 QP"W och uppvarmning av gronsaker, fisk potatis och
siop ) — o S JelStarl kott.

OLILE ¥

1. Tryck pa plus-/minusknapparna (+/-) for att stélla in tiden.

2.Tryck flera ganger pa effektknappen for att stélla in 6nskad effekt.

3.Tryck pa startknappen.

Nar tillagningen har borjat:

kan du enkelt 6ka tiden med 30 sekunder genom att trycka pa startknappen. Varje tryck ékar tiden
med 30 sekunder. Du kan ocksa minska eller 6ka tiden genom att trycka pa plus-/minusknapparna
(+/-).

Om du vill andra effektnivan trycker du pa effektknappen. Efter forsta trycket visas den instéllda
effekten. Tryck flera ganger pa effektknappen for att stdlla in dnskad effekt.



et JET DEFROST (Snabbupptining)
* Anvind denna funktion ENDAST

© * A

1 B o
Jet Defrost O Ia < Power for upptining av kétt, fisk och fagel.
o o O
o

s Folj anvisningarna Tl!lagn[ng OCI’.I.
6+ uppvarmning med mikrovagor” for andra

Q O typer av livsmedel sasom brod och frukt
2 och valj 160 W for upptining.

Jet Defrost-funktionen bor endast
anvandas for livsmedel med en nettovikt

1. Tryck pa Jet Defrost-knappen. mellan 100 och 2000 gram.
2. Tryck pa plus-/minusknapparna (+/-) for att ange
matens vikt.
3. Tryck pa startknappen.
Halvvéags genom upptiningsprocessen Om vikten dr mindre eller stérre @n den
stannar ugnen med uppmaningen "TURN” rekommenderade vikten:
(VAND MATEN). Folj anvisningarna "Tillagning och

!':LU-FI

- Oppna luckan. uppvarmning med mikrovagor” och vélj 160 W
-Vand maten. Food for upptining.
- Sténg ugnsluckan och fortsatt upptiningen

genom att trycka pa Jet Start-knappen. Om matens temperatur &r hégre édn

djupfryst (-18°C), stiller du in en lagre vikt.

Anmérkning: Upptiningen fortsatter
automatiskt efter 2 minuter om maten inte har
blivit vand. | detta fall tar upptiningen langre
tid.

Om maten &r kallare an djupfryst (-18°C)
staller du in en hogre vikt.

0 JET START (Snabbstart)

. 5 o e Anvind denna funktion for snabb

* o
Jeme«rw@ ® QPower uppvdrmning av mat med hog vattenhalt, t.ex.
3 D klara soppor, kaffe eller te.

St JetStart
) - o8+ O

O O0@

Tryck pa knappen for att automatiskt starta ugnen med full mikrovagseffekt och
tillagningstiden installd pa 30 sekunder. Varje ytterligare tryck pa knappen ékar tiden med 30
sekunder. Du kan ocksa minska eller 6ka tiden genom att trycka pa plus-/minusknapparna (+/-)
efter det att uppvarmningen paborjats.




UNDERHALL OCH RENGORING

Om inte ugnen halls ren kan dess yta ta
skada, vilket i sin tur kan reducera ugnens
livslangd och dven orsaka farliga situationer.

Anvand aldrig stalull eller
liknande for att rengéra
ugnsutrymmet. Dessa material
repar ytan.

Ta ut glasplattan och rullstodet da och d3,
speciellt om nagot kokat 6ver eller spillts ut i
ugnen, och rengdr ugnsutrymmets botten.

Glasplattan ska alltid vara pa plats nar denna
mikrovagsugn anvands.

Anvénd inte ugnen nér glasplattan tagits ut
for rengoring.

Anviand ett milt rengdringsmedel, vatten och
en mjuk trasa for att rengéra ugnens invandiga
ytor, luckans front och baksida samt listerna
runt dppningen.

Se till att det inte samlas fett och matpartiklar
pa luckans kanter.

Svara flackar blir lattare att ta bort om du
staller in en kopp med vatten och later koka i
2-3 minuter. Angan mjukar upp flackarna.

Obehaglig lukt i ugnsutrymmet kan
motverkas genom att ett glas vatten med
citronsaft stélls in i ugnen och far koka i ett
par minuter.

Rengdringsmedel med slipmedel,

stalull, skurtrasor och liknande kan skada
kontrollpanelen och ugnens évriga ytor. Anvind
en svamp och ett milt rengéringsmedel eller
hushdllspapper fuktat med fénsterspray. Spraya
fénsterputsmedlet pd hushdllspapperet.

Spraya inte direkt pa ugnsytorna.

KAN MASKINDISKAS:

Rullstod

Glasplatta




Om ugnen inte fungerar, kontrollera

nedanstaende punkter innan du tillkallar

service:

* Att glasplattan och rullstodet ar pa plats.

* Att stickproppen sitter ordentligt i eluttaget.

* Att luckan ar ordentligt stangd.

* Att sakringarna ar hela och att det inte ar
stromavbrott.

* Att ugnen har god ventilation.

*Vanta tio minuter och prova sedan om ugnen
fungerar.

* Oppna och sting luckan en gdng innan du

forsoker igen.

Syftet med denna kontroll &r att undvika

FELSOKNING

Viktigt:

Elsladden far endast bytas ut mot en original
elsladd som kan bestéllas genom var
serviceorganisation. Elsladden far endast bytas
ut av en behdrig servicetekniker.

A\ VARNING!

Service far endast utféras av behérig
servicetekniker. Att utféra service eller
reparation som krdver att kdpor som \\%

skyddar mot mikrovédgsenergi
avidgsnas dr farligt for alla som
saknar erforderlig utbildning.
Avldgsna aldrig ndgon kdapa

onodiga serviceinsatser som du sjalv maste eller ndgot hélje.
bekosta.
Uppge ugnens typnummer och serienummer
nar du tillkallar service (se serviceetiketten). Se
garantisedeln for ytterligare information.
MILJOTIPS

Allt forpackningsmaterial kan atervinnas,
vilket framgar av atervinningssymbolen. Folj
gallande bestdmmelser vid kassering.

Forvara material sasom plast, @

polystyren och dylikt utom rackhall %
for barn.

Denna produkt ar markt enligt

EG-direktiv 2002/96/EEC betréffande elektriskt
och elektroniskt avfall (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE). Genom att
sdkerstalla en korrekt kassering av denna
produkt bidrar du till att férhindra potentiella,
negativa konsekvenser for var miljo och

var halsa, som annars kan bli féljden om
produkten inte hanteras pa ratt satt.

Symbolen pa produkten, eller i medféljande
dokumentation, indikerar

att denna produkt inte

far behandlas som vanligt
hushallsavfall. Den skall

i stéllet ldmnas in pa en
lamplig uppsamlingsplats for
atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.
Produkten maste

kasseras enligt lokala
miljobestammelser for
avfallshantering.

For mer information om hantering, atervinning
och ateranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna,

ortens sophanteringstjanst eller butiken dar
produkten inhandlades.

GOr ugnen obrukbar genom att klippa av el-
sladden innan den skrotas.



VAL AV EFFEKTNIVA

Effektniva Anvands for:

750 W Uppvarmning av drycker, vatten, klara soppor, kaffe, te och annan mat med hog
vattenhalt. Om ratten innehaller dgg eller gradde bor ett lagre effektlage viljas.
Tillagning av gronsaker, fisk, kott, etc.

500 W Forsiktig tillagning av t.ex. sdser med hog proteinhalt, ost- och dggratter samt for
att avsluta tillagningen av grytratter.
350 W Sjudning av stuvningar.
160 W K Upptining. Mjukgdrning av smor, ost och glass.
ow Vid anvdndning av endast timern.
SARSKILD ANMARKNING
Nar en funktion har slutforts utfor ugnen av Nar proceduren dr klar stdngs ugnen av
avkylningsprocedur. Detta ar normalt. automatiskt.

Avkylningsproceduren kan avbrytas utan att
ugnen skadas.

TEKNISKA DATA

Modell AMW 450 AMW 460 AMW 461
Natspanning 230V/50 Hz
Effektforbrukning 1300 W
Sakring 10 A (UK 13)
Mikrovagseffekt 750 W
HxBxD

Utvandiga matt: 382 x495x 320 382x595x 320
Ugnsutrymme: 187 x 370 x 290

Enligt IEC 705.

IEC (International Electrotechnical Commission), SC 59H, har utvecklat en standard for jamférande
provning av uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande for
denna mikrovagsugn:

Test | Mangd | Ungefarligtid | Effektniva Behallare

123.1| 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838

13.3.0| 5009 2 min 40 sek Jet defrost




OPSTILLING

FOR TILSLUTNING

Kontrollér, at speendingen pa typepladen
svarer til spaendingen i hjemmet.

Fjern ikke beskyttelsespladerne, der er
placeret i ovnvaeggens side. De forhindrer,
at fedt og madpartikler kommer ind i
bolgelederne.

Kontrollér, at ovnen er tom, far den installeres.

Kontrollér, at ovnen ikke er beskadiget.
Kontrollér, at ovndaren lukker taet mod
dgrrammen, og at den indvendige dertzetning
ikke er beskadiget. Toam ovnen, og ger den ren
indvendig med en blad, fugtig klud.

Anvend ikke ovnen, hvis netledningen eller
stikproppen er beskadiget, hvis den ikke
fungerer korrekt, eller hvis den er beskadiget
eller har vaeret tabt pa gulvet. Dyp ikke
netledningen eller stikproppen i vand. Hold
netledningen vaek fra varme overflader. |
modsat fald kan resultatet veere elektrisk sted,
brand eller anden fare.

EFTERTILSLUTNING

Ovnen kan kun anvendes, hvis ovndaren er
lukket korrekt.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes jvnf.
steerkstromsreglementet. Producenten
fraleegger sig ethvert ansvar for skade pa
personer, dyr eller ting som en fglge af
manglende overholdelse af lovgivningen.

Hvis ovnen skal tilsluttes et veegudtag, bor
den installeres af en autoriseret tekniker.

VIGTIGT!

En fast tilslutning kraever, at der for udtaget
monteres en flerpolet afbryder med en
mindste brydeafstand pa 3 mm, LS-afbrydere,
sikkerhedsventiler og relzeer. Specialafbryderen
skal forbindes direkte til klemmen.

Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle
problemer opstaet pa grund af manglende
overholdelse af disse anvisninger.

Folg den medfglgende installationsvejledning.

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER
LAS DISSE REGLER OMHYGGELIGT, OG GEM DEM PA ET SIKKERT STED TIL SENERE BRUG

Opvarm eller anvend ikke braendbare
materialer i eller teet ved ovnen. Dampene kan
starte en brand eller en eksplosion.

Anvend ikke aggressive kemikalier eller
dampe i udstyret. Denne type ovn er specielt
konstrueret til opvarmning og tilberedning af
madvarer. Den er ikke beregnet til industriel
brug eller til anvendelse i et laboratorium.

Anvend ikke mikrobalgeovnen til torring
af tekstiler, papir, krydderier, krydderurter,
trae, blomster, frugt eller andre braendbare
materialer. Det kan resultere i en brand.

Sker der antaendelse af noget materiale
i/uden for ovnen, skal ovndgren holdes
lukket, og ovnen skal slukkes. Traek stikket ud
af stikkontakten, eller skru sikringen ud ved
gruppeafbryderen.

10

Tilbered aldrig for leenge, da det kan resultere
i en brand.

Lad aldrig ovnen vaere uden opsyn, iszer

hvis der anvendes papir, plast eller andre
braeendbare materialer i forbindelse med en
tilberedning. Papir kan forkulle eller breende,
og nogle plasttyper kan smelte under
opvarmning af madvarer.

A\ ADVARSEL!
Lad kun bgrn bruge ovnen uden opsyn, ndr de
har fdet en tilstreekkelig vejledning, sdledes at de
eristand til at anvende ovnen pd en betryggende
made og forstdr risikoen ved forkert brug.



VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER

A\ ADVARSEL!
Anvend aldrig mikrobglgeovnen
til opvarmning af nogetien
luftteet, lukket beholder. Trykket
i beholderen stiger og kan
forarsage skade, nar den abnes,
eller beholderen kan eksplodere.

Te=

AG

/A ADVARSEL!
Dorteetningen og omrddet omkring denne skal

jeevnligt efterses for skader. Findes der skader pa

disse omrdader, ma ovnen ikke anvendes, for den
er repareret af en servicetekniker.

N\ ~7#
Anvend ikke mikrobglgeovnen til kogning eller opvarmning af hele zeg med eIIerQ Q
~x

uden skal, da de kan eksplodere, selv ndr mikrobglgerne ikke varmer laengere.

FORHOLDSREGLER

GENERELT
Dette apparat er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug!

Ovnen ma ikke bruges uden madvarer i, ndr
der anvendes mikrobglger. Sker dette alligevel,
kan ovnen gdelaegges.

Hvis du gver dig i brugen af ovnen, skal der
seettes et glas vand ind i den. Vandet optager
mikrobglgeenergien, sa ovnen ikke bliver
beskadiget.

Anvend ikke ovnrummet til nogen form for
opbevaring.

Fjern ikke beskyttelsespladerne, der er
placeret i ovnvaeggens side. De forhindrer,
at fedt og madpartikler kommer ind i
bolgelederne.

Fjern metalposelukkere fra
papir- eller plastposer, inden de
anvendes j ovnen.

FRITURESTEGNING &

Anvend ikke Q) D
mikrobglgeovnen % 5

til friturestegning.
Olietemperaturen kan ikke kontrolleres.

Anvend grydelapper eller ovnhandsker for
at undga at braende fingrene ved bergring
af beholdere, ovndele eller pander efter
tilberedning.

OPVARMNING AF VASKER
F.eks. drikkevarer eller A

vand i mikrobglgeovnen. “
Overophedning af vaesken Y @
til over kogepunktet kan

forekomme uden synlig bobledannelse. Det
kan medfare, at den varme vaeske pludselig
koger over.

For at undga dette, ber folgende forholdsregler
folges:

1. Undga anvendelsen af smalle beholdere
med lige sider.

2. Rer rundt i veesken, fer beholderen
placeres i ovnen, og lad skeen blive i
beholderen.

3. Efter opvarmningen skal beholderen
hvile et gjeblik. Rgr atter rundt, og tag
beholderen forsigtigt ud af ovnen.

FORSIGTIG

Se altid i kogebogen til mikrobglgeovnen
efter rdd og vejledning. Dette geelder specielt,
hvis man tilbereder mad, der indeholder
alkohol.

Efter opvarmning af babymad

eller vaeske i en sutteflaske %
eller beholder bgr man altid

rore rundt og kontrollere

temperaturen for servering. Dette sikrer,
at varmen er jeevnt fordelt, og risiko for
skoldning undgas.
Fjern altid lag og sut fer opvarmning!
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TILBEH@R

GENERELT

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet.
For indkeb skal man sikre sig, at det er velegnet
til brug i mikrobglgeovn.

Nar mad og tilbehor placeres i
mikrobalgeovnen, skal man sikre sig, at det
ikke bergrer ovnsiderne. Dette er specielt
vigtigt ved tilbehgr af metal eller med
metaldele.

Hvis tilbehor, der indeholder metal , kommer
i bergring med ovnrummet, mens ovnen er

i brug, kan der opsta gnister, og ovnen kan
beskadiges.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid
sikre sig, at drejetallerkenen kan dreje frit.

Kontrollér inden en tilberedning, at det
tilbehgr, der anvendes, er ovnfast, og at det
tillader mikrobglgerne at passere.

DREJEKRYDS

Anvend drejekrydset under
glasdrejetallerkenen. Anbring aldrig
andet udstyr pa drejekrydset.
* Montér drejekrydset i ovnen.

GLASDREJETALLERKEN

Anvend glasdrejetallerkenen

til alle tilberedningsformer. Den

opsamler dryppende safter

og madrester, der ellers ville

breende fast pa ovnbunden.

* Anbring glasdrejetallerkenen pa drejekrydset.
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STARTBESKYTTELSE /
BORNESIKRING

Denne automatiske sikkerhedsfunktion
aktiveres et minut efter, at ovnen er gaet i
"standby”.

Doren skal abnes og lukkes igen , som

f.eks. nar der anbringes mad i ovnen, for
sikkerhedslasen udlgses.

Forsgger man at starte ovnen uden at saette
mad i den, vil displayet vise “door”.

AFBRYDELSE ELLER
STANDSNING AF EN TILBEREDNING

Afbrydelse af en tilberedning:
Tilberedningen kan afbrydes for at kontrollere,
vende eller rgre i maden ved at dbne deren.
Indstillingen vil huskes i 10 minutter.
genoptages, hvor den blev afbrudt.

Tryk pa Start-knappen TO GANGE, og

tilberedningstiden eges med 30 sekunder.

For at fortszette tilberedningen:
Luk ovndegren, og tryk pa Start-
knappen EN GANG. Tilberedningen

Hvis du ikke gnsker at fortsaette
tilberedningen:

Tag maden ud af ovnen, luk ovnlagen, @

og tryk pa Stop-knappen

Der lyder et bip hvert minuti 10
minu‘t,ter, nar tilberedningen er (((((O)))))
afsluttet. Tryk pa Stop-knappen, eller abn
ovnlagen for at stoppe signalet.

Bemaerk: Ovnen husker kun indstillingen i 30
sekunder, hvis ovnderen abnes og lukkes igen,
nar tilberedningen er afsluttet.



() UR

* Ovndgren skal sta aben, mens uret stilles.
o x| 48 0 A ) L . .

JetDefwstO 01 ! onwer Der er nu 5 minutter til at indstille uret i. Ellers

3 ﬂ D D ﬂ ma hvert trin udfgres inden for 30 sekunder.

JelStart

Stop ©

) 638 ()

1. Tryk pa Ur-knappen (i 3 sekunder), indtil de to venstre cifre (timetallet) blinker.

2.Tryk pa knapperne +/- for at indstille timetallet.

3.Tryk pa Ur-knappen igen. (De to cifre til hajre (minutter) blinker).

4.Tryk pad knapperne +/- for at indstille minuttallet.

5.Tryk atter pa Ur-knappen.

Nu er uret stillet, og det gar.

Bemaerk: Nar ovnen sluttes til en stikkontakt ferste gang eller efter en stramafbrydelse, er
displayet tomt. Hvis uret ikke er indstillet, er displayet tomt, indtil tilberedningstiden indstilles.

™ TIMER

Anvend denne funktion , nar der er brug for

© ¥ 5 & A
Je‘De"os‘Q © 0| - QPW et kokkenur til at méle den ngjagtige tid for
~3J u f.eks. kogning af aeg, pasta eller haevning af dej.
Stop JetStart
) oB  + [0

QQQ

1. Tryk pd knapperne +/- for at indstille det gnskede tidsrum pa timeren.
2.Tryk pa Power-knappen gentagne gange for at indstille effekten pa 0 W.
3. Tryk pa Start-knappen.

Der hgres et lydsignal , ndr timeren er feerdig med nedtzaellingen.

A\ TILBEREDNING OG OPVARMNING MED MIKROB@LGER

¥ . 5 o pe 2 Anvend denne funktion ved normal
Jet Defrost © Power tilberedning og genopvarmning af f.eks.
O E = Q‘w grentsager, fisk, kartofler og ked.

) N

OLILE X

1. Tryk pa knapperne +/- for at indstille tiden.
2.Tryk pa Power-knappen gentagne gange for at indstille effekten.
3.Tryk pa Start-knappen.

Nar tilberedningen er startet:

Tiden kan nemt aendres i trin pa 30 sekunder ved tryk pa Start-knappen. Hvert tryk @ger tiden
med 30 sekunder. Man kan ogsa andre tiden ved at trykke pa knapperne +/- for at forlaenge eller
forkorte tiden.

Ved tryk pa Power-knappen kan effekten aendres. Ved det forste tryk vises den aktuelle effekt.
Effekten aendres, ved at man trykker gentagne gange pa knappen.
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1. Tryk pa Jet Defrost-knappen.

PAY

Power

JET-OPT@NING

Denne funktion ma KUN anvendes

til optening af ked, fisk og fjerkree. For
andre madvarer sasom Brgd & Frugt
folges vejledningen for “Tilberedning og
opvarmning med mikrobeglger’, og 160 W
valges ved optgning.

Jet Defrost ber kun anvendes til madvarer
med en nettovaegt mellem 100 - 2000 g.

2.Tryk pa knapperne +/ - for at indstille madvarens vaegt.

3. Tryk pa Start-knappen.

Halvvejs gennem optgningsforlgbet stopper

ovnen, og displayet viser “TURN" (vend).

— Abn doren. Eurn

— Vend maden. rood

— Luk dgren, og start igen (GO) ved at trykke
pa Jet Start-knappen.

Bemaerk: ovnen fortsaetter automatisk
optgningen efter 2 min, hvis maden ikke er
vendt. Optgningstiden vil blive leengere i dette
tilfeelde.

Er vaegten storre eller mindre end de
anbefalede:

Folg vejledningen for "Tilberedning og
opvarmning med mikrobglger’, og veelg 160 W
ved optening.

Hvis maden er varmere end
dybfrosttemperaturen (-18°C), skal man
veelge en lavere vaegtindstillng.

Hvis maden er koldere end
dybfrosttemperaturen (-18°C), skal man
vaelge en hgjere vaegtindstilling.

Denne funktion anvendes til hurtig
opvarmning af madvarer med et stort
vandindhold, som f.eks. klare supper, kaffe eller

0 JET START
* o ¥ g ¢
Jet Defrost O Power
O 3g 7
@ - o8+ 0

te.

Ved tryk pa denne knap starter man automatisk med fuld mikrobglgeeffekt samt med en
tilberedningstid pa 30 sekunder. Hvert tryk @ger tiden med 30 sekunder. Man kan ogsa sendre
tiden ved at trykke pa knapperne +/- for at forleenge eller forkorte tiden, nar funktionen er startet.

14



RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Hvis ovnen ikke holdes ren, kan overfladerne Ved kraftig tilsmudsning skal man lade en
odelaegges. Dette kan pavirke apparatets kop med vand koge i ovneni 2 eller 3 minutter.
levetid, og det kan eventuelt medfore, at der Dampen vil bledggre snavset.

opstar farlige situationer. L .
Heeld lidt citronsaft i en kop vand, set den

pa drejetallerkenen, og lad den koge nogle

fa minutter for at fjerne lugt fra ovnhrummet.
Anvend ikke metalskuresvampe
i ovnrummet, da de ridser
overfladen.

Slibende rengoringsmidler, svampe af stdluld,
skureklude o.l. kan beskadige betjeningspanelet
samt ovnens indvendige og udvendige
overflader. Anvend en svamp med et mildt

Med jeevne mellemrum, og specielt efter opvaskemiddel eller et stykke kakkenrulle med
overkogning, skal man fjerne drejetallerkenen et glasrensemiddel. Sprajt glasrensemiddel pd et
og drejekrydset, sd ovnbunden kan renggres. stykke kekkenrulle.

Sprajt ikke direkte pG ovnen.

Ovnen er beregnet til anvendelse med VELEGNET TIL VASK | OPVASKEMASKINE:
drejetallerkenen monteret.
Drejekryds.
Anvend ikke mikrobglgeovnen , nar
drejetallerkenen er fiernet med henblik pa .
rengering. Glasdrejetallerken.

Anvend et mildt opvaskemiddel, vand og en
bled klud til rengering af ovhrummet, yder- og
indersiden af ovnderen samt dgrfalsen.

Lad ikke fedt eller madrester sidde omkring
doren.

15



FEJLFINDINGSOVERSIGT

Hvis ovnen ikke fungerer, skal man

kontrollere nedenstaende punkter, for man

kontakter Serviceafdelingen:

* Drejetallerkenen og drejekrydset er anbragt

korrekt.

* Stikproppen sidder rigtigt i stikkontakten.

* Dgren er korrekt lukket.

* Kontrollér sikringen, og undersgg, om der er

stremafbrydelse.

* Kontrollér, at luften kan cirkulere omkring
ovnen.

*Vent 10 minutter, og teend for ovnen igen.

* Abn og luk deren, for der praves igen.

Ovenstaende rad har til hensigt at hindre
ungdvendig rekvirering af service, som vil blive
faktureret.

Ved opkald til serviceafdelingen skal man
opgive ovnens serie- og typenummer (se
servicemaerkaten). Se garantien for yderligere
vejledning.

Vigtigt:

Hvis netledningen skal skiftes, skal den
erstattes med en original netledning, der kan
leveres fra vore servicecentre. Netledningen
ma kun udskiftes af en servicetekniker.

A\ ADVARSEL!

Service ma kun udfores af
vore serviceteknikere. Det

er forbundet med alvorlige
fare for enhver anden end

en uddannet servicetekniker at
udfare service eller foretage en
reparation, der nodvendigger
demontering at ethvert daeksel,
der yder beskyttelse mod
mikrobglgeenergien.

Fjern ikke noget deeksel.

MILJ@VEJLEDNING

Emballagen kan genbruges 100% og er
forsynet med et genbrugsmaerke. @
Felg de lokale regler for

bortskaffelse af affald. Emballagen

(plastposer, polystyren osv.) skal

opbevares uden for barns raekkevidde.

Dette produkt er maerket i henhold til EU-
direktiv 2002/96/EF om Kasseret elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Ved at sikre, at dette produkt bliver skrottet
korrekt, hjeelper man med til at forhindre
potentielle, negative konsekvenser for miljget
og folkesundheden, der kunne opsta gennem
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette
produkt.
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Symbolet pa produktet eller pa
dokumenterne, der

ledsager produktet,

angiver, at produktet ikke

ma bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Det

skal i stedet afleveres pa en
genbrugsstation for elektrisk
og elektronisk udstyr.

Det skal skrottes i henhold _
til geeldende lokale

miljeregler for bortskaffelse af affald.

For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt
bedes man kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen, hvor
produktet er kgbt.

Nar ovnen kasseres, ber netledningen skaeres
af, for at ovnen ikke skal kunne tilsluttes el-
forsyningen.



VALG AF EFFEKT

Niveau Anvendes til:

750 W Opvarmning af drikkevarer, vand, klare supper, kaffe, te eller andre retter med
hgjt vandindhold. Hvis maden indeholder aeg eller flade vaelges en lavere effekt.
Tilberedning af grentsager, fisk, kad osv.

500 W Retter, der kraever papasselighed, som for eksempel sovse med hgijt
proteinindhold, oste- og aeggeretter samt ved tilberedning af gryderetter.
350 W Viderekogning af ragout.
160 W ¥ Optening. Bledgering af smer, oste og fladeis.
ow Nar kun timeren er i brug.

SPECIEL BEMARKNING

Nar en funktion er feerdig, vil ovnen starte Herefter slukkes ovnen automatisk.
afkelingsproceduren. Dette er normalt. Afkelingsproceduren kan afbrydes, uden at
ovnen tager skade.

TEKNISKE DATA

Model AMW 450 AMW 460 AMW 461
Stremforsyning 230V/50 Hz
Maks. tilslutningseffekt 1300 W
Sikring 10 A (UK 13)
MB udgangseffekt 750 W
HxBxD
Udvendige mal: 382 x495x 320 382x595x320
Ovnrummets mal: 187 x 370 x 290

| overensstemmelse med IEC 705.
Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC. 59H har udviklet en standard for
sammenlignende afprgvning af opvarmningseffektivitet for forskellige mikrobglgeovne. Vi
anbefaler fglgende for denne ovn:

Test | Maengde Ca. tid Effektniveau | Beholder

12.3.1 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838

13.3.0( 5009 2 min 40 sek Jet defrost




ASENNUS

ENNEN KYTKENTAA
Tarkista, ettd arvokilpeen merkitty jannite
vastaa asuntosi jannitetta.

Al irrota suojalevyja, jotka on sijoitettu
uunin sisdseinalle. Niiden tarkoitus on
estaa rasvan ja ruoanmurujen paasy uunin
mikroaaltoenergian tulokanaviin.

Tarkista ennen asennusta, ettd uuni on tyhja.

Tarkista, etta laite ei ole vahingoittunut.
arkista my0s, etta uunin luukku sulkeutuu
kunnolla ja luukun tiiviste on ehja. Tyhjenna
uuni ja puhdista sisdosa pehmealld, kostealla
liinalla.

Al kéyta laitetta, jos verkkojohto tai pistoke
on vahingoittunut, jos laite ei toimi kunnolla,
tai jos se on vaurioitunut tai pudonnut. Ala
laita verkkojohtoa tai pistoketta veteen.
Verkkojohto on pidettava erillddan kuumista
pinnoista. Muussa tapauksessa vaarana voi olla
sahkoisku, tulipalo tai muunlainen vaara.

KYTKENNAN JALKEEN

Uuni toimii vain, jos luukku on kunnolla
kiinni.

Laitteen maadoitus on lakisdéteinen.
Valmistaja ei vastaa ihmisille, eldimille tai
esineille tapahtuneista vahingoista, jotka
johtuvat ndiden maardysten noudattamatta
jattamisesta.

Mikali laite kytketdan pysyvasti
sdahkoverkkoon, asennuksen saa suorittaa
vain asiantunteva sahkoteknikko.

TARKEAA!

Pysyvassa sahkoliitinnassa vaaditaan
erotuslaitteen asennus. Erotuslaitteessa tulee
olla yli 3 mm:n moninapainen kontaktiaukko
seka LS-kytkimet, varoventtiilit ja releet.
Erotuslaite on kytkettdva suoraan jakorasiaan.

Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ongelmista, jotka ovat aiheutuneet ndiden
ohjeiden noudattamisen laiminly6nnista.

Asenna laite mukana toimitettuja erillisia ohjeita noudattaen.

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA
LUE OHJEET HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE VASTAISEN VARALLE

Ald kuumenna tai pane tulenarkoja
materiaaleja uunin sisélle tai sen
laheisyyteen. Kaasut voivat aiheuttaa
palovaaran tai rdjahdyksen.

Al kéyta laitteen yhteydessd syovyttavia
aineita tai kaasuja. Kyseinen uunimalli

on suunniteltu nimenomaan ruoan
kuumentamiseen ja valmistamiseen. Sitd ei ole
tarkoitettu teollisuus- tai laboratoriokdyttoon.

Al3 kéyta uunia tekstiilien, paperin,
mausteiden, yrttien, puun, kukkien, hedelmien
tai muiden herkasti syttyvien aineiden
kuivattamiseen. Vaarinkdytto voi aiheuttaa
tulipalon.

Jos materiaali syttyy palamaan uunin sisa-
tai ulkopuolella, pida uunin luukku kiinni

ja kytke laite pois paalta. Irrota verkkojohto
tai katkaise virta poistamalla sulake
sahkotaulusta.
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Ald kuumenna ruokia liian kauan. Tulipalon
vaara on olemassa.

Al jata uunia ilman valvontaa. Uunia

on syyta valvoa varsinkin, jos ruoan
valmistuksessa kdytetdan paperisia, muovisia
tai muusta tulenarasta materiaalista
valmistettuja astioita. Paperi voi hiiltya tai
syttyd palamaan ja jotkut muovilaadut voivat
sulaa mikroaaltouunissa.

A\ VAROITUS!
Anna lapsen kdyttdd uunia ilman aikuisen
valvontaa vain, jos hdnet on opastettu
kdyttdmddn uunia turvallisesti, ja hdn ymmdirtdd
vddrinkdyton vaarat.



TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

& VAROITUS!
Ald kuumenna ruokia tai nesteiti
mikroaaltouunissa ilmatiiviissa
astioissa. Mikroaaltouunissa paine %
kasvaa, ja astia voi réjahtéa tai (XX
aiheuttaa muuten vahinkoa
avautuessaan.

KANANMUNAT

Al keité tai kuumenna mikroaaltouunissa kokonaisia, kuorittuja tai
kuorimattomia kananmunia, silld ne voivat rdjahtaa vield kuumentamisen

paatyttyakin.

A\ VAROITUS!
Tarkista scddnnéllisesti, ettd luukun tiivisteet
ja aukon reunat ovat ehjdt. Jos tiiviste tai aukon
reunat ovat vahingoittuneet, laitetta ei saa
kdyttdd ennen asiantuntevan huoltohenkilon
suorittamaa korjausta.

\@//

O

VAROTOIMIA

YLEISTA
Tdmadi laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon!

Laitetta ei saa kdyttdd mikroaaltotoiminnolla,
jos uunissa ei ole ruokaa. Laitteen kéyttdminen
tyhjdnd voi vahingoittaa sitd.

Jos haluat harjoitella laitteen kadyttoa,

aseta uunin sisaan vesilasi. Vesi imee
mikroaaltoenergian ja estda talla tavoin uunin
vahingoittumisen.

Al sdilyta uunin sisalla mitaan.

Al irrota suojalevyja, jotka on sijoitettu
uunin sisaseindlle. Niiden tarkoitus on
estaa rasvan ja ruoanmurujen paasy uunin
mikroaaltoenergian tulokanaviin.

Poista paperi- ja muovipussien
metallilankoja sisdltdvdt
pussinsulkijat ennen kuin laitat
pussin uuniin.

UPPOPAISTO
Ala uppopaista ruokaa mikroaaltouunissa,

silld 6ljyn lampatilaa ei voi i
saataa.

Kayta uunikintaita tai patalappuja
kasitellessdsi astioita ja uunin osia
kuumennuksen jdlkeen.

NESTEET
Esim. juomat tai vesi k.
Mikroaaltouunissa neste ‘
ylikuumenee ilman ettd esiintyy
kuplimista. Ylikuumennut neste =
voi yllattden kiehua yli.
Tama voidaan estdd seuraavasti:
1. Valta kayttamasta suorakylkisia astiota,
joissa on kapea suuaukko.
2. Sekoita neste ennen kuin laitat astian
uuniin ja jata teelusikka astiaan.
3. Anna astian seistd hetki kuumennuksen
jalkeen ja sekoita nestettd varovasti
ennen kuin otat astian uunista.

VAROITUKSIA

Noudata aina mikroaaltouunin keittokirjan
ohjeita. Ohjeiden noudattaminen on erityisen
tarkeda valmistettaessa tai kuumennettaessa
alkoholia sisaltavia ruokia.

kuumennuksen jéilkeen ja @@ﬁ@
tarkista, ettd se on sopivan

lampdoista. Ndin varmistat, ettd ruoka tai
juoma on tasaisen lampaoista eika polta.

Poista purkin kansi ja tuttipullon tutti
ennen kuumennusta!

Sekoita vauvanruoka
tai tuttipullojuoma
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VARUSTEET

YLEISTA

Uuneja varten on saatavilla monenlaisia
varusteita. Ennen kuin hankit mitaan
varustetta, varmista etta se soveltuu
mikroaaltouunikdyttdon.

Kun panet ruoka-astioita ja muita vélineita
mikroaaltouuniin, varmista, etta ne eivat
kosketa uunin sisdosiin. Tdma on erityisen
tarkeda, jos kdytat metallisia tai metalliosia
sisdltavia valineita.

os metallia sisdltdava esine koskettaa uunin
sisdosiin uunin toiminnan aikana, voi syntya
kipindintid, joka saattaa vaurioittaa uunia.

Tarkista aina ennen uunin kayttda, ettd alusta
voi pyoria vapaasti.

Tarkista, ettad kdayttamasi keittiovalineet
ovat mikroaaltouunin kestavid ja lapaisevat
mikroaallot.

LASIALUSTAN PYORITIN
Kayta lasialustan pyoritinta ‘
lasialustan alla. Pyérittimen péaélle P
saa laittaa mitdan muita valineita.

* Aseta pyoritin uunin pohjalle.

LASIALUSTA

Kayta lasialustaa kaikissa

toiminnoissa. Alusta keraa

nesteen ja ruoanmurut, jotka

muuten likaisivat uunin pohjan.

* Aseta lasialusta pyorittimen
paalle.
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KAYNNISTYSSUOJA/
LAPSILUKKO

Tama automaattinen turvatoiminto
kytkeytyy paalle minuutin kuluttua siita,
kun uuni on palannut “valmiustilaan”.

Uuni on avattava ja suljettava esim.
laittamalla ruokaa uuniin ennen kuin
turvalukko vapautuu.

Jos yritat kdyttaa uunia tyhjana, ndyttoon
ilmestyy viesti “door”.

TOIMINNAN KESKEYTYS TAI
PYSAYTYS

Toiminnan keskeytys:

Voit keskeyttda uunin toiminnan avaamalla
luukun, kun haluat tarkistaa ruoan kypsyyden,
sekoittaa ruokaa tai kdantaa astiaa. Asetus
sdilyy laitteen muistissa 10 minuuttia.
KERRAN. Toiminta jatkuu kohdasta, :
jossa se keskeytettiin.

Jos painat Start-painiketta KAKSI KERTAA
toiminta-aika pitenee 30 sekuntia.

Jos et halua jatkaa kypsennysta:
Ota ruoka pois uunista, sulje luukku ja

paina STOP-painiketta

Toiminnan jatkaminen:
Sulje luukku ja paina Start-painiketta

Merkkidani kuuluu minuutin vélein (((((O)))))
10 minuutin ajan siihen saakka kun

kypsennys paattyy. Merkkidanen voi kytked
pois painamalla STOP-painiketta tai avaamalla
luukun.

Huom! Asetukset sdilyvat muistissa 30 sek.
ajan, jos luukku avataan ja suljetaan sen
jalkeen kun toiminta on paattynyt.



(&) KELLO

* S X | 8 v Pida luukku auki asettaessasi kelloa aikaan.

Jet Defrost, 4 Power . . . . .
O 13 E ﬂ D ﬂ Q N&in kellonajan asettamiseen on 5 minuuttia
sop ) s aikaa. Muuten jokainen vaihe on suoritettava

Q Q Q Q 30 sekunnissa.

1. Paina Kello-painiketta ( 3 sekuntia), kunnes vasemmanpuoleinen numero (tunnit) alkaa vilkkua.
2. Aseta tunnit painamalla +/- painikkeita.

3. Paina uudelleen Kello-painiketta. (Kaksi oikeanpuoleista numeroa (minuutit) alkaa vilkkua).

4. Aseta minuutit +/- painikkeilla.

5. Paina uudestaan Kello-painiketta.

Kello on nyt asetettu aikaan ja kay.

Huom! Kun laite kytketdan verkkovirtaan ensimmaista kertaa tai sahkokatkon jalkeen, ndytto
on tyhja. Jos kelloa ei sdddetd aikaan, ndyttd pysyy tyhjana siihen saakka, kunnes kypsennysaika
asetetaan.

G AJASTIN
* s e 2 Y0|t kay'tta?a ajastlnt?, kun ‘haluat' mitata
JetDefwstO o p onwer tietyn toiminnan vaatiman ajan, esim.
o I 3 etstart kananmunien tai pastan keittdminen, taikinan
© el < kohotus jne.

* @
r r
L [N}
- +
()9 .,0@-
1. Aseta ajastimen aika +/- painikkeilla.
2.S&ada tehotaso arvoon 0 W painamalla tehopainiketta useita kertoja.

3. Paina Start-painiketta.
Kun ajastimeen sdadetty aika on kulunut loppuun , kuuluu merkkidani.

7§ KYPSENTAMINEN JA KUUMENTAMINEN MIKROAALLOILLA

o 8 o pe 2 Tata toimintoa kadytetdan kypsennettdessa

*
JetDefmstO o E [ 3 ﬂ OPW ja kuumennettaessa normaaliin tapaan eri

s otston ruokalajeja, esim. vihannekset, kala, perunat
V) o 102

Q Q 1@ ©3 jaliha.

1. Aseta aika +/- painikkeilla.
2. Aseta tehotaso painamalla useita kertoja tehopainiketta.
3. Paina Start-painiketta.

Toiminnan kdynnistéamisen jalkeen:

Voit lisata aikaa helpolla tavalla 30 sekunnin jaksoissa painamalla Start-painiketta. Jokainen
painallus pidentda toiminta-aikaa 30 sekunnilla. Voit lisdta tai vahentaa aikaa myos +/- -
painikkeista.

Tehopainiketta painamalla voit muuttaa myds tehotasoa. Ensimmaisella painalluksella saat
ndyttoon nykyisen tehotason. Kun haluat muuttaa tehotasoa, paina tehopainiketta toisen kerran.
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et PIKASULATUS (JET DEFROST)

Tama toiminto on tarkoitettu VAIN lihan,

1 % o « 5o P o . .
Je'De'ros'O o s - Power kalan ja lintujen sulattamiseen. Noudata muille
sop l ﬂ D s elintarvikkeille, esimerkiksi leipa ja hedelmat,
© —__0o8 4+ o kohdassa “Kypsentdminen ja kuumentaminen

O mikroaaltotoiminnolla” annettuja ohjeita ja
2 valitse sulatuksen tehotasoksi 160 W.
Kéyta pikasulatustoimintoa ainoastaan, jos
sulatettavan ruoan paino on 100 - 2000 g.
1. Paina Jet Defrost -painiketta.

2. Aseta ruoan paino +/- painikkeilla.

3. Paina Start-painiketta. Jos paino ylittaa tai alittaa suosituspainon:

Noudata kohdassa “Kypsentdminen ja
kuumentaminen mikroaaltotoiminnolla”
annettuja ohjeita ja valitse sulatustehoksi 160 W.

Sulatuksen puolivilissa uuni sammuu ja
pyytaa sinua kddntdamaan (“TURN”) ruoan.
— Avaa luukku. Eurn

— Kaanna ruoka. Food
— Sulje luukku ja kdynnista uuni uudestaan

(GO) painamalla Jet Start -painiketta. o
Jos ruoka on pakastuslampétilaa (-18°C)

korkeampi, aseta ruoan paino alhaisemmaksi.

Huom! Uuni jatkaa toimintaansa
automaattisesti 2 minuutin kuluttua, jos
ruokaa ei kdanneta. Tassa tapauksessa sulatus
kestaa kauemmin.

Jos ruoka on pakastuslampétilaa (-18°C)
kylmempi, aseta ruoan paino suuremmaksi.

<D PIKAKAYNNISTYS (JET START)

. 5 o e Tata toimintoa kadytetaan runsaasti nestetta
QPower sisaltavien ruokalajien kuumentamiseen, esim.
liemet, kahvi tai tee.

Jet Defrost

(e
Oe

L

3

St JetStart
) - o8+ O

Painikkeesta uuni kdynnistyy automaattisesti tdydelld mikroaaltoteholla 30 sekunnin
toiminta-ajaksi. Jokainen lisdpainallus pidentaa toiminta-aikaa 30 sekunnilla. Voit my0s lisata tai
vdhentda aikaa +/- -painikkeista toiminnon kdynnistamisen jalkeen.
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HUOLTO JA PUHDISTUS

Jos uunia ei pideta puhtaana, pinnat
saattavat vahingoittua, mika voi puolestaan
lyhentda uunin kdyttoikaa ja aiheuttaa
vaaratilanteita.

Alé kidyta metallisia
hankauslappuja uunin sisdosi
puhdistamiseen. Metallilaput
naarmuttavat pintoja.

Irrota lasialusta ja pydritin sdannéllisesti
, erityisesti jos ruokaa on roiskunut yli, ja
puhdista uunin pohja.

Tassa uunimallissa pyorittimen on oltava
paikoillaan uunia kaytettdessa.

Al& kdyta uunia, jos lasialusta on irrotettu
puhdistusta varten.

Puhdista uunin sisdosat, luukun sisa- ja
ulkopinta seka reunat miedolla pesuaineella,
vedelld ja pehmealla pyyhkeella.

Pyyhi rasva- ja ruokatahrat heti pois luukun
reunoista.

Jos lika on tarttunut tiukasti kiinni, keita
uunissa vesilasillista 2-3 minuutin ajan. Hoyry
pehmentaa lian.

Aseta lasialustalle vesilasi, johon olet
lisdnnyt vdhdn sitruunamehua, ja keita
vettd uunissa muutaman minuutin ajan
poistaaksesi tuoksut uunista.

Hankaavat pesuaineet, terdsvillat, karkeat
hankausliinat jne. saattavat vahingoittaa
kdyttépaneelia ja uunin sisé- ja ulkopintoja.
Puhdista ndmd pinnat kdyttdmdllé pesusientd
ja mietoa puhdistusainetta tai talouspyyhettd ja
lasinpesusuihketta. Suihkuta lasinpesuainetta
talouspyyhkeeseen.

Al suihkuta pesunestettd suoraan uuniin.

KONEPESTAVIA:

Lasialustan py®dritin.

Lasialusta.
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VIANETSINTA

Jos uuni ei toimi, tarkista seuraavat asiat

ennen kuin soitat huoltoon:

* Lasialusta ja pyoritin ovat paikoillaan.

* Verkkojohto on kunnolla kiinni pistorasiassa.

* Luukku on kunnolla kiinni.

* Tarkista sulakkeet ja varmista, etta
sahkodvirtaa on saatavilla.

* Tarkista, ettd uunin ilmanvaihto on riittava.

* Odota 10 minuuttia ja kokeile uunia sen

jalkeen viela kerran.

* Avaa ja sulje luukku ennen kuin yritat

uudelleen.

Tarkistamalla nama kohdat valtat
huoltohenkilon turhasta kdynnista aiheutuvia
ylimaaraisia kuluja.

Kun soitat huoltoliikkeeseen, ilmoita

uunin sarjanumero ja tyyppi (katso tiedot
huoltokilvestd). Lisatietoja 16ytyy takuukirjasta.

Tarkeda:

Verkkojohdon saa korvata vain Whirlpoolin
huoltoliikkeestd saatavalla alkuperaisella
johdolla. Verkkojohdon saa vaihtaa vain
asiantunteva huoltohenkil6.

A VAROITUS!

Huoltotoimenpiteet on aina annettava
asiantuntevan huoltohenkilon
tehtdvdksi. Sellaiset huolto-

tai korjaustoimenpiteet,

joiden yhteydessd

joudutaan poistamaan
mikroaaltoenergialle altistumiselta
suojaavia kansia, saa suorittaa
ainoastaan asiantunteva
henkildsté.

Ald poista kansia.

YMPARISTONSUOJELUOHJEET

Pakkauksen merkinnasta huomaat, etta
se paikallisia jatehuoltomaarayksia @
noudattaen. Pida vaaraa %@
(muovipussit, polystyreenipalat

jne.) pois lasten ulottuvilta.

(Waste Electrical and Electronic Equipment)
2002/96/EC mukaisesti. Varmistamalla, etta
voidaan auttaa estamaan sellaiset ymparisto-
ja terveyshaitat, jotka saattaisivat aiheutua

laatikko on tdysin kierrdtyskelpoinen. Havita
aiheuttavat pakkausmateriaalit

Tama laite on merkitty WEEE-direktiivin
tuote poistetaan kdytosta asianmukaisesti,
jatteiden asiattomasta kasittelysta.
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Symboli tuotteessa tai

sen dokumentaatiossa
tarkoittaa, ettei laitetta saa
havittaa kotitalousjatteiden
mukana. Sen sijaan tuote

on toimitettava sahko- ja
elektroniikkakomponenttien
kerdys- ja
kierratyspisteeseen.
Laitteen kdytostapoiston _
suhteen on noudatettava

paikallisia jatehuoltomaarayksia.

Lisatietoja tuotteen kasittelysta,

talteenotosta ja kierratyksesta saa

kaupungin- tai kunnanvirastosta, paikallisesta
jatehuoltoliikkeesta tai liikkeestd, josta tuote
ostettiin.

Ennen kuin toimitat laitteen jatehuoltoon,
katkaise verkkojohto, jotta laitetta ei voida
enaa kytked sahkoverkkoon.



TEHOTASON VALINTA

Tehotaso Kdytetadn seuraavasti:

750 W Juomien, veden, liemien, kahvin, teen tai muiden runsaasti vetta sisaltavien
ruokien kuumentaminen. Jos ruoassa on munaa tai kermaa, valitse pienempi
teho. Vihannesten, kalan, lihan jne. kypsentaminen.

500 W Varovainen kypsennys, esim. valkuaispitoiset kastikkeet, juusto- ja munaruoat
seka pataruokien loppukypsennys.
350 W Pataruokien haudutus.
160 W ¥ Sulatus. Voin, juuston ja jadtelon pehmentaminen.
ow Kaytettdessa pelkastaan ajastinta.
ERIKOISHUOMAUTUS
Toiminnon paattyessa uuni suorittaa Uuni sammuu automaattisesti
jaahdytysvaiheen. Tama on tdysin normaalia. jadhdytysvaiheen jalkeen.

Jaahdytyksen voi haluttaessa keskeyttda
taysin turvallisesti.

TEKNISET TIEDOT

Model AMW 450 | AMW 460 | AMW 461
Jannite 230V/50 Hz
Liitantateho 1300 W
Sulake 10 A (UK 13)
Mikroaaltoteho 750 W

kxlIxs
Ulkomitat: 382x495x 320 382x595x 320
Uunin sisdosa: 187 x 370 x 290

IEC 705:n mukaan.
Kansainvalinen sahkotekniikan komissio, SC 59H, on laatinut standardin erilaisten
mikroaaltouunien kuumennustehon vertailua varten. Taman uunin suositukset:

Testi | Mddra | Keskim. Aika | Tehotaso Astia
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838
133.0| 500g | 2min40sek | Jetdefrost
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INSTALLASJON

FOR TILKOBLING
Kontroller at spenningen ivolt pa typeplaten
stemmer med spenningen i stremnettet ditt
hjemme.

Du ma ikke fjerne beskyttelsesdekslene

for mikrobglgeovnens luftinntak som er
plassert pa siden inne i ovnen. De forhindrer
at fett og matpartikler kan komme inn i
mikrobglgeovnens luftinntakskanaler.
Forsikre deg om at ovnsrommet er tomt for
du installerer ovnen.

Forsikre deg om at ovnen er uskadd.
Kontroller at dgren kan lukkes ordentlig mot
karmene, og at den indre dgrpakningen er
uskadd. Tem ovnen og rengjer den innvendig
med en myk, fuktig klut.

Du ma ikke bruke apparatet hvis
stromkabelen eller stgpselet er skadet, hvis
det ikke fungerer som det skal, eller hvis

det er blitt skadet eller falt ned. Ikke utsett
stremledningen eller stgpselet for vann. Hold
stremledningen unna varme overflater. Dette
kan medfare elektrisk stgt, brann eller andre
farer.

ETTER TILKOBLING

Ovnen virker bare nar deren er ordentlig
lukket.

Dette apparatet er jordet, i samsvar med
gjeldende lover. Produsenten fraskriver

seg ethvert ansvar for skader som paferes
personer, dyr eller gjenstander dersom dette
kravet ikke blir etterfulgt.

Hvis ovnen skal installeres fast, ma
installasjonen utfgres av en kvalifisert tekniker.

Viktig!

En permanent tilkobling krever

at duinstallerer en separatorenhet.
Separatorenheten ma ha en omnipolar
kontaktapning pa mer enn 3 mm, inkludert
LS-brytere, sikkerhetsventiler og releer.
Separatorenheten ma kobles direkte til
terminalen.

Produsentene er ikke gkonomisk
ansvarlige for problemer som forarsakes av
at brukeren ikke fglger disse anvisningene.

Folg den vedlagte monteringsanvisningen

nar du skal installere apparatet.

VIKTIG OM SIKKERHET
LES N@YE GJENNOM DETTE OG TA VARE PA DET FOR FREMTIDIG REFERANSE

lkke varm opp eller bruk brannfarlige
materialer inni eller i naerheten av ovnen.
Dette kan gi gassutvikling og forarsake brann
eller eksplosjon.

lkke bruk etsende kjemikalier pa apparatet.
Denne mikrobglgeovnen er spesielt konstruert
for a tine, varme opp og tilberede mat. Den

er ikke konstruert for bruk i industrien eller
laboratorier.

Mikrobolgeovnen ma ikke brukes til & torke
klaer, papir, krydder, tre, blomster, frukt eller
andre brennbare materialer. Det kan forarsake
brann.

Hvis noe inne i eller utenfor ovnen skulle
ta fyr, ma du holde ovnsdgren lukket og sl&
ovnen av. Trekk ut stgpselet fra stikkontakten
eller sld av streammen ved a sla av eller skru ut
sikringen pa sikringspanelet.
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Ikke overkok maten. Det kan forarsake brann.

lkke la ovnen sta uten tilsyn nar den er i
gang, og spesielt ikke hvis maten varmes i
papir, plast eller andre brennbare materialer.
Papir kan begynne & brenne, og noen typer
plast kan smelte under tilberedningen.

A ADVARSEL!
Barn ma gis tilstrekkelig opplaering slik at de
kan forsta farene ved feilaktig bruk og betjene
ovnen pd en sikker mate uten tilsyn.



VIKTIG OM SIKKERHET

& ADVARSEL!
Mikrobolgeovnen ma ikke brukes til 3
varme opp noe som ligger i lufttette
beholdere. Dette gker trykket
og kan fere til at beholderen %
eksploderer eller at det koker @@
over nar du apner lokket.

EGG

/1\ ADVARSEL!
Dorpakningene og omrddene rundt
bar sjekkes jevnlig for skader. Dersom disse
omrdadene er skadet, ma du ikke bruke ovnen for
den er reparert av en kvalifisert servicetekniker.

lkke bruk mikrgbglgeovnen til 4 koke eller varme opp hele egg, verken med eIIerQ
uten skall, da de lett kan eksplodere, selv etter at oppvarmingen er avsluttet.

FORHOLDSREGLER

GENERELT

Dette apparatet er bare laget for bruk i
hjemmet!

Apparatet ma ikke brukes med mikrobglger.
dersom det ikke er mat i ovnen. Ved slik bruk kan
apparatet skades.

Hvis du vil gve deg pa a bruke
mikrobglgeovnen, kan du sette et glass
med vann i ovnen. Vannet vil oppta
mikrobglgeenergien, og ovnen vil ikke bli
skadd.

lkke bruk ovnsrommet som
oppbevaringsrom.

Du ma ikke fjerne beskyttelsesdekslene
for mikrobglgeovnens luftinntak som er
plassert pa siden inne i ovnen. De forhindrer
at fett og matpartikler kan komme inn i
mikrobglgeovnens luftinntakskanaler.

Klemmer eller annet som inneholder
metalltrader kan gi gnistutvikling i
ovnen, og md derfor fjernes fra poser
og lignende for dette settes inn i ovnen.
FRITYRSTEKING

lkke bruk mikrobglgeovnen

—
til frityrsteking, siden du ikke %’ Iy

kan kontrollere temperaturen
pa oljen.

Bruk grytekluter eller lignende for a unnga
forbrenning nar du bergrer beholdere,
ovnsdeler og pannen etter tilberedning.

VASKER

F.eks. drikke eller vann i k.
mikrobglgeovnen kan na ‘
kokepunktet uten at det er noen “

synlige bobler. Denne sakalte = <«
kokeforsinkelsen kan fordrsake at nar du tar
beholderen ut av ovnen, kan vaesken koke over
og gi brannskader.

For @ unnga dette, ber du folge denne
fremgangsmaten:

1.Unnga bruk av beholdere med rette
kanter og tynn hals.

2. Rer om for du setter beholderen i ovnen,
og la en teskje sta i beholderen sammen
med vaesken.

3.La beholderen sta i ovnen en liten stund
etter at vaesken er ferdig oppvarmet. Rar
om en gang til, og ta den forsiktig ut.

FORSIKTIG

Felg alltid anvisningene i en kokebok for
mikrobglgeovner. Spesielt hvis maten du
tilbereder eller varmer opp inneholder alkohol.

Nar du varmer barnemat eller

drikke i glass eller flaske, bar %
du alltid sjekke temperaturen @

for servering. Pa denne

maten kan du kontrollere at varmen er
jevnt fordelt og unnga brannskader.

Ta alltid lokket og smokken av for
oppvarming!
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TILBEH@R

GENERELT

Det finnes forskjellig tilbeher tilgjengelig
pa markedet. Far du kjgper noe utstyr,
ber du forsikre deg om at det kan brukes i
mikrobglgeovn.

Nar du setter mat og tilbehor i
mikrobglgeovnen, ma du serge for at
ingenting kommer i kontakt med veggene
eller taket inne i ovnen. Dette er spesielt
viktig hvis tilbehgret er laget av metall
eller har metalldeler.

Hvis kokekar som inneholder metall
kommer i kontakt med veggene eller taket
inne i ovnen mens den er i bruk, kan det
oppsta gnistutvikling og ovnen kan bli skadet.

For du starter ovnen, ma du alltid forsikre
deg om at den roterende tallerkenen kan dreie
fritt.

Kontroller at tilbehgret du bruker er laget
for bruk i mikrobglgeovn.

HOLDER FOR ROTERENDE TALLERKEN
Bruk holderen for den roterende
tallerkenen under glasstallerkenen.
Legg aldri annet tilbehor pa
holderen for den roterende
tallerkenen.

* Sett holderen for den roterende tallerkenen

pa plassiovnen.

ROTERENDE GLASSTALLERKEN

Bruk glasstallerkenen til alle

typer tilberedning. Den samler

opp vaeske og matpartikler som

ellers ville sgle til ovnen.

* Sett glasstallerkenen oppa holderen for den
roterende tallerkenen.

28

STARTBESKYTTELSE/
BARNESIKRING

Denne automatiske sikkerhetsfunksjonen
blir aktivert ett minutt etter at ovnen er gatt
i "hvilemodus”.

Dgren ma apnes og lukkes nar du f.eks
legger mat inn i ovnen, for at startbeskyttelsen
skal frigjores.

Hvis du prever a sla ovnen pa uten a legge
mat inniden, vil displayet vise “door”.

TA EN PAUSE | ELLER
STOPPE TILBEREDNINGEN

Slik tar du en pause i tilberedningen:
Du kan avbryte tilberedningen for a
kontrollere, snu eller rgre i maten ved &
apne dgren. Innstillingen vil bli beholdt i 10
minutter.
Slik fortsetter du tilberedningen:
Lukk dgren og trykk pa Start-knappen EN
GANG. Tilberedningsprosessen
fortsetter fra der den ble avbrutt.
Hvis du trykker TO GANGER
pa startknappen, gker du
onsker a fortsette kokingen:
Ta ut maten, lukk deren og trykk pa
stoppknappen.
Du vil hgre et lydsignal én gang i minuttet
i 10 minutter nar tilberedningen er

eneler (@)
Merk: Ovnen beholder innstillingene i bare 30
sekunder hvis du apner og lukker deren etter
at tilberedningen er ferdig.

tilberedningstiden med 30 sekunder.
Gjor folgende dersom du ikke
ferdig. Trykk pa stoppknappen eller
apne dgren for & avbryte signalet.



(&) KLOKKE

Hold dgren apen nar du stiller inn klokken.

* o X | /B 0 PAY . . e o
JetDefwstO 01 ' QPower Dette gir deg 5 minutter til § stille inn klokken.
o 3 ﬂ a:0n ey Hvis daren er lukket, ma hvert innstillingstrinn
© = Qlﬁ + gjores i lgpet av 30 sekunder.

D680

1. Trykk pa klokkeknappen (i tre sekunder) inntil det venstre tallet (timene) blinker.
2. Trykk pa knappene +/- for & stille inn timene.

3. Trykk pa klokkeknappen pa nytt. Tallet til hgyre (minuttene) blinker.

4. Trykk pa knappene +/- for & stille inn minuttene.

5. Trykk pa klokkeknappen pa nytt.

Klokken er nd innstilt.

Merk: Nar ovnen kobles til for farste gang eller etter et strambrudd, er displayet tomt. Hvis
klokken ikke er stilt, vil displayet forbli tomt inntil tilberedningstiden er stilt inn.

C) STOPPEKLOKKE
¥ o ¢ 5 o e 2 Bruk denne funksjonen nér du trenger en
Je‘De"ostQ © 0 A QPW stoppeklokke pa kjokkenet til 8 méle ngyaktig
son I [H] s tid for ulike formal, for eksempel nar du koker
© o+ o egg eller pasta eller nar du har deig til heving.

QQQ

1. Trykk pa knappene +/- for a stille inn @nsket tid pa tidsmaleren.
2. Trykk pa effektknappen (Power) gjentatte ganger for a sette effekten til 0 W.
3. Trykk pa startknappen.

Du vil hgre et lydsignal ndr stoppeklokken har talt ned til null.

ZA\S KOKE OG VARME MAT MED MIKROB@LGER
. 8 o pe 2 Bruk denne funksjonen til normal koking og
Jot Defrost © Power oppvarming, for eksempel av grennsaker, fisk,
Stg E = Q‘w poteter og kjott.
- om 4+

ORI

1. Trykk pa knappene +/- for a stille inn tiden.
2. Trykk pa effektknappen (Power) gjentatte ganger for a stille inn effekten.
3. Trykk pa startknappen.

Etter at tilberedningsprosessen har startet:

Du kan pa en enkel méte gke tiden i 30 sekunders trinn ved a trykke pa startknappen. Hvert trykk
oker tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa endre tilberedningstiden ved a trykke pa knappene

+/- for & oke eller redusere tiden.

Du kan ogsa endre effektnivaet ved a trykke pa effektknappen. Det forste trykket viser gjeldende
effektniva. Trykk pa effektknappen gjentatte ganger for a endre effektnivaet.
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1 * <} ¥ 858 & A
Jet Defrost O O a a Q Power
Stop l ﬂ D JetStart
- o8 +

1. Trykk pa Jet Defrost-knappen.

2. Trykk pa knappene + / - for a stille inn matens
vekt.

3. Trykk pa startknappen.

Midtveis i tineprosessen stopper ovnen og

ber deg om a snu maten (viser meldingen

"TURN"). Lor

— Apne doren. urn

— Snu maten. FDDlj

— Lukk dgren og start pa nytt (GO) ved a
trykke pa Jet Start-knappen.

Merk: Ovnen fortsetter automatisk etter
to minutter hvis du ikke snur maten. Dette
medferer at opptiningstiden blir lengre.

* o 8 o S
Jet Defrost O O Q Power
30
) - o8« O

JET DEFROST

Bruk denne funksjonen BARE for opptining
av kjatt, fisk og fjeerkre. For andre matvarer,
som for eksempel brad og frukt, ma du falge
fremgangsmaten under "Koke og tine mat
med mikrobglger” og velge 160 W ved tining.
Jet Defrost kan bare brukes for mat som har en
nettovekt mellom 100 og 2000 g.

Hvis vekten er mindre eller starre enn
anbefalt:

Folg anvisningene under "Koke og varme mat
med mikrobglger” og velg 160 W hvis du skal
tine.

Hvis maten er varmere enn dypfryst
temperatur (-18°C), velger du en lavere vekt
for maten.

Hvis maten kaldere enn dypfryst
temperatur (-18°C), velger du en hgyere vekt
for maten.

JET START

Denne funksjonen brukes til rask
oppvarming av matvarer med et hgyt
vanninnhold, for eksempel klare supper, kaffe
eller te.

Trykk for a starte automatisk med full mikrobelgeeffekt og tilberedningstiden satt til 30
sekunder. Hvert nye trykk gker tiden med 30 sekunder. Du kan ogsa endre tiden ved a trykke pa
knappene +/- for a gke eller redusere tiden etter at funksjonen har startet.
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RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Hvis ovnen ikke holdes ren kan det fgre
til nedbrytning av overflaten og dermed
muligens redusert levetid og farlige
situasjoner.

Bruk ikke stalull eller lignende
ved rengjering av ovnsrommet
Det vil lage riper i overflaten.

e"(ﬂ
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Med jevne mellomrom, eller hvis du har selt,
bor du ta ut glasstallerkenen og holderen, og
rengjere bunnen av ovnen.

Ovnen er laget slik at glassplaten skal veere i
ovnen under bruk.

lkke bruk ovnen nar glassplaten er tatt ut for
rengjering.

Bruk et mildt rengjgringsmiddel, vann og
en myk klut til & rengjere innsiden av ovnen,
begge sidene av deren og dgrapningen.

Pass pa at eventuelt fett og matrester rundt
derdpningen blir fiernet.

Smuss som er vanskelig a fjerne, kan du
mykgjere ved a sette inn en kopp med vann
og la den koke i noen minutter. Vanndampen
vil mykgjere smusset.

Vond lukt i ovnen kan reduseres ved at du
setter inn en bolle med vann og sitronsaft
og lar dette koke noen minutter.

Slipende rengjaringsmidler, stalull, osv.

kan skade betjeningspanelet, ovnsrommet og
ovnens overflater. Bruk en svamp med et mildt
rengjeringsmiddel eller spray vindusrens pad et
torkepapir. Spray vindusrens pa papirkluten.
Ikke spray direkte pd ovnen.

TILBEH@R SOM KAN VASKES |
OPPVASKMASKIN:

Holderen for den roterende
tallerkenen

Den roterende glasstallerkenen
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PROBLEML@SING

Hvis ovnen ikke virker tilfredstillende, bar

du kontrollere falgende punkter for du ringer

etter service:

* Holderen for den roterende tallerkenen og
glasstallerkenen er pa plass.

* Stgpselet er satt helt inn i stikkontakten.

* Dgren er lukket.

* Kontroller sikringene og forsikre deg om at
stikkontakten er stramferende.

* Kontroller at ovnen har tilstrekkelig
ventilasjon.

*Vent i ti minutter og forsgk pa nytt.

* Apne og lukk deren far du forsgker pa nytt.

Dette er for a unnga unedig tilkalling av en
servicetekniker som du selv ma betale for.
Nar du ringer etter service, bor du

oppgi ovnens serie- og typenummer

(se servicemerket). Se i garantiheftet for
ytterligere informasjon.

Viktig:

Hvis stramledningen ma skiftes, bar den
skiftes ut med en original stremledning, som
er tilgjenglig fra var serviceorganisasjon.
Stromledningen ma skiftes av en kvalifisert
servicetekniker.

A\ ADVARSEL!

Service pd ovnen ma kun
utfores av en kvalifisert
servicetekniker. Det er

farlig for en ukyndig person da
utfare service eller reparasjoner
som innebeerer fjerning av
deksel som beskytter mot
mikrobglgeenergien.

Du ma aldri fijerne noe deksel.

MILJ@TIPS

Esken bestar av 100% resirkulerbart
materiale, og er merket med et
resirkuleringssymbol. Fglg lokale
forskrifter for avfallshandtering.

Oppbevar potensielt farlig %&
emballasje (plastposer,

polystyrene osv.) utilgjengelig for barn.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EC om avhending av elektrisk
og elektronisk utstyr (Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE). Forsikre deg om
at dette produktet blir avhendet pa korrekt vis,
slik at det ikke kan utgjere noen helse- eller
miljgrisiko.
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Symbolet pa produktet eller pa dokumentene
som fglger med det,

viser at dette produktet

ikke ma behandles som
husholdningsavfall. Lever

det til et autorisert mottak for
resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.
Avhending ma

skje iht. de lokale _
renovasjonsforskriftene.

For naermere informasjon om héndtering,
kassering og resirkulering av dette produktet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet eller
forretningen der du anskaffet det.

For du kasserer apparatet, bar du kutte
nettledningen, slik at apparatet ikke kan
kobles til stramnettet.



VELGE EFFEKTNIVA

Niva Brukes til:

750 W Gjenoppvarming av drikkevarer, vann, klare supper, kaffe, te eller annen mat
med hgyt vanninnhold. Velg et lavere effektniva hvis maten inneholder egg eller
krem. Tilberedning av grennsaker, fisk, kjott osv.

500 W Mer forsiktig tilberedning av f.eks. sauser med hgyt proteininnhold, oste- og
eggeretter og avslutning av gryteretter.
350 W Smakoking av stuinger.
160 W % Tining. Mykgjgring av smer, ost og iskrem.
ow Nar du bare bruker stoppeklokken.
SPESIELL MERKNAD
Nar en funksjon er ferdig, utforer ovnen en Etter denne prosedyrem slar ovnen seg av
avkjelingsprosedyre.. Dette er normalt. automatisk.

Avkjolingsprosedyren kan avbrytes uten av
dette far noen skadelige fglger for ovnen.

TEKNISKE DATA

Model AMW 450 AMW 460 AMW 461
Stremforsyning 230V/50 Hz
Nominell utgangseffekt 1300 W
Sikring 10 A (UK 13)
Mikrobgalgeeffekt 750 W

HxBxD
Ytre mal: 382x495x320 382 x595x320
Ovnsrom: 187 x 370 x 290

I samsvar med IEC 705.
Den internasjonale elektrotekniske kommisjonen, SC. 59H, har utviklet en standard for a
sammenlignende testing av oppvarmingsresultater i forskjellige mikrobglgeovner. Vi anbefaler
felgende for denne ovnen:

Test [Mengde Ca. tid Effektniva Beholder
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 | 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838
13.3.0| 500g | 2min40sek Jet defrost
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AUFSTELLUNG

VOR DEM ANSCHLIESSEN

Die Spannung auf dem Typenschild muss

der Spannungsversorgung in lhrem Haus
entsprechen.

Nehmen Sie nicht die Platten zum Schutz
der Mikrowellenluftkanédle an der Seite der
Wandvertiefung des Gerétes heraus. Auf diese
Weise wird verhindert, dass Fettspritzer und
Speisereste in die Luftkanale der Mikrowelle
gelangen.

Stellen Sie vor dem Einbau sicher, dass der
Garraum des Gerdts leer ist.

Das Gerit darf nicht beschadigt sein. Die
Geratetlir muss richtig schlieBen und die
Dichtung an der Innenseite der Tir darf nicht
beschadigt sein. Entfernen Sie alle Gegenstande
aus dem Gerat und reinigen Sie die Innenflachen
mit einem weichen, feuchten Tuch.

Das Gerit nicht in Betrieb nehmen, wenn

das Stromkabel oder der Stecker beschadigt
sind, es nicht einwandfrei funktioniert oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde. Tauchen
Sie das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser. Halten Sie das Kabel von hei8en Flachen
fern. Sonst kénnen Stromschlag, Brand oder
sonstige Risiken die Folge sein.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

Das Gerat kann nur in Betrieb genommen
werden, wenn die Tir richtig (fest anliegend)
geschlossen ist.

Die Erdung dieses Gerits ist gesetzlich
vorgeschrieben. Der Hersteller tibernimmt
keinerlei Haftung fiir Personen- oder
Sachschaden, die aus einer Nichteinhaltung
dieser Vorschrift resultieren.

Bei einem festen Anschluss sollte das Gerat von
einem qualifizierten Techniker installiert werden.

WICHTIG!

Ein fester Anschluss erfordert den Einbau
einer Trennvorrichtung. Die Trennvorrichtung
muss Uber eine allpolige Kontaktoffnung

von mindestens 3 mm verfugen, inkl. LS-
Schaltern, Sicherheitsventilen und Relais. Die
Trennvorrichtung muss direkt an das Endgerat
angeschlossen werden.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus
der Nichtbeachtung dieser Anweisungen
durch den Nutzer ergeben nicht
verantwortlich.

Befolgen Sie die mitgelieferte separate Einbauanleitung zum Aufbau des Gerits.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG AUFMERKSAM DURCH UND BEWAHREN SIE DIESE ZUM
SPATEREN NACHSCHLAGEN AN EINEM SICHEREN ORT AUF.

Keine brennbaren Materialien in dem Gerét
selbst oder in seiner Nahe erhitzen oder
verwenden. Rauchentwicklung kann zu Brand
oder Explosion fiihren.

Verwenden Sie niemals dtzende Chemikalien
oder Dampfe in diesem Gerat. Dieses Gerat
wurde speziell zum Aufwarmen oder Garen
von Speisen entwickelt. Es eignet sich nicht fiir
industrielle oder Laborzwecke.

Das Mikrowellengerat nicht zum Trocknen
von Textilien, Papier, Gewlrzen, Krautern, Holz,
Blumen, Friichten oder anderen brennbaren
Materialien verwenden. Es besteht Brandgefahr.
Wenn Material innerhalb oder auB3erhalb
des Garraums anfangt zu brennen, Geratet(r
geschlossen halten und das Gerat ausschalten.
Ziehen Sie den Netzstecker oder drehen Sie die
Sicherung im Schaltkasten heraus.
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Die Speisen nicht ldnger als notig garen. Es
besteht Brandgefahr.

Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen,
insbesondere dann, wenn beim Garen Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
verwendet werden. Papier kann verkohlen oder
Feuer fangen und einige Kunststoffe konnen
schmelzen, wenn sie zusammen mit den Speisen
erhitzt werden.

A\ WARNUNG!
Kindern darf die Nutzung des Gerdtes nur
dann ohne Aufsicht gestattet werden, wenn
sie ausreichend in der Bedienung des Gerdites
unterwiesen wurden, so dass sie es sicher
bedienen kénnen und sich den Gefahren eines
unsachgemdfBen Gebrauchs bewusst sind.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

& WARNUNG!
Speisen oder Fliissigkeiten nicht in luftdicht
verschlossenen Behaltern erhitzen.
Der Druck im Behalter nimmt zu.
Dies kann beim Offnen des Behilters
zu Verletzungen oder zu einer C X g D
Explosion fiihren.

EIER

Benutzen Sie das Mikrowellengeréat nicht zum Garen oder Aufwdarmen ganzer Eier
mit oder ohne Schale, da diese auch nach Beenden des Gar- oder Aufwarmvorgangs

explodieren konnen.

/A\ WARNUNG!
Die Tiirdichtungen und die schlieBenden
Bereiche miissen regelmdBig auf Beschddigungen
kontrolliert werden. Nehmen Sie bei einer
Beschdidigung das Gerdit erst wieder in
Betrieb, nachdem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.

\ ~7
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VORSICHTSMASSNAHMEN

ALLGEMEINES

Das Geriit ist ausschlieBlich fiir die Verwendung
im Haushalt bestimmt!

Bei Nutzung der Mikrowellenfunktionen darf
das Gerdt nur eingeschalten werden, wenn sich
Speisen im Garraum befinden. Andernfalls kann es
zu Schdden am Gerdt kommen.

Wenn Sie sich mit dem Gerat vertraut machen
wollen, stellen Sie ein Glas Wasser in den
Garraum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, so dass das Gerat nicht beschadigt
wird.

Den Garraum nicht als Ablage verwenden.

Nehmen Sie nicht die Platten zum Schutz
der Mikrowellenluftkandle an der Seite der
Wandvertiefung des Gerates heraus. Auf diese
Weise wird verhindert, dass Fettspritzer und
Speisereste in die Luftkanale der Mikrowelle
gelangen.

Alle Metallteile (z.B. Verschliisse)
von Papier- oder Plastiktiiten
entfernen, bevor diese in den
Garraum gelegt werden.

FRITTIEREN
Das Mikrowellengerét darf nicht zum
Frittieren verwendet werden, 2
da die Temperatur des Frittieréls =& “'\ N
nicht gesteuert werden kann. Q ™
Stets Topflappen oder

Handschuhe verwenden , wenn Sie nach
dem Kochen Behalter, Gerateteile und Schalen
anfassen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

FLUSSIGKEITEN

Getrdanke oder Wasser beispielsweise

konnen in der Mikrowelle tGber de
Siedepunkt hinaus erhitzt werden, ‘

ohne dass es zu einer sichtbaren “ @
Blasenbildung kommt. Dadurch ®= &

kann es zu einem plétzlichen Uberkochen der
heiBen Flissigkeit kommen.

Um das zu vermeiden, sollten Sie folgende
VorsichtsmalBnahmen ergreifen:

1. Moglichst keine schmalen GefaBe mit
geraden Seitenwanden verwenden.

2. Bevor das Gefal3 in den Garraum gestellt
wird, Flussigkeiten umrihren und den
Teeloffel im Gefal3 lassen.

3. Nach dem Erhitzen die Flussigkeit kurz
stehen lassen, nochmals umriihren und das
GefaB vorsichtig entnehmen.

s

VORSICHT

Genauere Informationen dazu finden Sie im
Mikrowellenkochbuch. Dies gilt besonders beim
Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen Speisen.

Babynahrung in Glasern oder Getrdanke in
Babyflaschen miissen nach dem Erwdrmen
immer umgeriihrt und auf die

richtige Temperatur liberpriift

werden. Dadurch wird die @
Waéarme gleichméBig verteilt

und Verbriihungs- oder Verbrennungsgefahr
vermieden.

Entfernen Sie unbedingt den
Schraubverschluss bzw. den Sauger vor dem
Erhitzen!
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ZUBEHOR

ALLGEMEINES

Sie konnen eine Reihe von Zubehorteilen
kauflich erwerben. Prifen Sie vor dem Kauf, ob
diese flr das Mikrowellengerat geeignet sind.

Stellen Sie Speisen und Zubehor nur dann
in das Mikrowellengerat, wenn diese nicht mit
dessen Innenwénden in Berlihrung kommen.
Dies gilt vor allem fiir Zubehor aus Metall
oder mit Metallteilen.

Wenn solche Teile mit den Innenwanden des
Garraums in Beriihrung kommen, wahrend
die Mikrowelle in Betrieb ist, konnen Funken
entstehen und das Gerat kann beschadigt
werden.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten
des Gerites stets, dass sich der Drehteller
unbehindert drehen kann.

Nur hitzebestdndiges und
mikrowellengeeignetes Kochgeschirr
verwenden.

DREHTELLERAUFLAGE

Die Drehtellerauflage muss
immer unter dem Glasdrehteller
eingesetzt werden. Legen Sie auf
die Drehtellerauflage keine andereny
Gegenstdnde auBer dem Drehteller.
* Die Drehtellerauflage in das Gerat einsetzen.

GLASDREHTELLER

Benutzen Sie den

Glasdrehteller bei allen

Zubereitungsarten. Er fangt

herunter tropfende Flissigkeit

und Speiseteilchen auf. Dadurch wird eine

Verschmutzung des Innenraums vermieden.

* Den Glasdrehteller auf die Drehtellerauflage
setzen.
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LEERLAUFSCHUTZ / KINDERSICHERUNG

Diese automatische Sicherheitsfunktion
wird eine Minute nachdem das Gerat in den
,Bereitschaftsmodus” zurlickgekehrt ist aktiviert.

Die Sicherheitsverriegelung wird erst dann
freigegeben, wenn die Tiir gedffnet und
geschlossen wird, z. B. wenn Speisen in die
Mikrowelle gestellt werden.

Bei dem Versuch, das Gerit einzuschalten,
ohne zuvor Speisen hineingestellt zu haben,
erscheint auf dem Display die Anzeige “Door”.

GARVORGANG UNTERBRECHEN ODER
ABBRECHEN

Unterbrechen des Garvorgangs:

Der Garvorgang kann durch Offnen der Tiir
unterbrochen werden, um die Speisen zu
kontrollieren, zu wenden oder umzuriihren.
Die Einstellungen werden 10 Minuten lang
beibehalten.

Fortsetzen des Garvorgangs:
Tur schlieBen und Starttaste EINMAL @
driicken. Der Garvorgang wird an

der Stelle fortgesetzt, an der er unterbrochen
wurde. Durch ZWEIMALIGES Driicken der Taste
START wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden
verlangert.

Abbrechen des Garvorgangs:
Nehmen Sie das Gericht heraus,
schlieBen die Geratetiir und driicken die

Taste STOP.

Ein Piepton signalisiert, dass der

Garvorgang beendet ist.Erertént (@)
einmal pro Minute fiir einen Zeitraum

von 10 Minuten nach Ablauf der Garzeit. Um den
Signalton abzuschalten, driicken Sie die Taste
STOP oder 6ffnen die Tir. Hinweis: Das Gerat
behalt die Einstellungen nur 30 Sekunden lang
bei, wenn die Turr gedffnet und dann nach Ende
der Zubereitung geschlossen wird.



(&) UHRZEIT

% | /8 o e Beim Einstellen der Uhr die Tir gedffnet lassen.

JetDefrostO v onwer Dann stehen zum Einstellen der Uhr 5 Minuten
“ 13 ﬂ ﬂ D ﬂ L zur Verfligung. Andernfalls muss jeder Schritt
i) - ®8 + o innerhalb von 30 Sekunden ausgefiihrt werden.

1. Zeittaste driicken (3 Sekunden), bis die linke Ziffer (Stunden) blinkt.

2. Mit den +/- Tasten die Stunden einstellen.

3. Zeittaste erneut driicken (die beiden linken Ziffern (Minuten) blinken).

4. Mit den +/- Tasten die Minuten einstellen.

5. Driicken Sie erneut die Zeittaste.

Die Uhr ist nun eingestellt und betriebsbereit.

Hinweis: Wenn das Geradt zum ersten Mal an das Stromnetz angeschlossen oder nach einem
Stromausfall eingeschaltet wird, bleibt das digitale Anzeigefeld dunkel. Wenn die Uhr nicht eingestellt
wird, bleibt das digitale Anzeigefeld dunkel, bis die Zubereitungszeit eingestellt ist.

Q) ZEITSCHALTUHR
X% Mit der Zeitschaltuhr kann z. B. zum Kochen
¥ o ¥ 8 o e 2 )
JetDelrostQ o onwer von Eiern oder Nudeln oder zum Gehenlassen
E l. 3 E e eines Teiges usw. die genaue Garzeit eingestellt
) o+ o werden.

LA X

1. Mit den +/- Tasten die gewunschte Garzeit einstellen.
2. Die Taste Power (,Leistungsstufe”) mehrmals driicken, bis die Leistungsstufe 0 W gewabhlt ist.
3. Starttaste driicken.

s

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton.

A\ GAREN UND AUFWARMEN MIT DER MIKROWELLE

* o % 8 o pe 2 Diese Funktion dient zur normalen Zubereitung
JE‘DE"“‘O © QPW und zum Aufwérmen von Speisen wie Gemiise,
sop E I 3 ﬂ e Fisch, Kartoffeln und Fleisch.
) - o8+

LI K

1. Mit den +/- Tasten die Garzeit einstellen.
2. Die Taste Power (,Leistungsstufe”) mehrmals driicken, um die Leistungsstufe einzustellen.
3. Starttaste driicken.

Waéhrend des Garvorgangs:

Die Dauer kann durch Driicken der Taste START auf einfache Weise in 30-Sekunden-Schritten erhéht
werden. Jede Betdtigung der Taste verldngert die Garzeit um 30 Sekunden. Die Zubereitungszeit lasst
sich auch durch Driicken der Tasten +/- verlangern oder verkiirzen.

Durch Driicken der Taste POWER kann auflerdem die Leistungsstufe gedndert werden. Beim ersten
Druicken wird die aktuelle Leistungsstufe angezeigt. Driicken Sie die Taste POWER mehrmals, um die
Leistungsstufe zu @ndern.
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1 * o ¥ 8 & 2
Jet Defrost O O - a Power
l JetStart
) - o8+ o

0e. @

1. Jet Schnellauftautaste driicken.

2. Mit den +/- Tasten das Nahrungsmittelgewicht
einstellen.

3. Starttaste drlicken.

In der Mitte des Auftauvorgangs stoppt das

Gerat und gibt die Meldung ,TURN” (Speisen

wenden) aus. 1':!.“'1'1

— Offnen Sie die Tr.

— Wenden Sie die Speisen. FDDd

— SchlieBBen Sie die Tir und driicken die Jet
Schnellstarttaste, um den Auftauvorgang
fortzusetzen.

Hinweis: Das Gerat setzt sich automatisch nach
2 Minuten wieder in Gang, wenn die Speisen
nicht gewendet wurden. Das Auftauen dauert in
diesem Fall langer.

Wenn das Gewicht nicht dem empfohlenen

mS

* 8 & LA

* o
JelDe!role O QPower

St JetStart
) - o8+ O

O O0@

“JET” SCHNELLAUFTAUFUNKTION

Verwenden Sie diese Funktion NUR zum
Auftauen von Fleisch, Fisch und Gefliigel.
Flr andere Nahrungsmittel wie etwa Brot
und Obst sollten Sie wie unter ,Garen

und Aufwdrmen mit der Mikrowelle”
beschrieben verfahren und zum Auftauen
die Leistungsstufe 160 W wahlen.

Die Jet Schnellauftaufunktion eignet sich
flr Speisen mit einem Nettogewicht von
100-2000g.

Wert entspricht:

Wéhlen Sie zum Auftauen die Leistungsstufe
160 W und verfahren Sie wie unter ,Garen und
Aufwarmen mit der Mikrowelle” beschrieben.

Wahlen Sie ein niedrigeres Gewicht, falls die
Speisen warmer als die TiefkiihItemperatur
(-18°C) sind.

Wenn die Temperatur der Speisen niedriger
als die Tiefkiihitemperatur
(-18°C) ist, wahlen Sie ein gro3eres Gewicht aus.

<D “JET” SCHNELLSTART

Mit dieser Funktion lassen sich Speisen schnell
aufwdrmen, die einen hohen Wassergehalt
haben, z.B. klare Suppen, Kaffee oder Tee.

Driicken Sie diese Taste, um automatisch mit der vollen Mikrowellenleistung und einer Garzeit
von 30 Sekunden zu beginnen. Mit jedem weiteren Driicken der Taste wird die Zeit um 30 Sekunden
verlangert. Die Zubereitungszeit lasst sich auch nach dem Start durch Driicken der Tasten +/-

verlangern oder verkdrzen.
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WARTUNG UND REINIGUNG

Wird das Gerit nicht sauber gehalten, kann dies
zu Abnutzung der Oberflache fiihren, was die
Lebensdauer des Gerats verringern und evtl. zu
gefahrlichen Situationen fiihren kann.

Keine Topfreiniger zum Reinigen des Garraums
verwenden. Diese wiirden die Oberflache
zerkratzen.

In regelméBigen Abstinden den
Boden des Garraumes reinigen,
insbesondere wenn Speisen
Ubergelaufen sind. Zum Reinigen
auch den Drehteller und den Drehtellertrdger
entfernen und den Boden des Garraumes sauber
wischen.

Die Mikrowellenfunktion nur mit eingesetztem
Drehteller verwenden.

Die Mikrowelle erst wieder in Betrieb
nehmen, wenn nach der Reinigung der
Drehteller wieder eingesetzt wurde.

Milde Reinigungsmittel, Wasser und
ein weiches Wischtuch zum Reinigen der
Innenraumflachen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetlir verwenden.

Fettspritzer oder Speisereste diirfen sich nicht
an der Tur festsetzen.

Bei hartnackiger Verschmutzung empfiehlt
es sich, ein Glas Wasser 2 bis 3 Minuten lang im
Garraum zu erhitzen. Durch den Dampf wird der
Schmutz aufgeweicht.

Unangenehmer Geruch im Garraum ldsst sich
beseitigen, indem Sie ein Glas Wasser mit
Zitronensaft auf den Drehteller stellen und
dieses einige Minuten lang kochen lassen.

Scheuermittel, Topfkratzer aus Stahlwolle

und dhnliches kénnen das Bedienfeld sowie die
Innen- und AuBBenfldichen des Gerdits beschdidigen.
Benutzen Sie zum Reinigen einen Schwamm und
mildes Reinigungsmittel oder ein Papiertuch und
Glasreinigerspray. Spriihen Sie den Glasreiniger auf
ein Papiertuch.

Niemals direkt in das Gercit spriihen.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

Drehtellerauflage

Glasdrehteller
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FEHLERBEHEBUNG

Falls das Gerat nicht einwandfrei funktioniert,

Uberprifen Sie zunachst folgende Punkte, bevor

Sie sich an den Kundendienst wenden:

* Sind Drehtellerauflage und Drehteller richtig
eingesetzt?

* Steckt der Netzstecker richtig in der Steckdose?

* |st die GeratetUr richtig geschlossen?

* Sind die Sicherungen in Ordnung und ist Strom
vorhanden?

* Wird das Gerét ausreichend beliiftet?

* Nach zehn Minuten versuchen, das Gerat erneut
in Betrieb zu nehmen.

*Vor einem erneuten Versuch die Tur 6ffnen und
wieder schlielen.

Auf diese Weise lassen sich unnotige Anfahrten
des Kundendiensttechnikers und damit fiir Sie
verbundene Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anfordern geben
Sie Seriennummer und Typenbezeichnung lhres
Gerétes an (siehe Aufkleber). Weitere Hinweise
finden Sie im Garantieheft.

Wichtig:

Das Netzkabel darf nur gegen ein Originalkabel
ausgewechselt werden, das tber unseren
Kundendienst bezogen werden kann. Das
Netzkabel darf nur von einer qualifizierten
Fachkraft ausgewechselt werden.

A

Reparaturen am Geriit diirfen
nur von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker
vorgenommen werden.

Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in Gefahr,
bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerdit
angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden
mdissen.

Entfernen Sie keine
Gerdteabdeckungen.

WARNUNG!

TIPPS ZUM UMWELTSCHUTZ

Verpackung
Die Verpackung besteht aus

100 % recycelbarem Material %

und ist durch das Recycling-

Symbol gekennzeichnet. Bei

der Entsorgung die ortlichen Bestimmungen
beachten. Verpackungsmaterial (Plastikbeutel,
Styropor usw.), das eine potenzielle Gefahr
darstellt, auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der Europdischen Richtlinie 2002/96/EG tber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist
vorliegendes Gerdt mit einer Markierung
versehen. Sie leisten einen positiven Beitrag
fur den Schutz der Umwelt und die Gesundheit
des Menschen, wenn Sie dieses Gerét einer
gesonderten Abfallsammlung zufiihren. Im
unsortierten Siedlungsmiill kdnnte ein solches
Gerat durch unsachgemafe Entsorgung negative
Konsequenzen nach sich ziehen.
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Auf dem Produkt

oder der beiliegenden

Produktdokumentation

ist folgendes Symbol einer

durchgestrichenen Abfalltonne

abgebildet. Es weist darauf

hin, dass eine Entsorgung im

normalen Haushaltsabfall nicht

zuldssig ist Entsorgen Sie dieses _
Produkt im Recyclinghof mit

einer getrennten Sammlung fir

Elektro- und Elektronikgerate.

Die Entsorgung muss gemal den ortlichen
Bestimmungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.
Bitte wenden Sie sich an die zustandigen
Behorden Ihrer Gemeindeverwaltung, an

den lokalen Recyclinghof fir Haushaltsmuill
oder an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat
erworben haben, um weitere Informationen
lber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produkts zu erhalten.
Das Gerat vor dem Verschrotten durch
Abschneiden des Netzkabels unbrauchbar
machen.



Stufe
750 W

500 W

350 W

160 W
ow

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

Anwendung:
Zum Aufwarmen von Getrdanken, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wenn die Speise Ei oder Sahne enthilt,
eine niedrigere Leistungsstufe wahlen. Zubereitung von Gemuse, Fisch, Fleisch usw.
Schonendere Zubereitung, z. B. bei Saucen mit hohem Eiweil3gehalt, Kdse und
Eierspeisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

Far Eintopfgerichte.

o

Zum Auftauen. Zum Anwarmen von Butter, Kdse und Eis.

Nur bei der Verwendung der Zeitschaltuhr.

BESONDERER HINWEIS

Nach Beenden einer Funktion kiihlt sich das
Gerat selbsténdig ab. Das ist normal.

Nach diesem Vorgang schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Der Abkiihlvorgang kann ohne Schaden fiir das
Gerat unterbrochen werden.

TECHNISCHE DATEN
Model AMW450 | AMW460 |  AMW 461 D
Netzspannung 230V/50 Hz
Nennleistungsaufnahme 1300 W E
Absicherung 10 A (UK 13) e
;\\nl:l:;zvr\\lzlsllee?stung 750w

HxBxT

AuBenabmessungen: 382 x495x320 382 x595x320
Ofenfach: 187 x 370 x 290

GemaB IEC 705.

Die Abteilung SC. 59H der Internationalen Elektrotechnischen Kommission hat einen Standard fur
Vergleichstests der Heizleistung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fir dieses Gerat
empfehlen wir Folgendes:

Test | Menge Zeit ca. Leistungsstufe | Behalter
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 | 475¢ 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838
13.3.0| 500g | 2min40sek Jet defrost
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INSTALLATION

AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL

Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque
signalétique correspond bien a celle de votre
habitation.

Ne démontez pas les plaques de protection
micro-ondes situées sur le coté de la cavité

du four. Elles empéchent a la graisse et aux
particules alimentaires de pénétrer dans les
canaux d’amenée du four micro-ondes.

Avant de procéder a l'installation, vérifiez que
la cavité du four est vide.

Assurez-vous que l'appareil n’est pas
endommagé. Vérifiez que la porte ferme
correctement et que I'encadrement intérieur

de la porte n'est pas endommagé. Enlevez les
accessoires du four et essuyez I'intérieur avec un
chiffon doux humide.

N'utilisez en aucun cas cet appareil sile

cable d'alimentation ou la prise de courant

sont endommaggés, si I'appareil ne fonctionne
pas correctement ou s'il a été endommagé

suite a une chute. N'immergez pas le cable
d’alimentation ou la prise dans I'eau. Eloignez

le cordon des surfaces chaudes. Si I'appareil a
été endommagé, son utilisation peut s'avérer
dangereuse.

APRES LE BRANCHEMENT DE L'APPAREIL
Le four ne peut étre utilisé que si la porte est
correctement fermée.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire
aux termes de la loi. Le fabricant décline toute
responsabilité en cas d'accidents causés a des
personnes, des biens ou des animaux, suite au
non-respect de cette obligation.

En cas de connexion permanente, |'appareil
doit étre installé par un technicien qualifié.

REMARQUE IMPORTANTE!

Une connexion permanente exige I'installation
d’'un disjoncteur. Le disjoncteur doit avoir un
contact omnipolaire s‘ouvrant de plus de 3 mm
et étre équipé d'interrupteur LS, de fusibles de
sécurité et de relais. Le disjoncteur doit étre relié
directement a la prise.

Le constructeur décline toute responsabilité
si l'utilisateur ne respecte pas ces
instructions.

Lors du montage de I'appareil, respectez les

instructions de montage fournies séparément.

REMARQUES IMPORTANTES CONCERNANT LA SECURITE
CETTE NOTICE D'EMPLOI DOIT ETRE LUE ATTENTIVEMENT ET CONSERVEE EN LIEU SUR POUR TOUTE

CONSULTATION ULTERIEURE

Veillez a ne pas chauffer, stocker ou utiliser
de matériaux inflammables a I'intérieur ou a
proximité du four. Les vapeurs dégagées peuvent
provoquer un incendie ou une explosion.
N'utilisez pas de produits chimiques ou de
vapeurs corrosifs dans cet appareil. Ce type de
four est spécifiquement destiné a réchauffer ou
cuire des aliments. Il na pas été concu pour un
usage industriel ou de laboratoire.

N’utilisez pas votre four micro-ondes pour
sécher des textiles, du papier, des épices, des
herbes, du bois, des fleurs, des fruits ou d'autres
matériaux combustibles. Risque d’incendie.

Si de la fumée apparait, arréter ou débrancher

le four, et garder la porte fermée pour étouffer
les flammes
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Ne surcuisez pas les aliments. lIs pourraient
s'enflammer.

Ne laissez pas le four sans surveillance,
surtout si vous utilisez du papier, du plastique ou
d'autres matériaux combustibles pour la cuisson.
Le papier peut carboniser ou briler et certains
plastiques peuvent fondre lorsqu'ils sont utilisés
pour réchauffer des aliments.

/N ATTENTION!
Ne laissez les enfants utiliser le four sans
surveillance que si vous leur avez donné des
instructions appropriées afin qu'ils puissent utiliser
le four de fagon sare et qu’ils comprennent les
dangers d'un usage incorrect.



REMARQUES IMPORTANTES CONCERNANT LA SECURITE

&ATTENTION !
N’utilisez pas le four micro-ondes pour
chauffer des aliments ou des liquides
dans des récipients hermétiques.
L'augmentation de la pression %
peut les endommager lors de
I'ouverture, ou les faire exploser.

CEUFS

I\ ATTENTION !
Les joints et I'encadrement de la porte doivent
étre inspectés régulierement en vue de détecter
la présence de détériorations. Si ces zones étaient
endommageées, n'utilisez plus I'appareil et faites-le
contréler par un technicien spécialisé.

\@//

N’utilisez pas votre four micro-ondes pour cuire ou réchauffer des oeufs avec ou san

coquille, car ils peuvent exploser méme si la cuisson est terminée. ~x
MESURES DE PRECAUTION
GENERALITES LIQUIDES

N'utilisez cet appareil que pour I'usage
domestique pour lequel il est prévu !

Le four ne doit jamais étre utilisé a vide avec
la fonction micro-ondes. Cela risquerait de
I'endommager.

Si vous vous exercez a le programmer , placez
un verre d’eau a l'intérieur. Leau absorbera
I’énergie des micro-ondes et le four ne sera pas
abimé.

N’utilisez pas la cavité du four poury ranger
des objets.

Ne démontez pas les plaques de protection
du micro-ondes situées sur le coté de la cavité
du four. Elles empéchent a la graisse et aux
particules alimentaires de pénétrer dans les
canaux d’amenée du four micro-ondes.

Enlevez les fermetures
métalliques des sachets papier ou
plastique avant de les placer dans
le four.

FRITURE

N’utilisez pas le four micro-
ondes pour frire, car il ne
permet pas de controler la
température de I'huile.

Afin d’éviter de vous briler, utilisez des
gants isolants ou des maniques pour saisir les
récipients, un plat apreés utilisation du gril ou
pour toucher les parties du four.

Par ex. boissons ou eau, Le \
chauffage de boissons par R
micro-ondes peut provoquer “ ®
un jaillissement brusque et «—) &<
différé de liquide en ébullition. Aussi
des précautions doivent étre prises lorsqu’on
manipule le récipient par exemple :
1. Bvitez d'utiliser des récipients & bord droit et
avec un col étroit.
2. Agitez le liquide avant de placer le récipient
dans le four.
3. Apres avoir chauffé, attendez un court
instant et agitez de nouveau avant de sortir
le récipient du four.

ATTENTION

Reportez-vous systématiquement a un livre
de recettes pour plus de détails a propos de la
cuisson aux micro-ondes, en particulier si vous
cuisez ou réchauffez des aliments contenant de
I'alcool.

et vérifiez la température @
avant de servir. Ceci permet

de vérifier que la chaleur est répartie
correctement, et évite les risques de brilure
ou d’ébouillantage.

Enlevez la tétine ou le couvercle avant de
réchauffer!

Aprés avoir réchauffé des
aliments pour bébé (biberons,
petits pots), agitez toujours
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ACCESSOIRES

GENERALITES
De nombreux accessoires et ustensiles pour

four micro-ondes sont disponibles sur le
marché. Avant de les acheter, assurez-vous qu'ils
conviennent bien a cet usage.

Lorsque vous placez des aliments et

des accessoires dans le four micro-ondes,
assurez-vous que ceux-Ci ne sont pas en
contact direct avec l'intérieur du four. Ceci
est particulierement important pour les
accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

Si des ustensiles métalliques entrent en
contact avec l'intérieur du four en cours de
fonctionnement, des étincelles peuvent se
produire et endommager le four.

Assurez-vous toujours que le plateau tournant
peut tourner librement avant de mettre l'appareil
en marche.

Vérifiez que les ustensiles utilisés sont
résistants a la chaleur et perméables aux micro-
ondes avant de les utiliser.

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT
Utilisez le support du plateau
tournant en dessous du plateau
tournant en verre. Ne placez jamais
d‘autres ustensiles que le plateau
tournant directement sur le support du plateau
tournant.
* Installez le support du plateau tournant dans
le four.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE
Utilisez le plateau tournant
en verre pour tous les types de
cuisson. |l permet de récolter les ¢
jus de cuisson et les particules d'aliments qui
pourraient salir I'intérieur du four.
* Placez le plateau tournant en verre sur le
support du plateau tournant.
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PROTECTION CONTRE UNE MISE
EN MARCHE DU FOUR A VIDE /
SECURITE ENFANTS

Cette fonction de sécurité automatique est
activée une minute apreés le retour du four en
"mode veille”.

Cela signifie que vous devez ouvrir et
refermer la porte, pour y introduire un plat, afin
d’annuler la sécurité enfants.

Si vous essayez de faire fonctionner le four
sans ouvrir puis refermer la porte (pour placer un
plat a I'intérieur), I'afficheur indiquera “door”.

INTERRUPTION OU
ARRET DE LA CUISSON

Pour interrompre la cuisson : Si vous

souhaitez vérifier, mélanger ou retourner les
aliments, ouvrez la porte ; la cuisson s'arrétera
automatiquement. Les fonctions restent affichées
pendant 10 minutes.

Pour poursuivre la cuisson :Fermez

la porte et appuyez UNE FOIS sur la

touche DEPART/JET START. La cuisson

reprend la ou elle a été interrompue.

Si vous appuyez DEUX FOIS sur la touche DEPART/
JET START, le temps de cuisson est augmenté de
30 secondes.

Si vous ne souhaitez pas continuer la
cuisson : Enlevez les aliments, fermez
la porte et appuyez sur la touche
ARRET/STOP.

Un signal sonore retentit toutes les (((((O)))))
minutes pendant 10 minutes en fin de

cuisson. Pour désactiver le signal, appuyez sur la
touche ARRET/STOP ou ouvrez la porte.

Remarque: Les réglages choisis ne restent
affichés que pendant 30 secondes, si I'on ouvre et
referme la porte a la fin de la cuisson.



(&) HORLOGE

N
Jet Defrost
O 13 D D ﬂ de I'horloge. Vous disposez ainsi de 5 minutes
sop ) NE + s pour effectuer cette opération. Sinon, chaque

X
=1 P o . .
I opération doit étre effectuée en moins de 30
@ Q Q Q secondes.

1. Appuyez sur la touche Horloge pendant 3 secondes, jusqu’a ce que les chiffres de gauche, les heures,
clignotent.

2. Appuyez sur les touches +/- pour régler les heures.

3. Appuyez de nouveau sur la touche Horloge. (Les deux chiffres de droite, les minutes, clignotent).

4. Appuyez sur les touches +/- pour régler les minutes.

5. Appuyez a nouveau sur la touche Horloge.

L'horloge est réglée et fonctionne.

Remarque : Lorsque l'appareil est rebranché apres une panne de courant, I'écran d'affichage est vide.

Sil'horloge n'est pas réglée, I'écran restera vide jusqu’au réglage d’'un temps de cuisson.

8 @ EA Maintenez la porte ouverte pendant le réglage

7 Power

Q) MINUTEUR INDEPENDANT
X% 2 Utilisez cette fonction si vous avez besoin
) © 8 & A . oy
Jet oe«mstO o) onwer de mesurer la durée exacte de différentes
ﬂ I 3 ﬂ opérations, telles que cuire des ceufs, des pates
Stop JetStart . R .
@ - o8B+ o ou faire lever la pate avant de la cuire, etc.

()@ 0

1. Appuyez sur les touches +/- pour spécifier la durée de cuisson.

2. Appuyez par pressions successives sur la touche PUISSANCE/POWER pour régler le niveau de
puissance sur O W.

3. Appuyez sur la touche DEPART/JET START.

Un signal sonore vous avertit lorsque le minuteur a terminé son compte a rebours.

ZAS CUISSON ET RECHAUFFAGE AVEC
LA FONCTION MICRO-ONDES
2 Utilisez cette fonction pour la cuisson normale
ou le réchauffage rapide d'aliments tels que les
¥ o ¥ 5 o e légumes, les poissons, les pommes de terre et la
Jot Defrost@ O Power viande.
son E I 3 ﬂ eiston 1. Appuyez sur les touches +/- pour régler la
) = 6/% + o durée de cuisson.

Q O 2. Appuyez par pressions successives sur la
touche PUISSANCE/POWER pour régler le
niveau de puissance.

3. Appuyez sur la touche DEPART/JET START.
Lorsque la cuisson a démarré:
Le temps de cuisson peut étre augmenté facilement par paliers de 30 secondes en appuyant sur la
touche DEPART/JET START. Chaque nouvelle pression augmente le temps de cuisson de 30 secondes.
Vous pouvez également modifier le temps de cuisson en appuyant sur les touches +/- pour augmenter
ou diminuer sa durée. Le niveau de puissance peut également étre modifié au moyen de la touche
PUISSANCE/POWER. La premiére pression vous indiquera le niveau de puissance actuel. Appuyez par
pressions successives sur la touche PUISSANCE/POWER pour modifier le niveau de puissance.
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1 * o ¥ 8 & 2
Jet Defrost O O - a Power
l JetStart
) - o8+ o

0e. @

1. Appuyez sur la touche JET DEFROST.

2. Appuyez sur les touches +/- pour spécifier le
poids des aliments.

3. Appuyez sur la touche DEPART/JET START.

A la moitié du processus de décongélation,

le four s'arréte et vous invite a retourner les

aliments (“TURN"). |

— Ouvrez la porte. Curn

— Retournez les aliments. FDDd

— Fermez la porte et le four redémarre ("GO") en
appuyant sur la touche DEPART/JET START.

Remarque: le four continue automatiquement
aprés 2 minutes si vous n'avez pas retourné les
aliments. Dans ce cas, la durée de décongélation
sera plus longue.

* 8 & LA

Q Power

<D JetStart

Jet Defrost

(e
[elc}

FONCTION JET DEFROST

Utilisez cette fonction UNIQUEMENT pour

la décongélation de la viande, du poisson et

de la volaille. Pour les autres aliments tels que

le pain et le fruits, suivez les instructions du
point "Cuisson et réchauffage des aliments aux
micro-ondes” et sélectionnez 160 W pour la
décongélation.

La fonction JET DEFROST ne doit étre utilisée que
si le poids net des aliments se situe entre 100 et
2000 g.

Si le poids des aliments est inférieur ou
supérieur au poids recommandé:

Suivez les instructions du point “Cuisson et
réchauffage des aliments aux micro-ondes” et
sélectionnez 160 W pour la décongélation.

Pour les aliments plus chauds que la
température de surgélation (-18°C), choisissez
un poids d‘aliment inférieur.

Pour les aliments plus froids que la
température de surgélation (-18°C), choisissez
un poids supérieur.

DEPART/JET START

Utilisez cette fonction pour le réchauffage
rapide d'aliments, tels que soupe, café, thé ou
autres aliments a haute teneur d’eau.

Appuyez sur cette touche pour faire démarrer automatiquement le four a puissance maximale
pendant 30 secondes. Chaque nouvelle pression augmente le temps de 30 secondes. Vous pouvez
également modifier le temps de cuisson en appuyant sur les touches +/- pour augmenter ou diminuer

sa durée apres le démarrage de la fonction.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Si le four n’est pas maintenu propre, cela peut
entrainer la détérioration de la surface: la durée
de vie de I'appareil pourra en étre affectée et
provoquer des situations de danger.

Evitez d'utiliser des éponges
abrasives. En effet, vous pourriez
rayer la surface.

Aintervalles réguliers, notamment en cas de
débordements, enlevez le plateau tournant, le
support du plateau tournant et essuyez la base
du four.

Ce four est congu pour fonctionner avec le
plateau tournant en place.

Ne le mettez pas en marche lorsque celui-ci est
enlevé pour le nettoyage.

Utilisez un détergent doux, de l'eau et un
chiffon doux pour nettoyer l'intérieur, les deux
faces de la porte et 'encadrement de la porte.

Veillez a ce que de la graisse ou des particules
alimentaires ne s'accumulent pas autour de la
porte.

Pour les salissures tenaces, faites bouillir une
tasse d'eau dans le four pendant 2 ou 3 minutes.
La vapeur facilitera I'élimination des salissures.

Eliminez les odeurs éventuelles a I'intérieur
du four en faisant bouillir une tasse d’eau
additionnée de jus de citron, placée sur le
plateau tournant

Des nettoyants abrasifs, tampons métalliques,
etc. peuvent abimer le bandeau de commandes

et les surfaces intérieures et extérieures du four.
Utilisez une éponge avec un détergent doux ou une
serviette en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporiser le produit sur la serviette en papier.

Ne le vaporisez pas directement sur le four.

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE :

Support du plateau tournant.

Plateau tournant en verre.
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DIAGNOSTIC DES PANNES

Si le four ne fonctionne pas, avant de contacter

votre Revendeur, veuillez vérifier si :

* Le support du plateau tournant et le plateau
tournant sont en place.

* La prise de courant est bien branchée.

* La porte est correctement fermée.

* Les fusibles sont en bon état et la puissance de
I'installation est adaptée.

* Vérifiez que le four ait une bonne aération.

* Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.

* Quvrez et refermez la porte avant d'essayer a
nouveau.

Cela vous évitera peut-étre des interventions
inutiles qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service Aprés-Vente,
veuillez préciser le modéle et le numéro de série
du four (voir étiquette Service). Consultez le livret
de garantie pour de plus amples informations a
ce sujet.

Remarque importante:

Sile cable d'alimentation doit étre remplacé,
il doit I'étre par un cable d'origine disponible
auprés du Service Aprés-Vente. Le cable
d‘alimentation doit étre remplacé par un
technicien spécialisé du Service Aprés-Vente.

A

Le Service Aprés-Vente ne doit étre
effectué que par des techniciens
spécialisés. Il est dangereux

pour quiconque, autre qu’un
technicien spécialisé, d'assurer le
Service Aprés-Vente ou d'effectuer
des opérations impliquant le
démontage de tout panneau
protégeant contre I'exposition a
I'énergie des micro-ondes.

Ne démontez aucun panneau.

ATTENTION!

INFORMATIONS POUR LE RECYCLAGE

Emballage

Les matériaux d’emballage @
sont entierement recyclables

comme l'indique le symbole %&
de recyclage. Suivez les

regles locales en vigueur en
matiére d'élimination des déchets. Ne laissez pas
les éléments d’emballage (sachets en plastique,
éléments en polystyrene, etc.) a la portée des
enfants.

Cet appareil porte le symbole du recyclage
conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE concernant les Déchets
d’Equipements Electriques et Electroniques
(DEEE ou WEEE). En procédant correctement a la
mise au rebut de cet appareil, vous contribuerez
a empécher toute conséquence nuisible pour
I'environnement et la santé de 'homme.
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Le symbole présent

sur l'appareil ou sur

la documentation qui
I'accompagne indique

que ce produit ne peut en
aucun cas étre traité comme
déchet ménager. Il doit par
conséquent étre remis a

un centre de collecte des
déchets chargé du recyclage _
des équipements électriques

et électroniques.

Pour la mise au rebut, respectez les normes
relatives a I'élimination des déchets en vigueur
dans le pays d'installation.

Pour obtenir de plus amples détails au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser au bureau
compétent de votre commune, a la société de
collecte des déchets ou directement a votre
revendeur.

Avant de vous séparer de I'appareil, rendez-le
inutilisable en coupant le cordon d'alimentation,
de maniere a ne plus pouvoir raccorder l'appareil
au réseau électrique.



Niveau
750 W

500 W

350 W

160 W
ow

Lorsque le four a terminé de fonctionner, il
exécute une procédure de refroidissement. Cela

SELECTION DU NIVEAU DE PUISSANCE

Sertau:

Réchauffage de boissons, eau, potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur

en eau. Pour les plats préparés avec des ceufs ou de la creme, choisir une puissance
inférieure. Cuisson de légumes, poisson, viande, etc.
Cuisson attentive, p.ex. des plats préparés avec de la sauce, du fromage et des ceufs
et fin de cuisson des ragouts.

Cuisson a petit feu des ragouts.

ok

Seulement avec le minuteur.

REMARQUE PARTICULIERE

Décongélation. Ramollissement du beurre, des fromages et de la glace.

Aprés cette procédure, le four s'arréte
automatiquement.

est normal. La procédure de refroidissement peut étre
interrompue sans aucun dommage pour le four.
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Model AMW 450 |AMW460|  AMW 461
Tension d’alimentation 230V/50 Hz
Puissance absorbée 1300 W
Fusible 10 A (UK 13)
Pms.sar}ce micro-ondes 750 W
restituée
HxLxP
Dimensions extérieures | 34, , 495 x320 382 x 595 x 320
(mm):
Cavité four (mm) : 187 x 370 x 290

La Commission électrotechnique internationale, SC. 59H, a établi une norme relative a des essais de

selon la norme CEI 705.

performance comparatifs effectués sur différents fours micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit

pour ce four :
Test |Quantité| Temps (environ) Niveau de puissance Récipient
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 | 4759 5%2 min 750 W Pyrex 3.827
1233 [ 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838
133.0 | 5009 2 min 40 sec Jet defrost
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INSTALLATIE

VOORDAT U DE OVEN AANSLUIT
Controleer of de spanning op het typeplaatje
overeenstemt met de spanning bij u thuis.

Verwijder geen beschermingsplaatjes voor
aanzuigopeningen die zich aan de zijkant

in het ovengedeelte bevinden. Deze zorgen
ervoor dat er geen vet en voedseldeeltjes in de
invoerkanalen van de magnetron terechtkomen.

Controleer of het ovengedeelte leeg is vé6r de
montage.

Verzeker u ervan dat het apparaat niet
beschadigd is. Verzeker u ervan dat de ovendeur
goed sluit en dat de interne deurverzegeling niet
beschadigd is. Haal de oven leeg en reinig de
binnenkant met een zachte, vochtige doek.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is, als het apparaat niet
goed werkt of als het beschadigd of gevallen is.
Dompel het netsnoer of de stekker niet onder in
water. Houd het snoer uit de buurt van warme
oppervlakken. Hierdoor kunnen elektrische
schokken, brand of andere ongevallen worden
veroorzaakt.

NA DE AANSLUITING
U kunt uw oven alleen inschakelen als de deur
goed gesloten is.

Dit apparaat moet worden geaard. De fabrikant
kan niet aansprakelijk gesteld worden voor letsel
aan personen of dieren noch voor materiéle
schade als het apparaat niet is geaard.

Voor permanente aansluiting dient het
apparaat door een gekwalificeerde technicus te
worden geinstalleerd.

BELANGRUK!

Een permanente aansluiting vereist de
installatie van een scheidingsapparaat. Het
scheidingsapparaat moet een meerpolige
contactopening van meer dan 3 mm hebben
met LS-schakelaars, beveiligingskleppen en een
relais. Het scheidingsapparaat dient rechtstreeks
op aansluitingspunt te worden aangesloten.

De fabrikanten zijn niet aansprakelijk voor
eventuele problemen die worden veroorzaakt
doordat de gebruiker heeft nagelaten deze
instructies na te leven.

Volg de meegeleverde afzonderlijke montage-
instructies voor het installeren van het apparaat.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

LEES DEZE AANWIJZINGEN ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR ZE VOOR LATERE RAADPLEGING

Verwarm of gebruik geen ontvlambare
materialen in of bij de oven. De dampen kunnen
brand of een explosie veroorzaken.

Gebruik geen bijtende chemicalién of gassen in
dit apparaat. Dit type oven is speciaal ontworpen
voor het verwarmen en koken van voedsel. De
oven is niet geschikt voor industrieel gebruik of
laboratoriumgebruik.

Gebruik uw magnetron niet om textiel,

papier, kruiden, hout, bloemen, fruit of andere
brandbare materialen te drogen. Er kan brand
ontstaan.

Als materiaal binnen of buiten de oven in
brand vliegt, laat de ovendeur dan dicht en
schakel de oven uit. Haal de stekker uit het
stopcontact of sluit de stroom af met de zekering
of stroomonderbreker.
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Laat het voedsel niet te lang koken. Er kan
brand ontstaan.

Laat de oven niet onbewaakt, vooral niet
wanneer er papier, plastic of andere brandbare
materialen bij het koken worden gebruikt. Het
papier kan vlam vatten en sommige kunststoffen
kunnen smelten wanneer u het voedsel
opwarmt.

Ay WAARSCHUWING!
Laat kinderen de oven niet zonder toezicht
gebruiken, tenzij u ze heeft geleerd hoe deze werkt
en nadat u heeft gecontroleerd of zij de oven op een
veilige wijze weten te gebruiken en of zij de gevaren
van verkeerd gebruik beseffen.



BELANGRIJKE VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

A\ WAARSCHUWING!
Gebruik uw magnetron niet voor het
verwarmen van materiaal in
luchtdicht verzegelde schalen.
Door de druktoename kunnen deze %
ontploffen of bij het openen C X g D
schade veroorzaken.

EIEREN

Gebruik uw magnetron niet om eieren met of zonder schaal te verwarmen, omdat deze

A\ WAARSCHUWING!
Controleer de deurverzegeling en het gebied
eromheen regelmatig op beschadigingen. In geval
van beschadiging mag het apparaat niet worden
gebruikt voordat het is gerepareerd door een
bevoegd technicus.

\@//

kunnen ontploffen; zelfs nadat ze zijn verwarmd en uit de magnetron zijn verwijderd.

~

VOORZORGSMAATREGELEN

ALGEMEEN
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijke doeleinden!

Gebruik de magnetronfunctie nooit zonder
voedsel in de oven te plaatsen. Hierdoor kan het
apparaat beschadigd worden.

Plaats een glas water in de oven als u deze wilt
testen. Het water absorbeert de microgolfenergie
en de oven wordt niet beschadigd.

Gebruik de ovenruimte niet als opslagruimte.

Verwijder geen beschermingsplaatjes voor
aanzuigopeningen die zich aan de zijkant

in het ovengedeelte bevinden. Deze zorgen
ervoor dat er geen vet en voedseldeeltjes in de
invoerkanalen van de magnetron terechtkomen.

Verwijder metalen sluitstrips van
papieren of plastic zakken voordat u

de zakken in de oven plaatst.
C—
N

Gebruik na het koken ovenhandschoenen om
u niet aan de schalen, pannen of hete ovendelen
te branden.

FRITUREN

Gebruik uw magnetron
niet om te frituren, daar u de
temperatuur van de olie niet
kunt regelen.

VLOEISTOFFEN

B.v. dranken of water in uw \
magnetronoven; de vloeistof kan ~ -‘

boven het kookpunt worden “ @
oververhit zonder dat dit blijkt €<= &
doordat het borrelt. Als gevolg hiervan kan de
hete vloeistof plotseling overkoken.

Om dit te voorkomen, kunt u het beste als volgt
te werk gaan:

1. Vermijd het gebruik van rechte potten of
flessen met nauwe halzen.

2. Roer de vloeistof om alvorens de houder in
de oven te zetten en laat het lepeltje erin
staan.

3. Laat de vloeistof na het opwarmen even
staan, roer opnieuw en haal de houder
voorzichtig uit de oven.

VOORZICHTIG

Raadpleeg altijd een magnetronkookboek voor
informatie. Vooral wanneer u alcoholhoudend
voedsel kookt of opwarmt.

of potje in de magnetron %
doorroeren om de warmte
verbranden te vermijden.

Wanneer u babyvoeding in een zuigfles
verwarmt, moet u na het

opwarmen het voedsel altijd

gelijkmatig te verdelen. Controleer de
temperatuur voordat u het kind voedt, om
Let erop dat u de ring en de speen voor het
opwarmen verwijdert!
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ACCESSOIRES

ALGEMEEN

Er zijn verschillende accessoires verkrijgbaar.
Overtuig u er voor de aankoop van dat zij
geschikt zijn voor gebruik in de magnetron.

Zorg ervoor dat voedsel en kookgerei niet
in aanraking komen met de binnenkant van de
oven, met name bij metalen accessoires of
accessoires met metalen delen.

Als een metaalhoudend accessoire in
aanraking komt met de binnenkant van de
oven, terwijl de oven werkt, kunnen er vonken
overschieten die de oven zouden kunnen
beschadigen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start.

Controleer voor gebruik of het kookgerei
dat u gebruikt geschikt is voor de oven en
microgolven doorlaat.

PLATEAUDRAGER

Gebruik altijd de plateaudrager als
steun onder het glazen draaiplateau.
Plaats nooit andere voorwerpen op d
plateaudrager.

* Plaats de plateaudrager in de oven.

GLAZEN DRAAIPLATEAU

Gebruik het glazen

draaiplateau bij alle

toepassingen. Het vangt spetters,
sappen en kruimels op die anders

de ovenruimte zouden bevuilen.

L * Plaats het glazen draaiplateau op de
plateaudrager.
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STARTBEVEILIGING
KINDERSLOT

Deze automatische beveiliging wordt een
minuut nadat de oven teruggekeerd is in “stand-
by” geactiveerd.

De deur moet worden geopend en gesloten
bijvoorbeeld om er voedsel in te zetten,

voordat de veiligheidsvergrendeling wordt
uitgeschakeld.

Als u de oven probeert te gebruiken zonder er
voedsel in te plaatsen, staat er "door” ("deur”)
op het display.

DE BEREIDING ONDERBREKEN OF
STOPPEN

Om de bereiding te onderbreken:

De bereiding kan worden onderbroken om
het voedsel te controleren, om te draaien of te
roeren, door de deur te openen. De instelling
blijft 10 minuten lang gehandhaafd.

Om verder te gaan met de bereiding:

Sluit de deur en druk EENMAAL op de
starttoets. De bereiding wordt hervat

vanaf het punt waarop ze werd onderbroken.
Druk TWEEMAAL op de starttoets om de tijd 30
seconden te verlengen.

Wanneer u niet verder wilt gaan:
Haal het voedsel uit de oven, sluit de
deur en druk op de stoptoets.

Er klinkt gedurende 10 minuten om de minuut
een piepsignaal wanneer de bereidin

voltfoig is.gDruk op de stoptoets of ° (((((O)))))
open de deur om het signaal uit te

schakelen.

Opmerking: de oven houdt de instellingen
alleen 30 seconden vast als de deur geopend en
vervolgens gesloten wordt nadat de bereiding
voltooid is.



(&) KLOK

Laat de deur open terwijl u de klok instelt.

JetDefmstO NI onwer Dit geeft u 5 minuten de tijd om de klok in te
g 13 ﬂ ﬂﬂ ﬂ L o stellen. Anders heeft u voor elk onderdeel van de
- ®5 4+ 02 instelling 30 seconden de tijd.

1. Druk op de kloktoets (3 seconden) totdat het linkercijfer (uur) knippert.

2. Stel met de +/- toetsen de uren in.

3. Druk nogmaals op de kloktoets. (De twee rechtercijfers (minuten) knipperen).
4. Stel met de +/- toetsen de minuten in.

5. Druk nogmaals op de kloktoets.

De klok is ingesteld en in werking.

Opmerking: wanneer het apparaat voor het eerst wordt aangesloten, en na een stroomstoring, is
het display leeg. Indien de klok niet wordt ingesteld, blijft het display leeg totdat de kooktijd wordt
ingesteld.

Q) TIMER
X% Gebruik deze functie als u een keukentimer
) ] * 8 & A 2 . .. . .
JetDelrostQ O onwer nodig heeft om de tijd precies bij te houden,
'_' ,’ E e zoals voor het koken van eieren en pasta of voor
0 etStart ..
) oB  + het laten rijzen van deeg.

16 6@:

1. Stel met de +/- toetsen de gewenste tijd in.
2. Druk de vermogentoets meerdere malen in om het vermogen op 0 W in te stellen.
3. Druk op de starttoets.

Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, hoort u een geluidssignaal.

A\ MAGNETRONFUNCTIE
o 8 o e 2 Gebruik deze functie voor normale bereiding
st DE‘“’S‘O © QPW en opwarmen van bijvoorbeeld groente, vis,
. E I 3 ﬂ & aardappelen en vlees.
) - o+

ORI K

1. Stel met de +/- toetsen de tijd in.
2. Druk meerdere malen op de vermogentoets om het vermogen te veranderen.
3. Druk op de starttoets.

Als het kookproces eenmaal gestart is:
Kunt u de kooktijd eenvoudig met stappen van 30 seconden verlengen door op de starttoets te

drukken. Bij elke druk op de toets wordt de kooktijd met 30 seconden verlengd. U kunt de kooktijd ook

verlengen of verkorten door de +/- toetsen in te drukken.

Ook het vermogen kan worden gewijzigd, door op de vermogentoets te drukken. Bij de eerste druk zal

het actuele vermogen verschijnen. Druk meerdere keren op de vermogentoets om het vermogen te
veranderen.
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Jet—%é

17 ¥ o « 8 o vy
Jet Defrost O O a a Power
Stop © — l@/ﬁﬂ q ®JelS|arl

1. Druk op de Jet Defrost-toets.

JET DEFROST

Gebruik deze functie ALLEEN voor het
ontdooien van vlees, vis en gevogelte.
Volg voor ander voedsel zoals brood

en fruit de procedure in de paragraaf
"Magnetronfunctie” en stel 160 W in.

Jet Defrost dient uitsluitend te worden
gebruikt als het nettogewicht tussen 100
-2000 g ligt.

2. Stel met de +/ - toetsen het gewicht van het voedsel in.

3. Druk op de starttoets.

Halverwege het ontdooien stopt de oven en
wordt aangegeven dat het voedsel moet worden

omgedraaid. 1':!.“'1'1
— Open de deur. C__
— Draai het voedsel om. =000

— Sluit de deur en ga verder (GO) door de Jet
Start-toets in te drukken.

Opmerking: de oven gaat na 2 minuten
automatisch verder als het voedsel niet wordt
omgedraaid. In dit geval zal het ontdooien langer
duren.

Indien het gewicht hoger of lager is dan het
aanbevolen gewicht:

Volg bij het ontdooien de procedure in de
paragraaf "Magnetronfunctie” en stel 160 W in.

Als het voedsel een hogere temperatuur heeft
dan diepvriestemperatuur (-18°C), moet een
lager voedselgewicht worden gekozen.

Als het voedsel een lagere temperatuur heeft
dan diepvriestemperatuur (-18°C), moet een
hoger voedselgewicht worden gekozen.

Gebruik deze functie voor het snel opwarmen
van bijvoorbeeld heldere soepen, koffie, thee
of andere voedingsmiddelen die veel water

0 JET START
* o ¥ g ¢
Jet Defrost O Power
O g O
) - _ob___+ 0

bevatten.

Druk hierop om automatisch te starten met maximaal magnetronvermogen en een bereidingstijd
van 30 seconden. Elke keer dat de toets nogmaals wordt ingedrukt, zal de tijd toenemen met 30
seconden. U kunt de kooktijd ook verlengen of verkorten door de +/- toetsen in te drukken nadat de

functie is gestart.
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ONDERHOUD

Als de oven niet goed wordt schoongehouden,
kan dit tot aantasting van het ovenoppervlak
leiden, hetgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en mogelijk tot gevaarlijke
situaties kan leiden.

Gebruik geen metalen
schuursponsjes in de oven.
Deze veroorzaken krassen op he
oppervlak.

Verwijder regelmatig, vooral als u gemorst
heeft, het draaiplateau en de plateaudrager en
maak de bodem van de magnetron goed schoon.

Deze oven is ontworpen om met draaiplateau
te worden gebruikt.

Gebruik de magnetron niet wanneer u het
draaiplateau eruit heeft genomen om het schoon
te maken.

Gebruik een mild schoonmaakmiddel, water
en een zachte doek om de ovenruimte, voor- en
achterkant van de deur en de deursponning
schoon te maken.

Zorg ervoor dat er geen vet- of voedselresten
in de deursponning achterblijven.

In geval van hardnekkige vliekken laat u
gedurende 2 of 3 minuten een kopje water
in de oven koken. Het vuil laat zich door de
stoomvorming makkelijker verwijderen.

U heeft geen last van luchtjes als u regelmatig
een kopje water met wat citroensap op het
draaiplateau plaatst en dit enkele minuten
laat koken.

Schuurmiddelen, schuursponsjes, ruwe doeken
enz. kunnen het bedieningspaneel en het oppervlak
van de binnen- en buitenkant van de oven
beschadigen. Gebruik een spons met een mild
schoonmaakmiddel of een tissue met een spray
geschikt voor het schoonmaken van glas. Spray het
schoonmaakmiddel op de tissue.

Spray niet direct op de oven.

GESCHIKT VOOR DE VAATWASMACHINE:

Plateaudrager.

Glazen draaiplateau.
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STORINGEN OPSPOREN

Als de oven niet werkt, bel dan pas voor

ondersteuning als u het volgende gecontroleerd

heeft:

* Het draaiplateau en de drager van het
draaiplateau zitten op hun plaats.

* De stekker zit goed in het stopcontact.

* De deur is goed gesloten.

* De zekeringen zijn in orde en er is stroom.

* De oven heeft voldoende ventilatie.

* Wacht tien minuten en probeer dan de oven
opnieuw te laten werken.

* Open en sluit de deur voordat u het opnieuw
probeert.

Zo kunt u nodeloze kosten besparen.

Als u de klantenservice belt, dient u het
serienummer en het typenummer van de oven
door te geven (zie het serviceplaatje). Raadpleeg
het garantieboekje voor nadere informatie.

Belangrijk:

Als het netsnoer moet worden vervangen, moet
dat gebeuren met een origineel exemplaar,
verkrijgbaar via onze service-organisatie. Het
netsnoer mag uitsluitend door een bevoegde
servicetechnicus worden vervangen.

A WAARSCHUWING!

Servicewerkzaamheden mogen uitsluitend
door een bevoegde servicetechnicus worden
uitgevoerd. Het is gevaarlijk

voor ongetrainde personen om
servicewerkzaamheden of
reparaties uit te voeren waarbij
kappen moeten worden verwijderd
die bescherming bieden tegen
blootstelling aan de energie van
microgolven.

Verwijder geen afdekkingen.

TIPS VOOR HET MILIEU

Verpakking
De verpakking is volledig
geschikt voor hergebruik, zoals

wordt bevestigd door het %&
hergebruiksymbool. Voor de

verwerking dienen de plaatselijke voorschriften
te worden nageleefd. Houd verpakkingsmateriaal
(plastic zakken, polystyreen, enz.) buiten het
bereik van kinderen, want het kan gevaarlijk zijn.
Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG

inzake Afgedankte elektrische en elektronische
apparaten (AEEA).

Door ervoor te zorgen dat dit product op de
juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt

u mogelijk negatieve consequenties voor

het milieu en de menselijke gezondheid te
voorkomen die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking van dit
product als afval.
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een verzamelpunt voor

recycling van elektrische en

elektronische apparaten.

Afdanking moet worden

uitgevoerd in overeenstemming met

de plaatselijke milieuvoorschriften voor
afvalverwerking.

Voor nadere informatie over de behandeling,
terugwinning en recycling van dit product
wordt u verzocht contact op te nemen met
het stadskantoor in uw woonplaats, uw
afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product heeft aangeschaft.

Snijd de voedingskabel van het apparaat door
voordat u dit afdankt, zodat het niet meer
bruikbaar is.

Het symbool op het product
of op de bijbehorende
documentatie geeft aan dat dit
product niet als huishoudelijk
afval mag worden behandeld.
In plaats daarvan moet het
worden afgegeven bij



Niveau
750 W

500 W

350 W

160 W
ow

Als een functie is voltooid, voert de oven een

HET JUISTE VERMOGEN KIEZEN

Te gebruiken voor:

Verwarmen van dranken, water, heldere soepen, koffie, thee of ander voedsel met

een hoog watergehalte. Wanneer het voedsel eieren of room bevat, een lager niveau
kiezen. Bereiden van groenten, vis, vlees enzovoort.
Voorzichtig bereiden van eiwitrijke sauzen, kaas- en eiergerechten, en het afmaken

ovengerechten.

Laten sudderen van stoofschotels.

ok

Alleen bij gebruik van de timer.

Ontdooien. Zacht laten worden van boter, kaas en ijs.

SPECIALE OPMERKING

afkoelprocedure uit. Dit is normaal.

uitgeschakeld.
De afkoelprocedure kan zonder schadelijke
gevolgen voor de oven, worden onderbroken.

Na deze procedure wordt de oven automatisch

TECHNISCHE GEGEVENS
Model AMW 450 | AMW 460 | AMW 461
Voedingsspanning 230V/50 Hz
Nominaal vermogen 1300 W
Zekering 10 A (UK 13)
MW uitgangsvermogen 750 W

HxBxD

Buitenafmetingen: 382 x495x 320 382x595x 320
Ovenruimte: 187 x 370 x 290

Volgens IEC 705.
De Internationale Elektrotechnische Commissie, SC. 59H, heeft een standaard ontworpen voor het

vergelijkend testen van verwarmingsprestaties van verschillende magnetronovens. Het is gevaarlijk
om reparaties door een onbevoegde servicetechnicus uit te laten voeren:

Test | Hoeveelheid | Gemiddelde tijd | Vermogenniveau Schotel
12.3.1 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
12.3.2 4759 5%2 min 750 W Pyrex 3.827
1233 9009 14 min 750 W Pyrex 3.838
13.3.0 5009 2 min 40 sec Jet defrost
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