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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLINEN KAYTTO

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Namé sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAAR A voi aiheuttaa vélittémasti kuoleman

tai henkilévahingon.

A VARO I T us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit vahentaa
loukkaantumisen riskié ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.
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TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava
tavallisia turvatoimia, joihin kuuluvat seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaara kayttd voi johtaa
tapaturmaan.

2. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttéon (lapset mukaan lukien), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa,
ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvo
heita tai opasta heita laitteen kaytossa.




TEHOSEKOITTIMEN TURVALLINEN KAYTTO

3.

10.

11.

12.
13.

. Vain Eurooppa: Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta.

Vain Eurooppa: Henkildt, joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa,
saavat kayttaa laitteita, jos heita valvotaan tai heille
on opetettu, miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja
he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa
leikki& laitteella.

Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

. Lapsia tulee valvoa, jotta he eivat paase leikkimaan

laitteella.

. Jos virtajohto on vahingoittunut, vaarojen

valttamiseksi sen saa vaihtaa vain valmistaja,
huoltoliike tai vastaava pateva henkild.

. Sdhkoiskuvaaran valttdmiseksi dla upota laitetta

veteen tai muuhun nesteeseen.

. Ala koskaan j&té toiminnassa olevaa laitetta ilman

valvontaa.

. Irrota pistoke pistorasiasta kun laitetta ei kayteta,

ennen osien asentamista tai irrottamista ja ennen sen
puhdistamista.

Valta liikkuviin osiin koskettamista. Pida kadet,
hiukset ja vaatteet sekd lastat tai muut valineet
etaalld terdstad toiminnan aikana, jotta valtetaan
vahingot henkil6ille ja/tai laitteelle.

Ald koskaan kayté laitetta, jonka virtajohto tai pistoke
on vahingoittunut tai laitteen toimintah&irion tai sen
vahingoittumisen jédlkeen. Palauta laite Iahimpaan
valtuutettuun huoltoon sen tarkastamista, korjaamista
tai sdatamista varten.

Ald anna johdon roikkua pdydén tai tason reunan yli.
Muiden kuin KitchenAidin suosittelemien tai myymien
varusteiden kayttdminen voi aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai tapaturman.
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLINEN KAYTTO

14. Ala kayta laitetta ulkona.

15. Terat ovat teravia. Ole varovainen kasitellessasi
teravia leikkuuterid, tyhjentdessasi kannua seka
puhdistamisen aikana.

16. Ole varovainen, jos sekoittimeen kaadetaan
kuumaa nestettd, se voi roiskua akillisen hdyryn
muodostumisen vuoksi ulos laitteesta.

17. Kayta sekoitinta aina kansi paikallaan.

18. Vilkkuva valo tarkoittaa, etta laite on kayttévalmis,
valta kosketusta teriin tai liikkuviin osiin.

19. Pida k&det ja keittidvalineet pois kannusta
sekoittamisen aikana, jotta valtat vakavat tapaturmat
henkildille ja laitteen vahingoittumisen. Kaavinta
voidaan kayttdd, mutta vain kun laite ei ole
toiminnassa.

20. Kohdassa Huolto ja puhdistus on ohjeet
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevien
pintojen puhdistamiseen.

21. Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa
ja samanlaisissa sovelluksissa kuten:

- henkilékunnan keittidt kaupoissa, toimistoissa
tai muissa tydympaéristdissa

- maatalot

- hotellien, motellien tai muiden asuinymparistdjen
asiakkaat

- aamiaismajoitustyyppiset ymparistot.

SAASTA NAMA OHJEET
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TEHOSEKOITTIMEN TURVALLINEN KAYTTO

Sa

vaatimukset

4

Sahkoiskun vaara

Laita pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Al poista maadoitusliitinta.
Al kayta muuntajaa.
Al kayti jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlydminen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.

Sahkolaitteiden havittaminen

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50 Hz

HUOM! Tuotteessa on erikoisvirtajohto.
Jos virtajohto vahingoittuu, valmistajan tai
hanen huoltoedustajansa on vaihdettava se
vahinkojen valttamiseksi.

Al kyti jatkojohtoa. Ellei laitteen

oma virtajohto riita, pyyda valtuutettua
huoltoliikettd asentamaan pistoke laitteen
kayttopaikan laheisyyteen.

Pakkausmateriaalien havittaminen

ja ne on merkitty kierrétyssymbolilla ¢ .
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja tdysin paikallisten
viranomaisten jatehuoltoa koskevien
sdddosten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

- Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
2012/19/EU Sé&hké- ja elektroniikkalaiteromu
(WEEE) mukaisesti.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisestd, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.

- Tuotteessa tai sen dokumentaatiossa oleva

symboli == Merkitsee, ettd sitd ei saa
kasitelld kotitalousjatteend vaan se on vietdva
asianmukaiseen kerdyspisteeseen, jossa
kierratetdan sahko- ja elektroniikkalaitteita.

Lisdtietoja tuotteen kasittelystd, talteenotosta
ja kierratyksesta saa kaupungin- tai kunnan-
virastosta, paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai liilkkeestd, josta tuote ostettiin.
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TEHOSEKOITTIMEN OMINAISUUDET

- > Paikallaan pysyva
kansi, jossa
lapinakyva 60 mL
tayttokuppi

Lasikannu
Easy Pour 1,5 L

Patentoitu tera,
ruostumaton teras

Lukituskaulus ja
teralaitteisto

Nopeudenvalin-
tapainikkeet

Kestavat
terasvahvisteiset
kytkinosat

Clean Touch-
kayttopaneeli

Painevalettu
__ metallirunko

VAROITUS: Vilkkuva valo osoittaa, etti laite on kiyttévalmis. Ald kosketa teria.
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TEHOSEKOITTIMEN OMINAISUUDET

Tama tehosekoitin on valmistettu ja
testattu KitchenAid-yhtion laatustandardien
mukaisesti. Ne takaavat laitteen parhaan
mahdollisen suorituskyvyn seka pitkan ja
héiriottéman kayton.

Vankka moottori

Laitteessa on vahva 0,9 hevosvoiman
moottori, joka takaa ylivoimaisen tehon
kaikille tehosekoittimen toiminnoille
soseutuksesta salsakastikkeisiin. Myos
tasainen jadmurska tai silkinpehmeit
pakastehedelmajuomat syntyvit muutamassa
sekunnissa.

< Easy Pour 1.5 L -kannu

Lasikannu

Lasikannu ei naarmuunnu,

vérjaanny, eivatka hajut tartu

sithen. Kannu voidaan irrottaa
lukituskauluksesta, se on helppo puhdistaa,
ja se kestaa aarimmaisia l[ampétiloja. Katevan
kaatonokan ansiosta kaataminen on tasaista
ja siistid.
Paikallaan pysyva kansi, jossa lapinakyva
60 mL tayttokuppi
Kannessa on tiivis ja pitdva liitospinta.
Joustava kansi sailyttda tiiviin liitospinnan
tehosekoittimen koko kayttéian. Kannessa
on my®s irrotettava 60 mL kuppi, jonka
ansiosta ainesosien mittaaminen ja lisidminen
sujuvat katevasti.

Patentoitu tera, ruostumaton teras
Teravat ja suurikokoiset terat on sijoitettu
neljddn eri tasoon. Tama takaa nopean,
tasaisen ja perusteellisen sekoittumisen.

Lukituskaulus ja teralaitteisto

Kestava. yksiosainen tera on rakennettu
lukituskaulukseen helppoa kasittelya ja
puhdistamista varten. Laite est3a terid
pyorimastd, kunnes kannu on kunnollisesti
kiinnitetty kaulukseen ja asetettu sekoittimen
runko-osaan.

Kestavat terasvahvisteiset kytkinosat
Kytkinosat ovat teollisuuslaatua. Niissa on 12
toisiinsa tarttuvaa hammasta, jotka siirtavat
moottorin tehon suoraan terdlle. Kannun
kytkinosan pinnoitus vahentdd melua.

Nopeudenvalintapainikkeet

Voit tehda jadjuomia, sosekastikkeita

tai keittoja muutamassa sekunnissa.
Tehosekoitinta voit kayttaa luottavaisin
mielin — se toimii asianmukaisesti kaikilla
nopeuksilla: STIR/sekoitus (& ), CHOP/
pilkkominen ( 4, ), MIX/vatkaus ( /),
PUREE/soseutus (s=-), ja LIQUEFY/
tehosekoitus (). PULSE/sykiytys (ruse)
toimintoa voi kayttaa kaikilla

viidella nopeudella. CRUSH ICE/

sykayksittdin automaattisesti porrastetuin
valein, jolloin saadaan paras mahdollisen tulos.

Moottorin automaattiohjaus Intelli-Speed
Ainutlaatuinen Intelli-Speed -automaattiohjaus
sdilyttad vakionopeuden — vaikka kasiteltavan
seoksen sakeus vaihtelee ainesosia lisittiessa.
Kehittyneen KitchenAid-rakenteen ansiosta
sekoitusnopeus silyy optimaalisena kunkin
ruoanlaittotehtdvan ja kdyttopaneelin

asetusten mukaisesti.

Soft Start -kaynnistys

Tehosekoitin kaynnistyy hitaasti ja vetad
kasiteltdavan ruoan terille. Taman jalkeen se
kiihtyy nopeasti valitulle nopeudelle. Tama
rakenneominaisuus vahentda alkunykayksen
voimaa, jolloin laitetta ei tarvitse tukea kasin
kayton aikana.

Painevalettu metallirunko

Raskas painevalettu runko-osa takaa vakaan
ja ddnettéman kayton, kun kannu on tdynnd
sekoitettavia ainesosia. Levedin runko-
osaan on kiinnitetty nelja kumijalkaa, jotka
takaavat tukevan ja pitavan otteen alustaan.
Runko-osan silednpydred muoto helpottaa
sen puhdistusta. Liséksi virtajohdolla on
sdilytystila rungon alaosassa.

Clean Touch -kayttépaneeli
Puhtaaksi pyyhkiminen vie vain hetken.
Siledssa kayttopaneelissa ei ole lainkaan
likaa keraavia rakoja.
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KULINAARISEN 0,75 L TEHOSEKOITINASTIAN OMINAISUUDET

Kulinaarisen

———— tehosekoitinastian
kansi ja
tayttokuppi*

Kulinaarinen 0,75 L
tehosekoitinastia

*Kanteen on
kirjoitettu seuraava
varoitus:
“CAUTION: DO
NOT OPERATE
WITHOUT THIS
COVER IN PLACE.”
L (VAROITUS: ALA
KAYTA LAITETTA
ILMAN TATA
KANTTA)

Sarkymaton kulinaarinen Kulinaarisen tehosekoitinastian
tehosekoitinastia kansi ja tayttokuppi
Lapindkyva kopolyesteriastia ei rikkoudu, Kierrekannessa on irrotettava tayttokuppi,
naarmuunnu tai tahraannu (BPA- joka sopii kulinaarisen tehosekoitinastian ja
vapaa materiaali). Kestava kulinaarinen kannun kansiin. Tatd monikayttoista kuppia
tehosekoitinastia soveltuu pienille voidaan kayttda oljyjen ja muiden ainesten
ruokamaarille ja yksittaisille annoksille. lisidmiseen tehosekoittimeen

sen ollessa toiminnassa.
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TEHOSEKOITTIMEN KAYTTOONOTON VALMISTELU

Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen ensimmaista kayttokertaa pyyhi
tehosekoittimen runko-osa liinalla, joka on
kostutettu lampimalla saippuavedelld. Taman
jalkeen pyyhi se puhtaaksi kostealla liinalla.
Pese kannu, kulinaarinen tehosekoitinastia,
kannet, lukituskaulus, terdlaitteisto,
tiivistysrengas ja tayttokuppi lampiméssd,
astianpesuainevedessa. (ks. “Tehosekoittimen
ja lasikannun hoito ja puhdistus”). Huuhtele
osat ja pyyhi ne kuiviksi.

Tehosekoittimen kokoaminen

|. Aseta lukituskaulus ja teralaitteisto
tukevalle pinnalle niin, ettd teralaitteisto
osoittaa ylospdin.

2. Aseta tiivistysrengas tasainen
puoli alaspéin terien ympirille ja
lukituskauluksessa olevaan uraan.

—

ﬁ -4

Tiivistysrengas
\Q -

Lukituskaulus

3. Kohdista kannun (tai kulinaarisen
tehosekoitinastian) tapit lukituskauluksen

i

L

4. Paina alaspain ja kierrd kannua
(tai kulinaarista tehosekoitinastiaa)
mydtapdivaan, noin |/4 kierrosta,
kunnes kuuluu kaksi napsahdusta.

(o

.v/gf —

5. Saada sekoittimen virtajohdon pituus.

6. Aseta kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) tehosekoittimen
runko-osaan.
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TEHOSEKOITTIMEN KAYTTOONOTON VALMISTELU

HUOM: Kun kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) on oikein sijoitettu, se
lep3a tasaisesti sekoittimen runko-osalla.
Jos ei, toista vaiheet 3 ja 4.

7. Aseta kannun (tai kulinaarisen
tehosekoitinastian) kansi paikoilleen.

AVAROITUS

%

Sahkoiskun vaara

Laita pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Al poista maadoitusliitinta.
Al kayta muuntajaa.
Al3 kiyta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlyominen
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sdhkoéiskuun.

8.

Kytke virtajohto maadoitettuun
pistorasiaan. Tehosekoitin on nyt
kayttovalmis.

Ennen kuin poistat kannun (tai
kulinaarisen tehosekoitinastian)
runko-osasta, paina aina nappainta
”O” (sammutus) ja irrota virtajohto
pistorasiasta.

TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

Ennen kayttoa

HUOM: Kun tehosekoittimen virta on

kytkettyna péille tai PULSE () -toiminnon

merkkivalo vilkkuu:

- A3 puutu terin liikkeeseen

- Al poista kannun (tai kulinaarisen
tehosekoitinastian) kantta.

Tehosekoittimen kaytto

KitchenAid-tehosekoittimessa on

viisi nopeutta: STIR/sekoitus ( ), CHOP/
pilkkominen ( 4, ), MIX/vatkaus ( /),
PUREE/soseutus (s%-), ja LIQUEFY/

. o o o@o
(SO @®
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tehosekoitus ( &*). Lisitoimintoina laitteessa
on CRUSH ICE (-g#) jaanmurskaus ja
PULSE (ruse) sykaytys.

Kétevan yksivaiheisen kaynnistymisen
ansiosta laite toimii vasta sen jalkeen, kun
nopeuden valintapainiketta on painettu.
Varmista, ettd kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) on asianmukaisesti
asetettu lukituskaulukseen, ja etta
laitteisto on sijoitettu sekoittimen
runko-osaan, ennen kuin kdynnistat
tehosekoittimen.



TEHOSEKOITTIMEN KAYTTO

HUOM: Jos lukituskauluksen ja Jaan murskaus

runko-osan vliin 4 rako, kannu (tai KitchenAid -tehosekoittimessa on CRUSH

kulinaarinen tehosekoitinastia) ei kiinni L .
o . ) L .ty ICE (-8#) jadnmurskaustoiminto. Toiminnon
paikoilleen lukituskaulukseen, tai laitteisto : I
aikana tehosekoitin toimii sykayksittdin ja

ei asetu asianmukaisesti tehosekoittimen IR .
porrastetuin aikavalein nopeudella, joka

runko-osaan. Ks. lisétietoja ohjeen - s ) .
"Tehosekoittimen kokoaminen”. sopii pAarhalfe.n jaan murskaukseen ja muiden
aineosien kasittelyyn.
|. Varmista, ettd kannuosa on
=5 asianmukaisesti asetettu laitteen
e runko-osaan, ennen kuin kadynnistat
Ei tehosekoittimen.
O_ rakoa HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan
valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen
< lukituskaulukseen, tai kaulus ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen
runko-osaan. Ks. lisdtietoja ohjeen

”Tehosekoittimen kokoaminen”.

2. Aseta ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina CRUSH ICE/jaanmurskaus (-g#)
-painiketta. Merkkivalo jaa palamaan.
Tehosekoitin suorittaa sykaystoimintoja
porrastetuin aikavalein.

3. Laita ainesosat kannuun (tai kulinaariseen
tehosekoitinastiaan) ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

4. Paina haluamaasi nopeuspainiketta, jolloin
laite toimii jatkuvasti valitulla nopeudella.
Valitun nopeuspainikkeen vieressa oleva
vihred merkkivalo on kiinted. Voit vaihtaa
asetuksia laitetta pysdyttdmatta kun painat
jotain toista nopeuspainiketta. )

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia o

ruoka-aineita tai nesteita, irrota kannen

keskelld oleva tayttokuppi.Kayta

laitetta ainoastaan STIR/sekoitus (&), 4. Kytke CRUSH ICE/jagnmurskaus (8#)

-nopeudella. -toiminto pois pailta painamalla ”O”.
5. Kytke tehosekoitin pois pailtd Tehosekoitin on nyt valmis jatkuvaan
painamalla ”O”. Poiskytkentipainike kayttoon.
”O” (sammutus) pysaytti laitteen 5. Ennen kuin poistat kannuosan,
sen nopeudesta riippumatta ja irrota virtajohto.

katkaisee virran.

6. Ennen kuin poistat kannun (tai
kulinaarisen tehosekoitinastian),
irrota virtajohto.
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PULSE-toiminto

KitchenAid-tehosekoittimen toimintoihin
kuuluu my6s PULSE (puse) -toiminto, joka
mahdollistaa sykdyskayton milld tahansa
nopeudella.

HUOM: PULSE () -toimintoa ei voi

kayttaa Crush Ice/jaanmurskaus (-g*)

-toiminnon yhteydessa.

I. Varmista, ettd kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) on asianmukaisesti
asetettu sekoittimen runko-osaan, ennen
kuin kaynnistdt tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja

runko-osan viliin jai rako, kannu (tai

kulinaarinen tehosekoitinastia) ei kiinnity

paikoilleen lukituskaulukseen, tai laitteisto

ei asetu asianmukaisesti tehosekoittimen

runko-osaan. Ks. liséitietoja ohjeen

”Tehosekoittimen kokoaminen”.

2. Laita ainesosat kannuun (tai kulinaariseen
tehosekoitinastiaan) ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina PULSE (). Painikkeen ylapuolella
oleva merkkivalo vilkkuu ja osoittaa, ettd
laitteen kaikki viisi nopeutta ovat kdytdssa
PULSE (pue)-toiminnon aikana.

4. Valitse nopeuspainike. Paina painike alas
ja pid4 sitd alas painettuna niin kauan
kuin tarvitset. Seka nopeus- ettd PULSE
((puse) -painikkeen merkkivalo palaa,
kun sykaystoiminto on p&illa valitulla
nopeudella. Kun vapautat painikkeen,
sekoitustoiminto paattyy, mutta
tehosekoitin jad PULSE (pus)

-toimintotilaan ja PULSE (puse)
-merkkivalo alkaa vilkkua. Kun haluat
kayttad PULSE-toimintoa uudelleen,

tai jollakin muulla nopeudella, paina
haluamaasi nopeuspainiketta ja pida se alas
painettuna.
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5. Kytke PULSE (rus) -toiminto pois
pailtd painamalla ”"O”. Tehosekoitin
on nyt valmis jatkuvaan kayttoon.

6. Ennen kuin poistat kannun (tai
kulinaarisen tehosekoitinastian),
irrota virtajohto.

Tayttéaukon kupu

Voit kiyttid Tayttokuppi

60 mL kupua ainesosien

mittaamiseen ja lisaamiseen.

Poista tayttéaukon kupu ja lisda aineosat
haluamaasi nopeutta kayttden: STIR/ sekoitus
(&), CHOP/pilkkominen ( 4, ) tai MIX/
vatkaus (¢ ). Suurilla nopeuksilla, kannun
ollessa tdynnd, tai kun sen sisélté on kuuma,
pysdyta tehosekoitin ja lisdd ainesosat vasta sen
jalkeen.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia
ruoka-aineita tai nesteita, irrota kannen
tayttokuppi. Kayta laitetta ainoastaan
STIR/sekoitus (&) -nopeudella.

Soft Start -kdynnistys

Soft Start -kdynnistys kdynnistad
tehosekoittimen automaattisesti hitaalla
nopeudella, joka vetad ainesosat terille.
Taman jalkeen nopeus kasvaa nopeasti

ja saavuttaa valitun nopeuden.

HUOM: Soft Start -kédynnistys toimii
ainoastaan silloin, kun nopeus valitaan

”O” -tilasta (sammutus), eikd se toimi
PULSE (ru )-kayttotilassa tai CRUSH ICE/
jadanmurskaus (-8#) -tilassa



NOPEUDENSAATOOHJE

Kohde Nopeus

Sekoitettu jadjuoma. .. ... oL o
Juustokakku............. oo o oo o
Pilkotut hedelmat . ................ wise 4
Pilkotut vihannekset . .............. wise 4
Kermajuustopohjainen levite ............ &

Kermainen keitto

Hienoksi pilkotut tuoreet vihannekset . . . . . &

Kuohkea liivate piirakka-/jalkiruokiin

Pilkotut pakastetut hedelmat
(sulata ensin sen verran,
ettd veitsen karki painuu

hieman pintaa syvemmiaille). ........... 4

Pakastettu jogurttipohjainen juoma

Hedelmamehu pakastetusta
tiivisteesta . .......... ... .

Hedelmapohjainen juoma (laimea) . . . .. ...
Hedelmapohjainen juoma (sakea). . .......
Hedelmapohjainen kastike
Raastettu kova juusto

Kohde
Paistinkastike. .. ........... ... ... ...
Jainen maitopohjainen juoma ............
Lihasalaatti voileipien taytteeksi
Mousse-vaahto .......................
Kaurapuuro......... ... ... ... ... ..
Pannukakkutaikina. ....................

Hedelmisose/vauvanruoka. . ............
Lihasose/vauvan liharuoka. ..............

Vihannessose/vauvan vihannesruoka. . . . . .. s

Salaattikastike
Maustettu murupaillyste. .. .........

Sorbettipohjainen juoma................

Raejuusto................. ... ..l J
Sirotepadllyste. .. ..........ouiiiii. 4
Makea murupallyste .............. puse 4
Makea rouhepiillyste . . ............ puse £
Vihannespohjainen

padruoan kastike. ............. ... ... <
Vohvelitaikina ........................ Vi
Valkokastike. . . ..........ooiiiiia... <

Vihje — Voit valmista jopa vakiokokoinen jadkuutiolevyllisen tai |2-14 vakiokokoista

pysaytetty painikkeesta ”O” (sammutus). CRUSH ICE/ja@anmurskaus (-8#) -toiminto
on optimoitu murskaamaan ja pilkkomaan jaita ilman nestemadisten aineosien lisddmista.

217



Tehosekoittimen kannun, kulinaarisen

tehosekoitinastian, lukituskauluksen ja teran

puhdistus on helppoa, silld tehosekoitinta ei

tarvitse purkaa.

* Puhdista tehosekoitin perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen

* Tehosekoitinta ja sen virtajohtoa ei saa
upottaa veteen

*  Ali kiytd hankaavia puhdistusaineita tai
-vdlineita

Yksittdisten osien puhdistaminen

I. Nosta kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) suoraan yléspain
tehosekoittimen runko-osasta. Aseta
se tukevalle pinnalle.Samalla kun pidat
lukituskaulusta paikoillaan, kierrd kannua
(tai kulinaarista tehosekoitinastiaa)
vastapdivaan, kunnes kuuluu kaksi
napsahdusta, jolloin lukituskaulus ja
terilaitteisto irtoavat, samoin kuin
tiivistysrengas kannusta (tai kulinaarisesta
tehosekoitinastiasta). Pese osat
astianpesuainevedelld. Huuhtele osat
ja pyyhi ne kuiviksi.

HUOM: Pese kansi, tayttokuppi, lukituskaulus

ja tiivistysrengas kasin, silla nima voivat

vahingoittua astianpesukoneessa. Kannun

ja kulinaarisen tehosekoitinastian voi pesta

astianpesukoneen alatasolla.

TEHOSEKOITTIMEN JA LASIKANNUN HOITO JA PUHDIST!

Puhdistaminen ilman osien irrottamista

Aseta kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) tehosekoittimen
runko-osaan, tdytd se puolivliin
lampimalla (ei kuumalla) vedelld ja lisaa
pisara tai kaksi astianpesuainetta. Aseta
kannun (tai kulinaarisen tehosekoitinastian)
kansi paikalleen, paina STIR/sekoitus ( ),
-painiketta ja kaytd tehosekoitinta 5-10
sekuntia. Poista kannu (tai kulinaarinen
tehosekoitinastia) ja tyhjennd se. Huuhtele
kannua lampimalld vedelld kunnes se

on puhdas.

Puhdista kannet ja tayttokuppi pesemalld
ne lampimdssa astianpesuainevedessd,
minka jalkeen huuhtele ja kuivaa ne
perusteellisesti.

Pyyhi tehosekoittimen runko-osa
lampimaan astianpesuaineveteen
kostutetulla liinalla. Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa
pehmeilld liinalla.

| -

Kannu

Kulinaarinen
tehosekoitinastia

Tiivistysrengas ——— &> l <

Lukituskaulus ja
teridlaitteisto ——

2. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa
lampimain astianpesuaineveteen

kostutetulla liinalla. Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa

pehmeilld liinalla.
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VIANETSINT

Tehosekoitin ei toimi, kun jokin toiminto on valittu:

Mikdan merkkivalo ei syty.

Tarkista, onko tehosekoitin kytketty
pistorasiaan. Jos se on kytketty, paina "O”
(sammutus) ja irrota tehosekoittimen
virtajohto pistorasiasta. Kytke laite takaisin
samaan pistorasiaan. Jos tehosekoitin

ei vieldkaan toimi, tarkista sulake ja sen
virtapiirin katkaisin, johon tehosekoitin on
kytkettynd, varmistaaksesi, etta laite saa
virtaa.

Tehosekoitin pysahtyy kesken toiminnan:

Tehosekoitin saattaa olla ylikuormittunut.

Jos tehosekoitin ylikuormittuu raskaita
ainesosia sekoitettaessa, se kytkeytyy pois
pailtd automaattisesti, jotta moottoroi ei
vaurioituisi. Nollaa laite painamalla painiketta
”O” (sammutus) ja irrottamalla virtajohto
pistorasiasta. Poista kannuosa runko-osasta
ja jaa sen sisalté pienempiin eriin. Myos
nesteen lisddminen kannuun voi keventda
tehosekoittimen kuormitusta.

Merkkivalot vilkkuvat vuorotellen.

Tehosekoittimen tera saattaa olla juuttunut
paikalleen. Mikdli terd juuttuu paikalleen, se
pysahtyy, jotta tehosekoittimen moottori ei
vaurioituisi. Nollaa laite painamalla painiketta
”O” (sammutus) ja irrottamalla virtajohto
pistorasiasta. Poista kannuosa runko-osasta
ja vapauta terat irrottamalla tai poistamalla
lastalla kannun pohjalla oleva sisalto.

Tehosekoitin kdynnistyy, mutta terat

eivat pyori.

Rako
B\
SO
S

Kannua ei ole asetettu lukituskaulukseen
oikein, jolloin kytkentdosat eivit osu
kohdakkain. Irrota kannu runko-osasta ja aseta
se kaulukseen oikein. Paina alaspdin ja kierra
kannua myétapaivaan lukituskauluksessa ohi
toisen napsahduksen. Talléin kannuosa voi
kiinnittya liittimeen. Katso lisitietoja ohjeen

" Tehosekoittimen kokoaminen”.

Mikéli ongelma ei poistu tissa annettujen ohjeiden avulla, ota yhteys valtuutettuun

huoltoliikkeeseen (ks. "Huoltoliikkeet”).

Al palauta laitetta jilleenmyyjille — jalleenmyyjilli ei ole huoltopalvelua.
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TEHOSEKOITTIMEN KAYTTOVIHJEITA

Pikavihjeet

* Kun valmistat jadjuomia, saat tasaisesmman
rakenteen valitsemalla CRUSH ICE/

Pienet jadkuutiot pilkkoutuvat tai
murskautuvat nopeammin kuin suuret.

Voit lisdta tehosekoittimen kannuun
suurempia maaria ruokatarvikkeita kuin
muita tehosekoittimia kaytettdessd, jopa

2 — 3 kupillista (4,75-7,10 mL) yhdella kertaa,
| kupilliseen (2,35 d) verrattuna.

Usein on hyva kiynnistsi tyd STIR/sekoitus ( )
-toiminnolla, jolloin ainesosat sekoittuvat
perusteellisesti. Sitten voit lisitd nopeutta
tarpeen mukaan.

Huolehdi siita, ettd kannun kansi on
paikallaan sekoitustoiminnon aikana.

Voit tarvittaessa poistaa tdyttokupin ja lisata
nestetta tai jadkuutioita tehosekoittimen
toimiessa nopeuksilla STIR/sekoitus ( &),
CHOP/pilkkominen ( 4, ) tai MIX/vatkaus
(d).

Suurilla nopeuksilla toimittaessa kun kannu
on tdynna tai kun sen sisalté on kuuma,
pysdytd tehosekoitin ja lisdd ainesosat vasta
sen jalkeen.

Pysayta tehosekoitin ennen kuin asetat
tyovdlineitd kannuun. Kéyta kumilastaa
aineosien sekoittamiseen vain silloin, kun
tehosekoitin on asennossa "O” (sammutus).
Ald koskaan laita mitdan valinettd kannuun
moottorin kdydessa, lastat mukaan lukien.
Mikali mahdollista, anna kuumien ruokien
jadhtya ennen sekoittamista. Kadynnista
lampimien ruokien sekoittaminen STIR/
sekoitus (&) -nopeudella. Sitten voit lisita
nopeutta tarpeen mukaan.

Poista kannen tayttokuppi, kun
sekoitat kuumia nesteita. Valitse tall6in
sekoitusnopeudeksi ainoastaan STIR/
sekoitus (&) -nopeus. Ali laita kitti
kannuun kun sekoitat kuumia nesteita.
Pysayta laite ja tarkista ruoan sakeus
muutaman sekunnin jalkeen. Nain valtat
ylikdsittelyn.
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Vihjeita ...

Pakastetun hedelmamehutiivisteen
nesteytys: Kun kasittelet esim. 1,75 mL
appelsiinimehutiivistettd, lisdd mehu ja oikea
madra vetti tehosekoittimen kannuun. Aseta
kansi paikalleen ja kiyta MIX/vatkaus ( 4 )
-nopeutta kunnes sekoittuminen on tapahtunut
perusteellisesti; téhan kuluu n. 10-15 sekuntia.

Kun kisittelet 3,55 mL appelsiinimehutiivistett,
lisad mehu ja tiivistetolkillinen vetta
tehosekoittimen kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kayta MIX/vatkaus ( 4 ) -nopeutta
kunnes sekoittuminen on tapahtunut
perusteellisesti; tdhan kuluu n. 20-30 sekuntia.
Sekoita joukkoon vield 2 tiivistetolkillistd vetta.

Maustetun liivatteen liuottaminen: Kaada
kiehuva vesi kannuun ja lisaa liivate. Poista

tayttdaukon kupu ja kiytd STIR/sekoitus (&)
-nopeutta kunnes liivate on liuennut; tahan kuluu

Keksi- ja graham-keksimurut: Pilko

keksit halkaisijaltaan n. 4 cm paloiksi. Kayta
pienemmiit keksit sellaisenaan. Aseta ne
kannuun. Valitse PULSE/sykaytys (ruse),
-toiminto , aseta kansi paikalleen ja kaytd CHOP/
pilkkominen ( 4, ) -nopeutta, ja suorita muutama
sykaystoiminto kertakestoltaan n. 3 sekuntia,
kunnes saavutat haluamasi koostumuksen.

Kayta murut pikapaillysteend, esim. pakastetulle
jogurtille, vanukkaalle tai hedelmasekoitukselle.

Pienempia muruja esim. piirakoihin ja
jalkiruokiin saat rikkomalla keksit tai graham-
keksit n. 4 cm paloiksi ja laittamalla ne kannuun.
Valitse PULSE/sykaytys (Puse), -toiminto, aseta
kansi paikalleen ja kdyta LIQUEFY/tehosekoitus
(&) -nopeutta, ja suorita muutama
sykdystoiminto, kunnes saat haluamasi
koostumuksen; tahan kuluu n. 20-30 sekuntia.

Voileipakeksimurut: Noudata ylld olevaa
keksiohjetta. Kayta murut paallysteena tai
padaterian (pataruokien ja vihannesten)
ainesosana.

Leivanmurut: Revi leipa halkaisijaltaan n. 4
cm paloiksi. Noudata ylla olevaa keksiohjetta.
Kayta murut paillysteena tai padaterian
(pataruokien ja vihannesten) ainesosana.



TEHOSEKOITTIMEN KAYTTOVIHJEITA

Hedelmien ja vihannesten pilkkominen:
Lisad 2 kupillista (4,75 mL) hedelmid tai
vihanneksia paloina kannuun. Valitse PULSE/
sykaytys (Puse) -toiminto, aseta kansi paikalleen ja
kéyta STIR/sekoitus () -nopeutta, ja suorita
muutama sykadystoiminto kertakestoltaan

n. 2-3 sekuntia, kunnes saavutat haluamasi
koostumuksen.

Hedelmasose: Lisda 2 kupillista (4,75 mL)
sailykehedelmia tai keitettyja hedelmia
kannuun. Lisaa 2-4 ruokalusikallista

(0,3-0,6 mL) hedelmémehua tai vettd kutakin
hedelmamehukupillista (2,40 mL) kohti. Aseta
kansi paikalleen ja kdytd PUREE/soseutus
(=) -nopeutta n. 5-10 sekuntia.

Vihannessose: Lis3d 2 kupillista (4,75 mL)
sdilykevihanneksia tai keitettyja vihanneksia
kannuun. Lisaa 2-4 ruokalusikallista (0,3-

0,6 mL) lientd, vettd tai maitoa kutakin
vihanneskupillista (2,40 mL) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kiytd PUREE/soseutus (s<-)
-nopeutta n. 10-20 sekuntia.

Lihasose: Aseta keitetty, kuutioitu, murea
liha kannuun. Lisdd 3-4 ruokalusikallista
(0,45-0,6 mL) lientd, vettd tai maitoa kutakin
lihakupillista (2,40 mL) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kaytd STIR/sekoitus ()
-nopeutta 10 sekuntia. Pysdytd tehosekoitin ja
kaavi kannun sisépinta puhtaaksi. Aseta kansi
paikalleen ja kiytd PUREE/soseutus (s%-)
-nopeutta vield 10-20 sekuntia.

Raejuustosose: Aseta raejuusto kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kaytd MIX/vatkaus
(4 ) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tahan kuluu n. 25-35 sekuntia.
Pysayta tehosekoitin ja kaavi kannun sisapinta
puhtaaksi tarvittaessa. Lisad tarvittaessa |
ruokalusikallinen (0,15 mL) rasvatonta maitoa
kutakin raejuustokupillista (2,40 mL) kohti.
Kéayta valmis sose dippien ja levitteiden
vahdrasvaisena pohjana.

Yhdista nestemiiisia aineosia
leivontatarpeisiin: Kaada nestemiset aineosat
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta LIQUEFY/
tehosekoitus ( /) -nopeutta kunnes sekoitustulos
on tasalaatuinen; tahan kuluu n. 10-15 sekuntia.
Kaada nestemdinen sekoitus kuivien aineosien
paille ja sekoita perusteellisesti.

Kokkareiden poisto kastikkeesta: Mikali
kastikkeeseen on tullut kokkareita, kaada
kastike kannuun. Aseta kansi paikalleen ja
kaytd MIX/vatkaus ( ¢ ) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tahan kuluu noin
5-10 sekuntia.

Jauhojen ja nesteen yhdistaminen
suurusteeksi: Aseta jauhot ja neste kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kayta SEKOITUS
STIR (&) -nopeutta kunnes sekoitustulos on
tasalaatuinen; tihan kuluu, noin 5-10 sekuntia.

Valkokastikkeen valmistaminen: Aseta
maito ja jauhot, tarvittaessa myos suola,
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
SEKOITUS STIR (&) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tihan kuluu noin
5-10 sekuntia. Kaada paistinpannulle ja valmista
tavalliseen tapaan.

Pannukakku- tai vohvelitaikinan
valmistaminen valmissekoituksesta:

Aseta valmissekoitus ja muut aineosat kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kdyta MIX/vatkaus

( d) -nopeutta kunnes ainesosat ovat hyvin
sekoittuneet; tdhan kuluu noin 10-20 sekuntia.
Pysdyta tehosekoitin ja kaavi kannun sisdpinta
tarvittaessa.

Juustoraaste: Leikkaa erittdin kylma juusto

1,5 em kuutioiksi. Laita enintaan 1/2 kupillista
(1,20 mL) juustoa kannuun. Aseta kansi paikalleen
ja kayta LIQUEFY/tehosekoitus ( £*). -nopeutta
n. 5-10 sekuntia. Jos juustolaji on kova, esim.
parmesaanijuusto, aloita juuston kasittely kun se
on saavuttanut huoneldampétilan sekoittamalla sitd
LIQUEFY/tehosekoitus ( ). nopeudella n. 5-10
sekuntia.

Vauvan kauravelli: Aseta kypsyttamattomat
kaurahiutaleet kannuun. Valitse PULSE

((Puse) -toimintotila ja kdytd MIX/vatkaus

(4 ) -nopeutta kunnes saavutat halutun
sakeuden, n. 5 sykdyskertaa ja 2-3 sekuntia
sykdysta kohti. Keita tavalliseen tapaan.

Vauvanruoan valmistaminen aikuisten ruoasta:
Aseta valmis aikuistenruoka kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kayt STIR/sekoitus ( & ) -nopeutta |0
sekuntia. Sekoita seuraavaksi PUREE/soseutus

(=) -nopeudella n. 10-30 sekuntia.

Tehosekoittimen kannun huuhtelu: Tayta
kannu puolivdliin lampimalla vedella. Lisad muutama
pisara astianpesuainetta. Aseta kansi paikalleen

ja kdytd STIR/sekoitus ( & ) -nopeutta kunnes
kannun sisdpinta on puhdas; tdhan kuluu noin

5-10 sekuntia. Huuhtele ja kuivaa. Taydellisen
puhdistustuloksen saat pesemalla kannun ja kannen
astianpesukoneessa. Parhaat tulokset saadaan,

jos kansi, tayttokuppi, lukituskaulus, teralaitteisto,
ja tiivistysrengas pestdan kasin. " Tehosekoittimen
ja lasikannun hoito ja puhdistus”.
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KULINAARISEN TEHOSEKOITINASTIAN KAYTTOVIHJEITA

Kulinaarinen tehosekoitinastia

Kulinaarinen tehosekoitinastia soveltuu
tdydellisesti salaattikastikkeiden, tuoreen
majoneesin, salsan tai peston valmistamiseen,
ja on sopivan kokoinen yhden annoksen
pirteldille ja smoothieille. Sitd voi myos
kayttda tuoreiden yrttien tai pahkindiden
pilkkomiseen ruoanvalmistuksessa.

Tama kulinaarinen tehosekoitinastia
tdydentad Artisan 1,5 L lasikannua. Tama
pieni kulinaarinen tehosekoitinastia kisittelee
paremmin ja nopeammin pienet annokset

ja koostumuksesta tulee hienompaa:
esimerkiksi vauvanruoka, keitot, tuoreet
yrtit, mausteet, pirtelot, leivanmurut, keksit
ja dipit (hummus, pesto, majoneesi).

Kasittelee pienia maaria aineksia seuraavin tuloksin:

- korppujauhot (100 g tummaa
tai 50 g vaaleaa)
- porkkanat
- hummus (130 g kuivattuja kikherneitd)

- majonesesi (2 isoa kananmunaa
ja 150-200 mL oliivicljya)

- yrtit (esim 25 g persiljaa)
- maapéahkinavoi (100 g maapahkingita)
- mantelit (50 g tai 150 g)
- keitto (enintddan 750 g vihanneksia
+ yrttejd)
- sose (210 g tai 425 g siilottyja
hedelmii; kokonainen banaani;
lasi mehua + | rkl jogurttia)

- juuston pilkkominen

- pesto (70 mL, | valkosipulin kynsi,

20 g basilikaa, 20 g pinjansiemenia

ja 45 g parmesaania
- mausteet (30 mL korianterinsiemenid)
- mausteet (30 mL sinapinsiemenia)

- keksit (8 tai 100 g)

Korkki

erittdin hieno lopputulos

tasaisesti pilkottu lopputulos
erittdin hyva lopputulos

erittdin tasainen (paksu)
lopputulos (lisdd sakeutuneeseen
seokseen etikkaa, suolaa ja
pippuria parhaan tuloksen
aikaansaamiseksi)

karkeaksi pilkottu lopputulos
hienojakoinen lopputulos
erittdin hienoksi jauhettuna
erittdin hyva lopputulos

tdydellinen lopputulos

erittdin nopea ja tiydellinen
lopputulos

erittdin hyva rakenne

hieojakoista (mutta ei jauhetta)

hyva, hienojakoinen lopputulos,
nopeasti jauheeksi

tdydellinen, hieno lopputulos

Tayttokuppi monikayttdinen kuppi sopii kannun ja kulinaarisen tehosekoitinastian kanteen, ja
sitd voidaan kayttda oljyjen ja muiden nesteiden lisidamiseen tehosekoittimen ollessa kaytossa.
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TAKUU JA HUOLTO

Takuuajan pituus: KitchenAid korvaa: KitchenAid ei korvaa:
Eurooppa, Lahi-itd ja | Varaosat ja korjauskulut A. Korjausta, joka on aiheutunut
Afrikka: laitteen materiaaliin tehosekoittimen kayttamisesta
Malli 5KSB5553: ja sen valmistukseen muuhun tarkoitukseen kuin
Kolmen vuoden liittyvissa vioissa. tavanomaiseen ruoanlaittoon.
taydellinen takuu Huoltotyot tulee teettda B. Onnettomuuden,
ostopaivasta lukien. valtuutetussa KitchenAid-

muutosten, vadrinkdyton

ja vahingoittamisen

tai paikallisista
sahkoasennussaddoksista
poikkeavan asennuksen/kayton
aiheuttamia vahinkoja.

huoltoliikkeessa.

KITCHENAID EI VASTAA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikkeen huoltoon tulee kayttaa alueenne valtuutettua KitchenAid-huoltoliiketta.
Ottakaa yhteyttd myyjaan, jolta hankitte laitteen, jotta saisitte |8himmaén valtuutetun
KitchenAid-huoltoliikkeen yhteystiedot.

. - 00800 3810 4026
Yleinen palvelunumero:

Lisatietoja on verkkosivustossa:
www.kitchenaid.eu

Kayttoohjeet ovat saatavilla my6s Internetissa osoitteessa www.kitchenaid.eu

©2018 Kaikki oikeudet pidatetaan.
Muutokset maarittelyihin ovat mahdollisia ilman ilmoitusta.






